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Y \ Js,‘apae sobre a implantagdo da VAGA EXCLUSIVA DO
2

PROJETO DE LEI n°

.PERMISSIONARIO DE COMIDA DE RUA demarcada para

-Uso em vias publicas do permissionario decorrente da Lei n®
5.947 de 26 de dezembro de 2013 que dispbe sobre as
gras para comercializagdo de alimentos em vias e areas
ublicas, e fixa outras providéncias.”

IPAL DE SAO PAULO DECRETA:

Art. 1° Fica permitida a Companhia de Engenharia de Trafego — CET, a
implantacado, a titulo gratuito de vaga demarcada para estacionamento
exclusivo do permissionario de comida de rua na vaga de acordo com a Lei
n°® 15.947 de 26 de dezembro de 2013 e nos termos da presente lei.

Art. 2° Para cumprimento da presente lei a vaga demarcada sera
implantada apé6s estudo de viabilidade da Companhia de Engenharia de
Trafego — CET comprovando a possibilidade da demarcagao no local da
concessao de permissao de uso TPU publicada ao permissionario em Diario
Oficial nos termos do art. 37 da Lei n® 15.947 de 26 de dezembro de 2013.

Paragrafo unico. O estudo a que se refere o caput do art. 2° indicara o local
adequado dentro dos limites da via publica, para implantagcdo da vaga
demarcada para o permissionario de comida de rua, desde que nao esteja _
em desacordo com parada e ponto de énibus, com local de ponto de taxi e 3
local de vaga de emergéncia e outras ocasides da legislagdo que néao
permitam a demarcac¢ao da vaga.

Art. 3° Nas areas delimitadas em conformidade com o artigo 1°, o limite do
uso da vaga para o estacionamento do veiculo sera de uso do
permissionario ou enquanto durar os efeitos de sua concessao relativo
aquele enderego em carater de uso de exclusividade.

Paragrafo anico. Sera considerado como estacionamento em desacordo
com a regulamentagao, sujeitando-se o usuario as penalidades previstas na
legislagao de transito em vigor, o veiculo que usar da vaga em desrespeito
a sinalizacdo de proibigdo de uso da vaga por ser destinado a
permissionario de Comida de rua.
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Art. 4° Cabera ao Departamento de Operagdo do Sistema Viario — DSV,
fornecer os elementos de fiscalizagdo necessarios ao cumprimento do

disposto no artigo 1° e 4° da presente lei.

Art. 5° O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 60
(sessenta) dias.

Art. 6° As despesas decorrentes desta lei correrao por conta das dotagdes
orgcamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 7° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao, revogadas as
disposi¢cdes em contrario.
Sala das Sessoes, em

EDIR SALES
VEREADORA
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JUSTIFICATIVA

Sob o aspecto juridico nada obsta o prosseguimento do projeto.
Com efeito, segundo disposto no art. 30, |, da Constituicao Federal compete
aos municipios legislar sobre assuntos de interesse local. Nesse diapaséo, a
Lei Organica do Municipio preconiza em seu Art. 13 que cabe a Camara, com
sangao do Prefeito, ndo exigida esta para o especificado no artigo 14, dispor
sobre as matérias de competéncia do Municipio, especialmente: | legislar
sobre assuntos de interesse local. A propositura encontra fundamento ainda no
art. 37, caput, da Lei Organica do Municipio segundo o qual a iniciativa das leis
cabe a qualquer membro ou Comissdo Permanente da Camara Municipal.
Cumpre observar ainda que ja nao existe mais impedimento em nossa Lei
Orgéanica para a iniciativa de projetos de lei que versem sobre a matéria uma
vez que a reserva de iniciativa para projetos de lei que disponham sobre a
prestacao de servico publico foi abolida de nossa Lei Organica Municipal
através da Emenda n° 28/06.

Quanto ao mérito a iniciativa deve prosperar uma vez que é
benéfica, Util, e consolida a Lei n° 15.947 de 26 de Dezembro de 2013 relativo
as regras para comercializacao de alimentos em vias e areas publicas.

A presente iniciativa visa complementar a Lei de Comida de rua
garantindo ao trabalhador ou permissionario que tem a TPU (concessao do
Termo de Permissionario de Uso).

Garantir a quem tem a permissao de que a vaga naquela rua e
enderego é fundamental uma vez que preserva o local e o ponto do
permissionario, que nao raras as vezes, chega no local que tem a permissao
de uso e tem veiculo estacionado. A finalidade dessa lei € garantir o
cumprimento da lei de comida de rua garantindo uma vaga exclusiva nas vias
que haja essa possibilidade, tudo devidamente estudo e elaborado pela CET e
DSV com outros érgaos da prefeitura regularizando o local com a demarcagao
da via e colocagao de placas de proibigdo e informativo da destinagéo daquela
vaga.

Diante do exposto, solicito o apoio dos nobres pares com assento
a essa Casa de Leis na respectiva proposi¢ao que trata de medida relevante e
de interesse local nos termos, constitucionalmente previstos.
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Realizada a pesquisa no Banco de Dados da Camara Municipal de Sao Paulo e no

site www prefeitura sp gov br/legislacao, a respeito do assunto foi localizado o
seguinte:

- Lei Municipal n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras
para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas - comida de rua, e da
outras providéncias;

- Decreto Municipal n° 55.085, de 06 de maio de 2014, que regulamenta a Lei n°
15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras para comercializagao
de alimentos em vias e areas publicas - comida de rua;

- Lei Municipal n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, que dispde sobre o exercicio do
comércio ou prestagcdo de servigos ambulantes nas vias e logradouros publicos do
Municipio de Séo Paulo;

- Lei Municipal n® 12.318, de 16 de abril de 1997, que veda a comercializagao de
mercadonas e prestacao de servigos em cruzamentos de vias no Municipio de Sio
Paulo;

- Lei Municipal n°® 14.167, de 6 de junho de 2006, que dispde sobre a cassag¢ao do
auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permiss&o de uso de ambulantes
que comercializem produtos irregulares,

- Portaria n® 2619/11, da Secretaria Municipal de Saude, que aprova o regulamento de
boas praticas e controle de condigdes sanitarias e técnicas de atividades relacionadas
a alimentos;

- Lei Municipal n® 14.072, de 18 de outubro de 2005, que autoriza a Companhia de
Engenharia de Trafego - CET a cobrar pelos custos operacionais de servigos
prestados em eventos, relativos & operagao do sistema viario,

- Decreto Municipal n® 51.953, de 29 de novembro de 2010, que confere nova
regulamentagdo a Lei n® 14.072, de 18 de outubro de 2005, que autoriza a Companhia
de Engenharia de Trafego - CET a cobrar pelos custos operacionais de servigos
prestados em eventos, relatvos a operagdo do sistema viario, e da outras
providéncias;

- Lei Municipal n® 8.394, de 28 de maio de 1976, que autoriza a constituicdo da
Companhia de Engenharia de Trafego - CET, e da outras providéncias. Alterada pelas
Leis n® 10.795/89 e Lei 10.399/87;
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- Decreto Municipal n® 37.293, de 28 de janeiro de 1998, que fixa atribui¢des a
Secretaria Municipal de Transportes, designa o Departamento de Operagdo do
Sistema Viario - DSV para exercer as fungdes previstas no Codigo de Transito
Brasileiro, e da outras providéncias

Cépias dos textos normativos acima indicados acompanham a presente informacgao.

A Comissao de Constituicao, Justica e Legislagao Participativa, conforme despacho

do Sr. Presidente de fls. 04.

Sao Paulo, 25 de fevereiro de 2015.

Christiana Eamara Chebib

Procuradora Supervisora do Setor de Pesquisa e Analise Prévia
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PUBLICADO DOC 27/12/2013, p 1, 3 c. todas, 1-2

LEI N©° 15.947, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2013

(Projeto de Ler n° 311/13, dos Vereadores Andrea Matarazzo - PSDB, Arselino
Tatto - PT, Flonano Pesado - PSDB, Goulart - PSD, Marco Aurélio Cunha - PSD e
Ricardo Nunes - PMDB)

Dispde sobre as regras para comercializacdo de alimentos em vias e dreas pablicas
- comida de rua - e da outras providéncias

FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de S3o Paulo, no uso das atnbuicdes
que ihe sdo confendas por lei, faz saber que a Cadmara Municipal, em sessdo de 27
de novembro de 2013, decretou e eu promulgo a seguinte lei.

Art 10 O comércio e a doagdo de alimentos em vias e dreas publicas - comida de
rua - devera atender aos termos fixados nessa lei, excetuadas as feiras livres,

Art 20 Esta let tem como objetivo geral fomentar o empreendedonsmo, propiciar
oportunidades de formalizacdo, e promover o uso democrdtico e inclusivo do
espago publico

Art 30 Para os efeitos dessa lei, considera-se comércio ou doagdo de alimentos em
vias e areas publicas as atividades que compreendem a venda direta ou a
distribuigdo gratuita ao consumidor, de cardter permanente ou eventual e de modo
estacionario

Paragrafo unico. O comércio de alimentos de que trata esse artigo serd realizado
conforme as seguintes categonas de equipamentos.

1 - categona A alimentos comercializados em veiculos automotores, assim
constderados 0s equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por
estes, desde que recolhidos ao final do expediente, até o compnmento mdximo de
6,30m (seis metros e tninta centimetros),

1I - categona B alimentos comercializados em carnnhos ou tabuleiros, assim
considerados os equipamentos montados em estrutura tracionada ou carregada
pela for¢ga humana,

111 - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontavers.

Art 40 (VETADO)

Dos Alimentos

Art 5° Os alimentos autonzados a serem comerctalizados por cada categoria serdo
definidos em decreto regulamentador.

Art 60 Fica vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas pelos equipamentos das
categonas A, B e C, exceto em caso de eventos mediante autorizagdo especifica do
Poder Executivo

Da Comissdo de Comida de Rua

Art 7° (VETADO)

§ 10 (VETADO)

§ 20 (VETADO)

§ 30 (VETADO)

§ 40 (VETADO)

§ 59 (VETADO)

Art. 80 (VETADO)

Art. 90 Decreto regulamentador dispora sobre o funcionamento e periodicidade da
Comissdo, complementada, se necessario, por ato do Subprefeito.

Do Termo de Permissdo de Uso

Art 10. (VETADO)
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§ 1° (VETADO)

§ 290 Fica vedada a concessdo de Termo de Permissdo de Uso - TPU a interessado
inscnto no Cadastro Informativo Municipal - CADIN

Art. 11 Caberd ao Subprefeito competente a emissdo do Termo de Permissdo de
Uso - TPU

§ 10 (VETADO)

§ 20 (VETADO)

Art 12 A concess3o do Termo de Permissdo de Uso deverd levar em consideragdo

1 - a existéncia de espago fisico adequado para receber o equipamento e
consurmidores,

11 - a adequagdo do equipamento quanto 3s normas sanitarias e de seguran¢a do
alimento em face dos alimentos que serdo comercializados,

111 - a qualidade técnica da proposta,

IV - a compatibiiidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
considerac3o as normas de transito, o fluxo seguro de pedestres e automdveis, as
regras de uso € ocupagdo do solo,

V - 0 nimero de permissdes )a expedidas para o local e periodo pretendidos;

VI - as eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida,

VII - a qualidade do servigo prestado, no caso de permissiondrio que pleiteia novo
Termo de Permissdo de Uso para 0 mesmo ponto

Art 13 Fica vedada a instalagdo de equipamentos de qualquer categoria nas Zonas
Estntamente Residenciais - ZER

Art 14 A instalagdo de equipamentos em passeios publicos deverd respeitar a
faixa livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros) para circulagdo

Art. 15 As solicitagBes de permissdo que incidam sobre a utilizagdo de vias e areas
publicas no intenor de parques mumicipats serdo anahisadas pelo respectivo
conselho gestor e decididas pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas
Verdes da Secretania do Verde e Meio Ambiente, aplicando-se todas as demais
regras dessa lei

Paragrafo Gnico. Poderd o Diretor negar, motivadamente, a emissdo de Termo de
Permissdo de Uso - TPU, sendo-lhe vedada a emissdo de Termo sem parecer
favordvel do Conselho Gestor

At 16 As solicatagbes de permissdo que incidam sobre vias e dreas publicas
Iimitrofes a parques municipais serdo analisadas e decididas, conjuntamente, pelo
Subprefeito e pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE.
Paragrafo Gnico (VETADO)

Art 17 Os casos omissos serdo decididos pelo Subprefeito

Art. 18 E vedada a concessdo de mais de um Termo de Permissdo de Uso - TPU a
mesma pessoa juridica

§ 10 E vedada a concessdo de Termo de Permissdo de Uso - TPU & pessoa fisica

§ 20 Nao serd concedida permissdo de uso a sdcio ou conjuge de qualquer sécro de
pessoa Juridica ou de titular de firma individual, )3 permissiondrias

§ 30 (VETADO)

§ 49 Fica imitado a 2 (dois) Termos de Permissdo de Uso os contratos celebrados
por meio de franquia empresarial, atendido ao disposto neste artigo

Art 19 Um mesmo ponto poderd atender a dois permissiondnos diferentes desde
que exercam suas atividades em dias ou periodos distintos.

Art. 20. A permissdo de uso serd suspensa, sem prévio aviso, nas hipdteses de
realizacdo de servigos ou obras e de modificagdo na sinalizagdo da wvia quando
impedirem o regular estacionamento do equilpamento no local autorizado

Pardgrafo Unico. O permissiondno cu)a permissdo de uso tenha sido suspensa nos
casos de que trata esse artigo poderd requerer § Subprefeitura a sua transferéncia
para um rajo de até 50 m do ponto atual, que decidird.

Art 21, A permissdo de uso poderd ser revogada a qualquer tempo por
descumprimento das obngacdes assumidas em decorréncia de sua outorga, bem
como em atendimento ao interesse publico, mediante regular processo
admunistrativo, garantida a ampla defesa do interessado
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Art. 22. Todo evento organizado por pessoa juridica de direito privado que ocorra
em vias e dreas publicas ou em area privada de uso comum, com corercializagdo
de alimentos por meio dos equipamentos previstos no art. 30, deverd ter
responsdvel pelo controle de qualidade, seguranga e higiene do alimento.

Do Procedimento de Soliatagdo do
Termo de Permissdo de Uso

Art. 23. O pedido terd inldo com a solidtagdo do interessado junto & Subprefeitura
competente, assim considerada aquela em que se situa o local pretendido para
localizagdo do equipamento.

§ 19 A solidta¢do deverd ser feita em formuldrio prdprio e acompanhada dos
seguintes documentos, sem prejuizo de outros a serem fixados em decreto
reguiamentador:

1 - cbpia do Cadastro de Pessoas Fisicas do representante legal da pessoa juridica;
11 - cépia do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica;

111 - Identificagdo do ponto pretendido contendo rua, numero, balrro, CEP, e foto do
local, e defingdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer sua
atividade, ndo podendo ser inferior a 4 (quatro) horas nem superior a 12 (doze) por
dia pieiteado;

IV - descricdo dos equipamentos que serdo utilizados de modo a atender as
condicBes técnicas necessdrias em conformidade com a legislagdo sanitiria, de
higiene e seguran¢a do alimento, controle de gera¢do de odores e fumaca;

V - indicagdo dos alimentos que pretende comercializar;

vl - (VETADO)

VII - (VETADQ)

VIII - cbpia do certificado de realizagdo de curso de boas préticas de manipulagdo
de alimentos;

IX - descrigdo da utilizag3o de toidos retriteis fixos ao veiculo e de mobiidno
(mesas, bancos e cadeiras), se assim desejar, no caso de equipamentos das
categorias A, Be C.

§ 20 Para a comercializagdo de alimentos em vias e dreas publicas por ocasido de
eventos publicos ou privados o interessado deverd indicar o evento ou calendario
de eventos do mesmo género ou local, os equipamentos e seus respectivos
almentos a serem comercializados, ficando vedada a permiss3o quando se tratar
de evento que tenha por objeto central feira gastron8mica ou similar.

Art. 24, (VETADO)

Parégrafo tnico. (VETADO)

Art. 25. Para a realizacio de eventos na forma do art. 22, o responsivel pelo
mesmo deverd solicitar um Unico alvard junto & Subprefeitura, contemplando todos
os equipamentos que serdo instalados.

Art. 26. (VETADO)

Art. 27. Poderd a anélise do pedido estabelecer as mudangas que julgar necessarias
com relaglio & adequagdo técnica do equipamento, 0 grupo de alimentos que se
pretende comercializar, localizacdo, e colocacio de toldo retriti e fixo ao
equipamento, mesas, bancos e cadeiras.

Art. 28. Em caso de andlise favorivel do pedido, seré realizado chamamento
publico para recebimento de propostas de interessados no mesmo ponto, que
indicardo a categoria de equipamento pretendido e os alimentos a serem
comercializados.

Art. 29. Edital do chamamento fixard prazo para que os interessados apresentem a
documentagdo constante do art. 23 junto & Subprefeitura.

Art. 30. Para os efeitos do chamamento publico, o solicitante inicial ndo precisard
manifestar-se novamente nem juntar nova documentacgao.

Art. 31. Havendo mais de um interessado peio mesmo ponto que também tenha
apresentado a documentacdo completa e tempestivamente, a selegdo serd
realizada atendendo aos cntérios estabelecidos no art. 12.
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Art. 32. As sessdes de selecdo serdo divulgadas no Dldrio Ofidal da Cidade e
deverdo ocorrer na sede da Subprefeitura, sendo aberto a0 acompanhamento dos
interessados.

Art. 33. O indeferimento da solicitag8o, devido & Inadequagio do ponto pretendido,
deverd ser Informado pela Subprefeltura competente, mediante publicagdo no
Didno Oficlal da Cidade.

Pardgrafo Unico. Qualiquer reconsideracdo posterior que viabilize a emissdo do
Termo de Permiss3o de Uso para o ponto, ent3o considerado inadequado, deverd
ser publicada no Dlério Oficlal da Cidade.

Art. 34. Agueles que, comprovadamente, exerceram de modo continuo nos Uitimos
2 (dois) anos, antes da vigéncla dessa lei, atividade em determinado ponto, terdo
preferéncia pelo mesmo, ficando dispensados da selecdo técnica, porém
dependerdo do atendimento dos requisitos constantes do art. 23.

Art. 35. (VETADO)

Art. 36. Findo o procedimento de selecdo, a Subprefeitura deverd publicar no Didrio
Oficial da Clidade, no prazo de 15 (quinze) dias, o Termo de Permiss3o de Uso,
especificando a categoria do equipamento, alimentos autorizados na forma do art.
50, enderego de sua instalag8o, dias e periodos de funcionamento.

Art. 37. Pubilcado o Termo de Permiss3o de Uso, o permissiondrio terd prazo de 90
(noventa) dias, prorrogdvel justificadamente uma (nica vez por igual periodo, para
se instalar efetivamente, realizar inspe¢3o junto 3 Coordena¢do de Vigildnda
Sanitdria antes de seu efetivo funcionamento, € comprovar a regularidade das
alteragBes do veiculo junto ao 6rgdo de trinsito quando aplicivel, sob pena de
canceiamento do TPU.

Da Renovagdo do Termo de Permissdo de Uso

Art. 38. (VETADO)
Pardgrafo unico. (VETADO)
Art. 39. (VETADO)

Do Prego Publico

Art. 40. O prego pubiico devido pela ocupagdo da érea, a ser pago anuaimente, serd
definido pelo Poder Executivo e terd como base de cdiculo o valor do metro
quadrado efetlvamente utilizado constante da Pianta Genérica de Valores e as
categorias de equipamento.

Do Permissiondrio

Art. 41. O permissiondrio fica obrigado a:

1 - apresentar-se, durante 0 periodo de comercializagdo, munido dos documentos
necessdrios A sua identificaglio e & de seu comércio, exigéncia que se aplica
também em relagdo aos prepostos e auxiliares;

11 - responder, perante a Administragdo Municipal, pelos atos praticados por seu
preposto e auxiliares quanto 3 observadncda das obrigacdes decorrentes de sua
permiss30 e dos termos dessa lei;

111 - pagar o prego pubiico e 0s demais encargos devidos em razdo do exercicio da
atividade, bem como renovar a permissdo no prazo estabeiecido;

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comerclalizagdo, o seu
Termo de Permissdo de Uso;

V - armazenar, transportar, manipular e comercializar apenas os alimentos aos
quais estd autorizado,

VI - manter permanentemente limpa a érea ocupada pelo equipamento, bem como
o seu entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido,
que deverd ser acondicionado em saco plastico resistente e colocado na calgada,
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observando-se os hordros de coleta bem como cumprir, no que for aplicdvel, o
disposto na Lei n0 13 478, de 30 de dezembro de 2002;

VII - coletar e ammazenar todos os residuos séhidos e liqudos para posterior
descarte de acordo com a legislagdo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial;
VIII - manter higiene pessoal e do vestudrio, bem como assim exigir e zelar pela de
seus auxiliares e prepostos,

IX - manter o equipamento em estado de conservacdo e higiene adequados,
providenciando os consertos que se fizerem necessdrios,

X - manter copia do certificado de realizagdo do curso de boas préticas de
manipulacdo de alimentos pelo permissiondrio e por seus prepostos e auxiliares, e
emitido por instituicio de ensino regularmente inscrita no Ministéno da Educagdo
ou por técnicos das Supervisdes de Vigildncia em Salde - SUVIS, ou por entidade
particular credenciada junto & Coordenagdo de Vigildncia em Saide - COVISA

Art. 42. Ao menos um dos sbcios da pessoa juridica permissiondria de qualquer
equipamento devera comparecer e permanecer presente no local da atividade e
durante todo o periodo constante de sua permissdo, sendo-lhe facultada a
colaboragdo de auxihares e prepostos

Art. 43 Somente sera concedida permissdo de uso para o solicitante cujo veiculo
esteja cadastrado junto ao Cadastro Municipal de Vigildncia Samitdna - CMVS, para
os equipamentos das categorias Ae B

Art. 44 Serd permitido ao titular da permissdo solicitar, a qualquer tempo, o
cancelamento de sua permissdo, respondendo pelos débitos relativos ao prego
publico

Art. 45 Os permissiondrios de equipamentos das categorias A e B poderdo obter,
junto & concessionana de eletricidade, sua respectiva ligag3o elétrica, dentro dos
procedimentos especificados pela concessionaria

Art. 46. Fica proibido ao permissionario

1 - alterar 0 seu equipamento,

11 - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para terceiros,

1II - manter ou comercializar mercadonas ndo autorizadas ou alimentos em
desconformidade com a sua permissao;

IV - colocar caixas e equipamentos em areas publicas e em desconformidade com o
Termo de Permissdo de Uso,

V - causar dano ao bem publico ou particular no exercicto de sua atividade,

VI - permitir 2 permanéncia de amimais na drea abrangida pelo respectivo
equipamento,

VII - montar seu equipamento fora do local determinado;

VIII - utihzar postes, arvores, gradis, bancos, cantewros e edificacdes para a
montagem do equipamento e exposigdo das mercadonas;

IX - perfurar calgadas ou vias publicas com a finaltidade de fixar seu equipamento,

X - comerciahizar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegdo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido,

XI - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tabuas,
encerados ou toldos, com o propdsito de ampliar os hmites do equipamento e que
venham a alterar sua padroniza¢do,

XII - apregoar suas atividades através de quaisquer meios de divulgag3o sonora,
XIII - expor mercadonas ou volumes além do hmite ou capacidade do
equipamento;
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XVII - colocar na via ou drea piblica qualquer tipo de carpete, tapete, forrac3o,
assoalho, piso frio ou outros que caractenzem a delimitagdo do local de
manipulagdo e comerciahizagdo.

Dos Equipamentos

Art 47 O armazenamento, transporte, manipulagdo e venda de alimentos deverd
observar as legislagdes sanitdrias vigentes no dmbito federal, estadual e municipal
Art 48. Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar, antes de seu
efetivo funcionamento, inspegdo de conformidade com a legislagdo sanitdna junto a
Coordenacdo de Vigilancia Sanitdria - COVISA

Art 49. Decreto regulamentador poderd dispor sobre os equipamentos minimos
necessdrios para exercicio da atividade.

Art 50. Todos os equipamentos deverdo ter depésito de captagdo dos residuos
liquidos gerados para posterior descarte de acordo com a legislagdo em vigor,
vedado o descarte na rede pluvial.

Art 51 Os equipamentos ndo terdo demarcacdo exclusiva em vias e dreas
publicas, bem como estardo isentos do pagamento de zona azul, podendo
permanecer nos termos de sua permissdo

Da Fiscahzagdo

Art 52. Compete a COVISA a fiscalizagdo higiénico-sanitdra e & Subprefeitura o
atendimento do estabelecado no Termo de Permissdo de Uso

Art. 53 Fica submetido a fiscalizagdo o estabelecimento usado pelo permissiondrio
para qualquer tipo de preparo ou manipulagdo do alimento a ser comercializado em
vias e areas publicas.

Da Lei Cidade Limpa

Art. 54 A veiculagdo de anuncios em qualquer equipamento deverd atender ao
disposto na Lei n® 14 223, de 26 de setembro de 2006.

Da Doagdo e Distnbui¢do

Art 55 Fica autonzada a doagdo e a distnbuigdo gratuita, em vias e dreas pablicas,
de alimentos marupulados e preparados para consumo imediato, condiconada a
previa autonzacdo da Subprefeitura competente, dispensados o procedimento de
chamamento publico, a obtencdo de Termo de Permissdo de Uso e 0 pagamento de
preco publico

§ 1° O pedido de que trata esse artigo devera vir acompanhado de descri¢do do
equipamento a ser utihzado na doagdo ou distnbuigdo, comprovagdo do
atendimento das normas de higiene e seguran¢a do alimento, do registro do local
de produgdo junto 3 autoridade competente, se 0 caso, e indicagdo do local, dias e
periodos pretendidos para a doacdo e distnbuigdo

§ 20 Fica dispensada de autonzagdo a distribuigdo de produtos industrializados
registrados nos 6rgdos de vigildncia sanitdna e que ndo dependam de manipulagdo
para preparo.
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§ 10 S3o autondades competentes para lavrar Auto de Infragdo e Imposi¢do de
Penalidade - AIIP e Instaurar processo administrativo os funcondrios da
Coordenagdo de Vigildncia Sanitdria - COVISA e os assim designados peias
Subprefeituras.

§ 29 Quaiquer pessoa, constatando infracdo, poderd dirigir representagdo as
autoridades relacionadas no parégrafo anterior.

Art. 57. As infragdes a essa lei ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes
sangdes administrativas, sem prejuizo das de natureza civil e penai:

I - adverténcla;

II - multa;

111 - apreens3o de equipamentos e mercadorias;

IV - suspens3o da atividade;

V - canceiamento do Termo de Permiss3o de Uso.

Pardgrafo unico. Se o infrator cometer, simultaneamente, duas ou mais infragdes,
ser-lhe-30 aplicadas, cumulativamente, as sanges a elas cominadas.

Art. 58. A adverténcia serd aplicada peia inobservdncia das disposigBes desta lei e
da legislacdo em vigor, ou de preceitos regulamentares, quando o permissiondrio
cometer uma das seguintes infragBes:

1 - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializa¢3o, o
seu Termo de Permiss3o de Uso;

11 - deixar de portar cdpia do certificado de reaiizagdo do curso de boas praticas de
manipuiacdo de alimentos.

Art. 59. A multa serd aplicada, de imediato, sempre que 0 permissiondrio:

I - n8o estiver munido dos documentos necessdrios & sua identificag3o e a de seu
comércio;

II - descumprir com sua obrigacgdo de manter limpa a drea ocupada pelo
equipamento, bem como seu entomo, instalando recipientes apropriados para
receber o lixo produzido, que deverd ser acondicionado e destinado nos termos
dessa lei;

III - deixar de manter higiene pessoal e do vestudrio, bem como exigi-ias de seus
auxitiares e prepostos;

IV - deixar de comparecer e permanecer, ao menos um dos sbcios, no iocal da
atividade durante todo o periodo constante de sua permiss3o,

V - colocar caixas e equipamentos em dreas particulares e dareas pubiicas
ajardinadas;

VI - causar dano a bem publico ou particuiar no exercicio de sua atividade;

VII - montar seu equipamento ou mobilidrio fora do local determinado;

VIII - utilizar postes, drvores, grades, bancos, canteiros e residéncias ou imbveis
publicos ou particulares para a montagem do equipamento e exposicio de
mercadoria;

IX - permitir 2 presenga de animais na drea abrangida pelo respectivo equipamento
e mobtlidrio;

X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, caixotes, tdbuas,
encerados, toidos ou outros equipamentos, com o propdsito de ampliar os limites
do equipamento e que venham a aiterar sua padroniza¢do;

XI - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;
XII - coiocar na caigada qualquer tipo de carpete, tapete, forracdo, assoalho, piso
frio ou outros que caracterizem a delimitagdo do local de manipuiagdo e
comerciaiizacdo dos produtos,

XIII - perfurar calgadas ou vias publicas com a finaiidade de fixar equipamento.

§ 1° Serd aplicada multa em caso de reincidéncla das infragdes punidas com
adverténcia.

§ 20 O valor da muita de que trata este artigo serd fixado em regulamento prépno.
§ 30 (VETADO)

Art. 60. A suspens3o da atividade serd aplicada quando o permissiondrio cometer
uma das seguintes infragdes:

1 - deixar de pagar o prego publico devido em raz3o do exercicio da atividade;
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11 - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio, ou de outra origem nas
vias e logradouros publicos;

111 - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de armazenamento e,
posteriormente, descartd-ios na rede de esgoto;

IV - utiizar na via ou area puablica quaisquer elementos que caracterizem o
isolamento do locai de manipulagdo e comerdaliza¢do;

V - ndo manter o equipamento em perfeito estado de conserva¢do e higiene, bem
como deixar de providenciar os consertos que se fizerem necessarios;

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades municipais competentes;

VII - apregoar suas atividades através de quaiquer meio de divulga¢do sonora;

VIII - efetuar aiterages fisicas nas vias e logradouros publicos;

IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - alterar o seu equipamento.

§ 1° A suspens3o serd por prazo varidvel entre 1 (um) e 360 (trezentos e sessenta)
dias em func¢do da gravidade da infragdo.

§ 20 Serd aplicada a pena de suspens3o das atividades em caso de reincidéncia das
infragdes punidas com muita.

Art. 61. A apreensdo de equipamentos e mercadorias deverd ser feita
acompanhada do respectivo auto de apreens30 e ocorrerd nos seguintes casos:

I - comerclalizar ou manter em seu equipamento produtos sem inspe¢do, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de vatidade vencido;

11 - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condigBes de uso
determinados pela lei ou aquelas fixadas pela viglldndia sanitdria;

I1I - para as categorias A e B, utilizar equipamento que ndo esteja cadastrado junto
ao Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitaria - CMVS.

Art. 62. O Termo de Permiss3o de Uso serd cancelado por ato do Subprefeito nas
seguintes hipdteses:

1 - reincidéncia em infragbes de apreens30 ou suspens3o;

11 - quando houver transferéncia do Termo de Permiss3o de Uso ou altera¢do do
quadro societdrio da empresa permissiondria em desacordo com esta lei;

III - quando o permisslondrio armazenar, transportar, manipular e comercializar
bens, produtos ou aitmentos diversos em desacordo com a sua permiss3o.
Paragrafo unico. O cancelamento do Termo de Permiss3o de Uso também implicard
na proibi¢do de quaiquer obtengdo de novo Termo em nome da pessoa juridica e de
seus sécios.

Art. 63. As infragdes administrativas serdo acompanhadas da lavratura de Auto de
Infracdo e Imposicdo de Penaiidade - AlIP.

Art. 64. O Auto de Infracdo e Imposicdo de Penalidade - AIIP serd lavrado em nome
do permissionério sécio-administrador, podendo ser recebido ou encaminhado 30
seu representante legal, assim considerados os seus prepostos e auxiliares.
Pardgrafo Gnico. Presumir-se-d o recebimento do Auto de Infragdo e Imposicdo de
Penalidade - AIIP quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do permissiondrio.

Art. 65. O autuado terd prazo de 10 (dez) dlas para apresentagdo de defesa, com
efeito suspensivo, dirigido ao Supervisor de Fiscalizacdo da Subprefeitura
competente, contado da data do recebimento do Auto de Infragdo.

§ 1° Contra o despacho decisério que desacolher a defesa, caberd recurso, com
efeito suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contados da
data da publica¢do da decis3o no Didrio Oficial da Cidade.

§ 20 A decis30 do recurso encerra a instncia administrativa.

Disposigdes Finais

Art. 66. Fica revogada a Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, e suas
posteriores alteragdes.
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Art. 67 Fica estabelecido prazo de 6 (meses) para que permiSsIonaros nos termos

da Ler n® 12 736, de 16 de setembro de 1998, procedam & compatibilizacdo com

esta lel, estando dispensados de pagamento de novo pre¢o publico

Art 68 Fica estabelecido prazo de 6 (seis) meses para a regulanzacdo de que trata

0 art 33 desta ler

Art. 69. O Executivo regulamentara esta lei no prazo de 60 (sessenta) dias,

contados da data de sua publicagdo

Art. 70 Esta lel entrard em vigor na data de sua publicagdo

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 26 de dezembro de 2013,

4600° da fundacdo de S3o Pauilo

FERNANDO HADDAD, PREFEITO

ROBERTO NAMI GARIBE FILHO, Respondendo pelo cargo de Secretano do Governo

Municipal

Publicada na Secretarnia do Governo Municipal, em 26 de dezembro de 2013
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DECRETO N°55.085, DE 6 DE MAIO DE 2014

Regulamenta a Ler n® 15947, de 26 de dezembro de 2013 que
dispSe sobre as regras para comertrakzac8o de ahmentos em vias e
4reas pubkcas - comda de rua

FERNANDQ HADDAD. Prefeito do Muncipio de S8o Paulo no uso da atnbuigdo
confenda por let

DECRETA

CAPITULO |
DISPOSIGOES GERAIS

Art 1° O comércio e a doaglo de alimentos em wias e areas publicas no Municipio de
Sao0 Paulo obedecerio ao disposto na Let n® 15947 de 26 de dezembro de 2013, e as
disposigbes deste decreto

Paragrafo unico As disposigies da Ler n° 15947, de 2013 e desle decreto nio se
aphcam ao comércio de alimentos em feiras ivies nem a quaisquer outras atividades previstas
em legislagdo especifica

Art 2° O comércio de ahimentos em wias e areas publicas serd exerado mediante
permissio de uso_a tilulo precano, oneroso, pessoal e intransferivel podendo ser revogada a
qualquer tempo, sem que assista 80 permissionano qualquer direito 4 indenizagio

§ 1° Incumbe as Subpreferturas e & Secretana Municipal do Verde e do Meio Ambiente,
no Ambito das respectivas atnbuigdes, estabelecer o numero de permissdes de uso a serem
outorgadas nas vias e areas publicas sob sua admimstracfio, mediante portana a ser publicada
no prazo de 30 (tnnta) dias a contar da data da publiicagdo deste decreto devendo nela indicar
os pontos passiveis de outorga de permisso de uso

§ 2° A divuigagao dos pontos de que trata o § 1° deste artigo sera acompanhada de
chamamento publico para apresentacao dos requenmentos por eventuais interessados

§ 3° A indicagdo dos pontos passivels de outorga de permissdo de uso e O
chamamento prewisto neste arigo serfo divuigados anualmente ou, quando houver
disponibiidade de locais, em pernodicidade menor, a cnténo da autondade responsavel

Ast 3° Para fins deste decreto, consideram-se

| - produto ou aimento perecivel produto allmenticio, “In natura”, semi-preparado,
ndustnahzado ou preparado pronto para o consumo que, pela sua natureza ou composicio
necessila de condigdes especiais de temperatura para sua conservagio (refrigeracao,
g o ou aqu o), tais como bebidas e alimentos & base de leite, produtos
lacteos, ovos, came, aves, pescados, Mariscos ou outros ngredientes,

Ii - produto ou alimento ndc perecivel produto almenticio que, pela sua natureza e
composi¢a0, pode ser mantido em temperatura ambiente até seu consumo @ ndo necessita de
condigbes especiais de conservago (refngeracio, congelamento ou aquecimento), desde que
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observadas as condigbes de conservagdo e armazenamento adequadas, as caracteristicas
intrinsecas dos alimentos e bebidas e 0 tempo de vida util @ o prazo de validade

CAPITULO Il
DO COMERCIO DE ALIMENTOS

Seclo |
Dos equipamentos

At 4° O comércio de aiimentos em vias e dreas publicas compreende a venda direta,
em carater permanente ou eventual. sempre de modo estacionano, conforme as seguintes
categonas de equipamentos

| - categona A almentos comercalizados em veiculos automotores, assim
considerados os equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por estes,
desde que recolhidos ao final do exped com o compnmento ma ) de 6,30m (seis
metros e tnnta centimetros), considerada a soma do comprimento do veiculo e do reboque e
com a largura maxima de 2,20m (dois metros e vinte centimetros),

i - categona B8 almentos comercializados em camnhos ou labulewros assim
considerados 0s equipamentos raci impul dos ou carmregados pela forga humana.

p

com area maxima de 1m? (um metro quadrado),

Ill - categona C almentos comercalizados em barracas desmontavels, com éarea
maxima de 4m? (Quatro metros quadrados)

Paragrafo unico  Os equipamentos das categonas B e C nio estdo autonzados a
permanecer na via de rolamento

Seclo Il
Dos alimentos

Art 5° Poderdo ser comercializados nas vias e areas publicas alimentos preparados e
produtos alimenticios industnalizados prontos para consumo sejam estes produtos perecivels
ou ndo perecivels

§ 1° O Subprefeito podera estabelecer, por portaria, a lista de produtos que ndo
poderdc ser comercializados em cada via ou area de atuagdo, de acordo com as nofmas
estabelecidas pela Coordenagdo de Vigldncia Santana em Saude - COVISA e pela
Supervisio de Vigildncia em Saude - SUVIS

§ 2° Somente sera permiida a comercializagdo de produtos ou alimentos pereciveis
mediante a disponibilizagdo de equipamentos especificos, em numero suficiente, que garantam
as condigdes especiais de conservagao dos alimentos resfnados, congelados ou aquecidos

§ 3° Fica vedada a comercializagdo de bebidas alcoblicas em equipamentos das
categonas A, B e C, exceto na hipttese prevista no Capitulo Vi deste decreto

Art 8° O armazenamento, o transporte, a manipulagio e a venda de ahmentos deverdo
observar a legislagao sanitaria vigente no mbito federal, estaduai e municipal

Paragrafo unico Todos os equipamentos deverfio ter depdsilo de captagdo dosT
residuos liquidos gerados para postenor descarte de acordo com a legislagao em wigor, vedado<_
o descarte na rede piuwial

-]
At 7° A Coordenagdo de Vigildncia em Saide - COVISA e as Supervisbes ﬁ(])
Vigilanaas em Saude - SUVIS poderdo aplicar, além do disposto neste decreto, outras 0
wigentas que assegurem as condicdes higinico-sanitdnas e o cumprimento das boas préuasc
nas atividades relacionadas com almentos, equipamenlos e utensiios minimos para a3

comercalizaco de akmentos com seguranca sanitana -
5 0
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Seglo Il
Dos pontos para o exerciclo do comércio

Art. 8° Poderdo ser objeto de permissio de uso as vias e logradouros publicos, largos,

pragas e parques municipais previamente definidos pela Administracdo Municipal, nos termos
deste decreto.

§ 1° Para efeitos de identificac8o do ponlo, serfio utilizados, além do nome ofical ¢
numero de inscrigBo no Cadastro de Logradouro - CODLOG da via constante do Termo de
Permisséo de Uso - TPU, os nomes oficiais @ CODLOG das vias que delimitam o quarteirio e
os nomes constantes do Mapa Oficial da Cidade

§ 2° Um mesmo ponto poderd ser objeto de outorga de permissdo de uso a
permissiondrios diferentes, desde que exercam suas atividades em dias ou periodos distintos.

Art @ E vedada a instalagio de equipamentos de Qualquer categoria nas Zonas
Estritamente Residenciais - ZER e em vagas especiais de estacionamento.

Art. 10, A instalacio de equipamentos em passeios pubiicos deverd respeitar a faixa
livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros)

Paragrafo anico. A Subprefertura podera estabelecer uma faixa livre maior do que a
prevista no “caput® deste artigo, considerando as normas e diretrizes fixadas pelo
Departamento de Operago do Sistema Vidrio e pela Companhia de Engenharia de Trifego

Art 11 A definicho dos pontos para o exercicio de comércio deverd observar os
seguintes limites minimos e condi¢des:

1 - distdncia minima de 5m (cinco metros) de

a) cruzamento de vias,

b) faixas de pedestres,

c) rebaixamento para acesso de pessoas com deficiéncia,
d) pontos de dnibus e de taxis,

e) equipamentos publicos, hidrantes e vélwulas de incéndio, orelhdes e cabines
telefOnicas, tampas de limpeza de bueiros e pogos de visita,

Il - distdncia minima de 20m (vinte metros) de

a) entradas e saidas de estagdes de metrd e de trem, e de plataformas de embarque,
rodoviarias e aeroportos,

b) monumentos e bens tombados, medida a partir do ponto de contato mais proximo;

c) hospitas, casas de saude, prontos-socommos @ ambuiatorios publicos ou particulares,
medida a partir do ponto de contato mais prdximo,

d) gindsios esportivos e estadios de futebol, medida a partir do ponto de contato mais
préximo,

Il - distAncia minima de 25m (vinte @ cinco metros) de entradas e saidas de
estabelecimentos com comércio varejista de alimentos e de mercados municipais que
comercializem categorias de produtos aimenticios, pratos e preparacdes culinérias, inciuindo
as tiprcas, iguars ou semeihantes,

IV - nd0 estar em frente a guias rebaixadas,

V - ndo estar em frente a porides de acesso a estabelecimentos de ensino, farmaécias,
portdes de acesso a edificios e reparticdes publicas.
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CAPITULO Il
DO PROCEDIMENTO

Seclo!
Do Pedido

Art. 12 No prazo de 15 (quinze) dias (teis contados da divuigacio dos pontos
passiveis de outorga de permissdo de uso, 0 interessado deverd formalizar o pedido mediante
preenchimento de formulario proprio dirigido & respectiva Subprefeitura ou 4 Secretaria
Municipal do Verde @ Meio Ambients, conforme o caso, indicando:

1 - a categoria do equipamento a ser utilizado,

Il - os alimentos a serem comercializados,

Il - os dias e os periodos requeridos para o funcionamento.

§ 1° O pedido devers ser instruido com o8 seguintes documentos.

| - cOpia do contrato social da pessoa juridica solicitante, devidamente registrado, ou
Certficado da CondigBo de Microempreendedor Individual - CCMEI, emitido pela Receta
Federal do Brasil,

11 - cépia do documento de identidade e do CPF dos sécios da pessoa juridica,

1l - comprovante de residéncia atualizado em nome do requerente ou de pessoa da
familia, desde que comprovado o parentesco, ou no nome do locador, mediante apresentacio
do contrato de locaglio;

IV - comprovante de inscnglo no Cadastro | de P Juridicas - CNPJ,
V - comprovante de inscrico no CCM - Cadastro de Contribuintes Mobilidrios,

V1 - comprovante do Cadastro Informativo Municipal - CADIN em nome da pessoa
Juridica requerente,

Vii - identificag8o do ponto pretendido, contendo os seguintes itens:

a) definigdo do periodo @ dias da semana em que pretende exercer a atividade, néo
podendo ser inferior a 4 (quatro) nem superior a 12 (doze) horas por dia,

b) croqui do local de instalagao, que devera conter o iayout e 0 dimensionamento da
érea a ser ocupada, com indicagio do posicionamento do equipamento e das mesas, bancos,
cadeiras e toldos retrateis ou fixos, se o caso,

Viil - descricBo da categoria e dos equipamentos que serfo utilizados de modo a
atender 4s condighes técnicas necessinas em conformidade com a legislagio sanitana, de
higiene e seguranca do alimento, controle de gera¢do de odores e fumaca,

iX - indicagdo dos alimentos que pretende comercializar;
X - indicagBio dos auxiliares, com o respectivo documento de identidade, Cadastro de
Pessoa Flsica - CPF e atestado médico de aptiddo para o exercicio da atividade,

X| - certificado de realizaco de curso de boas préticas de manipuiagdo de alimentos
em nome dos sdcios da pessoa juridica e dos auxiliares,

XIl - certificado de Registro e Licenciamento de Veiculos - CRLV em nome do
permissionério para os equipamentos da categoria A;

XIll - declaragio de que n&o & detentor de outro Termo de Permissdo de Uso - TPU
para comércio de alimentos em vias e 4reas pubiicas

§ 2° O solicitante poderd indicar mais de um ponto para exercicio do comércio de
comida de alimentos em vias e dreas publicas, desde que todos os pontos pretendidos estejam
localizados no temidrio administrativo da Subprefeitura competente @ nlo sejam utilizados
concomitantemente

§ 3° O modelo de formulario e a lista de documentos necessarios para a instrugio do
pedido serfio disponibiizados no Porial da Prefestura do Municipio de Sao Paulo na Intemet
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At 13 Os pedidos de permissao de uso para o exercicio do comércio de alimentos em
parques municipats serdo ap tados p te a Sec Municipal do Verde e do Meio
Ambrente - SVMA_ mstruidos com os documentos indicados no artigo 12 deste decreto

Seglo ll
Da anilise preliminar das condigoes de viabilldade do pedido

At 14 A analise da wiabihdade do pod|do de permissdo de uso para determinado
ponto levara em ¢ agao os seguintes req

| - a compatibilidade entre o equipamento ¢ o local pretendido, considerando as normas
de transro, o fluxo seguro de pedestres, automéveis @ demars veiculos as regras de uso e
ocupagao do solo e as normas de acessibiidade

Il - a qualidade técnica da proposta,

Il - a adequagho do equipamento quanto as normas santanas e de seguranca do
alimento tendo em vista os aimentos comercializados nos lermos dos §§ 2° e 3° do artigo 5°
deste decreto

IV - 0 numero de permissdes ja expedidas para os dias e penodos pretendidos
V- as eventuais incomodidades que poderdo ser geradas pela aividade pretendida

§ 1° Para os pedidos relalvos aos equipamentos da calegona A, O processo
administrativo sera submetido 3 analise da Companhia de Engenhana de Trafego - CET, que,
no prazo de 5 (cinco) dias uteis, emitira parecer écnico sobre a sua viabiidade

§ 2° O pedido sera indefendo quando conslatada a inadequagao do ponto pretendido
ou a incompatbiidade entre o ponto, o equipamento a ser utllizado, os dias e horanos
pretendidos e os alimentos a serem comercializados

Secao til
Da seleglo técnica

At 15 Concluida a analise prehminar de viabilidade do pedido e havendo mais de um
interessado no ponto indicado no edital, as propostas apresenladas serdo selecionadas, com
base nos cnténos estabelecidos no artigo 14 deste decreto, por Comissao de Avahacao
constituida no ambito da Subprefeitura

§ 1° As sessbes de selegdo serdo divuigadas no Diano Ofical da Cidade e deverdo
ocorrer na sede da Subprefetura sendo aberto ao acompanh to dos nt )

§ 2° Em caso de empate a proposta vencedora sera escolida por meio de sorteio que
ocorrera na propna sessao de selegfio prevista no § 1° deste artigo

§ 3° O resullado da selegao de propostas sera publicado no Diano Oficial da Cidade e
no Portal da Prefeitura do Municipio de S0 Paulo na Intemet

Segdo IV
Da permissdo de uso

Ant 16 Definida a proposta vencedora no prazo de 5 (cinco) dias uless, 0 Subpreferto
ou 0 Secretano Municipal do Verde e do Meio Ambrente, conforme o caso, procedera & analise
final da documentagdo apresentada e constatada sua regulandade, profenrd despacho de
defenmento da permissao de uso
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Paragrafo unico O despacho de def da per 30 de uso 4 0 nome do
permissionéno, a categona do equipamento, a descngio do ponto, 0s alimentos a serem
comercializados e os dias e periodos de atividade e sera publicado no Diano Oficial da Cidade

At 17 Apds a publicagdo do despacho de def: nto da per 80 de uso o
ano dos P tos das categonas A. B e C devera requerer mscngo no
Cadastm Municipal de ngsléncua em Saude

§ 1° A inscngdo no Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude publicada no Diano
Oficial da Cidade devera ser apresentada peio permissionano @ Subprefeitura ou 8 Secretana
Municipal do Verde e do Meio Ambiente conforme o caso, em até t0 (dez) dias contados da
publicago, para instrugio do processo e emissao do Termo de Permissdo de Uso, que deverd
ocorrer no prazo de 5 (cinco) dias uteis

§ 2° Apds a publicagdo do Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude no Didno Oficial
da Cidade, a Coordenagdo de Vigildncia em Satde - COVISA e as Supervisdes de Vigilancia
em Saude - SUVIS, terdo o prazo de 90 (noventa) dias prorrogaveis uma vez por igual
periodo, para realizar a inspegdo santana do equipamento

At 18 o Termo de Permiss3o de Uso - TPU para comércio de alimentos constitui

4vel para a instalagio dos equipamentos nas vias e dreas publicas, bem
como para o muclo da ativwdade, devendo conter todos os dados necessanos a qualificagao do
per ificagdo da per a0 e do equip

Paragrafo unico Ndo sera concedido mais de um Termo de Permissao de Uso - TPU a
mesma pessoa juridica nem aquela composta por um ou mais sécios de pessoa juridica jJa
detentora de permissdo de uso para comércio de alimentos em vias e areas publicas

Art 19 Os pedidos de permissao de uso para 0 exercicio do comércio de alimentos em
parques municipais serdo analisados pelo respectivo Conselho Geslor e submetidos a decisdo
do Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE

§ 1° Podera o Diretor negar, motivadamente, a emissdo de Termo de Permissdo de
Uso - TPU, sendo-ihe vedada a emissdo do documento sem parecer favoravel do Conselho
Gestor

§ 2° Aos pedidos de outorga de permissao de uso em parques mumcipais aplicam-se
todos os proced tos e prazos pr tos neste decreto no que for pertinente

At 20 Os pedidos de permissao de uso Que incidam sobre vias e areas publicas
lim#trofes a parques pais serdo anahisados e decididos, conjuf te, pelo Subprefeito
e pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE

Paragrafo unico As Secrelanas Municipais de Coordenagao das Subprefeituras e do

Verde e do Meio Ambiente editardo portana intersecretanal para estabelecer o fluxo de analise
dos pedidos de permissao de uso de que trata o "caput” deste artigo

At 21 Na hipdtese de qualquer sohcitagdo de intervencdo por parte da Prefeitura
obras na via ou implanta¢ao de desvios de trafego restngdo total ou parcial ao estacionamento
no lado da wvia, implantagdo de faixa exclusiva de dnibus, bem como em qualquer outra
hipétese de interesse publico, 0 permissionano sera notficado pela Prefeitura quanto a
suspensao da permissao de uso

§ 1° No caso de servigos ou obras emergenciais a permissdo de uso sera suspensa
sem prévio aviso

§ 2° O permissionano cuja permissdo de uso tenha sido suspensa nos termos do
"caput” deste artigo podera requerer sua transferéncia para um raio de até 50m (cinquenta
metros) do ponto atual

§ 3° Nao havendo local adequado para realocago do permissionano dentro do raio de
50m (cinquenta metros), a permissao serd revogada, podendo o permissionano fazer novo
pedido para outro local

At 22 Ao permissionano é facultado solictar a qualquer lempo, o cancel to de
sua permisso, respondendo peios débitos relativos ao prego publico
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CAPITULO IV
DAS OBRIGAGOES DO PERMISSIONARIO

Art. 23. O permissionério fica obrigado a

| - apresentar-se pessoaimente durante 0 periodo de comercializaglo, munido dos
documentos necessarios 4 sua identificaclio, exigéncla que se aplica também aos auxiliares,

11 - responder, perante a Administra¢ado Municipal, por seus atos e pelos atos praticados
por seus auxihares quento & observancia das obrigagdes decomentes de sua permissio s dos
termos da Lei n® 15 847, de 2013, e deste decreto,

lil - comunicar previamente a Subprefeitura as mudancas de auxiliar, acompanhadas
da documentag3o indicada no Inciso X do arigo 12 deste decreto,

IV - pagar o prego publico @ 0s demais encargos devidos em razlio do exercicio da
atividade,

V - afixar, em lugar vislvel e durante todo o periodo de comercializaco, o seu Termo
de Permissao de Uso - TPV,

V1 - ermazenar, transportar, manipular ® comercializar apenas os alimentos aos quals
estd autorizado,

Vil - manter permanentemente limpa a érea ocupada peio equipamento, bem como o
seu entomo, instalando recipientes apropriados para receber o kxo produzido, que devers ser
acondicionado em saco plastco resistente e colocado na cakada, observando-se os horérios
de coleta, bem como cumprir, no que for aplicivel, o disposto na Lel n® 13478, de 30 de
dezembro de 2002,

VIl - coletar @ ermazenar todos os residuos sélidos e liquidos para posterior descarte
de acordo com a legislagio em vigor, vedado o descarte na rede pluvial,

IX - manter higiene pessoal e do vestuério, bem como assim exigir e zelar peia de seus
auxiliares,

X - manter 0 equipamento em estado de conservagdo e higiene adequados,
providenciando os consertos que se fizerem necessarios,

XI - manter copia do certificado de curso de boas praticas reaiizado pelo sécio da
pessoa juridica permussionéria e por seus auxiliares, com carga horaria minima de 8h (oito
horas), promovido pelos 6rgdos competentes do Sistema Municipal de Vigildncia em Saude, ou
apresentar certificado de curso de capacitagBo promovido por entidade de ensino reconhecida
por orgdos vinculados ao Ministério da Educacglio - MEC, A Secretaria da Educagfio do Estado
de Sdo Paulo ou outras entidades com profissionais devidamente habifitados,

Xl - atender as disposicSes do Decreto n® 38 996, de 11 de egosto de 1997, no que for
pertinente,

Xill - obter autorizaglo prévia da autoridade que expediu o Termo de Permissdo de
Uso - TPU para quaisquer alteragdes nos equipamentos utilizados e, em se tratando de
equipamentos da categoria A, o0 processo administrativo devera ser instruido com novo parecer
técnico do DSV e da CET

Art 24 O estacionamento do velculo do equipamento da categoria A nas vias publicas
deverd obedecer as regras previstas no Codigo de Transito Brasileiro - CTB e nas resolugdes
do Conselho Nacional de Transito - CONTRAN, bem como 4 regulamentacio estabelecida pelo
orgdo executivo municipal de transito.

Paragrafo unico O 6rglo executivo municipal de trdnsito poderd regulamentar
mediante portaria especifica 0 estacionamento de que trata o “caput” deste artigo.

At 25 Caberd ao permissiondrio obter a necessiria ligacio elétrica perante a
empresa concessionaria de eletncidade

Art. 28 Fica proibido 8o permissionario

Cimara Municipal de S5 Paulo Decreto 55 005 de 00052014
Secrwtaria de Documentacio Pigina 7 de 14
Disponibillzado pela Equipe de Documentaclio do Legisiativo

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

| - alterar o equipamento, sem prévia autorizacio da autoridade que expediu o Termo
de Permissao de Uso - TPU,

Il - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros,

Il - manter ou comercializar mercadorias ndo autorizadas ou ahmentos em
desconformidade com a sua permissgo,

IV - depositar caixas ou qualquer outro objeto em #&reas piblicas e em
desconformidade com o Termo de Permissdo de Uso - TPV,

V - causar dano ao bem piblico ou particuiar no exercicio de sua atividade,
VI - permitr a permanéncia de animais na area abrangida peio respectivo equipamento,
VIl - montar seu equipamento fora dos limites estabelecidos para o ponto,

Vil - estacionar o equipamento da categoria A em desacordo com a regulamentagéo
expedida pelo 6rgao executivo municipal de transito,

I1X - utilizar postes, arvores, gradis, bancos, canteiros e edificacbes para a montagem
do equipamento e exposigo das mercadorias,

X - perfurar ou de qualquer forma danificar caicadas, dreas e bens publicos com a
finalidade de fixar seu equipamento,

Xl - comercializar ou manter em seu equipamento produtos em desacordo com a
legislagio sanitaria aplicavel,

Xl - fazer uso de muros, passeios, &rvores, postes, banco, caixotes, tabuas, encerados
ou toldos, com o propdsito de ampliar 08 limites do equipamento ou de alterar os termos de sua
permissdo,

XIll - apregoar suas atvidades através de quarsquer meios de divulgagiio sonora ou
utilizar qualquer tipo de equipamento sonoro,

XIV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas vias
ou areas publicas,

XV - utihzar a via ou 4rea publica para colocago de quaisquer elementos do tpo cerca,
parede, diviséna, grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetacao ou outros que caracterizem
o isolamento do local de manipulacao @ comercializagio,

XVI - manipuiar @ comercializar os produtos de forma que o vendedor, o manipulador, 0
consumidor e as demais pessoas envolvidas na atividade permanecam na pista de rolamento,

XVl - transferir, a qualquer titulo, 0 Termo de Permissdo de Uso

CAPITULOV
DA DOAGAQ E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS

At 27 Fica autorizada a doagao e a distribuigdo gratuita, em vias e 4reas publicas, de
alimentos manipulados e preparados para consumo imediato, condicionada a prévia
autorizag8o da Subprefeitura competente, dispensados 0 procedimento de seleg3o técnica, a
obtengo de Termo de Permissao de Uso - TPU e o pagamenlo de prego publico.

§ 1° O pedido de que trata o “caput” deste artigo deverd vir acompanhado de descrigdo
do equipamento a ser utlizado na doaglo ou distnbuigBo, comprovacéo do atendimento das
normas de higiene e seguranca do alimento, do registro do local de produgio junto a
autoridade competente, se cabivel, & a indicagdo do local, dias e periodos pretendidos para a
doaco e distnbuiclo

§ 2° Fica dispensada de autorizagBo a distribuicdo de produtos industrializados
devidamente regularizados perante os érglos de vigildncia sanitaria e que ndo dependam de
menipulacio para preparo

Cémara Municipal de Slo Paulo Decreto 55 085 de 06052014
Secretaria de Documentacio Pigina 8 de 14
Disponibilzado pela Equips de Documentacio do Legialativo

fls. 18

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.




§ 3* O mteressado deverd observar no que couber, as obngacdes e vedagbes
previstas nos artigos 23 e 26 deste decreto

CAPITULO Vi
DO COMERCIO DE ALIMENTOS DURANTE A REALIZAGAO DE EVENTOS

Art 28 A comertializagio de alimentos e bebidas alcoolicas em evento organizado por
pessoa jundica de diretto privado que ocofra em vias e éreas publicas, indeperidentemente da
Iotag4o ou area ocupada, depende da obtengdo de autonzagdo prévia do Subprefeto ou da
Secretaria Muricipal do Verde e do Meio Ambiente conforme 0 caso

§ 1° O responsavel pela organizagio do evento devera soltcitar uma unica autonzagao
contemplando a relagdo de todas as pessoas juridicas participantes, bem como a indicagao de
responsavel pelo controle de qualidade, seguranca e higiene dos ahmentos a serem
comercializados

§ 2° O requerimento devera ser irstruido com a documentacdio prevista nos incisos | a
Vido § 1° do artigo 12 deste decreto, bem como

| - identficaglo do local da realizagAo do evento, contendo a completa identificacio da
via ou area publica,

1l - indicago do dia e horario do evento ou calendano de eventos

Il - croqu do local com o layout e o dimensionamento da area a ser ocupada,
indicago do posiaonamento do equipamento e das mesas, bancos cadeiras e toldos retrateis
ou fixos se 0 caso,

IV - descnglo da categona e dos equipamentos que serdo uthizados de modo a
atender as condigdes técnicas necessanas em conformidade com a legislago sanitana, de
higiene e seguranga do alimento controle de geragao de odores e fumaga

V - indicago dos alimentos a serem comercializados

Art 29 A autonzagfio de que trata o artigo 28 deste decreto sera concedida pelo
Subprefeito ou pela Secretana Municipal do Verde e do Meio Ambiente juntamente com a
autonzaglo de uso do bem publico para a realizaglo do evento quando for 0 caso

At 30 A autonzagdo de que trata o artigo 28 deste decreto ndo dispensa o
interessado da obterigio, se 0 caso, do competente Alvard de Autorizagdo para eventos
publicos e temporanos de que trata 0 artigo 5° do Decreto n° 49 969, de 28 de agosto de 2008,
que tem por objeto a analise das condigSes de seguranca do evento a ser realizado

Art 31 O comércio de ahmentos e bebidas alcodlicas em eventos orgamizados pela
Administragio Municipal dependera de autonzago prévia e especifica das entidades ou dos
orgdos publicos promotores do evento

Art 32 Aplica-se o disposto neste Capitulo 4 realizag8o de feiras gastrondmicas

Paragrafo unico O comércio de alimentos em ferras gastrondmicas sera incentivado
por orgdos e entidades da Administragio Municipal

CAPITULO Vit
DA COMISSAQ PERMANENTE DE COMIDA DE RUA

Art 33 Fica cnada a Comissao Permariente de Comida de Rua. com carater consultivo
e pantano, que se reunra bimestraimente para apresentacdo de propostas e discussao das
questdes relativas ao comércio de comida de rua na Cidade de S4o Paulo, cujos membros
serfo designados mediante portana do Prefeito

§ 19 A Comussio serd presidida pelo Secretdro Municipal de Coordenagdo das
Subprefeituras ou por servidor por ele indicado que profenra voto de desempate
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§ 2° A Comisso sera constituida por 2 (dois) membros de entidades representativas
do comércio eslabelecido, 2 (dois) membros de entidades representativas do comércio de
alimento de rua 1 (um) membro da sociedade avil @ por 5 (ainco) membros da Administragaio
Municipal, dentre servidores da Coordenagio de Viglancia Sanitana em Saude - COVISA
Companhia de Engenhana de Trafego - CET e das Secretanas Municipais do Verde e do Meio
Ambiente, de Seguran¢a Urbana e de Coordenacio das Subprefeituras

3° Sempre que tend ano o Subprefeito podera solictar,
fundamentadamente, que a Comissdo se reuna para a apreciagio de questiio estratégica
relacionada & comida de rua ou de quest3o relevante surgrda por ocasido da outorga de
determinada permissao de uso

§ 4° Os membros da Comiss&o serio designados no prazo de 30 (tnnta) dias, contado
da publicagao deste decreto

CAPITULO VIt
DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS

Art 34 As infragbes as disposigdes da Ler n° 15947, de 2013, e deste decreto ficam
sujeitas, conforme o caso, as seguintes sangdes administrativas, sem prejuizo das de natureza
cawvil e penal

| - adverténcia,

I - multa no valor de R$ 500,00 (quinhentos reais),
I - apreensdo de equipamentos e mercadonas

IV - suspensao da atividade,

V - cassagdo do Termo de Permissao de Uso - TPU

§ 1° Se o infrator c ter, simull ite, duas ou mais infragdes ser-lhe-d0
aplicadas cumulativamente, as san¢des a elas cominadas

§ 2° Para efetto de aphcagdo das penaiidades previstas reste arbigo, considera-se
reincidéncia a pratica da mesma infragdo, em periodo sgual ou infenor a 1 (um) ano

§ 3° O valor da multa de que trata o inciso II do “"caput” deste artigo sera atualizado
anualmente pelo Indice de Pregos ac Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto
Brasileiro de Geograha e Estatistica - IBGE ou outro que venha a substitui-io

At 35 A adverténoa sera aplcada qQuando o permissionano cometer uma das
seguintes infragbes

| - deixar de afixar. em lugar wvisivel e durante todo o periodo de comeraalizacdo o seu
Termo de Permissdo de Uso - TPU,

Ii - deixar de portar copia do certificado de realizagdo do curso de boas pratcas de
maripulagdo de amentos

Art 36 A multa sera aplicada de imediato, sempre que 0 PermiIsSIonano

I - n4o estiver mumdo dos documentos necessanos 4 sua identificagio e & de seu
comércio,

Il - descumpnr com sua obrigagdo de manter hmpa a area ocupada pelo equipamento,
bem como Seu ertomo, deixar de mnslalar recipientes apropriados para receber o lixo
produzido, ou dewxar de acondiciona-lo e destina-lo nos termos das riormas aplicaveis,

i - deixar de mariter higiene pessoal e do vestuano, bem como exigi-las de seus
auxihares,

IV - deixar de comparecer @ permanecer, 30 menos um dos sécios, ro local da
atividade durante todo o periodo constante de sua permissao,

V - colocar caixas e equipamentos em areas particulares e areas publicas ajardinadas
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VI - causar dano a bem pubiico ou particular no exercicio de sua atividade,
Vil - monlar seu equipamento ou mobiliano fora do local determinado;

Vill - utilizar postes, érvores, grades, bancos, cantewos e residéncias ou Imdvels
publicos ou particulares para a montagem do equipamento @ exposi¢ao de mercadoria,

IX - permitir a presenga de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento e
mobiliario;

X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, caixotes, tabuas,
encerados, toldos ou outros equipamentos, com o propdsito de ampliar os limites do
equipamenio e que venham a alterar sua padronizagao,

XI - expor mercadonias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento,

Xl - colocar na calgada qualquer tipo de carpete, tapete, forragdo, assoalho, piso frio
ou outros que caracterizem a delimitacho do local de manipulagho e comerdializagdo dos
produtos,

XIil - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar equipamento.

Parégrafo unico. Sera aplicada multa em caso de reincidéncia das infragbes punidas
com adverténcia

Art 37. A suspensio da atvidade sera aplicada quando o permissionario cometer uma
das seguintes infragbes.

| - deixar de pagar o prego publico devido em razfio do exercicio da atividade,

Il - jogar ixo ou detritos provenientes de seu comércio ou de outra origem nas vias e
logradouros publicos;

Il - deixar de destnar os residuos liquidos em caixas de ammazenamento e,
posteriormenie, descarta-los na rede de esgoto;

IV - utilizar na via ou area publica quaisquer elementos que caracterizem o isolamento
do local de manipulaciio e comercializaco,

V - nio manter o equipamento em perfeito estado de conservagho e higiene, bem como
deixar de providenciar 0s consertos que se fizerem necessarios,

VI - descumpnr as ordens emanadas das autoridades municipais competentes,

Vi - apregoar suas atividades através de quaiquer meio de divuigacio sonora,

VIl - efetuar alteragbes fisicas nas vias e logradouros publicos,

IX - manter ou ceder equipamentos ou Mercadonas para tercexos,

X - alterar o seu equipamento sem prévia ciéncia e autorizagdo do érgdo competente

§ 1° Sera aplicada pena de suspensao de 10 (dez) dias pera as infragbes descritas nos
incisos |, VI e Vil do "caput® deste artigo

§ 2° Sera aplicada pena de suspensfo de 30 (irinta) dias para as infracbes descritas
nos incisos Ii, lIl, IV e V do "caput” deste artigo

§ 3° Sera aplicada pena de suspensfo de 90 (noventa) dias para as Infragdes descritas
nos incisos VI, I1X e X do "caput” deste artigo

§ 4° Sera aplicada a pena de suspensio das atividades, pelo prazo de 30 (irinta) dias,
em caso de rencidéncia das infragdes punidas com multa

At 38 A apreensdo de equipamentos e mercadorias deverd ser feita mediante a
lavratura do respectivo auto de apreens8o @ ocorrerd Nos seguintes casos.

| - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspecio, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido,

Il - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condigbes de uso
determinados pela lei ou aquelas fixadas pela vigiincla sanitaria,
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Il - utilizar equipamento que néo esteja cadastrado no Cadastro Municipal de VigilAncia
em Saide - CMVS

Art. 39. O Termo de Permiss3o de Uso - TPU serd cassado por ato do Subprefeito, ou
do Diretor do DEPAVE, nas seguintes hipiteses.

| - rencidéncia em infragdes de apreensio ou suspenssio,

Il - transferéncia do Termo de Permissfio de Uso - TPU ou alterag8o do quadro
societario da empresa permissioniria em desacordo com a Lei n® 15.847, de 2013, e com este
decreto;

Il - amazenamento, transporte, manipula¢8o e comercializagdo de bens, produtos ou
alimentos diversos em desacordo com a permisso de uso.

Paragrafo unico. A cassagdo do Termo de Permissdo de Uso - TPU impede a outorga
de nova permissio & mesma pessoa Juridica ou dquela composta por um ou mais sdcios do
permissiondrio cujo Termo foi cassado, pelo prazo de 2 (dois) anos, a contar da desocupacéo
do ponto.

Art. 40. O Auto de Infraglio e Auto de Multa sera lavrado em nome do pemissionario,
podendo ser recebido ou encaminhado ao seu representante legal, assim consiierados os
seus auxiliares

Paragrafo Unico Presumir-se-d o recebimento do Auto de InfracSo e Auto de Multa
quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica do
permissionério.

At 41 Contra a aplicagio das penalidades previstas no artigo 34 deste decreto,
caberé apresentacdo de defesa, com efeito suspensivo, dingida ao Supervisor de Fiscaliza¢o
da Subprefeitura, no prazo de 10 (dez) dias, contados da data do recetvmento do Auto de
InfragBo e Imposi¢io de Penalidade - AliP

§ 1° Contra 0 despacho decisorio que rejeitar a defesa, cabera recurso, com efeto
suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contado da data da pubiica¢lo
da decis3o no Diario Oficial da Cidade, excluido o dia do inicio e incluido o dia do fim.

§ 2° A decis8o do recurso encerra a Instancia administrativa

§ 3° O permissionario de 4reas situadas em parques deverad apresentar defesa ao
Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE e interpor recurso ao
Secretario Municipal do Verde e do Melo Amblente, observados os prazos e demais
procedimentos previstos neste artigo.

CAPITULO IX
DA FISCALIZAGAO

Art 42_ A fiscalizag8o das normas higiénico-sanitarias e a apuragfo das infracdes de
natureza sanitéria serlo exercidas peia Coordenacio de Vigilincia em Salide - COVISA e
pelas Supervisbes de Vigildncia em Saude - SUVIS, com base nas disposigbes do Codigo
Sanitdrio do Municipio, podendo incidr sobre 0 equipamento utilizado para o exercicio do
comércio e sobre o eslabeleciMento usado peto pemmissionario para preparagdo ou
manipulagdo do alimento a ser comercializado em vias e areas publicas.

Art. 43 A fiscalizag8o das demais regras atinentes & permissfio de uso serd exercida
pela Subprefeitura competente, com apoio da Guarda Civil Metropolitana, com excecao dos
Termos de Permissao de Uso emitidos pelo Departamento de Parques e Areas Verdes, que
serfio fiscalizados pela Secretana Municipal do Verde e do Meto Ambiente
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CAPITULO X Paragrafo unico As Secretanas Municipais de Coordenaco das Subpreferturas e de
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS Transportes editaro portana intersecretanal para estabelecer os procedimentos para
compatibiizagio do Termo de Permissio de Uso - TPU do "dogueiro motonzado® com as
disposicbes da Le: n® 15 947 de 2013, e deste decreto
Art 44 O prego publico anual pela permissao de uso cormespondera a 10% (dez por I
cento) do valor venal do metro quadrado da respectiva quadra, constante da Planta Genénca Art 46 Aqueles que compr am em determinada area de
de Valores calculado metro quadrado de 4rea publica aprovada para uso o permissio de modo continuo e regular, nos ultmos 2 (dois) anos antes da entrada em vigor da
\ss10n4no por p p pe Let n° 15 847, de 2013, terdo o prazo de 6 (seis) meses a contar da publicagio deste decreto
perm para solictar a permanéncia na area de permissdo, ficando dispensada a sele¢do de
§ 1° O prego pubkco deverd ser recoludo pelo permissionano de acordo com a propostas, desde que atendidos os requisitos constantes no artigo 12 deste decreto
seguinte férmula Paragrafo unico O permissionano do comércio ambulante de que trata a Lei n® 11 039
P =a (x) PGV (x) 0,10, onde de 23 de agosto de 1891, podera comprovar o exercicio da atividade mediante a apresentacao
P =pr blico por ano. do Termo de Permissio de Uso - TPU outorgado pela Preferitura do Municipio de Sao Paulo,
= prego pu por ano. acompanhado de copia da decisio judicial que autorizou sua permanéncia na area de
a = jrea publica total ocupada pelo permissionano, permissdo, se cabivel, observados os prazos previstos no "caput” deste artigo
PGV = valor do metro quadrado da respectiva quadra de acordo com a Planta Art 47 As despesas decomrentes da execugfio deste decreto correrdo por conta das
Genénca de Valores, dotagbes orcamentanas propnas, suplementadas se necessano
0,10 = 10% (dez por cento) Art 48 Este decreto entrard em vigor na data da sua publicagao
§ 2° O prego pubkco resultante da aphicagio da formula prevista neste artigo tera no PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 6 de maic de 2014, 461°da
minimo, o valor estabelecido pelo item 18 2 1 da Tabela integrante do Decreto n° 54 730 de 27 fundagio de Sao Paulo
de dezembro de 2013 FERNANDO HADDAD PREFEITO
§ 3° No pnmeiro ano de concessio, o prego publico serd pago de uma sé vez por
ocasifo da outorga do Termo de Permissao de Uso - TPU RICARDO TEIXEIRA, Secretano Municipal de Coordenagdo das Subprefeituras
§ 4° Nos anos subsequentes, o prego publico podera ser pago de uma s vez ou em WANDERLEY MEIRA DO NASCIMENTO Secretario Municipal do Verde e do Meio
Ambiente
até 4 (quatro) parcelas com vencimento até o ultimo dia util de cada tnmestre
§ 5° Caso o Termo de Permisséo de Uso - TPU permita a instalag3o do permissionaro PAULO DE TARSO PUCCINI. Secretano Municipal da Saude - Substituto
em diversos pontos cormespondentes a diferentes quadras fiscais o cdiculo do prego pubhico JILMAR AUGUSTINHO TATTO Secretano Municipal de Transportes
devera levar em consideracao a média antméuca dos correspondentes valores constantes da
Planta Genénca de Valores FRANCISCO MACENA DA SILVA, Secretano do Govemo Municipal
§ 6° O prego publico devido em razio da realizacao do evento de que trata o artigo 28 Publicado na Secretana do Govemo Municipal. em 6 de maio de 2014
deste decreto devera ser pago de uma so vez e correspondera a 12% (doze por cento) do valor
venal do metro quadrado da respectiva quadra, constante da Planta Genénca de Valores,
calculado por metro quadrado de area publica efetivamente utiizada pelo evento, calculado de Este taxio néio substtur 0 pubkcado no Didno Oficial da Cidade em 07/05/2014 p 1 3¢ lodas
forma proporcional ao periodo de sua realizagdo, devendo ser calculado de acordo com a
seguinte férmula Para informaces sobre revogagdes ou alteragbes a esta norma visite o site www camara sp gov b
P = a (x) PGV (x) 0,12 dividido por 385 (x} D, onde
P = prego publico
a = area publica total ocupada pelo evento.
PGV = valor do metro quadrado da respectva quadra, de acordo com a Planta .
[]
Genérica de Valores RETIFICAGAQ £
0 12 = 12% (doze por cento), GE)
385 = numero de dias do ano cvil Retificagdio da publicagdo do dia 7 de maio de 2014 E
D = nimero de dias de realizag¢ao do evento Decreto n° 55 085, de 6 de maio de 2014 _can
§ 7° Caso o local de realizago do evento englobe diversos valores de metro quadrado .
constante da Planta Genénca de Valores, o calculo deverd levar em consideracdo a No artigo 41, leia-se como e ndo como constou , 'g .
correspondente média antmética Art 41 contados da data do recebimento do Auto de Infragfio e Auto de Muita r g'
At 45 Fica estabelecido o prazo de 6 (seis) meses, a contar da publicagdo deste ;:\ 2 7
decreto, para que oS permissionanos de que trata Lei n® 12 736, de 16 de setembro de 1998 c
procedam & compatibiizagao de seus Termos de Permissdo de Uso - TPU com as disposigdes Esta texto ndo substitul o pubkcado no Dréno Oficial de Cidade em 0B/06/2014 p 1¢ 2 T ' lg
da Lei n° 15 947, de 2013, e deste decreto T b4
’ no
- Ay
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Disciplina o exercicio do comercio ou prestagao de servigos ambulantes nas vias e logradouros
publicos do Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lel N© 34/1989 (ver documento)

Bruno Feder
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DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

Revoga o Decreto n® 27.619/1989 e o Decreto n® 27.660/1989;

Lei n® 11.124/1991 - Revoga o art. 15 desta Lei. (ver documento)

- Lein® 11,111/1991 - Altera o valor das multas pela pratica de infragoes as normas
reguladoras do comercio ambulante.

- Lei n© 11.112/1991 - Autoriza o Executivo Municipal a ampliar o prazo de retengao de
mercadorias apreendidas atraves do comercio irregular.

- Lel n© 11.405/1993 - Proibe o comercio de ambulantes proximo a hospitais, casas de saude,
pronto-socorros e ambulatorios publicos e particuiares.

- Decreto n® 36.045/1996 - Regulamenta o exercicio do comercio ambulante nos parques
municipais.

- Decreto n° 36.834/1997 - Disciplina a verificagao de sanidade, condigao fisica ou invalidez
em Interessados em exercer comercio ou prestagao de servigo ambulante em vias ou
logradouros publicos de que trata o art. 14 desta Lel.

- Decreto n® 37.054/1997 - Art. 3° - A transferencia de ambulantes para os Bolsoes a serem
implantados devera se dar mediante criterios a serem previamente definidos e divulgados
pela Administragao Regional da Se, respeitadas as disposigoes desta Lei.

- Decreto n® 37.143/1997 - Dispoe sobre a implantagao de Bolsoes de Comercio Ambulante
na Regiao Central da Cidade.

- Decreto n° 37.594/1998 - Dispoe sobre a constituigao das Comissoes Permanentes de
Ambulantes, criadas pelo artigo 7° desta Lei.

Lel 13.635/2003 - Aitera e acrescenta par. 3° ao art. 49, acresce alinea "i" ao art. 14, altera o
par. 12 do art. 18, todos desta Lei. (ver documento)
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LEL ¥Q 11.832. DE 23 2C 4GOSIQ DE 1.291

\Proleto de Let n@ 34/U09 ~ Vereador Bruno Feder)
Discisline u exwrcicto do Lomércio
ou prestaciio de servicus ambulantes
nas vias ¢ logradourous publicos du
do Munci{piu de BEu Paulo.-

Arnnldo de Abreu Madrira, Presidente dn CAmara Mu-
nicipal de SSu Paulo., Ffaz saber que a Cidmara Minicipal
de Sfo Paulo, de atordo com o # 70 do art. 42 da Lei
Orglnice do Municipio de B3uv Paulo, prowmulga a  Jeguinte
leis

Art. 192 - Fica disciplinado o exerciciuo do comér-
clo ou prestaciio de servicos awmhulantes sias vias e lo-
drsdouros publicos do Municiplo de S80 Paula, observa-
dos os critérios « as dispusicdes  Instituidos nesta
lel.

CaeiIuLo 1
Da ConceitnacSo e Atribuicies
Art. 20 - O rumércio ¢ prestasSo de servicos nas

vias ¢ logradouros piiblicos paderio ser exercidos., enm
cardler prucdrio ¢ de forma regilar. por profissional
ayl noma, dUr arordo com as determinacies contidas nesta
Int.

Freslador de
reconhecido
capaz., aue
mediante

sutor ivado

Art. 3¢ - Considera-se Vendedor ou
Servicos nas viaw & logradouros . pdblicos,
romo AMBULANTE, = pessoa fislca, civilpente
exerca atlvidade Jfcita por tonta propria ou
relackio de emprego, desde aue devidamente
rpelo Poder Publico competente.

Art. 40 - Do ronto de vista da condicSo fisica do
Asbulanile ¢ das cominacies previstas nesta lei, oOs an—
bulantes ficam divididos nas seguintes categoriant

8) Deficlente fimico de natureza gravey

b) Oeficiente f{wlco de capacidade reduzids =«
w~gendriosy

c) Fislicamante capuzes.

-

categoria A), as pessors
falta de membros in-

® 12 - Enquadram-se na
rartadoras de cegueira, paralisi
vy wuperiores ou outr defliciéncias que se
eyulparsm, conforae definido no wrtigo 19 da Lei n®@
5.440, dr 20 Jr Dezembro de 1.957.
# 22 - Enquadraw-se na cetegoria 8), auv pessoas
nio sat infazendo o dispostu ao pardgrafo anlerior,
Jam portador de defici@ncine fisicas que as impos-
siblliten de exercer atividades normalis de Lrabalho.
atestada vur laudo médico enpedido por érgioc annicipal,
e, Bauelss aur, mgsmo norma:s, twnham mais de¢ 40 anon
de ldade.

Art. 32 - Do pounto de vista dm forma

atividade ¢ exercide, os
conot

com que a

Ambulantes aSo classificadns

A) Efuitvosy
8) De ponto Mdvel)
C) Or ponlo Fixo.

W 1R - Efetivos, sfo us Aspulantes que exercam
astividade carregando junto so
cquipamento = circulacSo.

R 22 Or ponto Miével, sdu os Ambulantes que
Csm a sun atividade com o sunilio de veiculos
vos ou nko, uu eguipamentos desmontiveis e

sun
Oorp0 & sua merradoria un

exer~
sutomot ) -
reanviveis,

8 permitldos de vias « losradouros puy

W 32 - De sonto Fino. sio o3 Ambulantes que exer-—

cea » sua atividade ¢m burracas nfo removiveis em lo-

cCals prdviamente designados de vias e logradouros pd-
blicns.

Art. 68 - Para efeito do aue dispde westa lri  en-

tende-we comot

a) Areas de atuacio - o balrros Uo Municiein de
8im Paulo ondr 2 atividade for regulamentada;

L) Pragas de Atumclo - logradouros piblicos onde a
alividade for regulamentaday

©) Rums de AtumcEp - as vias piblicas onde a
vidade for resulamentadar

d) Bolsiss de Comérclio ~ dreas de

atl-~

comercializacfio

ilmplant adas peln Prefeitura, stravds de drgios compe-~
tentes, com Infraestrutura a dn, que atenda » ohje-
tivo turistico do locsl ¢ da Cidade.

Art. 79 - Fica criada ew cada Administracic Reglo-
nal ums Comissfo P nente do Ambulante. para regula-
mentar « controelar esta atividade, obedecida a politica

seral dadm & watdéria, constituida por representantes de
Assoc lacTes ¢ Sindicatow do Comérclo Ambulante, de As—
socincles e Sindicatos do Comdrcio estabelecido da po-
pulaclio através de suss resresantacies orsanizades e da
Adninivtrecko Munic . sob a coordenac¥o do Adminis-
trador Regslonal correspondente.

¥ unico - As Lomiss¥es sarfo constituides o repi-
dus por Ato da Becretaria das Administracies Regionals.

Art, 82 - Cowpete b Comisefu
lant et

Permanente do Amby-

r .
41 Indicor as Arews, Pracas e Rins de Atuaclo ¢ o8
:onto- Fiybs vara o exercicio da atividade do Ambulan~

a«“ . N ¢11 a0
. b) Indicear ow locals para 3 leptantecfo _dos Qotl-
sTes de Comer clos = Y
¢ Relucionsr os produtos ¢ servicos a serea co-~

mercirzlizados & prestadosy
d) Diriwir as dividas sursld
prevente lc., na 'sua jurisdicfo cos

1

tente.

Art.,92 - Fice delegada no Administrador Reglional ,
ouvida u Comissfo Permanente do Ambulante, = cospetiin-
cin de bainar os 1Atos ntinentes so comércio de Ambu-
lantec « a prestacfo de servicos em vias ¢ losradouros
pdblicos da sua Regifio Administrativa, em especinle

a) A fixac%0 day dreas, pracas & ruas de Atuaclo
com .ps respect ivos Pontos Fixoss

b) A lista de produtos que poderfc ser comerciali-
zados ¢ os servigos prestados, respeltadas as normas de
controle itério « de Sadde Pidblicas

c) & enpediciio do respectivo T@rmo de Permissfo de

Uso.

ruas de
prioridade

Ari. 10 - Nu fixaclo dos pontos, sracas =
atuacfo, serd obedecida a seguinte escala de
de uso da via pdblicat

») Clirculacio de pedestres e de velculasy

b) Estacion nto de Pedestres, tais comos
de dnlbus, id e entrad de
las. reparticoe apéncine bancdriss. ho
tuin, farmécias, cemitérios e eetabelecimentos ssseae-
lThados. s

sontos
o

c) Paradas de veiculos, transportes coletivos, as-
sim considerados Bnibus e tdxis. velculos de carza e
Para descargaj

d) Preservacio de sspagos significativos de wvelld-
res histdrico, cultursl s civicoss

®) Instalac3o de equipsmentos o»udblicos <(orelhSo,
calxa de correlio, etc...).

Art, 11 - A utllizac¥o das vias ¢ logradouros pd-

blicos serd feita stravés de Perninsfo de Uso, » titule
precidrio, onerada, e onl ¢ Intransferivel, aue poderd
ser revopads a sualquer tampo, & Jufza da Administra-
€0, sem que susista a0 Interessado qualquer direito =
indenizacfo.

# dnico - A AdminlstracSo Regional notificerd o
peralssioniric de sua re ctiva Jurisdiglo, com praze

nSo inferior » 3¢ (trints) dias, quando ds revouscio da
Permissfo de Uso.

Art. 12 - Para exgrcer a atividade prevista neeta
l1ei, serd cobrado preco pdblico, a ser determinndo pela
Secretaria das Administracfes Regionuis, de acordo com
o valor do metro quadrado da Planta genérica de Valo-
res.

caeiIULO I

Da ParmissSo

Art. 13 - A Permissio de Uso ¢ uma outorga unlla-
teral felts velo Pod Piblico Municl as fi-

sicaa que satisfacam as disposlcPes emitidas nesta lel.

Art. 14 - Os pedidos de Permissic de Uso de aqur
trata esta lel, deverfo r formslizadow atravids de re-
quer isento dirigido 3 respectiva Adainistragfo Reglonal
e Instryldo com os seguintes documantoss

a) Céddula de Identidades

b) Comprovante de Inmcrigfo no Cadastro de Pessoas
Fislcas do Minsstério da Fazenda (CPF)y

c) Comprovante de Inscricfo no Cadastro de Contri-
buintes Mohilidrio (CCM)

d) Atestado de bons Antecedenteny

e¢) Coaprovante de residincia no Municipio de Gfo

Pauloy
f

)} Fiche de Saude. fornecida por dérgfo Municipal
competente, da qual conste que o interessado nlo é eor-
tador de motéstia contapliosa, infecto-contagiosa ou re-
pugnanter

9) Atestado médico asue declare o grau de deficidn-
cia flaica, nos termos da Lei 35.440/57, expedido por
ér9%0 Nunicipal competente, quando for o caso.

h) Prova de pagemento de contribuigfo eindical,

quando for o caso.

15 ~ ¢ requisito essencial para u ohtencfo ds
(sete) wnos de

Art.
PermlesSo de Uso., o tempo winimo de 7

resid@ncla ¢ domicillo no Municipio de 8%0 Paula, com-
pravados de forma inequivoca por drpfla Pdblico.

Art. 13 ~ Dan Persisso de Uso deverd constar obri-
gator amentet

a) Nome do eermissioodrio, com foto 2x2¢

b) Local desipnado para o anerciclo da atlvidade

ident i ficagSo do Pontos

€) 0 nimero do permissionirior

d) Descricio do remo de atlvidadesr
«) Prazo eiximo de validader

) Moridrlo de exerciclo d
9) Nimarc do sracasso refergnte a
h) Nowe do Auxilisr, suando for u caso.

‘tom

Art. 17 - Com 0 obsetivo de se criar oportunidade
d iniciar-se nests  ati-
vidade ¢ de¢ «nduzir agos rmissliondrios a se epre

rarem pasra exgrcer a atlividade forwal do comdrcio = de
seu ramo de negécio, ficam «stabelecidos os seguintes
prazos sinimos para as permissi aem prejufzo de dis-
posto no artigo 11 desta lel ® seu # dnicot

A) Categoria A de Ambulanter 3 (t-s) mnoss
8) Categ-ria B de Ambulante’ 2 (dals) anosy
C) Catwgorin C de Astulante! i (hum) ano.

winino,
Re-

® Gnico - Os perfadas acime poderio ter no
duas renovacBes lguals, a critdrio de Administraglio
9lional rompetente.

na ael [tl(l‘n gw —
C e,

’

RFE 11.2/4
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ca-
e a ordes de an-
cfa e domicilio no Municipio de 8fo
Peulo, cxbendo a;s mdis antligsos, erecedincia pars esco-
1hs de Panto Fixo & do tipo de eequipamento; desde que
cnupat (vel com a atlvidade que pretenda desenvolver.

# 19 - Os sontos fixos estabelecidos =m cuda Re-
slonal serfo destinados preferencialaeente s0s Ambulan-
tes da categoria A v 8 definidos nesta lel, atd a, soma
das meseas alcancar o linite niximo de 273 (dois ter-
cos) dus partes designadas, ficando os pontos resanes-—
centes destinandos w Asbulantes da categoria C.

"2 - -rua de atuacfo, deverd abrigar
seapre asbulantes da mesma categorlas, Jd definidas nes-
ta lei.

Art. 17 - A audenca de local designsdeo, do ponto
flno ou ramo de ativid 14
ministracko Regional ¢
do Interessado aue deverd ser dufinlido ou nfe srazo
de 30 (trinta) dias du data do srotocolo do recebimen-—
to.

# dnico - Enquanto spuardar a decis8o sobre o seu
resuer Imento, o sermissionério deverd continuar exer-
do & sua atividede no locsl Inictal, sob yena de
perda ou indefar imento.

Art. 28 - A nfo utllizac8o do Ponto Fixo pelo pra-
zo mixlmo de 90 (noventw) dius, Implicard nam perda do
mesao, considerado coma vaso o respectivo Ponto.

Art. 21 - NEo havendo pedido de renovaclo da Per-
missfo. respeitado o # Unico do artigo 17 dests lei
spds 76 (noventa) diss do seu vencimento, a mesws serd
considerada automaticassnte como cancelnda.

Y -

Art, 22 - 'As Adminlstrac¥es Reglonals, ao regula-
sentar | » stividede de Asbulants e=s sun~ Jurlsdisko,
Lo 7¥o determinar as viare e losradrwras pdSlicos ende

sord terminantesente grdibido a sus presenca ¢ utuscio.
dadas as varacter{sticas' I[nadequadas dos aesnos para
[ ‘Illvllddf!. *

tcaefIulo 112
. ‘Do huxiliar.

Act. 23° - Os An‘ulantes das Cateporlas A ¢ 8 pode-
rfs tef 1 (hum) empresado que os auxiliem observada =
tegin)acfo.en vigor no que lhe for pertinente.

Art, 24 - Para o seu registro na respectiva Replo-
nal, o auxlilisr deverd u, entar os documsentos por ela
delerninada reservado o direito de ser recusado o pedi-
do daqueies aque cujos antecedentes nko 0 recomendes pa-
ra 3 atividade.

CaziluLo 1V
Do Eauiramento

Art. 23 - No exarciclo das atividades de Awbulen-
“tes, previstas nesta lel, serfo sersitidos o uso dos
seguintes equipasentost

a) Nodelo A ~ desmontdveis ¢ removivels, com di-
nensies nixinas de 1,20 2d)
b) Hodelo B8 - fixos, com dimensTes miximas de 2,00

N 12 - 0 wodelo B, destin e apenas sos Ambulan-
tes da categoria A, enquanto sue o modelo A, destina-se
a todos os Awbulantes.

® 20 - Os esuipamentos previmtos nesta lei serfo
radronizados por Portaris da Becretaria das Adminlstra~
cBes ll.&ﬂn.ll. obedecidas as curacter/aticas da dres
c8o.

38 - O0s Asbulantes de Ponto Mével )ndependes da
radronizacfo srevista no pardgrafo anterior.

Art, 26 - No esuipamento do sermisslondrlio deverd
estar previsto locs] para reclipiente de coleta de 1ixo
decorrente da sum ativi bem coma cartfo de identi-
ficacko em local visivel e aproerindo.

Art. 27 - A Liberacko do Tipo de wquipamento para
deterninada Rua de Atuaclo deverd levar em conta a res~
tricko de aue, apés a sua Instalacko a largpura remanes-
cente da calcada no loc Ja inferior a 4,50 w8
para a clreculacfo de pedestres.

Art. 28 -~ A distlncin entre equipamentas deverd
obedecer o9 seguintes critérioss

= Modelo A - selo mgnos 15 (quinze) wetros
= Modelo 0 - pulo menom 10 (dex) metros

® dnlco - Nas Russ de Pedestres poderfo ser insta-
fados no aduiso 10 (dex) equipamentos do Modelo A, ob-
servando-se s distinclia minlma de 30 (trinta) metros
entre um equipamento @ outro.

Art, 29 - NSo poderfo ser Instaludom equipamentost

a) » menos de 20 (vinte) mnetros de estac¥es de en-
barsue « desenbarsue de metrovias, ferrovias, roduvias
e seropaortoss

b) a menos de 3 (cinco) metros de pontos ou abri-
sos da Enibus ou tidxisy
nos de 20 (vints) metros de monumentos ¢
bens tombados)y .

d) em frente a sulas rebainndas?

) ea frente a portfes de aceswo a wdificlos ¢ re-

particVes midlicas, quartél farmdcias,
bancos &

) estabe-
lecimanto

) a wenos de 50 (cinquenta) metros de estabalec!-

mento que venda o messo artigo.s
h) es frente a restdincias.
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ceeiIuLo Vv .
Oos 9ois¥es de Comdrcln .
Art, 30 - As Administracies Resionais deverfo se-
lecionar es dreas de Atuagfo de sun Jurisdisfo, locais
disponfveis para IimplantacSo de Balsies de Comércio,
conforme © que ji foi determinado snteriormente.

Art, 31 - No prazo de 180 (cento = pitenta) dims a
contar ds sprovacBo desta lei, 2 Sscretarisn das Adai-
nistrac¥es reglonais com o auxllio dos érgfos competen-
tes da Prefeitura, deverd elaborar ¢ apresentar a Se-
nhors Prefeita, projeto bisico de Implantaclo de Bol-
sfes de Comércio,

W dnico - A colaboracBo da Iniciativa priveda ¢
:tanlv'l € peraitida, desde que atends o Interesse pd-
llco.

caziruLo vi
Oos Deveres e das Proibicies

Art. 32 - Alén de outras obripscies previstas nes-
ta Lel, sfo deveres do Ambulante?

s) Portar o Terso de PermissSo de Uso, o Cartfo de
Ident ITicacko ¢ outros detersinados suando da expedigSo
da PeraissXos

b) Portar o cosprovente de pagamento dos pre¢os
piblicos ¢ de outros ispostos devidos conforme esta lgi

nte a sus atlividsdes

d) Demonstrar rigorosa higpiene pessoal, bems como
do seu equlsumentor

¢) Conservar o equipsmento dentro das especifica-
cUes prescritas pela AdministracBo Municisal.

f) Vendgr produtos €= bom estado de conservaclo e
de acordo cos & lepislacfo vigeata;

9) Usar papel wndequado pars embrulhsr oa sénsros
aliment{cios.y

h) Manter llsro © seu local de trabalho, obedecen-
do no euwr Couber o disposto na Lel 7.775/72y

1) Observar irrepreensivel compostura « molldex no
trato sdblicor ot

J) Rewpeitar o horirlo de trabulho determinsdo pe-
13 Administracfor

k) Afinsr sobre as mercadorias, de modo bem visi-
vel, a indicacfo de seu preco, observando os tabelamen—
tos existentes)

1) Conservar devidamente aferidos os pesos e ba-
lancas utilizedas no aey nesicior
. m) Exibir, suanda soliclitado sein fisculizacfo, o
docuaento fiscal de origeas relativo nos produtos cower-
clalizadosy

n) Cumprir ordens e Instrucies emanadas do Foder
PUblico competente.

Art. 33 - ¢ prolbido aos Ambulantest

a) Ceder a tercairos, s eualquer tfitylo, s 3aua
Perulisafo de Uso, Ponto Fixo ou Equipamentor

b) Adulterar ou rasurar documentas necessdérios &
sua atlividader

c) Comercializar produtos tiéxicos, farmacluticos,
Inflamdveis ou exrlosivas., fosos de wrtificlio, bebldas
alcodllicas, anl s vivos ou esbalsamados, relégios,
Jélas ¢ 1o imentos em desaclrdo com am normas
higilnico-sanitide

d) Coaerclistiizar mercadorias ou srestar servigos
es desscordo coms a sua Peralssio.

CeeiTULO W1
Ozs Penalldades

Art. 34 - O descumpriasnto do disposto no artig.
32, até a letra NI, constitue InfracBo passfive!l de mul-
ta » mer determinada pela Aduinistracfo, rodendo chegar
atd a cesssagfo da Persissfo de Uso.

CaeiIULO VWIII
Das Disposic¥es Finais

Art. 35 - A Secreturia das Administracies Acplo-
nais deverd. no pruzo de 45 (quarents e cinco) dias da
aprovacio ta lei, baixar normss e Ato de Constituyi-
cfo das Comiss3es previstas nesta le!.

os nesta lel serfo wolu-
Aduinistragies Resiona
entzs do Ambulante das Admi-

nistracfes Reslonals.

Art. 37 - Durante o prazo concedldo no artigo 33

i, a Implantasfo normas estabelecidas na
scb s responsablilidade diretas o
ta do Administrador Reglonal da ressectiva Regliio
Administrativa.

Art, 38 - As despesas decorrentes da lsplantscie
desta lel, carrerfo por conta de dotac¥ss orgamentirias
priéprl

Art. 39 - 0 Executivo resulamentard esta iel, no
prazo de 40 (sessenta) dime a contur da sus aprovacfo.

Art. 490 - Esta Le) entrard em vigor na data de sua
publicasfo, revogedas as disposicies antariores, em en-
pecial os decretos 27.419, de 04 de Janeiro de 1989 @
nR 27.660, de 22 de feverwiro de 1989.

Clmara Municipal de 6880 Paulo, 23 de aposto de
1.99%.

O Fresidente,
Arnaldo de Abreu Madelrs

Publicada na Diretoria Geral da Clamra HNunicisal
de S6o Paulo em 23 de mgosto de 1.99%.
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LEI N© 13.635, DE 1° DE SETEMBRO DE 2003
(Projeto de Lel n® 204/00, do Vereador Italo Cardoso - PT)

Dispbe sobre a ressocializacdo de egressos do sistema penitenciario, altera
dispositivos da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, e da outras providéncias.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que lhe sdo
conferidas por lei, faz saber que a Cdmara Municipal, nos termos do disposto no inciso I do
artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art, 10 - O artigo 40 da Lei n© 11.039, de 23 de agosto de 1991, passa a ter a sequinte
redacgao:

"Art. 49 - Do ponto de vista da condi¢do pessoal do Ambulante e das cominacdes previstas
nesta lel, os Ambulantes ficam divididos nas seguintes categorias:

a) deficiente fisico de natureza grave;

b) deficiente fisico de capacidade reduzida e sexagendrios;

c) egressos do sistema penitenciario e fisicamente capazes.”

Art. 20 - O artigo 4° da Lel n© 11.039, de 23 de agosto de 1991, passa a ter o paragrafo 3°
com a seguinte redagao:

"§ 30 - Enquadram-se na categoria "c" as pessoas fisicamente capazes que ndo satisfagam o
disposto nos dois pardgrafos anteriores, ou sejJam regularmente egressas do sistema
penitencidrio, apés cumprimento de pena de detengdo ou reclusdo."”

Art. 30 - O artigo 14 da Lei n© 11.039, de 23 de agosto de 1991, passa a ser acrescido de
uma alinea "i" com a seguinte redagdo:

"i) certiddo provando ser regularmente egresso do sistema penitenciario, apds cumprimento
de pena de detengdo ou reclusdo, quando for o caso."

Art. 49 - O paragrafo 1° do artigo 18 da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991,
renumerado como artigo 17 pela Lei n® 11.124, de 26 de novembro de 1991, passa a ter a
seguinte redacgdo:

"§ 10 - Os pontos fixos estabelecidos em cada Regional serdo destinados preferencialmente
aos Ambulantes das categorias "a" e "b" definidos nesta ler, até a soma das mesmas
alcangar o hmite méaximo de 2/3 (dois tergos) das partes designadas, ficando os pontos
remanescentes destinados aos Ambulantes da categoria "c", sendo que 1/3 (um tergo)
destes ficam reservados preferencialmente para os egressos do sistema penitenciario.”
Art. 59 - As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdo por conta de dotacdes
orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° - O Poder Executivo regulamentara a presente lei, no que couber, no prazo maximo
de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua publicagdo.

Art. 70 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des em
contrario.

PREFEITURA DO MUNICiPIO DE SAO PAULO, aos 1° de setembro de 2003, 4500 da
fundagao de Sao Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretdrio dos Negédcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretario de Finangas e Desenvolvimento Econdmico
ANTONIO DONATO MADORMO, Secretario Municipal das Subprefeituras

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 1° de setembro de 2003.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretério do Governo Municipal

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.




CECRETON' 42 e | F VL OB NOVFMBRO TE 107,

Regulamenta a Lel n® 11 039, de 23 de agosto de 1991, que disciphna o exercicio do
comércio e a prestacdo de servigos ambulantes nas vias e logradouros publicos do
Municipio de S3o Paulo, de acordo com o disposto na Le: n® 13 399, de 1° de agosto
de 2002, que dispbs sobre a criagdo das Subpreferturas

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S3o Paulo, no uso das atnbuigdes que Ihe sdo
confendas por lei,

CONSIDERANDO a necessidade de adequagdo da regulamentagdo da Le: n°® 11.039, de 23
de agosto de 1991, que disciphina o exercicio do coméraio e a prestacdo de servigos
ambulantes nas vias e logradouros publicos do Municipio de Sdo Paulo, s normas
constantes da Lei n® 13 399, de 1° de agosto de 2002, que dispds sobre a criagdo das
Subprefeituras,

DECRETA

CAPITULO 1

Da Conceituagdo e Atribuigdes

Art 10 - O comércio e a prestacdo de servigos nas vias e logradouros publicos poderdo ser
exercidos, em carater precano e de forma regular, por profissional autbnomo, obedecido o
disposto na Ler n°® 11 039, de 23 de agosto de 1991, com as alteragdes posteriores, neste
decreto e nas demais disposigdes legais e regulamentares.

Art 20 - Para os efeitos deste decreto, considera-se ambulante a pessoa fisica, civiimente
capaz, que exerga atividade licita por conta prépna ou mediante relacdo de emprego, desde
que devidamente autonzada pelo Poder Plblico.

Art 39 - Quanto a condigdo fisica, os ambulantes ficam classificados nas seguintes
categorias:

a) Deficiente Fisico de Natureza Grave (DFNG),

b) Deficiente Fisico de Capacidade Reduzida (DFCR) e sexagendrio,

c) Fisicamente Capaz (FC)

§ 19 - Enquadram-se na categoria "a" as pessoas portadoras de cegueira, paralisia, falta de
membros inferiores ou superiores e outras deficiéncias equipardvess, conforme definido no
artigo 1° da Lei n°® 5 440, de 20 de dezembro de 1957.

§ 20 - Enquadram-se na categora "b" as pessoas que, ndo abrangidas pelo disposto no
paragrafo anterior, sejam portadoras de deficiéncias fisicas que as impossibilitem de exercer
atividades normais de trabalho, atestadas por laudo médico expedido por 6rgdo municipal, e
aquelas que, mesmo fisicamente capazes, tenham mais de 60 (sessenta) anos de idade

§ 30 - Enquadram-se na categona "C" as pessoas fisicamente capazes

Art 40 - Quanto a forma pela qual a atividade é exercida, 0s ambulantes classificam-se em
a) efetivos - 0s que exercem suas atividades carregando junto ao corpo a sua mercadona
ou equipamento e em circulagdo, respeitados os locais permitidos pela respectiva
Subprefeitura, segundo critérios de estética e funcionalidade do meio urbano local,

b) de ponto mével - os que exercem suas atividades com auxilio de veiculos automotivos,
de propulsdo humana ou similar, ou, ainda, equipamentos desmontdvers e removivels, em
modelos fixados segundo critérios de estética, funcionalidade e seguranga urbana, parando
em locais permitidos pela respectiva Subprefeitura, nas vias e logradouros pablicos,
observadas as especificagdes definidas em lei e neste decreto, no que diz respeito ao
equipamento,

c) de ponto fixo - 05 que exercem suas atividades em barracas ndo removivers, em locais
designados e com equipamentos previamente determinados pela respectiva Subprefeitura,
segundo cnitérios de estética, funcionalidade e seguranga urbana, observadas as
especificacbes defimdas em ler e neste decreto, no que diz respeito ao equipamento
Paragrafo Unico - A permissdo aos ambulantes que exergam a sua atividade mediante
veiculos automotivos deverd ser regulamentada por meio de portana da Secretana
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Municipal das Subprefeituras, ouvida previamente a Secretana Municipal de Transportes
Art 50 - Os ambulantes efetivos, os de ponto moével e os de ponto fixo poderdo
comercializar produtos alimenticios e ndo alimenticios adquindos legalimente.

Paragrafo unico - A comercializagdo dos produtos alimenticios serd regulamentada no
dmbito de cada Subprefeitura

CAPITULO 11

Da Localizag3o da Atividade e Identificac3do dos Pontos Fixos e Hordrno de Funcionamento
Art 69 - Para os fins deste decreto, os ambulantes poderdo exercer suas atividades na
forma a ser definida pela Subprefeitura, observadas as diretnzes especificas estabelecidas
pela Secretana Municipal das Subprefeituras - SMSP em conjunto com a Secretaria
Municipal de Plane)amento Urbano - SEMPLA, ouvida 3 Comissdo Permanente de
Ambulantes, nos seguintes locass.

a) Areas de Atuagdo - os batrros onde a atwvidade for regulamentada;

b) Pracas de Atuacdo e Ruas de Atuagdo - os logradouros e vias publicas onde a atividade
for reguiamentada;

c) Bolsdes de Comércio (Shopping Popular) - as dreas de comercializagdo com real
viabilidade econémica para sua implantacdo pela Subprefeitura, com infra-estrutura
adequada, dotada de equipamentos instalados, lado a lado ou separadamente, que atendam
objetivos turisticos e urbanisticos do local e da cidade;

d) Bolsdes Lineares - as dreas de comercializagdo com real viabiidade econdmica, que
poderdo ser implantadas em ruas ou pracas, dotadas de equipamentos padronizados e
individuais

Art 79 - Uma vez escolhidas, em cada Subprefeitura, as Areas de Atuac3o e, em cada uma,
as Pragas e Ruas de Atuagdo, os pontos fixos resultantes da aplicagdo dos dispositivos da
Lei n0 11,039, de 23 de agosto de 1991, ser3o identificados por c6digos numéncos,
contendo os seguintes campos de identificagdo

a) da Subprefeitura,

b) da Area de Atuagdo;

c) da Praga ou Rua de Atuagdo,

d) do Ponto Fixo.

§ 10 - A Secretarta Municipal das Subprefeituras observara a sequéncia numénca das
Subprefeituras )3 estabelecida no campo destinado a identificagdo constante da alinea "a"
§ 20 - Cada Subprefeitura estabelecerd a sequéncia numérica das Areas de Atuagdo e,
dentro de cada uma, das Pragas eRuas de Atuagdo e, dentro destas, dos Pontos Fixos,
cnando e mantendo atualizado o registro competente

Art. 89 - Os ambulantes poderdo exercer suas atividades nos hordrios estabelecidos pela
Subprefeitura, ouvida a respectiva Comiss3o Permanente de Ambulantes e observada a
legislagdo referente & poluigdo sonora

CAPITULO 111

Das Comissdes Permanentes de Ambulantes

Art 99 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes, criadas pelo artigo 7° da Lei n®

11 039, de 23 de agosto de 1991, sob a coordenag¢do do Subprefeito, serdo constituidas
por-

I - no minimo 2 (dois) e no mdximo 5 (cinco) membros de entidades representativas do
comércio estabelecido;

II - no minimo 2 (dois) e no maximo S (cinco) membros de entidades representativas do
comércio ambulante, de natureza sindical ou ndo, que tenham, pelo menos, 70 (setenta) _,
as50C13dos; -
III - no minimo 3 (trés) e no maximo 6 (seis) representantes da sociedade civil ou <
movimentos populares; -
IV - no minimo 2 (doss) e no méximo 5 (cinco) representantesda Administragdo Municipal.

§ 10 - Cada membro utular das Comissdes Permanentes de Ambulantes terd um suplente .
da mesma categoria representada hs !
N
N
N
°|

Y

-410 o

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.



§ 20 - Os representantes das entidades do comércio estabelecido e do comércio ambulante
deverdo comprovar que:

a) s30 a elas associados ou filiados hd, pelo menos, um ano;

b) atuam como comerciantes ou ambuiantes;

) participam de sua diretoria ou foram por ela indicados para representa-las;

d) representam entidades legalmente constituidas.

§ 39 - Na hipdtese de existirem vdrias associagbes representativas de cada categona, serdo
escoihidas as que tiverem maior nimero de associados ou fillados e, no caso de empate, a
mais antiga.

§ 49 - As representagdes de comerciantes e ambulantes deverdo sempre ser pantanas.
Art. 10 - Poderdo ser convidados, para as reunibes das Comissdes Permanentes de
Ambulantes, representantes da Receita Federal, Policia Federal, Policia Civil, Policia Militar,
Secretaria de Estado da Fazenda, Ministério Publico doEstado e demais drgdos municipais,
de acordo com a tematica em discussdo.

Art. 11 - As ComissBes Permanentes de Ambulantes contardo com suporte técnico dos
diversos érgdos municipais, em especiai das Secretarias Municipais de Transportes - SMT,
de Planejamento Urbano - SEMPLA e da Seguranga Urbana - SMSU, inciuindo a Guarda Civil
Metropolitana.

Art. 12 - As Comiss3es Permanentes de Ambulantes deverdo manifestar-se sobre aspectos
relativos ao comércio ambulante em locais que, devido & sua importancia cultural,
urbanistica, histérica, econdmica ou social, estejam englobados na poiitica geral sobre a
matéria, compreendendo:

a) Areas, Pragas e Ruas de Atuacdo;

b) produtos e servicos comercializados e tipos de equipamentos utilizados;

c) expedi¢do dos Termos de Permiss3o de Uso.

Art. 13 - As ComissGes Permanentes de Ambuiantes serdo regradas por regimento Interno,
a ser expedido pela Secretana Municipal das Subprefeituras.

Art. 14 - A participagdo dos membros das Comissdes Permanentes de Ambulantes
constituird servigo publico relevante, ndo gerando direitos ou beneficios de qualquer
natureza,

Art. 15 - As ComissBes Permanentes de Ambulantes }d constituidas e em funcionamento
deverdo adequar-se ds disposigdes deste decreto.

CAPITULO IV

Dos Critérios de Distribui¢do dos Pontos

Art. 16 - A distribui¢do dos pontos serd determinada no dmbito de cada Subprefeitura,
observando-se, pela ordem, 0s seguintes critérios:

I - condigdo fisica;

11 - antiguidade no exercicio do comérao ambulante, a ser comprovada mediante cniténos
estabelecidos por ato do Subprefeito.

Art. 17 - Os pontos fixos estabelecidos em cada Area de Atuagdo ser3o destinados
preferentemente aos ambulantes das categorias "a” e "b", definidos no artigo 3° deste
decreto, até o limite maximo de 2/3 (dois tergos), ficando o 1/3 (um tergo) restante
destinado aos ambulantes da categoria *c".

Paragrafo Unico - Ndo havendo nimero suficiente de interessados das categonas “a”" e "b",
o total de pontos restantes de cada 4rea de atuagdo poderd ser preenchido pelos
ambulantes da categoria “c”.

Art. 18 - Quando o nimero de ambulantes for superior ao de pontos disponiveis, a
Subprefeitura manterd cadastro dos interessados, divididos por categoria e classificados de
acordo com o critério de antiguidade, os quais serdo convocados, observada a ordem de
classificagdo, para escolha e ocupagdo dos pontos que se vagarem.

CAPITULO V

Da Permissdo de Uso

Art. 19 - A atividade de ambulante, qualquer que seja a categoria, sé poderd ser exercida
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mediante a emissdo, pela respectiva Subprefeitura, de Termo de Permissdo de Uso, a titulo
precdrio, oneroso, pessoal e intransferivel, podendo ser revogado a qualquer tempo, sem
que assista ao interessado qualquer direito 3 indenizacao.

Paragrafo Gnico - Todos os Termos de Permiss3o de Uso (TPUs) emitidos dever3o estar
disponiveis, para consulta, no site da Prefeitura do Municipio de S3o Paulo.

Art. 20 - Os pedidos de permissdo deverdo ser instruidos com os documentos relacionados
no artigo 14 da Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, fazendo-se constar do respectivo
termo os eiementos discriminados no artigo 16 da mesma lei, com as modificagdes
posteriores.

Art. 21 - As revogagdes e as cassagles de Termos de Permissdo de Uso se dardo por
despacho fundamentado do Subprefeito, ouvida previamente a3 Comissdo Permanente de
Ambulantes nas hipdteses de cassagdo.

Art. 22 - Serd revogado o Termo de PermissSo de Uso concedido a ambulante que, sem
motivo justificado e aceito pela Subprefeitura, deixar de iniciar a atividade no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, contados da data de expedicdo do TPU.

Art. 23 - Revogada a Permiss§o de Uso, 0 permissiondrio serd notificado para a
desocupagdo do local no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

Art. 24 - O permissiondrio poderd requerer a mudanga do ramo de atividade ou a alteragdo
da localizagdo do ponto fixo, ficando a decisdo do pedido a cargo do Subprefeito, no prazo
de 30 (trinta) dias, mediante verificagdo de que a medida ndo afeta o interesse publico e
ouvida previamente a Comissdo Permanente de Ambulantes.

Art. 25 - Os Termos de Permiss3o de Uso terdo os prazos de validade determinados no
artigo 17 da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991.

CAPITULO VI

Da Fixagdo do Prego Publico

Art. 26 - O prego publico a ser cobrado pela permissdo de uso serd definido por portaria da
Secretana Municipal das Subprefeituras, de acordo com o valor do metro quadrado da
Planta Genénca de Valores.

CAPITULO VII

Do Auxilar

Art. 27 - Os ambuiantes compreendidos na categoria "a" poderdo ter até 2 (dois) auxiiiares
e os ambuiantes da categoria "b" apenas 1 (um).

Art. 28 - Para registro do auxiliar na Subprefeitura, deverdo ser apresentados os seguintes
documentos:

a) requerimento do permissiondrio indicando o auxiliar;

b) cédula de identidade do auxiliar;

¢) ficha de saide do auxiliar, nos termos do artigo 14, aiinea “f*, da Lei n© 11,039, de 23 de
agosto de 1991,

CAPITULO VIII

Do Equipamento

Art. 29 - Os equipamentos utilizados no exercicio da atividade ora regulamentada, além das
restri¢des impostas no Capitulo IV da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, com as
alteragBes posteriores, observardo, ainda, as seguintes disposigdes:

a) ndo poderdo ser instaiados sobre calgcadas com largura inferior a 2,50 m (dois metros e
cnquenta centimetros);

b) ndo poderdo avancar no espago reservado 3 circulagdo de pedestres;

¢) a face lateral do equipamento, transversal a via puiblica, ndo podera exceder a 1,20 m
(um metro e vinte centimetros) de comprimento, bem como a area totai ndo poderd
uitrapassar 1,20 m2 (um metro e vinte centimetros quadrados), no equipamento de modelo
"A", e 2,00 m2 (dois metros quadrados), no equipamento do modelo “B";

d) as mercadonas ndo poderdo ser expostas em drea cuja projecdo horizontal seja maior do
que a area autorizada para o equipamento;

e) a projegdo horizontal da eventuai cobertura para prote¢3o solar ou de chuva ndo poderd
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ultrapassar 110% (cento e dez por cento) da drea autorizada para o equipamento,

f) deverdo possuir recipientes adequados para coleta de ixo resultante da atwvidade,

g) deverdo manter o entorno de 5 m? (cinco metros quadrados) em perfeitas condigdes de
higiene, durante e ao final da atividade

Art 30 - Fica vedada a instalacdo de equipamentos

a) a menos de S m (cinco metros) do cruzamento de vias, faixas de travessia de pedestres,
pontos de dnibus e de taxss,

b) a menos de S m (cinco metros) de equipamentos publicos, tais como hidrantes e valvulas
de incéndio, orelhdes e cabines telefénicas, tampas de hmpeza de bueiros e pogos de visita;
c) a menos de 20 m {vinte metros) de entradas e saidas de estagbes de metrd e de trem,
rodovidnas e aeroportos,

d) a menos de 20 m {vinte metros) de monumentos e bens tombados,

e) a menos de 20 m (vinte metros) dos portdes de acesso a qualquer estabelecmento de
ensino,

f) em frente a estabelecimento que venda o rmesmo artigo,

g) em frente a guas rebaixadas,

h) em frente a residéncias, farmdcias, bancos e hotéis,

1) no perimetro de 50 m (cinquenta metros) de distancia, contados a partr do ponto mais
proximo de hospitais, casas de saude, prontos-socorros € ambulaténos publicos ou
particulares;

1) em frente a portdes de acesso a edificios e repartigdes publicas e quartéss.

Art, 31 - O padrdo do equipamento para a venda de produtos alimentictos sera definido pela
Subprefeitura, ouvida a Comissdo Permanente de Ambulantes

CAPITULO IX

Dos Deveres, Proibicdes e Penalidades

Art. 32 - Os deveres e proibigdes a que est3o sujeitos os permissionanos sdo aqueles
definidos nos artigos 32 e 33 da Lein® 11 039, de 23 de agosto de 1991.

Art. 33 - Pela inobservancia de suas disposi¢les, serdo aplicadas as sangdes previstas na Lei
n° 11 039, de 23 de agosto de 1991, com as alteragdes introduzidas pelas Leis n® 11 111 e
n° 11 112, ambas de 31 de outubro de 1991

Art. 34 - Além dos deveres e proibigdes expressos na les, ndo poderdo 0s permissionarios

a) utihzar aparelhos sonoros de qualquer tipo para promover a venda ou divulgacdo de seus
produtos,

b) trabalhar sem camisa,

¢) praticar qualquer tipo de jogo no local de trabalho

Pardagrafo unico - Os permusstondnos que infringirem o disposto neste artigo terdo seus
Termos de Permissdo de Uso revogados

CAPITULO X

Da Fiscalizagdo

Art 35 - A fiscalizagdo do comércio ambulante sera regulamentada por portana da
Secretana Municipal das Subprefeituras - SMSP

CAPITULO X1

Das Disposigdes Finais

Art. 36 - Os casos omissos serdo decydidos pelo Subprefeito, ouvidas as

Comissdes Permanentes de Ambulantes e, quando for o caso, a Procuradona Geral do
Municipio

Art. 37 - Cabe as Subprefeituras e 3 Secretana Municipal de Planejamento Urbano, por meio
de ato conjunto, definir os logradouros publicos nos quais, em razdo de sua relevncia
histénca, cultural, econdénica ou social, ndo serd permitida, em nenhuma hipbtese, a
atlvidade de comércio ambulante

Art 38 - Este decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrdno, em especial o Decreto n® 40 342, de 21 margo de 2001

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 11 de novembro de 2002, 449° da

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

fls. 28

fundag3o de S3o Paulo

MARTA SUPLICY, PREFEITA

ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretdria dos Negbcios Juridicos

JOAO SAYAD, Secretario de Financas e Desenvolvimento Econdmico
CARLOS ALBERTO ROLIM ZARATTINI, Secretdno Municipal de Transportes
JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretdno Municipal das Subprefeituras
ELIZABETH BELLO, Respondendo pelo Expediente da Secretana Municipal de Planejamento
Urbano

BENEDITO DOMINGOS MARIANO, Secretdno Municipal de Seguranga Urbana
Publicado na Secretana do Governo Municipal, em 11 de novembro de 2002
RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretano do Governo Municipal
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Ltl NHQ 114124 UE 24 UE NOWEMURQ TC1¥91
(Projeto de Lei nQ 429/91)
(VEREADOR SRUNO FEDER)

Revuss o0 art. 135 da Lei
n@ 11.037, de 23.900.%%,
& dé outras providincias

Arnaldo de Abreu Nadeirs, Presidente da Cd-
wars Municieal de 580 Psula, fax ssber wue s Clmars HNu-
niclpal de 880 Paulao, nos termos dos §§ 30 ¢ 72 do  art.
42 da Lei Orebnice do Munic o de 860 Paulo. sromulas
s sepulnte iql®

Art. 12 - Fica revogsado em todoa os swus ter-
wos o disposto no artigo 15 da Lei 31.039 de 23 de
sgosto de 1994,

Art. 20 - Fica susrimside o parderafo dnico do
artigso 17.

Art. 30 - 0 artigo 1B passa a tar 2 sequinte
reduaciios

” Os sontos fixos ¢ a sua distriduicio entre
as interessados sarfo determinados no @mbito dx cada
Adainlstracfo Renlonal, observando-se a ordem de anti-
suidade no cosdrcla ulante através de docusento

Ta Aduinistracio Municiersl, cabendo mos wmals
sntigos precedincis para escoelne de ponto fivo e do ti-
po de wauipumento”.

a  seguinte
redsclas

“ Ow smbulantes da categoris * A” soderfv -
zer uso de atéd dois empregados wue os auxili snauanto
que os ~ apenas emereqados  aaqui
mgncionados serfio regidos sela leginlacfo em vigor per-
tinente”.

Art, 32 ~ Passa 3 ser a seguinte a reds¢lo do
saridsrafo unico do artigo 28

“ Nas russ de pédestres poderio. no winimo.
ser instalados 20 (vinte) equisumentos de modelo, ob-
sarvada » distdncia de 15 (auinze) setros entre um
tquipamento ¢ outro”.

Art. 42 - Pussa a ser a sesyinte redacio da
slinen * F= do wrtigo 29t

os de 20 (vinte) estros dos sorties de
acasso de qualeuer estabelecimento de ensinor”

Art. 70 - Passa a ser 8 seauinte redeclio da
slinea * 87 do wrtigo 29t

“ em frente » estsbelecimento eue venda o
-

eesso artigo “.

Art. 80 - Com as alterscies dests lei, passs
= ter nova enuserscio as srtisos da Lei 11.039/91.

Art. 90 - As de s decorrentes da imslan-
tacfo desta 1ol correrfic sor conta de dotacies orcamen-
tirias prépriss, suslementadss se necessdério.

Art. 10 - Ests lel entrard em vigsor na dats
de sus publicaclio, revosadas as disposic¥es contririo.

Cimara Municiesl de 880 Paulo. 27 de novembro
de 1994,

O Pruesidentew,
Arnaldo de Abreu Made)ra

Publ Icado na Diretoris Geral du Clmara Municisal de Sfo
Paulo, em 27 de novesbro de 1994,

O Diretor Beral.
Nelson Teskeo Shimabukuro
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Camara Municipal de Sio Paulo

Camara Municipal de S3o0 Paulo
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Base de dados : legis
Pesquisa . 12318
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LE1 N© 12.318 16/04/1997 (ver documento)
Sem revogagado expressa

Ementa: Veda a comercializagao de mercadorias e prestagao de servigos em cruzamentos de vias no

Municipio de Sao Paulo.
Projeto: Projeto de Ler N° 110/1993 (ver documentg)
Autor(es): Jooji Hato

Regulamentagdo: Decreto n® 36.954/1997 - Regulamenta esta Lei. (ver

men

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAQ
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTAGAOQ.
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LEI N 12 318 - DE 16 DE ABRIL DE 1997

Veda a comercializagdo de mercadorias e prestagdo de servigos em cruzamentos de
vias no Municipio de Sdo Paulo

(Projeto de Lei n 110/93, do Vereador Joo) Hato)

Nelo Rodolfo, Presidente da Camara Municipal de S3o Paulo, faz saber que a Cdmara
Municipal de S3o Paulo, de acordo com o § 70 do artigo 42 da Lel Organica do
Municipio de Sdo Paulo, promulga a seguinte Le

Art 10 E vedada a comercializagdo de mercadonas e presta¢do de servigos de qualquer
espécie, em cruzamentos de vias do Municipio de S3o Paulo

Art 20 O Poder Executivo regulamentara a presente Ler no prazo de 30 (trinta) dias,
contados a partir de sua publicagdo.

Art 3° As despesas para execucdo desta Lei, correrdo por conta de dotagdes
orgamentarias proprias suplementadas se necessarno

Art. 40 Esta Ler entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des
em contrario
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oEcREYO ¢ 36.93¢ , pg 10pa JuL om 1997

Rogqulanesta a lai a¢ 12.318, de 18 de AREx0 OmICO AD Ne 36.9%4
-nu Ga 1997, que veda s oomarcialissglo
M . wutuu Ga sarvi [ 2] o 10 OB JULEO DX 1997

quar espécie es crusanesto de vias do
mlp&o de Sdo Punléd.

CILE0 PITER, Prafaito o Rmiciplo és Sio Penlo, weendo
d-.tﬂhuﬁ-uu--ba—l-u-nl‘l. PECA eRArca

DECRETA:

se N Art. 1* - rics vedada a u-nhuuo‘e
marcadoriss e "t.rlc [ n-rvlou
el- aa crusamento de d:l

Art, 3° - Conslders-se prestacdo de ser-
vigos, parm & finalidade prevists na Lai a° 12.J10, de
numuh 1997, e neste decreto, o azercioio ou de-
-Tﬁn m stividades materiais ou iatsiec-
tusls pars terceiros, excetusdos os ssrviges publloce.

Art. 3¢ - A proibicio constants do artigo
1" sa estende até uma distdacis de 13,00 (quinse) metros
dos pontos e interseglo das linkas definidas palos pro-

doa ali dos lotes des faces das

-mmth,wmﬂﬂomm“,m
integrants

= Ploam da
obeervinoia d- nuheh umuh no 'e-u: Gaste ar-
tigo, as

pre-
vistos nos Decretos m® 22.709, h!hmuul,
e a* :l 089, de 1 de ja.l-llv de 1992, que deverio res-
peita ("] a8 referidas noe ar-
:Aoo- H-!‘ Lnelu » QOB BARC decretos

= A tiscallisagio de disposts na
Lal n* 12.210, “ de abril de 1997, e nests decreto,
caberd & s-crmrh das Muinistragdes Reglonais, stra-
vés das respectives Admimistragdes Regionais, com sumi-
lic da Guarda Hvﬂ wmuun Q.

L As infrecgdes is disposigies da
Lal n* 12 N8, d. ll CQ abril de 1997, e dests decreto,
asrio punidas na forwa prevista no inclso XXV do artigo
1* de Lal n* 10.32a, 40 1 ds junho de 1987,

0 dmico - Quande & atividade
exercids irrequiarsents infringir qualquer dos disposi-
tivos de Lai n* 10.315, de )0 de abril de 1987, caberd s
aplicagio conoomitante das penalidades nela previstas.

Art. €' - As despesas com a exscugdo
deste m correrdc por conta das dotapdes orgamentd-—

rias prdprias

7¢ - Este decTsto mntrard es vigor
na date Ge sua nuuqu. revogadas as disposigbea em
contrdrio.

mwmdnonlmvm e0s 10 de julho
tundacso de 8o Pauio.

mlwnmuummupx. an 10 de
—nunu.v-nlm.n. ae
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Camara Municipal de S3o Paulo w

3

Base de dados : legis
Pesquisa : 14167
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N°© 14,167 06/06/2006 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Ementa: Dispde sobre a cassagdo do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permiss3o de
uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares.

Projeto: Projeto de Ler N© 152/2006 (ver documento)

Autor{es): Gilson Barreto
Regulamentagdo: Decreto n® 47.801/2006 - Regulamenta esta Lel.; (ver documento)

Decreto n°® 52.432/2011 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagdo anterior. (ver

documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAO
DESTA NORMA, FAGA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.

[ Back ]

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.

http://cm332adm/scripts/wxis.exe/iah/ 06/02/2015



autuado em 30/09/2015 00:00:00

Tyl - -‘L%\G} ‘E%Es%i‘l

, a
* PR

LEI N° 14,167, DE 6 DE JUNHO DE 2006

(Projeto de Lei n° 152/06, do Vereador Gilson Barreto - PSDB)

Dispde sobre a cassagdo do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da
permissao de uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicGes que lhe
sdo conferidas por lel, faz saber que a Camara Municipal, em sessao de 10 de maio de
2006, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 Sera cassada a licenga de funcionamento do estabelecimento, da mesma forma
que serd cassada a permissao de uso do ambulante, que comercializar, adquirir,
estocar ou expuser produtos de qualquer natureza que sejam falsificados, pirateados,
contrabandeados ou fruto de descaminho.

Art. 20 (VETADO)

Art. 30 (VETADO)

Art. 40 Esta lei sera regulamentada pelo Executivo no prazo de 60 (sessenta) dias, a
contar da sua publicagao.

Art. 59 As despesas decorrentes da execugdo desta lel correrdo por conta de dotagdes
orcamentarias proprias, suplementares se necessario.

Art. 69 Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigGes
em contrario. ) _

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 6 de junho de 2006, 453° da
fundacao de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 6 de junho de 2006.

ALOYSIO NUNES FERREIRA FILHO, Secretario do Governo Municipal
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DECRETO N©° 52.432, DE 21 DE JUNHO DE 2011

Confere nova regulamentacdo a Lei n® 14,167, de 6 de junho de 2006, que dispde
sobre a cassagao do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permissao de
uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares no Municipio de Sdo
Paulo; disciplina a fiscalizagdo do comércio irregular e delitos conexos; revoga o
Decreto n° 47.801, de 23 de outubro de 2006.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicbes que
Ihe sdo conferidas por lei,

CONSIDERANDO competir ao Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M,
criado pelo Decreto n® 49.071, de 19 de dezembro de 2007, o planejamento de
acoes conjuntas envolvendo organismos federais, estaduais e municipais;
CONSIDERANDO o Convénio celebrado em 1° de dezembro de 2009, entre o
I\/Iinistério da Justica, a Prefeitura Municipal de Sao Paulo e o Instituto Brasileiro de
Etica Concorrencial - ETCO, para implantar o Programa "Cidade Livre de Pirataria e
do Comércio llegal" no Municipio de S3o Paulo;

CONSIDERANDO a constituicdo de grupo de trabalho permanente no Gabinete da
Secretaria Municipal de Seguranca Urbana, integrado por representantes de
diferentes entes federativos e da sociedade civil, visando a implementagdo do
referido Programa e ao combate ao crime de contrabando ou descaminho e a
delitos conexos,

DECRETA:

Art. 10, A Lei n° 14.167, de 6 de junho de 2006, que dispde sobre a cassacdo do
auto de licenca de funcionamento de lojistas e da permissdao de uso de ambulantes
que comercializem produtos irregulares, passa a ser regulamentada de acordo com
as normas previstas neste decreto.

Art. 20, O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M, criado pelo Decreto n°
49.071, de 19 de dezembro de 2007, alterado pelo Decreto n° 52.179, de 14 de
marco de 2011, promovera a articulacdo com os organismos federais, estaduais,
municipais e da sociedade civil, com vistas a ampliar a fiscalizacdo e o combate ao
comeércio irregular, em agdes a serem definidas conforme planejamento realizado
com o Comité de Combate a Pirataria, ao Contrabando e a Sonegagao.

Art. 39, Serdo cassados o auto de licenga de funcionamento e o termo de permissao
de uso, respectivamente, do estabelecimento ou do ambulante que comercializar,
adquirir, estocar ou expuser produtos de qualquer natureza que sejam falsificados,
pirateados, de origem duvidosa, contrabandeados ou fruto de descaminho.
Paragrafo Unico. Para os efeitos deste decreto, consideram-se produtos falsificados,
pirateados, de origem duvidosa, contrabandeados ou fruto de descaminho aqueles
assim caracterizados preliminarmente, em razdo de evidéncias de auséncia de
comprovacao fiscal da origem licita dos produtos, de representagdo das empresas
titulares da marca ou de constatagbes realizadas pela Policia Civil, Policia Federal,
Policia Militar, Receita Federal, por integrantes da Guarda Civil Metropolitana
capacitados para tanto ou por agentes vistores da Prefeitura Municipal de S&o
Paulo.

Art. 40, Ao infrator serdo assegurados o contraditério e o exercicio do direito a
ampla defesa, bem como a produgado e a apresentagao de provas, de acordo com 0
seguinte procedimento:

1 - se constatada a infragdo administrativa referida no artigo 3° deste decreto, a
Subprefeitura competente autuard processo administrativo, do qual constardo os
fatos e os fundamentos legais para aplicagao da penalidade;

II - o infrator serd intimado para, em 5 (cinco) dias, oferecer defesa e indicar as
provas que pretende produzir;

III - se apresentado requerimento para producdao de provas, a autoridade
competente apreciara sua pertinéncia, em despacho motivado;
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IV - o infrator serd intimado para manifestar-se, em 3 (trés) dias, sobre novos
documentos juntados, quando for o caso;

V - conciuida a instrucdo, o Supervisor de Uso do Soio e Licenciamentos da
Subprefeitura competente proferird a decisdo, devidamente motivada;

VI - contra o despacho que determinar a cassagdo do auto de iicenca de
funcionamento ou do termo de permissdo de uso caberd recurso para o
Subprefeito, cuja decisdo encerrara a instancia administrativa.

§ 10, Nos casos de edificagio de uso ndo residenciai com diferentes
estabelecimentos e licengas de funcionamento, serd availada a regularidade do
imdvel e das licengas individuais.

§ 20. Na hipétese de regularidade do imével, poderdo funcionar os
estabelecimentos que exercerem suas atividades em conformidade com a
respectiva licenca de funcionamento e que ndo comerciaiizarem produtos ilicitos.

§ 30, Proferida a decisdo administrativa finai, nos termos deste artigo, a
Subprefeitura competente procederd a agdo fiscalizatéria, visando ao encerramento
da atividade ou a liberagdo do imévei, para funcionamento dos diferentes
estabelecimentos, total ou parcialmente.

§ 49, Nos casos em que for constatada, na agdo fiscalizatoria, a inexisténcia de
licenca de funcionamento, o estabelecimento serd fechado e sofrera as sangbes
aplicaveis de acordo com as regras previstas na legislagdo pertinente, sem prejuizo
da continuidade da operacdo de fiscalizagdo e averiguagdo compiementares,
inclusive com a apreensdo de produtos e equipamentos, bem como a condugdo de
pessoas, conforme 0 ¢aso.

Art. 59. A fiscalizagdo do cumprimento das disposicSes previstas na Lei n° 14,167,
de 2006, e neste decreto compete a Supervisdo de Fiscalizagdo da Coordenadoria
de Planejamento e Desenvoivimento Urbano - CPDU da Subprefeitura em cujo
territério estiver situado o estabeiecimento ou em que tiver sido emitido o termo de
permissdo de uso para comércio ambulante.

Art. 6°. A Guarda Civil Metropolitana - GCM, observado o disposto na Lei n® 13.866,
de 1° de julho de 2004, aiterada pela Lei n°® 14.879, de 7 de janeiro de 2009,
também participard, mediante planejamento conjunto, da fiscalizacdo de
irregularidades nos estabelecimentos a que se refere este decreto, verificando
evidéncias de produtos falsificados, pirateados, de origem duvidosa,
contrabandeados ou fruto de descaminho.

§ 10, A GCM podera fazer a preservagdo do local, utiiizando-se dos meios
necessdrios para controie de entrada e saida de produtos ou pessoas, podendo
também apoiar a agdo do agente vistor da Subprefeitura competente, bem como
dos demais organismos federais, estaduais e municipais, conforme o caso e
observadas as respectivas competéncias.

§ 20, As atividades do estabelecimento poderdo ser suspensas durante as
operacdes de fiscalizagdo, com vistas a seguranga das atividades dos agentes dos
diferentes organismos e da agiiizagdo e controie das apreensdes.

§ 39, Em situagbes de fiagrante delito, no caso de produtos falsificados, pirateados,
contrabandeados ou fruto de descaminho, o Guarda Civil Metropolitano fard a
apreensdo dos produtos e conduzira ao Distrito Poiicial os responsdveis por sua
comercializacdo, bem como os produtos apreendidos; no caso de produtos de
origem duvidosa, deverdo ser levados ao depésito da Subprefeitura local, para os
fins do disposto no artigo 4° deste decreto, em conformidade com o procedimento
neie previsto.

§ 49. Na hipbtese prevista no § 40 do artigo 4° deste decreto, a GCM, além de fazer
a preservagdo do local para as apreensdes e a protecdo da agdo fiscalizatéria,
efetuard monitoramento do iocal para coibir a reabertura e conduzird os
responsaveis a autoridade poiicial em caso de Infragdo, por crime de desobediéncia,
cabendo & Subprefeitura as providéncias de relacragdo e aplicagdo das sangGes
agravadas previstas na legislagdo pertinente.

Art. 79. O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M, por meio da Secretaria
Municipal de Segurangca Urbana, e a Secretarla Municipal de Coordenagdo das

fls. 36
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Subprefeituras poderdo firmar parcerias e convénios e editar portarias conjuntas
com organizagoes afins, visando aos propositos previstos neste decreto.

Art. 89, O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M podera requisitar apoio
das Secretarias Municipais, no ambito de suas competéncias, a fim de auxiliar nas
operagoes realizadas para o combate ao comércio irregular e delitos conexos.

Art. 99, Os produtos ilicitos apreendidos serdo acondicionados em embalagens
apropriadas, fechadas por lacre, identificadas por lojas ou boxes e natureza dos
produtos, e encaminhadas aos depdsitos da Policia Civil, da Receita Federal ou da
Prefeitura, conforme a competéncia, para efeito dos inquéritos instaurados €, no
caso de produtos contrafeitos, seus exemplares serdo submetidos a pericia.

§ 10, A Secretaria Municipal de Seguranga Urbana podera viabilizar e manter
depésitos especificos, dotados de sistema de seguranca e procedimentos de
controle, para a guarda dos produtos de apreensGes resultantes do combate a
pirataria ou contrafagdo e ao contrabando ou descaminho, especialmente os
decorrentes das agdes de que trata o artigo 2° deste decreto.

§ 29. A Secretaria Municipai de Seguranga Urbana designard os agentes que
atuardo nos procedimentos de controle e protecdo dos depdsitos, bem como os
responsaveis pela exibicdo dos produtos perante a autoridade competente,
conforme o caso e 0s entendimentos estabelecidos.

§ 30. Os produtos apreendidos de origem duvidosa serdao encaminhados ao
depodsito da Subprefeitura competente ou indicado pela Secretaria Municipal de
Coordenagao das Subprefeituras.

Art. 10. A suspeita de existéncia de produtos falsificados, pirateados,
contrabandeados ou fruto de descaminho, comercializados ou estocados por
ambulante ou estabelecimento, podera ser comunicada a Subprefeitura, a Central
de Atendimento 156 da Prefeitura Municipal de Sao Paulo, a Central 153 da Guarda
Civil Metropolitana e a outros, conforme acordos firmados.

Paragrafo Unico. Todas as denuncias serdo disponibilizadas ao Gabinete de Gestdo
Integrada Municipal - GGI-M e as Subprefeituras, que planejardo ou adotardo as
providéncias necessarias, em articulagdo com o0s organismos municipals, estaduais
e federais, conforme 0 caso.

Art. 11. Este decreto entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogado o
Decreto no. 47.801, de 23 de outubro de 2006.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 21 de junho de 2011, 4589 da
fundagdo de Sdo Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

RONALDO SOUZA CAMARGO, Secretario Municipal de Coordenagdo das
Subprefeituras

EDSOM ORTEGA MARQUES, Secretario Municipal de Seguranga Urbana

NELSON HERVEY COSTA, Secretario do Governo Municipal

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 21 de junho de 2011.
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PORTARIA 2619/11 - SMS

O Secretario Municipal da Sadde, no uso de suas atnbuigdes legais e, CONSIDERANDO as disposi¢bes
contidas nos artigos 10, 45 e 46 da Lei Municipal n® 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo Sanitario do
Municipio de S&o Paulo),

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeigopamento das agdes de vigilAncia em salde, visando
a protecdo da satde da populagdo e as peculiaridades locais, RESOLVE

Art. 1° - Aprovar o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigfes sanitanas e técnicas das
atividades relacionadas & importagéo, exportacao, extragéo, produgdo, manipulago, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distnbuicdo, embalagem e reembalagem, fracionamento,
comercializagao e uso de alimentos — incluindo aguas minerais, aguas de fontes e bebidas -, aditivos e
embalagens para alimentos

Art. 2° - Além da legislagao federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que realizam quaisquer das
atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir as boas praticas, bem como os procedimentos
operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Portaria

Art. 3° - A desobediéncia ao disposto o Regulamento aprovado por esta Portaria configura infragio
sanitaria, punivel nos termos da legislagao especifica e da Lel Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004
(Cébdigo Sanitario do Municlpio de Sao Paulo)

Art. 4° - Revogam-se as disposi¢gbes em contrano, especialmente a Portaria SMS.G n° 1.210/06
Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 90 dias apés a data de sua publicagéo.
ANEXO

Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigfes sanitarias e técnicas das atividades relacionadas
a importacao, exportagdo, extragdo, produgao, manipulagao, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuicdo, embalagem, reembalagem, fracionamento, comercializagao e uso de
alimentos, aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos e embalagens para alimentos.

1. DEFINICOES
Para fins deste Regulamento considera-se.

Aditivo Alimentar Qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem propdsito de nutrr,
com 0 objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a
fabricagdo, processamento, preparagao, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem,
transporte ou manipulagéo de um alimento Ao agregar-se podera resultar em que o préprio aditivo ou seus
derivados se convertam em um componente de tal alimento Esta definicdo n&o inclui os contaminantes ou
substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades
nutricioriais

Alimento. Toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada,
destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formagao, manutengao e
desenvolvimento, incluindo aguas minerais, aguas de fontes e bebidas

http://www3 .prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integr... 06/02/2015
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Alimento preparado: Alimento pronto para consumo que foi manipulado em cozinhas mdustruaus WW\/
institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés, rotisserias e congéneres e exposto a venda ou distritigao, a

embalado ou nao, subdividindo-se em trés categorias’
a) Aiimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo;

b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou a temperatura ambiente, que necessite ou ndo de
aquecimento antes do consumo,

c) Alimento cru, mantido refrigerado ou a temperatura ambiente, exposto ao consumo.

Animais Sinantropicos. Sao aqueles que se adaptaram a viver junto ao homem, a despeito da vontade
deste. Destacam-se entre os animais sinantrépicos aqueles que podem transmitir doengas ou causar
agravos a saude do homem, tais como moscas, formigas, aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entre
outros

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a
conformidade dos alimentos e das embalagens para alimentos com a iegisiagao

Contaminante. Quaiquer agente de origem fisica, bioloégica ou quimica, matéria estranha ou outras
substancias nao intencionalmente adicionadas ao alimento que possam comprometer a seguranca e a
adequagao dos alimentos

Contaminagéo cruzada: Transferéncia da contaminagéo de uma area ou produto para areas ou produtos
anteriormente nao contaminados por meio de superficies de contato, maos, utensilios, equipamentos, entre
outros

Cozinhas industriais. Cozinhas que preparam e fornecem alimentagao pronta para o consumo para
comunidades fixas, como industrias e empresas.

Cozinhas institucionais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagéo pronta para consumo para
comunidades fechadas, como creches, escolas, instituigbes de longa permanéncia para idosos, presidios e
quartéis, entre outros.

Embalagem primaria: E a embalagem que esta em contato direto com os alimentos
Embalagem secundaria: E a embalagem destinada a conter a embalagem primaria.
Embalagem terciaria E a embalagem destinada a conter uma ou varias embalagens secundarias.

Equipamentos de refrigeragéo. Equipamentos destinados a manter as temperaturas dos alimentos resfrados
ou congelados

Higienizagéo das maos. Termo genérico aplicavel a higienizagéo simples das maos e higienizagdo
antisséptica das maos

Higienizagdo simples das maos Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido comum.

Higienizagdo antisséptica das maos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido associado a
agente antisséptico.

Higienizagio de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagdo que compreende as etapas de
impeza e desinfecgao.

Ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabricagéo ou
preparagéo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada

Lote: Conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em
tempo determinado, sob condigbes essencialmente iguais

Material sanitario: Material inerte que ndo favorece a migragéo de elementos para os alimentos, atoxico, hso,
impermeavel, lavavel, de facil higienizagao, resistente ao ataque de substancias corrosivas e a agao
mecanica

Manipulador de alimentos. Toda pessoa que manipule diretamente os alimentos embalados ou nao, as
embalagens, os equipamentos e utensilios utilizados em alimentos, e as superficies que entram em contato

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.
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da oferta de refeigBes para criangas, idosos, e para qualquer pessoa que dependa de auxilio para ingesta

a
de alimentos

Manipulagao de alimentos: Operagdes efetuadas sobre as matérias-primas para obtengao e entrega ao
consumo do alimento preparado ou do produto acabado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicao, exposi¢ao a venda, oferta de refeigbes, entre outras.

Matéria-prnma_ E toda substancia que para ser utilizada como alimento necessite sofrer tratamento e ou
transformacao de natureza fisica, quimica ou biolégica

Manual de Boas Praticas: Documento que descreve as operagdes realizadas pela pessoa fisica ou juridica,
e que Inclul, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengao da higienizagao das
instalagdes, dos equipamentos e dos utenslilios, o controle de qualidade da agua para consumo humano, 0
controle integrado de vetores e pragas urbanas, controle da higiene e saude dos manipuladores e o controle
e garantia de qualidade do produto final

Procedimento Operacional Padronizado - POP. Procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instrugbes sequenciais para a realizagao de operagdes rotineiras e especificas na produgao,
armazenamento e transporte de alimentos

Rastreabilidade: Processo de acompanhamento do produto na cadela produtiva, que engloba produgao,
beneficiamento, armazenamento, transporte, industnalizago, embalagem, reembalagem, comercializagao,
utilizagdo e consumo final

Responsavel técnico: E o profissional legalmente habilitado, responsavel pela qualidade e seguranga do
produto perante os 6rgaos de vigilancia em saude

Restos alimenticios: Alimentos ja expostos para o consumo ou aqueles que n&o foram expostos, mas foram
mantidos fora das condigbes de tempo e temperatura recomendadas pelo fabricante ou por este
regulamento.

Saneantes Substancias ou preparagdes destinadas a limpeza, desinfecgao ou desinfestagao domiciliar, em
ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de 4gua, compreendendo, entre
outros, os detergentes e seus congéneres, alvejantes, desinfetantes, agua sanitaria e desinfestantes.

2. EDIFICAGAO E INSTALAGOES

2.1. Os estabelecimentos devem situar-se em areas isentas de substancias potencialmente téxicas e de
outros contaminantes. As areas circundantes ndo devem oferecer condigbes de atrag3o, acesso,
proliferagao e abrigo para pragas e vetores.

2 2. Area externa - Os patios e as vias de circulagao ao redor das areas de recebimento, pré-preparo,
preparo, armazenamento e expedi¢ao de alimentos devem ser revestidos com piso resistente ao transito
sobre rodas, lavavel e sem acimulo de Ilquidos e residuos A vegetagao deve ser mantida aparada

2 2 1. A area destinada ao armazenamento de residuos deve ter dimensao compativel com as quantidades
geradas e com a frequéncia da coleta, ser revestida com material sanitario e ser provida de ponto de agua e
ralo ligado a rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva, sol, acesso de animais e de pessoas estranhas &
atividade

2 2 2. As cagambas e os outros recipientes utilizados no armazenamento de residuos devem ser construldos
com material de facil impeza, possuir tampas bem ajustadas e permanecer dispostos em local com piso
lavavel dotado de ralo igado & rede de esgoto

2 2 2 1. Esses recipientes devem estar disponiveis em numero suficiente e possuir capacidade compativel
com a quantidade de residuos gerados.

22 3 A area para guarda de botiydes de gas deve ser exclusiva para armazenamento de recipientes de Gas
Liquefeito de Petroleo (GLP) e seus acessénos. A delimitagéo deve ser efetuada com estruturas que evitem
0 acesso de pessoas estranhas e permita a constante ventilagao

2 3 Areas Externas e Internas - Todas as edificagdes, instalages e dependéncias devem ser mantidas
limpas, organizadas, em boas condigbes de conservagao, livres de focos de insalubridades, pragas, vetores
urbanos, outros animais, materiais em desuso, inserviveis e estranhos a atividade.
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2 3 1. Toda construgdo deve garantir a acessibilidade a pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida a
conforme legislagado vigente T2,

2.3.2 Os estabelecimentos ndo podem ter comunicagao direta com dependéncias residencials, bem como
ser utiizados como moradia, dormitério ou para outras finalidades nao pertencentes a atividade fim. O
descanso durante as pausas deve ocorrer em local proprio, separado e sem acesso direto as areas de
manipulagéo de alimentos

2.3.3 Os ralos e as grelhas devem ser em numero suficiente de forma que seja possivel o adequado
escoamento de liquidos Devem ser dotados de dispositivos resistentes que Impegam a passagem de
pragas e vetores urbanos Nas areas internas & obngatéria a instalagao de ralos protegidos e sifonados Os
ralos e grelhas devem ser ligados a rede de esgoto.

2.3 31. E proibida a instalagao de ralos ou grelhas no interior das camaras frias.
2.3 4 E obrigaténa a existéncia de reservatério de agua potavel, que deve:

I. Ser instalado em local acesslivel para inspeg&o e higienizagao, protegido contra inundagdes, infiltragbes,
acesso de vetores, pragas e outros animais,

Il. Possuir capacidade e vazao suficientes,

Ill. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de higienizagao, atéxico, inodoro e
Impermeavel,

IV. Possuir superficie lisa,

V. Ser mantido em boas condigbes de conservagao, sem rachaduras
V1. Ser mantido bem vedado,

VII. Possuir extravasador na sua parte superior

2.4 Areainterna - As instalagdes devem ser organizadas de forma a facilitar a execugio dos procedimentos
operacionais, apresentar fluxos ordenados, continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de
produgio, compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até a expedigao do produto acabado ou a
distribuig&o para o consumo. A separagdo adequada das diferentes atividades deve estar garantida por
meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagao cruzada

2.4.1. O dimensionamento das instalagfes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas,
considerando-se o volume de produgao, as caracteristicas dos produtos, o padrao do cardapio e os sistemas
de distribuigao e venda

2.4.2. As instalagbes devem ser organizadas de maneira a restringir o transito de pessoas nao envolvidas
diretamente com as atividades realizadas no setor

2.4.3 As praticas de reformas civis devem ser executadas fora do horario de manipulagédo dos alimentos. A
realizagao de obras durante o funcionamento do estabelecimento s6 é permitida quando for possivel o
completo isolamento da area que esta sendo reformada O isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a
contaminagao dos demais setores

2.4.3 1. Durante a execugao dessas atividades todos os equipamentos, utensilios, méveis, embalagens para
alimentos e alimentos devem estar adequadamente protegidos

2.4.3.2. As instalagdes, os moveis, os equipamentos e os utensilios devem estar higienizados quando do
reinicio das atividades de manipulagao de alimentos.

2.4.4. A edificagso e as instalagbes devem garantir aos funcionarios o conforto ambiental, que compreende
o nivel de ruidos, a ventilagao, a Iluminagao e a minimizagao da poluigdo do ar no local de trabalho.

2.4.5. Os pisos devem ser revestidos com matenal liso, antiderrapante, impermeavel, lavavel, de facil
higienizag4o e resistente ao uso e aos produtos de impeza e desinfecgao. Devem ter inclinagao suficiente
em direg8o aos ralos para n&o permitir que a agua fique estagnada. N&o é permitida a utilizagao de papelao,
tapetes, carpetes ou outros materiais n&o sanitarios para forragao de pisos
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2.4 6. As paredes devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara e
impactos, a higienizagso e ao calor. Devem estar livres de umidade, bolores, descascamentos, I ?“ ra
outras imperfeicbes S&o vedadas as divisérias de vazio intemo. As aberturas para iluminagao e instalagao

de equipamentos de exaust@o, ventilagdo e climatizagao devem ser protegidas contra o acesso de animais
sinantrépicos e sujidades.

2.4.7. Os tetos devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara, sem frestas e resistente
ao calor. Devem estar livres de goteiras, umidade, bolores, descascamentos e rachaduras. E proibido forro
de madeira em ambientes que envolvam a gerag&o de calor e umidade Os vaos de telhado e as aberturas
para ventilagao, exaustao e entrada de luz devem possuir mecanismos de protegao contra a entrada de
animais sinantropicos e sujidades

2.4 8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil impeza e de cor clara
Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento automatico. As portas com acesso direto ao meio
extemo devem ter mecanismos de protegao contra entrada de sujidades e animais sinantrépicos. Os
estabelecimentos que, devido as caracteristicas de suas atividades, n&o consigam manter o isolamento
adequado do meio externo devem possuir, em todas as portas intemas, mecanismos de protegao iguais
aqueles exigidos para as portas com acesso direto ao meio extemo. E vedada a utilizagio de cortinas
plasticas com o objetivo de impedir o acesso de sujidades e animais sinantrépicos

2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel e de facil impeza. Devem possuir
mecanismos de protecio adequados contra 0 acesso de animais sinantrépicos e outros contaminantes As
telas mihmétricas, quando instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com matenal
resistente e de facil impeza, ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As janelas devem estar
protegidas de modo que os raios solares n&o incidam diretamente sobre os funcionarios, alimentos e
equipamentos sensiveis ao calor. A protegao adotada deve ser constitulda de material de facil impeza

2.4.10. Alluminacgéo deve ser uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras e cantos
escuros, e ndo deve alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos

2.4 11. Para as areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos n&o se aplicam os itens 2.4.5 a
2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas, pisos, grelhas e ralos devem ser mantidos em bom estado de
conservagao.

2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso e em ambientes mais altos em relagao a outros é
obrigatdria a instalagéo de cornmao ou guarda-corpo Os pisos das rampas e escadas devem possulr
dispositivos antiderrapantes especificos

2.4.13. As lampadas e as luminanas instaladas em locais nos quais os alimentos n&o estejam embalados
devem ser protegidas contra explosdes e quedas acidentais

2.4 14. As fiagbes elétrnicas devem ser embutidas em eletroductos, intemos ou externos as paredes,
segundo a legislagao vigente.

2.4.15. A ventilagao deve proporcionar a renovagao do ar e garantir que o ambiente fique livre de fungos,
gases, pos, fumaga, gordura e condensagao de vapores

2.4.15.1 O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulagao natural do ar A
ventilago n3o deve ser assegurada com a simples abertura de portas.

2.4.152 O pé-direito das instalagdes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas no local. O pé-
direito deve ter, no minimo, 2,70 metros

2.4.15.3. Em locais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico ndo possam ser assegurados por
meio de aberturas na edificagao, devem ser instalados sistemas de climatizagéo compativeis com as
dimensdes das instalagdes, 0 numero de ocupantes e as caracteristicas do processo produtivo, de acordo
com os parametros e os critérios estabelecidos na legislagao especifica A diregao do fluxo de ar deve ser
da 4rea limpa para a suja e ndo deve incidir sobre os alimentos expostos e os funcionanos daquela area

2.4.15.4. Os componentes dos equipamentos de climatizacdo devem ser mantidos em adequadas condigbes
de conservagao e higiene

2.4.15.5. A higierizagso, a manuteng&o programada e periodica dos componentes do sistema de
climatizagso e a troca de filtros devem ser realizadas conforme legislagéo especifica
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2.4 15.6. E proibida a utilizag8o de ventiladores nas areas onde sao realizadas as ativi
preparo e embalagem de alimentos.

2.4.15.6.1. E proibida a utiizag8o de climatizadores com aspersao de neblina nas areas de pré-preparo,
preparo, embalagem e exposigao de refeigdes prontas para o consumo

2.4.157. Os componentes para captagdo do ar externo devem ser localizados em areas livres de
contaminantes e distantes dos pontos de exaustao de ar

2.4 16 E obnigatéria a instalaglo de pias exclusivas para higienizagao das maos em:
|. Sanitarios para funcionanos e publico;
Il Vestianos para os funcionarios,

lll. Pontos estratégicos em relagao ao fluxo de produgéo, de forma a garantir o facil acesso a todos os
funcionarios e evitar a contaminagao cruzada, considerando-se as areas de guarda de residuos,
recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, porcionamento, fracionamento, embalagem, expedigao
e consumo de alimentos.

2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagao das maos devem ser instaladas em numero suficiente
considerando-se o fluxo de produgao, a dimensao das instalagdes e as caracteristicas dos alimentos
manipulados em cada setor

2.4.18. E obngatoéria a instalag8o de pias exclusivas para higienizacio das maos em todos os locais
destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitérios, salées de restaurantes e pragas de alimentagao

2.4.19. E obrigaténa a instalagio de pias exclusivas para higienizagio das maos no setor de venda de
frutas, verduras e legumes nas lojas dos supermercados e hipermercados

2.4 20. As Instalagbes sanitarias para os funcionarios devem ser especificas para cada sexo. Os vasos
sanitarios e os chuveiros devem ser instalados na propor¢ao de um para cada vinte funcionanos. E vedado o
vaso sanitario do tipo privada turca ou similar As instalagbes devem possuir os seguintes requisitos.

I. Descarga em bom estado de conservagao e funcionamento;

Il. Vaso sanitano sifonado com assento e tampa,

lIl. Mictérios com descarga, preferencialmente automatica,

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico,
V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utlizado na secagem das maos,
VI Suporte para papel higiénico devidamente suprido.

2.4.21. Os vestianos devem ser especificos para cada sexo, possuir armarios individuais ou outros sistemas
para guarda de roupas e pertences pessoais que devem ser organizados de forma a prevenir a
contaminagio dos uniformes e dispostos de modo a permitir a higienizagao do ambiente.

2.4.21.1. Os calgados devem ser dispostos em local impo e organizado de forma a evitar a contaminagao de
uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos

2.4.21.2. Para os estabelecimentos comerciais classificados como ME ou EPP e a empresa registrada como
Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples esta dispensada a exigéncia de
vestiario, desde que a area do sanitario comporte de forma organizada a instalagao de armanos individuais e
chuveiros na proporgo de um para cada vinte funcionarios

2.4.22. As instalagbes sanitarias destinadas ao publico devem possurr.
|. Descarga em bom estado de conservagao e funcionamento,

Il. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa,

11l. Mictérios com descarga, preferencialmente automatica,

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;
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V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem das
VI. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido. RF 11.274

2 4.22.1. Os estabelecimentos com area de consumagao para o publico devem dispor, pelo menos, de um
banheiro acessivel, exceto quando instalados em centros comerciais que oferegam esse servigo. Os
equipamentos e acessorios devem ser instalados de forma que possam ser utilizados por pessoa com
deficiéncia ou com mobilidade reduzida

2.4.23. Nos locais onde nao ha consumagao é opcional a instalagao de sanitario para o publico.

2.4.24. As instalagbes sanitanas nao devem ter comunicagéo direta com as areas destinadas a manipulagao
e ao armazenamento de alimentos.

2 4.25. O esgotamento sanitario deve ser ligado & rede de esgoto

2.4 26. Nao deve existir caixa de esgoto dentro das areas de pré-preparo, preparo € armazenamento de
alimentos As caixas de esgoto devem ser mantidas bem vedadas

2.4.27. E obrigatéria a presenga de caixa de gordura, mantida bem vedada, préxima a area de geragéo do
residuo. Deve estar localizada fora das areas de manipulagdo e armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagbes de vapor devem ser resistentes a corrosao, fabricadas com material atoxico, de facil
limpeza e desinfecgéo, dotadas de filtros, isoladas termicamente e protegidas fisicamente com material
adequado As tubulagbes devem possuir ponto de coleta para avaliag&o da qualidade do vapor.

2.4 29. As tubulagbes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as normas vigentes O ar
comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local ndo contaminado e livre de
lubrificantes.

2.4.29.1. O supnmento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos, fabricados com material
denso, descartavel, atdxico, que nao libere particulas, odor e sabor aos alimentos A freqiéncia de troca dos
filtros deve obedecer & especificagdo do fabricante.

2.4.30. As tubulagtes, quando aéreas, devem ser Instaladas de forma a n&o contaminar os alimentos e o
ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitar a higienizag&o.

3 EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

3.1. Os moveis, equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados, limpos, bem conservados, sem
incrustagdes, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos revestimentos.

3 2. As mesas, bancadas, prateleiras, armarios, pias, cubas, tanques, balcdes de distribuigdo, carmnhos para
transporte de alimentos e demais moévers, equipamentos e utensilios devem estar disponiveis em
quantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgao, as
caracteristicas dos produtos ou padrao do cardapio e o sistema de distribuigdo ou venda

3 3. As empresas devem dispor dos instrumentos de medig&o necessarios para o controle dos processos
produtivos realizados em suas instalagdes, tais como balancas, relogios, pHmetros, termémetros, termo-
higrometros, higrébmetros, entre outros.

3 4. Os instrumentos de medigao devem ser calibrados anualmente ou conforme a recomendagao do
fabricante

3.4 1. As empresas devem manter registros de controle da calibrag&o dos instrumentos e equipamentos de
medig4o, além de manter a disposi¢ao da autoridade sanitaria comprovante da execugao do servigo
realizado por empresa acreditada em 6rgao oficial competente.

3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros méveis devem ser construidos ou revestidos interna e
extemamente com material sanitario.

36 Os moveis das areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos estao livres das exigéncias
do item anterior. Os mesmos devem ser mantidos limpos e bem conservados.

3.7. Os equipamentos e utensilios utiizados devem ser fabrcados com maternal sanitario.
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3.8 Os equipamentos devemn ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem ajus N
) ogQuelira
gotejamento RF 11,274

3 9. Nao € permitido o uso de equipamentos e utensilios de madeira e vidro ou fabricados com matenal
poroso, esmaltado ou susceptivel a oxidagéo ou calor nas etapas de fracionamento, pré-preparo, preparo e
porcionamento, exceto nas preparagdes reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia
de substitutos disponliveis no mercado, e desde que obedecidos os quesitos de boas praticas.

3.10. Nao & permitida a utiizagdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a utiizagao de
termdmetros de vidro

3.11. Os lubnficantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente entrar em contato com os
alimentos ou embalagens devem ser de grau alimenticio. As especificagdes técnicas do produto devem
permanecer a disposi¢ao da autondade sanitana.

3 12. Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos protegidos de sujidades e de animais sinantropicos
e dispostos de forma a evitar a contaminag&o cruzada, mesmo quando fora de uso N&o € permitida a
disposigao dos mesmos, higienizados ou néo, diretamente sobre o piso, exceto quando a instalagio dos
mesmaos assim o exigir.

3 13. Os fomos, para qualquer utihizagao, devem ser construidos solidamente, revestidos com matenal
sanitano e refratario, oferecendo o maximo de seguranga e conforto aos trabalhadores

3 14. Os fornos que produzem gases provenientes da queima devem ser dotados de chaminé e filtros
suficientemente dimensionados para a livre saida dos gases queimados, de acordo com as normas técnicas
oficiais de poluigéo.

3.15 E proibido em fornos a lenha o uso de madeira provinda de demoligio, méveis, caixanas e aquelas
utilizadas em obras

3.16 O arranjo fisico dos equipamentos e dos méveis deve obedecer ao fluxo operacional, propiciar o facil
acesso aos mesmos e garantir a seguranga dos funcionarios

3.17. O entorno dos equipamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu perfeito funcionamento,
manutengao, higienizagao, circulagao de ar e dos operadores

3.18. Nas areas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragdo devem ser instalados de
forma a n&o comprometer a sua eficiéncia

3.19 Os equipamentos que processem alimentos em pé devem ser herméticos ou dotados de captadores
de po

3.20. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a produgao de
alimentos e embalagens devem possulir dispositivos de protegéo e seguranga, de modo a minimizar ruldos e
prevenir acidentes.

3 21. As zonas de pengo das maguinas e equipamentos, tais como partes moéveis, zonas entrantes, de
cisalhamento, de corte, areas de cilindro, serras e transmissdes de forga, devem possuir dispositivos de
protegao que iImpegam o acesso involuntario e acidental ou que possibilitem o acesso voluntarno dos
trabalhadores

3.22. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de modo que

I. Sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigao de trabalho,

Il. Nao se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;

Il Possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa que n&o seja o operador,

IV N&o possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de qualquer outra forma
acidental;

V. N3o acarretem riscos adicionais.
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323 A empresa deve utilizar e manter em condigbes seguras de uso os equipamen
transporte e movimentagao de cargas, cujo peso possa comprometer a seguranga ol
salde dos funcionarios RF 11.274

3 24. O dimensionamento dos equipamentos e mobilidrios deve assegurar a perfeita adaptacéo as
dimensdes corporais do manipulador

3 25. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizagéo de tarefas que possam ser
executadas na posigdo sentada

3 26. Os motores e casas de maquinas devem possuir sistemas de isolamento que garantam a seguranga
dos funcionarios e operadores

4 HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

4.1. A etapa de higienizagao dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em &rea prépria, protegida, isolada,
dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e agua corrente fria e quente

4 1.1. Quando da impossibilidade de adequag&o da estrutura fisica, os procedimentos devem ser realizados
de forma a garantir a eficacia do processo e a seguranga dos alimentos, de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

4 2. Os equipamentos que apresentem superficies ndo visiveis € com contornos que possam acumular
reslduos, como fatiadores, picadores, moedores de carne, liquidificadores, entre outros, devem ser
desmontados para que seja possivel a higienizagao adequada.

4 2.1. Os equipamentos que ndo possam ser totalmente ou parcialmente desmontados devem ser
higienizados por meio de técnicas eficientes.

4 3. Os procedimentos de limpeza e desinfecgao devem garantir a nao contaminagao dos alimentos por
meio da utiizag8o de procedimentos, equipamentos, utensilios e produtos adequados.

4 4. Todos os materiais, utensllios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza, vassouras, rodos, pas de
lixo, baldes, lavadoras de pisos, entre outros, devem ser mantidos limpos, bem conservados e guardados
em local préprio e identificado, separados de acordo com o tipo e local de utilizag&o

4.5. Os utensilios e panos de limpeza utilizados nas areas de armazenamento de reslduos e nos sanitarios
devem ser especlficos e ndo podem ser usados em outras areas.

4 6. E proibido o uso de panos n&o descartavels nos procedimentos de higienizagdo e secagem de
utensilios, equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto com alimentos. O uso de panos
descartavels ndo deve acarretar nsco de contaminagao cruzada

4.7. Todos os produtos destinados a higienizagao das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios devem
obedecer & legislagio vigente, estar regulanzados na Agéncia Nacional de Vigllancia Sanitana - ANVISA e
ser utilizados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade Os
produtos de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranga

4.8 Alavagem de utensilios em maquinas de lavar louga deve ser efetuada de forma a garantir que sejam
atingidas as seguintes temperaturas

|. Durante a lavagem: 55°C a 65°C,
Il. Durante o enxague 80°C a 80°C.

4.8. A periodicidade e os métodos de higienizag&o devem ser compativels com os processos de produgao e
com as propriedades das matérias-primas, superficies e produtos utilizados

4 10. Toda a 4gua utilizada para a higienizagio deve ser descarregada na rede de esgoto, nao sendo
permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via pablica ou vizinhanga

4 11. E vedado
|. Varrer a seco,

Il. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgao,
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lll. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos de limpeza e

o N
RF 11,2740U°'r2

IV. Lavar pegas de uniformes e panos de impeza em areas nas quais possam acarretar ou sofrer
contaminagao cruzada,
V. Diluir produtos detergentes e saneantes contrariando a recomendacgéo do fabricante,

VI Manter esponjas, sabdes e panos descartaveis utilizados na higienizag&o de utensilios imersos em
recipientes com agua ou outra solugao;

VIl Manter recipientes para acondicionamento de residuos sobre bancadas e pias

4.12. Durante a manipulagao de alimentos & proibido realizar a lavagem das instalagdes A limpeza para
remogao de sujidades ou residuos de alimentos deve ser feita de forma a evitar a contaminagao cruzada.

4.13. O Sistema de impeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos de produtos, que devem
ser removidos pelo sistema de aspiragao ou outro compativel com o processo. Ndo é recomendado o uso de
ar comprimido para esta operagao

4.13.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para facilitar a limpeza. A remogao
das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se escovas de cerdas sintéticas, de dureza adequada a
superficie.

4 14. No sistema de impeza a seco, a lavagem e a desinfecg&o s6 devem ser empregadas quando o nivel
de contaminagao exigir.

5 RECEBIMENTO

5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartaveis deve ocorrer em area protegida de chuva, sol
e poerra e livre de residuos e materiais inserviveis. O local deve ser organizado de forma a garantrr a
seguranga dos produtos

5.2. E proibida a entrada de veiculos de transporte nas areas destinadas ao armazenamento de alimentos

5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartaveis n&o devem ser dispostos diretamente
sobre o piso.

5.4, Os produtos devem permanecer nesta area apenas o tempo necessario para realizagao das atividades
relacionadas com a avaliagao e conferéncia das mercadonas, devendo ser encaminhados, imediatamente a
seguir, para as areas destinadas ac armazenamento

5.5. E proibido o armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para alimentos e descartaveis nos
patios e nas plataformas de recebimento.

5 6. No momento da recepgao de mercadorias, devem ser observadas as condigdes de conservagao e
limpeza dos velculos de transporte e a higiene e a uniformizagao dos entregadores

5.7. Os alimentos devem ser Inspecionados, no momento da recepgaoc dos mesmos, considerando-se o
padrao de identidade e qualidade previamente definido. Deve-se, ainda, observar.

I. Integridade e legibiidade da rotulagem,

Il. Denominagao de venda,

Ill. Data de validade;

IV. Nimero de registro no 6rgéo oficial, quando obrigatoério;

V. Identificacao de origem razao social e enderego do fabricante, do distribuidor quando proprietario da
marca e do Importador, para alimentos importados,

VI. Temperatura dos alimentos pereciveis que, quando do recebimento, devem obedecer aos seguintes
par&metros

a) Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificagao do fabricante,

b) Pescados resfriados crus no maximo a 3°C ou conforme especificagdo do fabricante,
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c) Carnes e derivados resfriados crus. no maximo a 7°C ou conforme a especificagso cﬁmgi ! ﬁ { [
d) Leite e derivados, ovos, frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou dese¢d |SIDS RBoguelra

polpas. no maximo a 10°C ou conforme especificagio do fabricante, RF 11.274
e) Preparagbes prontas para o consumo com pescados crus ou carne bovina crua; no maximo a 5°C;

f) Produtos de panificacéo e confeitaria com coberturas e recheios que possuam ingredientes que
necessitem de refrigeracfo: no maximo a 5°C;

g) Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagéio do fabricante;
h) Produtos quentes. no minimo a 60°C

VIIi. Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais como: amolecimento e
deformagdes nos produtos, embalagens molhadas ou deformadas, com camada de gelo, acimulo de
liquidos ou cristais de gelo,

VIl As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor, textura,

IX. A integndade, limpeza e presenga ou vestigios de animais sinantrépicos nas embalagens e nos
recipientes de transporte dos alimentos.

5.8. Os alimentos que n&o atenderem os critérios e parametros de qualidade e seguranga apresentados no
item 5.7 n&o devem ser recebidos

6. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartaveis devem ser
armazenados em local organizado, com iluminagao, temperatura, umidade e ventilag&o adequadas,
dimensdo compativel com o volume armazenado, isolado por barreiras fisicas do ambiente externo e das
demais areas com atividades distintas e atender aos seguintes cntérios:

I. Protegidos da incidéncia de raios solares,

Il. Separados por categorias;,

Ill. Separados de todos os materiais de impeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos;
IV. Separados dos alimentos que exalem odores,

V. Empilha~dos segundo as recomendagdes dos fabricantes e de forma a n&o comprometer a qualidade e a
integridade das embalagens e dos produtos,

VI. Organizados de forma a garantir a ventilagéo, higienizagao e circulagéo de pessoas,

VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidos em bom estado de
conservacéao e limpeza,

VIil. Acondicionados em embalagens [ntegras, sem deformagdes, sujidades e ferrugem, com identificagéo
visivel e apresentando todos os dados necessarios para garantir sua rastreabilidade e o controle da data de
validade,

IX Utihizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou PEPS - Primeiro que
Entra, Prmeiro que Sai.

6.1.2. As maténas-primas, ingredientes e produtos alimenticios improprios para o consumo, com prazos de
validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados, reprovados, devolvidos ou recolhidos do mercado,
destinados a devolugéo ou descarte devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente
identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos de forma a impedir a atrag&o, o acesso, 0 abngo e
proliferacéo de vetores e pragas urbanas Incluem-se também as embalagens para alimentos em
desconformidade com esta norma e a legislacéo vigente. Deve ser determinada a destinacéo final dos
mesmos. Os produtos resfriados e congelados devem estar armazenados em equipamentos destinados
para este fim.
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6 1.3 Nos ambientes caracterizados como depésito, onde s&o utilizados estrados, gaiolas e similarEs;,

pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 40 centimetros de distancia da parede e daswut gy "

60 centimetros do forro RF 11,274 elre

6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 10
centimetros de distAncia da parede e a 60 centimetros do forro, com separagéo entre as pilhas Os
alimentos, bebidas, embalagens e descartaveis devem estar dispostos em prateleiras de material liso,
resistente e iImpermeavel, com altura minima de 25 centimetros de distancia do piso, de forma a evitar a
contaminagao dos alimentos.

6.2. As embalagens primarnas para alimentos e os descartaveis (copos, canudos, pratos, marmitas, talheres,
guardanapos, filmes plasticos, papel toalha para secagem das maos, entre outros) devem ser armazenados
de forma organizada. Devem ser mantidos protegidos, separados de outras categorias de produtos, sobre
estrados ou prateleiras.

6.3. As embalagens secundarias e terciarias para alimentos devem ser armazenadas de forma organizada,
segregadas dos produtos alimenticios, sobre estrados ou prateleiras

6.4. Os produtos para higienizagio e impeza com prazos de validade vencidos devem ser identificados e
mantidos segregados em local afastado das areas destinadas a manipulagdo de alimentos.

6.5. Os matenais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos devem ser armazenados
segundo a recomendacgdo do fabricante, afastados do piso e em local segregado, organizado e identificado

6.6. E proibida a presenga de pertences de uso pessoal e de outros objetos e matenais estranhos a
atividade em locais de armazenamento de alimentos, embalagens e descartavers.

6.7. Os tambores, barricas, sacos e caixas de matérias-primas, ingredientes, produtos intermediarios e finais
devem ser mantidos fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso e paredes

6.8. Apos a abertura das embalagens onginais, as matérias-primas, os ingredientes e os produtos
alimenticios devem ser conservados conforme a recomendagao do fabricante, considerando-se a nova data
de validade e as condigbes de acondicionamento e armazenamento

6.9. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais apés a abertura das mesmas,
devem ser identificados com a data de abertura e nova data de validade

6 10. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de suas embalagens orginais
devem ser identificados com as seguintes informagdes nome do produto, marca, lote, data de abertura da
embalagem e a nova data de validade, conforme a onentagao do fabricante. Outros sistemas de etiquetas
podem ser implantados, desde que permitam a identificagdo e a rastreabilidade do produto.

6.11. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o consumo nao forem utilizados
ou embalados imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente, protegidos e identificados com o
nome do produto, data de manipulagéo e data de validade.

6.12 Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados, acondicionados e
armazenados em condigdes condizentes com as caracteristicas dos produtos

6.13. Os equipamentos de refrigeragio devem ser dimensionados de acordo com o volume e os tipos de
alimentos manipulados ou armazenados no local.

6.14 Nos equipamentos de refrigeragao, tipos diferentes de alimentos podem ser armazenados, desde que
devidamente protegidos e separados, de forma a evitar a contaminagéo cruzada A disposigao dos produtos
deve respeitar as linhas de carga maxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

6.15. Os alimentos estocados em camaras frias devem ser armazenados distantes das paredes e sob
arrumacgao modular, de forma a garantir a circulagéo do ar frio Os mesmos n&o devem estar dispostos sob
os evaporadores.

6 16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes, carnes, pescados e outros
produtos crus devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos termicamente processados
Quando da existéncia de apenas um equipamento, o armazenamento deve ser realizado de forma a evitar
contaminagao cruzada e a migragéo de odores de um alimento para o outro
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6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um nQ
equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas prateleiras supermes.,
semiprontos e pré-preparados nas prateleiras do meio; e os produtos crus ou nao higienizados nas )
prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas especificas para cada
recipiente, de modo que o fundo de um recipiente nao fique em contato direto com os alimentos do
recipiente inferior, quando empilhados. O matenal descartavel utilizado neste procedimento nao deve ser
reaproveitado.

6.19 Os produtos acondicionados em caixas de papeldo devem ser armazenados em equipamento de
refngeragéo exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

6.20. Os equipamentos de refrigeragio devem ser organizados e regulados de forma a garantir que sejam
atingidas as temperaturas indicadas para cada categoria de alimentos.

6.21. No caso de existir apenas um equipamento de refrigeragao, 0 mesmo deve estar regulado para o
alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua conservagao.

6.22 E proibido desligar os equipamentos de refrigeragio com o objetivo de economizar energia. A
operagéo de degelo automatico nao pode acarretar vanagbes nas temperaturas dos alimentos
recomendadas pelos fabricantes ou pela legislacao vigente.

6.23. As camaras frias, quando instaladas, devem passuir.

|. Antecamara, porta de impacto ou outro sistema que permita a protegcao térmica,

Il. Revestimento com material de facil impeza, impermeavel, liso e resistente e mantido livre de ferrugem,
Ill. Prateleiras confeccionadas com material sanitario,

IV. Estrados em bom estado de conservagado e limpeza, sem infestagdes e sem sinais de umidade ou
emboloramento;

V Porta com sistema de vedagao que permita a manuteng¢ao da temperatura interna,
VI. Dispositivo de seguran¢a que permita abertura da porta pelo lado interno;
VII Termémetro localizado no lado externo que permita a verificagdo de temperatura interna;

VIII. Sensor de temperatura do ar interno. O sensor deve ser instalado no local mais quente da cAmara
determinado por estudo de distnbuigado de temperatura ou por calculo de projeto do fabricante;

IX. Interruptor, localizado na parte externa, com lampada piloto indicadora de ligado / deshigado.

6.24. As embalagens dos alimentos armazenados devem estar limpas, integras, sem deformagdes, livres de
sinals de umidade e emboloramento.

6.25. As embalagens de madeira e de uso unico, provenientes diretamente do fabricante ou produtor,
utiizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos, entre outros produtos, devem apresentar
rotulagem e ser armazenadas em equipamentos de refrigeragdo exclusivo Na total impossibilidade, as
mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

6.26. Os alimentos em descongelamento e em dessalgue para posterior preparo devem ser protegidos e
identificados com 0 nome do produto, data do inicio do processo e data de uso.

6.27. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitem de posterior complementag¢do da cocgao para o
seu consumo devem ser armazenados separadamente dos alimentos prontos para o consumo. Devem ser
mantidos devidamente protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes. alimento
parcialmente cozido, nome da preparag&o, data de manipulagao e data de uso ou validade.

6.28. Os alimentos pré-preparados e os alimentos prontos para o consumo devem ser acondicionados em
recipientes de material liso, iImpermeavel, com aproximadamente 10 centimetros de altura, devidamente
protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes: nome da preparagéo e data de uso ou
validade

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integr... 06/02/2015

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.




Prefeitura da Cidade de Sdo Paulo aup,

6.29. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as recomendagbes

quanto as condigdes de armazenamento dos alimentos antes e apés a abertura das embalagens R¥a 4 1?2;':’9“9 ra
auséncia dessas Informagdes e para alimentos pré-preparados e preparados no estabelecimento devem ser

usados os critérios e parametros indicados abaixo:

| De O0a-5°. 10dias,

Il De -6 a-10°C: 20 dias,
Ill. De -11 a -18°C. 30 dias,
IV. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6 30 Os alimentos resfriados devem ser armazenados conforme os prazos de validade e nas temperaturas
indicadas pelos fabricantes na rotulagem Na auséncia dessas informagdes e para allmentos, pré-
preparados e preparados no estabelecimento devem ser utilizados os parametros apresentados a seguir:

| Leite e derivados: no maximo a 7° C por 5 dias,
Il Ovos e outros produtos. no maximo a 10°C por 7 dias,

Ill. Carne bovina, carne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados crus, exceto espetos mistos,
bife rolé, carnes cruas empanadas e preparagdes com carne molda no maximo a 4° C por 3 dias;

IV. Espetos mistos, bife rolé, carnes empanadas cruas, e preparagdes com carne molda: no maximo a 4°C
por 2 dias,

V. Pescados e seus produtos manipulados crus: no maximo a 2° C por 3 dias;,

V1. Produtos de panificagao e confeitaria prontos para o consumo com coberturas ou recheios que possuam
ingredientes que necessitem de refrigeragdo no maximo a 5°C por 5 dias;

VII. Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos: no maximo a 4°C por 3 dias,
VIII. Alimentos pés-cocgao, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;
IX. Pescados pés-cocgdo: no maximo a 2°C por 1 dig;

X. Sobremesas e outras preparagfes com lacticinios: no maximo a 4°C por 3 dias ou acima de 4°C até 6°C
por 2 dias ou acima de 6 °C até 8°C por 1 dia;

Xl. Maionese e misturas de maionese com outros alimentos. no maximo a 4°C por 2 dias ou acima de 4°C
até 6°C por 1 dia,

XIl. Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos, polpas, caldo de cana. no
maximo a 5° C por 3 dias,

XIll. Para os demais alimentos preparados. no maximo a 4°C por 3 dias

6 31. Quando forem utilizadas temperaturas superiores as indicadas no item 6 30, no limite maximo de 10°C,
o prazo maximo de consumo dos alimentos deve ser reduzido

6 31.1. Alimentos que nao observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 6 29
e 6.30 devem ser descartados.

6.32. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos equipamentos de refrigeragéo ndo
deve ultrapassar 1,0 centimetro

6.33. Ap6s a higienizagéo, os equipamentos de refrigeragéo devem ter sua temperatura interna reduzida e
estabilizada antes do armazenamento de alimentos

6.34 Nao é permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias fria e quente com
tecidos, plasticos, papeldo ou qualquer outro material que impega ou dificulte a circulagao do ar entre os
produtos armazenados
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6.35. Produtos alimenticios que apresentem sinais de descongelamento ou de recongel
amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, acumy .27a
liquidos ou cristais de gelo, e que ndo atenderem o estabelecido no Subitem 6 1.2, devem ser descartados

6.36. E vedada a utilizagao de sacolas para transporte de compras e sacos coletores de residuos para
armazenamento de alimentos nos equipamentos de refrigeragdo e de aquecimento de refeigbes.

7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

7.1. A configurag8o das areas de pré-preparo, preparo, porcionamento e acondicionamento dos alimentos
deve possuir fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre as varas categorias e niveis de preparo dos
alimentos, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

7.1.1. A separa¢do adequada das atividades deve estar garantida por meios flsicos ou outras medidas
efetivas que permitam evitar a contaminagao cruzada

7.2. E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas areas externas dos estabelecimentos.

7.3. As areas destinadas a selegao e lavagem de vegetais, manipulagdo de ovos, pescados, cames e seus
derivados crus devem ser separadas das demals por meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a
evitar a contaminacao cruzada.

7.4 E proibido manter a disposig&o e utilizar alimentos, matérias-primas e ingredientes, com prazos de
validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas recomendadas pelo fabricante ou por este
regulamento.

7.5 E proibido manter a disposi¢ao e utilizar alimentos com embalagens n&o Integras, violadas, amassadas,
enferrujadas, estufadas e sem identificagio de procedéncia

7.6. As embalagens impermeaveis dos alimentos devem estar limpas antes de serem abertas. Para remogao
de sujidades deve ser utilizada agua corrente e potavel

7.7. Todos os equipamentos e utensilios que entrarem em contato com matenal potencialmente
contaminado devem ser higienizados antes do contato com as matérias-primas ou com o produto acabado.

7.8 A manipulagao dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento térmico ou que n&o
serao submetidos a tratamento térmico, e de frutas, verduras e legumes ja higienizados, deve ser realizada
com o uso de utensilios previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar a
contaminagéao cruzada

7.9. A higienizagéo de frutas, verduras, legumes e demais vegetais utilizados na confecgéo de preparagdes
culinarias e bebidas deve contemplar as seguintes etapas:

| Selegao para retirada de partes e unidades deterioradas;
Il Selegao para retirada de unidades brotadas, de sujidades, pragas e vetores,

Ill. Lavagem cuidadosa efetuada em agua corrente e potavel: folha por folha, legume por legume, cacho por
cacho, fruta por fruta,

iV. Desinfecgao realizada conforme a recomendagao do fabricante do produto saneante utilizado;

V. Enxague efetuado de forma cuidadosa em agua corrente e potavel ou conforme a recomendagéo do
fabricante

7.9.1. Nao precisam sofrer desinfecgéo:
| As frutas, legumes, verduras e demais vegetais que irdo sofrer agao do calor,
Il As frutas cujas cascas nao serao consumidas;

Il. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos e vitaminas cujas cascas nao
ser&o utilizadas no processo

7.10. Para higienizagao de vegetais os estabelecimentos devem possuir utensilios, equipamentos ou cubas
de material ndo contaminante, préprios para este fim, resistentes a corrosado, de tamanho que permita a

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integr... 06/02/2015




Prefeitura da Cidade de S3o Paulo aupueied PE UG 00-00-00

manipulados e os procedimentos utilizados oguelre
RF 11.274

7.11. Os produtos utllizados na lavagem e desinfecgao de vegetais devem apresentar, na rotulagem,

indicag&o de uso para este fim, estar devidamente regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitana

- ANVISA e serem utllizados até a data de validade. As diluigbes dos produtos, 0 tempo de contato e as

demais instrugbes para uso devem atender as orientagbes dos fabncantes

7.12. Outros procedimentos para higienizagao de frutas, verduras, legumes e demais vegetais s6 podem ser
utihzados apés a realizagdo de estudos de validagao que comprovem sua eficacia A descrigdo da
metodologia e os resultados encontrados devem permanecer a disposi¢ao da autoridade sanitaria

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devem ser manipulados e embalados segundo
os parametros e 0s criténos estabelecidos por este regulamento e por outros regulamentos técnicos
especificos

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condigbes seguras, conforme a
recomendagao do fabricante. Na auséncia dessa informagao, o dessalgue deve ser realizado:

|. Em agua potavel, sob refrigeragio até 5° C;
I Por meio de fervura

7 15 O tempo de manipulagao de produtos pereciveis em temperatura ambiente n&o deve exceder a 30
minutos por lote

7.16. A temperatura das areas climatizadas deve ser mantida entre 12°C e 18°C e a manipulagéo nestas
areas ndo deve ultrapassar 2 horas por lote

7.17. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagao do fabncante. Na
auséncia desta informag¢ao, o descongelamento deve ser realizado em temperaturas infenores a 5°C ou em
forno micro-ondas ou de convecgao, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgéo O
procedimento deve ser realizado de forma a garantir que todas as partes do alimento sejam completamente
descongeladas

7 18 Os produtos congelados devem ser preparados segundo a recomendacao do fabricante expressa na
rotulagem Na auséncia dessa informagao, o descongelamento pode ser realizado diretamente sob cocgao,
desde que o método de cocgao assegure o0 disposto no subitem 7.21

7.19. Os alimentos que tenham sido descongelados ndo devem ser congelados novamente, exceto os
alimentos crus que passem por processo de cocgao e 0s alimentos crus semiprontos, feitos com carnes
descongeladas, desde que sejam preparados diretamente na cocgdo, sem descongelamento prévio. Devem
ser asseguradas as condigdes estabelecidas no subitem 7.21

7 20. Os alimentos submetidos a cocgao e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, e a seguir para o congelamento.

7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura minima
de 74°C. Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagdes de
temperatura e tempo sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, como
70°C por 2 minutos ou 65°C por 15 minutos

7.22. O resfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar os nscos de
contaminac&o cruzada e de multiplicagdo microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser
reduzida de 60°C a 10°C em até duas horas Em seguida, 0 alimento preparado deve ser mantido em
equipamentos de refrigeragao, resfriado ou congelado.

7.23. Os alimentos reconstituldos devem receber a adigdo de agua potavel. Apds a reconstituigdo, devem
ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados conforme a indicagdo do fabricante.

7.24. As gorduras e os 6leos utlizados em frituras ndo devem ser aquecidos a temperaturas supenores a
180°C

7.25. A reutilizagio de 6leos e gorduras s6 é permitida enquanto estes ndo apresentarem fumaca em
temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragdes na cor, aroma ou sabor.

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integr... 06/02/2015



Prefeitura da Cidade de Sao Paulo ~a

i P HEAE 00’?'0’00-

7.26. Os 6leos e gorduras devem ser filtrados em filtros proprios. Em caso de utilizagéo de tutadss Noguelra
filtro, devem ser obedecidas as recomendagbes do fabricante e observadas as caracteristicas fisf@- 11.274
quimicas e sensoriais dos 6leos e gorduras.

7.27. Os ovos devem ser utiizados segundo os seguintes critérios:
i. Nao é permitida a utilizag&o de ovos com as cascas rachadas ou sujas,

ii. Devem ser manipulados de maneira que o conteudo n&o entre em contato com a superficie externa da
casca, de forma a evitar a contaminagao cruzada,

iil. S&o proibidas preparagdes em que 0s ovos permanegam crus ou mal cozidos. Os ovos cozidos devem
ser fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem apresentar a gema dura. Nas preparagdes sem cocgdo
devem ser utilizados ovos pasteurizados, cozidos ou desidratados.

7.28. Na etapa de reaquecimento todas as partes dos alimentos devem atingir, no minimo, a temperatura de
74°C.

7.29 E vedada a utiizagao de restos alimentares.

7.30. E proibida a presenga de pertences de uso pessoal e de outros objetos e matenais estranhos a
atividade nas areas de pré-preparo, preparo e acondicionamento dos alimentos

7.31 E proibida a entrada de caixas de madeira nas areas destinadas ao preparo de alimentos.
8. EMBALAGEM E ROTULAGEM

8.1 As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as boas praticas Devem ser
adequadas as caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os regulamentos técnicos especificos, com
o objetivo de preservar os padrdes de identidade e qualidade do produto.

8.1.1. As embalagens nao devem permitir a migragao para os alimentos de componentes indesejaveis,
toxicos ou contaminantes em quantidades tais que superem os limites maximos estabelecidos em legisiagao
ou que possam representar riscos para a saide humana ou ocasionar modificagbes nao esperadas na
composic&o ou nas caracteristicas sensoriais dos alimentos

8.2 A rotulagem dos alimentos deve apresentar-se integra, com caracteres perfeitamente leglveis, conter os
dados necessarios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer aos consumidores informagdes sobre suas
caracteristicas

8.2 1. A rotuiagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve conter as informagbes
exigidas pela legislagéo geral, especifica e por este regulamento:

i. Denominag4o de venda do alimento,
Ii. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgao,

fii. identficag&o de origem: razéo social e enderego do fabricante, do distribuidor quando propnetario da
marca e do importador, para alimentos importados,

iV. Data de validade,
V. identificagao do lote,
Vi. Instrugdes para o preparo e uso do alimento, quando necessario,

VIl. indicago das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento Para os
produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservagao
e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigdes. O mesmo
dispositivo & aplicado para alimentos que possam sofrer alteragées ap6s a abertura das embalagens,

Viil. Informagao nutncional, conforme legislagéo vigente,
IX Registro, quando obnigatério

8.2.2. Os alimentos fabricados, manipulados ou fracionados no local de venda, e embalados na presenga do
consumidor devem apresentar as seguintes informagdes:
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lll Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgéo;
IV. Data de validade apés fracionamento ou manipulagao;

V. Indicagdo das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os
produtos congelados e resfnados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservagao
e o tempo que o fabncante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigdes.

9 DISTRIBUIGAO, EXPOSIGAO PARA VENDA E CONSUMO

9.1. Durante as etapas de distribuigao e exposigao para venda ou consumo, os alimentos e utenslilios devem
estar devidamente protegidos contra contaminantes de origem quimica, fisica e biolégica que possam ser
gerados pelos ambientes internos e externo, consumidores, manipuladores e animais

9.1.1. E vedada a utihizagao de tecidos e de outros materiais n&o sanitarios com o intuito de forrar bancadas
ou proteger alimentos

9.1 2. Os utensilios destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para cada preparagao ou produto
alimenticio e possuir cabos longos de forma a propiciar o distanciamento entre a mao do usuario e 0s
alimentos

9 2 Os ornamentos e plantas ndao devem propiciar risco de contaminagao dos alimentos

9 2.1. As plantas em terra nao devem permanecer entre o fluxo de ar e os alimentos, sobre balcées e mesas
de distribuigio. E vedada a adubagao organica

9 3 E permitida a utihzagso de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar n8o incida
diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos.

9 4 E proibido expor para venda e utilizar produtos com prazos de validade vencidos, sem identificag8o ou
sem o registro no 6érgao competente, conforme legislagao vigente

9 5. E proibido expor para venda e utilizar alimentos com embalagens violadas, estufadas, rasgadas,
furadas, amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto

96 E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de descongelamento ou recongelamento,
tais como amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo,
acumulo de liquidos ou cnstais de gelo, entre outros

9.7. As balangas, bancadas e esteiras utlizadas para apoio de mercadorias nos caixas de pagamento de
produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada dos alimentos

9 8. Os alimentos resfriados e congelados deixados pelos consumidores nos caixas de pagamento de
produtos devem ser imediatamente recolhidos e armazenados nos equipamentos especificos.

99 E proibido expor para venda, em sistema de autosservigo, aimentos ndo embalados, exceto vegetais
nao higienizados, graos e refeigbes prontas para consumo imediato servidas em restaurantes e similares

9.10. E permitida a comercializagao de carne moida, desde que a moagem seja feita, obngatonamente, a
pedido e na presenga do comprador

9 10.1. E permitida também a comercializagdo de carne molda processada e embalada em estabelecimento
regularizado junto aos 6rgéos oficiais competentes

9.11. No comércio varejista de carnes, somente sera permitido empanar e adicionar temperos em cames
quando existir local que atenda os mesmos requisitos da area de pré-preparo O responsavel pelas
atividades deve estar devidamente treinado em manipulagao de cames.

9 11 1. Sao vedadas no comércio varejista de carnes a manipulagao de preparagdes com carnes molidas e a
adig3o de sais de cura nas carnes temperadas.
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9.12 Sao proibidas a comercializagdo e a utiizagao de carne seca, carne de sol, charg

carneos produzidos em estabelecimentos sem registro nos 6rgéos oficiais competentes RF 11.274

9.13. E permitida a venda de alimentos carneos descongelados desde que esteja em conformidade com a
recomendac¢ao do fabricante impressa na rotulagem e que ocorra em estabelecimentos que possuam
equipamentos destinados para este fim Durante a exposigdo para venda o produto deve estar identificado
de forma clara, informando aos consumidores tratar-se de alimento descongelado e que 0 mesmo nao deve
ser recongelado antes do preparo. Deve ser informada, também, a data de descongelamento do produto

9.14. E proibida a comercializagio de produtos descongelados contrariando a recomendago do fabricante,
indicada na rotulagem, de preparar o alimento diretamente na cocgao ainda congelado.

9 15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos limpos e bem conservados,
dotados de protegao, fabricados ou revestidos com material sanitario, conforme as caracteristicas dos
alimentos.

9.16. Os produtos vendidos a granel devem ser identificados, de forma visivel e clara, fornecendo aos
consumidores as seguintes informagdes.

I. Denominagao de venda do produto,
Il. Marca,
Ill. Data de validade segundo a recomendagao do fabncante.

9.17. Os utensihios utiizados para o porcionamento dos alimentos vendidos a granel, exceto gréos e demais
produtos secos, devem ser removidos dos recipientes e lavados ap6és sua utiizagdo

9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de forma faciimente visivel ao
consumidor, a temperatura do ar interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais vigentes

9 19 Os balcdes, os equipamentos e os recipientes de exposi¢cao dos alimentos preparados prontos para
consumo na area de consumagao devem dispor de barreira de prote¢do que previna a contaminagao dos
mesmos em decorréncia da proximidade ou da ag&o do consumidor ou de outras fontes.

9.20. Os ahmentos pereciveis das cadeias fra e quente devem ser mantidos em equipamentos proprios que
permitam a manutengao das temperaturas indicadas para cada uma das categorias de produtos

9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser dispostos de forma organizada, sem sobreposicdes,
em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensbdes dos equipamentos e de forma que as
temperaturas indicadas para a conservagao dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos

9.22 O balcao térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a
temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter dimensbes compativels com o equipamento de forma
que o fundo de todas as cubas atinja a agua aquecida.

9.22.1. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos balcdes térmicos somente quando a
temperatura da agua estiver, no minimo, a 80 °C

9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de manutengao a quente
somente quando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima de 60°C

9.24. Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para 0 consumo ou em espera para a
distribuicdo devem permanecer protegidos de contaminagdes e sob controle de temperatura e tempo,
segundo os seguintes critérios e parametros

I. Alimentos quentes.

a) Em temperaturas supenores a 60°C, por no maximo por 6 horas,

b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no maximo por 1 hora

Il. Ahmentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagao.

a) Até 10°C, por no maximo 4 horas,
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b) Entre 10°C e 21°C, por no maximo 2 horas. Exceto preparagbes com pescados e cames
) p preparag p ——-TQMLUV e Salomso Noguelra

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribuicio ou espera, que contenfidm aén?é's‘
ou pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a contaminagao cruzada. Essas preparagdes
devem ser mantidas em exposi¢ao por no maximo 2 horas a 5°C

9.26. Alimentos que nao observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 9.24 e
9.25 devem ser descartados.

9.27. As refeigbes dos funcionarios devem ser realizadas em locais proprios e adequados ao consumo de
alimentos

9.28 E proibido vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bebida alcoélica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade. Os estabelecimentos devem manter avisos da proibigéo
de venda, oferta, fornecimento, entrega e permiss&o de consumo de bebida alcoélica, ainda que
gratutamente, aos menores de 18 anos de 1dade, em tamanho e local de ampla visibilidade, afixado s em
namero suficiente para garantir sua visibiidade na totalidade dos respectivos ambientes, conforme
regulamentacao vigente

9.28 1. Nos estabelecimentos que operam no sistema de autosservi¢o, as bebidas alcodlicas deverso ser
dispostas em locais ou estandes especificos, distintos dos demais produtos expostos, com a afixacéo da
sinalizagao de proibi¢do, conforme regulamentagao vigente

10 TRANSPORTE

10 1. Os veiculos para transporte de alimentos, maténas-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens
para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservagao, limpos, organizados e livres de
animais sinantrépicos, produtos toxicos, substancias e objetos estranhos & atividade, além de garantir a
integridade e a qualidade dos produtos.

10 1.1 E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos, matérias-primas, ingredientes,
descartaveis e embalagens para alimentos

10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

10 2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a satde em veiculos que
transportem alimentos, materias-pnmas, ingredientes e embalagens para alimentos, mesmo que submetidos
a lavagem e desinfecgao.

10 3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos
compartimentos de carga e dos produtos transportados.

10.3 1. Os procedimentos para a utilizagao e higienizagao dos tanques para transporte de alimentos devem
ser descritos em forma de Procedimento Operacional Padronizado

10.4. Os matenais utilizados para protego e fixagao das cargas (cordas, encerados, plasticos e outros)
devem estar integros, em bom estado de conservagao, n&o devendo constituir fonte de contaminagio ou
dano para o produto.

10 5. Os compartimentos de carga dos vefculos de transporte fechados devem ser revestidos de matenal
Iiso, resistente, impermeavel, atoéxico e lavavel.

10.6. As operagdes de carga, transporte e descarga nao podem oferecer risco de contaminag¢ao, dano ou
deterioragcdo dos produtos.

10.7. Alimentos, descartaveis e embalagens para alimentos n&o devem ser dispostos diretamente sobre o
piso dos veiculos

10 8. Os equiparentos de refrigeragdo devem garantir a temperatura adequada dos alimentos transportados
e n3o oferecer risco de contaminagao para o produto

10 9 Os velculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura

10.10 Os alimentos perecivels crus ou prontos para o consumo devem ser mantidos durante o transporte
nas seguintes temperaturas
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I. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificagdo do fabricante
Il. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagéo do fabricante; RE 1274
Ill. Carnes e denvados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificago do fabricante,

IV. Aimentos prontos para consumo preparados com pescados crus no maximo a 5°C;

V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no maximo a 5°C;

V1. Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagio do fabricante;

VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C

10.11. A exigéncia de velculos com equipamentos de refrigeragao fica na dependéncia do tipo de transporte
e das caracteristicas do produto

10.11.1 Os compartimentos com equipamentos de refrigeragdo devem ser regulados de forma a garantir a
conservagao do alimento que exigir a menor temperatura

10.11 2 Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com a temperatura pré-condicionada ao
serem carregados.

10.12. O transporte de refeicbes prontas para consumo deve ser realizado em veiculos fechados ou
compartimentos fechados e proprios para este fim

10.12.1. As refeigbes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de material sanitario
ou embalagens proprias para alimentos devidamente identificados com o nome e o enderego do
estabelecimento produtor, a data de preparo e o prazo de validade.

10.12 2 E permitida a utilizag3o de caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e externo, de
matenal liso, atéxico, resistente, impermeavel e lavavel, com tampa ou outro sistema de fechamento
perfeitamente ajustado.

10.13 Os alimentos prontos para consumo sé podem ser transportados com outros alimentos desde que
devidamente segregados e protegidos, de forma a evitar a contaminagao cruzada

10.14 Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo imediato sdo obrigados a
usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O selo de garantia ou lacre
destrutivel é aquele que néo pode ser removido ou violado visando garantir a integridade do alimento O selo
de garantia ou lacre deve conter a informagdo que se o lacre estiver violado, o produto deve ser devolvido

10.15. A 4gua potavel deve ser transportada em tanque.
I. Revestido de material anticorrosivo, atéxico e que néo altere a qualidade da agua,

Il. Provido de tampa de inspec¢ao e passagem dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para
inspe¢do e higienizagao,

Ill. Provido de indicador do nivel de 4gua, bocal de alimentagio com tampa hermética e sistema de
drenagem que permita total escoamento da agua contida no seu interior,

IV. Provido de mangueira para transferéncia da agua do tanque para o reservatorio do usuario dotada de
prote¢ao nas extremidades préprias ao contato com a agua, em bom estado de higiene e conservagao,

V. Higienizado, sempre que houver mudanga na origem da agua e, obrigatoriamente, a cada 6 meses. Para
desinfecgio deve ser utilizado produto regularizado na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,
com a concentragio e tempo de contato recomendado pelo fabricante

10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, a
seguinte inscrigao: “Transporte de Alimentos ou Agua Potavel”, nome, enderego e telefone da empresa, e,
ainda, os dizeres: "Produto Pereclvel”, quando for o caso.

11. ABASTECIMENTO DE AGUA

11.1. A agua utlizada para a produgao de alimentos e gelo, geragao de vapor e higienizagao de instalagdes,
equipamentos, moveis, utensilios e velculos de transporte, proveniente de sistema de abastecimento publico
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ou de fonte altemativa, deve ser potavel, segundo padrbes de potabilidade estabelecid
vigente. RF 11,274

11.2. Nao é permitida a instalag&o de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagdo
da agua potavel.

11.3 O gelo utilizado em alimentos ou em superficies que entrem em contato com alimentos deve ser
fabncado com agua potavel, de acordo com o Padrao de Identidade e Qualidade vigente e estocado sob
condigdes sanitanas adequadas

11.4. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme legislag&o vigente

11.5. O reservatério de 4gua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a cada 6 meses e na
ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua

11.6. A higienizagdo dos reservatérios deve seguir os métodos recomendados pelos 6rgaos oficiais

11.7. A higienizagio e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem devem seguir a
recomendacgao dos fabncantes

11.8. Sera permitida a utilizag&o de solugbes alternativas de abastecimento de 4gua desde que devidamente
regularizadas junto aos érgaos de vigilancia em satde

11.8.1. A agua onunda de solug&o alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser
controlada por meio de analises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagao especifica
vigente

11.9 A empresa deve comprovar a realizagao de tratamento e monitoramento da qualidade da agua onunda
de solugdo alternativa

11.10 A empresa usuaria de agua transportada deve exigir a comprovagao da realizagéo de tratamento e
monitoramento da qualidade do produto

11.11. A empresa fomecedora de agua e aquelas que utilizem agua provinda de solugdes altemativas
devem manter em quantidades suficientes os reagentes e 0s equipamentos necessarios ao tratamento e
monitoramento da qualidade da agua

11.12. Para velculos transportadores de agua para consumo humano devem ser realizadas pela empresa
fornecedora ou transportadora da 4gua, andlises de cloro residual livre e pH a cada carga no momento da
entrega do produto

11.13. O vapor utilizado na produgao de alimentos nao pode representar risco de contaminagao para os
produtos e para as superficies que entrem em contato com estes

11.13.1. A 4gua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formagao de incrustagbes
e corrosdo nas tubulagdes, e eliminar possivels contaminagdes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12 1 Todas as instalagbes intemas e externas devem ser livres de vetores e pragas urbanas e de outros
animais, assim como de indicios da presenga destes

12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de medidas preventivas e
corretivas, ser desenvolvido de forma continua e contemplar todas as medidas necessarias para impedir a
atrag3o, o acesso, 0 abrigo e a proliferagéo de vetores e pragas urbanas e minimizar a necessidade da
aplicagao de saneantes desinfestantes.

12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalagéo de barreiras mecanicas e nas boas
praticas de mpeza e armazenamento de alimentos e residuos, imitando ou eliminando a oferta de alimento
e de abrigo para vetores e pragas urbanas.

12.4. Quando constatada a infestagao, devem ser adotadas medidas de carater corretivo, visando diminuir
ou eliminar a infestag&o por vetores e pragas urbanas no local, por meio de controle quimico

12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo, a indicagao de
uso de saneantes desinfetantes, bem como a disposigao das armadilhas e iscas s&o de responsabilidade da
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empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante deve cumprir as reco 2 Bucira
no relaténo técnico elaborado pela empresa contratada, bem como revisar as medidas p\'éV
necessanas para evitar o acesso e a proliferagio e/ou infestagio por vetores e pragas urbanas no local.

12.4.2 A atividade de aplicagio de saneantes desinfestantes s6 pode ser executada por empresa
controladora de pragas urbanas devidamente licenciada ou cadastrada por 6rgaos do Sistema de Vigllancia
em Saude.

12.4.3 A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo deve ser
efetuada de modo a garantir a seguranga dos alimentos, dos operadores, dos funcionarios do
estabelecimento, dos usuarios do servigo e do meio ambiente.

13 RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a mnimizagéo da geragao de residuos, sendo
responsaveis pela separagio, acondicionamento e destino correto do lixo reciclavel e lixo orgéanico nas
areas Internas e extemas

13.2. No interior dos estabelecimentos, os residuos devem ser acondicionados em recipientes préprios, com
tampa sem acionamento manual e em perfeito funcionamento, construidos com material de facil limpeza,
com capacidade compativel ao volume gerado, revestidos com sacos plasticos, que devem ser retirados
sempre que necessano. O residuo pastoso e aquele que exsuda deve ser mantido em recipiente rigido
revestido com saco plastico resistente, até o momento da coleta.

13.3. Os residuos devem ser acondicionados em sacos proprios para lixo domiciliar ou comercial,
confeccionados com matenal e solda resistente, de forma a evitar a perda de seu conteudo durante o
manuselo.

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos moéveis e equipamentos onde sdo manipulados
os alimentos e ser dispostos de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

13.5. O lixo n&o deve sair da area de producio pelo mesmo local por onde circulem alimentos, embalagens
e descartaveis Na total impossibilidade de areas distintas, determinar horanos diferenciados e rotina de
higienizagao que deve ser realizada logo ap¢s a retirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagao
cruzada

13.6. As garrafas, latas, potes plasticos, bombonas e todas as demais embalagens e materiais inserviveis
destinados a reciclagem ou troca devem mantidos organizados e armazenados em local protegido, de forma
a evitar o acimulo de liquidos e o fomecimento de abrigo para pragas e vetores

13.7. E proibido o langamento de gorduras e 6leos comestiveis utilizados no preparo de alimentos em
encanamentos e no lixo

13.8. Os residuos de gorduras e 6leos servidos ou que ndo serao mais utilizados devem ser acondicionados
em recipiente proprio, rigido, mantido bem fechado e fora das areas de pré-preparo e preparo. O recipiente
deve apresentar rétulo indicando o nome, o nimero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da empresa
responsavel pela coleta e a frase: "Residuo de 6leo comestivel”.

13.9. S6 & permitida a comercializagao de residuos de alimentos, de 6leo e gordura comestivel, sebo e
0ss0s para empresas especializadas na coleta ou no reprocessamento dos mesmos, devidamente
licenciadas e autorizadas pelos 6rgdos competentes

13.10. O reslduo n&o coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por empresa especializada
cadastrada no Departamento de Limpeza Urbana/Secretaria de Servigos/Prefeitura do Municipio de Sao
Paulo e no contrato deve constar o destino do material recolhido

13.11. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo 6rgéo oficial competente
14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1 O fornecedor deve ser selecionado por meio de auditona, avaliagio de especificagio técnica e de
sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagéo, thagem e cadastramento.

14.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples deve avaliar o fomecedor por meio de cadastro
proprio baseado nos critérios do item 5.7.
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14 2. A empresa é responsavel pelo cumprimento das normas de boas praticas em todas 'a%’é‘b%&é %q,i ?2 l,‘f ouelre

manipulagao dos produtos, bem como, pela manutengao dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga
destes.

14.2.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Praticas e Sistemas de
Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificagao e elaborar planos de agdes corretivos com prazos e
responsavels definidos.

14 3. As temperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagao e manutengao das temperaturas
dos alimentos das cadeias fna e quente devem ser monitoradas durante as etapas de recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, acondicionamento das refeigbes transportadas, embalagem, espera
para distribuigao, distribuicao e exposigao para a venda e consumo.

14.3 1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereclveis expostos para o consumo devem ser
aferidas e registradas de 2 em 2 horas

14.3 2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeragdo devem ser aferidas e registradas, no minimo, 2
vezes ao dia

14 4 A ndastria de alimentos deve manter disponlveis para a autoridade sanitaria todos 0s procedimentos
relativos & identificagao do lote e dados que possibilitem sua identificagdo, bem como o inventano da
produgao de cada lote e a sua distribuigao

14 § A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de falhas que
comprometam a qualidade e a seguranga dos alimentos ofertados aos consumidores.

14 5 1. Nas industrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas pelo perlodo referente ao
prazo de validade.

14 5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em estabelecmentos com sistema de
autosservigo, escolas, creches, casas de longa permanéncia e em servigos de nutricao de estabelecimento
de assisténcia 4 saude, devem ser guardadas por 96 horas sob refrigeragao até 4°C, ou sob congelamento a
-18°C Alimentos llquidos devem ser armazenados por 96 horas sob refrigeracao até 4°C

14.53. As amostras devem ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na area de consumagao um tergo
do tempo antes do término da distribuigdo das refeicdes

14 5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparagado, data e horario em que
foram servidas, e enviadas para analise microbiolégica em situagdes de suspeita de caso ou surto de
doenga veiculada por alimentos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no
processamento As amostras devem ser armazenadas protegidas do contato com outros alimentos e de
outras posslveis fontes de contaminagao

14 6 A empresa deve manter a disposi¢do da autoridade sanitana os procedimentos adotados para
determinagao da data de validade. Devem ser efetuados estudos de vida de prateleira considerando-se as
caracteristicas dos produtos e o prazo de validade esperado

14 7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da suspeita ou constatagao
de que alimentos expostos & comercializagdo possam acarretar danos a salde dos consumidores. O aviso
de recolhimento deve ser dirigido ao publico e aos 6rgaos de vigilancia em saude

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das reclamagdes pertinentes a
qualidade e seguranga do produto Os dados das reclamagdes devem ser anotados, arquivados e as agdes
corretivas registradas

14.9. As indistnas alimenticias devem implantar e implementar Procedimentos Operacionais Padronizados
relacionados com:

|. Higienizago das instalagdes, equipamentos, moéveis e utensllios,
Il. Higienizag&o do reservatério de agua,
lIl Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte altemativa,

IV. Capacitagao, higiene e saide dos manipuladores,
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V. Manejo dos residuos; RF 11.274

VI. Manutengao preventiva e calibragao de equipamentos e instrumentos de medigao;
VII. Controle integrado de vetores e pragas urbanas,

VIl Selegao das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

IX Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final,

X. Programa de recolhimento de alimentos

14.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as cozinhas institucionais devem
implantar e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados’

| Higienizagao das instalagdes, equipamentos, moéveis e utensilios,

Il Capacitagao, higiene e saude dos manipuladores,

lll Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV Higienizagao do reservatorio de agua,

V. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar e implementar os
seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados

I. Higienizag@o das instalagdes, equipamentos, moéveis e utensilios,

Il Capacitagé@o, higiene e salide dos manipuladores,

lll. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV. Programa de recolhimento de alimentos,

V. Manutengao preventiva e calibragio de equipamentos e instrumentos de medigao,
V1. Higienizagao do reservatorio de agua,

VIl Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.12. Para todos os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes devem ser implantados e
implementados Procedimentos Operacionais Padronizados de Higienizagao para estes grupos de alimentos

15. PESSOAL HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITAGAO
15 1. O manipulador deve manter o asselo pessoal

| - Unhas curtas, Impas e sem esmalte ou base,

Il - Cabelos totalmente protegidos por toucas ou redes,

Il - Barba e bigode aparados. Os funcionarios que possuam barba ou bigode devem utilizar protetor
especifico e descartavel, que deve ser mantido corretamente posicionado. Os protetores devem ser trocados
frequentemente durante a jornada de trabalho e descartados imediatamente ap6s o uso

15 2. E vedada a utiizagao de colar, amuleto, pulseira, relégio, fita, brincos, anel, alianga, piercing e
qualquer outro adormo que possa representar risco de contaminagao dos alimentos ou de acidentes.

15.3. Todos os manipuladores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem conservados, fechados,
completos, apropriados para a atvidade, sem bolsos acima da cintura, caigados totalmente fechados e
antiderrapantes

15 3 1. E vedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.
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15 4. E proibido carregar objetos no uniforme, exceto o crach4 para identificagao do fuagi 1
\Livia Saslomao Noguelira

necessarios ao desenvolvimento das atividades RF 11.274

15.4.1. Os crachas devem ser afixados de forma a ewvitar o risco de acidentes € os demais objetos devem
ser mantidos nos bolsos inferiores

15.5 Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do estabelecimento durante a jomada
de trabalho e de forma a evitar a contaminagio dos mesmos

16 6 As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocados diariamente.

15.7. No caso de contaminag&o acidental do uniforme, este deve ser substituido prontamente e, se
necessaria, deve ser realizada a higienizagao corporal.

157.1. As pegas de roupas dos uniformes disponiveis para os funcionarios devem possibilitar a troca diaria
e aquela necessana em casos emergenciais

15 8. Os funcionarios responsaveis pelas atividades de higienizagao das instalagbes sanitanas e
armazenamento de residuos devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na
manipulagéo de alimentos.

15.9. Pessoas estranhas a equipe de funcionarios das areas de produgao inclusive, aquelas que, no
exercicio de suas fungbes, necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos de boas praticas
adotadas, ou executar manutengio e instalagéo de equipamentos, devem estar devidamente paramentadas
com avental, rede ou touca para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores para os pés, além
de estarem informadas das nogbes minimas de boas praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande quantidade de agua,
durante as etapas de higienizagao de utensilios e de vegetais, durante a manipulagéo de pescados e cames
cruas, e de outros alimentos que possam contaminar os uniformes, sendo vedada sua utllizagio préxima a
fonte de calor. O aventai plastico deve ser mantido limpo, bem conservado, e higienizado apés o uso.

15.11. E vedada a utilizagao de panos ou sacos plasticos para protegao do uniforme.

15.12. As luvas descartaveis utilizadas durante a manipulag&o de alimentos devem ser trocadas sempre que
houver troca de atividade e as mesmas ndo devem ser usadas em procedimentos que diretamente
envolvam calor, como cozimento, fritura, preparo de grelhados e assados e, quando do uso de maquinas de
moagem, tritura, moldagem, mistura, e outras que acarretem riscos de acidentes. As luvas devem ser
descartadas imediatamente apés terem sido retiradas das maos

156.13. A empresa deve dispor de equipamentos de protegao individual (EPIs) em numero suficiente e em
tamanhos adequados considerando-se o quadro de funcionarios e as atividades desenvolvidas no local.

15.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizagao dos uniformes e dos EPIs,
respeitando-se o explicitado nas respectivas convengdes coletivas de trabalho

15.15. Os EPIs devem estar impos, em bom estado de conservagao e disponiveis para os funcionarios em
local de facil acesso.

15.16 E obrigaténo o uso de EPIs para funcionarios que trabalhem no intenor de cAmaras frias e para os
que movimentem mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e vice-versa.

15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de cames. Quando necessario, no corte de
vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de material resistente ao corte e adequado a
manipulagio de alimentos. Apos a sua utilizagéo, as luvas devem ser devidamente higienizadas e
guardadas protegidas em local impo e organizado.

15.17 1 As luvas devem ser utiizadas de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

15.18 As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e impas, e utiizadas de forma a evitar a
contaminagao das méos e dos alimentos

15.19. E obrigatério o uso de luvas de cano longo durante a manipulag&o de produtos quimicos, a
higienizagao do ambiente, equipamentos e utensilios, a coleta e o transporte de lixo, a higienizagao de
contentores de lixo e a limpeza de sanitaros e areas de residuos As luvas devem ser utilizadas de forma a
evitar a contaminagao cruzada Apés a utilizagdo as mesmas devem ser adequadamente higienizadas e
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guardadas em local préprio. As luvas devem ser confeccionadas com material resiste
produtos quimicos utilizados. RF 11.274

156.20 O funcionano deve higienizar as maos sempre que:

I Chegar ao trabalho;

Il Utilizar os sanitarios ou vestiarios,

Il Iniciar, interromper ou trocar de atividade;

IV Apés manipular alimentos crus ou n&o higienizados,

V. Antes de manipular alimentos submetidos a coc¢ao, higienizados ou prontos para consumo,

VI. Tossir, espirrar, assoar 0 hariz, secar 0s suor, tocar no corpo ou cabelo;

VII. Usar utensilios e materiais de limpeza, como vassouras, rodos, pas, panos de limpeza, entre outros,
Vill.Manipular lixo e outros residuos;

IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas, maganetas, sapatos ou outros objetos estranhos a atividade;
X. Pegar em dinheiro,

XI. Tocar em mascaras,

Xll. Antes de vestir e ap6s retirar as luvas utilizadas na manipulagéo de alimentos.

15.21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizag8o antisséptica das m&os com
sabonete liquido neutro e inodoro e com produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de
papel nao reciclado branco ou de cor clara nos sanitarios para funcionanos, vestiarios e nas areas de pré-
preparo, preparo e embalagem de alimentos

15 22. Nas areas destinadas ao consumo de alimentos, depésitos, areas de guarda de residuos e em outras
areas, as pias exclusivas para a higienizagao simples das maos devem estar abastecidas, com pelo menos,
sabonete liquido neutro e iInodoro e toalha de papel n&o reciclado.

15 23. Nos sanitarios para o pablico as pias exclusivas para a higieniza¢do simples das m&os devem estar
abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e toalha de papel n&o reciclado

15.24. Em locais proximos as pias exclusivas para higienizagdo das méos destinadas aos funcionarios
devem ser afixados cartazes indicando o procedimento correto de higienizagdo das méos

15.25. Proximo as pias exclusivas para a higienizag&o das maos devem estar disponiveis lixeiras sem
contato manual para descarte de papel utlizado na secagem das m&os.

15 26. Todos os produtos utiizados nos procedimentos de higienizagdo das maos devem ser préprios para
este fim e estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

15 27. E vedada a utllizagao para fins de higienizagao das m&os, de sabonete em barra, sab4o em pedra,
sab&o em p6, detergente ou outros produtos saneantes nao indicados para higienizagéo das méaos.

15.28. E proibido, para fins de antissepsia das maos, o uso de alcool regularizado como saneante na
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

15 29. A utihzag&o Onica e exclusiva de antisséptco ndo substitui a lavagem das maos com agua e sabonete
liquido neutro e inodoro.

15 30. E proibido o uso de produtos para higienizagio das m&os com prazo de validade vencido.

15.31. Nao é obngatério o uso de mascaras durante a manipulagdo e preparo de alimentos Quando
utilizadas, devem ser mantidas corretamente posicionadas sobre a boca e 0 narnz

15 31.1 As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jornada de trabalho e descartadas
imediatamente apés o uso.
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15 32. Durante a manipulag&o de alimentos é vedado aos funcionarios’

» Livia Salom#o Nogueira
1. Cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos, RF 11.274

I Mascar goma, palito, fosforo ou similares, chupar balas, comer;
Ill. Experimentar alimentos diretamente das m&os;

IV. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipiente contendo os alimentos, sem
prévia higienizagao;

V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;
VI. Enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer pe¢a da vestimenta;
VII. Manipular dinheiro, exceto quando os produtos estiverem embalados

15.33. E proibida a manipulag&o de alimentos pelo funcionaro que se apresente ao trabalho com sinais e
sintomas sugestivos de processos Infecciosos, tais como vémitos, febre, diarréia, ou afecgbdes buco-
odontolégicas, infecgbes gastrintestinals, do trato respiraténo e cutaneas:

I. O manipulador que apresentar as condi¢gbes citadas no item anterior deve ser afastado para outras
fungbes e encaminhado para avaliagdo médica,

. O manipulador que apresentar cortes ou lesbes n&o deve manipular almentos ou superficies que entrem
em contato com os alimentos, a menos que as lesdes estejam efetivamente protegidas por curativo e uma
cobertura a prova d'agua, como dedeiras ou luvas protetoras impermeaveis.

15.34. O controle de saude dos manipuladores de alimentos deve seguir as diretrizes do Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO e da norma regulamentadora vigente.

15 34.1. Adicionalmente ao indicado no PCMSO devem ser realizados, na admiss&o e no acompanhamento
periédico, os exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitélogico

15.34.2. Os exames de coprocultura e o coproparasitélogico devem ser realizados semestralmente para
aqueles que manipulem diretamente os alimentos ou participem diretamente da distribuigdo e oferta de
refeicbes, e anualmente para aqueles envolvidos exclusivamente com atividades nas quais os alimentos
encontrem-se totalmente embalados.

15.35. Os Atestados de Saude Ocupacional — ASOs com indicagio da realizagao dos exames |aboratoriais
de coprocultura e coproparasitolégico ou copia destes, devem permanecer no local de trabalho.

15.36. O controle dos riscos ocupacionals no ambiente de trabalho deve ser realizado com base no
Programa de Prevengao de Riscos Ambientais - PPRA, nos termos da legislagéo vigente.

15.37. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitagao para todos os envolvidos diretamente
e indiretamente na manipulag&o de allmentos segundo as Boas Praticas de Manipulagéo e Procedimentos
Operacionais Padronizados. Este deve ser compativel com a complexidade das tarefas identificadas no
processo produtivo

15.38. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rotineiramente e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulag&o higiénica dos alimentos e em doengas veiculadas por
alimentos A capacitagio deve ser comprovada mediante documentag&o

16. RESPONSABILIDADE TECNICA

16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produg&o, manipulagao, fraclonamento,
embalagem, armazenamento, importagéo, transporte, distribuic&o ou venda deve possuir responsavel
técnico legalmente habilitado, de acordo com os critérios estabelecidos pelos Conselhos Profissionais

16.1.2. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tnbutario Simples, estdo dispensadas da exigéncia do item anterior,
exceto aquelas que fabriqguem, manipulem ou importem produtos incluidos nas seguintes categorias:
alimentos com alegagdes de propriedade funcional e/ou de saude, alimentos infantis, alimentos para
nutrigio enteral, novos alimentos e novos ingredientes, substancias bioativas e probiéticos isolados com
alegagao de propriedades funcional e/ou de satde, suplementos vitaminicos ou minerais, aditivos
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alimentares, adog¢antes dietéticos, alimentos para controle de peso, alimentos para fFepss &n
nutrientes, alimentos para dieta com ingestao controlada de agucares, alimentos para.ge
alimentos para idosos, alimentos para atletas e embalagens fabricadas com novas tecr

16.1.3 Os documentos que comprovem o vinculo empregaticio ou o contrato de prestagao de servigos entre
a empresa e o responsavel técnico devem permanecer no estabelecimento & disposi¢ado da autoridade
sanitaria

16.1.4. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico legalmente habilitado,
0 proprietano ou pessoa por ele desighada deve apresentar certificado de curso de boas praticas, com carga
horaria minima de oito horas, promovido pelos 6rgdos competentes do Sistema Municipal VigilAncia em
Saude ou apresentar certificado de curso de capacitagéo em Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos
emitido por entidade de ensino reconhecida por érgdos vinculados ao Ministério da Educagio - MEC ou &
Secretana da Educagao do Estado de Sao Paulo.

16.2. O responsavel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir responsavel técnico
legalmente habilitado ou pessoa por ele designada sio responsaveis pelas seguintes atividades:

I. Elaborag8o, implantagao e implementagado de programa de capacitaglo para funcionarios,
Il. Elaboragao, atualizagao, implantagdo e implementagao do Manual de Boas Praticas;

Ill. Elaboragao, atualizagao, implantagcao e implementagao dos Procedimentos Operacionais Padronizados —
POPs,

IV. Acompanhamento das inspegdes realizadas por autondade sanitana e prestagdo de esclarecimentos
sobre férmulas, composigéo dos produtos, processos de produgao, praticas e procedimentos adotados;

V. Notificagao aos érgéos de vigilancia em saude dos casos e surtos de doengas veiculadas por alimentos,
dos casos de desvio no processo de fabricagdo com rnisco a satde do consumidor, bem como no
recebimento de matéria-prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir nscos a
saude,

V1. Implantag¢ao e implementagado de servigo de atendimento ao consumidor, para reclamagdes pertinentes a
qualidade e segurang¢a dos produtos;,

VII. Implantagao e implementagéo do programa de recolhimento de produtos em desacordo com as hormas
vigentes,

VIII. Elaboragéo de rotulagem para informagao ao consumidor e rastreabilidade do produto

16.3. Em cumpnmento do que dispde o Artigo 179, Inciso XVII, da Lei Municipal 8 989, de 29 de outubro de
1979, os servidores lotados nas unidades que constituem o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude n&o
podem assumir a responsabilidade técnica de empresas ou entidades publicas ou privadas, nem tampouco
prestar-lhes consultoria ou assessoria em matéria de vigilancia em satde.

17. DOCUMENTAGAO

17.1. Os documentos referidos neste regulamento ou cépia destes devem permanecer no estabelecimento,
organizados, atualizados e disponivels para a autoridade sanitaria no momento da inspegao.

17.2 Todos os estabelecimentos devem possuir os documentos apresentados a segurr:

I. Registros das reclamagbes efetuadas por consumidores,

Il. Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO,

lll. Atestados de Saude indicando a realizagao dos exames de coprocultura e coproparasitélogico;
IV. Programa de Prevengao de Riscos Ambientais — PPRA,

V. Comprovantes de higienizag¢ao do reservatério de agua;

VI. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item Controle de Qualidade deste
Regulamento. Os POPs devem apresentar, no minimo as seguintes informagdes.

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integr... 06/02/2015




Prefeitura da Cidade de S#o Paulo APRETRE S W H§ 00:00:00.

Folha 67
Proc. Ne°. Ss?
a) Higienizagao das instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios. devem conter infor| bre
natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizagao, principio ativo, produt&(]ﬁﬁk @rsfia Nogucirr
concentragéo, tempo de contato dos agentes quimicos ou fisicos utilizados na operagao de higi |za};ét?, 4
temperatura, responsavel pela tarefa e outras informagbes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel o
desmonte dos equipamentos, o POP deve contemplar esta operacao;

b) Controle da potabilidade da agua e higienizagao do reservatério de &gua: devem conter informagdes
sobre o tipo de abastecimento da agua, volume utilizado, local de armazenamento, localizagio do
reservatério, capacidade e periodicidade de higienizag&o de cada reservatério, descricio do método de
higienizag&o, incluindo as caracteristicas da superficie a ser higienizada, identificagéo do principio ativo e do
produto utilizado, concentragao e tempo de contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, as
operagbes relativas ao controle da potabilidade da &gua, incluindo as etapas em que a mesma é critica para
o processo produtivo, especificando os locais de coleta das amostras, a frequéncia de sua execugao, as
determinagbes analiticas, a metodologia aplicada e os responsavels pela operagdo. Nos casos em que as
determinagbes analiticas ou a higienizagéo do reservatorio for realizada por empresa terceirizada, o
estabelecimento deve apresentar, para o primeiro caso, laudos de analises e, para o segundo, o certificado
de execugao do servigo devidamente datado, assinado e contendo todas as informagées;

c) Capacitagéo, Higiene e Saude dos manipuladores devem abordar as etapas, a frequéncia e os pnncipios
ativos usados para a lavagem e antissepsia das m&os dos manipuladores, assim como as medidas
adotadas nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou
suspeita de problema de saude que possa comprometer a seguranga do alimento A capacitagio dos
manipuladores deve ser descrita, sendo determinada a carga horaria, o contetdo programatico e a
freqUéncia de sua realizagao,

d) Manejo dos residuos: devem indicar a forma de coleta, a empresa responséavel pela coleta de residuos
organicos e reciclaveis, periodicidade das coletas e locais de armazenamento, e os procedimentos de
higienizagéo dos coletores de residuos e da area de armazenamento;

e) Controle integrado de vetores e pragas urbanas: devem contemplar as medidas preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atra¢&o, o abrngo, o acesso e a proliferagéo de vetores e pragas urbanas,

f) Selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens: devem especificar os critérios utilizados para a
selegao e recebimento da matéria-prima, embalagens e ingredientes, e, quando aplicavel, o tempo de
quarentena necessano Esses procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens
e ingredientes reprovados no controle efetuado,

g) Controle de qualidade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar todos os procedimentos
relativos a identificagao do lote e a determinag&o do prazo de validade,

h) Programa de recothimento de alimentos: devem estabelecer as situag8es de adogdo do programa, os
procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto, a forma de segregagio
dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos responsaveis pela atividade. O Programa escrito para
o recolhimento rapido e eficiente de produtos que n&o atendam aos parametros de qualidade e seguranga
deve conter minimamente as seguintes informagdes. nome do produto, marca, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distnbuigdo, motivo do
recolhimento, destino final do produto e pessoa responsavel por esta operagdo. A empresa deve dispor de
programa escrito, treinamento e pessoal para o recolhimento rapido e eficiente de produtos que nao
atendam aos parametros de qualidade e seguranga;

1) Higienizagéao de frutas, verduras e legumes: devem conter informagdes sobre o grupo do amento a ser
higienizado, método de higienizagao, produto utilizado, principio ativo e concentragao, tempo de contato dos
agentes quimicos, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessanas.

VII. Comprovante de capacitagdo de funcionénos contemplando conteido programatico, carga horana e
registro nominal de participa¢ao de funcionanos;

VIIl. Manual de Boas Praticas individual e especifico para a empresa, obedecendo aos critérios e
parametros deste regulamento e de outras legislages especificas, quando couber.

17.3. Considerando-se as atividades desenvolvidas e as caracteristicas dos estabelecimentos, 0s mesmos
devem possuir os documentos referidos a seguir:

I Comprovante de contratagao do responsavel técnico,
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Il. Certificado de curso de Capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos para as empresas
classificadas como EPP ou ME e a empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, S Bo Nogueira

Sistema Trbutario Simples; RF 11.274

IIl. Comprovante de treinamento especifico para manipula¢do de carnes com registro nominal de
participagao dos funcionarnos do comércio varejista de carnes que realizem atividades de empanar e
adicionar temperos em carnes;

IV. Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservagao e manutengao dos alimentos
das cadeias fna e quente;

V. Planilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento, acondicionamento das
refeicdes transportadas, exposigdo para venda de alimentos congelados e refrigerados e exposi¢ao para
venda ou distribuig8o de alimentos preparados prontos para o consumo, embalados ou nao;

VI. Planilhas de controle de qualidade dos 6leos e gorduras utilizados nas frituras,
VIl. Fichas técnicas dos produtos de higienizag&o de uso profissional,
Vil Contrato com a empresa coletora de residuos so6lidos;

IX. Cadastro de fornecedores para as empresas classificadas como ME ou EPP e a empresa registrada
como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples,

X Comprovantes de higienizagio e manutengéo dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem do
sistema de abastecimento de agua,

XI. Comprovante de regularizagdo das solugdes alternativas e dos veiculos transportadores de agua junto
aos 6rgéos de vigllancia em saude;

XIl Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da agua de solugao alternativa por meio de
Laudos de analises laboratonais,

XIll. Laudos de analises laboratonais que comprovem a potabilidade da agua de solugéo alternativa
transportada por veiculos;

XIV. Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de agua de solugo alternativa transportada
por veiculos;

XV. Comprovantes de limpeza, manuteng&o e troca de filtros dos componentes dos equipamentos de
climatizagao;

XVI. Fichas Técnicas dos produtos alimenticios fabricados contemplando a composigao do produto acabado,
XVII. Metodologia utlizada para elaborag&o da informagao nutricional apresentada na rotulagem;

XVIII Comprovantes de coleta de reslduos de 6leo e gordura comestiveis servidos,

XIX. Laudos de migragdo das embalagens primanas para alimentos;

XX. Fichas técnicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em contato com os alimentos
ou embalagens para alimentos;

XXI. Comprovante de regularizagio da empresa Controladora de Pragas junto aos 6rgaos competentes;

XXil. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as medidas preventivas
necessarias para o controle da infestagéo considerando - se as caracteristicas das instalagbes e das
atividades desenvolvidas pela empresa contratante,

XXIil. Comprovante de Execugao do Servigo emitido pela empresa Controladora de Pragas, contendo as
seguintes informagdes:

a) ldentificagsio da contratante razao social e enderego completo,

b) identificagéo da empresa especializada prestadora do servigo com. razao social, nome fantasia, nimero
de inscri¢8o no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, enderego completo, telefone e numeros das licengas
sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de validade;
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¢) Descri¢ao dos servi¢os executados, incluido a indicag¢éo das pragas e vetores alvo, o miea?mmmm
fvila Salomao Noguolre

iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas, RF 11.274

d) Nome dos saneantes desinfestantes utilizados com a indicaglo do ingrediente ativo e da formulagao, das
quantidades e das concentragbes aplicadas, além dos numeros dos registros desses produtos na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitana — ANVISA,

e) Indicagao dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da aplicagéo de saneantes
desinfestantes visando a prevengéo da contaminagéo dos alimentos, equipamentos e utensilios, e da
intoxicag¢ao de funcionarios e usuarios,

f) Informagdes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico. grupo quimico, ingrediente
ativo, formulagéo, agdo téxica, antidoto e tratamento adequado,

g) Numero do telefone de centro de informagao toxicolégica localizado no municipio de S&o Paulo,

h) Assinatura, identificag&o legivel e nimero de inscrig&o do Responsavel Técnico no Conselho Regional de
Classe

XXIV Comprovantes de calibragdo de equipamentos e Instrumentos de medigao,
XXV Comprovantes de manutengéo preventiva e corretiva de equipamentos

17 4 Os estabelecimentos sempre que solicitados pela autoridade sanitaria, devem apresentar, além dos
documentos, ou copia destes, exigidos neste regulamento, outros que forem julgados necessarios para
expressar o cumprimento das normas de boas praticas

17.5 Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17 2 (I1, Ill, 1V, V), 17 3 (I, VIII, IX, XI, XXI) devem
permanecer arquivados pelo periodo de validade/vigéncia dos mesmos

17 6 Devem permanecer arquivados os documentos, ou copias destes, do més corrente e do més antenor
citados nos itens 17 2 (1), 17 3 (IV, V, XIII, XIV)

17 7 Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (VI, VIII), 17 3 (VII, XVI, XVII, XIX, XX) devem
permanecer arquivados pelo periodo de uso ou validade dos mesmos

17.8 Os documentos, ou copia destes, citados no item 17 3 (ll, 1ll) deve permanecer arquivado
permanentemente

17.9. O documento, ou copia deste, citado no item 17 3 (XII) deve permanecer arquivado pelo prazo de
validade dos produtos alimenticios nos quais foi utilizada a agua

17 10 Deve ser mantido arquivado o Gltimo documento emitido ou elaborado, ou copia deste, que comprove
a realizagéo das atividades citadas nos itens 17 2 (VII), 17 3 (VI, X, XV, XVIII, XXII, XXIll, XXIV, XXV)

18 REFERENCIAS

- Constituigao Federal, de 05/10/88 - Constituigao da Republica Federativa do Brasil - 1988, e suas
alteragdes DF, BR

- Constituig8o Estadual, de 05/10/89 — Constituigdo do Estado de Sao Paulo — 1989, e suas alteragbes DF,
BR.

- Decreto-Lei 986, de 21/10/69 - Institu1 Normas Bdsicas sobre Aimentos DF, BR.
- Decreto-Lei 7841, de 08/08/45 - MME - Codigo de Aguas Minerais DF, BR

- Decreto 30691, de 29/03/52 - Aprova o novo Regulamento da Inspeg&o Industnal e Sanitana de Produtos
de Origem Animal DF, BR

- Decreto 1255, de 25/06/62 — Altera o Decreto 30691, de 29/03/52 que Aprovou o Regulamento da
Inspegao Industrial e Sanitana de Produtos de Origem Animal DF, BR

- Decreto 5296, de 02/12/04 - Regulamenta as Leis 10048, de 08/11/00, que da prioridade de atendimento
as pessoas que especifica, e 10098, de 19/12/00, que estabelece normas gerais e cntérios basicos para a
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promogao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade red
providéncias. DF, BR.

om#éoc Noguolra

Liv a
RF 11.274

- Lei 9294, de 15/07/96 - Dispbe sobre as restrigdes ao uso e 3 propaganda de produtos fumigeros, bebidas
alcoodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4° do art 220 da Constituicao
Federal. DF, BR.

- Lei 11725, de 19/06/08 - Altera a Lei 9503, de 23/09/97, que ‘institui 0 Codigo de Transito Brasileiro’, e a
Lei 9294, de 15/07/96, que dispbe sobre as restrigbes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros,
bebidas alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4o do art. 220 da
Constituigio Federal, para inibir 0 consumo de bebida alcodlica por condutor de veiculo automotor, e da
outras providéncias. DF, BR.

- Decreto 1255, de 29/09/94 — Promulga a Convengéo 119, da Organizagao Intemacional do Trabalho, sobre
Protecio das Maquinas, concluida em Genebra, em 25/06/63. DF, BR.

- Decreto 6523, de 31/07/08 - Regulamenta a Lei1 8078, de 11/09/90, para fixar normas gerais sobre o
Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC. DF, BR.

- Decreto 45248, de 28/09/00 — Da nova redagao ao artigo 461 do Regulamento a que se refere o artigo 22
do Decreto-Lei 211, de 30/03/70, aprovado pelo Decreto 12342, de 27/09/78, que dispbe sobre normas de
promogao, preservagao e recuperacao da saude no campo de competéncia da Secretaria da Saude e da
providéncia correlata. SP, BR.

- Decreto 52031, de 27/12/10 - Regulamenta a Lei 14724, de 15/05/08, que dispbe sobre a obrigatoriedade
das dancetenas, salbes de danga e estabelecimentos similares fornecerem, gratuitamente, 4gua potavel,
bem como proverem os meios adequados a prestac&o de primeiros socorros, a seus frequentadores S3o
Paulo, SP, BR

- Decreto 41788, 13/03/02 - Regulamenta a Lei 13113, de 16/03/01, que dispbe sobre a proibigao do uso de
materiais, elementos construtivos e equipamentos da construgéo civil constituidos de amianto. S&o Paulo,
SP, BR.

- Decreto 48172, de 06/03/07 — Dispbe sobre o funcionamento das feiras livres no Municipio de Sao Paulo
Sao Paulo, SP, BR.

- Decreto 50079, de 07/10/08 - Regulamenta disposi¢des da Lei 13725, de 09/01/04; dispde sobre o Sistema
Municipal de Vigilancia em Saude, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Satide, estabelece os
procedimentos administrativos de vigilancia em salde, altera a denominagéo do Departamento de Inspego
Municipal de Aiimentos - DIMA e revoga o Decreto 44577, de 07/04/04 Sao Paulo, SP, BR.

- Decreto 50284, de 01/12/08 - Regulamenta a Lei 14487, de 19/07/07, que introduz o Programa de
Conscientizagao sobre a Reciclagem de Oleos e Gorduras de Uso Culinario no Municipio de S&o Paulo,
bem como a Lei 14698, de 12/02/08, que dispbe sobre a proibigio de destinar 6leo comestivel servido no
meio ambiente. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 1283, de 18/12/50 - Dispbe sobre a Inspegao Industnal e Sanitana dos Produtos de Origem Animal. DF,
BR

- Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configuram as Infragdes & Legislag&o Sanitaria Federal,
estabelece as sangdes respectivas e da outras providéncias. DF, BR

- Lei 7889, de 24/11/89 — Dispbe sobre a Inspe¢ao Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Animal, e
da outras providéncias DF, BR.

- Lei 8078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor. DF, BR.
- Lei 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Saude. DF, BR.

- Lei 9782, de 26/01/99 - Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitana, cria a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, e da outras providéncias. DF, BR

- Lei 8069, de 13/07/90 - Estatuto da Crian¢a e do Adolescente. DF, BR

- Lei 10098, de 19/12/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogio da acessibilidade
das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras providéncias DF, BR
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- Lei 11126, 27/06/05 - Dispbe sobre o direito do portador de deficiéncia visual de ingressa Noguolra
em ambientes de uso coletivo acompanhado de c&o-guia. DF, BR. RF 11.274

- Lei 12305, de 02/08/10 — Institui a Politica Nacional de Residuos Solidos; altera a Lei 9605, de 12/02/98 e
da outras providéncias DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Restrigbes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas alcodlicas,
medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do paragrafo 4° do art. 220, da Constituic8o
Federal DF. BR.

- Lei 8208, de 30/12/92 - Dispbe sobre a prévia Inspegao Sanitana dos Produtos de Origem Animal. SP, BR

- Lei 14148, de 21/06/10 - Altera a Lei 8208, de 30/12/92, que dispde sobre a prévia Inspegio Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal, institul taxas e da outras providéncias. SP, BR

- Lei Complementar 791, de 09/03/95 - Cédigo de Saude do Estado de S&o Paulo SP, BR.

- Lei 6134, de 02/06/88 - Dispbe sobre a Preservagso dos Depositos Naturais de Aguas Subterraneas do
Estado de S&o Paulo. SP, BR

- Lei 13541, de 07/05/08 - Proibe o consumo de cigarros, cigarnlhas, charutos, cachimbos ou de qualquer
outro produto fumigero, derivado ou n&o do tabaco, na forma que especifica SP, BR.

- Lei 14592, de 19/10/11 — Proibe vender, ofertar, fomecer, entregar e permitir o consumo de bebida
alcoolica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos de idade, e da providéncias
correlatas SP, BR

- Lei 12907, de 15/04/08 - Consolida a legislag&o relativa 4 pessoa com deficiéncia no Estado de S&o Paulo
SP, BR

- Lei 10083, de 23/09/98 - Cédigo Sanitario do Estado de S&o Paulo SP, BR

- Lei 12684, de 26/07/07 - Prolbe o uso, no Estado de S&o Paulo de produtos, matenais ou artefatos que
contenham quaisquer tipos de armianto ou asbesto ou outros minerais que, acidentalmente, tenham fibras de
amianto na sua composi¢do SP, BR.

- Lei 8989, de 29/10/79 - DispSe sobre o Estatuto dos Funcionarios Publicos do Municipio de S&o Paulo e da
providéncias correlatas. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 13113, de 16/03/01 - Prolibe na construgao civil a utilizagao de rnateriais, elementos construtivos e
equipamentos constituidos por amianto. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 14450, de 22/06/07 - Institui o Programa de Combate a Venda llegal de Bebida Alcodlica e de
Desestimulo ao seu Consumo por Criangas e Adolescentes, no ambito do Municipio de S&o Paulo. S&o
Paulo, SP, BR.

- Lei 14724, de 15/05/08 - Dispbe sobre a obrigatoriedade de fornecimento gratuito de agua potavel pelas
danceterias, saldes de danc¢a e estabelecimentos similares aos seus freqluentadores. S&o Paulo, SP, BR

- Lei 10790, de 15/12/89 — Proibe o manuseio de paes e outros produtos sem o uso de protetores higiénicos
nos estabelecimentos comerciais do Municipio de S&o Paulo. S&o Paulo, SP, BR

- Lei 11345, de 14/04/93 - Dispbe sobre a adequagéo das edificagbes a pessoa portadora de deficiéncia e da
outras providéncias. S&o Paulo, SP, BR

- Lel 12363, de 13/06/97 - Dispbe sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de cardapio impresso em Braille em
bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no Municipio de S&o Paulo. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 13264, de 02/01/02 - Institui, no Municipio de S&o Paulo, o Programa Municipal de Combate e
Prevengio a Dengue, a ser coordenado pela Secretaria Municipal da Saude S&o Paulo, SP, BR

- Lei 12265, de 11/12/96 - Prolbe a venda de bebidas alcodlicas pelos mercados, supermercados e
hipermercados as cnangas e adolescentes. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 12733 - de 04/09/98 - Da nova redagéo ao artigo 1° da Lei 12265, de 11/12/96, e da outras
providéncias S&o Paulo, SP, BR.
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- Lei 13725, de 09/01/04 - Institui o Coédigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo. S&o Paulo...SP...gP

Livie Saloméo Noguolra

- Lei 13478, de 30/12/02 - Dispbe sobre a organizagao do Sistema de Limpeza Urbana do Municlp‘i‘g:de1 é’}o"

Paulo, cria e estrutura seu 6rgao regulador, autoriza o Poder Publico a delegar a execugfio dos servigos
publicos mediante concessa&o ou permissao; institui a Taxa de Residuos Sélidos Domiciliares - TRSD, a
Taxa de Residuos Soélidos de Servigos de Saude - TRSS e a Taxa de Fiscalizagio dos Servigos de Limpeza
Urbana - FISLURB, cria 0 Fundo Municipal de Limpeza Urbana - FMLU e da outras providéncias. S&o Paulo,
SP, BR

- Ler 13522, de 19/02/03 - Da nova redagéao a dispositivos e aos Anexos |, I, IV e Vi da Lel 13478, de
30/12/02. S4ao Paulo, SP, BR.

- Lei 15299, de 30/09/10 — Acrescenta Artigo, numerado como 50 A, a Lei 13725, de 09/01/04, e da outras
providéncias. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 14264, de 06/02/07 - Estabelece normas para a utilizag8o de caixas descartaveis e retornaveis no
acondicionamento, transporte, distribuicao e venda de alimentos hortifruticolas "in natura" no Ambito do
Municipio de S&o Paulo e da outras providéncias. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 14732, de 28/05/08 - Disp8e sobre as pizzarias, restaurantes e demais empresas que fazem entrega de
alimentos para consumo imediato, obrigadas a usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens
de entrega S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 14698, 12/02/08 - Dispbe sobre a proibigéo de destinar 6leo comestivel servido no meio ambiente. S&o
Paulo, SP.

- Lei 14973, de 11/09/09 - Dispbe sobre a organizagao de sistemas de coleta seletiva nos grandes geradores
de residuos séhidos do Municipio de S&o Paulo S&o Paulo, SP, BR.

- Resolugdo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Dispde sobre os Procedimentos Basicos de Registro e
Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Importados Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR

- Resolugao 23, de 15/03/00 — MS/ANVISA - Disp&e sobre 0 Manual de Procedimentos Basicos para
Registro e Dispensa da Obrigatorniedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos DF, BR

- Resolugéo-RDC 27, de 06/08/10 — MS/ANVISA - Dispbe sobre as Categorias de Alimentos e Embalagens
Isentos e com Obngatoriedade de Registro Sanitario. DF, BR

- Resolugao-RDC 35, de 17/06/09 - MS/ANVISA - Ovos. Instrugdes de conservagio e consumo. Dispde
sobre a obngatoriedade de instrugdes de conservag¢éo e consumo na rotulagem de ovos e da outras
providéncias DF, BR

- Resolugao-RDC 218, de 29/07/05 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
sanitarios para a Manipulagao de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais. DF, BR.

- Resolugao-RDC 173, de 13/09/06 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Industrializagdo e Comercializagao de Agua Mineral Natural e de Agua Natural e a Lista de Verificaglo das
Boas Praticas para Industrializagdo e Comercializagao de Agua Mineral Natural e de Agua Natural DF, BR

- Resolugio—RDC 45, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispbe sobre aditivos alimentares autorizados para uso
segundo as Boas Praticas de Fabricagéo (BPF). DF, BR

- Resolugao-RDC 46, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Disp8e sobre imites maximos para aditivos excluidos da
lista de “aditivos alimentares autorizados para uso segundo as Boas Praticas de Fabricag¢ao (BPF)". DF,BR.

- Resolugao-RDC 34, de 16/08/10 - MS/ANVISA — Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Desinfestantes DF, BR.

- Resolugao-RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Fortemente Acidos e Fortemente Alcalinos. DF, BR.

- Resoiugao-RDC 259, de 20/09/02 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos
Embalados. DF, BR

- Resolugao-RDC 360, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico sobre Rotuiagem Nutncional de
Alimentos Embalados DF, BR.
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- Resolug&o-RDC 359, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Porgbes de Ali

‘ o via Saloma&o N C
Embalados para Fins de Rotulagem Nutncional. DF, BR. RF 11.2 7:OUu|ra

- Resolug&o-RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industriaizadores de Alimentos e a Lista de
Verificag&o das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos DF, BR.

- Resolug&o-RE 176, de 24/10/00 - MS/ANVISA - Orientag80 Técnica sobre Padrbes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior, em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Publico e Coletivo DF, BR

- Resolugao-RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagéo técnica sobre Padroes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior em Ambientes Chmatizados artificialmente, de Uso Publico e Coletivo. DF, BR

- Resoluc&o-RDC 216, de 15/09/04 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagao. DF, BR

- Resolug&o-RDC 184, de 22/10/01 — MS/ANVISA - Efetua 0 Registro de Produtos Saneantes
Domissanitarios e Afins, de uso domiciliar, institucional e profissional, levando-se em conta a avaliagéo e
gerenciamento do risco. DF, BR

- Resolug&o-RDC 91, de 11/05/01 — MS/ANVISA - Cntérios gerais e classificac8o de materiais para
embalagens e equipamentos em contato com alimentos DF, BR

- Resolugdo-RDC 14, de 28/02/07 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes com
Aca0 Antimicrobiana Harmonizado no Ambito do Mercosul. DF, BR.

- Resolug&o-RDC 211, de 14/07/05 — MS/ANVISA - Estabelece a definic8o e a classificagdo de produtos de
higiene pessoal, cosméticos e perfumes, conforme anexos | e Il desta resolu¢do DF, BR.

- Resolugdo-RDC 52, de 22/10/09 — MS/ANVISA - Disp&e sobre o funcionamento de empresas
especializadas na prestagao de servigo de controle de vetores e pragas urbanas e da outras providéncias
DF, BR.

- Resolugao-RDC 274, de 22/09/05 - MS/ANVISA - Aprova o Regulamento Técnico para Aguas Envasadas e
Gelo DF, BR.

- Resoluc&o Conjunta 3, de 21/06/06 - SES/SERHS/SMA — Dispbe sobre Procedimentos Integrados para
Controle e Vigilancia de Solugbes Alternativas Coletivas de Abastecimento de Agua para Consumo Humano
proveniente de mananciais subterraneos. SP, BR.

- Resolug&o Conjunta 1, de 26/12/01 — SS/SAA — Dispbe sobre 0s agougues e estabelecimentos do
comeércio varejista de carnes frescas que optarem por temperar as carnes SP, BR

- Resolug&o 42, de 19/06/09 - SAA - Norma Técnica para produtos hortifruticolas minimamente processados
e frescos cortados. SP, BR.

- Resolugso SS 48, de 31/03/99 — SES/CCD/CVS - Dispbe sobre o transporte e comercializagdo de agua
potavel através de caminhfes-pipa e da outras providéncias SP, BR.

- Resolug8o SS 65, de 12/04/05 - SES/CCD/CVS - Estabelece os procedimentos e responsabilidades
relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de S&o Paulo e
da outras providéncias. SP, BR.

- Portana 518, de 25/03/04 - MS/GM - Estabelece procedimentos e responsabilidades relativas ao Controle e
Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano e seu padr&o de potabilidade, e da outras
providéncias DF, BR

- Portana 854, de 04/07/05 - MD/SELOM - Aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas em Seguranca
Alimentar nas Organizagtes Militares DF, BR

- Portana 1428, de 26/11/93 - MS/GM - Regulamento Técnico Sobre Inspegao Sanitaria, Boas Praticas de
Producgao e/ou Prestag8o de Servigos e Padréo de ldentidade e Qualidade na Area de Alimentos. DF, BR
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- Portana 304, de 22/04/96 — MAPA/GM - Determina que os estabelecimentos de abate de bovinos; N°
bubalinos e suinos, somente poderéo entregar carnes e muados, para comercializagdo, com t o NogoaT
Qlre

até sete graus centigrados DF, BR RF 11.274

- Portana 89, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institul o Programa de Distribuigdo de Carnes Bovina e Bubalina
ao Comércio Varejista previamente embaladas e identificadas. DF, BR.

- Portaria 90, de 15/07/96 — MAPAJ/SDA - Institui a obrigatoriedade da afixagao de etiquetas-lacre de
seguranc¢a nos cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes secundarios do traseiro de bovinos e
bubalinos, bem como nas meias carcagas de suinos, ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos de
abate DF, BR

- Portaria 326, de 30/07/97- MS/SVS - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-sanitanas e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Alimentos. DF, BR

- Portana 3523, de 28/08/98 — MS/GM - Regulamento Técnico contendo medidas basicas referentes aos
procedimentos de verificagio visual do estado de impeza, remogaio de sujidades por métodos fisicos e
manutengio do estado de integridade e eficiéncia de todos os componentes de climatizag8o, para garantir a
Qualidade do Ar de Interiores e prevengao de nscos a saude dos ocupantes de Ambientes Climatizados. DF,
BR

- Portana 368, de 04/09/97 - MAPA/GM - Regulamento Técnico sobre as Condig8es Higiénico-Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagéo para Estabelecimentos Elaboradores/Industnalizadores de Aliimentos. DF,
BR.

- Portana 152, de 26/02/99 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para produtos destinados a desinfecgao
de agua para o consumo humano e de produtos algicidas e fungicidas para piscinas. DF, BR.

- Portana 540, de 27/10/97 - MS/SVS - Aprova o Regulamento Técnico Aditivos Alimentares - defini¢gdes,
classificagdo e emprego. DF, BR.

- Portana 3214, de 08/06/78 - MTb/SIT - Aprova as Normas Regulamentadoras - NR - do Capltulo V, Titulo
il, da Consolidag&o das Leis do Trabalho, relativas a Seguranga e Medicina do Trabalho. DF, BR.

- Portana 1, de 13/01/98 - SES/CVS - Dispde sobre Responsabilidade Técnica e Boas Praticas de
Fabricago. SP, BR

- Portana 6, de 10/03/99 — SES/CVS - Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portana 15, de 07/11/91 - SES/CVS - Normatiza e padroniza o transporte de alimentos destinados ao
consumo humano SP, BR.

- Portana 9, de 16/11/00 - SES/CVS - Norma Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Controle
de Vetores e Pragas Urbanas. SP, BR.

- Portana 18, de 09/09/08 — SES/CVS - Aprova alteragéo do item 4 — Controle de Saude dos Funcionarios,
do item 16 — Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da Portaria CVS 6, de 10/03/99, que dispbe sobre o
regulamento técnico que estabelece os Parametros e Critérios para o Controle Higi&nico-Sanitano em
Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portana 110, de 21/10/00 - SMA/SEMAB - Veiculos de transporte de géneros alimenticios deverdo manter
a integndade e qualidade dos produtos e manter a higiene e conservagao dos alimentos. Sao Paulo, SP, BR

- Portana 1931, de 07/11/09 - SMS.G - Disciplina os procedimentos necessanos a inscrigao de
estabelecimentos e equipamentos de interesse da satde no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude —
CMVS, bem como & alteragéo e atualizagio dos dados constantes do referido Cadastro. Sao Paulo, SP, BR

- Portaria 42, de 05/11/10 - SMSP/ABAST - Obriga os responsaveis pelos locais das operagdes de
manipulagio de alimentos fora do recinto das feiras a participar de “Curso de Boas Praticas de Manipulagéo
de Alimentos para Feiras Livres”, ministrado pela Supervisdo Geral de Abastecimento — ABAST. Sao Paulo,
SP, BR.

- Portaria 11, de 28/05/10 — SMSP/ABAST - Disciplina a aplicagéo do Decreto 41425/01, que dispbe sobre o
funcionamento dos Mercados, Centrais de Abastecimento e dos Frigorificos Municipais, e do Decreto
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Paulistano e Kinjo Yamato Sao Paulo, SP, BR RF 11.274
- Norma Regulamentadora 1 — MTE - NR 1 e suas altera¢des — Disposi¢des Gerais DF, BR

- Norma Regulamentadora 2 - MTE - NR 2 e suas alterag®es — Inspegdo Prévia DF, BR

- Norma Regulamentadora 3 — MTE - NR 3 e suas alteragdes — Embargo ou Interdicdo DF, BR

- Norma Regulamentadora 5 — MTE - NR 5 e suas alteragbes - Comiss&o Interna de Prevengao de
Acidentes DF, BR

- Norma Regulamentadora 6 — MTE - NR 6 e suas alteragdes - Equipamentos de Proteg&o Individual - EPI
DF, BR

- Norma Regulamentadora 7 — MTE - NR 7 e suas alteragfes - Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional DF, BR

- Norma Regulamentadora 8 — MTE - NR 8 e suas alterag0es - Edificagdes. DF, BR

- Norma Regulamentadora 9 — MTE - NR 9 e suas alteragdes - Programas de Prevengao de Riscos
Ambientais DF, BR

- Norma Regulamentadora 10 — MTE - NR 10 e suas alteragdes - Seguranga em Instalagbes e Servigos em
Eletricidade DF, BR

- Norma Regulamentadora 11 — MTE - NR 11 e suas alteragdes - Transporte, Movimentag&o, Armazenagem
e Manuseio de Materiais DF, BR.

- Norma Regulamentadora 12 — MTE - NR 12 e suas alteragfes - Seguran¢a no Trabalho em Maquinas e
Equipamentos DF, BR.

- Norma Regulamentadora 13 — MTE - NR 13 e suas alteragdes - Caldeiras e Vasos de Pressio DF, BR
- Norma Regulamentadora 14 — MTE - NR 14 e suas alteragbes - Fornos DF, BR

- Norma Regulamentadora 15 — MTE - NR 15 e suas alteragdes, Anexos1, 2, 3, 5,6, 7,8, 9, 10, 11, 12, 13,
13 A, 14 — Atividades e Operagdes Insalubres DF, BR

- Norma Regulamentadora 16 — MTE - NR 16 e suas alteragdes - Atividades e Operagdes Perigosas DF,
BR

- Norma Regulamentadora 17 — MTE - NR 17 e suas altera¢bes — Ergonomia DF, BR.
- Norma Regulamentadora 23 — MTE - NR 23 e suas alteragbes — Protegao Contra Incéndios DF, BR

- Norma Regulamentadora 24 — MTE - NR 24 — Condigbes Sanitarias e de Conforto nos Locais de Trabalho
DF, BR

- Norma Regulamentadora 28 — MTE - NR 28 e suas altera¢bes — Fiscalizagdo e Penalidades. DF, BR

- Nota Técnica 94, de 20/04/09 - MTE/SIT/DSST - Estabelece requisitos especificos de seguranga para
maquinas de panificagio, mercearia e agougue DF, BR

- Nota Técnica 3/2004 refrigeracao industrial por amdnia riscos, seguranga e auditona fiscal — Brasllia
MTE, SIT, DSST, 2005. 31 P Publicagdo Biblioteca Seg&o de Processos Técnicos — MTE

- Instrug&o Normativa 22, de 31/07/00 — MAPA/SDA - Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade de carne bovina dessecada salgada curada, entre outros DF, BR

- Instrug&o Normativa 22, de 24/11/05 - MAPA/GM - Aprova o Regulamento Técnico para rotulagem de
produto de origem animal embalado DF, BR

- Instrug&o Normativa 83, 21/11/03 — MAPA/SDA - Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
Came Bovina em Conserva e Carne Molda de Bovino DF, BR.
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- Instrug&o Normativa Conjunta 18, 28/05/09 — MAPA/MS - Regulamento Técnico para o P
Armazenamento e Transporte de Produtos Organicos DF, BR Livia 5;:;3":‘1‘02';‘:000"8

- Informe Técnico 31, de 30/07/07 — ANVISA/MS - Esclarecimentos sobre a utilizagdo de climatizadores
(sistema de aspers&o) em areas de manipulagio, armazenamento e comercializag&o de alimentos DF, BR.

- Informe Técnico 11, de 05/10/04 — ANVISA/MS - Assunto. Oleos e Gorduras Utillizados em Frituras DF,
BR

- Comunicado 60, de 08/03/07 - SES/CVS - Define procedimentos para cadastramento na exploragéo de
aguas subterraneas na Solugao Alternativa de Abastecimento de Agua para Consumo Humano. SP, BR

- Comunicado CVS 6, de 12/01/11 — SES/CVS - Limpeza e desinfecgéo de caixas d’agua SP, BR

- Informe-Net DTA - SES/CVE/DDTHA - Manual de Doengas Transmitidas por Agua e Alimentos —
Diphyllobothrium ssp./Difilobotriase, 2005 SP, BR

- Informagbes Basicas sobre a Difilobotriase — Perguntas e Respostas - elaboradas pela equipe técnica da
Divisdo de Doengas de Transmissao Hidrica e Alimentar, 2008. Secretaria de Estado da
Saude/Coordenagao de Controle de Doengas/Centro de Vigilancia Epidemiolégica “Professor Alexandre
Vranjac” /Divisdo de Doenga de Transmissdo Hidrica e aimentar SP, BR

- Comunidade Européia Legislagdo Comunitana Vigente - Documento 390 LO 269 — Diretiva 90/269/CEE de
29/05/1990 e artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposi¢des minimas de Seguranga e de Saude relativas a
manipulagdo manual de carga que contém riscos, em particular dores lombares para os trabalhadores

- Rotulagem Nutricional Obnigatéria Manual de Orientag#o as Industrias de Alimentos - 2° Versio / Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — Universidade de Brasilia — Brasilia : Ministério da Saude, Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria / Universidade de Brasllia, 2005 44p

- Aprovacéo de Uso de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia no Brasil/Guia de Aditivos e
Coadjuvantes — 2009 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria Brasilia. ANVISA, 2009 1°ed 36p

- O Agente Comunitario de Satde no Controle da Dengue - Ministério da Saude, Secretana de Vigilancia em
Saude, Secretaria de Ateng8o a Satude Série F Comunicagéo e Educagdo em Saude — Brasilia . Ministério
da Saude, 2009 36 p

- Comercializagio de Pescado Salgado e Seco: Cartilha Orientativa, 2007. Associagio Brasileira de
Supermercados — ABRAS, com apoio técnico do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento e
Ministério da Saude/ANVISA DF, BR

- Manual de uso e seguranga de instalagbes de gas em escolas / Fundagéo para o Desenvolvimento da
Educagéo - SES/SE/FDE -2 ed S&o Paulo . FDE/DOS, 2009. 36 p

- Assoclago Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 6675 — Instalag8o de condicionadores de ar de
uso doméstico (tipo monobloco ou modular), 30/08/93 Rio de Janeiro, RJ, BR

- Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 14518 - Sistemas de ventilagdo para cozinhas
profissionais, 30/06/00 Rio de Janeiro, RJ, BR

- Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT NBR 9191 - Sacos plasticos para acondicionamento
de lixo — Requisitos e método de ensaio, 30/10/02 Rio de Janeiro, RJ, BR

- Associago Brasileira das Empresas de Refeigbes Coletivas — ABERC Manual ABERC de Praticas de
Elaboragso e Servigo de Refeigbes para Coletividades, 9° edigdo, 2009 S&o Paulo, SP, BR

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA Manual - Série Qualidade - PROFIQUA,
2° edigdo, 2000 Higiene e sanitizagio para empresas de alimentos S&o Paulo, SP, BR

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° ediglo, 1996 Boas praticas de transporte e armazenagem de alimentos Sao Paulo, SP, BR

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
1° edig80, 1996 Controle integrado de pragas Sé&o Paulo, SP, BR
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- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualida
1° ediglo, 1996 Rastreabilidade de insumos e produtos para industria de alimentos Sao aufo
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- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° edico, 1996. Programa de fornecimento com garantia de qualidade para empresa de alimentos. S&o
Paulo, SP, BR

- Instituto Nacional de Salde Dr. Ricardo Jorge — INSA Centro de Seguranga Alimentar e Nutngdo — CSAN.
Laboratério de Microbiologia dos Almentos - Guia para Controlo da Seguranga Aimentar em Restaurantes
Europeus, 2006. Lisboa, PT.

- Codex Alimentarius - Higiene dos Alimentos. Textos Basicos / Organizagdo Pan-Amencana da Salde -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria, Food and Agriculture Organization of the United Nations Brasilia.
Organizagéo Pan-Americana da Saude, 2006

- Food and Drug Administration — FDA. Food Code 2009: Recommendations of the United States Public
Health Service Food and Drug Administration U. S. Department of Health and Human Services - Public
Health Service, Food and Drug Administration College Park, MD, 20740, US

- Associagao da Restauragao e Similares de Portugal - Cédigo de Boas Praticas para o Transporte de
Alimentos, 2006. Lisboa, PT.

- Organizag&o Mundial da Saude — OMS. Departamento de Seguranga Alimentar, Zoonoses e Doengas de
Ongem Alimentar, Genebra, CH. Cinco Chaves para uma Alimentagdo mais Segura: manual, 2006
Tradugéo: Instituto Nacional de Saude Dr Ricardo Jorge — INSA, Lisboa, PT.
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b .»DE DE OUTUBRO DE 2005
(Projeto de Le.i p°.102705 do Vereador Chico Macena - PT)
Autoﬁza a Companhla 'de Engenharia de Trafego - CET a cobrar pelos custos
operaclonals de senngos prestados em eventos, relativos a operagao do sistema viario.
JOSE SERRA, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, no uso das atnbuu;oes que lhe sao
conferidas por lel, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 14 de setembro de
2005, decretou e eu promulgo a seguinte lei:
Art, 1’° Hca a Companhla de Engenharia de Trafego - CET autorizada a cobrar pelos
custos qperaclonals de servigos prestados, relativos a operagao do sistema viario,
demrrentes*da.rgahzagao de eventos, inclusive seus ensaios, realizados em via aberta
a clru.llagao, ou e Iocals fechados cujos reflexos possam perturbar ou interromper a
liv ie'ardulaqso 3'veldilos e pedestres, ou colocar em risco sua seguranga.
§ 1o’ 0 r‘ecolblmen o do' valor cobrado conforme disposto no "caput” deste artigo
deveré SEr, prévio 3 ocorrenaa do evento, sem o que o evento nao estard autorizado a

" reallzar-te,

§ 29 Os eventos ocorrldos sem a prévia autorizagdo, e que exigirem, por mecidas de
garantia da seguranca e mobilidade de pessoas e bens, deverdo ser cobrados de seus
reaiizadores, pela Companhia de Engenharia de Trafego - CET, mesmo postericrmente
a data de sua realizacao.

Art, 2° Excetuam-se dp pagamento do prego correspondente aos custos operacionals e
dos, valores referentes ags equipamentos de sinalizagao utilizados os eventos
exduslvamenteq de caréter

I- rellgloso, l ..':h

1
. polltloo partldérlo,

II1 »—‘sodal quando promowdo por entidade declarada de utilidade puablica, conforme

* legislagdo em. vigdr;

IV - manifestacGes pubiicas, através de passeatas, desfiles ou concentragao popular
que tragam uma expressdo publica de opinido sobre determinado fato;

V - manlfestagGes de cardter civico de notério reconhecimento social.

Pardgrafo inico. Nao fardo jus a gratuidade mencionada no "caput" deste artigo as
atividades que contenham comercializagdo de bens ou servigos, shows artisticos,
exposlgao de marcas e/ou logotipos visando divulgagcdo comercial de produtos ou
servlgos. o

Art:3o ACompanhIa de Engenhana de Trafego CET publicarad no Didrio Oficial do
Munlcaplo ‘DOMlas precos correspondentes a prestacdo de servigos de

. acompanhameqto ‘dosleventos.
' Para'brafo Gpico. A Companhia de Engenharla de Trafego - CET podera reajustar
. perlodlcamente os pregos relativos a prestagao desses servigos.

Art. 4° O recolhimento do valor correspondente aos servigos prestados pela
Companhla de Engenharia de Trafego - CET ndo exime os realizadores do evento de
outras providéncias junto aocs demais 6rgdos publicos, bem como por possiveis danos
causados a via publica, decorrentes da atividade realizada.

Art. 59 (VETADO)

Art. 69 Considera-se para efeito desta ler evento como sendo toda e qualquer atividade
que interfira nas condigdes de normalidade das vias do municipio, perturbando ou

| mtérrompendb a livre circulagao de pedestres e ou veicuios, ou que coloquem em risco
' a seguranca das"pessoas e bens.

Art. 7 As despesas correrdo por conta das disposigdes orgamentarias proprias,

: suplementadasse necessario.

Art, 80 Esta lel entra em vigor na data de sua publicagao, revogadas as disposicdes em
contrario. .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 18 de outubro de 2005, 4520 da
fundagao de S&o Paulo.

RF 11.274
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DEC ETO! N° 51 953, DE 29 DE NOVEMBRO DE 2010

Confere': nova regulamentagao a Lei n% 14.072, de 18 de outubro de 2005, que
autq iza-a’ panhla de Engenhana de Trafego - CET a cobrar pelos custos
ope cnonals e servigos prestados em eventos, relativos a operagdo do sistema
viari nevoga 0s Decretos n© 46.942, de 30 de janeiro de 2006, n°® 47.541, de 3 de
agosto de 2006, e n© 48.115, de 10 de fevereiro de 2007.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes que
Ihe sdo conferidas por lei,

DECRETA:

Capitulo I

Das Disposigdes Gerais

Art. 10. A cobr’anga pela Companhia de Engenharia de Trafego - CET, dos custos
operacnonals referentes aos servicos prestados em eventos, relativos ao sistema
vidrio, autori{.ada pela Lei n°® 14.072, de 18 de outubro de 2005, passa a ser regida
pelas disposicies estabelecidas neste decreto.

Art.' 20, Para los fins deste decreto, consideram-se eventos, nos termos do artigo 6°
da Lei n°® 14.072, de 2005, toda e qualquer atividade que interfira nas condigbes de
normalidade das vias do Municipio, perturbando ou interrompendo a livre circulagdo
de pedestres ou veiculos, ou colocando em risco a seguranga de pessoas e bens.

§ 19, Excetuam-se do pagamento do prego correspondente aos custos operacionais
e dos valores referentes aos equipamentos de sinalizagdo utilizados os eventos
exclusivamente de carater:

I - religioso;

II - politico-partidario;

III, 5 soclal, quando promovido por entidade declarada de utilidade publica,
conforme Iegislagao em vigor;

Iv = manlfgstagoes publicas, por meio de passeatas, desfilles ou concentracdes
populares que tragam uma expressao publica de opinido sobre determinado fato;

V - manifestagBes de carater civico de notério reconhecimento social.

§ 2°. Ndo fardo jus a gratuidade mencionada no § 1° deste artigo as atividades que
envolvam a comercializagdo de bens ou servigos, shows artisticos, exposicdo de
marcas, logomarcas ou logotipos visando a divulgagdo comercial de produtos ou
servicos, excetuados os casos em que os valores arrecadados ou a contrapartida
resuitante da exposigdo de marcas, logomarcas e logotipos ou de shows artisticos
sejam integralmente destinados a causas sociais, com fins beneficentes,
filantrépicos ou, ainda, como donativos.

§ 390, Equiparam-se as entidades de utilidade publica referidas no inciso III do § 1°
deste artigo as pessoas juridicas de direito privado sem fins lucrativos qualificadas
como organizagdes da sociedade civil de Interesse publico - OSCIP, as associacoes
organizadas com fins ndao econdmicos e as fundagdes exclusivamente com fins
religiosos, culturais ou assistenciais.

Art. 3°. Caberd a Secretaria Municipal de Transportes editar ato especifico definindo
os critérios, valores e procedimentos de apropriacdo dos custos de que trata o
artigo 1° deste decreto, com base em proposta formulada pela Companhia de
Engenharia de Trafego - CET.

Art. 49, O valor correspondente aos custos operacionais apurados nos termos deste
decreto devera ser recolhido previamente a ocorréncia do evento, sem o que ndo
estara ele autorizado a realizar-se, salvo nos casos de gratuidade previstos no § 10
do artigo 29.

§ 19, A autorizacdo para a realizagdo dos eventos somente serd concedida ao
respectivo responsavel apos a apresentagdo do comprovante do recolhimento do
valor correspondente ao evento, nos termos do "caput" deste artigo.

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.
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§ 29, O recolhimento do valor referido no "caput" deste artlgo nSo elidet
responsabilidade dos promotores do evento pelos danos que forem causados rao
patrimoénio publico ou prlvado, nem os desobriga das demais prowdenClas ‘que Ihe§
compete adotar perante os 6rgados competentes ,‘ IR Y "’* j \ﬂ?
Art. 59. Os eventos ocorridos sem a prévia autorizacdo da CET terao os’ cUstos
operacionais apurados acrescidos de 50% (cinquenta por cento), devendo. seus
promotores efetuar o pagamento do valor apurado no prazo de 301(tr|nta) jas
contados da data do recebimento da respectiva notificag3o. { h T K
Paragrafo Unico. A realizacdo dos eventos de que trata este decreto sem a prévia
autorizagdo correspondente acarretara a responsabilizagdo pessoal~ obJetiva e
solidaria de seus promotores por todo e qualquer dano causado sem, prejuxzo das
demais san¢bes penais, civis e administrativas cabiveis. EETIRI T
Art. 6°. Na hipotese do evento ocorrer em desconformidade com a; autorizagéo
expedida, gerando acréscimo dos servigos prestados, a CET ‘apurard: os qustos
operacionais adicionais, acrescidos de 50% (cinquenta por cento),l devendold
pagamento da diferenca do valor apurado ser feito por seus pmmotors,no 'prazo
de até 30 (trlnta) dias, contados da data do recebimento da respectlva nonﬁcaga;) +
Paragrafo Unico. O dlsposto no "caput" deste artigo aplica-se tambem aos’ e\lentos
arrolados no § 1° do artigo 2° deste decreto que envolvam a come |alizag50 ;de
bens ou servigos, shows artisticos, exposicdo de marcas e/ou rogotlpos wsando a
divulgacdo comercial de produtos ou servicos, nos termos do § 2?3 do mesmo
artigo, se desatendida a determinacgdo constante de seu artigo 49, ] “ Gr f'% {: ,;
Art. 7°. A CET podera, a qualquer momento, nos casos de emergenqa ou' urgencla
que exijam a adequacdo do transito na area de abrangéncia do evento,'suspendé‘r a
sua realizagao, garantindo ao solicitante o direito de requerer u nova éuto ag“@o
sem o recolhimento do valor correspondente ou proceder angevolu adojv'
correspondente & parte ndo realizada do evento, no prazo maxlmol';?‘ 3{) .(trin
dias. i} ey fo b -
Art. 89, Para eventos do mesmo promotor, que ocorram com ﬁ!equénéig ‘nhat
interesse das partes, podera ser estabelecido pela CET procedlmento de ‘cohra
periddica para a sua realizagdo. Pl
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Art. 99, Para os efeitos deste decreto, os eventos ficam classificados em: .-'1‘; ! i
I - concentragdes publicas; 1 K "'- )
II - obras e servigos; i 4!

III - transportes especiais;
1V - ocorréncias especiais.
Capitulo II

Das Concentragdes Publicas .
Art. 10. Os eventos classificados como concentracdes pubiicas 'branggewt para
fins deste decreto, toda atividade ou manifestacdo geradora agg.lp%meqto
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pessoas, por quaisquer meios e para fins esportivos, socials, Givic
religiosos, dentre outros, realizada em vias publicas ou areas w&ernbs’ ﬁ'dbi
privadas, que causem reflexos na circulagdo e na seguranga d 5|st [na y%
Municipio. s ‘
Art. 11. Os promotores dos eventos definidos no artigo 10 deste dea‘setn

requerer a CET autorlzagao para sua realizagdo, por meio do fon’nularso "Soh

ST

w050 = —O':C-‘;C:-m

fixados em razdo do tipo de vias pubhcas, dassificadas de acord; q C6d
Transito Brasileiro - CTB: i 5

transito rapido e arteriais;
II - 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia para os eventos
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Art. 12. O formulario referido no artigo 11 deste decreto devera ser acompanhado
dos seguintes documentos:

I - relativos a identificagcdo dos promotores do evento:

a) se pessoa fisica: copla da cédula de identidade (RG), da inscrigaéo no Cadastro
Nacional de Pessoa Fisica do Ministério da Fazenda (CPF/MF) e de comprovante de
enderego,

b) se pessoa juridica: copia do documento constitutivo da sociedade ou estatuto
social devidamente registrado, da inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica
do Ministério da Fazenda (CNPJ/MF) e da Inscricdo Estadual ou Municipal, se

houver ’tﬁ

II - planta contendo a localizacdo do imovel ou das wvias publicas onde sera
realizado o evento;

III1 - no caso de competicoes esportivas, autorizacdo expressa da confederacdo
esportiva ou entidade a ela filiada para realizacdao da prova esportiva.

Paragrafo unico. Quando se tratar de evento cujo responsavel pela realizacdo seja
orgao publico ou ente da Administragdo Publica Direta ou Indireta, a documentacéo
referida no "caput" deste artigo podera ser substituida por oficilo em papel timbrado
do orgao solicitante, contendo as informacoes necessarias a autorizagdo do evento.
Art. 13. Recebida a "Solicitagdo para Autorizagcdo de Evento - SAE", acompanhada
dos documentos citados no artigo 12 deste decreto, ou o oficio mencionado em seu
paragrafo, unico, a CET analisara o pedido, devendo manifestar-se em prazo néao
superior a metade daqueles fixados no artigo 11.

§ 19. Se aprovado o pedido, a CET apurara os custos operacionais correspondentes
ao evento.

§ 29, A CET podera exigir outras informagdbes ou medidas complementares,
necessarias a realizagdo do evento, hipotese em que os prazos apliciveis,
estipulados no artigo 11 deste decreto, serdo suspensos até o atendimento da
exigéncia.

§ 39, Se a exigéncia ocorrer uma Unica vez e for atendida no prazo de 24 (vinte e
quatro) horas, os prazos constantes do artigo 11 deste decreto ndo serdo
suspensos.

§ 40, No caso de nao aprovacdao dos termos propostos pelo promotor, a CET,
mediante’ declsao fundamentada, indeferira a solicitagdo e poderd apresentar
alternativas de local, data, horarlo trajeto e vias que poderdo ser utilizados para a
realizacdo do evento pretendido pelo interessado.

§ 59. Se for apresentada nova "Solicitagdo para Autorizacdo de Evento - SAE", ou
oficio na hipotese mencionada no paragrafo Unico do artigo 12 deste decreto, pelo
promotor do evento, sob a forma de proposta alternativa, nos moldes previstos no
§ 4° deste artigo, o prazo aplicavel, estabelecido no artigo 11, tera reinicio a partir
da data de protocolamento do novo requerimento.

Art. 14. Para a realizagao de provas ou competicbes esportivas, inclusive seus
ensaios, em vias abertas a circulagdo, os promotores dos eventos, além de
atenderem ao disposto nos artigos 11 e 12 deste decreto, deverdo prestar caucgdo
ou fianga no valor de 10% (dez por cento) dos custos operacionais apurados, para
cobrir possiveis danos materiais as vias publicas.

§ 19, A caugao sera feita por meio de depdsito em conta-corrente bancana da CET
ou boleto bancéario.

§ 29, A devolugdo da caugdo prestada ocorrera até 30 (trinta) dias apos a
realizagao do evento, descontados, se for o caso, os valores decorrentes de danos
materiais causados as vias publicas.

Art. 15. Deferida a solicitagdo, a CET convocara o promotor do evento para
assinatura do Termo de Compromisso e Responsabilidade e entrega do documento
de cobranga dos custos apurados, do qual constardo os dados do evento, a analise
técnica, a composicdo dos custos operacionais, o valor a ser recolhido e a data de
pagamento.
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§ 19. A assinatura do Termo de Compromisso e Responsabilidade, bem coma o
pagamento dos valores mencionados no "caput" deste artigo, sdo condigGes para a
efetiva autorizacdo do evento. . .

§ 29. O documento de cobranga a que se refere o "caput" deste artigo poderd ser
disponibilizado por meio eletronico, responsabilizando-se o promotor do evento,
nessa hipétese, por sua impressdo e pagamento.

Art. 16. Cabera ao promotor do evento assegurar a infraestrutura necesséria e
compativel com as caracteristicas do evento proposto, obter previamente os
pronunciamentos favoradveis dos 6rgdos competentes, quando for o caso, e garantir
sua realizacdo de maneira pacifica.

Capitulo III

Das Obras e Servicos

Art. 17. Os eventos classificados como obras e servicos compreendem, para os fins
deste decreto, aqueles decorrentes da ocupagdo da via publica para a execugdo de
obras ou servigos de |mplantagao, instalagdo e manutengao de equipamentos de
infraestrutura urbana, destinados a prestac;ao de servigos publicos ou privados.

§ 19, Os eventos a que se refere o "caput” deste artigo deverdo ser vistoriados,
sistematicamente, pela CET, visando verificar as condigbes da ocupacdo da via
durante a realizagdo da obra ou servigo e, apos a sua conclusdo, as condigbes em
gue a mencionada via foi entregue, as quais deverao ser iguais ou melhores do que
as existentes anteriormente a execugdo da obra.

§ 20. As solicitagbes de autorizagdo para obras, bem como os documentos
necessarios a sua analise técnica, deverdo ser protocolados na CET, bem como nos
demais 6rgaos competentes, nos termos da legislagdo municipal pertinente.

Art. 18. Cabera a CET calcular os custos operacionais dos servicos mencionados no
§ 10 do artigo 17, considerando, para tanto, os servigos prestados, a classificacdo
vidria, a ocupacgdo da via e o método construtivo.

§ 10, A comprovacdo do pagamento do valor calculado e a assinatura do Termo de
Compromisso e Responsabilidade antecederdo a entrega, ao interessado, do Termo
de Permissdo e Ocupacdo de Via Publica - TPOV ou outro Instrumento hébil
equivalente.

§ 29, Ante a impossibilidade de previsdo, as obras ou servigos considerados de
emergéncia terao os correspondentes custos operacionais cobrados dos respectivos
promotores posteriormente a sua efetiva execugdo, considerando-se os servigos
prestados pela CET, a classificagdo vidria, a ocupagdo da via e o método
construtivo.

§ 30. A cobranga dos custos operacionais mencionados no § 2° deste artigo ;
realizada mediante notificagdo do responsével pelo evento, da qual deverdo con
sua caracterizagdo, analise técnica da operagdo, composicdo dos custos
operacionais, valor a ser recolhido e data de pagamento. . .
Capitulo IV

Dos Transportes Especiais

Art. 19. Os eventos classificados como transportes especiais abrangem, para os fins
deste decreto, aqueles decorrentes da circulagéo de veiculos de transporte de carga
indivisivel e superdimensionada, ou de transporte de produtos perigosos, que
exigem "Autorizagdo Especial de Transito - AET" e prestagao de servigos pela CET.
Art. 20. A solicitacdo de "Autorizagdo Especial de Transito -AET" para transportes
especiais atendera ao disposto em atos normativos expedidos pela Secretaria
Municipal de Transportes. o g?
Art. 21. Solicitada a "Autorlzac;ao Especial de Transito - AET” e previamente a sua
expedicdo, a CET convocard o transportador responsdvel para a assinatura ‘do
Termo de Compromisso e Responsabilidade, do qual constardo os dados do evento,
a analise técnica, a composigdo dos custos operacionais, o valor a ser recolhldo ea
data do pagamento

Paragrafo Unico. A assinatura do Termo de Compromisso e Responsabilidade e o
pagamento dos valores mencionados no "caput” deste artigo sdo condigoes para a
efetiva emissdo da AET.

T
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Capitulo V. § 1274
Das Ocorréncias Especiais

Art. 22. Os eventos classificados como ocorréncias especiais abrangem, para os fins
deste decreto, toda e qualquer ocorréncia, programada ou imprevista, excetuados
os demais eventos descritos neste decreto, que acarrete interferéncia na via e que
demande a prestacdo de servigos operacionais extraordinarios em relagdo aqueles
habitualmente realizados pela CET.

Art. 23. No caso de eventos considerados como ocorréncia especial programada,
seus promotores deverao requerer autorizagdo a CET para sua realizagdo, por meio
do formuldrio "Solicitacdo para Autorizacdo de Eventos - SAE", observados os
seguintes prazos:

I - 15 (quinze) dias uteis de antecedéncia para os eventos realizados nas vias de
transito rapido e arteriais;

II - 5 (cInco) dias Uteis de antecedéncia para os eventos realizados nas vias
coletoras ou locais.

Paragrafo uUnico. O n3o cumprimento dos prazos acima estabelecidos podera
acarretar a ndo autorizacao do evento.

Art. 24. O formulario referido no artigo 23 deste decreto devera ser acompanhado
dos documentos especificados no artigo 12 deste decreto, observado o disposto em
seu paragrafo Gnico.

Paragrafo Unico. Recebida a "Solicitagdo para Autorizacdo de Eventos - SAE",
acompanhada dos documentos necessarios, ou o oficio na hipotese mencionada no
paragrafo unico do artigo 12 deste decreto, aplica-se o disposto nos artigos 13, 15
e 16 deste decreto.

Art. 25. S3o consideradas ocorréncias especials imprevistas as ocorréncias com
veiculos de transporte de carga ou Onibus, envolvendo tombamento ou
capotamento de veiculo, movimentag3do ou derrame de carga na via, vazamento de
produtos perigosos, colisdes ou choques com pontes, wviadutos, postes de
iluminagdo e de energia elétrica, equipamentos de sinalizagdo viaria ou demais
objetos fixos, das quais resultem perturbagdo, interrupcao ou congestionamento da
via publica, cuja normalizagdo total de trafego exceda a 60 (sessenta) minutos,
contados do horédrio do registro da ocorréncia, e que necessitem de servigos
operacionais da Companhia de Engenharia de Trafego - CET para preservacio da
seguranga e restabelecimento da normalidade do transito.

§ 10, Os custos operacionais referentes aos servigos prestados pela CET, a que se
refere o "caput" deste artigo, serao acrescidos de 100% (cem por cento) quando
for necessaria a utilizagdo de guindastes, gquinchos, equipamentos para
recolhimento de carga caida na via ou limpeza da pista de rolamento para a
desobstrugdo total da via ao trafego de veiculos e ao transito de pedestres.

§ 20. Respondem solidariamente pelo pagamento dos custos operacionais
referentes aos servigos prestados pela CET o condutor, o proprietario do veiculo, o
proprietario e o responsavel pela carga do veiculo envolvido, que deverdo ser
notificados a respeito da ocorréncia.

§ 39. A notificagdo mencionada no § 2° deste artigo devera ser pessoal, por carta,
com aviso de recebimento, contendo a caracterizagao, analise técnica da operacao,
composigdo dos custos operacionais, o valor a ser recolhido, o documento para
efetivagdo do pagamento e respectivo prazo, que sera de 30 (trinta) dias, contados
da data do recebimento da respectiva notificagao.

§ 490. A responsabilidade pela retirada da carga da via e pela remog3o do veiculo é
da empresa transportadora e, na falta desta, do proprietario do veiculo de
transporte de carga.

§ 50. A fim de agilizar o restabelecimento da normalidade do transito, a remogao do
veiculo, se necessdria, devera ser efetuada pelo respectivo responsavel em até 60
(sessenta) minutos apds a chegada da equipe operacional da CET ao local da
ocorréncia; excedido esse prazo, o veiculo serd removido pela CET ao depdsito de
veiculos, podendo ser retirado por seu proprietario, apds assinatura do Termo de
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Compromisso e Responsabilidade e atendimento das demais condigSes
estabelecidas na legislagdo de transito.

Capitulo VI

Das DisposigOes Finais

Art. 26. Os eventos considerados de interesse estratégico para o Municipio de Sado
Paulo s3o aqueles definidos na conformidade do Decreto n® 50.023, de 12 de
setembro de 2008.

Paragrafo unico. Incumbird a Secretaria Municipal de Transportes o pagamento dos
custos operacionais referentes aos servigos prestados no ambito de sistema viario,
relativamente: 0

I - aos eventos referidos no "caput” deste artigo; €

II - aos eventos arrolados no § 1° do artigo 2° deste decreto; i

III - aos eventos cuja responsabilidade pela realizagdo seja da Prefeitura Municipal
de Sao Paulo.

Art. 27. Este decreto entraréd em vigor na data de sua publicagdo, revogados os
Decretos n? 46.942, de 30 de janeiro de 2006, n° 47.541, de 3 de agosto de 2006,
e n° 48.115, de 1° de fevereiro de 2007.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 29 de novembro de 2010,
4579 da fundagao de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

MARCELO CARDINALE BRANCO, Secretario Municipal de Transportes

NELSON HERVEY COSTA, Secretario do Governo Municipal v
Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 29 de novembro de 2010.
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LEI N.° 8.394, DE 28 DE MAIO DE 1976

Autoriza a constituicho da Companhia de
' Engenbaria de Tréfego — CET, ¢ di ou-
1, tras providéncias.
bl
Olavo Egydio Setubal, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, nos termos do
disposto no artigo 26 do Decreto-lei Complementar Estadual n.° 9, de 31 de
dezem%o de 1969, sanciona e promulga a seguinte lei:

1. — Fica o Executivo autorizado a promover as medidas e atos
necessérios A constituicio de sociedade andnima, de economia mista, sob a
denominacio de Companhia de Engeaharia de Trifego — CET, com sede ¢
foro no*Municipio de Sio Paulo ¢ com prazo de duragéo indeterminado.

Art. 2.° — E objetivo social da Companhia:

l—;Pllnejar ¢ implantar, nas vias e logradouros do Municipio, a operagio
do sistema viério, com o fim de assegurar maior seguranga ¢ fluidez do trénsito
e do uréfego;

[1— Promover a implantagio e a exploragio econdmica de equipamentos
urbanos e atividades complementares, na forma e em locais definidos por
decreto do Executivo, de modo a melhorar as condigbes do trinsito e do
trifego; ¢

l[ll" Prestar servicos ou executar obras relacionadas & operagdo do
sistema yidrio, mediante contratos celebrados com entidades publicas da
administracio centralizada ou descentralizada, bem como com as entidades
em que 0 Poder Piblico seja detentor da maioria do capital social.

Art, 3.° — O capital inicial da Companhia sera de Cr$ 10.000.000,00 (dez
milhdes de cruzeiros), dividido em agdes ordinarias e nominativas e do qual a
Prefeitura do Munic(pio de Séo Paulo subscreveré erealizard, no minimo, 51%
(cinquenta e um por cento).

Art. 4.°— A Companhia ser administrada por uma diretoria composta de
trés membros, cujas atribuigoes, mandato e remuneragio serdo fixados na
assembiéia geral de sua constituigio.

. Art. 5.9 — A Companhia exerceré suas atividades com pessoal préprio,
sujeito ao regime das leis trabalhistas ou com servidores piiblicos que lhe forem
postos A disposicéo.

§ 1. — Os servidores municipais postos 2 disposigio da Companhia teréo
assegurados todos os direitos e vantagens dos respec tivos cargos ou fungbes.

] 20— Respeitados os preceitos da legislagio aplicavel, a Companhia
exercerd poder disciplinar sobre o pessoal posto & sua disposigao.

Art. 6.° — O estatuto social da Companhia obedecers is prescrigoes da
Lei de Sociedade Por Agdes ¢ As demais disposigoes legais que lhe forem
aplichveis.

Art. 7.° — O patriménio e servicos da Companhia ficam isentos de
impostos municipais, enquanto ela exercer as atividades que ora lhe sio
atribufdas.

Parfigrafo Unico — A isengio ora concedida nio dispensa a inscrigdo da
referida empresa no Cadastro Mobibario da Secretaria das Finangas, bem
como, no Cadastro Imobilidrio, dos im6veis pertencentes a0 seu patrimdnio.

A'n. 8.2 — O Executivo deverd, no prazo de 90 (noventa) dias, adotar as
medidas necessérias A constituicio da Companhia de Engenharia de Trifego
— CET.

Art. 9.° — Para atender as despesas com a execugao desta lei, fica o
Prefeito autorizado a abrir, na Secretaria das Finangas, crédito adicional
especial no valor de Cr$ 10.000.000,00 (dez milhdes de cruzemos), com vigén-
cia até 31 de dezembro de 1976, a ser coberto com recursos provenicntes de
operagdes de crédito, mediante colocagao de Letras e ApSlices Reajustéveis
do Tesouro Municipal, nos termos da Resolucéao n.° 46, de 10 de setembro de
1975, do Senado Federal, ¢ da Lei n.° 8.295, de 19 de setembro de 1975.

Art. 10 — Esta lei entraré em vigor na data de sua publicagao, revogadas
as disposigées em contrério.

Prefeitura do Muaicfpio de Séo Paulo, aos 28 de maio de 1976, 423.° da
fundagfo de Sio Paulo. — O Prefeito, Olavo Egydio Setubal — O Secretériode
Negoécios Internos e Juridicos. Teéfilo Ribelro de Andrade Filho — O Secreté-
rio das Financas, Sérgio Sllva de Freitas — O Secretério de Vias Piblicas,
Octivio Camillo Pereira de Almelda — O Secretério Municipal de Educagio,
Hilsrio Torlonl — O Secretirio de Higiene e Saiide, Fernando Proenga de
Gouvéa — O Secretério de Abastecimento, Mario Osassa — O Secretirio de
Servigos ¢ Obras, Aurélio Aranjo — O Secretirio de Bem Estar Social,
Leopoldina Saraiva — O Secretario de Turismo e Fomento, Armando Simdes
Neto— O Secretirio Municipal de Transportes, Olavo Guimaries Cupertino—
O Secretério Municipal de Esportes, Calo Sérgio Pompeu de Toledo — O
Secretfrio Muaicipal de Cultura, Sibato Antdénio Magaldl — O Secretario dos
Negécios Extraordinérios, Cliudio Salvador Lembo.

Puablicada na Chefia do Gabinete do Prefeito, em 28 de maio de 1976. — O
Chefe do Gabinete, Erwin Friedrich Fuhrmaan.
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LEI N9 10.399 ,DE 23 DE Novembro DE 1987

Altera o artigo 29, inciso III, da Lei
ne 8.394, de 28 de maio de 1.976.

JANIO DA SILVA QUADROS, Prefeito do Municipio de Sdo Pau
lo, nos termos do disposto no artigo 26 do Decretodeicnn
plementar Estadual n? 9, de 31 de dezembro de 1969, san
ciona e promulga a seguinte lei:

Art. 19 - O artigo 29, inciso III, da Lei
n? 8.394, de 28 de maio de 1.976, passa a vigorar com a se
guinte redagido:

"III - Prestar servicos ou executar obras
relacionados & operagdo do sistema viario, mediante contra
tos com pessoas de direito pliblico ou privado e,ainda; com
pessoas flgicas."”

Art. 29 - Esta lel entrard em vigor na da
ta de sua publicaqao, revogadas as disposigOes em contra-—
rlo.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 23 de NUWE&RO

de 1987, 4349 da fundagdo de Sao Paulo.

JANIO DA SILVA QUADROS, PREFEITO

CLAUDIO LEMBO, Secretirio dos Negdcios Juridicos

CARLOS ALBERTO MANHKES BARRETO,Secretario das Finangas

WALTER PEDRO BODINI,Secretario de Vias Piblicas

CEL.FRANCISCO ANTONIO COUTINHO E SILVA,Secretario Munici

pal de Transportes .

ALEX FREUA NETTO,Secretirio dos Negdclios Extraordindrios

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 23 de
Novembro de 1987.

FRANCISCO BATISTA,Secretario do Governo Municipal
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LEI N9 10.795 , DE 22 DE DezembroDE 1989

: Revoga isengdes de tributos municipais, e
3 dd outras providéncias.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, Prefeita do Muniprio de Sao Pau
lo, usando das atribuigoas que lhe sdo conferidas por lei’
Faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 14 de de-
zembro de 1989, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 ~ Ficam revoyadas, a partir de 10
de janeiro de 1990, as iscngdes dos impostos mnicipais in
cidentes sobre o patrimdnio e servigos concedidas a:

1 -~ Emptesa Municipal de Urbanizag3ao-LMURD;

II ~ Companhia Metropolitana de Habitagao
de S3o Paulo - COUAD-SP;

III - Companhia de Processamento de Dados
do Municiplo de Sdo Paulo - PRODAM;

1V ~ Companhia de Engyonharia de  ‘Yrafeyo-
CE?T.

Art. 29 - Il'ica revoyada, a partir de 1@
dé junciro de 1990, 4 isengdo de tributos municipais ins-
titulda pelo art. 79 da Lei 7.456,de 28 de abril de 1970,
em favor da "Fundag3o Muscu de Tecnologia de Sio Paulo".

Art. 39 - Lsta lei entrara em vigor na da
ta de sua publicagdo, produzindo cfeitos a partir de 12
de janeiro de 1990, revoyadas as disposigocs em contra-~
rio, em especial o art, 99 da Lei 7.670 de 24 de novembro
da 1971, parcialmente art. 19 da Lei n? 6.118 de 11 de
getimbro da 1974 e o art. 79 da Led n? 8.394 de 28 de muio

e 1976.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SXO PAULO, aos 22 de Dezembro
de 1989, 4369 da fundagao de Sao Paulo.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, PREFEITA

HELIO PEREIRA BICUDO, Secretdrio dos Negdcios Juridicos
AMIR ANTONIO KHAIR, Secretdrio das Finangas

ADHEMAR GIANINI, Secretario Municipal de Transportes
ERHINIA TEREZINHA MENON MARICATTO, Secretaria da Habita
¢do e Desenvolvimento Urbano

LADISLAS DOWBOR, Secretdrio dos Negdcios Extraordinarios
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 22 de
Dezembro de 1989.

JOSSIEDUARDO MARTINS CARDOZO, Secretdrio do Governo Muni-
cipa
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DECRETO N9 37.293 , DE 27DE JANEIRO DE 1998 (

Fixa atribuigdes & Secretaria Municlpdlvia Salom$o Noguaira

de Transportes; designa o Departamento de
operacdc do Sistema Vidrio -~ DSV para
exercer as fungdes previstas no Cé6digo de
Tra&nsito Brasileiro, e d& outras provi-
déncias.

CELSO PITTA, Prefeito do Municiplio de sio Paulo, usando
das atridbuicgses que lhe sdo conferidas por lei, .
CONSIDERANDO a entrada em vigor da Lei Federal ng% 9.503,
de 23 de setembro de 1997 - C&digo de Transito Brasi-
leiro;

CONSIDERANDO os termos do artigo 30 da Constituiglo Fe-
deral, notadamente os seus incisos I e II, bem como as
disposigBes contidas no artigo 179, incisos I e IV, da
Lei Org&nica Municipal,

DECRETRA:

Art. 12 ~ Ficam atribuldas 2 Secretaria
Municipal de Transportes -~ SMT, através do Departamento
de Operac&o do Sistema Vidrio - DSV, 6rgdo executivo mu-
nicipal de transito, urbano e rodovidrio, na &rea de
circunscri¢i%o do Municipioc de S&o Paulo, as competén-
cias, prerrogativas e encargos previstos no C&digo de
TraAnsito Brasileiro.

Art. 22 -~ Cabe ao Diretor do Departamento
de Operagio do Sistema Vi&ric - DSV exercer as competén-
cias, prerrogativas e encargos de autoridade executiva
municipal de transito, mencionados no artigec anterior.

Art. 32 -~ Compete, ainda, ac Departamento
de Operacdo do Sistema Vidrio - DSV, firmar contrato de
prestacdo de servigo exclusivamente com a Companhia de
Engenharia de Tr&fego - CET, credenciando-a para exer-
cer, dentre outras, as atividades elencadas no artigo
24, do C6digo de Tr&nsito Brasileiro e, em especial, a
prevista no inciso XII do referido dispositivo.

Art. 42 -~ Revogadas as disposigdes enm
contririo, este decreto entrari em vigor na data de sua
gggéicaglo, retroagindo seus efeitos a 22 de janeiro de
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 27 de Jjaneiro
de 1998, 4452 da fundag3o de S&o Paulo.

CELSO PITTA, PREFEITO

EDVALDO PEREIRA DE BRITO, Secretério dos Negdclos Juri-
dicos

JOSE ANTONIO DE FREITAS, Secretério das Finangas
CARLOS DE SOUZA TOLEDO, Secretfrio Municipal de Trans-
portes

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 27 d-
janeiro de 1998. i ’
EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretlrio do Governo Munic)
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pl0026-15

Trata-se dg pro ?to de lei, de iniciativa da nobre Vereadora Edir Sales, que dispoe sobre a
implantagdo da vaga exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para uso em
vias publicas do permissionario decorrente da Ler Municipal n. 15.947, de 26 de dezembro
de 2013, que dispde sobre as regras para comercializagao de alimentos em vias e areas
publicas, e fixa outras providéncias.
-

De acordo com:a propositura, fica permitida a Companhia de Engenharia de Trafego — CET,
a implantaqad,‘a titulo gratuito, de vaga demarcada para estacionamento exclusivo de
permissionério i{'je comida de rua. Tal demarcacgao sera feita apds estudo de viabilidade, e
em vaga que nao esteja em desacordo com parada e ponto de 6nibus, ponto de taxi, vaga

de emergéncia e outras ocasides da legislagdo que nao permitam a demarcagao de vaga

O projeto prevé! ainda, que o uso da vaga pelo permissionario sera exclusiva e durara
1
durante o perloﬁo em que ele ostentar essa condigao, sendo considerado estacionamento

I
em desacordo‘com a regulamentagao o uso dessa vaga por outros veiculos.
l

Sob o aspecto juridico, o projeto merece prosseguir em tramitagao

Com efeito, o inciso | do artigo 30 da Constituigao Federal atribui aos Municipios a

competéncia para legislar sobre assuntos de interesse local.

No caso, a regblamentat;éo do espago para o desenvolvimento da atividade de venda de
comida de ,I'Ué ‘contém nitido interesse local, sobretudo diante da competéncia do Poder
Publico Municipal em “normatizar o comércio regular, o comércio ambulante por pessoa
fisica e juridica nas vias e logradouros publicos e a atividade mercantil transitoria em pontos
fixos e em locais previamente determinados sem prejuizo das partes envolvidas” (inciso VI
do artigo 160 da Lei Organica do Municipio).

Nao se pode dlvidar, ainda, a competéncia municipal para “promover, no que couber,
adequado ‘ordenamento territorial’ (inciso VIII do artigo 30 da Constituicao Federal),

consubstanciada, no ambito local, na competéncia para organizar, promover, controlar e

Palacio Anchieta Viaduto Jacarei, 100 S3o Paulo - SP  CEP 01319-900 fone (11) 33964000 www camara sp gov br
pl0026-15 F

Paulo Victor Freire Ribeiro

_ R RF 11.335 - SGP 12 11
CAMARA MUNICIPAL DE 4‘
“A0 PAULO
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fiscalizar “o trédnsito no ambito do seu territério, inclusive impondo penalidades e cobrando
multas ao infrator das normas sobre utilizagdo do sistema viario, seus equipamentos e infra-

estruturas” (inciso | do artigo 179 da Lei Organica do Municipio).

Assim, nada obsta o prosseguimento da presente propositura, cuja conveniéncia e

oportunidade serdo analisadas pelas comissdes de mérito designadas para essa finalidade.
i

Para ser aprovado, o projeto depende da votagao da maioria absoluta dos membros desta
Casa, nos termos do inciso V do § 3° do artigo 40 da Lei Organica do Municipio.

Diante do exposto, somos pela LEGALIDADE.

Sala da Comissao de Constituigao, Justica e Legis|acao Participativa, S l//ﬁzr

i
.‘/
ALAREDINHO,
r Q- .

ARI FRIEDENBA

CONTE LOPES

EDUARDO TUMA

MARECOS-BEHZARIO SANDRA TADEU
RNUARTO  YEXE\RN

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 S&o Paulo - SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www camara sp gov br
pl0026-15 F

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.




¢ T
autuado em 30/09/2015 00:00:00. ‘

PUBLICADO NO DIARIO OFICIAL s, 97 |
bE 5 Oo | (S s.
Pag_ 89 Col. ¥+ FRENEVACKO

Conferido PUBLICADO NO DIARIO OFICIAL

DE ;] O \S
Pag.__ oA Co‘ 5

Conferido

Carmen Cﬁsﬁﬁ Malavazzi \
Paulo i Feﬁ?éfkmw RF 11,197 « SGP.12
RASF536PRA2 {

A Comissdo de DM
Em_oo /| OO _‘é_
Carmen Cristina Mala
RF. 11.197

RECEBIDO

Comissa0 de Administragdo Publica
Em oR/08/ /S ai,AH:;
RF_{oo e {

A0 Verezador f A Varesdora

Parg vaia: ot
Sala Lo CovisL o G Ad nina b o i pitica.

Ern___g __,/__Y i _920 LS

P T Y ——

Chs g mzoparaaga,e ac o of *
T€E1MOTS dL y 3° arin, L3 ¢ =0

Semma Pm’v(H el g e -
BB 9387 0.4

Anare %/)
R, 11.2040Q¢cnico Admanic rhv,

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

Xl fls. 98

tolha n° do Froc.

PR N PL2C gezo IS

5'.:': Andre Marcon
CAI!!ARA MUNICIPAL DE RF 11.264%‘*/
SAO PAULO

EXCELENTISSIMO SENHOR PRESIDENTE DA COMISSAO DE ADMINISTRAGAO
PUBLICA.

Na qualidade de membro desta Comissao, e no intuito de subsidiar a analise do
Projeto de Lei n°26/2015, de autoria da nobre Vereadora Edir Sales, que dispbe sobre
implantagido de VAGA EXCLUSIVA DE PERMISSIONARIO DE COMIDA DE RUA,
demarcada para em uso em vias publicas do permissionario decorrente da Lei n°® 15.947,
de 26 de novembro de 2013, que dispbde sobre as regras para comercializagao de
alimentos em vias e areas publicas, e fixa outras providéncias.

Considerando que a referida propositura busca garantir, mediante estudos técnicos
elaborados pela CET-SP, que o possuidor de TPU (Termo de Permissao de Uso) tenha
vaga nas vias publicas, respeitando as normas pré-estabelecidas que impegam essa
implantagéo.

Requeremos nos termos regimentais, que seja encaminhada ao Poder Executivo,
pedido de informagdes acerca do teor completo do projeto de lei.

O objetivo é que aquele poder se manifeste, por meio de seus 6érgaos competentes,
de modo a permitir o seguro pronunciamento desta Comissao a respeito da iniciativa.

Nesse sentido, solicitamos também que seja informado quais sdo os critérios
vigentes para a distribuicdo de locais de instalagao de vagas para comida de rua, e quais

seriam as sugestdes dessas areas para o aperfeicoamento do mecanismo atual.

Sao Paulo,

s,

Vd
Vereador Pastor Edmilson

Deferido 4 3%/45

\Y4
Veread An>1\rea atarazzo
Presidente daComiss§36 de Administragao Publica

AY

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.
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566/2015

CCPIA

Senhor Prefeito,

Em atengao ao requerido pela Douta Comissido de
Administragao Pablica, nos termos do art. 68 do Regimento Interno e nos termos do
art. 32, § 2°, inciso |ll, da Lei Organica do Municipio, encaminho a Vossa Exceléncia
o pedido de informagdes sobre o Projeto de Lei n° 26/2015, de autoria da vereadora
Edir Sales que “Dispbe sobre a implantagdo da vaga exclusiva do permissicn3: .
de comida de rua demarcada para uso em vias publicas do pernmussinna
aecorrente da Lei n© 15.947 de 26 de dezembro de 2013 que Dispoe sonre -
regras para comercializagao de alimentos em vias e areas publicas, e fixa outea:

providéncias

Valho-me da oportunidade para renovar a Vossa Exceléncia os

meus protestos de elevado aprego e distinta,consideragao.

g )

A
ANTONIO DONATO
Presidégnte

Anexo coépia do pedido de informagdes, do texto do projeto e de sua justificativa.

P
’

A Sua Exceléncia o Senhor ;

Doutor Fernando Haddad |

Dignissimo Prefeito da Cidade de Sao Paulo. L

Luciana ACGéia 05 Santos
Chefk d ]
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1 1996/2015
PARECER CONJUNTO N° DAS COMISSOES DE ADMINISTRAGAO

PUBLICA; DE TRANSITO, TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO,
LAZER E GASTRONOMIA; E DE FINANCAS E ORGCAMENTO, SOBRE O
PROJETO DE LEI N° 026/2015.

O presente projeto de lei, de autoria da nobre Vereadora Edir Sales
(PSD), dispde sobre a implantagdo da VAGA EXCLUSIVA DO PERMISSIONARIO
DE COMIDA DE RUA demarcada para uso em vias publicas do permissionario
decorrente da Lei n° 15.947 de 26 de dezembro de 2013 que dispde sobre as regras
para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas, e fixa outras
providéncias.

De acordo com a propositura, fica permitida @ Companhia de Engenharia
de Trafego - CET, apos realizagéo de estudo de viabilidade, a implantagédo de vaga
demarcada, a titulo gratuito, para estacionamento exclusivo do permissionario de
comida de rua.

Também determina que cabera ao Departamento de Operagdo do
Sistema Viario - DSV, fornecer os elementos de fiscalizagdo necessarios ao
cumprimento dos dispositivos deste projeto de lei.

A Autora argumenta que garantir a quem tem a permissao a vaga naquela
rua e enderego € fundamental, uma vez que preserva o local e o ponto do
permissionario que, nao raras vezes, chega ao local onde tem a permissao de uso e
encontra outro veiculo estacionado.

Nesse sentido, a finalidade deste projeto de lei & garantir o cumprimento
da lei de comida de rua.

A Comissdao de Constituicao, Justica e Legislagdo Participativa
apresentou parecer pela legalidade da iniciativa.

A Comissao de Administragdo Publica destaca o elevado interesse da
matéria e voto FAVORAVELMENTE ao projeto.

A Comissao de Transito, Transporte, Atividade Econémica, Turismo,
Lazer e Gastronomia, tendo em vista que o projeto € de grande interesse para a
sociedade paulistana, apresenta voto FAVORAVEL ao projeto.

RELCOM
2145/2015
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PL 026/2015

A Comissado de Finangas e Orgcamento, quanto ao aspecto financeiro,
nada tem a opor a propositura, visto que as despesas com a sua execu¢ao serao
cobertas por dotagdes orgamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Sala das Comissdes Reunidas, em < L10/1¢

COMISSAO DE ADMINISTRAGAO PUBLICA 0¥

ANDREA MATJARAZZO $- 2

MARIO COVAS NETO

LAERCIO BENKO

COMISSAO DE TRANSITO, TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, -p<.
TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA V/

TONINHO PAIVA

ADOLFO QUINTAS
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COMISSAO DE FINANGAS E ORGAMENTO 9&.

JOSE POLICE NETO

MILTO 1E

AURELIO NOMURA

JAIR TATTO RICARDO NUNES
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- "PL 26 /2015 , da Vereadora EDIR SALES (PSD) Dispde sobre a implantacéo da
vaga exclusiva do permissionario de comida de Rua demarcada para uso em vias publicas do
permissionario decorrente da Lei n°® 15947 de 26 de dezembro de 2013 que dispde sobre as
regras para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas, e fixa outras providéncias
FASE DA DISCUSSAO. 12 Aprovagido mediante voto favoravel da maioria absoluta dos

membros da Camara”

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato — PT) — Ha sobre a mesa parecer, que sera

lido.

- E lido o seguinte: (parecer ao PL 26/2015 )

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato- PT) — Em discussdao. Ndo ha oradores
Inscritos; esta encerrada a discussdo. A votos o PL 26/15. Os Srs Vereadores favoraveis
permanegam como estao, os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagdo nominal de

votagao, manifestem-se agora. (Pausa) Aprovado em primeira discussao, volta em segunda

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.
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32/2016

Senhor Presidente

Em atengdo ao pedido de subsidios da Comissao de "‘
Administragdao Publica, encaminho a essa Presidéncia cépia das informagdes
prestadas pelas Secretarias Municipais de Coordenagao das Subprefeituras e de
Transportes acerca do Projeto de Lei n® 26/15, de autoria da Vereadora Edir -
Sales, que visa dispor sobre a implantagado de vaga exclusiva, demarcada para -
uso em vias publicas, destinada ao permissionario de comida de rua de que trata -
a Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013.

Na oportunidade, renovo a essa Presidéncia meus

o

protestos de aprego e consideragao.

-~
-

NCISCO MACENADA SILVA — —
Secretario do Governo Municipal

Ao

Excelentissimo Senhor

ANTONIO DONATO

Dignissimo Presidente da Camara Municipal de Sao Paulo

JAMMNS/bam
Resp 26-15
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PREFEITURA DE
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PA n° 2015-0.276.631-7 x

Assunto: Projeto de Lei n® 26/15, que dispde sobre a implantagdao da vaga
exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para o uso em vias
publicas do permissionario decorrente da Lei n°® 15.947 de 26 de dezembro de
2013 que dispde sobre as regras para a comercializagdo de alimentos em vias

e areas publicas, e fixa outras providéncias.

Interessado: Secretaria do Governo Municipal - SGM

SMSP/GAB C O P l A

Senhora Chefe de Gabinete,

O presente processo foi encaminhado a SMSP/ATAJ, pela
Assessoria Técnico-Legislativa, da Secretaria do Governo Municipal, para
analise e manifestagdo fundamentada sobre o Projeto de Lei n® 26/15 (copia
anexa as fls. 04).

O Projeto em questdo dispoe sobre a implantagdo de vaga
exclusiva e demarcada em vias publicas, destinada ao uso do permissionario
previsto na Lei n°® 15.947 de 26 de dezembro de 2013.

Nesta Secretaria de Coordenagao das Subprefeituras o Projeto de
Lei foi submetido a analise da Supervisdo Geral de Uso e Ocupagdo do Solo -
SGUOS, que, conforme se depreende da manifestagdo de fls. 10, nada
acrescentou a titulo de sugestdo, manifestando-se no sentido da ndo oposi¢do

ao prosseguimento da propositura.
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No que toca as consideragées desta ATAJ sobre a proposta em
andlise, entendemos que a matéria ndo esta compreendida entre aquelas cuja
iniciativa & privativa do Senhor Prefeito Municipal, conforme prevé o artigo 37, §
2° da Lei Organica do Municipio de Sao Paulo. Portanto, ndo é caso do
chamado “vicio de iniciativa”.

Além disso, a matéria é de interesse local, amparado no artigo 30,
inciso |, da Constituigdo Federal, e, nesse sentido, concluimos que o Municipio
detém competéncia para o trato do assunto ora em analise.

Entretanto, em que pese a inexisténcia de o6bices de ordem
formal, entendemos que o assunto - implantagao da vaga exclusiva para o
permissionario de comida de rua - merece ser analisado conjuntamente com

as demais legislagdes vigentes.

Primeiramente, no ambito Federal, vale registrar que o artigo 24
do Cédigo de Transito Brasileiro — CTB dispde competir “..a0s 6rggos e
entidades executivos de transito dos Municipios, no ambito de sua
circunscrigao:

...l — planejar, projetar, regulamentar e operar o transito de
veiculos, de pedestres e de animais, e promover o desenvolvimento da
circulagao e da seguranga de ciclistas;

lll — implantar, manter e operar o sistema de sinalizagdo, os

dispositivos e os equipamentos de controle viario;”

A Resolugdo n° 302/2008 do CONTRAN, que define e
regulamenta as areas de seguranga e de estacionamentos de veiculos, assim

estabelece:

Ana hucla da Ofivgira Souse
COPIA 100,23 5GP-12
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Art.1° - As areas destinadas ao estacionamento especifico,
regulamentado em via publica aberta & circulagao, sdo estabelecidas e
regulamentadas pelo érgdo ou entidade executiva de transito com

circunscrigao sobre a via, nos termos desta Resolucao. (grifo nosso)

A mencionada Resolugdo também define as areas de
estacionamentos especificos nos seguintes termos:

Art. 2° - Para efeito desta Resolugdo sdo definidas as seguintes areas de
estacionamentos especificos:

| — Area de estacionamento para veiculo de aluguel é a parte da via
sinalizada para o estacionamento exclusivo de veiculos de categoria de
aluguel que prestam servigos publicos mediante concessao, permissio
ou autorizagdo do poder concedente.

Il - Area de estacionamento para veiculo de portador de deficiéncia fisica
€ a parte da via sinalizada para o estacionamento de veiculo conduzido
ou que transporte portador de deficiéncia fisica, devidamente identificado
e com autorizagdo conforme legislagao especifica.

Il - Area de estacionamento para veiculo de idoso é a parte da via
sinalizada para o estacionamento de veiculo conduzido ou que
transporte idoso, devidamente identificado e com autorizagdo conforme

legislagado especifica.

IV - Area de estacionamento para a operagao de carga e descarga € a
parte da via sinalizada para este fim, conforme definido no Anexo | do
CTB.

V - Area de estacionamento de ambulancia & a parte da via sinalizada,
proximo a hospitais, centros de atendimentos de emergéncia e locais
estratégicos para o estacionamento exclusivo de ambuléncias
devidamente identificadas.
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VI - Area de estacionamento rotativo ¢ a parte da via sinalizada para 0
estacionamento de veiculos, gratuito ou pago, regulamentado para um
periodo determinado pelo érgao ou entidade com circunscrigdo sobre a
via.

VIl - Area de estacionamento de curta duracdo é a parte da via
sinalizada para estacionamento nao pago, com uso obrigatério do pisca-
alerta ativado, em periodo de tempo determinado e regulamentado de
até 30 minutos.

VIl - Area de estacionamento de viaturas policiais € a parte da via
sinalizada, limitada a testada das instituigdes de seguranga publica, para
o estacionamento exclusivo de viaturas policiais devidamente
caracterizadas.

Assim, o que se depreende dos dispositivos acima produzidos é
que o Projeto de Lei em questdo, ao que parece, ndo se coaduna com as
hipéteses de estacionamentos especificos previstos na Resolugdo, visto que
em nenhum dos incisos esta contemplada a hipétese de estacionamento
especifico destinado a comerciantes.

Entendemos, pois, pela inviabilidade da presente proposta
legislativa.

Contudo, no tocante ao questionamento contido no item 2,
acostado a fl.07, sugerimos seja consultada a Secretaria Municipal de
Transportes que, com maior propriedade, dada a especificidade da matéria,
podera analisar a questdo, inclusive abordando o eventual conflito existente
entre o Projeto de Lei ora analisado e a Resolugao 308/2002 do CONTRAN.

Cumpre mencionar, ainda, que, no @mbito do Municipio de Sao
Paulo, a Lei n°® 15.947/2014 “...Disp0e sobre as regras para comercializagdo de
alimentos em vias e areas publicas - comida de rua - e da outras providéncias”.
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A mencionada lei municipal, no seu artigo 51, estabelece que:

“Art. 51. Os equipamentos nado terdo demarcagado exclusiva em
vias e areas publicas, bem como estardo isentos do pagamento
de zona azul, podendo, podendo permanecer nos termos de sua
permissdo.”

Percebe-se, pois, que o projeto de lei ora analisado dispde

exatamente no sentido contrario do que preconiza o artigo 51 acima transcrito,

que estabelece que os equipamentos nao terdo demarcacdo exclusiva.

Feitas as consideragbes que julgamos pertinentes,

encaminhamos-lhe o presente para apreciagdo e, em seguida, assim também

entendendo, imediata devolugdo a SGM/ATL, haja vista o esgotamento do

prazo estipulado para a devolugao do expediente, devidamente instruido.

A disposigdo para o que mais couber, encaminhamos-lhe o

presente para analise e eventuais ponderagoes.

Séo Paulo, 19 de novembro de 2015.

N n - g
DENISE CRISTINA.LOPES FERNANDES GALVAO

Assessora Técnica/ Juridica - SMSP/ATAJ
OAB/SP 298.009

. o
HUNO MOLINA RODRIGU

S DOS SANTOS
Procurador do Municipio
Assessor Chefe - SMSP/ATAJ
OAB/SP n. 312.157

De acordo,
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Assunto: Projeto de Lei n® 26/15, que dispde sobre a implantagdo da vaga
exclusiva do permissionanio de comida de rua demarcada para o uso em vias
publicas do permissionario decorrente da Lei n® 15.947 de 26 de dezembro de
2013 que dispde sobre as regras para a comercializagdo de alimentos em vias
e areas publicas, e fixa outras providéncias.

Interessado: Secretaria do Governo Municipal - SGM

SGM/ATL - COPIA

Senhora Assessora Especial,

Em atengdo ao quanto solicitado, restituo-lhe o
presente instruido com as manifestagdes das areas técnicas desta Pasta, a
saber, da Supervisdo Geral de Uso e Ocupagdo do Solo — SGUOS e da
Assessoria Técnica de Assuntos Juridicos - ATAJ, as quais acolho,
manifestando-me pela inviabilidade do Projeto de Lei em questéo.

S3o Paulo, &3 de MovwbO  de 2015,

ADRIANA
- Chefe

A CARDOSO
abinete -
SMSP

30 NOV 2613

HECEBIDO

S.G.M.-&.T.0.

ol
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REFERENCIA: PL 26/15

. s - Ana Lircla de Olivalra Spwar
INTERESSADO: Camara Municipal de S.P. e sc;% 5
ASSUNTO: Projeto de Lei n® 26/15, de autoria do Legislativo, que dispde sobre a implantagao

da vaga exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para uso em vias
publicas do permissionario decorrente da Lei n® 15.947, de 26/12/2013, que dispée
sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas”.

GRE - Senhor Gerente,

COPIA

Em atencgao a solicitagdo, entendemos que a matéria ja esta regulamentada pela Lei 15.947/2013, que
foi amplamente discutida e analisada pela Secretaria Municipal de Transportes - SMT e Secretaria de
Governo Municipal - SGM.

O Artigo 51 da Lei 15.497/15, estabelece:

"Art. 51. Os equipamentos ndo terdo demarcagdo exclusiva em vias e dreas publicas, bern como estaréo
isentos do pagamento de zona azul, podendo permanecer nos termos de sua permisséo " (g .n)

Ademais, conforme ja mencionado as fls.13, a Resolugdo do CONTRAN n° 302 de 18 de dezembro de
2008, que define e regulamenta as areas de seguranga e de estacionamentos especificos de veiculos
ndo prevé regulamentagao de vaga exclusiva para estacionamento exclusivo do permissionario de
Comida de Rua.

"Art.2° Para efeito desta Resolugdo sdo definidas as seguintes dreas de estacionamentos especificos:

I - Area de estacionamento para veiculo de aluguel é a parte da via sinalizada para o estacionamento
exclusivo de veiculos de categoria de aluguel que prestam servigos publicos mediante concessdo,
permissdo ou autorizagdo do poder concedente.

Il - Area de estacionamento para veiculo de portador de deficiéncia fisica é a parte da via sinalizada
para o estacionamento de veiculo conduzido ou que transporte portador de deficiéncia fisica,
devidamente identificado e com autorizagdo conforme legislagdo especifica

11l - Area de estacionamento para veiculo de idoso é a parte da via sinalizada para o estacionamento de
veiculo conduzido ou que transporte idoso, devidamente identificado e com autorizagdo conforme
legislagdo especifica.

IV - Area de estacionamento para a operacdo de carga e descarga é a parte da via sinalizada para este
fim, conforme definido no Anexo 1 do CTB.

V - Area de estacionamento de ambuldncia é a parte da via sinalizada, proximo a hospitais, centros de
atendimentos de emergéncia e locais estratégicos para o estacionamento exclusivo de ambuldncias
devidamente identificadas.
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VI - Area de estacionamento rotativo é a parte da via sinalizada para o estacionamento de veiculos,
gratuito ou pago, regulamentado para um periodo determinado pelo orgdo ou entidade com
circunscrigdo sobre a via.

VII - Area de estacionamento de curta duragdo é a parte da via sinalizadu para estacionamento ndo
pago, com uso obrigatorio do pisca-alerta ativado, em periodo de tempo determinado e regulamentado
de até 30 minutos.

VIII - Area de estacionamento de viaturas policiais é a parte da via sinalizada, limitada a testada das
institui¢oes de seguranga publica, para o estacionamento exclusivo de viaturas policiais devidamente
caracterizadas.

Art. 6°. Fica vedado destinar parte da via para estacionamento privativo de qualquer veiculo em
situagdes de uso ndo previstas nesta Resolugao.” (g.n)

Conclusao: Pelas razées apontadas acima, visto que o referido PL contrana o estabelecido pelo CTB
e Resolugées do CONTRAN, recomendamos o veto total.

Reg.CET: 06011
08/12/15
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SMT/CH.GAB C oP !.&J

Senhor Chefe de Gabinete,
Atendendo o disposto as fls. 18, encaminhamos o presente informando que com as

consideragdes da area operacional as fls. 19 e 20, somos, SMJ, de parecer contrario as
disposi¢des do Projeto de Lei 26/15.

PR |1 /1215
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Chefe de Gabinete
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INTERESSADO

Secretaria de Governo Municipal — SGM/ATL

ASSUNTO

Ref. ao Projeto de Lei n® 26/15, de autoria do Legislativo, que dispde sobre a
implantacdo da vaga exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para
uso em vias publicas do permissionario decorrente da Lei n® 15.947, de 26 de
dezembro de 2013, que dispde sobre as regras para comercializagao de alimentos em
vias e areas publicas. Pedido de subsidios”.

SMT.CH.GAB
Sr. Chefe de Gabinete, C O Pl A

O presente processo foi encaminhado pela SGM/ATL-Chefia, solicitando, em suma,
desta Pasta, pronunciamento conclusivo a respeito da Propositura, nos termos de fl. 17

Nesse sentido, objetivando atender a solicitagdo, o processo foi encaminhado a
Companhia de Engenharia de Trafego — CET — que se manifestou, em suma, pelo veto
total do Projeto de Lei em aprego, fls. 18/21.

Pelo exposto, ante o parecer da CET, o qual corrob
a Vossa Senhoria para ciéncia e,
encaminhamento a Secretaria do Governo Muni

oramos, encaminhamos o presente
4_“

Atenciosamente,

Sao Pjﬁ\{lﬁ de dezembro de 2015. {\

4

TSB
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INTERESSADO )

Secretaria de Governo Municipal — SGM/ATL

ASSUNTO

Ref. ao Projeto de Lei n® 26/15, de autoria do Legislativo, que dispGe sobre a
implantacdo da vaga exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para
uso em vias publicas do permissionario decorrente da Lei n® 15.947, de 26 de
dezembro de 2013, que dispde sobre as regras para comercializagdo de alimentos em
vias e areas publicas. Pedido de subsidios”.

Informacgao n° 3822/2015 — SMT.CH.GAB

SGM/ATL - Chefia

Sra. Assessora Especial, C O P ! A

Ante os pareceres da Companhia de Engenharia de Trafego — CET - e da Assessoria
Juridica deste Gabinete, somos favoraveis ao VETO ao referido Projeto de Lei.

Atenciosamente,

Sao Paulo, 16 de dezembro de 2015.

%1/ LA, /’/z’z 4 v

LUIZ HEETOR DE FREITAS PAN
Chefe de Gabinete - SMT

l RECEBiDO

Tse
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S

- “PL 26/2015, da Vereadora EDIR SALES (PSD). Dispbée sobre a implantagao da
vaga exclusiva do permissionario de comida de rua demarcada para uso em vias pubiicas do
permissionario decorrente da Lel n°® 15.947 de 26 de dezembro de 2013 que dispde sobre as
regras para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas, e fixa outras providéncias
FASE DA DISCUSSAO. 22 Aprovacdo mediante voto favoravel da maionia absoluta dos

membros da Camara.”

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato- PT) — Em discussdo. Nao ha oradores
Inscnitos; esta encerrada a discussdo. A votos o PL 26/2015 Os Srs. Vereadores favoraveis
permanegam como estao; os contrarios, ou aqueles que desejarem verficagdo nominal de

votagdo, manifestem-se agora (Pausa) Aprovado Vai a sangdo do Sr Prefeito

Matéria PL 26/2015. Nao assinado digitalmente.
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A SGP.23

Sr. Supervisor,

O presente Projeto de Lei foi aprovado em 22 Discussao e
Votagao na 3662 Sessao Extraordinaria da 162 Legislatura, no dia 22

de junho de 2016.

Encaminho os presentes autos para elaboragdo dos

documentos pertinentes a san¢ao do respectivo Projeto de Lei.

30/06/2016

-

A/
Solange kainoﬁe dos Santos
Secretana de Apolo Legislativo
SGP 2

M SAO PAU Lo Papel para informagao, rubricado como folha n° l Ol

fls. 122
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Sao Paulo, 23 de junho de 2016.

Oficio SGP-23 n® 1743/2016

Senhor Prefeito,

Encaminho a Vossa Exceléncia texto da lei aprovada pela Camara
em sessao de 22 de junho do corrente, relativa ao Projeto de Lei n® 26/15, de
autoria da Vereadora Edir Sales, que dispde sobre a implantagao da Vaga
Exclusiva do Permissionario de Comida de Rua, demarcada para uso em vias
publicas do permissionario decorrente da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro
de 2013, que dispoe sobre as regras para comercializagao de alimentos em
vias e areas publicas, e fixa outras providéncias.

Na oportunidade, renovo protestos de elevada consideragao e
respeito.

A Sua Exceléncia o Senhor
Fernando Haddad
Prefeito do Municipio de Sado Paulo.

ARS/okm
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CAMARA MNICIPAL DE

SAO PAULO

LEI DECRETADA NA SESSAO DE 22 DE JUNHO DE 2016
Copia extraida de fls. 01/02 do processo
(PROJETO DE LEI N©° 26/15)
(VEREADORA EDIR SALES - PSD)

Dispoe sobre a implantagao da Vaga
Exclusiva do Permissionario de Comida
de Rua, demarcada para uso em vias
publicas do permissionario decorrente
da Lei n® 15,947, de 26 de dezembro
de 2013, que dispoe sobre as regras
para comercializagdo de alimentos em
vias e areas publicas, e fixa outras
providéncias.

Fago saber que a Cédmara, em sessao de 22 de junho de 2016,
decretou a seguinte lei:

Art. 1° Fica permitida a Companhia de Engenharia de Trafego -
CET a implantagdo, a titulo gratuito, de vaga demarcada para estacionamento
exclusivo do permissionario de comida de rua na vaga, de acordo com a Lei n°
15.947, de 26 de dezembro de 2013, e nos termos da presente lei.

Art. 20 Para cumprimento da presente lei, a vaga demarcada sera
implantada apos estudo de viabilidade da Companhia de Engenharia de Trafego -
CET, comprovando a possibilidade da demarcagao no local da concessdao de
permissdo de uso TPU publicada ao permissionario em Diario Oficial, nos termos
do art. 37 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013.

Paragrafo unico. O estudo a que se refere o “caput” do art. 2°
indicara o local adequado dentro dos limites da via publica, para implantacdo da
vaga demarcada para o permissionario de comida de rua, desde que ndo esteja
em desacordo com parada e ponto de 6nibus, com local de ponto de taxi e local
de vaga de emergéncia e outras ocasides da legislacdo que ndo permitam a
demarcacgao da vaga.

Art. 3° Nas areas delimitadas em conformidade com o art. 19, o
limite do uso da vaga para o estacionamento do veiculo sera de uso do
permissiondrio ou enquanto durar os efeitos de sua concessdo relativo aquele
endereco em carater de uso de exclusividade.

Paragrafo unico. Sera considerado como estacionamento em
desacordo com a regulamentagao, sujeitando-se o usudario as penalidades
previstas na legislagdo de transito em vigor, o veiculo que usar da vaga em

0 assinado digitalmente.
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desrespeito a sinalizagdo de proibigdo de uso da vaga por ser destinada a
permissionario de Comida de Rua.

Art. 40 Cabera ao Departamento de Operacgao do Sistema Viario -
DSV fornecer os elementos de fiscalizagdo necessarios ao cumprimento do
disposto nos arts. 19 e 40 da presente lel.

Art. 50 O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo
de 60 (sessenta) dias.

Art. 6© As despesas decorrentes desta lei correrao por conta das
dotagoes orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 70 Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao,
revogadas as disposigdes em contrario.

Camara Municipal de Sao Paulo, 23 de junho de 2016.

ARS/okm
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S3o0 Paulo, 29 de junho de 2016. |

Recebi oficio SGP-23 n© 1743, de 23/06/16, |
encaminhando ao Executivo texto da lei decretada pela Camara, relativa ao |
Projeto de Lei n° 26/15, de autoria da Vereadora Edir Sales.

REGEB,{“_

SGM/
99> 2
. de Souza
it P
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A SGP-22 - Sr. Supervisor,
Para as devidas providéncias, tendo em vista o VETO TOTAL.
SGP-23, 18/07/16

G ERIO DE SOUZA
Supervisor de FinalizaRao go Proc. Legislative
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