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PROJETO DE LEI N° 644/2015
T EaupE DE PUBLICAGAO
- Altera a redacao do inciso Il do art. 3°, os
vy 2015 artigos 6°, 12, 15, 19, 23 e 31, todos da Lei
2 4 NO

15.947 de 26 de dezembro de 2013, e da S
SGP. 42 outras providénciag——-- 9;
§
A Camara Municipal de SdoPaulo D E C R E T A: —/E
: £
. " '
Art. 1° A redagao do inciso Il do art. 3°, os artigos 6°, 12, 15, 19, 23 e 31, da Lei 15.947 g
de 26 de dezembro de 2013 passam a vigorar com a seguinte redacao: %
uw
“Art 3° §
P §
(.. g

Il - categona B: alimentos comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim
considerados 0s equipamentos tracionados, impulsionados ou carregados
pela forgca humana, com drea méxima de 3m? (trés metros quadrado);

Art. 6° Fica permitida a comercializagdo de bebidas alcodlicas em
equipamentos das categorias A, Be C.

Paragrafo unico. Fica vedada a comercializagdo de bebidas servidas em
recipiente de vidro.

Art. 12, Poderdo ser objeto de permissdo de uso as vias e logradouros
publicos, largos, pragas e parques municipais previamente definidos pela
Administragdo Municipal, nos termos deste decreto.
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§ 1° Para efeitos de identificagdo do ponto, seréo utilizados, além do nome
oficial e numero de inscricdo no Cadastro de Logradouro - CODLOG da via
constante do Termo de Permiss&o de Uso - TPU, os nomes oficiais e
CODLOG das vias que delimitam o quarteirdo e os nomes constantes do
Mapa Oficial da Cidade.

§ 2° Um mesmo ponto poderé ser objeto de outorga de permisséo de uso a
pemmissionarios diferentes, apos anélise técnica dos o6rgdos competentes
para a definicdo da quantidade méaxima de equipamentos e suas respectivas
categorias.

§ 3° A concessdo do Temrmo de Pemmissdo de Uso devera levar em
consideragao:

I- a existéncia de espaco fisico adequado para receber o equipamento e
consumidores;

/- a adequacéo do equipamento quanto as normas sanitanas e de seguranca
do alimento em face dos alimentos que serdo comercializados;

- a qualidade técnica da proposta;

IV- a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
consideracdo as normas de ftrénsito, o fluxo seguro de pedestres e
automoveis, as regras de uso e ocupagao do solo;

V- 0 numero de pemissées ja expedidas para o local e periodo pretendidos;
VI- as eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida;

Vil- a qualidade do servico prestado, no caso de permissionario que pleiteia
novo Termo de Permisséo de Uso para o mesmo ponto.

Art. 15. As solicitagbes de permisséo que incidam sobre a utilizagédo de vias e
areas publicas no interior de parques municipais serdo analisadas pelo
respectivo conselho gestor e decididas pelo Diretor do Departamento de
Parques e Areas Verdes da Secretaria do Verde e Meio Ambiente, aplicando-
se todas as demais regras dessa lei e 0s seguintes critérios:

Site: www.ricardonunes.net.br e-mail: ricardonunes@camara.sp.gov.br
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I - distancia minima de 5m (cinco metros) de:

a) cruzamento de vias;

b) faixas de pedestres;

¢) rebaixamento para acesso de pessoas com deficiéncia;
d) pontos de 6nibus e de taxis;

e) equipamentos publicos, hidrantes e valvulas de incéndio, orelhCes e
cabines telefonicas, tampas de limpeza de bueiros e pogos de visita,

Il — distéancia minima de 20m (vinte metros) de:

a) entradas e saidas de estagbes de metré e de trem, e de platafornas de
embarque, rodoviarias e aeroportos;

b) hospitais, casas de saude, prontos-socorros e ambulatérios publicos ou
particulares, medida a partir do ponto de contato mais préximo;

c) ginasios esportivos e estadios de futebol, medida a partir do ponto de
contato mais préximo;

- distéancia minima de 25m (vinte e cinco metros) de entradas e saidas de
estabelecimentos com comércio varejista de alimentos e de mercados
municipais que comercializem categorias de produtos alimenticios, pratos e
preparagbes culinérias iguais;

1V— ndo estar em frente a guias rebaixadas;

V- nédo estar em frente a portbes de acesso a estabelecimentos de ensino,
farmdcias, portdes de acesso a edificios e reparticbes publicas.
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Art. 23. O pedido teré inicio com a solicitagdo do interessado junto a
Subprefeitura competente, assim considerada aquela em que se situa o local
pretendido para localizagédo do equipamento.

I- a categoria do equipamento a ser utilizado,

Il- os alimentos a serem comercializados;

lll- os dias e os periodos requeridos para o funcionamento.

§ 1° O solicitante podera indicar mais de um ponfo para exercicio do comercio
de comida de alimentos em vias e areas publicas e em mais de uma
Subprefeitura, desde que todos os pontos pretendidos ndo sejam utilizados
concomitantemente.

§ 2° O pedido devera ser instruido com os seguintes documentos:

I- copia do contrato social da pessoa juridica Solicitante, devidamente
registrado, ou Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, emitido pela Receita Federal do Brasil;

II- cépia do documento de identidade e do CPF dos sécios da pessoa juridica;
- comprovante de residéncia atualizado em nome do requerente ou de
pessoa da familia, desde que comprovado o parentesco, ou no nome do

locador, mediante apresentacdo do contrato de locagéo,

IV- comprovante de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas —
CNPJ;

V- comprovante de inscrigdo no CCM — Cadastro de Contribuintes Mobiliarios;

Vi- comprovante do Cadastro Informativo Municipal — CADIN em nome da
pessoa juridica requerente;

VH- identificagdo do ponto pretendido, contendo os seguintes itens:
a) definicdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer a

atividade, ndo podendo ser inferior a 4 (quatro) nem superior a 12 (doze)
horas por dia;
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b) croqui do local de instalagdo, que deverad conter o layout e o
dimensionamento da area a ser ocupada, com indicagdo do posicionamento
do equipamento e das mesas, bancos, cadeiras e toldos retrateis ou fixos, se
0 caso;

VIiiI- descricdo da categoria e dos equipamentos que seréo utilizados de
modo a atender as condi¢bes técnicas necessarias em conformidade com a
legislacao sanitaria, de higiene e seguranga do alimento, controle de geragéo
de odores e fumaca;

IX- indicagéo dos alimentos que pretende comercializar;

X- indicagdo dos auxiliares, com o respectivo documento de identidade,
Cadastro de Pessoa Fisica - CPF e atestado médico de aptiddo para o
exercicio da atividade,

XlI- certificado de realizacdo de curso de boas préaticas de manipulagdo de
alimentos em nome dos s6cios da pessoa juridica e dos auxiliares;

XlI- certificado de Registro e Licenciamento de Veiculos — CRLY em nome da
empresa permissionaria para oS equipameritos da categoria A, em nome de
sécio da empresa permissionaria.

Xlll- No caso de veiculos locados: contrato de locagdo do veiculo em nome
da empresa permissionaria e certificado de Registro e Licenciamento de
Veiculos — CRLYV em nome do locador.

XIV— Caso possua outro Termos de Permisséo de Uso — TPU para comércio
de alimentos em vias e areas publicas de outras Subprefeituras, cépias das
mesmas e documento especificando dias, horarios e localizagdo das mesmas.

Art. 31.Havendo mais de um interessado pelo mesmo ponto que também
tenha apresentado a documentagdo completa e tempestivamente, a selegéo /\
serd realizada atendendo acs cnitérios estabelecidos no § 3°do art. 12.”

T
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Art. 2° O Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de 60 (sessenta) dias, a

contar da data de sua publicagao.

Art. 3° As despesas com a execucdo desta Lei correrdo por conta de dotagdes
orgcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Ant. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposigcbes em
contrario.

Sala das Sessdes em 17 de novembro de 2015.

RIGARDO NUNES

Vereador
B

RN/maf
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JUSTIFICATIVA

A proposta ora apresentada tem como objetivo principal a atualizacdo e
aperfeicoamento das disposicdes da legislacdo de comida de rua aprovada por esta
Casa de Leis em 2013.

Apbés o sucesso da regulamentacdo e implantacdo da atividade de comércio de l
alimentos em vias e areas publicas de Sao Paulo, solidificada coma importante fonte de
renda alternativa e oportunidade de emprego, bem como opcdo aos cidaddos gque |
fazem suas refeicdes fora de casa e em locais pouco servidos de bares e restaurantes,
necessario se faz, neste momento, atualizar algumas das regras estabelecidas para que
os beneficios da Lei sejam garantidos a todo cidadéo interessado em participar das

atividades deste tipo de comércio.

Diante da inegavel importancia da proposta, conto com o apoio dos Nobres Pares para

sua imediata aprovacao.
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PROCURADORIA
SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
PL 644/15
I

Realizada a pesquisa legislativa, a respeito do assunto foi localizado o seguinte:

- Portarla n° 2619/11, do Ministério da Saude, que dispde sobre regulamento técnico
dew boas praticas e controle de condi¢cdes sanitarias e técnicas das atividades
relacionadas aos alimentos, nos termos que especifica;

- Lei Municipal n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras
para a comercializacdo de alimentos em vias e areas publicas (a denominada ‘comida
de rua’);

- Lei Municipal n°® 11.039, de 23 de agosto de 1991, que disciplina o exercicio do
comercio ou prestacado de servigos ambulantes. Com a alteracéo da Lei n® 13.635/03;

- Lei Municipal n°® 12.318, de 16 de abril de 1997, que veda a comercializagdo de
mercadorias e prestagio de servicos em cruzamentos de vias no Municipio;

- Lei Municipal n® 13.702, de 24 de dezembro de 2003, que institui a criacdo de
varejdes noturnos, nas areas municipais com alta densidade demografica, destinados
a comercializagdo de géneros basicos de alimentacao e afins;

- Lei Municipal n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui 0 Cédigo Sanitario do
Municipio de Séo Paulo. Regulamentada pelo Decreto n° 50.079/08;

- Decreto Municipal n° 45.312, de 20 de setembro de 2004, que dispde sobre o
funcionamento dos varejoes em areas publicas municipais, bem como regulamenta a
Le| n°13.702, de 24 de dezembro de 2003, que institui os varejdes noturnos;

- Decreto Municipal n° 50.079, de 7 de outubro de 2008, que regulamenta disposicdes
dalLei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui 0 Cédigo Sanitario do Municipio;

- PL 26/2015, que dispde sobre a implantagéo da vaga exclusiva do permissionario de
comida de rua, nos termos que especifica;

- PL 546/2015, que dispde sobre a concesséo de alvara de autorizagdo para eventos
temporarios dos denominados "foodtruck", nos termos que especifica.

Copias dos textos normativos acima indicados acompanham a presente informagao.
|
A Comlssao de Constituicdo, Justica e Legislagéo Participativa, conforme despacho do

Sr. 'Presidente de fls. 08.
Sao Paulo; 1zdi dgzembro de 2015.
Christia ara Chebib

Procuradora Supervisora do Setor de Pesquisa e Analise Prévia
OAB/SP 244.472
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onardo

@O Secretério Municipal da Saude, no uso de suas atribuicdes legais e,

—ICONSIDERANDO as disposigdes contidas nos artigos 10, 45 e 46 da Lei
Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo Sanitario do Municipio de
Séo Paulo);

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de
vigilancia em saude, visando a protecéo da saude da populagéo e as
peculiaridades locais, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condi¢des
sanitarias e técnicas das atividades relacionadas a importagéo, exportagéo,
extrag&o, produgéo, manipulagéo, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuicdo, embalagem e reembalagem, fracionamento,
comercializagdo e uso de alimentos — incluindo dguas minerais, aguas de fontes e
bebidas -, aditivos e embalagens para alimentos.

Art. 2° - Além da legislacéo federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que
realizam quaisquer das atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir
as boas praticas, bem como os procedimentos operacionais padronizados
estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Portaria.

Art. 3° - A desobediéncia ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria
configura infragdo sanitaria, punivel nos termos da legislagio especifica e da Lei
Municipal n® 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Codigo Sanitario do Municipio de
Sao Paulo).

Art. 4° - Revogam-se as disposi¢cdes em contrario, especialmente a Portaria
SMS.G n® 1.210/06.

Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 90 dias apos a data de sua publicagfo.
ANEXO

Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigdes sanitarias e técnicas
das atividades relacionadas a importagéo, exportagio, extragdo, produgéo,
manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuicdo, embalagem, reembalagem, fracionamento, comercializagéo e uso de
alimentos, aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos e embalagens para
alimentos.

1. DEFINIGOES
2. Para fins deste Regulamento considera-se:

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

Aditivo Alimentar: Qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos
alimentos, sem proposito de nutrir, com o objetivo de modificar as caracteristicas
fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricagéo, processamento,
preparacéo, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem,
transporte ou manipulagdo de um alimento. Ao agregar-se podera resultar em que
o proprio aditivo ou seus derivados se convertam em um componente de tal
alimento. Esta definigdo néo inclui os contaminantes ou substancias nutritivas que
sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades
nutricionais.

Alimento: Toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou
qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os
elementos normais a sua formagdo, manutencéo e desenvolvimento, incluindo
aguas minerais, aguas de fontes e bebidas.

Alimento preparado: Alimento pronto para consumo que foi manipulado em
cozinhas industriais, cozinhas institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés,
rotisserias e congéneres e exposto a venda ou distribuicdo, embalado ou néo,
subdividindo-se em trés categorias:

a) Alimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo;

b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou a temperatura ambiente,
que necessite ou ndo de aquecimento antes do consumo;

¢) Alimento cru, mantido refrigerado ou a temperatura ambiente, exposto ao
consumo.

Animais Sinantrépicos: Sdo aqueles que se adaptaram a viver junto ao homem, a
despeito da vontade deste. Destacam-se entre os animais sinantropicos aqueles
que podem transmitir doencas ou causar agravos a salde do homem, tais como
moscas, formigas, aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entre outros.

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a
qualidade higi&nico-sanitaria e a conformidade dos alimentos e das embalagens
para alimentos com a legislago.

Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, biolégica ou quimica, matéria
estranha ou outras substancias néo intencionalmente adicionadas ao alimento que
possam comprometer a seguranga e a adequacao dos alimentos.

Contaminagdo cruzada: Transferéncia da contaminagdo de uma area ou produto
para areas ou produtos anteriormente ndo contaminados por meio de superficies
de contato, maos, utensilios, equipamentos, entre outros.

Cozinhas industriais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagdo pronta para
o consumo para comunidades fixas, como industnas e empresas.

Cozinhas institucionais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagéo pronta
para consumo para comunidades fechadas, como creches, escolas, instituicdes de
longa permanéncia para idosos, presidios e quartéis, entre outros.. . .-
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Embalagem primaria: E a embalagem que esta em contato direto com os
alimentos.

Embalagem secundéria: E a embalagem destinada a conter a embalagem
primaria.

Embalagem terciria: E a embalagem destinada a conter uma ou varias
embalagens secundarias.

Equipamentos de refrigeracdo: Equipamentos destinados a manter as
temperaturas dos alimentos resfriados ou congelados.

Higienizagdo das méos: Termo genérico aplicavel a higienizagao simples das
méos e higienizagdo antisséptica das mios.

Higienizag&o simples das méos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete
liquido comum.

Higienizag&o antisséptica das maos: Ato de higienizar as médos com &gua e
sabonete liquido associado a agente antisséptico.

Higienizagc&o de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagéo que
compreende as etapas de limpeza e desinfecgao.

Ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada
na fabricagdo ou prepara¢édo de um alimento € que permanece no produto final,
ainda que de forma modificada.

Lote: Conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
fabricante ou fracionador, em tempo determinado, sob condigdes essencialmente
iguais.

Material sanitario: Material inerte que nzo favorece a migragéo de elementos para
os alimentos, atéxico, liso, impermeavel, lavavel, de facil higienizaco, resistente
ao ataque de substancias corrosivas e a agdo mecanica.

Manipulador de alimentos: Toda pessoa que manipule diretamente os alimentos
embalados ou nzo, as embalagens, os equipamentos e utensilios utilizados em
alimentos, e as superficies que entram em contato com os alimentos. Também &
considerado manipulador de alimentos o funcionario que participe diretamente da
oferta de refei¢bes para criangas, idosos, e para qualquer pessoa que dependa de
auxilio para ingestdo de alimentos.

Manipulagdo de alimentos: Operagdes efetuadas sobre as matérias-primas para
obteng&o e entrega ao consumo do alimento preparado ou do produto acabado,
envolvendo as etapas de preparagéo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuic&o, exposigio a venda, oferta de refeicbes, entre outras.

Matéria—prima: E toda substancia que para ser utilizada como alimento necessite
sofrer tratamento e ou transformac&o de natureza fisica, quimica ou biologica.

'
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Manual de Boas Praticas: Documento que descreve as operagbes realizadas pela
pessoa fisica ou juridica, e que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos
edificios, a manutengéo da higienizagao das instalagdes, dos equipamentos e dos
utensilios, o controle de qualidade da dgua para consumo humano, o controle
integrado de vetores e pragas urbanas, controle da higiene e saude dos
manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: Procedimento escrito de forma
objetiva que estabelece instrugbes seqienciais para a realizagéo de operagdes
rotineiras e especificas na produgéo, armazenamento e transporte de alimentos.
Rastreabilidade: Processo de acompanhamento do produto na cadeia produtiva,
que engloba produgéo, beneficiamento, armazenamento, transporte,
industrializac&o, embalagem, reembalagem, comercializag&o, utilizagio e
consumo final.

Responsavel técnico: E o profissional legalmente habilitado, responsavel pela
qualidade e seguranga do produto perante os érgios de vigilncia em satde.
Restos alimenticios: Alimentos ja expostos para o consumo ou aqueles que ndo
foram expostos, mas foram mantidos fora das condigbes de tempo e temperatura
recomendadas pelo fabricante ou por este regulamento.

Saneantes: Substancias ou preparagdes destinadas & limpeza, desinfecgo ou
desinfestacéo domiciliar, em ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso
comum e no tratamento de dgua, compreendendo, entre outros, os detergentes e
seus congéneres, alvejantes, desinfetantes, dgua sanitaria e desinfestantes.

2. EDIFICAGAO E INSTALAGOES

2.1. Os estabelecimentos devem situar-se em &reas isentas de substancias
potencialmente toxicas e de outros contaminantes. As areas circundantes néo
devem oferecer condicdes de atragdo, acesso, proliferagio e abrigo para pragas e
vetores.

2.2. Area externa - Os patios e as vias de circu lag&@o ao redor das areas de
recebimento, preé-preparo, preparo, armazenamento e expedicéo de alimentos
devem ser revestidos com piso resistente ao transito sobre rodas, lavavel e sem
acumulo de liquidos e residuos. A vegetacéo deve ser mantida aparada.

2.2.1. A area destinada ao armazenamento de residuos deve ter dimens3o
compativel com as quantidades geradas e com a frequéncia da coleta, ser
revestida com material sanitario e ser provida de ponto de agua e ralo ligado &
rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva, sol, acesso de animais e de
pessoas estranhas a atividade.

2.2.2. As cagambas e os outros recipientes utilizados no armazenamento de
residuos devem ser construidos com material de facil limpeza, possuir tampas
bem ajustadas e permanecer dispostos em local com piso lavavel dotado de ralo
ligado & rede de esgoto.
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~ eficazes de formaa evitar a contaminagio cruzada.

- Esses recipientes devem estar disponiveis em nliimero suficiente e possuir

= cpacidade compativel com a quantidade de residuos gerados.

oﬁ.& A area para guarda de botijdes de gas deve ser exclusiva para

‘Tarmazenamento de recipientes de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus

@ acessorios. A delimitagdo deve ser efetuada com estruturas que evitem o acesso
g de pessoas estranhas e permita a constante ventilagao.

-]
~12.3. Areas Extemnas e Internas - Todas as edificacdes, instalagbes e dependéncias

devem ser mantidas limpas, organizadas, em boas condigdes de conservagio,
livres de focos de insalubridades, pragas, vetores urbanos, outros animais,
materiais em desuso, inserviveis e estranhos a atividade.

2.3.1. Toda construgao deve garantir a acessibilidade & pessoa com deficiéncia ou
com mobilidade reduzida conforme legislago vigente.

2.3.2. Os estabelecimentos ndo podem ter comunicagéo direta com dependéncias
residenciais, bem como ser utilizados como moradia, dormitorio ou para outras
finalidades n&o pertencentes a atividade fim. O descanso durante as pausas deve
ocorrer em local proprio, separado e sem acesso direto as areas de manipulagdo
de alimentos.

2.3.3. Os ralos e as grelhas devem ser em numero suficiente de forma que seja
possivel 0 adequado escoamento de liquidos. Devem ser dotados de dispositivos
resistentes que impegam a passagem de pragas e vetores urbanos. Nas areas
intemas € obrigatéria a instalag&o de ralos protegidos e sifonados. Os ralos e
grelhas devem ser ligados a rede de esgoto.

2.3.3.1. E proibida a instalagéo de ralos ou grelhas no interior das cadmaras frias.
2.3.4. E obrigatéria a existéncia de reservatorio de agua potdvel, que deve:

|. Serinstalado em local acessivel para inspegéo e higienizagéo, protegido contra
inundagbes, infiltragdes, acesso de vetores, pragas e outros animais;

Il. Possuir capacidade e vazéo suficientes;

Ill. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de
higienizagéo, atdxico, inodoro e impermeavel;

IV. Possuir superficie lisa;

V. Ser mantido em boas condigdes de conservagdo, sem rachaduras.

V1. Ser mantido bem vedado;

VII. Possuir extravasador na sua parte superior.

2.4. Area interna - As instalagbes devem ser organizadas de forma a facilitar a
execucao dos procedimentos operacionais, apresentar fluxos ordenados,
continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de produgio,
compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até a expedicdo do
produto acabado ou a distribuicdo para o consumo. A separagéo adequada das
diferentes atividades deve estar garantida por meios fisicos ou por outros meios
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2.4.1. O dimensionamento das instalagdes deve ser compativel com as atividades
desenvolvidas, considerando-se o volume de produgéo, as caracteristicas dos
produtos, o padrdo do cardapio e os sistemas de distribuicéo e venda.

2.4.2. As instalagdes devem ser organizadas de maneira a restringir o transito de
pessoas ndo envolvidas diretamente com as atividades realizadas no setor.

2.4.3. As praticas de reformas civis devem ser executadas fora do horario de
manipulagdo dos alimentos. A realizagao de obras durante o funcionamento do
estabelecimento s6 é permitida quando for possivel o completo isolamento da area
que estad sendo reformada. O isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a
contaminacdo dos demais setores.

2.4.3.1. Durante a execugao dessas atividades todos os equipamentos, utensilios,
moveis, embalagens para alimentos e alimentos devem estar adequadamente
protegidos.

2.4.3.2. As instalagGes, os moveis, 0s equipamentos e os utensilios devem estar
higienizados quando do reinicio das atividades de manipulagdo de alimentos.

2.4.4. A edificagdo e as instalagdes devem garantir aos funcionarios o conforto
ambiental, que compreende o nivel de ruidos, a ventilagéo, a iluminagéo e a
minimizagéo da poluigdo do ar no local de trabalho.

2.4.5. Os pisos devem ser revestidos com material liso, antiderrapante,
impermeavel, lavavel, de facil higienizagao e resistente ao uso e aos produtos de
limpeza e desinfec¢do. Devem ter inclinagéo suficiente em diregéo aos ralos para
ndo permitir que a agua fique estagnada. N&o é permitida a utilizagdo de papeldo,
tapetes, carpetes ou outros materiais ndo sanitarios para forragdo de pisos.

2.4.6. As paredes devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor
clara e resistente aos impactos, a higienizagéo e ao calor. Devem estar livres de
umidade, bolores, descascamentos, rachaduras e outras imperfeigdes. Séo
vedadas as divisorias de vazio intemo. As aberturas para iluminagéo e instalagéo
de equipamentos de exaustéo, ventilagéo e climatizagdo devem ser protegidas
contra 0 acesso de animais sinantrépicos e sujidades.

2.4.7. Os tetos devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor
clara, sem frestas e resistente ao calor. Devem estar livres de goteiras, umidade,
bolores, descascamentos e rachaduras. E proibido forro de madeira em ambientes
que envolvam a geragao de calor e umidade. Os vaos de telhado e as aberturas
para ventilagdo, exaustéo e entrada de luz devem possuir mecanismos de
protegéo contra a entrada de animais sinantropicos e sujidades.

2.4.8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil
limpeza e de cor clara. Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento

automatico. As portas corn acesso direto ao meio externo devem ter mecanismos

de proteg&o contra entrada de sujidades e animais sinantropicos. Os
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estabelecimentos que, devido as caracteristicas de suas atividades, ndo consigam
manter o isolamento adequado do meio externo devem possuir, em todas as
portas internas, mecanismos de protecéo iguais aqueles exigidos para as portas
com acesso direto ao meio externo. E vedada a utilizagdo de cortinas plasticas
com o objetivo de impedir 0 acesso de sujidades e animais sinantrépicos.

2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel e de
facil limpeza. Devem possuir mecanismos de protegdo adequados contra o acesso
de animais sinantropicos e outros contaminantes. As telas milimétricas, quando
instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com material
resistente e de facil limpeza, ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As
janelas devem estar protegidas de modo que os raios solares néo incidam
diretamente sobre os funcionarios, alimentos e equipamentos sensiveis ao calor. A
prote¢éo adotada deve ser constituida de material de facil impeza.

2.4.10. A iluminagdo deve ser uniforme, sem ofuscamentos, contrastes
excessivos, sombras e cantos escuros, e ndo deve alterar as caracteristicas
sensoriais dos alimentos.

2.4.11. Para as areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos néo se
aplicam os itens 2.4.5 a 2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas, pisos, grelhas e
ralos devem ser mantidos em bom estado de conservagéo.

2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso e em ambientes mais
altos em relagéo a outros é obrigatéria a instalagéo de corrimao ou guarda-corpo.
Os pisos das rampas e escadas devem possuir dispositivos antiderrapantes
especificos.

2.4.13. As lampadas e as luminarias instaladas em locais nos quais os alimentos
ndo estejam embalados devem ser protegidas contra explosdes e quedas
acidentais.

2.4.14. As fiagdes elétricas devem ser embutidas em eletroductos, internos ou
externos as paredes, segundo a legislagéo vigente.

2.4.15. A ventilacdo deve proporcionar a renovagéo do ar e garantir gue o
ambiente fique livre de fungos, gases, pés, fumaga, gordura e condensagéo de
vapores.

2.4.15.1. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a
circulagdo natural do ar. A ventilagdo ndo deve ser assegurada com a simples
abertura de portas.

2.4.15.2. O pé-direito das instalagdes deve ser compativel com as atividades
desenvolvidas no local. O pé-direito deve ter, no minimo, 2,70 metros.

2.4.15.3. Em locais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico néo
possam ser assegurados por meio de aberturas na edificagéo, devem ser
instalados sistemas de climatizagdo compativeis com as dimensdes das
instalagdes, o numero de ocupantes e as caracteristicas do processo produtivo, de
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acordo com os parametros e os critérios estabelecidos na legislagio especifica. A
diregéo do fluxo de ar deve ser da area limpa para a suja e nao deve incidir sobre
os alimentos expostos e os funcionarios daquela area.

2.4.15.4. Os componentes dos equipamentos de climatizagéo devem ser mantidos
em adequadas condi¢cdes de conservagdo e higiene.

2.4.15.5. A higienizag&o, a manutengdo programada e periédica dos componentes
do sistema de climatizag&o e a troca de filtros devem ser realizadas conforme
legislagéo especifica.

2.4.15.6. E proibida a utilizagdo de ventiladores nas areas onde sdo realizadas as
atividades de pré-preparo, preparo e embalagem de alimentos.

2.4.15.6.1. E proibida a utilizaggo de climatizadores com asperséo de neblina nas
areas de pré-preparo, preparo, embalagem e exposi¢do de refeigdes prontas para
0 consumo.

2.4.15.7. Os componentes para captagao do ar externo devem ser localizados em
areas livres de contaminantes e distantes dos pontos de exaustéo de ar.

2.4.16. E obrigatéria a instalagéo de pias exclusivas para higienizagdo das maos
em:

I. Sanitarios para funcionarios e publico;

Il. Vestiarios para os funcionarios;

lli. Pontos estratégicos em relagéo ao fluxo de produgéo, de forma a garantir o
facil acesso a todos os funcionarios e evitar a contaminagéo cruzada,
considerando-se as areas de guarda de residuos, recebimento, armazenamento,
pré-preparo, preparo, porcionamento, fracionamento, embalagem, expedicéo e
consumo de alimentos.

2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagio das maos devem ser instaladas em
numero suficiente considerando-se o fluxo de produgdo, a dimensdo das
instalagdes e as caracteristicas dos alimentos manipulados em cada setor.

2.4.18. E obrigatoria a instalagéo de pias exclusivas para higienizacdo das maos
em todos os locais destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitorios,
saldes de restaurantes e pragas de alimentagéo.

2.4.19. E obrigatéria a instalagdo de pias exclusivas para higienizagdo das méos
no setor de venda de frutas, verduras e legumes nas lojas dos supermercados e
hipermercados.

2.4.20. As instalagdes sanitarias para os funcionarios devem ser especificas para
cada sexo. Os vasos sanitarios e os chuveiros devem ser instalados na proporgéo
de um para cada vinte funciondrios. E vedado o vaso sanitario do tipo privada
turca ou similar. As instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:

I. Descarga em bom estado de conservagdo e funcionamento;
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aso sanitario sifonado com assento e tampa;
ictérios com descarga, preferencialmente automatica;
SveLixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel

hidiénico;
ué\/&?xeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem
©das maos;
ECB\/I. Suporte para papel higiénico devidamente suprido.

[=) . . . -
ax2.4.21. Os vestiarios devem ser especificos para cada sexo, possuir armarios

—~dndividuais ou outros sistemas para guarda de roupas e pertences pessoais que
devem ser organizados de forma a prevenir a contaminagio dos uniformes e
dispostos de modo a permitir a higienizagdo do ambiente.

2.4.21.1. Os calgados devem ser dispostos em local limpo e organizado de forma
a evitar a contaminacéo de uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos.

2.4.21.2. Para os estabelecimentos comerciais classificados como ME ou EPP e a
empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema
Tributério Simples esta dispensada a exigéncia de vestiario, desde que a area do
sanitario comporte de forma organizada a instalagio de armarios individuais e
chuveiros na proporgao de um para cada vinte funcionarios.

2.4.22. As instalagdes sanitarias destinadas ao publico devem possuir:

|. Descarga em bom estado de conservagio e funcionamento;

II. Vaso sanitério sifonado com assento e tampa;

Ill. Mictérios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel
higiénico;

V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem
das maos;

V. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido.

2.4.22.1. Os estabelecimentos com area de consumag&o para o publico devem
dispor, pelo menos, de um banheiro acessivel, exceto quando instalados em
centros comerciais que oferegam esse servigo. Os equipamentos e acessorios
devem ser instalados de forma que possam ser utilizados por pessoa com
deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

2.4.23. Nos locais onde n&o ha consumagzo é opcional a instalagéo de sanitario
para o publico.

2.4.24. As instalagdes sanitarias n&o devem ter comunicagéo direta com as areas
destinadas & manipulagéo e ao armazenamento de alimentos.

2.4.25. O esgotamento sanitario deve ser ligado & rede de esgoto.

‘e armazenamento de alimentos. As caixas de esgoto devem ser mantidas bem
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vedadas.

2.4.27. E obrigatéria a presenga de caixa de gordura, mantida bem vedada,
préxima a area de geragéo do residuo. Deve estar localizada fora das areas de
manipulacdo e armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagdes de vapor devem ser resistentes a corrosao, fabricadas com
material atoxico, de facil limpeza e desinfecgdo, dotadas de filtros, isoladas
termicamente e protegidas fisicamente com material adequado. As tubulagées
devem possuir ponto de coleta para avaliagio da qualidade do vapor.

2.4.29. As tubulagdes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as
normas vigentes. O ar comprimido que entra em contato com os alimentos deve
ser captado em local ndo contaminado e livre de lubrificantes.

2.4.29.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos,
fabricados com material denso, descartavel, atéxico, que néo libere particulas,
odor e sabor aos alimentos. A freqliéncia de troca dos filtros deve obedecer &

especificagdo do fabricante.

2.4.30. As tubulagdes, quando aéreas, devem ser instaladas de forma a néo
contaminar os alimentos e o ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitar
a higienizagéo.

3. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

3.1. Os moveis, equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados,
limpos, bem conservados, sem incrustacdes, ferrugens, furos, amassamentos ou
outras falhas nos revestimentos.

3.2. As mesas, bancadas, prateleiras, armarios, pias, cubas, tanques, balcdes de
distribuigao, carrinhos para transporte de alimentos e demais moéveis,
equipamentos e utensilios devem estar disponiveis em quantidades suficientes, de
acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgéo, as caracteristicas
dos produtos ou padréo do cardapio e o sistema de distribuigdo ou venda.

3.3. As empresas devem dispor dos instrumentos de medicéo necessarios para o
controle dos processos produtivos realizados em suas instalages, tais como
balangas, relégios, pHmetros, termometros, termo-higrometros, higrometros, entre
outros.

3.4. Os instrumentos de medigédo devem ser calibrados anualmente ou conforme a
recomendagéo do fabricante.

3.4.1. As empresas devem manter registros de controle da calibragéo dos
instrumentos e equipamentos de medicao, além de manter a disposicéo da
autoridade sanitdria comprovante da execugéo do servigo realizado por empresa
acreditada em érgado oficial competente. .~ - - o
3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros moéveis devem ser construidos

fls. 16

Matéria PL 644/201 5.?Néo foi possivel extrair as informacées de assinaturas do arquivo migrado do ECM.




ou revestidos interna e externamente com material sanitario.

3.6. Os moveis das areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos
estdo livres das exigéncias do item anterior. Os mesmos devem ser mantidos
limpos e bem conservados.

3.7. Os equipamentos e utensilios utilizados devem ser fabricados com material
sanitario.

3.8. Os equipamentos devem ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem
ajustados e livres de gotejamento.

3.9. Néo ¢ permitido o uso de equipamentos e utensllios de madeira e vidro ou
fabricados com material poroso, esmaltado ou susceptivel a oxidagéo ou calor nas
etapas de fracionamento, pré-preparo, preparo e porcionamento, exceto nas
preparagdes reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia de
substitutos disponiveis no mercado, e desde que obedecidos os quesitos de boas
praticas.

3.10. N&o ¢ permitida a utilizagdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem
como a utilizagéo de termémetros de vidro.

3.11. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente
entrar em contato com os alimentos ou embalagens devem ser de grau
alimenticio. As especificagdes técnicas do produto devem permanecer a
disposigao da autoridade sanitaria.

3.12. Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos protegidos de sujidades e
de animais sinantropicos e dispostos de forma a evitar a contaminago cruzada,
mesmo quando fora de uso. N&o é permitida a disposigdo dos mesmos,
higienizados ou n&o, diretamente sobre o piso, exceto quando a instalagio dos
mesmos assim o exigir.

3.13. Os fornos, para qualquer utilizagéo, devem ser construidos solidamente,
revestidos com material sanitario e refratario, oferecendo o maximo de seguranga
e conforto aos trabalhadores.

3.14. Os fornos que produzem gases provenientes da queima devem ser dotados
de chaminé e filtros suficientemente dimensionados para a livre saida dos gases
queimados, de acordo com as normas técnicas oficiais de poluigéo.

3415, E proibido em fornos a lenha o uso de madeira provinda de demoligao,
moveis, caixarias e aquelas utilizadas em obras.

3.16. O arranjo fisico dos equipamentos e dos méveis deve obedecer ao fluxo
operacional, propiciar o facil acesso aos mesmos e garantir a seguranga dos
funcionarios.

3.17. O entorno dos equipamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu
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perfeito funcionamento, manutengZo, higienizagao, circulagio de ar e dos
operadores.

3.18. Nas areas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragéo
devem ser instalados de forma a ndo comprometer a sua eficiéncia.

3.19. Os equipamentos que processem alimentos em pé devem ser herméticos ou
dotados de captadores de po6.

3.20. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas
com a producéo de alimentos e embalagens devem possuir dispositivos de
protegéo e seguranga, de modo a minimizar ruidos e prevenir acidentes.

3.21. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos, tais como: partes
méveis, zonas entrantes, de cisalhamento, de corte, areas de cilindro, serras e
transmissGes de forga, devem possuir dispositivos de proteggo que impegam o
acesso involuntario e acidental ou que possibilitem o acesso voluntario dos
trabalhadores.

3.22. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e
parada, de modo que:

I. Sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigao de trabalho;

Il. N&o se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;

lil. Possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra
pessoa que ndo seja o operador;

IV. Néo possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador,
ou de qualquer outra forma acidental;

V. Néo acarretem riscos adicionais.

3.23. Aempresa deve utilizar e manter em condigées seguras de uso os
equipamentos que auxiliem no transporte e movimentagao de cargas, cujo peso
possa comprometer a seguranga ou acarretar agravos a satde dos funcionarios.

3.24. O dimensionamento dos equipamentos e mobiliarios deve assegurar a
perfeita adaptacéo as dimensdes corporais do manipulador.

3.25. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizagéo de
tarefas que possam ser executadas na posigdo sentada.

3.26. Os motores e casas de maquinas devem possuir sistemas de isolamento
que garantam a seguranga dos funcionérios e operadores.

4. HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS

4.1. A etapa de higienizagéo dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em area
propria, protegida, isolada, dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e 4gua
corrente fria e quente.
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%13 Quando da impossibilidade de adequagéo da estrutura fisica, os
Srocedimentos devem ser realizados de forma a garantir a eficacia do processo e
Lgiguranga dos alimentos, de forma a evitar a contaminacéo cruzada.

18_.2. Os equipamentos que apresentem superficies nio visiveis e com contornos

ue possam acumular residuos, como fatiadores, picadores, moedores de carne,
Squidiﬂcadores, entre outros, devem ser desmontados para que seja possivel a
_ligienizagéo adequada.

4.2.1. Os equipamentos que néo possam ser totalmente ou parcialmente
desmontados devem ser higienizados por meio de técnicas eficientes.

4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfecgéo devem garantir a ndo
contaminacéo dos alimentos por meio da utilizagio de procedimentos,
equipamentos, utensilios e produtos adequados.

4.4. Todos os materiais, utensilios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza,
vassouras, rodos, pas de lixo, baldes, lavadoras de pisos, entre outros, devem ser
mantidos limpos, bem conservados e guardados em local préprio e identificado,
separados de acordo com o tipo e local de utilizagéo.

4.5. Os utensilios e panos de limpeza utilizados nas dreas de armazenamento de
residuos e nos sanitarios devem ser especificos e nio podem ser usados em
outras areas.

4.6. E proibido o uso de panos n3o descartaveis nos procedimentos de
higienizagdo e secagem de utensilios, equipamentos e outras superficies que
entrem em contato direto com alimentos. O uso de panos descartaveis ndo deve
acarretar risco de contaminagdo cruzada.

4.7. Todos os produtos destinados a higienizag8o das instalagées, equipamentos,
moveis e utensilios devem obedecer 2 legislagdo vigente, estar regularizados na
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e ser utilizados apenas para as
finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade. Os produtos
de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de
seguranca.

4.8. A lavagem de utensilios em maquinas de lavar louga deve ser efetuada de
forma a garantir que sejam atingidas as seguintes temperaturas:

|. Durante a lavagem: 55°C a 65°C;
il. Durante o enxague: 80°C a 90°C.

4.9. A periodicidade e os métodos de higienizagéo devem ser compativeis com os
processos de produgéo e com as propriedades das matérias-primas, superficies e
* produtos utilizados. ~ T T o

4.10. Toda a agua utilizada para a higienizacéo deve ser descarregada na rede de

esgoto, ndo sendo permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via publica
ou vizinhanga.

4.11. E vedado:

l. Varrer a seco;

ll. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgéo;

ll. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos de
limpeza e desinfec¢éo;

IV. Lavar pegas de uniformes e panos de limpeza em areas nas quais possam
acarretar ou sofrer contaminagéo cruzada;

V. Diluir produtos detergentes e saneantes contrariando a recomendacéo do
fabricante;

VI. Manter esponjas, sabdes e panos descartaveis utilizados na higienizagéo de
utensilios imersos em recipientes com agua ou outra solugéo;

VII. Manter recipientes para acondicionamento de residuos sobre bancadas e pias.

4.12. Durante a manipulagdo de alimentos é proibido realizar a lavagem das
instalacdes. A limpeza para remoc¢éo de sujidades ou residuos de alimentos deve
ser feita de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

4.13. O Sistema de limpeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos
de produtos, que devem ser removidos pelo sistema de aspiragéo ou outro
compativel com o processo. Ndo é recomendado o uso de ar comprimido para
esta operagéo.

4.13.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para
facilitar a impeza. A remogéo das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se
escovas de cerdas sintéticas, de dureza adequada a superficie.

4.14. No sistema de limpeza a seco, a lavagem e a desinfecgdo sé devem ser
empregadas quando o nivel de contaminagédo exigir.

5. RECEBIMENTO

5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartaveis deve ocorrer em
area protegida de chuva, sol e poeira ¢ livre de residuos e materiais inserviveis. O
local deve ser organizado de forma a garantir a seguranga dos produtos.

5.2. E proibida a entrada de veiculos de transporte nas areas destinadas ao
armazenamento de alimentos.

5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartaveis ndo devem
ser dispostos diretamente sobre o piso.

5.4. Os produtos devem permanecer nesta drea apenas 0 tempo necessario para
realizagdo das atividades relacionadas com a avaliagéo e conferéncia das
mercadorias, devendo ser encaminhados, imediatamente a seguir, para as areas
destinadas ao armazenamento.
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5.5. E proibido 0 armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para
alimentos e descartaveis nos patios e nas plataformas de recebimento.

5.6. No momento da recepcdo de mercadorias, devem ser observadas as
condi¢bes de conservagio e limpeza dos veiculos de transporte e a higiene e a
uniformizac&o dos entregadores.

5.7. Os alimentos devem ser inspecionados, no momento da recepgdo dos
mesmos, considerando-se o padrdo de identidade e qualidade previamente
definido. Deve-se, ainda, observar:

I. Integridade e legibilidade da rotulagem;

II. Denominagéo de venda;

I1I. Data de validade;

IV. Numero de registro no 6rgéo oficial, quando obrigatorio;

V. Identificagéo de origem: raz&o social e enderego do fabricante, do distribuidor
quando proprietario da marca e do importador, para alimentos importados;

VI. Temperatura dos alimentos pereciveis que, quando do recebimento, devem
obedecer aos seguintes parametros:

a) Produtos congelados: no maximo a —12°C ou conforme a especificagdo do
fabricante;

b) Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagio do
fabricante;

¢) Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a
especificagdo do fabricante;

d) Leite e derivados, ovos, frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou
descascados, sucos e polpas: no maximo a 10°C ou conforme especificacdo do
fabricante;

e) Preparagbes prontas para o consumo com pescados crus ou care bovina crua:
no maximo a 5°C;

f) Produtos de panificagéo e confeitaria com coberturas e recheios que possuam
ingredientes que necessitem de refrigeracdo: no maximo a 5°C;

g) Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificacio do
fabricante;

h) Produtos quentes: no minimo a 60°C.

VIi. Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais
como: amolecimento e deformagoes nos produtos, embalagens molhadas ou
deformadas, com camada de gelo, acumulo de liquidos ou cristais de gelo;

VIII. As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor, textura;

IX. A integridade, limpeza e presenca ou vestigios de animais sinantrépicos nas
embalagens e nos recipientes de transporte dos alimentos.

5.8: Os alimentos que n&o atenderem os critérios e parametros de qualidade e
seguranga apresentados no item 5.7 ndo devem ser recebidos.

6.. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
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6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e
descartaveis devem ser armazenados em local organizado, com iluminagéo,
temperatura, umidade e ventilagdo adequadas, dimens&o compativel com o
volume armazenado, isolado por barreiras fisicas do ambiente externo e das
demais areas com atividades distintas e atender aos seguintes critérios:

I. Protegidos da incidéncia de raios solares;

1. Separados por categorias;

Il. Separados de todos os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros
produtos quimicos;

IV. Separados dos alimentos que exalem odores;

V. Empilha~dos segundo as recomendagées dos fabricantes e de forma a n&o
comprometer a qualidade e a integridade das embalagens e dos produtos;

V1. Organizados de forma a garantir a ventilagéo, higienizacio e circulagéo de
pessoas;

VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidos
em bom estado de conservagéo e limpeza;

VIII. Acondicionados em embalagens integras, sem deformagées, sujidades e
ferrugem, com identificagdo visivel e apresentando todos os dados necessarios
para garantir sua rastreabilidade e o controle da data de validade;

IX. Utilizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou
PEPS - Primeiro que Entra, Primeiro que Sai.

6.1.2. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios impréprios para o
consumo, com prazos de validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados,
reprovados, devolvidos ou recolhidos do mercado, destinados a devolugdo ou
descarte devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente
identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos de forma a impedir a
atragéio, 0 acesso, o abrigo e proliferagéo de vetores e pragas urbanas. Incluemse
também as embalagens para alimentos em desconformidade com esta norma e

a legislacéo vigente. Deve ser determinada a destinagzo final dos mesmos. Os
produtos resfriados e congelados devem estar armazenados em equipamentos
destinados para este fim.

6.1.3. Nos ambientes caracterizados como deposito, onde s&o utilizados estrados,
gaiolas e similares, as pithas de produtos devem estar, no minimo, a 40
centimetros de distancia da parede e das outras pilhas e a 60 centimetros do
forro.

6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos
devem estar, no minimo, a 10 centimetros de distancia da parede e a 60
centimetros do forro, com separagéo entre as pilhas. Os alimentos, bebidas,
embalagens e descartaveis devem estar dispostos em prateleiras de material liso,
resistente e impermeavel, com altura minima de 25 centimetros de distancia do
piso, de forma a evitar a contaminagéo dos alimentos.

6.2. As embalagens primarias para alimentos e os descartaveis (copos, canudos,
pratos, marmitas, talheres, guardanapos, filmes plasticos, papel toalha para
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£ m das mé&os, entre outros) devem ser armazenados de forma organizada.
‘ﬁe em ser mantidos protegidos, separados de outras categorias de produtos,
Eﬁe estrados ou prateleiras.

.
[T

Us oras embalagens secundarias e terciarias para alimentos devem ser
rmazenadas de forma organizada, segregadas dos produtos alimenticios, sobre
&strados ou prateleiras.

c

8.4. Os produtos para higienizag&o e limpeza com prazos de validade vencidos
~devem ser identificados e mantidos segregados em local afastado das areas
destinadas a manipuiagéo de alimentos.

6.5. Os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos
devem ser armazenados segundo a recomendagéo do fabricante, afastados do
piso e em local segregado, organizado e identificado.

6.6. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e
materiais estranhos a atividade em locais de armazenamento de alimentos,
embalagens e descartaveis.

6.7. Os tambores, barricas, sacos e caixas de matérias-primas, ingredientes,
produtos intermediarios e finais devem ser mantidos fechados, limpos,
identificados e fora de contato direto com o piso e paredes.

6.8. Ap0s a abertura das embalagens originais, as matérias-primas, os
ingredientes e os produtos alimenticios devem ser conservados conforme a
recomendacéo do fabricante, considerando-se a nova data de validade e as
condi¢des de acondicionamento e armazenamento.

6.9. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais apos a
abertura das mesmas, devem ser identificados com a data de abertura e nova
data de validade.

6.10. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de
suas embalagens originais devem ser identificados com as seguintes informacgdes:
nome do produto, marca, lote, data de abertura da embalagem e a nova data de
validade, conforme a orientacdo do fabricante. Outros sistemas de etiquetas
podem ser implantados, desde que permitam a identificacéo e a rastreabilidade do
produto.

6.11. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o
consumo néo forem utilizados ou embalados imediatamente, devem ser
acondicionados adequadamente, protegidos e identificados com o nome do
produto, data de manipulagéo e data de validade.

6.12. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser

—— ~identificados, acondicionados e-armazenados em condi¢bes condizentes com'as -

caracteristicas dos produtos.

6.13. Os equipamentos de refrigeragdo devem ser dimensionados de acordo com
o volume e os tipos de alimentos manipulados ou armazenados no local.

6.14. Nos equipamentos de refrigeracdo, tipos diferentes de alimentos podem ser
armazenados, desde que devidamente protegidos e separados, de forma a evitar
a contaminacgao cruzada. A disposicédo dos produtos deve respeitar as linhas de
carga maxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

6.15. Os alimentos estocados em camaras frias devem ser armazenados distantes
das paredes e sob arrumagdo modular, de forma a garantir a circulagéo do ar frio.
Os mesmos nao devem estar dispostos sob os evaporadores.

6.16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes,
carnes, pescados e outros produtos crus devem ser armazenados em
equipamentos diferentes dos termicamente processados. Quando da existéncia de
apenas um equipamento, 0 armazenamento deve ser realizado de forma a evitar
contaminagao cruzada e a migragéo de odores de um alimento para o outro.

6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios
em um mesmo equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar
dispostos nas prateleiras superiores; 0s semiprontos e pré-preparados nas
prateleiras do meio; e 0s produtos crus ou néo higienizados nas prateleiras
inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas
especificas para cada recipiente, de modo que o fundo de um recipiente néo fique
em contato direto com os alimentos do recipiente inferior, quando empilhados. C
material descartave! utilizado neste procedimento ndo deve ser reaproveitado.

6.19. Os produtos acondicionados em caixas de papel&o devem ser armazenados
em equipamento de refrigeragao exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas
devem ser separadas dos demais produtos.

6.20. Os equipamentos de refrigeragio devem ser organizados e regulados de
forma a garantir que sejam atingidas as temperaturas indicadas para cada
categoria de alimentos.

6.21. No caso de existir apenas um equipamento de refrigeracdo, 0 mesmo deve
estar regulado para o alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua
conservagéo.

6.22. E proibido desligar os equipamentos de refrigeragdo com o objetivo de
economizar energia. A operagéo de degelo automatico ndo pode acarretar
variagdes nas temperaturas dos alimentos recomendadas pelos fabricantes ou
pela legislagéo vigente.

6.23. As camaras frias, quando instaladas, devem possuir:

I. Antecamara, porta de impacto ou outro sistema que permita a protegéo térmica;
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Il. Revestimento corn material de facil limpeza, impermeavel, liso e resistente e
mantido livre de ferrugem;

Ill. Prateleiras confeccionadas corn material sanitério;

IV. Estrados em bom estado de conservagio e limpeza, sem infestagdes e sem
sinais de umidade ou emboloramento;

V. Porta com sisterna de vedag&o que permita a manutengéo da temperatura
interna;

VI. Dispositivo de seguranca que permita abertura da porta pelo lado interno;
VII. Termdmetro localizado no lado externo que permita a verificagio de
ternperatura intema;

VIII. Sensor de temperatura do ar interno. O sensor deve ser instalado no local
mais quente da camara determinado por estudo de distribuicdo de temperatura ou
por célculo de projeto do fabricante;

IX. interruptor, localizado na parte externa, com lampada piloto indicadora de
ligado / desligado.

6.24. As embalagens dos alimentos armazenados devemn estar limpas, integras,
sem deformagdes, livres de sinais de umidade e emboloramento.

6.25. As embalagens de radeira e de uso tnico, provenientes diretamente do
fabricante ou produtor, utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e
secos, entre outros produtos, devern apresentar rotulagem e ser armazenadas em
equipamentos de refrigeragdo exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas
devem ser separadas dos demais produtos.

6.26. Os alimentos em descongelarnento e em dessalgue para posterior preparo
devern ser protegidos e identificados com o nome do produto, data do inicio do
processo e data de uso.

6.27. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitern de posterior
complementacéo da cocgdo para o seu consurno devemn ser arrazenados
separadamente dos alimentos prontos para o consumo. Devern ser mantidos
devidamente protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes:
alimento parcialmente cozido, nome da preparagdo, data de manipulagéo e data
de uso ou validade.

6.28. Os alimentos pré-preparados e os alirnentos prontos para o consumo devern
ser acondicionados em recipientes de material liso, impermeavel, com
aproxirmadamente 10 centimetros de altura, devidamente protegidos e
identificados com no minimo as seguintes informagdes: nome da preparagéo e
data de uso ou validade.

6.29. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as
recomendacoes dos fabricantes quanto as condi¢des de arrmazenamento dos
alimentos antes e ap6s a abertura das embalagens. Na auséncia dessas
informagdes e para alimentos pré-preparados e preparados no estabelecimento
devern ser usados os critérios e parametros indicados abaixo:

1. De 0 a - 5°C: 10 dias;
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Il. De -6 a- 10°C: 20 dias;
lil. De -11 a -18°C: 30 dias;
IV. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6.30. Os alimentos resfriados devern ser armazenados conforme os prazos de
validade e nas temperaturas indicadas pelos fabricantes na rotulagem. Na
auséncia dessas informagcdes e para alimentos, pré-preparados e preparados no
estabelecimento devemn ser utilizados os parametros apresentados a seguir:

I. Leite e derivados: no maximo a 7° C por 5 dias;

il. Ovos e outros produtos: no maximo a 10°C por 7 dias;

ill. Carne bovina, camne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados
crus, exceto espetos mistos, bife rolé, cames cruas empanadas e preparages
com carne moida: no maximo a 4° C por 3 dias;

IV. Espetos mistos, bife rolé, cames empanadas cruas, e preparagdes com came
moida: no maximo a 4°C por 2 dias;

V. Pescados e seus produtos manipulados crus: no maximo a 2° C por 3 dias;

VI. Produtos de panificag@o e confeitaria prontos para o consumo com coberturas
ou recheios que possuam ingredientes que necessitem de refrigeragéio: no
maximo a 5°C por 5 dias;

VII. Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos: no méximo a 4°C por 3 dias;
VIil. Alimentos pés-cocgéo, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;

IX. Pescados pés-cocgdo: no maximo a 2°C por 1 dia;

X. Sobremesas e outras preparagdes com lacticinios: no maximo a 4°C por 3 dias
ou acima de 4°C até 6°C por 2 dias ou acima de 6 °C até 8°C por 1 dia;

XI. Maionese e misturas de maionese com outros alimentos: no maximo a 4°C por
2 dias ou acima de 4°C até 6°C por 1 dia;

Xil. Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos,
polpas, caldo de cana: no méaximo a 5° C por 3 dias:

Xilil. Para os demais alimentos preparados: no maximo a 4°C por 3 dias.

6.31. Quando forem utilizadas temperaturas superiores as indicadas no itern 6.30,
no limite méximo de 10°C, o prazo maximo de consumo dos alimentos deve ser
reduzido.

6.31.1. Alimentos que néo observarermn os parametros de temperatura e tempo
estabelecidos nos itens 6.29 e 6.30 devemn ser descartados.

6.32. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos
equipamentos de refrigeracdo ndo deve ultrapassar 1,0 centimetro.

6.33. Apés a higienizagdo, os equipamentos de refrigeragio devem ter sua
ternperatura interna reduzida e estabilizada antes do arrmazenarnento de
alimentos.

6.34. Nao € permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias
fria e quente com tecidos, plasticos, papelo ou qualquer outro material que
impegca ou dificulte a circulagdo do ar entre os produtos armazenados.
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. Produtos alimenticios que apresentem sinais de descongelamento ou de

gelamento, tais como, amolecimento ou deformagéo dos produtos,

vembalagens molhadas, com camada de gelo, acimulo de liquidos ou cristais de
lo, e que ndo atenderem o estabelecido no Subitem 6.1.2, devem ser
scartados.

6.36. E vedada a utilizagso de sacolas para transporte de compras e sacos
coletores de residuos para armazenamento de alimentos nos equipamentos de
refrigeracéo e de aquecimento de refeigdes.

Leonardo F. M. Bisp

7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

7.1. A configuragédo das areas de pré-preparo, preparo, porcionamento e
acondicionamento dos alimentos deve possuir fluxo linear, sem cruzamento de
atividades entre as varias categorias e niveis de preparo dos alimentos, de forma
a evitar a contaminagéo cruzada.

7.1.1. A separagéo adequada das atividades deve estar garantida por meios
fisicos ou outras medidas efetivas que permitam evitar a contaminagio cruzada.

7.2. E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas areas externas dos
estabelecimentos.

7.3. As areas destinadas a seleg#o e lavagem de vegetais, manipulagdo de ovos,
pescados, carnes e seus derivados crus devem ser separadas das demais por
meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagéo
cruzada.

7.4. E proibido manter a disposig¢éo e utilizar alimentos, matérias-primas e
ingredientes, com prazos de validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas
recomendadas pelo fabricante ou por este regulamento.

7.5. E proibido manter a disposig&o e utilizar alimentos com embalagens n&o
integras, violadas, amassadas, enferrujadas, estufadas e sem identificagéo de
procedéncia.

7.6. As embalagens impermeaveis dos alimentos devem estar limpas antes de
serem abertas. Para remogéo de sujidades deve ser utilizada agua corrente e
potavel.

7.7. Todos os equipamentos e utensilios que entrarem em contato com material
potencialmente contaminado devem ser higienizados antes do contato com as
matérias-primas ou com o produto acabado.

7.8. A manipulag&o dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram
tratamento térmico ou que ndo seréio submetidos a tratamento térmico, e de frutas,

-~ verduras e legumes j& higienizados, deve ser realizada-com o uso de utensilios — —— -~

previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar a
contaminacéo cruzada.

7.9. A higienizagdo de frutas, verduras, legumes e demais vegetais utilizados na
confecgdo de preparagdes culinarias e bebidas deve contemplar as seguintes
etapas:

|. Selecéo para retirada de partes e unidades deterioradas;

Il. Selegéo para retirada de unidades brotadas, de sujidades, pragas e vetores:

Ill. Lavagem cuidadosa efetuada em agua corrente e potavel: folha por folha,
legume por legume, cacho por cacho, fruta por fruta;

IV. Desinfecgéo realizada conforme a recomendagdo do fabricante do produto
saneante utilizado;

V. Enxague efetuado de forma cuidadosa em &gua corrente e potavel ou conforme
a recomendagéo do fabricante.

7.9.1. N&o precisam sofrer desinfecgio:

I. As frutas, legumes, verduras e demais vegetais que irdio sofrer agéo do calor;
I1. As frutas cujas cascas n&o serdo consumidas;

I1l. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos e
vitaminas cujas cascas néo seréo utilizadas no processo.

7.10. Para higienizagdo de vegetais os estabelecimentos devem possuir utensilios,
equipamentos ou cubas de material ndo contaminante, préprios para este fim,
resistentes a corrosdo, de tamanho que permita a imers&o completa dos mesmos,
e em numero suficiente de acordo com as quantidades de alimentos manipulados
e o0s procedimentos utilizados.

7.11. Os produtos utilizados na lavagem e desinfecgio de vegetais devem
apresentar, na rotulagem, indicagéo de uso para este fim, estar devidamente
regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e serem
utilizados até a data de validade. As diluigbes dos produtos, o tempo de contato e
as demais instrugdes para uso devem atender as orientagdes dos fabricantes.

7.12. Outros procedimentos para higienizagéo de frutas, verduras, legumes e
demais vegetais s6 podem ser utilizados ap6s a realizagéo de estudos de
validagéo que comprovem sua eficacia. A descrigdo da metodologia e os
resultados encontrados devem permanecer a disposi¢8o da autoridade sanitaria.

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devem ser
manipulados e embalados segundo os parametros e os critérios estabelecidos por
este regulamento e por outros regulamentos técnicos especificos.

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condigdes
seguras, conforme a recomendagéio do fabricante. Na auséncia dessa informagéo,
o dessalgue deve ser realizado:

1. Em agua potéavel, sob refrigeragdo até 5° C;
~l. Por meio de fervura. ~ - Ty o - -

7.15. O tempo de manipulagéo de produtos pereciveis em temperatura ambiente
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nao deve exceder a 30 minutos por lote.

7.16. A temperatura das areas climatizadas deve ser mantida entre 12°C e 18°C e
a manipulagéo nestas areas né@o deve ultrapassar 2 horas por lote.

7.17. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a
recomendacéo do fabricante. Na auséncia desta informagdo, o descongelamento
deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C ou em forno micro-ondas ou
de conveccéo, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgdo. O
procedimento deve ser realizado de forma a garantir que todas as partes do
alimento sejam completamente descongeladas.

7.18. Os produtos congelados devem ser preparados segundo a recomendacgao
do fabricante expressa na rotulagem. Na auséncia dessa informagéo, o
descongelamento pode ser realizado diretamente sob cocgéo, desde que o
método de cocgdo assegure o disposto no subitem 7.21.

7.19. Os alimentos que tenham sido descongelados ndo devem ser congelados
novamente, exceto os alimentos crus que passem por processo de cocgdo e os
alimentos crus semiprontos, feitos com carnes descongeladas, desde que sejam
preparados diretamente na cocgéo, sem descongelamento prévio. Devem ser
asseguradas as condigdes estabelecidas no subitem 7.21.

7.20. Os alimentos submetidos a cocgéo e destinados ao processo de
congelamento, devem ser encaminhados imediatamente para o resfriamento
forgado, e a seguir para o congelamento.

7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos
atinjam a temperatura minima de 74°C. Temperaturas inferiores podem ser
utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagées de temperatura e
tempo sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos, como 70°C por 2 minutos ou 65°C por 15 minutos.

7.22. O resfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma a
minimizar os riscos de contaminagéo cruzada e de multiplicagdo microbiana. A
temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60°C a 10°C em até
duas horas. Em seguida, o alimento preparado deve ser mantido em
equipamentos de refrigeracéo, resfriado ou congelado.

7.23. Os alimentos reconstituidos devem receber a adigdo de dgua potavel. Apos
a reconstituicdo, devem ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados
conforme a indicagéo do fabricante.

7.24. As gorduras e os 6leos utilizados em frituras ndo devem ser aquecidos a
temperaturas superiores a 180°C.

7:25. Areutilizagdo de 6leos e gorduras s6 é permitida enquanto estes ndo
apresentarem fumacga em temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragoes
na’ ¢or, aroma ou sabor.
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7.26. Os 6leos e gorduras devem ser filtrados em filtros proprios. Em caso de
utilizagéo de fritadeira com filtro, devem ser obedecidas as recomendagdes do
fabricante e observadas as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais dos 6leos e
gorduras.

7.27. Os ovos devem ser utilizados segundo os seguintes critérios:

I. N&o é permitida a utilizagdo de ovos com as cascas rachadas ou sujas;

1. Devem ser manipulados de maneira que o contetido néo entre em contato com
a superficie externa da casca, de forma a evitar a contaminagéo cruzada;

lll. Séo proibidas preparagdes em que os ovos permanegam crus ou mal cozidos.
Os ovos cozidos devem ser fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem
apresentar a gema dura. Nas preparagdes sem cocgdo devem ser utilizados ovos
pasteurizados, cozidos ou desidratados.

7.28. Na etapa de reaquecimento todas as partes dos alimentos devem atingir, no
minimo, a temperatura de 74°C.

7.29. E vedada a utilizago de restos alimentares.

7.30. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e
materiais estranhos a atividade nas areas de pré-preparo, preparo e
acondicionamento dos alimentos.

7.31. E proibida a entrada de caixas de madeira nas 4reas destinadas ao preparo
de alimentos.

8. EMBALAGEM E ROTULAGEM

8.1. As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as
boas praticas. Devem ser adequadas as caracteristicas intrinsecas do alimento,

conforme os regulamentos técnicos especificos, com o objetivo de preservar os

padrdes de identidade e qualidade do produto.

8.1.1. As embalagens ndo devem permitir a migragdo para os alimentos de
componentes indesejaveis, toxicos ou contaminantes em quantidades tais que
superem os limites maximos estabelecidos em legislagéo ou que possam
representar riscos para a satide humana ou ocasionar modificagdes nédo
esperadas na composi¢cdo ou nas caracteristicas sensoriais dos alimentos.

8.2. A rotulagem dos alimentos deve apresentar-se integra, com caracteres
perfeitamente legiveis, conter os dados necessarios para garantir a sua
rastreabilidade e fornecer aos consumidores informagdes sobre suas
caracteristicas.

8.2.1. A rotulagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve
conter as informacdes exigidas pela legislagédo geral, especifica e por este
regulamento:
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s ITDenominagdo de venda do alimento; 9.3. E permitida a utilizaggo de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxo
« ||, Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgio; de ar ndo incida diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos.
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VI. Instrugdes para o preparo e uso do alimento, quando necessario;

VIl. Indicagéo das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais
do alimento. Para os produtos congelados e resfriados devem ser informadas as
temperaturas maxima e minima de conservagéo e o tempo que o fabricante ou o
fracionador garante a qualidade do produto nessas condigées. O mesmo
dispositivo € aplicado para alimentos que possam sofrer alteragdes ap6s a
abertura das embalagens;

Vill. Informag&o nutricional, conforme legislagéo vigente;

IX. Registro, quando obrigatério.

8.2.2. Os alimentos fabricados, manipulados ou fracionados no local de venda, e
embalados na presenga do consumidor devem apresentar as seguintes
informagdes:

I. Denominagédo de venda do alimento;

II. Marca;

lll. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgéo;

IV. Data de validade ap6s fracionamento ou manipulagéo;

V. Indicagdo das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais
do alimento. Para os produtos congelados e resfriados devem ser informadas as
temperaturas maxima e minima de conservagéo e o tempo que o fabricante ou o
fracionador garante a qualidade do produto nessas condigdes.

9. DISTRIBUIGAO, EXPOSICAO PARA VENDA E CONSUMO

9.1. Durante as etapas de distribuicéo e exposiggo para venda ou consumo, os
alimentos e utensilios devem estar devidamente protegidos contra contaminantes
de origem quimica, fisica e biolégica que possam ser gerados pelos ambientes
internos e externo, consumidores, manipuladores e animais.

9.1.1. E vedada a utilizagdo de tecidos e de outros materiais ndo sanitarios com o
intuito de forrar bancadas ou proteger alimentos.

9.1.2. Os utensiiios destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para
cada preparagéo ou produto alimenticio e possuir cabos longos de forma a
propiciar o distanciamento entre a méo do usuario e os alimentos.

9.2. Os omamentos e plantas ndo devem propiciar risco de contaminagéo dos
alimentos.

9.2.1. As plantas em terra ndo devem permanecer entre o fluxo de ar e os
alimentos, sobre balcées e mesas de distribuigdo. E vedada a adubagéo organica.

9.5. E proibido expor para venda e utilizar alimentos com embalagens violadas,
estufadas, rasgadas, furadas, amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que
apresentem sujidades que possam comprometer a qualidade do produto.

9.6. E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de
descongelamento ou recongelamento, tais como: amolecimento ou deformagéo
dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, acumulo de liquidos
ou cristais de gelo, entre outros.

9.7. As balangas, bancadas e esteiras utilizadas para apoio de mercadorias nos
caixas de pagamento de produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a
contaminagdo cruzada dos alimentos.

9.8. Os alimentos resfriados e congelados deixados pelos consumidores nos
caixas de pagamento de produtos devem ser imediatamente recolhidos e
armazenados nos equipamentos especificos.

9.9. E proibido expor para venda, em sistema de autosservigo, alimentos nio
embalados, exceto vegetais ndo higienizados, grios e refeicbes prontas para
consumo imediato servidas em restaurantes e similares.

9.10. E permitida a comercializagio de carne moida, desde que a moagem seja
feita, obrigatoriamente, a pedido e na presenga do comprador.

9.10.1. E permitida também a comercializagéo de carne moida processada e
embalada em estabelecimento regularizado junto aos érgéos oficiais competentes.

9.11. No comércio varejista de cames, somente sera permitido empanar e
adicionar temperos em carnes quando existir local que atenda os mesmos
requisitos da area de pré-preparo. O responsdvel pelas atividades deve estar
devidamente treinado em manipulagdo de camnes.

9.11.1. S&o vedadas no comércio varejista de carnes a manipulagéo de
preparagdes com carnes moidas e a adigio de sais de cura nas carnes
temperadas.

9.12. Séo proibidas a comercializagdo e a utilizagdo de carne seca, came de sol,
charque e outros produtos carneos produzidos em estabelecimentos sem registro

- nos 6rgéos oficiais competentes. -

9.13. E permitida a venda de alimentos carneos descongelados desde que esteja
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em conformidade com a recomendacéo do fabricante impressa na rotulagem e
que ocorra em estabelecimentos que possuam equipamentos destinados para
este fim. Durante a exposi¢ao para venda o produto deve estar identificado de
forma clara, informando aos consumidores tratar-se de alimento descongelado e
que o mesmo nhéo deve ser recongelado antes do preparo. Deve ser informada,
também, a data de descongelamento do produto.

9.14. E proibida a comercializaggo de produtos descongelados contrariando a
recomendacao do fabricante, indicada na rotulagem, de preparar o alimento
diretamente na cocgéo ainda congelado.

9.15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos
limpos e bem conservados, dotados de protegéo, fabricados ou revestidos com
material sanitario, conforme as caracteristicas dos alimentos.

9.16. Os produtos vendidos a granel devem ser identificados, de forma visivel e
clara, fornecendo aos consumidores as seguintes informagoes:

|. Denominagdo de venda do produto;
IIl. Marca;
lIl. Data de validade segundo a recomendacio do fabricante.

9.17. Os utensilios utilizados para o porcionamento dos alimentos vendidos a
granel, exceto gréos e demais produtos secos, devem ser removidos dos
recipientes e lavados apoés sua utilizag3o.

9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de
forma facilmente visivel ao consumidor, a temperatura do ar interior do expositor,
observadas as normas técnicas oficiais vigentes.

9.19. Os balcdes, os equipamentos e os recipientes de exposi¢do dos alimentos
preparados prontos para consumo na area de consumacao devem dispor de
barreira de prote¢do que previna a contaminagdo dos mesmos em decorréncia da
proximidade ou da ac¢&o do consumidor ou de outras fontes.

9.20. Os alimentos pereciveis das cadeias fria e quente devem ser mantidos em
equipamentos proprios que permitam a manutengdo das temperaturas indicadas
para cada uma das categorias de produtos.

9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser dispostos de forma
organizada, sem sobreposigdes, em recipientes de tamanhos compativeis com as
dimensoes dos equipamentos e de forma que as temperaturas indicadas para a
conservacao dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos.

9.22. O balcao térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa, trocada
diariamente, mantida a temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter
dimensdes compativeis com o equipamento de forma que o fundo de todas as
cubas atinja a agua aquecida.

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

9.22.1. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos baicdes térmicos
somente quando a temperatura da agua estiver, no minimo, a 80 °C.

9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de
manutenc&o a quente somente quando, em todas as suas partes, a temperatura
estiver acima de 60°C.

9.24. Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para o consumo ou em
espera para a distribuicdo devem permanecer protegidos de contaminagdes e sob
controle de temperatura e tempo, segundo os seguintes critérios e parametros:

|. Alimentos quentes:

a) Em temperaturas superiores a 60°C, por no maximo por 6 horas;
b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no maximo por 1 hora.

Il. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua
conservagao:

a) Até 10°C, por no maximo 4 horas;
b) Entre 10°C e 21°C, por no méximo 2 horas. Exceto preparagdes com pescados
e carnes cruas.

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribuicao ou espera,
que contenham carnes ou pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a
contaminacéo cruzada. Essas preparagdes devem ser mantidas em exposicéo por
no maximo 2 horas a 5°C.

9.26. Alimentos que ndo observarem os parametros de temperatura e tempo
estabelecidos nos itens 9.24 e 9.25 devem ser descartados.

9.27. As refeigcdes dos funciondrios devem ser realizadas em locais proprios e
adequados ao consumo de alimentos.

9.28. E proibido vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bebida
alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade. Os
estabelecimentos devem manter avisos da proibigio de venda, oferta,
fornecimento, entrega e permisséo de consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade, em tamanho e local de ampla
visibilidade, afixado s em nimero suficiente para garantir sua visibilidade na
totalidade dos respectivos ambientes, conforme regulamentagio vigente.

9.28.1. Nos estabelecimentos que operam no sistema de autosservico, as bebidas
alcodlicas deveréo ser dispostas em locais ou estandes especificos, distintos dos
demais produtos expostos, com a afixagdo da sinalizagio de proibigao, conforme
regulamentacgdo vigente.

10. TRANSPORTE
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Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes,

ﬂ N\ aed
ni!é%:anéveis e embalagens para alimentos devem apresentar-se em bom estado
Slaeonservagéo, limpos, organizados e livres de animais sinantrépicos, produtos

topicos, substancias e objetos estranhos a atividade, além de garantir a

l'él;n(fgridade e a qualidade dos produtos.

© .
a 0.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos,

gnatérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens para alimentos.

Q
-10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

10.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a
salide em veiculos que transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes e
embalagens para alimentos, mesmo que submetidos a lavagem e desinfecgéo.

10.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as
caracteristicas dos compartimentos de carga e dos produtos transportados.

10.3.1. Os procedimentos para a utilizagéo e higienizagao dos tanques para
transporte de alimentos devem ser descritos em forma de Procedimento
Operacional Padronizado.

10.4. Os materiais utilizados para protegao e fixagdo das cargas (cordas,
encerados, plasticos e outros) devem estar integros, em bom estado de
conservagio, ndo devendo constituir fonte de contaminagéo ou dano para o
produto.

10.5. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem ser
revestidos de material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

10.6. As operagdes de carga, transporte e descarga néo podem oferecer risco de
contaminagdo, dano ou deterioragdo dos produtos.

10.7. Alimentos, descartaveis e embalagens para alimentos ndo devem ser
dispostos diretamente sobre o piso dos veiculos.

10.8. Os equipamentos de refrigerag&o devem garantir a temperatura adequada
dos alimentos transportados e ndo oferecer risco de contaminagéo para o produto.

10.9. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem
ser providos permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura.

10.10. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser
mantidos durante o transporte nas seguintes temperaturas:

I. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificagéo do
fabricante; - - - - e

Il. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagao do
fabricante;

ll. Cames e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a
especificacédo do fabricante;

IV. Alimentos prontos para consumo preparados com pescados crus: no maximo a
5°C;

V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no maximo a
5°C;

Vi. Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagéo do
fabricante;

VIL. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

10.11. A exigéncia de veiculos com equipamentos de refrigeragao fica na
dependéncia do tipo de transporte e das caracteristicas do produto.

10.11.1. Os compartimentos com equipamentos de refrigeragéo devem ser
regulados de forma a garantir a conservagéo do alimento que exigir a menor
temperatura.

10.11.2. Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com a
temperatura pré-condicionada ao serem carregados.

10.12. O transporte de refeicdes prontas para consumo deve ser realizado em
veiculos fechados ou compartimentos fechados e proprios para este fim.

10.12.1. As refeigdes prontas para consumo devem ser acondicionadas em
recipientes de material sanitario ou embalagens proprias para alimentos
devidamente identificados com o nome e o endereco do estabelecimento produtor,
a data de preparo e o prazo de validade.

10.12.2. E permitida a utilizagéo de caixa isotérmica ou similar, com revestimento
intemo e externo, de material liso, atoxico, resistente, impermeavel e lavavel, com
tampa ou outro sistema de fechamento perfeitamente ajustado.

10.13. Os alimentos prontos para consumo s6 podem ser transportados com
outros alimentos desde que devidamente segregados e protegidos, de forma a
evitar a contaminagédo cruzada.

10.14. Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo
imediato s&o obrigados a usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas
embalagens de entrega. O selo de garantia ou lacre destrutivel & aquele que néo
pode ser removido ou violado visando garantir a integridade do alimento. O selo
de garantia ou lacre deve conter a informag&o que se o lacre estiver violado, o
produto deve ser devolvido.

10.15. A agua potavel deve ser transportada em tanque:

I. Revestido de material anticorrosivo, atéxico e que nao altere a qualidade da
agua; - -

II. Provido de tampa de inspegéo e passagem dimensionada para permitir a
entrada de uma pessoa para inspegéo e higienizagéo;
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{ILLProvido de indicador do nivel de agua, bocal de alimentagdo com tampa
ética e sistema de drenagem que permita total escoamento da agua contida
oo seu interior;
av. Provido de mangueira para transferéncia da agua do tanque para o
eservatorio do usuario dotada de prote¢do nas extremidades proprias ao contato
arom a agua, em bom estado de higiene e conservagao;

V. Higienizado, sempre que houver mudanga na origem da agua e,
obrigatoriamente, a cada 6 meses. Para desinfeccé@o deve ser utilizado produto
regularizado na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA, com a
concentragéo e tempo de contato recomendado pelo fabricante.

10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do
veiculo, de forma visivel, a seguinte inscri¢do: “Transporte de Alimentos ou Agua
Potavel’, nome, endereco e telefone da empresa, e, ainda, os dizeres: "Produto
Perecivel", quando for o caso.

11. ABASTECIMENTO DE AGUA

11.1. A agua utilizada para a produgdo de alimentos e gelo, geragéo de vapor e
higienizagéo de instalagdes, equipamentos, moveis, utensilios e veiculos de
transporte, proveniente de sistema de abastecimento publico ou de fonte
altemativa, deve ser potavel, segundo padrOes de potabilidade estabelecidos pela
legislagao vigente.

11.2. Nao é permitida a instalagao de processo ou atividade que possa
representar risco de contaminagéo da agua potavel.

11.3. O gelo utilizado em alimentos ou em superficies que entrem em contato com
alimentos deve ser fabricado com agua potavel, de acordo com o Padrdo de
Identidade e Qualidade vigente e estocado sob condigdes sanitarias adequadas.

11.4. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado,
conforme legislagao vigente.

11.5. O reservatorio de agua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a
cada 6 meses e na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua.

11.6. A higieniza¢&do dos reservatorios deve seguir os métodos recomendados
pelos orgdos oficiais.

11.7. A higienizagao e manuteng¢do dos elementos filtrantes e dos sistemas de
filtragem devem seguir a recomendagao dos fabricantes.

11.8. Sera permitida a utilizagdo de solugdes alternativas de abastecimento de
agua desde que devidamente regularizadas junto aos orgdos de vigildncia em
saude.

""11.8.1. A agua oriunda de solugdo alternativa ou mista deve ser tratada e a sua
qualidade deve ser controlada por meio de analises laboratoriais, com a
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periodicidade determinada pela legislagdo especifica vigente.

11.9. A empresa deve comprovar a realizacdo de tratamento e monitoramento da
qualidade da agua oriunda de solugéo alternativa.

11.10. A empresa usudria de agua transportada deve exigir a comprovagéo da
realizagdo de tratamento e monitoramento da qualidade do produto.

11.11. A empresa fomecedora de agua e aquelas que utilizem dgua provinda de
solugOes alternativas devem manter em quantidades suficientes os reagentes e os
equipamentos necessarios ao tratamento e monitoramento da qualidade da agua.

11.12. Para veiculos transportadores de dgua para consumo humano devem ser
realizadas pela empresa fornecedora ou transportadora da agua, analises de cloro
residual livre e pH a cada carga no momento da entrega do produto.

11.13. O vapor utilizado na produgédo de alimentos n&o pode representar risco de
contaminagdo para os produtos e para as superficies que entrem em contato com
estes.

11.13.1. A agua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a
formag&o de incrustagdes e corrosdo nas tubulagdes, e eliminar possiveis
contaminagdes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12.1. Todas as instalagdes internas e extemas devem ser livres de vetores e
pragas urbanas e de outros animais, assim como de indicios da presenca destes.

12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de
medidas preventivas e corretivas, ser desenvolvido de forma continua e
contemplar todas as medidas necessarias para impedir a atragio, o acesso, o
abrigo e a proliferagéo de vetores e pragas urbanas e minimizar a necessidade da
aplicagdo de saneantes desinfestantes.

12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalagdo de barreiras
mecanicas e nas boas praticas de limpeza e armazenamento de alimentos e
residuos, limitando ou eliminando a oferta de alimento e de abrigo para vetores e
pragas urbanas.

12.4. Quando constatada a infestagéo, devem ser adotadas medidas de carater
corretivo, visando diminuir ou eliminar a infestagéo por vetores e pragas urbanas
no local, por meio de controle quimico.

12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater
corretivo, a indicagdo de uso de saneantes desinfetantes, bem como a disposicéo

_ das armadilhas e iscas sdo de responsabilidade da empresa controladora de

pragas urbanas. A empresa contratante deve cumprir as recomendagdes contidas
no relatério técnico elaborado pela empresa contratada, bem como revisar as
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2' Fedidas preventivas necessarias para evitar o acesso e a proliferagéo efou
K infestacdo por vetores e pragas urbanas no local.
o

.8 12.4.2. A atividade de aplicagéo de saneantes desinfestantes s6 pode ser
s executada por empresa controladora de pragas urbanas devidamente licenciada
g ou cadastrada por 6rgéos do Sistema de Vigilancia em Salde.

3 12.4.3. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater
corretivo deve ser efetuada de modo a garantir a seguranga dos alimentos, dos
operadores, dos funcionarios do estabelecimento, dos usuérios do servigo e do
meio ambiente.

13. RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a minimizagdo da geragéo de
residuos, sendo responsaveis pela separago, acondicionamento e destino correto
do lixo reciclavel e lixo organico nas areas internas e externas.

13.2. No interior dos estabelecimentos, os resfduos devem ser acondicionados em
recipientes préprios, com tampa sem acionamento manual e em perfeito
funcionamento, construidos com material de facil limpeza, com capacidade
compativel ao volume gerado, revestidos com sacos plasticos, que devem ser
retirados sempre que necessario. O residuo pastoso e aquele que exsuda deve
ser mantido em recipiente rigido revestido com saco plastico resistente, até o
momento da coleta.

13.3. Os residuos devem ser acondicionados em sacos proprios para lixo
domiciliar ou comercial, confeccionados com material e solda resistente, de forma
a evitar a perda de seu contelido durante o manuseio.

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos moéveis e
equipamentos onde s&o manipulados os alimentos e ser dispostos de forma a
evitar a contaminagéo cruzada.

13.5. O lixo n&o deve sair da area de produgso pelo mesmo local por onde
circulem alimentos, embalagens e descartaveis. Na total impossibilidade de areas
distintas, determinar horarios diferenciados e rotina de higienizagéo que deve ser
realizada logo apés a retirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagéo
cruzada.

13.6. As garrafas, latas, potes plasticos, bombonas e todas as demais embalagens
e materiais inserviveis destinados a reciclagem ou troca devem mantidos
organizados e armazenados em local protegido, de forma a evitar o acimulo de
liquidos e o fornecimento de abrigo para pragas e vetores.

13.7. E proibido o langamente de gorduras e 6leos comestiveis utilizados no
preparo de alimentos em encanamentos e no lixo.” o

13.8. Os residuos de gorduras e 6leos servidos ou que ndo serdo mais utilizados

devem ser acondicionados em recipiente proprio, rigido, mantido bem fechado e
fora das areas de pré-preparo e preparo. O recipiente deve apresentar rétulo
indicando 0 nome, o nimero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da
empresa responsavel pela coleta e a frase: "Residuo de éleo comestivel”.

13.9. S6 é permitida a comercializagdo de residuos de alimentos, de 6leo e
gordura comestivel, sebo e 0ssos para empresas especializadas na coleta ou no
reprocessamento dos mesmos, devidamente licenciadas e autorizadas pelos
6rgaos competentes.

13.10. O residuo nao coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por
empresa especializada cadastrada no Departamento de Limpeza
Urbana/Secretaria de Servigos/Prefeitura do Municipio de S&o Paulo e no contrato
deve constar o destino do material recolhido.

13.11. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo 6rgéo oficial
competente.

14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1 O fornecedor deve ser selecionado por meio de auditoria, avaliagéo de
especificacédo técnica e de sistema de qualidade, como subsidio para a
qualificacio, triagem e cadastramento.

14.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa
registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario
Simples deve avaliar o fornecedor por meio de cadastro préprio baseado nos
critérios do item 5.7.

14.2. A empresa é responsavel pelo cumprimento das normas de boas praticas
em todas as etapas de manipulagéo dos produtos, bem como, pela manutengao
dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga destes.

14.2.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas
Praticas e Sistemas de Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificagéo e
elaborar planos de agdes corretivos com prazos e responsaveis definidos.

14.3. As temperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagéo e
manutengéo das temperaturas dos alimentos das cadeias fria e quente devem ser
monitoradas durante as etapas de recebimento, armazenamento, pré-preparo,
preparo, acondicionamento das refei¢cbes transportadas, embalagem, espera para
distribuicao, distribuicdo e exposicao para a venda e consumo.

14.3.1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para
o consumo devem ser aferidas e registradas de 2 em 2 horas.

~ 14.3.2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeracio devem ser aferidas e

registradas, no minimo, 2 vezes ao dia.
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14.4. A industria de alimentos deve manter disponiveis para a autoridade sanitaria
todos os procedimentos relativos a identificagdo do lote e dados que possibilitem
sua identificagdo, bem como o inventario da produgéo de cada lote e a sua
distribuicéo.

14.5. A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento
de falhas que comprometam a qualidade e a seguranga dos alimentos ofertados
aos consumidores.

14.5.1. Nas industrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas
pelo periodo referente ao prazo de validade.

14.5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em
estabelecimentos com sistema de autosservigo, escolas, creches, casas de longa
permanéncia e em servigos de nutrigdo de estabelecimento de assisténcia a
salde, devem ser guardadas por 96 horas sob refrigeragao até 4°C, ou sob
congelamento a -18°C. Alimentos liquidos devem ser armazenados por 96 horas
sob refrigeragéo até 4°C.

14.5.3. As amostras devem ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na area
de consumagéo um tergo do tempo antes do término da distribuigdo das refeigdes.

14.5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da
preparagdo, data e horario em que foram servidas, e enviadas para analise
microbiolégica em situagdes de suspeita de caso ou surto de doenga veiculada por
alimentos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no
processamento. As amostras devem ser armazenadas protegidas do contato com
outros alimentos e de outras possiveis fontes de contaminagao.

14.6. A empresa deve manter a disposi¢ao da autoridade sanitaria os
procedimentos adotados para determinagdo da data de validade. Devem ser
efetuados estudos de vida de prateleira considerando-se as caracteristicas dos
produtos e o prazo de validade esperado.

14.7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da
suspeita ou constatagdo de que alimentos expostos a comercializagdo possam
acarretar danos a saude dos consumidores. O aviso de recolhimento deve ser
dirigido ao publico e aos 6rgéos de vigilancia em salde.

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das
reclamacdes pertinentes & qualidade e seguranga do produto. Os dados das
reclamagdes devem ser anotados, arquivados e as agdes corretivas registradas.

14.9. As industrias alimenticias devem implantar e implementar Procedimentos
Operacionais Padronizados relacionados com:

I. Higienizagdo das instalagbes, equipamentos, méveis e utensilios;
Il."Higienizag&o do reservatorio de agua;
Il 'Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa;
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IV. Capacitag&o, higiene e salide dos manipuladores;

V. Manejo dos residuos;

VI. Manutengao preventiva e calibragdo de equipamentos e instrumentos de
medi¢&o;

Vil. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

VIIl. Selegéo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

IX. Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final;

X. Programa de recolhimento de alimentos.

14.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as
cozinhas institucionais devem implantar e implementar os seguintes
Procedimentos Operacionais Padronizados:

|. Higienizagdo das instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios;

1. Capacitagdo, higiene e satide dos manipuladores;

Ill. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV. Higienizagéo do reservatorio de agua;

V. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar
e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

1. Higienizacéo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;

Il. Capacitagao, higiene e satde dos manipuladores;

ll. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV. Programa de recolhimento de alimentos;

V. Manutengdo preventiva e calibragio de equipamentos e instrumentos de
medigéo;

VL. Higienizagdo do reservatorio de agua;

VII. Controle da potabilidade da dgua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.12. Para todos os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes
devem ser implantados e implementados Procedimentos Operacionais
Padronizados de Higienizagdo para estes grupos de alimentos.

15. PESSOAL: HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITACAO
16.1. O manipulador deve manter o asseio pessoal:

I - Unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;

Il - Cabelos totalmente protegidos por toucas ou redes;

Il - Barba e bigode aparados. Os funcionarios que possuam barba ou bigode
devem utilizar protetor especifico e descartavel, que deve ser mantido
corretamente posicionado. Os protetores devem ser trocados frequentemente
durante a jornada de trabalho e descartados imediatamente ap6s o uso.

15.2. E vedada a utilizagao de colar, amuleto, pulseira, relégio, fita, brincos, anel,
alianga, piercing e qualquer outro adorno que possa representar risco de
contaminagao dos alimentos ou de acidentes.
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« 1§.3. Todos os manipuladores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem
W @inservados, fechados, completos, apropriados para a atividade, sem bolsos
.8acima da cintura, calgados totalmente fechados e antiderrapantes.

o

§15.3.1. E vedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.

O - . . . . . =
—115.4. E proibido carregar objetos no uniforme, exceto o cracha para identificagdo
do funcionario e aqueles necessarios ao desenvolvimento das atividades.

15.4.1. Os crachds devem ser afixados de forma a evitar o risco de acidentes e os
demais objetos devem ser mantidos nos bolsos inferiores.

15.5. Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do
estabelecimento durante a jornada de trabalho e de forma a evitar a contaminagéo
dos mesmos.

15.8. As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocados
diariamente.

15.7. No caso de contaminagéo acidental do uniforme, este deve ser substituido
prontamente e, se necessaria, deve ser realizada a higienizagéo corporal.

15.7.1. As pegas de roupas dos uniformes disponiveis para os funcionarios devem
possibilitar a troca diaria e aquela necessaria em casos emergenciais.

15.8. Os funcionarios responsaveis pelas atividades de higienizagao das
instalagbes sanitdrias e armazenamento de residuos devem utilizar uniformes
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagéo de alimentos.

15.9. Pessoas estranhas a equipe de funcionarios das dreas de produgzo
inclusive, aquelas que, no exercicio de suas fungbes, necessitem supervisionar ou
fiscalizar os procedimentos de boas praticas adotadas, ou executar manutengéo e
instalagdo de equipamentos, devem estar devidamente paramentadas com
avental, rede ou touca para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou
protetores para os pés, além de estarem informadas das nogdes minimas de boas
praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande
quantidade de dgua, durante as etapas de higienizagéo de utensilios e de
vegetais, durante a manipulagéo de pescados e carnes cruas, e de outros
alimentos que possam contaminar os uniformes, sendo vedada sua utilizagéo
préxima a fonte de calor. O avental plastico deve ser mantido limpo, bem
conservado, e higienizado apos o uso.

15.11. E vedada a utilizagéo de panos ou sacos plasticos para protecéo do
uniforme. T T

15.12. As luvas descartaveis utilizadas durante a manipulagéo de alimentos

devem ser trocadas sempre que houver troca de atividade e as mesmas néao
devem ser usadas em procedimentos que diretamente envolvam calor, como
cozimento, fritura, preparo de grelhados e assados e, quando do uso de maquinas
de moagem, tritura, moldagem, mistura, e outras que acarretem riscos de
acidentes. As luvas devem ser descartadas imediatamente apos terem sido
retiradas das maos.

15.13. A empresa deve dispor de equipamentos de protegéo individual (EPIs) em
numero suficiente € em tamanhos adequados considerando-se o quadro de
funcionarios e as atividades desenvolvidas no local.

15.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizagéo dos
uniformes e dos EPIs, respeitando-se o explicitado nas respectivas convengdes
coletivas de trabalho.

15.15. Os EPIs devem estar limpos, em bom estado de conservagéo e disponiveis
para os funcionarios em local de facil acesso.

15.16. E obrigatério o uso de EPIs para funciondrios que trabalhem no interior de
camaras frias e para os que movimentem mercadorias do ambiente quente ou
normal para o frio, e vice-versa.

15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes. Quando
necessario, no corte de vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de
material resistente ao corte e adequado a manipulagdo de alimentos. Apos a sua
utilizagdo, as luvas devem ser devidamente higienizadas e guardadas protegidas
em local impo e organizado.

15.17.1. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada.

15.18. As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e limpas, e
utilizadas de forma a evitar a contaminagéo das méos e dos alimentos.

15.19. E obrigatério o uso de luvas de cano longo durante a manipulagédo de
produtos quimicos, a higienizagéo do ambiente, equipamentos e utensilios, a
coleta e o transporte de lixo, a higienizagéo de contentores de lixo e a limpeza de
sanitarios e areas de residuos. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a
contaminagéo cruzada. Apos a utilizagdo as mesmas devem ser adequadamente
higienizadas e guardadas em local préprio. As luvas devem ser confeccionadas
com material resistente ao manuseio e aos produtos quimicos utilizados.

15.20. O funcionario deve higienizar as méos sempre que:

|. Chegar ao trabalho;

II. Utilizar os sanitarios ou vestiarios;

IlI. Iniciar, interromper ou trocar de atividade;

IV. Apés manipular alimentos crus ou ndo higienizados;
V. Antes de manipular alimentos submetidos a cocgéo, higienizados ou prontos
para consumo;
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VI. Tossir, espirrar, assoar o nariz, secar 0s suor, tocar no corpo ou cabelo;

VII. Usar utensilios e materiais de limpeza, como vassouras, rodos, pas, panos de 15.31. Néo ¢é obrigatério o uso de mascaras durante a manipulagio e preparo de
limpeza, entre outros; alimentos. Quando utilizadas, devem ser mantidas corretamente posicionadas
VIli.Manipular lixo e outros residuos; sobre a boca e o nariz.
IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas, macanetas, sapatos ou outros objetos
estranhos a atividade; 15.31.1 As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jornada de
X. Pegar em dinheiro; trabalho e descartadas imediatamente ap6s o uso.
XI. Tocar em mascaras;
XIl. Antes de vestir e ap6s retirar as luvas utilizadas na manipulagéo de alimentos. 15.32. Durante a manipulagéo de alimentos & vedado aos funcionarios:
15.21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizagéo |. Cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;
antisséptica das médos com sabonete liquido neutro e inodoro e com produto I. Mascar goma, palito, fosforo ou similares, chupar balas, comer;
antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de papel néo reciclado branco lil. Experimentar alimentos diretamente das méos;
ou de cor clara nos sanitarios para funcionarios, vestiarios e nas areas de prépreparo, IV. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipiente
preparo e embalagem de alimentos. contendo os alimentos, sem prévia higienizagéo;
V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentearse;
15.22. Nas areas destinadas ao consumo de alimentos, dep6sitos, areas de V1. Enxugar o suor com as méos, panos ou qualquer peca da vestimenta;
guarda de residuos e em outras areas, as pias exclusivas para a higienizagéo VII. Manipular dinheiro, exceto quando os produtos estiverem embalados.
simples das méos devem estar abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido ]
neutro e inodoro e toalha de papel ndo reciclado. 15.33. E proibida a manipulagdo de alimentos pelo funcionario que se apresente
ao trabalho com sinais e sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como
15.23. Nos sanitarios para o publico as pias exclusivas para a higienizagéo vomitos, febre, diarréia, ou afecgbes buco-odontolégicas, infecgdes
simples das maos devem estar abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e gastrintestinais, do trato respiratério e cutaneas:

toalha de papel néo reciclado.
I. O manipulador que apresentar as condigbes citadas no item anterior deve ser

15.24. Em locais proximos as pias exclusivas para higienizagdo das méos afastado para outras fungdes e encaminhado para avaliagdo médica;

destinadas aos funcionarios devem ser afixados cartazes indicando o II. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes ndo deve manipular alimentos

procedimento correto de higieniza¢ao das méos. ou superficies que entrem em contato com os alimentos, a menos que as lesGes
estejam efetivamente protegidas por curativo e uma cobertura a prova d'agua,

15.25. Préximo as pias exclusivas para a higienizagdo das méos devem estar como dedeiras ou luvas protetoras impermeaveis.

disponiveis lixeiras sem contato manual para descarte de papel utilizado na

secagem das maos. 15.34. O controle de saude dos manipuladores de alimentos deve seguir as
diretrizes do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO e da

15.26. Todos os produtos utilizados nos procedimentos de higienizagéo das méos norma regulamentadora vigente.

devem ser préprios para este fim e estar regularizados na Agéncia Nacional de

Vigilancia Sanitdria — ANVISA. 15.34.1. Adicionalmente ao indicado no PCMSO devem ser realizados, na
admissdo e no acompanhamento periédico, os exames laboratoriais de

15.27. E vedada a utilizagéo para fins de higienizag3o das maos, de sabonete em coprocultura e coproparasitologico.

barra, sab&o em pedra, sabdo em p6, detergente ou outros produtos saneantes

n&o indicados para higienizag@o das méaos. 15.34.2. Os exames de coprocultura e o coproparasitologico devem ser realizados
semestraimente para aqueles que manipulem diretamente os alimentos ou

15.28. E proibido, para fins de antissepsia das mé&os, o uso de alcool regularizado participem diretamente da distribuigdo e oferta de refeigdes, e anualmente para

como saneante na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ~ ANVISA. aqueles envolvidos exclusivamente com atividades nas quais os alimentos
encontrem-se totalmente embalados.

15.29. A utilizagéo unica e exclusiva de antisséptico ndo substitui a lavagem das

méos com agua e sabonete liquido neutro e inodoro. 15.35. Os Atestados de Satide Ocupacional — ASOs com indicagéo da realizagdo
dos exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitolégico ou copia destes,

15.30. E proibido o uso de produtos para higienizag&o das médos com prazo de devem permanecer no local de trabalho.

validade vencido.
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B. O controle dos riscos ocupacionais no ambiente de trabalho deve ser
alizado com base no Programa de Prevencédo de Riscos Ambientais - PPRA,

T % termos da legislaco vigente.

]

B 15.37. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitagao para todos
gos envolvidos diretamente e indiretamente na manipulagio de alimentos segundo
©Oas Boas Praticas de Manipulagdo e Procedimentos Operacionais Padronizados.

_"jEste deve ser compativel com a complexidade das tarefas identificadas no
processo produtivo.

15.38. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rotineiramente
€ capacitados periodicamente em higiene pessoal, em manipulagio higiénica dos
alimentos e em doengas veiculadas por alimentos. A capacitagio deve ser
comprovada mediante documentacéo.

16. RESPONSABILIDADE TECNICA

16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produgao, manipulagdo,
fracionamento, embalagem, armazenamento, importagao, transporte, distribuicdo
ou venda deve possuir responsavel técnico legalmente habilitado, de acordo com
0s critérios estabelecidos pelos Consethos Profissionais.

16.1.2. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa
registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario
Simples, estéo dispensadas da exigéncia do item anterior, exceto aquelas que
fabriquem, manipulem ou importem produtos incluidos nas seguintes categorias:
alimentos com alegac¢des de propriedade funcional e/ou de satide, alimentos
infantis, alimentos para nutri¢do enteral, novos alimentos e novos ingredientes,
substancias bioativas e probiéticos isolados com alegagao de propriedades
funcional e/ou de saude, suplementos vitaminicos ou minerais, aditivos
alimentares, adogantes dietéticos, alimentos para controle de peso, alimentos para
dietas com restricdo de nutrientes, alimentos para dieta com ingestdo controlada
de agucares, alimentos para gestantes e nutrizes, alimentos para idosos,
alimentos para atletas e embalagens fabricadas com novas tecnologias.

16.1.3. Os documentos que comprovem o vinculo empregaticio ou o contrato de
prestacao de servigos entre a empresa e 0 responsavel técnico devem
permanecer rio estabelecimento a disposicéo da autoridade sanitaria.

16.1.4. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel
técnico legalmente habilitado, o proprietario ou pessoa por ele designada deve

apresentar certificado de curso de boas praticas, com carga horaria minima de oito

horas, promovido pelos érgaos competentes do Sistema Municipal Vigilancia em
Saude ou apresentar certificado de curso de capacitagio em Boas Praticas de
Manipulagdo de Alimentos emitido por entidade de ensino reconhecida por 6rgdos
vinculados ao Ministério da Educagéo - MEC ou a Secretaria da Educagéo do
_Estado de Séo Paulo.

16.2. O responsavel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir

responsavel técnico legalmente habilitado ou pessoa por ele designada séo
responsaveis pelas seguintes atividades:

\. Elaboragéo, implantagéo e implementacéo de programa de capacitacéo para
funcionarios;

Il. Elaboragéo, atualizagdo, implantacéo e implementacdo do Manual de Boas
Praticas;

Ill. Elaboragéo, atualizagdo, implantacdo e implementagéo dos Procedimentos
Operacionais Padronizados — POPs;

IV. Acompanhamento das inspecgdes realizadas por autoridade sanitaria e
prestacéo de esclarecimentos sobre formulas, composicéo dos produtos,
processos de produgao, praticas e procedimentos adotados;

V. Notificagao aos érgéos de vigilancia em satide dos casos e surtos de doengas
veiculadas por alimentos, dos casos de desvio no processo de fabricagdo com
risco a saude do consumidor, bem como no recebimento de matéria-prima ou
produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir riscos & saude;
VI. Implantagéo e implementagéo de servigo de atendimento ao consumidor, para
reclamacdes pertinentes a qualidade e seguranca dos produtos;

VII. Implantagdo e implementagdo do programa de recothimento de produtos em
desacordo com as normas vigentes;

VIII. Elaboracdo de rotulagem para informacgéo ao consumidor e rastreabilidade do
produto.

16.3. Em cumprimento do que dispde o Artigo 179, Inciso XV1I, da Lei Municipal
8.989, de 29 de outubro de 1979, os servidores lotados nas unidades que
constituem o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude ndo podem assumir a
responsabilidade técnica de empresas ou entidades publicas ou privadas, nem
tampouco prestar-lhes consultoria ou assessoria em matéria de vigilancia em
saide.

17. DOCUMENTAGAO

17.1. Os documentos referidos neste regulamento ou copia destes devem
permanecer no estabelecimento, organizados, atualizados e disponiveis para a
autoridade sanitaria no momento da inspegéo.

17.2. Todos os estabelecimentos devem possuir os documentos apresentados a
seguir:

I. Registros das reclamacdes efetuadas por consumidores;

IIl. Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO;

I1l. Atestados de Satde indicando a realizagao dos exames de coprocultura e
coproparasitélogico;

IV. Programa de Prevencéo de Riscos Ambientais — PPRA,;

V. Comprovantes de higienizagéo do reservatorio de agua;

V1. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item

. .Controle de Qualidade deste Regulamento. Os POPs devem apresentar,no -

minimo as seguintes informagdes:
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a) Higienizacao das instalagdes, equipamentos, moéveis e utensilios: devem conter
informagdes sobre a natureza da superficie a ser higienizada, método de
higienizagdo, principio ativo, produto utilizado e sua concentragéo, tempo de
contato dos agentes quimicos ou fisicos utilizados na operagéo de higienizagéo,
temperatura, responsavel pela tarefa e outras informagées que se fizerem
necessarias. Quando aplicavel o desmonte dos equipamentos, o POP deve
contemplar esta operagao;

b) Controle da potabilidade da agua e higienizagao do reservatério de agua:
devem conter informagdes sobre o tipo de abastecimento da agua, volume
utilizado, local de armazenamento, localizagdo do reservatorio, capacidade e
periodicidade de higienizagdo de cada reservatorio, descricdo do método de
higienizagéo, incluindo as caracteristicas da superficie a ser higienizada,
identificagdo do principio ativo e do produto utilizado, concentragéo e tempo de
contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, as operagbes
relativas ao controle da potabilidade da agua, incluindo as etapas em que a
mesma é critica para o processo produtivo, especificando os locais de coleta das
amostras, a frequéncia de sua execugdo, as determinagbes analiticas, a
metodologia aplicada e os responsaveis pela operagdo. Nos casos em que as
determinagdes analiticas ou a higienizagdo do reservatorio for realizada por
empresa terceirizada, o estabelecimento deve apresentar, para o primeiro caso,
laudos de andlises e, para o segundo, o certificado de execugéo do servigo
devidamente datado, assinado e contendo todas as informagdes;

¢) Capacitagdo, Higiene e Saide dos manipuladores: devem abordar as etapas, a
frequéncia e os principios ativos usados para a lavagem e antissepsia das méos
dos manipuladores, assim como as medidas adotadas nos casos em que os
manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita
de problema de satide que possa comprometer a seguranga do alimento. A
capacitagdo dos manipuladores deve ser descrita, sendo determinada a carga
horaria, o contetdo programatico e a freqiiéncia de sua realizagéo;

d) Manejo dos residuos: devem indicar a forma de coleta, a empresa responsavel
pela coleta de residuos organicos e reciclaveis, periodicidade das coletas e locais
de armazenamento, e os procedimentos de higieniza¢do dos coletores de
residuos e da area de armazenamento;

e) Controle integrado de vetores e pragas urbanas: devem contemplar as medidas
preventivas e corretivas destinadas a impedir a atragéo, o abrigo, o acesso e a
proliferacdo de vetores e pragas urbanas;

f) Selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens: devem especificar os
critérios utilizados para a selegéo e recebimento da matéria-prima, embalagens e
ingredientes, e, quando aplicavel, o tempo de quarentena necessario. Esses
procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens e
ingredientes reprovados o controle efetuado;

g) Controle de qualidade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar
todos os procedimentos relativos a identificagéo do lote e a determinagéo do prazo
de validade;

“h) Programa de recothimento de alimentos: devem estabelecer as situagbes de
adogdo do programa, os procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo
recolhimento do produto, a forma de segrega¢éo dos produtos recolhidos e seu
destino final, além dos responsaveis pela atividade. O Programa escrito para o
recolhimento rapido e eficiente de produtos que ndo atendam aos parametros de

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

qualidade e seguranca deve conter minimamente as seguintes informagdes: nome
do produto, marca, numero do lote, data de fabricagao, data de validade,
quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distribui¢do, motivo do
recolhimento, destino final do produto e pessoa responsavel por esta operagdo. A
empresa deve dispor de programa escrito, treinamento e pessoal para o
recolhimento rapido e eficiente de produtos que ndo atendam aos parametros de
qualidade e seguranga;

i) Higienizagdo de frutas, verduras e legumes: devem conter informagdes sobre o
grupo do alimento a ser higienizado, método de higienizagéo, produto utilizado,
principio ativo e concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos,
responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessarias.

VII. Comprovante de capacitagéo de funcionarios contemplando contetido
programatico, carga horaria e registro nominal de participagéo de funcionarios;
VIIl. Manual de Boas Praticas individual e especifico para a empresa, obedecendo
aos critérios e parametros deste regulamento e de outras legislagdes especificas,
quando couber.

17.3. Considerando-se as atividades desenvolvidas e as caracteristicas dos
estabelecimentos, os mesmos devem possuir os documentos referidos a seguir:

|. Comprovante de contratagéo do responsavel técnico;

Il. Certificado de curso de Capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagéo de
Alimentos para as empresas classificadas como EPP ou ME e a empresa
registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributério
Simples;

ill. Comprovante de treinamento especifico para manipulagio de carnes com
registro nominal de participagdo dos funcionarios do comércio varejista de carnes -
que realizem atividades de empanar e adicionar temperos em carnes;

IV. Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservagéo e
manutencdo dos alimentos das cadeias fria e quente;

V. Pianilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento,
acondicionamento das refeicdes transportadas, exposigdo para venda de
alimentos congelados e refrigerados e exposig¢do para venda ou distribuigdo de
alimentos preparados prontos para o consumo, embalados ou no;

VI. Planilhas de controle de qualidade dos 6leos e gorduras utilizados nas frituras;
VIi. Fichas técnicas dos produtos de higienizagéo de uso profissional;
Vlil.Contrato com a empresa coletora de residuos sélidos;

IX. Cadastro de fornecedores para as empresas classificadas como ME ou EPP e
a empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema
Tributario Simples;

X. Comprovantes de higienizagdo e manuteng&o dos elementos filtrantes e dos
sistemas de filtragem do sistema de abastecimento de agua;

XI. Comprovante de regularizagdo das solugdes alternativas e dos veiculos
transportadores de agua junto aos érgaos de vigilancia em saude;

XIi. Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da agua de solugéo
alternativa por meio de Laudos de analises laboratoriais;

XIli. Laudos de analises laboratoriais que comprovem a potabilidade da agua de
solugdo alternativa transportada por veiculos;
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o0 XIV. Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de agua de solugio
+ eltemativa transportada por veiculos;

- V. Comprovantes de limpeza, manutengio e troca de filtros dos componentes

L. A§0s equipamentos de climatizagéo;

o . Fichas Técnicas dos produtos alimenticios fabricados contempiando a

B composigao do produto acabado;

g XVII. Metodologia utilizada para elaboragdo da informagéo nutricional apresentada
Q na rotulagem;

3 XVIIIaComprovantes de coleta de residuos de 6leo e gordura comestiveis
servidos;
XIX. Laudos de migragéo das embalagens primarias para alimentos; .
XX. Fichas técnicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em
contato com os alimentos ou embalagens para alimentos;
XXi. Comprovante de regularizagio da empresa Controladora de Pragas junto aos
orgaos competentes;
XXIi. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as
medidas preventivas necessarias para o controle da infestagéo considerando - se
as caracteristicas das instalagOes e das atividades desenvolvidas pela empresa
contratante;
XXIil. Comprovante de Execugdo do Servigo emitido pela empresa Controladora
de Pragas, contendo as seguintes informacoes:

a) Identificagéo da contratante: razdo social e enderego completo;

b) Identificagéo da empresa especializada prestadora do servigo com: razéo
social, nome fantasia, numero de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa
Juridica, enderego completo, telefone e niimeros das licengas sanitaria e
ambiental com seus respectivos prazos de validade;

c) Descrigéo dos servigos executados, incluido a indicacio das pragas e vetores
alvo, o mapeamento das iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas;

d) Nome dos saneantes desinfestantes utilizados com a indicagéo do ingrediente
ativo e da formulagéo, das quantidades e das concentragdes aplicadas, além dos
numeros dos registros desses produtos na Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitdria ~ ANVISA;

e) Indicag&o dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da
aplicagéo de saneantes desinfestantes visando a prevengéo da contaminagéo dos
alimentos, equipamentos e utensilios, e da intoxicag&o de funcionarios e usuarios;
f) Informagdes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico:
grupo quimico, ingrediente ativo, formulagzo, agéo toxica, antidoto e tratamento
adequado;

g) Numero do telefone de centro de informagao toxicolégica localizado no
municipio de Séo Paulo;

h) Assinatura, identificagdo legivel e nimero de inscrigdo do Responsavel Técnico
no Conselho Regional de Classe.

XXIV. Comprovarnites de calibragéo de equipamentos e instrumentos de medigéo;
XXV. Comprovantes de manutengéo preventiva e corretiva de equipamentos.

17.4. Os esiabelecimentos’ sempre que solicitados pela autoridade sanitéria,
devem apresentar, além dos documentos, ou copia destes, exigidos neste

regulamento, outros que forem julgados necessarios para expressar o
cumprimento das normas de boas praticas.

17.5. Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (Ii, lll, IV, V), 17.3 (,
VI, IX, X1, XXI) devem permanecer arquivados pelo periodo de validade/vigéncia
dos mesmos.

17.6. Devem permanecer arquivados os documentos, ou copias destes, do més
corrente e do més anterior citados nos itens 17.2 (1), 17.3 (IV, V, XIlI, XiV).

17.7. Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (V1, VIil), 17.3 (VII,
XVI, XVII, XIX, XX) devem permanecer arquivados pelo periodo de uso ou
validade dos mesmos.

17.8. Os documentos, ou copia destes, citados no item 17.3 (li, Ill) deve
permanecer arquivado permanentemente.

17.9. O documento, ou cépia deste, citado no item 17.3 (Xll) deve permanecer
arquivado pelo prazo de validade dos produtos alimenticios nos quais foi utilizada
a agua.

17.10. Deve ser mantido arquivado o ultimo documento emitido ou elaborado, ou
copia deste, que comprove a realizag@o das atividades citadas nos itens 17.2 (VII),
17.3 (VI, X, XV, XVIil, XXiI, XX, XXIV, XXV).

18. REFERENCIAS

- Constituicao Federal, de 05/10/88 - Constituicdo da Republica Federativa do
Brasil — 1988, e suas altera¢des. DF, BR.

- Constituigdo Estadual, de 05/10/89 — Constituicédo do Estado de Séo Paulo —
1989, e suas alteragbes. DF, BR.

- Decreto-Lei 986, de 21/10/69 - Institui Normas Basicas sobre Alimentos. DF, BR.
- Decreto-Lei 7841, de 08/08/45 - MME - C6digo de Aguas Minerais. DF, BR.

- Decreto 30691, de 29/03/52 - Aprova 0 novo Regulamento da Inspegéo Industrial
e Sanitaria de Produtos de Origem Animal. DF, BR.

- Decreto 1255, de 25/06/62 — Altera o Decreto 30691, de 29/03/52 que Aprovou o
Regulamento da Inspeg¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.
DF, BR.

- Decreto 5296, de 02/12/04 - Regulamenta as Leis 10048, de 08/11/00, que da
prioridade de atendimento as pessoas que especifica, e 10098, de 19/12/00, que
estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogéo da acessibilidade
das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras
providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Dispde sobre as restricdes ao uso e & propaganda de
produtos fumigeros, bebidas alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos
agricolas, nos termos do § 4° do art. 220 da Constituigdo Federal. DF, BR.

- Lei 11725, de 19/06/08 - Altera a Lei 9503, de 23/09/97, que ‘institui o Codigo de
Transito Brasileiro’, e a Lei 9294, de 15/07/96, que dispOe sobre as restricdes ao
uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas alcodlicas, medicamentos,
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terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 40 do art. 220 da Constituicéo
Federal, para inibir o consumo de bebida alcodlica por condutor de veiculo
automotor, e da outras providéncias. DF, BR.

- Decreto 1255, de 29/09/94 — Promulga a Convengéo 119, da Organizagéo
Internacional do Trabalho, sobre Protegdo das Magquinas, concluida em Genebra,
em 25/06/63. DF, BR.

- Decreto 6523, de 31/07/08 - Regulamenta a Lei 8078, de 11/09/90, para fixar
normas gerais sobre o Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC. DF, BR.

- Decreto 45248, de 28/09/00 — Da nova redagdo ao artigo 461 do Regulamento a
que se refere o artigo 22 do Decreto-Lei 211, de 30/03/70, aprovado pelo Decreto
12342, de 27/09/78, que dispde sobre normas de promogao, preservagéo e
recuperagdo da satde no campo de competéncia da Secretaria da Salde e da
providéncia correlata. SP, BR.

- Decreto 52031, de 27/12/10 - Regulamenta a Lei 14724, de 15/05/08, que dispbe
sobre a obrigatoriedade das danceterias, saldes de danga e estabelecimentos
similares fornecerem, gratuitamente, &gua potavel, bem como proverem os meios
adequados a prestag&o de primeiros socorros, a seus frequentadores. S&o Paulo,
SP, BR.

- Decreto 41788, 13/03/02 - Regulamenta a Lei 13113, de 16/03/01, que dispde
sobre a proibigdo do uso de materiais, elementos construtivos e equipamentos da
construgdo civil constituidos de amianto. Sdo Paulo, SP, BR.

- Decreto 48172, de 06/03/07 - Dispde sobre o funcionamento das feiras livres no
Municipio de Sdo Paulo. Séo Paulo, SP, BR.

- Decreto 50079, de 07/10/08 - Regulamenta disposigbes da Lei 13725, de
09/01/04; dispde sobre o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude, disciplina o
Cadastro Municipal de Vigiléancia em Saude, estabelece os procedimentos
administrativos de vigilancia em salde, altera a denominagéo do Departamento de
Inspecéo Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o Decreto 44577, de 07/04/04.
S&o Paulo, SP, BR.

- Decreto 50284, de 01/12/08 - Regulamenta a Lei 14487, de 19/07/07, que
introduz o Programa de Conscientizagio sobre a Reciclagem de Oleos e Gorduras
de Uso Culinério no Murnicipio de Sdo Paulo, bem como a Lei 14698, de 12/02/08,
que dispde sobre a proibi¢do de destinar 6leo comestivel servido no meio
ambiente. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 1283, de 18/12/50 - Dispde sobre a Inspecdo Industrial € Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal. DF, BR.

- Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configuram as Infragdes a Legislagdo
Sanitaria Federal, estabelece as sangoes respectivas e dé outras providéncias.
DF, BR.

- Lei 7889, de 24/11/89 — Dispde sobre a Inspegéo Sanitaria € Industrial dos
Produtos de Origem Animal, € dé outras providéncias. DF, BR.

- 'Lei 8078, de 11/09/90 - Codigo de Defesa do Consumidor. DF, BR.

- Lei 8080, de 19/09/90 - Lei Orgénica de Saude. DF, BR.

- Lei 9782, de 26/01/99 - Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 8069, de 13/07/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente. DF, BR.

- Let 10098, de 19/12/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a
promogao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com
mobilidade reduzida, e da outras providéncias. DF, BR.

autuado em 30/09/2015 00:00:00.

- Lei 11126, 27/06/05 - Dispde sobre o direito do portador de deficiéncia visual de
ingressar e permanecer em ambientes de uso coletivo acompanhado de céo-guia.
DF, BR.

- Lei 12305, de 02/08/10 - Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos; altera a
Lei 9605, de 12/02/98 e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Restrigbes ao uso e & propaganda de produtos
fumigeros, bebidas alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos
termos do parégrafo 4° do art. 220, da Constituicdo Federal. DF. BR.

- Lei 8208, de 30/12/92 — Dispbe sobre a prévia Inspegdo Sanitaria dos Produtos
de Origem Animal. SP, BR.

- Lei 14148, de 21/06/10 - Altera a Lei 8208, de 30/12/92, que dispde sobre a
prévia Inspegdo Sanitéria dos Produtos de Origem Animal, institu taxas e da
outras providéncias. SP, BR.

- Lei Complementar 791, de 09/03/95 - C6digo de Saude do Estado de Séo Paulo.
SP, BR.

- Lei 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a Preservagio dos Depdsitos Naturais de
Aguas Subterraneas do Estado de Sao Paulo. SP, BR.

- Lei 13541, de 07/05/09 - Proibe o consumo de cigarros, cigarrilhas, charutos,
cachimbos ou de qualquer outro produto fumigero, derivado ou n&o do tabaco, na
forma que especifica. SP, BR.

- Lei 14592, de 19/10/11 - Proibe vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o
consumo de bebida alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18
(dezoito) anos de idade, e da providéncias correlatas. SP, BR.

- Lei 12907, de 15/04/08 - Consolida a legislac&o relativa a pessoa com deficiéncia
no Estado de Sdo Paulo. SP, BR.

- Lei 10083, de 23/09/98 - Cédigo Sanitério do Estado de S&o Paulo. SP, BR.

- Lei 12684, de 26/07/07 — Proibe o uso, no Estado de S&o Paulo de produtos,
materiais ou artefatos que contenham quaisquer tipos de amianto ou asbesto ou
outros minerais que, acidentalmente, tenham fibras de amianto na sua
composicdo. SP, BR.

- Lei 8989, de 29/10/79 - Dispde sobre o Estatuto dos Funcionarios Publicos do
Municipio de S&o Paulo e da providéncias correlatas. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 13113, de 16/03/01 - Proibe na construg&o civil a utilizagdo de materiais,
elementos construtivos e equipamentos constituidos por amianto. S&o Paulo, SP,
BR.

- Lei 14450, de 22/06/07 — Institui o Programa de Combate & Venda llegal de
Bebida Alcodlica e de Desestimulo ao seu Consumo por Criangas e Adolescentes,
no ambito do Municipio de Sdo Paulo. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 14724, de 15/05/08 - Dispde sobre a obrigatoriedade de fornecimento gratuito
de agua potével pelas danceterias, saldes de danga e estabelecimentos similares
aos seus freqlentadores. Sio Paulo, SP, BR.

- Lei 10790, de 15/12/89 — Proibe 0 manuseio de paes e outros produtos sem o
uso de protetores higiénicos nos estabelecimentos comerciais do Municipio de
S&o Paulo. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 11345, de 14/04/93 - Dispde sobre a adequagio das edificacdes a pessoa
portadora de deficiéncia e da outras providéncias. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 12363, de 13/06/97 - Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de
cardapio impresso em Braille em bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e
similares, no Municipio de Szo Paulo. Sdo Paulo, SP, BR.
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Folha

r 113264, de 02/01/02 - Institui, no Municipio de S&o Paulo, o Programa
dallunicipal de Combate e Prevengéo & Dengue, a ser coordenado pela Secretaria
Zunicipal da Saude. S3o Paulo, SP, BR.
u’ L& 12265, de 11/12/96 - Proibe a venda de bebidas alcodlicas pelos mercados,
rmercados e hipermercados &s criangas e adolescentes. S3o Paulo, SP, BR.
B Lei 12733 - de 04/09/98 - Da nova redagio ao artigo 1° da Lei 12265, de
@1/12/96, e da outras providéncias. S&o Paulo, SP, BR.
S Lei 13725, de 09/01/04 - Institui o Codigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo.
do Paulo, SP, BR.
~J| ei 13478, de 30/12/02 - Dispde sobre a organizagdo do Sistema de Limpeza
Urbana do Municipio de Sdo Paulo, cria e estrutura seu 6rgéo regulador, autoriza
o Poder Publico a delegar a execugéo dos servigos publicos mediante concessao
ou permiss&o; institui a Taxa de Residuos Sélidos Domiciliares - TRSD, a Taxa de
Residuos Sélidos de Servigos de Saude - TRSS e a Taxa de Fiscalizaggo dos
Servigos de Limpeza Urbana - FISLURB, cria 0 Fundo Municipal de Limpeza
Urbana - FMLU e d4 outras providéncias. Sao Paulo, SP, BR.
- Lei 13522, de 19/02/03 - D4 nova redagéo a dispositivos e aos Anexos |, lIl, IV e
VI da Lei 13478, de 30/12/02. S30 Paulo, SP, BR.
- Lei 15299, de 30/09/10 ~ Acrescenta Artigo, numerado como 50 A, & Lei 13725,
de 09/01/04, e d& outras providéncias. Sdo Paulo, SP, BR.
- Lei 14264, de 06/02/07 - Estabelece normas para a utilizagio de caixas
descartaveis e retornaveis no acondicionamento, transporte, distribuigio e venda
de alimentos hortifruticolas "in natura" no &mbito do Municipio de So Paulo e da
outras providéncias. Sdo Paulo, SP, BR.
- Lei 14732, de 28/05/08 - Dispde sobre as pizzarias, restaurantes e demais
empresas que fazem entrega de alimentos para consumo imediato, obrigadas a
usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. Séo
Paulo, SP, BR.
- Lei 14698, 12/02/08 - Dispde sobre a proibigdo de destinar 6leo comestivel
servido no meio ambiente. S&o Paulo, SP.
- Lei 14973, de 11/09/09 - Dispde sobre a organizagio de sistemas de coleta
seletiva nos grandes geradores de residuos solidos do Municipio de Sao Paulo.
Séo Paulo, SP, BR.
- Resoluggo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Dispbe sobre os Procedimentos
Basicos de Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos
Importados Pertinentes & Area de Alimentos. DF, BR.
- Resolugéo 23, de 15/03/00 —~ MS/ANVISA — Dispde sobre 0 Manual de
Procedimentos Basicos para Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro
de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR.
- Resolugéo-RDC 27, de 06/08/10 — MS/ANVISA - Dispbe sobre as Categorias de

Alimentos e Embalagens Isentos € com Obrigatoriedade de Registro Sanitario. DF,

BR.

- Resolug&o-RDC 35, de 17/06/09 - MS/ANVISA - Ovos. Instrugdes de
conservagéo e consumo. Dispde sobre a obrigatoriedade de instrugbes de
conservagéo e consumo na rotulagem de ovos e déa outras providéncias. DF, BR.
- Resolugdo-RDC 218, de 29/07/05 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de
Procedimentos Higiénico-sanitarios para a Manipulag&o de Alimentos e Bebidas

...- Preparados com Vegetais..DF, BR.: Ll
- Resolugéo-RDC 173, de 13/09/06 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas
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Praticas para Industrializagio € Comercializagdo de Agua Mineral Natural e de
Agua Natural e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas para Industrializagdo e
Comercializagao de Agua Mineral Natural e de Agua Natural. DF, BR.

- Resoluggo—RDC 45, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre aditivos
alimentares autorizados para uso segundo as Boas Praticas de Fabricagéo (BPF).
DF, BR.

- Resolugéo-RDC 46, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre limites maximos
para aditivos excluidos da lista de “aditivos alimentares autorizados para uso
segundo as Boas Praticas de Fabricagdo (BPF)". DF,BR.

- Resolugéo-RDC 34, de 16/08/10 - MS/ANVISA — Regulamento Técnico para
Produtos Saneantes Desinfestantes. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para
Produtos Saneantes Fortemente Acidos e Fortemente Alcalinos. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 259, de 20/09/02 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Alimentos Embalados. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 360, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico sobre
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 359, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de
Porgdes de Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas
Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos. DF, BR.

- Resolug&o-RE 176, de 24/10/00 - MS/ANVISA - Orientag&o Técnica sobre
Padrées Referenciais de Qualidade do Ar Interior, em Ambientes Climatizados
Artificialmente de Uso Publico e Coletivo. DF, BR.

- Resolugéo-RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagéo técnica sobre Padroes
Referenciais de Qualidade do Ar Interior em Ambientes Climatizados
artificialmente, de Uso Publico e Coletivo. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 216, de 15/09/04 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentagdo. DF, BR.

- Resolugao-RDC 184, de 22/10/01 — MS/ANVISA - Efetua o Registro de Produtos
Saneantes Domissanitarios e Afins, de uso domiciliar, institucional e profissional,
levando-se em conta a avaliagao e gerenciamento do risco. DF, BR.

- Resolugao-RDC 91, de 11/05/01 — MS/ANVISA - Critérios gerais e classificagéo
de materiais para embalagens e equipamentos em contato com alimentos. DF,
BR.

- Resolugdo-RDC 14, de 28/02/07 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para
Produtos Saneantes com Agéo Antimicrobiana Harmonizado no Ambito do
Mercosul. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 211, de 14/07/05 - MS/ANVISA - Estabelece a definigdo e a
classificagdo de produtos de higiene pessoal, cosméticos e perfumes, conforme
anexos | e Il desta resolugdo. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 52, de 22/10/09 — MS/ANVISA - Dispde sobre o funcionamento
de empresas especializadas na prestagédo de servico de controle de vetores e
pragas urbanas e da outras providéncias. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 274,-de 22/09/05 - MS/ANVISA - Aprova o Regulamento - -
Técnico para Aguas Envasadas e Gelo. DF, BR.
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~ Resolugédo Conjunta 3, de 21/06/06 - SES/SERHS/SMA — Dispée sobre
Procedimentos Integrados para Controle e Vigilancia de Solugées Alternativas
Coletivas de Abastecimento de Agua para Consumo Humano proveniente de
mananciais subterraneos. SP, BR.
- Resolugéo Conjunta 1, de 26/12/01 — SS/SAA — Dispde sobre os agougues e
estabelecimentos do comércio varejista de carnes frescas que optarem por
temperar as carnes. SP, BR.
- Resolugéo 42, de 19/06/09 - SAA - Norma Técnica para produtos hortifruticolas
minimamente processados e frescos cortados. SP, BR.
- Resolugéo SS 48, de 31/03/99 — SES/CCD/CVS - Dispbe sobre o transporte e
comercializacdo de agua potavel através de caminhdes-pipa e da outras
providéncias. SP, BR.
- Resolugdo SS 65, de 12/04/05 - SES/CCD/CVS - Estabelece os procedimentos e
responsabilidades relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para
Consumo Humano no Estado de Séo Paulo e da outras providéncias. SP, BR.
- Portaria 518, de 25/03/04 - MS/GM - Estabelece procedimentos e
responsabilidades relativas ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para
Consumo Humano e seu padrao de potabilidade, e da outras providéncias. DF,
BR.
- Portaria 854, de 04/07/05 - MD/SELOM - Aprova o Regulamento Técnico de
Boas Praticas em Seguranga Alimentar nas Organizacées Militares. DF, BR.
- Portaria 1428, de 26/11/93 - MS/GM - Regulamento Técnico Sobre Inspegio
Sanitaria, Boas Praticas de Producdo e/ou Prestagdo de Servigos e Padréo de
Identidade e Qualidade na Area de Alimentos. DF, BR.
- Portaria 304, de 22/04/96 — MAPA/GM - Determina que os estabelecimentos de
abate de bovinos, bubalinos e suinos, somente poderéo entregar carnes e mildos,
para comercializagdo, com temperatura de até sete graus centigrados. DF, BR.
- Portaria 89, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui o Programa de Distribuigdo de
Cames Bovina e Bubalina ao Comércio Varejista previamente embaladas e
identificadas. DF, BR.
- Portaria 90, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui a obrigatoriedade da afixagdo de
etiquetas-lacre de seguranga nos cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes
secundarios do traseiro de bovinos e bubalinos, bem como nas meias carcagas de
suinos, ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos de abate. DF, BR.
- Portaria 326, de 30/07/97- MS/SVS - Regulamento Técnico sobre as Condigbes
Higiénico-sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores / Industrializadores de Alimentos. DF, BR.
- Portaria 3523, de 28/08/98 — MS/GM ~ Regulamento Técnico contendo medidas
basicas referentes aos procedimentos de verificagéo visual do estado de limpeza,
remocéo de sujidades por métodos fisicos e manutengdo do estado de integridade
. e eficiéncia de todos os componentes de climatizagdo, para garantir a Qualidade
do Ar de Interiores e prevencdo de riscos a satide dos ocupantes de Ambientes
Climatizados. DF, BR.
- Portaria 368, de 04/09/97 - MAPA/GM - Regulamento Técnico sobre as
Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagéo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. DF, BR.
--Portaria 152, de 26/02/99 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para produtos
destinados a desinfecgdo de agua para o consumo humario e de produtos
algicidas e fungicidas para piscinas. DF, BR.
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- Portaria 540, de 27/10/97 - MS/SVS - Aprova o Regulamento Técnico: Aditivos
Alimentares - definigdes, classificagio e emprego. DF, BR.

- Portaria 3214, de 08/06/78 - MTb/SIT - Aprova as Normas Regulamentadoras -
NR - do Capitulo V, Titulo Il, da Consolidagao das Leis do Trabalho, relativas a
Seguranca e Medicina do Trabalho. DF, BR.

- Portaria 1, de 13/01/98 - SES/CVS - Dispde sobre Responsabilidade Técnica e
Boas Préticas de Fabricagéo. SP, BR.

- Portaria 6, de 10/03/99 — SES/CVS - Regulamento Técnico sobre os Parametros
e Critérios para o Controle Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos.
SP, BR.

- Portaria 15, de 07/11/91 - SES/CVS - Normatiza e padroniza o transporte de
alimentos destinados ao consumo humano. SP, BR.

- Portaria 9, de 16/11/00 - SES/CVS - Norma Técnica para Empresas Prestadoras
de Servigos em Controle de Vetores e Pragas Urbanas. SP, BR.

- Portaria 18, de 09/09/08 — SES/CVS - Aprova alteragsio do item 4 — Controle de
Saude dos Funcionarios, do item 16 — Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da
Portaria CVS 6, de 10/03/99, que disp&e sobre o regulamento técnico que
estabelece os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em
Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 110, de 21/10/00 — SMA/SEMAB - Veiculos de transporte de géneros
alimenticios deveréo manter a integridade e qualidade dos produtos e manter a
higiene e conservagéo dos alimentos. Sao Paulo, SP, BR.

- Portaria 1931, de 07/11/09 - SMS.G - Disciplina os procedimentos necessarios a
inscricdo de estabelecimentos e equipamentos de interesse da satide no Cadastro
Municipal de Vigildncia em Satde — CMVS, bem como a alterag3o e atualizagio
dos dados constantes do referido Cadastro. Sao Paulo, SP, BR.

- Portaria 42, de 05/11/10 - SMSP/ABAST - Obriga os responsaveis pelos locais
das operagbes de manipulagéo de alimentos fora do recinto das feiras a participar
de “Curso de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos para Feiras Livres”,
ministrado pela Supervisdo Geral de Abastecimento ~ ABAST. Sao Paulo, SP, BR.
- Portaria 11, de 28/05/10 — SMSP/ABAST - Disciplina a aplicagao do Decreto
41425/01, que dispde sobre o funcionamento dos Mercados, Centrais de
Abastecimento e dos Frigorificos Municipais, e do Decreto 44754/04, que cria o
Complexo de Abastecimento Cantareira, constituido pelos Mercados Municipais
Paulistano e Kinjo Yamato. Sao Paulo, SP, BR.

- Norma Regulamentadora 1 — MTE - NR 1 e suas alteragdes ~ Disposi¢des
Gerais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 2 — MTE - NR 2 e suas alteragées — Inspegéo Prévia.
DF, BR.

- Norma Regulamentadora 3 — MTE - NR 3 e suas alteragdes — Embargo ou
Interdicdo. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 5 ~ MTE - NR 5 e suas alteragdes - Comissao Interna
de Prevencgio de Acidentes. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 6 ~ MTE - NR 6 e suas alteragdes - Equipamentos de
Proteg&o Individual - EPI. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 7 — MTE - NR 7 e suas alteragdes - Programa de
Controle Médico de Saide Ocupacional. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 8 ~ MTE - NR 8 e suas alteragbes - Edificagbes. DF,
BR.
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a Regulamentadora 9 - MTE - NR 9 e suas alteragées - Programas de
s Frewgngéo de Riscos Ambientais. DF, BR.

g Norma Regulamentadora 10 — MTE - NR 10 e suas alteragdes - Seguranga em
w MStalagoes e Servigcos em Eletricidade. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 11 — MTE - NR 11 e suas alteracbes - Transporte,
Movimentacao, Armazenagem e Manuseio de Materiais. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 12 — MTE - NR 12 e suas alteragdes - Seguranca no
Trabalho em Maquinas e Equipamentos. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 13 — MTE - NR 13 e suas alteragGes - Caldeiras e
Vasos de Pressdo. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 14 - MTE - NR 14 e suas alteragoes - Fornos. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 15 — MTE - NR 15 e suas alteragdes, Anexos1, 2, 3, 5,
6,7,8,9,10,11,12, 13, 13 A, 14 — Atividades e Operagdes Insalubres. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 16 — MTE - NR 16 e suas alteragbes - Atividades e
Operagbes Perigosas. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 17 — MTE - NR 17 e suas alteragdes — Ergonomia. DF,
BR

Leonardo

- Norma Regulamentadora 23 — MTE - NR 23 e suas alteragdes — Protegdo Contra
Incéndios. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 24 — MTE - NR 24 — CondigOes Sanitarias e de
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- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série
Qualidade - PROFIQUA, 1° edigéo, 1996. Controle integrado de pragas. Sdo
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- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série
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PUBLICADO DOC 27/12/2013, p. 1, 3 c. todas, 1-2

LEI N° 15,947, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2013

(Projeto de Lei n® 311/13, dos Vereadores Andrea Matarazzo - PSDB, Arselino
Tatto ~ PT, Floriano Pesado - PSDB, Goulart - PSD, Marco Aurélio Cunha - PSD &
Ricardo Nunes - PMDB)

DispGe sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias e dreas publicas
- comida de rua - e da outras providéncias.

FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de S&o Paulo, no uso das atribuigbes
que lhe sdo conferidas por lei, faz saber que a Cadmara Municipal, em sessdo de 27
de novembro de 2013, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 O comércio e a doacgdo de alimentos em vias e dreas publicas - comida de
rua - deverd atender aos termos fixados nessa lei, excetuadas as feiras livres.

Art. 20 Esta lei tem como objetivo geral fomentar o empreendedorismo, propiciar
oportunidades de formalizacdo, e promover o uso democrdtico e inclusivo do
espago publico.

Art. 30 Para os efeitos dessa lei, considera-se comércio ou doagdo de alimentos em
vias e dreas publicas as atividades que compreendem a venda direta ou a
distribuicdo gratuita ao consumidor, de cardter permanente ou eventual e de modo
estacionario.

Paragrafo unico. O comércio de alimentos de que trata esse artigo serd realizado
conforme as seguintes categorias de equipamentos:

1 - categoria A: alimentos comercializados em veiculos automotores, assim
considerados os equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por
estes, desde que recolhidos ao final do expediente, até o comprimento maximo de
6,30m (seis metros e trinta centimetros);

II - categoria B: alimentos comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim
considerados os equipamentos montados em estrutura tracionada ou carregada
pela forga humana;

1II - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontdveis.

Art. 40 (VETADO)

Dos Alimentos

Art. 50 Os alimentos autorizados a serem comercializados por cada categoria serdo
definidos em decreto regulamentador.

Art. 69 Fica vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas pelos equipamentos das
categorias A, B e C, exceto em caso de eventos mediante autorizagdo especifica do
Poder Executivo.

Da Comissdo de Comida de Rua

Art. 79 (VETADQO)

§ 10 (VETADO)

§ 20 (VETADO)

§ 30 (VETADO)

§ 4° (VETADO)

§ 50 (VETADO)

Art. 80 (VETADO)

Art. 99 Decreto regulamentador dispord sobre o funcionamento e periodicidade da
Comissdo, complementada, se necessdrio, por ato do Subprefeito.

Do Termo de Permissdo de Uso

Art. 10. (VETADO)
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§ 10 (VETADO)
§ 29 Fica vedada a concessdo de Termo de Permissdo de Uso - TPU a interessado
inscrito no Cadastro Informativo Municipal - CADIN.

Art. 11. Cabera ao Subprefeito competente a emissdo do Termo de Permissdo de
Uso - TPU.

§ 10 (VETADO)

§ 20 (VETADO)

Art. 12. A concessdo do Termo de Permissdo de Uso deverd levar em consideragdo:
I - a existéncia de espago fisico adequado para receber o equipamento e
consumidores;

1I - a adequagdo do equipamento quanto as normas sanitarias e de seguran¢a do
alimento em face dos alimentos que serdo comercializados;

111 - a qualidade técnica da proposta;

IV - a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
consideragdo as normas de transito, o fluxo seguro de pedestres e automoveis, as
regras de uso e ocupagdo do solo;

V - 0 nimero de permissdes jé expedidas para o local e perfodo pretendidos;

VI - as eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida;

VII - a qualidade do servigo prestado, no caso de permissiondrio que pleiteia novo
Termo de Permissdo de Uso para o mesmo ponto.

Art. 13. Fica vedada a instalagdo de equipamentos de qualquer categoria nas Zonas
Estritamente Residenciais - ZER.

Art. 14. A instalacdo de equipamentos em passeios publicos deverd respeitar a
faixa livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros) para circulagdo.

Art. 15. As solicitagbes de permissdo que incidam sobre a utilizagdo de vias e dreas
publicas no interior de parques municipais serdo analisadas pelo respectivo
conselho gestor e decididas pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas
Verdes da Secretaria do Verde e Meio Ambiente, aplicando-se todas as demais
regras dessa lei.

Paragrafo unico. Poderd o Diretor negar, motivadamente, a emissdo de Termo de
Permissdo de Uso - TPU, sendo-the vedada a emissdo de Termo sem parecer
favordvel do Conselho Gestor.

Art. 16, As solicitagbes de permissdo que incidam sobre vias e dreas publicas
limitrofes a parques municipais serdo analisadas e decididas, conjuntamente, pelo
Subprefeito e pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE.
Paragrafo Gnico. (VETADQ)

Art. 17. Os casos omissos serdo decididos pelo Subprefeito.

Art. 18. E vedada a concessdo de mais de um Termo de Permissdo de Uso - TPU a
mesma pessoa juridica.

§ 10 E vedada a concessdo de Termo de Permissdo de Uso - TPU & pessoa fisica.

§ 20 N&o sera concedida permissdo de uso a sécio ou conjuge de qualquer sécio de
pessoa juridica ou de titular de firma individual, jd permissiondrias.

§ 30 (VETADO)

§ 40 Fica limitado a 2 (dois) Termos de Permissdo de Uso os contratos celebrados
por meio de franquia empresarial, atendido ao disposto neste artigo.

Art. 19. Um mesmo ponto poderd atender a dois permissiondrios diferentes desde
que exergam suas atividades em dias ou periodos distintos.

Art. 20. A permissdo de uso serd suspensa, sem prévio aviso, nas hipéteses de
realizacdo de servigos ou obras e de modificagdo na sinalizagdo da via quando
impedirem o regular estacionamento do equipamento no local autorizado.

Pardgrafo tnico. O permissionério cuja permissdo de uso tenha sido suspensa nog

casos de que trata esse artigo poderd requerer & Subprefeitura a sua transferéncid-g

para um raio de até 50 m do ponto atual, que decidird. :
Art. 21. A permissdo de uso poderd ser revogada a qualquer tempo
descumprimento das obrigagles assumidas em decorréncia de sua outorga, b
como em atendimento ao interesse publico, mediante regular proces
administrativo, garantida a ampla defesa do interessado.

4 OpJeuos
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Art. 22. Todo evento organizado por pessoa juridica de direito privado que ocorra
em vias e areas publicas ou em drea privada de uso comum, com comercializagdo
de alimentos por meio dos equipamentos previstos no art. 3°, deverd ter
responsavel pelo controle de qualidade, seguranca e higiene do alimento.

Do Procedimento de Solicitagdo do
Termo de Permissdo de Uso

Art. 23. O pedido terd inicio com a solicitagdo do interessado junto a Subprefeitura
competente, assim considerada aguela em que se situa o local pretendido para
localizagdo do equipamento.

§ 10 A solicitacdo devera ser feita em formuldrio proprio e acompanhada dos
seguintes documentos, sem prejuizo de outros a serem fixados em decreto
regulamentador:

1 - cépia do Cadastro de Pessoas Fisicas do representante legal da pessoa juridica;
II - copia do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica;

111 - identificacdo do ponto pretendido contendo rua, ndmero, bairro, CEP, e foto do
local, e definicdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer sua
atividade, ndo podendo ser inferior a 4 (quatro) horas nem superior a 12 (doze) por
dia pleiteado;

IV - descricdo dos equipamentos que serdo utilizados de modo a atender as
condicdes técnicas necessdrias em conformidade com a legislacdo sanitaria, de
higiene e seguranca do alimento, controie de geracdo de odores e fumaca;

V - indicacdo dos alimentos que pretende comercializar;

VI - (VETADO)

VII - (VETADO)

VIII - cbpia do certificado de realizacdo de curso de boas praticas de manipulagdo
de alimentos;

IX - descricdo da utilizacdo de toldos retrdteis fixos ao veiculo e de mobilidrio
(mesas, bancos e cadeiras), se assim desejar, no caso de equipamentos das
categorias A, B e C.

§ 20 Para a comercializacdo de alimentos em vias e areas puablicas por ocasido de
eventos publicos ou privados o interessado deverd indicar o evento ou calenddrio
de eventos do mesmo género ou local, os equipamentos e seus respectivos
alimentos a serem comercializados, ficando vedada a permissdo quando se tratar
de evento que tenha por objeto central feira gastrondmica ou similar.

Art. 24. (VETADO)

Parégrafo Gnico. (VETADO)

Art. 25. Para a realizagdo de eventos na forma do art. 22, o responsdvel peio
mesmo devera solicitar um anico alvara junto a Subprefeitura, contemplando todos
os equipamentos que serdo instalados.

Art. 26, (VETADQ)

Art. 27. Poderd a andlise do pedido estabelecer as mudancas que julgar necessarias
com relacdo a adequacdo técnica do equipamento, o grupo de alimentos que se
pretende comercializar, localizacdo, e colocagdo de .toldo retrétil e fixo ao
equipamento, mesas, bancos e cadeiras. -

Art. 28. Em caso de andlise favoravel do pedido, serd realizado chamamento
publico para recebimento de propostas de interessados no mesmo ponto, que
indicardo a categoria de equipamento pretendido e os alimentos a serem
comercializados.

Art. 29, Edital do chamamento fixara prazo para que 0s interessados apresentem a
documentacdo constante do art. 23 junto a Subprefeitura.

Art. 30. Para os efeitos do chamamento puablico, o solicitante inicial ndo precisara
manifestar-se novamente nem juntar nova documentacgdo. )

Art. 31. Havendo mais de um interessado pelo mesmo ponto que também tenha
apresentado a documentacdo completa e tempestivamente, a selecdo sera
realizada atendendo aos critérios estabelecidos no art. 12.
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Art. 32. As sessfes de selecdo serdao divuigadas no Didrio Oficial da Cidade e
deverdo ocorrer na sede da Subprefeitura, sendo aberto ao acompanhamento dos
interessados.

Art. 33. O indeferimento da solicitacdo, devido a inadequagdo do ponto pretendido,

deverd ser informado pela Subprefeitura competente, mediante publicagdo no

Diario Oficial da Cidade.

Pardgrafo Gnico. Qualquer reconsideracdio posterior que viabilize a emissdo do

Termo de Permissdo de Uso para o ponto, entdo considerado inadequado, devera
ser publicada no Diario Oficial da Cidade.

Art. 34. Aqueles que, comprovadamente, exerceram de modo continuo nos ultimos
2 (dois) anos, antes da vigéncia dessa lei, atividade em determinado ponto, ter&o
preferéncia pelo mesmo, ficando dispensados da selegdo técnica, porém
dependerdo do atendimento dos requisitos constantes do art. 23.

Art. 35. (VETADO)

Art. 36. Findo o procedimento de selegdo, a Subprefeitura deverd publicar no Didrio
Oficial da Cidade, no prazo de 15 (quinze) dias, o Termo de Permissdo de Uso,
especificando a categoria do equipamento, alimentos autorizados na forma do art.
590, endereco de sua instalacdo, dias e periodos de funcionamento.

Art, 37. Publicado o Termo de Permissdo de Uso, o permissiondrio tera prazo de 90
(noventa) dias, prorrogavel justificadamente uma Unica vez por igual periodo, para
se instalar efetivamente, realizar inspegdo junto a Coordenagdo de Vigildncia
Sanitaria antes de seu efetivo funcionamento, e comprovar a regularidade das
alteragbes do veiculo junto ao 6érgdo de transito quando aplicdvel, sob pena de
cancelamento do TPU.

Da Renovacdo do Termo de Permissdo de Uso

Art. 38. (VETADO)
Paragrafo tnico. (VETADO)
Art. 39. (VETADO)

Do Preco Publico

Art. 40. O preco publico devido pela ocupacdo da area, a ser pago anualmente, sera
definido pelo Poder Executivo e terd como base de cdiculo o valor do metro
quadrado efetivamente utilizado constante da Planta Genérica de Valores e as
categorias de equipamento.

Do Permissionario

Art. 41. O permissionario fica obrigado a:

1 - apresentar-se, durante o periodo de comercializacdo, munido dos documentos
necessarios a sua identificacdo e a de seu comércio, exigéncia que se aplica
também em relacdo aos prepostos e auxiliares;

11 - responder, perante a Administracdo Municipal, pelos atos praticados por seu
preposto e auxiliares quanto a observancia das obrigacdes decorrentes de sua
permissdo e dos termos dessa lei;

111 - pagar o preco publico e os demais encargos devidos em razdo do exercicio da
atividade, bem como renovar a permissdo no prazo estabelecido;

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagdo, o seu
Termo de Permissdo de Uso;

V - armazenar, transportar, manipular e comercializar apenas os alimentos aos
guais esta autorizado;

VI - manter permanentemente limpa a drea ocupada pelo equipamento, bem como
0 seu entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido,
que devera ser acondicionado em saco plastico resistente e colocado na calgada,

fls. 42

Matéria PL 644/2015. Nao foi possivel extrair as informacées de assinaturas do arquivo migrado do ECM.




observando-se os hordrios de coleta bem como cumprir, no que for aplicavel, o
disposto na Lei n°® 13.478, de 30 de dezembro de 2002;
VII - coletar e armazenar todos os residuos sdlidos e liquidos para posterior
descarte de acordo com a legistagdo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial;
VIII - manter higiene pessoal e do vestudrio, bem como assim exigir e zelar pela de
seus auxiliares e prepostos;
“IX7F manter 0 equipamento em ‘estado de conservagdo e higiene adequados,
providenciando os consertos que se fizerem necessarios;
X - manter copia do certificado de realizacdo do curso de boas préticas de
manipulacdo de alimentos pelo permissiondrio e por seus prepostos e auxiliares, e
emitido por instituicdo de ensino regularmente inscrita no Ministério da Educagdo
ou por técnicos das Supervisdes de Vigilancia em Salide - SUVIS, ou por entidade
particular credenciada junto a Coordenagdo de Vigilancia em Saude - COVISA.
Art. 42. Ao menos um dos sécios da pessoa juridica permissionaria de qualquer
equipamento deverd comparecer e permanecer presente no local da atividade e
durante todo o periodo constante de sua permissdo, sendo-lhe facultada a
colaboragdo de auxiliares e prepostos.
Art. 43. Somente serd concedida permissdo de uso para o solicitante cujo veiculo
esteja cadastrado junto ao Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitdria - CMVS, para
os equipamentos das categorias A e B.
Art. 44. Serd permitido ao titular da permissdo solicitar, a qualquer tempo, o
cancelamento de sua permissdo, respondendo pelos débitos relativos ao prego
publico.
Art. 45. Os permissiondrios de equipamentos das categorias A e B poderdo obter,
junto & concessiondria de eletricidade, sua respectiva ligagdo elétrica, dentro dos
procedimentos especificados pela concessiondria.
Art. 46. Fica proibido ao permissionario:
I - alterar o seu equipamento;
II - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para terceiros;
III - manter ou comercializar mercadorias ndo autorizadas ou alimentos em
desconformidade com a sua permissdo;
1V - colocar caixas e equipamentos em dreas publicas e em desconformidade com o
Termo de Permissdo de Uso;
V - causar dano ac bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;
VI - permitir a permanéncia de animais na drea abrangida pelo respectivo
equipamento;
VII - montar seu equipamento fora do local determinado;
VIII - utilizar postes, drvores, gradis, bancos, canteiros e edificacdes para a
montagem do equipamento e exposicdo das mercadorias;
IX - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar seu equipamento;
X - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegdo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;
XI - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas,
encerados ou toldos, com o propdsito de ampliar os limites do equipamento e que
venham a alterar sua padronizagdo;
XII - apregoar suas atividades através de quaisquer meios de divulgagdo sonora;
XIII - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do
equipamento;
XIV - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condigdes de
uso determinado para tal;
XV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas
vias ou logradouros publicos;
XVI - utilizar a via ou drea publica para colocagdo de quaisquer elementos do tipo
cerca, parede, diviséria, grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetacdo ou
outros que caracterizem o isolamento do local de manipulagdo e comercializagdo;
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XVII - colocar na via ou area publica qualquer tipo de carpete, tapete, forragdo,
assoalho, piso frio ou outros que caracterizem a delimitacdo do local de
manipulagéo e comercializagdo.

Dos Equipamentos

- Art."47. O armazenamento, transporte, manipulacdo e venda de alimentos deverd----

observar as legislacBes sanitdrias vigentes no dmbito federal, estadual e municipal.
Art. 48. Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar, antes de seu
efetivo funcionamento, inspecio de conformidade com a legislagdo sanitaria junto a
Coordenacgdo de Vigilancia Sanitdria - COVISA.

Art. 49. Decreto regulamentador poderad dispor sobre 0os equipamentos minimos
necessarios para exercicio da atividade.

Art. 50. Todos os equipamentos deverdo ter depésito de captagdo dos residuos
liquidos gerados para posterior descarte de acordo com a legislacdo em vigor,
vedado o descarte na rede pluvial.

Art. 51. Os equipamentos ndo terdo demarcacdo exclusiva em vias e d&reas
publicas, bem como estardo isentos do pagamento de zona azul, podendo
permanecer nos termos de sua permissao.:

Da Fiscalizagdo

Art. 52. Compete & COVISA a fiscalizagdo higiénico-sanitdria e a Subprefeitura o
atendimento do estabelecido no Termo de Permissédo de Uso.

Art. 53. Fica submetido & fiscaliza¢do ¢ estabelecimento usado pelo permissionario
para qualquer tipo de preparo ou manipulagdo do alimento a ser comercializado em
vias e areas publicas.

Da Lei Cidade Limpa

Art. 54. A veiculagdo de andncios em qualquer equipamento deverd atender ao
disposto na Lei n© 14,223, de 26 de setembro de 2006.

Da Doagdo e Distribuicdo

Art. 55. Fica autorizada a doagdo e a distribuicdo gratuita, em vias e dreas publicas,
de alimentos manipulados e preparados para consumo imediato, condicionada a
previa autorizacdo da Subprefeitura competente, dispensados o procedimento de
chamamento publico, a obtengdo de Termo de Permissdo de Uso e o pagamento de
prego publico.

§ 10 O pedido de que trata esse artigo deverd vir acompanhado de descri¢do do
equipamento a ser utilizado na doagdo ou distribuigdo, comprovagdo do
atendimento das normas de higiene e seguranga do alimento, do registro do local
de producdo junto a autoridade competente, se o caso, e indicagdo do local, dias e
periodos pretendidos para a doagdo e distribuigdo.

§ 20 Fica dispensada de autorizacdo a distribuicdo de produtos industrializados
registrados’' nos 6rgdos de vigildncia sanitdria e que ndo dependam de manipulagdo
para preparo.

fls. 43

flrel g&(trair as informacgoes de assinaturas do arquivo migrado do ECM.

§ 30 O interessado deverd observar, no que couber, as obrigacdes e vedacdes 5- :'U
previstas nos arts. 41 e 46. g 8
2 ;
Das Infragbes Administrativas a prd 'S
-]
o S
Art. 56, Considera-se infragdo administrativa toda acdo ou omissdo que viole & - ,8
regras para comercializagdo, doagdo ou distribuicdo de alimentos em vias e aredd * =
publicas nos termos fixados nessa lei. ey _§ A 2
o
&5
©
° §><
7 N Y I
. 8
. ot A1 2




§ 10 Sdo autoridades competentes para lavrar Auto de Infragdo e Imposicdo de
Penalidade - AIIP e instaurar processo administrativo os funciondrios da
Coordenacdo de Vigildncia Sanitaria - COVISA e os assim designados pelas
Subprefeituras.

§ 20 Qualquer pessoa, constatando infracdo, poderd dirigir representacdo as
autoridades relacionadas no pardgrafo anterior.

Art. 57. As infracBes a essa lei ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes
sangdes administrativas, sem prejuizo das de natureza civil e penal:

1 - adverténcia;

11 - multa;

111 - apreensdo de equipamentos e mercadorias;

1V - suspensdo da atividade;

V - cancelamento do Termo de Permissdo de Uso.

Paragrafo Unico. Se o infrator cometer, simultaneamente, duas ou mais infraces,
ser-lhe-&o0 aplicadas, cumulativamente, as sangdes a elas cominadas.

Art. 58. A adverténcia serd aplicada pela inobservancia das disposicOes desta lei e
da legislagdo em vigor, ou de preceitos regulamentares, quando o permissionario
cometer uma das seguintes infragdes:

1 - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagdo, o
seu Termo de Permissdo de Uso;

1I - deixar de portar copia do certificado de realizagdo do curso de boas praticas de
manipulagdo de alimentos.

Art. 59. A multa serd aplicada, de imediato, sempre que o permissiondrio:

1 - ndo estiver munido dos documentos necessarios & sua identificagdo e a de seu
comércio;

1I - descumprir com sua obrigagdo de manter limpa a drea ocupada pelo
equipamento, bem como seu entorno, instalando recipientes apropriados para
receber o lixo produzido, que deverd ser acondicionado e destinado nos termos
dessa lei;

111 - deixar de manter higiene pessoal e do vestuario, bem como exigi-las de seus
auxiliares e prepostos;

IV - deixar de comparecer e permanecer, ao menos um dos sécios, no local da
atividade durante todo o periodo constante de sua permiss&o;

V - colocar caixas e equipamentos em dreas particulares e dreas publicas
ajardinadas;

VI - causar dano a bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VII - montar seu equipamento ou mobilidrio fora do local determinado;

VIII - utilizar postes, drvores, grades, bancos, canleiros e residéncias ou iméveis
publicos ou particulares para a montagem do equipamento e exposi¢do de
-mercadoria; i .

IX - permitir a presenca de animais na drea abrangida pelo respectivo equipamento
e mobiliario; ‘

X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, caixotes, tabuas,
encerados, toldos ou outros equipamentos, com o propdsito de ampliar os limites
do equipamento e que venham a alterar sua padronizacdo;

X1 - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;
XII - colocar na calgada qualquer tipo de carpete, tapete, forragdo, assoalho, piso
frio ou outros que caracterizem a delimitagdo do local de manipulacdo e
comercializagdo dos produtos; ) .

XIII - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar equipamento.

§ 10 Serd aplicada multa em caso de reincidéncia das infragBes punidas com
adverténcia.

§ 20 O valor da multa de que trata este artigo serd fixado em regulamento proéprio.
§ 3° (VETADO) )

Art. 60. A suspensdo da atividade serd aplicada quando o permissiondrio cometer
uma das seguintes infragles:

1 - deixar de pagar o prego publico devido em razdo do exercicio da atividade;

II - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio, ou de outra origem nas
vias e logradouros publicos;

111 - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de armazenamento e,
posteriormente, descarta-los na rede de esgoto;

IV - utilizar na via ou drea publica quaisquer elementos que caracterizem o
isolamento do local de manipulacdo e comercializagdo;

V - ndo manter o equipamento em perfeito estado de conservacdo e higiene, bem
como deixar de providenciar os consertos que se fizerem necessarios;

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades municipais competentes;

VII - apregoar suas atividades atraves de qualquer meio de divulgagdo sonora;

VIII - efetuar alterages fisicas nas vias e logradouros publicos;

IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - alterar o seu equipamento.

§ 10 A suspensdo serd por prazo variavel entre 1 (um) e 360 (trezentos e sessenta)
dias em fungdo da gravidade da infragdo.

§ 20 Serd aplicada a pena de suspens3do das atividades em caso de reincidéncia das
infrages punidas com multa.

Art. 61. A apreensdo de equipamentos e mercadorias deverd ser feita
acompanhada do respectivo auto de apreensdo e ocorrerd nos seguintes casos:

1 - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegdo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

11 - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condi¢cdes de uso
determinados pela lei ou aquelas fixadas pela vigilancia sanitaria;

111 - para as categorias A e B, utilizar equipamento que ndo esteja cadastrado junto
ao Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitdria - CMVS.

Art. 62. O Termo de Permissdo de Uso serd cancelado por ato do Subprefeito nas
seguintes hipoteses:

1 - reincidéncia em infra¢gBes de apreensdo ou suspensdo;

II - quando houver transferéncia do Termo de Permissdo de Uso ou alteracdo do
quadro societdrio da empresa permissionaria em desacordo com esta lei;

111 - quando o permissiondrio armazenar, transportar, manipular e comercializar
bens, produtos ou alimentos diversos em desacordo com a sua permisséo.
Paragrafo (nico. O cancelamento do Termo de Permissdo de Uso também implicard
na proibi¢do de qualquer obtengdo de novo Termo em nome da pessoa juridica e de
seus s6cios.

Art. 63. As infracbes administrativas serdo acompanhadas da lavratura de Auto de
Infracdo e Imposi¢do de Penalidade - AIIP.

Art. 64. O Auto de Infracdio e Imposi¢do de Penalidade - AIIP serd lavrado em nome
do permissiondrio socio-administrador, podendo ser recebido ou encaminhado ao
seu representante legal, assim considerados os seus prepostos e auxiliares.
Paragrafo (nico. Presumir-se-a o recebimento do Auto de Infragdo e Imposigdo de
Penalidade - AIIP quando encaminhado ao endere¢o constante do Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do permissionario.

Art. 65. O autuado terd prazo de 10 (dez) dias para apresentacdo de defesa, com
efeito  suspensivo, dirigido ao Supervisor de Fiscalizagdo da Subprefeitura
competente, contado da data do recebimento do Auto de Infragdo.

§ 10 Contra o despacho decisério que desacolher a defesa, caberd recurso, com
efeito suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contados da
data da publicacdo da decisdo no Didrio Oficial da Cidade.

§ 20 A decisdo do recurso encerra a instdncia administrativa.

Disposigdes Finais

Art. 66. Fica revogada a Lei n% 12.736, de 16 de setembro de 1998, e suas
posteriores alteragdes.
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Art. 67. Fica estabelecido prazo de 6 (meses) para que permissionarios nos termos
da Lei no 12.736, de 16 de setembro de 1998, procedam a compatibilizagdo com
esta lei, estando dispensados de pagamento de novo prego plblico.

Art. 68. Fica estabelecido prazo de 6 (seis) meses para a regulariza¢do de que trata
o art. 33 desta lei.

Art. 69. O Executivo regulamentard esta lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da data de sua publicagdo.

Art. 70. Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAQ PAULO, aos 26 de dezembro de 2013,
4600 da fundacdo de Sdo Paulo.

FERNANDO HADDAD, PREFEITO

ROBERTO NAMI GARIBE FILHO, Respondendo pelo cargo de Secretario do Governo
Municipal

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 26 de dezembro de 2013.

RN T
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

Secratariz de Decumeningiio
Equine de wnantagio do Legisiative

DECRETO N°55.085, DE 6 DE MAIO DE 2014

Regulamenta a Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que
dispbe sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias e
areas publicas - comida de rua.

FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de Sédo Paulo, no uso da atribuicdo
conferida por lei,

DECRETA:

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° O comércio e a doagdo de alimentos em vias e areas publicas no Municipio de
Sao Paulo obedecerdo ao disposto na Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, e as
disposicdes deste decreto.

Paragrafo Unico. As disposigdes da Lei n°® 15.947, de 2013, e deste decreto n&o se
aplicam ao comércio de alimentos em feiras livies nem a quaisquer outras atividades previstas
em legislacdo especifica.

Art. 2° O comércio de alimentos em vias e areas publicas serd exercido mediante
permiss&o de uso, a titulo precario, oneroso, pessoal e intransferivel, podendo ser revogada a
qualquer tempo, sem que assista ao permissiondrio qualiquer direito & indenizacao.

§ 1° Incumbe as Subprefeituras e & Secretaria Municipal do Verde e do Meio Ambiente,
no 2mbito das respectivas atribuicdes, estabelecer o nimero de permissées de uso a serem
outorgadas nas vias e areas publicas sob sua administracdo, mediante portaria a ser publicada
no prazo de 30 (trinta} dias a contar da data da publicacdo deste decreto, devendo nela indicar
os pontos passiveis de outorga de permiss&o de uso.

§ 2° A divuigacdo dos pontos de que trata o § 1° deste artigo sera acompanhada de
chamamento pablico para apresentacéo dos requerimentos por eventuais interessados.

§ 3° A indicagdo dos pontos passiveis de outorga de permissdo de uso e o
chamamento previsto neste artigo serdo divuigados anualmente ou, quando houver
disponibilidade de locais, em periodicidade menor, a critério da autoridade responsavel.

Art. 3° Para fins deste decreto, consideram-se:

| - produto ou alimento perecivel: produto alimenticio, "in natura”, semi-preparado,
industrializado ou preparado pronto para o consumo que, pela sua natureza ou composigéo,
necessita de condicdes especiais de temperatura para sua conservacdo (refrigeragéo,
congelamento ou aquecimento), tais como bebidas e alimentos & base de leite, produtos
lacteos, ovos, carne, aves, pescados, mariscos ou outros ingredientes;

Il - produto ou alimento ndo perecivel: produto alimenticio que, pela sua natureza e
composicao, pode ser mantido em temperatura ambiente até seu consumo e ndo necessita de
condicbes especiais de conservagdo (refrigeracdo, congelamento ou aquecimento), desde que
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observadas as condigdes de conservacdo e armazenamento adequadas, as caracteristicas
intrinsecas dos alimentos e bebidas e o tempo de vida Util e o prazo de validade.

'CAPITULO i
e DO COMERCIO DE ALIMENTOS _ _ ... -

Segido |
Dos equipamentos

Art. 4° O comércio de alimentos em vias e &reas publicas compreende a venda direta,
em carater permanente ou eventual, sempre de modo estacionario, conforme as seguintes
categorias de equipamentos:

| - categoria A: alimentos comercializados em veiculos automotores, assim
considerados os equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por estes,
desde que recolhidos ao final do expediente, com o comprimento maximo de 6,30m (seis
metros e trinta centimetros), considerada a soma do comprimento do veiculo e do reboque, e
com a largura maxima de 2,20m (dois metros e vinte centimetros);

Il - categoria B: alimentos comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim
considerados os equipamentos tracionados, impulsionados ou carregados pela forca humana,
com area maxima de 1m? (um metro quadrado);

Il - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontéaveis, com érea
méxima de 4m? (quatro metros quadrados).

Paragrafo unico. Os equipamentos das categorias B e C nédo estdo autorizados a
permanecer na via de rolamento.

Secao ll
Dos alimentos

Art. 5° Poder&o ser comercializados nas vias e éreas publicas alimentos preparados e
produtos alimenticios industrializados prontos para consumo, sejam estes produtos pereciveis
ou ndo pereciveis.

de assinaturas do arquivo migrado do ECM.

§ 1° O Subprefeito podera estabelecer, por portaria, a lista de produtos que néo 4
poderdo ser comercializados em cada via ou area de atuac&o, de acordo com as normas 10
estabelecidas pela Coordenagdo de Vigildncia Sanitéria em Salde - COVISA e pela <
Supervisio de Vigildncia em Salde - SUVIS. £

s

§ 2° Somente sera permitida a comercializagdo de produtos ou alimentos pereciveis K]
mediante a disponibilizagdo de equipamentos especificos, em nimero suficiente, que garantam £
as condi¢des especiais de conservagio dos alimentos resfriados, congelados ou aquecidos. g

§ 3° Fica vedada a comercializacdo de bebidas alcodlicas em equipamentos das -‘aj
categorias A, B e C, exceto na hipétese prevista no Capitulo VI deste decreto. =

X .

Art. 6° O armazenamento, o transporte, a manipulagéa e a venda de alimentos deveréo -ﬂ -

observar a legislagio sanitaria vigente no ambito federal, estadual e municipal. a

Paragrafo Unico. Todos os equipamentos deverdo ter deposito de captacdo dos
residuos liquidos gerados para posterior descarte de acordo com a legisiagéo em vigor, vedado
o descarte na rede pluvial.

* OpJeuos’

foi po?d“

Art. 7° A Coordenagédo de Vigilancia em Satde - COVISA e as Supervisfes
Vigilancias em Saude - SUVIS poderéo aplicar, além do disposto neste decreto, outras norma
vigentes que assegurem as condigdes higiénico-sanitarias e o cumprimento das boas prétlca_§
nas atividades relacionadas com alimentos, equipamentos e utensilios minimos para g w
comercializagdo de alimentos com seguranga sanitaria.
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Secao lll
Dos pontos para o exercicio do comércio

Art. 8° Poderao ser objeto de permisséo de uso as vias e logradouros publicos, largos,
pracas e parques municipais previamente definidos pela Administragdo Municipal, nos termos
deste decreto.

§ 1° Para efeitos de identificagéo do ponto, serdo utilizados, além do nome oficial e
namero de inscricdo no Cadastro de Logradouro - CODLOG da via constante do Termo de
Permisséo de Uso - TPU, os nomes oficiais @ CODLOG das vias que delimitam o quarteirdo e
os nomes constantes do Mapa Oficial da Cidade.

§ 2° Um mesmo ponto podera ser objeto de outorga de permissdo de uso a
permissionarios diferentes, desde que exer¢am suas atividades em dias ou periodos distintos.

Art. 9° E vedada a instalagdo de equipamentos de qualquer categoria nas Zonas
Estritamente Residenciais - ZER e em vagas especiais de estacionamento.

Art. 10. A instalagdo de equipamentos em passeios publicos devera respeitar a faixa
livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros).

Paragrafo Unico. A Subprefeitura podera estabelecer uma faixa livie maior do que a
prevista no “caput" deste artigo, considerando as normas e diretrizes fixadas pelo
Departamento de Operagéo do Sistema Viario e pela Companhia de Engenharia de Trafego.

Art. 11. A definicdo dos pontos para o exercicio de comércio deverd observar os
seguintes limites minimos e condigdes:

| - distancia minima de 5m (cinco metros) de:

a) cruzamento de vias;

b) faixas de pedestres;

¢) rebaixamento para acesso de pessoas com deficiéncia;
d) pontos de 6nibus e de taxis;

e) equipamentos publicos, hidrantes e véalvulas de incéndio, orelhdes e cabines
telefénicas, tampas de limpeza de bueiros e pogos de visita;

Il - distancia minima de 20m (vinte metros) de:

a) entradas e saidas de estagdes de metrd e de trem, e de plataformas de embarque,
rodoviarias e aeroportos;

b) monumentos e bens tombados, medida a partir do ponto de contato mais préximo;

¢) hospitais, casas de salde, prontos-socorros e ambulatérios publicos ou particulares,
medida a partir do ponto de contato mais préximo;

d) ginasios esportivos e estadios de futebol, medida a partir do ponto de contato mais
préximo;

il - distAncia minima de 25m (vinte e cinco metros) de entradas e saidas de
estabelecimentos com comércio varejista de alimentos e de mercados municipais que
comercializem categorias de produtos alimenticios, pratos e preparagdes culinarias, incluindo
as tipicas, iguais ou semelhantes;

IV - ndo estar em frente a guias rebaixadas;

V - n&o estar em frente a portdes de acesso a estabelecimentos de ensino, farmacias,
portbes de acesso a edificios e repartigdes publicas.
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CAPITULO Ill
DO PROCEDIMENTO

Secéo |
Do Pedido

Art. 12. No prazo de 15 (quinze) dias uteis contados da divulgagdo dos pontos

passiveis de outorga de permissdo de uso, o interessado devera formalizar o pedido mediante -

preenchimento de formuldrio préprio dirigido a respectiva Subprefeitura ou a Secretaria
Municipal do Verde e Meio Ambiente, conforme o caso, indicando:

| - a categoria do equipamento a ser utilizado;

Il - os alimentos a serem comercializados;

Il - os dias e os periodos requeridos para o funcionamento.

§ 1° O pedido devera ser instruido com os seguintes documentos:

| - cépia do contrato social da pessoa juridica solicitante, devidamente registrado, ou
Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, emitido pela Receita
Federal do Brasil;

Il - copia do documento de identidade e do CPF dos sécios da pessoa juridica;

Il - comprovante de residéncia atualizado em nome do requerente ou de pessoa da
familia, desde que comprovado o parentesco, ou no nome do locador, mediante apresentagéo
do contrato de locagéo;

IV - comprovante de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ;
V - comprovante de inscrigdo no CCM - Cadastro de Contribuintes Mobiliarios;

VI - comprovante do Cadastro Informativo Municipal - CADIN em nome da pessoa
juridica requerente;

VIl - identificagao do ponto pretendido, contendo os seguintes itens:

a) definigio do periodo e dias da semana em que pretende exercer a atividade, ndo
podendo ser inferior a 4 (quatro) nem superior a 12 (doze) horas por dia;

b) croqui do local de instalacdo, que devera conter o layout e o dimensionamento da
area a ser ocupada, com indicagéo do posicionamento do equipamento e das mesas, bancos,
cadeiras e toldos retréteis ou fixos, se o caso;

VIl - descrigdo da categoria e dos equipamentos que serdo utilizados de modo a
atender as condicdes técnicas necessarias em conformidade com a legislagio sanitaria, de
higiene e seguranga do alimento, controle de geracao de odores e fumaca;

IX - indicagéo dos alimentos que pretende comercializar;

X - indicagéo dos auxiliares, com o respectivo documento de identidade, Cadastro de
Pessoa Fisica - CPF e atestado médico de aptidéo para o exercicio da atividade;

Xl - certificado de realizagio de curso de boas praticas de manipulagdo de alimentos
em nome dos sdcios da pessoa juridica e dos auxiliares;

XIl - certificado de Registro e Licenciamento de Veiculos - CRLV em nome do
permissionanio para os equipamentos da categoria A,

XIII - declaragéo de que néo é detentor de outro Termo de Permissdo de Uso - TPU
para comércio de alimentos em vias e areas publicas.

§ 2° O solicitante podera indicar mais de um ponto para exercicio do comércio de
comida de alimentos em vias e areas publicas, desde que todos 0s pontos pretendidos estejam
localizados no territério administrativo da Subprefeitura competente e ndo sejam utilizados
concomitantemente.

§ 3° O modelo de formulario e a lista de documentos necessanos para a instrugéo do
pedido seréo disponibilizados no Portal da Prefeitura do Municipio de Séo Paulo na Internet.
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Art. 13. Os pedidos de permissao de uso para o exercicio do comércio de alimentos em
parques municipais serdo apresentados perante a Secretaria Municipal do Verde e do Meio
Ambiente - SVMA, instruidos com os documentos indicados no artigo 12 deste decreto.

Segao i
Da analise preliminar das condigoes de viabilidade do pedido

Art. 14. A andlise da viabilidade do pedido de permissdo de uso para determinado
ponto levara em considerag&o os seguintes requisitos:

I - a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, considerando as normas
de transito, o fluxo seguro de pedestres, automdveis e demais veiculos, as regras de uso e
ocupagao do solo e as normas de acessibilidade;

Il - a qualidade técnica da proposta;

Il - a adequagéo do equipamento quanto as normas sanitarias e de segurancga do
alimento tendo em vista os alimentos comercializados, nos termos dos §§ 2° e 3° do artigo 5°
deste decreto;

IV - 0 nimero de permissdes ja expedidas para os dias e periodos pretendidos;
V - as eventuais incomodidades que poderéo ser geradas pela atividade pretendida.

§ 1° Para os pedidos relativos aos equipamentos da categoria A, o processo
administrativo sera submetido & andlise da Companhia de Engenharia de Trafego - CET, que,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, emitira parecer técnico sobre a sua viabilidade.

§ 2° O pedido sera indeferido quando constatada a inadequagao do ponto pretendido
ou a incompatibilidade entre o ponto, o equipamento a ser utilizado, os dias e horéarios
pretendidos e os alimentos a serem comercializados.

Segao il
Da selegdo técnica

Art. 15. Concluida a andlise preliminar de viabilidade do pedide € havendo mais de um
interessado no ponto indicado no edital, as propostas apresentadas serdo selecionadas, com
base nos critérios estabelecidos no artigo 14 deste decreto, por Comisséo de Avaliagao
constituida no ambito da Subprefeitura.

§ 1° As sessdes de selegdo serdo divulgadas no Diario Oficial da Cidade e deverao
ocorrer na sede da Subprefeitura, sendo aberto ao acompanhamento dos interessados.

§ 2° Em caso de empate, a proposta vencedora sera escolhida por meio de sorteio, que
ocorrera na propria sesséo de selegéo prevista no § 1° deste artigo.

§ 3° O resultado da selegio de propostas sera publicado no Diario Oficial da Cidade e
no Portal da Prefeitura do Municipio de S&o Paulo na Internet.

Segao IV
Da permissio de uso

Art. 16. Definida a proposta vencedora, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, o Subprefeito
ou o Secretario Municipal do Verde e do Meio Ambiente, conforme o caso, procedera a analise
final da documentagio apresentada e, constatada sua regularidade, proferird despacho de
deferimento da permisséo de uso.
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Paragrafo Gnico. O despacho de deferimento da permisséo de uso conterd o nome do
permissiondrio, a categoria do equipamento, a descrigo do ponto, os alimentos a serem
comercializados e os dias e periodos de atividade, e sera publicado no Diario Oficial da Cidade.

Art. 17. Apds a publicaggo do despacho de deferimento da permisséo de uso, o
permissionario dos equipamentos das categorias A, B e C devera requerer lnscngao no
Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde

§ 1° A inscricdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude publicada no Diario
Oficial da Cidade devera ser apresentada pelo permissionario @ Subprefeitura, ou & Secretaria
Municipal do Verde e do Meio Ambiente, conforme o caso, em até 10 (dez) dias contados da
publicag&o, para instrugéo do processo e emisséo do Termo de Permissao de Uso, que devera
ocorrer no prazo de 5 (cinco) dias Uteis.

§ 2° Apds a publicag&o do Cadastro Municipal de Vigildncia em Salde no Diario Oficial
da Cidade, a Coordenagao de Vigilancia em Saude - COVISA e as Supervisdes de Vigilancia
em Salde - SUVIS, terdo o prazo de 90 (noventa) dias, prorrogaveis uma vez por igual
periodo, para realizar a inspegéo sanitaria do equipamento.

Art. 18. O Termo de Permissdo de Uso - TPU para comércio de alimentos constitui
documento indispensavel para a instalag&o dos equipamentos nas vias e areas publicas, bem
como para o inicio da atividade, devendo conter todos os dados necessarios a qualificagéo do
permissionario, identificagdo da permissao e do equipamento.

Parégrafo Unico. Ndo sera concedido mais de um Termo de Permisséo de Uso - TPU a
mesma pessoa juridica nem aquela composta por um ou mais sécios de pessoa juridica ja
detentora de permisséo de uso para comércio de alimentos em vias e dreas publicas.

Art. 19. Os pedidos de permissdo de uso para o exercicio do comércio de alimentos em
parques municipais ser&o analisados pelo respectivo Conselho Gestor e submetidos & deciséo
do Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE.

§ 1° Podera o Diretor negar, motivadamente, a emissdo de Termo de Permisséo de
Uso - TPU, sendo-lhe vedada a emissdo do documento sem parecer favoravel do Conselho
Gestor.

§ 2° Aos pedidos de outorga de permisséo de uso em parques municipais aplicam-se
todos os procedimentos e prazos previstos neste decreto, no que for pertinente.

Art. 20. Os pedidos de permissdo de uso que incidam sobre vias e areas publicas
limitrofes a parques municipais serdo analisados e decididos, conjuntamente, pelo Subprefeito
e pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE.

Paragrafo Gnico. As Secretarias Municipais de Coordenagéo das Subprefeituras e do
Verde e do Meio Ambiente editar&o portaria intersecretarial para estabelecer o fluxo de andlise
dos pedidos de permisséo de uso de que trata o "caput” deste artigo.

Art. 21. Na hipétese de qualquer solicitagdo de intervengéo por parte da Prefeitura,
obras na via ou implantagao de desvios de trafego, restricdo total ou parcial ao estacionamento
no lado da via, implantagdo de faixa exclusiva de &nibus, bem como em qualquer outra
hipdtese de interesse publico, o permissionério serd notificado pela Prefeitura quanto a
suspensdo da permisséo de uso.

§ 1° No caso de servigos ou obras emergenciais, a permissao de uso seré suspensa
sem prévio aviso.

- K"
§ 2° O permissionario cuja permissdo de uso tenha sido suspensa nos termos do 8 3
"caput” deste artigo podera requerer sua transferéncia para um raio de até 50m (cinquenta =S o
metros) do ponto atual. Q z
§ 3° Nao havendo local adequado para realocagao do permissiondrio dentro do raio de 8‘ °
50m (cinquenta metros), a permissdo serd revogada, podendo o permissionario fazer novgg n
pedido para outro local. M=
Art. 22. Ao permissionario é facultado solicitar, a qualquer tempo, o cancelament .g
sua permissao, respondendo pelos débitos relativos ao prego publico. w
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CAPITULO IV .
DAS OBRIGACOES DO PERMISSIONARIO

Art. 23. O permissionario fica obrigado a:

| - apresentar-se pessoalmente durante o periodo de comercializagdo, munido dos
documentos necessarios a sua identificagéo, exigéncia que se aplica também aos auxiliares;

Il - responder, perante a Administragdo Municipal, por seus atos e pelos atos praticados
por seus auxiliares quanto a observancia das obrigagées decorrentes de sua permisséo e dos
termos da Lei n® 15.947, de 2013, e deste decreto;

Il - comunicar previamente a Subprefeitura as mudangas de auxiliar, acompanhadas
da documentagé&o indicada no inciso X do artigo 12 deste decreto;

IV - pagar o prego publico € os demais encargos devidos em razdo do exercicio da
atividade;

V - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagéo, o seu Termo
de Permisséo de Uso - TPU;

VI - armazenar, transportar, manipular € comercializar apenas os alimentos aos quais
esta autorizado;

Vil - manter permanentemente limpa a area ocupada pelo equipamento, bem como o
seu entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido, que devera ser
acondicionado em saco plastico resistente e colocado na calgada, observando-se os horarios
de coleta, bem como cumprir, no que for aplicavel, o disposto na Lei n® 13.478, de 30 de
dezembro de 2002;

VIII - coletar e armazenar todos os residuos sélidos e liquidos para posterior descarte
de acordo com a legislagéo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial;

IX - manter higiene pessoal e do vestuario, bem como assim exigir e zelar pela de seus
auxiliares;

X - manter o equipamento em estado de conservacdo e higiene adequados,
providenciando os consertos que se fizerem necessarios;

X! - manter cépia do certificado de curso de boas préticas realizado pelo sécio da
pessoa juridica permissionaria e por seus auxiliares, com carga horaria minima de 8h (oito
horas), promovido pelos 6rgdos competentes do Sistema Municipal de Vigilancia em Salde, ou
apresentar certificado de curso de capacitagéo promovido por entidade de ensino reconhecida
por érgéos vinculados ao Ministério da Educago - MEC, a Secretaria da Educagéo do Estado
de Séo Paulo ou outras entidades com profissionais devidamente habilitados;

XII - atender as disposi¢bes do Decreto n° 36.996, de 11 de agosto de 1997, no que for
pettinente;

XIIl - obter autorizacio prévia da autordade que expediu o Termo de Permisséo de
Uso - TPU para quaisquer alteragbes nos equipamentos utilizados e, em se tratando de
equipamentos da categoria A, o processo administrativo devera ser instruido com novo parecer
técnico do DSV e da CET.

Art. 24. O estacionamento do veiculo do equipamento da categoria A nas vias ptblicas
devera obedecer as regras previstas no Cédigo de Transito Brasileiro - CTB e nas resolugbes
do Conselho Nacional de Transito - CONTRAN, bem como & regulamentacgéo estabelecida pelo
orgao executivo municipal de transito.

Paragrafo Gnico. O 6rgdo executivo municipal de transito poderé regulamentar
mediante portaria especifica o estacionamento de que trata o "caput” deste artigo.

Art. 25. Cabera ao permissionario obter a necessaria ligagdo elétrica perante a
empresa concessionaria de eletricidade.

Art. 26. Fica proibido ao permissionario:
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| - alterar o equipamento, sem prévia autorizagdo da autoridade que expediu 6 Termo
de Permissdo de Uso - TPU; .

Il - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

Il - manter ou comercializar mercadorias n&o autorizadas ou alimentos em
desconformidade com a sua permisséo;

IV - depositar caixas ou qualquer outro objelo em é&reas plblicas e em
desconformidade com o Termo de Permisséo de Uso - TPU;

V - causar dano ao bem pblico ou particular no exercicio de sua atividade;
VI - permitir a permanéncia de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento;
VII - montar seu equipamento fora dos limites estabelecidos para o ponto;

VIl - estacionar o equipamento da categoria A em desacordo com a regulamentacéo
expedida pelo 6rgdo executivo municipal de transito;

IX - utilizar postes, arvores, gradis, bancos, canteiros e edificagbes para a montagem
do equipamento e exposi¢éo das mercadorias;

X - perfurar ou de qualquer forma danificar calgadas, areas e bens publicos com a
finalidade de fixar seu equipamento;

Xl - comercializar ou manter em seu equipamento produtos em desacordo com a
legislagdo sanitaria aplicavel;

XII - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas, encerados
ou toldos, com o propdsito de ampiiar os limites do equipamento ou de alterar os termos de sua
permisséo;

XIIl - apregoar suas atividades através de quaisquer meios de divulgagdo sonora ou
utilizar qualquer tipo de equipamento sonoro;

XIV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas vias
ou areas publicas;

XV - utilizar a via ou area publica para colocagédo de quaisquer elementos do tipo cerca,
parede, divisoria, grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetagdo ou outros que caracterizem
o isolamento do local de manipulagéo e comercializagéo;

XVI - manipular e comercializar os produtos de forma que o vendedor, o0 manipulador, o
consumidor e as demais pessoas envolvidas na atividade permanegam na pista de rolamento;

XVII - transferir, a qualquer titulo, o Termo de Permisséo de Uso.

; CAPITULO V
DA DOAGAO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS

Art. 27. Fica autorizada a doagéo e a distribuicBo gratuita, em vias e areas publicas, de
alimentos manipulados e preparados para consumo imediato, condicionada a prévia
autorizacdo da Subprefeitura competente, dispensados o procedimento de selegéo técnica, a
obtengao de Termo de Permisséo de Uso - TPU e o pagamento de prec¢o pUblico.

§ 1° O pedido de que trata o "caput” deste artigo devera vir acompanhado de descrigdo
do equipamento a ser utilizado na doagéo ou distribuigio, comprovagéo do atendimento das
normas de higiene e seguranga do alimento, do registro do local de produgdo junto a
autoridade competente, se cabivel, e a indicago do local, dias e periodos pretendidos para a
doacéo e distribuicdo.

§ 2° Fica dispensada de autorizagho a distribuigdo de produtos industrializados
devidamente regularizados perante os érgdos de vigilancia sanitaria e que ndo dependam de
manipulagéo para preparo.
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§ 3° O interessado devera observar, no que couber, as obrigagdes e vedagbes
previstas nos artigos 23 e 26 deste decreto.

. CAPITULO VI i
DO COMERCIO DE ALIMENTOS DURANTE A REALIZACAO DE EVENTOS

Art. 28. A comercializag3o de alimentos e bebidas alcoolicas em evento organizado por
pessoa juridica de direito privado que ocorra em vias e areas publicas, independentemente da
lotagao ou éarea ocupada, depende da obtengéo de autorizagdo prévia do Subprefeito ou da
Secretaria Municipal do Verde e do Meio Ambiente, conforme o caso.

§ 1° O responsavel pela organizag@o do evento devera solicitar uma Unica autorizagéo
contemplando a relacdo de todas as pessoas juridicas participantes, bem como a indicagéo de
responsavel pelo controle de qualidade, seguranca e higiene dos alimentos a serem
comercializados.

§ 2° O requerimento devera ser instruido com a documentacao prevista nos incisos | a
VI do § 1° do artigo 12 deste decreto, bem como:

I - identificac&o do local da realizagéo do evento, contendo a completa identificagdo da
via ou érea publica;

Il - indicag&o do dia e horario do evento ou calendario de eventos;

il - croqui do local com o layout e o dimensionamento da &rea a ser ocupada,
indicac&o do posicionamento do equipamento e das mesas, bancos, cadeiras e toldos retréteis
ou fixos, se o caso;

IV - descrigdo da categoria e dos equipamentos que serdo utilizados de modo a
atender as condigdes técnicas necessarias em conformidade com a legislagao sanitaria, de
higiene e segurancga do alimento, controle de geragdo de odores € fumaca;

V - indicagéo dos alimentos a serem comercializados.

Art. 29. A autorizagdo de que trata o artigo 28 deste decreto sera concedida pelo
Subprefeito ou pela Secretaria Municipal do Verde e do Meio Ambiente juntamente com a
autorizagéo de uso do bem publico para a realizagao do evento, quando for o caso.

Art. 30. A autorizagdo de que trata o artigo 28 deste decreto ndo dispensa o
interessado da obtencdo, se o caso, do competente Alvara de Autorizagdo para eventos
publicos e temporarios de que trata o artigo 5° do Decreto n°® 49.969, de 28 de agosto de 2008,
que tem por objeto a analise das condigdes de seguranga do evento a ser realizado.

Art. 31. O comércio de alimentos e bebidas alcodlicas em eventos organizados pela
Administrag&o Municipal dependera de autorizagao prévia e especifica das entidades ou dos
6rgéos publicos promotores do evento.

Art. 32. Aplica-se o disposto neste Capitulo & realizagéo de feiras gastrondmicas.

Paragrafo Gnico. O comércio de alimentos em feiras gastrondmicas sera incentivado
por érgéos e entidades da Administragéo Municipal.

CAPITULO VII
DA COMISSAO PERMANENTE DE COMIDA DE RUA

Art. 33. Fica criada a Comiss&o Permanente de Comida de Rua, com caréter consuitivo
e paritério, que se reunird bimestralmente para apresentagao de propostas e discussdo das
questdes relativas ao comércio de comida de rua na Cidade de S&o Paulo, cujos membros
seréo designados mediante portaria do Prefeito.

§ 1° A Comissao sera presidida pelo Secretario Municipal de Coordenagdo das
Subprefeituras ou por servidor por ele indicado, que proferira voto de desempate.
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§ 2° A Comiss&o sera constituida por 2 (dois) membros de entidades representativas
do comércio estabelecido, 2 (dois) membros de entidades representativas do comércio de
alimento de rua, 1 (um) membro da sociedade civil e por 5 (cinco) membros da Administragéo
Municipal, dentre servidores da Coordenagio de Vigilancia Sanitéria em Sadde - COVISA,
Companhia de Engenharia de Trafego - CET e das Secretarias Municipais do Verde e do Meio
Ambiente, de Seguranca Urbana e de Coordenagéo das Subprefeituras.

§ 3° Sempre que entender necessario, o Subprefeito podera solicitar,
fundamentadamente, que a Comiss&o se reuna para a apreciagdo de questio estratégica
relacionada & comida de rua ou de questdo relevante surgida por ocasido da outorga de
determinada permisséo de uso.

§ 4° Os membros da Comiss&o serdo designados no prazo de 30 (trinta) dias, contado
da publicagao deste decreto.

CAPITULO VIl
DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS

Art. 34. As infragdes as disposigdes da Lei n® 15.947, de 2013, e deste decreto ficam
sujeitas, conforme o caso, as seguintes sanges administrativas, sem prejuizo das de natureza
civil e penal:

| - adverténcia;

Il - multa no valor de R$ 500,00 (quinhentos reais);
Ili - apreensdo de equipamentos e mercadorias;

1V - suspenséo da atividade;

V - cassacdo do Termo de Permisséo de Uso - TPU.

§ 1° Se o infrator cometer, simultaneamente, duas ou mais infragdes, ser-the-&o
aplicadas, cumulativamente, as sangdes a elas cominadas.

§ 2° Para efeito de aplicagdo das penalidades previstas neste artigo, considera-se
reincidéncia a pratica da mesma infragéo, em periodo igual ou inferior a 1 (um) ano.

§ 3° O valor da multa de que trata o inciso Il do “caput’ deste artigo sera atualizado
anualmente pelo Indice de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE ou outro que venha a substitui-lo.

Art. 35. A adverténcia serd aplicada quando o permissiondrio cometer uma das
seguintes infragdes:

I - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagéo, o seu
Termo de Permisséo de Uso - TPU;

Il - deixar de portar copia do certificado de realizag&o do curso de boas praticas de
manipulagéo de alimentos.

Art. 36. A multa sera aplicada, de imediato, sempre que o permissionario:

| - n&o estiver munido dos documentos necessarios & sua identificagédo e & de seu
comércio; '

Il - descumprir com sua obrigagdo de manter limpa a area ocupada pelo equipamento,

bem como seu entorno, deixar de instalar recipientes apropriados para receber o lixo
produzido, ou deixar de acondicioné-lo e destiné-lo nos termos das normas aplicaveis;

Il - deixar de manter higiene pessoal e do vestuario, bem como exigi-las de seus
auxiliares;

4 OpJeuos

. . Py
IV - deixar de comparecer e permanecer, a0 menos um dos sdcios, no local dan «
atividade durante todo o periodo constante de sua permisséo; aZ

. - -
V - colocar caixas e equipamentos em areas particulares e areas publicas ajardmadas;xb‘ .UJ
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VI - causar dano a bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;
VIl - montar seu equipamento ou mobiliario fora do local determinado;

VIl - utilizar postes, arvores, grades, bancos, canteiros e residéncias ou iméveis
publicos ou particulares para a montagem do equipamento e exposicéo de mercadoria;

IX - permitir a presenga de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento e
mobiliario;
X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, caixotes, tabuas,

encerados, toldos ou outros equipamentos, com o proposito de ampliar os limites do
equipamento e que venham a alterar sua padronizagéo;

XI - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;

Xl - colocar na calcada qualquer tipo de carpete, tapete, forracdo, assoalho, piso frio
ou outros que caracterizem a delimitagcdo do local de manipulagdo e comercializagdo dos
produtos;

XIIl - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar equipamento.

Paragrafo unico. Sera aplicada multa em caso de reincidéncia das infragdes punidas
com adverténcia.

Art. 37. A suspensédo da atividade sera aplicada quando o permissionario cometer uma
das seguintes infragdes:

| - deixar de pagar o prego publico devido em razéo do exercicio da atividade;

Il - jogar lixo ou detritos provenientes de seu comércio ou de outra origem nas vias e
logradouros publicos;

ll - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de armazenamento e,
posteriormente, descarta-los na rede de esgoto;

1V - utilizar na via ou area publica quaisquer elementos que caracterizem o isolamento
do local de manipulagac e comercializagao;

V - ndo manter o equipamento em perfeito estado de conservagao e higiene, bem como
deixar de providenciar os consertos que se fizerem necessarios;

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades rhunicipais competentes;

VIl - apregoar suas atividades através de qualquer meio de divulgagao sonora;

Vil - efetuar alteragdes fisicas nas vias e logradouros publicos;

IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - alterar o seu equipamento sem prévia ciéncia e autorizagéo do 6rgdo competente.

§ 1° Sera aplicada pena de suspensao de 10 (dez) dias para as infragdes descritas nos
incisos |, VI e VII do "caput" deste artigo.

§ 2° Sera aplicada pena de suspensdo de 30 (trinta) dias para as infragdes descritas
nos incisos |i, II!, IV e V do "caput” deste artigo.

§ 3° Sera aplicada pena de suspensao de 90 (noventa) dias para as infragdes descritas
nos incisos VIII, IX e X do "caput” deste artigo.

§ 4° Serd aplicada a pena de suspenséo das atnvndades pelo prazo de 30 (trinta) dias,
em caso de reincidéncia das infragées punidas com multa.

Art. 38. A apreensdo de equipamentos e mercadorias deverd ser feita mediante a
lavratura do respectivo auto de apreenséo e ocorrera nos seguintes casos:

I - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegédo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

Il - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condicdes de uso
determinados pela lei ou aquelas fixadas pela vigilancia sanitaria;
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Il - utilizar equipamento que néo esteja cadastrado no Cadastro Municipal de Vigilancia
em Salde - CMVS.

Art. 39. O Termo de Permisséo de Uso - TPU sera cassado por ato do Subprefeito, ou
do Diretor do DEPAVE, nas seguintes hipteses:

| - reincidéncia em infragdes de apreensdo ou suspensao;

It - transferéncia do Termo de Permissdo de Uso - TPU ou alteracdo do quadro
societario da empresa permissionaria em desacordo com a Lei n® 15.947, de 2013, e com este
decreto;

Ill - armazenamento, transporte, manipulagdo e comercializagdo de bens, produtos ou
alimentos diversos em desacordo com a permissédo de uso.

Paragrafo Unico. A cassagédo do Termo de Permissdo de Uso - TPU impede a outorga
de nova permiss&o 4 mesma pessoa juridica ou aquela composta por um ou mais sécios do
permissionario cujo Termo foi cassado, pelo prazo de 2 (dois) anos, a contar da desocupagdo
do ponto.

Art. 40, O Auto de Infragdo e Auto de Multa sera lavrado em nome do permissionario,
podendo ser recebido ou encaminhado ao seu representante legal, assim considerados os
seus auxiliares.

Paragrafo unico. Presumir-se-a o recebimento do Auto de Infragdo e Auto de Multa
quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica do
permissionario.

Art. 41. Contra a aplicagdo das penalidades previstas no artigo 34 deste decreto,
cabera apresentacédo de defesa, com efeito suspensivo, dirigida ao Supervisor de Fiscalizagao
da Subprefeitura, no prazo de 10 (dez) dias, contados da data do recebimento do Auto de
Infrac&o e Imposicdo de Penalidade - AllP.

§ 1° Contra o despacho decisério que rejeitar a defesa, cabera recurso, com efeito
suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contado da data da publicacdo
da decisdo no Diario Oficial da Cidade, excluido o dia do inicio e incluido o dia do fim.

§ 2° A decisdo do recurso encerra a instancia administrativa.

§ 3° O permissionario de areas situadas em parques deverd apresentar defesa ao
Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE e interpor recurso ao
Secretario Municipal do Verde e do Meio Ambiente, observados os prazos e demais
procedimentos previstos neste artigo.

CAPITULO IX_
DA FISCALIZAGAO

Art. 42. A fiscalizag@o das normas higiénico-sanitarias e a apuragéo das infragdes de
natureza sanitaria serdo exercidas pela Coordenagéo de Vigilancia em Saude - COVISA e
pelas Supervisbes de Vigilancia em Saude - SUVIS, com base nas disposicdes do Codigo
Sanitario do Municipio, podendo incidir sobre o equipamento utilizado para o exercicio do
comércio e sobre o estabelecimento usado pelo permissionério para preparagdo ou
manipulagédo do alimento a ser comercializado em vias e areas publicas.

Art. 43. A fiscalizac@o das demais regras atinentes a permissdo de uso sera exercida
pela Subprefeitura competente, com apoio da Guarda Civil Metropolitana, com excecdo dos
Termos de Permissdo de Uso emitidos pelo Departamento de Parques e Areas Verdes, que
serdo fiscalizados pela Secretaria Municipal do Verde e do Meio Ambiente.
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CAPITULO X
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 44. O prego publico anual pela permiss@o de uso correspondera a 10% (dez por
cento) do valor venal do metro quadrado da respectiva quadra, constante da Planta Genérica
de Valores, calculado por metro quadrado de &rea publica aprovada para uso pelo
permissionario.

§ 1° O prego plblico devera ser recolhido pelo permissionario de acordo com a
seguinte formula:

P = a(x) PGV (x) 0,10, onde:

P = preco publico por ano;

a = area publica total ocupada pelo permissionario;

PGV = valor do metro quadrado da respectiva quadra, de acordo com a Planta
Genérica de Valores;

0,10 = 10% (dez por cento).

§ 2° O prego publico resultante da aplicagao da formula prevista neste artigo teré, no
minimo, o valor estabelecido pelo item 18.2.1 da Tabela integrante do Decreto n° 54.730, de 27
de dezembro de 2013.

§ 3° No primeiro ano de concessdo, o preco publico sera pago de uma sé vez por
ocasido da outorga do Termo de Permissao de Uso - TPU.

§ 4° Nos anos subsequentes, o prego publico podera ser pago de uma s6 vez, ou em
até 4 (quatro) parcelas com verncimento até o Gltimo dia util de cada trimestre.

§ 5° Caso o Termo de Permiss&o de Uso - TPU permita a instalagéo do permissionario
em diversos pontos correspondentes a diferentes quadras fiscais, o célculo do prego plblico
devera levar em consideracao a média aritmética dos correspondentes valores constantes da
Planta Genérica de Valores.

§ 6° O prego publico devido em razéo da realizagdo do evento de que trata o artigo 28
deste decreto devera ser pago de uma sé vez e cotrespondera a 12% (doze por cento) do valor
venal do metro quadrado da respectiva quadra, constante da Planta Genérica de Valores,
calculado por metro quadrado de area publica efetivamente utilizada pelo evento, calculado de
forma proporcional ao periodo de sua realizagéo, devendo ser calculado de acordo com a
seguinte formula:

P =a(x) PGV (x) 0,12 dividido por 365 (x) D, onde:
P = preco publico;
a = area publica total ocupada pelo evento;

PGV = valor do metro quadrado da respectiva quadra, de acordo com a Planta
Genérica de Valores;

0,12 = 12% (doze por cento);
365 = nimero de dias do ano civil,
D = numero de dias de realizagéo do evento.

§ 7° Caso o local de realizag&o do evento englobe diversos valores de metro quadrado
constante da Planta Genérica de Valores, o cdlculo deverd levar em consideracdo a
correspondente média aritmética.

Art. 45. Fica estabelecido o prazo de 6 (seis) meses, a contar da publicagdo deste
decreto, para que os permissionarios de que trata Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998,
procedam & compatibilizagéo de seus Termos de Permiss&o de Uso - TPU com as disposigdes
daLei n® 15.947, de 2013, e deste decreto.
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Parégrafo unico. As Secretarias Municipais de Coordenagdo das Subprefeituras e de
Transportes editardo portaria intersecretarial para estabelecer os procedimentos para
compatibilizagdo do Termo de Permissdo de Uso - TPU do "dogueiro motorizado” com as
disposicdes da Lei n® 15.947, de 2013, e deste decreto.

" Art. 46. Aqueles que comprovadamente exerceram atividade em determinada area de
permissao, de modo continuo e regular, nos ultimos 2 (dois) anos antes da entrada em vigor da
Lei n® 15.947, de 2013, terdo o prazo de 6 (seis) meses, a contar da publicagéo deste decreto,
para solicitar a permanéncia na area de permissdo, ficando dispensada a selegéo de
propostas, desde que atendidos os requisitos constantes no artigo 12 deste decreto.

Paragrafo Gnico. O permissionario do comércio ambulante de que trata a Lei n° 11.039,
de 23 de agosto de 1991, podera comprovar o exercicio da atividade mediante a apresentacao
do Termo de Permissao de Uso - TPU outorgado pela Prefeitura do Municipio de S&o Paulo,
acompanhado de cépia da decisdo judicial que autorizou sua permanéncia na area de
permissio, se cabivel, observados os prazos previstos no "caput” deste artigo.

Art. 47. As despesas decorrentes da execugéo deste decreto correréio por conta das
dotagdes orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 48. Este decreto entrara em vigor na data da sua publicago.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, acs 6 de maio de 2014, 461° da
fundag&o de Séo Paulo.

FERNANDO HADDAD, PREFEITO
RICARDO TEIXEIRA, Secretario Municipal de Coordenagéo das Subprefeituras

WANDERLEY MEIRA DO NASCIMENTO, Secretéario Municipal do Verde e do Meio
Ambiente

PAULO DE TARSO PUCCINI, Secretario Muriicipal da Satde - Substituto
JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretario Municipal de Transportes
FRANCISCO MACENA DA SILVA, Secretério do Governo Municipal
Publicado na Secretaria do Governo Muriicipal, em 6 de maio de 2014.

no Disrio Cficial da Cidade em.07/05/2014, p. 1,3 ¢i todas
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RETIFICAGAO

Retificagdo da publicagdo do dia 7 de maio de 2014

Decreto n°® 55.085, de 6 de maio de 2014

No artigo 41, leia-se como e ndo como constou:

Art. 41, ... cortados da data do recebimento do Auto de Infracéo e Auto de Multa.

écado no Didrio Oficial da Cidade em 08/05/2014, p. 1 c2
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Autor(es):
Regulamentagdo:

Revogagdo:

Notas complem.:

AlteragOes:

LEI N° 11.039 23/08/1991 (ver documento)

Revogado(a) parcialmente

Disciplina o exercicio do comercio ou prestagao de servicos ambulantes nas vias e logradouros
publicos do Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lei N° 34/1989 (ver documento)

Bruno Feder

Decreto n® 33.398/1993 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n® 40.342/2001 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagao anterior.; (ver
documento)

Decreto n°® 42,.600/2002 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagao anterior. (ver
documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAOQ.

Revoga o Decreto n® 27.619/1989 e o Decreto n® 27.660/1989;

Lei n® 11.124/1991 - Revoga o art. 15 desta Lei. (ver documento)

- Lein® 11.111/1991 - Altera o valor das multas pela pratica de infragoes as normas
reguladoras do comercio ambulante.

- Lein® 11.112/1991 - Autoriza o Executivo Municipal a ampliar o prazo de retengao de
mercadorias apreendidas atraves do comercio irregular.

- Lei n® 11.405/1993 - Proibe o comercio de ambulantes proximo a hospitais, casas de saude,
pronto-socorros e ambulatorios publicos e particulares.

- Decreto n° 36.045/1996 - Regulamenta o exercicio do comercio ambulante nos parques
municipais.

- Decreto n° 36.834/1997 - Disciplina a verificagao de sanidade, condigao fisica ou invalidez
em interessados em exercer comercio ou prestagao de servico ambulante em vias ou
logradouros publicos de que trata o art. 14 desta Lei.

- Decreto n° 37.054/1997 - Art. 3° - A transferencia de ambulantes para os Bolsoes a serem
implantados devera se dar mediante criterios a serem previamente definidos e divulgados
pela Administragac Regional da Se, respeitadas as disposigoes desta Lei.

- Decreto n® 37.143/1997 - Dispoe sobre a implantagao de Bolsoes de Comercio Ambulante
na Regiao Central da Cidade.

- Decreto n% 37.594/1998 - Dispoe sobre a constituicao das Comissoes Permanentes de
Ambulantes, criadas pelo artigo 7° deste Lei.

Lei 13.635/2003 - Altera e acrescenta par. 3° ao art. 49, acresce alinea "I" ao art. 14, altera o
par. 1° do art. 18, todos desta Lei. (ver documento)
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LET ¥2 11.83%. RE 23 IE AGOSIA OE 1.224
(Projeto de Lei nQ 34/0% - Vereadar Bruno Feder)

Discirlina o exercicio do comércio
ou prestacHc de cervices ambulantes
nas vias ¢ logradourus eibllices da
@@ Municiniu de S3a Paulo.-

érnaldn de Abrey HMadeira, Presidente da Cwara  Hu-
nicipal dg 8o Puulo, faz saber que a CAwara Nunicipal
#e 880 Paulo, de arordo com o # 72 do art. 47 da Lei
Orgdnica do Municipio de Siu Paulo, prowulga a  sesuinte

Art. 18 - Fica disciplinado o exercicio do comére
cin o prestacdn de servicos ambulantes nas vias & Jo-
gradouros piblicos do Municipio de S¥o  Paula, ohgerva-
dns a5 critdrios & as disposicBes. instituidos omsta
et

CARZIULO 1
Oa ConceituacSo e Atribuices

Art. 28 - 0 comérclo e prestasSo de sarvicns nas
vias e logradouros publicos poderdo ser exercidos, em
cariter precirio e de forms regnlar, Ror profissionat’
;;ulnrmln, de acordo com as determinacées contidas nesta

Art. 30 - Considera-se Vendedor ou Prestador de
Servicos nas vias ¢ logradouros _pdblicos. reconhecidn
como AMOULANTE, a pessoa Fisica, civilyente capaz, aue
eiarea atividade lucsta pOr tonta erénria ou  mediante
rrIacHu de ewpresc. sde que devidmwente aukorizade
pelo Peder Piblico cunpetznte. .

Art. 42 -.De panta de vista da condic¥o fisica do
Ambulante e ¢aw cominacdes previstas nesta lel, ns am-
bulantes Ficam divididos nas sepuintea categoriast

a) Deficiente £{5ico de natureza graves
b) Daficiente fistco de capacidade recuziua = - se-
xagendriosy
©) Fisicamente capazec.

B 18 - Enguadram-se na cateseria A), -as pessaas
portadaras de cegueira, paraliaia. falta de membros [n-
ferlores au superiores gu  outras deficidncins gque se
guuiparam, confurme definide ne artign 1R da Le&i n@
5.440. de 20 dr Dezembro de 1.957. .

8 2 - Enavadcam-s« na categwria @), as eessoas
que, nfo satisfazendo o disposto no pardgrafo  anterior,
aejam portadoras de defici@ncias fisicas aue as imegs—
sivilitem de exercer wtividades normais de LUrabaldio,
atestada por laudo médico exwedido por droko municipal,
®, Amuelas que, mesmo normais, tenhaw mais de &0 anos
de idade.

Art. 5@ - Da ponto de vista da forma com sue a

atfvidade ¢ exercida, os Amdilantes sBe classiricados
conor N

AY Efcttvasy
#) De ponto Mdve)s
€) De ponte Fixo.

W 42 - Eretivos, sfo as Asbulantes aue exercem sun
atividade carresanda junto ao+€arpo a sus mercaduria  on
"eautpamento r em circulacho.

# 22 - De ponto Mével, s3o ow Ambulantes aue exer—
CEM A sUa Atividade com o auxilio de velcules automoti-
vos ou nfo, ou gauipamentas desmontivels e removive
::::\ndo #0 locais permitidos de vias € logradowres. piy

cos.

# 30 - De eunto Fixo, 540 os Awbutantes que ex
Cem a sua atividede em burracas nfo reaoviveis em lo-
:?u prévianente designados de vias e logradouras pi-

ios. .

t. 6R ~ Para efeita do aur disp¥e esta lef en-
tende-se como:

) Areas de atuac8o - os bairros da Municinio de
§8o Paulo onde 3 atividade for cesuiawentadur

) Pracas de Atuacko - lograouros piblicos onde a
atividae far regulameatadas

) Rurs de Atuvacfe ~ as vias piblicas onde a wti-
vidade for repulamentadas

d) dolsfen de Comércio - dreas de camercializaclo

iwplantadns pela Prefeiturs, mtravés de drofioe comme—
tentes, com Infraestruturn adequada, que stenda a  obje~
tive Luristico do local « da Cidade.

Art. 72 - Fica erlada eu eada Administracfo ltllo-
nal unn Comissfo.Permanente do Awbulante, PR
mentar @ contrelar esta atividade, obedecida 2 Holltll.a
geral dada h matdria, constituida per representaotes de
AssociacTes « Sindicatos do Comércio Asbulante, de Asg-
socfages @ Sindicatos do Comdrr io estabelecido da po-

pulacio através de suns reeresentaches organizadas € da
ﬂdlmlt!rltﬁo Municipal, sob a coordenacio do Adminis-
trador Resiona) correspundente.

W unico - As Comissies serfo constituidas e rapi-
das por Alo da Qurtlurla das AdninistracSes Resionais.

Art, 82 - Compete i Comissfo Permanente do  Ambu-
lanter -

- Tndigamas Areab, Praces ¢ Atusco ¢ os

Wara o exercicie du at do ‘Apbuian~

Punlo! F\(
te

b) Indicer ov locels para a implantacku dos Bol-
&3-! dic Comérclo: N

€ Relacionar os produtos ¢ aervicos a  serem  to-
.mercizlizades « pristadoss

d) Dirtatr a5 dividas surgidas na aw”tn(ia da

crnmt: 1ci, na us Junw!;Sa cospetente

.72 = Tiga delegada uo Administrador Regional ;

Art,
quvida a CowizsSe Permancnte do Ambulante, a comsetén—
cia de batxar os 1Atos atinentes 3o comércie o=  Anbu-
lante e a prestacle de servicms em vias ¢ losradouros
#dbitcos da wua Resifie Administrativa, em especiall

a) & fixacdo das dreas, pracas ¢ ruas de Atuacio
com a5 respect (vas Pontos Fixos)

? A lista de produtes sue poderfio ser  comerciali-
zados @ o3 servigcos prestados, respeitadas as normss de
centrole sanitirio e de Sadde Piblicas

. £l A expedicio do respectivo Térns de Permissfo de
Usa.

Art. 10 - Na finaclio dos pontos. Rracas e ruas de
atuwcho, serd obiedscida a Brguinte escala dv  prieridade
de uso da.via piblicat

a) Circulagdn de pedestres e de velculosy

#) Estacionamento de pedestres, tais comoc pantos
de Bnibus, filas de cinemas, saidss € entradas ge ssco-
‘las. reparticies pitlicas, asfncias  bancdrias, hospi-
tals, Farndcias, cemitérios e estabelrcinentos asseme~
ihadss. 3 5

©} Paradas de velculos, transportes coletives, as-—
sim considerades @nibus « tdnis, vefculos de carss
para ﬂesnat’ﬂﬂ'

) Preservaco de sspacos significatives de vald-
res histérico, cultural e civicoss

€) Instalacdo de equipamentes piblices. (ore)nSo,
caixa de correio, ete...). .

Art. 11 - A utilizacho daw vias ¢ logradouros pi-
blicos serd feita através de Permissfo de Uso, a titulo
precdrio, onerada, ressonl € intransferivel, suz poderd
s¢r ravogada a nualauer bewpo, @ Juizo da Administr
S0, sEm que asslsta a0 interessado sualquer dirvito a
indenizacho, .

# dnice - A Administracfc Regional notificard o

perwissiondrie de wua respecttva Jurisdiclio, com erazo.

nSo inferior w 3¢ (trinta) dias, auande da revopacie da
Permissko de Uss.

Art. 12 ~ Para exercer a atividade prevista nesta
1et, serd cobrade preco piblico, a ser determinado pela
Secretaria das Adsinistragies Reglonnis, de acerde com
a vslor do metro quadrado da Planta penérica de Valo-
res.

caeiruta 11
Da Permissfo

Art. 13 - A PermicsSo de Uso # uem  outorde anila-
teral felta rele Poder PGblico Municipal a peasoas €(-
sicas wue satisfacan as disposicGes emitidas nestas lei. *

Art. 14 - 0s pedidos de¢ PerminsBo de Uso de que
trata esta Tei, deverZo ser formalizados stravés de re-
Auerimente dirigido A respectiva Administracfo Reglenal
€ Instruido com ms seguintes decumentess

a) Cddula de Ident idades

b) Cooprovente de InscricBo no Cadsstro de Pessaas
Finicas do Hinistério da Fazenda (CPF)g

©) Comprovante de Inscricko no Caautro de  Contri-
buintes Mohilldrio (CCM)y

d) Atestade de bone Antecedentenr

e) Comprovante de residéncin no Municipie de S%o
Pauler

Ficha de Sadde, fornectda por drgSa Municipal
sompatente, da qual conste que o interessado n¥o ¢ por-
tador de meléstia contagfosn, infecto-contagiosa ou re~
pugnantey

»

%) 'Atastado médice que declare o srau de deficin- .

cie fialca, nos termos da Lei %.440/57, ewcedido por
drpfo Municipal cowpetente, auando for o caso.

h) Prova de pagamento  de :untrlhulciu sindical,
suando for o caso. B

Art, 15 - ¢ reaoisito essencinl para & obtensfo da
Permianfis de Uso, o tempo miniNe de 7 (sete) anom de
resid@ncia « domicilio no Municielo de 850 Paulo, com-
pravados de forma inequivoca. por drefo Publico.

Art. 13 - Da Pernissfo de Uso deverd conster obri-
ll‘ﬂrlimﬁntl‘

®) Neme do permissiondrio, com foto 2xdy
b} Local designado para o mxercicio da atividade

“ton mnem:u!o do Ponto:

ninere do peri rioy
d) bescricko do rnnm o6 ntlvllndn
‘B) Prazn ainimo de val(dad
#) Hordrio de exercicio dm anvranan
8) Niwero do processo referente a parmissior
h) Hame do Auxidiar, auando for o case

Art, 17 ~ Com o cbjetivo de s« crisr oportunidade

| permanente 9w PESI0AS due deseem inlciar-se nesta ati-

vidnde ¢ de se induzir aos eermissiondrios 3 se prepa~
FRrem pach exercer a atividede formml do « cloe « de
seu rame de nepdcio, ficam «stabslecidos os sesuintes
Prazos nimm-s para a6 perwisstes, sew prunxxo de dis-
Posto no artigo 11 desta lel e seu W Gnic.

A) Categoria A de Ambulanter 3 (trés) anosy
8) Catep-ria b de Ambulanter 2 (dois) ansy
€) Cateeoria C de Aubulanter 1 thomd ano.

* dnl:o ~ Ds per{odos acima poderfo ter no mixiao,
duns renovagies iguais, n critério da Administragio Re-
slona) competente

Art, 18 - 03 pantos flxos e a sua distribuicfe en-,

tre us Interessados serSo deterainndos no asbito de ca-
da Administracko Repional, chservando-se a ordem de an-
tiguidede de resid@ncia e domicillo no Municipio ds .8Ko
P»ulo, cabends aje mais antigsos, sreced@ncia para esco-
1ha de Pants Fino « do tire de canipamente; desde gue
coapativel com a atividade aue protenda desenvolver.

# 12 - 03 pantos fixos estwbelecidos em cada Re-
sianal serfo destinados prefersaciniments aos Ambulan-
tes da categoria-A # B definidos nesta lei, até a, ssma
Uas mesmss alcangar o limite wdxime de 2/3 (dois  ter-
£os) das partas drsignadas, ficando os pontos remanma-

centas destinadus mos Ambulantes da catwgoria C. -

# 20 - Una eraca,-rua de  atusgRo, devers aprigar
ssmpre ambulantes de mesma catevoria, jd definidas pes-
ta lei.

Art. 19 - A mudenca de local designade. dn pents
fino ou ramg de atividade poderd ser concedida pela Ad-
winistraclo Regional competente, mediante requerimento
do interessado que deverd ser definide ou n¥o em prazo
de 39 (trinta) dias da data do protocels do  recebimen-

a. .

# inico - Enguante aguardsr a decisSio.sobre o sew
reaukrimente, o permissiondrio deverd contimiar exer-
cendo @ sua atividade ne local Inicial, sob rena de
perda ou indeferimento.

Art. 20 - A nRo utilizacko do Ponto Fixc pelo pra-
Z0 ndxima de 7@ (novental dias, Implicard na perda do
mesan, censiderado come vage o respectivo Ponto.

Art. 21 - N0 navende sedido de renovacio da Paer—
missfo. respeitado o # dnico do artigo 17 desta 1ei.
apds 90 (nuventa) dias de seu vencimento, a wmesma merd
censiderada automaticaments cowe cancelada.

e adainistractes Restonsis, mo  resula-
“A.R atividede de Ambulante em sua® Jurisdis¥o, .
[ ecFia determinar viat e lasradaros puSlicos onde
surd terminantemente geoibigo 3 sus pPresenca ¢ atuscio,
‘dadas as varacter isklca:‘ insdaquadns dos aesees para
- RASAS It!vld%dz:.

i

CARETULG 11X
‘ve Auriliar .

rt. 23"~ 0s Ambulantes dms Categoriss A & B pode—
r&G tef 4 (hum) ewPregado que 08 auxilien observsda w
legis)acka.em vidor no que the for pertinente.

) Art. 24 - Pgra o seu registro na respectiva Resio-
ipal, o auxiliar deverd apreasntar os documentos por ela
dt.l(lm.él reservads o dir€ite de ser recysado o pedi-
do que cujon tes nSo o r Pa-
e a atividade.

¢ gaeituLe T
o Equipamento

s Art. 25 - No exarcicio das atividades de Ambulan-
ctes, previstas nestm lei, serSo permitidos o uso dos
seguintes xauipasentost

a) Mogelo A - desmontdvels ¢ removivels, com di-
mena¥es sdxinan de 1,28
N ? Modelo @ - fixos, com dimencien miximas de 2,00
ad.

# 18 - 0 modelo ¥, deatina-se spenas aos  Ambulan-
tea ds cateeoria A, enquanto que & modelo A, destioa-se
a tudos os Ambulantes.

# 20 - Dw equipamentos vr-vu!o- nests  lei erio
padronizados eor Portaria da Secretaria das Adminimtra-
cBen Replonalc, obedecidas as caracteristicas da drem
de atungho.

W 38 - 0s Aabulantes ds Panto Mével independes da
padronizaglic prevista no pmrdprafo wnterior.

Art. 26 - No equipamente do persissiondrio deverd
estar previsto local para reciciente de coleta de lixo
decarrente da Sua atividade, bem cono cartdo de identi-
Nci:io s« Tocal visivel & apropriado.

et 27 - A LiberagSa do Tipo de eauipamsnto para
determinada Rus de AtuacKo deverd levar ea Conta 2 res-
triclo de aue, apds A sus tnstalego a larsura repanes-
centg da caleada no local, n¥o selm inferier 2 1,350 w3
esra a circulacRo e pedestres.

t. 28 - A dist@ncia entre equipamentos deverd
obedecer os seguintes critdrioss

-~ Modelo A - pelo menos 19 (quinze) metrom
= Modelo B - pelo wenos 18 (dez) mctras

# Unico - Nas Ruas de Prdestres poderfo ser insta-
1adow no mixive £0 (dez) wquipamentos do Madede A. ob-
nervando-se a dist3ncia mintna de 39 (trinta) wmetros
entra um sauipasento « outro.

Art. 29 ~ N¥o poderSe ser instalados ewulpawentosi

a) a menos de 20 (vinte) metros de estacies de ecm-
Baraue ¢ desambarque de metrovias, ferrovias, rodoviaw
« urunrun

b) a wenos de 5 (l:lnl:o) metros de pontos ou ullrl—-
903 da Gnibus wu t

3 nenos de 2! (vlntr) metros de monumentos w

bens tombado R
d) ew f‘rrntl ® puias rebaixadas)

@) am frente a portles de acessn a edificios € re—
particies piblicas, aquartéis, haswitais, farmdcias,
bances w estabeleciaentos asuemelhados

€) a menos de 100 (cem) metros de qualauer estabe-
1ecimants de ensino, & seus portdes de acessoy

9) » menus de 50 (cinquenta) metros de estabeleci-
mento Rue venda o wESMO artiso.;

hy em frente a reeidéncias,

®
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Dos BelsTes de Comdrcin .
Art, 38 - ns Adwinistracies Repicnaia dever%o se—

1ecionar ga Areas de AtomsSe de gum  Jurisdicfo, lorais

disponfvgia para implantac€a de BelsSes de  towmdrcio.

conforme o que ji foi determinade anterjorsente.

Art. 31 - No prazo de 188 (cento = oitental diss »
contar da aprovacdo desta lri, a Secretaria dsa Admi- -
nistracBes regionuis com & auxflio dos drpXus competen=
tes da Prefeiturn, deverd «labiorar ®  apresentar 2  Se-

-hora Prefeita, Projeto bdsico de  implantagde de Bot-

s3es de Comércin.

nice -~ A colaberas@n da [niciative privada &
den.l\(ve] & pe da, desde gue atenda o intervsse pi-
blica.

CaRiIlLO VI
Dos Geveres e das Projbicies

Art. 32 ~ Além de outras obrigacdes previstas ors-
ta Lei, s&» deveres do Ambulantes

} Portar o Tefwo de Permisgio de Usa, o CartSo gn
Identificasfo e outros determinades suando da  expedicfo
da Permissfos

b) Pertar o comprovente ds pagamento dos precas
pdb)izos ¢ de outros impostns devidos conforme esta tri
€ outras disposicies vipentes. .

C) Exercer pessoalnente R sua atividades

d) Demonstrar risorasa higiens prssoal, bam como
do seu eauipacentay

} Canservar © equipamento dentre das especifica-
cdas prescritas pela Administracln Municleal.

£) Vendgr produtos em bom estado de  conservacio e
‘de acordo com a Jegisiacdo vigente)

®) Usar papel adequado para esbrulhar o8 géneres
alimanticios.)

h) Manter 1impo o seu local de trabalbo, obedecen-
do no que couber o disposto na Lei 7.775/72

) Qbservar irrepresnsivel compostura z polldez no
trato pdbllcor v

) Kewveitar o hordrio de trabalho determinade ps-
1a Administracia
®) Afinar sobre % mercedor ias
vel, a indicasSe de sgu frece, ob
tos existentesy
} Conservar dw!dumte aferldm os pesos € ba-
qan;as utilizadas no seu nea.

Enibirs auanda 3011¢/itedo pela Fiscalizacho
‘docunanto Fiscal de orlgem relativo sox produtos co
cializadas:

n) Cumpric ordeny e Instrugies esanadas do Poder
Piblico competente. . .

e modo bem viei-
rvande os tabela

Art. 33 - & proibido aos Ambulantest

3) Ceder @ terceiros, & aualouer titulo, ® sua
Perm[‘iio de Uso, Ponto Fixm ou Equlpasentor
Adultarar ou rasurdr documentos nscesedrios &

sun wtividader

£) Comercializar produtos téxiicos, farmacButicoa,
inflamdveis ou explosives,, fopsa de artificio, hebidas
alcodlicas, animals vivos gu eabalsamados, relégios,
Jéins e dculas, ¢ alimentos em desacirdo cam a8 normas
higi@nico-santtdrias,

d) Comercializar mercadorisa ow prestar
«a desacordo com » mun Perwisako.

vigos

capfIlLo vir
Das Penalidades

Art. 34 - 0 descumpriwent® do disposto o artige
32, até a detra N}, constitue infraciio passivel de wul-
ta a ser determinada pela AdninistracSo, podenda  chegar
até a cossacio da Permigsfio de Uso.

caefIuLg wIrx
Das Disposicdes Finnin

Aft. a5 ~ A Becretaria dus  Adsinlstracies l~wn
nais devers, no prazo de 45 (quarenta « cincol dlas
wprovecho desta lei, baixar normas & Ato de Bnnlt“ui-
cHo das Comissfes previstas nesta lei.

Art. 26 ~ On casos omissps nesta 1ei  serfo  solu-
tionadow pela Becretaria d Admintstrac¥es Regivoal
cuvidan as Comissies Permanentes do Ambulante das  Admi-
nistracdes Renionais.

Art. 37 = Durante o.prazo concedido ‘no artige 35
desta lei, a implantasfo das normas estabelecidas na
presente lei ficard a responsabilidade direta e
imediatm do Adwinistrador Reglfonal de respectiva Recifo
Administrativa.

t. 38 - Ao decpenus dwcorrentes da ImplantagHo
desta lei, correrBo por conta dl dotagBes orcamenldrias
praprias.

39 - 0 Executivo regulamentard esta tel, Ag
rrazo e oo (swssents) disa a'contar da sus wprovacolpy

Art. 49 - Esta L(l entrard ew vigor na data de  sun
publicacRo, revagadas as disposicfes anteriores, n

pecia) os decretos 27.619, 8 04 de Janeiro de —!
n@ 27.648, de 22 de feverzire de 1989.

Gwara Municipal de SSc Paulo, 29 de ae
1.994.

0 Presidente,
Arnaldo de Abreu Nadeirn

publicada na Diretoria Oeral da Chwara
de 8o Paulo sm 23 de agosto de 1.991.
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LEI N© 13.635, DE 12 DE SETEMBRO DE 2003
(Projeto de Lei n® 204/00, do Vereador italo Cardoso - PT)

Dispde sobre a ressocializacdo de egressos do sistema penitenciario, altera
dispositivos da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, e da outras providéncias.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S&o Paulo, no uso das atribuigdes que lhe sdo
conferidas por lei, faz saber que a Cdmara Municipal, nos termos do disposto no inciso I do
artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 - O artigo 49 da Lei n® 11,039, de 23 de agosto de 1991, passa a ter a seguinte
redagdo:

"Art. 49 - Do ponto de vista da condi¢do pessoal do Ambulante e das cominag¢Ges previstas
nesta lei, os Ambulantes ficam divididos nas seguintes categorias:

a) deficiente fisico de natureza grave;

b) deficiente fisico de capacidade reduzida e sexagendrios;

¢) egressos do sistema penitencidrio e fisicamente capazes.”

Art. 20 - O artigo 4° da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, passa a ter o paragrafo 3°
com a seguinte redagdo:

"§ 30 - Enquadram-se na categoria "¢" as pessoas fisicamente capazes que ndo satisfacam o
disposto nos dois paragrafos anteriores, ou sejam regularmente egressas do sistema
penitencidrio, apdés cumprimento de pena de detengdo ou reclusdo."

Art. 30 - O artigo 14 da Lei n© 11.039, de 23 de agosto de 1991, passa a ser acrescido de
uma alinea "i" com a seguinte redagdo:

") certiddo provando ser regularmente egresso do sistema penitencidrio, apés cumprimento
de pena de detengdo ou reclusdo, quando for o caso."

Art. 40 - O pardgrafo 10 do artigo 18 da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991,
renumerado como artigo 17 pela Lei n© 11.124, de 26 de novembro de 1991, passa a ter a
seguinte redagdo:

"§ 10 - Os pontos fixos estabelecidos em cada Regional serdo destinados preferencialmente
aos Ambulantes das categorias "a" e "b" definidos nesta lei, até a soma das mesmas
alcancar o limite maximo de 2/3 (dois tercos) das partes designadas, ficando os pontos
remanescentes destinados aos Ambulantes da categoria "¢", sendo que 1/3 (um tergo)
destes ficam reservados preferencialmente para os egressos do sisterna penitenciario."
Art. 50 - As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta de dotagbes
orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 69 - O Poder Executivo regulamentara a presente lei, no que couber, no prazo méximo
de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua publicagdo.

Art. 70 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des em
contrdrio.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 1© de setembro de 2003, 450° da
fundagdo de Sdo Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretdrio dos Negdcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Finangas e Desenvolvimento Econdmico
ANTONIO DONATO MADORMO, Secretario Municipal das Subprefeituras

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 1° de setembro de 2003.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretario do Governo Municipal
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8 "W "4 opieuos

'S-);? o_>.

dsi

oN "00id
Matéria-gq%m 5. Nao foﬁm%lel extrair as informacgdes de assinaturas do arquivo migrado do ECM.




Céamara Municipal de Sdo Paulo

autBdgémadodedys 00:00.00.
fls. 56 §

Folha 3 é
Camara Municipal de Sdo Paulo Proc. N°_&~ ~ L9
Leonardo F. M. Bispg
Base de dados : legis RF 11,4

Pesquisa : 12318

Total de referéncias : 1

1/1

Titulo:
Ementa:
Projeto:

Autor(es):
‘Regulamentagdo:

LEI N°© 12.318 16/04/1997 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Veda a comercializagao de mercadorias e prestagao de servigos em cruzamentos de vias no
Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lei N° 110/1993 (ver documento)

Jooji Hato

Decreto n® 36.954/1597 - Regulamenta esta Lei. (yer documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAOQ.

[ Back ]
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Leonardo F. M. Bis
RF 11

LEI'N. 12.318 - DE 16 DE ABRIL DE 1997

Veda a comercializagdo de mercadorias e prestacao de servigos em cruzamentos de
vias no Municipio de S&o Paulo.

(Projeto de Lei n. 110/93, do Vereador Jooji Hato)

Nelo Rodolfo, Presidente da Cdmara Municipal de S&o Paulo, faz saber que a Camara
Municipal de S&o Paulo, de acordo com o § 7° do artigo 42 da Lei Orgénica do
Municipio de S&o Paulo, promulga a seguinte Lei:

Art. 10 E vedada a comercializagdo de mercadorias e prestagdo de servigos de qualquer
espécie, em cruzamentos de vias do Municipio de Sdo Paulo.

Art. 20 O Poder Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de 30 (trinta) dias,
contados a partir de sua publicagdo.

Art. 30 As despesas para execugdo desta Lei, correrdo por conta de dotagdes
orcamentarias proprias suplementadas se necessario.

Art. 40 Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrario.
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Cémara Municipal de S&o Paulo Proc. N —m(_;’ig_
Leonardo F. M. Bis ibeiro
Base de dados : legis RF 11

Pesquisa : 13702
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N°© 13.702 24/12/2003 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Institui a criagao de varejoes noturnos, nas areas municipais com alta densidade demografica,

destinados a comercializagao de generos basicos de alimentagao e afins, e da outras
providencias.
Projeto: Projeto de Lei N° 501/2003 (ver documento)
Autor(es): Jose Nogueira
iReguIamentagéo: Decreto n® 45.312/2004 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) .
i PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGCOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAOQ

DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

[ Back ]
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Proc.N° ©&7 - © /

Leonardo F. M. Bwro
, RF 11.4

LEI N© 13.702, DE 24 DE DEZEMBRO DE 2003
(Projeto de Lei n® 501/03, do Vereador José Nogueira - PT)

Institui a criagdo de varejbes noturnos, nas éreas municipais com alta densidade
demogréfica, destinados & comercializagdo de géneros bésicos de alimentaco e afins e
da outras providéncias. ‘

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribuigdes que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sess3o de 27 de
novembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° - Fica instituida, nas reas municipais com alta densidade demogréfica, a
criagdo de varejdes noturnos destinados 3 comercializagdo de géneros bésicos
alimenticios.

Art. 20 - Os varejGes noturnos funcionardo de segunda a sexta-feira, das 17:00 as
23:00 h e também nos finais de semana, conforme locais e hordrios determinados pelo
Poder Piblico.

Art. 39 - O Executivo regulamentars a presente lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da sua publicagdo.

Art. 40 - As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdo por conta de
dotagdes orgamentarias préprias.

Art. 50 - Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 24 de dezembro de 2003, 4500 da
fundagdo de S3o Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretario dos Negdcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Finangas e Desenvolvimento
Econémico

VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Abastecimento
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 24 de dezembro de 2003,

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretdrio do Governo Municipal
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Camara Municipal de S8o Paulo Proc.N

Base de dados : legis RF 1
Pesquisa : 13725
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEIN© 13.725 09/01/2004 (ver documento)
Sem revogagao expressa
Ementa: Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo.
Projeto: Projeto de Lei N°© 718/2003 (ver documento)
Autor(es): EXECUTIVO; Marta Suplicy
Regulamentacdo: Decreto n® 44.577/2004 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n° 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagdo anterior. (ver
documento) -
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACf)ES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

Revogagdo: Revoga a Lei n® 10.153/1986.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 10.770/1989.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 11.728/1995.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.039/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.268/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.369/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.371/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12,580/1998.; (ver documento)
Revoga os arts. 2°, 30 e 35 a 39 da Lei n® 10.309/1987. (ver documento)

Alteragbes: Lei 15.299/2010 - Acrescenta o art. 50-A a esta Lei. (ver documento)
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I o
= YEI N°® 13,725, DE 9 DE JANEIRO DF 2004

s Projeto de Lei n® 718703, do Executivo, aprovado na forma do Substitutivo do
o DEgisiativo)

Institui o Cédigo Sanitdrio do Municipio de S0 Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribuicdes que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

TITULO I . . .

CODIQO SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 1° - Fica instituido o Cédigo Sanitério do Municipio de S3o Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituicdo Federal, na Constitui¢do do Estado de Sdo
Paulo, nas Leis Orgénicas da Salde - Leis Federais n® 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n°© 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cédigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n°® 8,078, de 11 de setembro de 1990, no Cédigo de Salide do Estado de
S&o Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de margo de 1995, e na Lei Organica do
Municipio de S&o Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizagdo, preconizada nas Constituicbes Federal e Estadual, bem como na
Lei Orgénica do Municipio de Sdo Paulo, observando-se as sequintes diretrizes:

a) diregdo Unica no ambito municipal;

b) municipalizagdo dos recursos, servigos e agdes de salide, estabelecendo-se em
legislagdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
¢) integracdo das acGes e servigos, com base na regionalizagdo e hierarquizacio do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemiolégicas;
d) universalizagdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populacio urbana e
rural a todos os niveis dos servi¢os de saude;

1I - participagdo da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de satide;

b) conselhos de salde;

c) representagoes sindicais;

d) movimentos e organizagBes ndo-governamentais;

III - articulagdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos 6rgdos que atuam ou se relacionam com a area de saude;

IV - publicidade, para garantir o direito a informagdo, facilitando seu acesso mediante
sistematizacdo, divulgagdo ampla e motivagio dos atos;

V - privacidade, devendo as acGes de vigildncia sanitaria e epidemioldgica preservar
este direito do cidaddo, que s6 podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a satde publica.

TITULO 11

OBJETIVO, CAMPO DE AGAO E METODOLOGIA

Art, 20 - Para os efeitos deste Cédigo, entende-se por Vigildncia em Saude as a¢des de
Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigilancia em Salide Ambiental e
Vigildncia em Saude do Trabalhador, que compdem um campo integrado e
indissocidvel de préticas, fundado no conhecimento interdisciplinar € na agdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participacio
ampla e soliddria da sociedade, por intermédio de suas organizacdes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 10 - As agdes de vigildncia sanitdria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a satde e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, inciusive o do trabalho, da produgdo e circulagdo de
bens e da prestagdo de servicos de interesse da satde.

§ 20 - As agbes de vigildncia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que
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proporcionam o conhecimento, a detecgdo ou prevengio de qualquer mudanga nos
fatores determinantes e condicionantes da satde individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevengdo e controle das doengas e agravos a
salide.

§ 30 - As agdes de vigilancia em saiide ambiental abrangem, no que se relaciona com
o bindmio salide-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigildncia sanitéria e
epidemiolégica, incluindo-se as agdes especificas de prevengdo e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluigdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagdo e
integragdo com outros setores, dentre os quais 0s de saneamento bdasico,
planejamento urbano, obras piblicas e meio ambiente.

§ 4° - As agbes de vigilancia em saide do trabalhador abrangem, no que se relaciona
com o bindmio satide-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio
das ac¢Bes de vigilancia sanitdria e epidemioldgica, a promogao e protegdo da saide
dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigbes e dos processos de trabalho, da manutengdo ou incorporagdo de tecnologias
potencialmente nocivas a salde e, ainda, das condi¢des de produgdo, extragdo,
armazenamento, transporte, distribuicdo e manuseio de substancias, produtos,
maquinas e equipamentos.

Art. 30 - Os principios expressos neste Cdigo dispSem sobre precaugdo, bioética,
protecdo, promogdo e preservagdo da satde, no que se refere as atividades de
interesse a salide e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes
objetivos:

I - assegurar condi¢des adequadas a saude, a educagdo, & moradia, ao transporte, ao
lazer e ao trabalho;

IT - assegurar e promover agdes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de
risco de interesse & saide;

III - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o do trabalho,
garantindo condigGes de salde, seguranga e bem-estar publico;

IV - garantir condigbes de seguranga sanitdria na produgdo, comercializagdo e
consumo de bens e servigos de interesse da saude, incluidos procedimentos, métodos
e técnicas que as afetem;

V - assegurar € promover a participagdo da comunidade nas agOes de saude.

Art. 40 - Entende-se por principio da precaugdo a garantia de prote¢do contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estdgio atual do conhecimento cientifico, ndo podem
ser ainda identificados com seguranga, porém podem ensejar a ocorréncia de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a saude e ao meio ambiente.

§ 10 - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo deverd ser utilizada como motivo
para postergar a adogdo de medidas eficazes que visem prevenir o comprometimento
da vida, da saude e do meio ambiente.

§ 20 - Os 6rgdos de vigildncia em salde municipais, quando houver ameaga de danos
sérios ou irreversiveis a vida, & saiide e ao meio ambiente, adotardo medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaugdo.

Art. 50 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensdes morais, incluindo
uma visdo moral, decisBes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
salide, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
muitidisciplinar, que surgiu em fungdo da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avango tecnoldgico das ciéncias do campo da sadde, bem como
aspectos tradicionais da relagdo de profissionais da saide com pacientes e voluntdrios
de pesquisas clinicas.

§ 10 - Para os efeitos deste Cddigo, adotam-se as seguintes defini¢des:

I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo é desenvolver ou contribuir para o
conhecimento generalizdvel. O conhecimento generalizdvel consiste em teorias,
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pes ou principios ou no acimulo de informagdes sobre as quais estd baseado, que
hm ser corroborados por métodos cientificos aceitos de observacdo e inferéncia;
uII"‘ pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
olva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
.cincluindo o manejo de informagdes ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apos a devida aprovagdo pelos 6rgdos publicos competentes, nos termos da legislacio
¢=em vigor;
OII1I - protocolo de pesquisa - documento obrigatério que deve contemplar a descrigio
_yda pesquisa em seus aspectos fundamentais, informagges relativas ao SU]EltO da
pesquisa, a qualificacdo dos pesquisadores e a todas as instancias responsaveis.
§ 20 - No desenvolvimento de pesquisas, devem estar incorporados, com a finalidade
de prover seguranca ao individuo e as coletividades, os cinco referenciais basicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, a comunidade cientifica e ao Estado.
§ 30 - Nos casos de pesquisa em que o uso de animais € a Gnica maneira de alcangar
os resultados desejados, ndo sendo pertinente o emprego de métodos alternativos a
sua utilizagdo, observar-se-d o quanto segue:
I - os animais devem ser mantidos em condigGes adequadas e o seu nimero, em cada
experimento, ser justificado mediante cdlcuio estatistico apropriado;
II - os experimentos que causam dor &/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia apropriadas & espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabilidade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigagdo;
III - os animais sé poderdo ser submetidos as intervengdes inscritas nos protocolos de
pesquisa, aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendizagem cir(rgica de instituigdes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e apds a realizagdo dos procedimentos, receberem cuidados especiais;
IV - ao final do experimento ou em casos de doenga ou ferimento em que a eutandsia
seja o unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos animais deverd ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e de
forma répida, indolor e irreversivel.
§ 49 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em consonancia com a
Comissdo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Municipal de Saide e com o érgdo
de vigildncia em salde, deve manter banco de dados contendo a relagdo de todas as
pesquisas em salide desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade,
com as ComissGes de Etlca em Pesquisa das instituigbes de ensino e pesquisa e com a
Comiss&o Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Satde.
§ 50 - Os 6rgdos de vigildncia em salde municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia a saide, seja observada a legislagdo aplicavel a
pesquisa clinica envoivendo os seres humanos.
Art. 69 - Os 6rgdos de vigildncia em sadde incorporardo as suas agdes o conceito de
biosseguranga.
§ 1° - Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
prevengdo, minimizagdo ou eliminagdo de riscos inerentes as atividades de pesquisa,
produgdo, ensino, desenvolvimento tecnologlco e prestagdo de servigos, visando a
salide do homem e dos animais, a preservagdo do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.
§ 20 - Para os efeitos deste Cddigo, no que for pertinente, aplica-se a legislagdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modificados, bem como a pesquisa envolvendo esses organismos.
§ 30 - Os 6rgdos municipais de vigildncia em salide zelardo pelo cumprimento das
normas de seguranga e mecanismos de fiscalizacdo referentes ao uso das técnicas de
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engenharia genética na construgdo, cultive, manipulagdo, transporte, comercializagdo,
consumo, liberagdo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida e a salide humana, dos animais e das plantas, bem como o
meio ambiente.

Art. 7° - Os 6rgdos de vigildncia em saude langardo méo de um conjunto de agdes e
servigos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo saude-doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgdo e/ou circulagdo de produtos ou da
prestacdo de servigos de interesse da salide, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a salide da populagdo.

Art. 80 - Constitui atributo dos drgdos que compdem o Sistema Municipal de Vigildncia
em Sadde, das suas equipes muitiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de policia administrativa no desenvolvimento de agGes e servigos que visam
promover e proteger a saiide humana e animal, controlar as doengas e agravos a
salde,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e defender a vida.

Art, 99 - Observadas as normas vigentes no dmbito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliacdo, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliagdo das
agOes de vigildncia em satde, com vistas ao aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da quahdade das agdes.

Art. 10 - Cabe a direcdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em articulagdo
com o 6rgdo competente de vigildncia em sadde, a elaboragdo de normas, cédigos e
orientagGes, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e do Estado, no
que diz respeito as questdes das vigildncias sanitaria, ambiental, epidemioldgica e em
salide do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constituicdo
Federal.

Art. 11 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
6rgdo competente de vigilancia em salde, cabe a formulagdo da politica de recursos
humanos para a drea da salide, devendo ser mantido servigo de
capacitagdopermanente dos profissionais que atuam na vigildncia em salde, de acordo
com os objetivos e campo de atuagdo.

Art. 12 - As informagdes referentes as agdes de vigildncia em saide devem ser
amplamente divulgadas a populagdo, por intermédio de diferentes meios de
comunicagao.

Art. 13 - A vigildncia em satde deve organizar servigos de captagdo de reclamagdes e
dendncias, divuigando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da dentncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificacdo do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Salde - SUS, no 4mbito do Municipio, devera coletar,
analisar e divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de satide publica
por meio dos érgdos de vigilancia em salde, de informagao e, ainda, de auditoria e
avaliagdo da Secretaria Municipal da Saude.

§ 19 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em consonancia com o
orgdo competente de vigildncia em satide, deve organizar o Subsistema de
Informagdes de Vigildncia em Satde, articulados com os respectivos Sistemas Estadual
e Federal. .

§ 20 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
6rgdo de vigilancia em sauide, com o 6rgdo de auditoria e avaliagdo e com outras
instdncias técnico-administrativas do Sistema de Salde Municipal, deve garantir:

I - a anédlise dos dados dos sistemas de informagdo de morbidade e mortalidade
nacionais implantados no Municipio de Sdo Paulo, bem como de sistemas de
informagdo de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

I - a divulgagdo periddica de informagdes sobre morbidade e mortalidade registrada
na popiilagdo residente no Municipio de Sdo Paulo, bem como nos estabelecimentos de
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isténcia a sadde neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usudrios
regime de internagdo hospitalar.
. 15 - Os drgéos e entidades pablicos e as entidades do setor privado, participantes

© ou ndo do Sistema Unico de Sadde - SUS, deverdo fornecer informagdes a diregdo
© municipal do Sistema e ao 6rgdo competente de vigildncia em sadide, na forma
@ solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
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monitoramento das condigSes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragdo de
estatisticas de sadde.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde e outros tipos de
estabelecimentos de interesse da satide, de natureza agropecuaria, industrial ou
comercial, e os profissionais de salide, quando solicitados, deverdo remeter aos 6rgdos
de vigilancia em saude:

I - dados e informacgGes necessarios a elaborac¢do de estatisticas de satde;

IT - informacGes e depoimentos de importancia para a vigilancia em saude.

Art. 17 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulacdo com o
6rgdo competente de vigildncia em salde, deve manter fluxo adequado de informagcdes
aos érgdos estadual e federal competentes, de acordo com a legislagao em vigor.
TITULO 111

SAUDE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO 1

DISPOSIGOES GERAIS

Art. 18 - Constitui finalidade das agbes de vigildncia em sadide sobre o meio ambiente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideracdo
aspectos da economia, da politica, da cuitura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protegdo
a0 meio ambiente.

Art. 19 - S3o fatores ambientais de risco & satide aqueles decorrentes de qualquer
situacdo ou atividade no meio ambiente, principaimente os relacionados & organizacio
territorial, ao ambiente construido, ao saneamento ambiental, as fontes de poluigdo, a
proliferagdo de artropodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios, as
atividades produtivas e de consumo, as substéncias perigosas, toxicas, explosivas,
inflamdveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam vir a ocasionar risco ou dano a sadde, a vida ou & qualidade de
vida.

§ 10 - Os critérios, pardmetros, padrfes, metodologias de monitoramento ambiental e
biolégico e de avaliagdo dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste
Cddigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes.

§ 20 - Os proprietarios de imdveis particulares ou legalmente estabelecidos sdo
responsaveis pela manutengdo de sua propriedade em condigdes sanitarias que
dificultem a presenca de animais sinantrépicos que possam comprometer a
preservagdo da salde publica.

Art. 20 - A autoridade sanitdria, motivadamente e com respaldo cientifico e
tecnolégico, pode determinar intervengdes em saneamento ambiental, visando
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da satde da populagdo.

§ 10 - Os 6rgéos de vigilancia em salde deverdo manter programagdo permanente de
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de dreas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediacdo de dreas
contaminadas.

§ 20 - Os 6rgdos de vigildncia em salide deverdo manter cadastro atualizado das dreas
contaminadas. - - I .
CAPITULO II
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ORGANIZACAO TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS

HUMANOS E SANEAMENTO AMBIENTAL i

Art. 21 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, por meio do érgdo
competente de vigilancia em salde, deve emitir parecer técnico de avaliagdo de
impacto a sadde sobre projetos de organizacao territorial, assentamentos humanos e
saneamento ambiental que, por sua magnitude, representem risco a sadde pdblica.
Pardgrafo tnico - O parecer referido no "caput” devera versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutengdo de dreas livres e
institucionais, sistemas de lazer, indices de ocupagdo e de densidade demogrdéfica.
Art. 22 - Toda e qualquer edificagdo, urbana ou rurai, deve ser construida e mantida,
observando-se:

I - a protegdo contra as enfermidades transmissiveis e enfermidades crénicas, inclusive
aquelas transmitidas ao homem por animais e vetores;

II - a prevengdo de acidentes e intoxicagdes;

III - a redugdo dos fatores de estresse psicoldgico e social;

IV - a preservagdo do ambiente do entorno;

V - 0 uso adequado da edificagdo em fungdo de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vuineraveis.

Art. 23 - Toda e qualquer instalagdo destinada a criagdo, a manutencdo e a reprodugdo
de animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em
condigBes sanitdrias adequadas e sem causar incdmodo & populagdo e transtornos ao
entorno.

§ 10 - Os proprietarios de imdveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde
existam criagdes de animais, sdo responsdveis pela manutengdo das instalagdes
destinadas a esse fim.

§ 20 - As instalagdes devem obedecer aos principios de bem-estar animal e adequar-se
as exigéncias da espécie abrigada no local.

§ 30 - A criag@o de outros animais em drea urbana do Municipio estara sujeita as
normas emanadas da autoridade sanitaria municipal.

§ 40 - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou instituigdo publica ou privada,
deve contar com responsavel técnico cadastrado no érgéo de vigildncia em sadde
municipal, bem como dispor de instalagdes, equipamentos e recursos humanos
adequados & execucgdo de suas atividades técnicas.

§ 59 - A vacinagdo anti-rabica e o registro de cdes e gatos sdo obrigatérios, cabendo a
sua regulamentacdo ao drgao coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em
Satde,

Art. 24 - Além da observancia a legislagdo municipal pertinente, toda edificacdo,
ampliagdo ou reforma de imdvel, qualquer que seja o fim a que se destine, deve
tam%ém atender as normas de edificagbes especificas federais, estaduais e municipais.
SECAO I .

ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 25 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de dgua, publico ou privado,
individual ou coletivo, estd sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a saude publica.

§ 1° - Os drgdos de vigildncia em salde manterdo programagio permanente de
vigildncia e controle da qualidade da dgua fornecida pelo sistema de abastecimento de
4gua para consumo humano, inclusive no caso de solugdes alternativas de
abastecimento de agua para essa finalidade.

§ 20 - A Secretaria Municipal da Salde ou o 6rgdo competente em vigildncia em saude
publicara norma técnica sobre a programacdo permanente de monitoramento da
qualidade da dgua para consumo humano no Municipio de Sdo Paulo.

§ 30 - Os drgdos de vigildncia em saude, no 4mbito de sua competéncia, colaborardo
para a preservagdo de mananciais.
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g\rl: 26 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de legislagdo vigente.
alppstecimento de dgua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser Art. 33 - Fica proibida a reciclagem de residuos sélidos infectantes gerados por
&borados, executados e operados conforme as normas técnicas estabelecidas pela estabelecimentos prestadores de servigos de saude.
utoridade sanitdria competente. Art. 34 - As instalagGes destinadas ao manuseio de residuos com vistas a sua
CArt. 27 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de dgua, reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
cpdblicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes adequada, a fim de ndo vir a comprometer a salde humana e o meio ambiente.
Oprincipios gerais, independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente Art. 35 - As condigGes sanitérias de acondicionamento, transporte, incineragio,

D estabelecidas:

I - a &gua distribuida deve obedecer as normas e aos padrdes de potabilidade
estabelecidos pela legislagdo vigente;

IT - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de dgua devem atender as exigéncias e especificagdes das normas
técnicas estabelecidas pela autoridade sanitéria competente, a fim de ndo alterar o
padrdo de potabilidade da dgua distribuida;

III - toda gua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfec¢do, de modo a assegurar sua qualidade
do ponto de vista microbiolégico e manter concentragdo residual do agente
desinfetante na rede de distribuigdo, de acordo com norma técnica;

IV - deve ser mantida pressdo positiva em qualquer ponto da rede de distribuicdo;

V - a fluoretagdo da dgua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padrdo estabelecido pela legislacdo vigente.

SECAO II ]

ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 28 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, publico ou privado,
individual ou coletivo, esta sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a salide publica.

Art. 29 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitério, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados,
executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislacio
vigente.

Art. 30 - A utilizagdo, em atividades agropecudrias, de dgua fora dos padroes de
potabilidade, de esgotos sanitérios ou de lodo proveniente de processos de tratamento
de esgotos sé serd permitida se em conformidade com as pertinentes normas técnicas.
SECAOIII |

RESIDUOS SOLIDOS

Art. 31 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, plblico ou privado, de
geragdo, armazenamento, coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinagao final
de residuos sdlidos de qualquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, esta
sujeito & fiscalizagdo da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que
possam afetar a satide publica.

§ 10 - Os proprietarios de iméveis residenciais ou legalmente estabelecidos sdo
responsaveis pela disposicdo adequada de residuos provenientes da manutencdo e
criagdo de animais, de acordo com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente.

§ 20 - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia a saude,
bem como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e
substdncias de interesse da salide, devem inserir, em suas normas de rotinas e
procedimentos e normas de boas préticas de fabricagdo, as orientagdes adequadas
sobre residuos sélidos que abordem o acondicionamento no local da geragdo, o
armazenamento interno, o armazenamento externo e o transporte no interior dos
estabelecimentos.

Art. 32 - Os projetos de implantagdo, construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
coleta, transporte, tratamento, reciclagem € destinagdo final de residuos séiidos devem
ser elaborados, executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela

localizagdo e forma de disposigdo final dos residuos perigosos, tdxicos, explosivos,
inflamaveis, corrosivos, radioativos e imunobioldgicos, devem obedecer as normas
técnicas especificas e ficam sujeitas a fiscalizacdo da autoridade sanitéria.

TITULO IV

SAUPE E TRABALHO

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 36 - A salide do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relagdes sociais que
se estabelecem entre o capital e o trabalho, quanto no processo de produgdo.

§ 10 - Nas relagdes estabelecidas entre o capital e o trabalho, estdo englobados os
aspectos econdmicos, organizacionais e ambientais da produ¢do de bens e servicos.

§ 20 - As agdes na drea de salde do trabalhador previstas neste Cédigo compreendem
0 meio ambiente urbano e rural.

§ 39 - Para os efeitos do disposto no “"caput", as autoridades sanitarias deverdo
executar agGes de inspegdo em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da
legislag&o sanitéria vigente, incluindo a andlise dos processos de trabalho que possam
colocar em risco a saude dos trabalhadores.

Art. 37 - Sdoobrigacdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em
vigor:

I - manter as condigdes e a organizagdo de trabalho, garantindo a promogdo, protecdo
e preservagdo da saude dos trabalhadores;

II - garantir e facilitar 0 acesso aos locais de trabalho, pelas autoridades sanitérias,
Comissdes Internas de Prevencgdo de Acidentes - CIPAs e pelos representantes dos
sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e hordrio, fornecendo-lhes todas as
informagdes e dados solicitados;

III - garantir a participagdo, nas atividades de fiscalizagdo, dos trabalhadores para tal
fim requisitados pela autoridade sanitaria;

IV - dar ampla informagdo aos trabalhadores e CIPAs sobre os riscos aos quais estdo
expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer os riscos
decorrentes das condigdes de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitdria a detecgdo de quaisquer riscos
para a saude do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos,
bioldgicos, operacionais ou provenientes da organiza¢do do trabalho, elaborando
cronograma de implementagdo de sua corregdo.

Art. 38 - As autoridades sanitdrias que executam agdes de vigildncia em salde do
trabalhador devem desempenhar suas fungdes, observando os seguintes principios e
diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos
a salide no exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabaiho;

II - assegurar a participagdo das CIPAs, das comisses de satide e dos sindicatos de
trabalhadores na formulagdo, planejamento, avaliagdo e controle de programas de
saude do trabalhador;

III - assegurar as CIPAs, as comissdes de saude e aos sindicatos de trabalhadores a
participagdo nos atos de fiscalizagdo, avaliagdo e pesquisa referentes ao ambiente de
trabalho ou a salde, garantindo acesso aos resultados obtidos;
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II: - assegurar ao trabalhador em condigfes de risco grave ou iminente no local de
$abalho a interrupgdo de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a
iminagdo do risco;
u. assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao érgdo competente do Servigo de
© Vigilancia em Saude a interdicdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de
 trabalho, quando houver exposi¢do a risco iminente para a vida ou saide dos
@ trabalhadores e da populagdo, com imediata agdo do poder publico competente;
& VI - considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente fundamental para o
@ levantamento das areas de risco e dos danos a salde;
= V11 - estabelecer normas técnicas para a protecdo da salde no trabalho, da mulher no
periodo de gestagdo, do menor e dos portadores de deficiéncia;
VIII - considerar os preceitos e as recomendagGes dos organismos internacionais do
trabalho na elaboragdo de normas técnicas especificas.
Art. 39 - £ dever da autoridade sanitdria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessarias para a plena corre¢do de
irregularidades nos ambientes de trabalho, observados os seguintes niveis de
prioridades:
1 - eliminagdo das fontes de riscos;
11 - medidas de controle diretamente na fonte;
111 - medidas de controle no ambiente de trabalho;
1V - utilizagdo de equipamentos de protec¢do individual, que somente devera ser
permitida nas situacBes de emergéncia ou nos casos especificos em que for a Unica
possibilidade de protegdo, e dentro do prazo estabelecido no cronograma de
implantagdo das medidas de prote¢do coletiva.
CAPITULO 11
ESTRUTURACAO DAS ATIVIDADES E ORGANIZACAO
DO TRABALHO
SECAO I
DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUCAO
Art. 40 - O transporte, a movimentagdo, 0 manuseio e 0 armazenamento de materiais,
o transporte de pessoas, os veiculos e os equipamentos usados nessas operagdes
devem obedecer a critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a satide
do trabalhador.
Art. 41 - A fabricagdo, importacdo, venda, locagdo, instalagdo, operagdo e manutengdo
de maquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo
40 desta lei.
Art. 42 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a
saude do trabalhador, como ruido, iluminagao, calor, frio, umidade, radiagdes, agentes
quimicos, pressdes hiperbdricas e outros de interesse da salde, dentro dos critérios
estabelecidos em normas técnicas ou reconhecidos como cientificamente validos.
Art. 43 - A organizagdo do trabalho deve adequar-se as condigdes psicofisiolégicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussdes negativas sobre a satde, quer
diretamente por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializagdo dos
riscos de natureza fisica, quimica, biolégica e psicossocial, presentes no processo de
produgao.
Paragrafo Unico - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6érgdo
competente do Sistema de Vigilancia em Salde Municipal deve elaborar instrumentos
normativos relacionados aos aspectos da organizagdo do trabalho e ergonémicos que
possam expor a risco a salde dos trabalhadores.
TITULO V A
PROPUTOS E SUBSTANCIAS DE INTERESSE DA SAUDE
CAPITULO~I
DISPOSICOES GERAIS

Art. 44 - Entende-se por produtos e substancias de interesse da salde os alimentos,
4guas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos
farmaceuticos, correlatos, cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes,
domissanitarios, agrotéxicos, materiais de revestimento e embalagens ou outros
produtos que possam trazer riscos a salde.
Art. 45 - Compete a autoridade sanitéria a avaliagdo e controle de riscos, a
normatizagdo, a fiscalizacdo e controle das condigGes sanitérias e técnicas relacionadas
& importagdo, exportagdo, extragdo, produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuigdo, dispensagdo,
esterilizagdo, embalagem e reembalagem, aplicagdo, comercializacdo e uso, referentes
aos produtos e substancias de interesse da salde.
Parédgrafo Gnico - A fiscalizagdo de que trata este artigo estende-se a propaganda e a
publicidade dos produtos e substéncias de interesse da sadde.
Art. 46 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos
relacionados aos produtos e substancias de interesse da salde sdo responsdveis pela
manutengao dos padrdes de ldentldade, qualidade e seguranga, definidos a partir de
normas técnicas, aprovadas pelo 6rgdo competente, bem como pelo cumprimento de
normas de boas praticas de fabricacdo e de normas de boas préticas de prestagdo de
Servigos.
§ 10 - Os estabelecimentos referidos no "caput" deste artigo, sempre que solicitados
pela autoridade sanitaria, devem apresentar o fluxograma de producdo e os
documentos e instrumentos que expressem o cumprimento das normas de boas
préticas de fabricagdo e de prestagdo de servigos.
§ 20 - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos
que expressem o cumprimento de normas de boas préticas de fabricagdo e de normas
de boas praticas de prestacdo de servigos.
Art. 47 - Os profissionais de saGde devemformular suas prescrigdes de medicamentos
com base na sua denominagdo genérica, aprovada pelo Ministério da Sadde.
Paragrafo Gnico - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em
articulagdo com o 6rgdo competente de vigildncia em saude, fara afixar, em todos os
dispensarios de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua
denominagdo genérica.

Art. 48 - A comercializagdo dos produtos importados de interesse da saude fica sujeita
4 prévia autorizagdo da autoridade sanitdria competente.
Art. 49 - A rotulagem de produtos de interesse da saide deve obedecer as exigéncias
da legislagdo vigente.
CAPITULO 1I .
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS
DE INTERESSE DA SAUDE
Art. 50 - As disposicSes referentes as condi¢des de funcionamento dos
estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos relacionados aos
produtos e substancias de interesse da salde, no que for pertinente, devem seguir as
regulamentacgdes especificas vigentes.
§ 10 - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais e comerciais, devem ter local
adequado e seguro para guarda de produtos e substancias de controle sanitdrio
especial, definido pela legislagdo vigente.
§ 20 - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 10 deste artigo devem manter
registro de controle de estoque dos produtos e substancias de controle sanitério
especial.
Art. 51 - As farmacias e droganas podem manter servigos de atendimento ao publico
para a aplicagdo de injegBes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo
farmaceutrco, de acordo com normas técnicas especificas.
Paragrafo unico - As ervanarias e postos de medicamentos, fica vedado o exercicio das
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APITULO III

u:PRQPAGANDA DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

INTERESSE DA SAUDE

a‘armacéuticos devem ser dirigidas exclusivamente ao médico, ao cirurgido-dentista e
cao médico veterindrio, devendo a propagandadesses produtos restringir-se a sua
Oidentidade, qualidade e indicagdo de uso, de acordo com as normas federais vigentes.

[ ! Py . L Py
_JArt. 53 - Fica vedada a permanéncia, nos estabelecimentos comerciais farmacéuticos,

de amostras grétis e de produtos destinados a distribuicdo gratuita.

Art. 54 - E proibida a veiculagdo de propaganda de produtos farmacéuticos e outros
correlatos que contenham promogdes, ofertas, doagdes, concursos e prémios dirigidos
aos médicos, cirurgides-dentistas, médicos veterinarios ou quaisquer outros
profissionais de sadde, de acordo com as normas federais vigentes.

CAPITULO IV

EVENTOS ADVERSOS A SAUDE

Art. 55 - Para os efeitos deste Cddigo, todos os estabelecimentos industriais,
comerciais e de prestacdo de servigos, relacionados aos produtos e substéncias de
interesse da saude, sdo obrigados a notificar os érgdos de vigildncia em salde a
ocorréncia de eventos adversos a saude, de que vierem a tomar conhecimento ou
forem cientificados por usudrios ou profissionais de salide, decorrentes do uso ou
emprego de:

I - medicamentos e drogas;

II - produtos correlatos;

III - cosméticos e perfumes;

IV - saneantes domissanitarios;

V - agrotéxicos;

VI - alimentos industrializados, a serem definidos em norma técnica;

VII - outros produtos definidos por ato administrativo da autoridade sanitaria.

Art. 56 - A obrigatoriedade prevista no artigo 55 desta lei aplica-se aos
estabelecimentos de assisténcia a salde, a seus responsdveis legais e técnicos, bem
como a seus profissionais de saude, em especial aos médicos e cirurgides-dentistas.
Art. 57 - O érgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Sadlde
estabelecerd o fluxo das notificagBes previstas nos artigos 55 e 56 desta lei, bem
assim tornard publicos os instrumentos utilizados para a comunicagdo, as autoridades
sanitarias, de eventos adversos a salde.

TITULO VI

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 58 - Para os fins deste Codigo e das pertinentes normas técnicas, sdo
consideradas de interesse da saude todas as agles que, direta ou indiretamente,
estejam relacionadas com a promogdo, protecado e preservagdo da salde, dirigidas a
populagdo e realizadas por 6rgdos publicos, empresas publicas, empresas privadas,
instituigtes filantropicas, outras pessoas juridicas de direito publico ou direito privado,
bem como pessoas fisicas.

CAPITULO II

ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE

Art. 59 - Para os fins deste Cédigo e das pertinentes normas técnicas, considera-se
assisténcia a saude a atengdo a saude prestada nos estabelecimentos definidos e

- - regulamentados em norma técnica, destinados precipuamente a promogdo, protegdo,

recuperacdo e a reabilitagdo da sadde, bem como a prevengdo de doengas, inclusive
asilos, casas de repouso ou congéneres.

©Art. 52 - As amostras gratis distribuidas pelos estabelecimentos industriais de produtos
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Art. 60 - Devem implantar e manter programagdo permanente de controle de infecgéo
os estabelecimentos de assisténcia a saude que:

I - precipuamente, assistem usudrios em regime de internagdo hospitalar;

II - assistem usuarios em regime ambulatorial e contem com centro cirirgico no qual
sejam realizados procedimentos médico-cirtirgicos ambulatoriais;

III - assistem usudrios em regime ambulatorial e realizem procedimentos médicos
invasivos em diagnose e terapia;

IV - estejam definidos em norma técnica.

§ 1° - A responsabilidade pessoal dos profissionais de saude pelo controle de infeccdo
em seus ambientes de trabalho independe da existéncia da programagdo permanente
referida neste artigo.

§ 20 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem manter comissdo de controle
de infecgdo que elabore procedimentos técnicos padronizados e coordene e execute
acdes inerentes a programacdo permanente de controle de infecgdo.

§ 30 - A composigdo da comissdo de controle de infecgdo dos estabelecimentos
aludidos no inciso I do "caput" deste artigo deve atender as disposicdes da legislagdo
federal pertinente e, no caso dos estabelecimentos referidos nos incisos II, Il e IV, as
disposi¢des de regulamentagdo especifica.

Art. 61 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide e os veiculos para transporte de
paciente devem ser mantidos em rigorosas condigbes de higiene, observando-se as
normas de controle de infec¢do estipuladas na legislagdo sanitdria.

Art. 62 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide devem adotar procedimentos
adequados na geragdo, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino
final e demais questdes relacionadas com residuos de servigos de saude, conforme
legislagdo sanitaria.

Art. 63 - Os estabelecimentos de assisténcia a satde devem possuir condicbes
adequadas para o exercicio da atividade profissional na pratica de a¢Bes que visem a
protecdo, promogao, preservagdo, recuperagao e reabilitagdo da salde.

Art. 64 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde devem possuir quadro de
profissionais legalmente habilitados, em numero adequado a demanda, as atividades
desenvolvidas e a legislagdo profissional vigente.

Paragrafo dnico - Os estabelecimentos de assisténcia a saide que, por suas
caracteristicas e finalidades, destinam-se a prestar servicos em regime de internagdo
hospitalar e em urgéncia e emergéncia ambulatorial ou pronto atendimento, devem
contar com quadro de profissionais legalmente habilitados nas 24 (vinte e quatro)
horas do dia, em nimero adequado a demanda e as atividades desenvolvidas,
especialmente médicos e enfermeiros.

Art. 65 - Os estabelecimentos de assisténcia & saude devem possuir instalagdes,
equipamentos, instrumentais, utensilios e materiais de consumo indispenséveis e
condizentes com suas finalidades e em perfeito estado de conservagdo e
funcionamento, de acordo com normas técnicas especificas.

Art. 66 - Cabe ao responsavel técnico pelo estabelecimento e/ou servigo, o
funcionamento adequado dos equipamentos utilizados nos procedimentos diagnésticos
e terapéuticos, durante sua vida dtil, instalados ou utilizados pelos estabelecimentos
de assisténcia a saude.

§ 1° - Respondem solidariamente pelc funcionamento adequado dos equipamentos:

I - o proprietédrio, a quem cabera a compra do equipamento adequado, sua instalagao,
manutengdo permanente e reparos;

II - o fabricante, cabendo-lhe prover os equipamentos do certificado de garantia,
manual de instalacdo, operacionalizacdo, especificagBes técnicas e assisténcia técnica
permanente; el T L : o
III - a rede de assisténcia técnica, cabendo-lhe garantir o acesso aos equipamentos
nas condicdes estabelecidas no inciso II deste paragrafo.
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A Os equipamentos, quando ndo estiverem em perfeitas condicdes de uso, devem
Qi Csy fpra da drea de atendimento ou, quando a remogdo for impossivel, exibir aviso
i}%lvoco de proibigdo de uso.

Aft. 67 - Os estabelecimentos de assisténcia a satde que utilizarem, em seus
upigredimentos, medicamentos ou substancias psicotropicas ou sob regime de controle
cespecial, devem manter controles e registros na forma prevista na legisiagdo sanitaria.
Vhrt. 68 - Todos os estabelecimentos de assisténcia a satide devem manter, de forma
(@rganizada e sistematizada, os registros de dados de identificagdo dos pacientes, de

xames clinicos e complementares, dos procedimentos realizados ou da terapéutica
ardotada, da evolugéo e das condigdes de alta, apresentando-os & autoridade sanitaria

—bempre que esta o solicitar, justificadamente, por escrito.

Paragrafo Gnico - Os documentos previstos no "caput" devem ser guardados pelo
tempo previsto em legislagdo especifica.

CAPITULO 111

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE INDIRETO DA SAUDE

Art. 69 - Para os fins deste Codigo, sdo considerados de interesse indireto da sadde
todos os estabelecimentos e atividades nele ndo relacionados, cuja prestacdo de
servigos ou fornecimento de produtos possa constituir risco & sadde publica.
TiTULO vII .

VIGILANCIA DE DOENGCAS E AGRAVOS A SAUDE

CAPITULO T

NOTIFICACAQ COMPULS()RIA DAS DOENCAS

E AGRAVOS A SAUDE

Art. 70 - As doengas e agravos de notificagdo compulséria, no dmbito do Municipio,
serdo definidas mediante normas técnicas especificas, em consonancia com o
estabelecido na legislacdo federal e estadual e neste Cadigo.

Pardgrafo tnico - No dmbito do Municipio, devem também ser notificados aos érgdos
de vigildncia em salide:

I - os acidentes de trabaiho;

II - as doengas e agravos a satde relacionados ao trabalho;

III - os eventos adversos & saude, decorrentes do uso ou emprego de produtos a que
se referem os incisos I a VII-do artigo 55 deste Cddigo;

1V - as doengas transmitidas por alimentos.

Art. 71 - A notificacdo de doengas, quando compulséria, deve ser feita 3 autoridade
sanitaria local por:

I - médicos chamados para prestar cuidados ao doente, mesmo que ndo assumam a
diregdo do tratamento;

II - responsdveis por estabelecimentos de assisténcia & salde e instituigbes médico-
sociais de qualquer natureza;

Il - responsdveis por laboratdrios que executem exames microbiolégicos, sorolégicos,
anatomo-patolégicos ou radioldgicos;

1V - farmacéuticos, bioquimicos, veterindrios, dentistas, enfermeiros, parteiras e
pessoas que exergam profissdes afins;

V - responsdveis por estabelecimentos prisionais, de ensino, creches, locais de
trabalho, ou habitaces coletivas em que se encontre o doente;

VI - responsaveis pelos servigos de verificacdo de ébito e institutos médico-legais;
VII - responsdveis pelo automével, caminhdo, dnibus, trem, avido, embarcacdo ou
qualquer outro meio de transporte em que se encontre o doente.

§ 19 - A notificagdo de quaisquer doengas e agravos referidos neste artigo deve ser
feita 8 simples suspeita e o mais precocemente possivel, pessoalmente, por telefone
ou por qualquer outro meio rdpido disponivel, & autoridade sanitdria.

§ 20 - As doengas e agravos referidos no "caput”, que dependem de confirmagdo
diagnostica, devem ter a confirmacdo da suspeita notificada apés a realizagdo dos

exames complementares, conforme norma técnica especifica.

Art. 72 - E dever de todo cidaddo comunicar & autoridade sanitdria local a ocorréncia,
comprovada ou presumivel, de doenca e agravos a salde de notificagdo compuiséria,
nos termos do artigo 71.

Art. 73 - A notificagdo compulséria de casos de doencas e agravos tem cardter sigiloso,
obrigando-se a autoridade sanitdria a manté-lo.

Paragrafo Gnico - Excepcionalmente, a identificacdo do paciente fora do &mbito
médico-sanitario poderd ser feita em caso de grande risco & comunidade, a critério da
autoridade e com conhecimento prévio do paciente ou de seu responsavel, estando o
ato formaimente motivado.

Art. 74 - As informagBes essenciais a notificagdo compulséria, bem como as instrucdes
sobre o processo de notificagdo, constardo de normas técnicas.

CAPITULO II ,

INVESTIGACAO EPIDEMIOLOGICA E MEDIDAS DE CONTROLE

Art. 75 - Recebida a notificacdo, a autoridade sanitéria deve proceder 3 investigacdo
epidemiolbgica pertinente,

§ 10 - A autoridade sanitaria pode exigir e executar investigagdes, inquéritos e
levantamentos epidemioldgicos junto a individuos e a grupos populacionais
determinados, sempre que julgar oportuno, visando & protecdo da salide, mediante
justificativa por escrito.

§ 20 - Quando houver indicagdo e conveniéncia, a autoridade sanitaria pode exigir a
coleta de amostra de material para exames complementares, mediante justificativa por
escrito.

Art. 76 - Em decorréncia dos resultados parciais ou finais das investigacGes, dos
inquéritos ou levantamentos epidemiolégicos de que trata o artigo 75, fica a
autoridade sanitdria obrigada a adotar, prontamente, as medidas indicadas para
controle da doenga ou agravo & satde, no que concerne a individuos, grupos
populacionais e a0 meio ambiente.

Pardgrafo unico - De acordo com a doenga, as acoes de controle devem ser
complementadas por medidas de combate a vetores biolégicos e seus reservatérios.
Art. 77 - As instrugBes sobre o processo de investigagdo epidemioldgica em cada
doenga ou agravo a salde, bem como as medidas de controle indicadas, serdo objeto
de normas técnicas.

Art. 78 - Em decorréncia das investigacdes epidemioldgicas, a autoridade sanitdria
local deve adotar medidas pertinentes, podendo, inclusive, providenciar o fechamento
total ou parcial de estabelecimentos, centros de reunido ou diversdo, escolas, creches
€ quaisquer locais abertos ao publico, durante o tempo julgado necessério, observada
a legislagdo vigente.

CAPITULQ 11 i i

VACINAGAO DE CARATER OBRIGATORIO ,

Art. 79 - A diregdo municipal do Sistema Unico de SaGde - SUS, em articulacdo com o
6érgéo competente de vigildncia em sadde, é responsavel pela coordenac3o e execugdo
dos programas de imunizagGes de interesse da salde publica.

Pardgrafo unico - A relagdo das vacinas de cardter obrigatério no Municipio deverd ser
regulamentada por norma técnica, em consondncia com a legislacdo federal e
estadual.

Art. 80 - E dever de todo cidaddo submeter-se & vacinag8o obrigatéria, assim como os
menores sob sua guarda ou responsabilidade.

Parégrafo Gnico - S6 deve ser dispensada da vacinagdo obrigatéria a pessoa que
apresentar atestado médico e contra-indicagdo explicita de aplicagdo da vacina.

Art. 81 - O cumprimento da obrigatoriedade das vacinagdes deve ser comprovado
mediante atestado da vacinagdo, adequado a norma técnica referida no paragrafo
Unico do artigo 80, emitido pelos servigos de salde que aplicarem as vacinas.
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82 - Os atestados de vacinagdo obrigatéria ndo podem ser retidos por qualquer
pesSoa, natural ou juridica.
t. 83 - Todo estabelecimento de salide, piblico ou privado, que aplique vacinas,

|-l- 1gatonas ou ndo, deve cadastrar-se perante a autoridade sanitdria competente.

OpParagrafo tinico - A autoridade sanitdria deve regulamentar, em norma técnica, o
ofuncionamento dos estabelecimentos referidos no "caput®, bem como o fluxo de
Winformacgdes, cabendo-lhe, ainda, a responsabilidade por sua superv;sao periddica.
OArt. 84 - As vacinas fornecidas pelo Sistema Unico de Satide - SUS sdo gratuitas,
@inclusive quando aplicadas por estabelecimentos de satde privados, assim como os

—latestados que comprovem sua aplicagdo.

Art. 85 - Todo e qualquer estabelecimento de assisténcia a salde que desenvolva
atividades de imunizagéo, independentemente de sua natureza juridica e forma de
gerenaamento, é obrigado a enviar, tnmestralmente, aos orgdos de vigildncia em
saude, o nimero de doses aplicadas por més, segundo o tipo de imunabioldgico
aplicado e faixa etdria.

CAPITULO IV .

ATESTADO DE OBITO

Art. 86 - O atestado de 6bito é documento indispensavel para o sepultamento e devera
ser fornecido por médico, em impresso especialmente destinado a esse fim.

Art. 87 - Quando o 6bito for decorrente de acidente, violéncia ou causa suspenta,
segundo determinag@o legal, o atestado sera fornecido por perito legista, apds
necropsia no Instituto Médico Legal.

Art. 88 - Quando o dbito for decorrente de causa mal definida ou ocorrer sem
assisténcia médica, o corpo deve ser encaminhado ao Servico de Verificagdo de Obitos
para necropsia, ¢ onforme disposto na legislagdo vigente,

CAPITULO V 5

INUMACOES, EXUMAGOES, TRASLADAGOES E CREMAGOES

Art. 89 - As inumagdes, exumagdes, trasladagdes e cremagdes deverdo ser
disciplinadas em normas técnicas, em consondncia com a legislacdo federal e estadual
pertinente.

TITULO VIII

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

CAPITULO I

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA

SAUDE E DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS, DE

PRODUGAO, EMBALAGEM E MANIPULACAO DE

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE

INTERESSE DA SAUDE

Art. 90 - Todos os estabelecimentos de interesse da saude e os estabelecimentos
comerciais, de produgdo, embalagem e manipula¢do de produtos e substancias de
interesse da saude, antes de iniciarem suas atividades, devem encaminhar &
autoridade sanitdria declaragdo de que suas atividades, instalacdes, equipamentos e
recursos humanos obedecem a legislagdo sanitaria vigente, para fins de obtencdo do
Cadastro Municipal de Vigildncia em Sadde.

§ 10 - Os estabelecimentos devem comunicar & autoridade sanitaria competente as
modificagdes nas instalagdes e equipamentos, bem como a inclusdo de atividades e
quaisquer outras alteracdes que repercutam na identidade, qualidade e seguranga dos
produtos ou servigos oferecidos a populagdo.

§ 20 - Os estabelecimentos comerciais que pretendam vender ou possibilitar o
consumo de bebidas alcodlicas deverdo informar tal pretensdo a autoridade sanitaria
competente, em formulario préprio.

§ 32 - Constatando que a declaragao e a comunicagdo previstas no "caput” e no
pardgrafo 10 deste artigo sdo inveridicas, deverd a autoridade sanitaria comunicar o
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fato ao Ministério Publico, para fins de apuracdo de eventual ilicito penal, sem prejuizo
da adogdo dos demais procedimentos administrativos.

Art. 91 - Todo estabelecimento que mantenha servico de transporte de pacientes, bem
como de produtos e substdncias de interesse da sadde, deve apresentar, perante a
autoridade sanitaria competente, declaracdo individualizada de cada veiculo, dela
fazendo constar, obrigatoriamente, equipamentos e recursos humanos, para fins de
cadastramento.

Art. 92 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que deverd estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo Gnico - O érgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Salde
disciplinard, no que for pertinente, a assunc¢do de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de interesse da salde, excetuando-se os estabelecimentos de que
trata o "caput" deste artigo.

Art. 93 - Os estabelecimentos comerciais, de produgéo, embalagem e manipulagdo de
produtos e substancias de interesse da salide, cuja assungdo de responsabilidade
técnica estiver regulamentada na legislagdo vigente, devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que devera estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo Unico - O érgéo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Saude,
disciplinard, no que for pertinente, a assuncdo de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de produtos e substancias de interesse da saulde.

Art. 94 - As empresas ou as pessoas fisicas que mantém estabelecimentos de interesse
da salde sdo responsaveis perante a autoridade sanitdria competente, sem prejuizo da
responsabilidade subsididria de prestadores de servicos profissionais auténomos, bem
como de outras empresas de prestacdo de servigos de salide e assemelhados por ela
contratados.

Art. 95 - Ocorrendo a interdigdo de estabelecimentos de assisténcia & salde ou de
suas subunidades pelos 6rgéos de vigildncia em salde, a diregdo municipal do Sistema
Unico de Salde - SUS deve suspender, de imediato, eventuais contratos e convénios
que mantenha com tais estabelecimentos ou suas subunidades, pelo tempo em que
durar a interdigdo.

Art. 96 - Os 6rgdos publicos municipais responsaveis, sempre que solicitados pela
autoridade sanitdria, prestardo as informagdes necessarias para o cumprimento das
disposicoes desta lei.

CAPITULO 1I

COMPETENCIAS

Art. 97 - Os profissionais das equipes de Vigildncia em Salde, investidos nas suas
funges fiscalizadoras, sdo competentes para fazer cumprir as leis e regulamentos
sanitdrios, expedindo termos, autos de infragdo e de imposi¢do de penalidades,
referentes & prevengdo e controle de tudo quanto possa comprometer a salde.
Paragrafo Gnico - O Secretdrio Municipal da Saude, bem como o dirigente do 6rgdo de
Vigilancia em Salde, sempre que se tornar necessdrio, podem desempenhar fungdes
de fiscalizacdo, com as mesmas prerrogativas e atribuices conferidas por este Codigo
as autoridades fiscalizadoras.

Art. 98 - A toda situagdo em que a autoridade sanitdria concluir pela existéncia de
violagdo de preceito legal deve corresponder, sob pena de responsabilidade
administrativa, a lavratura de auto de infracdo.

Art. 99 - As penalidades sanitarias previstas neste Codigo devem ser aplicadas sem
prejuizo das sangGes de natureza civil ou penal cabiveis.

Art. 100 - As autoridades sanitarias, observados os preceitos constitucionais, terdo
livre acesso a todos os locais sujeitos a legislagdo sanitdria, a qualquer dia e hora,
sendo as empresas obrigadas, por seus dirigentes ou prepostos, a prestar os
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'starecimentos necessarios ao desempenho de suas atribuigdes legais e a exibir,

-
= muando exigido, quaisquer documentos que digam respeito ao fiel cumprimento das

= biormas de prevengdo a saude.

@%t. 101 - Nenhuma autoridade sanitaria pode exercer as atribuigdes do seu cargo sem
exibir a credencial de identificacdo fiscal, devidamente autenticada, fornecida pela
autoridade competente.

§ 19 - Fica proibida a outorga de credencial de identificagdo fiscal a quem nao esteja
autorizado, em raz3o de cargo ou fungdo, a exercer ou praticar, no dmbito da
legislagdo sanitaria, atos de fiscalizagdo.

§ 20 - A credencial a que se refere este artigo deve ser devolvida para inutilizagdo, sob
as penas da lei, em casos de provimento em outro cargo publico, exoneragdo ou
demissdo, aposentadoria, bem como nos de licenciamento por prazo superior a 90
(noventa) dias e de suspensdo do exercicio do cargo.

§ 30 - A relacdo das autoridades sanitarias deve ser publicada semestralmente pelas
autoridades competentes, para fins de divulgag&o e conhecimento pelos interessados,
ou em menor prazo, a critério da autoridade sanitéria competente, e por ocasido de
exclusdo e inclusdo dos membros da equipe de vigilancia sanitaria.

CAPITULO 111

ANALISE FISCAL

Art. 102 - (VETADO)

Art. 103 - Compete & autoridade sanitdria colher amostras para andlise fiscal de
insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos,
utensilios, embalagens, substincias e produtos de interesse da salude, com vistas a
verificagdo da sua conformidade a legislagao sanitaria.

Paragrafo Unico - Sempre que houver suspeita de risco a salde, a colheita de amostra
para analise fiscal deve ser procedida com interdicdo cautelar do lote ou partida
encontrada.

Art. 104 - A colheita de amostra para fins de andlise fiscal deve ser realizada mediante
a lavratura do termo de colheita de amostra e do termo de interdigdo, quando for o
caso, dividida em 03 (trés) invélucros invioldveis, conservados adequadamente, de
forma a assegurar a sua autenticidade e caracteristicas originais.

§ 10 - Se a natureza ou quantidade ndo permitir a colheita de amostra em triplicata,
deve ser colhida amostra Unica e encaminhada ao laboratério oficial para a realizagdo
de analise fiscal na presenca do detentor ou fabricante do insumo, matéria prima,
aditivo, coadjuvante, recipiente, equipamento, utensilio, embalagem, substédncia ou
produto de interesse da salde, ndo cabendo, no caso, pericia de contraprova.

§ 20 - Na hipdtese prevista no paragrafo 10 deste artigo, se estiverem ausentes as
pessoas mencionadas, deverdo ser convocadas 02 (duas) testemunhas para presenciar
a andlise.

Art. 105 - Quando a andlise fiscal concluir pela condenagéo dos insumos, matérias-
primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens,
substancias e produtos de interesse da salde, a autoridade sanitdria deve notificar o
responsavel para apresentar defesa escrita ou requerer pericia de contraprova.

Art. 106 - O laudo analitico condenatério serd considerado definitivo na hipdtese de
ndo ser apresentada defesa ou de ndo ser solicitada pericia de contraprova, pelo
responsdvel ou detentor, no prazo de 10 (dez) dias.

Art. 107 - N3o cabe defesa ou recurso, apos condenagao definitiva, em razdo de laudo
laboratorial condenatdrio da pericia final de contraprova.

CAPITULO IV _ B .

DA INT]ERDICAO, APREENSAO E INUTILIZACAO DE PRODUTOS, EQUIPAMENTOS,
UTENSILIOS-E ESTABE,LECIMENTOS - e e

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 108 - Quando o resultado da andlise fiscal indicar que o produto constitui risco a
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saude, é obrigatéria sua interdigdo ou do estabelecimento.

Art. 109 - O detentor ou responsével pelo produto, equipamento e utensilios
interditados, fica proibido de entrega-lo ao consumo ou uso, desvid-lo ou substitui-lo,
no todo ou em parte, até que ocorra a liberagdo da mercadoria pela autoridade
competente, sob pena de responsabilizagdo civil ou criminal.

§ 19 - Os locais de interesse da salde sé podem ser desinterditados mediante
liberagdo da autoridade competente.

§ 20 - A desobediéncia por parte da empresa acarretara a aplicagdo das penas cabiveis
por responsabilizagdo civil ou criminal, nos termos da legislagdo em vigor.

Art. 110 - Os produtos clandestinos de interesse da saude, bem como agueles com
prazos de validade vencidos, devem ser interditados pela autoridade sanitaria, a qual,
apds avaliagdo técnica, decidird sobre sua destinagdo.

Art. 111 - Nos casos de condenacio definitiva, a autoridade sanitaria deve determinar
a apreensdo ou inutilizagdo do produto.

Art. 112 - Quando o produto for considerado inadequado para uso ou consumo
humano, mas passivel de utilizagdo para outros fins, a autoridade sanitaria deve lavrar
laudo técnico circunstanciado, definindo o seu destino final.

Art. 113 - Os produtos, equipamentos e utensilios de interesse da salde
manifestamente alterados, considerados de risco a saude, devem ser apreendidos ou
inutilizados sumariamente pela autoridade sanitdria, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis.

Paragrafo Unico - Na hipdtese do "caput”, a autoridade sanitaria deve lavrar laudo
técnico circunstanciado, ficando dispensada a colheita de amostra.

Art. 114 - Cabem ao detentor ou responsdvel pelo produto, equipamentos e utensilios
de interesse da salde condenados, os encargos decorrentes do recolhimento,
transporte e inutilizagdo, acompanhados pela autoridade sanitdria até ndo mais ser
possivel a utilizagdo.

Art. 115 - Os procedimentos de andlise fiscal, interdigéo, apreensao e inutilizagdo de
produtos, equipamentos, utensilios e locais de interesse da saude deverao ser objeto
de norma técnica.

CAPITULO V )

INFRAC@ES SANITARIAS E PENALIDADES

Art. 116 - Considera-se infracdo sanitéria, para fins deste Codigo e das pertinentes
normas técnicas, a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas normas legais e
regulamentos que, por qualquer forma, se destinem & promogao, preservacdo e
recuperagao da sadde.

Art. 117 - Respondera pela infragdo quem, por agdo ou omissdo, lhe deu causa,
concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

Paréagrafo Unico - Exclui a imputagdo de infracdo a causa decorrente de forga maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vierem a
determinar avaria, deterioragdo ou alteragdo de locais, produtos ou bens de interesse
da saude publica.

Art. 118 - As infracdes sanitarias, sem prejuizo das sangOes de natureza civil ou penal
cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com penalidades de:

I - adverténcia;

1I - prestagdo de servigos a comunidade;

III - multa de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 500.000,00 (quinhentos mil reais);

IV - apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

V - apreensdo de animal;

VI - interdigdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

VII - inutilizagdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

VIII - suspensao de venda de produto;

IX - suspensdo de fabricagdo de produto;
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interdicdo parcial ou total do estabelecimento, segbes, dependéncias e veiculos;

= XT - proibic3o de propaganda;

u_‘ YA - cancelamento de autorizagdo para funcionamento de empresa;

1 - cancelamento do cadastro do estabelecimento e do veiculo;

© XIV - intervencdo.

= Paragrafo Unico - Sem prejuizo das penalidades previstas neste artigo, o proprietario

< do animal apreendido ficara sujeito ao pagamento de despesas com transporte,

O alimentacdo, assisténciaveterindria e outras decorrentes da apreensdo.

_1 Art. 119 - A penalidade de prestagdo de servigos & comunidade consiste em veiculagdo
de mensagens educativas dirigidas a comunidade, aprovadas pela autoridade sanitdria.
Art. 120 - A penalidade de intervengdo sera aplicada aos estabelecimentos prestadores
de servigos de salde, industrias de medicamentos, correlatos e outros, sempre que
houver riscos iminentes a salde.

§ 10 - Os recursos publicos que venham a ser aplicados em um servigo privado
durante a intervengdo deverdo ser cobrados dos proprietdrios em dinheiro ou em
prestagdo de servigos ao Sistema Unico de Saude - SUS.

§ 20 - A duragdo da intervengdo limitar-se-a ao tempo julgado necessdrio pela
autoridade sanitdria para que cesse o risco aludido no "caput” deste artigo, ndo
podendo exceder o periodo de 180 (cento e oitenta) dias.

§ 30 - A intervengdo e a nomeacado do interventor dos estabelecimentos apenados
competem ao Secretdrio Municipal da Salde, vedada a nomeagdo do entdo dirigente,
sécios ou responsdveis técnicos, seus conjuges e parentes até segundo grau.

Art. 121 - A penalidade de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

I - nas infragdes leves, de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 30.000,00 (trinta mil reais);

II - nas infragdes graves, de R$ 30.001,00 (trinta mil e um reais) a R$ 100.000,00
(cem mil reais);

I1I - nas infragdes gravissimas, de R$ 100.001,00 (cem mil e um reais) a R$
500.000,00 (quinhentos mil reais).

§ 10 - Os valores previstos neste artigo deverdo ser atualizados em 10 de janeiro de
cada exercicio, de acordo com a variagdo do Indice de Precos ao Consumidor Amplo -
IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no
exercicio imediatamente anterior.

§ 20 - Na hipdtese de extingdo do indice referido no pardgrafo 1° deste artigo, sera
adotado outro criado por legislagdo federal que, de igual modo, reflita a perda do valor
aquisitivo da moeda.

Art. 122 - A penalidade de interdigdo serd aplicada de imediato, sempre que o risco a
saude da populagdo o justificar, nas seguintes modalidades:

I - cautelar;

11 - por tempo determinado;

111 - definitiva.

Art. 123 - Para a graduagdo e imposigdo de penalidades, devera a autoridade sanitéria
considerar:

I - as circunstancias atenuantes e agravantes;

1I - a gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqiiéncias para a salde publica;
1II - os antecedentes do infrator quanto as normas sanitdrias.

Paragrafo unico - Sem prejuizo do disposto neste artigo e da aplicagdo da penalidade
de multa, a autoridade sanitdria competente deverd levar em consideragdo a
capacidade econémica do infrator.

Art. 124 - S3o circunstdncias atenuantes:

I - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do evento;

II - o infrator, por-espontdnea vontade, imediatamente procurar reparar ou minorar as
conseqiiéncias do ato lesivo a salde publica que Ihe for imputado;

111 - ser o infrator primario.
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Art. 125 - Sdo circunstdncias agravantes ter o infrator:

I - agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé;

II - cometido a infrac3o para obter vantagem pecunidria decorrente de agéo ou
omissdo que contrarie o disposto na legislagdo sanitdria;

111 - deixado de tomar providéncias de sua algada, tendentes a evitar ou sanar a
situagdo que caracterizou a infragdo;

1V - coagido outrem para a execugdo material da infragao;

V - reincidido.

Art. 126 - Havendo concurso de circunstincias atenuantes e agravantes, a aplicagdo
da penalidade deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Art. 127 - A reincidéncia tornara o infrator passivel de enquadramento na penalidade
maxima.

Art. 128 - Sempre que ocorrer infragdo sanitdria que contenha indicios de violagdo de
ética profissional, deverd a autoridade sanitdria comunicar os fatos aos conselhos
profissionais.

Art. 129 - Sdo infracBes de natureza sanitdria, entre outras que se enquadrem no
disposto no artigo 116 deste Cddigo, com as correspondentes penalidades:

I - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de produgdo, embalagem
e manipulacdo de produtos de interesse da salide e estabelecimentos de assisténcia e
de interesse da salde, sem licenca dos érgdos sanitarios competentes ou contrariando
as normas legais vigentes.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos 8 comunidade, interdigdo, apreensdo,
inutilizacdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

II - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de produgdo, embalagem
e manipulacdo de produtos de interesse da salde, sem a presenca de responsavel
técnico legalmente habilitado.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, cancelamento da
licenga, interdigdo e/ou multa;

I1I - transgredir qualquer norma legal e regulamentar e/ou adotar procedimentos na
area de saneamento ambiental que possam colocar em risco a satde humana.
Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdigdo, intervengdo
e/ou multa;

IV - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, transportar ou utilizar produtos ou residuos perigosos, toxicos,
explosivos, inflamdveis, corrosivos, emissores de radiages ionizantes, entre outros,
contrariando a legislagdo sanitdria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, apreensdo, inutilizagéo,
suspensdo de venda ou fabricacdo, cancelamento de registro, interdicdo, cancelamento
da licenca, proibicdo de propaganda, intervengdo e/ou multa;

V - construir ou fazer funcionar todo e qualquer estabelecimento de criagdo,
manutencdo e reproducdo de animais, contrariando as normas legais e regulamentos
pertinentes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos & comunidade, apreensdo, interdigéo
e/ou multa;

VI - reciclar residuos sélidos infectantes gerados por estabelecimentos prestadores de
servigos de salde.

Penalidade: interdigdo, cancelamento da licenga e/ou multa;

VII - manter condigdo de trabalho que oferega risco & saude do trabalhador.
Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos & comunidade, interdigdo parcial ou
total de equipamento, maquina, setor, local ou estabelecimento e/ou multa;

VIII - obstar, retardar ou dificultar a agdo fiscalizadora da autoridade sanitéria
competente no exercicio de suas fungdes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade e/ou multa;
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idade: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade e/ou multa;

hbricar, operar, comercializar maquinas ou equipamentos que oferecam risco a
Sqpde do trabalhador.

LLPmalldade prestagao de servigos a comunidade, interdicdo parcial ou total do
Oequipamento, maquina, setor, local, estabelecimento e/ou multa;

I - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
Cembalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar,
ovender, ceder ou usar produtos de interesse da salide, sem os padrdes de identidade,
®qualidade e seguranga.

—Ipenalidade: adverténcia, prestacio de servicos & comunidade, apreenséo e

inutilizagdo, interdicdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

XII - comercializar produtos institucionais e de distribuicao gratuita.

Penalidade: interdigdo e/ou multa;

XIII - expor a venda ou entregar ao consumo e uso produtos de interesse da salide
que ndo contenham prazo de validade, data de fabricagdo ou prazo de validade
expirado, ou apor-lhes novas datas de fabricagdo e validade posterior ao prazo
expirado.

Penalidade: prestagdo de servigos & comunidade, interdicfo, apreensdo, inutilizacdo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

X1V - rotular produtos de interesse da salde contrariando as normas legais e
regulamentares.

Penalidade: prestagdo de servigos a comunidade, apreensdo, inutilizagdo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

XV - fazer propaganda enganosa de produto ou servigo de salide, contrariando a
legislagdo sanitaria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servicos & comunidade e/ou multa;

XVI - fazer propaganda de produtos farmacéuticos e produtos correlatos em
promogdes, ofertas, doagdes, ou por meio de conursos ou prémios aos médicos,
cirurgiGes-dentistas, médicos veterinarios ou quaisquer outros profissionais de salde.
Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos & comunidade e/ou multa;

XVII - instalar ou fazer funcionar equipamentos inadequados, em nimero insuficiente,
conforme definido em norma técnica, em precdrias condigles de funcionamento ou
contrariando normas legais e regulamentos pertinentes em relagdo ao porte ou
finalidade do estabelecimento prestador de servigos de assisténcia a satde.
Penalidade: adverténcia, interdicdo, apreensdo, cancelamento de licenca e/ou multa;
XVIII - alterar o processo de fabricacdo dos produtos sujeitos a controle sanitdrio,
modificar seus componentes, nome e demais elementos, sem a necessdria autorizagdo
do érgdo sanitdrio competente.

Penalidade: prestacdo de servigos & comunidade, interdi¢do, apreensdo, inutilizagdo,
cancelamento de licenca e/ou multa;

XIX - deixar de implantar permanente programacdo de controle de infec¢do nos
estabelecimentos de assisténcia a salide, nos quais seja obrigatério programa de
controle de infecgdo.

Penalidade: multa, cancelamento de licenga, interdicdo, intervencdo;

XX - realizar pesquisa clinica, de qualguer natureza, envolvendo os seres humanos,
sem a autorizagdo dos érgdos competentes.

Penalidade: multa, cancelamento de licenga, interdicdo, intervengdo;

XXI - deixar de remeter & autoridade sanitaria competente, na forma solicitada,
informag¢des em salde para fins de planejamento, correcdo finalistica de atividades,
monitoramento das condigdes de funcionamento de estabelecimentos, controie de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e elaboragdo de estatisticas
de saude.

Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenga, interdigdo, intervengdo;
XXII - deixar de notificar & autoridade sanitaria competente doencas e agravos a satde
de notificagdo compulséria, inclusive acidentes de trabalho, doengas ou agravos a
salide relacionados ao trabalho, eventos adversos a saliide e doengas transmitidas por
alimentos.

Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenga, interdigdo, intervengdo;
XXIII - transgredir outras normas legais federais, estaduais e municipais, destinadas a
promogdo, prevencdo e protegdo a saude.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdigdo, apreensdo,
inutilizagdo, suspensdo de fabricacdo ou venda, cancelamente de licenga, proibigao de
propaganda, intervengdo e/ou multa;

XXIV - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias visando a aplicagdo da
legislagdo pertinente & promogdo, prevengdo e prote¢do a salide.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade, interdigdo, apreensdo,
inutilizacdo, suspens3o de venda ou fabricagdo, cancelamento de licenga, proibigdo de
propaganda, intervengdo e/ou multa;

XXV - desacatar autoridade sanitdria no exercicio de suas fungdes.

Penalidade: prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa.

CAPITULO VI

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DAS

INFRACOES DE NATUREZA SANITARIA

SECAO 1

AUTO DE INFRACAO

Art. 130 - Quando constatadas irregularidades configuradas como infragdo sanitaria
neste Codigo, ou em outros diplomas legais vigentes, a autoridade sanitdria
competente lavrard de imediato os autos de infragdo.

Paragrafo Gnico - As infragGes sanitdrias serdo apuradas em processo administrativo
proprio, iniciado com o auto de infragdo, observados o rito e os prazos estabelecidos
neste Cadigo.

Art. 131 - O auto de infrac3o, a ser lavrado em 03 (trés) vias, no minimo, destinando-
se a primeira ao autuado, contera:

1- 0 nome da pessoa fisica ou denominagdo da pessoa juridica autuada, especificando
o seu ramo de atividade e enderego;

1I - 0 ato ou fato constitutivo da infracdo, o local, a hora e a data respectivos;

I1I - a disposicdo legal ou regulamentar transgredida;

1V - a indicagdo dodispositivo legal que comina a penalidade a que fica sujeito o
infrator;

V - a indicac¢do do prazo de 10 (dez) dias para defesa ou impugnagdo do auto de
infracdo;

VI - 0 nome e o cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura;

VII - 0 nome, a identificacdo e a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagdo do fato pela
autoridade autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

§ 1° - Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, sera
ele cientificado do auto de infracdo por via postal, mediante carta registrada.

§ 20 - Restando infrutifera, por qualquer motivo, a medida prevista no paragrafo 1°
deste artigo, a cientificacdo do interessado far-se-a por meio de edital a ser publicado
uma Unica vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notificacdo apds 5
(cinco) dias de sua publicacdo.

Art. 132 - Configuram procedimento irregular de natureza grave a falsidade e a
omissdo dolosa no preenchimento dos autos de infragdo.

Art. 133 - O ndo-cumprimento da obrigacdo subsistente, além da sua execugao
forcada, acarretard, apos decisdo irrecorrivel, a imposigdo de multa diaria, arbitrada de
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do com os valores correspondentes & classificacdo da infracdo, sem prejuizo das
ais penalidades previstas na legislacdo vigente.

AO 11

WARro DE IMPOSIGAO DE PENALIDADE

oArt. 134 - O auto de imposigdo de penalidade deve ser lavrado pela autoridade
'E_tompetente, apds decorrido o prazo estipulado pelo artigo 131, inciso V, ou
@mediatamente apds a data do indeferimento da defesa, quando houver.

10 - Nos casas em que a infragdo exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para
@protecido da saude publica, as penalidades de apreensdo, de interdigdo e de inutilizagdo
—Hevem ser aplicadas de imediato, sem prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 20 - O auto de imposicdo de penalidade de apreensédo, interdi¢do ou inutilizagdo, a
que se refere o paragrafo 1° deste artigo, deve ser anexado ao auto de infragdo
original, e, quando se tratar de produtos, acompanhado do termo respectivo, que
especificard a sua natureza, quantidade e qualidade.

Art. 135 - O auto de imposigdo de penalidade de multa, a ser lavrado em 3 (trés) vias,
no minimo, destinando-se a primeira ao infrator, contera:

I - 0 nome da pessoa fisica ou juridica e seu enderego;

1I - 0 nimero, a série e a data do auto de infragdo respectivo;

I1I - o ato ou o fato constitutivo da infragdo e o local;

1V - a disposicdo legal ou regulamentar infringida;

V - a penalidade imposta e seu fundamento legal;

VI - a indicacdo do prazo de 10 (dez) dias para interposigdo de recurso, contado da
ciéncia do autuado;

VII - a assinatura da autoridade autuante;

VIII - a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante legal ou
preposto, e, em caso de recusa, a consignagdo dessa circunstancia pela autoridade
autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

Pardgrafo tnico - Na impossibilidade de efetivacdo da providéncia a que se refere o
inciso VIII deste artigo, observar-se-a o procedimento previsto nos pardgrafos 10 e 20
do artigo 131 deste Codigo.

SECAO 111

PROCESSAMENTO DAS MULTAS

Art. 136 - Transcorrido o prazo fixado no inciso VI do artigo 135, sem que tenha
havido interposi¢do de recurso ou pagamento de multa, o infrator sera notificado para
recolhé-la no prazo de 30 (trinta) dias ao 6rgdo arrecadador competente, sob pena de
cobranga judicial.

Art. 137 - Havendo interposicio de recurso, o processo, apds decisdo denegatoria
definitiva, serd restituido & autoridade autuante, para fins de lavratura da notificagdo
de que trata o artigo 136.

Paragrafo tnico - Ndo recolhida a multa no prazo de 30 (trinta) dias, o processo
administrativo serad encaminhado ao drgdo competente para cobranca judicial.

Art. 138 - O recolhimento das multas serd feito na conta do Fundo Municipal de Salde,
mediante guia de recolhimento, que podera ser fornecida, registrada e preenchida
pelos 6rgdos municipais.

SECAO IV

RECURSOS

Art. 139 - O infrator poderd oferecer defesa ou impugnar o auto de infragdo no prazo
de 10 (dez) dias, contados da data de sua cientificagdo, observado o disposto nos
paragrafos 1° e 2° do artigo 131 deste Cadigo.

Art. 140 - A defesa ou impugnagcdo serd julgada e decidida pelo superior imediato do
servidor autuante, ouvindo-se este preliminarmente. - - - -

Paragrafo (nico - No pracedimento previsto neste artigo, observar-se-ao 0s seguintes

prazos, contados da data do respectivo recebimento do processo:

1 - 5 (cinco) dias para a manifestagdo do servidor autuante;

II - 10 (dez) dias para o julgamento e decisdo da defesa ou impugnagdo pelo superior
imediato.

Art. 141 - Da imposigdo de penalidade, podera o infrator recorrer a autoridade
imediatamente superior, no prazo de 10 (dez) dias, contados de sua ciéncia.
Paragrafo Unico - Da aplicagdo da penalidade de intervengdo pelo Secretario Municipal
da Saude, cabera recurso ao Chefe do Poder Executivo, na forma da legislagdo em
vigor, cuja decisdo encerrara a instancia administrativa.

Art. 142 - Mantida a decisdo cominatéria, cabera recurso no prazo de 10 (dez) dias:

I - 3 instancia definida pelo 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em
Saude, qualquer que seja a penalidade aplicada;

11 - das decisdes da autoridade definida no inciso I deste artigo, ao Diretor do orgao
coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Satdde, quando se tratar de
penalidade prevista nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa de valor
correspondente ao previsto nos incisos 11 e I1I do artigo 121.

Art. 143 - Os recursos serdo decididos apds a oitiva da autoridade autuante, a qual
poderé propor a revisio ou manutengdo da decisdo anterior.

Art. 144 - Os recursos s6 terdo efeito suspensivo nos casos de imposicdo de multa.
Art. 145 - O infrator tomara ciéncia das decisdes proferidas nos recursos pelas
autoridades sanitérias mediante publicagdo, na imprensa oficial, dos respectivos
despachos.

TITULO IX

DISPOSIGOES FINAIS

Art. 146 - As infracBes as disposicdes legais de ordem sanitdria prescrevem em 5
(cinco) anos.

§ 10 - A prescrigdo interromper-se-a pela notificagdo ou qualquer outro ato da
autoridade sanitdria que objetive a sua apuragdo e conseqliente imposigdo de
penalidade.

§ 20 - N3o corre prazo prescricional enquanto houver processo administrativo
pendente de decisdo.

Art. 147 - Os prazos previstos neste Cédigo e nas pertinentes normas técnicas correm
ininterruptamente.

Art. 148 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado, o auto podera
ser assinado "a rogo” na presenga de 02 (duas) testemunhas ou, na falta destas,
deverd ser feita a ressalva pela autoridade autuante.

Art. 149 - Os 6rgdos da Secretaria Municipal de Sadde, apés decisdo definitiva na
esfera administrativa, fardo publicar todas as penalidades aplicadas aos infratores da
legislagdo sanitdria.

Art. 150 - O disposto neste Cadigo deverd, na sua aplicagdo, ser compatibilizado com a
legislacdo sanitdria correlata vigente, prevalecendo sempre os pardmetros legais e
técnico-cientificos de protecdo, promocdo e preservagdo da salde,

Art. 151 - Na auséncia de norma legal especifica, prevista neste Codigo e nos demais
diplomas federais e estaduais vigentes, a autoridade sanitaria, fundamentada em
documentos técnicos reconhecidos pela comunidade cientifica, poderd fazer exigéncias
que assegurem 0 cumprimento do artigo 29 desta lei.

Art. 152 - Os érgdos de vigildncia em saude, em articulagdo com os 6rgdos que atuam
na drea do meio ambiente, devem proceder & analise e manifestagdo a respeito dos
planos de gerenciamento de residuos sélidos de servigos de saude, elaborados pelos
estabelecimentos de assisténcia a salide, com vistas & sua aprovagdo ou reprovagdo.
§ 10 - £ de competéncia exclusiva dos érgdos de vigilancia em saude verificar se as
condicdes propostas no plano de gerenciamento de residuos sélidos de servigos de
satde aprovado estdo sendo cumpridas pelos estabelecimentos de assisténcia a salde.
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p 20 - Os o6rgdos de vigildncia em saude devem cooperar com os 6rgdos que atuam na
area do meio ambiente, quando solicitada a participagdo de seu quadro de pessoal
= Tespecializado.

u: &Art. 153 - O descumprimento das normas constantes da Lei n® 10.309, de 22 de abril
o ~de 1987, caracteriza infragdo ao Cddigo Sanitdrio ora instituido, aplicando-se as
° © penalidades e os procedimentos administrativos nele previstos.
Z a Art. 154 - As despesas com a execugdo desta lei correrdo por conta das dotacdes
3] € orcamentdrias prdprias, suplementadas se necessario.
8 8 Art. 155 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as Leis n®
o —1  10.153, de 7 de outubro de 1986, n°® 10.770, de 8 de novembro de 1989, n® 11,728,

de 22 de fevereiro de 1995, n® 12,039, de 11 de abril de 1996, n° 12.268, de 19 de
dezembro de 1996, n® 12.369, de 13 de junho de 1997, n® 12,371, de

13 de junho de 1997, n® 13.456, de 26 de novembro de 2002, e n°® 12.580, de 31 de
margo de 1998, bem como os artigos 29, 39, 35, 36, 37, 38 e 39 da Lei n® 10.309, de
22 de abril de 1987. -

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 9 de janeiro de 2004, 450° da
fundagdo de S&o Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretdrio dos Negdcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretdrio de Finangas e Desenvolvimento
Econdmico

GONZALO VECINA NETO, Secretdrio Municipal da Salde

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, aos 9 de janeiro de 2004.

UBIRATAN DE PAULA SANTOS, Secretario do Governo Municipal - Substituto
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LEI N° 15.299, DE 30 DE SETEMBRO DE 2010

(Projeto de Lei n°® 03/08, do Vereador Aurélio Miguel - PR)

Acrescenta artigo, numerado como 50-A, a Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
e da outras providéncias.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribui¢des que
lhe s3o conferidas por lei, faz saber que a Cadmara Municipal, nos termos do
disposto no inciso I do artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo
a seguinte lei:

Art. 10 Fica acrescido o seguinte artigo a Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
que instituiu o Codigo Sanitdrio do Municipio de S3o Paulo:

"Art. 50-A. Os estabelecimentos que possuam expositores refrigerados para
conservagao de alimentos indicaréo, de forma facilmente visivel ao consumidor, a
temperatura do ar no interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais
aplicaveis."

Art. 20 As despesas decorrentes da execucdo desta lei correrdo por conta das
dotagGes orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 30 Esta lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes
em contrario. . .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 30 de setembro de 2010, 457°
da fundagdo de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretario do Governo Municipal

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 30 de setembro de 2010.
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DECRETO N° 45.312, DE 20 DE SETEMBRO DE 2004

Dispde sobre o funcionamento dos varejoes em dreas publicas municipais, bem como
regulamenta a Lei n© 13.702, de 24 de dezembro de 2003, que institui os varejoes
noturnos.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribui¢des que Ihe
sdo conferidas por lei,

DECRETA:

CAPITULO 1

DOS VAREJOES

Art. 19, Fica delegada aos Subprefeitos, no dmbito de suas respectivas dreas de
atuagdo, competéncia para criar, localizar, suspender e extinguir os varejdes em adreas
publicas municipais, atendendo-se sempre ao interesse publico, respeitando-se as
exigéncias higiénico-sanitdrias, vidrias e urbanisticas em geral e as normas
preestabelecidas pela Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB.

Paragrafo Unico. Os varejdes noturnos deverdo ser localizados em regides de alta
densidade demogréfica e funcionardo em areas publicas municipais, em espacos
confinados.

Art. 20, Os varejdes de que trata este decreto serdo destinados a comercializacdo de
géneros bdsicos de alimentagdo e produtos afins, realizada por meio de Cooperativas
de Varejistas regularmente constituidas, voltadas & distribui¢do dos produtos
especificados nos grupos mencionados no artigo 4° deste decreto, e terdo seus precos
controlados pela SEMAB.

Art. 39, Para a instalagdo dos varejoes, deverdo ser obedecidas as seguintes normas:
I - sempre que possivel, manter distdncia minima de 100 (cem) metros de unidades de
saude, postos de venda de combustiveis, templos religiosos e estabelecimentos de
ensino publicos ou particulares;

IT - utilizar ruas, quando for o caso, que possam acomodd-los sem ocasionar prejuizos
ao tréfego de veiculos, com largura minima de 6 (seis) metros entre as guias,
preferencialmente planas, pavimentadas com asfalto e dotadas de galerias de dguas
pluviais (bocas-de-lobo), junto as quais, sempre que possivel, se instalard a barraca de
pescados;

III - localiza-los, sempre que possivel, em dreas que permitam o estacionamento de
veiculos, tanto dos usudrios quanto dos cooperados, e que disponham de instalacdo
sanitdria acessivel a todos;

IV - quando instalados em vias publicas, evitar-se, sempre que possivel, ruas com
grande quantidade de drvores, postes e edificios, além das que apresentem declives.
Paragrafo Unico. Caberd as Subprefeituras delimitar as dreas destinadas a realizacdo
dos varejdes.

CAPITULO 1I

DOS GRUPOS DE COMERCIO

Art. 49. Os produtos comercializados nos varejdes ficam classificados em grupos, a
seguir descritos:

I - Grupo 1 - verduras (hortalicas herbaceas, cujas partes comestiveis s3o as folhas,
flores, hastes ou talos, podendo ser incluidas neste grupo as hortalicas tuberosas,
como a beterraba e a cenoura, desde que acompanhadas de suas respectivas folhas e
comercializadas em magos);

IT - Grupo 2 - legumes (hortalicas que produzem frutos comestiveis ou cujas partes
alimenticias sdo subterrdneas - raizes, caules modificados e outros - inclusive
aboboras, a excegdo de batata, cebola e alho) e tomates;

ITI - Grupo 3 - batatas, cebolas e alhos;

IV -Grupo 4 - frutas frescas em geral, nacionais ou importadas, exceto coco verde e
banana;
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V - Grupo 5 - bananas;

VI - Grupo 6 - ovos;

VII - Grupo 7 - mel industrializado;

VIII - Grupo 8 - cereais e grdos alimenticios;

IX - Grupo 9 - macarrio e massas industrializadas; bolachas e biscoitos; doces em
geral (enlatados ou empacotados);

X - Grupo 10 - laticinios em geral; embutidos em geral (salsichas, linglicas
industrializadas, paios, salames e outros frios); bacalhau e outros peixes secos ou
salgados; carnes secas, salgadas ou defumadas; azeitonas e picles;

XI - Grupo 11 - produtos alimenticios orientais (tofu, broto de feijdo, broto de bambu e
outros);

XII - Grupo 12 - pescados de toda espécie, frescos ou resfriados;

XIII - Grupo 13 - aves abatidas inteiras ou fracionadas; middos bovinos e de frango;
bisteca, costela e lombo suinos;

XIV - Grupo 14 - pastel, massa para pastel e salgados diversos fritos na hora;
refrigerantes e dgua mineral envasada em copos ou garrafas descartaveis;

XV - Grupo 15 - churros; refrigerantes e dgua mineral envasada em copos ou garrafas
descartaveis;

XVI - Grupo 16 - caldo de cana, refrigerantes e dgua mineral envasada em copos ou
garrafas descartaveis;

XVII - Grupo 17 - coco verde e dgua de coco "in natura”; sucos de frutas
industrializados.

CAPITULO III

DOS EQUIPAMENTOS

Art. 5°. Os equipamentos serdo divididos em setores, segundo seus ramos de
comércio.

Art. 60, Para a comercializacdo dos produtos nos varejdes, serdo utilizadas barracas,
obrigatoriamente dotadas de toldos que ndo permitam a passagem da luz e que
abriguem todas as mercadorias expostas, bem como de anteparos (saias) frontais e
laterais.

Paragrafo Unico. Os toldos e anteparos (saias) deverdo ser confeccionados em lona ou
outro material equivalente, obedecendo ao padrdo de cor estabelecido pela SEMAB, na
tonalidade azul céu para os toldos e azul escuro para os anteparos (saias).

Art. 7°. As dimensdes dos equipamentos utilizados pelos cooperados na
comercializacdo de seus produtos deverdo obedecer aos seguintes limites:

I - metragem minima de 4m2 (2m x 2m);

II - metragem maxima de 40m2 (4m x 10m).

Pardgrafo Unico. As metragens a que se refere o "caput” deste artigo sdo validas
também para os cooperados que utilizam seus veiculos como parte integrante dos
respectivos equipamentos.

Art. 80, Durante o transporte e a comercializagdo de seus produtos, os cooperados,
conforme os respectivos grupos de comércio, deverdo utilizar veiculos, equipamentos e
utensilios que obedecam, também, as seguintes especificagdes:

I - para a comercializagdo dos produtos classificados nos Grupos 1, 2,3,4,5 6e7,
deverdo ser utilizadas barracas constituidas de cavaletes, tabuleiros de 2 (dois) metros
de comprimento e 1 (um) metro de largura com cobertura, sendo que para 0s
produtos classificados no Grupo 3 poderdo ser utilizados estrados, para a venda
diretamente em sacos;

II - para a comercializacdo dos produtos classificados nos Grupos 8 e 9, deverdo ser
utilizadas barracas providas de vitrinas, prateleiras, estrados e balcdes, devendo o
transporte e a exposicdo dos produtos ser efetuados em recipientes confeccionados em
material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienizagao;

III - para o transporte dos produtos classificados nos Grupos 10 e 11, deverdo ser
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utilizados veiculos fechados, dotados de revestimento interno confeccionado em
material liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza e higienizagdo; os produtos
pereciveis, que necessitam de refrigeragdo para sua conservacdo, deverao ser
transportados em recipientes fechados e isotérmicos, confeccionados em material liso,
resistente, impermeavel, de facil limpeza e higienizagao, utilizando-se gelo picado em
seu interior para a manutengdo da temperatura adequada aesses produtos, ndo sendo
permitida a utilizagdo de caixas de isopor; para a comercializagdo dos produtos
dever3o ser utilizadas barracas providas de vitrinas, prateleiras, estrados, balcdes e
ganchos estanhados;

IV - para o transporte e conservagdo dos produtos classificados nos Grupos 12 e 13,
deverdo ser utilizados veiculos que possuam revestimento isotérmico, recolhendo-se a
4gua proveniente do degelo e os residuos em recipientes apropriados, sendo vedada a
utilizacdo de recipientes de madeira; os produtos deverdo estar acondicionados em
recipientes confeccionados em material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza
e higienizacdo; para a comercializagdo dos produtos, deverdo ser utilizadas barracas
providas de balcdes, vitrinas e recipientes para o acondicionamento dos mesmos,
confeccionados em material liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza e
higienizagdo; para os produtos classificados no Grupo 13, poderdo ser utilizados
ganchos estanhados;

V - para a comercializagdo dos produtos classificados nos Grupos 14 e 15, deverdo ser
utilizadas barracas com balcdes de material liso, resistente, impermeavel, de facil
limpeza e higienizagdo e incombustivel, devendo estar aparelhadas de modo a permitir
que todas as operacdes de fritura sejam feitas em seu interior; todos os utensilios e
equipamentos empregados na atividade serdo de materiais lisos, resistentes,
impermedveis, de facil limpeza e higienizagdo e os botijdes de gas deverdo ser
mantidos conforme normas do Conselho Nacional de Petrdleo;

VI - para a comercializagdo dos produtos classificados no Grupo 16, poder&o ser
utilizadas barracas ou veiculos, motorizados ou ndo, aparelhados de modo a permitir
que o armazenamento e todas as operagdes de moagem sejam realizados em seu
interior; os balcdes deverdo ser de material liso, resistente, impermeavel, de facil
limpeza e higienizagdo, devendo o equipamento compor-se de:

a) fonte motriz & propulsdo humana, elétrica ou combustivel;

b) moenda de facil limpeza;

c) utensilio para coletar o produto exclusivamente em ago inoxidavel;

d) recipiente de material resistente e de facil limpeza para receber os copos usados e
os detritos provenientes da moagem, os quais serao acondicionados em sacos plasticos
para posterior recolhimento;

VII - para a comercializagdo dos produtos classificados no Grupo 17, deverao ser
utilizadas barracas providas de balcdes confeccionados em material liso, resistente,
impermeéavel, de facil limpeza e higienizacdo, aparelhadas de modo a permitir que 0
armazenamento dos produtos e a operagdo de extracdo da agua do coco sejam
realizados em seu interior, devendo a extragdo ser efetuada por meio de equipamento
apropriado a esta finalidade, confeccionado em material liso, resistente, de facil
limpeza e higienizagdo, dando-se preferéncia ao ago inoxidavel, sendo o equipamento
composto de:

a) mecanismo para perfuragdo da casca do coco;

b) compartimento fechado, munido de serpentina envolta por gelo, no interior da qual
circulard a dgua obtida apds a perfuracao dos frutos, que serd servida por meio de
dispositivo apropriado, devendo esse equipamento apresentar-se sempre bem
conservado e higienizado;

c) recipiente de material resistente e de facil limpeza, para receber 0s utensilios
descartaveis e os detritos provenientes da comercializagdo, que serdo acondicionados
em sacos plasticos para posterior recolhimento.
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Art. 99, Para os produtos classificados nos Grupos 12, 13, 14, 15, 16 e 17, serd
obrigatoéria a utilizagdo de agua potéavel para a lavagem de maos e utensilios, bem
como de materiais apropriados para limpeza.

Paragrafo Unico. Em caso de inexisténcia de dgua corrente, sera exigido o uso de
recipiente apropriado, com capacidade minima para 50 (cinqlenta) litros de dgua
potavel.

CAPITULO IV .

DA COMERCIALIZACAO

Art.| 10. E proibida a venda de carne bovina "in natura" nos varejoes.

Art. 11. A comercializacdo de pescado fracionado ou em filés s6 serd permitida desde
que; sejam preparados, inspecionados, embalados e devidamente rotulados nos
estabelecimentos de origem ou quando o pescado for fracionado ou filetado por
solicitagdo do comprador e na sua presenca.

Art. 12. A comercializacdo de camardes frescos sem carapaca, bem como de bisteca,
costela e lombo suinos sé serd permitida desde que sejam preparados, inspecionados,
embalados e devidamente rotulados nos estabelecimentos de origem.

Art. 13. Os produtos pereciveis, classificados nos Grupos 10 e 11, deverdo
permanecer, durante todo o tempo de exposi¢do para venda, no interior das vitrinas,
devidamente embalados, acondicionados em recipientes confeccionados em material
liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienizagdo e recobertos por gelo
picado para a manutengao da temperatura adequada a sua conservacao.

Art.:14. Os produtos classificados no Grupo 12, deverdo estar sempre recobertos por
gelo picado, permanecendo, durante todo o tempo de exposicdo para venda, no
interior das vitrinas, acondicionados em recipientes confeccionados em material liso,
resistente, impermeavel, de facil limpeza e higienizacio.

Art. 15. A comercializagao de aves abatidas, inteiras ou fracionadas, e de mitdos
bovinos e de frango s6 serd permitida desde que procedentes de estabelecimentos
devidamente inspecionados pelas autoridades sanitarias, sendo que esses produtos,
bem como bisteca, costela e lombo suinos, devero permanecer, durante todo o tempo
de exposicdo para venda, no interior das vitrinas, acondicionados em recipientes
confeccionados em material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e
higienizagdo, que por sua vez serdo apoiados sobre camadas de gelo, para a
manutengdo da temperatura adequada a conservagdo dos produtos.

Art. 16. Os produtos preparados, os que ndo possam ser higienizados e 0s que possam
ser consumidos sem prévia cocgdo, deverdo estar devidamente protegidos de
contaminagdo por impurezas.

Art. 17. A comercializagdo de queijo ralado, frios, laticinios e produtos fracionados ou
fatiados sé sera permitida quando os mesmos forem preparados, inspecionados,
embalados e devidamente rotulados nos estabelecimentos de origem ou quando o
corte for solicitado pelo comprador e na sua presenca.

Art. 18. Massas alimenticias e bolachas, quando vendidas a granel, deverdo estar
devidamente protegidas de qualquer contaminagdo por impurezas, constando o nome
do produto, marca, nome e endereco do fabricante e prazo de validade.

Art. 19. Os pastéis, salgados e churros deverdo ser fritos em tachos de aco inoxidavel
ou ferro galvanizado e servidos de maneira a evitar-se o contato manual com os
alimentos, sendo que o cooperado fica obrigado & troca freqlente do éleo utilizado
para a fritura desses produtos.

Art. 20. O coco deverd ser lavado previamente antes da comercializag8o, retirando-se
todas as sujidades aderidas a casca.

Art. 21. O caldo de cana, os sucos de frutas e a dgua de coco, quando extraida do
fruto, deverdo ser servidos em copos pldsticos descartdveis, sendo vedado o uso de
recipientes que possibilitem sua reutilizagdo.

Art. 22. Para o consumo da polpa do coco, quando o comprador o desejar, devera ser
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promovida a extragdo por meio de utensilio apropriado, confeccionado em aco
inoxidavel e a polpa devera ser servida com a utilizacdo de pratos e garfos
descartdveis, sendo que a faca utilizada para a abertura do coco também deve ser
confeccionada em ago inoxiddvel e apresentar-se sempre bem conservada e
higienizada.

Art. 23. A comercializagdo do mel s6 serad permitida desde que embalado, inspecionado

e devidamente rotulado no estabelecimento de origem.

Art. 24. O gelo utilizado pelos comerciantes cadastrados para a venda dos produtos
classificados nos Grupos 10, 11, 12, 13, 16 e 17 devera ser produzido com dgua
potavel e proveniente de estabelecimentos devidamente legalizados.

Art. 25. Todos os cooperados, durante o periodo de comercializagdo de seus produtos,

deverdo utilizar vestimentas (jaleco e acessérios) padronizadas conforme especificagdo

constante do Anexo Unico, integrante deste decreto.

CAPITULO V

DO FUNCIONAMENTO DOS VAREIOES

Art. 26. Os varejoes diurnos funcionardo de segunda a sexta-feira e nos finais de
semana das 6 as 14 horas, e os varejdes noturnos, das 17 as 23 horas.

§ 1. O descarregamento e a montagem dos equipamentos ndo poderdo ser iniciados
antes das 6 horas, no caso de varejdes diurnos, e das 17 horas, no caso de varejdes
noturnos, assim como a desmontagem e o carregamento deverdo estar concluidos até
as 14 e 23 horas, respectivamente, quando os locais utilizados para o funcionamento
dos varejoes deverdo estar livres e desimpedidos para os servigos de limpeza.

§ 20, Durante o horario de funcionamento dos varejdes, fica proibido o transito e o
estacionamento de veiculos nas ruas a eles destinados, excetuando-se aqueles de
propriedade dos cooperados e que fazem parte integrante dos respectivos
equipamentos.

Art. 27. Nas ruas em que sdo realizados os varejdes, a localizacdo dos equipamentos
sera feita de modo a ndo impedir o acesso de pedestres as residéncias, mantendo-se
obrigatoriamente entre os equipamentos uma passagem minima de 60 (sessenta)
centimetros, que deverd estar sempre desimpedida

Art. 28. Excepcionalmente, a critério do érgdo competente, poderdo funcionar no
periodo das 6 as 14 horas os varejdes j& existentes na data de publicacdo deste
decreto.

Paragrafo tnico. O Executivo publicard, no prazo de 30 dias, a relacio dos varejdes
contemplados no "caput” deste artigo.

CAPITULO VI

DA PERMISSAO DE USO

Art. 29. A ocupagao dos espagos publicos destinados aos varejdes serd deferida na
forma de permissdo de uso, outorgada a titulo precério, oneroso, intransferivel, por
prazo indeterminado e por intermédio de regular certame licitatério, a cargo da
SEMAB. :

§ 1°. Poderdo participar da licitagdo a que alude o "caput" deste artigo, as
Cooperativas de Varejistas definidas no artigo 2° e constituidas segundo a legislacio
vigente.

§ 2°. Os documentos necessarios a obtengdo da permissdo de uso, por intermédio de
procedimento licitatdrio, serdo os exigidos na legislacdo que regula a matéria..

§ 39. As Cooperativas iniciardo suas atividades somente apés o deferimento da
permissdo de uso e a lavratura do competente termo.

§ 49. Constara do termo de permissdo de uso a relacdo dos varejdes nos quais as
Cooperativas estardo aptas a comercializar.

CAPITULO VII

DA REMUNERACAO DE USO

Art. 30. A remuneragao devida pela ocupagdo de area nos varejdes serad anual,
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calculada de acordo com a quantidade de varejdes designados as Cooperativas, bem
como das areas por elas utilizadas - metro quadrado por varejdo - com o acréscimo
ofertado na proposta apresentada por ocasido do processo licitatério, e cobrada em até
12 (doze) parcelas mensais.

Paragrafo Unico. O valor do m2 (metro quadrado) de que trata o "caput" deste artigo
sera estabelecido e atualizado anualmente mediante decreto especifico a ser editado
pelo Executivo, prevalecendo para o ano em curso 0s precos constantes da Tabela II,
item 11, do Decreto n© 44.281, de 24 de dezembro de 2003.

Art. 31. As Cooperativas, na hipétese de desisténcia da permissdo de uso e
consequente desocupagdo dos varejoes, deverdo comunicar o fato &8 SEMAB com, no
minimo, 60 (sessenta) dias de antecedéncia, a fim de que seja providenciada, em
tempo habil, a abertura de certame licitatério para preenchimento das vagas.
CAPITULO VIII

DAS COOPERATIVAS

Art. 32. As Cooperativas de Varejistas interessadas em operar nos varejdes deverdo
estar constituidas em conformidade com a legislacdo vigente, comprovada sua
regularidade fiscal por meio da documentagdo pertinente.

Paragrafo Unico. As Cooperativas respondem perante a Administragdo pelos atos de
seus cooperados, no que diz respeito a observancia da legislagdo municipal que rege a
matéria.

Art. 33. As Cooperativas serdo responsdveis pela execugio dos servicos de varricdo,
lavagem e desodorizagdo de todos os locais utilizados para o funcionamento dos
varejdes ao final do periodo de comercializagdo, bem como pela instalagdo de
equipamento sanitario, quando inexistente no local.

CAPITULO IX

DAS OBRIGACOES

Art. 34. Os cooperados cadastrados para a comercializagdo de pescados aves
abatidas, miudos bovinos e de frango, bisteca, costela e lombo suinos, pastéis e
salgados, churros, caldo de cana, laticinios e embutidos em geral deverdo apresentar,
quando solicitado pela fiscalizagdo das Subprefeituras ou outro 6rgdo competente, o
numero de registro dos respectivos veiculos junto ao Cadastro Municipal de Vigilancia
Sanitaria.

Art. 35. Ocorrendo o extravio de documentos referentes a sua atividade, as
Cooperativas deverdo notificar o fato ao setor competente da SEMAB e requerer por
escrito a 22 via.

Art. 36. Os cooperados deverdo, ainda, atender &s seguintes obrigacdes:

I - vender somente os produtos classificados em seus respectivos grupos de comércio;
IT - afixar prego sobre as mercadorias, de modo bem visivel, observados os
tabelamentos estabelecidos pelos érgdos competentes;

IIT - instalar balanga, a ser utilizada para a comercializagdo de seus produtos, em local
que permita ao comprador verificar a exatiddo do peso da mercadoria adquirida,
conservando-a devidamente aferida a cada 6 (seis) meses;

IV - usar, no exercicio de sua atividade, o uniforme estabelecido pela SEMAB,
conforme o disposto no artigo 25 deste decreto:

V - ndo lavar nem manipular mercadorias no local do varejdo, ressalvado o disposto no
artigo 90 deste decreto;

VI - usar papel adequado para embrulhar os géneros alimenticios, vedado o emprego
de jornais, impressos, papéis usados ou quaisquer outros que contenham substancias
quimicas prejudiciais & saude;

VII - manter rigorosa higiene pessoal, do vestudrio, dos equipamentos e dos
utensilios;

VIII - manter sempre limpa, durante o periodo de comercializagdo, a drea de
localizagdo de suas barracas, instalando, inclusive, recipientes proprios para receber
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todo o lixo produzido, o qual devera ser acondicionado em sacos plasticos para
posterior recolhimento;

IX - observar rigorosamente, naquilo que lhe couber, as exigéncias de ordem
higiénico-sanitérias, previstas na legislacdo vigente;

X - acatar ordens e instrugdes dos agentes vistores das Subprefeituras e demais
autoridades competentes, devidamente identificados e credenciados no exercicio de
suas funcgdes;

XI - franquear o acesso ao local de manipulacdo e acondicionamento dos alimentos,
fora do recinto dos varejes, quando solicitado pelas autoridades competentes.
Paragrafo Unico. Ficam proibidas aos cooperados a oferta e a venda de mercadorias
fora do espago delimitado pelas barracas.

CAPITULO X

DA FISCALIZAGAO

Art. 37. A fiscalizac&o dos varejoes ficara a cargo das Subprefeituras, no &mbito de
suas areas de atuagdo, sendo exercida pelos agentes vistores e demais autoridades
competentes.

Paragrafo Unico. Fica proibido ao agente publico, quando no exercicio de suas fungdes
nos varejoes, efetuar compras, bem como tratar de interesse do cooperado junto a
SEMAB ou as Subprefeituras.

CAPITULO XI

DAS PENALIDADES

Art. 38. A permissao de uso, formalizada por despacho da SEMAB, podera ser
revogada a qualquer tempo, observado o interesse publico, atendendo-se a
precariedade do titulo e, ainda, quando ficar comprovada:

I - infrag@o a quaisquer dispositivos deste decreto;

II - falta de pagamento do prego publico, taxas e demais encargos devidos em razdo
do exercicio da atividade;

III - manutengéo e exposicdo, durante a realizagdo do varejdo, de carne bovina "in
natura”, cuja comercializacdo estad vedada por este decreto;

IV - auséncia a testa do equipamento, durante o periodo de comercializagio, do
cooperado ou do preposto devidamente cadastrado junto as Cooperativas para esse
fim;

V - prética, pela Cooperativa permissionaria ou por um de seus cooperados, de:

a) atos de indisciplina, turbuléncia ou atentatérios a boa ordem e & moral;

b) reincidéncia de infragdes de carater grave e gravissimo, relativas a legislagio
sanitaria vigente;

¢) desacato as ordens administrativas.

§ 19. Anteriormente a revogagao da permisséo de uso, e considerando-se a gravidade
da infragdo, podera ser aplicada, preventivamente, uma adverténcia por escrito,
apontando-se suas razdes; persistindo a infragdo no mesmo ano civil, proceder-se-a a
suspensdo das atividades da Cooperativa permissiondria no préximo dia da realizagdo
do varejao.

§ 29. No caso de aplicagdo de penalidade, em conformidade com o disposto no "caput”
deste artigo, ficara ressalvada a cobranga de possiveis débitos existentes, ndo
assistindo a Cooperativa direito a qualquer tipo de indenizag3o, seja a que titulo for.
CAPITULO XII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 39. Compete a SEMAB, além das outras atribuicdes previstas neste decreto:

I - elaborar normas pertinentes aos varejGes, orientando e supervisionando o
cumprimento da legislagao;

IT - manter atualizado o cadastro das Cooperativas e dos respectivos cooperados;

III - estabelecer e fiscalizar a cobranga do prego publico, taxas e demais encargos
devidos pelas Cooperativas, encaminhando relatérios mensais as respectivas
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Subprefeituras;

1V - controlar, mediante a realizagdo de estudos técnicos, os pregos dos produtos
comercializados nos varejoes.

Art. 40. Compete as Subprefeituras, além das outras atribuicdes previstas neste
decreto:

I - fiscalizar o cumprimento das normas legais referentes ao funcionamento dos
varejoes;

IT - notificar as Cooperativas que estiverem em desacordo com as normas
precomzadas neste decreto e na legislagdo complementar vigente.

Art. 41. Todos os produtos e equipamentos que se encontrarem em desacordo com as
exigéncias legais serdo apreendidos e recolhidos pelas respectivas Subprefeituras.

§ 19, Os produtos alimenticios apreendidos, depois de relacionados, e constatada sua
boa qualidade, sero encaminhados ao Banco de Alimentos da Cidade de S3o Paulo.
§ 20, A destinagdo dos demais produtos apreendidos devera obedecer o disposto no
Decreto n® 44,382, de 17 de fevereiro de 2004.

§ 30. Nos casos mencionados nos paragrafos 10 e 20 deste artigo, ndo cabera aos
infratores qualquer tipo de indenizagao.

Art. 42. Os casos omissos serao apreciados e decididos conjuntamente pela SEMAB e
pelas Subprefeituras respectivas.

Art. 43. Aplicam-se as disposi¢bes deste decreto a todos os varejbes instalados em
areas publicas do Municipio de S3o Paulo.

Art. 44. Este decreto entrard em vigor na data de sua publicag&o.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 20 de setembro de 2004, 451° da
fundagao de Sdo Paulo.

MARTA SUPLICY PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretério dos Negécios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Finangas e Desenvolvimento
Econdmico

VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Abastecimento
CARLOS ALBERTO ROLIM ZARATTINI, Secretdrio Municipal das Subprefeituras
Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 20 de setembro de 2004.
JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretario do Governo Municipal

ANEXO UNICO A QUE SE REFERE O ARTIGO 25 DO DECRETO N° 45.312, DE 20
DE SETEMBRO DE 2004 i
GRUPOS COR DO JALECO ACESSORIOS

1 AZUL-MARINHO

2 AZUL-MARINHO

3 AZUL-MARINHO

4 AZUL-MARINHO

5 AZUL-MARINHO

6 BRANCO

7 BRANCO

8 BRANCO GORRO OU BONI:E NA COR BRANCA

9 BRANCO GORRO OU BONE NA COR BRANCA

10 BRANCO GORRO OU BONI? NA COR BRANCA

11 BRANCO GORRO OU BONE NA COR BRANCA

12 . BRANCO BOTAS DE P.V.C. E GORRO OU BONE,

‘ AMBOS NA COR BRANCA; LUVAS

DESCARTAVEIS i

13 BRANCO BOTAS DE P.V.C. E GORRO OU BONE, AMBOS NA

COR BRANCA; LUVAS DESCARTAVEIS
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16
17

BRANCO
BRANCO
BRANCO
BRANCO

GORRO OU BONE NA COR BRANCA
GORRO OU BONE NA COR BRANCA
GORRO OU BONE NA COR BRANCA
GORRO OU BONE NA COR BRANCA
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DECRETO No© 50.079, DE 7 DE OUTUBRO DE 2008

Regulamenta disposigbes da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui o
Cbdigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo; dispSe sobre o Sistema Municipal de
Vigilancia em Saude, disciplina o Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude,
estabelece os procedimentos administrativos de vigildncia em satde, altera a
denominagdo do Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o
Decreto n® 44.577, de 7 de abril de 2004.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribui¢des que lhe
sdo conferidas por lei,

CONSIDERANDO as disposig8es constantes da Lei n© 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
que institui o Cédigo Sanitdrio do Municipio de S&0 Paulo, e dos Decretos n° 43.669,
de 26 de agosto de 2003, e n® 46.209, de 15 de agosto de 2005, que transferiram
para a Secretaria Municipal da Salde, respectivamente, o Departamento de Inspecdo
Municipal de Alimentos - DIMA e as Coordenadorias de Saude das Subprefeituras;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto n° 49.460, de 30 de abril de 2008, que
estabelece procedimento para a expedigdo por via eletrénica das licengas de
funcionamento, e no Decreto n° 49.969, de 28 de agosto de 2008, que regulamenta a
expedicdo de Auto de Licenga de Funcionamento, Alvara de Funcionamento, Alvara de
Autorizagdo para eventos publicos e temporarios e Termo de Consulta de
Funcionamento;

CONSIDERANDO, finalmente, a necessidade de estruturar o Sistema Municipal de
Vigildncia em Saude e de adequar as atividades de vigildncia em salde & atual
organizagdo administrativa municipal e & normatizagdo vigente, prevista na legislacdo
acima referida,

DECRETA:

Art. 10. O Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos - DIMA, previsto na Lei
n° 10.311, de 22 de abril de 1987, e na legislagdo subseqlente, transferido para a
Secretaria Municipal da Salde nos termos do Decreto n° 43.669, de 26 de agosto de
2003, passa a denominar-se Coordenagdo de Vigilancia em Saulde - COVISA, cabendo-
lhe, além das atribui¢es do referido departamento, a prerrogativa precipua de
coordenar o Sistema Municipal de Vigilancia em Salde - SMVS, na conformidade dos
preceitos constantes do artigo 10 da Lei n°® 13.725, de 9 de janeiro de 2004.

Art. 20, O Sistema Municipal de Vigilancia em Salde é constituido por:

I - Coordenagao de Vigilancia em Salde;

IT - SupervisBes de Vigilancia em Saude;

IIT - Centros de Referéncia em Saude do Trabalhador.

Art. 30, Participam do Sistema Municipal de Vigilancia em Salude todos os servigos de
saude do Municipio que executam agdes de vigilancia, de forma direta ou indireta,
como os hospitais, unidades bésicas de salide, ambulatérios gerais ou especializados,
unidades de Programa de Saude da Familia e Centros de Referéncia, dentre outros.
Art. 4. O Secretario Municipal da Saude é a autoridade méxima do Sistema Municipal
de Vigilancia em Saude, cabendo-lhe designar servidor para a coordenagdo das agles
de vigildncia no ambito da Secretaria Municipal da Saude.

Art. 50. O Secretario Municipal da Saude credenciard como autoridade sanitéria
servidores publicos municipais de nivel universitario, lotados na Secretaria Municipal da
Salde.

Paragrafo unico. Também poderdo ser credenciados como autoridades sanitarias os
servidores de nivel universitario da drea de salde de outros 6rgdos publicos, afastados
para a prestagdo de servigos na Secretaria Municipal da Saude.

Art.6°. Os servidores credenciados como autoridades sanitarias ficaro impedidos de
ter outros vinculos funcionais, empregaticios ou associativos, publicos ou privados, que
possam caracterizar conflito de interesse com suas fungdes publicas municipais.
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Paragrafo Unico. Para fins de controle do cumprimento do disposto no "caput" deste
artigo, os servidores deverdo declarar, em formulario especifico, seus eventuais outros
vinculos funcionais ou empregaticios.
Art. 79. Para os efeitos deste decreto, ficam adotadas as seguintes definicoes:
I - auto de infragdo: documento lavrado pela autoridade sanitaria, sempre que
verificada violagao da legislacdo sanitaria;
II - autoridade sanitaria: aquela credenciada pelo Secretéario Municipal da Saide como
competente para o exercicio das atribuigSes de saude publica, com a prerrogativa de
aplicar a legislagdo sanitaria;
111 - autorizacio de funcionamento: ato privativo da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA, que permite o exercicio de atividades sob regime de vigilancia
sanitaria a empresas interessadas, nNos termos da legislagdo federal em vigor;
IV - autorizacdo especial: ato da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,
que permite o exercicio de atividades de extracdo, producdo, transformacgao,
fabricacdo, fracionamento, manipulagdo, embalagem, distribuicdo, transporte,
reembalagem, importagao, exportagdo de substancias e medicamentos sujeitos a
controle especial, conforme legislagdo em vigor;
V - Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS: sistema de registro dos dados
de identificacdo de estabelecimentos € equipamentos de interesse da saude;
VI -'dispensa da obrigatoriedade de registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA desobriga o registro de produtos;
VII - inspec&o sanitaria: procedimento técnico realizado pela autoridade sanitaria em
estabelecimento ou equipamento de interesse da saude, com O objetivo de identificar e
intervir sobre os riscos a saude da populagdo, presentes na produgéo e circulagdo de
mercadorias, na prestagdo de servigos e no meio ambiente, inclusive o de trabalho,
mediante a avaliagdo de processos queé garantam produtos, servigos e ambientes

seguros e saudaveis;

VIII - relatério de inspegdo sa

de estabelecimentos, ambientes e equip

em inspegao;

IX - Sistema de Informacé&o de Vigilancia em Saude (SIVISA): sistema informatizado,
descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de subsidiar o planejamento e a
avaliacdo de agdes de vigilancia em saude nos diferentes niveis de gestao;

X - laudo ou levantamento radiométrico: avaliagdo dos niveis de radiacdo nas areas de
uma instalacdo, com resultados expressos em funcdo das condigdes de carga maxima
de trabalho semanal;

XI - manual de boas praticas: documento produzido pelo responsavel pelo
estabelecimento, descrevendo as operagdes realizadas no processo de producao,
distribuicdo e comercializacdo de produtos de interesse da saude;

XII - manual de normas de procedimentos e rotinas: documento elaborado sob a
coordenacdo do responsavel técnico pelo estabelecimento, descrevendo 0s
procedimentos e as rotinas inerentes a prestacao de servicos de salde e de interesse
da saude;
XIII - plano de radioprotegdo: conjunto de medidas de protegdo ao homem e a0 meio
ambiente contra possiveis efeitos indevidos da radiagdo ionizante;

XIV - responsavel ou representante legal: pessoa fisica legitimada a responder pela
pessoa juridica que mantenha estabelecimento, equipamento ou instalacdes de
interesse da satde, ou que realize processos produtivos especificos inerentes ao
campo da saude;
XV - registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA
reconhece a adequagdo de um produto A legislag8o sanitaria vigente, formalizado por
meio de publicagdo no Diario Oficial da Unido;

nitaria: documento de registro das condicdes sanitarias
amentos de interesse da saude, constatadas
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XVI - responsével técnico: profissional legalmente habilitado, responsavel pela
qualidade e seguranga do produto ou servigo de interesse da saude;
XVII - roteiro de inspegdo sanitaria: instrumento técnico, instituido pelos érgaos
federal, estadual €/ou municipal, para orientar a agdo de fiscalizagdo, bem como a
elaboracdo do relatorio de inspecdo sanitaria.
Art. 8°. S3o atribuicdes da Coordenagdo de Vigilancia em Sadde - COVISA:
I - elaborar o Plano Plurianual de Vigilancia em Sadde para o Municipio de Sdo Paulo €
as correspondentes Programagdes Anuais de Trabalho, em consonancia com o Plano
Municipal de Saulde;
1I - estabelecer parémetros para a descentralizacdo das agdes de vigilancia em saude;
I1I - coordenar as agdes de vigilancia em saude no ambito do Municipio de S&o Paulo;
IV - editar normas técnicas de vigilancia em saude;
V - proporcionar as Supervisdes de Vigilancia em Saude o apoio técnico necessario ao
desenvolvimento das acdes de vigilancia em saude;
VI - propor parcerias, convénios € ajustes com instituicdes publicas e privadas,
obedecidas as normas de direito publico, visando ao desenvolvimento de suas
atribuicbes ou & complementagdo de acdes e servigos de saude de sua competéncia;
VII - manter bases de dados € informagdes de interesse da salde publica e
disponibilizar informagbes de interesse do publico em geral e das autoridades
sanitarias;
VIII - fomentar o desenvolvimento de recursos humanos € a cooperagdo técnico-
cientifica no ambito da vigildncia em saude;
IX - administrar e controlar as receitas e despesas alocadas a vigilancia em salde;
X - dar publicidade as agdes e medidas administrativas desenvolvidas no ambito da
vigilancia em saude;
XI - utilizar e estimular o uso de métodos epidemioldgicos na caracterizagdo dos
problemas de saude, visando ao planejamento das atividades atinentes a vigilancia em
saude;
XII - criar sistema informatizado, descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de
subsidiar o planejamento e a avaliagdo de acdes de vigildncia em saude nos diferentes
niveis de gestdo.
Art. 9°. Incumbem as Supervisdes de Vigilancia em Salide e aos Centros de Referéncia
em Salde do Trabalhador as seguintes atribuigdes:
I - participar do planejamento e da avaliac3o das agBes de vigilancia em salde no
aAmbito da respectiva regiao;
1I - executar as acdes de vigilancia em saude definidas no Plano Municipal de Saude;
111 - dar publicidade as agdes e medidas administrativas desenvolvidas no ambito da
vigilancia em saudde;
1V - utilizar e estimular o uso de métodos epidemiologicos na caracterizagao dos
problemas de saude, visando ao planejamento das atividades atinentes a vigilancia em
saude;
V - remeter periodicamente a Coordenacdo de Vigilancia em Saude - COVISA
informacdes sobre as agoes de vigilancia em saude executadas no ambito de sua
competéncia.
Art. 10. Para os fins do disposto no artigo 90 do Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo
Paulo, o Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS fica integrado ao Cadastro
Estadual de Vigilancia Sanitaria - CEVS.
Art. 11. O Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS serd gerido pela
Coordenacdo de Vigilancia em Saude.
Art. 12. Os estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude, classificados
segundo o risco inerente as suas atividades, indicados em portaria especifica do
Secretario Municipal da Salde, deverdo requerer sua inscricdo no Cadastro Municipal
de Vigilancia em Salde - CMVS antes de iniciarem suas atividades.
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paragrafo Unico. OS estabelecimentos € equipamentos sujeitos a obrigatoriedade de

inscricdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde deverdo comunicar a
Coordenagdo de Vigilancia em Saude - COVISA quaisquer alteracdes referentes ao
exercicio de sua atividade, tais como as relacionadas a enderego, responsabilidade
legal, equipamentos, numero de leitos, razdo social, assuncdo e baixa de
responsabilidade técnica e alteragdo de atividade.

Art. 13. Os responsaveis pelos estabelecimentos € equipamentos de interesse da saude
deverdo requerer a inscricdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS por
meio de formulario préprio, definido em portaria do Secretario Municipal da Saude,
apresentando, no ato do requerimento, a guia de recolhimento do preco publico e/ou

da taxa porventura devidos.
paragrafo unico. O cadastramento da atividade denominada "dogueiro motorizado®,

disciplinada pela Lei n° 12.736, de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n°®

13.185, de 11 de outubro de 2001, € regulamentada pelo Decreto n® 42.242, de 1° de
agosto de 2002, alterado pelo Decreto n° 46.078, de 15 de jultho de 2005, devido as
suas especificidades, devera obedecer aos regulamentos técnicos proprios vigentes.
Art. 14. Os responsaveis pelos estabelecimentos € equipamentos de interesse da saude

deverdo apresentar, N0 ato da solicitagdo de inscricdo no Cadastro Municipal de
Vigilancia em Salde - CMVS, 0s seguintes documentos:

I - requerimento de cadastro no CMVS;
1I - cOpia do contrato social devidamen
de Registro de Titulos & Documentos;
I1I - copia da declaragdo de firma individual registrada na junta Comercial, no caso de
microempresa ou empresa de pequeno porte;
IV - copia do documento de comprovagdo de habilitagdo profissional e vinculo
empregaticio do responsavel técnico, quando exigido pela legislagdo especifica;

V - cépia do documento do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica - CNPJ, no caso de
pessoa juridica, ou copia da cédula de identidade - RG € do documento do Cadastro de

Pessoa Fisicas - CPF, no caso de pessoa fisica.
Art. 15. A concessao € a atualizagdo do Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude -

CMVS independem de prévia inspecdo sanitdria.
Art. 16. Quaisquer locais, produtos, equipamentos, procedimentos e ambientes, que
possam, direta ou indiretamente, acarretar riscos 3 saude da populagdo, devem ser
objeto de monitoramento & inspecao sanitaria, independentemente da obrigatoriedade
de sua inscrigdo no Cadastro Municipal de vigilancia em Saude - CMVS.

Paragrafo Unico. As atividades de inspegao serdao priorizadas considerando o risco a
saude e organizadas conforme plano de acdo dos servigos municipais de vigildncia em
saude.

Art. 17. Apos a realizagdo da inspecdo, a equipe técnica devera elaborar relatorio de
inspegdo do gual constara a descrigdo da situacdo de risco, a sua avaliagdo e as
exigéncias sanitarias que deverdo ser cumpridas pelo estabelecimento, equipamento,

local ou ambiente inspecionado.
Art. 18. A inspecdo sanitaria pod

interessado.
Art. 19. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos

deverdo apresentar, no ato da inspegao ou a qualquer momento,
da autoridade sanitaria, 0S seguintes documentos:

I - manual de boas praticas operacionais, procediment
manuais de rotinas € procedimentos, conforme as atividades desenvolvidas;

11 - copia(s) do(s) contrato(s) de servigos terceirizados, registrado(s) em Cartorio de
Registro de Titulos e Documentos, do(s) qual (is) constem clausulas qué definam, clara
e detalhadamente, as acoes necessarias a garantia da qualidade do produto, do

te registrado na junta Comercial ou em Cartorio

era ser realizada de oficio ou a requerimento do

de interesse da saude
mediante solicitagdo

0s operacionais—padréo ou
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equipamento ou do servico prestado, bem como dos ambientes interno e externo, sem
prejuizo da responsabilidade da empresa contratante;

111 - documento original do plano de radioprotegdo, do laudo de levantamento
radiométrico e do teste de radiacdo de fuga para o cadastro de equipamentos de
radiodiagndstico médico e odontoldgico, radioterapia e servicos de medicina nuclear "in
vivo", assim como de equipamentos de Raio X de aplicagdo industrial;

1V - copla da autorizagdo da Comissdo Nacional de Energia Nuclear - CNEN para
operagao de equipamento de radioterapia e de aplicagdo industrial;

V - cdpia da autorizacdo da Comissdo Nacional de Energia Nuclear - CNEN para
preparo e uso das fontes radioativas nao-seladas e comprovante de registro perante
aquela comiss&o para prestacdo de servigo de medicina nuclear "in vitro", "in vivo" e
de analises laboratoriais clinicas, quando for o caso;

VI - copia da portaria de lavra concedida pelo Departamento Nacional de Produgao
Mineral - DNPM para o cadastro de industria de dgua mineral;

VII - outros eventuais documentos requeridos para situagdes especificas.

Paragrafo Unico. Na hipétese prevista no inciso VII do "caput” deste artigo, 0s
documentos complementares deverdo ser entregues no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, contados de sua solicitagao.

Art. 20. A concessao e o cancelamento do nimero de inscrigdo no Cadastro Municipal
de Vigilancia em Saude - CMVS deverdo ser publicados no Diario Oficial da Cidade.

§ 10, A publicagdo de que trata o "caput" deste artigo dispensa a emissao de qualquer
outro documento para a comprovagdo da inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigilancia
em Saude - CMVS de estabelecimentos ou de equipamentos de interesse da saude.

§ 2°. O cadastramento de estabelecimentos prestadores de servigo de remogao de
pacientes ou empresas transportadoras de produtos de interesse da saude dispensara
a emissdo de documento especifico para cada veiculo da frota.

§ 39 A Coordenagao de Vigildncia em Salide devera comunicar ao drgao federal de
vigildncia sanitaria o cancelamento do cadastro municipal do equipamento e 0
cancelamento do cadastro municipal e encerramento das atividades do
estabelecimento, para ciéncia e adogdo das medidas cabiveis no ambito de sua
competéncia.

Art. 21. Os estabelecimentos e equipamentos sujeitos a obrigatoriedade de atualizagao
do Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS, indicados em portaria especifica
do Secretario Municipal da Saude, devem atualizar seu cadastramento a cada 12
(doze) meses, a partir da data da pubhcagao do nimero do CMVS no Diario Oficial da
Cidade, por meio de formulario préprio, sob pena de cancelamento da inscrigao
cadastral.

Art. 22. Os estabelecimentos ou equipamentos sujeitos a exigéncia legal de
autorizacdo de funcionamento ou autorizagdo especial do Ministério da Salde devem
requerer, perante a Coordenagdo de Vigilancia em Saude, a concessdo da referida
autorizacdo, conforme modelo instituido pelo préprio Ministério da Saude e segundo as
normas federais aplicaveis a espécie.

Art. 23. Os estabelecimentos produtores, distribuidores e importadores de alimentos
dispensados da obrigatoriedade de registro deverdo informar a Coordenagdo de
Vigilancia em Salde o inicio da fabricagdo ou da comercializagdo do produto,
observada a legislacao federal vigente.

Paragrafo Unico. O requerimento referido no "caput” deste artigo podera ser
simultdneo ao de cadastramento no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude -
CMVS.

Art. 24. As etapas de produgéo comercializag3o, transporte e prestagao de servigos
realizadas por terceiros sdo consideradas como extensdo da atividade do
estabelecimento ou do equipamento e, como tais, passiveis de inspecdo sanitaria.
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Paragrafo unico. Na hipotese de os terceiros referidos no "caput” deste artigo estarem
instalados em outro municipio, solicitar-se-a, ao 6rgdo de vigilancia sanitaria da
localidade de origem, laudo de inspegdo sanitaria atualizado e outros documentos
eventualmente considerados necessdrios, bem como autorizagdo para visita técnica,
quando for o caso.

Art. 25. O auto de infragdo sera lavrado quando constatada a desobediéncia ou
inobservancia as normas legais e aos regulamentos que, por qualquer forma, se
destinem a promogao, preservagdo e recuperagdo da saude.

Art. 26. A defesa ou a impugnagdo do auto de infragdo observara os prazos e
procedimentos previstos nos artigos 139 e 140 da Lei n°® 13.725, de 2004.

Art. 27. Em ndo tendo havido oferecimento de defesa ou impugnacio pelo infrator ou
tendo sido mantido o auto de infragdo, seguir-se-&, imediatamente, a imposicdo da
penalidade cabivel pelo Supervisor de Vigildncia em Sautde ou pela autoridade
responsavel pela geréncia da subdrea tematica a que pertenca o servidor autuante da
Secretaria Municipal da Saude ou pelo Coordenador do Centro de Referéncia em Saude
do Trabalhador, ap6s ouvida a autoridade autuante.

Art. 28. As penalidades serdo impostas ao infrator, de acordo com o disposto no artigo
118 da Lei n°® 13.725, de 2004, ou em legislagdo especifica.

Art. 29. Os recursos contra o auto de imposicdo de penalidade obedecerdo os
procedimentos previstos nos artigos 141 ao 145 da Lei n® 13.725, de 2004, e serdo
apreciados pela autoridade responsavel pela geréncia temdtica da Coordenacgido de
Vigilancia em Saude - COVISA, no dmbito de sua competéncia.

Art. 30. Mantida a decisao cominatéria, qualquer que seja a penalidade aplicada,
cabera recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicagdo do despacho
decisério no Diario Oficial da Cidade, dirigido & autoridade responsavel pela
Coordenagdo de Vigilancia em Saude - COVISA da Secretaria Municipal da Saude.
Paragrafo unico. Da decisdo da autoridade referida no "caput” deste artigo caberd,
ainda, recurso ao Secretdrio Municipal da Salde, no prazo de 10 (dez) dias, contados
da publicagdo do despacho decisério no Diario Oficial da Cidade, quando se tratar das
penalidades previstas nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa no valor
correspondente ao estabelecido nos incisos II e III do “caput” do artigo 121, ambos da
Lei n© 13.725, de 2004.

Art. 31. Da aplicagdo da penalidade de intervengdo pelo Secretario Municipal da Satude
cabera recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicagdo do despacho
decisorio no Diario Oficial da Cidade, ao Chefe do Poder Executivo, cuja decisdo
encerrara a instancia administrativa.

Art. 32. Este decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogado o Decreto
n® 44,577, de 7 de abril de 2004.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 7 de outubro de 2008, 455° da
fundagao de S§o Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

JANUARIO MONTONE, Secretario Municipal da Saude

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 7 de outubro de 2008.

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretdrio do Governo Municipal
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Secretaria de Documentacio
Eguipe de Documentacho do Legisiativo

PROJETO DE LEI 01-00026/2015 da Vereadora Edir Sales (PSD)

"Dispbe sobre a implantagdo da VAGA EXCLUSIVA DO PERMISSIONARIO DE
COMIDA DE RUA demarcada para uso em vias publicas do permissionario decorrente da Lei
n° 15.947 de 26 de dezembro de 2013 que dispde sobre as regras para comercializagéo de
alimentos em vias e areas publicas, e fixa outras providéncias."

A CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO DECRETA:

Art. 1° Fica permitida @ Companhia de Engenharia de Trafego - CET, a implantag&o, a
titulo gratuito de vaga demarcada para estacionamento exclusivo do permissionario de comida
de rua na vaga de acordo com a Lei n° 15.947 de 26 de dezembro de 2013 e nos termos da
presente lei.

Art. 2° Para cumprimento da presente lei a vaga demarcada sera implantada apés
estudo de viabilidade da Companhia de Engenharia de Trafego - CET comprovando a
possibilidade da demarcacéo no local da concesséo de permisséo de uso TPU publicada ao
permissionario em Diario Oficial nos termos do art. 37 da Lei n° 15.947 de 26 de dezembro de
2013.

Paragrafo Gnico. O estudo a que se refere o caput do art. 2° indicara o local adequado
dentro dos limites da via publica, para implantacdo da vaga demarcada para o permissionario
de comida de rua, desde que ndo esteja em desacordo com parada e ponto de Onibus, com
local de ponto de taxi e local de vaga de emergéncia e outras ocasides da legislagdo que nao
permitam a demarcacgéo da vaga.

Art. 3° Nas dreas delimitadas em conformidade com o artigo 1°, o limite do uso da vaga
para o estacionamento do veiculo sera de uso do permissionario ou enquanto durar os efeitos
de sua concessao relativo aquele endere¢o em carater de uso de exclusividade.

Paragrafo tnico. Sera considerado como estacionamento em desacordo com a
regulamentacao, sujeitando-se o usudrio as penalidades previstas na legislagdo de transito em
vigor, o veiculo que usar da vaga em desrespeito a sinalizagéo de proibic&o de uso da vaga por
ser destinado a permissionario de Comida de rua.

Art. 4° Cabera ao Departamento de Operagéo do Sistema Viario - DSV, fornecer os
elementos de fiscalizagdo necessarios ao cumprimento do disposto no artigo 1° e 4° da
presente lei.

Art. 5° O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 60 (sessenta) dias.

Art. 6° As despesas decorrentes desta lei correrdo por conta das dotagoes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 7° Esta lei entra em vigor na data de sua publicag&o, revogadas as dlsposlgoes em
contrario.

Sala das Sessées, As Comiss6es competentes”.

Este texto nao substitui o publicado no Diério Ofi cial da C|dade em 05/02/2015 p 77

Para mformac;oes sobre este pro;eto wslte o site www.camara.sp.gov.br.

Matéria PL 644/2015. Nao foi possivel extrair as informacoes de assinaturas do arquivo migrado do ECM.



'

ot AT

~ pelos fornecedores de comida sobre rodas.

' " autuadoem 384Q9/2015 00:00:00.
., Foina fls. 93

Proc.N°_&7- 44 ] (8

Leonardo F. M. BispeRibeirr
; RF 11. £

CAMARA MUNICIPAL DE
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Secrstaria Geral Parlamaeniar
Secretaria de Dorumentagio
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o

PROJETO DE LEI 01-00546/2015 do Vereador Ota (PROS)
Autores atualizados por requerimento:
Ver. EDIR SALES (PSD)
Ver. OTA (PROS)

t

' "Dispbe sobre a concessdo de Alvara de Autorizagdo para eventos temporarios de
"FOODTRUCKS?", e da outras providéncias .

A CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO DECRETA:

Art. 1° - Ficam isentos da exigéncia de Alvara de Autorizagdo os eventos temporarios
envolvendo os chamados FOODTRUCKS, que ndo ultrapassem o limite de 500 (quinhentas)
pessoas por dia em carater rotativo.

Paragrafo uUnico - Para efeitos desta Lei, denominam-se “foodtrucks” os veiculos
automotores dotados de cozinha mével que comercializem alimentos de forma itinerante.

Art. 2° - Permanecem inalteradas as demais normas municipais pertinentes, em
especial as referentes a seguranga e higiene, as quais devem ser estritamente observadas

Art. 3° - O Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de 90 (noventa) dias, a
contar da data de sua publicagéo.

Art. 4° - As despesas decorrentes da implantagéo desta Lei correrdo por conta das
dotacbes orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 5° - Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as disposi¢ées
em contrario.

Sala das Sessdes, As Comissdes competentes.”

Este texto ndo substitui o publicado no Diario Oficial da Cidade em 14/10/2015, p. 120

Para informagdes sobre este projeto, visite o site www.camara.sp.gov.br.
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RDS
REQUERIMENTO N° 135/2016
’ REQUEIRO a Douta Mesa, na forma regimental, seja incluido como coautor do Projeto de

Lei n® 644/15, de minha autoria, 0 Vereador ARSERLINO TATTO do PT, conforme
assinatura de anuéncia abaixo aposta.

Sala das Sessdes, 02 de dezembro de 2015.

RIEARDO NUNES

16186 17/82/2616 613855 - Probucolo Ledislelivo - S6P.22
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75
PARECER Ne /2016 COMISSAO DE CONSTITUIGAO, JUSTICA E
LEGISLAQAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0644/15.

Trata- -se de projeto de lei, de iniciativa do nobre Vereador Ricardo Nunes, que visa alterar a

redacéo da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013 que rege a comercializagdo de
allmentos em vias e areas publicas (a denominada “comida de rua”).

Dentre  as alteragcbes propostas, destacam-se a autorizagdo do comércio de bebidas
alcbolicas, exceto as servidas em recipientes de vidro, bem como a permisséo, em tese, da
exploragédo de um mesmo ponto por mais de um permissionario.

Sob o |aspecto juridico, a propositura reline condicdes para prosseguir em tramitagao,
encontrando fundamento no artigo 37 da Lei Organica Municipal e no chamado Poder de
Policia da Administragao.

Cabe observar ainda que na forma da redagao proposta, o projeto néo esbarra no disposto
pelo artigo 111 da Lei Organica Municipal porque, a exemplo de outras legislacdes
municipais (Lei n® 10.072/86, das bancas de jornal; Lei n® 12.002/96, lei que regula o uso de
passeio fronteirico a bares e assemelhados e da Lei n® 15.947/13, cuja alteragdo €
pretendida), o que se objetiva ndo é dispor concretamente sobre a outorga da permissao de
uso pelo Executivo, mas sim apenas estabelecer parametros a serem observados pelo
Executivo caso ele decida efetivar a permissao concretamente.

Sob o aspecto de fundo, cumpre observar que a Lei Organica, em seu art. 114 estabelece:

“Art. 114. Os bens municipais poderado ser utilizados por terceiros,
mediante concessdo, permissdo, autorizagdo e locagdo social,
conforme o caso e o interesse publico ou social, devidamente
Justificado, o exigir.

| § 4° A permissao, que poderé incidir sobre qualquer bem publico,
‘ independe de licitagédo e sera sempre por tempo mdetermmado e
‘ formalizada por termo administrativo”.

Vé-se \que ao Prefeito competird decidir, segundo seus critérios de conveniéncia e
oportumdade se possibilitara, ou ndo, a utilizagdo de bem publico por terceiros.

Ressalte-se, entretanto, que embora caiba ao Prefeito possibilitar, concretamente, a
utilizagdo de bem publico por terceiros, nas formas previstas acima, ndao ha nada que
impeca o legislador de estabelecer normas genéricas e abstratas norteadoras desses
institutos.

Cabe observar que segundo ensinamento do ilustre doutrinador Hely Lopes Meirelles (in
Estudo§ e Pareceres de Direito Publico, Ed. RT, 1984, pag. 24), é justamente esse o papel
da Camara:

“Em conformidade com os preceitos constitucionais pertinentes, a
atribuicdo primordial da Camara é a normativa, isto €, a de regular a
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administracédo do Municipio e a conduta dos municipes, no que afeta
aos interesses locais, ao passo que a do Prefeito € a Executiva,
compreendendo a fungdo governamental, exercida através de atos
politicos, e a administrativa, mediante atos administrativos aqueles e
estes concretos e especificos ...

Em conclusdo, a Camara ndo administra € muito menos governa o
Municipio, mas apenas estabelece normas de administracéo,
requladoras da atuacdo administrativa _do Prefeito. E nisso
exatamente que reside a marca distintiva entre a fun¢gao normativa
da Camara e a atividade executiva do Prefeito: o Legislativo atua
como poder requlatério, genérico e abstrato. O Executivo transforma
os _mandamentos da norma legislativa em atos especificos e
concretos de administracdo” (grifos nossos)

Sobre o tema, ensina Hely Lopes Meirelles, que "compete ao Municipio a policia
administrativa das atividades urbanas em geral, para a ordenagéo da vida da cidade. Esse
policiamento se estende a todas as atividades e estabelecimentos urbanos, desde a sua
localizagdo até a instalagdo e funcionamento ... Para esse policiamento deve o Municipio
indicar o proceder do administrado, regulamentar a fiscalizacdo e cobrar as taxas
estabelecidas por lei. Nessa regulamentagao se inclui a fixagdo de horario do comércio em
geral e das diversificacbes para certas atividades ou estabelecimentos, bem como o modo
de apresentacdo das mercadorias, utilidades e servigos oferecidos ao publico”. (in "Direito
Municipal Brasileiro", 62 ed., Ed. Malheiros, pags. 370,371).

Por se tratar de matéria sujeita ao quérum de maioria simples para deliberacdo, é
dispensada a votagdo em Plenario, cabendo tal prerrogativa as Comissdes Permanentes, na
forma do art. 46, X, do Regimento Interno desta Casa.

O projeto encontra fundamento no art. 30, |, da CF e nos arts. 13, | e 160, I, da Lei
Organica do Municipio e no chamado Poder de Policia, razao pela qual somos,

PELA LEGALIDADE, na forma do seguinte Substitutivo proposto para sanar eventual vicio
de iniciativa.

SUBSTITUTIVO N° DA COMISSAO DE CONSTITUIGAO, JUSTICA E
LEGISLACAO PARTICIPATIVA AO PROJETO DE LEI N° 0644/15.

Altera a redacdo do inciso Il do art. 3° os artigos
6° 12, 15, 19, 23 e 31, todos da Lei 15.947 de 26
de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras
para comercializagcdo de alimentos em vias e
areas publicas, e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sdo PauloDECRETA:
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Art. 1° O inciso Il do artigo 3° da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a vigorar
coma s‘eguinte redagao:

Art 3°...

(...

Il - categoria B: alimentos comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim
considerados os equipamentos tracionados, impulsionados ou carregados pela forga
humana, com area maxima de 3m? (trés metros quadrados);
e, (NR)

Art. 2° Os artigos 6° e 12 da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passam a vigorar
com a seguinte redagao:

Art. 6° Fica permitida a comercializacédo de bebidas alcodlicas em equipamentos das
categorias A, Be C.

Paragrafo Unico. Fica vedada a comercializagdo de bebidas servidas em recipiente
de vidro. (NR)

Art. 12. Poderdo ser objeto de permissdo de uso as vias e logradouros publicos,
largos, pracas e parques municipais previamente definidos pela Administragéo
Municipal, nos termos desta lei.

§ 1° Para efeitos de identificacdo do ponto serdo utilizados, além do nome oficial e
numero de inscrigdo no Cadastro de Logradouro - CODLOG da via constante do
Termo de Permissdo de Uso - TPU, os nomes oficiais e CODLOG das vias que
delimitam o quarteirdo e os nomes constantes do Mapa Oficial da Cidade.

§ 2° Um mesmo ponto podera ser objeto de outorga de permissdo de uso a
permissionarios diferentes apds analise técnica dos 6rgdos competentes para a
definicdo da quantidade maxima de equipamentos e suas respectivas categorias.

§ 3° A concessdo do Termo de Permissdo de Uso devera levar em consideragao:

| — a existéncia de espago fisico adequado para receber o equipamento e
consumidores;

Il — a adequagdo do equipamento quanto as normas sanitarias e de seguranca do
alimento em face dos alimentos que serdo comercializados;

Il — qualidade técnica da proposta;

IV — a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
consideragéo as normas de transito, o fluxo seguro de pedestres e automoveis, as
regras de uso e ocupacgao do solo;

V — o0 numero de permissdes ja expedidas para o local e periodo pretendidos;

VI — as eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida;

Vil — a qualidade do servigo prestado, no caso de permissionario que pleiteia novo
Termo de Permiss&o de Uso para o mesmo ponto. (NR)

Art. 3° O artigo 15 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013 passa a vigorar acrescido
de paragrafos, renumerando-se o seu paragrafo unico como § 1°
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§ 2° Para o cumprimento do disposto neste artigo deverdo ser observados os
seguintes critérios:

| — distancia minima de 5m (cinco metros) de:

a) cruzamento de vias;

b) faixas de pedestres;

c) rebaixamento para acesso de pessoas com deficiéncia;

d) pontos de 6nibus e de taxis;

e) equipamentos publicos, hidrantes e valvulas de incéndio, orelhdes e cabines
telefénicas, tampas de limpeza de bueiros e pogos de visita.

Il — distancia minima de 20m (vinte metros) de:

a) entradas e saidas de estagées de metrd e de trem, e de plataformas de embarque,
rodoviarias e aeroportos;

b) hospitais, casas de saude, prontos-socorros e ambulatérios publicos ou
particulares, medida a partir do ponto de contato mais proximo;

c) ginasios esportivos e estadios de futebol, medida a partir do ponto de contato mais
préximo.

Ill — distancia minima de 25m (vinte e cinco metros) de entradas e saidas de
estabelecimentos com comércio varejista de alimentos e de mercados municipais
que comercializem categorias de produtos alimenticios, pratos e preparacdes
culinarias iguais.

IV — n&o estar em frente a guias rebaixadas;

V - nao estar em frente a portdes de acesso a estabelecimentos de ensino,
farmacias, portdes de acesso a edificios e reparticdes publicas. (NR)

Art. 4° O artigo 19 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013 passa a vigorar com a
seguinte redacao:

Art. 19. Um mesmo ponto podera atender a mais de um permissionario. (NR)

Art. 5° Altera a redacdo dos §§ 1° e 2° do artigo 23 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de
2013, que passam a vigorar com a seguinte redacéo:

Art. 23, L
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§ 1° A solicitag&o devera ser feita em formulario proprio que especifique a categoria

do equipamento que sera utilizado, os alimentos a serem comercializados e os dias e

- os periodos requeridos para o funcionamento, devendo ser acompanhada dos

- seguintes documentos, sem prejuizo de outros a serem fixados em decreto
regulamentador:

I — copia do contrato social da pessoa juridica solicitante, devidamente registrado, ou
| Certificado de Condicdo de Microempreendedor Individual — CCMEI, emitido pela
. Receita Federal do Brasil;

1l — copia do documento de identidade e do CPF dos sécios da pessoa juridica;
il - comprovante de residéncia atualizado em nome do requerente ou de pessoa da
familia, desde que comprovado o parentesco, ou em nome do locador, mediante a-
apresentacao de contrato de locacéo;
IV — comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ:
V — comprovante de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Mobiliarios — CCM:
VI — comprovante de inscricdo no Cadastro Informativo Municipal — CADIN em nome
' da pessoa juridica requerente; |
| ViI- identificagdo do ponto pretendido, contendo os seguintes itens:

a) definicdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer a atividade, no
podendo ser inferior a 4 (quatro) nem superior a 12 (doze) horas por dia;

b) croqui do local de instalagéo que devera conter o layout e o dimensionamento da
area a ser ocupada, com indicagéo do posicionamento do equipamento e das mesas,
-bancos, cadeiras e toldos retrateis ou fixos, se o caso;

Vil - descricéo da categoria e dos equipamentos que serdo utilizados de modo a
‘atender as condigdes técnicas necessarias em conformidade com a legislacao
}sanitéria, de higiene e seguranca do alimento, controle de geracdo de odores e
‘fumaca;

IX —indicacdo dos alimentos que pretende comercializar;

‘X — indicagédo dos auxiliares, com o respectivo documento de identidade, Cadastro
de Pessoa Fisica — CPF e atestado médico de aptiddo para o exercicio da atividade;
XI - certificado de realizagao de curso de boas praticas de manipulacdo de alimentos
em nome dos sécios da pessoa juridica e dos auxiliares;

Xl — certificado de Registro e Licenciamento de Veiculos — CRLV em nome da
'lempresa permissionaria para os equipamentos da categoria A;

]Xlll — no caso de veiculos locados: contrato de locagédo do veiculo em nome da
'empresa permissionaria e certificado de Registro e Licenciamento de Veiculos —
‘CRLV em nome do locador.
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XIV — caso possua outros Termos de Permissdao de Uso — TPU para comércio de
alimentos em vias e areas publicas de outras Subprefeituras, copias dos mesmos e
documento especificando o dia, horario e localizagao. (NR)

§ 2° O solicitante podera indicar mais de um ponto para exercicio do comércio de
comida de alimentos em vias e areas publicas e em mais de uma Subprefeitura,
desde que todos os pontos pretendidos nao sejam utilizados concomitantemente.
(NR)

Art. 6° O artigo 31 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a vigorar com a
seguinte redagao:

Art. 31. Havendo mais de um interessado pelo mesmo ponto que também tenha
apresentado a documentagao completa e tempestivamente, a selegao sera realizada
atendendo aos critérios estabelecidos no § 3° do art. 12. (NR)

Art. 7° O Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua publicagao.

Art. 8° As despesas decorrentes da execugao desta Lei correrdo por conta das dotagées
or¢gamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 9° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao, revogadas as disposi¢cbes em
contrarlo

2 oz llb /
QL r(y L‘bZ -
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PARECER CON 1665/2016 DAS.COMISSOES REUNIDAS DE

POLITICA URBANA, METROPOLITANA E MEIO AMBIENTE; DE
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De autoria dos Vereadores Ricardo Nunes e Arselino Tatto o presente projeto de
lei visa alterar a redagao do inciso |l do art. 3° os artigos 6°, 12, 15, 19, 23 e 31, todos da
Lei n® 15.947 de 26 de dezembro de 2013, e da outras providéncias.

Em sua justificativa, seus autores esclarecem que a proposta ora apresentada
tem como objetivo principal a atualizagao e aperfeicoamento das disposigdes da legislagao

de comida de rua aprovada por esta Casa de Leis em 2013.

Apobs 0 sucesso da regulamentagao da atividade de comeércio de alimentos em
vias e areas publicas de Sao Paulo, solidificada como importante fonte de renda alternativa
e oportunidade de emprego, bem como opg¢édo aos cidadaos que fazem suas refei¢cdes fora
de casa e em locais pouco servidos de bares e restaurantes, é necessario atualizar algumas
das regras estabelecidas para que os beneficios da Lei n® 15.947 sejam garantidos a todo

cidadao.

A Comissdo de Constituicdo, Justica e Legislagao Participativa manifestou-se
pela legalidade deste projeto de lei na forma de um Substitutivo proposto para sanar

eventual vicio de iniciativa.

Considerando nao haver 6bices a aprovagao desta proposi¢cao, a Comissao de
Politica Urbana, Metropolitana e Meio Ambiente, dentro dos assuntos que lhe compete
opinar, se manifesta favoravelmente a sua aprovagao na forma do Substitutivo proposto.

A Comissao de Administragao Publica, considerando o elevado interesse publico
de que se reveste a iniciativa, também consigna voto favoravel a este projeto de lei, na

forma do Substitutivo proposto.
RELCOM
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A Comissdo de Transito, Transporte, Atividade Econdmica, Turismo, Lazer e
Gastronomia, no ambito de sua competéncia, entende que a proposi¢cado merece prosperar,
posicionando-se também favoravelmente a aprovacéo do referido Substitutivo..

A Comissdo de Salde, Promogao Social, Trabalho e Mulher, reconhecendo o
carater meritorio da iniciativa, sob o ponto de vista social, também se manifesta de forma

favoravel ao projeto em pauta, na forma do Substitutivo proposto..

Quanto ao aspecto financeiro, a Comissao de Finangas e Orgamento nada tem a
opor, posicionando-se com parecer favoravel a esta propositura, na forma do Substitutivo

proposto pela Comissao de Constituicao, Justi¢a e Legislagao Participativa .

Sala das Comissbes Reunidas, em O"}/@/&O“‘?

COMISSAO DE POLITICA URBANA, METROPOLITANA E MEIO AMBIENTE

GILSON BARRETO
DALTON SILVANO NELO RODOLFO

GEORGE HATO PAULO FRANGE

NABIL BONDUKI m SOUZA SANTOS
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PARECER CONJUNTO N° DAS COMISSOES REUNIDAS DE

POLITICA URBANA, METROPOLITANA E MEIO AMBIENTE; DE
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COMISSAO INISTRAGAO PUBLICA /

]

QUITO FORMIGA

—

ANDRHEA AZZ0O CHLSO JATENE

ANTONIO CARLOS RODRIGUES JULIANAC

AURELIO MIGUEL RODOLFO D TE

COMISSAO DE TRANSITO, TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO,
LAZER E GASTRONOMIA

\

JO?OL E NETO

ADILSON AMADEU  _ SAL IRA

RICARDO TE « SENIVAL MOURA

OUNG ~ ¢« TONINHO PAIVA
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O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato - PT) — Em d|scusséo. Nao ha oradores

inscritos; esta encerrada a discussio. A votos o Substitutivo da Comissao de_Constituicaa’

Justica e Legislagao Participativa ao PL 644/2015. Os Srs. Vereadores favoravels permanecam

como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagdo nominal_de_ votacao,
manifestem-se agora. (Pausa) Esta aprovado em primeira discussao; volta em segunda:

Tem a palavra, pela ordem, 0 nobre Vereador José Police Neto.

O SR. JOSE POLICE NETO (PSD) - (Pela ordem) — Sr. Presidente, requeiro o
adiamento dos itens 161 e 162, permitindo a votagdo do parecer de ilegalidade do Projeto de

Lei 275/2014.

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato — PT) — A votos o adiamento dos itens 161
e 162. Os Srs. Vereadores favoraveis permanegam como estdo; os contrarios, ou aqueles que
desejarem verificagdo nominal de votagdo, manifestem-se agora. (Pausa) Esta aprovado.

Passemos ao item seguinte.

- “PL 275/2014, dos Vereadores RICARDO YOUNG (REDE), MARIO COVAS
NETO (PSDB) E JEAN MADEIRA (PRB). Inclui o item VI no artigo 2° da Lei n® 14.072, de 18
de outubro de 2005, e da outras providéncias. (DISPENSA A COBRANCA DE CUSTOS
OPERACIONAIS PELA CET AS ENTIDADES ESPORTIVAS SEM FINS LUCRATIVOS).
DISCUSSAO E VOTACAO UNICAS DO RECURSO N° 56/2014 CONTRA PARECER DE

ILEGALIDADE.”

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato - PT) — Em discussdo. Ndo ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussdo. A votos o recurso. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanegam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagdo nominal de

votagdo, manifestem-se agora. (Pausa) Aprovado o recurso. A matéria voita a tramitar nas
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