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| Estabelece medida de higiene e satde publica a
ser observada nos - estabeiecimentos que
comercializem aliment@s-pa [0

A saNCAO

deverao, como medida de higiene e saude publica, disponibilizg .
gel para a higienizagdo das maos antes do consumo dos alimentos.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem manter o equipamento de &lcool em gel,
em local de facil acesso e visualizagdo.

Art. 2° A inobservancia ao disposto nesta lei sujeitara o estabelecimento infrator a multa
de R$ 500,00 (quinhentos reais), dobrada em caso de reincidéncia. :

Paragrafo tnico. O valor da multa sera reajustado anualmente pela variagao do-Indice de
Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica ~ IBGE, acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingéo
deste indice, sera adotado outro criado por legislacdo federal e que reflita a perda do
poder aquisitivo da moeda.

Art. 3° As despesas decorrentes da execug@o desta lei correrdo por conta das dotagbes
orcamentarias proprias, suplementadas, se necessario.

Art. 4° Esta lei entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposxgoes em

da outras providéncias APROVADO EM 2§ DlSCUSSAO |

contrario.

Sala das Sessoes,

RO
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

JUSTIFICATIVA

A adocado de medidas de satde publica sdo recomendadas e enfatizadas de forma
recorrente pelas autoridades sanitarias. Apds o advento da pandemia de influenza
A (H1N1) - gripe suina, entretanto, tais cuidados devem ser redobrados.

Uma das medidas mais simples, barata e de facil adogdo & o uso frequente de
alcool gel na manipulagdo dos alimentos a serem consumidos.

Muitas vezes os clientes com pressa ndo vao até o lavat6rio para lavar as maos e,
guando fazem, podem no caminho encostar em superficies a ser contaminado.

Os estabelecimentos nao vao ter prejuizos mas um investimento no seu proprio
comercio.

Para a infectologista da Universidade Federal de Sao Paulo (Unifesp), Nancy
Bellei', o alcool em gel vendido nas farmacias é util para pessoas que tém contato
direto com o publico e pouco acesso a uma pia para lavar as maos. De acordo
com a infectologista, o alcool em gel pode ser substituido pelo alcool comum ou
pelo alcool em gel para méveis. "A eficacia € a mesma", disse.

Os estabelecimentos que comercializam alimentos para consumo no local
apresentam uma oportunidade para a disseminagéo de doengas e, portanto, os
cuidados devem ser reforgados.

Dai a relevancia e importancia social desta propositura, motivo pelo qual pego aos
meus nobres Pares sua aprovagao.

Litetie Citone - AS\S Pa;‘amd
RE. 100,408
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Secretaria de Apoio Legislativo ~ SGP-2
Papel para informagéo, rubricado como folha n° Qi

do processon®_gA- (AL/01 +3/089 /2009 (@ 2
Adelifa Cicone Battochio
Assistente Parlamentar
Registro 100.406

Sra. Secretaria,
Efetuada a autuagdo, encaminho os presentes autos para prosseguimento.

Z9/05/05
>

Inacio Veiga
Supervisor de Controle do Proc. Leg.
SGP-22

A Procuradoria — Setor de Pesquisa e Assessoria de Analise Prévia das Proposituras.
=2 /O /oq
~

Secretariade Apoio Legislativo
SGP-2
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CAIYI'ARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

PROCURADORIA
SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
. PL N°0612/09

Realizada a pesquisa no APL (Banco de Dados da Cédmara Municipal de Sao Paulo) e no
site www.prefeitura.sp.gov.br/legislacéo, a respeito do assunto foi localizado o seguinte:

— Lei Federal n® 9.782, de 26 de junho de 1999 — Define o Sistema Nacional de Vigilancia
Sanitaria, cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, e d& outras providéncias;

— Lei Federal n® 11.972, de 6 de julho de 2009, que aitera a Lei n® 9.782, de 26 de janeiro de
1999, para dispor sobre as Certificagbes de Boas Praticas para 0os produtos sujeitos ao
regime de vigildncia sanitaria.

— Lei Municipal n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui o Cddigo Sanitério do
Municipio de Sao Paulo.

— Portaria n® 1210/06, da Secretaria Municipal da Saude, que aprova o Reguiamento
Técnico de Boas Praticas, que estabelece o0s critérios e pardmetros para a
produgdo/fabricacdo, importagdo, manipulagdo, francionamento, armazenamento,
distribuicdo, venda para o consumo final e transporte de alimentos e bebidas.

— PL n® 996/97, de autoria do Vereador Aurelio Nomura, que consolida a legislagdo

municipal sobre higiene na comercializagdo de alimentos e bebidas, sua fiscalizagao
sanitéria, nutricdo publica, merenda escolar e matérias correlatas;

Copias das Leis, da Portaria e do projeto acima indicados acompanham a presente
informacgao.

A Comissdo de Constituigdo, Justica e Legislagdo Participativa, conforme despacho do Sr.
Presidente de fls. 01.

S3o Paulo, 28 de sétembro de 2009 -

%
Marcella Falbo&iacﬁlia

Procuradora Supervisora do Setor de Pesq. e Analise Prévia
OAB/SP 111.393

Pal4cio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 S&do Paulo - SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.gov.br

fls. 6
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residéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

El N2 9.782, DE 26 DE JANEIRO DE 1999.

Regulamento
Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria,
Conversao da MPv n? 1.791, de 1998 cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, e
da outras providéncias.

Vide Lei n? 11.972. de 2009

Fago saber que o PRESIDENTE DA REPUBLICA adotou a Medida Proviséria n® 1.791,
de 1998, que o Congresso Nacional aprovou, e eu, Antonio Carlos Magalhaes, Presidente,
para os efeitos do disposto no paragrafo Unico do art. 62 da Constituicdo Federal, promulgo a
seguinte Lei:

CAPITULO |
DO SISTEMA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA

Art. 12 O Sistema Nacional de Vigildncia Sanitaria compreende o conjunto de agoes
definido pelo § 12 do art. 62 e pelos arts. 15 a 18 da Lei n2 8.080, de 19 de setembro de 1990,
executado por instituicdes da Administragcdo Publica direta e indireta da Unido, dos Estados, do
Distrito Federal e dos Municipios, que exergam atividades de regulagao, normatizacéo, controle
e fiscalizagao na drea de vigilancia sanitaria.

Art. 22 Compete a Unido no &mbito do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria:
I - definir a politica nacional de vigilancia sanitaria;
11 - definir o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitdria;

LIl - normatizar, controlar e fiscalizar produtos, substancias e servigos de interesse para a
salde;

IV - exercer a vigilancia sanitaria de portos, aeroportos e fronteiras, podendo essa
atribuicéo ser supletivamente exercida pelos Estados, pelo Distrito Federal e pelos Municipios;

V - acompanhar e coordenar as agdes estadualis, distrital e municipais de vigilancia
sanitaria;

VI - prestar cooperagdo técnica e financeira aos Estados, ao Distrito Federal e aos
Municipios;

VII - atuar em circunstancias especiais de risco a saude; e

VIII - manter sistema de informacdes em vigilancia sanitaria, em cooperagdo com os
Estados, o Distrito Federal e os  Municipios.

§ 12 A competéncia da Unido sera exercida:

| - pelo Ministério da Saude, no que se refere a formulagao, ao acompanhamento e a
avaliagdo da politica nacional de vigilancia sanitaria e das diretrizes gerais do Sistema Nacional
de Vigilancia Sanitaria;

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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Il - pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVS, em conformldad
atribuicdes que |lhe sdo conferidas por esta Lei; e

lll - pelos demais 6rgaos e entidades do Poder Executivo Federal, cujas areas de atuagao
se relacionem com o sistema.

§ 22 O Poder Executivo Federal definira a alocagao, entre os seus 6rgaos e entidades,
das demais atribuigdes e atividades executadas pelo Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria,
néo abrangidas por esta Lei.

§ 32 Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios fornecerdo, mediante convénio, as
informagdes solicitadas pela coordenagdo do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria.

CAPITULO Il

DA CRIACAO E DA COMPETENCIA DA AGENCIA NACIONAL

DE VIGILANCIA SANITARIA

Art. 3% Fica criada a Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria - ANVISA, autarquia sob
regime especial, vinculada ao Ministério da Salude, com sede e foro no Distrito Federal, prazo
de duracao indeterminado e atuagao em todo territério nacional. (Redacéo dada pela Medida
Proviséria n? 2.190-34, de 2001)

Paragrafo Unico. A natureza de autarquia especial conferida a Agéncia é caracterizada
pela independéncia administrativa, estabilidade de seus dirigentes e autonomia financeira.

Art. 42 A Agéncia atuard como entidade administrativa independente, sendo-he
assegurada, nos termos desta Lei, as prerrogativas necessarias ao exercicio adequado de
suas atribuigdes.

Art. 52 Cabera ao Poder Executivo instalar a Agéncia, devendo o seu regulamento,
aprovado por decreto do Presidente da Republica, fixar-lhe a estrutura organizacional.

a—au%emaﬂeamente—ne—exeme@de—suas—a#@wgee&(ﬂevogado gela Med|da Prowsorla ne
2.190, de 2001)

Art. 62 A Agéncia terd por finalidade institucional promover a protegao da satde da
populacao, por intermédio do controle sanitario da producéo e da comercializagao de produtos
e servigos submetidos a vigilancia sanitdria, inclusive dos ambientes, dos processos, dos
insumos e das tecnologias a eles relacionados, bem como o controle de portos, aeroportos e
de fronteiras.

Art. 72 Compete a Agéncia proceder a implementagéo e a execugéo do disposto nos
incisos [l a VIl do art. 22 desta Lei, devendo:

| - coordenar o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria;

Il - fomentar e realizar estudos e pesquisas no dmbito de suas atribuicdes;

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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Il - estabelecer normas, propor, acompanhar e executar as politicas, as dlretrlzes e as b [ )_loq
acoes de vigilancia sanitaria; ]

i tea’ T

IV - estabelecer normas e padrdes sobre limites de contaminantes, reSIduos tox1cos - 6
desinfetantes, metais pesados e outros que envolvam risco a saude;

V - intervir, temporariamente, na administragao de entidades produtoras, que sejam
financiadas, subsidiadas ou mantidas com recursos publicos, assim como nos prestadores de
servicos e ou produtores exclusivos ou estratégicos para o abastecimento do mercado
nacional, obedecido o disposto no art. 52 da Lei n2 6.437, de 20 de agosto de 1977, com a
redacgdo que [he foi dada pelo art. 22 da Lei n2 9.695, de 20 de agosto de 1998;

VI - administrar e arrecadar a taxa de fiscalizagao de vigilancia sanitaria, instituida pelo
art. 23 desta Lei;

VII - autorizar o funcionamento de empresas de fabricagao, distribuigao e importagédo dos
produtos mencionados no art. 82 desta Lei e de comercializagao de medicamentos; (Redacéo
dada pela Medida Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

VIII - anuir com a importagao e exportagcdo dos produtos mencionados no art. 82 desta Lei;

IX - conceder registros de produtos, segundo as normas de sua area de atuacio;

X - conceder e cancelar o certificado de cumprimento de boas praticas de fabricagao;

de 2001)

SJNMHRQ— (Revoqado pe|a Med|da Prowsorla n22.190, de 2001)

X1V - interditar, como medida de vigilancia sanitaria, os locais de fabricagéo, controle,
importagdo, armazenamento, distribuicao e venda de produtos e de prestagéo de servicos
relativos & salde, em caso de violacdo da legislagéo pertinente ou de risco iminente & saude;

XV - proibir a fabricagéo, a importagdo, o armazenamento, a distribuicdo e a
comercializagdo de produtos e insumaos, em caso de violago da legislacdo pertinente ou de
risco iminente a saude;

XVI - cancelar a autorizagao de funcionamento e a autorizagdo especial de funcionamento
de empresas, em caso de violagao da legislagédo pertinente ou de risco iminente a salde;

XVII - coordenar as ag¢Ges de vigilancia sanitaria realizadas por todos os laboratérios que
compdem a rede oficial de laboratérios de controle de qualidade em salide;

XVIII - estabelecer, coordenar e monitorar os sistemas de vigilancia toxicolégica e
farmacolégica;

XIX - promover a revisao e atualizagado periédica da farmacopéia;

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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XX - manter sistema de informacgao continuo e permanente para mtegrar suas atuvudades
com as demais agles de salde, com prioridade as ag¢des de vigilancia ep|demlolog|ca e
assisténcia ambulatorial e hospitalar; :

XXI - monitorar e auditar os 6rgaos e entidades estaduais, distrital @ municipais que
integram o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, incluindo-se os laboratérios oficiais de
controle de qualidade em saude;

XXil - coordenar e executar o controle da qualidade de bens e produtos relacionados no
art. 82 desta Lei, por meio de analises previstas na legislacao sanitaria, ou de programas
especlais de monitoramento da qualidade em salde;

XXIIl - fomentar o desenvolvimento de recursos humanos para o sistema e a cooperagao
técnico-cientifica nacional e internacional;

XXIV - autuar e aplicar as penalidades previstas em lei.

XXV - monitorar a evolugao dos pregos de medicamentos, equipamentos, componentes,
insumos e servigos de saude, podendo para tanto: (Incluido pela Medida Provisdria n® 2.190-

34, de 2001)

a) requisitar, quando julgar necessario, informagdes sobre producao, insumos, matérias-
primas, vendas e quaisquer outros dados, em poder de pessoas de direito publico ou privado
que se dediquem as atividades de produgao, distribuicao e comercializacédo dos bens e
servigos previstos neste inciso, mantendo o sigilo legal quando for o caso; (Incluido pela
Medida Proviséria n? 2.190-34, de 2001)

b) proceder ao exame de estoques, papéis e escritas de quaisquer empresas ou pessoas
de direito publico ou privado que se dediquem as atividades de producéo, distribuicdo e
comercializagdo dos bens e servigcos previstos neste inciso, mantendo o sigilo legal quando for
0 caso; (Incluido pela Medida Proviséria n? 2.190-34, de 2001)

¢) quando for verificada a existéncia de indicios da ocorréncia de infragbes previstas nos
incisos Ill ou 1V do art. 20 da Lei n® 8.884, de 11 de junho de 1994, mediante aumento
injustificado de precos ou imposicao de precos excessivos, dos bens e servicos referidos
nesses incisos, convocar 0s responsaveis para, no prazo maximo de dez dias Uteis, justificar a
respectiva conduta; (Incluido pela Medida Provisoria n? 2.190-34, de 2001)

d) aplicar a penalidade prevista no art. 26 da Lei n® 8.884, de 1994; (Incluido pela Medida
Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

XXVi - controlar, fiscalizar e acompanhar, sob o prisma da legislagdo sanitéria, a
propaganda e publicidade de produtos submetidos ao regime de vigilancia sanitéria; (Incluido
pela Medida Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

XXVl - definir, em ato préprio, os locais de entrada e saida de entorpecentes,
psicotrdpicos e precursores no Pais, ouvido o Departamento de Policia Federal e a Secretaria
da Receita Federal. {Incluido pela Medida Provisdria n® 2.190-34, de 2001)

§ 12 A Agéncia poderé delegar aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios a

execugao de atribuicdes que |he sao proprias, excetuadas as previstas nos incisos 1, V, VI, IX,

XV, XVi, XVII, XVill e XIX deste artigo.

§ 22 A Agéncia podera assessorar, complementar ou suplementar as agdes estaduais,
municipais e do Distrito Federal para o exercicio do controle sanitario.

arsazatir t0e
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§ 32 As atividades de vigilancia epidemioldgica e de controle de veto'-"ré:s‘ rélativas a porto&)
aeroportos e fronteiras, seréo executadas pela Agéncia, sob orientagao teCmca e normatwa"do
Ministério da Saude.

§ 4° A Agéncia podera delegar a érgdo do Ministério da Salide a execugéo de atribuicbes
previstas neste artigo relacionadas a servigos médico-ambulatorial-hospitalares, previstos nos
§§ 2% e 3% do art. 82 observadas as vedagdes definidas no § 12 deste artigo. (Incluido pela
Medida Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

§ 5% A Agéncia devera pautar sua atuagdo sempre em observancia das diretrizes
estabelecidas pela Lei n® 8.080, de 19 de setembro de 1990, para dar seguimento ao processo
de descentralizagao da execugao de atividades para Estados, Distrito Federal e Municipios,
observadas as vedagdes relacionadas no § 12 deste artigo. (Incluido pela Medida Proviséria n®
2.190-34, de 2001)

§ 6% A descentralizagdo de que trata o § 5% sera efetivada somente apés manifestagéo
favoravel dos respectivos Conselhos Estaduais, Distrital e Municipais de Saude. (Iincluido pela
Medida Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

Art. 82 Incumbe a Agéncia, respeitada a legislagao em vigor, regulamentar, controlar e
fiscalizar os produtos e servigos que envolvam risco & saude publica.

§ 12 Consideram-se bens e produtos submetidos ao controle e fiscalizagcéo sanitaria pela
Agéncia:

| - medicamentos de uso humano, suas substancias ativas e demais insumos, processos e
tecnologias;

Il - alimentos, inclusive bebidas, aguas envasadas, seus insumos, suas embalagens,
aditivos alimentares, limites de contaminantes orgéanicos, residuos de agrotdxicos e de
medicamentos veterinarios;

Il - cosméticos, produtos de higiene pessoal e perfumes;

IV - saneantes destinados & higienizagao, desinfec¢o ou desinfestagdo em ambientes
domiciliares, hospitalares e coletivos;

V - conjuntos, reagentes e insumos destinados a diagnéstico;

VI - equipamentos e materiais médico-hospitalares, odontolégicos e hemoterapicos e de
diagnéstico laboratorial e por  imagem;

Vil - imunobiolégicos e suas substancias ativas, sangue e hemoderivados;
VIl - érgaos, tecidos humanos e veterinarios para uso em transplantes ou reconstituicées;

IX - radiois6topos para uso diagndstico in vivo e radiofarmacos e produtos radioativos
utilizados em diagnéstico e terapia;

X - cigarros, cigarrilhas, charutos e qualquer outro produto fumigero, derivado ou néo do
tabaco;

X1 - quaisquer produtos que envolvam a possibilidade de risco a salde, obtidos por
engenharia genética, por outro procedimento ou ainda submetidos a fontes de radiago.

§ 22 Consideram-se servigos submetidos ao controle e fiscalizagao sanitaria pela
Agéncia, agqueles voltados para a atengdo ambulatorial, seja de rotina ou de emergéncia, os

\ug»x-.\;_
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aqueles que impliquem a mcorporagao de novas tecnologias.

§ 32 Sem prejuizo do disposto nos §§ 12 e 22 deste artigo, submetem-se ao regime de
vigilncia sanitaria as instalagoes fisicas, equipamentos, tecnologias, ambientes e
procedimentos envolvidos em todas as fases dos processos de produgéo dos bens e produtos
submetidos ao controle e fiscalizagéo sanitaria, incluindo a destinagdo dos respectivos
residuos.

§ 42 A Agéncia podera regulamentar outros produtos e servigos de interesse para o
controle de riscos & saude da populagéo, alcangados pelo Sistema Nacional de Vigilancia
Sanitéaria.

§ 5° A Agéncia podera dispensar de registro os imunobioldgicos, inseticidas,
medicamentos e outros insumos estratégicos quando adquiridos por intermédio de organismos
multilaterais internacionais, para uso em programas de saude publica pelo Ministério da Salude
e suas entidades vinculadas. (Incluido pela Medida Proviséria n? 2.190-34, de 2001)

§ 6° O Ministro de Estado da Salide podera determinar a realiza¢ao de agbes previstas
nas competéncias da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, em casos especificos e que
impliquem risco a salde da populagdo. (Incluido pela Medida Proviséria n® 2.190-34. de 2001)

§ 72 O ato de que trata o § 6% devera ser publicado no Diario Oticial da Unido. (Incluido
pela Medida Provisoria n? 2,190-34, de 2001}

§ 82 Consideram-se servicos € instalagoes submetidos ao controle e fiscalizagdo sanitaria
agueles relacionados com as atividades de portos, aeroportos e fronteiras e nas estagdes
aduaneiras e terminais alfandegados, servicos de transportes aquaticos, tetrestres e aéreos.
{Incluido pela Medida Proviséria n® 2.190-34, de 2001)

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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LEI N2 11.972, DE 6 DE JULHO DE 2009. o T s

Altera a Lei n? 9.782, de 26 de janeiro de 1999, para
dispor saobre as Certificagbes de Boas Préticas para os
produtos sujeitos ao regime de vigilancia sanitaria.

O VICE-PRESIDENTE DA REPUBLICA, no exercicio do cargo de PRESIDENTE DA REPUBLICA
Fago saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 12 Os prazos para renovagdo das CertificagGes de Boas Praticas dos produtos sujeitos ao regime
de vigilancia sanitdria, que constam dos subitens dos itens 1.4, 2.4, 4.3, 6.4, 7.2 e 7.3 da tabela do Anexo ll
da Lein® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, com a redagdo dada pela Medida Proviséria n® 2.190-34, de 23 de
agosto de 2001, ficam alterados para 2 (dois) anos.

§ 12 Para fins de renovagdo das CertificagOes referidas no caput, nos anos em que nao esteja
prevista inspegao, os estabelecimentos deverdo realizar autoinspegdo, conforme regulamento, submetendo o
relatério & autoridade sanitdria nacional, mantido o recolhimento anual das taxas respectivas.

§ 22 O Certificado concedido com base neste artigo podera ser cancelado a qualquer momento, caso
seja comprovado pela autoridade sanitdria competente o ndo cumprimento das boas praticas.

Art. 22 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.
Brasilia, 6 de julho de 2009; 1882 da Independéncia e 1212 da Republica.

JOSE ALENCAR GOMES DA SILVA
José Gomes Temporéo

Este texto ndo substitui o publicado no DOU de 7.7.2008

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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Titulo:

Ementa:

Projeto:
Autor(es):
Regulamentagdo:

Revogacao:

LEI N© 13.725 09/01/2004 (ver documento)

Sem revogagao expressa

Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lei N© 718/2003 (ver documento)

EXECUTIVO; Marta Suplicy

Decreto n® 44.577/2004 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n® 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagao anterior. (ver
documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

Revoga a Lei n® 10.153/1986.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 10.770/1989.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 11.728/1995.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 12.039/1996.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 12.268/1996.; (ver documento)

Revoga a Lei n®12.369/1997.; (ver documento)

Revoga a Lei n0 12.371/1997.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 12.580/1998.; (ver documento)

Revoga os arts. 29, 3% e 35 a 39 da Lei n® 10.309/1987. (ver documento)
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LEI N® 13,725, DE 9 DE JANEIRO DE 2004
{(Projeto de Lei n? 718/03, do Executivo, aprovado na forma do Substitutivo do
Legislativo)

Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que the
sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

TITULO I ) ]

CODIQO SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 10 - Fica instituido o Cddigo Sanitdrio do Municipio de S3o Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituicdo Federal, na Constituicdo do Estado de S&o
Paulo, nas Leis Orgénicas da Salde - Leis Federais n® 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n° 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cddigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cédigo de Salde do Estado de
Sao Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de margo de 1995, e na Lei Orgénica do
Municipio de Sdo Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizagao, preconizada nas Constituicdes Federal e Estadual, bem como na
Lei Organica do Municipio de Sdo Paulo, observando-se as seguintes diretrizes:

a) diregdo Unica no &mbito municipal;

b) municipalizagao dos recursos, servigos e acdes de salde, estabelecendo-se em
legislagdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
¢) integragdo das agdes e servigos, com base na regionalizagdo e hierarquizacdo do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemiologicas;
d) universalizagdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populagio urbana e
rural a todos os niveis dos servicos de salide;

IT - participagdo da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de salide;

b) conselhos de salde;

¢) representacoes sindicais;

d) movimentos e organizagdes ndo-governamentais;

IIT - articulagdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos orgdos que atuam ou se relacionam com a drea de salde;

IV - publicidade, para garantir o direito a informacao, facilitando seu acesso mediante
sistematizagdo, divulgagdo ampla e motivacdo dos atos;

V - privacidade, devendo as agdes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica preservar
este direito do cidaddo, que so podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a salde publica.

TITULO 1I ;

OBJETIVO, CAMPO DE ACAO E METODOLOGIA

Art. 2° - Para os efeitos deste Codigo, entende-se por Vigildncia em Salde as acdes de
Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigildncia em Salde Ambiental e
Vigilancia em Salde do Trabalhador, que compdem um campo integrado e
indissocidvel de praticas, fundado no conhecimento interdisciplinar e na acdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participacdo
ampla e solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizactes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 10 - As agdes de vigilancia sanitaria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a salde e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, inclusive o do trabalho, da produgao e circulacdo de
bens e da prestacdo de servigos de interesse da salde.

§ 20 - As agdes de vigilancia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que
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proporcionam o conhecimento, a deteccdo ou prevengdo de qualquer mudanga no
fatores determinantes e condicionantes da salde individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevencdo e controle das doencas e agravos a
saude.

§ 39 -~ As acles de vigilancia em satude ambiental abrangem, no que se relaciona com
0 binBmio salde-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigilancia sanitaria e
epidemioldgica, incluindo-se as agdes especificas de prevencdo e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluigdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagao e
integracdo com outros setores, dentre 0os quais os de saneamento basico,
planejamento urbano, obras pulblicas e meio ambiente.

§ 49 - As acdes de vigilancia em saude do trabalhador abrangem, no que se relaciona
com o bindmio salde-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio
das acbes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica, a promocédo e protecdo da saude
dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigdes e dos processos de trabalho, da manutengdo ou incorporagdo de tecnologias
potencialmente nocivas a salde e, ainda, das condigbes de producdo, extragio,
armazenamento, transporte, distribuicdo e manuseio de substancias, produtos,
magquinas e equipamentos.

Art. 30 - Os principios expressos neste Cédigo dispGem sobre precaugdo, bioética,
protecdo, promogdo e preservagdo da saude, no que se refere as atividades de
interesse a saude e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes
objetivos:

1 - assegurar condi¢bes adequadas a saude, a educacdo, a moradia, ao transporte, ao
lazer e ao trabalho;

II - assegurar e promover agoes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de
risco de interesse a saude;

111 - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o do trabalho,
garantindo condigBes de salde, seguranga e bem-estar piblico;

IV - garantir condi¢cbes de seguranga sanitaria na producdo, comercializagdo e
consumo de bens e servigos de interesse da salde, incluidos procedimentos, métodos
e técnicas que as afetem;

V - assegurar e promover a participagdo da comunidade nas agdes de salide.

Art. 4° - Entende-se por principio da precaucao a garantia de protecdo contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estdgio atual do conhecimento cientifico, ndo podem
ser ainda identificados com seguranca, porém podem ensejar a ocorréncia de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a salide e ao meio ambiente.

§ 1° - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo deverd ser utilizada como motivo
para postergar a adogao de medidas eficazes que visem prevenir o comprometimento
da vida, da saude e do meic ambiente.

§ 2° ~ Os ¢rgdos de vigilancia em satide municipais, quando houver ameaca de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a salide e ao meio ambiente, adotardo medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaucdo.

Art. 50 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensdes morais, incluindo
uma visao moral, decisGes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
satde, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
multidisciplinar, que surgiu em fungdo da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avanco tecnoldgico das ciéncias do campo da sadde, bem como
aspectos tradicionais da relagdo de profissionais da saiide com pacientes e voluntarios
de pesquisas clinicas.

§ 10 - Para os efeitos deste Cddigo, adotam-se as seguintes definices:

I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo & desenvolver ou contribuir para o
conhecimento generalizével. O conhecimento generalizavel consiste em teorias,

2

SR

y
2

S L TRV

SRz

g
- T, |

fls. 16

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

5

€l

refaces ou principios ou no acimulo de informacgOes sobre as quais esta baseado, que
possam ser corroborados por métodos cientificos aceitos de observagéo e inferéncia;
II - pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
envolva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
incluindo o manejo de informacfes ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apos a devida aprovagdo pelos érgdos publicos competentes, nos termos da legisiagao
em vigor;

III - protocolo de pesquisa - documento obrigatorio que deve contemplar a descrigdo
da pesquisa em seus aspectos fundamentais, informag0Oes relativas ao sujeito da
pesquisa, a qualificagdo dos pesquisadores e a todas as instdncias responsaveis.

§ 2° - No desenvolvimento de pesquisas, devem estar incorporados, com a finalidade
de prover seguranca ao individuo e as coletividades, os cinco referenciais basicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, a comunidade cientifica e ao Estado.

§ 3° - Nos casos de pesquisa em que o uso de animais € a (inica maneira de alcangar
os resultados desejados, ndo sendo pertinente 0 emprego de métodos alternativos a
sua utilizacdo, observar-se-a o quanto segue:

I - os animais devem ser mantidos em condigbes adequadas e o0 seu nimero, em cada
experimento, ser justificado mediante calculo estatistico apropriado;

II - os experimentos que causam dor e/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia apropriadas a espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabilidade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigagdo;

III - os animais so poderdo ser submetidos as intervengGes inscritas nos protocolos de
pesquisa, aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendizagem cirlrgica de instituicBes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e apds a realizagdo dos procedimentos, receberem cuidados especiais;

IV - ao final do experimento ou em casos de doenca ou ferimento em que a eutanasia
seja o Unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos animais devera ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e de
forma rapida, indolor e irreversivel.

§ 40 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em consonancia com a
Comissdo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Municipal de Satide e com o 6rgé&o
de vigilancia em salde, deve manter banco de dados contendo a relagdo de todas as
pesquisas em salde desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade,
com as ComissOes de é,tica em Pesquisa das instituicbes de ensino e pesquisa e com a
Comissdo Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Salde.

§ 50 - Os drgdos de vigildncia em salide municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia a salde, seja observada a legislagdo aplicavel a
pesquisa clinica envoivendo 0os seres humanos.

Art. 69 - Os 6rgdos de vigildncia em salde incorporarao as suas agdes o conceito de
biossegurancga.

§ 1° - Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
prevengao, minimizacdo ou eliminagdo de riscos inerentes as atividades de pesquisa,
produgdo, ensino, desenvolvimento tecnoldgico e prestagdo de servigos, visando a
salide do homem e dos animais, a preservagao do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.

§ 2° - Para os efeitos deste Codigo, no que for pertinente, aplica-se a legislagdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modificados, bem como a pesquisa envoivendo esses organismos.

§ 30 - Os 6rgdos municipais de vigilancia em sadde zelardo pelo cumprimento das
normas de segurancga e mecanismos de fiscalizacdo referentes ao uso das técnicas de
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engenharia genética na construcao, cultivo, manipulagao, transporte, comercializagao,
consumo, liberagdo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida e a salde humana, dos animais e das plantas, bem como o
meio ambiente.

Art. 70 - Os 6rgdos de vigiladncia em salde lancardo mé&o de um conjunto de agdes e
servigos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo saude-doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgao e/ou circulagdo de produtos ou da
prestacdo de servigos de interesse da salde, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a saude da populacdo.

Art. 8° - Constitui atributo dos érgdos que compdem o Sistema Municipal de Vigilancia
em Satde, das suas equipes multiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de policia administrativa no desenvolvimento de actes e servicos que visam
promover e proteger a salde humana e animal, controlar as doencas e agravos a
salde,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e defender a vida.

Art. 99 - Observadas as normas vigentes no ambito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliagdo, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliagcdo das
acdes de vigilancia em salide, com vistas ac aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da qualidade das agdes. .

Art. 10 - Cabe a diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo
com o 6rgdo competente de vigilancia em salde, a elaboracdo de normas, cddigos e
orientacdes, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e do Estado, no
que diz respeito as questbes das vigilancias sanitdria, ambiental, epidemioldgica e em
saude do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constituicdo
Federal. .

Art. 11 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
orgao competente de vigilancia em satide, cabe a formulac8o da politica de recursos
humanos para a area da salide, devendo ser mantido servigco de
capacitagaopermanente dos profissionais que atuam na vigilancia em salde, de acordo
com os objetivos e campo de atuagdo.

Art. 12 - As informacdes referentes as agdes de vigilancia em satide devem ser
amplamente divulgadas a populacdo, por intermédio de diferentes meios de
comunicagao.

Art. 13 - A vigilancia em salde deve organizar servicos de captacdo de reclamagdes e
dentincias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da dendncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificagdo do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Salde - SUS, no dmbito do Municipio, devera coletar,
analisar e divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de satide piblica
por meio dos 6rgdos de vigilancia em satde, de informacdo e, ainda, de auditoria e
avaliagdo da Secretaria Municipal da Saﬂde.

§ 1° - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em consondncia com o
orgdo competente de vigildncia em salde, deve organizar o Subsistema de
Informagdes de Vigilancia em Satde, articulados com os respectivos Sistemas Estadual
e Federal. .

§ 20 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
orgdo de vigilancia em saude, com o 6rgdo de auditoria e avaliacdo e com outras
instancias técnico-administrativas do Sistema de Salde Municipal, deve garantir:

I - a analise dos dados dos sistemas de informacdo de morbidade e mortalidade
nacionais implantados no Municipio de S3o Paulo, bem como de sistemas de
informagao de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

II - a divulgagéo periddica de informagtes sobre morbidade e mortalidade registrada
na populagao residente no Municipio de Sdo Paulo, bem como nos estabelecimentos de
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assisténcia a salde neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usu
em regime de internagdo hospitaiar.

Art. 15 - Os érgdos e entidades publicos e as entidades do setor privado, participantes
ou ndo do Sistema Unico de Saude - SUS, deverdo fornecer informacdes a direcdo
municipal do Sistema e ao 6rgdo competente de vigilancia em salde, na forma
solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
monitoramento das condigdes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragao de
estatisticas de saude.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide e outros tipos de
estabelecimentos de interesse da salde, de natureza agropecuaria, industrial ou
comercial, e os profissionais de salde, quando solicitados, deverdo remeter aos érgaos
de vigilancia em saude:

I - dados e informagbes necessarios a elaboragdo de estatisticas de salde;

II - informag®es e depoimentos de importéncia para a vigildncia em satde.

Art. 17 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
orgdo competente de vigilancia em salde, deve manter fluxo adequado de informagdes
aos o6rgdos estadual e federal competentes, de acordo com a legislagdo em vigor.
TITULO 111

SAUDE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 18 - Constitui finalidade das acOes de vigilancia em salde sobre o meio ambiente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideragdo
aspectos da economia, da politica, da cultura e da ciéncia e tecnoiogia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protecdo
ao meio ambiente.

Art. 19 - S3o fatores ambientais de risco a salde aqueles decorrentes de qualquer
situagdo ou atividade no meio ambiente, principaimente os relacionados a organizagéo
territorial, ao ambiente construido, ao saneamento ambiental, as fontes de poluicdo, a
proliferacdo de artrépodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios, as
atividades produtivas e de consumo, as substancias perigosas, téxicas, explosivas,
inflamaveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam vir a ocasionar risco ou dano a salde, a vida ou a qualidade de
vida.

§ 10 - Os critérios, parametros, padrdes, metodologias de monitoramento ambiental e
bioldgico e de avaliagdo dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste
Cdédigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes.

§ 20 - Os proprietarios de imdveis particulares ou legalmente estabelecidos s&o
responsaveis pela manutencgao de sua propriedade em condigdes sanitarias que
dificultem a presencga de animais sinantrépicos que possam comprometer a
preservacio da saude publica.

Art. 20 - A autoridade sanitaria, motivadamente e com respaldo cientifico e
tecnolégico, pode determinar intervengdes em saneamento ambiental, visando
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da saude da populagdo.

§ 10 - Os dérgdos de vigilancia em salde deverdo manter programacdo permanente de
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediagdo de areas
contaminadas.

§ 20 - Os érgdos de vigildncia em salde deverdo manter cadastro atualizado das areas
contaminadas.

CAPITULO 1I
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1V - assegurar ao trabalhador em condigBes de risco grave ou iminente no local de S
trabalho a interrupgao de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a
eliminagao do risco;

V - assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao érgdo competente do Servigo de
Vigilancia em Saude a interdigdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de
trabalho, quando houver exposigao a risco iminente para a vida ou salde dos
trabalhadores e da populagdo, com imediata agdo do poder plblico competente;

VI - considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente fundamental para o
levantamento das areas de risco e dos danos a saude;

VII - estabelecer normas técnicas para a protegdo da salde no trabalho, da mulher no
periodo de gestagdo, do menor e dos portadores de deficiéncia;

VIII - considerar os preceitos e as recomendagdes dos organismos internacionais do
trabalho na elaboragdo de normas técnicas especificas.

Art. 39 - E dever da autoridade sanitéria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessarias para a plena corregdo de
irregularidades nos ambientes de trabalho, observados os seguintes niveis de
prioridades:

I - eliminagdo das fontes de riscos;

IT - medidas de controle diretamente na fonte;

IIT - medidas de controle no ambiente de trabalho;

1V - utilizagdo de equipamentos de protegao individual, que somente devera ser
permitida nas situagdes de emergéncia ou nos casos especificos em que for a Unica
possibilidade de protegdo, e dentro do prazo estabelecido no cronograma de
implantagdo das medidas de protegdo coletiva.

CAPITULO II

ESTRUTURACAQO DAS ATIVIDADES E ORGANIZAGAQ

DO TRABALHO

SEGAO I

DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUGAO

Art. 40 - O transporte, a movimentagdo, o0 manuseio e o armazenamento de materiais,
o transporte de pessoas, os veiculos e os equipamentos usados nessas operagdes
devem obedecer a critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a salde
do trabalhador.

Art. 41 - A fabricagao, importagdo, venda, locagdo, instalacdo, operacdo e manutencio
de méaquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo
40 desta lei.

Art. 42 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a
saude do trabathador, como ruido, iluminagdo, calor, frio, umidade, radiagdes, agentes
quimicos, pressdes hiperbaricas e outros de interesse da salde, dentro dos critérios
estabelecidos em normas técnicas ou reconhecidos como cientificamente validos.

Art. 43 - A organizagao do trabalho deve adequar-se as condigBes psicofisioldgicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussdes negativas sobre a salde, quer
diretamente por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializagdo dos
riscos de natureza fisica, quimica, biol6gica e psicossocial, presentes no processo de
produgdo.

Paragrafo Unico - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6rgdo
competente do Sistema de Vigildncia em Salde Municipal deve elaborar instrumentos
normativos relacionados aos aspectos da organizagao do trabalho e ergondémicos que
possam expor a risco a satude dos trabalhadores.

TiTULO V )

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS
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Art. 44 - Entende-se por produtos e substdncias de interesse da salide os alimentos,
aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, correlatos, cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes,
domissanitarios, agrotéxicos, materiais de revestimento e embalagens ou outros
produtos que possam trazer riscos a salide.

Art. 45 - Compete a autoridade sanitaria a avaliagdo e controle de riscos, a
normatizagdo, a fiscalizacdo e controle das condigBes sanitarias e técnicas relacionadas
a importagdo, exportagdo, extracdo, producdo, manipulacdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuicdo, dispensacdo,
esterilizagdo, embalagem e reembalagem, aplicagdo, comercializacdo e uso, referentes
aos produtos e substancias de interesse da salide.

Paragrafo Gnico - A fiscalizagdo de que trata este artigo estende-se a propaganda e a
publicidade dos produtos e substancias de interesse da salide.

Art. 46 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos
relacionados aos produtos e substéncias de interesse da salide sdo responsaveis pela
manutencdo dos padrdes de identidade, qualidade e seguranca, definidos a partir de
normas técnicas, aprovadas pelo 6rgdo competente, bem como pelo cumprimento de
normas de boas praticas de fabricagdo e de normas de boas praticas de prestagdo de
servigos.

§ 10 - Os estabelecimentos referidos no "caput" deste artigo, sempre que solicitados
pela autoridade sanitaria, devem apresentar o fluxograma de produgdo e os
documentos e instrumentos que expressem o cumprimento das normas de boas
praticas de fabricagdo e de prestagio de servicos.

§ 20 - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos
que expressem o cumprimento de normas de boas praticas de fabricacdo e de normas
de boas praticas de prestacdo de servicos.

Art. 47 - Os profissionais de salide devemformular suas prescricdes de medicamentos
com base na sua denominagao genérica, aprovada pelo Ministério da Salde.
Paragrafo (nico - A direcio municipal do Sistema Unico de Satde - SUS, em
articulagdo com o 6rgéo competente de vigilancia em salde, fard afixar, em todos os
dispensarios de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua
denominagdo genérica.

Art. 48 - A comercializagdo dos produtos importados de interesse da salde fica sujeita
a prévia autorizagdo da autoridade sanitaria competente.

Art. 49 - A rotulagem de produtos de interesse da salide deve obedecer as exigéncias
da legislagdo vigente.

CAPITULO I1 X

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 50 - As disposigfes referentes as condicBes de funcionamento dos
estabelecimentos industriais, comerciais e de prestacdo de servigos relacionados aos
produtos e substancias de interesse da salide, no que for pertinente, devem seguir as
regulamentacdes especificas vigentes.

§ 10 - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais e comerciais, devem ter local
adequado e seguro para guarda de produtos e substancias de controle sanitario
especial, definido pela legislacao vigente.

§ 20 - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 1° deste artigo devem manter
registro de controle de estoque dos produtos e substéncias de controle sanitario
especial.

Art. 51 - As farmaécias e drogarias podem manter servigos de atendimento ao publico
para a aplicagdo de injegBes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo
farmacéutico, de acordo com normas técnicas especificas.

Paragrafo UGnico - As ervanarias e postos de medicamentos, fica vedado o exercicio das
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atividades mencionadas neste artigo.

CAPITULO III X

PROPAGANDA DE PROPUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 52 - As amostras gratis distribuidas pelos estabelecimentos industriais de produtos
farmacéuticos devem ser dirigidas exclusivamente ao médico, ao cirurgido-dentista e
ao médico veterinério, devendo a propagandadesses produtos restringir-se a sua
identidade, qualidade e indicag@o de uso, de acordo com as normas federais vigentes.
Art. 53 - Fica vedada a permanéncia, nos estabelecimentos comerciais farmacéuticos,
de amostras gratis e de produtos destinados a distribuigdo gratuita.

Art, 54 - E proibida a veiculagao de propaganda de produtos farmacéuticos e outros
correlatos que contenham promogoes, ofertas, doagGes, concursos e prémios dirigidos
aos médicos, cirurgibes-dentistas, médicos veterinarios ou quaisquer outros
profissionais de salde, de acordo com as normas federais vigentes.

CAPITULO IV o

EVENTOS ADVERSOS A SAUDE

Art. 55 - Para os efeitos deste Codigo, todos os estabelecimentos industriais,
comerciais e de prestagdo de servigos, relacionados aos produtos e substdncias de
interesse da salde, sdo obrigados a notificar os 6rgdos de vigildncia em salde a
ocorréncia de eventos adversos a salde, de que vierem a tomar conhecimento ou
forem cientificados por usuarios ou profissionais de salde, decorrentes do uso ou
emprego de:

I - medicamentos e drogas;

IT ~ produtos correlatos;

I1I - cosméticos e perfumes;

IV - saneantes domissanitarios;

V - agrotéxicos;

VI - alimentos industrializados, a serem definidos em norma técnica;

VII - outros produtos definidos por ato administrativo da autoridade sanitaria.

Art. 56 ~ A obrigatoriedade prevista no artigo 55 desta lei aplica-se aos
estabelecimentos de assisténcia a salide, a seus responsaveis legais e técnicos, bem
como a seus profissionais de salde, em especial aos médicos e cirurgides-dentistas.
Art. 57 - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilncia em Saude
estabelecerd o fluxo das notificagBes previstas nos artigos 55 e 56 desta lei, bem
assim tornara publicos os instrumentos utilizados para a comunicacdo, as autoridades
sanitdrias, de eventos adversos a salde.

TITULO VI )

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 58 - Para os fins deste Codigo e das pertinentes normas técnicas, sdo
consideradas de interesse da salide todas as agBes que, direta ou indiretamente,
estejam relacionadas com a promogdo, protegdo e preservagdo da salde, dirigidas &
populagdo e realizadas por érgdos publicos, empresas publicas, empresas privadas,
instituigdes filantrépicas, outras pessoas juridicas de direito publico ou direito privado,
bem como pessoas fisicas.

CAPITULO I o

ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE

Art. 59 -~ Para os fins deste Cédigo e das pertinentes normas técnicas, considera-se
assisténcia a salide a atengdo a salide prestada nos estabelecimentos definidos e
regulamentados em norma técnica, destinados precipuamente a promogao, protegdo,
recuperagdo e a reabilitagdo da salide, bem como a prevenc¢do de doencas, inclusive
asilos, casas de repouso ou congéneres.
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PORTARIA 1210/06 - SMS

A Secretdria Municipal da Saide, no uso de suas atribuigdes legais e,

Considerando a necessidade de compatibilizar as ages de vigilancia sanitaria & legislagao federal, estadual
e municipal, em especial aquela que organiza o Sistema Unico de Saude - SUS e atribui ao Municipio a

execucao das agdes de vigiléncia sanitaria;

Considerando a responsabilidade do fabricante, do distribuidor e do comerciante quanto & qualidade e
seguranga dos alimentos produzidos, garantida pelo Codigo de Defesa do Consumidor; e

Considerando a necessidade do constante aperfeicoamento das agdes de vigilancia sanitaria no controle de
alimentos e bebidas, visando a proteg¢io da salide da populagéo e as prioridades locais,

RESOLVE:

Art.12 - Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Praticas, que estabelece os critérios e parametros para a
produgdo/fabricagdo, importagdo, manipulagéo, fracionamento, armazenamento, distribui¢céo, venda para o
consumo final e transporte de alimentos e bebidas.

Art.22 - Os estabelecimentos em que sao realizadas quaisquer das operagdes descritas no art. 12 ficam
obrigados a cumprir as boas praticas de fabricagdo e de prestagdo de servigos, bem como os procedimentos
operacionais padronizados, de acordo com o presente regulamento e atendendo a legislagao federal e
estadual pertinentes.

Art.32 - As boas praticas a que se referem o presente Regulamento devem ser especificas para cada
atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:

a. controle do processo de produgdo, segundo as boas préaticas e procedimentos operacionais padronizados;
b. controle de situagOes de risco a saude do empregado;

c. controle de situagbes de risco ao meio ambiente;

d. obrigatoriedade de informagao ao consumidot.

Art.42 - A desobediéncia ao disposto nesta Port. configura infragao de natureza sanitéria, nos termos do
Cadigo Sanitario.

Art.5° - Esta Portaria entrara em vigor na data da publicagéo, revogando-se as disposi¢coes em contrario.
ANEXO |

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS NA PRODUCAO DE ALIMENTOS

1-OBJETIVO

O presente regulamento estabelece os requisitos essenciais de boas préticas na produgao de alimentos, a
fim de subsidiar as agdes da Vigilancia Sanitaria, estabelecendo os critérios de higiene, as boas praticas de
fabricacdo e prestagao de servigos, e os procedimentos operacionais padronizados para alimentos, visando

prevenir e proteger a sadde do consumidor, a satde do trabalhador e, ainda, preservar o meio ambiente.

2 - AMBITO DE APLICACAQO

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.... 18/9/2009
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O presente regulamento aplica-se, quando for o caso, a toda pessoa fisica e juridica que possua pelo menos
um estabelecimento onde seja realizada alguma das seguintes operagdes: produgdo/fabricagio, importagéo,
manipulagao, fracionamento, armazenamento, distribuicao, venda para o consumo final e transporte de

produtos na area de alimentos.

3 - REFERENCIA

Dec. Lei 986, de 21/10/69 - Institui normas basicas sobre alimentos.

Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configura as infracdes a legislagdo sanitaria féderél;'e‘Siab'eléége
as sangoes respectivas e da outras providéncias, Brasilia, DF.

Lei Estadual 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a preservagdo dos depdsitos naturais de aguas subterraneas
do Estado de Sao Paulo, SP.

Lei Federal 8078, de 11/09/90 - Cadigo de Defesa do Consumidor, Brasilia, DF, BR.
Lei Federal 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Saude, Brasilia, DF, BR.
Lei Federal n° 8069, de 13/7/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente, DF.BR.

Lei Mun. 11.345, de 14/04/93 - Dispde sobre a adequagéo das edificacdes a pessoa portadora de deficiéncia
e da outras providéncias, Sao Paulo, SP, BR.

Lei Complementar Estadual 791, de 09/03/95 - Cédigo de Satide do Estado de Sao Paulo.
Lei Federal 9.294, de 15/07/96 - Restricdes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas

alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do paragrafo 4° do art. 220, da
Constituicdo Federal, Brasilia, DF. BR.

Lei Municipal 12.363, de 13/6/97 - Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de cardapio impresso em
Braille em bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no Municipio de Sdo Paulo.

Lei Estadual 10.083, de 23/09/98 - Cddigo Sanitario do Estado de Sao Paulo. SP, BR:
Lei Federal 9782, de 26/01/99 - Sistema Nacional de Vigildncia Sanitaria. Brasilia, DF.

Lei Mun. 13.264, de 02/01/02 - Dispde sobre a instituigdo do Programa Municipal de Combate e Prevencéo a
Dengue e da outras providéncias, SP, BR.

Lei Mun. 13.725, de 09/01/04 - Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo, BR.

Lei Mun. 13.478, de 30/12/02 - Dispde sobre a organizagdo do Sistema de Limpeza Urbana do Municipio de
Sao Paulo, cria e estrutura seu érgao regulador, autoriza o Poder Publico a delegar a execugdo dos servicos
publicos mediante concessao ou permissao; institui a Taxa de Residuos Sélidos Domiciliares - TRSD, a
Taxa de Residuos Solidos de Servigos de Salide - TRSS e a Taxa de Fiscalizagao dos Servicos de Limpeza
Urbana -FISLURB, cria 0 Fundo Municipal de Limpeza Urbana - FMLU e d4 outras providéncias.

Lei Mun. 13.522 de 19/02/03 - D& nova redagéo a dispositivos e aos anexos da Lei 13.478, de 30/12/02.

Dec. Mun. 40.497, de 27/04/01 - Permite, para fins de doagéo, a reutilizagio de géneros alimenticios e de
sobras de alimentos. SP, BR.

Dec. Mun. 41 647, de 31/01/02 -. Dispde sobre o Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitaria e da outras
providéncias. SP, BR.

Resolugdo RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento técnico para produtos saneantes fortemente
acidos e fortemente alcalinos. Brasilia, DF, BR.

Resolugéo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Regulamento técnico sobre o manual de procedimentos basicos
para registro e dispensa da obrigatoriedade de registro de alimentos. DF, BR.

Resolugéo 23, de 15/03/00 - MS, ANVISA, alterada pela Resolugdo RDC 278, de 22/9/2005 - Regulamento
técnico sobre 0 manual de procedimentos basicos para registro e dispensa da obrigatoriedade de registro de

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.... 18/9/2009
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alimentos. DF, BR. ,
Port. 518, de 25/03/04 - MS - Estabelece Procedimentos e Responsabilidades relativas a6-Controle e ,SM
Vigilancia da Qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de potabilidade, e da outras
providéncias.

Resolugao RDC 259, de 20/09/02 - MS, ANVISA - Regulamento técnico para rotulagem de alimentos
embalados. DF, BR.

Resolugao RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento técnico de procedimentos operacionais
padronizados aplicados aos estabelecimentos de alimentos e a lista de verificagdo das boas praticas de
fabricagdo em estabelecimentos produtores de alimentos. Brasilia, DF, BR.

RDC 2, de 08/01/03 - MS/ANVISA - Regulamento técnico para fiscalizagao e controle sanitario em
aeroportos e aeronaves. DF, BR.

Resolugao RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagéo técnica sobre padroes referenciais de qualidade
do ar interior em ambientes climatizados artificialmente, de uso publico e coletivo. DF, BR.

Resolugédo 216, de 15/09/04 - MS/ANVISA - Regulamento técnico de Boas Praticas para Servigo de
Alimentagao. DF, BR.

Port. MS 15, de 23/08/88, e suas alteragdes - MS/SVS - Dispde sobre o registro dos saneantes
domissanitarios com agéo microbiana. DF.

Port. 1428, de 26/11/93 - MS/SVS - Regulamento técnico sobre inspecéo sanitaria, boas praticas de
produgao e/ou prestagao de servigos e padrao de identidade e qualidade na area de alimentos. Brasilia, DF.

Port. 3214 de 8/07/1978 - MTb. - Aprova as normas regulamentadoras - NR - do capitulo V, do Titulo li, da
CLT relativas a Seguranga e Medicina do Trabalho.

Port. 24, 29/12/94 da SSST Ministério do Trabalho e Emprego - NR-7- Programa de Controle Médico de
Saude Ocupacional, Brasilia, DF, BR.

Port. 25, 29/12/94, da SSST - MTb - NR- 9 - Programa de Prevencéo de Riscos Ambientais, DF, BR.
Port. 6/83 - NR-10 - MTb - sobre equipamento de protec¢éo individual - EPI.

Port. 12/83 - NR-10 - MTb - Disp8e sobre instalagdes e servicos em eletricidade.

Port. 12/83 - NR-12 - MTB - DispGe sobre maquinas e equipamentos.

Dec. 1255, de 29/12/94 - MTB - Dispde sobre a protecdo de maquinas.

Port. 23 de 26/04/1995 - NR-13 - MTB - Disple sobre caldeiras e vasos de presséo.

Port. 12 de 12/11/1979 - NR-14 - MTb - Disp0e sobre fornos.

Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-15 - MTb - Dispde sobre atividades e operagdes insalubres.

Ministério do Trabalho e Emprego - Port. 3751, de 23/10/1990 - NR- 17 - Ergonomia - estabelece parametros
que permitam adaptacao das condi¢Ges de trabalho as caracteristicas psicofisiobioldgicas dos
trabalhadores.

Ministério do Trabalho e Emprego - Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-23 - sobre protecdo contra incéndios.

Ministério do Trabalho e Emprego - Secretaria de Inspec¢éo do Trabalho - Nota Técnica 03/DSST/SIT de
18/03/2004, Brasilia - refrigeragcao industrial por amonia.

Ministério do Trabalho. Port. NR-7/ SSMT 24, de 20/12/94,Brasilia, DF, BR.

Ministério da Agricultura. Port. 304, de 22/04/96. Estabelece a temperatura maxima para o fornecimento de
carnes e miudos de bovinos, suinos e bubalinos. Brasilia, DF, BR.
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Ministério da Agncultura Port. 89, de 15/07/96. Institui o programa de dIStrIbUlgaO de carnes bovm

bubalina ao comércio varejista. Brasilia, DF, BR. SBY

Ministério da Agricultura. Port. 90, de 15/07/96. Institui a Obrigatoriedade de afixagéo de etiquetas - lacre
nos cortes primarios de bovinos e bubalinos. Brasilia, DF, BR.

Ministério da Salde. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Port. 326 de 30/07/97. Boas préticas de fabricacéo
de alimentos. Brasilia, DF, BR.

Ministério da Agricultura. Port. MAA 368, de 04/09/97. Boas praticas de fabricacao. Brasilia, DF, BR.
Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Port. 152, de 26/02/99. Regulamento técnico
para produtos destinados & desinfeccdo de agua para o consumo humano e de produtos algicidas e
fungicidas para piscinas, Brasilia, DF, BR.

Secretaria de Estado da Salde, Centro de Vigilancia Sanitaria. Port. 06, de 10/03/99. Regulamento técnico

sobre os parametros e critérios para o controle higiénico sanitario em estabelecimentos de alimentos. Séo
Paulo, SP, BR.

Secretaria de Estado da Saude. Centro de Vigilancia Sanitaria. Port. 09, de 06/11/00. Norma Técnica para
Empresas Prestadoras de Servigos em Controle de Vetores e Pragas Urbanas. S&o Paulo, SP, BR.

Ministério da Saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. Resolugdo RDC 216, de 15/09/2004.
Regulamento técnico de boas praticas para servigos de alimentagao.

Convencéo OIT 119.

Comunidade Européia Legisiacdo Comunitéria Vigente - Documento 390 LO 269 - Diretiva 90/269/CEE de
29/05/1990 e artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposi¢des minimas de Seguranca e de Saude relativas &
manipulagao manual de carga que contém riscos, em particular dores lombares para os trabalhadores.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 1 -69, Ver 3 1997. Recommended International Code of Principles of Food
Hygiene.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 39-93.Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods in Mass
Catering. Codex Stan 1-1985 (Rev. 1-1991) General Standard for Labelling of Prepackaged Food.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 8-976. Processing and Handling of Quick Frozen Foods.

Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual - Série Qualidade - PROFIQUA,
primeira edi¢do, 1995, Higiene e sanitizagdo para empresas de alimentos. Sao Paulo, SP.BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edi¢zo, 1996. Boas préticas de transporte e
armazenagem de alimentos. Sao Paulo, SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeira edi¢ao, 1996, Controle integrado de pragas, Séao
Paulo, SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeira edigzo, 1996 - Rastreabilidade de insumos e
produtos para industria de alimentos, Sao Paulo, BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edi¢do, 1996 - Programa de fornecimento com
garantia de qualidade para empresa de alimentos, Sao Paulo, B.

Food and Drug Administration, Recommendations of the United States Public Health Service, 1995
Food Code Manual de elementos de apoio para o Sistema APPCC, 22 ed., Brasilia, SENAI/DN, 2000.361p.

Série Qualidade e Seguranga Alimentar-Projeto APPCC IndUstria. Convénio CNI/SENAI/SEBRAE. ISBN 85-
87090-52-6

Manual do Responsavel Técnico. Rio de Janeiro: SENAC/DN, 2001.118p. Qualidade e Seguranga Alimentar.

Projeto APPCC Mesa. Convénio CNC/CNI/SEBRAE/ANVISA. Lima, Janice Ribeiro & Gongalves, Linery Ap.
Guaraldo.
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Avaliacdo Analitica de Oleos Utilizados em Processos de Fritura
Bel SBCTA, 29 (2): 186-192, Jul / Dez, 1995 S
Dobarganes, M.C

Frying Fats: Quality Contro!

Instituto de La Grasa (CSIC), Av. Padre Garcia Tejero, 4 - 41012 - Sevilha - Spain
Workshop On Fats, Oils and Oilseed Analysis, 21 - 22 - November, 2000, Rio de Janeiro
Book of Conferences - RJ: Embrapa, 2000. 184 p.

Accepted Practices for Supplying Air Under Pressure in Contact with Milk, Milk and Product Contact
Surfaces, number 604 - 03 - EUA

Accepted practices for a Method of Producing Steam of Culinary Quality, number 604 - 00 - EUA

4 - DEFINICOES

Para efeitos deste Regulamento sdo definidos:

Alimento: toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada,
destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formacgéo, manutencgéo e
desenvolvimento

Alimento "in natura": todo alimento de origem vegetal ou animal para cujo consumo imediato exija-se apenas
a remocgéao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados para sua perfeita higienizacéo e
conservacao.

Alimento embalado: todo alimento contido em uma embalagem pronta oferecida ao consumidor.

Alimento preparado: alimento pronto para consumo que foram manipulados em servico de alimentagao e
expostos a venda ou distribuicdo, embalados ou néo.

Anti-sepsia: operagéo destinada a reducdo de microrganismos presentes na pele em niveis seguros, por
meio de agente quimico, apds a lavagem, enxaglie e secagem das maos.

Ar condicionado: processo de tratamento destinado a manter a qualidade do ar interior do espago
condicionado, controlando varidveis como temperatura, umidade, velocidade, material particulado, particulas
biolégicas e teor de didxido de carbono - CO2.

Autoridade Sanitaria: servidor com a funcdo de aplicar as medidas sanitarias apropriadas, de acordo com as
leis e regulamentos vigentes, na sua demarcacgao territorial, com livre acesso em todos os locais sujeitos &
legislagao sanitéria, observados os preceitos constitucionais.

Boas praticas: sdo procedimentos técnico-sanitarios necessarios para garantir a qualidade dos alimentos.

Controle integrado de pragas: conjunto de agdes preventivas e corretivas, destinadas a impedir a atracéo, o
abrigo, acesso e/ou proliferacédo de vetores e pragas urbanas que comprometam a seguranca do alimento.

Contaminantes: substancias de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhas ao alimento e nocivas & saude
humana ou que comprometam a sua integridade.

Desinfeccdo: reducao, por agentes fisicos ou quimicos, do nimero de microrganismos do prédio,
instalagdes, maquinarios e utensilios, a um nivel que nao resulte a contaminacao do alimento.

Embalagem: recipiente destinado a garantir a conservacgéo e a facilitar o transporte € manuseio dos
alimentos.

Higienizagao: operagdo que engloba a limpeza e a desinfec¢ao do estabelecimento, das instalagées,
equipamentos e utensilios.
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Ingrediente: toda substéncia empregada na fabricacdo ou na preparagdo de um allmento e que pggm i
no produto final, ainda que de forma modificada.

Inspecdo Sanitaria: proced(mento técnico realizado pela autoridade sanitaria com o objetlvo de apurar e
intervir sobre os riscos a satide presentes nas etapas de producao.

Limpeza: operagéo de remogdo de substancias minerais e/ou orgénicas, como terra, poeira, gordura e
outras sujidades indesejaveis a qualidade do alimento.

L ote: conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em
tempo determinado, sob condigdes essencialmente iguais.

Manipulador: individuo que trabalha na producao, preparacgéo, processamento, embalagem,
armazenamento, transporte, distribui¢do e venda de alimentos.

Manipulac¢éo de alimentos: transformacgédo da matéria prima para obtencéo e entrega ao consumo, de
alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagao, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuigao e exposicéao a venda.

Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operacoes realizadas pela pessoa fisica ou juridica, €
que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengéo da higienizagao das instalagoes,
dos equipamentos e dos utensilios, o controle de qualidade da agua para consumo humano, o controle
integrado de pragas urbanas, controle da higiene e satde dos manipuladores e o controle e garantia de
gualidade do produto final.

Matéria Prima Alimentar: toda substéncia que, em estado bruto, precisa sofrer tratamento ou transformagéo
de natureza fisica, quimica ou biologica para ser utilizada como alimento.

Material sanitario: material inerte que nédo favorece a migragdo de elementos para o alimento. Deve ser liso,
néo poroso, desenhado de forma a nédo permitir o refugio de pragas, terras e microrganismos e outras
contaminagoes devendo, ainda, facilitar a sua limpeza e desinfeccéo.

Monitoramento de qualidade do produto: coleta, avaliagdo e andlise laboratorial, guando for o caso, de
produtos, com o objetivo de verificar sua conformidade ao padrao sanitario requerido, ou ao Padrdo de
ldentidade e Qualidade - PIQ ou Regulamento Técnico do Produto.

Perigo: agente microbiolégico, quimico ou fisico que torne o alimento ndo seguro ao consumo.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento formal que estabelece instru¢des seqtienciais
para a realizagdo de operagdes rotineiras na produgdo, armazenamento e transporte de alimentos.

Produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria prima alimentar ou de alimento "in natura", obtido por
processo tecnolégico adequado, adicionado ou ndo de outras substancias permitidas.

Rastreabilidade: processo de acompanhamento do produto na cadeia alimentar, que engloba producéo,
beneficiamento, armazenamento, transporte, industrializagdo, embalagem, reembalagem, comercializagéo,
utilizacéo e consumo final.

Representante legal: pessoa fisica ou juridica investida de poderes legais para a prdtica de atos em nome
de um responsavel direto, predisposta a gerir ou a administrar os negécios, constituindo seu agente ou
consignatario.

Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da produg¢ao ou das demais areas do estabelecimento.

Responsavel técnico: é o profissional legalmente habilitado, responsave! pela qualidade e seguranca do
produto perante o 6rgao de vigildncia sanitaria.

Restos alimenticios: alimentos ja distribuidos ou ofertados ao consumidor.
Risco: estimativa da probabilidade da manifestagdo do perigo.

Rotulagem: inscri¢éo, legenda, imagem ou quaiquer matéria descritiva ou gréafica, sob a forma escrita,
impressa, estampada, gravada (em relevo ou litografada) ou colada sobre a embalagem do alimento.
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Saneantes: substéncias ou preparagdes destinadas & higienizagdo, desinfec¢ao ou desinfestagdo domiciliar,
em ambientes coletivos e publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de dgua. 2?/

Seguranca do alimento: controle adequado e gerenciamento dos perigos.

s

Dl
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5 - RESPONSABILIDADE TECNICA L i

5,

5.1. A pessoa fisica ou juridica que realize alguma das atividades de producéo/fabricacéo, importacao,
manipulagdo, fracionamento, armazenamento, transporte, distribuicdo e venda para o consumo final, deve
possuir responsdve! técnico legalmente habilitado, de acordo com o Conselho Profissional. O contrato de
prestagdo de servigos entre a empresa e o responsavel técnico deve permanecer no estabelecimento &
disposicdo da autoridade sanitdria.

5.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP e a Micro Empresa - ME est&o dispensadas da exigéncia do item
anterior.

5.2. O responsavel técnico deve garantir a qualidade assegurada da empresa, além de ser responsavel pelo:
. treinamento de funcionarios;

II. elaboragdo, atualizagéo e implantagdo do Manual de Boas Préticas de Fabricagdo/Prestacao de Servigos,
individual e especifico a cada empresa, atendida a legislag@o vigente e os parametros e critérios deste
regulamento;

11I. elaboragéo, atualizacéo, implantacéo e implementacéo dos Procedimentos Operacionais Padronizados -
POPs, especifico para empresa;

IV. acompanhamento das inspegoes realizadas pela autotidade sanitéria e esclarecimentos sobre o
processo de produgdo, férmulas e/ou composigéo dos produtos, praticas e procedimentos adotados;

V. notificagdo ao servico de vigilancia em saude dos casos ou surtos de doengas transmitidas por alimentos,
€ nos casos de desvio no processo de fabricagdo com risco ao consumidor, bem como no recebimento de
matéria prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir o dano;

VI. implantacéo do servigo de atendimento ao consumidor, para reclamagdes pertinentes & qualidade e
seguranca do produto;

VIl. implanta¢édo do programa de recolhimento de produtos em desacordo as normas vigentes;
VIil. insercéo de rotulagem para informac&o ao consumidor e rastreabilidade do produto;
IX. verificacdo das condi¢coes de transporte e armazenamento;

5.3. Os profissionais que ocupam cargo ou funcdo publica ndo podem exercer a atividade de
responsabilidade técnica no setor privado.

6 - PESSOAL

6.1. Programa de Treinamento - proprietérios, gerentes, supervisores e tuncionarios que trabalhem na
produg&o, no recebimento da matéria-prima, no armazenamento, na embalagem, produto final e distribuicdo,
bem como nos procedimentos de higienizacdo, devem ser continuamente treinados, segundo as boas
préticas de fabricagcao/manipulagéo e procedimentos operacionais padronizados.

6.1.1. O treinamento deve ser compativel com a complexidade de tarefas identificadas no processo de
fabricaga@o e manipulagao.

6.1.2. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico, o proprietario ou
pessoa por ele designada deve apresentar certificado do curso de boas praticas promovido pelo érgéo
competente da Vigilancia Sanitaria de Alimentos do Municipio, ou apresentar certificado de curso ou de
capacitagdo em boas praticas emitido por entidade de ensino reconhecida pelo MEC ou Conselho de
Educacéo, da Secretaria Estadual de Educacgao.

6.2. Programa de Saude - Considerando que ambiente de trabalho saudéavel e a sua seguranca s&o
inerentes as boas praticas de fabricacéo, devem ser implementadas as seguintes a¢oes, que permitam a
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I. Antecipagdo, identificag&o, reconhecimento, eliminagado e controle de riscos né ambiente-de trabatho, tom
base no Programa de Prevencao de Riscos Ambientais, nos termos da legisla¢éo vigente;

rr

promocéo da saude e a prevengao dos agravos a saude dos trabalhadores’; -

il. O controle de salde dos manipuladores de alimentos devera seguir as diretrizes do Programa de Controle
Meédico de Satde Ocupacional e da norma regulamentadora vigente que, por integrar um conjunto mais
amplo de iniciativas no campo da salde dos trabalhadores, prevé:

a) o acompanhamento periddico das condigdes de salde do conjunto dos trabalhadores, com realizacio de
exames clinicos semestrais, incluindo necessariamente aqueles indicados para detec¢@o de moléstias
infecto-contagiosas, notadamente daquelas transmissiveis aos alimentos através do seu manipulador;

b) a periodicidade dos exames podera ser reduzida, a critério do médico coordenador ou do médico
responséavel, por meio de notificacdo do érgdo de inspegdo ou mediante a negociagao coletiva de trabalho.

l1l. Os atestados de salde ocupacional (ASO), ou cépia destes, devem permanecer a disposi¢éo da
autoridade sanitaria sempre que requisitados.

6.3. Nao & permitida a manipulagao de alimentos pelo manipulador que se apresente ao trabalho com sinais
e sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como vémitos, febre, diarréia, ou afec¢des buco-
odontolégicas, infeccdes gastrintestinais, do trato respiratério e cutaneas.

V. O manipulador que apresentar as condigdes citadas no item anterior devera ser afastado para outras
funcdes e encaminhado para exame médico e tratamento.

VI. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes abertas ndo deve manipular alimentos ou superficies que
entrem em contato com os alimentos, a menos que as lesdes estejam efetivamente protegidas por uma
cobertura a prova d'agua, como a luva de borracha.

6.4. Higiene Pessoal: O manipulador deve cumprir os seguintes habitos didrios de higiene:

6.4.1. banho, escovag&o dos dentes, barba feita, bigode aparado e cabelos totalmente protegidos;

6.4.2. unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base, sem maquiagem.

6.4.3. E vedada a utilizagdo de adornos como, colar, amuleto, pulseira, fita, brinco, reldgio, anel, alianga,
inclusive piercing, que possa representar risco de contaminagio.

6.5. Uniforme fechado, de cor clara, sem bolsos acima da cintura, conservado, limpo, com troca diaria e
utilizacdo somente nas dependéncias internas do estabelecimento.

6.5.1. Sapatos fechados, antiderrapantes, em boas condigdes de higiene e conservacgao, ou botas de
borracha, quando necessario e para a limpeza e higienizacdo do ambiente.

6.5.2. Quando necessdrio, o avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande
quantidade de agua, sendo vedada a utilizagdo préxima a fonte de calor.

6.5.3. E vedada a utilizagso de panos ou sacos plasticos para prote¢éo do uniforme.
6.54.E proibido carregar no uniforme: batons, escovinhas, cigarros, isqueiros, reldgios e outros objetos.
6.5.5. Objetos para escrever, crachd, termdmetro devem ser carregados nos bolsos inferiores do uniforme.

6.5.6. No caso de contaminac&o acidental do uniforme, este deve ser substituido prontamente e, se
necessdria, deve ser realizada a descontaminagao e higienizagao corporal.

6.5.6. O uso de luvas descartaveis é obrigatdrio nos seguintes casos:
I. na manipula¢éo de alimentos prontos para o consumo e que ja tenham sofrido tratamento térmico;
I. na manipulac&o de alimentos prontos para o consumo e que ndo serdo submetidos a tratamento térmico;

lIl. na manipulagéo de frutas legumes e verduras que j& tenham sido selecionadas e higienizadas.
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6.5.7. As fuvas devem ser trocadas sempre que houver interrupcdo do procedimento.

6.5.8. O uso da luva descartavel ndo é permitido em procedimento que diretamente envolva calor, como
cozimento, fritura e quando do uso de maquinas de moagem, tritura, moldagem, mistura e similares.

6.5.9. As luvas de malha de aco devem ser utilizadas quando do corte de carnes. Apds a sua utilizacao, as
luvas devem ser higienizadas e guardadas, em local limpo e fechado.

6.5.10. As luvas térmicas devem estar conservadas e limpas, cuidando para que nao contaminem os
alimentos.

6.5.11. A luva nitrilicA, de cano longo E obrigatdria na limpeza do ambiente.

6.6. Higiene das maos. A empresa deve afixar, em locais estratégicos e de forma visivel, cartazes contendo
o procedimento correto de higienizagido das maos.

6.6.1. O funcionario deve lavar as maos sempre que:

I iniciar ou trocar de atividade;

ll. chegar ao trabalho;

s ARSI

[1l. utiizar os sanitarios

IV. tossir, espirrar ou assoar o nariz;

V. usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza;

VI. recolher lixo e outros residuos;

VIl. tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;

VIII. tocar em alimentos ndo higienizados ou crus;

{X. pegar em dinheiro;

X. houver interrupcao do servigo;

Xl. antes de vestir as luvas descartaveis.

6.6.2. Os anti-sépticos utilizados devem ter registro no Ministério da Salde.

6.7. Préticas sanitarias operacionais - Durante a manipulacdo é vedado aos funcionarios:
| - cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

Il - mascar goma, palito, fosforo ou similares, chupar balas, comer;

Ilf - experimentar alimentos com as maos;

IV - tocar o corpo, assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;
V - enxugar o suor com as méaos, panos ou qualquer pega da vestimenta;

VI - tocar maganetas ou qualquer outro objeto alheio & atividade;

VII - fazer uso de utensilios e equipamentos sujos;

VIl - manipular dinheiro;

IX - cuspir ou fumar sobre alimentos.

6.8 . Pessoas estranhas & equipe de funciondrios das areas de produgéo e elaboragdo de alimentos, ou
aquelas que, no exercicio de suas funcoes, necessitem supervisionar, fiscalizar os procedimentos de boas

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.

http://www?3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.... 18/9/2009



Prefeitura da Cidade de Sao Paulo aulPagerhGadod 15 00:00:00.
fls. 32

praticas adotadas, ou executar manutencao e instalagao de equipamentos, devem estar devidamente
paramentadas com avental, rede ou gorro para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores
para os pés, além de estarem informadas das no¢des minimas de boas praticas de manipula¢ao de
alimentos.

6.9. O uso de vestimenta adequada é obrigatdrio para os empregados que trabalham no interior de cAmaras
frias e para os que movimentam mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e vice-versa.

6.10. ApGs uma hora e quarenta minutos de trabalho continuo nestas condigbes, devera ser assegurado um
periodo de vinte minutos de repouso em area termicamente amena.

7 - AGUA E DEMAIS UTILIDADES

7.1. A dgua utilizada para o preparo dos alimentos, proveniente de sistema de abastecimento pUblico ou de
fonte alternativa deve ser potavel, adequada ao padrao de potabilidade estabelecido pela legislagao vigente.

7.2. Q reservatério de Agua deve possuir as seguintes condigbes:

4

| - capacidade e pressao suficientes; . "

(O}
.,“‘lh
X
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I - superficie lisa, resistente e impermeavel.

i =
4

lil - facil acesso, para inspegao e higienizag¢ao;

IV - isento de rachaduras e sempre tampado;

V - provido de estravasor ha sua parte superior;

VI - protegido contra inundagoes, infiltragdes;

VIl - feito de material atoxico, inodoro e resistente aos produtos e processos de higienizagao;
Viil - limpo e desinfetado a cada 6 meses e nas seguintes situagdes:

a) quando for instalado;

b) na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua.

7.3. A higienizagao dos reservatdrios deve seguir os métodos recomendados pelos 6rgaos oficiais
competentes.

7.4. Sera permitida a utilizagdo de solugbes alternativas de abastecimento de agua, isolada ou integrada
com o sistema de abastecimento publico. A utilizagio de agua de pogo serd permitida somente apos a
licenga de outorga de uso concedida pelo Departamento de Aguas e Energia Elétrica, da Secretaria de
Energia e Saneamento do Estado de Sao Paulo, conforme legislagédo vigente.

7.4.1. Os documentos de concessdo da exploragédo do pogo e os laudos laboratoriais devem permanecer &
disposicdo da autoridade sanitaria, sempre que solicitado.

7.4.1.1. A dgua oriunda de solugdo alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser
controlada através de andlises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legisiagac especifica
vigente.

7.4.1.2. Para veiculos transportadores de dgua para consumo humano, deve ser realizada 1 anélise de
Cloro Residual Livre a cada carga.

7.5. A empresa fornecedora, distribuidora ou transportadora de agua potével, deve apresentar a autoridade
sanitaria municipal e ao estabelecimento de alimento que estd comprando a agua, os laudos de andlise
determinados pela Iegislagao vigente.

7.5.1. O estabelecimento que utilizar 4gua potavel transportada por caminh&o pipa devera apresentar a
autoridade sanitaria municipal cépia da analise de cloro residual livre de cada carga, bem como a nota fiscal
de compra, fornecidos pela empresa fornecedora ou transportadora da agua.
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7.6. O gelo utilizado em alimentos deve ser fabricado com agua potavel, de’ ac‘\‘/do com o Padrao de.; :
ldentidade e Qualidade vigente e armazenado em local limpo e bem conserya %

LR VTR

7.6.1. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme Ieglslagao vigente.

7.7. O vapor chamado culindrio deve ser procedente de agua potavel e quando utilizado em produtos ou
superficies que entrem em contato com alimentos nao pode representar riscos de contaminagéo.

7.7.1. A agua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formacédo de incrustagdes.

7.7.1.2. As tubulagbes devem ser desmontaveis, resistentes a corrosdo, dotadas de fiitros, feitas de material
atoxico, de facil limpeza e desinfecgao.

7.7.1.3. No caso de vapor culinério, os produtos devem ter grau alimenticio e a tubulagéo deve prever ponto
de coleta para degustacdo do vapor.

7.8. O ar comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local ndo contaminado e
ser ausente de dleo. As tubulagbes devem ser feitas em ago inoxidavel.

7.8.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filiros externos e internos, feitos de material denso,
descartavel, atoxico, que néo libere particulas, odor e sabor aos alimentos. A freqiéncia de troca dos filtros
deve ser conforme especificacdo do fabricante.

7.9. Os procedimentos de manutengao, limpeza e desinfeccao de agua e sistema de utilidades devem ser
estabelecidos, descritos, monitorados e registrados para consulta.

7.10. Né&o & permitida a instalagéo de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagéo
da agua potavel.

8 - PRODUCAQ

8.1. As instalagbes devem ser projetadas de forma a facilitar procedimentos operacionais de fluxos
continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de produgdo, compreendendo desde o
recebimento da matéria-prima até o produto acabado ou a distribuigao para o consumo. A separagdo
adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou outras medidas efetivas que permitam
evitar a contaminagéo cruzada e facilitar as operacdes higiénicas, obedecidas as exigéncias desta norma.

8.1.1. O projeto da instalac@o deve ser concebido de maneira a restringir o transito de pessoas ndo
essenciais a produgio.

8.2. Todos os documentos, procedimentos e praticas desenvolvidas no processo, documentos de registro do
produto no 6rgdo competente devem estar organizados e disponiveis para a autoridade sanitaria.

8.3. As empresas deverao manter a organizacao, a limpeza e a desinfecgdo dos equipamentos, dos
utensilios e do ambiente em todas as dependéncias, internas e externas.

8.4. Préticas de reformas civis devem ser executadas fora do hordrio de manipulagdo dos alimentos.

8.5. Nao & permitido o trAnsito de pessoas e/ou materiais estranhos nas areas de produgéo, durante o
processo.

8.6. Tambores, barricas, sacos de matéria prima, produtos intermediarios e finais devem ser mantidos
fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso do local de uso.

8.7. Ndo & permitida a permanéncia de materiais e equipamentos em desuso e/ou estranhos a atividade.

9 - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

9.1. O dimensionamento dos equipamentos e mobiliarios deve assegurar a perfeita adaptacao as dimensdes
corporais do manipulador e ter relagédo direta com o volume de produgéo, tipos de produto ou padrdo do

cardépio, sistema de distribuigao e venda.

9.2. Os equipamentos devem ser construidos com material sanitario atoxico, canto arredondado, soldado
com acabamento sanitdrio, com pintura clara, atoxica, livre de gotejamento de graxa, parafusos, porcas e
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9.2.1. As empresas devem manter registros que comprovem a calibragao dos-instrumentos e equipathentos
de medicdo ou comprovante da execucdo do servico por empresa qualificada no orgdo competente, bem
como registros que comprovem que os equipamentos € maqguinarios passam por manutengao preventiva.
9.2.2. A espessura do gelo formado nas paredes do "freezer" ou congelador nao deve ultrapassar 1,0 cm.

9.3. Nas areas onde existam fontes de calor, 0s equipamentos de refrigeracao ou congeladores devem ser
instalados de forma a ndo comprometer a sua eficiéncia.

9.3.1. Os fornos, para quaiquer utilizagao, devem ser construidos solidamente, revestidos com material
sanitario e refratario, de forma que o calor radiante nao ultrapasse os limites de tolerancia estabelecidos,
oferecendo 0 maximo de seguranga e conforto aos trabathadores.

9.3.2.0s fornos devem ser dotados de chaminé, suficientemente dimensionada para a livre saida dos gases
gueimados, de acordo com normas técnicas oficiais sobre poluicdo do ar.

9.4. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente cair sobre os alimentos ou ter
contato com alimentos, devem ser de grau alimenticio.

9.5.0s equipamentos devem ser localizados no espaco de trabalho, obedecendo o fluxo operacional e
propiciando facil acesso aos mesmos, com entorno livre, de modo a garantir seu perfeito funcionamento, a
circulagdo de ar e dos operadores, a manuten¢ao, a higienizagéo e o controle de pragas.

9.6. Os equipamentos que processem alimentos em pd devem ser herméticos ou dotados de captadores de
po.

9.7.As maquinas e 0s equipamentos devem possuir dispositivos de protecao e seguranga, de modo a
minimizar ruidos e prevenir acidentes.

9.7.1. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos, partes méveis, zonas entrantes, de cizathamento,
de corte, areas de cilindro, serras e transmissoes de forga, devem possuir dispositivos de protecédo que
impegam o acesso involuntario e acidental nao removiveis ou que possibilitem o acesso voluntario dos
trabalhadores.

9.7.2. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de modo que:

|. sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigao de trabatho;

l{. ndo se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;

Ili. possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa que nao seja o operador;

V. ndo possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de qualquer outra forma
acidental.

V - nao acarretem riscos adicionais.

9.8. Ndo é permitida a utilizagao de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a utilizacédo de
termdmetros de vidro.

9.8.1. Os equipamentos e utensilios de material poroso, madeira, vidro, material esmaltado, susceptivel a
oxidagdo, ndo serdo permitidos nas etapas de fracionamento, pré-preparo e preparo, €/ou manipulacao,
exceto nas preparagoes reconhecidamente tipicas, nacionais e internacionais, e desde que obedecidos os
quesitos de boas praticas.

9.9. E permitida a utilizagdo de caixa isotérmica, com tampa perfeitamente ajustada, revestida, interna e
externamente, de material liso, atéxico, resistente, impermeavel e lavavel.

9.10. As mesas, bancadas, prateleiras, pias, cubas, tanques, devem ser suficientes e feitas de material
sanitario, liso, resistente e impermeavel, de facil limpeza, bem conservado.

9.11. Os utensilios devem ser em guantidade suficiente, construidos com material sanitario, devem ser
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9.12. A empresa deve utilizar e manter em condigdes seguras de uso os equlpamentos que “auxiliem no
transporte e movimentacg&o de cargas, e cujo peso seja suscetivel de comprometer a satde ou segurancga
do trabalhador.

9.13. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realiza¢ao de tarefas que possam ser
executados na posi¢do sentada.

9.14. A empresa deve implantar pausas ou promover alternancia de posturas durante a jornada de trabalho,
em tarefas executadas predominantemente na posicdo sentada ou em pé.

10 - RECEBIMENTO

10.1. O fornecedor deve ser selecionado através de auditoria e avaliacéo de especificacdo técnica e de
sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagdo, triagem e cadastramento, além de seguir os
critérios estabelecidos no item 10.3.

10.1.1. AME, EPP, devern avaliar o fornecedor através de cadastro proprio baseado nos critérios do item
10.3.

10.2. O recebimento de matéria prima ou do produto acabado deve ocorrer em area protegida de chuva, sol,
poeira, livre de materiais ou equipamentos inserviveis, de forma a garantir a seguranga do produto.

10.3. O material, matéria-ptima ou embalagem entregues pelo fornecedor devem ser inspecionados
qualitativa e quantitativamente, segundo critérios pré-definidos para cada produto Deve-se, ainda, observar:

| - data de validade;
Il - denominacgao de venda, lista de ingredientes e conteuldo liquido;

Il - n.2 lote e/ou data de fabricagao e/ou prazo de validade, nimero de registro no 6rgao oficial, quando for o
caso;

IV - nome e endereco do fabricante, do fracionador, do distribuidor e do importador;

V - temperatura do alimento que, quando do recebimento, deve ser anotada em planilha propria:
a) congelados: -12° C; ou conforme as especificagdes do fabricante.

b) refrigerados: até 10° C ou conforme especificagéo do fabricante;

c) carnes: até 7 ® C ou conforme a especificagdo do fabricante;

d) pescados: até 32 C ou conforme especificagdo do fabricante;

VI - as caracteristicas sensotiais, cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, sabor;

VIl - as embalagens devem estar integras, limpas e sequir as caracteristicas de cada alimento;
VIl - a higiene do entregador;

IX - as condicdes de conservagao € higiene do transporte.

10.4. Realizar controle microbiolégico e fisico-quimico quando necessario, seguindo as rotinas e
procedimentos de classificagéo de risco e de historico de recebimento registrado, através de laboratério

préprio ou terceirizado.

10.5. Registrar os dados que permitam a rastreabilidade, nome do produto, marca, nimero do lote, data de
fabricagao ou validade e identificag@o da origem.

11 - ARMAZENAMENTO
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11.1. Os alimentos devem ser armazenados de forma organizada, em local li impo; l|vre de pragas e atender
3

0s seguintes criterios: Sope on 612{(09 a

| - separados por categorias; _ -

I - dispostos longe do piso, sobre estrados fixos ou maoveis;

Il - nos ambientes caracterizados como depésito, onde s&o utilizados estrados, paletes, gaiolas e similares,
os produtos devem estar distantes 40cm da parede e entre as pilhas g, do forro, 60 cm;

IV - nos ambientes caracterizados como despensa, distante da parede 10 cm e do forro 60 cm, prateleiras
de material liso, resistente e impermeéavel, com altura de 25 ¢cm do piso.

VI - ambiente livre de entulho e material toxico;
Vi - temperatura e ventilagdo adequadas;

Viii- todo material de limpeza, higiene, perfumaria e material quimico deve ser armazenado separadamente
dos alimentos;

IX - alimentos com risco de contaminagéo por odores ou microrganismos devem ser armazenados
separadamente;

X - embalagens integras, de identificacdo visivel e com dados necessarios para garantir a rastreabilidade e a
validade, de acordo com a legislag&o vigente;

Xl - os produtos devem ser utilizados, segundo o sistema PEPS - Primeiro que Entra, Primeiro que Sai ou o
sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai;

Xil - produtos destinados & devolugéo ou descarte devem ser identificados e colocados em local apropriado.
11.2. Em caso de transferéncia de matéria prima e produtos industrializados, de embalagens originais para
outras embalagens, transcrever o rétulo original ou desenvolver um sistema de etiquetas que permita a sua
identificagao e rastreabilidade.

11.3. ARMAZENAMENTO DE PRODUTOS PERECIVEIS

11.3.1. Os equipamentos de refrigerac@o e congelamento devem estar de acordo com a necessidade e tipos
de alimentos a serem produzidos/armazenados. As cdmaras, quando instaladas, devem apresentar as
seguintes caracteristicas:

I. antecdmara ou outro sistema que permita a protecdo térmica e impeca a entrada de vetores;

[l. revestimento com material de facil limpeza, impermeavel, liso e resistente;

Ul livre de ralo ou greiha;

IV. termdmetro permitindo a leitura de temperatura interna, pelo lado externo;

V. interruptor localizado na parte externa com lampada piloto indicadora de:"ligado" - "desligado";

VI. prateleiras em ago inoxidavel ou outro material sanitario;

VIl. porta que permita a manutengao da temperatura interna,;

VIII. dispositivo de seguranga que permita abrir a porta por dentro, quando for utilizada porta hermética;

IX. estrado de material de faci! limpeza, liso, resistente e impermeavel.

X . sensor de temperatura do ar interno deve ser instalado no local mais quente da cdmara;

11.4. As caixas de papel@o s6 devem permanecer nos locais de armazenamento, sob refrigeragéo ou

congelamento em local segregado, delimitado ou em equipamento exclusivo para os produtos
acondicionados nessas embalagens. Nao devem apresentar sinais de umidade ou emboloramento.
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11.6. Produtos que exalem odor ou que exsudem, produtos minimamente processados frutas verdaras,
legumes e produtos crus, devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos termicamente
processados. Quando existente apenas um equipamento, 0 armazenamento deve ser realizado de forma a
evitar contaminagéo.

11.6.1. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo
equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores; 0os
semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio; e 0s produtos crus nas prateleiras inferiores,
separados entre si e dos demais produtos.

11.6.2. Os alimentos preparados e os pratos prontos para o consumo elaborados em cozinhas industriais,
restaurantes, lanchonetes e similares, devem ser acondicionados em recipientes de material liso,
impermeavel, com aproximadamente 10 cm de altura, devidamente protegidos e identificados com nome do
produto e validade.

11.6.3. Nos equipamentos para congelamento, tipos diferentes de alimentos podem ser armazenados,
desde que devidamente embalados e separados, sob arrumacgdo modular, respeitando as caracteristicas de
preservacao dos alimentos, e estocados sempre abaixo das linhas de carga.

11.6.4. No caso de existir ou haver apenas uma geladeira ou cdmara, o equipamento deve estar regulado
para o alimento que necessitar temperatura mais baixa.

11.7. E proibido desligar os equipamentos de refrigeracdo com o objetivo de economizar energia.

11.8. As temperaturas devem ser mantidas de acordo com os procedimentos ou de acordo com as
recomendagtes do fabricante, no caso de produto industrializado:

| - Armazenamento sob congelamento -182 C;
il - armazenamento sob refrigeracio:

a) hortifruti e outros produtos: até 102 C ;

b) carne, até 4° C;

c) pescado, até 2¢ C.

lli - armazenamento sob temperatura ambiente ou de acordo com as recomendagdes do fabricante e as
propriedades intrinsecas do alimento.

12 - PRE-PREPARO

12.1. A configuragéo da &rea de pré-preparo deve garantir um fiuxo linear, sem cruzamento de atividades
entre as vérias categorias e niveis de preparo de alimentos.

12.2. A area destinada a sele¢ao, limpeza, lavagem ou drea suja deve ser isolada da area de preparo de
produtos selecionados, e também da area limpa por barreira fisica ou técnica.

12.3. As embalagens impermeaveis devem ser lavadas com dgua potavel antes de serem abertas.

12.4 Para a higienizagao dos alimentos devem ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude
para esta finalidade.

12.4.1.0s procedimentos de higienizagdo devem ser validados, devendo permanecer & disposi¢do da
autoridade sanitéria, ou seguir 0s seguintes critérios:

|. Selecéo dos alimentos;
Il. Lavagem - agdo mecénica - com agua potavel;

{It. Desinfecgdo: imersdo em solugéo clorada, entre 100 e 250 ppm, ou conforme a receita:
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10 ml, equivalente a 1 colher de sopa de agua sanitaria *a 2,0 - 2,5% de cloro Ilvre‘ em 01 lfr d por
15 a 20 minutos. “
=
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IV. Enxaglie com agua potavel. \u.mm,
*Agua Sanitaria, desinfetante de uso geral com indica¢ao no rétulo para a finalidade de desintecgao de
alimentos.

12.5. A etapa de dessalgue de carnes de bovinos, suinos ou pescados deve ocorrer sob condi¢des seguras:
| - em agua potavel sob refrigeragao até 102 C ou;
[ - através de fervura.

12.6. O descongelamento deve ser efetuado em condi¢des de refrigeragdo em temperatura inferior a 5°C ou
em forno microondas, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgdo.

12.7. O porcionamento ou fracionamento deve ocorrer em area propria. Na impossibilidade, em horario
determinado para esse fim, de acordo com as especificagdes deste regulamento e com as caracteristicas
préprias do alimento.

12.7.1. Os alimentos devem ser porcionados com utensilios proprios, que devem ser removidos e lavados
apos sua utilizacdo. As embalagens originais devem ser preferencialmente mantidas e fechadas
adequadamente, quando se tratar de produto industrializado.

13 - PREPARO

13.1. A configuragdo da area de preparo deve garantir um fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre
as varias categorias e niveis de preparo de alimentos.

13.1.1.Na area de preparo devem existir lavatorios exclusivos para higiene das maos, em posicao
estratégica em relacao ao fluxo do processo e de tacil acesso. As torneiras dos lavatérios devem ser
preferencialmente acionadas sem contato manual.

13.1.2. Nao deve existir sabao anti-séptico para higiene das m&os nas pias utilizadas para manipulagéo e
preparo dos alimentos, para evitar contaminagao quimica do alimento.

13.1.3. Todo equipamento ou utensilio que entrar em contato com material potencialmente contaminado
deve ser higienizado antes de entrar em contato com as matérias-primas limpas, ou com o produto acabado.

13.1.4. Durante a manipulagao de matérias-primas que apresentem risco de contaminagéo, devem ser
utilizados aventais ou capas.

13.1.5. A area climatizada, se necessaria, deve manter a temperatura entre 122 C e 182 C.

13.1.6. O tempo de manipulagao de produtos pereciveis em temperatura ambiente nao deve exceder a 30
minutos por lote, e a 2 horas em area climatizada entre 122 C e 182 C.

13.1.7. E proibida a colocagéo de caixas de madeira e de papeldo dentro da area de preparo.

13.1.8. Quando a matéria prima e o alimento pré-preparado ou pronto n&o forem utilizados imediatamente,
devem ser acondicionados adequadamente e identificados com nome do produto, data de manipulagéo e
validade.

13.2. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura de, no
minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico,
desde que as combinagdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos.

13.2.1. Os alimentos submetidos a cocgdo, e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, seguindo-se para o congelamento, até atingir a
temperatura de -18°C. Quando impossivel o resfriamento rapido o alimento devera ser conservado a
temperatura acima de 60°C.
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13.3. O resfriamento de alimento preparado devera ser realizado de foirha inimizar ‘o fisco'de

——

contaminagéo cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas qlie favorecam a multiplicacad
microbiana. A temperatura do alimento preparado devera ser reduzida de-60°C a 10°C &M até duas horas.
Em seguida devera ser submetido a temperatura inferiores a 52C ou congelado a temperatura igual ou
inferior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

13.4. Os dleos e gorduras utilizados nas frituras devem ser aquecidos na faixa de 160° a 180°C, com
tolerancia até 190°C.

13.4.1. A reutilizagao do oleo s6 sera permitida quando este ndo apresentar alteragdes das caracteristicas
sensoriais, cor, aroma e sabor, presenca de fumaga em temperatura de fritura, presenca de espuma, entre
outras.

13.4.2. O 6leo deve ser filtrado em filtros préprios. Em caso de utilizacao de fritadeira com filtro, serao
obrigatérias as recomendages do fabricante e as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais.

13.5. Os alimentos reconstituidos devem receber a adicao de agua potavel. Apds a reconstituicdo, devem
ser consumidos imediatamente, aguecidos ou refrigerados, conforme indicagdo do fabricante e/ou critérios
de uso descritos nesta Legislagao.

13.6. O prazo méaximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracdo a temperatura de
4°C, ouinferior, deve ser de 5 dias. Quando forem utilizadas temperaturas superiores a 4°C e inferiores a 5°
C o prazo maximo deve ser reduzido, de forma a garantir as condi¢des higiénico-sanitédrias do alimento
preparado.

13.7. Produtos industrializados em embalagens ja abertas devem ser conservados de acordo com as
recomendacdes do fabricante.

13.7.1. Os alimentos que tenham sido descongelados nao devem ser congelados novamente.

13.7.2. Alimentos crus semi-prontos, preparados com carnes descongeladas, podem ser congelados desde
que sejam utilizados, sem descongelamento prévio, diretamente na cocgao, atingindo no minimo 70° C em
todas as partes do alimento.

13.8. Na etapa de reaquecimento, os alimentos que j& sofreram cocgao inicial devem atingir novamente a
temperatura de seguranga de 70°C.

13.9. Os ovos devem ser utilizados seguindo rigorosamente os critérios:
I - nao é permitida a venda nem a utilizagdo de ovos com a casca rachada;

il - o prazo de validade deve ser observado, bem como as recomendacdes quanto ao modo de conservacdo
indicado pelo produtor ou fornecedor;

Il - o conteudo interno do ovo ndo deve entrar em contato com a casca;
IV - n&o oferecer para consumo ovos crus e alimentos preparados onde os ovos permanegam crus;

V - para preparagoes que utilizem, como ingrediente, ovo cru, sem coc¢do, como cremes, mousses,
maioneses, utilizar ovos pasteurizados, ovos desidratados ou ovos cozidos;

VI - 0 ovo cozido deve ser submetido a cocgdo por 7 minutos apods fervura; os ovos fritos devem apresentar
a gema dura;

VII - omeletes, empanados, milanesas, bolos, doces, devem atingir 70° C no centro geométrico;
Viil- Os ovos devem ser lavado com agua potavel, imediatamente antes do processamento;

IX - as embalagens de ovos ndo devem ser reutilizadas.

14 - EMBALAGEM/DISTRIBUICAO/CONSUMO

14.1. A érea de embalagem deve manter as mesmas caracteristicas de organizacéo e higienizacéo das
demais areas de preparo, e separada por barreira fisica ou técnica.
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14.1.1. A embalagem utilizada deve ser adequada as caracteristicas intrinsecas do produto, conforme os
regulamentos técnicos especificos, com o objetivo de preservar os padrdes de identidade e qualidade do
produto.

14.1.2. A rotulagem dos produtos embalados na auséncia do consumidor deve conter as informacgdes
exigidas pela legislac@o geral, especifica e por este regulamento: ) 7)(%) oy
w/(o
h [ . i

|

I- denominacao de venda do alimento;

9

1
1]
<

IV- identificacao da origem, isto &, razdo social € endere¢o do fabricante, do distribuidor e do importador,
para alimentos importados;

Il- lista de ingredientes;

[1I- conteldo liquido;

V- identificac&o do lote ou data de fabricagdo ou data de validade;

VI - prazo de validade;

VII- instrugdes para o preparo e uso do alimento;

VIlI- informagao nutricional, conforme legislacao vigente;

IX- registro, quando necessario;

14.1.3. Os alimentos vendidos a granel devem possuir na embalagem as informacées:
I- denominagédo de venda do alimento;

- lista de ingredientes, quando for o caso;

I1l- identificagdo da razdo social e enderec¢o do fabricante, do distribuidor e do importador, para alimentos
importados;

IV- identificacao do lote ou data de fabricacao, ou data de validade;

V - prazo de validade;

VI- instrucoes para o preparo e uso do alimento, quando for o caso;

VII- informagéo nutricional, conforme legislacéo vigente;

VIII- registro, quando necessario;

14.1.4. Os alimentos industrializados, manipulados ou fracionados no local de venda, e embalados na
presenca do consumidor devem apresentar as seguintes informagdes: nome do produto,marca, quantidade,

ingredientes, preco, validade.

14.1.5.0s alimentos industrializados, manipulados ou fracionados no local de venda, e embalados na
auséncia do consumidor devem apresentar no rétulo as informagoes do item 14.1.2.

14.2. E vedada a utilizacdo e comercializagdo de produto com prazo de validade vencido e sem o registro no
6rgdo competente, conforme legislacdo vigente.

14.3. Durante as etapas de distribuicao e exposigdo ao consumao, os alimentos devem estar devidamente
protegidos contra poeiras, insetos e outras pragas urbanas, distantes de saneantes, cosméticos, produtos de
higiene e demais produtos téxicos.

14.3.1. Nao é permitido comercializar alimentos com embalagens rasgadas, furadas, latas amassadas, com
ferrugem, estufadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que possam alterar a qualidade e
integridade do produto.

14.3.2. As embalagens de produtos prontos para o consumo, entregues em domicilio, devem possuir
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sistema de lacre ou selo que garanta a sua inviolabilidade.

14.3.2. Os alimentos pereciveis expostos a venda devem ser conservados: ,} @
ol2e3

- 182 C ou conforme recomendacéo do fabricante; - v

| - Armazenados sob congelamento:

f
SR prpn

Il - Armazenados sob refrigeracéo: | S
a) hortifruti e outros produtos: até 102 C ou conforme recomendacao do fabricante;
b) carne, até 4°C ou conforme recomendacéo do fabricante;

c) pescado, até 2°C, ou conforme recomendacio do fabricante.

[l - Armazenados em temperatura ambiente ou de acordo com as recomendagdes do fabricante e as
propriedades intrinsecas do alimento;

14.4. Na area de consumacao deve-se observar os mesmos critérios de higienizacéo das demais areas de
preparo.

14.4.1. O balcao térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a
temperatura de 80°C a 90°C.

14.4.2. Os pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para o consumo, em distribuicdo ou espera,
devem permanecer sob controle de tempo e temperatura, protegidos de contaminagdes, segundo os
critérios:

I. Alimentos quentes:

a. minimo 60°C, no maximo por 6 horas;

b. abaixo de 60°C, por 1 hora, no maximo.

c. Os alimentos que ndo observarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos devem ser
desprezados.

Il. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagao:
a. no maximo a 10°C por 4 horas no maximo.
b. entre 10° C e 21°C, por 2 horas no maximo.

c. Alimentos que ndo observarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos devem ser
desprezados.

14.4.3. Os ornamentos e plantas ndo devem propiciar contaminag&o dos alimentos. As plantas n&o devem
ser adubadas com adubo orgénico e ndo devem permanecer entre o fluxo de ar e os alimentos, hem sobre
os balcdes de distribuicao;

14.4.4. No refeitorio e/ou sala de consumagéo é permitido o funcionamento de ventiladores de teto ou chéo,
mantidos limpos e desde que o fluxo de ar nao incida diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os
alimentos.

15 - TRANSPORTE

15.1. O veiculo de transporte de alimentos e dgua potavel, refrigerados ou n&o, deve garantir a integridade e
a qualidade do produto, guando destinado ao consumo humano.

15.2. E proibido manter ou transportar, no mesmo compartimento de um veiculo, alimentos prontos para o
consumo, outros alimentos ou substancias estranhas e produtos téxicos que possam contamina-los.

15.3. E expressamente proibido o transporte de produtos perigosos em veiculos gue transportem alimentos
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e agua, mesmo que submetidos a lavagem e desinfeccéo.

15.5. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, 'e sta deve ser revestlda de

material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

15.6. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel:
Transporte de Alimentos e/ou Agua Potavel, nome, enderego e telefone da empresa, e, ainda, os dizeres:
"Produto Perecive!".

15.7. Os métodos de higienizacdo devem ser adequados as caracteristicas dos produtos e dos veiculos de
transportes.

15.8. Quando a natureza do alimento assim o exigir, este deve ser colocado em prateleiras ou sobre
estrados, de forma a evitar danos e contaminacao, seguindo os POPs -Procedimentos Operacionais
Padronizados estabelecidos pela empresa de acordo com a legislagéo vigente.

15.9. Os materiais utilizados para protecao e fixagdo da carga (cordas, encerados, plasticos e outros) devem
estar integros, em bom estado de conservagdo, ndo devendo constituir fonte de contaminagdo ou dano para
o produto.

15.10. As operagbes de carga e descarga ndo devem oferecer risco de contaminagéo, dano ou deterioracdo
do produto e/ou matéria-prima alimentar.

15.11. Os equipamentos de refrigeracdo ndo devem oferecer risco de contaminacdo para o produto,
garantindo temperatura adequada para o mesmo, durante o transporte.

15.12. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser transportados em veiculo
fechado, dependendo da natureza, sob:

15.12.1. Refrigeracao - com tolerancia até 10°C ou conforme recomendacéo do fabricante.
a) Carnes: até 7°C ou conforme recomendaczo do fabricante.

b) Pescados: até 3°C ou conforme recomendacao do fabricante.

15.12.2. Congelamento - com tolerancia até -12°C ou conforme recomendagao do fabricante.
15.12.3. Produtos quentes com tolerancia minima de 60°C;

15.13. Os critérios de temperaturas fixados sao para os produtos, nao para os veiculos.

15.14. Os veiculos de transporte que necessitem controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termémetros calibrados e de facil leitura.

15.15. A exigéncia de veiculos frigorificados fica na dependéncia do tipo de transporte e das caracteristicas
do produto. Quando necessario, o veiculo ja deve estar pré-condicionado na temperatura de conservacéo do
alimento para transporte.

15.16. A 4gua potavel deve ser transportada segundo os seguintes requisitos:

I- tanque revestido de material anticorrosivo, atéxico, provido de tampa de inspecao e passagem
dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para higienizacao;

II- indicador do nivel de agua ,bocal de alimentacéo provido de tampa hermética e sistema de drenagem que
permita total escoamento da agua contida no seu interior;

ill- equipamento para determinacéo da dosagem de cloro, conforme item 7 deste regulamento;

IV- mangueira, utilizada para transferir agua do tanque, dotada de protecao nas extremidades proprias ao
contato com a 4gua, em bom estado de conservagao, devendo ter procedimento de limpeza diario;

V- tanque higienizado, sempre que houver mudang¢a na origem da agua e, obrigatoriamente, a cada 6
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VI- para desinfecgao, deve ser utilizado produto registrado pelo Ministério da ééﬁde, com a concentrag?qé
tempo de contato recomendado pelo fabricante; ’

VIl- a empresa de transporte e distribuicio deve manter a disposicao da autoridade sanitéria os
procedimentos escritos sobre higienizagdo do tanque, constatando os dados: identificagdo do veiculo, data
do procedimento, nome do produto, concentragado e tempo de contato. Estes dados, bem como copia dos
laudos de anélise da agua devem acompanhar o veiculo para ser apresentado a autoridade sanitaria,
quando solicitado.

16 - CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

16.1. O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas necessarias para
minimizar a necessidade da aplicacdo de desinfestantes domissanitarios.

16.2. O servigo de aplica¢ao de desinfestante domissanitario deve ser executado por empresa controladora
de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada e/ou cadastrada pela vigilancia sanitaria.

16.3. A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a disposi¢do das
armadilhas e iscas, é responsabilidade da empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante
devera cumprir: as recomendagoes contidas no relatorio técnico elaborado pela empresa controladora de
pragas urbanas.

16.4. As empresas deverdo apresentar a autoridade sanitaria municipal, os seguintes documentos:

a. Proposta ou contrato de servigo, elaborada pela empresa controladora de pragas contratada, contendo,
entre outras, as medidas preventivas a serem adotadas pelo contratante e relatério técnico de visita.

b. Certificado ou Comprovante de Execugéo do Servigo, cont_endo as informagodes:
1. identificagdo completa da contratada;

2. numero da licenga de funcionamento;

3. identificagdo da empresa usuaria do servico;

4. execucdo do servico;

5. produtos utilizados, informando:

a) numero do registro no Ministério da Satde;

b) composicdo e concentracio;

¢) quantidade aplicada;

6. indicagdes para uso do médico, informando o grupo quimico, a acdo tdxica, o antidoto e o tratamento
adequado;

7. pragas alvo;
8. assinatura do Responsavel Técnico ¢ inscricdo no Conselho Regional de Classe.

16.5. A manipulagao e aplicagdo de produtos desinfetantes devera ser efetuada de modo a garantir a
seguranca dos produtos, dos operadores, dos usudrios do servigco € do meio ambiente.

17 - HIGIENE (LIMPEZA E DESINFECCAO)

17.1. A higienizacdo de instalagbes, equipamentos € utensilios deve estar descrita na forma do
Procedimento Operacional Padronizado, ¢ disponivel para a autoridade sanitéria.

17.1.1. No procedimento devem ser mencionados a area ou equipamento a ser higienizado, o método e sua
freqliéncia, produto utilizado, concentragdo, temperatura e tempo de agdo, agdo mecanica, responsavel pela
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17.2. A etapa de higieniza¢éo dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em &fea rirépria, isolada, dotada
de tanque ou pia, agua corrente, fria e quente. Havendo ndo conformidade na estrutura fisica, o
procedimento deve garantir a eficacia do processo e a seguranga para evitar contaminagao cruzada.

17.2.1. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados antes e apds o uso.

17.2.2. Os equipamentas de pequeno porte utilizados para fatiamento de produtos carneos, queijos e
moagem de carnes devem ser higienizados de maneira a garantir a seqguran¢a do produto alimenticio.

17.2.3. Os equipamentos e os utensilios higienizados ndo devem ser colocados diretamente sobre o piso.

17.2.4.Todos os utensilios de limpeza devem ser mantidos em bom estado de conservacio e guardados em
local préprio, separados de acordo com o tipo de utilizagdo.

17.2.5. O uso de escovas de metal, las de ago e outros materiais abrasivos ndo séo permitidos.

17.2.6. Nao é permitido o uso de panos convencionais para a limpeza, secagem de méaos, utensilios,
equipamentos, devendo ser utilizados aqueles constituidos de materiais descartaveis.

17.3. Os produtos de higienizacao devem obedecer a legislacdo vigente, devendo os desinfetantes utilizados
serem registrados no Ministério da Saude. Os produtos devem ser acompanhados de fichas técnicas e
dados de seguranga fornecidos pelo fabricante.

17.4. Maquina de lavar louga: devem ser observadas as recomendagdes do fabricante ou os critérios:
Lavagem: 55°C a 65°C;

Enxagile: 80°C a 90°C.

17.5. A periodicidade da higienizagdo ambiental depende do processo de produgéo e propriedades das
matérias-primas e produtos utilizados.

17.5.1. Toda a agua utilizada para a higienizag@o deve ser descarregada na rede de esgoto, ndo sendo
permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via pablica ou vizinhanga.

17.5.2. E vedado:

l. varrer a seco;

li. reutilizar embalagens vazias de produtos de higiene;

1. lavar qualquer peca de uniforme ou panos de limpeza dentro da area de produgéo;

IV. presenga de animais domésticas no local de trabalho.

17.5.3. Etapas obrigatérias nos procedimentas de higienizagédo ambiental com produto desinfetante:
|. Limpeza para remocao de sujidades e lavagem com agua e sabéo ou detergente;

Il. Enxagte;

Il. Desinfecgao quimica: deixar o desinfetante em contato com a superficie, conforme recomendagéo do
fabricante.

IV. Enxagle obrigatério para superficies que entram em contato com alimentos.

17.6. Durante a produgdo / manipulagao de alimentos é proibido proceder a limpeza e desinfecgdo das
instala¢oes e equipamentos.

17.7. Limpeza das Areas Secas - O Sistema de limpeza a seco consiste na retirada de particulas de
sujidades ou resto de produtos através de métodos fisicos.
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17.7.1. Seqliéncia de Limpeza a seco:

1 £ IR DI LOT TR TR,
¥

| - sempre que possivel o equipamento deve ser desmontado para facilitar a limpeza;

Il - aremogao da sujidade aderida deve acontecer utilizando escovas de cerdas sintéticas, de dureza
adequada a superficie;

I - a sujeira deve ser retirada pelo sistema de aspiragao ou outro compativel com o processo. Nao é
recomendado o uso de ar comprimido para esta operagao.

17.7.2. No sistema de limpeza a seco, a lavagem sé deve ser empregada quando o nivel de contaminagéo
ambiental exigir.

18 - RESIDUOS SOLIDOS

O estabelecimento, gerador de residuo sélido deve contribuir para a minimizagéo dos residuos e deve ser
responsavel pelo seu acondicionamento correto e coleta seletiva do lixo seco e lixo organico.

18.1. O residuo sélide dentro do estabelecimento deve estar acondicionado em recipientes proprios para
residuc seco, separado do residuc organico. O recipiente deve ser provide de tampa, pedal, de material de
facil impeza, revestido com saco plastico resistente, esvaziado sempre que necessério. O recipiente de lixo
deve permanecer afastado das mesas, utensilios de preparacéo e da manipulagéo de alimentos.

18.2. O residuo sdélido deve ser acondicionado em sacos, de acordo com a NBR 9191/01, préprios para lixo
domiciliar ou comercial. As garrafas descartaveis devem ser armazenadas em contéiner, dispostas de forma
a nao armazenar agua de chuva e, posteriormente encaminhadas para reciclagem. O lixo ou residuo
pastoso e aquele que exsuda deve ser colocado em recipiente rigido, até ¢ momento da coleta.

18.3. O lixo ndo deve sair da area da produgao pelo mesmo local onde entram as matérias primas. Na total
impossibilidade de areas distintas, determinar horérios diferenciados.

18.4. S¢ é permitida a comercializagdo de residuos de alimentos e éleo de fritura para empresa
especializada no reprocessamento destes residuos.

18.4.1. Estes residuos devem ser acondicicnados em recipientes rigidos, fechados, fora da area da
producdo. A empresa devera manter registro com os dados: nome e endereco da empresa reprocessadora,
freqliéncia da coleta, quantidade aproximada do material coletado.

18.5. O residuo fora da area de produgdc/manipulacao deve ficar em drea revestida com material de facil
limpeza, provida de ponto de dgua, de ralo, protegida da chuva, sol, moscas, roedores, outros animais e
pessoas estranhas. O lixo nao deve provocar odores cu incémodo a vizinhanga.

18.6. O residuo nao coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por empresa especializada e no
contrato, deve constar entre outros, o seu destino. As notas fiscais dos servicos prestados devem
permanecer na empresa a disposi¢ao da autoridade sanitaria.

18.7. O destino do residuc industrial deve ser aprovado pelo 6rgao competente, relacionado ao meio
ambiente.

19 - CONTROLE DE QUALIDADE

19.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Préticas e Sistemas de
Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificagdo e elaborar pianos de agfes corretivos com prazo e
responsaveis definidos.

19.2. A empresa deve monitorar, diariamente, e registrar em planilha prépria, a temperatura de camaras,
balcdes e congeladores e equipamentos térmicos.

19.3. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificades, acondicionados,
armazenados nas condi¢Oes estabelecidas por este regulamento para a matéria-prima.

19.3.1 Os produtos retirados do mercado por vencimento do prazo de validade néo devem ser
reprocessados.
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19.3.2. Produtos deteriorados, de devolucao ou residuos de processo, devem ser :
separados e devidamente identificados.

]

gt

19.4. A empresa deve manter todos os procedimentos relativos a identificacdo do lote ou dados que
possibilitem sua identificagcao, bem como o inventario da producao de cada lote e a sua distribuigao,
disponiveis para a autoridade sanitaria.

19.5. A guarda de amostra deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de ocorréncia de falhas de
gualidade e/ou que levem a risco a saude do consumidor.

19.5.1. Nas indUstrias, as amostras de produto final devem ser conservadas por em periodo referente ao
tempo de vida de prateleira.

19.5.2. A amostra de pratos prontos elaborados em cozinhas industriais, restaurantes que utilizem o sistema
de auto servico, escolas, creches, asilos ou em servigos de nutricdo de estabelecimento de assisténcia a
saude, deve ser guardada por 72 horas sob refrigeracao até 4°C, ou sob congelamento a - 18°C. Alimentos
liquidos devem ser armazenados por 72 horas sob refrigeracdo até 4°C. As amostras devem ser coletadas
na area de distribuicdo um terco do tempo antes do término da distribuicdo das refeicdes.

19.6. A empresa deve manter a disposicéo da autoridade sanitaria os procedimentos adotados para
determinagao do prazo de validade.

19.7. Aindustria deve dispor de programa escrito, treinamento e pessoal para o recolhimento rapido e
eficiente de produtos que ndo atendam aos parametros de qualidade e seguranca. Devera manter a
disposi¢ao da autoridade sanitaria os registros dos procedimentos operacionais adotados, contendo
minimamente as informagdes: home do produto, marca, numero do iote ou data de fabricagdo ou validade,
quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distribui¢do, motivo do recolhimento, destino final do
produto e pessoa responsavel por esta operacéo.

19.8. Quando houver perigo a salde, a empresa devera providenciar aviso de recolhimento dirigido ao
publico e a autoridade sanitaria.

19.9. O servigo de atendimento ao consumidor deve contar com registro das reclamacdes pertinentes a
qualidade e seguran¢a do produto a disposicdo da autoridade sanitaria. Os dados de reclamacgdes devem
ser anotados, arquivados, desdobrados e as agées corretivas registradas.

20 - EDIFICACOES E INSTALACOES

20.1 - Area externa - Area livre de focos de insalubridade, auséncia de lixo, objetos em desuso, animais,
insetos e roedores. As areas circundantes ndo devem oferecer condigdes de proliferacdo de insetos e
roedores. Os patios devem ser mantidos com piso lavavel, grama aparada ou cascalho.

20.2. Acesso livre, independente, nao podendo ter comunicacao direta com dependéncias residenciais.

20.3 - Toda construgdo nova ou modificada deve garantir a acessibilidade a pessoa portadora de deficiéncia,
conforme legislac¢do vigente.

20.4 - Area interna - A edificacdo, bem como as instalacdes, devem garantir conforto ambiental, que
compreende a ventilacao, a iluminagao, a minimizacao da polui¢édo no local de trabalho e o fluxo ordenado
do processo de produgao.

20.5 - Piso: material liso, resistente, impermedvel, lavavel, de cores claras e em bom estado de
conservagao, antiderrapante, resistente ao ataque de substancias corrosivas e de facil higienizacao, ndo
permitindo o actimulo de alimentos ou sujidades. Deve ter inclinagdo em direcdo aos ralos, o suficiente para
nao permitir que a agua fique estagnada.

20.5.1. Em dareas que permitam existéncia de ralos e grelhas, estes materiais devem ser em nlimero
suficiente, sifonados, dotados de dispositivos que impecam a entrada de vetores.

20.6. Paredes: acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores claras, em bom estado de conservagio.
Deve ter angulo arredondado no contato com o piso. Livre de umidade, descascamentos, rachaduras. Sao
vedadas as divisdrias de vazio interno.

20.7. Tetos: material liso, impermeavel, lavavel, de cores claras e em bom estado de conservacio, livres de
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goteiras, umidades, trincas, rachaduras, bolores e descascamentos. Proibido o forro de madeira. Se houver
necessidade de aberturas para ventilacdo, estas devem possuir tela, com malha de 2 mm, de facil limpeza.

20.8. Portas: superficies lisas, de cores claras, de facil impeza, ajustadas aos batentes, de material ndo
absorvente, com fechamento automaético e protetor no rodapé. As entradas principais e os acessos as
camaras devem ter mecanismos de protegfo contra insetos e roedores.

20.9. Janelas: com telas milimétricas limpas, sem falhas de revestimento e ajustadas aos batentes. As telas
devem ter malha de 2 mm, removivel e de f&cil limpeza, em bom estado de conservagao. As janelas devem
estar protegidas de modo a n&o permitir que os raios solares incidam diretamente sobre os alimentos ou
equipamentos mais sensiveis ao calor.

20.10. luminagéo: uniforme, sem ofuscamentos, sem contrastes excessivos, sombras e cantos escuros. As
ldmpadas e luminarias devem estar limpas, protegidas contra explosio e quedas acidentais e em bom
estado de conservacgéo, sendo que ndo devem alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos. As
instalagdes elétricas devem ser embutidas. As externas devem ser perfeitamente revestidas por tubulagdes
isolantes, presas e distantes das paredes e tetos, para facilitar a limpeza.
20.10.1. Padrdes minimos:

Areas de inspecdo - 1000 lux

Areas de processamento - 250 lux

Outras areas - 150 lux

20.11. Ventilagdo: deve garantir o conforto térmico e a renovagao do ar, garantindo que o ambiente fique
livre de fungos, gases, fumaga, gordura e condensagio de vapores. O pé direito deve ter altura minima de
2,70m.

20.12. Circulagéo de ar: podera ser feita através de ar insuflado, com equipamentos devidamente
dimensionados, e higienizados periodicamente. A diregéo do fluxo de ar nas areas de preparo dos alimentos
deve ser da area limpa para a suja. Nao devem ser utilizados ventiladores e equipamento de ar
condicionado doméstico na area de manipulagio.

20.13. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulagéo natural do ar, com
area equivalente a 1/8 da &rea do piso. A ventilagdo ndo deve ser assegurada com a simples abertura de
portas.

20.14. Os itens 21.4 a 21.13 n&o se aplicam a &rea de consumagio.

20.14.1. Na area de consumagcéo deve haver separagio entre ndo-fumantes e fumantes, na forma da lei.

20.14.2. Serd permitida a presenca de cdes guias na drea de consumacao.

20.14.3. Nos locais de consumacéo de alimentos é obrigatoria a existéncia de cardapio impresso em Braille,
disponivel e acessivel para o deficiente visual.

20.14.4. O estabelecimento que comercialize bebida alcoélica deve manter visivel, na area de consumagéo
e ou venda, cartaz no tamanho 29,7x21cm, letra arial 48, com os dizeres " E PROIBIDA A VENDA DE
BEBIDAS ALCOOLICA PARA MENORES DE 18 ANOS. Legislagao: Estatuto da Crianca e do Adolescente,
Lei Federal 8069, de 13/07/90".

20.15. Instalagfes sanitarias para os empregados, separadas por sexo, em bom estado de conservagéo, na
proporgao de um vaso sanitério para cada 20 funciondrios, vedada a privada turca ou similar. As instalagdes
devem possuir os seguintes requisitos:

| - descarga automaética;

Il - bacia sifonada, com tampa;

Il - lixeira com tampa para guarda de papéis servidos, quando néo ligados diretamente & rede publica de
esgoto ou quando destinado a mulheres;

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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IV - pias para lavar as maos, sabonete liquido, anti-séptico ou sabdo anti-séptico, toalha de papel de cor
clara nao reciclado ou qualquer outro método de secagem que n&o permita a recontaminagao das maos;
V - iluminag@o suficiente;
: €

VI - paredes, piso e teto de cores claras, de material liso, resistente e impermeavel; | .

VIl - portas com molas e prote¢ao na parte inferior contra entrada de animais;

>

bixfeg

[
VII! - ventilagdo adequada, com janelas protegidas com tela milimétrica, removivel e de fcil limpeza; '5 .

St
l) o ¥
:
Paedive

20.15.1. As instalagdes sanitarias ndo devem se comunicar diretamente com as areas destinadas ao
processo de produgdo ou manipulacao e de armazenamento de alimentos.

20.16. Vestiarios - Separados por sexo, devendo possuir:

[ - armarios individuais, bem conservados, dispostos de modo a permitir a higienizagdo do ambiente;

11 -01 (um) chuveiro para cada 20 funcionarios;

Il - paredes, pisos e teto de cores claras, material liso, resistente e impermeavel,

IV - portas com molas e prote¢ao na parte inferior;

V - ventilagdo adequada e janelas protegidas com tela milimétrica removivel e de facil limpeza;

VI - pias para lavar as méos, sabonete liquido, anti-séptico ou sabao anti-séptico, toalha de papel
descartavel de cor clara, papel ndo reciclado ou qualquer outro método de secagem que néo permita a
recontaminac¢ao das maos;

VIl - vaso sanitario com descarga automatica, sifonado, com tampa;

VIII - lixeira com tampa para guarda de papéis servidos, guando nao ligados diretamente a rede publica de
esgoto ou quando destinado a mulheres.

20.16.1. Nos estabelecimentos comerciais classificados como ME e EPP esta dispensada a exigéncia de
vestiario, desde que a area do sanitario comporte de forma organizada a instalacao de armarios individuais e
chuveiros.

20.17. As instalagdes sanitarias destinadas ao publico devem ter paredes, piso e teto de material liso,
resistente e impermeavel, ventilagdo adequada, tela nas aberturas, porta com mola, pia para lavagem de
méos contendo sabonete liquido e toalha de papel, ou outro método de secagem de maos. Cesto de lixo
com pedal e tampa para guarda de papéis servidos, quando néo ligados diretamente a rede de esgoto ou
quando destinado a mulheres.

20.17.1. No local onde n&o ha consumagao, nao é exigido sanitario para o plblico.

20.18. Esgotamento Sanitario deve ser ligado & rede de esgoto e, quando néo tratado adequadamente seu
destino deve ser aprovado pela autoridade competente.

20.18.1. N&o devera existir, dentro das areas de producdo de alimentos, caixa de esgoto.

20.18.2. E obrigatéria a presenga de caixa de gordura préxima a area de geragao do residuo,
preferencialmente fora da area de produgéo.

20.19. Encanamentos, quando aéreos, devem estar dispostos de forma a ndo contaminar os produtos,
distantes das paredes e tetos para facilitar a higienizac&o.

20.20. A area para guarda de botijoes de gas: de acordo com a ABNT, deve ser exclusiva para
armazenamento de recipientes de GLP e seus acessdrios. A delimitacdo deve ser efetuada com tela, grade
vazada ou outro processo construtivo, que evite a passagem de pessoas estranhas e permita uma constante
ventilacao.

20.21 - Devem existir sistema e equipamentos apropriados de prevencdo e combate a incéndio, conforme
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Projeto de Lei n°® 4i-0994/1997

Consolida a legislagdo municipal
sobre higiene na comercializagéo de
alimentos e bebidas, sua
fiscalizagdo  sanitaria, nutricdo
publica, merenda escolar e matérias
correlatas, e da outras providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE SAQ PAULO decreta:

CAPITULOI -

Da Higiene na Comercializagdo e no Consumo de Alimentos

Art. 1° - A fiscalizagdo sanitaria de géneros alimenticios no Municipio sera

exercida, no ambito de suas atribui¢cdes, pela autoridade munlc:pal respeitadas

a legislacido federal e estadual pertinentes, visando assegurar a populagio o
‘ consumo de géneros alimenticios em perfeito estado sanitario.

Art. 2° - A acdo fiscalizadora sera exercida sobre todos os estabelecimentos
varejistas de géneros alimenticios, especificados na Clausula Segunda do
Convénio celebrado entre a Prefeitura do Municipio de Sao Paulo e a Secretaria
de Estado da Saude, autorizado pela Lei n°® 10.085, de 17 de junho de 1986.

Art. 3° - Serdo- considerados impréprios para 0 consumo publico 0os géneros
deteriorados, adulterados, falsificados, fraudados bem como os prejudiciais ou
imprestaveis a ingestéo.

Art. 4° - Os géneros alimenticios clandestinos que se encontrarem em quaisquer
das condig¢Oes previstas no artigo anterior serdo apreendidos e inutilizados.
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Art. 5° - Os géneros clandestinos serdo apreendidos e, quando cons;derados. )

improprios para consumo, inutilizados.

Art. 6° - Os proprietarios de estabelecimentos varejistas de géneros alimenticios
que infringirem o disposto nos artigos 1°, 2°, 3°, 4° e 5° ficardo sujeitos, sem
prejuizo de outras sangdes estabelecidas em legislacao propria, & aplicacéo das
seguintes penalidades:

[ - multa:

Il - apreensao;

Il - inutilizagdo do produto;

IV - interdigdo do produto;

V - interdigao parcial ou total do estabelecimento.

Art. 7° - A pena de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:
| - nas infragbes de natureza leve: 100 (cem) UFIR;

Il - nas infragbes de natureza grave: 250 (duzentos e cinquenta) UFIR;
Il - nas infragbes de natureza gravissima: 500 (quinhentas) UFIR;

IV - na reincidéncia, as multas serdo sempre em dobro
Paragrafo unico. O Poder Executivo definird as infragbes de natureza leve,
grave e gravissima a que se refere este artigo e regulamentara, no que couber,
as normas relativas a fiscalizag&o sanitaria de géneros alimenticios.

Art. 8° - A Secretaria Municipal de Abastecimento mantera comandos sanitarios
permanentes para exercerem “in loco’, rigorosa fiscalizagdo sobre os
estabelecimentos comerciais e industriais que se dediquem ao preparo e a
venda de alimentos nos termos da legislagdo em vigor.

§ 1° - A atuacdo dos comandos ora instituidos se estendera, também, sobre as
atividades do comércio de géneros alimenticios exercido de forma proviséria ou
temporaria nas vias publicas.

§ 2° - As vistorias a serem realizadas pelos comandos sanitarios abrangerdo as
edificacdes e instalagbes usadas no comércio de que trata este artigo, os
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maquinarios e materiais empregados, a saude e a hrg|ene pessoal e os . @PM
instrumentos utilizados no manuseio dos alimentos. ‘ ;
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Art. 9° - Fica proibida a comercializacéo de todos os tipos de carnes, peixese =
aves abatidas em barracas de feira que ndo apresentem as condi¢cées minimas
de higiene.

§ 1° - Os produtos mencionados neste artigo deverdo permanecer cobertos e
com temperatura ideal para consumo.

§ 2° - O descumprimento do disposto no “caput” deste artigo e no paragrafo
anterior acarretara ao infrator multa de 1250 (mil duzentos e cinglienta) UFIR,
dobrada no caso de reincidéncia.

Art. 10 - Fica proibida a utilizagcdo de aguas poluidas na irrigagéo de hortas e de
plantas frutiferas rasteiras, no territério do Municipio. ‘

§ 1° - Cabe aos o6rgdos competentes do Municipio definir os requisitos das
aguas adequadas para a irrigacdo de diferentes modalidades de plantio, bem
como definir os corpos d'agua considerados ndo poluidos, para os fins deste
artigo.

§ 2° - As infragdes no disposto neste artigo acarretardo a aplicagao de multa no
valor de 480 UFIRs, dobrada em caso de reincidéncia

Art. 11 - Fica proibida a reutilizagdo de 6leos comestiveis nos bares,
restaurantes, bancas de feira e similares no Municipio de Sdo Paulo. .

Paragrafo unico - O descumprimento do disposto no “caput’ deste artigo
acarretara ao infrator multa de 5.000 (cinco mil) UFIR, dobrada na reincidéncia.

Art. 12 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares que utilizem maquinas
automaticas para producéo de suco de laranja por extruséo, nas quais as frutas
sdo colocadas inteiras, inclusive com casca, ficam obrigados a lava-las
previamente.

Paragrafo unico - O descumprimento do “caput” deste artigo acarretara multa de
476 (quatrocentos e setenta e seis) UFIR.

Art. 13 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares ficam obrigados a
oferecer aos consumidores a op¢do de copos descartaveis para o consumo de
café.

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalr-nentev. ‘
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Paragrafo unico - O descumprimento do disposto no “caput’” deste artigo
acarretara ao infrator multa de 100 (cem) UFIR, dobrada em caso de
reincidéncia. ’

Art. 14 - Fica obrigatério o uso de luvas plasticas descartaveis por todos
comerciantes ou funciondrios que manipulam e comercializam carnes, peixes e
aves ou que estejam envolvidos diretamente no manuseio e preparo de
refeicdes nos estabelecimentos do setor de alimentagdo do Municipio de S&o
Paulo.

Paragrafo Unico - O descumprimento do disposto no “caput’ deste artigo
acarretara ao infrator a multa de 1.250 (mil duzentos e cinquenta) UFIR, por
pessoa envolvida desprovida de luvas, dobrada em caso de reincidéncia.

Art. 15 - Fica proibido, nos estabelecimentos que comercializam paes, doces,
biscoitos, sanduiches, frios, petiscos e outros produtos de consumo alimentar,
seu manuseio sem o uso de protetores higiénicos.

§ 1° - Os estabelecimentos comerciais a que se refere o “caput” deste artigo
usarao pegadores proprios para 0 manuseio dos produtos que ndo contenham
embalagens adequadas.

§ 2° - Sera obrigatoria a afixagdo de placa do disposto neste artigo em local
visivel ao publico. '

§ 3° - O descumprimento ao disposto neste artigo implicara nas sangoes
! estabelecidas na seguinte seqiéncia:

| - adverténcia;

Il - multa de 50 (cinglienta) UFM;

| {1l - suspens&o de atividades por 5 (cinco) dias;

) |\ - cancelamento da licenga; e

{ V - encerramento das atividades do estabelecimento.

§ § 4° - Quando aplicada pena de multa, o infrator devera recolhé-la aos cofres

1 municipais no prazo de 10 (dez) dias, findo o qual serdo acrescidos juros de
| mora e atualizagdo da UFIR, quando for o caso.
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Art.16 - Os estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios com area igual
ou superior a 200 (duzentos) metros quadrados manterdo equipamento
frigorifico para o armazenamento de residuos de alimentos.

§ 1° - Os estabelecimentos a que se refere o “caput’ deste artigo sdo agueles
gue tém sec¢do de venda com consumacao:

a) cafés, casas de sucos, lanchonetes e bares;

b) restaurantes e similares;

c) pastelarias e congéneres;

d) doceiras, “buffets”, rotisseries, casas de produtos congelados, padarias.

§ 2° - O descumprimento do disposto neste artigo acarretara multa de 477
(quatrocentos e setenta e sete) UFIR, dobrada em caso de reincidéncia e
renovavel a cada trinta dias, até que seja sanada a irregularidade.

Art. 17 - O transporte de produtos pereciveis, gelados ou congelados, devera
ser realizado por veiculos dotados de refrigerac@o propria.

§ 1° - Os veiculos equipados com refrigeragao prépria, a que se refere o “caput’
deste artigo, deveréo apresentar certificados de validagéo e qualificagdo de uso.

§ 2° - A validagédo e qualificagdo, a que se refere o paragrafo anterior, deverdo
ser efetuadas, respectivamente, semestral e anualmente, atestando a eficiéncia
de uso de equipamento.

§ 3° - O descumprimento do disposto neste artigo acarretara ao infrator a
apreenséo do veiculo e multa de 9.530 (nove mil, quinhentas e trinta) UFIRSs,

Art. 18 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e demais estabelecimentos que
fabriquem e/ou fornegam géneros alimenticios para consumagao local, deveréo,
obrigatoriamente, desinsetizar e desratizar suas instalagdes periodicamente.

§ 1° - Os servicos de desinsetizagcdo e desratizacdo deverdo ser executados por
empresas especializadas, legalmente constituidas, que atendam as disposi¢des
federais, estaduais e municipais e que recebam a fiscalizagdo da Secretana
Municipal de Saude.

§ 2° - Os servicos de desinsetizacdo e desratizacdo deverdo ser executadas
com os cuidados necessarios para ndo comprometer a qualidade do alimento
fabricado efou comercializado no local.

W(@‘%
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§ 3° - Na execucdo desses servigos somente poderdo ser usados produtos
licenciados pela Divisdo Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude
e pelo Departamento de Defesa Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria
do Ministério da Agricultura e Abastecimento.

§ 4° - A empresa executante da desinsetizagdo e da desratizagio devera
fornecer, ao estabelecimento industrial e/lou comercial usuario de seus servicos,
comprovante idoneo do servigo executado, cuja validade para o estabelecido no
“caput’ deste artigo, sera de 6 (seis) meses.

§ 5° - O comprovante a que se refere o paragrafo anterior devera conter, além
dos dados identificadores da empresa e do(s) técnico(s) responsavel(eis), todos
os procedimentos em caso de acidente, e também os telefones da Secretaria
Municipal de Abastecimento e da Secretaria Municipal de Salde, para
reclamacao do usuario do estabelecimento.

§ 6° - O referido comprovante sera afixado em local visivel & fiscalizacdo e aos
usuarios do estabelecimento.

§ 7° - Para os fins do disposto neste artigo e em seus paragrafos sé terdo
validade os comprovantes fornecidos por empresas que possuirem o0s
correspondentes registros, devidamente atualizados, na Secretaria de Satde do
Estado e em um dos seguintes Conselhos:

| - Conselho Regional de Biologia;

Il - Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomig;

\

lll - Conselho Regional de Medicina Veterinaria; ou
IV - Conselho Regional de Quimica.

§ 8° - Os estabelecimentos comerciais e industriais a que se referem o presente
artigo e seus paragrafos que deixarem de cumprir seus dispositivos incorrerao
em multa no valor de 477 (quatrocentas e setenta e sete) UFIR, sendo que na
reincidéncia a multa serd dobrada e suas instala¢gdes interditadas até a
regularizagdo comprovada. '

§ 9° - A empresa domissanitaria que fornecer certificados inidéneos ou n&o
condizentes com o estabelecido neste artigo e em seus paragrafos, e na
legislacdo federal e estadual que dispGe sobre a matéria, sera igualmente
multada nos termos do paragrafo anterior.
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CAPITULO Il

Da Limpeza e Conservagao de Caixas D’ agua e Reservatorios

Art. 19 - O controle de limpeza, de desinfeccdo e da conservacio das caixas
d’agua e reservatérios dar-se-a nos seguintes estabelecimentos:

| - De ensino em geral;
Il -hotéis, restaurantes, lanchonetes, padarias, bares e similares;

[l -hospitais, clinicas, sanatérios, casas de salde, casas de repouso, prontos- -
socorros e similares;

| IV - quartéis militares e batalhdes da Policia Militar;

V - estagbes de metrd, aeroportos, estagdes rodoviarias e ferroviarias;
VI - industrias em geral;

VII - lojas e supermercados;

Vil - casasvde comeércio em geral, incluindo farmacia e drogarias;

i X - clubes g‘s.ponivos e recreativos;

1 X -bancos e instituicdes financeiras;

d XI - edificios de apartamentos residenciais e conjuntos comerciais;

§ XII - reparticées publicas.

Art. 20 - Ficam os estabelecimentos referidos obrigados a efetuar o que dispoe
o artigo anterior a cada periodo de 360 dias.

§ Art. 21 -Sera de responsabilidade do Poder Executivo, através do 6rgdo
competente, o credenciamento de empresas especializadas na execugdo
desses servicos desde que comprovem suas condigdes técnicas, com
profissionais responsaveis na area.

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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Art. 22 - As empresas credenciadas deverdo apresentar certificado de limpezae -
conservagao das caixas d’agua ou reservatérios, apds os servigos prestados,
declarando-os em condigdes higiénicas favoraveis para o recebimento da agua
potavel fornecida pelo 6rgdo competente, apondo-se aos mesmos, o respectivo
lacre.

Paragrafo Unico - Ao estabelecimento ou érgéo puiblico que contratar servigos
de limpeza, desinfec¢do e conservacdo de caixas d'dgua e reservatorios sera de
responsabilidade a exibigdo em local publico e visivel desse certificado.

Art. 23 - Ser&o atribuicées do Poder Executivo Municipal:

| - fiscalizar o trabalho das empresas especializadas nesse tipo de servigos;

Il - suspender, descredenciar qualquer empresa que néo cumprlr as disposicdes
pertinentes a matéria em questao;

Il - coletar material para andlise, caso julgue necessario, exames junto &
§ CETESB, Instituto Adolfo Lutz, diretamente, independente de acordos pré-
| estabelecidos com as empresas credenciadas.

Art. 24 - Constituem infragdes ao presente capitulo:

| | - ndo apresentar em lugar visivel, certificado de limpeza e conservacgéo;

d || - apresentar certificado adulterado, ou com data vencida;

3

g Il - ndo apré‘sentar certificado de espécie alguma.

Art. 25 - As infragbes previstas no artigo anterior serdo apenadas com multa no
1 valor de 100 (cem) UFIR, dobrada no caso de reincidéncia.

CAPITULO Il

Da Habilitagao especifica de estabelecimentos de géneros alimenticios

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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Art. 26 - Os proprietérios ou responsaveis por estabelecimentos que
comercializem qualquer tipo de género alimenticio s3o obrigados a portar
habilitacgo referente ao conhecimento das Normas Técnicas Especiais para
Manipulac&o de Alimentos, nos termos da legislagéo vigente.’

§ 1° - As referidas Normas Técnicas Especiais sdo aquelas referentes 3
avaliagdo do padr@o de identidade e qualidade, rétulo, embalagem,
armazenamento, prazo de validade e nogdes basmas de higiene na
manipulagéo de alimentos.

§ 2° - A habilitacdo a que se refere o “caput” deste art'igo sera conferida
mediante a freqliéncia em curso especifico.

§ 3° - Cabera ao Departamento de Inspecdoc Municipal de Alimentos, da
Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB, promover o curso a que se
refere o “caput” deste artigo.

§ 4° - Sera conferido certificado de conclusdo aos participantes do curso, do
qual dever&o constar freqiiéncia e aproveitamento.

§ 5° - O certificado devera permanecer exposto nos estabelecimentos, de modo
visivel, no principal saldo de atendimento ao publico e de maneira permanente,
sendo que o descumprimento do disposto neste paragrafo acarretarad multa de
250 (duzentas e cinglenta) UFIR.

§ 6° - Para os estabelecimentos de que trata este artigo e seus paragrafos, no
ato de vistoria inicial para obtencdo de Caderneta de Controle Sanitario a que
se refere o'Decreto n® 25.544, de 14 de margco de 1988, ou do documento que
. eventualmente vier a substitui-la, e para sua renovacéo, serd exigido do
proprietario ou responsavel o certificado de conclusdo do referido curso de que
cuida este artigo e seus paragrafos.

CAPITULO IV

Da Nutrigdo Publica e da Merenda Escolar

Art. 27 - O Poder Pudblico Municipal desenvolvera o Programa de Onentag:ao
Sobre Nutri¢do.

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

;ﬁ’iﬁ""}f”f“’“gb
5

§ 1° - O Programa devera estar prioritariamente voltado para a oruentagao sobre
a adequada utilizacdo e consumo de alimentos, observados os principios
seguintes:

| - custo e época dos produtos a serem consumidos, buscando a identificagéo
dos gue se encontrem em maior abundancia e com pregos reduzidos;

Il - valores nutricionais dos produtos, com a apresentacdo de alternativas e
combinagdes que proporcionem um equilibrio e balanceamento de calorias e
vitaminas;

Il - preferéncia e orientagdo sobre produtos que possam ser objeto de cultivo
doméstico;

IV - orientagdo sobre sistemas ou estruturas que possam proporcuonar
diminuicdo em custos de aquisicio e de produtos.

§ 2 ° - Paralelamente as agbes concretas que venham a ser adotadas pela
Administragdo Publica, poderdo constar do programa a difusdo de
ensinamentos através de cursos, palestras e reunides, ou com a utilizagéo de
recursos visuais, auditivos ou impressos.

§ 3° - O Programa devera ser desenvolvido preferencialmente nas. regiées
periféricas e nas dareas populacionais mais carentes, sendo admitida na
concretizagdo, a colaboracdo de particulares, entidades assistenciais,
agremiagdes representativas de classes e categorias profissionais e clubes de
servigos, vedada a interferéncia de instituicbes politicas ou outras por estas
mantidas. °..

Art.28 - O Poder Publico mantera Unidades de Processamento de Leite de Soja.
§ 1° - As unidades de processamento de leite de soja compete:

| - planejar, implantar, coordenar e supervisionar atividades que visem a
distribuicdo de leite de soja e seus derivados a populacdo carente e a Rede
Municipal de Ensino, objetivando combater os problemas da fome, da

subnutricdo ou da desnutri¢o;

Il - propor medidas objetivando o entrosamento das atividades coordenadas
pelas unidades com 6rgaos dos governos federal e estadual;

ltl - promover intercambio entre as unidades com escolas da rede municipal de
ensino em atividades que visem promover campanhas de combate a fome;
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IV - propor convénios com instituigdes privadas que desenvolvam atividades
filantropicas, de prestagéo de servigos e de assisténcia a populacdo carente.

§ 2° - As Unidades de Processamento de lLeite de Soja serdo imp|ahtadés,
prioritariamente, na periferia da cidade.

Art. 29 - E obrigatério na Rede Municipal de Ensino o fornecimento de “Leite de
Soja” como reforgo alimentar na merenda escolar.

§ 1° - Sera da competéncia do Executivo Municipal a implantagdo do sistema,
jbem como o seu manuseio operacional, sua produtividade, distribuicdo e
manutencgao.

§ 2° - Sera de competéncia do Executivo para a implantagcdo e funcionamento
do sistema, a montagem de quadro de pessoal, e a contratacao de nutricionista,
} operadores, serventes e técnicos especializados no assunto.

§ Art. 30- O Poder Pablico mantera na Rede Municipal de Ensino o “Programa de
Vitaminizacdo da Merenda Escolar” destinado a introduzir alimentos
# previamente enriquecidos por vitaminas e ferro na composi¢cdo da merenda
{ escolar distribuida aos alunos.

¥ § 1° - A introduc&o dos produtos vitaminados na merenda escolar devera ser
gradual e balanceada, observadas as caréncias vitaminicas mais freqientes da
§ populagéo alvo. '

1§ 2° - A selecdo dos alimentos que compordo a merenda escolar devera
§ obedecer critérios fixados por médicos e nutricionistas que avaliardo sua
i contribuigéo e correta aplicac&o destes na dieta alimentar dos alunos.

§ Art. 31 - As despesas decorrentes da execugéo desta lei correrdo por conta das
| verbas orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 32 - Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revigoradas as
[ disposicGes em contrario, em especial as seguintes leis municipais: Lei n°
f 5.115, de 28 de fevereiro de 1957; Lei n° 7.105, de 3 de janeiro de 1968; Lei n°
B 7.341, de 09 de setembro de 1969; Lei n° 10.153, de 7 de outubro de 1986; Lei
¥ n° 10.757, de 4 de outubro de 1989; Lei n® 10.770, de 8 de novembro de 1989;
Lei n°® 10.790, de 15 de dezembro de 1989; Lei n° 10.904, de 18 de dezembro
[ de 1990; Lei 11.604, de 12 de julho de 1994; Lei n® 11.624, de 14 de jutho de
1994; Lei n° 11.683, de 17 de novembro de 1994; Lei n° 11.726, de 22 de
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fevereiro de 1995; Lei n° 11.728, de 22 de fevereiro de 1995; Lei n° 11.797, de
09 de junho de 1995; Lei n° 11.875, de 21 de setembro de 1995; Lei n® 12.039,
de 11 de abril de 1996; Lei n°® 12.061, de 25 de maio de 1996; Lei n° 12.095, de
25 de junho de 1996; Lei n°® 12150, de 19 de junho de 1996; Lei n°® 12.268, de 19
de dezembro de 1996; Lei n°® 12.369, de 13 de junho de 1997; Lei n® 12.365, de
13 de dezembro de 1996; Lei n° 12.371, de 13 de Junho de 1997 e Lei n°
12.379,.13 de junho de 1997.
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16-PAR CAMARA MUNICIPAL DE
oot SAO PAULO
PARECER N¢ DA COMISSAO DE CONSTITUICAO, JUSTIGA E

LEGISLAGAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0612/09.

Trata-se de projeto de lei, de autoria do nobre Vereador Claudinho de Souza, que
estabelece medida de higiene e salde publica a ser observada nos estabelecimentos que
comercializem alimentos para consumo no local.

Em suma, objetiva a propositura obrigar os estabelecimentos em questdo a disponibilizar
aos consumidores alcool gel para a higienizacdo das maos antes do consumo dos
alimentos.

O projeto retne condigdes para prosseguir em tramitagéo, eis que apresentado no regular
exercicio da competéncia legislativa desta Casa.

Com efeito, a propositura objetiva instituir medida que contribua para evitar que sejam
contraidas doengas em razdo da manipulagdo de alimentos nos estabelecimentos que
comercializem alimentos para consumo no local, configurando-se em uma ordem para que
seja adotada certa conduta — disponibilizagdo de alcool gel aos consumidores — direcionada
a um segmento especifico da atividade econdmica, no interesse da satde publica.

Assim, tem o projeto por fundamento a protecado e defesa da sadde, matéria da competéncia
concorrente da Unido, dos Estados e do Distrito Federal (art. 24, XllI, da CF) e também dos
Municipios, ja que a estes entes & dado suplementar a legislagdo federal e estadual no que
couber (art. 30, 1l, da CF).

Nesse sentido é, inclusive, a ligho de Fernanda Dias Menezes de Almeida’ para quem “a
competéncia conferida aos Estados para complementarem as normas gerais da Unido nao
exclui a competéncia do Municipio de fazé-lo também. Mas o Municipio ndo podera
contrariar nem as normas gerais da Unido, o que € 6bvio, nem as normas estaduais de
complementacdo, embora possa também detalhar estas ltimas, modelando-as mais
adequadamente as particularidades locais’.

Ora, tratando a propositura sobre protegédo e defesa da saude e tendo em vista que, nos
termos do art. 196 da Constituicdo Federal, “a _satde é direito de todos e dever do Estado,
garantido mediante politicas sociais e econémicas que visem & redugdo do risco de doenca
... (grifamos), certo é que ao determinar a adogéo da medida veiculada na propositura o
Municipio nada mais estara fazendo do que cumprir o seu dever de, no exercicio do poder
de fiscalizar as atividades desenvolvidas em seu territério, inserto no art. 160 da Lei
Organica, fazer observar o texto constitucional.

"In Competéncias na Constituicdo de 1988, Ed. Atlas, pag. 125

pl0612-09a
Palacio Anchleta  Viaduto Jacaref, 100 Sdo Paulo- SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.qgov.br
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A propositura encontra ainda fundamento em um dos poderes tipicos da Administragdo
Publica, qual seja o poder de policia. Com efeito, o poder de policia consiste na imposi¢ao
aos administrados de limites ou condicionamentos ao exercicio de certos direitos, sendo que
sua definicao legal nos é dada pelo artigo 78 do Cédigo Tributario Nacional:

"Art. 78. Considera-se poder de policia a atividade da Administragdo
Pdblica que, limitando ou disciplinando direito, interesse ou liberdade,
regula a prética de ato ou absten¢do de fato, em razdo de interesse publico
concernente & seguranca, a higiene, a ordem, aos costumes, a disciplina
da produgdo e do mercado, ao exercicio de atividades econdémicas
dependentes de concessdo ou autorizagdo do Poder Publico, a
trangdilidade publica ou ao respeito & propriedade e aos direitos individuais
ou colelivos.”

Segundo Hely Lopes Meirelles (in Direito Municipal Brasileiro, 62 ed., pags, 371 e 350,
respectivamente) “compete ao Municipio a policia administrativa das atividades urbanas em
geral, para a ordena¢do da vida da cidade... Para esse policiamento deve o Municipio
indicar o proceder do administrado, regulamentar a fiscalizacdo e cobrar as taxas
estabelecidas por lei. Nessa regulamentagéo se inclui a fixagdo de hordrio do comércio em
geral e das diversificagoes para certas atividades ou estabelecimentos, bem como o modo
de apresentacdo das mercadorias, utilidades e servigos oferecidos ao publico.”

E mais, ao comentar especificamente sobre a policia sanitaria:

“No ambito municipal, respeitados os assuntos da competéncia da Unigo...,
remanesce para o Municipio a policia sanitaria local em todos os assuntos
de seu interesse, concernentes a higiene da cidade e ao abastecimento da
populacdo. A higiene ptblica é, em Ultima analise, o asseio da cidade.
Condigcdo primeira para a salubridade da populagéo é a cidade limpa. Essa
limpeza via desde a varricdo e lavagem das vias e logradouros publicos ...
até a inspegdo dos géneros oferecidos ao consumo da popula¢édo local.”

Diante das consideragBes supra, verifica-se que o projeto esta amparado nos artigos 13, | e
37, “caput” ambos da Lei Organica, bem como no poder de policia do Municipio.

Por se tratar de matéria sujeita ao quorum de maioria simples para deliberagdo, é v')
dispensada a votagao em Plenario, cabendo tal prerrogativa as Comissdes Permanentes, na

gita

forma do art. 46, X, do Regimento Interno,
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PARECER CONJUNTO N° DAS COMISSOES REUNIDAS DE TRANSITO,
TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA,
DE SAUDE, PROMOGCAO SOCIAL, TRABALHO, IDOSO E MULHER, E DE
FINANCAS E ORCAMENTO SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0612/2009.

O Projeto de Lei, de iniciativa do nobre Vereador Claudinho de Souza
(PSDB), determina que os estabelecimentos que comercializem alimentos
para consumo no local deverdo, como medida de higiene e saltde puabilica,
disponibilizar aos consumidores aicool gel para a higienizagdo das maos
antes do consumo dos alimentos. O equipamento de alcool em gel deverd
ser mantido em local de fécil acesso e visualizagdo.

A inobservéancia dessas disposicdes sujeitara o estabelecimento infrator a
multa de R$ 500,00 (quinhentos reais), dobrada em caso de reincidéncia.

Segundo o autor, a¢tes de saude publica sdo recomendadas e enfatizadas
de forma recorrente pelas autoridades sanitdrias, ap6s o advento da
pandemia de influeza A (H1IN1) - gripe suina, entretanto os cuidados
devem ser redobrados e uma das medidas mais simples, barata e de facil
adogdo € o uso freqliente de alcool gel na manipulagdo dos alimentos a
serem consumidos.

A Dignissima Comissao de Constituicdo, Justica e Legislagdo participativa
apresentou parecer pela constitucionalidade e legalidade.

No ambito da Comissdo de Transito, Transporte, Atividade Econdmica,
Turismo, Lazer e Gastronomia hd o entendimento que a iniciativa reveste-
se de elevado interesse publico, pois exige dos estabelecimentos que
servem refeicdes e outros géneros alimenticios, disponham de frascos de
alcool Gel para uso de seus clientes, impondo melhorias nas condigbes de
higiene e combatendo a transmissdo e o contdgio por virus. De forma que
€ favoravel a aprovagdo da propositura.

Em face do exposto e considerando que a iniciativa vai ao encontro das
necessidades dos clientes e freqlientadores desses estabelecimentos e
representa uma ag¢do em prol da sadde publica, a Comissdao de Saude,
Promogdo Social, Trabalho, Idoso e Mulher é favoravel ao projeto.

Quanto ao aspecto financeiro, a Comissao de Finangas e Orgamento nada

tem a opor a propositura, visto que as despesas decorrentesu-damexecu 3Oy

wr‘murm h:» i:d’O

da lei correrdo por conta de dotagbes orgamentafids  PTORrdS s,
suplementadas, se necessario, manifestando-se fav ravelmente &

propositura. 22 FEV 2010
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COMISSAO DE TRANSITO, TRANSPORTE ATIVIDADE ECO OMICA,W\
TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA.

Ma Aguiar

Marta Costa Senival Moura

Wadih Mutran

COMISSAO DE SAUDE, PROMOGCAO SOCIAL, TRABALHO, IDOSO E
MULHER o4,

-

JW

Milton Ferreira |\

Juliang@ Cardoso

Natalini onato

Sandra Tadeu
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SAO PAULO EQUIPE DE TAQUIGRAFIA E REVISO - SGP.41
NOTAS TAQUIGRAFICAS %E#}ahgg{y FINALy Proc.
SESSAO: 082-SE DATA: 22/0; “FLTTS DE SO,

O SR. PRESIDENTE (Antonio Carlos Rodrigues - PR) +

Passemos ao item seguinte.

Assist. ia-'am-ﬂ«
R¥ V00,742

N® (2’ _5(274_/ C—HTJG’L

- “PL 612/2009, do Vereador CLAUDINHO DE SOUZA (PSDB) Estabelece medida
de higiene e saude publica a ser observada nos estabelecimentos que comercializem alimentos
para consumo no local, e da outras providéncias. FASE DA DISCUSSAO: 12. APROVACAO
MEDIANTE VOTO FAVORAVEL DA MAIORIA SIMPLES DOS MEMBROS DA CAMARA.”

O SR. PRESIDENTE (Antonio Carlos Rodrigues - PR) — Solicito ao Sr. Secretario
que proceda a leitura do parecer.

- E lido o seguinte: (Parecer)

O SR. PRESIDENTE (Antonio Carlos Rodrigues - PR) — Em discussao. Nao ha
oradores inscritos; esta encerrada a discuss@o. A votos o PL 612/09. Os Srs. Vereadores
favoraveis permanegam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificacdo

nominal de votagao, manifestem-se agora. (Pausa) Esta aprovado.

Mod.2{NotasApanhamento]
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A SGP-2

Sra. Secretaria

A presente propositura foi aprovada em 12 discussdo e votagdo na 822 Sessdo
Extraordinaria, ocorrida em 22 de fevereiro de 2010.

25/02/2010

Conferido.

25/02/2010

l‘\ngelia)éordin Andreont
Secre/t;a’ri de Apoio Legislativo

SGP-2
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‘ Papel para informagao, rubricado como folha n® __ ¢ (7
do processo n.? (J , ~ (’I’L de 20 6 1 /C’(: / 2l C (@) /
va gPodolski
Assistente/Pariamentar
RF 100483
A SGP 2

Sra. Secretaria,

O presente Projeto versa sobre matéria elencada no artigo 41 da Lei

Orgénica do Municipio.

21/06/2010

LuZia de Almeida Leite

Supervisora de Apoio ao Plenério
sGp-21 !

A SGP 15
Sr. Supervisor,

Encaminho os presentes autos para realizagdo de Audiéncias Publicas, em

atendimento ao disposto no artigo 41 da Lei Organica do Municipio.

21/06/2010
A
Angelaé‘&ﬁfﬁﬁmi
Secretdria de Apoio Legislativo
SGP 2
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Ana Luciz de Qliveira Sousa
RF 100.85

- CAMARA MUNICIPAL DE A
LIDOE APROVADO|  SAO PAULO
& A4 06. 10
|- > S
PRESIDENTE
\ ,
REQUERIMENTO

REQUEIRO, NOS TERMOS REGIMENTAIS, A REDUGAO DO INTERSTICIO ENTRE A
REALIZAGAO DAS AUDIENCIAS PUBLICAS AOS PROJETOS DE LEI ABAIXO
RELACIONADOS:

PL 0039/10 — AURELIO MIGUEL — DISPOE SOBRE A CONCESSAO DE ISENCAO
TOTAL DOS IMPOSTOS REDIAL E TERRITORIAL URBANO — IPTU INCIDENTES
SOBRE IMOVEL CUJO PROPIRETARIO SEJA PESSOA COM DEFICIENCIA OU
MOBILIDADE REDUZIDA, NAS CONDIGCOES QUE ESPECIFICA, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

-« Prolucolo Lesislabiv - 569,22

PL 0122/01 — WADIH MUTRAN ~— DISPOE SOBRE O LIMITE MAXIMO DE ALUNOS
PERMITIDO EM SALA DA AULA, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

17109 24/86/2818 B33550

PL 0115/09 — SANDRA TADEU — DISPOE SOBRE A OBRIGATORIEDADE DA

INSTALAGAO DO TELHADO VERDE NOS LOCAIS QUE ESPECIFICA, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS. '

PL 0284/09 — JOSE POLICE NETO — REGULAMENTA OS INDICADORES
AMBIENTAIS REFERENTES AO SISTEMA MUNICIPAL DE INFORMAG~]OES,
INSTITUIDO PELO ARTIGO 264 DO PLANO DIRETOR DO MUNICIPIO DE SAO PAULO,
LEI N° 13.430, DE 13 DE SETEMBRO DE 2002. (

@t‘al
A

PL 0340/09 — MARCELO AGUIAR — DETERMINA QUE SEJA AFIXADO EM LOCAL "QT
VISIVEL EM TODAS AS REPARTICOES PUBLICAS, AUTARQUIAS FEDERAIS, \
ESTADUAIS E MUNICIPAIS NA CIDADE DE SAO PAULO, CARTAZEZ CONTENDO \
MENSAGENS SOBRE A PREVENCAO A PEDOFILIA, ABUSO SEXUAL CONTRA !
CRIANGAS E ADOLESCENTES, CONTENDO TAMBEM O “DISQUE 100" PARA
DENUNCIAS.

Enderego: Viaduto Jacarel, 100 ~ 2° Andar - Bairro Bela Vista - Sao Paulo — SP - CEP 01318-800 - 3386-4000
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PL 0388/09 — FLORIANO PESARO — ESTABELECE DIRETRIZES PARA A POLITICA
MUNICIPAL DE PREVENCAO E ERRADICACAO DO TRABALHO INFANTIL EM SUAS
PIORES FORMAS, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.
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PL 0390/09 — FLORIANO PESARO — ESTABELECE OBJETIVOS E DIRETRIZES
PARA A INSTITUIGAO DO SERVIGO DE DENUNCIA DE VIOLAGAO DOS DIREITOS DA
CRIANCA E DO ADOLESCENTE — DISCA, NO AMBITO DO MuNIcipio DE SAO
PAULO, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

PL 0464/09 — ADOLFO QUINTAS — INSTITU!I O PLANO DE GERENCIAMENTO DE
DESTINAGAO AMBIENTALMENTE ADEQUADO DE EQUIPAMENTOS DE
INFORMATICA E DE TELECOMUNICAGOES NO FINAL DA VIDA UTIL, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PL 0612/09 — CLAUDINHO DE SOuUzA — ESTABELECE MEDIDA DE HIGIENE E
SAUDE PUBLICA A SER OBSERVADA NOS ESTABECLECIMENTOS QUE

COMERCIALIZEM ALIMENTOS PARA CONSUMO NO LOCAL, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

SALA DAS SESSOES,

Enderego: Viaduto Jacarei, 100 - 2° Andar - Bairro Bela Vista - S&o Paulo - SP - CEP 01319-900 - 3396-4000
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O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) — S0 12h15 min. Na ?ualidade de

Presidente da Comissdo de Saude, Promogdo Social, Trabalho e Mulher declafo aberto os

trabalhos da 102 Audiéncia Publica do ano de 2010. o

Vamos a pauta de hoje, cujo primeiro tema é Crianga e Adolescente. Em audiéncia publica o

PL 355/09, de autoria do nobre Vereador Quito Formiga que institui o sistema de informagdes

sobre a violéncia nas escolas da rede municipal de ensino e dé outras providéncias.

Consulto o plenario no sentido de saber quem gostaria de falar sobre o projeto. (Pausa)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) — Ndo ha interessados. Dou por

realizado, em segunda audiéncia publica, o PL 355/09, de autoria do nobre Vereador Quito

Formiga.

O segundo item da pauta traz também o tema Crianga e Adolescente, em primeira audiéncia

publica, E o PL 388/09, de autoria do nobre Vereador Floriano Pesaro que estabelece diretrizes

para a politica municipal de prevengdo e erradicagéo do trabalho infantil e suas piores formas e

da outras providéncias.

Consulto o plenario para verificar interesse na discusséo do projeto. (Pausa).

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) — Ndo havendo inscrigdes, dou por

realizado, em primeira audiéncia, o projeto 388/09 do nobre Vereador Floriano Pesaro.

Ainda sobre o tema Crianga e Adolescente, em primeira audiéncia, 0 Projeto 390/09, de autoria

do nobre Vereador Floriano Pesaro que estabelece objetivos e diretrizes para instituigdo do

servigo de denuincia de violagdo dos direitos da crianga e do adolescente, o DISCA, no dmbito

do Municfpio de Sao Paulo e da outras providéncias.

Consulto o plendrio para confirmar se ha interessados em se pronunciarem a respeito. (Pausa).

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zelao) — Ndo havendo inscritos, dou por

realizado, em primeira audiéncia publica, o PL 390/09 do nobre Vereador Floriano Pesaro.

Dando continuidade ao tema Crianga e Adolescente, em primeira audiéncia, o PL 340/09 de

autoria do nobre Vereador Marcelo Aguiar que determina seja afixado em local visivel, em

todas as reparti¢des publicas, autarquias federais, estaduais e municipais na Cidade de Sao

Paulo cartazes contendo mensagens sobre a prevengdo a pedofilia, abuso sexual contra

criangas e adolescentes, contendo também o Disque 100 para denuncias.

Consulto o plenario para saber se ha interessados em falar sobre o Projeto de Lei 340/09 do

nobre Vereador Marcelo Aguiar. (Pausa)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) — Nao havendo inscri¢gdes, dou por

realizada, em primeira audiéncia publica, o PL 340/09.

Registro a presenga do nobre Vereador Milton Ferreira.

Mantendo o tema Crianga e Adolescente, em primeira audiéncia publica, o PL 595/08, de

autoria do nobre Vereador Paulo Fiorilo que altera a redagdo dos incisos |l, Il e IV do artigo 2°.

da Lei 13.841 de 07 de junho de 2004, que dispde sobre as normas do programa Bolsa

Trabalho.

Consulto os presentes se alguém quer discutir a matéria. (Pausa) Como ndo ha inscritos, dou

por realizada a audiéncia pUblica do Projeto 595/08.

Parabenizo os nobres Vereadores pela apreciagéo de todos os projetos sobre o tema crianga e

adolescente, um tema muito importante e que estd na pauta do dia. Todos nés devemos nos

importar com as criangas, que devem ser cuidadas tanto pelas familias como pelas

autoridades.

Tema matéria tributaria.

PL 39/10, de autoria do Vereador Aurélio Miguel, que “dispde sobre a concess&o de isengdo

totai dos Impostos Predial e Territorial Urbano - IPTU incidentes sobre imovel cujo proprietario

seja pessoa com deficiéncia ou mobilidade reduzida, nas condigdes que especifica, e da outras

providéncias”.

/C\:onstulto os presentes se alguém quer discutir a matéria. (Pausa) Tem a palavra o Sr. Douglas
mato.

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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O SR. DOUGLAS AMATO - Bom dia. Meu nome é Douglas e trabalho na Pecretaria de
Finangas, Subsecretaria da Receita Municipal. Na minha opinido, conceder isengao do Imposto
Predial e Territorial aos proprietarios que tém alguma deficiéncia ou mobilidade reduzida & um
objetivo muito nobre e penso que a Municipalidade tem mesmo de conceder a essas pessoas
esse beneficio.

A respeito dessa legislagdo, tecerei alguns comentdrios. Sobre o estudo do impacto
econdmico-financeiro que causard esse projeto de lei, relatado de acordo com a Lei
Complementar 104, a Lei de Responsabilidade Fiscal, foi-nos apresentado um nimero, porém
é necessario esmiuga-lo um pouco mais para saber como se chegou a esses valores de
renuncia fiscal.

Além disso, em relagdo & mesma lei, o seu artigo segundo relata que essa isengéo, além dos
proprietarios, contemplara também os possuidores, representados pela figura dos locatarios. O
contrato de locagédo é privado € € muito dificil para a fiscalizacdo aferir e controlar contratos
entre particulares, porque € muito diferente do contrato do proprietario, cuja matricula precisa
estar no cartério de imoveis; portanto, o controle é publico, muito mais facil. Agora, se esse
beneficio for estendido ao locatario, contrato entre particulares, privado, a fiscalizagédo
encontrara muitos obstaculos para aferir se a pessoa podera ou néo ter o beneficio da isengéo.
Era o que eu tinha a dizer, Srs. Vereadores. Muito obrigado.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo) — Nao havendo mais inscritos, dou
por realizada a primeira audiéncia publica do PL 39/10.

Tema Vigildncia Sanitaria.

PL 612/09, de autoria do Vereador Claudinho de Souza, que “estabelece medida de higiene e
saude publica a ser observada nos estabelecimentos que comercializem alimentos para
consumo no local, e da outras providéncias”.

Consulto os presentes se alguém quer discutir a matéria. (Pausa) Tem a palavra a Sra. Ivanise.
A SRA. IVANISE - Bom dia a todos. Meu nome € Ivanise e sou da Coordenacg&o de Vigilancia
em Saude. O Vereador Claudinho de Souza foi muito feliz com o projeto de lei que obriga
estabelecimentos comerciais que comercializam alimentos para consumo imediato a
disponibilizarem alcool gel aos seus clientes. Tenho a dizer, no entanto, que gostariamos que
fosse feito um adendo ao projeto acrescentando a obrigagéo de disponibilizagdo também de
uma pia para pré-higienizagdo das méos, porque essa medida seria muito mais efetiva.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) - Entdo, a senhora esta propondo
que fagamos um adendo acrescentando ao projeto a obrigagéo de uma pia?

A SRA. IVANISE - Exatamente.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo) ~ Obrigada pela proposta.
Passaremos sugestéo ao nobre Vereador Claudinho de Souza.

N&o havendo mais inscritos, dou por encerrada a primeira audiéncia publica sobre o PL 612/09.
Nada mais havendo a tratar, dou por encerrada esta audiéncia ptblica. Boa tarde.

Estéo encerrados os nossos trabalhos.

‘

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zeldo - PT) — Ha numero legal.
Esta aberta a sessdo. Sob a protegédo de Deus, iniciamos os nossos trabalhos. Esta é a 112
audiéncia publica, no ano de 2010, da Comisséo de Saude, Promog&o Social, Trabalho e
Mulher. Registro a presenga do nobre Vereador Jamil Murad, o nobre Vereador Gilberto
Natalini retirou-se para participar do programa, que sera gravado aqui na Camara, chamado
Sala de Visitas.

O primeiro projeto de hoje, em segunda audiéncia, tema crianga e adolescente, PL
388/2009, de autoria do Vereador Floriano Pesaro. “Estabelece diretrizes para a politica
municipal de prevengao e erradicagdo do trabalho infantil e suas piores formas e d4 outras
providéncias”. Ndo ha inscritos, dou por realizada a segunda audiéncia do PL 388/2009.

O PL 390/2009, de autoria do Vereador Floriano Pesaro, em segunda audiéncia
publica, tema crianga e adolescente. “Estabelece objetivos e diretrizes para a instituigdo do
servigo de dendncia de violagao dos direitos da crianga e do adolescente, o DISCA, no &mbito
do Municipio de Sdo Paulo e da outras providéncias”.

Suspendo a sesséo por 30 segundos. (Pausa)

Retomando a sesséo, ndo ha inscritos, dou por realizada a segunda audiéncia do
PL 390/2009.

O PL 340/2009, de autoria do Vereador Marcelo Aguiar, tema crianga e
adolescente. “Determina que seja afixado em local visivel em todas as repartigdes pablicas de
autarquias federais, estaduais e municipais, na cidade de S&o Paulo, cartazes contendo
mensagens sobre a prevengdo & pedofilia, abuso sexual contra a crianga e adolescente,
contendo, também, o Disque 100 para dendncia”. Ndo ha inscritos, dou por realizada a
segunda audiéncia do PL 340/2009.

O PL 3972010, de autoria do Vereador Aurélio Miguel, de matéria tributaria, em
segunda audiéncia. “Dispde sobre a isengdo total do Imposto Predial, Territorial e Urbano —

IPTU, incidente sobre o imdvel cujo proprietdrio seja pessoa com deficiéncia ou mobilidade

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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reduzida, nas condigdes que especifique e d& outras providéncias”. Tem a\palavra o Sr.
Douglas Amanto.

O SR. DOUGLAS AMANTO - Douglas Amanto, da Secretaria de Finangas, da
Sub-Secretaria da Receita Municipal, bom dia Srs. Vereadores, membros da sociedade, com
relagdo a esse projeto, vemos que seu ideal &€ multo nobre, porque as pessoas deficientes e
com mobilidade reduzida merecem vérios beneficios do Municipio, dentre os quais os fiscais.

Temos de observar dois fatores, principalmente com relagdo ao Executivo: o
primeiro, é que a Lei de Responsabilidade Fiscal exige um estudo do impacto financeiro
orgamentario. Foi-nos apresentado um numerério a respeito, mas ndo o modo pelo qual se
chegou a ele, precisamos saber, exatamente, como foi feito o estudo; o segundo, € quanto a
fiscalizagédo, no artigo 2°, porque o beneficio é estendido aos possuidores. Os possuidores, por
sua vez, fazem contratos de direito privado, tornando muito dificil a fiscalizagao verificar esses
contratos, porque é um contrato de trato sucessivo que vai se estendendo aos particulares, é
muito diferente de um proprietario que registra o seu imével na Matricula, no Cartério de
Imébveis, se tornando um registro publico. A fiscalizagdo tera dificuldades com relagdo ao
cumprimento do artigo 2°.

Sao essas as consideragdes, muito obrigado.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zelao - PT) — Ndo havendo
mais inscritos, dou por realizada a segunda audiéncia do PL 39/2010. Registro a presenga do
Vereador Milton Ferreira.

O PL 612/2009, de autoria do Vereador Claudinho de Souza, tema vigilancia
sanitaria, em segunda audiéncia plblica. “Estabelece medidas de higiene e saude publica a
serem observadas nos estabelecimentos que comercializem alimentos para consumo no local e
da outras providéncias”. O Sr. Leandro esta inscrito para falar sobre o projeto.

O SR. LEANDRO - Bom dia a todos, na verdade, Srs. Vereadores, a nossa
proposta, apresentada pelo Vereador Claudinho de Souza, foi no ano de 2009, em virtude da

pandemia no Pais e no mundo, com relagéo ao virus Influenza H1N1. Adotamos medidas que

fls. 82
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pudessem evitar a propagagdo desse virus, principalmente em locais onde ha consumo de

alimentos. Mesmo porque a manipulagéo de vérios objetos como talheres, bandejas, pratos,
poderiam, sim, propagar ainda mais esse tipo virus. Além de ser uma medida barata, que €o
uso do alcool em gel, é de facil adogéo e manipulagdo para serem utilizados nos comeércios.

Tivemos, também, uma informagédo da Covisa, na ultima audiéncia publica, sobre a
instalagdo de lavatérios. Optamos pela néo instalagéo de lavatérios, pois temos a ideia de que
os estabelecimentos ja prevéem lavatorios. O projeto, no mérito, € muito interessante o
lavatério proximo a esse local, mas, com relagdo ao Cédigo de Edificagdo e Obras, estariamos
desvirtuando o objetivo do projeto.

Portanto, pego @ Comissdo que observem esses detalhes, no sentido de nZo alterar
o projeto nesse sentido, de forma que ndo entrem no mérito de edificagéo e obras. Muito
obrigado.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos - Zelao - PT) — N&o havendo
mais inscritos, dou por realizada a segunda audiéncia o PL 612/2009.

O PL 268/2010, de autoria da Comissdo de Salude, Promogdo Social, Trabalho e
Mulher, tema vigilancia sanitaria.

“Autoriza a manutengéo dos agentes de apoio, segmento Zoonose, contratados em
carater emergencial nos termos da lei 10.793/89 e a alteragdo subsequente nos quadros da
Secretaria Municipal de Salde, até que se atinja a meta de estruturagdo do controle vetorial
recomendado pela Secretaria de Vigilancia em Salde do Ministério da Salde”.

Vereador Jamil, gostaria de falar sobre o projeto de lei? (Pausa)

Antes de o nobre Vereador usar a palavra, eu quero fazer um comunicado. A
Comisséo de Satde da Casa, nés protocolamos o presente projeto de lei na Camara Municipal,
com a ajuda da Comisséo de Justica da Casa, na ultima quarta-feira. Colocamos 0 mesmo em
pauta. Esta em pauta entdo para ser votado hoje. Esperamos que apés a votagéo de hoje, se o
tempo for suficiente, sdo 48h de uma votagéo para outra, se ainda houver votagdo na terga-

feira, pois me parece que havera, caso ocorra essa hipétese, noés votaremos em segunda
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discuss3do. E quem quiser se inscrever para falar sobre o projeto, sobre a lei poc%ré fazé-lo.

Tem a palavra o Vereador Jamil Murad.

O SR. JAMIL MURAD - Bom dia Srs. Vereadores, assessores, senhoras e
senhores presentes na audiéncia publica. A questdo da prevengéo, da tomada de medidas que
evitem doengas, aos poucos ganham forga na sociedade e nos poderes que tomam as
decisdes. Sabemos que é possivel evitar a dengue, por exemplo. Quais os meios? Os meios
sdo conhecidos. E o poder puiblico tem obrigagdo de se organizar para por em pratica o
conhecimento de como evitar a dengue e outras doengas, tem a obrigagdo de tomar medidas.

Por isso a Comissdo de Saude esse tempo todo, Presidente Zeldo, tem apoiado
todas as iniciativas. Foram realizadas audiéncias com os Secretérios, foram realizadas
manifestagdes no Plenario. Quem esta defendendo a salde publica? Nés! Vocés e os
Vereadores da Comissdo de Salde que nunca negaram apoio, € se organizaram, e se
mobilizaram, defenderam, falaram, e fizeram discurso. Tudo isso de fazer com que o poder
publico constituido, o Prefeito, 0 Governo Municipal com seu Secretario de Salide tomasse as
medidas mais eficientes para evitar as doengas, como a dengue.

Se o bom senso e a légica prevalecessem, se tomassemos as decisoes de forma
mais racional, ndo precisaria haver toda essa mobilizagdo, pois ja teria sido tomada essa
medida. Mas, infelizmente, as coisas sdo assim. Temos de funcionar como agua mole em
pedra dura, que tanto bate até que fura. E assim que vocés estdo se comportando, e é assim
que a Comisséo de Saude também tem se comportado. E esse projeto é mais uma agua mole
em pedra dura. Em outras palavras: é mais uma proposta, um caminho para fazer o Executivo,
a Secretaria de Salde, o Secretario da Saide e o proprio Prefeito entenderem que é
necessario combater eficientemente as zoonoses. Portanto, é necessério aceitar a proposta de
manter o emprego daqueles que ja estéo treinados e que exercem essa fungédo ha oito, nove,
dez anos.

O que vocés, da Saude, esperam de um noticiario quando acaba um feriado

prolongado? (Pausa) O nimero de mortos, ndo é? As vezes até se comemora quando, por
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exemplo, morrem 120, em lugar de 100. N&o é assim? Festejam a noticia de qiie o namero de
mortos baixou 10%, 15%. Na verdade, se fossem tomadas as medidas corretas, néo haveria
morte alguma, porque se sabe onde estdo as curvas perigosas das rodovias, onde mais
derrapam, onde tem serragéo, onde normalmente motoristas cometem excessos de velocidade.
Quer dizer, gasta-se pouco, se considerarmos a colocagéo de pessoas para controlar os locais-
chave em termos de acidentes e mortes.

Temos de construir uma sociedade que ndo comemore o fato de terem morrido
menos pessoas, mas o fato de ndo ter morrido ninguém antes da hora. Cada um viveria de
acordo com as suas condi¢bes, com a sua constituigdo. E por isso que nds temos de continuar
nesse processo. E mais uma oportunidade para conseguirmos aquilo que ja& vinhamos
apontando como necessario: manter o emprego de vocés, possibilitando que o Poder
Executivo contemple os seus interesses, para que vocés possam continuar trabalhando para a
sociedade.

Era o que tinha a dizer. Muito obrigado, Sr. Presidente. (Palmas)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo) — Muito obrigado, nobre
Vereador Jamil. Dou por realizada a audiéncia publica referente ao PL 268, de autoria desta
Comisséo.

Suspenderei a nossa reunido por um minuto.

- Suspensos, os trabalhos s&o reabertos sob a presidéncia do Sr. Vereador Zeldo.

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo) — Ha quatro pessoas
inscritas. Gostaria de saber se mais alguém gostaria de fazer uso da palavra. (Pausa) Estdo
encerradas as inscrigdes.

Tem a palavra o primeiro inscrito, o Sr. Jaime Loza, do Sindsep, para discutir o
Projeto 268, da Comissé@o de Salde, que votaremos hoje a tarde. Aproveito para ressaltar a
importéncia da participagédo de vocés na votagao.

O SR. JAIME LOZA - Bom dia a todos. Antes de mais nada, gostaria de agradecer

a Comissdo de Saude por ter colocado este projeto em discussdo na Casa e de té-la
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encaminhado, hoje, para a primeira votagéo. Precisamos nos organizar para aco\npanhar as
votagbes; principalmente a segunda.

Na verdade, inscrevi-me para atualizar os dados. O nosso documento, quando
apresentamos o projeto de lei, nds expusemos os motivos pelo qual reivindicamos esse projeto
de lei.

O documento apontava, em 2007, 2.600 casos confirmados. Com base nesse
namero, julgou-se pertinente contratar mil trabalhadores para atuar no combate @ dengue.
Agora, em 2010, tinhamos a informagdo da Prefeitura de que, com 2.209 casos — ou seja,
numero préximo da epidemia de 2007 — o0 Governo estava ameagando demitir 600 agentes, em
2007, e, em 15 de agosto, demitir outros 348 trabalhadores. Os trabalhadores ndo ficaram
surpresos com 0s novos dados oficiais da Prefeitura, porque ja sabiamos que os numeros
estavam aumentando. De 2.209, em 5 de maio, para o dia 24 de maio, 0 numero saltou para
3.481 casos; isso sem considerar os importados, que somariam 3.800 casos. Entdo 0 nimero
de casos que havia quando foi preparado o PL, que defendia a justa renovagdo dos dois
contratos, aumentou. Entdo essa discussdo tem que' ser feita, e esses dados tém que ser
atualizados. No entanto, por incrivel que parega, mesmo com o aumento do nimero de casos —
3.481 casos confirmados —, no dia 24 de maio, o Governo, oito dias depois, toma a decisdo de
demitir 600 trabalhadores, apesar de ser necessario fazer um combate mais efetivo. E
devemos levar em consideragdo também as condigGes de trabalho, ja que ficamos quase um
ano sem transporte. As unidades se parecem com tudo, menos com unidade de trabalho. Na
verdade, nZo temos condigdes de fazer o combate, e os casos crescem — 3.400, 3.500 casos.
Para piorar, sdo demitidos trabalhadores experientes, que ficaram trés anos fazendo o
combate. Entdo a Cidade tem menos trabalhadores. E o Governo n&o da condigdes de esses
trabalhadores fazerem um combate efetivo. Portanto, estamos numa situagdo grave. Entdo o
PL se reafirma com esses novos dados. Reafirma-se a necessidade de discutir esse assunto.
Alias, outros companheiros fardo as suas intervengdes. Precisamos fazer essa discussao, junto

com o Governo, antes da segunda votagdo. Permitam-me dizer que, em relagao a esse projeto,
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ndo precisamos simplesmente marcar posigdo, mas aprova-lo realmente, por e pode ocorrer
a situagao de o Governo vetar o projeto.

Entado, temos de antecipar essa discussao e realizar a aprovagao deste projeto para
defesa dos trabalhadores e dos municipes. Estamos discutindo de forma ampla. (Palmas).

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo) - Obrigado.

Quero parabenizar os trabalhadores e a diregdo do sindicato por acreditarem que
podera haver uma reviravolta.

Nés, da Comissdo de Salde, temos interesse e por isso estamos determinados a
fazer a relagdo para que tudo termine de uma forma melhor. Eu e o Vereador Jamil e outros
Vereadores, como Juliana Cardoso, temos dedicado a nossa vida e nossa luta em defesa do
povo e dos trabalhadores.

Hoje, estou na Camara Municipal, mas antes eu era trabalhador da industria, batia
o cartao todos os dias. Entdo, o nosso compromisso é lutar pela populagdo e pelos
trabalhadores, isso vem de origem. Vamos até o fim.

Ha duas questbes importantissimas. A primeira é a salde da populagdo que esta
correndo esse risco com o crescimento da Dengue e a outra &€ com os trabalhadores que
perdem o emprego.

Tenho experiéncia. Ja fiquei desempregado varias vezes na minha vida. Houve
uma vez que fiquei desempregado um ano e meio. Vendi carro e tudo o que tinha para manter
a minha casa. Claro que nao deu.

Entdo, sei como é a situagdo da pessoa perder o emprego. Ela ndo pode planejar,
ndo pode ter crediario e por ai vai. Por isso, podem contar conosco da Comissdo de Sadde.
Vamos lutar com vocés até o fim para que esse processo termine bem para todos, para o povo,
trabalhadores e para nés também. (Palmas)

Tem a palavra o Sr. Vlamir, do Sindsep.

O SR. VLAMIR - Todos os trabalhadores, como nés do sindicato, reconhecemos o

esforgo da Comissdo de Salde desta Casa nessa questdo e no debate que fazemos. Se ha a
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N
perspectiva de votagdo hoje, sem divida, estaremos acompanhando e apoiando para que se

avance.

O debate, porém, continua. Precisamos convencer o govemno para depois,
inclusive, o Prefeito ndo vetar.

Desde o inicio do debate, em fevereiro, estamos tentando convencer o governo a
mudar sua posigdo. De fevereiro para ca, além do nosso esforgo e dos dados que o Jaime
trouxe que, inclusive, tera a atualizagdo do més de junho. Esse dado era de maio.

Nzo é a toa que falavamos que poderia chegar a 5 mil somando os importados com
os da regido.

O que mudou de la para ca?

Duas coisas para as quais chamaria a atencdo: a questdo do aumento da dengue e
as demissdes que serdo ampliadas se o Governo ndo mudar de idéia em agosto.

O restante continua igual: os trabalhadores ndo tém uniformes; o Governo ndo se
moveu para fazer o combate a dengue deste fevereiro, pois estd contando com o inverno para
que a situagéo se estabilize. Esse & um grave erro, porque passado o inverno, vem, de novo, o
verdo, e as pessoas que foram contaminadas — 5 mil — correm o risco de pegar a dengue
hemorragica na cidade de Sdo Paulo, ja que a situagdo das unidades continua precaria, os
carros chegaram, mas ndo ha funcionarios suficientes para se fazer o combate, uma vez que
os estdo dispensando — em agosto teremos, ainda, 400 funcionarios. Portanto, as equipes que
irdo combater as larvas trabalhardo sem condigdes: sem uniformes, com EPIls e UBSs
precarios, quer dizer, para o Governo nada mudou.

Por meio da Comissdo de Salde temos de convencer os outros Vereadores a
aprovar o projeto nas duas votagdes, porque o apoio desta Casa é um ponto positivo a nosso
favor. Temos, também, de ir para cima do Governo, mostrando a ele a sua responsabilidade
para com a populagdo de Sdo Paulo e pela manuten¢do dos trabalhadores.

Temos de mostrar-lhe que deixou de cumprir duas coisas: a determinagéo de

Anvisa, que ndo é de agora, dos 4 mil agentes que a Cidade tem de ter e a Emenda
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Constitucional 51. Portanto, temos de insistir que a posi¢do do Governo eF errada e esta
colocando a populag&o em risco.

Além disso, ha os trabalhadores — os ja dispensados devem retornar para fazer o
combate, pela experiéncia que tém e aqueles que ainda tém seus contratos vigendo até
agosto.

Esse é o patamar que temos de nos colocar aqui hoje, a fim de que convengamos
os Srs. Vereadores para que votem a favor do projeto. De todo modo, estamos na luta para
convencer o Governo até a segunda votagéo.

Obrigado. (Palmas)

O SR. LUIZ RESENDE - Bom dia a todos. Tenho uma opinido sobre o que esta
acontecendo com a Zoonoses. Para mim é o pior exemplo de como Governo atual trata o
funcionalismo, porque em todas as Secretarias e em outros os niveis hd um desrespeito muito
grande com o servidor publico. Por exemplo, ha 15 anos nido temos reajuste salarial, e o que
tem sido feito hoje com o pessoal da Zoonoses, na minha opinido, € um crime, pelo seguinte:
existe uma Emenda Constitucional que determina que haja condigdes dignas de trabalho para
Agentes de Combate a8 Endemias, que cria um salario nacional, prevé condigdes de trabalho e
da estabilidade para aqueles contratados depois de 2001. No entanto, o Governo de Séo
Paulo se nega a aplicar a Emenda com uma justificativa absurda, qual seja, a de que ndo
existe base legal. Posso citar exemplos de cidades que aplicaram a Emenda: Manaus, Rio de
Janeiro e Maringd, onde existem Agentes de Combate A Endemias.

Entdo, ndo da para aceitar que o Sr. Secretério Januario faga jogo de empurra,
vindo nesta Comiss&o de Satide para dizer a plateia que fara de tudo para aplicar a Emenda 51
em S&o Paulo e, depois, na Secretaria, nas reunides de gabinete, dizer que se virou do avesso
para conseguir a base legal para implementar a Emenda 51, mas que, infelizmente, ndo a
encontrou. Essa é uma falacia que ndo podemos aceitar.

A solug&o definitiva para os colegas agentes de apoio que trabalham nas Zoonoses

¢ a aplicagdo da Emenda 51 porque além da questéo do emprego um colega veio relatar agora
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que dois agentes de apoio foram parados pela Policia enquanto estavam tr#aB}alhando. Por
qué? Porque ndo tem uniforme, cracha, ndo possuem condigbes materiais de trabalho. Tive
que almogar na rua porque a UBS onde fui jogado a chefia ndo aceita que fique la dentro e
tenha um espaco para me organizar. Fiz uma visita na base do Ipiranga e 0 colega relatou que
chegaram (palavra inaudivel) s6 que ele ndo recebeu. Talvez porque a chefia ache que ele
participe de muito movimento do sindicato. O que € isso?

E assim que o Governo Kassab trata os trabalhadores? Vamos até o final do
questionamento dessa politica e pela aplicagdo da Emenda 51. O problema é que aplicagéo da
Emenda 51 quando a gente fala de piso Nacional e de estabilidade é politica de Governo e
talvez ndo haja tempo de ganhar essa discussdo com o apoio dos Vereadores que estdo
sempre do nosso lado, até agosto, que quando vence o contrato de 2001 e o pessoal de 2007
ja esta demitido. E por isso que apresentamos um PL emergencial. Esse PL que foi
apresentado e a Comissao de Saude assumiu diz o seguinte: que o Municipio deve respeitar
um estudo técnico da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria que diz que 0 numero de
residéncias de Sao Paulo deveria ter no minimo 4500 agentes de apoio. Contando com 2007,
contando com os de 2001 e todos 0s que tomaram posse e ja sao efetivos ndo chega nem
perto desse numero. N&o é a saida definitiva. A saida definitiva & a estabilidade para vocés.

Construimos esse PL porque ndo queremos fazer uma disputa politica. E ano
eleitoral entdo € sempre bom realgcarmos isso. Queremos aprovar porque estamos
preocupados comissdo 0 emprego de vocés. Se hoje ndo houvesse casos de dengue na
cidade de Sdo Paulo e se ela estivesse controlada a necessidade de vocés continuarem
trabalhando seria a mesma porque a Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria indica um
namero que justifica a presenca de vocés. Sabe por que estou dizendo isso? Porque se chegar
0 inverno e a previsdo do Governo de diminuir os casos de dengue acontecer, ndo abrirei mao
da (palavras inaudiveis) porque a Anvisa diz que independentemente da Dengue vocés tem de
estar trabalhando.

E positiva a noticia que 0s Vereadores passaram de que existe uma possibilidade
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de ser votado hoje em primeira. Temos de correr atrds de avaliar a possi()ilidade de ser
aprovado e ndo ser obstruido pelos Vereadores da base governista porque sabemos que
podemos contar com um nimero reduzido de duas bancadas, basicamente. Outros Vereadores
se agregam nessa luta, mas as vezes, a maioria dos Vereadores dessa Casa vota contra os
trabalhadores. Temos de discutir com todos os Vereadores a necessidade de manter o
emprego de vocés.

Vamos até o final na votagdo da emenda. Gostaria de passar uma informag&o aos
Vereadores. Dezenas de agentes de apoio contratados em 2007 prestaram concurso e
tomaram posse. Agora, trabalhando hé trés meses, chegaram avisos das unidades que
enquanto eles eram contratados os colegas de vocés sofreram um tipo de processo
administrativo e as (palavra inaudivel) estdo sendo canceladas. Ha varios exemplos que
ninguém assinou punigdo e agora o Governo esta dizendo que a posse que os tornou efetivos
sera cancelada. E evidente que queremos saber o que acontece? Que histéria é essa de dar
posse, iniciar exercicio e trés meses depois mandar para rua? Vamos lutar até o final e ndo
descarto a possibilidade do Governo ter pensado esse pessoal realmente néo iria tomar posse
porque estd acontecendo um processo, entdo vamos dar posse para chegar em um rapido
namero de 1.500 e, depois, para fazer o contrato. Isso é um absurdo. E outro crime. Vamos até
o final nisso.

Esperamos aprovar. Nao estamos aqui para fazer disputa politica. Estamos aqui
para garantir o emprego de vocés, que é o minimo que deve ser feito.

Muito obrigado. (Aplausos)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zelao) — Tem a palavra a Sra.
Fatima.

A SRA. FATIMA - Bom dia a todos.

Agradecemqs a Comissdo de Salde, que tem estado ao nosso lado por todo esse
caminho dificil que estamos percorrendo.

Esse projeto de lei, além de tudo isso que foi dito, da& a oportunidade de a
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sociedade corrigir uma injustica feita a esses trabalhadores, que foram cokgt)ados, em
emergéncia, ha nove, dez anos. Ndo existe uma emergéncia tdo grande. Tanto que a lei diz
“por um ano, prorrogado por mais um”. Se eles estdo por esse tempo todo, € porque ©
Municipio teve a necessidade desses trabalhadores. E, agora, ndo € justo que fiquemos
desempregados por injusti¢a social cometida pelo Governo.

Além de dirigente do Sindicato, sou agente de zoonoses. Sei de todos os
problemas que enfrentamos no dia a dia. Temos de entrar em muitas comunidades para a
defesa daqueles moradores, em enfrentamento com bandidos. Por vezes, temos de correr de
tiroteios. Trabalhamos em precariedade total. Ndo temos, sequer, o panfleto, que nos ajuda
para a conscientizagdo da populagédo.

Lembro, também, que vem uma verba da Funasa. Cada trabalhador de Zoonoses
custa 657 reais para a Funasa. Entdo, ndo existe investimento puro do Municipio. Portanto,
também né&o se justifica que ndo se regulamente, que nédo se aprove este projeto de lei para
nos dar f6lego para buscarmos, ainda, a regulamentagéo da emenda 51.

E justo 0 que meus companheiros falaram. T&o importante quanto aprovar este
projeto, na Camara, & conseguirmos — principalmente através dos legisladores desta Casa -
fazer o convencimento do Governo sobre a importancia de sancionar essa lei.

Muito obrigada a todos, e contamos com mais essa vitéria. (Aplausos)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo - PT) — Essa informago,
passada pelo Sr. Luis, é muito grave. Contrata as pessoas para terminar rapidamente. Depois,
suspende. Que histéria é essa?

Nobre Vereador Jamil, V.Exa. tem a palavra.

O SR. JAMIL MURAD - Nobre Vereador Zeldo, senhoras e senhores, aqui ¢ um
atestado de como o Poder Publico esta vendo a Saude no Municipio de S3o Paulo.

E um grave erro, do Governo Municipal, tratar a salde de onze milhdes de
brasileiros da forma como est4 tratando. Onze milhdes é a populagdo do Chile, de Cuba, de

Portugal. Entdo, ndo € uma cidade. No Brasil, temos 5.460 cidades. Aqui ndo & uma cidade.
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Aqui € uma metropole, uma super cidade, que tem onze milhGes de pessoas. RJ Saude, aqui,

precisa receber um tratamento mais adequado. Voc8s imaginam que s6 no caso de combate a
Zoonoses que estaria havendo esse descaso. N&o & s0 isso.

Na semana passada, fomos & zona Leste e tinha 14 um contéiner onde funcionava
uma UBS e uma AMA. Todas misturadas ali. E aquilo foi aberto em 2008. Perguntei por que
aquilo ndo havia sido feito de tijolos. E me responderam que foi devido & pressa. E lembrei que,
em 2008, tivemos eleigdo. Entdo, era mais facil comprar um material mais caro e que néo tem
as qualidades de uma construgdo de alvenaria. Portanto, colocaram naquele contéiner a UBS e
a AMA. E o nobre Vereador Zeldo disse: “Mas ndo é s6 essa aqui. Existem mais trés ou quatro
na cidade”.

Daqui a pouco, o vendedor daqueles contéineres consegue ganhar uma venda de
mais 50, mais 100. Entdo, vai pelo descaminho. Mas nédo podemos aceitar isso.

Estivemos em Parelheiros, em uma organizagao social dirigida pelo Santa Catarina
— Organizagdo Social Santa Catarina. Ai foi a dire¢do da Organiza¢do Social, foi a
Coordenadoria da Secretaria de Saude de Santo Amaro. Enfim, foram todos. La nos falaram
que existem 10 equipes de Salde da Familia, mas s6 cinco equipes tém médico. Entdo, eles
ndo tém dez, eles tém cinco. E o Ministério da Saude informa que néo repassa dinheiro para
dez equipes se a equipe n@o estiver correta. Entdo, eles querem receber o dinheiro de dez
equipes sem garantir o trabalho de dez equipes.

Portanto, sdo desmandos, séo desorientagdes no setor da Saude de S&o Paulo.

Agora, houve o descongelamento do dinheiro do Controle da Coordenadoria da
Saude. Mas, durante esses meses todos, o dinheiro ficou congelado e, dentre outras coisas, o
que faz a Coordenadoria? Eles ndo tinham carro para andar. O dinheiro estava congelado. O
que eles fazem? Combate & Zoonose; Vigilancia Sanitaria; controle dos hospitais; controle,
particularmente, das Unidades Basicas de Satde.

Entdo, quando vocé vé, na televisdo, eles falam maravilha S&o Paulo... e tentam

passar para outros Estados do Brasil - porque colocam na hora da novela: "Olha, estamos
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inaugurando isso, tais hospitais, estamos fazendo tal coisa. N6s somos uma (maravilha". Na
verdade, quem estuda isso, quem vé essa realidade sabe que é uma falsa propaganda.

Agora, n6és queremos dar uma oportunidade para o Governo Municipal. Qual € a
oportunidade? Para eles mostrarem que gostam do povo de S&o Paulo e que néo querem que
as pessoas morram de epidemias e de doengas evitaveis como a dengue ou outras, mantendo
e aprimorando e ai, inclusive, aumentando o quadro de funcionérios que trabalha para o povo,
que bate perna, que vai de casa em casa, que procura colocar o melhor de si para defender a
saude de nosso povo.

Essa é a oportunidade, ndo &, Sr. Presidente? Nosso visamos sempre o bem-estar
da populagdo. Como disse que o Vereador Zeldo, nés somos do povo, nés somos o povo.
Recebemos o mandato para vir aqui defender o interesse do povo e é isso o que estamos
fazendo.

Entdo, queremos dar a oportunidade para o Governo Municipal, para a Secretaria
da Saude e a Prefeitura, falando o seguinte: "N6s vamos aceitar esse projeto, olhando o bem
maior que & a saude da populagdo de S&o Paulo e que nés precisamos desses funcionarios,
desses servidores e nds vamos aprovar o projeto e vamos sancionar o projeto"”.

Agora, precisamos ir acertando contas. Eu sempre falo o seguinte: "Temos de fazer
pressdo”. Sem press&o, o Brasil ndo melhora, ndo muda, S3do Paulo ndo muda, sem press&o
ndo muda. Esta bem?

Assim, era isso o0 que eu queria propor para vocés: continuar fazendo pressdo. Hoje
pode haver essa votagdo. Terca-feira, se ndo terminar hoje o semestre, se ndo entrar o
recesso, vamos funcionar na terga-feira e vocés deveriam estar aqui também.

Existe gente que jéa jogou a toalha. Do lado dos trabalhadores, que eles n&o tém
culpa. Mas existe gente do lado dos que tém de tomar uma atitude e ja jogaram a toalha. Nao é
admissivel isso. N6s ndo vamos jogar a toalha, vamos continuar lutando, esperando uma
vitéria, mesmo sendo tarde, mas ela tem de vir para beneficio da nossa sociedade de vocés

que precisam também trabalhar.
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Obrigado. (Aplausos) (\\)

O SR. PRESIDENTE (José Ferreira dos Santos — Zeldo) - Quero anunciar a
presenga da Aprofem - Associagdo dos Professores do Municipio Sédo Paulo. Obrigado pela
presenca.

Convido todos para, as 15h, estarem no Plenério para que possamos votar. Esta na
pauta, mas, de repente, pode acontecer alguma coisa de se querer tirar e nés estamos la para
garantir a votagéo desse projeto, hoje, esta bem? (Aplausos)

Encerradas as discussdes, nada mais havendo a se tratar, convido todos para
participarem da reunido, desta segunda reunido, que sera as 13 horas.

Boa tarde a todos.

Declaro encerrada esta audiéncia publica.
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~ “PL 612/2009, do Vereador CLAUDINHO DE SOQUZA f’ SPB). Estabelece medida

PR
de higiene e saude publica a ser observada nos estabelecimentos que comercializem alimentos
para consumo no local, e da outras providéncias. FASE DA DISCUSSAO: 22. APROVACAO

MEDIANTE VOTO FAVORAVEL DA MAIORIA SIMPLES”.

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato - PT) - Em discussdo. Ndo ha oradores
inscritos; esta encerrada a discusséo. A votos o PL 612/2009. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanegcam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificacdo nominal de

votacdo, manifestem-se agora. (Pausa) Aprovado. Vai a sancgéo.
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Sr. Supervisor,

O presente Projeto de Lei foi aprovado em 22 Discusséo e
Votacdo na 2482 Sessao Extraordinaria da 162 Legislatura, no dia 08

de setembro de 2015.

Encaminho os presentes autos para elaboracdo dos

documentos pertinentes a sang¢ao do respectivo Projeto de Lei.

10/09/2015

Solange Rainone dos Santos
Secretaria de Apoio Legislativo
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

PRESIDENCIA

Sao Paulo, 09 de setembro de 2015.

Oficio SGP-23 n°® 2076/2015

Senhor Prefeito,

Encaminho a Vossa Exceléncia texto da lei aprovada pela Cdmara
em sessdo de 08 de setembro do corrente, relativa ao Projeto de Lei n©
612/09, de autoria do Vereador Claudinho de Souza, que estabelece medida
de higiene e salde publica a ser observada nos estabelecimentos que
comercializem alimentos para consumo no local e d& outras providéncias.

Na oportunidade, renovo protestos de elevada consideragao e
respeito.

/'7

ANTONIO|DONATO
Presidente

A Sua Exceléncia o Senhor
Fernando Haddad
Prefeito do Municipio de Sdo Paulo.

ARS/chll

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S&o Paulo - SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.gov.br

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

LEI DECRETADA NA SESSAO DE 08 DE SETEMBRO DE 2015
Cdpia extraida de fls. 01 do processo
(PROJETO DE LEI N° 612/09)
(VEREADOR CLAUDINHO DE SOUZA - PSDB)

Estabelece medida de higiene e saude

publica a ser observada nos

estabelecimentos que comercializem

alimentos para consumo no local e da
outras providéncias.

Faco saber que a Camara, em sessdao de 08 de setembro de
2015, decretou a seguinte lei:

Art. 19 Os estabelecimentos que comercializem alimentos para
consumo no local deverdo, como medida de higiene e salde publica,
disponibilizar aos consumidores dlcool em gel para a higienizagdo das maos
antes do consumo dos alimentos.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem manter o
equipamento de alcool em gel em local de facil acesso e visualizagao.

Art. 2° A inobservancia ao disposto nesta lei sujeitard o
estabelecimento infrator a multa de R$ 500,00 (quinhentos reais), dobrada em
caso de reincidéncia.

Paragrafo unico. O valor da multa sera reajustado anualmente
pela variacdo do Indice de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, apurado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, acumulada no exercicio
anterior, sendo que, no caso de extingdo deste indice, serd adotado outro criado
por legislacao federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 3° As despesas decorrentes da execugao desta lei correrac
por conta das dotacbes orcamentarias proprias, suplementadas, se necessario.

Art. 40 Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo,
revogadas as disposicdes em contrario.

Camara Municipal de Sao Paulo, 09 de setembro de 2015.

ANTO
Presidente
ARS/chll

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

Sado Paulo, 11 de setembro de 2015.

Recebi oficio SGP-23 n® 2076/2015, de
09/09/2015, encaminhando ao Executivo texto da lei decretada pela Camara,
relativa ao Projeto de Lei n® 612/09, de autoria do Vereador Claudinho de Souza.
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO
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JOSE CRISTINO SOUZA SANTOS
Téenico Administrativo

A SGP-22
Senhor Supervisor,

Para as devidas providéncias, tendo em vista o veto total.
05/10/2015

sERIO DE SOUZA
A0 do Proc. Legisiativo

ANDERSQ] 3
Supervisor de Fi ‘{

Matéria PL 612/2009. Nao assinado digitalmente.



