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cosTeie £ 7116 Projeto de Lei n®  o5-0996/1997

Consolida a legislagdo municipal

, sobre higiene na comercializagdo de

s : alimentos e  bebidas, sua
s fiscalizagdo  sanitaria,  nutricio
i = publica, merenda escolar e matérias
correlatas, e da outras providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO decreta:

CAPITULOI -

Da Higiene na Comercializagdo e no Consumo de Alimentos

Art. 1° - A fiscalizag&o sanitéria de géneros alimenticios no Municipio sera!
exercida, no ambito de suas atribuicdes, pela autoridade municipal, respeitadas

,,’ a legislagéo federal e estadual pertinentes, visando assegurar a populagdo o

consumo de géneros alimenticios em perfeito estado sanitario.

Art. 2° - A acdo fiscalizadora sera exercida sobre todos os estabelecimentos -
varejistas de géneros alimenticios, especificados na Clausula Segunda do
Convénio celebrado entre a Prefeitura do Municipio de S&o Paulo e a Secretaria
de Estado da Saude, autorizado pela Lei n® 10.085, de 17 de junho de 1986.

Art. 3° - Serdo considerados improprios para o consumo publico os géneros
deteriorados, adulterados, falsificados, fraudados, bem como os prejudiciais ou
imprestaveis a ingestao.

Art. 4° - Os géneros alimenticios clandestinos que se encontrarem em quaisquer
das condicbes previstas no artigo anterior serdo apreendidos e inutilizados.
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Art. 5° - Os géneros clandestinos serdo apreendidos e, quando considerados | 0%

impréprios para consumo, inutilizados.

Art. 6° - Os proprietarios de estabelecimentos varejistas de géneros alimenticios
gue infringirem o disposto nos artigos 1°, 2°, 3° 4° e 5° ficardo sujeitos, sem
prejuizo de outras sancdes estabelecidas em legislacéo propria, a aplicacao das
seguintes penalidades:

| - multa;

Il - apreenséo;

Il - inutilizagdo do produto;

IV - interdic&o do produto;

V - interdicdo parcial ou total do estabelecimento.

Art. 7° - A pena de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:
| - nas infracGes de natureza leve: 100 (cem) UFIR;

[l - nas infragbes de natureza grave: 250 (duzentos e cinquenta) UFIR;

Il - nas infragbes de natureza gravissima: 500 (quinhentas) UFIR;

IV - na reincidéncia, as multas serdo sempre em dobro

Paragrafo unico. O Poder Executivo definird as infracdes de natureza leve,

grave e gravissima a que se refere este artigo e regulamentara, no que couber,
as normas relativas a fiscalizagdo sanitaria de géneros alimenticios.

Art. 8° - A Secretaria Municipal de Abastecimento mantera comandos sanitéarios
permanentes para exercerem “in loco”, rigorosa fiscalizacdo sobre os
estabelecimentos comerciais e industriais que se dediquem ao preparo e a
venda de alimentos nos termos da legislacdo em vigor.

§ 1° - A atuagéo dos comandos ora instituidos se estendera, também, sobre as
atividades do comércio de géneros alimenticios exercido de forma provisdria ou
temporaria nas vias publicas.

§ 2° - As vistorias a serem realizadas pelos comandos sanitarios abrangeréo as
edificagbes e instalacbes usadas no comércio de que trata este artigo, os




maquinarios e materiais empregados, a saude e a higiene pessoal e o0s /Q \\@\t
instrumentos utilizados no manuseio dos alimentos.

Art. 9° - Fica pr0|b|da a comercializacdo de todos os tipos de carnes, peixes e
aves abatidas em barracas de feira que n&o apresentem as condigdes minimas %;X\
de higiene. C

§ 1° - Os produtos mencionados neste artigo deverdo permanecer cobertos e
com temperatura ideal para consumo.

§ 2° - O descumprimento do disposto no “caput” deste artigo e no paragrafo
anterior acarretara ao infrator multa de 1250 (mil duzentos e cinqlienta) UFIR
dobrada no caso de reincidéncia. —

Art. 10 - Fica proibida a utilizagéo de aguas poluidas na irrigacao de hortas e de\’
plantas frutiferas rasteiras, no territério do Municipio.

§ 1° - Cabe aos 6rgdos competentes do Municipio definir os requisitos das 6‘\'
aguas adequadas para a irrigacao de diferentes modalidades de plantio, bem N
como definir os corpos d’agua considerados ndo poluidos, para os fins deste \\
artigo.

§ 2° - As infragbes no disposto neste artigo acarretardo a aplicagdo de multa no
valor de 480 UFIRs, dobrada em caso de reincidéncia ,

e

Art. 11 - Fica proibida a reutilizacBdo de O6leos comestiveis nos bares, \\,_
restaurantes, bancas de feira e similares no Municipio de S&o Paulo. © %{‘7
Paragrafo uUnico - O descumprimento do disposto no “caput’” deste artigo ‘\\0\

acarretara ao infrator multa de 5.000 (cinco mil) UFIR, dobrada na reincidéncia.

Art. 12 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares que utilizem maquinas
automaticas para producgdo de suco de laranja por extrusdo, nas quais as frutas
sdo colocadas inteiras, inclusive com casca, ficam obrigados a lava-las
previamente.

Paragrafo unico - O descumprimento do “caput” deste artigo acarretara multa de
476 (quatrocentos e setenta e seis) UFIR.

Art. 13 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares ficam obrigados a 0{;@
oferecer aos consumidores a opg¢ao de copos descartaveis para o consumo de 0
café.



Paragrafo unico - O descumprimento do disposto no “caput’” deste artigo \1,6‘
acarretara ao infrator multa de 100 (cem) UFIR, dobrada em caso de
reincidéncia.

Art. 14 - Fica obrigatdrio o uso de luvas plasticas descartaveis por todos\ \e
comerciantes ou funcionarios que manipulam e comercializam carnes, peixes el ( o\\"\b
aves ou que estejam envolvidos diretamente no manuseio e preparo de ,\4/017
refeicOes nos estabelecimentos do setor de alimentagdo do Municipio de Sao

Paulo.

Paragrafo Unico - O descumprimento do disposto no “caput’ deste artigo
acarretara ao infrator a muita de 1.250 (mil duzentos e cinquenta) UFIR, por| ,\&
pessoa envolvida desprovida de luvas, dobrada em caso de reincidéncia.

Art. 15 - Fica proibido, nos estabelecimentos que comercializam péaes, doces)|
b|%sandU|ches frios, petiscos e outros produtos de consumo alimentar, mﬁq\‘ﬂ
seu manuseio sem o uso de protetores higiénicos.

§ 1° - Os estabelecimentos comerciais a que se refere o “caput” deste artigo ol
usardo pegadores proprios para 0 manuseio dos produtos que ndo contenham
embalagens adequadas.

§ 2° - Sera obrigatdria a afixagdo de placa do disposto neste artigo em local
visivel ao publico.

§ 3° - O descumprimento ao disposto neste artigo implicaréa nas sancbes
estabelecidas na seguinte seqiéncia:

| - adverténcia;

Il - multa de 50 (cinquenta) UFM;

Il - suspensao de atividades por 5 (cinco) dias;

IV - cancelamento da licenga; e

V - encerramento das atividades do estabelecimento.

§ 4° - Quando aplicada pena de multa, o infrator devera recolhé-la aos cofres

municipais no prazo de 10 (dez) dias, findo o qual serdo acrescidos juros de
mora e atualizagdo da UFIR, quando for o caso. it




Art.16 - Os estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios com area igual
ou superior a 200 (duzentos) metros quadrados manterdo equipamento
frigorifico para o armazenamento de residuos de alimentos.

§ 1° - Os estabelecimentos a que se refere o “caput’ deste artigo sao aqueles
que tém se¢éo de venda com consumagao:

a) cafés, casas de sucos, lanchonetes e bares;
b) restaurantes e similares;

c) pastelarias e congéneres; |

d) doceiras, “buffets”, rotisseries, casas de produtos congelados, padarias. |

§ 2° - O descumprimento do disposto neste artigo acarretara muita de 477
(quatrocentos e setenta e sete) UFIR, dobrada em caso de reincidéncia e
renovavel a cada trinta dias, até que seja sanada a irregularidade.

Art. 17 - O transporte de produtos pereciveis, gelados ou congelados, deveréj
ser realizado por veiculos dotados de refrigeragdo prépria.

§ 1° - Os veiculos equipados com refrigeragéo prépria, a que se refere o “caput”
deste artigo, deverao apresentar certificados de validagao e qualificagao de uso.

§ 2° - A validacdo e qualificac@o, a que se refere o paragrafo anterior, deverédo
ser efetuadas, respectivamente, semestral e anualmente, atestando a eficiéncia
de uso de equipamento.

§ 3° - O descumprimento do disposto neste artigo acarretarda ao infrator a
apreenséo do veiculo e multa de 9.530 (nove mil, quinhentas e trinta) UFIRs,

Art. 18 - Os bares, restaurantes, lanchonetes e demais estabelecimentos que
fabriquem e/ou fornecam géneros alimenticios para consumagcéo local, deverao,
obrigatoriamente, desinsetizar e desratizar suas instalagdes periodicamente.

§ 1° - Os servigos de desinsetizacéo e desratizacdo deverao ser executados por
empresas especializadas, legalmente constituidas, que atendam as disposi¢cdes
federais, estaduais e municipais e que recebam a fiscalizacdo da Secretaria
Municipal de Saude.

§ 2° - Os servigos de desinsetizagcdo e desratizagdo deverdo ser executadas
com os cuidados necessarios para ndo comprometer a qualidade do alimento
fabricado e/ou comercializado no local.




§ 3° - Na execug&o desses servicos somente poderdo ser usados produtos
licenciados pela Diviséo Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude
e pelo Departamento de Defesa Animal da Secretaria de Defesa Agropecuéria
do Ministério da Agricultura e Abastecimento.

§ 4° - A empresa executante da desinsetizacdo e da desratizagcdo devera
fornecer, ao estabelecimento industrial e/ou comercial usuario de seus servicos,
comprovante iddneo do servigo executado, cuja validade para o estabelecido no
“caput” deste artigo, sera de 6 (seis) meses.

§ 5° - O comprovante a que se refere o paragrafo anterior devera conter, além
dos dados identificadores da empresa e do(s) técnico(s) responsavel(eis), todos
os procedimentos em caso de acidente, e também os telefones da Secretaria
Municipal de Abastecimento e da Secretaria Municipal de Saude, para
reclamacao do usuario do estabelecimento.

§ 6° - O referido comprovante serd afixado em local visivel a fiscalizagdo e aos
usuarios do estabelecimento.

§ 7° - Para os fins do disposto neste artigo € em seus paragrafos sé terdo
validade os comprovantes fornecidos por empresas que possuirem os
correspondentes registros, devidamente atualizados, na Secretaria de Saude do
Estado e em um dos seguintes Conselhos:

| - Conselho Regional de Biologia;

Il - Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia;
Ill - Conselho Regional de Medicina Veterindria; ou

IV - Conselho Regional de Quimica.

§ 8° - Os estabelecimentos comerciais e industriais a que se referem o presente
artigo e seus paragrafos que deixarem de cumprir seus dispositivos incorreréo
em multa no valor de 477 (quatrocentas e setenta e sete) UFIR, sendo que na
reincidéncia a multa sera dobrada e suas instalacbes interditadas até a
regularizagéo comprovada.

§ 9° - A empresa domissanitaria que fornecer certificados inidoneos ou nao
condizentes com o estabelecido neste artigo e em seus paragrafos, e na
legislagéo federal e estadual que dispde sobre a matéria, sera igualmente
multada nos termos do paragrafo anterior.
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CAPITULO Il

Da Limpeza e Conservagao de Caixas D’ agua e Reservatodrios

Art. 19 - O controle de limpeza, de desinfeccdo e da conservagdo das caixas
d’'agua e reservatorios dar-se-a nos seguintes estabelecimentos:

| - De ensino em gerai;
Il -hotéis, restaurantes, lanchonetes, padarias, bares e similares;

[l -hospitais, clinicas, sanatorios, casas de saude, casas de repouso, prontos- -
socorros e similares;

IV - quartéis militares e batalhdes da Policia Militar;

V - esta¢des de metrd, aeroportos, estacbes rodovidrias e ferrovidrias;
VI - industrias em geral;

VIl - lojas e supermercados;

VIiil - casas de comércio em geral, incluindo farmacia e drogarias;

IX - clubes esportivos e recreativos;

X - bancos e instituicdes financeiras;

Xl - edificios de apartamentos residenciais e conjuntos comerciais;
XIl - reparticbes publicas.

Art. 20 - Ficam os estabelecimentos referidos obrigados a efetuar o que dispde
o artigo anterior a cada periodo de 360 dias.

Art. 21 -Sera de responsabilidade do Poder Executivo, através do 6rgao i
competente, o credenciamento de empresas especializadas na execugdo |
desses servicos desde que comprovem suas condi¢gdes técnicas, comk

profissionais responsaveis na area.



Rt T

Art. 22 - As empresas credenciadas deverao apresentar certificado de limpeza e
conservagéo das caixas d'agua ou reservatorios, ap0s os servigos prestados, | y
declarando-os em condi¢des higiénicas favoraveis para o recebimento da agua 0
potavel fornecida pelo érgdo competente, apondo-se aos mesmos, o respectivo|
lacre. ’

Paragrafo Unico - Ao estabelecimento ou 6rgdo publico que contratar servigos {b‘/ﬁ&‘:\\:@
de limpeza, desinfecgdo e conservagao de caixas d’agua e reservatorios sera de 36
responsabilidade a exibi¢do em local publico e visivel desse certificado.

Art. 23 - Seréo atribuicées do Poder Executivo Municipal:

| - fiscalizar o trabalho das empresas especializadas nesse tipo de servicos;

Il - suspender, descredenciar qualquer empresa que nao cumprir as disposigbes
pertinentes a matéria em questao;

[l - coletar material para andlise, caso julgue necessario, exames junto a 50
CETESB, Instituto Adolfo Lutz, diretamente, independente de acordos pré- Y
estabelecidos com as empresas credenciadas. !

Art. 24 - Constituem infragdes ao presente capitulo:

| - nGo apresentar em lugar visivel, certificado de limpeza e conservacgéo;
Il - apresentar certificado adulterado, ou com data vencida;

Il - n&o apresentar certificado de espécie alguma.

Art. 25 - As infragGes previstas no artigo anterior serdo apenadas com multa no |
valor de 100 (cem) UFIR, dobrada no caso de reincidéncia.

CAPITULO il

Da Habilitagao especifica de estabelecimentos de géneros alimenticios



Art. 26 - Os proprietarios ou responsaveis por estabeleci tos que
comercializem qualquer tipo de género alimenticio sdo obrigados a portar
habilitagdo referente ao conhecimento das/Normas Técnicas Especiais para
Manipulacdo de Alimentos, nos termos dadegislacéo vigents.

§ 1° - As referidas Normas Técnicas Especiais sao aquelas referentes a
avaliagdo do padrdo de identidade e qualidade, rotulo, embalagem,
armazenamento, prazo de validade e nogbes basicas de higiene na
manipulagéo de alimentos.

i
§ 2° - A habilitagdo a que se refere o “caput’ deste artigo sera conferida
mediante a freqUéncia em curso especifico. \

§ 3° - Cabera ao Departamento de Inspegao MLnicipal de Alimentos, da
Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB, romover o curso a que se
refere o “caput” deste artigo.

§ 4° - Sera conferido certificado de conclusdo aos participantes do curso, do
qual deverdo constar frequéncia e aproveitamento.

§ 5° - O certificado devera permanecer exposto nos estabelecimentos, de modo
visivel, no principal saldo de atendimento ao publlco e de maneira permanente,
sendo que o descumprimento do disposto neste paragrafo acarretara multa de
250 (duzentas e cinquenta) UFIR.

§ 6° - Para os estabelecimentos Je"qﬁe trata este artigo e seus paragrafos, no
ato de vistoria inicial’para obten¢éo de Caderneta de Controle Sanitario a que
se refere o Decreto QSM, e 14 de margo de 1988, ou do documento que
eventualmente vier a substitui-la, e para sua renovagéo, sera exigido do

proprietario ou responsavel o certificado de concluséo do referido curso de que
cuida este artigo e seus paragrafos.

CAPITULO IV

Da Nutri¢cdao Publica e da Merenda Escolar

Art. 27 - O Poder Publico Municipal desenvolvera o Programa de Orientacdo
Sobre Nutrigio.



§ 1° - O Programa devera estar prioritariamente voltado para a orientagao sobre
a adequada utilizagdo e consumo de alimentos, observados os principios
seguintes:

| - custo e época dos produtos a serem consumidos, buscando a identificagcéo
dos que se encontrem em maior abundancia e com prec¢os reduzidos;

Il - valores nutricionais dos produtos, com a apresentacdo de alternativas e OA
combinagdes que proporcionem um equilibrio e balanceamento de calorias e \Q‘J
vitaminas; 5)<

e
lll - preferéncia e orientagdo sobre produtos que possam ser objeto de cultivo ‘9
doméstico;
N
3]

IV - orientacdo sobre sistemas ou estruturas que possam proporcionar
diminuicdo em custos de aquisi¢do e de produtos.

§ 2 ° - Paralelamente as agbes concretas que venham a ser adotadas pela
Administragdo Publica, poderdo constar do programa a difusédo de
ensinamentos através de cursos, palestras e reuniées, ou com a utilizagdo de
recursos visuais, auditivos ou impressos.

§ 3° - O Programa devera ser desenvolvido preferencialmente nas regides
periféricas e nas areas populacionais mais carentes, sendo admitida na
concretizagdo, a colaboragdo de particulares, entidades assistenciais, |
agremiacdes representativas de classes e categorias profissionais e clubes de \
servicos, vedada a interferéncia de instituicbes politicas ou outras por estas |
mantidas. -

Art.28 - O Poder Publico mantera Unidades de Processamento de Leite de Soja.
N
§ 1° - As unidades de processamento de leite de soja compete: ,,‘;\
| - planejar, implantar, coordenar e supervisionar atividades que visem a \\
distribuicdo de leite de soja e seus derivados a populagéo carente € a Rede
Municipal de Ensino, objetivando combater os problemas da fome, da

subnutricdo ou da desnutricao;

Il - propor medidas objetivando o entrosamento das atividades coordenadas
pelas unidades com 6rgéos dos governos federal e estadual;

Il - promover intercambio entre as unidades com escolas da rede municipal de
ensino em atividades que visem promover campanhas de combate a fome;



IV - propor convénios com instituicdes privadas que desenvolvam atividades N\

filantropicas, de prestagéo de servigos e de assisténcia a populacéo carente.

§ 2° - As Unidades de Processamento de Leite de Soja serdo implantadas,
prioritariamente, na periferia da cidade.

Art. 29 - E obrigatério na Rede Municipal de Ensino o fornecimento de “Leite de
Soja” como reforgo alimentar na merenda escolar.

1
§ 1° - Sera da competéncia do Executivo Municipal a implantacdo do sistema,
bem como o seu manuseio operacional, sua produtividade, distribuicdo e
manuterqgéo.

|

§ 2° - Sera de competéncia do Executivo para a implantagdo e funcionamento
do sistema, a montagem de quadro de pessoal, e a contratacédo de nutricionista,
operadores, serventes e técnicos especializados no assunto.
Art. 30- O Poder Publico mantera na Rede Municipal de Ensino o “Programa de\
Vitaminizacdo da Merenda Escolar” destinado a introduzir alimentos
previamente acrescidos por vitaminas e ferro na composicdo da merenda
escolar distribuida aos alunos.

§ 1° - A introducgdo dos produtos vitaminados na merenda escolar devera ser
gradual e balanceada, observadas as caréncias vitaminicas mais frequentes da
populagéo alvo.

§ 2° - A selegdo dos alimentos que compordo a merenda escolar devera
obedecer critérios fixados por médicos e nutricionistas que avaliardo sua

contribuigéo e correta aplicagéo destes na dieta alimentar dos alunos.

Art. 31 - As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta das
verbas or¢camentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 32 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as
disposicGes em contrario, em especial as seguintes leis municipais: Lei- n°
5.115, de 28 de fevereiro de 1957; Lei n° 7.105, de 3 de janeiro de 1968; Lei n°
7.341, de 09 de setembro de 1969; Lei n® 10.153, de 7 de outubro de 1986; Lei
n® 10.757, de 4 de outubro de 1989; Lei n° 10.770, de 8 de novembro de 1989;
Lei n°® 10.790, de 15 de dezembro de 1989; Lei n° 10.904, de 18 de dezembro
de 1990; Lei 11.604, de 12 de julho de 1994; Lei n° 11.624, de 14 de julho de
1994; Lei n°® 11.683, de 17 de novembro de 1994; Lei n® 11.726, de 22 de



fevereiro de 1995; Lei n° 11.728, de 22 de fevereiro de 1995; Lei n® 11.797, de
09 de junho de 1995; Lei n° 11.875, de 21 de setembro de 1995; Lei n°® 12.039,
de 11 de abril de 1996; Lei n°® 12.061, de 25 de maio de 1996; Lei n°® 12.095, de
25 de junho de 1996; Lei n® 12150, de 19 de junho de 1996; Lei n® 12.268, de 19
de dezembro de 1996; Lei n® 12.369, de 13 de junho de 1997; Lei n°® 12.365, de
13 de dezembro de 1996; Lei n° 12.371, de 13 de junho de 1997 e Lei n°
12.379,.13 de junho de 1997.
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Justificativa

O presente projeto de lei visa sistematizar e racionalizar, através
de uma consolidagéo, a legislacdo municipal referente ao abastecimento. Essa
propositura muda pouquissimo as disposi¢des legais em vigor, cortando o que
esta demasiado obsoleto, extirpando redundancias e atualizando valores. Tem o
meérito, porém, de criar uma base para melhorias mais profundas.

O projeto se divide em dois capitulos, o primeiro dispde sobre a
higiene, entendida em sentido amplo, na comercializacdo de alimentos e
bebidas, e da consequente fiscalizagdo sanitaria necessaria, e o segundo,
tratando de nutricdo publica, especialmente de merenda escolar hoje afeta aos
assuntos da Secretaria Municipal de Abastecimento.

Tornou-se a opgdo de se revogar expressamente leis ja
revogadas tacitamente para dar mais clareza no tratamento desta matéria.
Assim, é proposta a revogacéo das Leis n° 5.115/57; n® 7.105/68; n° 7.341/69;
que j& haviam sido alteradas pela Lei n° 8.266/75, modificado pela Lei n°
11.288/92 e pelas Leis n® 10.153/86. Essa ultima foi incorporada como texto
basico sobre fiscalizagdo sanitaria de géneros alimenticios & qual foram
acrescidas todas as demais editadas até a presente data que tratam de
assuntos relacionados aos unidades no comércio de alimentos. Assim foram
consolidadas a Lei n° 11.797/95 que veda a reutilizagédo de éleos comestiveis, a
n® 12.095/96, que torna obrigatorio oferecimento de copos descartaveis em
bares, restaurantes e similares; a Lei n° 12.061/96, que torna obrigatéria a
lavagem das laranjas usadas na producdo de suco em maquinas automaticas,
n°® 11.683, que proibe a comercializagdo de carnes, peixes e aves em barracas
de feira sem condi¢cSes de higiene, n° 12.038/96, que obriga o uso de luvas
plasticas descartaveis nos estabelecimentos que comercializem alimentos e
refeicbes, n® 10.770/89, que dispde sobre a limpeza e conservacdo de caixas
d’agua e reservatorios no Municipio, n® 11.728/95, alterada pela n°® 12.150/96,
que imp6e habilitagdo referente ao conhecimento de normas técnicas para a
manipulacdo de alimentos pelos estabelecimentos de géneros alimenticios, n°
12.369/97, que dispde sobre o transporte de produtos pereciveis, gelados e
congelados, n® 12.371/97, que trata da necessidade da camara frigorifica para
residuos, n® 12.379/97, que normatiza a desratizagdo e desinsetizacdo nos
estabelecimentos que fabricam ou fornegam géneros alimenticios e n°
10.790/89, que proibe o manuseio de alimentos sem protetores higiénicos.



Cod. 0522

A Lei n° 11.624/94, que institui “comandos sanitarios” foi
colocada logo em seguida da Lei n® 10.153/86, por ser uma conseqiiéncia légica
dela.

Quanto as politicas de nutricdo popular e de merenda escolar,
foram juntadas de modo mais racional os dispositivos das Leis n° 10.757/89,
que instituiu o Programa de Orientagdo sobre Nutricdo, n° 10.904/90, e
11.875/95, que tratam da implantacdo de um sistema de producao de “leite de
soja’, para estudantes municipais e para a populagéo carente, e n® 11.725/95,
que determinou a vitaminizacdo da merenda escolar.

A Lei n® 10.085, de 17 de junho de 1986 ndo foi consolidada,
pois autoriza 0 convénio entre o Estado e o Municipio para o controle sanitario
na venda de géneros alimenticios.

A aprovagé&o deste projeto de lei trard um avanco importante na
legislagdo municipal sobre abastecimento, pois ‘limpara o terreno® para
alterages significativas em beneficio da populagdo paulistana.
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Sr. Assessor Chefe,

CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO

\

‘

|

|

i Sobre o assunto, consta:

i

| -Leis: 10.085/86 , 5.115/57 , 7.105/68 , 10.153/86 |

| 7.341/69 , 10.757/89 , 10.770/89 ,* 10.790/89

| 10.904/90 , 11.604/94 , 11.624/94 , 11.683/94

| 11.726/95 , 11.728/95 , 11.797/95 , 11.875/95

i 12.039/96 , 12.061/96 , 12.095/96 , 12.150/96
- 3 12.268/96 , 12.369/97 , 12.365/96 , 12.371/97

12.379/97 ,
18: Proc.Administrativo neo

11.288/92 , 8.266/75 . Copia folha n2
260/97, folha ne 169/97.

em 20/10/97.

A Com. do Const. o Justica

09y _l& 5> |
LUIZ AREIAS\DE CARVALHO ;
Ads, Tecn. Log. Chefs - A.T. M.

|
|
| ! COD. 0233 IMPRENSA OFICIAL DO ESTADO S.A. —~ IMESP |
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CcOD. 0561

3' (%]
| L& ”"x’f.)‘?.’:';?
PARECER . DA COMISSAO DE CONSTITUICAO E JUSTICA
SOBRE O PROJETO DE LEI 996/97

~ Fag

Trata-se de Projeto de Lei subscrito pelo nobres Vereadores Aurélio Nomura,
na qualidade de autor/relator, Faria Lima, na qualidade de Presidente do Grupo de Trabalho
Especial para Estudos destinados & Consolidagdo da Legislagio Municipal, ¢ de autoria de
todos os nobres Vercadores desta Edilidade, que consolida a legislagio municipal sobre
higiene na comercializagdo de alimentos ¢ bebidas, sua fiscalizagio sanitiria, nutrigdo
publica, merenda escolar ¢ matérias correlatas ¢ da outras providéncias.

O Projeto apenas sistematiza os diplomas legais atualmente existentes sobre a
matéria, reunindo-os em um Unico texto legal.

Assim, a propositura ndo inova a ordem juridica, razio pela qual nio ha que
se cogitar em eventuais problemas inerentes a vicio de iniciativa.

Do ponto de vista juridico, a medida ¢ salutar, pois visa a organizagdo da
legislagdio existente, de forma tematica, facilitando a consulta ¢ a compreensdo por parie
daqueles que lidam com as leis, bem como do cidadic comum, que atualmente encontra
dificuldades com o manuseio da legislagdo.

O Projeto encontra amparo nos artigos 13, 1, 37, “caput”, da Lei Orgénica do
Municipio. ‘

PELA LEGALIDADE.
Sala da CoariSsdo de Constituigdo e Justica, 02? / =1 / 9 9?

010
I

17— RELCOM
17040671998
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| Marlene S. ¢ Olivelrd

Sece ct.ill'

CAMARA MUNIZIPAL ©Z SA0 PAULO

SEGUE, funtado nestg data """:Z;""" rubsicado seb

folhe uZ/ AL /w

ANA PAULA KARSS



CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO

o3IO TFN9,.07.00. b — .

ANAPALA LY RRUZ
lssis "r..‘;-’s'!ec 3 Ticnica
Ao DT.7
Senhora Diretora:
) Para as devidas providéncias, tendo em vista a
. constituicio da Comissao Especial requerida através do RPP 04/00.
19/07/2000
| BRENO GANDELMAN
‘ ’ Assessor Téc. Legislativo Chefe
, A
i /7/ ™
D o o 5% yo La SHDSS
Mar os Antonio Silya’
Seoretario >
Reg. 10833

COD. 0233




o EsE emy T T o

A s vt B 8

AAT

Em...l

B

it 03 gL ) N
Em .. Q‘4 / 3 @ Adehna L icone
[ ) P L O ¥ € SRR ASS'Stenge'Paﬂamentai
Registro 100.406




. ————

...................

.......................

Adelma Clconé
Assistente Parlamentar
Registro {0,405 ;

J

o }
Ao DT.94 - Sra. Chefe: - ' '

Arquivar o presente processo, de acordo com o art. 275 do Regimento
Interno (mudanga de legislatura). -

N AT

o | 1031 oo

[P

BR
ENO GANDELMAN

Assessor

LTS SRS

c. Legislat. Chele
ATM

P

DEPARTAMENTO
| DE DOCUMENTA(;AO E INFORMACAQ
SEGAO TECNICA DE ARQUIVO

Proc. encerrado cf ___ 02 o&
Arquivo esn 92[034» 0200
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COD. 0561

Requeiro a Douta Mesa a volta a tramitagdo e o
- desarquivamento dos Projetos abaixo arrolados , do Vereador Wadih Mutran:

PLs n° : 456/93, 477/93, 590/93, 736/93, 848/93, 865/93, 883/93, 13/94,,
127/94, 157/94, 169/94, 180/94, 439/94, 446/94, 487/94, 555/94, 569/94,
570/94, 592/94, 598/94, 599/94, 600/94, 22/95, 24/95, 80/95, 197/95, 198/95,

1 257/95, 275/95, 304/95, 305/95, 315/95, 347/95, 367/95, 386/95, 475/95,

550/95, 651/95, 735/95, 741/95, 839/95, 934/95, 1079/95, 1224/95, 1280/95,
1305/95, 1330/95, 1337/95, 1416/95, 1421/95, 1422/95, 1424/95, 26/96,
202/96, 221/96, 222/96, 223/96, 327/96, 342/96, 351/96, 368/96, 388/96,
421/96, 422/96, 446/96, 461/96, 565/96, 595/96, 617/96, 618/96, 642/96,

| 643/96, 644/96, 645/96, 646/97, 697/96, 791/96, 808/96, 825/98, 848/96,

75/97, 93/97, 124/97, 170/97, 171/97, 217/97, 237/97, 242/97, 243/97, 287/97,
326/97, 327/97, 328/97, 329/97, 330/97, 331/97, 357/97, 358/97, 431/97,
471/97, 523/97, 532/97, 542/97, 688/97, 689/97, 690/97. 692/97, 693/97,
727/97, 728/97, 760/97, 790/97, 791/97, 812/97, 813/97, 861/97, 862/97,
886/97, 993/97, 996/97: 1033/97, 1144/97, 1185/97, 1187/97, 45/98, 52/98,
91/98, 92/98, 100/98, 125/98, 198/98, 222/98, 237/98, 313/98, 314/98, 336/98,
503/98, 505/98, 506/98, 507/98, 509/98, 511/98, 512/98, 541/98, 610/98,
684/98, 687/98, 688/98, 717/98, 718/98, 727/98, 7T28/98, 729/98, 738/98,
739/98, 744/98, 761/98, 764/98, 780/98, 790/98, 18/99, 24/99, 47/99, 61/99,
62/99, 64/99, 77/99, 78/99, 82/99, 83/99, 91/99, 140/99, 147/99, 152/99,
191/99, 194/99, 196/99, 203/99, 240/99, 241/99, 261/99, 294/99, 295/99,
304/99, 305/99, 306/99, 346/99, 347/99, 348/99, 349/99, 365/99, 385/99,
391799, 393/99, 394/99, 395/99, 396/99, 397/99, 401/99, 402/99, 410/99,
419/99, 433/99, 434/99, 435/99, 445/99, 446/99, 483/99, 484/99, 516/99,
527/99, 532/99, 569/99, 610/99, 615/99, 617/99, 628/99, 13/00, 14/00, 15/00,
16/00, 34/00, 49/00, 90/00, 91/00, 160/00, 183/00, 222/00, 243/00, 244/00,
286/00, 289/00, 294/00, 205/00, 346/00, 347/00, 366/00, 367/00, 398/00,

- 403/00 e 426/00
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_ PROJETOS DE RESOLUCAO:
- PR n’s: 10/95, 30/95, 02/96, 18/97, 42/97 47/9762/98 3 ‘t
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PROJETO DE DECRETO LEGISLATIVO:

PDL n°:82/93

ERASMO DIAS
Lider PPB -
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Papel para informagéo, rubricada como folhant . . . . . . 2 .

doprocessonsz..Fz..?.).éT .......... de 19 7‘)—8305,/ 2&@, @) ,

Ao DT. 94 - Sra. Chefe: ‘
- Solicito desarquivar os projetos assinalados para volta  tramitagdo.

22/5/2001

BRENS GANDELMAN

Assessor Teg. Legisl. Chefe
ATTM.

A ATM
Sr. Assessor Chefe,

Conforme o solicitado pelo RDS J 2 - OOK‘Z/ZOOI
segue o presente expediente_ para voita & tramitagéo.

DT. 94, em 23-05- 200/

= _
Asgistente Parlamentar - R¥ 100.702

.- COD. 0233
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Camara Municipal de Sdo Paulo

SUBSECRETARIA DE APOIO LEGISLATIVO

Papel para informag3o, rubricado como folha n° 2- (
(a) £

do processo n.® (.4 _<iq ( de 201(617—— Al e A 1o
Agiets CONE
REAR R
R
Agsesizn m:g() 2
Repistiv Jo0 AU

-

A SGP-33 - Sra. Supervisora:

Solicito arquivar o presente processo de acordo com o art. 275 do Regimento

Interno (mudanca de legislatura).

05 /01 /2005

~

Angela}?ﬁm Andreoni
Subsecretaria de Apoio Legislativo
SGP-2

SUPERVISAO DE ARQUIVO GERAL - SGP-33

Requisitado em 02'3/0,57@0_L
Arquivado novamente em__ 7 7 /0 4 / L8
Com oZ6 fis
O Func.® %,,M
Z 72
ECIDO FERREIRA
RF 101.075

SGP-33




Segue (M) Jumsiado (s), nesta dasta,
docum\ento(s) rubricado(s) sob




Camara Municipal de Sdo Paulo

Gabinete do Vereador Aurélio Nomura — 40° GV
Viaduto Jacarei, 100 — 7° Andar — Sala 715 — Cep 01319-900
Tel: (011) 3111-2350 — E-mail: aurélio.nomura@uol.com.br

40

>

Requeremos,
inado o desarquivamento dos projetos de lei de autoria

deste edil conforme a seguir elencados.

PL 924/95
PL 502/97
PL 234/97
PL 855/96

PL 270/96

PL 1202/95

PL 708/95
PL 705/95
PL 449/95
PL 242/95

PL 304/94

PL 173/94

PL 632/93

Felha No o”7 do proc.
No p/-9%2 de/ 9'9_1):_.

O funciondrio _ el

- APAREZIZO PERREIRA
¥101.075
SGP-33

13-RDS

REQUERIMENTO  13-0018/2005

nos termos regimentais, seja

PL 858/95 PL 616,94
PL 502/97 PL 449/97
PL 92/97 PL 44 /97
PL 722/96 PL271/96
PL 01-4/96 PL1262/95
PL 1153/95 PL 1101/95
PL 707/95 PL 706/95
PL 648/95 PL 559/95
PL 287/95 PL 24495
PL 54/95 PL 504,94
PL 177/94 PL 176/94
PL 758/93 PL 667/93
PL 569/93 PL 460/93
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Camara Municipal de Sdo Paulo

Gabinete do Vereador Aurélio Nomura — 40° GV
Viaduto Jacarei, 100 — 7° Andar — Sala 715 — Cep 01319-900

Folha No_ <2 8 do proc.

Tel: (011) 3111-2350 — E-mail: aurélio.nomura@uol.com.br No Q/_':,C_;—?_é_d /92_2.
¢ funciondrio :
' O PERREIR/

PL 336/93
PL 421/2000
PL 201/2000
PL 642/99
PL 414/99
PL 163/99
PL 1003/97

PL 783/97

PL 239/93
PL 227/2000
PL 113/2000
PL 606,99
PL 366,99
PL 3/98

PL 996/97

PL 716/97

RF 101.075

PL 99/1993 S¢P%8

PL 220/2000
PL 23/2000
PL 566/99
PL 297/99
PL1037/97

PL 924 /97

Sala de Sessoes, 01 de fevereiro de 2005.

C:/uu.l:g;c; 7% ‘

Vereador Aurélio Nomura



Camara Municipal de Sdo Paulo

SUBSECRETARIA DE APOIO LEGISLATIVO

Papel para informagao, rubricado como folha n® 2 9

~

do processo n.° 0‘/— D _de20/F9» 22/ 0 2 | 20 (a) X

CIDO PERREIRA
RF 101.075
SGP-33

A SGP-33 - Sra. Supervisora:
Solicito o desarquivamento do processo assinalado no requerimento retro para volta a

tramitagdo.

\S/ 02 /05
fa)
Angela Borain Andreoni

Subsecretaria’de \Apoio Legislativo
SGP-2
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Papel para informagéao rubricado com folha n° 30

do processo n° 01-996 / 1997 01/03/2005  @)....... 728
ECIDO PERREIRA
RF 101.078
SGP-33

Senhora Subsecretaria,

Conforme solicitado pelo RDS N° 13 - 0018 / 2005, segue o presente expediente

para a volta a tramitagao.
Atenciosamente
SGP.33 em 01 de marco de 2005.

Do 5

Viviane Ferreira P6
Supervisora
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Secretaria de Apoac Leglsiat|‘v0 SGP-2

Papel para informagdo, rubricado como folha n°

do processo n.°g__g__9@‘d;f CDS 1 O { m (a)

A SGP-2

Sra. Secretaria

Nos termos do art. 275 do Regimento Interno (mudanga de legislatura), o
presente processo preenche os requisitos para arquivamento.

05/01/2009

Supervisora de Apo;o ao Plenar;o

SGP - 21

A SGP - 33
Sra. Supervisora,

Encaminho os presentes autos para arquivamento.

05/01/2009

o

Angela Bghin Andreoni
Secretédria de Apoio Legislativo

SGP-2
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SAO PAULO

Papel para informacdo, rubricado como folha n° 32
do processo 01-996 de 1997 20/01/2009

SUPERVISAO DE ARQUIVO GERAL

Requisitado em 28/02/2005
Arquivado novamente em 20/01/2009
Com 32 fls.

0 Funcionéario

M. Gumauskas
F 100927

Lin

Palacio Anchieta Viaduto Jacarei, 100 S&o Paulo CEP:01319-900 Fone: (11) 3396 4000 www.camara.sp.gov.br

Impresso no servigo grafico da CMSP.
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" José Roberto Ferreird
Assistente Parlamentar
RF 100.702



i Fotha No_ 33  do proc.
s Mo Q‘L__ﬂfl.(g____do IR E

o funcionario

José Roberto Ferreira
Assistente pariamentar
RF 100.702

E) - F ERIDG CAMARA MUNIIPAL DE

SAO PAULO i

03 FEV 2009 . 13- 00008/2009

_*/ |
/7
W REQUERIMENTO

PRESIDENTE

Requeiro a Douta Mesa nos termos regimentais, a volta a
tramitacdo e o desarquivamento dos Projetos de Lei abaixo arrolados, de
autoria do Nobre Vereador Wadih Mutran:

PLs n°’s:

1993 - 456/93, 477/93, 590/93, 736/93, 848/03, 865/93, 883/93, 884/93,

1994 - 13/94, 127/94, 157/94, 169/94, 170/94, 180/94, 192/94, 439/94,

446/94, 487/94, 531/94, 542/94, 545/94, 555/94, 570/94, 592/94, 598/94,

599/94, 600/94,

1995 - 21/95, 22/95, 24/95, 79/95, 80/95, 83/95, 197/95, 198/95, 257/95,

275/95, 305/95, 315/95, 347195, 367/95, 386/95, 414/95, 475/95, 550/95,

572/95, 640/95, 641/95, 643/95, 644/95, 651/95, 735/95, 736/95, 741/95,

742/95, 839/95, 877/95, 880/95, 933/95, 934/95, 935/95, 940/95, 1012/95,

1079/95, 1224/95, 1225/95, 1248/95, 1280/95, 1305/95, 1312/95, 1330/95,

1337/95, 1416/95, 1421/95, 1423/95, 1424/95,
1996 - 25/96, 26/96, 36/96, 202/96, 221/96, 222/96, 223/96, 327/96 332/96

342/96, 351796, 367/96, 368/96, 388/96, 400/96, 421/96, 422/96 438/96,

446/96, 461/96, 500/96, 501/96, 565/96, 595/96, 618/96, 642/96 64349655V 07
644/96, 645/96, 646/96, 697/96, 791/96, 808/96, 825/96, 848/96,

1997 - 75/97, 93/97, 124/97, 170/97, 171/97, 217/97, 237/97, 242/97, 243/9
287/97, 326/97, 327/97, 328/97, 329/97, 330/97, 331/97, 357/97, 358/97,
431/97, 471/97, 523/97, 532/97, 542/97, 688/97, 690/97, 692/97, 693/97,
727/97, 728/97, 760/97, 790/97, 791/97, 812/97, 813/97, 861/97, 886/97,
993/97, 996/97, 1033/97, 1144/97, 1185/97,

1998 - 45/98, 52/98, 91/98, 92/98, 100/98, 125/98, 198/98, 222/98, 237/98,
313/98, 314/98, 503/98, 505/98, 506/98, 507/98, 511/98, 512/98, 541/98,
684/98, 687/98, 688/98, 717/98, 718/98, 727/98, 728/98, 729/98, 738/98, /\
739/98, 744/98, 761/98, 764/98, 780/98, 790/9,
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1999 - 18/99, 24/99, 47/99, 61/99, 62/99, 64/99, 77/99, 78/99, 82/99, 83/99,
91/99, 147/99, 152/99, 191/99, 194/99, 196/99, 203/99, 240/99, 241/99,
294/99, 295/99, 304/99, 305/99, 306/99, 346/99, 347/99, 348/99, 349/99,
365/99, 385/99, 391/99, 393/99, 394/99, 395/99, 396/99, 397/99, 401/99,
410/99, 433/99, 434/99, 435/99, 445/99, 483/99, 516/99, 527/99, 532/99,
569799, 610/99, 617/99,

2000 - 13/00, 14/00, 15/00, 34/00, 49/00, 160/00, 183/60, 222/00, 243/00,
286/00, 289/00, 294/00, 346/00, 367/00, 398/00, 403/00, o
2001 - 11/01, 60/01, 68/01, 83/01, 108/01, 109/01, 111/01, 112/01, 113/01,
114/01, 122/01, 123/01, 124/01, 125/01, 127/01, 128/01, 129/01, 130/01,
131/01, 132/01, 133/01, 139/01, 159/01, 190/01, 192/01, 194/01, 206/01,
218/01, 220/01, 221/01, 222/01, 224/01, 225/01, 327/01, 344/01, 405/01,
449/01, 478/01, 506/01, 689/01, 704/01, 726/01,

2002 - 40/02, 41/02, 63/02, 127/02, 157/02, 207/02, 208/02, 242/02, 277/02,
362/02, 413/02, 481/02, 574/02, 631/02, 632/02, 633/02, 634/02, 649/02,
696/02,

2003 - 16/03, 125/03, 227/03, 266/03, 297/03, 323/03, 466/03, 470/03,
656/03, 705/03, 706/03, 735/03, 738/03, 804/03, 805/03, 904/03,

2004 — 155/04, 374/04, 375/04, 397/04, 419/04, 447/04, 448/04, 465/04,
530/04, 531/04, 550/04, 551/04, 568/04.

2005 - 48/05, 49/05; 167/05; 179/05, 224/05, 264/05, 266/05, 292/05, 341/05,
344/05, 345/05, 346/05, 347/05, 348/05, 350/05, 351/05, 352/05, 353/05,
354/05, 355/05, 356/05, 455/05, 456/05, 494/05, 520/05, 580/05, 600/05,

2006 - 84/06, 259/06, 323/06, 347/03, 421/06, 440/06, 457/06, 513/06,
567/06, 600/06, 612/06, 679/06,

2007 - 115/07, 214/07, 224/07, 244/07, 322/07, 323/07, 324/07, 325/07,
326/07, 327/07, 350/07, 351/07, 399/07, 400/07, 411/07, 451/07, 491/07,
602/07,

2008 — 29/08, 257/08, 276/08, 313/08, 324/08, 337/08, 338/08, 389/08,

575/08, 659/08,
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José Roberto Ferreira

Assistente Parlamentar
. RF 100.702
A SGP-33 - Sra. Supervisora:

Solicito o desarquivamento do processo citado no requerimento retro para volta a
tramitacio.
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Folha 3@

oroc. N°_ Q007
Vaidemaria C.R- 365 Sanfos
RF. 10839
CAMARA MUNICIPAL DE
SAO PAULO
PROCURADORIA

SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA

PL N° 0996/97

Realizada a pesquisa no APL (Banco de Dados da Camara Municipal de S&o Paulo) e no
site www.prefeitura.sp.gov.br/legislacao, a respeito do assunto foi localizado o seguinte:

- Lei n° 5.115, de 28 de fevereiro de 1957, que dispde sobre o funcionamento de “Casas de
Carne”.

- Lei n® 7.105, de 03 de janeiro de 1968, que dispde sobre venda a varejo de produtos
alimenticios de origem animal, e da outras providéncias.

- Lei n° 7.341, de 9 de setembro de 1969, que dispée sobre apreensdo e remogio de
produtos alimenticios e artigos de utilidade doméstica que se encontrarem em situagéo
irregular de comércio nas vias e logradouros publicos, proprios municipais ou feiras-livres, e
da outras provicéncias.

—~ Lei n° 10.757, de 4 de outubro de 1989, que institui, ho Municipio de Sao Paulo, o
Programa de Orientagao sobre Nutricao.

- Lei n° 10.790, de 15 de dezembro de 1989, que proibe 0 manuseio de paes e outros
produtos de consumo alimentar, sem o uso de protetores higiénicos, nos estabelecimentos
comerciais no Municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.

- Lei n® 10.904, de 18 de dezembro de 1990, que dispbe sobre a implantagdo de um sistema
de produgdo de leite de soja, de alto valor proteico, popularmente chamado de “Vaca
Mecanica”, nas escolas municipais, como refor¢o alimentar na merenda escolar, e da outras
providéncias.

- Lei n° 11.604, de 12 de julho de 1994, que dispbe sobre o controle das condigdes
sanitarias das aguas utilizadas para irrigacao de plantagoes de frutas e verduras, no
territério do Municipio de Sao Paulo.

- Lein® 11.624, de 14 de julho de 1994, que institui comandos sanitarios permanentes para
a fiscalizacao de estabelecimentos que comerciem com géneros alimenticios.

- Lei n® 11.683, de 17 de novembro de 1994, que dispde sobre a proibicdo de comercializar
todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em barracas de feiras-livres do Municipio
de Sao Paulo que nao apresentam as condicdes minimas de higiene € da outras
providéncias. )

- Lei n® 11.726, de 22 de fevereiro de 1995, que cria o “Programa de Vitaminizagdo da
Merenda Escolar’ na Rede Municipal de Ensino. :

Paldcio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sdo Paulo-SP  CEP (1319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara,sp.gov.br
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- Lei n® 11.797, de 09 de junho de 1995, que veda a reutilizagéo de 6leos comestiveis nos
bares, restaurantes e similares no Municipio de Sao Paulo.

— Lei n°® 11.875, de 21 de setembro de 1995, que dispde sobre a criagao de unidades de
processamento de leite de soja.

- Lein® 12.061, de 24 de maio de 1996, que dispde sobre a obrigatoriedade de lavagem das
laranjas usadas na producdo de suco em maquinas automaticas nos estabelecimentos
comerciais do Municipio de Sao Paulo.

- Lei n° 12.095, de 25 de junho de 1996, que dispde sobre a obrigatoriedade de uso de
' copos descartaveis em bares, restaurantes e similares.

- Lei n° 13.205, de 08 de novembro de 2001, que dispde sobre a obrigatoriedade das
escolas e creches municipais manterem alimentagdo diferenciada aos diabéticos em sua
merenda escolar.

- Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao
Paulo. Revogou, dentre outras, as seguintes leis: Lei n°® 10.153, de 7 de outubro de 1986,
que dispunha sobre a fiscalizagcao sanitaria de generos alimenticios no Municipio de Sao
Paulo; a Lei n® 10.770, de 8 de novembro de 1989, que dispunha sobre a limpeza e
......... conservacao de caixas d'agua e reservatérios; Lei n°® 12.039, de 11 de abril de 1996, que
obrigava o uso de luvas plasticas descartaveis em determinadas condicdes; Lei n® 11.728,
de 22 de fevereiro de 1995, que obrigava os proprietarios ou responsaveis por
estabelecimentos de generos alimenticios a portar habilitacao referente ao conhecimento
das Normas Tecnicas Especiais para Manipulagao de Alimentos; Lei 12.150, de 19 de julho
de 1996, que alterava dispositivos da Lei n°® 11.728, de 22 de fevereiro de 1995; Lei
n°12.268, de 19 de dezembro de 1996, que dispunha sobre a obrigatoriedade dos
estabelecimentos que fabriquem e/ou forne¢gam géneros alimenticios, com consumagao no
: local, desinsetizarem e desratizarem suas instalagoes; Lei 12.369, de 13 de junho de 1997,
que dispunha sobre o transporte de produtos pereciveis - gelados e congelados; Lei 12.371,
de 13 de junho de 1997, que obrigava estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios
a manter equipamento frigorifico para o armazenamento de residuos de alimentos; Lei
Municipal n°® 12.379, de 13 de junho de 1997, que alterava a Lei n° 12.268, de 19 de
dezembro de 1996;

- Lei Municipal n°® 14.249, de 8 de dezembro de 2006, que proibe a comercializacdo dos
produtos que especifica nas cantinas das escolas da rede municipal de ensino, cria o
Programa de Merenda Escolar Ecolégica, e da outras providéncias.

~ Portaria n® 1210/06, da Secretaria Municipal da Saude, que aprova o Regulamento
Técnico de Boas Praticas, que estabelece os critérios e parametros para a
producdo/fabricacdo, importacdo, manipulagdo, francionamento, armazenamento,
distribuicao, venda para o consumo final e transporte de alimentos e bebidas.

- PL n°® 0094/07, de autoria dos Vereadores Antonio Carlos Rodrigues, Roberto Tripoli e

outros, que sistematiza e consolida a legislagdo municipal sobre bares, confeitarias,
restaurantes, lanchonetes e todo tipo de comércio assemelhado, e da outras providéncias.

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 Sdo Paulo-SP CEP 01319900 fone (11) 33964000 www.camara.sp.gov.br
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- PL n° 0378/09, de autoria do Vereador Claudio Fonseca, que consolida a legislagéo
municipal sobre alimentacdo escolar, no Municipio de Sao Paulo, como um direito
constitucional dos escolares e dever do Estado, e da outras providéncias.

Cadpia(s) do(s) texto(s) acima indicado(s) acompanha(m) a presente informacao.

Sao Paulo, 24 de maio de 2010.

1

o .
Adela_DuaﬁpﬂAEyar :

Procuradora Supervisora do Setor de

O/;\’B/SP 118.854

Ny

sq. € Andlise Prévia

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sdo Paulo-SP  CEP 01319-800 fone (11) 33964000 www.camara.sp.gov.br



Camara Municipal de Sdo Paulo

Camara Municipal de S3o Paulo

Base de dados : legis
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Titulo: LEINC5.115 28/02/1957 (ver documentg)
Revogado(a) parcialmente
Ementa: Dispde sobre o funcionamento de "Casas de Carne”.
Projeto: Projeto de Lei N© 159/1951
Autor(es): EXECUTIVO; Armando de Arruda Pereira
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Titulo: LEI N© 5,115 28/02/1957 (ver documento)
Revogado(a) parcialmente
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Projeto: Projeto de Lei N© 159/1951
Autor(es): EXECUTIVO; Armando de Arruda Pereira
Revogagdo: Lei n® 8.266/1975 - Revoga os arts. 19, 20 e 39 desta Lei. (ver documento)
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LEI N.o 7.105 DE 3 DE JANEIRO DE 1968.

Dispde sdbre venda a varejo de pro-
dutos alimenticios de origem animal
e dd outras providéncias.

José Vicente de Faria Lima, Prefeito do Municipio de Sio Paulo,
de acdrdo com o disposto no artigo 20 da Lei estadual n.o 9.842, de
19 de setembro de 1967, promulga a seguinte lei:

Art. 1.0 — Os estabelecimentos destinados 2 venda a varejo de
produtos alimentfcios de origem animal “in natura” — entendendo-se,
como tal, carnes provenientes de grandes, médios e pequenos animais
domésticos préprios para a alimentacio humana, mitdos, pescados e
aves abatidas — observado, no que se refere a sua instalacdo e funcio-
g{ngggg, 0 que determina esta lei, deverdo satisfazer as seguintes

éncias:

1. 4rea minima de 20,00 m2;

11. piso e paredes — estas até a altura minima de 2,00 metros
— revestidos de material liso, impermedvel e resistente, a critério do
6rgdo competente da Prefeitura, devendo aquéle ser dotado, ainda, de
ralo e declividade suficiente ao escoamento das dguas;

I11. aberturas de ventilagdo protegidas com telas de arame;

V. inexisténcia de abertura de comunicagfo interna com depen-
déncias estranhas aos negécios do estabelecimento;

V. inexisténcia de comunlcagfo direta com compartimentos sani-
tarios ou de habitacdo;

VI. as paredes, acima da barra impermedvel, pintadas de cores
claras;

VII. as portas deverdo:

a) abrir diretamente para logradouro ptblico;

b) ter, no minimo, 2,40 ou 1,20 metros de largura, quando consi-
derada, respeciivamente, em sua totalidade ou isoladamente e,
na altura, 3,00 metros;

c) ser protegidas com grade metdlica, a ndo ser que exista, insta-
lado, outro sistema adequado de ventilagdo.

Pardgrafo tinico — Para os estabelecimentos de vendas a varejo des-
tinados, exclusivamente, a aves abatidas e ovos, a drea minima de
12,00 m2.

Art. 2.0 — Os estabelecimentos a que se refere o disposto no artigo
anterior poderdo, também, vender a varejo, além dos produtos de ori-
gem animal “in natura,, seus subprodutos, industrializados ou ndo, em
conservas, enlatadas ou ndo, ovos, laticinios e mel.

Pardgrafo tnico — Para a venda de produtos “in natura,, deverdo
os estabelecimentos dispor de unidades frigorificas independentes para
os fins a que se destinam.

Art. 3.0 — E permitida a.venda de pescado industrializado e con-
gelado, em qualquer estabelecimento que comercie com produtos des-
tinados a alimentagio humana, desde que disponha de unidades frigo-
rificas proprias para sua conservagio.

Art. 4.0 — O disposto nesta lei aplica-se também aos pontos de
venda no varejo, localizados nos Mercados Municipais.

Art. 5.0 — Compete 4 Divisdo de Carnes e Pescados da Secretaria
de Abastecimento vistoriar os estabelecimentos para efeito de licencia-
mento, bem como sua fiscalizagdo sanitdria.

Art, 6.0 — Os estabelecimentos a que se refere esta lel receberdo
caderneta de contrdle da fiscalizacdo sanitdria, na qual serdo langadas
as ocorrénclas verificadas nas inspegdes.

Art. 7.0 — Os estabelecimentos j4 em funcionamento, para adaptar-
se ao estabelecido nesta lei, deverdo solicitar nova vistoria, & Divisdo
de Carnes e Pescados, da Secretaria de Abastecimento.

Art. 8.0 — As exigéncias de ordem higiénico-sanitaria obedecerdo
a toda legislagdo aplicdvel e, especificamente, no que for pertinente,

ao disposto no Decreto federal n.o 30.691, de 1952, e no Decreto esta-
dual n.o 15.642, de 1946.
Art. 9.0 — Aos infratores desta lel aplicam-se as multas previstas
no Decreto n.o 6.374, de 29 de dezembro de 1965, cédigo 6.13.807.
Art. 10 — Esta lei entrard em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢gdes em contririo.

Prefeitura do Municiplo de Sdo Paulo, aos 3 de janeiro de 1968,
414.0 da fundacdo de Sdo Paulo — O Prefeito, José Vicente de Faria
Lima — O Secretdrio de Negdcios Internos e Jurfdicos, Teéfilo Ribelro
de Andrade Filho — O Secretdrio das Financgas, Francisco de Paula
%;mtanllha Ribeiro — O Secretdrio de Abastecimento, Joio Pacheco

aves. .

Publicada na Diretoria do Departamento de Administragio do
Munlcfgllo de Sdo Paulo, aos 3 de janeiro de 1968 — O Diretor,
Paulo Villaca.
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Titulo: LEI N© 7.105 03/01/1968 (ver documento)

Revogado(a) parcialmente

Ementa: Dispde sobre venda a varejo de produtos alimenticios de origem animal, e da outras
providéncias.

Projeto: Projeto de Lei N 151/1967

Autor(es): EXECUTIVO; Faria Lima
Revogagdo: Lein® 8.266/1975 - Revoga os arts. 19, 20 e 39 desta Lei. (ver documento)

Notas complem.: - Decreto n® 8.713/1970 - Autoriza a venda a varejo de carnes, aves abatidas e visceras em
empbrios e mercearias.
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LEI N.o 7.105 DE 3 DE JANEIRO DE 1968.

Dispde sdbre venda a varejo de pro-
dutos alimenticios de origem animal
e dd outras providéncias.

José Vicente de Faria Lima, Prefeito doyMunlcf lo de S&o Paulo,
de acérdo com o disposto no artigo 20 da Lei estadual n.o 9.842, de
19 de setembro de 1967, promulga a seguinte lei:

Art. 1.0 — Os estabelecimentos destinados & venda a varejo de
produtos alimentfclos de origem animal “in natura” — entendendo-se,
como tal, carnes provenientes de grandes, médios e pequenos animais
domésticos préprios para a alimentacdo humana, mitidos, pescados e
aves abatidas — observado, no que se refere a sua instalagio e funclo-
namento, o que determina esta lel, deverio satisfazer as seguintes
exigéncias: :

I. drea minima de 20,00 m2;

II. piso e paredes — estas até a altura minima de 2,00 metros
— revestidos de material liso, impermedvel e resistente, a critério do
6rgio competente da Prefeitura, devendo aquéle ser dotado, alnda, de
ralo e declividade suficiente ao escoamento das dguas;

1I1. aberturas de ventilagdo protegidas com telas de arame;

IV. inexisténcia de abertura de comunica¢lo interna com depen-
déncias estranhas aos negdcios do estabelecimento;

V. inexisténcia de comunicaglio direta com compartimentos sani-
tarios ou de habitagdo;

VI. as paredes, acima da barra impermedvel, pintadas de cores
claras;

VII. as portas deverido:

a) abrir diretamente para logradouro publico;

b) ter, no minimo, 2,40 ou 1,20 metros de largura, quando consi-
derada, respeciivamente, em sua totalidade ou isoladamente e,
na altura, 3,00 metros;

¢) ser protegidas com grade metdlica, a ndo ser que exista, Insta-
lado, outro sistema adequado de ventilagdo.

Pardgrafo tinico — Para os estabelecimentos de vendas a varejo des-
tinados, exclusivamente, a aves abatidas e ovos, a drea mfnima de
12,00 m2.

Art. 2.0 — Os estabelecimentos a que se refere o disposto no artigo
anterior poderdo, também, vender a varejo, além dos produtos de orl-
gem animal “in natura,, seus subprodutos, industrializados ou ndo, em
conservas, enlatadas ou ndo, ovos, laticinios e mel.

Pardgrafo tnico — Para a venda de produtos “in natura,, deverio
os estabelecimentos dispor de unidades frigorificas independentes para
os fins a que se destinam.

Art. 3.0 — E permitida a.venda de pescado industrializado e con-
gelado, em qualquer estabelecimento que comercie com produtos des-
tinados a alimentagio humana, desde que disponha de unidades frigo-
rificas préprias para sua conservag¢fo.

Art. 4.0 — O disposto nesta lel aplica-se também aos pontos de
venda no varejo, localizados nos Mercados Municipais.

Art. 5.0 — Compete & Diviso de Carnes e Pescados da Secretaria
de Abastecimento vistoriar os estabelecimentos para efeito de licencla-
mento, bem como sua fiscallzagdo sanitdria.

Art 8.0 — Os estabelecimentos a que se refere esta lel receberdo
caderneta de contrdle da fiscalizagfo sanitdria, na qual serdo langadas
as ocorréncias verificadas nas inspecgdes.

Art. 7.0 — Os estabelecimentos j& em funcionamento, para adaptar-
se ao estabelecido nesta lei, deverdo solicitar nova vistoria, & Divisdo
de Carnes e Pescados, da Secretaria de Abastecimento.

Art. 8.0 — As exigéncias de ordem higiénico-sanitaria obedecerio
a toda legislagdo aplicdvel e, especificamente, no que for pertinente,

ao disposto no Decreto federal n.o 30.691, de 1952, ¢ no Decreto esta-
dual n.o 15.642, de 1946. '
Art. 9.0 — Aos iInfratores desta lel aplicam-se as multas previstas
no Decreto n.o 6.374, de 29 de dezembro de 1965, cédigo 6.13.807.
Art. 10 — Esta lel entrard em vigor na data de sua publicagdo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo, aos 3 de janeiro de 1968,
414.0 da fundagfio de S30 Paulo — O Prefeito, José Vicente de Farla
Lima — O Secretdrio de Negdcios Internos e Jurfdicos, Tedfilo Ribeiro
de Andrade Filho — O Secretdrio das Finangas, Francisco de Pauia

glntanllha Ribelro — O Secretdrio de Abastecimento, Jodo Pacheco
aves. .

'Publicada na Diretoria. do Departamento de Administragdo do
M,uni,cfg,io de S3o Paulo, aos 3 de janeiro de 1968 — O Diretor,
Paulo Villaca.

Ftha
Broc. N°

AV .
Valdemana C?R. dos Santos

RF.';‘\ 0.839
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Titulo: LEI N© 7.341 09/09/1969 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Ementa: Dispde sobre apreensdo e remogdo de produtos alimenticios e artigos de utilidade doméstica
que se encontrarem em situagdo irregular de comércio nas vias e logradouros publicos,
préprios municipais ou feiras-livres, e da outras providéncias.

Projeto: Projeto de Lei N° 82/1969

Autor(es): EXECUTIVO; Paulo Maluf

o
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LEI N.o 7.341, DE 9 DE SETEMBRO DE 1969

Dispde sdbre apreensio e remo¢ao
de produtos alimenticios e artigos
de utilidade doméstica que se en-
contrarem em situacido irregular de
comércio nas vias ou logradouros
publicos, préprios municipais ou
feiras livres, e di outras provi-
déncias.

Paulo Salim Maluf, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, usando
das atribuicdes que lhe sio conferidas por lei, fago saber que a Ca-
mara Municipal, em sessdo de 27 de agdsto de 1969, decretou e eu
promulgo a seguinte lei:

Art. 1.0 — Os produtos alimenticios, “in natura” ou industria-
lizados, horti-fruti-granjeiros e artigos de utilidade doméstica que
se encontrarem em situacdo irregular de comércio nas vias ou logra-
douros publicos, préprios municipais -ou feiras livres, serdo apreen-
didos e removidos para a Secretaria do Bem Estar Social, que os dis-
tribuirda, conforme seu estado de conservagdo, gratuitamente a ins-
tituicdes de caridade ou beneficentes regularmente constituidas.

§ 1.0 — Os produtos e artigos da mesma natureza apreendidos
nos térmos da Lei n.o 4.256, de l.o de julho de 1952, serdo objeto
de idéntica medida.

§ 2.0 — A Secretaria do Bem Estar Social mantera registro das
referidas entidades, de modo a garantir distribuicdo equitativa.

Art. 2.0 — Os produtos alimenticios e artigos referidos no ar-
tigo 1.0 que nio se apresentarem em . condicfes para o uso e con-
sumo publico, serdo inutilizados pela fiscalizacio sanitdria da Se-
cretaria de Abastecimento.

-Art. 3.0 — Esta lei entrara em vigor na data de sua publicacgio,
revogadas as disposicées em contrario.

Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo, aos 9 de setembro de 1969,
416.0 da fundacdo de Sdo Paulo. — O Prefeito, Paulo Salim Maluf —
O Secretario de Negoécios Internos e Juridicos, José Luiz de Anhaia
Mello — O Secretario das Financas, Fernando Ribeiro do Val — O
Secretario de Abastecimento, Fabio Riodi Yassuda — O Secretario
de Bem Estar Social, Susanna Frank.

Publicada na. Diretoria do Departamento de Administracdo do
Municipio de Sio Paulo, em 9 de setembro de 1969. — O Diretor,
Paulo de Souza Sandoval
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Titulo: LEI N°© 10.757 04/10/1989 (ver documento)
Sem revogagdo expressa

Ementa: Institui, no Municipio de Sao Paulo, o Programa de Orientagao sobre Nu

Projeto: Projeto de Lei N°© 66/1989 (ver documento)
Autor(es): Robson Tuma
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LEI N¢ 10.757 , DE 4 DE Outubro DE 1989
{Projeto .de Lei n¢ 66/8% do Vereador Robson Tuma)
Institui, no Municipio de S3o Paulo, o

Programa de Orientagao scbre Nutrigao.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, Prefelta do Municipio de Sio Pau
lo, usando das atribuigoes que lhe =3o conferidas por lei,
Faz saber que a Cimara Municipal, em sessdio de 14 de. se-~
tembro de 1989, decretou ¢ eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 - £ instituldo, no Municlpio de
§3o Paulo, © Programa de Orientagao sobre Nutrigao, nos-
termos definidos nesta lei,

Art. 29 - O programa dever3a estar priori
tariamente voltado para a orientagio sobre a uti
lizag3o e consumo de alimentos, observados os principios
seguintes:

I - Custo e época dog produtos a serem
consumidos, buscando a identificagio dos gue se encontrem
em maior abundancia e com pregos reduzidos;

II - Valeres nutricionais dos produtos, ..
com a apresentagdo de alternativas e combinagdes gue pro
porcionem um equilibrio e balanceamento de calorias e vi
taminas;

1II - Preferéncla e orientagdo sobre prody
tos gue possam ser objeto de cultivo domésticos

IV - Orlentagdo sobre sistemas ou estrutu
ras que possam proporcionar diminuigSo em custos de aqui
sigao e de produtes,

Paragrafo @nico - Paralelamente is aqoes
concretas gue venbam a ser adotadas pela Admﬂﬂstﬂqzo P

blica, poderao constar do programa a difusio de ensina-
mentos através de cursos, palestras e reunides, ou com
a utilizagdo de recursos visuais, auditivos .ou impres
sos.

Art. 39 - O programa deverd ser desenvol
vido preferencialmente nas regloes periféricas e nas
areas poEulacionais mais carentes, sendo admitida na con
cretizagan, a colaboragdo de particulares, entidades as-
sistenciails, agremiagdes represantativas de classes e ca
tegorias profissionais e _clubes de servigos, vedada a in
terferéncia de instituigdes polIticas ou outras por es-
tas mantidas.

Art. ‘a9 - O Poder Executivo, no prazo de
sessenta dias, e através de decrsto regulamentar, defini
ra os Orgdos da admlnistraqao piblica municipal que. se
responsabilizardo pela execugdo do programa.

Art. 59 - Os recursos necessirios i exe-
cucdo da presente lei ser3o originirios de previsio cxga
mentiria propria, suplementada, se necessiria.

Art. 69 - Esta lel entrari em vigor na
data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes ea con-
trario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 4 de Qutubro
de 1989, 4369 da fundag3o de Sdo Paulo.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, PREFEITA .

HMELIO PEREIRA BICUDO, Secretdrio dos Negdcios Juridicos
AMIR ANTONLO KHAIR, Secretdrio das Finangas .
MARTA SILVA CAMPOS, Secretdria Mumicipal do Bem-Estar
Social

JOAQ CARLOS ALVES, Secretirio Municipal de Abastecimento
LUIZ EDUARDO RODRIGUES GREENHALGH Secretario dos Negd-
cios Extraordinidrios

“publicdda ha SecPetarliddd Governo” Municipal, em "4 de
Outubro de 1989.

JOSE EDUARDO MARTINS CARDOZO, Secretirio do Governo Municipal

Fotha __ ) pay

el

Vatdemanm dos Santos
8
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Valdematia’C. R. dos Sarniu.
RF.j 839

Ementa: Proibe o manuseio de paes e outros produtos de consumo alimentar, sem o uso de protetores
higienicos, nos estabelecimentos comerciais no Municipio de Sao Paulo, e da outras

providencias.
Projeto: Projeto de Lei N© 231/1989 (ver documento)
Autor(es): Walter Abrahao
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LET: NQ 10.790 , DE 15 DE [EZEBRC DE 1989
(Pro;eto de Lei n® 231/89, do Vereador Walter Ahrahao)
proibe o manuseio de p3des' e outros pro-

dutos de consumo alimentar, sem o'uso de

protetores higiénicos, nos .estabelecimen
tos_comerciais no Municipio de sao Paulo,
e da outras prov;dencias.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, Prefeita do_Municipio de Sdo Pau
lo, usando dasAatribuigoes que lhe sdo- conferidas por lei’
Faz, saber que a Camara Municipal, em sessdo de 23 de no-
venibro de 1989 ‘decretou e eu promulgo a seguinte lei:

: Art. 19 -~ Fica proibido o manuselo  de
pics. e- outros 'slmilares de consumo alimentar, sem @ uso
‘de~protetores higienicos, nos estabelecimentos comerciais
no Mpniciplo de 53c Paulo. -

par&grafo unico - Entende—se por produto
de consumo alimentar, os paes, doces, biscoitos, bola-
chas, sandulches, frios e petiscos. . ]

’ Art. 29 - 0Os estabelecimentos comerciais
usarao pegadores proprios para o manuseio dos produtos
quc«nao contcenham cmbalagens adcquadas.

. Art. 39 ~ Serd obrigatdria a afixagioc des
ta 1e1 em local .visivel ao piblico.

. Art. 49 - A fiscalizagdo da aplicaqao da
yrcsente ‘lel serd.efctuada pela Secretaria de Abastccimcn
to, através do Departamento de Vigilincla e Controle Sani
tario - VISA.

Art. 59 - Aos infratores aplicar-se-a30 san-
¢oca estabelecidas na seguinte sequdncia:

a) advertencia;

b) multa de 50 (cinquenta) Unidades Fis-
cais ao Muniprio.

c} suspensao ‘da atividade por 5 (cinco)
dias; -

*d} cancelamento da licenga e encerramento
da atividade do estabelecimento.

§ 19 - Quando aplicada a. pena de multa, [¢]
infrator deveri recolhé-la aos cofres municipais no prazo
de 10 .(dez) dias,. findo © qual serao acrescldos Jjuros de
lei, e atualizagdo do valor da Unidade Fiscal do Munici-
pio vigente no mcs. do recolhimento,

§ 29 - (VETADO) -

‘Art. 69 ~ Esta lei entrara em vigor na da
ta de sua publicaqao, revogadas as disposigoes em contra—
rio.

PRLFEITURA DO MUNICIPIQ DE SAQ PAULO, aos 15 de dezembra
de 1989, 4369 da fundagdo de S3c Paulo.

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, PREFEITA

HELIQO PEREIRA BICUDO, Secretdrio dos Negocios Jurldicos
AMIR® ANTONIO KHAIR, Secretdrio das Finangas

JOAQ CARLOS ALVES, Secretario Munxcxpal de Abasteczmento
LADISLAS DOWBOR, Secretdrio dos Negdcios Extraordinirios
Publicada na Secretaria  do ' Governo Municipal, em 15de
-dezembro de -1989.

JOSE EDUARDO MARTINS CARDOZO, Secretdrio do Governo Municipal

.Fotha
Proc. N°

40 -

7K. dos San;. .
RF. 10.839 -
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Titulo:

Ementa:

Projeto:
Autor(es):

LEI N© 10.904 18/12/1990 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Dispoe sobre a implantagao de um sistema de produgao de leite de soja, de alto valor
proteico, popularmente chamado de "Vaca Mecanica”, nas escolas municipais, como reforgo
alimentar na merenda escolar, e da outras providencias.

Projeto de Lei N© 165/1989 (ver documento)

Gabriel Ortega
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~ Proc. N°&& T
A
Cﬂfidossankm
RF. 10.839

LEI 10.904 DE .18 DE DEZEMBRO DE'1990.

Eduardo Matarazzo Suplicy, Presidente da Camara Mu-
. nicipal de Sao Paulo, faz saber que a Camara Municipal de
Sa0 Paulo, nos termos do § 72 do art. 42 da Lei Organica
do Municipio de Sao Paulo, promulga a seguinte lei:-

Dispoe sobre a implantaga®
de um sistema de produgao
de leite de soja, de alto
valor proteico, popular -
mente chamado de "VACA ME
CﬁNICAﬁ, nas Es¢olas Muni
cipais, como reforgo ali-
mentar na merenda escolarn
e da outras providencias.

Art. 12 - Flca instituido na Rede Municipal de Ensi-
no a obr1gator1edade do fernecimento de "LEIte de Soja"
como reforgo alimentar na Merenda Escolar.

Art. 2% - Sera da competencia do Executivo Municipal
a implantagao do sistema, bem como. 0 seu manuseio -opera-
cional, sua produtividade, distribuigcac e manutengao -.

Art. 32 - Sera da competéncia do Executivo. para ’a
implantagao ¢ funcionamento do sistema, a montagem de
-quadro de pessoal e a contratagao de nutrlcionlsta, ope
radores, serventes e tecnicos espec1alizados no ‘assunto.

Art. 4% -~ Esta lei entrara em vigor na data de sua.
publicagao, .revogadas as dlSpOSlgoea em contrario.

Camara Municipal de Sao Paulo, em 18 de-dezembro de
1990. '
0 Presidente, -
Eduardo Matarazzo Suplicy

“Publicada na Dlretorla Geral da Camara Mun1c1pal de Sao
Paulo em, 18 de. dezembro de 1990. : )

0 Diretor Geral,
Veriano Midena
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Proc. N"m% ‘,Z :_}Qﬁ'_

Vatdemaka C{JR/dos Santos
RF. 10839

Ementa: Dispoe sobre o controle das condigoes sanitarias das aguas utilizadas para irrigagao de
plantagoes de frutas e verduras, no territorio do Municipio de Sao Paulo.

Projeto: Projeto de Lei N© 458/1993 (ver documento)
Autor(es): Mario Noda

Regulamentagdo: Decreto n® 36.701/1997 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTACAO.
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LEI Ne- 11.604, DE 12 DE JULHO . DE 1994 -
(Projeto de Lei n® 458/93, do Vereador Mario Noda) o

D1sgoe sobre o controle das condigoes sa

nitarias das aguas utilizadas para irriga

gao de plantagoes de Trutas e verduras,no,

terr1tor1o do Munic1pio de Sao .Paulo.

PAULO MALUF Prefeito do Municipio de Sao0 Paulo, usando
-das atrlbuigoes que lhe sao Conferldas por lei.

Faz saber que.a Camara Municipal, em sessao de 15 de junho
de 1994, decretou e eu promuigo a segulnte lei: :

Art. 1@ - Fica proiblda a utllizacao de
dguas poluidas na 1rriga¢ao de hortas e de plantas fru-
tiferas rasteiras, no territério do Municipio. -

Pardgrafo unico ~ Cabe aos o6rgios cbmpe-'
tentes do Hun1cipio definir .0s requisitos das dguas ade-~

quadas.. para a irrigagdo de diferentes modalidades de
plantio, " bem como definir oS corpos ddgua con51derados
nédo poluidos, para os fins desta lei.

Art. 2° - As infragoes -ao disposto nesta

'lel ensejam a aplicagdo de multa no valor de 10 (dez)

UFMs, dobrada em cdso de reincidéncia. .
" Art. 3®* - Esta lei serd regulamentada no

‘prazo de 920 (noventa) dxas, a partxr da data de sua pu~

blicaqao.
Art. 4¢ - As despesas decorrentes’ da. exe~

cucao desta .lei correrao por conta de. dotagdes orcanen—’

tarlas préprxas, suplementadas se necessdrio.

‘Art. 5% ~ Esta lei entrara em viqor na
data de sua publlcaqao, revogadas ‘as dlsposlqoes em con~
tréario.

" PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO _PAULO, aos 12 de julho,

de 1994, 4419 da fundagac de Sao Paulo.
PAULO MALUF, PREFEITO.
JOSE ALTINO.-MACHADO, - Secretario dos Neg001os Jurldicos

CELSO' ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Fhuxnas.

SILVANQ MARIO ATILIO RAIA, Secretario Municipal da Saude
WALDEMAR COSTA. FILHO, Secretario Municipal de Abastecimento

LAIR ALBERTO SOARES- KRAHENBUHL. Secretarlo da Habltagao e.

Desenvolvimento Urbano

Publicada na Secretaria do Governo Munlc1pal em 12de
. Julho de 1994, |

EDEVALDO ALVES ‘DA SILVA Secretario do Governo Munlcipal

~q
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Ementa: Institui comandos sanitarios permanentes para a fiscalizagao de estabelecimentos que

comerciem com generos alimenticios.
Projeto: Projeto de Lei N® 177/1993 (ver documento)
Autor(es): Hanna Gharib
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LEI N¢ 11.624 , DE 14 DE JULHO DE 1994
(?rojeto de Lel n® '177/93, do Vereador Hanna Gharib)

Institul comandos sanitadrios. permanentes
para’a fisclalzagio de estabelecimentos
que. comerciem com géneros alimenticios.

- PAULO MALUF Prefeito do Munic{pio de Sac Paulo, usando

das atribuiqoes que lhe s3c conferidas por lei.
Faz saber gque a Cdmara Municipal em sessdo de 15 de junho
de 1994, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1* - A Secretaria Municipdl de Abas-
tecimento manterd comandos sanitdrios permanentes para
exarcerem "in loco", rigorosa fiscalizagdo sobre os as-
tabelecimentos comerciais e industriais que se dediquenm
ao preparo e venda de alimentos, nos' termos do Convénio
firmado entre a Prefeitura do Municipio de S&oc Paulo, e
a Secretaria de Estado. dos Negécios de saude, anexo a
Lei n® 10.085, de 17 de junho de 1986..

Pardgrafo udnico - A atuagio dos comandos
ora institfdos se estender4,. também, sobre as atividades
do -comércic de géneros alimenticlos exercido de forma
proviséria ou tempordria, nas vias publicas.

Art. 2¢ - (VETADO)

Art. 3¢ - (VETADO)

Art. 4¢ - As vistorias a serem realizadas
pelos comandos sanitdrios abrangerdo:

a.'a adificagéo e as suas. instalagoes,

b. os maquinﬂtios,

c. ‘os materiais empregados ha preparagao
dos alimentos; .
d. a satide e a higiene pessoal; .
e. os instrumentos utilizados no manuseio
dos alimentos. .
Art. - 5* -~ As daspesas decorrentes da
aplicacdo da presente lei correrdo por conta das verbas
préprias, suplementadas se necessdrio.

Art. 6® ~ Esta lei entrard em vigor na
data de sua publlca¢ao, revogadas as disposigdes em con-
trario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DFE SKO_PAULO, aos 14 de Julho

de 1994, 4419 da Fundagdo de S3o Paulo.

PAULO MALUF, PREFEITO

JOSE ALTING MACHADO, Secretario dos Negocios Juridicos

CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretdrio das Finangas

WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipal de Abastecimento

LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBHUL, Secretidrio da Habitaqaoe

Desenvolvimento Urbano

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, ‘em 14 de
Julho de 1994.

EDEVALDU ALVES DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

Retificagac da publicagio do dia 15/ julho/1994

Lel n? 11.624, de 14 de julho de 1994
Na Ementa - Lela—se como segue e nao como constou:

... para a fiscalizagao de estabelecimentos ..........
No Secretariado - Leia-se como sSegue e nac como constou:
LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBUHL, Secretario da Habitagao
e Desenvolvimento Urbano .

Lei n® 11.624, de 14 de julho de 1994
No Art. 1% - Paragrafb Unico - Leia-se como- e nao como constou:
.+-... COmandos ora instituidos se estendera, heesereenan

"Folha 5'§ A~

Proc. N° %bl [ IOy
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LEI N© 11.683 17/11/1994 (ver documento)

Sem revogacgdo expressa

Dispoe sobre a proibicao de comercializar todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em
barracas de feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que nao apresentam as condigoes minimas
de higiene, e da outras providencias.

Projeto de Lei N°® 236/1994 (ver documento)

Wadih Mutran .

Decreto n® 34.850/1995 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA 0OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACKO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.

- Decreto n® 36.955/1997 - Art. 3° - Para a instalagao das feiras permanentes e confinadas,
de que trata o art. 19, deverao ser obedecidas as disposicoes contidas no Decreto n°
25.545/1988, e demais legislagao aplicavel a materia, em especial esta Lei, o Decreto n®
34.555/1994, o Decreto n° 34.850/1995, e a Portaria n® 213/SEMAB-SEC/94.
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LEI N9 11.683 [ DE 17 DE NOVEMBRO DE 1994 . - -
(Projeto de Lei n? 236/94, do Vereador Wadih Mutran)

Dispoe sobre a proibigao de comercializar:

todos os tipos de carnes, peixes e aves
abatidas em harracas de feiras-livres. do
Municipio de Sao Paulo-gue nao apresentam
as condigoes minimas de higiene e da ou-
tras providéncias.

PAULO MALUF, Prefeito do MunicIipio de S3o Paulo, usando
das atribuigoes que lhe sao conferidas por lei.

Faz saber que, nos_termos do disposto no inciso I do- ar-
tigo 84 da Resolugao n? 02/91, a Camara Municipal de Sao
Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 - Fica proibida a comercializagao
de todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em bar
racas de feiras-livres do Municipic de Sao Paulo que nao
apresentarem as condigoes minimas de higiene.

Paragrafo Gnico ~ Os produtos mencionados
neste artigo deverao permanecer cobertos e com temperatu
ra ideal parg o consumo. .

Art. 29 - Aos comerciantes ou funciona
rios que lidam ‘com tais produtos, tornar-se—a obrigatorio
o uso de luvas descartaveis.

Art. 39 - O descumprimento do disposto
nesta lei acarretarid ao infrator multa de 25 (vinte e cin
co) UFM (Unidade.Fiscal do Municipio), sendo que em caso
de reincidencia o valor da multa duplicara.

‘Art, 49 - As despesas com a execugao des
ta lei correrdo por conta das dotagoes orgamentdrias pré-
prias,suplementadas se necessario.

.. _Art. 59 - Esta lei entrara em _vigor na
data de sua. publicaqao, revogadas as disposigoes em con-
trario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SEO PAULO, aos 17 de novembro
de 1994, 4419 da fundagao de Sao Paulo.

PAULO MALUF, PREFEITO

JOSE ALTINO MACHADO, Secretario dos Negocios Jurldicos
CELSQ ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipaldelﬂxmtecﬁmamo
Publicada na.Secretaria do Governo Munlcipal, em 17 de
novembro de 1994,

EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

ﬁFoiha IG’A /)

Proc. N° %(Lj g /33:_

0.839
/

Valdemaﬁa/(;/(’. dos Santc.-
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Camara Municipal de Sdo Paulo

Base de dados : legis

Total de referéncias : 1

Pesquisa : Lei AND 11726

1/1

Titulo:

Ementa:

Projeto:
Autor(es):
Regulamentagao:

Notas complem.:
Alteragdes:

LEI N° 11.726 22/02/1995 (ver documento)

Sem revogagado expressa

Cria o "Programa de Vitaminizagao da Merenda Escolar" na Rede Municipal de Ensino.
Projeto de Lei N© 471/1994 (ver documento)

Aurelio Nomura

Decreto n° 35.850/1996 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

~ Decreto n® 40,266/2001 - Altera o Decreto n® 35.850/1996 que regulamentou esta Lei.
Lei 12.818/1999 - Da nova redagao ao artigo 1° desta Lei, que cria o "Programa de
Vitaminagao da Merenda Escolar na Rede Municipal de Ensino". (ver documento)

http://cm332adm/scripts/wxis.exe/iah/
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LEI N 11.726 , DE 22 DE FEVEREIRCO DE, 1995

(Projeto de Lei nt 471/94, do Vereador Aurelio Nomura)
Cria o "Programa de.Vitaminizagdo da Me-
renda Escolar” na Rede Municipal de Ensi-
no.

. PAULO MALUF, Prefeito do Municipio de S3o Paulo, usando

das atribuigoes que lhe sao conferidas por lei.

Faz saber que, nos termos do- disposto no inciso I do_arti
go 84 da Resolugac nt 02/91, a Camara Municipal de Sao Pau
lo decretou e eu promulgo a seg_uinte lei: .

Art. 12 - Pica criado na Rede Municipal de
Ensino a "Programa de Vitaminizacio da Merenda Escolar".
destinado-a introduzir alimentos previamente enriquiecidos
por vitaminas e ferro na composigac da merenda escolar
distribuflda aos alunos. i

Art. 28 ~ A introdugdo de produtos vitami-
nados na merenda escolar deveri ser gradual e balanceada
observadas as car8ncias vitaminicas mais frequentds da
populagédo alva. .

Pardgrafo finico - A selegdo dos alimentos
que compordo a.merenda escolar dever4..obedecer critérios
fixados por mddico e nutricionista que avaliar@c sua con-
tribuigho e correta aplicagdo destes na dieta alimentar
dos alunos.

: Art. 3% - Esta lei serd regulamentada pelo
Executivo no prazo de 90 (noventa) dias.

X Art. 42 - As despesas decorrentss da exe-
cugdo da presente lei correréo por conta das despesas or-
gamentirias prépriass, suplementadas se necessério.

Art. 52 ~ Esta lei entrard em vigor na
da;aide 8sga publicagio, revogadas as disposigdes em con-
trério. - :

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAQ_PAULO, aos 22 de fevereiro
de 1995, 442¢? da fundagao de Sao Paulo. .
PAULO MALUF, PREFEITO i .,

JOSE -ALTINO MACHADQ, Secretario dos Negocios Juridicos

‘CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTQ, Secretaric das Finangas

SOLON BORGES DOS REIS, Secretario Municipal de Educagao
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipal de Abasteclmen
to .

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 22 de

- fevereiro de 1995.

EDEVALDO ALVES DA SILVA, _.Secretério do Governo Municipal




Camara Municipal de Sdo Paulo Page 1 of 1

Cémara Municipal de S&o Paulo

Foiha ‘O’U
Base de dados : legis Proc. N°%& L}S_
Pesquisa : lei AND 11797
Total de referénci Valdenaia € R/dos Santos
otal de referéncias : 1 RF. 10.839
1/1
Titulo: LEI N® 11.797 09/06/1995 (ver documento)
Sem revogacgdo expressa
Ementa: Veda a reutilizagao de oleos comestiveis nos bares, restaurantes e similares no Municipio de
Sao Paulo,
Projeto: Projeto de Lei N© 2/1994 (ver documento)
Autor(es): Nelo Rodoifo

Regulamentagdo:

Decreto n® 35,911/1996 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.
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LEI N® 11.797, DE 9 DE JUNHO DE 1995
(Proaeto de Le1 n® 002/94, do Vereador Nelo Rodolfo)

Veda a reutlllzagao de oleos comestiveis
nos bares, restaurantes. e similares no Mu
n101p10 de Sao Paulo. -

PAULO MALUF, Prefeito do Munlclpio de Sao Paulo, usando
das atr1bulgoes que lhe sao conferidas por lei.
Faz sahx'qweaCamara Municipal, em sessao de 25 de maio
de 1995 decretou e eu promulgo a seguinte lei:

N Art, 1° - E vedada a reutilizagdo de
6leos comestiveis nos bares, restaurantes e similares no
Municipio-de Sao Paulo. . .

Art. 2° - 0 descumprimento desta lei
acarretarid ao infrator multa de 100 -(cem) UFM, dobrada
na reincidéncia. )

Art. 3° - Esta lei ser4 regulamentada
pelo Executivo no prazo ‘de. 30 (trinta) dias. .

: Art. 4° - As despesas com a execugao

‘desta lei correrao por conta de dotagdes orgamentdrias

préprias, suplementadas se necessério. .

Art. 5° - Esta lei entrard em vigor na
data de sua publlcagao, revogadas as dlSpOSlgoes em con-
trério.

PREFEITURA DO MUNICIPIO_DE S§0~PAULO, aos 9 de junho
de 1995, 442¢ da fundagao de Sao Paulo. ’
PAULO MALUF PREFEITO

Josk ALTING MACHADO, Secretario dos Ne3001os JUPldiCOS
CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario. Mun1c1pa1 de Abastecimento
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 9 de
junho . de 1995.

EDEVALDO ALVES. DA SILVA, Secretarlo do Governo Municipal




Camara Municipal de Sdo Paulo

Camara Municipal de S&o Paulo

Base de dados : legis
Pesquisa : 11875 ‘
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N© 11.875 21/09/1995 (ver documento)
Sem revogacdo expressa
Ermenta: Dispoe sobre a Criagao de Unidades de Processamento de Leite de Soja.
Projeto: Projeto de Lei N° 254/1993 (ver documento)
Autor(es): Archibaldo Zancra

http://cm332adm/scripts/wxis.exe/iah/
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LEI N2 11.875 , DE 21 DE SETEMBRO DE 1995
(Projeto de Lei n? 254/93, do Vereador Archibaldo Zancra)

Dispoe sobre a Criagao de Unidades de
Processamento de Leite de Soja.~

PAULO MALUF, Prefeito do Mun1c1p10 de Sao Paulo, -usando
das atr1bu1goes que lhe sa6 conferidas por lei.

Faz saber que a Camara Municipal, em sessao de 24 de agos
to de 1995, decretou e eu promulgo a seguinte lei: -

Art. 1° - Ficam criados,. no Municipio de
S3ao Paulo, Unidades de Processamento de Leite de Soja.
“Art. 29 - As Unidades de Processamento de
Leite de Soja compete: '
- I =~ Planejar, implantar, coordenar e su-
pervisionar atividades que visem a distribuigdo do

-leite de soja e .seus derivados A populagdo carente obje-

tivando combater os problemas da fome, da subnutrlgao ou
da desnutrigéo-

II - Propor medidas objetivando o entro-
samento das atividades cooxrdenadas pelas unidades com
érgaos dos governos federal e estadual;

III -~ Promover 1ntercamblo entre as uni-

'dades com escolas da rede municipal de ensino em ativi-

dades que visem promover campanhas de combate & fome;

IV -~ Propor convénios com instituigdes
privadas que desenvolvam atividades filantrépicas, de
prestagdo de servigos e de assisténcia & populagao ca-
rente.

Art. 3° - As Unidades de Processamento de
Leite de Soja serdo. implantadas, prioritariamente; na

‘periferia da cidade.

Art. 4° - As despesas com a execugao
desta lei correrdo por conta das dotagdes orgamentérlas
préprias, suplementadas se necessirio.

Art. 5° - Esta lei entrard em vigor na
data de sua publicagdo, revogadas as disposigles em con-
trério.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO_PAULO, aos 21 de setembro
de 1995, 4422 da fundagao de Sao Paulo

PAULO MALUF PREFEITO

FRANCIS SELWYN DAVIS, Secretario dos Neg001os Juridicos’
CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
SOLON BORGES DOS REIS, Secretarlo Municipal de Educagao
ADAIL VETTORAZZO, Secretarlo Municipal da Familia e Bem~
Estar Social '
ROBERTO PAULO RICHTER, Secretario Municipal do Planejamento
Publicada na Secretarla do Governo Municipal, em 1 de
setembro de 1995.

EDEVALDQ ALVES DA SILVA,.Secretar1o do Governo Municipal

Folha

“Proc. N°

3
el TR




Camara Municipal de Séo Paulo

Camara Municipal de Sdo Paulo

Base de dados : legis
Pesquisa : 12061
Total de referéncias . 1

1/1
Titulo: LEI N© 12,061 24/05/1996 (ver documentg)
Sem revogagdo expressa

Page 1 of 1
Foiha _ (4

®roc. N° %%4 | 19Y.

Valdemarta CR. dos Santos
RF.A0

Ementa: Dispoe sobre a obrigatoriedade de lavagem das laranjas usadas na produgao de suco em
magquinas automaticas nos estabelecimentos comerciais do Municipio de Sao Paulo.

Projeto: Projeto de Lei N© 1078/1995 (ver documento)
Autor(es): Archibaldo Zancra

Regulamentacgdo: Decreto n® 36.512/1996 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAQ
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTACAO.

[ Back ]
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Folha
Proc. N2

LEI N. 12.061 - DE 24 DE MAIO DE 1996

Dispde sobre a obrigatoriedade de lavagem das laranjas usadas na produgdo de suco
em maquinas automaticas nos estabelecimentos comerciais do Municipio de S&o Paulo.

(Projeto de Lei n. 1.078/95, do Vereador Archibaldo Zancra)

Paulo Maluf, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, usando das atribuictes que lhe sdo
conferidas por lei.

Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugdo n. 2/91, a
Camara Municipal de Sao Paulo decretou e eu promulgo a seguinte Lei:

Art. 10 Os estabelecimentos comerciais do Municipio de S3o Paulo, que utilizem
maquinas automaticas para a produgdo de suco de laranja por extrusdc, nas quais as
frutas sdo colocadas inteiras, inclusive com a casca, ficam obrigados a lavd-las
previamente.

Art. 20 Os infratores desta Lei ficardo sujeitos a aplicagdo da multa de 476 UFIRs
(quatrocentos e setenta e seis Unidades Fiscais de Referéncia)

Art. 39 O Poder Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de 60 (sessenta) dias
a partir de sua publicagao.

Art. 49 As despesas com a execugdo desta Lei correrdo por conta das dotacbes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 59 Esta Lei entrarad em vigor na data de sua publicagao, revogadas as disposicoes
em contrario.



Camara Municipal de Séo Paulo

Céamara Municipal de Sdo Paulo

Base de dados : legis
Pesquisa : 12095
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N© 12.095 25/06/1996 (ver documento)
Sem revogagdo expressa

Page 1 of 1

Foiha
Proc. N

b
Vaidemara C.[R. dos Santos
RF. 10

Ementa: Dispoe sobre a obrigatoriedade de uso de copos descartaveis em bares, restaurantes e

similares.
Projeto: Projeto de Lei N° 62/1993 (ver documento)
Autor(es): Vicente Viscome

Regulamentacdo: Decreto n® 36.333/1996 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTAGAO.
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Proc. N°
VaidomanC. R Jdos Sanios.
RF. ‘.0, 9

LEI N. 12.095 - DE 25 DE JUNHO DE 1996

Dispde sobre a obrigatoriedade de uso de copos descartdveis em bares, restaurantes e
similares.

(Projeto de Lei n. 62/93, do Vereador Vicente Viscome)

Paulo Maluf, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, usando das atribuigbes que lhe sao
conferidas por lei.

Faz saber que a Cdmara Municipal em sessdo de 12 de junho de 1996, decretou e eu
promulgo a seguinte Lei:

Art. 10 Os bares, restaurantes e similares do Municipio de S&o Paulo ficam obrigados a
oferecer aos consumidores a opcio de copos descartaveis para o consumo de café.

Art. 20 A ndo observancia do disposto nesta Lei sujeitard o infrator a multa de 100
(cem) UFIRs, dobrada na reincidéncia.

Art. 39 As despesas decorrentes da execugdo da presente Lei correrdo por conta das
dotacdes orcamentarias préprias, suplementadas se necessdrio.

Art. 40 Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrario.
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Camara Municipa! de S&o Paulo

Base de dados : legis

Pesquisa : lei AND 13205

Total de referéncias : 1

1/1

Titulo:
Ementa:

Projeto:
Autor(es):

LEI N© 13.205 08/11/2001 (ver documento)

Sem revogagao expressa

Dispoe sobre a obrigatoriedade das escolas e creches municipais manterem alimentagao
diferenciada aos diabeticos em sua merenda escolar.

Projeto de Lei N° 889/1997 (ver documento)

Edivaldo Estima

http://cm332adm/scripts/wxis.exe/iah/ 24/5/2010



LEI N© 13.205, 08 DE NOVEMBRO DE 2001
(Projeto de Lei n® 889/97, do Vereador Edivaldo Estima - PPB)

Dispde sobre a obrigatoriedade das escolas e creches municipais manterem
alimentacéo diferenciada aos diabéticos em sua merenda escolar.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que the sdo
conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 10 de outubro de 2001,
decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 - Todas as escolas e creches municipais ficam obrigadas a manterem em sua
merenda escolar alimentagdo diferenciada e adequada aos diabéticos.

Art. 29 - As Delegacias Regionais de Ensino Municipal (DREMs) e as SupervisGes Regionais
do Bem-Estar Social (SURBES) ficardo encarregadas de fiscalizar a observancia do disposto
na presente lei.

Art. 30 - O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 90 (noventa) dias,
contados da data de sua publicagao.

Art. 49 - As despesas decorrentes com a execugdo desta lei correrdo por conta das dotagGes
orgamentdrias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 5° - Esta [ei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢Ges em
contrario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 08 de novembro de 2001, 448° da
fundagdo de Sdo Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretaria dos Negécios Juridicos

JOAO SAYAD, Secretério de Finangas e Desenvolvimento Econdmico

FERNANDO JOSE DE ALMEIDA, Secretario Municipal de Educagao

EVILASIO CAVALCANTE DE FARIAS, Secretario Municipal de Assisténcia Social

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 08 de novembro de 2001.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretario do Governo Municipal
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Camara Municipal de S&o Paulo

Base de dados : legis

Pesquisa : 13725
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N© 13.725 09/01/2004 (ver documento)
Sem revogagao expressa
Ementa: Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo.
Projeto: Projeto de Lei N° 718/2003 (ver documento)
Autor(es): EXECUTIVO; Marta Suplicy
Regulamentagdo: Decreto n® 44.577/2004 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n® 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagéo anterior. (ver
documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACGES PARA OS 'ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAC/XO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

Revogagdo: Revoga a Lei n© 10.153/1986.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 10.770/1989.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 11.728/1995.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.039/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.268/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.369/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.371/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.580/1998.; (ver documento)
Revoga os arts. 20, 30 e 35 a 39 da Lei n® 10.309/1987. (ver documento)

[ Back ]

http://cm332adm/scripts/wxis.exe/iah/ 24/11/2009



Folha Y

Broc. N° ' 53
>
— ValderfariaC. R; tos
RF. 10./ 9

i

LELI N© 13,725, DE 9 DE JANEIRO DE 2004
{(Projeto de Lei n® 718/03, do Executivo, aprovado na forma do Substitutive do
Legislativo)

Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Cadmara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

TITULO I , ,

CODIGO SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 10 - Fica instituido o Cddigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituigdo Federal, na Constituigdo do Estado de Sdo
Paulo, nas Leis Orgénicas da Salde - Leis Federais n° 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n° 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cddigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cddigo de Salde do Estado de
S3o Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de margo de 1995, e na Lei Orgéanica do
Municipio de Sdo Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizag3o, preconizada nas Constituicdes Federal e Estadual, bem como na
Lei Organica do Municipio de Sao Paulo, observando-se as seguintes diretrizes:

a) diregdo Unica no &mbito municipal;

b) municipalizacdo dos recursos, servigos e agdes de saude, estabelecendo-se em
legislacdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
c) integracdo das acgbes e servigos, com base na regionalizagao e hierarquizagdo do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemioldgicas;
d) universalizacdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populagdo urbana e
rural a todos os niveis dos servigos de saude;

IT - participagao da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de saude;

b) conselhos de salde;

¢) representagoes sindicais;

d) movimentos e organizagdes nao-governamentais;

III - articulacdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos 6rgdos que atuam ou se relacionam com a area de salde;

1V - publicidade, para garantir o direito a informacao, facilitando seu acesso mediante
sistematizacdo, divulgagdo ampla e motivagao dos atos;

V - privacidade, devendo as agOes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica preservar
este direito do cidaddo, que s6 podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a satde publica.

TiTULO 11

OBJETIVO, CAMPO DE ACAO E METODOLOGIA

Art. 20 - Para os efeitos deste Codigo, entende-se por Vigildncia em Satde as agGes de
Vigilancia Sanitéria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigilancia em Salde Ambiental e
Vigilancia em Saude do Trabalhador, que compdem um campo integrado e
indissocidvel de praticas, fundado no conhecimento interdisciplinar e na acdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participacdo
ampla e solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizagdes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 1° - As acgdes de vigilancia sanitdria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a salde e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, inclusive o do trabalho, da produgdo e circulagdo de
bens e da prestacdo de servigos de interesse da salde.

§ 20 - As acdes de vigildncia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que



Valdemariz C. R.'dos Santos
RF. 10.839

proporcionam o conhecimento, a detecgao ou prevencao de qualquer mudanga nos
fatores determinantes e condicionantes da salde individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevengao e controle das doencas e agravos a
salde.

§ 30 - As agles de vigilancia em saude ambiental abrangem, no que se relaciona com
o bindmio salide-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigildncia sanitaria e
epidemioldgica, incluindo-se as agOes especificas de prevencdo e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluicdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagdo e
integragdo com outros setores, dentre os quais os de saneamento basico,
planejamento urbano, obras publicas e meio ambiente.

§ 40 - As acdes de vigilédncia em saude do trabalhador abrangem, no que se relaciona
com o bindmio salde-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio
das agbes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica, a promogdo e protecao da saude
dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigdes e dos processos de trabalho, da manutengdo ou incorporagdao de tecnologias
potencialmente nocivas a salde e, ainda, das condicGes de producdo, extragdo,
armazenamento, transporte, distribuicdo e manuseio de substancias, produtos,
maquinas e equipamentos.

Art. 30 - Os principios expressos neste Codigo dispéem sobre precaucdo, bioética,
protecao, promogdo e preservacdo da salde, no que se refere as atividades de
interesse a salide e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes
objetivos:

I - assegurar condigbes adequadas a salde, a educacdo, a moradia, ao transporte, ao
lazer e ao trabalho;

II - assegurar e promover agoes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de
risco de interesse a salde;

I1I - promover a meihoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o do trabalho,
garantindo condigBes de salde, seguranga e bem-estar publico;

1V - garantir condicOes de segurancga sanitaria na producdo, comercializagdo e
consumo de bens e servicos de interesse da satde, incluidos procedimentos, métodos
e técnicas que as afetem;

V - assegurar e promover a participagdo da comunidade nas agdes de salde.

Art. 40 - Entende-se por principio da precaugdo a garantia de protegdo contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estdgio atual do conhecimento cientifico, ndo podem
ser ainda identificados com seguranga, porém podem ensejar a ocorréncia de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a salide e ao meio ambiente,

§ 1° - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo deverd ser utilizada como motivo
para postergar a adogdo de medidas eficazes que visem prevenir o comprometlmento
da vida, da salde e do meio ambiente.

§ 20 - Os o6rgdos de vigiladncia em salde municipais, quando houver ameaca de danos
sérios ou irreversiveis a vida, & salde e ao meio ambiente, adotardo medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaucio.

Art. 59 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensGes morais, incluindo
uma visdo moral, decistes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
salide, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
multidisciplinar, que surgiu em fungdo da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avanco tecnoldgico das ciéncias do campo da satide, bem como
aspectos tradicionais da relagdo de profissionais da salide com pacientes e voluntarios
de pesquisas clinicas.

§ 10 - Para os efeitos deste Codigo, adotam-se as seguintes definiges:

I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo é desenvolver ou contribuir para o
conhecimento generalizdvel. O conhecimento generalizével consiste em teorias,
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relagdes ou principios ou no acimulo de informagdes sobre as quais esta baseado, que
possam ser corroborados por métodos cientificos aceitos de observagdo e inferéncia;
1I - pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
envolva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
incluindo o manejo de informagdes ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apos a devida aprovagdo pelos 6rgdos publicos competentes, nos termos da legislagdo
em vigor;

111 - protocolo de pesquisa - documento obrigatério que deve contemplar a descrigdo
da pesquisa em seus aspectos fundamentais, informacgdes relativas ao sujeito da
pesquisa, a qualificacdo dos pesquisadores e a todas as instancias responsaveis.

§ 29 - No desenvolvimento de pesquisas, devem estar incorporados, com a finalidade
de prover segurancga ao individuo e as coletividades, os cinco referenciais basicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, a comunidade cientifica e ao Estado.

§ 3° - Nos casos de pesquisa em que o uso de animais é a Unica maneira de alcangar
os resultados desejados, n3o sendo pertinente o emprego de métodos alternativos a
sua utilizacdo, observar-se-a o quanto segue:

I - os animais devem ser mantidos em condigGes adequadas e o seu numero, em cada
experimento, ser justificado mediante calculo estatistico apropriado;

II - os experimentos que causam dor e/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia apropriadas a espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabilidade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigagao;

III - os animais sd poderdo ser submetidos as intervengdes inscritas nos protocolos de
pesquisa, aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendizagem cirargica de instituigdes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e ap0s a realizagdo dos procedimentos, receberem cuidados especiais;

1V - ao final do experimento ou em casos de doenga ou ferimento em que a eutandsia
seja o unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos animais devera ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e de
forma rapida, indolor e irreversivel.

§ 40 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em consonancia com a
Comissdo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Mun|C|pa| de Salide e com o 6rgdo
de vigilancia em salde, deve manter banco de dados contendo a relagdo de todas as
pesquisas em salide desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade,
com as Comissdes de Etlca em Pesquisa das instituigdes de ensino e pesquisa e com a
Comiss&o Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Salde.

§ 50 - Os dérgdos de vigilancia em salde municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia & salide, seja observada a legisiagdo aplicavel a
pesquisa clinica envolvendo os seres humanos.

Art. 6° - Os 6rgdos de vigildncia em salde incorporardo as suas agdes o conceito de
biosseguranca.

§ 19 - Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
preven¢do, minimizacdo ou eliminacdo de riscos inerentes as atividades de pesquisa,
producdo, ensino, desenvolvimento tecnoldgico e prestacdo de servigos, visando a
salide do homem e dos animais, a preservacdo do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.

§ 20 - Para os efeitos deste Cddigo, no que for pertinente, aplica-se a legislagdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modificados, bem como a pesquisa envolvendo esses organismos.

§ 39 - Os 6rgdos municipais de vigilancia em salude zelarao pelo cumprimento das
normas de seguranga e mecanismos de fiscalizagdo referentes ao uso das técnicas de
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engenharia genética na construgdo, cultivo, manipulacdo, transporte, comercializagéo,
consumo, liberagdo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida e a saude humana, dos animais e das plantas, bem como o
meio ambiente.

Art. 79 - Os drgdos de vigilancia em satde langardo méo de um conjunto de agdes e
servicos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo salde-doenca, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgdo e/ou circulagdo de produtos ou da
prestacdo de servicos de interesse da salde, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a salde da populagdo.

Art. 89 - Constitui atributo dos érgdos que compdem o Sistema Municipal de Vigildncia
em Salde, das suas equipes mulitiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de policia administrativa no desenvolvimento de agdes e servigos que visam
promover e proteger a salde humana e animal, controlar as doencgas e agravos a
salide,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabaiho, e defender a vida.

Art. 9° - Observadas as normas vigentes no ambito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliacdo, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliagdo das
acdes de vigildncia em saude, com vistas ac aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da qualidade das agles. )

Art. 10 - Cabe a dire¢do municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagao
com o 6rgdo competente de vigilancia em salide, a elaboracdo de normas, codigos e
orientacdes, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e do Estado, no
que diz respeito as questdes das vigilancias sanitaria, ambiental, epidemioldgica e em
saude do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso 1, da Constituigdo
Federal. .

Art. 11 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em articulagdo com o
6rgdo competente de vigildncia em salde, cabe a formulagdo da politica de recursos
humanos para a area da saude, devendo ser mantido servigo de
capacitagdopermanente dos profissionais que atuam na vigildncia em saude, de acordo
com os objetivos e campo de atuagao.

Art. 12 - As informagdes referentes as agBes de vigilancia em satide devem ser
amplamente divulgadas a populacdo, por intermédio de diferentes meios de
comunicacao.

Art. 13 - A vigildncia em salde deve organizar servigos de captagdo de reclamacgdes e
denlncias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da denlncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificacdo do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Salde - SUS, no dmbito do Municipio, devera coletar,
analisar e divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de satde publica
por meio dos érgdos de vigilancia em salde, de informagao e, ainda, de auditoria e
avaliac8o da Secretaria Municipal da Saude.

§ 1° - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em consondncia com o
brgdo competente de vigildncia em salde, deve organizar o Subsistema de
Informacgdes de Vigildncia em Salde, articulados com os respectivos Sistemas Estadual
e Federal. ]

§ 20 - A direc8o municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
4rgdo de vigilancia em salde, com o orgdo de auditoria e avaliagdo e com outras
instancias técnico-administrativas do Sistema de Salde Municipal, deve garantir:

1 - a andlise dos dados dos sistemas de informacdo de morbidade e mortalidade
nacionais implantados no Municipio de Sdo Paulo, bem como de sistemas de
informacgdo de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

11 - a divulgacdo periddica de informagdes sobre morbidade e mortalidade registrada
na populacdo residente no Municipio de S&o Paulo, bem como nos estabelecimentos de



assisténcia a salde neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usudrios
em regime de internagdo hospitalar.

Art. 15 - Os 6rgdos e entidades publicos e as entidades do setor privado, participantes
ou ndo do Sistema Unico de Salide - SUS, deverdo fornecer informacdes a diregdo
municipal do Sistema e ao 6rgdo competente de vigilancia em satde, na forma
solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
monitoramento das condigdes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragéo de
estatisticas de saude.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide e outros tipos de
estabelecimentos de interesse da salde, de natureza agropecudria, industrial ou
comercial, e os profissionais de salde, quando solicitados, deverdo remeter aos 6rgéos
de vigilancia em saude:

1 - dados e informacdes necessarios a elaboracdo de estatisticas de salde;

IT - informacdes e depoimentos de importancia para a vigilancia em salde.

Art. 17 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulacdo com o
6rgdo competente de vigilancia em salde, deve manter fluxo adequado de informacdes
aos orgdos estadual e federal competentes, de acordo com a legislagdo em vigor.
TITULO 1II

SAUDE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 18 - Constitui finalidade das agBes de vigilancia em satde sobre o meio ambiente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideracdo
aspectos da economia, da politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protegdo
ao meio ambiente.

Art. 19 - S3o fatores ambientais de risco a salide aqueles decorrentes de qualquer
situagao ou atividade no meio ambiente, principalmente os relacionados a organizacdo
territorial, a0 ambiente construido, ac saneamento ambiental, as fontes de poluicdo, a
proliferacdo de artrdpodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios, as
atividades produtivas e de consumo, as substancias perigosas, toxicas, explosivas,
inflaméveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam vir a ocasionar risco ou dano a satde, a vida ou a qualidade de
vida.

§ 1° - Os critérios, parémetros, padrGes, metodologias de monitoramento ambiental e
bioldgico e de avaliagdo dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste
Cadigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes.

§ 20 - Os proprietarios de imoéveis particulares ou legalmente estabelecidos sdo
responsaveis pela manutengdo de sua propriedade em condicBes sanitdrias que
dificultem a presenga de animais sinantrépicos que possam comprometer a
preservagao da saude publica.

Art. 20 - A autoridade sanitéria, motivadamente e com respaldo cientifico e
tecnoldgico, pode determinar intervengdes em saneamento ambiental, visando
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da salde da populagéo.

§ 1° - Os orgaos de vigilancia em salde deverdo manter programacgdo permanente de
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediag@o de areas
contaminadas.

§ 20 - Os drgdos de vigildncia em salide deverdo manter cadastro atualizado das areas
contaminadas.

CAPITULO 11
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ORGANIZACAO TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS

HUMANQS E SANEAMENTO AMBIENTAL

Art. 21 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, por meio do érgdo
competente de vigilancia em salde, deve emitir parecer técnico de avaliagdo de
impacto a saude sobre projetos de organizagdo territorial, assentamentos humanos e
saneamento ambiental que, por sua magnitude, representem risco a saude publica.
Paragrafo Gnico - O parecer referido no "caput" deverd versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutencao de areas livres e
institucionais, sistemas de lazer, indices de ocupagdo e de densidade demografica.
Art. 22 - Toda e qualquer edificacdo, urbana ou rural, deve ser construida e mantida,
observando-se:

I - a protec8o contra as enfermidades transmissiveis e enfermidades cronicas, inclusive
aquelas transmitidas ac homem por animais e vetores;

Il - a prevengdo de acidentes e intoxicagdes;

111 - a redugdo dos fatores de estresse psicoldgico e social;

1V - a preservacdo do ambiente do entorno;

V - o uso adequado da edificagdo em fungdo de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vulneraveis.

Art. 23 - Toda e qualquer instalagdo destinada a criagdo, a manutengdo e a reprodugdo
de animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em
condicBes sanitdrias adequadas e sem causar incomodo a populagdo e transtornos ao
entorno.

§ 19 - Os proprietarios de imdveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde
existam criacles de animais, sdo responsaveis pela manutencdo das instalagbes
destinadas a esse fim.

§ 20 - As instalacGes devem obedecer aos principios de bem-estar anima! e adequar-se
as exigéncias da espécie abrigada no local.

§ 30 - A criagdo de outros animais em area urbana do Municipio estara sujeita as
normas emanadas da autoridade sanitaria municipal.

§ 40 - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou instituicdo publica ou privada,
deve contar com responsavel técnico cadastrado no 6rgdo de vigilancia em satde
municipal, bem como dispor de instalagdes, equipamentos e recursos humanos
adequados a execucdo de suas atividades técnicas.

§ 59 - A vacinagdo anti-rabica e o registro de cies e gatos sdo obrigatorios, cabendo a
sua regulamentacdo ao orgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em
Satide.

Art. 24 - Além da observancia a legislacdo municipal pertinente, toda edificagdo,
ampliacdo ou reforma de imdvel, qualquer que seja o fim a que se destine, deve
também atender as normas de edificacGes especificas federais, estaduais e municipais.
SECAO I )

ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 25 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de dgua, puiblico ou privado,
individual ou coletivo, estd sujeito a fiscalizacdo da autoridade sanitaria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a satide publica.

§ 1° - Os d4rgdos de vigiladncia em salide manterdo programacgdoc permanente de
vigilancia e controle da qualidade da agua fornecida pelo sistema de abastecimento de
agua para consumo humano, inclusive no caso de solugdes alternativas de
abastecimento de agua para essa finalidade.

§ 20 - A Secretaria Municipal da Salide ou o érgdo competente em vigilancia em sadde
publicard norma técnica sobre a programacgdo permanente de monitoramento da
qualidade da agua para consumo humano no Municipio de Sao Paulo.

§ 30 - Os 6rgaos de vigilancia em salide, no dmbito de sua competéncia, colaborardo
para a preservacao de mananciais.
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Art. 26 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
abastecimento de dgua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser
elaborados, executados e operados conforme as normas técnicas estabelecidas pela
autoridade sanitdria competente.

Art. 27 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de &gua,
publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes
principios gerais, independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente
estabelecidas:

1 - a dgua distribuida deve obedecer as normas e aos padroes de potabilidade
estabelecidos pela legislagao vigente;

1I - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de agua devem atender as exigéncias e especificagdes das normas
técnicas estabelecidas pela autoridade sanitaria competente, a fim de ndo alterar o
padrao de potabilidade da agua distribuida;

111 - toda agua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfeccdo, de modo a assegurar sua qualidade
do ponto de vista microbioldgico e manter concentragdo residual do agente
desinfetante na rede de distribuicdo, de acordo com norma técnica;

IV - deve ser mantida pressao positiva em qualquer ponto da rede de distribuicdo;

V - a fluoretacdo da agua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padrdo estabelecido pela legislacdo vigente.

SECAOQ 11 ,

ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 28 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitério, ptblico ou privado,
individual ou coletivo, estd sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitaria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a saude publica.

Art. 29 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitario, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados,
executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislacdo
vigente.

Art. 30 - A utilizagdo, em atividades agropecuarias, de dgua fora dos padrdes de
potabilidade, de esgotos sanitarios ou de lodo proveniente de processos de tratamento
de esgotos s¢ sera permitida se em conformidade com as pertinentes normas técnicas.
SECAO III |

RESIDUQOS SOLIDOS

Art. 31 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, publico ou privado, de
geragao, armazenamento, coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinacdo final
de residuos sdlidos de quaiquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, esta
sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que
possam afetar a salde publica.

§ 1° - Os proprietarios de imdveis residenciais ou legalmente estabelecidos séo
responsaveis pela disposicdo adequada de residuos provenientes da manutengéo e
criagdo de animais, de acordo com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente.
§ 2° - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia a salude,
bem como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e
substancias de interesse da salde, devem inserir, em suas normas de rotinas e
procedimentos e normas de boas praticas de fabricagdo, as orientacdes adequadas
sobre residuos sélidos que abordem o acondicionamento no local da geragdo, o
armazenamento interno, o armazenamento externo e o transporte no interior dos
estabelecimentos.

Art. 32 - Os projetos de implantagdo, construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinacéo final de residuos sélidos devem
ser elaborados, executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela
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legislagdo vigente.

Art. 33 - Fica proibida a reciclagem de residuos sdlidos infectantes gerados por
estabelecimentos prestadores de servigos de saude.

Art. 34 - As instalagdes destinadas ao manuseio de residuos com vistas a sua
reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
adequada, a fim de ndo vir a comprometer a saldde humana e o meio ambiente.

Art. 35 - As condigdes sanitdrias de acondicionamento, transporte, incineragéo,
localizagao e forma de disposigao final dos residuos perigosos, tdxicos, explosivos,
inflamdveis, corrosivos, radioativos e imunobioldgicos, devem obedecer as normas
técnicas especificas e ficam sujeitas a fiscalizagdo da autoridade sanitdria.

TITULO 1V

SAUDE E TRABALHO

CAPITULO 1

DISPOSICOES GERAIS

Art. 36 - A saude do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relagfes sociais que
se estabelecem entre o capital e o trabatho, quanto no processo de produgéo.

§ 1° - Nas relagbes estabelecidas entre o capital e o trabalho, estdo englobados os
aspectos econdmicos, organizacionais e ambientais da producdo de bens e servigos.

§ 29 - As a¢bes na area de salde do trabalhador previstas neste Cddigo compreendem
0 meio ambiente urbano e rural.

§ 30 - Para os efeitos do disposto no "caput", as autoridades sanitarias deverao
executar agoes de inspegdo em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da
legislagdo sanitaria vigente, incluindo a anaiise dos processos de trabalho que possam
colocar em risco a salde dos trabalhadores.

Art. 37 - SaoobrigagGes do empregador, além daquelas estabelecidas na legisiacdo em
vigor:

I - manter as condigOes e a organizagdo de trabalho, garantindo a promocgdo, protecdo
e preservacao da saude dos trabalhadores;

II - garantir e facilitar o acesso aos locais de trabalho, pelas autoridades sanitarias,
Comissdes Internas de Prevengao de Acidentes - CIPAs e pelos representantes dos
sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e horario, fornecendo-lhes todas as
informagdes e dados solicitados;

I1I - garantir a participagd@o, nas atividades de fiscalizag@o, dos trabalhadores para tal
fim requisitados pela autoridade sanitaria;

IV - dar ampla informacgdo aos trabalhadores e CIPAs sobre os riscos aos quais estdo
expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer os riscos
decorrentes das condigdes de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitdria a detecgdo de quaisquer riscos
para a saude do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos,
bioldgicos, operacionais ou provenientes da organizacdo do trabalho, elaborando
cronograma de implementacdo de sua corregado.

Art. 38 - As autoridades sanitarias que executam acdes de vigilancia em salde do
trabalhador devem desempenhar suas fungdes, observando os seguintes principios e
diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos
a salde no exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabalho;

1T - assegurar a participagdo das CIPAs, das comissdes de saude e dos sindicatos de
trabalhadores na formulagdo, planejamento, avaliagdo e controle de programas de
salide do trabalhador;

111 - assegurar as CIPAs, as comissdes de salde e aos sindicatos de trabalhadores a
participacdo nos atos de fiscalizagdo, avaliagdo e pesquisa referentes ao ambiente de
trabalho ou a salde, garantindo acesso aos resultados obtidos;
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IV - assegurar ao trabalhador em condicGes de risco grave ou iminente no local de
trabaltho a interrupgdo de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a
eliminacao do risco;

V - assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao 6rgdo competente do Servigo de
Vigilancia em Salde a interdicdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de
trabalho, quando houver exposicdo a risco iminente para a vida ou sadde dos
trabalhadores e da populagdo, com imediata agdo do poder publico competente;

VI - considerar o conhecimento do trabaihador como tecnicamente fundamental para o
levantamento das areas de risco e dos danos a saude;

VII - estabelecer normas técnicas para a protegdo da saude no trabalho, da muther no
periodo de gestacdo, do menor e dos portadores de deficiéncia;

VIII - considerar os preceitos e as recomendagdes dos organismos internacionais do
trabalho na elaboragdo de normas técnicas especificas.

Art. 39 - E dever da autoridade sanitaria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessarias para a plena correcdo de
irregularidades nos ambientes de trabalho, observados os seguintes niveis de
prioridades:

1 - eliminag@o das fontes de riscos;

11 - medidas de controle diretamente na fonte;

111 - medidas de controle no ambiente de trabaiho;

1V - utilizac8o de equipamentos de protecdo individual, que somente devera ser
permitida nas situagtes de emergéncia ou nos casos especificos em que for a Unica
possibilidade de protegao, e dentro do prazo estabelecido no cronograma de
implantagdo das medidas de protecao coletiva.

CAPITULO II

ESTRUTURAGAO DAS ATIVIDADES E ORGANIZAGAO

DO TRABALHO

SECAO I

DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUGAO

Art. 40 - O transporte, a movimentagdo, o manuseio e o armazenamento de materiais,
o transporte de pessoas, os veicuios e 0s equipamentos usados nessas operagdes
devem obedecer a critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a salde
do trabalhador.

Art. 41 - A fabricagdo, importagdo, venda, locacdo, instalagdo, operagdo e manutengao
de maquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo
40 desta lei.

Art. 42 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a
satide do trabalhador, como ruido, iluminacdo, calor, frio, umidade, radiacGes, agentes
quimicos, pressdes hiperbaricas e outros de interesse da saude, dentro dos critérios
estabelecidos em normas técnicas ou reconhecidos como cientificamente validos.

Art. 43 - A organizacdo do trabalho deve adequar-se as condi¢des psicofisiologicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussées negativas sobre a salde, quer
diretamente por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializagdo dos
riscos de natureza fisica, quimica, bioldgica e psicossocial, presentes no processo de
producdo.

Paragrafo Unico - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6rgdo
competente do Sistema de Vigilancia em Salde Municipal deve elaborar instrumentos
normativos relacionados aos aspectos da organizagdo do trabalho e ergondmicos que
possam expor a risco a salide dos trabalhadores.

TITULO V . ]

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS
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Art. 44 - Entende-se por produtos e substdncias de interesse da salide os alimentos,
aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, correlatos, cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes,
domissanitarios, agrotdxicos, materiais de revestimento e embalagens ou outros
produtos que possam trazer riscos a saude.

Art. 45 - Compete a autoridade sanitaria a avaliacdo e controle de riscos, a
normatizacdo, a fiscalizacdo e controle das condigBes sanitarias e técnicas relacionadas
a importagdo, exportagdo, extragdo, producdo, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuicdo, dispensagdo,
esterilizacdo, embalagem e reembalagem, aplicacao, comercializagdo e uso, referentes
aos produtos e substincias de interesse da saude.

Paragrafo (nico - A fiscalizacdo de que trata este artigo estende-se a propaganda e a
publicidade dos produtos e substancias de interesse da saude.

Art. 46 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e de prestacdo de servicos
relacionados aos produtos e substincias de interesse da salde s&o responsaveis pela
manutengdo dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga, definidos a partir de
normas técnicas, aprovadas pelo 6rgdo competente, bem como pelo cumprimento de
normas de boas praticas de fabricacdo e de normas de boas préticas de prestacgédo de
servigos.

§ 10 - Os estabelecimentos referidos no "caput" deste artigo, sempre que solicitados
pela autoridade sanitdria, devem apresentar o fluxograma de produgdo e os
documentos e instrumentos que expressem o cumprimento das normas de boas
praticas de fabricagdo e de prestacdo de servigos.

§ 29 - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos
que expressem o cumprimento de normas de boas praticas de fabricagdo e de normas
de boas praticas de prestacdo de servigos.

Art. 47 - Os profissionais de salide devemformular suas prescricdes de medicamentos
com base na sua denominagdo genérica, aprovada pelo Ministério da Saude.
Paragrafo Gnico - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em
articulagdo com o érgdo competente de vigildncia em saude, fara afixar, em todos os
dispensarios de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua
denominagdo genérica.

Art. 48 - A comercializacdo dos produtos importados de interesse da saude fica sujeita
a prévia autorizagdo da autoridade sanitaria competente.

Art. 49 - A rotulagem de produtos de interesse da salde deve obedecer as exigéncias
da legislacdo vigente.

CAPITULO 11 X

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 50 - As disposicGes referentes as condigdes de funcionamento dos
estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos relacionados aos
produtos e substancias de interesse da salde, no que for pertinente, devem seguir as
regulamentagdes especificas vigentes.

§ 10 - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais e comerciais, devem ter local
adequado e seguro para guarda de produtos e substancias de controle sanitario
especial, definido pela legislagdo vigente.

§ 20 - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 19 deste artigo devem manter
registro de controle de estoque dos produtos e substancias de controle sanitario
especial.

Art. 51 - As farmdcias e drogarias podem manter servigos de atendimento ao publico
para a aplicacdo de injecOes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo
farmacéutico, de acordo com normas técnicas especificas.

Paragrafo Gnico - As ervanarias e postos de medicamentos, fica vedado o exercicio das
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acordo com os valores correspondentes a classificacdo da infragc@o, sem prejuizo das
demais penalidades previstas na legislagdo vigente.

SECAQ 11

AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE

Art. 134 - O auto de imposicdo de penalidade deve ser lavrado pela autoridade
competente, apds decorrido o prazo estipulado pelo artigo 131, inciso V, ou
imediatamente apds a data do indeferimento da defesa, quando houver,

§ 19 - Nos casos em que a infracdo exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para
protecdo da salde publica, as penalidades de apreenséo, de interdicdo e de inutilizagdo
devem ser aplicadas de imediato, sem prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 20 - O auto de imposicao de penalidade de apreenséo, interdigdo ou inutilizagdo, a
que se refere o paragrafo 1° deste artigo, deve ser anexado ao auto de infragdo
original, e, quando se tratar de produtos, acompanhado do termo respectivo, que
especificara a sua natureza, quantidade e qualidade.

Art. 135 - O auto de imposicdo de penalidade de muita, a ser lavrado em 3 (trés) vias,
no minimo, destinando-se a primeira ao infrator, contera:

I - 0 nome da pessoa fisica ou juridica e seu endereco;

II - o nimero, a série e a data do auto de infragdo respectivo;

III - o ato ou o fato constitutivo da infracdo e o local;

1V - a disposicao legal ou regulamentar infringida;

V - a penalidade imposta e seu fundamento legal;

VI - a indicacdo do prazo de 10 (dez) dias para interposicdo de recurso, contado da
ciéncia do autuado;

VII - a assinatura da autoridade autuante;

VIII - a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante legal ou
preposto, €, em caso de recusa, a consignagao dessa circunstancia pela autoridade
autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

Paragrafo (nico - Na impossibilidade de efetivacdo da providéncia a que se refere o
inciso V1II deste artigo, observar-se-a o procedimento previsto nos paragrafos 1° e 2°
do artigo 131 deste Cédigo.

SECAO I1I

PROCESSAMENTO DAS MULTAS

Art. 136 - Transcorrido o prazo fixado no inciso VI do artigo 135, sem que tenha
havido interposicdo de recurso ou pagamento de multa, o infrator sera notificado para
recolhé-la no prazo de 30 (trinta) dias ao 6rgdo arrecadador competente, sob pena de
cobranca judicial.

Art. 137 - Havendo interposicao de recurso, o processo, apos decisdo denegatodria
definitiva, sera restituido & autoridade autuante, para fins de lavratura da notificagdo
de que trata o artigo 136.

Pardgrafo tnico - N3o recolhida a multa no prazo de 30 (trinta) dias, o processo
administrativo sera encaminhado ao érgdo competente para cobranca judicial.

Art. 138 - O recolhimento das multas seré feito na conta do Fundo Municipal de Salde,
mediante guia de recolhimento, que podera ser fornecida, registrada e preenchida
pelos 6rgdos municipais.

SEGCAOQ 1V

RECURSOS

Art. 139 - O infrator podera oferecer defesa ou impugnar o auto de infragdo no prazo
de 10 (dez) dias, contados da data de sua cientificacdo, observado o disposto nos
paragrafos 10 e 20 do artigo 131 deste Cddigo.

Art. 140 - A defesa ou impugnagdo serd julgada e decidida pelo superior imediato do
servidor autuante, ouvindo-se este preliminarmente.

Paragrafo Unico - No procedimento previsto neste artigo, observar-se-ao os seguintes



prazos, contados da data do respectivo recebimento do processo:

I - 5 (cinco) dias para a manifestagdo do servidor autuante;

IT - 10 (dez) dias para o julgamento e decisdo da defesa ou impugnagao pelo superior
imediato.

Art. 141 - Da imposicdo de penalidade, podera o infrator recorrer a autoridade
imediatamente superior, no prazo de 10 (dez) dias, contados de sua ciéncia.
Paragrafo Unico - Da aplicagdo da penalidade de intervengdo pelo Secretario Municipal
da Salde, cabera recurso ao Chefe do Poder Executivo, na forma da legislagdo em
vigor, cuja decisdo encerrard a instancia administrativa.

Art. 142 - Mantida a decisdo cominatoéria, caberd recurso no prazo de 10 (dez) dias:

1 - A instancia definida pelo orgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em
Saulde, qualquer que seja a penalidade aplicada;

1I - das decisdes da autoridade definida no inciso I deste artigo, ao Diretor do érgdo
coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Saude, quando se tratar de
penalidade prevista nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa de valor
correspondente ao previsto nos incisos II e III do artigo 121,

Art. 143 - Os recursos serdo decididos apos a oitiva da autoridade autuante, a qual
poderd propor a revisdo ou manutencdo da decisdo anterior.

Art. 144 - Os recursos s0 terdo efeito suspensivo nos casos de imposigdo de multa.
Art. 145 - O infrator tomara ciéncia das decisGes proferidas nos recursos pelas
autoridades sanitarias mediante publicacdo, na imprensa oficial, dos respectivos
despachos.

TITULO IX

DISPOSICOES FINAIS

Art. 146 - As infracGes as disposicOes legais de ordem sanitaria prescrevem em 5
(cinco) anos. .

§ 10 - A prescrigdo interromper-se-a pela notificagdo ou qualgquer outro ato da
autoridade sanitaria que objetive a sua apuragdo e consegliente imposicdo de
penalidade.

§ 20 - Nao corre prazo prescricional enquanto houver processo administrativo
pendente de decisdo.

Art. 147 - Os prazos previstos neste Codigo e nas pertinentes normas técnicas correm
ininterruptamente.

Art. 148 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado, o auto podera
ser assinado "a rogo" na presencga de 02 (duas) testemunhas ou, na falta destas,
devera ser feita a ressalva pela autoridade autuante.

Art. 149 - Os érgdos da Secretaria Municipal de Saide, apds decisdo definitiva na
esfera administrativa, fardo publicar todas as penalidades aplicadas aos infratores da
legislacdo sanitaria.

Art. 150 - O disposto neste Cédigo deverd, na sua aplicagdo, ser compatibilizado com a
legislacdo sanitaria correlata vigente, prevalecendo sempre os parametros legais e
técnico-cientificos de protecdo, promogdo e preservagdo da sadde.

Art. 151 - Na auséncia de norma legal especifica, prevista neste Cédigo e nos demais
diplomas federais e estaduais vigentes, a autoridade sanitaria, fundamentada em
documentos técnicos reconhecidos pela comunidade cientifica, podera fazer exigéncias
gue assegurem o cumprimento do artigo 2° desta lei.

Art. 152 - Os 6rgdos de vigildncia em sadde, em articulagdo com os drgdos que atuam
na area do meio ambiente, devem proceder a analise e manifestacdo a respeito dos
planos de gerenciamento de residuos solidos de servigos de salde, elaborados pelos
estabelecimentos de assisténcia a satde, com vistas a sua aprovagdo ou reprovagao.
§ 10 - E de competéncia exclusiva dos érgdos de vigilancia em sadde verificar se as
condicBes propostas no plano de gerenciamento de residuos solidos de servigos de
salide aprovado est3o sendo cumpridas pelos estabelecimentos de assisténcia a saude.



§ 20 - Os 6rgdos de vigilancia em salde devem cooperar com os 6rgdos que atuam na
area do meio ambiente, quando solicitada a participagdo de seu quadro de pessoal
especializado.

Art. 153 - O descumprimento das normas constantes da Lei n® 10.309, de 22 de abril
de 1987, caracteriza infragdo ao Cddigo Sanitario ora instituido, aplicando-se as
penalidades e os procedimentos administrativos nele previstos.

Art. 154 - As despesas com a execucgdo desta lei correrao por conta das dotagdes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 155 - Esta lej entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as Leis n®
10.153, de 7 de outubro de 1986, n° 10.770, de 8 de novembro de 1989, n° 11.728,
de 22 de fevereiro de 1995, n°® 12.039, de 11 de abril de 1996, n© 12.268, de 19 de
dezembro de 1996, n® 12.369, de 13 de junho de 1997, n® 12.371, de

13 de junho de 1997, n° 13.456, de 26 de novembro de 2002, e n® 12.580, de 31 de
margo de 1998, bem como os artigos 29, 39, 35, 36, 37, 38 e 39 da Lei n°® 10.309, de
22 de abril de 1987.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 9 de janeiro de 2004, 450° da
fundacdo de Sao Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretario dos Negécios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretario de Finangas e Desenvolvimento
Econdémico

GONZALO VECINA NETO, Secretario Municipal da Saude

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, aos 9 de janeiro de 2004.

UBIRATAN DE PAULA SANTOS, Secretario do Governo Municipal - Substituto
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LEI N© 14.249, DE 8 DE DEZEMBRO DE 2006
(Projeto de Lei no 228/02, do Vereador Goulart - PMDB)
Proibe a comercializagdo dos produtos que especifica nas cantinas das escolas da rede
municipal de ensino, cria o Programa de Merenda Escolar Ecoldgica, e dé outras
providéncias.
GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribuigdes que lhe
sao conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 31 de outubro
de 2006, decretou e eu promulgo a seguinte lei:
Art. 10 (VETADO)
Art. 20 (VETADO)
Art. 39 (VETADO)
Art. 40 (VETADO)
Art. 5° (VETADO)

. 1 - (VETADO)
11 - (VETADO)
Art. 6° Fica criado o Programa de Merenda Escolar Ecoldgica, com o objetivo de elevar
a qualidade e o valor nutricional da alimentagdo fornecida as criancas e adolescentes
matriculados em escolas pUblicas municipais, estimulando a diversidade alimentar e a
consciéncia ambiental.
Art. 7° O Programa consistira:
I - na inclusdo gradual de produtos hortifrutigranjeiros produzidos no municipio,
seguindo procedimentos baseados em normas organicas;
II - treinamento e capacitacdo de merendeiras para utilizagdo de receitas e estratégias
para acostumar as criangas e adolescentes a comerem hortalicas;
111 - discussdo nas aulas voltadas a educacdo ambiental dos beneficios do cultivo
organico para o meio ambiente e para a alimentagdo humana;
1V - (VETADO)
Art. 892 As despesas com a presente lei correrdo por conta das dotagdes orcamentarias
proprias, suplementadas se necessario.
Art. 9° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes em
contrario.
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 8 de dezembro de 2006, 4530 da
fundagdo de Sdo Paulo.

. GILBERTO KASSAB, PREFEITO
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 8 de dezembro de 2006.
ALOYSIO NUNES FERREIRA FILHO, Secretdario do Governo Municipal
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LEI N© 14.249, DE 8 DE DEZEMBRO DE 2006

(Projeto de Lei n® 228/02, do Vereador Goulart - PMDB)

Proibe a comercializacdo dos produtos que especifica nas cantinas das escolas da rede
municipal de ensino, cria o Programa de Merenda Escolar Ecologica, e da outras
providéncias.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicfes que lhe
sao conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 31 de outubro
de 2006, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 (VETADO)

Art. 20 (VETADO)

Art. 3° (VETADQ)

Art. 4° (VETADO)

Art. 50 (VETADO)

1- (VETADO)

I - (VETADO)

Art. 69 Fica criado o Programa de Merenda Escolar Ecoldgica, com o objetivo de elevar
a qualidade e o valor nutricional da alimentagao fornecida as criangas e adolescentes
matriculados em escolas publicas municipais, estimulando a diversidade alimentar e a
consciéncia ambiental.

Art. 7° O Programa consistira:

I - na inclusdo gradual de produtos hortifrutigranjeiros produzidos no municipio,
seguindo procedimentos baseados em normas organicas;

1I - treinamento e capacitagdo de merendeiras para utilizagdo de receitas e estratégias
para acostumar as criancas e adolescentes a comerem hortaligas;

III - discussdo nas aulas voltadas a educagdo ambiental dos beneficios do cultivo
organico para 0 meio ambiente e para a alimentagdo humana;

IV - (VETADO)

Art. 89 As despesas com a presente lei correrdo por conta das dotagBes orcamentarias
proprias, suplementadas se necessario.

Art. 99 Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes em
contrario. . .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 8 de dezembro de 2006, 453° da
fundagdo de Sdo Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 8 de dezembro de 2006.
ALOYSIO NUNES FERREIRA FILHO, Secretario do Governo Municipal



PORTARIA 1210/06 - SMS
A Secretdria Municipal da Satide, no uso de suas atribui¢des legais e,

Considerando a necessidade de compatibilizar as acdes de vigilancia sanitaria a
legislacao federal, estadual e municipal, em especial aquela que organiza o Sistema
Unico de Saiide - SUS e atribui a0 Municipio a execugio das agdes de vigilancia
sanitdria;

Considerando a responsabilidade do fabricante, do distribuidor e do comerciante quanto
a qualidade e seguranga dos alimentos produzidos, garantida pelo Cédigo de Defesa do
Consumidor; e

Considerando a necessidade do constante aperfeicoamento das a¢des de vigildncia
sanitdria no controle de alimentos e bebidas, visando a protecdo da satide da populagdo
e as prioridades locais,

RESOLVE:

Art.1° - Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Préticas, que estabelece os critérios e
pardmetros para a produgdo/fabricacdo, importaciao, manipulagdo, fracionamento,
armazenamento, distribui¢io, venda para o consumo final e transporte de alimentos e
bebidas.

Art.2° - Os estabelecimentos em que sdo realizadas quaisquer das operagoes descritas no
art. 1° ficam obrigados a cumprir as boas préticas de fabricagdo e de prestagdo de
servicos, bem como os procedimentos operacionais padronizados, de acordo com o

presente regulamento e atendendo a legislagdo federal e estadual pertinentes.

Art.3° - As boas préticas a que se referem o presente Regulamento devem ser
especificas para cada atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:

a. controle do processo de produgio, segundo as boas préticas e procedimentos
operacionais padronizados;

b. controle de situacdes de risco a saide do empregado;
c. controle de situacdes de risco ao meio ambiente;
d. obrigatoriedade de informagao ao consumidor.

Art.4° - A desobediéncia ao disposto nesta Port. configura infracio de natureza
sanitdria, nos termos do Cédigo Sanitario.

Art.5° - Esta Portaria entrard em vigor na data da publicacdo, revogando-se as
disposi¢des em contrdrio.

ANEXO 1
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REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS NA PRODUCAO DE
ALIMENTOS

1 - OBJETIVO

O presente regulamento estabelece os requisitos essenciais de boas praticas na produgao
de alimentos, a fim de subsidiar as a¢des da Vigilancia Sanitdria, estabelecendo os
critérios de higiene, as boas préticas de fabricac@o e prestacdo de servigos, € 0s
procedimentos operacionais padronizados para alimentos, visando prevenir e proteger a
saide do consumidor, a satde do trabalhador e, ainda, preservar o meio ambiente.

2 - AMBITO DE APLICACAO

O presente regulamento aplica-se, quando for o caso, a toda pessoa fisica e juridica que
possua pelo menos um estabelecimento onde seja realizada alguma das seguintes
operagdes: produgdo/fabricacdo, importagdo, manipulagdo, fracionamento,
armazenamento, distribui¢do, venda para o consumo final e transporte de produtos na
area de alimentos.

3 - REFERENCIA
Dec. Lei 986, de 21/10/69 - Institui normas bdsicas sobre alimentos.

Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configura as infracdes a legislac@o sanitdria
federal, estabelece as sancdes respectivas e da outras providéncias, Brasilia, DF.

Lei Estadual 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a preservacao dos depdsitos naturais de
dguas subterraneas do Estado de Séao Paulo, SP.

Lei Federal 8078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor, Brasilia, DF, BR.
Lei Federal 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Saudde, Brasilia, DF, BR.
Lei Federal n° 8069, de 13/7/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente, DF.BR.

Lei Mun. 11.345, de 14/04/93 - Dispde sobre a adequacdo das edificacdes a pessoa
portadora de deficiéncia e d4 outras providéncias, Sdo Paulo, SP, BR.

Lei Complementar Estadual 791, de 09/03/95 - Cédigo de Saiide do Estado de Sao
Paulo.

Lei Federal 9.294, de 15/07/96 - Restri¢Ges ao uso ¢ a propaganda de produtos
fumigeros, bebidas alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos
termos do pardgrafo 4° do art. 220, da Constituicao Federal, Brasilia, DF. BR.

Lei Municipal 12.363, de 13/6/97 - Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de
carddpio impresso em Braille em bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no
Municipio de Sao Paulo.

Lei Estadual 10.083, de 23/09/98 - Cédigo Sanitario do Estado de Sdo Paulo. SP, BR.
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Lei Federal 9782, de 26/01/99 - Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria, Brasﬂi\a’?‘ﬁﬂ?géigéggs Saus..

Lei Mun. 13.264, de 02/01/02 - Dispde sobre a institui¢do do Programa Municipal de
Combate e Prevenc¢do a Dengue e dd outras providéncias, SP, BR.

Lei Mun. 13.725, de 09/01/04 - Cédigo Sanitdrio do Municipio de Sdo Paulo, BR.

Lei Mun. 13.478, de 30/12/02 - Dispde sobre a organizag¢do do Sistema de Limpeza
Urbana do Municipio de Sdo Paulo, cria e estrutura seu 6rgéo regulador, autoriza o
Poder Publico a delegar a execugdo dos servigos piblicos mediante concessio ou
permissao; institui a Taxa de Residuos S6lidos Domiciliares - TRSD, a Taxa de
Residuos Sélidos de Servigos de Satide - TRSS e a Taxa de Fiscalizagdo dos Servigos
de Limpeza Urbana -FISLURB, cria o Fundo Municipal de Limpeza Urbana - FMLU e
da outras providéncias.

Lei Mun. 13.522 de 19/02/03 - D4 nova redacao a dispositivos e aos anexos da Lei
13.478, de 30/12/02.

Dec. Mun. 40.497, de 27/04/01 - Permite, para fins de doagdo, a reutilizagio de géneros
alimenticios e de sobras de alimentos. SP, BR.

Dec. Mun. 41 647, de 31/01/02 -. DispGe sobre o Cadastro Municipal de Vigilancia
Sanitaria e da outras providéncias. SP, BR.

Resolugdo RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento técnico para produtos
saneantes fortemente dcidos e fortemente alcalinos. Brasilia, DF, BR.

Resolucgdo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Regulamento técnico sobre o manual de
procedimentos bésicos para registro e dispensa da obrigatoriedade de registro de
alimentos. DF, BR.

Resolugao 23, de 15/03/00 - MS, ANVISA, alterada pela Resolugdo RDC 278, de
22/9/2005 - Regulamento técnico sobre o manual de procedimentos basicos para
registro e dispensa da obrigatoriedade de registro de alimentos. DF, BR.

Port. 518, de 25/03/04 - MS - Estabelece Procedimentos e Responsabilidades relativas
ao Controle e Vigilancia da Qualidade da agua para consumo humano e seu padrio de
potabilidade, e d outras providéncias.

Resolucao RDC 259, de 20/09/02 - MS, ANVISA - Regulamento técnico para
rotulagem de alimentos embalados. DF, BR.

Resolugdao RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento técnico de
procedimentos operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos de alimentos

e a lista de verificagdo das boas préticas de fabricagdo em estabelecimentos produtores
de alimentos. Brasilia, DF, BR.

RDC 2, de 08/01/03 - MS/ANVISA - Regulamento técnico para fiscalizagdo e controle
sanitdrio em aeroportos e aeronaves. DF, BR.
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Resolugdo RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagdo técnica sobre padrdes RF. 10.8
referenciais de qualidade do ar interior em ambientes climatizados artificialmente, de f
uso publico e coletivo. DF, BR.

Resolugdo 216, de 15/09/04 - MS/ANVISA - Regulamento técnico de Boas Praticas
para Servico de Alimentacdo. DF, BR.

Port. MS 15, de 23/08/88, e suas alteragdes - MS/SVS - Dispde sobre o registro dos
saneantes domissanitarios com a¢ao microbiana. DF.

Port. 1428, de 26/11/93 - MS/SVS - Regulamento técnico sobre inspe¢do sanitéria, boas
préticas de produgdo e/ou prestacéo de servigos e padrio de identidade e qualidade na
drea de alimentos. Brasilia, DF.

Port. 3214 de 8/07/1978 - MTb. - Aprova as normas regulamentadoras - NR - do
capitulo V, do Titulo II, da CLT relativas a Seguranca e Medicina do Trabalho.

Port. 24, 29/12/94 da SSST Ministério do Trabalho e Emprego - NR-7- Programa de
Controle Médico de Saiide Ocupacional, Brasilia, DF, BR.

Port. 25, 29/12/94, da SSST - MTb - NR- 9 - Programa de Prevengdo de Riscos
Ambientais, DF, BR.

Port. 6/83 - NR-10 - MTb - sobre equipamento de protecdo individual - EPI.

Port. 12/83 - NR-10 - MTDb - DispGe sobre instalagdes e servicos em eletricidade.
Port. 12/83 - NR-12 - MTB - Dispde sobre méquinas € equipamentos.

Dec. 1255, de 29/12/94 - MTB - Dispde sobre a protecao de maquinas.

Port. 23 de 26/04/1995 - NR-13 - MTB - Dispde sobre caldeiras € vasos de pressao.
Port. 12 de 12/11/1979 - NR-14 - MTb - Dispde sobre fornos.

Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-15 - MTb - Dispde sobre atividades e operagoes
insalubres.

Ministério do Trabalho e Emprego - Port. 3751, de 23/10/1990 - NR- 17 - Ergonomia -
estabelece pardmetros que permitam adaptac@o das condigdes de trabalho as
caracteristicas psicofisiobioldgicas dos trabalhadores.

Ministério do Trabalho e Emprego - Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-23 - sobre protegéo
contra incéndios.

Ministério do Trabalho e Emprego - Secretaria de Inspecao do Trabalho - Nota Técnica
03/DSST/SIT de 18/03/2004, Brasilia - refrigeracdo industrial por amonia.

Ministério do Trabalho. Port. NR-7/ SSMT 24, de 20/12/94,Brasilia, DF, BR.
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Ministério da Agricultura. Port. 304, de 22/04/96. Estabelece a temperatura maxagemalie€, Rl dos Santos

para o fornecimento de carnes e mitidos de bovinos, suinos e bubalinos. Brasilia, DF, RFf. 10.839
BR.

Ministério da Agricultura. Port. 89, de 15/07/96. Institui o programa de distribuigao de
carnes bovina e bubalina ao comércio varejista. Brasilia, DF, BR.

Ministério da Agricultura. Port. 90, de 15/07/96. Institui a Obrigatoriedade de afixagao
de etiquetas - lacre nos cortes primarios de bovinos e bubalinos. Brasilia, DF, BR.

Ministério da Satide. Secretaria de Vigilancia Sanitdria. Port. 326 de 30/07/97. Boas
préticas de fabricacdo de alimentos. Brasilia, DF, BR.

Ministério da Agricultura. Port. MAA 368, de 04/09/97. Boas praticas de fabricacao.
Brasilia, DF, BR.

Ministério da Sadde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Port. 152, de 26/02/99.
Regulamento técnico para produtos destinados a desinfecgdo de dgua para o consumo
humano e de produtos algicidas e fungicidas para piscinas, Brasilia, DF, BR.

Secretaria de Estado da Sadde, Centro de Vigilancia Sanitéria. Port. 06, de 10/03/99.
Regulamento técnico sobre os pardmetros e critérios para o controle higi€nico sanitério
em estabelecimentos de alimentos. Sdo Paulo, SP, BR.

Secretaria de Estado da Sadde. Centro de Vigilancia Sanitdria. Port. 09, de 06/11/00.
Norma Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Controle de Vetores € Pragas
Urbanas. Sao Paulo, SP, BR.

Ministério da Satide, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo RDC 216, de
15/09/2004. Regulamento técnico de boas prdticas para servigos de alimentagio.

Convencdo OIT 119.

Comunidade Européia Legislacdo Comunitéria Vigente - Documento 390 LO 269 -
Diretiva 90/269/CEE de 29/05/1990 e artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposi¢cOes
minimas de Seguranca e de Sadde relativas 2 manipulagdo manual de carga que contém
riscos, em particular dores lombares para os trabalhadores.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 1 -69, Ver 3 1997. Recommended International Code
of Principles of Food Hygiene.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 39-93.Code of Hygienic Practice for Precooked and
Cooked Foods in Mass Catering. Codex Stan 1-1985 (Rev. 1-1991) General Standard
for Labelling of Prepackaged Food.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 8-976. Processing and Handling of Quick Frozen
Foods.
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Sociedade Brasileira Ci€ncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual - Sén\l%Mem S‘:gg? s Santos
Qualidade - PROFIQUA, primeira edigdo, 1995, Higiene e sanitizac@o para empresas de !
alimentos. Sdo Paulo, SP.BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edi¢ao, 1996. Boas praticas de
transporte € armazenagem de alimentos. Sdo Paulo, SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeira edi¢ao, 1996, Controle
integrado de pragas, Sdo Paulo, SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeira edi¢do, 1996 -
Rastreabilidade de insumos e produtos para indistria de alimentos, Sao Paulo, BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edig¢@o, 1996 - Programa de
fornecimento com garantia de qualidade para empresa de alimentos, Sdo Paulo, B.

Food and Drug Administration, Recommendations of the United States Public Health
Service, 1995

Food Code Manual de elementos de apoio para o Sistema APPCC, 2° ed., Brasilia,
SENAI/DN, 2000.361p. Série Qualidade ¢ Seguranca Alimentar-Projeto APPCC
Inddstria. Convénio CNI/SENAI/SEBRAE. ISBN 85-87090-52-6

Manual do Responséavel Técnico. Rio de Janeiro: SENAC/DN, 2001.118p. Qualidade e
Seguranca Alimentar. Projeto APPCC Mesa. Convénio CNC/CNI/SEBRAE/ANVISA.
Lima, Janice Ribeiro & Gongalves, Linery Ap. Guaraldo.

Avaliagio Analitica de Oleos Utilizados em Processos de Fritura

Bel SBCTA, 29 (2): 186-192, Jul / Dez, 1995

Dobarganes, M.C

Frying Fats: Quality Control

Instituto de La Grasa (CSIC), Av. Padre Garcia Tejero, 4 - 41012 - Sevilha - Spain

Workshop On Fats, Oils and Oilseed Analysis, 21 - 22 - November, 2000, Rio de
Janeiro

Book of Conferences - RJ: Embrapa, 2000. 184 p.

Accepted Practices for Supplying Air Under Pressure in Contact with Milk, Milk and
Product Contact Surfaces, number 604 - 03 - EUA

Accepted practices for a Method of Producing Steam of Culinary Quality, number 604 -
00 - EUA

4 - DEFINICOES
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Para efeitos deste Regulamento sio definidos:
RF. 10.839

Alimento: toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou qualquer
outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais
a sua formacio, manutencio e desenvolvimento

Alimento "1n natura": todo alimento de origem vegetal ou animal para cujo consumo
imediato exija-se apenas a remogao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados
para sua perfeita higienizagdo e conservacdo.

Alimento embalado: todo alimento contido em uma embalagem pronta oferecida ao
consumidor.

Alimento preparado: alimento pronto para consumo que foram manipulados em servico
de alimentagdo e expostos a venda ou distribuic@o, embalados ou ndo.

Anti-sepsia: operacédo destinada a redugdo de microrganismos presentes na pele em
niveis seguros, por meio de agente quimico, apds a lavagem, enxagiie e secagem das
maos.

Ar condicionado: processo de tratamento destinado a manter a qualidade do ar interior
do espaco condicionado, controlando varidveis como temperatura, umidade, velocidade,
material particulado, particulas bioldgicas e teor de didxido de carbono - CO2.

Autoridade Sanitaria: servidor com a func?o de aplicar as medidas sanitarias
apropriadas, de acordo com as leis e regulamentos vigentes, na sua demarcagao
territorial, com livre acesso em todos os locais sujeitos a legislac@o sanitdria,
observados os preceitos constitucionais.

Boas praticas: sdo procedimentos t€cnico-sanitdrios necessarios para garantir a
qualidade dos alimentos.

Controle integrado de pragas: conjunto de a¢des preventivas e corretivas, destinadas a
impedir a atracdo, o abrigo, acesso e/ou proliferacdo de vetores e pragas urbanas que
comprometam a seguranga do alimento.

Contaminantes: substancias de origem biolégica, quimica ou fisica, estranhas ao
alimento e nocivas a satide humana ou que comprometam a sua integridade.

Desinfeccao: reducio, por agentes fisicos ou quimicos, do nimero de microrganismos
do prédio, instalagdes, maquindrios e utensilios, a um nivel que ndo resulte a
contaminacéo do alimento.

Embalagem: recipiente destinado a garantir a conservagao e a facilitar o transporte e
manuseio dos alimentos.

Higienizagdo: operac@o que engloba a limpeza e a desinfec¢do do estabelecimento, das
instalagdes, equipamentos e utensilios.
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e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada. '

Inspec¢ao Sanitéria: procedimento técnico realizado pela autoridade sanitdria com o
objetivo de apurar e intervir sobre os riscos a satde presentes nas etapas de produgao.

Limpeza: operagdo de remocgao de substancias minerais e/ou organicas, como tetrra,
poeira, gordura e outras sujidades indesejaveis a qualidade do alimento.

Lote: conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou
fracionador, em tempo determinado, sob condi¢des essencialmente iguais.

Manipulador: individuo que trabalha na produgio, preparagdo, processamento,
embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e venda de alimentos.

Manipulac@o de alimentos: transformacao da matéria prima para obtengao e entrega ao
consumo, de alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicao a venda.

Manual de Boas Préticas: documento que descreve as operacdes realizadas pela pessoa
fisica ou juridica, e que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a
manutenc¢do da higienizac@o das instalagcoes, dos equipamentos e dos utensilios, o
controle de qualidade da 4gua para consumo humano, o controle integrado de pragas
urbanas, controle da higiene e satide dos manipuladores e o controle e garantia de
qualidade do produto final.

Matéria Prima Alimentar: toda substancia que, em estado bruto, precisa sofrer
tratamento ou transformagdo de natureza fisica, quimica ou bioldgica para ser utilizada
como alimento.

Material sanitdrio: material inerte que nfo favorece a migragdo de elementos para o
alimento. Deve ser liso, ndo poroso, desenhado de forma a ndo permitir o refiigio de
pragas, terras € microrganismos e outras contaminagdes devendo, ainda, facilitar a sua
limpeza e desinfecg@o.

Monitoramento de qualidade do produto: coleta, avaliac@o e analise laboratorial, quando
for o caso, de produtos, com o objetivo de verificar sua conformidade ao padrao
sanitério requerido, ou ao Padrdo de Identidade e Qualidade - PIQ ou Regulamento
Técnico do Produto.

Perigo: agente microbioldgico, quimico ou fisico que torne o alimento ndo seguro ao
consumo.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento formal que estabelece
instrucdes seqiienciais para a realizagdo de operagdes rotineiras na produgao,
armazenamento e transporte de alimentos.

Produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria prima alimentar ou de alimento
"in natura", obtido por processo tecnoldgico adequado, adicionado ou nao de outras
substincias permitidas.
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Rastreabilidade: processo de acompanhamento do produto na cadeia alimentar, que
engloba producdo, beneficiamento, armazenamento, transporte, industrializagao,
embalagem, reembalagem, comercializacao, utilizago e consumo final.

Representante legal: pessoa fisica ou juridica investida de poderes legais para a pratica
de atos em nome de um responsdavel direto, predisposta a gerir ou a administrar os
negdcios, constituindo seu agente ou consignatario.

Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da produ¢@o ou das demais 4reas do
estabelecimento.

Responsavel técnico: € o profissional legalmente habilitado, responsavel pela qualidade
e seguranga do produto perante o 6rgdo de vigilincia sanitaria.

Restos alimenticios: alimentos ja distribuidos ou ofertados ao consumidor.
Risco: estimativa da probabilidade da manifesta¢do do perigo.

Rotulagem: inscrig@o, legenda, imagem ou qualquer matéria descritiva ou gréfica, sob a
forma escrita, impressa, estampada, gravada (em relevo ou litografada) ou colada sobre
a embalagem do alimento.

Saneantes: substancias ou preparacdes destinadas a higienizacdo, desinfec¢do ou
desinfestagdo domiciliar, em ambientes coletivos e publicos, em lugares de uso comum
e no tratamento de dgua.

Seguranca do alimento: controle adequado e gerenciamento dos perigos.
5 - RESPONSABILIDADE TECNICA

5.1. A pessoa fisica ou juridica que realize alguma das atividades de
produgao/fabricacgio, importacdo, manipulacdo, fracionamento, armazenamento,
transporte, distribui¢do e venda para o consumo final, deve possuir responsével técnico
legalmente habilitado, de acordo com o Conselho Profissional. O contrato de prestagio
de servicos entre a empresa e o responsdvel técnico deve permanecer no
estabelecimento a disposic@o da autoridade sanitéria.

5.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP e a Micro Empresa - ME estio dispensadas
da exigéncia do item anterior.

5.2. O responsavel técnico deve garantir a qualidade assegurada da empresa, além de ser
responsavel pelo:

I. treinamento de funcionarios;
II. elaborag@o, atualizac@o e implantacdo do Manual de Boas Praticas de

Fabricacao/Prestagdo de Servigos, individual e especifico a cada empresa, atendida a
legislac@o vigente e os parametros e critérios deste regulamento;
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III. elaboragao, atualizagdo, implantagdo e implementagdo dos Procedimentos
Operacionais Padronizados - POPs, especifico para empresa;

IV. acompanhamento das inspecdes realizadas pela autoridade sanitaria e
esclarecimentos sobre o processo de produg@o, férmulas e/ou composi¢do dos produtos,
préaticas e procedimentos adotados;

V. notifica¢do ao servigo de vigilancia em saide dos casos ou surtos de doengas
transmitidas por alimentos, € nos casos de desvio no processo de fabrica¢do com risco
ao consumidor, bem como no recebimento de matéria prima ou produto contaminado,
objetivando prevenir, minimizar ou reduzir o dano;

VI. implantacdo do servigo de atendimento ao consumidor, para reclamagdes pertinentes
a qualidade e seguranca do produto;

VII. implantagdo do programa de recolhimento de produtos em desacordo as normas
vigentes;

VIIL. inser¢do de rotulagem para informagdo ao consumidor e rastreabilidade do
produto;

IX. verificagdo das condigcdes de transporte e armazenamento;

5.3. Os profissionais que ocupam cargo ou fung@o publica ndo podem exercer a
atividade de responsabilidade técnica no setor privado.

6 - PESSOAL

6.1. Programa de Treinamento - proprietarios, gerentes, supervisores e funcionarios que
trabalhem na produgéo, no recebimento da matéria-prima, no armazenamento, na
embalagem, produto final e distribui¢do, bem como nos procedimentos de higienizacio,
devem ser continuamente treinados, segundo as boas préticas de
fabricagdo/manipulagio e procedimentos operacionais padronizados.

6.1.1. O treinamento deve ser compativel com a complexidade de tarefas identificadas
no processo de fabricag¢@o e manipulagao.

6.1.2. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico, o
proprietério ou pessoa por ele designada deve apresentar certificado do curso de boas
praticas promovido pelo 6rgdo competente da Vigilancia Sanitaria de Alimentos do
Municipio, ou apresentar certificado de curso ou de capacitagio em boas priticas
emitido por entidade de ensino reconhecida pelo MEC ou Conselho de Educagdo, da
Secretaria Estadual de Educacio.

6.2. Programa de Satide - Considerando que ambiente de trabalho saudavel e a sua
seguranca sdo inerentes as boas praticas de fabricacgdo, devem ser implementadas as
seguintes acOes, que permitam a promogao da satde e a prevengdo dos agravos a saide
dos trabalhadores:
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I. Antecipagdo, identificagdo, reconhecimento, eliminagio e controle de riscos no RF. 10.839
ambiente de trabalho, com base no Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais, nos
termos da legislagdo vigente;

I1. O controle de sadde dos manipuladores de alimentos deverd seguir as diretrizes do
Programa de Controle Médico de Saide Ocupacional e da norma regulamentadora
vigente que, por integrar um conjunto mais amplo de iniciativas no campo da satide dos
trabalhadores, prevé:

a) o acompanhamento periédico das condi¢des de sadde do conjunto dos trabalhadores,
com realizagio de exames clinicos semestrais, incluindo necessariamente aqueles
indicados para detecgio de moléstias infecto-contagiosas, notadamente daquelas
transmissiveis aos alimentos através do seu manipulador;

b) a periodicidade dos exames podera ser reduzida, a critério do médico coordenador ou
do médico responsavel, por meio de notificagio do 6rgdo de inspec¢do ou mediante a
negociacio coletiva de trabalho.

III. Os atestados de satide ocupacional (ASQO), ou copia destes, devem permanecer a
disposi¢ao da autoridade sanitdria sempre que requisitados.

6.3. Ndo € permitida a manipulacdo de alimentos pelo manipulador que se apresente ao
trabalho com sinais e sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como vémitos,
febre, diarréia, ou afec¢des buco-odontolégicas, infec¢Ges gastrintestinais, do trato
respiratério € cutineas.

V. O manipulador que apresentar as condigdes citadas no item anterior dever4 ser
afastado para outras fungdes e encaminhado para exame médico e tratamento.

VI. O manipulador que apresentar cortes ou lesGes abertas ndo deve manipular
alimentos ou superficies que entrem em contato com os alimentos, a menos que as
lesGes estejam efetivamente protegidas por uma cobertura a prova d'dgua, como a luva
de borracha.

6.4. Higiene Pessoal: O manipulador deve cumprir os seguintes hébitos didrios de
higiene:

6.4.1. banho, escovac@o dos dentes, barba feita, bigode aparado e cabelos totalmente
protegidos;

6.4.2. unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base, sem maquiagem.

6.4.3. E vedada a utilizagdo de adornos como, colar, amuleto, pulseira, fita, brinco,
relégio, anel, alianga, inclusive piercing, que possa representar risco de contaminagio.

6.5. Uniforme fechado, de cor clara, sem bolsos acima da cintura, conservado, limpo,
com troca diaria e utilizacdo somente nas dependéncias internas do estabelecimento.

6.5.1. Sapatos fechados, antiderrapantes, em boas condigdes de higiene e conservacio,
ou botas de borracha, quando necessario e para a limpeza e higienizacio do ambiente.
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6.5.2. Quando necessdrio, o avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais RF. 1 ?39
haja grande quantidade de dgua, sendo vedada a utilizagdo préxima a fonte de calor. _

6.5.3. E vedada a utilizagio de panos ou sacos plasticos para protecio do uniforme.

6.5.4. E proibido carregar no uniforme: batons, escovinhas, cigarros, isqueiros, relogios
€ outros objetos.

6.5.5. Objetos para escrever, crachd, termoémetro devem ser carregados nos bolsos
inferiores do uniforme.

6.5.6. No caso de contaminacio acidental do uniforme, este deve ser substituido
prontamente €, se necessaria, deve ser realizada a descontaminagao e higienizacao
corporal.

6.5.6. O uso de Juvas descartdveis € obrigatério nos seguintes casos:

I. na manipulagio de alimentos prontos para o consumo e que ja tenham sofrido
tratamento térmico;

II. na manipulag¢io de alimentos prontos para o consumo € que nao serdo submetidos a
tratamento térmico;

III. na manipulagdo de frutas legumes e verduras que ja tenham sido selecionadas e
higienizadas.

6.5.7. As luvas devem ser trocadas sempre que houver interrupg¢éo do procedimento.
6.5.8. O uso da luva descartdvel ndo € permitido em procedimento que diretamente
envolva calor, como cozimento, fritura e quando do uso de maquinas de moagem,

tritura, moldagem, mistura e similares.

6.5.9. As luvas de malha de aco devem ser utilizadas quando do corte de carnes. Apds a
sua utilizagdo, as luvas devem ser higienizadas e guardadas, em local limpo e fechado.

6.5.10. As luvas térmicas devem estar conservadas e limpas, cuidando para que nao
contaminem os alimentos.

6.5.11. A luva nitrilicA, de cano longo E obrigatéria na limpeza do ambiente.

6.6. Higiene das maos. A empresa deve afixar, em locais estratégicos e de forma visivel,
cartazes contendo o procedimento correto de higienizac@o das maos.

6.6.1. O funciondrio deve lavar as maos sempre que:
I. iniciar ou trocar de atividade;
II. chegar ao trabalho;

III. utilizar os sanitarios



IV. tossir, espirrar ou assoar o nariz;

V. usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza;

V1. recolher lixo e outros residuos;

VIL tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;

VIIL. tocar em alimentos nao higienizados ou crus;

IX. pegar em dinheiro;

X. houver interrupg¢do do servigo;

XI. antes de vestir as luvas descartdveis.

6.6.2. Os anti-sépticos utilizados devem ter registro no Ministério da Satde.
6.7. Préticas sanitérias operacionais - Durante a manipulacao € vedado aos funcionérios:
I - cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

IT - mascar goma, palito, f6sforo ou similares, chupar balas, comer;

I1II - experimentar alimentos com as maos;

IV - tocar o corpo, assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo
ou pentear-se,

V - enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer peca da vestimenta;
VI - tocar maganetas ou qualquer outro objeto alheio a atividade;

VII - fazer uso de utensilios e equipamentos sujos;

VIII - manipular dinheiro;

IX - cuspir ou fumar sobre alimentos.

6.8 . Pessoas estranhas a equipe de funciondrios das éreas de produgdo e elaboragdo de
alimentos, ou aquelas que, no exercicio de suas fungdes, necessitem supervisionar,
fiscalizar os procedimentos de boas préticas adotadas, ou executar manutengao e
instalacdo de equipamentos, devem estar devidamente paramentadas com avental, rede
ou gorro para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores para os pés, além
de estarem informadas das no¢des minimas de boas préticas de manipulagio de
alimentos.

6.9. O uso de vestimenta adequada € obrigatdrio para os empregados que trabalham no
interior de cimaras frias e para os que movimentam mercadorias do ambiente quente ou
normal para o frio, e vice-versa.

RF. 10.83



6.10. Ap6s uma hora e quarenta minutos de trabalho continuo nestas condi¢es, devera RF. 10.828
ser assegurado um periodo de vinte minutos de repouso em drea termicamente amena.

7 - AGUA E DEMAIS UTILIDADES

7.1. A 4gua utilizada para o preparo dos alimentos, proveniente de sistema de
abastecimento ptiblico ou de fonte alternativa deve ser potdvel, adequada ao padrao de
potabilidade estabelecido pela legislagdo vigente.

7.2. O reservatdrio de dgua deve possuir as seguintes condi¢des:

I - capacidade e pressao suficientes;

II - superficie lisa, resistente e impermedavel.

III - facil acesso, para inspecio e higienizacao;

IV - isento de rachaduras e sempre tampado;

V - provido de estravasor na sua parte superior;

VI - protegido contra inundacOes, infiltragSes;

VII - feito de material atdxico, inodoro e resistente aos produtos e processos de
higienizacio;

VIII - limpo e desinfetado a cada 6 meses e nas seguintes situacdes:
a) quando for instalado;
b) na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a dgua.

7.3. A higienizagdo dos reservatérios deve seguir os métodos recomendados pelos
drgdos oficiais competentes.

7.4. Serd permitida a utilizac@o de solucdes alternativas de abastecimento de dgua,
isolada ou integrada com o sistema de abastecimento ptblico. A utiliza¢do de dgua de
poco serd permitida somente ap0s a licen¢a de outorga de uso concedida pelo
Departamento de Aguas e Energia Elétrica, da Secretaria de Energia e Saneamento do
Estado de Sao Paulo, conforme legislagao vigente.

7.4.1. Os documentos de concessao da explorag¢do do pogo e os laudos laboratoriais
devem permanecer a disposi¢do da autoridade sanitdria, sempre que solicitado.

7.4.1.1. A dgua oriunda de solucdo alternativa ou mista deve ser tratada e a sua
qualidade deve ser controlada através de andlises laboratoriais, com a periodicidade
determinada pela legislacdo especifica vigente.

7.4.1.2. Para veiculos transportadores de dgua para consumo humano, deve ser realizada
1 andlise de Cloro Residual Livre a cada carga.
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7.5. A empresa fornecedora, distribuidora ou transportadora de dgua potavel, deve
apresentar a autoridade sanitdria municipal e ao estabelecimento de alimento que esta
comprando a 4gua, os laudos de andlise determinados pela legislacdo vigente.

7.5.1. O estabelecimento que utilizar 4gua potdvel transportada por caminh@o pipa
devera apresentar a autoridade sanitdria municipal cépia da andlise de cloro residual
livre de cada carga, bem como a nota fiscal de compra, fornecidos pela empresa
fornecedora ou transportadora da dgua.

7.6. O gelo utilizado em alimentos deve ser fabricado com dgua potavel, de acordo com
o Padrio de Identidade e Qualidade vigente e armazenado em local limpo e bem
conservado.

7.6.1. O gelo fabricado ¢ vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme
legislacao vigente.

7.7. O vapor chamado culinério deve ser procedente de dgua potavel e quando utilizado
em produtos ou superficies que entrem em contato com alimentos nao pode representar
riscos de contaminacao.

7.7.1. A agua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a
formacdo de incrustagdes.

7.7.1.2. As tubulagdes devem ser desmontdveis, resistentes a corrosdo, dotadas de
filtros, feitas de material at6xico, de facil limpeza e desinfecgdo.

7.7.1.3. No caso de vapor culindrio, os produtos devem ter grau alimenticio e a
tubulacdo deve prever ponto de coleta para degustagdo do vapor.

7.8. O ar comprimido que entra em contato com 0s alimentos deve ser captado em local
ndo contaminado e ser ausente de 6leo. As tubulacdes devem ser feitas em aco
inoxidével.

7.8.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos, feitos de
material denso, descartével, atéxico, que nao libere particulas, odor e sabor aos
alimentos. A freqii€ncia de troca dos filtros deve ser conforme especificagdo do
fabricante.

7.9. Os procedimentos de manutencio, limpeza e desinfecgdo de dgua e sistema de
utilidades devem ser estabelecidos, descritos, monitorados e registrados para consulta.

7.10. Nao € permitida a instala¢@o de processo ou atividade que possa representar risco
de contaminacdo da dgua potével.

8 - PRODUCAO

8.1. As instalacdes devem ser projetadas de forma a facilitar procedimentos
operacionais de fluxos continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de
produgdo, compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até o produto acabado
ou a distribui¢do para o consumo. A separa¢ido adequada das atividades deve estar
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garantida por meios fisicos ou outras medidas efetivas que permitam evitar a RF.1(.839

contaminagdo cruzada e facilitar as operagdes higi€nicas, obedecidas as exigéncias desta |
norma.

8.1.1. O projeto da instalac@o deve ser concebido de maneira a restringir o transito de
pessoas ndo essenciais a producdo.

8.2. Todos os documentos, procedimentos e praticas desenvolvidas no processo,
documentos de registro do produto no 6rgao competente devem estar organizados e
disponiveis para a autoridade sanitéria.

8.3. As empresas deverdo manter a organizagao, a limpeza e a desinfecgdo dos
equipamentos, dos utensilios e do ambiente em todas as dependéncias, internas e
externas.

8.4. Préticas de reformas civis devem ser executadas fora do hordrio de manipulacado
dos alimentos.

8.5. Ndo € permitido o trdnsito de pessoas e/ou materiais estranhos nas dreas de
produgdo, durante o processo.

8.6. Tambores, barricas, sacos de matéria prima, produtos intermedidrios e finais devem
ser mantidos fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso do local
de uso.

8.7. Nio € permitida a permanéncia de materiais e equipamentos em desuso e/ou
estranhos 2 atividade.

9 - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

9.1. O dimensionamento dos equipamentos e mobilidrios deve assegurar a perfeita
adaptacdo as dimensdes corporais do manipulador e ter relagio direta com o volume de
producdo, tipos de produto ou padrdo do cardépio, sistema de distribui¢@o e venda.

9.2. Os equipamentos devem ser construidos com material sanitdrio atdxico, canto
arredondado, soldado com acabamento sanitdrio, com pintura clara, atéxica, livre de
gotejamento de graxa, parafusos, porcas e arrebites ajustados.

9.2.1. As empresas devem manter registros que comprovem a calibragdo dos
instrumentos e equipamentos de medigao ou comprovante da execugdo do servico por
empresa qualificada no orgdo competente, bem como registros que comprovem que 0s
equipamentos € maquindrios passam por manutengio preventiva.

9.2.2. A espessura do gelo formado nas paredes do "freezer" ou congelador ndo deve
ultrapassar 1,0 cm.

9.3. Nas 4reas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigerac@o ou
congeladores devem ser instalados de forma a ndo comprometer a sua eficiéncia.
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9.3.1. Os fornos, para qualquer utiliza¢@o, devem ser construidos solidamente,
revestidos com material sanitério e refratario, de forma que o calor radiante ndo
ultrapasse os limites de tolerancia estabelecidos, oferecendo o maximo de segurancga e
conforto aos trabalhadores.

9.3.2.0s fornos devem ser dotados de chaminé, suficientemente dimensionada para a
livre saida dos gases queimados, de acordo com normas técnicas oficiais sobre poluigdo
do ar.

9.4. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente cair sobre
os alimentos ou ter contato com alimentos, devem ser de grau alimenticio.

9.5.0s equipamentos devem ser localizados no espaco de trabalho, obedecendo o fluxo
operacional e propiciando ficil acesso aos mesmos, com entorno livre, de modo a
garantir seu perfeito funcionamento, a circulag¢do de ar e dos operadores, a manutencao,
a higienizagdo e o controle de pragas.

9.6. Os equipamentos que processem alimentos em pé devem ser herméticos ou dotados
de captadores de p6.

9.7.As mdquinas e os equipamentos devem possuir dispositivos de protecdo e
segurang¢a, de modo a minimizar ruidos e prevenir acidentes.

9.7.1. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos, partes mdveis, zonas entrantes,
de cizalhamento, de corte, dreas de cilindro, serras e transmissdes de forca, devem
possuir dispositivos de prote¢@o que impegam o acesso involuntario e acidental ndo
removiveis ou que possibilitem o acesso voluntdrio dos trabalhadores.

9.7.2. As méquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de
modo que:

I. sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posicéo de trabalho;
II. ndo se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;

[1I. possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa que
ndo seja o operador;

IV. ndo possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de
qualquer outra forma acidental.

V - nfo acarretem riscos adicionais.

9.8. Nio é permitida a utilizacdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a
utilizacdo de termdmetros de vidro.

9.8.1. Os equipamentos e utensilios de material poroso, madeira, vidro, material
esmaltado, susceptivel a oxidacdo, ndo serdo permitidos nas etapas de fracionamento,
pré-preparo e preparo, e/ou manipulac@o, exceto nas preparagdes reconhecidamente
tipicas, nacionais e internacionais, e desde que obedecidos os quesitos de boas praticas.
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9.9. E permitida a utilizac@o de caixa isotérmica, com tampa perfeitamente ajustada, RF. 10.83

revestida, interna e externamente, de material liso, atdxico, resistente, impermedvel e
lavavel.

9.10. As mesas, bancadas, prateleiras, pias, cubas, tanques, devem ser suficientes ¢
feitas de material sanitdrio, liso, resistente e impermeéavel, de facil limpeza, bem
conservado.

9.11. Os utensilios devem ser em quantidade suficiente, construidos com material
sanitdrio, devem ser mantidos bem conservados, livres de ponto escuro, furo,
amassamento, limpos, protegidos de sujidades, de insetos e de pragas.

9.12. A empresa deve utilizar e manter em condicOes seguras de uso os equipamentos
que auxiliem no transporte e movimentagio de cargas, € cujo peso seja suscetivel de
comprometer a satide ou seguranga do trabalhador.

9.13. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizagio de tarefas que
possam ser executados na posi¢ao sentada.

9.14. A empresa deve implantar pausas ou promover alternincia de posturas durante a
Jjornada de trabalho, em tarefas executadas predominantemente na posi¢ao sentada ou
em pé.

10 - RECEBIMENTO

10.1. O fornecedor deve ser selecionado através de auditoria e avaliacio de
especificagao técnica e de sistema de qualidade, como subsidio para a qualificacdo,
triagem e cadastramento, além de seguir os critérios estabelecidos no item 10.3.

10.1.1. A ME, EPP, devem avaliar o fornecedor através de cadastro préprio baseado nos
critérios do item 10.3.

10.2. O recebimento de matéria prima ou do produto acabado deve ocorrer em area
protegida de chuva, sol, poeira, livre de materiais ou equipamentos inserviveis, de forma
a garantir a seguranca do produto.

10.3. O material, matéria-prima ou embalagem entregues pelo fornecedor devem ser
inspecionados qualitativa e quantitativamente, segundo critérios pré-definidos para cada
produto Deve-se, ainda, observar:

I - data de validade;

IT - denominagdo de venda, lista de ingredientes e conteddo liquido;

III - n.° lote e/ou data de fabricagd@o e/ou prazo de validade, nimero de registro no érgao
oficial, quando for o caso;

IV - nome e endereco do fabricante, do fracionador, do distribuidor e do importador;
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V - temperatura do alimento que, quando do recebimento, deve ser anotada em planilha

propria:

a) congelados: -12° C; ou conforme as especificagdes do fabricante.

b) refrigerados: até 10° C ou conforme especificac@o do fabricante;

c) carnes: até 7 ° C ou conforme a especificacdo do fabricante;

d) pescados: até 3° C ou conforme especificagdo do fabricante;

VI - as caracteristicas sensoriais, cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, sabor;

VII - as embalagens devem estar integras, limpas e seguir as caracteristicas de cada
alimento;

VIII - a higiene do entregador;

IX - as condig¢des de conservacao e higiene do transporte.

10.4. Realizar controle microbioldgico e fisico-quimico quando necessério, seguindo as
rotinas e procedimentos de classificagdo de risco e de histérico de recebimento

registrado, através de laboratdrio préprio ou terceirizado.

10.5. Registrar os dados que permitam a rastreabilidade, nome do produto, marca,
ndmero do lote, data de fabricaco ou validade e identificagio da origem.

11 - ARMAZENAMENTO

11.1. Os alimentos devem ser armazenados de forma organizada, em local limpo, livre
de pragas e atender os seguintes critérios:

I - separados por categorias;

IT - dispostos longe do piso, sobre estrados fixos ou maveis;

III - nos ambientes caracterizados como depésito, onde sao utilizados estrados, paletes,
gaiolas e similares, os produtos devem estar distantes 40cm da parede e entre as pilhas
e, do forro, 60 cm;

IV - nos ambientes caracterizados como despensa, distante da parede 10 cm e do forro
60 cm, prateleiras de material liso, resistente ¢ impermeavel, com altura de 25 cm do
piso.

VI - ambiente livre de entulho e material toxico;

VII - temperatura e ventilagio adequadas;

VIII- todo material de limpeza, higiene, perfumaria e material quimico deve ser
armazenado separadamente dos alimentos;
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IX - alimentos com risco de contaminagfo por odores ou microrganismos devem ser RF. 10.838
armazenados separadamente; '

X - embalagens integras, de identificacio visivel e com dados necessdrios para garantir
a rastreabilidade e a validade, de acordo com a legislaco vigente;

XI - os produtos devem ser utilizados, segundo o sistema PEPS - Primeiro que Entra,
Primeiro que Sai ou o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai;

XII - produtos destinados a devoluc@o ou descarte devem ser identificados e colocados
em local apropriado.

11.2. Em caso de transferéncia de matéria prima e produtos industrializados, de
embalagens originais para outras embalagens, transcrever o rétulo original ou
desenvolver um sistema de etiquetas que permita a sua identificacio e rastreabilidade.
11.3. ARMAZENAMENTO DE PRODUTOS PERECIVEIS

11.3.1. Os equipamentos de refrigeracio e congelamento devem estar de acordo com a
necessidade e tipos de alimentos a serem produzidos/armazenados. As camaras, quando

instaladas, devem apresentar as seguintes caracteristicas:

I. antecdmara ou outro sistema que permita a protec@o térmica e impeca a entrada de
vetores;

II. revestimento com material de fécil limpeza, impermedvel, liso e resistente;
III. livre de ralo ou grelha;
IV. termometro permitindo a leitura de temperatura interna, pelo lado externo;

V. interruptor localizado na parte externa com ldmpada piloto indicadora de:"ligado" -
"desligado™;

VL. prateleiras em ago inoxiddvel ou outro material sanitério;
VII. porta que permita a manutengdo da temperatura interna;

VIIL dispositivo de seguranga que permita abrir a porta por dentro, quando for utilizada
porta hermética;

IX. estrado de material de facil limpeza, liso, resistente e impermedvel.

X . sensor de temperatura do ar interno deve ser instalado no local mais quente da
camara;

11.4. As caixas de papeldo s6 devem permanecer nos locals de armazenamento, sob
refrigerac@o ou congelamento em local segregado, delimitado ou em equipamento
exclusivo para os produtos acondicionados nessas embalagens. Nao devem apresentar
sinais de umidade ou emboloramento.
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11.5. Os alimentos devem ser estocados distantes da parede e entre grupos, para garantiIRF' 108

a circulagdo do ar. Alimentos ndo devem ser estocados sob condensadores e
evaporadores da camara.

11.6. Produtos que exalem odor ou que exsudem, produtos minimamente processados,
frutas, verduras, legumes e produtos crus, devem ser armazenados em equipamentos
diferentes dos termicamente processados. Quando existente apenas um equipamento, o
armazenamento deve ser realizado de forma a evitar contaminag@o.

11.6.1. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em
um mesmo equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos
nas prateleiras superiores; os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
e os produtos crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

11.6.2. Os alimentos preparados e 0s pratos prontos para o consumo elaborados em
cozinhas industriais, restaurantes, lanchonetes e similares, devem ser acondicionados
em recipientes de material liso, impermedvel, com aproximadamente 10 cm de altura,
devidamente protegidos e identificados com nome do produto e validade.

11.6.3. Nos equipamentos para congelamento, tipos diferentes de alimentos podem ser
armazenados, desde que devidamente embalados e separados, sob arrumacio modular,
respeitando as caracteristicas de preservacdo dos alimentos, e estocados sempre abaixo
das linhas de carga.

11.6.4. No caso de existir ou haver apenas uma geladeira ou cdmara, o equipamento
deve estar regulado para o alimento que necessitar temperatura mais baixa.

11.7. E proibido desligar os equipamentos de refrigera¢iio com o objetivo de
economizar energia.

11.8. As temperaturas devem ser mantidas de acordo com os procedimentos ou de
acordo com as recomendagdes do fabricante, no caso de produto industrializado:

I - Armazenamento sob congelamento -18° C;
II - armazenamento sob refrigeracao:

a) ilortifruti e outros produtos: até 10° C ;

b) carne, até 4° C;

¢) pescado, até 2° C.

III - armazenamento sob temperatura ambiente ou de acordo com as recomendagdes do
fabricante e as propriedades intrinsecas do alimento.

12 - PRE-PREPARO

12.1. A configuragio da drea de pré-preparo deve garantir um fluxo linear, sem
cruzamento de atividades entre as vérias categorias e niveis de preparo de alimentos.
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12.2. A 4rea destinada a selecdo, limpeza, lavagem ou érea suja deve ser isolada da areaRF. 10 8
de preparo de produtos selecionados, e também da 4rea limpa por barreira fisica ou
técnica.

12.3. As embalagens impermeaveis devem ser lavadas com dgua potavel antes de serem
abertas.

12.4 Para a higienizagdo dos alimentos devem ser utilizados produtos registrados no
Ministério da Sadde para esta finalidade.

12.4.1.0s procedimentos de higieniza¢do devem ser validados, devendo permanecer a
disposicao da autoridade sanitaria, ou seguir os seguintes critérios:

I. Selecao dos alimentos;
II. Lavagem - ac@o mecénica - com dgua potdvel;

III. Desinfecc¢do: imersdo em solugdo clorada, entre 100 e 250 ppm, ou conforme a
receita:

10 ml, equivalente a 1 colher de sopa de dgua sanitéria *a 2,0 - 2,5% de cloro livre, em
01 litro de dgua, por 15 a 20 minutos.

IV. Enxdagiie com dgua potdvel.

*Agua Sanitaria, desinfetante de uso geral com indicagdo no rétulo para a finalidade de
desinfecc¢do de alimentos.

12.5. A etapa de dessalgue de carnes de bovinos, suinos ou pescados deve ocorrer sob
condi¢Oes seguras:

I - em dgua potével sob refrigeracado até 10° C ou;
II - através de fervura.

12.6. O descongelamento deve ser efetuado em condi¢Ges de refrigeracdo em
temperatura inferior a 5°C ou em forno microondas, quando o alimento for submetido
imediatamente a cocgdo.

12.7. O porcionamento ou fracionamento deve ocorrer em area prépria. Na
impossibilidade, em hordrio determinado para esse fim, de acordo com as
especificacdes deste regulamento e com as caracteristicas proprias do alimento.

12.7.1. Os alimentos devem ser porcionados com utensilios préprios, que devem ser
removidos € lavados apds sua utilizagido. As embalagens originais devem ser
preferencialmente mantidas e fechadas adequadamente, quando se tratar de produto
industrializado.

13 - PREPARO
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13.1. A configuracdo da drea de preparo deve garantir um fluxo linear, sem cruzamento
de atividades entre as vérias categorias e niveis de preparo de alimentos.

13.1.1.Na érea de preparo devem existir lavatérios exclusivos para higiene das maos,
em posigao estratégica em relacdo ao fluxo do processo e de facil acesso. As torneiras
dos lavatorios devem ser preferencialmente acionadas sem contato manual.

13.1.2. Nao deve existir sabdo anti-séptico para higiene das méos nas pias utilizadas
para manipulacao e preparo dos alimentos, para evitar contaminago quimica do
alimento.

13.1.3. Todo equipamento ou utensilio que entrar em contato com material
potencialmente contaminado deve ser higienizado antes de entrar em contato com as
matérias-primas limpas, ou com o produto acabado.

13.1.4. Durante a manipulac@o de matérias-primas que apresentem risco de
contaminagdo, devem ser utilizados aventais ou capas.

13.1.5. A éarea climatizada, se necesséria, deve manter a temperatura entre 12°C e 18°
C.

13.1.6. O tempo de manipulagdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo
deve exceder a 30 minutos por lote, e a 2 horas em area climatizada entre 12° C e 18° C.

13.1.7. E proibida a colocagdo de caixas de madeira e de papeldo dentro da drea de
preparo.

13.1.8. Quando a matéria prima € o alimento pré-preparado ou pronto néo forem
utilizados imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente e identificados
com nome do produto, data de manipulagéo e validade.

13.2. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a
temperatura de, no minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores
podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagdes de tempo e
temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos.

13.2.1. Os alimentos submetidos a coc¢do, e destinados ao processo de congelamento,
devem ser encaminhados imediatamente para o resfriamento for¢ado, seguindo-se para
o congelamento, até atingir a temperatura de -18°C. Quando impossivel o resfriamento
rdpido o alimento devera ser conservado & temperatura acima de 60°C.

13.3. O resfriamento de alimento preparado deverd ser realizado de forma a minimizar o
risco de contaminag@o cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que
favorecam a multiplicacdo microbiana. A temperatura do alimento preparado devera ser
reduzida de 60°C a 10°C em até duas horas. Em seguida devera ser submetido a
temperatura inferiores a 5°C ou congelado a temperatura igual ou inferior a -18°C
(dezoito graus Celsius negativos).
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13.4. Os ¢leos e gorduras utilizados nas frituras devem ser aquecidos na faixa de 160° a RF, 10.633
180°C, com toleréncia até 190°C.

13.4.1. A reutilizagdo do 6leo s¢ serd permitida quando este nao apresentar alteracdes
das caracteristicas sensoriais, cor, aroma e sabor, presenca de fumaca em temperatura de
fritura, presenca de espuma, entre outras.

13.4.2. O 6leo deve ser filtrado em filtros préprios. Em caso de utilizac@o de fritadeira
com filtro, serdo obrigatdrias as recomendacdes do fabricante e as caracteristicas fisico-
quimicas e sensoriais.

13.5. Os alimentos reconstituidos devem receber a adi¢do de agua potavel. Apds a
reconstitui¢ao, devem ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados,
conforme indicagdo do fabricante e/ou critérios de uso descritos nesta Legislagdo.

13.6. O prazo méximo de consumo do alimento preparado e conservado sob
refrigeracdo a temperatura de 4°C, ou inferior, deve ser de 5 dias. Quando forem
utilizadas temperaturas superiores a 4°C e inferiores a 5°C o prazo maximo deve ser
reduzido, de forma a garantir as condi¢des higiénico-sanitarias do alimento preparado.

13.7. Produtos industrializados em embalagens j4 abertas devem ser conservados de
acordo com as recomendagdes do fabricante.

13.7.1. Os alimentos que tenham sido descongelados ndo devem ser congelados
novamente.

13.7.2. Alimentos crus semi-prontos, preparados com carnes descongeladas, podem ser
congelados desde que sejam utilizados, sem descongelamento prévio, diretamente na

cocgdo, atingindo no minimo 70° C em todas as partes do alimento.

13.8. Na etapa de reaquecimento, os alimentos que j sofreram cocg¢ao inicial devem
atingir novamente a temperatura de seguranca de 70°C.

13.9. Os ovos devem ser utilizados seguindo rigorosamente os critérios:
I - ndo € permitida a venda nem a utilizagido de ovos com a casca rachada;

IT - o prazo de validade deve ser observado, bem como as recomendagdes quanto ao
modo de conservagdo indicado pelo produtor ou fornecedor;

I1I - o conteddo interno do ovo ndo deve entrar em contato com a casca;

IV - nido oferecer para consumo ovos crus e alimentos preparados onde 0s ovos
permanecam crus;

V - para preparagdes que utilizem, como ingrediente, ovo cru, sem cocgdo, como
cremes, mousses, maioneses, utilizar ovos pasteurizados, ovos desidratados ou ovos
cozidos;
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fritos devem apresentar a gema dura; RF. 10.
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VII - omeletes, empanados, milanesas, bolos, doces, devem atingir 70° C no centro
geométrico;

VIII- Os ovos devem ser lavado com 4gua potédvel, imediatamente antes do
processamento;

IX - as embalagens de ovos nao devem ser reutilizadas. 14 —

EMBALAGEM/DISTRIBUICAO/CONSUMO

14.1. A area de embalagem deve manter as mesmas caracteristicas de organizacgio e
higieniza¢io das demais dreas de preparo, e separada por barreira fisica ou técnica.

14.1.1. A embalagem utilizada deve ser adequada as caracteristicas intrinsecas do
produto, conforme os regulamentos técnicos especificos, com o objetivo de preservar os

padrdes de identidade e qualidade do produto.

14.1.2. A rotulagem dos produtos embalados na auséncia do consumidor deve conter as
informac6es exigidas pela legislagdo geral, especifica e por este regulamento:

I- denominacio de venda do alimento;
II- lista de ingredientes;
III- contetido liquido;

IV- identificac@o da origem, isto &, razdo social e endereco do fabricante, do distribuidor
¢ do importador, para alimentos importados;

V- identifica¢io do lote ou data de fabricacdo ou data de validade;

VI - prazo de validade;

VII- instrugdes para o preparo e uso do alimento;

VIII- informagao nutricional, conforme legislagdo vigente;

IX- registro, quando necessério;

14.1.3. Os alimentos vendidos a granel devem possuir na embalagem as informacdes:
I- denominac2o de venda do alimento;

II- lista de ingredientes, quando for o caso;

I1I- identificagdo da razdo social e endereco do fabricante, do distribuidor e do
importador, para alimentos importados;
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IV- identificacdo do lote ou data de fabricacdo, ou data de validade;

V - prazo de validade;

VI- instrugdes para o preparo € uso do alimento, quando for o caso;

VII- informag@o nutricional, conforme legislacao vigente;

VIII- registro, quando necessério;

14.1.4. Os alimentos industrializados, manipulados ou fracionados no local de venda, e
embalados na presenca do consumidor devem apresentar as seguintes informagdes:
nome do produto,marca, quantidade, ingredientes, preco, validade.

14.1.5.0s alimentos industrializados, manipulados ou fracionados no local de venda, e
embalados na auséncia do consumidor devem apresentar no rétulo as informagdes do

item 14.1.2.

14.2. E vedada a utilizaciio e comercializacio de produto com prazo de validade
vencido e sem o registro no 6rgao competente, conforme legislagdo vigente.

14.3. Durante as etapas de distribuicdo e exposi¢ido ao consumo, os alimentos devem
estar devidamente protegidos contra poeiras, insetos e outras pragas urbanas, distantes
de saneantes, cosméticos, produtos de higiene e demais produtos téxicos.

14.3.1. Nao é permitido comercializar alimentos com embalagens rasgadas, furadas,
latas amassadas, com ferrugem, estufadas, bem como aquelas que apresentem sujidades

que possam alterar a qualidade e integridade do produto.

14.3.2. As embalagens de produtos prontos para o consumo, entregues em domicilio,
devem possuir sistema de lacre ou selo que garanta a sua inviolabilidade.

14.3.2. Os alimentos pereciveis expostos a venda devem ser conservados:

I - Armazenados sob congelamento:

- 18° C ou conforme recomendag?o do fabricante;

II - Armazenados sob refrigeracao:

a) hortifruti e outros produtos: até 10° C ou conforme recomendacio do fabricante;
b) carne, até 4°C ou conforme recomendagio do fabricante;

¢) pescado, até 2°C, ou conforme recomendacgao do fabricante.

III - Armazenados em temperatura ambiente ou de acordo com as recomendagdes do
fabricante e as propriedades intrinsecas do alimento;
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14.4. Na area de consumacao deve-se observar os mesmos critérios de higienizagdo daskF. 10-83,:
demais dreas de preparo.

14.4.1. O balcido térmico deve estar limpo, com dgua tratada e limpa, trocada
diariamente, mantida a temperatura de 80°C a 90°C.

14.4.2. Os pratos prontos € alimentos pereciveis expostos para 0 consumo, em
distribui¢do ou espera, devem permanecer sob controle de tempo e temperatura,
protegidos de contaminagdes, segundo os critérios:

I. Alimentos quentes:

a. minimo 60°C, no maximo por 6 horas;

b. abaixo de 60°C, por 1 hora, no maximo.

c. Os alimentos que ndo observarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos
devem ser desprezados.

II. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagio:
a. no maximo a 10°C por 4 horas no maximo.
b. entre 10° C e 21°C, por 2 horas no méaximo.

c. Alimentos que ndo observarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos
devem ser desprezados.

14.4.3. Os ornamentos e plantas ndo devem propiciar contaminagdo dos alimentos. As
plantas nio devem ser adubadas com adubo orgénico e n3o devem permanecer entre o
fluxo de ar e os alimentos, nem sobre os balcdes de distribuigio;

14.4.4. No refeitorio e/ou sala de consumacio é permitido o funcionamento de
ventiladores de teto ou chao, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar néo incida
diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos.

15 - TRANSPORTE

15.1. O veiculo de transporte de alimentos e dgua potavel, refrigerados ou nio, deve
garantir a integridade e a qualidade do produto, quando destinado ao consumo humano.

15.2. E proibido manter ou transportar, no mesmo compartimento de um veiculo,
alimentos prontos para o consumo, outros alimentos ou substincias estranhas e produtos

toxicos que possam contamind-los.

15.3. E expressamente proibido o transporte de produtos perigosos em veiculos que
transportem alimentos e 4gua, mesmo que submetidos a lavagem e desinfeccao.

15.4. Ndo € permitido transportar alimentos conjuntamente com pessoas € animais.
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deve ser revestida de material liso, resistente, impermedvel, atéxico e lavavel.
15.6. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo,
de forma visivel: Transporte de Alimentos e/ou Agua Potével, nome, enderego e

telefone da empresa, e, ainda, os dizeres: "Produto Perecivel".

15.7. Os métodos de higienizagdo devem ser adequados as caracteristicas dos produtos e
dos veiculos de transportes.

15.8. Quando a natureza do alimento assim o exigir, este deve ser colocado em
prateleiras ou sobre estrados, de forma a evitar danos e contaminagéo, seguindo os
POPs -Procedimentos Operacionais Padronizados estabelecidos pela empresa de acordo
com a legislacdo vigente.

15.9. Os materiais utilizados para protec@o e fixacio da carga (cordas, encerados,
plasticos e outros) devem estar integros, em bom estado de conservacio, nio devendo

constituir fonte de contaminac@o ou dano para o produto.

15.10. As operagdes de carga e descarga ndo devem oferecer risco de contaminagéo,
dano ou deterioragdo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

15.11. Os equipamentos de refrigeracdo ndo devem oferecer risco de contaminagio para
o produto, garantindo temperatura adequada para o mesmo, durante o transporte.

15.12. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser transportados
em veiculo fechado, dependendo da natureza, sob:

15.12.1. Refrigeracido - com tolerancia até 10°C ou conforme recomendag@o do
fabricante.

a) Carnes: até 7°C ou conforme recomendagio do fabricante.
b) Pescados: até 3°C ou conforme recomendacdo do fabricante.

15.12.2. Congelamento - com tolerancia até -12°C ou conforme recomendacdo do
fabricante.

15.12.3. Produtos quentes com tolerdncia minima de 60°C;
15.13. Os critérios de temperaturas fixados sdo para os produtos, ndo para os veiculos.

15.14. Os veiculos de transporte que necessitem controle de temperatura devem ser
providos permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura.

15.15. A exigéncia de veiculos frigorificados fica na dependéncia do tipo de transporte e
das caracteristicas do produto. Quando necessdrio, o veiculo ja deve estar pré-

condicionado na temperatura de conservagio do alimento para transporte.

15.16. A 4dgua potdvel deve ser transportada segundo os seguintes requisitos:
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I- tanque revestido de material anticorrosivo, atéxico, provido de tampa de inspegio e®F: 1083
passagem dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para higienizacio;

II- indicador do nivel de dgua ,bocal de alimentac@o provido de tampa hermética e
sistema de drenagem que permita total escoamento da dgua contida no seu interior;

III- equipamento para determinag¢do da dosagem de cloro, conforme item 7 deste
regulamento;

IV- mangueira, utilizada para transferir 4gua do tanque, dotada de protecdo nas
extremidades préprias ao contato com a dgua, em bom estado de conservacio, devendo
ter procedimento de limpeza didrio;

V- tanque higienizado, sempre que houver mudanca na origem da dgua e,
obrigatoriamente, a cada 6 meses;

VI- para desinfecgdo, deve ser utilizado produto registrado pelo Ministério da Saide,
com a concentracao e tempo de contato recomendado pelo fabricante;

VII- a empresa de transporte e distribui¢ao deve manter a disposi¢@o da autoridade
sanitdria os procedimentos escritos sobre higienizacdo do tanque, constatando os dados:
identifica¢do do veiculo, data do procedimento, nome do produto, concentragio ¢ tempo
de contato. Estes dados, bem como cdpia dos laudos de anélise da dgua devem
acompanhar o veiculo para ser apresentado a autoridade sanitdria, quando solicitado.

16 - CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

16.1. O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas
necessdrias para minimizar a necessidade da aplicacdo de desinfestantes
domissanitarios.

16.2. O servigo de aplicac@io de desinfestante domissanitario deve ser executado por
empresa controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada e/ou
cadastrada pela vigilancia sanitaria.

16.3. A escolha de técnicas de controle de pragas de carater preventivo, bem como a
disposicdo das armadilhas e iscas, € responsabilidade da empresa controladora de pragas
urbanas. A empresa contratante deverd cumprir: as recomendagoes contidas no relatorio

técnico elaborado pela empresa controladora de pragas urbanas.

16.4. As empresas deverdo apresentar 2 autoridade sanitdria municipal, os seguintes
documentos:

a. Proposta ou contrato de servigo, elaborada pela empresa controladora de pragas
contratada, contendo, entre outras, as medidas preventivas a serem adotadas pelo
contratante e relatorio técnico de visita.

b. Certificado ou Comprovante de Execugéo do Servigo, contendo as informagoes:

1. identificacdo completa da contratada;
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2. nimero da licenca de funcionamento; — BF.104%

3. identificac@o da empresa usuéria do servico;
4. execugdo do servigo;

5. produtos utilizados, informando:

a) numero do registro no Ministério dé Saude;
b) composicao e concentragao;

c) quantidade aplicada;

6. indicagdes para uso do médico, informando o grupo quimico, a ag¢do téxica, o
antidoto e o tratamento adequado;

7. pragas alvo;
8. assinatura do Responsavel Técnico e inscri¢do no Conselho Regional de Classe.

16.5. A manipulagdo e aplicagao de produtos desinfetantes devera ser efetuada de modo
a garantir a seguranca dos produtos, dos operadores, dos usudrios do servigo e do meio
ambiente.

17 - HIGIENE (LIMPEZA E DESINFECCAO)

17.1. A higienizacdo de instalacdes, equipamentos e utensilios deve estar descrita na
forma do Procedimento Operacional Padronizado, e disponivel para a autoridade
sanitaria.

17.1.1. No procedimento devem ser mencionados a drea ou equipamento a ser
higienizado, o método e sua freqiiéncia, produto utilizado, concentragdo, temperatura
tempo de ac@o, agdo mecdnica, responséavel pela tarefa.

17.2. A etapa de higieniza¢ao dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em area
propria, isolada, dotada de tanque ou pia, dgua corrente, fria e quente. Havendo nao
conformidade na estrutura fisica, o procedimento deve garantir a eficdcia do processo e
a seguranga para evitar contaminagao cruzada.

17.2.1. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados antes e apds 0 uso.
17.2.2. Os equipamentos de pequeno porte utilizados para fatiamento de produtos
carneos, queijos e moagem de carnes devem ser higienizados de maneira a garantir a

seguranga do produto alimenticio.

17.2.3. Os equipamentos e os utensilios higienizados ndo devem ser colocados
diretamente sobre o piso. '



17.2.4.Todos os utensilios de limpeza devem ser mantidos em bom estado-de
conservagio e guardados em local préprio, separados de acordo com o tipo de
utilizagdo.

17.2.5. O uso de escovas de metal, 1ds de aco e outros materiais abrasivos ndo sdo
permitidos.

17.2.6. Ndo ¢é permitido o uso de panos convencionais para a limpeza, secagem de
maos, utensilios, equipamentos, devendo ser utilizados aqueles constituidos de materiais
descartaveis.

17.3. Os produtos de higieniza¢do devem obedecer a legislagdo vigente, devendo os
desinfetantes utilizados serem registrados no Ministério da Satide. Os produtos devem

ser acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranga fornecidos pelo fabricante.

17.4. M4quina de lavar louca: devem ser observadas as recomendacgdes do fabricante ou
0s critérios:

Lavagem: 55°C a 65°C;
Enxéagiie: 80°C a 90°C.

17.5. A periodicidade da higieniza¢do ambiental depende do processo de producdo e
propriedades das matérias-primas e produtos utilizados.

17.5.1. Toda a 4gua utilizada para a higienizagdo deve ser descarregada na rede de
esgoto, ndo sendo permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via piblica ou
vizinhanga.

17.5.2. E vedado:

I. varrer a seco;

I1. reutilizar embalagens vazias de produtos de higiene;

I1I. lavar qualquer pega de uniforme ou panos de limpeza dentro da drea de produgio;

IV. presenca de animais domésticos no local de trabalho.

17.5.3. Etapas obrigatrias nos procedimentos de higienizagio ambiental com produto
desinfetante:

L. Limpeza para remogio de sujidades e lavagem com 4gua e sabdo ou detergente;
II. Enxagiie;

III. Desinfec¢do quimica: deixar o desinfetante em contato com a superficie, conforme
recomendacio do fabricante.

IV. Enxagiie obrigatdrio para superficies que entram em contato com alimentos.
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adotados para determinac@o do prazo de validade.

19.7. A inddstria deve dispor de programa escrito, treinamento e pessoal para o
recolhimento rdpido e eficiente de produtos que néo atendam aos pardmetros de
qualidade e seguranca. Deverd manter a disposi¢do da autoridade sanitdria os registros
dos procedimentos operacionais adotados, contendo minimamente as informacoes:
nome do produto, marca, numero do lote ou data de fabricagao ou validade, quantidade
produzida, quantidade recolhida, locais de distribui¢do, motivo do recolhimento, destino
final do produto e pessoa responsavel por esta operagao.

19.8. Quando houver perigo a saide, a empresa devera providenciar aviso de
recolhimento dirigido ao publico e a autoridade sanitdria.

19.9. O servico de atendimento ao consumidor deve contar com registro das
reclamacOes pertinentes a qualidade e seguranca do produto a disposi¢do da autoridade
sanitdria. Os dados de reclamacgdes devem ser anotados, arquivados, desdobrados e as
acOes corretivas registradas.

20 - EDIFICACOES E INSTALACOES

20.1 - Area externa - Area livre de focos de insalubridade, auséncia de lixo, objetos em
desuso, animais, insetos e roedores. As dreas circundantes ndo devem oferecer
condigoes de proliferacio de insetos e roedores. Os pétios devem ser mantidos com piso
lavdvel, grama aparada ou cascalho.

20.2. Acesso livre, independente, ndo podendo ter comunicacdo direta com
dependéncias residenciais.

20.3 - Toda construgio nova ou modificada deve garantir a acessibilidade a pessoa
portadora de deficiéncia, conforme legislacdo vigente.

20.4 - Area interna - A edificaciio, bem como as instalagdes, devem garantir conforto
ambiental, que compreende a ventilacdo, a iluminagdo, a minimizagdo da poluig¢do no
local de trabalho e o fluxo ordenado do processo de produg@o.

20.5 - P1so: material liso, resistente, impermedvel, lavdvel, de cores claras e em bom
estado de conservacdo, antiderrapante, resistente ao ataque de substancias corrosivas €
de facil higienizag¢do, ndo permitindo o acimulo de alimentos ou sujidades. Deve ter
inclinagio em direcdo aos ralos, o suficiente para ndo permitir que a dgua fique
estagnada.

20.5.1. Em éreas que permitam exist€ncia de ralos e grelhas, estes materiais devem ser
em numero suficiente, sifonados, dotados de dispositivos que impecam a entrada de
vetores.

20.6. Paredes: acabamento liso, impermedvel, lavdvel, de cores claras, em bom estado

de conservacgdo. Deve ter angulo arredondado no contato com o piso. Livre de umidade,
descascamentos, rachaduras. S&do vedadas as divisdrias de vazio interno.
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conservagao, livres de goteiras, umidades, trincas, rachaduras, bolores e
descascamentos. Proibido o forro de madeira. Se houver necessidade de aberturas para
ventilac@o, estas devem possuir tela, com malha de 2 mm, de facil limpeza.

-

20.8. Portas: superficies lisas, de cores claras, de facil limpeza, ajustadas aos batentes,
de material nao absorvente, com fechamento automdtico e protetor no rodapé. As
entradas principais e 0s acessos as cAmaras devem ter mecanismos de protecdo contra
insetos e roedores.

20.9. Janelas: com telas milimétricas limpas, sem falhas de revestimento e ajustadas aos
batentes. As telas devem ter malha de 2 mm, removivel e de facil limpeza, em bom
estado de conservagdo. As janelas devem estar protegidas de modo a ndo permitir que
os raios solares incidam diretamente sobre os alimentos ou equipamentos mais sensiveis
ao calor.

20.10. Iluminagéo: uniforme, sem ofuscamentos, sem contrastes excessivos, sombras e
cantos escuros. As lampadas e lumindrias devem estar limpas, protegidas contra
explosio e quedas acidentais e em bom estado de conservagdo, sendo que nao devem
alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos. As instalacoes elétricas devem ser
embutidas. As externas devem ser perfeitamente revestidas por tubulacGes isolantes,
presas e distantes das paredes e tetos, para facilitar a limpeza.

20.10.1. Padrdes minimos:

Areas de inspecio - 1000 lux

Areas de processamento - 250 lux

Outras areas - 150 lux

20.11. Ventilacao: deve garantir o conforto térmico e a renovagdo do ar, garantindo que
o ambiente fique livre de fungos, gases, fumaga, gordura e condensagao de vapores. O
pé direito deve ter altura minima de 2,70m.

20.12. Circulagao de ar: podera ser feita através de ar insuflado, com equipamentos
devidamente dimensionados, e higienizados periodicamente. A dire¢io do fluxo de ar
nas dreas de preparo dos alimentos deve ser da drea limpa para a suja. Nao devem ser
utilizados ventiladores e equipamento de ar condicionado doméstico na 4rea de
manipulagio.

20.13. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulacao
natural do ar, com drea equivalente a 1/8 da drea do piso. A ventilacdo ndo deve ser
assegurada com a simples abertura de portas.

20.14. Os itens 21.4 a 21.13 néo se aplicam a 4rea de consumagio.

20.14.1. Na érea de consumacio deve haver separacdo entre nao-fumantes e fumantes,
na forma da lei.



20.14.2. Seré permitida a presenga de cdes guias na drea de consumagdo. -

20.14.3. Nos locais de consumagdo de alimentos é obrigatéria a existéncia de cardapio
impresso em Braille, disponivel e acessivel para o deficiente visual.

20.14.4. O estabelecimento que comercialize bebida alcodlica deve manter visivel, na
drea de consumacio e ou venda, cartaz no tamanho 29,7x2’lcm, letra arial 48, com os
dizeres " E PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCOOLICA PARA MENORES
DE 18 ANOS. Legislacdo: Estatuto da Crianga e do Adolescente, Lei Federal 8069, de
13/07/90".

20.15. Instalages sanitarias para os empregados, separadas por sexo, em bom estado de
conservagao, na proporc¢ao de um vaso sanitario para cada 20 funciondrios, vedada a
privada turca ou similar. As instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:

I - descarga automdtica;

II - bacia sifonada, com tampa;

III - lixeira com tampa para guarda de papéis servidos, quando ndo ligados diretamente
arede puiblica de esgoto ou quando destinado a mulheres;

IV - pias para lavar as mios, sabonete liquido, anti-séptico ou sabio anti-séptico, toalha
de papel de cor clara nido reciclado ou qualquer outro método de secagem que no
permita a recontaminacgdo das maos;

V - iluminagio suficiente;

VI - paredes, piso e teto de cores claras, de material liso, resistente e impermeével;

VII - portas com molas e protecdo na parte inferior contra entrada de animais;

VIII - ventilagdo adequada, com janelas protegidas com tela milimétrica, removivel e de
facil limpeza;

20.15.1. As instalagOes sanitdrias ndo devem se comunicar diretamente com as dreas
destinadas ao processo de produgo ou manipulagio e de armazenamento de alimentos.

20.16. Vestidrios - Separados por sexo, devendo possuir:

I - armdrios individuais, bem conservados, dispostos de modo a permitir a higienizagio
do ambiente;

II -01 (um) chuveiro para cada 20 funciondrios;
III - paredes, pisos e teto de cores claras, material liso, resistente e impermedvel;

IV - portas com molas e prote¢do na parte inferior;
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V - ventila¢do adequada e janelas protegidas com tela milimétrica removivel e de facil
limpeza;

VI - pias para lavar as maos, sabonete liquido, anti-séptico ou sabao anti-séptico, toalha
de papel descartavel de cor clara, papel néo reciclado ou qualquer outro método de
secagem que nfo permita a recontaminacao das maos;

VII - vaso sanitdrio com descarga automadtica, sifonado, com tampa;

VIII - lixeira com tampa para guarda de papéis servidos, quando ndo ligados
diretamente a rede publica de esgoto ou quando destinado a mulheres.

20.16.1. Nos estabelecimentos comerciais classificados como ME e EPP esté
dispensada a exigéncia de vestidrio, desde que a drea do sanitdrio comporte de forma
organizada a instalagfo de armdrios individuais e chuveiros.

20.17. As instalacGes sanitdrias destinadas ao publico devem ter paredes, piso e teto de
material liso, resistente e impermedvel, ventilacfio adequada, tela nas aberturas, porta
com mola, pia para lavagem de maos contendo sabonete liquido e toalha de papel, ou
outro método de secagem de maos. Cesto de lixo com pedal e tampa para guarda de
papéis servidos, quando ndo ligados diretamente a rede de esgoto ou quando destinado a
mulheres.

20.17.1. No local onde ndo ha consumagao, ndo € exigido sanitdrio para o publico.

20.18. Esgotamento Sanitdrio deve ser ligado a rede de esgoto e, quando ndo tratado
adequadamente seu destino deve ser aprovado pela autoridade competente.

20.18.1. Ndo devera existir, dentro das 4reas de produc@o de alimentos, caixa de esgoto.

20.18.2. E obrigatéria a presenca de caixa de gordura préxima 2 drea de geracio do
residuo, preferencialmente fora da drea de produgio.

20.19. Encanamentos, quando aéreos, devem estar dispostos de forma a ndo contaminar
os produtos, distantes das paredes e tetos para facilitar a higienizagio.

20.20. A drea para guarda de botijdes de gés: de acordo com a ABNT, deve ser
exclusiva para armazenamento de recipientes de GLP e seus acessérios. A delimitagdo
deve ser efetuada com tela, grade vazada ou outro processo construtivo, que evite a
passagem de pessoas estranhas e permita uma constante ventilacao.

20.21 - Devem existir sistema e equipamentos apropriados de prevengdo e combate a
incéndio, conforme legislacdo
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17.6. Durante a produgio / manipulagdo de alimentos € proibido proceder a limpeza e
desinfec¢do das instalagGes e equipamentos.

17.7. Limpeza das Areas Secas - O Sistema de limpeza a seco consiste na retirada de
particulas de sujidades ou resto de produtos através de métodos fisicos.

17.7.1. Seqiiéncia de Limpeza a seco:
I - sempre que possivel o equipamento deve ser desmontado para facilitar a limpeza;

IT - a remocao da sujidade aderida deve acontecer utilizando escovas de cerdas
sintéticas, de dureza adequada a superficie;

III - a sujeira deve ser retirada pelo sistema de aspiragdo ou outro compativel com o
processo. Néo € recomendado o uso de ar comprimido para esta operagio.

17.7.2. No sistema de limpeza a seco, a lavagem sé deve ser empregada quando o nivel
de contaminacio ambiental exigir.

18 - RESIDUOS SOLIDOS

O estabelecimento, gerador de residuo sélido deve contribuir para a minimizac@o dos
residuos e deve ser responsavel pelo seu acondicionamento correto e coleta seletiva do
lixo seco e lixo organico.

18.1. O residuo sélido dentro do estabelecimento deve estar acondicionado em
recipientes proprios para residuo seco, separado do residuo organico. O recipiente deve
ser provido de tampa, pedal, de material de facil limpeza, revestido com saco plastico
resistente, esvaziado sempre que necessario. O recipiente de lixo deve permanecer
afastado das mesas, utensilios de preparagdo e da manipulagio de alimentos.

18.2. O residuo sélido deve ser acondicionado em sacos, de acordo com a NBR
9191/01, préprios para lixo domiciliar ou comercial. As garrafas descartdveis devem ser
armazenadas em contéiner, dispostas de forma a ndo armazenar dgua de chuva e,
posteriormente encaminhadas para reciclagem. O lixo ou residuo pastoso e aquele que
exsuda deve ser colocado em recipiente rigido, até o momento da coleta.

18.3. O lixo niio deve sair da drea da produgiio pelo mesmo local onde entram as
matérias primas. Na total impossibilidade de areas distintas, determinar horérios
diferenciados.

18.4. S¢6 € permitida a comercializagfo de residuos de alimentos e 6leo de fritura para
empresa especializada no reprocessamento destes residuos.

18.4.1. Estes residuos devem ser acondicionados em recipientes rigidos, fechados, fora
da drea da producgdo. A empresa deverd manter registro com os dados: nome e enderego
da empresa reprocessadora, freqiiéncia da coleta, quantidade aproximada do material
coletado.
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18.5. O residuo fora da drea de produgdo/manipulacdo deve ficarem drea revestida com

material de facil limpeza, provida de ponto de 4gua, de ralo, protegida da chuva, sol,

moscas, roedores, outros animais e pessoas estranhas. O lixo ndo deve provocar odores

ou incdmodo 2 vizinhanga.

18.6. O residuo ndo coletado pelo servigo piiblico deve ser recolhido por empresa
especializada e no contrato, deve constar entre outros, o seu destino. As notas fiscais
dos servicos prestados devem permanecer na empresa a disposi¢do da autoridade
sanitdria.

18.7. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo 6érgao competente,
relacionado ao meio ambiente.

19 - CONTROLE DE QUALIDADE

19.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Praticas e
Sistemas de Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificacdo e elaborar planos de
acOes corretivos com prazo e responsdveis definidos.

19.2. A empresa deve monitorar, diariamente, e registrar em planilha prépria, a
temperatura de cdmaras, balcdes e congeladores e equipamentos térmicos.

19.3. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados,
acondicionados, armazenados nas condicdes estabelecidas por este regulamento para a
matéria-prima.

19.3.1 Os produtos retirados do mercado por vencimento do prazo de validade ndo
devem ser reprocessados.

19.3.2. Produtos deteriorados, de devolug@o ou residuos de processo, devem ser
armazenados em locais separados e devidamente identificados.

19.4. A empresa deve manter todos os procedimentos relativos a identificacdo do lote
ou dados que possibilitem sua identificacdo, bem como o inventério da produgdo de
cada lote e a sua distribui¢@o, disponiveis para a autoridade sanitaria.

19.5. A guarda de amostra deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de
ocorréncia de falhas de qualidade e/ou que levem a risco a saidde do consumidor.

19.5.1. Nas industrias, as amostras de produto final devem ser conservadas por em
periodo referente ao tempo de vida de prateleira.

19.5.2. A amostra de pratos prontos elaborados em cozinhas industriais, restaurantes
que utilizem o sistema de auto servigo, escolas, creches, asilos ou em servigos de
nutricdo de estabelecimento de assisténcia a saide, deve ser guardada por 72 horas sob
refrigeracao at€ 4°C, ou sob congelamento a - 18°C. Alimentos liquidos devem ser
armazenados por 72 horas sob refrigeracao até 4°C. As amostras devem ser coletadas na
area de distribui¢do um terco do tempo antes do término da distribui¢do das refeicdes.
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Pesquisa de Legislagdo Municipal Proc. N°CX (/QL

Valdemaria C. R Zos
PROJETO DE LEI N° 94 Ano: 2007 Secretaria: CAMARA RF. 10 ég.?s Santos

Voltar Imprimir
PROJETO DE LEI 94/2007

dos Vereadores ANTONIO CARLOS RODRIGUES (PL), ROBERTO TRIPOLI (PV) e outros Vereadores

"Sistematiza e consolida a legislagdo municipal sobre bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e todo
tipo de comércio assemelhado, e da outras providéncias.

CAPITULO |

Art. 1° A presente lei consolida normas sobre bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e todo tipo de
comércio assemelhado.

CAPITULO Il
DO USO DO PASSEIO PUBLICO FRONTEIRIGO DOS
ESTABELECIMENTOS PARA COLOCAGAQ DE TOLDOS, MESAS E CADEIRAS

Art. 2° Sera permitido aos bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e similares, ja instalados, ou que
venham a instalar-se no Municipio, o uso do passeio fronteirico ao estabelecimento para colocagéo de
toldos, mesas e cadeiras, desde que obedecidas as seguintes condigbes:

| - a instalagdo de mobiliario nos passeios ndo podera bloguear, obstruir ou dificultar o acesso de veiculos, o
livre transito de pedestres, em especial de deficientes fisicos, nem a visibilidade dos motoristas, na
confluéncia de vias;

Il - qualquer que seja a largura do cal¢ada dever[ se-a respeitar a faixa minima de 1,10 m (um metro e dez
centimetros), para permitir o livre € seguro transito de pedestres.

§ 1° Excepcionalmente, a critério do érgdo competente do Executivo, os estabelecimentos poderéo utilizar
os passeios fronteiricos de seus vizinhos laterais, desde que apresentem autorizagdo expressa dos mesmos
e promovam a manutencao e limpeza da area.

§ 2° As calcadas, objeto da permissao de uso de que trata esta lei, e suas imediacdes deverdo ser mantidas
e conservadas limpas pelos permissionarios.

§ 3° Fica proibida a colocagéo, nessas calgadas, de amplificadores, caixas aclsticas, alto~ falantes ou
quaisquer aparelhos que produzam som, bem como quiosques ou estandes de venda.

Art. 3° O nao cumprimento do disposto no artigo anterior, no todo ou em parte, implicara na imposicéo de
multa no valor de R$ 2.428,20 (dois mil, quatrocentos e vinte e oito reais e vinte centavos) e, em caso de
reincidéncia, além da aplicagéo da multa, a cassa¢éo da permissdo, que somente podera ser concedida
novamente apos 1 (um) ano.

Paragrafo unico. O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado anualmente, pela variagéo do
Indice de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica -

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.asp... 13/1/2010



Folha JZ@

Prefeitura da Cidade de Sdo Paulo oroc. N° Pagy of 8
)
Vaidemayiz CUR. dbs Santos
RF. 10.83

IBGE, acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingio desse indice, sera adotado outro
_ indice criado por legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 4° Cassada a permissao por infragcdo ou revogada por interesse publico, a Prefeitura intimara o
permissionario a retirar os equipamentos, no prazo de 30 (trinta) dias, apds o que serédo apreendidos e
removidos.

Art. 5° Os servicos nas calgadas poderdo estenderOse até o fechamento do estabelecimento.
CAPITULO IIl
DA CARTA DE PRECOS E DO CARDAPIO

Art. 6° Os bares, restaurantes, lanchonetes, casas de diversdes noturnas com jantar dangante ou show
artistico e todo tipo de estabelecimento assemelhado s&o obrigados a afixar em lugar visivel, a frente da
porta de entrada ou vitrina "Carta de Pre¢os" que contera o prego unitario dos pratos preparados, seja “a la
carte", por quilo ou prato do dia, do "couvert”, dos salgadinhos, da consumacéo obrigatdria, além da quantia
relativa a prestacdo dos servigos de atendimento.

Paragrafo Ginico. Os pregos inseridos na "Carta de Precos", a ser afixada na conformidade do “caput” deste
artigo, acompanharao obrigatoriamente os precos do cardapio apresentado na mesa, constituindo infragdo a
disparidade entre ambos.

Art. 7° As infragBes ao disposto no artigo anterior seréo punidas com multa no valor de R$ 5,09 (cinco reais
e nove centavos), dobrada na primeira reincidéncia e acrescida de 20% (vinte por cento) em cada
reincidéncia subseqiiente.

Paragrafo Gnico. O valor da multa de que trata este artigo seré atualizado anualmente, pela variagéo do
indice de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica -
IBGE, acumulada no exercicio anterior, sendo qgue, no caso de extingéo desse indice, sera adotado outro
indice criado por legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 8° Os cardapios dos restaurantes e estabelecimentos similares que dispéem de servicos de gargons
devem conter, obrigatoriamente, em lingua portuguesa, a indicag¢éo precisa e clara dos principais
componentes das refeicbes oferecidas.

Paragrafo Gnico. Para melhor entendimento dos freqientadores, opcionalmente podera ser incluida a
explicagao também em idioma de dominio universal ou a fotografia do prato oferecido.

Art. 9° O nao cumprimento do disposto no artigo anterior implicara em multa de R$ 2.428,20 (dois mil,
guatrocentos e vinte e oito reais e vinte centavos), dobrada em caso de reincidéncia.

§ 1° Somente sera considerada reincidéncia quando, ap6s decorrido o prazo de 30 (trinta) dias da lavratura
da primeira multa, nao houver sido cumprido o determinado no "caput” deste artigo.

§ 2° Se decorrido o prazo de 30 (trinta) dias apés a reincidéncia, persistir o descumprimento do disposto no
“caput" deste artigo, sera cassada a licenga e determinado o fechamento administrativo do estabelecimento.

§ 3° O valor da muita de que trata este artigo sera atualizada anualmente, pela variagdo do indice de Pregos
ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada
no exercicio anterior, sendo que, no caso de extincdo desse indice, sera adotado outro indice criado por
legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 10. Todos os estabelecimentos que comercializam refeicdes e lanches, tais como bares, restaurantes,
lanchonetes, hotéis, motéis e similares existentes no Municipio deverao apresentar obrigatoriamente,
guando solicitado, além dos cardapios normais a que se referem os artigos anteriores, cardapios impressos
em "braille", de forma a facilitar a consulta de pessoas portadoras de deficiéncia visual.

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.asp... 13/1/2010
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§ 1° Na elaborac&o do cardapio impresso em "braille" devera constar o nome do prato, todos E)s ingredientes

_utilizados no seu preparo e o seu prego.

2° Também devera ser impressa em "braille” a relacéo de bebidas servidas e os seus respectivos precos.
Y pre¢

§ 3° O orgéo competente do Executivo dara a orientag&o técnico-normativa para implantagéo e fiscalizagéo
das determinacdes constantes deste artigo.

CAPITULO IV

DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

Art. 11. Fica determinado que todos os bares da Cidade de S&o Paulo né&o poder&o funcionar ap6s uma hora
da manhd, tendo o horario previsto para o inicio de suas atividades fixado, a critério préprio, ndo antes das 5
horas da manha.

§ 1° Ficam sujeitos ao horario fixado neste artigo os estabelecimentos comerciais que funcionem de portas
abertas, sem isolamento acustico, sem estacionamento e funcionarios destinados a segurancga e ainda
aqueles que atrapalhem o sossego publico.

§ 2° Nao estao sujeitos ao horario fixado no "caput" deste artigo os bares de hotéis, "flats”, clubes,
associacdes e hospitais, bem como os restaurantes, lanchonetes, chopperias, churrascarias e pizzarias.

§ 3° O periodo de funcionamento fixado no "caput" deste artigo é considerado como horario normal de
funcionamento.

Art. 12. O estabelecimento que pratique ou exerga atividades ilegais em suas dependéncias, fato este
devidamente comprovado pela autoridade policial ou municipal competente, tera as suas atividades
suspensas pela Prefeitura do Municipio de S&o Paulo e respondera em juizo sob as penalidades da lei.
Art. 13. E proibido fora do horario normal:

a) praticar ato de compra e venda;

b) manter abertas ou semicerradas as portas do estabelecimento, ainda que déem acesso ao interior do
prédio e este sirva de residéncia ao responsavel;

c¢) manter iluminac&o dentro do bar, salvo quando o interior do mesmo puder ser examinado visualmente por
quem se achar do lado de fora.

Paragrafo tnico. N&o se considera infracdo a abertura de estabelecimento para lavagem ou limpeza, ou
quando o responsavel ndo tendo outro meio de se comunicar com a rua, conservar aberta uma das portas
para o efeito de embarque e desembarque de mercadorias, durante o tempo estritamente necessario a
efetivagéo dos mencionados atos.

Art. 14. Os infratores dos artigos 11, 12 e 13 desta lei estdo sujeitos as seguintes penalidades:

a) multa de R$ 24.282,00 (vinte e quatro mil, duzentos e oitenta e dois reais) na primeira autuagéo;

b) fechamento administrativo com a lacracéo de todas as entradas, na segunda autuacgéo.

§ 1° Desrespeitado o fechamento administrativo, sera solicitado auxilio policial para exigir o cumprimento da
penalidade administrativa e providenciar o boletim de ocorréncia com base no artigo 330 do Cddigo Penal,
nos termos desta lei.

§ 2° O valor da multa de que trata este artigo sera atualizada anualmente, pela variagéo do Indice de Precos
ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada
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no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice criado por

legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda. A Q
B
CAPITULO V Proc. N° J
7 NLL
DAS DISPOSICOES GERAIS W Sanlos

Art. 15. Sem prejuizo da competéncia legal do 6érgdo municipal encarregado da vigilancia sanitéaria, os
proprietarios de restaurantes, hotéis e similares, situados no Municipio de Sao Paulo, ficam obrigados, por si
ou seus prepostos, a permitir o acesso de seu publico consumidor a cozinha e outras dependéncias desses
estabelecimentos, onde sdo preparados e armazenados os alimentos oferecidos ao consumidor.

§ 1° O consumidor ao qual for negado o direito de acesso previsto no "caput” deste artigo podera comunicar
o fato ao 6rgéo competente do Executivo, por representacéo oral ou escrita, ratificada por duas
testemunhas.

§ 2° Verificada a infragdo a que alude o "caput" deste artigo, ao proprietario do restaurante, hotel ou similar
sera aplicada multa no valor de R$ 809,40 (oitocentos e nove reais e quarenta centavos), dobrada na
reincidéncia.

§ 3° O valor da multa de que trata o paragrafo anterior sera atualizada anualmente, pela variacéo do indice
de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE,
acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice
criado por legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

§ 4° O preposto responsavel pelo estabelecimento responde solidariamente com o proprietario pelo
pagamento da multa estipulada no § 2° deste artigo.

Art. 16. Os bares, restaurantes, lanchonetes e similares que néo possuirem piso que seja soalhado ficam
obrigados a instalar tablados de madeira na parte anterior dos balcdes.

Art. 17. Os estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios para consumo no préprio local, tais como
restaurantes, bares, lanchonetes, cafés, casas de sucos, pastelarias, docerias, confeitarias, "buffets”,
“rotisseries”, padarias, casas de produtos congelados e similares, com area igual ou superior a 200
(duzentos) m2, manterdo equipamento frigorifico para o armazenamento de residuos de alimentos.

§ 1° Os residuos de alimentos dever&do permanecer acondicionados em recipientes que permitam perfeita
higienizacdo e serdo armazenados em equipamentos frigorificos até sua remogao.

§ 2° O descumprimento do disposto no "caput” deste artigo implicar4 em muita no valor de R$ 810,08
(oitocentas e dez reais e oito centavos), dobrada em caso de reincidéncia.

§ 3° O valor da multa de que trata o paragrafo anterior sera atualizada anualmente, pela variagao do [ndice
de Pregos ao Consumidor Ampio - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE,
acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingéo desse indice, sera adotado outro indice
criado por legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

§ 4° As multas serdo renovaveis a cada 30 (frinta) dias, até que seja sanada a irregularidade.

Art. 18. Ficam os restaurantes, bares e lanchonetes que adotam a modalidade "self-service" obrigados a
identificar as comidas expostas, indicando seus respectivos ingredientes e temperos principais.

§ 1° A identificagéo de que trata o "caput” deste artigo podera ser feita mediante a colocacdo de cartdes,
plaquetas ou similares em frente aos recipientes que contém a comida ou em cardapios afixados em local
visivel.

§ 2° A inobservancia ao disposto neste artigo implicara na imposicéo de multa no valor de R$ 339,66
(trezentos e trinta e nove reais e sessenta e seis centavos), dobrada na reincidéncia.
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§ 3° O valor da multa de que trata o paragrafo anterior sera atualizada anualmente, gglé1\9rlgéo do indice
de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE,
acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice
criado por legislagéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 19. Todos os bares, lanchonetes, restaurantes e similares ficam obrigados a:

I - colocar filtros de agua para uso de seus funcionarios e usuarios, sob pena de aplicagdo de multa no valor
de R$ 509,49 (quinhentos e nove reais e quarenta e nove centavos); e

Il - oferecer aos consumidores copos descartaveis de papel, papeldo, plastico ou similar, a serem utilizados
uma unica vez, para o consumo de café, leite, sucos, refrigerantes e outras bebidas n&o aicoolicas, sob
pena de aplicacdo de multa no valor de R$ 1.698,30 (mil, seiscentos e noventa e oito reais e trinta
centavos), devendo o 6rgdo municipal competente promover a difusio entre os consumidores de
informagdes sobre os riscos a que se sujeitam na utilizagéo de material ndo descartavel e ndo esterilizado
convenientemente.

It - garantir que seus funcionarios que estejam diretamente envolvidos no manuseio e preparo de refeices
usem luvas plasticas descartaveis sob pena de aplicagdo de multa, ao estabelecimento infrator, no valor de
R$ 404,70 (quatrocentos e quatro reais e setenta centavos) por funcionario desprovido das luvas.

IV - lavar a casca das laranjas que serao utilizadas nas maquinas automaticas, nas quais as frutas sdo
colocadas inteiras, para producéo do suco de laranja por extrus&o, sob pena de aplicagéo de multa no valor
de R$ 808,39 (oitocentos e oito reais e trinta e nove centavos).

§ 1° A reutilizagéo de dleo comestivel pelos estabelecimentos citados no caput deste artigo é vedada, sob
pena da aplicagéo de muita ao infrator no valor de R$ 8.094,00 (oito mil € noventa e quatro reais) dobrada
na reincidéncia.

§ 2° Todos os estabelecimentos comerciais que preparam massa para panificagéo deverao utilizar agua
filtrada, devendo existir um filtro apropriado para obtencdo da agua em cada setor de panificagéo, sob pena
da aplicacéo de multa no valor de R$ 404,19 (quatrocentos e quatro reais e dezenove centavos), dobrada na
reincidéncia.

§ 3° O valor das multas de que trata este artigo sera atualizado anualmente, pela variacéo do indice de
Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE,
acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice
criado por legislacéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda. '

Art. 20. Fica proibido o manuseio direto de paes e similares de consumo alimentar, sem o uso de protetores
higiénicos, nos estabelecimentos comerciais no Municipio de Séo Paulo.

§ 1° Entende-se por produto de consumo alimentar os pées, doces, biscoitos, bolachas, sanduiches, frios e
petiscos.

§ 2° Para o manuseio de péaes e similares que nao estejam embalados adequadamente deverao ser
utilizados pegadores préprios.

§ 3° O disposto neste artigo devera ser afixado em local visivel ao publico, devendo a sua fiscalizagéo ser
efetuada pelo 6rgdo competente do Executivo.

§ 4° Aos infratores ao disposto neste artigo aplicar-se-ao sangdes estabelecidas na seguinte seqiiéncia:
a) adverténcia;

b) muita no valor de R$ 4.047,00 (quatro mil e quarenta e sete reais), devendo ser recolhida aos cofres
municipais no prazo de 10 (dez) dias, findo o qual seréo acrescidos juros de mora e atualizagdo monetaria;
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d) cancelamento da licenga e encerramento da atividade do estabelecimento. RF. 10.5%

§ 5° O valor da multa de que trata o § 4° ser4 atualizado anualmente, pela variagéo do Indice de Pregos ao
Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada no
exercicio anterior, sendo que, no caso de exting&o desse indice, sera adotado outro indice criado por
legislagéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 21. Os estabelecimentos que fabriquem e/ou fornegam géneros alimenticios, com consumacao no local,
deverdo, obrigatoriamente, desinsetizar e desratizar suas instalagbes periodicamente.

§1° Os servigos de desinsetizacéo e desratizacdo deverdo ser executados por empresas especializadas,
legalmente constituidas, que atendam as disposi¢cdes federais, estaduais e municipais concernentes a
matéria e que recebam a fiscalizagdo da Secretaria Municipal da Satide.

§ 2° Os servicos de desinsetizacao e desratizacio deverdo ser executados com os cuidados necessarios a
nao comprometer a qualidade do alimento fabricado e/ou comercializado no local.

§ 3° Na execugédo desses servicos somente poderdo ser usados produtos licenciados pela Divisdo Nacional
de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude e pelo Departamento de Defesa Animal da Secretaria de
Defesa Agropecudria do Ministério de Agricultura e Abastecimento.

Art. 22. A empresa executante da desinsetizagdo e da desratizacdo devera fornecer ao estabelecimento
industrial e/ou comercial comprovante idoneo do servigo executado e cuja validade méxima, para o servigo
prestado, sera de 6 (seis) meses.

§ 1° O comprovante devera conter, além dos dados identificadores da empresa domissanitaria e dos
técnicos responsaveis , todos os procedimentos em caso de acidente e também os telefones das
Secretarias Municipais competentes, para qualquer reclamacao do usuario do estabelecimento.

§ 2° Referido comprovante seré afixado em local visivel a fiscalizacdo e aos usuarios do estabelecimento.

§ 3° Para os fins deste artigo, s6 ter&o validade os comprovantes fornecidos por empresas que possuirem os
correspondentes registros, devidamente atualizados, na Secretaria de Satide do Estado e em um dos
seguintes Conselhos:

| - Conselho Regional de Biologia;

Il - Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia;

1l - Conselho Régional de Medicina Veterinaria;

IV - Conselho Regional de Quimica.

Art. 23. Os estabelecimentos comerciais e industriais indicados no artigo 21 desta lei que deixarem de
cumprir os dispositivos acima incorrerdo em multa no valor de R$ 810,08 (oitocentos e dez reais e oito

centavos).

§ 1° Em caso de reincidéncia, o estabelecimento sera interditado até que comprove a sua regularizagéo,
sendo a multa, neste caso, aumentada para R$ 1.620,17 (mil seiscentos e vinte reais e dezessete centavos).

§ 2° A empresa domissanitaria que fornecer certificados inidoneos ou néo condizentes com o estabelecido
nos artigos 21 e 22 desta lei e na legislacédo federal que regula a matéria sera igualmente multada nos
termos do caput e do § 1° deste artigo.

§ 3° O valor das multas de que trata este artigo sera atualizado anualmente, pela variagéo do indice de

http://www3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/integra.asp... 13/1/2010



Folha ——d
Prefeitura da Cidade de Sdo Paulo Proc. N° / 7 of 8

Valdeméaga€. R/dos Santos

RF. 10.839
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acumulada no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice
criado por legislagéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 24. Os proprietarios ou responsaveis por estabelecimentos de géneros alimenticios s&o obrigados a
portar habilitagé&o referente ao conhecimento das Normas Técnicas Especiais para Manipulagéo de
Alimentos.

Paragrafo Gnico. As Normas Técnicas Especiais sdo referentes a avaliagdo do padréo de identidade e
qualidade, rétulo, embalagem, armazenamento, prazo de validade e nogdes basicas de higiene na
manipulagao de alimentos.

Art. 25. A habilitacéo, referente ao conhecimento das Normas Técnicas Especiais para Manipulagéo de
Alimentos sera conferida mediante a freqiéncia a curso especifico.

§ 1° Cabera ao 6rgéo competente do Executivo promover o curso de que trata o caput deste artigo.

§ 2° Sera conferido certificado de conclus&o aos participantes do curso, do qual deveréo constar frequéncia
e aproveitamento.

§ 3° O certificado devera permanecer exposto nos estabelecimentos, de modo visivel, no principal saldo de
atendimento ao publico e de maneira permanente, sob pena de multa no valor R$ 404,70 (quatrocentos e
quatro reais e setenta centavos).

§ 4° O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado anualmente, pela variagdo do indice de Pregos
ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada
no exercicio anterior, sendo que, no caso de extingdo desse indice, sera adotado outro indice criado por
legislagdo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 26. Sera exigido o certificado de conclusdo do curso de que cuida o artigo anterior do proprietario ou
responsavel pelos estabelecimentos de que trata o art. 21 desta lei.

Art. 28. O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber, no prazo de 60 (sessenta) dias, a contar
de suas publicagdo.

Art. 29. As despesas decorrentes da execucao desta lei correrdo por conta de dotacdes orcamentarias
proprias, suplementadas se necessario.

Art. 30. Esta lei entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposicdes em contrario, em
especial as seguintes leis municipais, em razdo de sua consolidagdo: Lei n° 4.664, de 05 de maio de 1955;
Lei n° 8.648, de 25 de novembro de 1977; Lei n® 10.021, de 24 de dezembro de 1.985; Lei n® 10.441, de 04
de margo de 1988; Lei n® 10.667, de 28 de outubro de 1988; Lei n® 10.790, de 15 de dezembro de 1989; Lei
n° 11.021, de 1° de julho de 1991; Lei n® 11.253, de 05 de outubro de 1992; Lei n° 11.346, de 14 de abril de
1993; Lei n® 11.617, de 13 de julho de 1994;Lei n® 11.728, de 22 de fevereiro de 1995; Lei n® 11.797, de 9 de
junho de 1995; Lei n° 11.944, de 04 de dezembro de 1995; Lei n® 12.002, de 23 de janeiro de 1996; Lei n°
12.039, de 11 de abril de 1996; Lei n® 12.061, de 24 de maio de 1996; Lei n® 12.095, de 5 de junho de 1996;
Lei n® 12.150, de 19 de julho de 1996; Lei n° 12.268, de 19 de dezembro de 1996; Lei n® 12.379, de 13 de
junho de 1997; Lei n° 12.363, de 13 de junho de 1997; Lei n® 12.371, de 13 de junho de 1997; Lei n°® 12.560,
de 8 de janeiro de 1998; Lei n® 12.582, 31 de margo de 1998; Lei n° 12.624, de 6 de maio de 1998; Lei n°
12.879, de 13 de julho de 1999; Lei n® 13.063, de 21 de setembro de 2000 e Lei n® 13.772, de 3 de fevereiro
de 2004.

Sala das Sessdes, em As Comissdes competentes.”

Voltar Imprimir
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PROJETO DE LEI 378/09 - CAMARA
do Vereador Claudio Fonseca (PPS)

“Consolida a legislagdo municipal sobre alimentacéo escolar, no Municipio de S&o Paulo, como um direito
constitucional dos escolares e dever do Estado, e da outras providéncias.

A Céamara Municipal de Sao Paulo DECRETA:

Art. 1° A alimentagéo escolar, direito constitucional de todos os alunos da educagao basica, publica e dever
do Estado, sera promovida e incentivada pela Prefeitura da cidade de Sdo Paulo, na forma desta lei.

Art. 2° Compete ao Poder Publico Municipal da cidade de Sao Paulo, no &mbito de sua jurisdigéo
administrativa, as seguintes atribuicdes, conforme disposto no §§2° e 3° do art.211 da Constitui¢ao:

I- garantir que a oferta da alimentagéo escolar se dé em conformidade com as necessidades nutricionais dos
alunos,durante o periodo letivo,observando as diretrizes estabelecidas nesta Lei, bem como o inciso VIl do
art. 208 da Constituicdo;

Il- promover estudos e pesquisas que permitam avaliar as acées voltadas para a alimentagao
escolar,desenvolvidas no ambito das respectivas escolas, creches e Centros de Educacéo Infantil;

[ll- promover a educac&o alimentar e nutricional sanitaria e ambiental nas escolas sob sua responsabilidade
administrativa, com o intuito de formar habitos alimentares saudaveis aos alunos atendidos, mediante
atuagdo conjunta dos profissionais de educacéo e do responsavel técnico de que trata o artigo 12 desta Lei;

IV- realizar em parceria com Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao - FNDE, a capacitacdo dos
recursos humanos envolvidos na execugao do Programa Nacional de Alimentacéo Escolar - PNAE e no
controle social;

V- fornecer informagées, sempre que solicitado, ao FNDE, ao Conselho de Alimentacéo Escolar - CAE, aos
orgéos de controle interno e externo do Poder Executivo, a respeito da execugio do PNAE, sob sua
responsabilidade;

VI- fornecer instalagdes fisicas e recursos humanos que possibilitem o pleno funcionamento do CAE,
facilitando o acesso da populagéo;

VII- promover e executar agdes de saneamento basico nos estabelecimentos escolares, Centros de
Educacéo Infantil e creches sob sua responsabilidade, na forma da legislacdo pertinente;

Vill- divulgar em locais publicos, de acesso de toda a comunidade escolar, informagbes acerca do
guantitativo de recursos financeiros recebidos para execugdo do PNAE, e o quantitativo de recursos com
despesas para a alimentacéo escolar efetuadas pela Prefeitura do Municipio de S&o Paulo;

IX- prestar contas dos recursos financeiros recebidos a conta do PNAE, na forma estabelecida pelo
Conselho Deliberativo do FNDE;
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X- apresentar ao CAE, na forma e no prazo estabelecido pelo Conselho Deliberativo do FNDE, o Relatério
Anual de Gestéo do PNAE, assim como atender a todas as solicitagdes do CAE quanto as informagdes
necessarias ao desempenho das suas fungdes de acompanhamento e fiscalizagdo do programa de
alimentagéo escolar do municipio de Sao Paulo.

Art.3° A Prefeitura da cidade de S&o Paulo fica obrigada a oferecer alimentagio escolar para todos os
alunos das escolas pablicas municipais, Centros de Educagéo Infantil, inclusive os conveniados, nos termos
do inciso VI do artigo 208 da Constituigéo Federal, do inciso VIl do artigo 54 da Lei 8090 de 13 de Julho de
1990 - Estatuto da Crianga e Adolescente; §5° do artigo 200 da Lei Organica do Municipio de S&o Paulo.

Paragrafo Unico: Excepcionalmente, para os fins deste artigo, a critério do FNDE, serdo considerados como
parte da rede municipal, os alunos matriculados em:

I- Centros de Educagéo Infantil, Escolas Municipais de Educagéo Infantil e Escolas Municipais do Ensino
fundamental e Médio qualificadas com entidades filantrépicas ou por elas mantidas, inclusive as de
educacgao especial; e

II- Centros de Educacéo Infantil conveniados com a Prefeitura do Municipio de S&o Paulo;

Art.4° Para efeitos desta lei, entende-se por alimentagéo escolar todo e qualquer alimento oferecido no
ambiente escolar, independentemente de sua origem, durante a permanéncia do aluno na escola, Centro de
Educacéo Infantil direitos, indiretos ou conveniados ou entidades filantropicas referidas no inciso | do artigo
3° desta Lei.

Art.5° As despesas com alimentagao escolar serdo realizadas com recursos publicos municipais ndo
vinculados a manutencdo e desenvolvimento do ensino em conformidade com o artigo 71, inciso IV da Lei
Federal 9394 de 20 de Dezembro de 1996 - Lei de Diretrizes e Bases da Educagéo Nacional.

Art.6° - Fica proibida nos Centros de Educacgao Infantil, nas Escolas Municipais publicas, no Centros de
Educacgo Infantil conveniados com a Prefeitura ou entidades filantrépicas referidas no inciso | do artigo 3°
desta Lei, da cidade de Sao Paulo, a terceirizacdo do fornecimento da alimentagéo escolar, oferecida pelo
poder publico municipal.

Paragrafo Unico. O processo de encerramento da terceirizagéo da alimentagao escolar na rede publica de
educagéo municipal, sera regulamentado por Decreto do Poder Publico Municipal nos termos desta lei.

Art.8° Para o cumprimento do estabelecido nos artigos 6° desta lei, fica o poder publico municipal obrigado a
suprir todas as unidades educacionais publicas municipais, de equipamentos e recursos humanos
necessarios para armazenamento, preparo e distribuicdo da alimentag&o escolar.

Art.9° Os profissionais com a fungéo de preparar a alimentagéo escolar deverdo receber orientacdes
continuas das nutricionistas sobre a forma correta de armazenar e preparar os alimentos, assim como
nogdées de higiene durante o preparo e distribuicdo dos mesmos.

§1° E obrigatério o uso de aventais, toucas, luvas e demais acessorios que se fizerem necessarios, pelos
profissionais encarregados de preparar e distribuir a alimentagéo escolar, com a finalidade de evitar
contaminagao dos alimentos.

§2° Deveré&o ser fornecidos, pelo poder pablico municipal, através de 6rgdo competente, os acessoérios
referidos no § 1° deste artigo.

Art.10 Fica assegurado o direito & alimentag&o diferenciada, a todos os alunos das escolas publicas
municipais, Centros de Educagéo Infantil, e creches conveniadas da rede municipal de ensino, decorrentes
de diferengas biolégicas entre idades e condicbes de salde dos alunos que necessitem de cuidados
alimentares especificos.

§1° Ficam obrigadas, todas as unidades educacionais da rede municipal de ensino a oferecerem
alimentacéo especial adequada, aos alunos diagnosticados como portadores de diabete, e ou anemia, e ou
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§2° Cabera as Diretorias Regionais da Educagéo Municipal a fiscalizagdo e a observancia do disposto na
presente lei.

Art.11 A alimentagéo escolar oferecida pelo poder publico municipal, nas unidades educacionais municipais
publicas, tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicosocial, a
aprendizagem, o rendimento escolar e a formacg&o de habitos alimentares saudaveis, por meio de agées de
educacéo alimentar e nutricional e da oferta de refeicbes para suprir as necessidades nutricionais dos
educandos durante sua permanéncia na instituigdo educacional.

Paragrafo Unico. Devera ser incentivada a Alimentagéo Escolar Ecoldgica, como o objetivo de elevar a
qualidade nutricional da alimentagéo fornecida as criangas e adolescentes, matriculados nas instituigbes
educacionais municipais, publicas, estimulando a diversidade alimentar e a consciéncia ambiental por meio
de programa que consistira em:

| - inclusdo gradual de produtos hortifrutigranjeiros produzidos no municipio, seguindo procedimentos
baseados em normas organicas;

Il - treinamento e capacitacé@o dos profissionais que preparam a alimentagdo escolar para utilizagéo de
receitas e estratégias que possibilitem as criangas e adolescentes, a formagéo de habitos alimentares que
incluam o consumo de hortaligas;

lll - orientar os alunos sobre a educag&o ambiental e aos beneficios do cultivo organico para o meio
ambiente e para a alimentacdo humana.

Art.12 Os cardépios da alimentagéo escolar deveréo ser elaborados com a orientagéo técnica de
nutricionista, com a utilizagao de géneros alimenticios basicos, respeitando-se os habitos alimentares, a
diversidade, a cultura alimentar e garantindo alimentagdo saudavel.

Paragrafo unico. Para efeito desta Lei géneros alimenticios basicos sdo aqueles indispensaveis & promocao
de uma alimentagdo saudavel, observada a regulamentacéo aplicavel.

Art.13 E obrigatoria a publicagéo periodica, no Diario Oficial da Cidade de So Paulo, do cardapio semanal
da alimentac&o escolar, que seréa oferecido na semana subsequente ao da publicacdo.

§1° As unidades educacionais do sistema municipal de ensino deverdo afixar o cardapio semanal nos
refeitorios e em local de facil acesso a toda a comunidade escolar.

§2° Para os fins desta lei, considera-se comunidade escolar o conjunto de alunos, professores, funcionarios
e familiares.

§3° Eventuais alteragdes no cardépio, pelas unidades educacionais, deverao ser devidamente justificadas 2
Diretoria Regional de Educacéo correspondente.

Art. 14 O Conselho Municipal de Alimentagéo Escolar vinculado & Secretaria Municipal de Educacdo, é um
6rgéo colegiado de carater fiscalizador, permanente, deliberativo e de assessoramento, composto da
seguinte forma:

| - um representante do Poder Executivo indicado pelo Prefeito;

Il - um representante do Poder Legislativo indicado pelo mesa diretora da Camara Municipal;

Il - dois representantes das entidades de docentes, discentes e de trabalhadores na area de educagéo,
indicados pelo respectivo 6rgéo de classe, a serem eleitos por meio de assembléia especifica;

IV - dois representantes de pais de alunos, indicados pelos Conselhos Escolares, Associagdes de Pais e
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Mestres ou entidades similares, eleitos por meio de assembléia especifica; e 3roc. N° /1&3

V - dois representantes de entidades civis organizadas, eleitos em assembléia especifica. Valdemard G. R/dos Santos
§ 2° Cada membro titular do CAE tera um suplente do mesmo segmento representado. RF' 10.839

§ 3° Os membros terdo mandato de quatro anos, podendo ser reconduzidos de acordo com a indicagéo dos
seus respectivos segmentos.

§ 4° A presidéncia e a vice-presidéncia do CAE somente poderdo ser exercidas pelos representantes
indicados nos incisos I, IV e V deste artigo.

§ 5° O exercicio do mandato de conselheiros do CAE é considerado servigo publico relevante, ndo
remunerado.

§ 6° Cabera a Secretaria Municipal de Educacdo do Municipio de S&o Paulo, informar ao FNDE a
composicéo do seu respectivo CAE, na forma estabelecida pelo Conselho Deliberativo do FNDE.

Art. 19. Compete ao CAE:

| - acompanhar e fiscalizar o cumprimento das diretrizes estabelecidas na forma do art. 2° da Medida
Proviséria 455 de 28 de Janeiro de 2009.

Il - acompanhar e fiscalizar a aplica¢éo dos recursos destinados a alimentacéo escolar;

I - zelar pela qualidade dos alimentos, em especial quanto as condi¢des higiénicas, bem como a
aceitabilidade dos cardapios oferecidos; e

IV - receber o relatério anual de gestéo do PNAE e emitir parecer conclusivo a respeito, aprovando ou
reprovando a execugéo do Programa.

Paragrafo Unico. O CAE podera desenvolver suas atribuigdes em regime de cooperagdo com os Conselhos
de Seguranga Alimentar e Nutricional estaduais e municipais e demais conselhos afins, e deverédo observar
as diretrizes estabelecidas pelo Conselho Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional - CONSEA.

Art.15 As Secretarias Municipais de Gestéo, de Educacéo, de Financas e de Planejamento deste municipio
adotardo medidas necessarias, no &mbito de suas respectivas competéncias, ao integral cumprimento do
disposto nesta Lei.

Art. 16 Ficam revogadas as leis municipais 13.205 de 8 de novembro de 2001; o artigo 3° da Lei 13.385 de 9
de Janeiro de 2002; a Lei 14.249 de 8 de Dezembro de 2006; a Lei 14404 de 21 de maio de 2007; a Lei
14.846 de 8 de Outubro de 2008.

Art. 17 As despesas decorrentes da execugéo desta lei correrdo por conta das dotacées orgamentarias
proprias, suplementadas se necessario.

Art. 18 Esta lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposigées em contrario.

Sala das Sessoes, As Comissdes competentes.”

Voltar Imprimir
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

PL N° 0996/97

As Comissdes de

Transito, Transporte, Atividade Econdmica, Turismo, Lazer e Gastronomia,
Educacéo, Cultura e Esportes,
Saude, Promocgao Social, Trabalho e Mulher,

CONSIDERANDO as mudancas de legislatura subseqiientes a apresentacdo deste projeto
de lei, que promoveram a vinda de novos Vereadores a esta Edilidade,

CONSIDERANDO que a elaboragido de Consolidagdo Legislativa € meramente juridica e,
em razao disso foi encaminhada para apreciagcdo somente da Comissao de Constituicao,
Justica e Legislagao Participativa,

CONSIDERANDO que, apesar de seu carater eminentemente juridico, a Consolidacdo das
Leis tera repercussdes de forma direta no cotidiano das pessoas, uma vez que revogara um
grande numero de disposi¢des normativas,

CONSIDERANDO a necessidade de compatibilizacdo do procedimento adotado neste
projeto de lei com as demais consolidagdes em andamento, especialmente o Projeto de Lei
n° 0094/07, que consolida a legislacdo sobre bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e
todo tipo de comércio assemelhado,

No uso das atribuicdes a mim conferidas pelo art. 17, I, “b", do Regimento Interno,
determino o encaminhamento do presente projeto de consolidagdo as Comissdes de
Transito, Transporte, Atividade Econdmica, Turismo, Lazer e Gastronomia, de Educacéo,
Cultura e Esportes e de Saude, Promogao Social, Trabalho e Mulher, para apreciagao.

ANTONIQ CARLOS RODRIGUES
Presidente

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 Sao Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.gov.br
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

PARECER N _.. COMISSAO DE TRANSITO, TRANSPORTE,
ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA SOBRE O
PROJETO DE LEI N° 0996/1 997

16 - PAR
16- 00819/2010

Trata-se de projeto de Lei n° 996/1997 de autoria dos Nobres Vereadores Archibaldo
Zancra, Aurélio Nomura e outros, que sistematiza e consolida a legislagdo municipal
sobre higiene na comercializagdo de alimentos e bebidas, sua fiscalizagdo sanitaria,
nutrigdo publica, merenda escolar e matérias correlatas e da outras providéncias.

Segundo consta da justificativa dos autores, o PL visa sistematizar e racionalizar a
legislagdo municipal referente ao abastecimento, buscando cortar o que esta
obsoleto, extirpando redundancias e atualizando valores. O projeto se divide em dois
capitulos, sendo que o primeiro dispde sobre higiene na comercializagédo de
alimentos e bebidas e a conseqlente fiscalizagdo sanitaria necesséaria. O segundo
trata de nutricdo publica, especialmente merenda escolar.

A propositura foi arquivada e posteriormente desarquivada nas Ultimas mudangas de
legislatura. Todavia, voltou a tramitar nesta legislatura ap6s requerimento para
desarquivamento (fls. 33 a 35).

No despacho exarado pelo Exmo. Sr. Presidente da CMSP, em 31/05/2010, ele
considera que apesar de seu carater eminentemente juridico, a consolidagdo das
leis tera repercussdes de forma direta no cotidiano das pessoas, uma vez que
revogara um grande namero de disposigoes normativas. Ele também considera a
necessidade de se compatibilizar o procedimento adotado nesta propositura com as
demais consolidagdes em andamento, em especial o Projeto de Lei n° 0094/07, que
consolida a legislagdo sobre bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e todo
tipo de comércio assemelhado.

Quanto ao mérito, reconhece-se que a propositura € de relevante interesse publico,
conforme apontado na justificativa dos autores. Entretanto, cabe lembrar que o
projeto necessitara de futura atualizagdo para expressar, com maior fidelidade, a
- realidade legislativa na qual estara sujeito o cidaddo paulistano, pois o projeto
original foi apresentado em outubro de 1997, com base em legislagdo aprovada até
junho de 1997.

Outrossim, identificamos que no teor do PL n° 0094/07 mencionado acima, prop0s-
se a revogacdo das seguintes leis, que constam nesta propositura: 10.790/89,
11.728/95, 11.797/95, 12.039/96, 12.061/96, 12.095/96, 12.150/96, 12.268/96,
12.379/97 e 12.371/97, em razdo de consolidagao.

Assim, poderao ser objeto de estudo para uma consolidagdo mais atualizada as leis
abaixo relacionadas. Segundo pesquisa junto ao setor de Documentagédo do
Legislativo e setor de Pesquisa, Assessoria e Analise Prévia, (fls. 36 a 124), foi
localizada e relacionada a seguinte legislagcao a respeito do assunto: /7/ .

Palacio Anchieta - Viaduto Jacarei, 100 S&o Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11) 339 17 - RELCOM
17- 00850/2010
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LEGISLACAO NAO CONSOLIDADA

LEIN°®S5.115/57

LEIN° 7.105/68

LEIN°® 7.341/69

LEIN°® 10.757/89

LEIN° 10.790/89

LEI N° 10.904/90

LEIN° 11.604/94

LEIN°® 11.624/94

LEIN°® 11.683/94

LEIN® 11.726/95

LEIN® 11.797/95

LEIN°® 11.875/95

LEIN° 12.061/96

LEIN°® 12.095/96

LEIN® 12.365/96

LEIN® 13.205/01

LEIN® 13.725/04

LEIN°® 14.249/06

LEIN® 12.150/96

LEIN® 12.379/97

PL N° 0094/07

LEGISLAGAO APRESENTADA NA PROPOSITURA ORIGINAL,
MAS REVOGADA EM RAZAO DA VIGENCIA DA LEI 13.725/04

LEIN° 10.153/86

LEIN° 10.770/89

LEIN°® 11.728/95

LEIN°® 12.039/96

LEIN° 12.268/96

LEIN® 12.369/97

LEIN® 12.371/97

LEGISLAGCAO RELACIONADA APOS LEVANTAMENTO PELO SETOR

DE DOCUMENTAGAO DO LEGISLATIVO

Palacio Anchieta - Viaduto Jacarei, 100  S3o Paulo-SP  CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000
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CAI‘R'ARA MUNICIPAL DE
SAO PAULO
LEIN°® 14.732/08
LEIN®13.185/01 + LEIN°® 12.736/98
LEIN° 13.330/02

Diante do Exposto, considerando a necessidade de atualizacdo das normas
juridicas, esta Comissdo manifesta-se pelo encaminhamento da propositura a
Dignissima Comissé@o de Constituicdo, Justica e Legislacao Participativa, uma vez
que as leis 13.205/01, 13.725/04, 14.249/06, 14.732/08, 13.185/01, 12.736/98 e
13.330/02, foram promulgadas apés a redagéo da propositura original, em 1997, por
isso, aventamos a inclusdo destas a fim de atualiza-la, bem como a eventual
supressao da legislagdo comum ao PL n°® 0094/07.

nsporte, Atividade Econdmica, Turismo, Lazer e

. /
N -
Y
~ N

Juscelino Gadelha/- Presidente Gdtflart - Relator

Sala da Comiss3g
Gastronomiz

( Marcelo Aguiar

S

[ <
Seni\// Moura Quito Formiga

Wadih Mutran

Palécio Anchieta - Viaduto Jacarei, 100 S&o Paulo-SP CEP 01313-900 fane (11) 33964000
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CAMARA MUNICIPAL DE ChiC Tstrativo

SAO PAULO

VEREADOR CLAUDIO FONSECA

Requerimento n? 15/2010

Exmo. Senhor Presidente da
Comissao de Educacao, Cultura e Esportes

CONSIDERANDO que fui designado para relatar o Projeto de Lei 996/1997, de
autoria dos nobres Vereadores Aurélio Nomura e outros, que consolida a legislacdo
municipal sobre higiene na comercializagao de alimentos e bebidas, sua fiscalizacéao

sanitaria, nutricdo publica, merenda escolar e matérias correlatas;

CONSIDERANDO que cabe a esta Comissao, conforme item 3, inc. VI, art. 47 do
Regimento Interno, analisar o mérito de matérias relativas a programas de merenda

escolar;

CONSIDERANDO que o capitulo IV do citado projeto de lei de consolidagao aborda
a merenda escolar dentre outros temas, tais como higiene na comercializagdo de

alimentos e bebidas;

CONSIDERANDO que para o Programa de Merenda possui vasta legislacao
inclusive federal em razao de integrar a o Plano Nacional de Alimentacao Escolar do
FUNDEB - Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao Basica devendo sua
legislagdo estar em consonancia com o PNAE e o FUNDEB e demais legislacdes
federais;
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REQUEIRO, na forma regimental, e para melhor embasar 0 meu parecer, o

encaminhamento do presente projeto ao Executivo Municipal, a fim de que se

manifeste acerca da pertinéncia de se consolidar a legislagdo sobre a merenda

escolar em meio a consolida¢édo da legislacao sobre higiene na comercializacéo de

alimentos e bebidas.

Deferido em fj 219

Vereador Claudinho de Souza
Presidente
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SAO PAULO

Sao Paulo, 25 de agosto de 2010.

25 - OF-SGP15
25- 00400/2010

Senhor Prefeito,

Em aten¢ao ao deliberado pela Douta Comissédo de
Educacao, Cultura e Esportes e nos termos do art. 68 do Regimento Interno, envio a Vossa
Exceléncia copias do Projeto de Lei n° 996/1997, de autoria dos nobres Vereadores Aurélio
Nomura e outros, que consolida a legislagdo municipal sobre higiene na comercializagdo de
alimentos e bebidas, sua fiscalizagdo sanitaria, nutricdo publica, merenda escolar e matérias
correlatas, solicitando-lhe se digne encaminhar aos 6rgdos competentes dessa Douta
Administracado, a fim de obter informacbes a respeito da pertinéncia de se consolidar a
legislacdo da merenda escolar em meio as demais legislagdes citadas, nos termos do
requerimento da Comissao que encaminho anexado.

Valho-me da oporiunidade para renovar a Vossa
Exceléncia meus protestos de elevado aprec¢o e distinta consideragao.

14

A_—

Antopid Carlos Rodrigues

Presidente
£ L /‘?’
A l:/ \/_;'{-/ { . )
l /{/[ "— ')\‘v i
Excelentissimo Senhor 'X L
Gilberto Kassab 5 T T
DD. Prefeito da Cidade de Sao Paulo -
Edificio Matarazzo e
Nesta

Paldcio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S&o Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4445 www.camara.sp.gov.br
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O/[cio _/4 j o[) ne H I [ A0 — C_ 15- 04127/2010

Ref.: OF-SGP 15 n? 0400/2010
Processo n? 2010-0.257.568-7

Senhor Presidente

Por meio do oficio referenciado, ao qual ora me
-reporto, foi transmitida a este Gabinete solicitagdo de envio de subsfdiosq'
formulada pela Comissdo de Educacdo, Cultura e Esportes, relativamente ao!
Projeto de Lei n? 996/1997, de autoria do Vereador Aurélio Nomura e outros, que§
consolida a legislacdo municipal sobre higiene na comercializagao de alimentosé
e bebidas, sua fiscalizagdo sanitaria, nutricdo publica, merenda escolar e?‘
matérias correlatas. §
Isto posto, remeto a essa Edilidade cdpia reprogréficﬁ
das manifesta¢gdes dos 6rgaos competentes desta Prefeitura, que expressam aéj
posi¢do do Executivo sobre a matéria, concluindo pela inviabilidade da medida. %
Na oportunidade, renovo a Vossa Exceléncia meu%

protestos de aprego e consideragao.

QM

CLOVIS DE BARROS CARVALHO
Secretario do Governo Municipal

Ao

Excelentissimo Senhor

ANTONIO CARLOS RODRIGUES

Dignissimo Presidente da Camara Municipal de Sdo Paulo
G

JAMMRCPS/bam
Resp 996-97
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JOI KD .
VALERIA DE AMDRADE BRAKCO
PREFEITURA DA CIDADE DE R 753.666-6

‘'SAO PAULO SWEOME 1/

o do proc. -
ﬁ“g? noggb de 2 199
DEPARTAMENTO DA MERENDA ESCOLAR Pauio Vscto'. g

Folha de informaga ne. o2
Do Processo n° 2010-0.257.568-7 em 15/10/210  (a)

Interessado: Camara Municipal de Séo Paulo

Assunto: Pedido de Subsidios apresentado pela Comissédo de Educagéo, Cultura

e Esportes, referente ao Projeto de Lei n° 996/97, de autoria do
legislativo

SME/DME — DIVISAO TECNICA

&
Sra. Diretora Substituta, ' Q@ @ E A

Atendendo ao solicitado, temos a informar:

Trata o presente do pedido de subsidios referente ac Projeto de Lei n® 996/97,
de autoria dos Vereadores Aurélioc Nomura e outros, que consolida a legislagdo
municipal sobre higiene na comercializagdo de alimentos e bebidas, sua fiscalizagdo

sanitaria, nutrigdo publica, merenda escolar e matérias correlatas (Of. SGP.15 n°
0400/2010).

O requerente questiona acerca da pertinéncia de se consolidar a legislagao
sobre merenda escolar em meio a consolidagdo da legislagdo sobre higiene na
comercializagdo de alimentos e bebidas.

O Programa de Alimentagdo Escolar, hoje sob a responsabilidade da
Secretaria Municipal de Educagdo atende & legislagdo municipal, que trata das
questdes higiénico-sanitarias, e segue também, legislagdo especifica, municipal,
estadual e federal, inclusive por integrar o Plano Nacional de Alimentagdo Escolar —
PNAE ~ do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo — FNDE, estas com
abordagem em especial quanto a qualidade nutricional da alimentag&o.

Dessa forma, sem nos ater ao tempo decorridoc da apresentagdo da
propositura, como mencionado a fl. 20, em que grande parte das leis referidas no texto
nao_mais encontra aplicacdo ou ja foi revogada, havendo outras atualmente em vigor,
e ainda, considerando a amplitude do Programa de Alimentagéo Escolar, que néo trata
apenas do abastecimento pura e simplesmente, ou de critérios higiénico-sanitarios
isoladamente, mas envolve também, outras esferas de atendimento, como
educacional, de saude, social, entendemos que essa consolidagdo ndo seria

pertinente.

Retornamos o presente para prosseguimento.

S3o0 Paulo, 15 de outubro de 2010.

Projeto de Lei 996_97 - consolida legislagio mun sanilaria e merenda - final Pagina | de 1



Folha n® / do proc.
n° 04-09 %c de20_/49%

noe

TIUD

SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
DEPARTAMENTO DA MERENDA ESCOLAR

Folha de informagdo n° - 23 -

do Processo n° 2010-0.257.568-7 em 15-10-2010 (a)

ia ari%ldgsnva IsbraA

Assistente de Gestdo P. Publicas
R.F. 634.057.1.01
SME/DME

Interessado: Camara Municipal de S&o Paulo

Assunto: Pedido de subsidios apresentado pela Comissdo de Educa@éo, Cultura e Esportes,

referente ao Projeto de Lei n° 996/97, de autoria do legislativo
4
COPIA
Sr Diretor,
Restituimos o presente a VS.? ratificando o parecer expresso as fls. 22.

Sao Paulo, 15 de outubro de 2.010.

Vera Fucia Tioma Nakayama
Diretor da Divisiio Técnica Substituto

RF 611.579.9
SME/DME

| SECRETARIA MUNICIPAL nf EDUCACAD

DEPIC. GE NIREMDA £GCOLAR
’ GARINE TE:

15 OUT 2010

VLTN/mmsi

pROTOCOLO




, PREFEITURA DA CIDADE DE Foiha LA\ l $0 do pr(oc

'SAO PAULO

DEPARTAMENTO DA MERENDA ESCOLAR

Folha de informag&o n°. @q’

Do Processo n.° 2010-0.257.568-7 em AS 1AD (10

Priscilla &Q& Prado |

RF 779.504.1
SME/DME

SME/GAB CQPEA

Sra. Secretaria Adjunta,

L‘ Restituimos o presente com as consideragdes da Divisdo Técnica deste Departamento,
: com as quais concordamos, permitindo-nos posicionar pela impertinéncia da abordagem

da merenda escolar na consolidagdo da Ieglslagao sobre higiene na comercializagao de
alimentos e bebidas.

S&o Paulo, 15 de outubro de 2010.

R g

TENTRADA

15 QUT 2610

QME 122/PROTOCOLO

PA201002575687-proposta-consolidagéo-sgm
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M
Folhan® d
n° Oa(—noq?b g

| 2264997
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULQ  Paulo ViclopZr5ie Ribeiro

Folha de informagao n° 30

~ Do Processo n° 2010-0.257.568-7 em 10/11/10........... ’f’?’-'q”““"f'z‘g‘]“gf'° ta Sarigs
" Interessado: SGM - ATL Il COVISATG

Assunto: Referente P.L. n° 996/97 — Pedido de subsidio apresentado pela
Comisséao de Educacgéao, Cultura e Esportes, referente Projeto de Lei n® 996/07, de
autoria do Legislativo

A N

GERENCIA DE PRODUTOS E SERVICOS DE INTERESSE A SAUDE _
Senhor Gerente . c @ p g A
Parecer do Projeto de Lei n° 996/97 — Vereador Aurélio nomura

Em resposta ao questlonamento efetuado sob folhas 25, quanto a
pertinéncia da proposicao, tendo em vista 6 tempo transcorrido temos as seguintes
colocagoes.

No momento em que tal propositura foi efetuada, a vigilancia sanitaria de
alimentos, era realizada no municipio de Séo Paulo, por dois 6rgaos distintos; o
poder publico municipal, e o poder publico estadual. Esclarego a colocagao, o
comércio varejista de alimentos era fiscalizado pelo municipio, € o comercio
atacadista e as industrias de alimentos eram fiscalizados pelo Estado, através da
Secretaria de Estado da Sautde.

Hoje a _situacdo modificou-se inteiramente, sendo toda esta atividade
exercida pelo poder publico municipal através da Coordenacéo Vigilancia. em
Saude — COVISA da Secretaria Municipal de Salde. Nos ultimos anos observou-
se também uma mudanga significativa nos modus operandi da fiscalizagdo, sendo
esta atividade exercida, visando principalmente os processos produtivos e os
procedimentos, e nao apenas simplesmente as ‘estruturas fisicas e determinados
itens. A fiscalizacdo de qualquer estabelecimento de alimentos, sendo ele
varejista, atacadista ou industrial, é analisada como um todo, inclusive verificando-
se condi¢Oes pertinentes a satde do trabalhador.

A legislagdo sanitaria atual, Cédigo Sanitario Lei 13725 de 09/01/2004,
permite a utilizacdo, de outras normas legais, sejam elas editadas pela uniao ou
pelo Estado. Isto propicia ao técnico fiscalizador instrumentos necessarios para
sua atuacao e autuagao.

Sugerimos, portanto, tendo em vista o tempo transcorrido, a modificagao
significativa, da legislagao sanitaria nos Ultimos anos, que a consolidagao solicitada
no referido. P, .seja desconsiderada, pois ndo traria nenhum avanco nas praticas e
atuacao da wgﬂanma sanitaria de alimentos.

:
,.,A\

iy

S.P. 10/11/10

EVANISE SEGALA DE ARAUJO
Subgeréncia de Alimentos
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Folhan® / SZ do proc.
n° Q(-637¢

Paulo Victor

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

Folha de informagao n°® 31

Do processo n® 2010 — 0.257.568-7 .....cccevvvvvvieeeriiireciieeecen ...em, 10/11/2010 /(//:)/
J &

INTERESSADO: SGM - ATL Ill .

ASSUNTO: Referente P.L n°® 996/97

Ve
COVISA -G C@?EA
Sra. Coordenadora .

Encaminhamos o presente, com as providéncias quanto ao solicitado
as fls, 29.

Em, 10/11/2010

AN
icardo Antonio Lobo

Geréncia de Vig. Sanit. de Prod.
e Serv. de Int. a Satde
COVISA/SMS



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAUL%h o 1< 152 doproc
Secretaria Municipal de Saude e I~09 de I?ZL_

/2,
Coordenagdo de Vigilancia em Saldde  pauto VictosFgg#e
e Frinigtrativo

Folha de Informacdo no 32

Simone Rabefb da Silva

- RF 78f.
Do Processo n© 2010.0.257.568-7 em 12/11/2010 (a) COVISAIG

Interessado: SGM/ATL

Assunto: Pedido de subsidios apfesentado pela Comissdo de Educagdo, Cultura e
Esportes, referente ao Projeto de Lei n® 996/07, de autoria do Legislativo.

~

A
SMS.G - Assessoria Parlamentar

&
A/C Sr. Ivan Caceres C @ FEA

Restituimos o presente com a manifestacdo da Geréncia de
Produtos e Servigos de Interesse a Saude desta Coordenadoria, as fis. 30.

Sao Pauio, 12 de novembro de 2010.

INES SUAREZ ROMANO
Coordenadora de Vigilancia em Salde
COVISA/SMS

Rua Santalsabel 181 -Vila Buarque - Sdo Paulo - SP - CEP 01221 - 000

E PREFEITURA DE
Tel.: 3397-8202 / 3397-8350 CBV!SE] SAO PAULO
cooannu;lo of

Www.ipref@itura.sp.gov.brlce‘ﬁsa : VIGILANCIA EM SAUDE SAUDE
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Folha n® _@_"_f__ do proc.
n°0[-097¢ de 20491

SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE

Folha de informagao n® 33,

Do Processo n° 2010.0.257.568-7 em 04.11.2010  a) Erd_

Euzeall 14, Hascimanto Sliva
RF 536.894.1/2

INTERESSADO: SGM / ATL. Assessorid Faclamentar
ASSUNTO: Pedido de subsidios apresentado pela Comissao de Educagéo Cultura
e Esportes, referente ao Projeto de Lei n® 996/97, de autoria do

Legislativo.
A
&
SGM/ ATL - Chefia.
Senhora Assessora Especial C @ ? E @

Encaminhamos o presente com a manifestagdo da Coordenacéo de

Vigildncia em Salde desta Pasta, que acolhemos, pela inviabilidade da matéria em

pauta, razado pela qual recomendamos VETO TOTAL ao Projeto de Lei n® 996/97.

Séao Paulo, 16 de novembro de 2010.

JANU
SecretariofMunifipal da Salde '

st S
M e
B MeSeE
mtr 19 NOV 2010 ‘ S‘GOMQ"&@TOEJ.
\ i g. :JE % '
HEC‘?}M@”' 19 NOV 2010
RECEBTDO




Folha n° "S ({ do proc.
n°0[-99%¢ de 204993}

2y 4R
L e Ribeiro
strativo

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE

Folha de informagao n° 33.

Do Processo n® 2010.0.257.568 -7 em 04.11.2010  a) s

Euzenil 14, iascimento Shiva
RF 556.894.1/2
INTERESSADO: SGM/ ATL. Assessocia Parlameatar

SMS.G
ASSUNTO: Pedido de subsidios apresentado pela Comisséo de Educagéo Cultura

e Esportes, referente ao Projeto de Lei n° 996/97, de autoria do
Legislativo.

A
SGM/ ATL - Chefia

&
Senhora Assessora Especial C Q p i A

Encaminhamos o presente com a manifestagdo da Coordenagéo de

Vigilancia em Saude desta Pasta, que acolhemos, pela inviabilidade da matéria_em

pauta, razdo pela qual recomendamos VETO TOTAL ao Projeto de Lei n° 996/97.

Sao Paulo, 16 de novembro de 2010.

JANU
SecretariofMunitipal da Salide

mtr
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SAO PAULO
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Segue(m) juntado(s), nesta data,

documento(s) rubricado(s) sob n°

156, e folha de informagao
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Folhan®_ 150
N°ol-94

Pedro Henrigue L. Cam
DEFERIDO CAMARA MUNICIPAL DE Tec. A;Z:mstraﬁvo

do Proc.

de 20149

16 NOV. z%,}
REQUERIMENTO

PRESIDENTE

07 -RPS
07- 00050/2011

SAO PAULO . RJ 1.195

REQUEIRO, com fundamento no artigo 72 do Regimento Interno, o

encaminhamento do Projeto de Lei n°® 996/1997, de autoria dos Vereadores Archibaldo
q) Zancra, Aurélio Nomura, Hanna Gharib, José Viviani Ferraz, Mario Dias, Nelo Rodolfo e
Paulo Roberto Faria Lima, que consolida a legislagdo municipal sobre higiene na
comercializagdo de alimentos e bebidas, sua fiscalizagdo sanitaria, nutricao publica,
merenda escolar € matérias correlatas & douta Comissdo de Constituigao, Justica e

Legislagao participativa, para nova manifestagao.

Sala das Sessoes,

NETPE Y
b3

]

Pal4cio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S&o Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11)339644090" M.cam&éfé_i;_spfgbv'.br

" OER - S22 - 08/11/2011 - 14:24 - 001848 - 1/1



N.* VEREADORES N.° VEREADORES
1 ABOU ANNI v 29 GOULART
AL | 3
2 ADILSON AMADEY .~~~ \/ U 30 [TALO CARDOSO i
< ¢
3 ADOLFO QUINTAS 3 JAMIL MURAD /

AGNALDO TIMOTEO l/k

32 JOSE AMERICO

/f‘//)

N
(\HM

5§ ALFREDINHO 33 JOSE FERREIRA (ZELAO) (
6 ANIBAL DE FREITAS 34 JOSE POLICE NETO \ij/C
7 ANTONIO CARLOS RODRIGUES 35 JOSE ROLIM
8 ARSELINO TATTO 36 JULIANA CARDOSO
j! )
.
9 ATILIO FRANCISCO 37  JUSCELINO GADELHA / ) <.

10

ATTILA RUSSOMANNO A

«—\

38 MARCOAURELIOCUNHA 'jéz/
77 LA

11 AURELIO MIGUEL \ 39 MARTACOSTA / M}) /
12 AURELIO NOMURA 40 MILTON FERREIRA
Pl
13 CARLOS APOLINARIO ﬂ/ 41 MILTON LEITE
7/
14 CARLOS NEDER y, 42 NATALINI
15 CELSO JATENE /‘ L/ 43 NETINHO DE PAULA
16  CHICO MACENA % ) 44  NOEMI NONATO
o — A g
17 CLAUDINHO DE SOUZA ( %, 45 PAULO FRANGE ‘ ]
s
18 CLAUDIO FONSECA lj 46 QUITO FORMIGA ( )/{\« /{/\/\/\

19

_AUfOR
CLAUDIO PRADO / M

47 RICARDO TEIXEIRA

DALTON SILVAN

48 ROBERTO TRIPOLI

21

DAVID sows/

49 SANDRA TADEU

DOMINGOS DISSEI

50 SENIVAL MOURA

7N
@)

23 DONATO 61 SOUZA SANTOS
24 EDIR SALES 52 TIAO FARIAS /')
25 ELISEU GABRIEL §3 TONINHO PAIVA (
& Tommd (b
26 FLORIANO PESARO . nh 54 USHITARO KAMIA
27 FRANCISCO CHAGAS §6 WADIH MUTRAN

GILSON BARRETO

“

CAMARA &FLN
Sague jus

othan _157
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g@ag_ DE SAO PAULO




CAMARA MUNICIPAL DE

'SAO PAULO

: ) Papel para informagao, rubricado como folha n°® /57 ...............
do processo n° o1-3%... de20.177.7, . old / 77 / 17 (a) -/7’\,

g
HELIO 10l reces
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Th ___rF
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+

Ao Nobre Vereadar /A Nojmra% .

Dara Ralater. _ .
Saim da Coaisslo de Conctitulc3o, Justica e

‘~:.‘.§{.;§3!5",7ﬂ’ 5 'Timti{:)p'(«tiva.
Em 1 /}:’
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Lilian )éuem Alba

RF 10.933



CAI'JI_ARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO
e

Papel para informag3o, rubricado como folha N8

do PL 01- 99/ 199Fem 02/01/2013 (a) O@ﬂ

\
Lilian Bueno Alba

A RF 10.933

SGP.33

Para arquivamento.

No termos do artigo 275 do Regimento Interno
Sao Paflo, 02/01/2013.

LilialrBueno Alba
RF10.933

PO R T TRt}

SECRETARIA DE COCUMENTAGAD
SUPERVISAO DE ARQUIVO/GERA
Requisitado em 0,

Arquivadgnovamente em
Com Z:S% foihas,
] 1<

José Sousa Batista - RF 11.092
Técnico Administrativo

.. !/w:r\}g// ‘
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CE:
*a,,,, ; Y CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO

Lideranca do PSDB

13 -RDS
13- 00135/2013

[

b
EQUERIMENTO N°
A

2013 R /2013

PRESIDENTE E

REQUEIRO, nos termos do art. 275, do Regimento Interno da Camara Municipal de
Sé&o Paulo, o desarquivamento dos seguintes Projetos de autoria do Vereador Aurélio

Nomura:

PL 632/1993 PL 176/1994 PL 177/1994 PL 304/1994 PL 504/1994 oy
PR 7/1994 PL 242/1995 PL 449/1995 PL 648/1995 PL 706/1995 :‘f
PL 707/1995 PL 858/1995 PL 924/1995 PL 1202/1995 | PLO 1/1995 ff
PR 31/1995 PL 04/1996 PL 270/1996 PL 271/1996 PL 449/1997 ;,:
PL 502/1997 PL 783/1997 PL 924/1997 PL 996/1997 PL 1003/1997 S
PR 44/1997 PR 14/1998 PL 163/1999 PL 297/1999 PL 366/1999 ?’,'3
PDL 11/2000 PL 23/2000 PL 113/2000 PL 201/2000 PL 220/2000 £
PDL 107/2005 | PL 408/2005 PL 409/2005 PL 417/2005 PL 423/2005 %
PL 498/2005 PL 510/2005 PL 664/2005 PL 665/2005 PR 22/2005 %
PL 127/2006 PL 176/2006 PL 250/2006 ~ | PL 333/2006 PL 410/2006

PL 456/2006 PL 470/2006 PL 577/2006 PLO8/2006 PL 29/2007

PL 283/2007 PL 373/2007 PL 551/2007 PL 732/2007 PL 755/2007

PLO 4/2007 PR 14/2007 PL 21/2008 PL 27/2008 PL 149/2008

PL 342/2008 PL 454/2008 PL 475/2008 PL 476/2008 PL 92/2011

PL 150/2011 PL 156/2011 PL 236/2011 PL 243/2011 PL 246/2011

PL 249/2011 PL 333/2011 PL 342/2011 PL 348/2011 PL 395/2011

PL 400/2011 PL 466/2011 PL 467/2011 PL 536/2011 PL 552/2011

PL 558/2011 PL 576/2011 PL 618/2011 PL 620/2011 PL 20/2011

PL 08/2012 PL 51/2012 PL 83/2012 PL 89/2012 PL 90/2012

Paldcio Anchieta - Viaduto Jacarei, n° 100 — sala 116 (1° andar) — Bela Vista — Sdo Paulo (SP) - CEP 013 19-900.
TEL: (11) 3396-4583/4064
E-mail: liderancapsdb@camara.sp.gov.br

05 map 2013



el

Folha no W .

: \ o=99k  ndx_
=20 . — =
P CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAUL) W yAles soto

: TECRICO ADMKEISTRATIVO
Lideranc¢a do PSDB R ILER
PL10422012 [PL114/2012 [PLI}420{2 [PL136/2012 [PL164/2012
PL 1652012 | PL226/2012 |PL227/2012 | PL 241/2012 | PL 266/2012
PL318/2012 | PL355/2012 | PL 359/2012 | PL 363/2012 | PL 366/2012
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Sala das Sessoes, 28 de fevereiro de 2013.
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FLORIANO PESARO
Lider da Bancada do PSDB

Palacio Anchieta - Viaduto Jacarei, i° 100 — sala 116 (1° andar) — Bela Vista — Sdo Paulo (SP) — CEP 01319-900.
TEL: (11) 3396-4583/4064
E-mail: liderancapsdb@camara.sp.gov.br
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Papel para informagao, rubricado como folha n° ’w"’; ..........
do processo n® O 1 /qu de.2e qu;’ “4 OB aaol}
A SGP.33 TECNICO

&5 1134
Sra. Supervisora,

Encaminho o presente requerimento para o desarquivamento da propositura
indicada no RDS 13-0135/2013.

13/03/2013

DOS SANTOS
Supervisora da Equipe de Controle do Processo Legislativo
SGP.22

A SGP.-22

Sra. Supervisora,

Conforme solicitado pelo RDS n° 13-0135/2013, segue o presente expediente

para volta a tramitagao.
) 1 0%7201%

RECEBIDO EM SGP-22

19743143
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Adehina Cicone

Assistente Farizmentar
» Registro 100.406
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Adelina Cicors - . Pezzsmentar
RF 100406

CAI!I'ARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

Gabinete do Vereador Aurélio Nomura

LIDO EAPROVADO
26 FEY 2055

REQUERIMENTO o7.rps
07- 00021/2013

PRESIDENTE

R

Requeiro a Douta Mesa, nos termos regimentais a retirada de
tramitagdo e arquivamento do Projeto de Lei n.° 996/1997, que “Consolida a 5

legislagao municipal sobre higiene na comercializagao de alimentos e bebidas, sua ..

fiscalizagao sanitaria, nutricao publica, merenda escolar e matérias correlatas, e da ‘g’
providéncias”.

Sala das Sessoes, , maio de 2013.

oeP - 5GP, 22 - 24/05/2013 - 15321 -

Aurélio Nomura
Vereadof PSDB

NA/rmrs

Viaduto Jacarei, 100 — 6° andar — sala 618 — Bela Vista — CEP 01319-900 — SP — Tel. 3396-4286
nomura@camara.sp.gov.br www.aurelionomura.com.br
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Adelina Cicone
Assistente Parlamentar
A SGP. 33 (arquivo) Registro 100.406

Senhor. Supervisor,

Tendo em vista aprovagédo pelo plenario desta Casa do Requerimento de
retirada das proposituras, encaminho-o para fins de arquivamento.

Sao Paulo, 05 de 2015

JADER STO PIMENTA -
Supervisor da Equipe de-Controle do Processo Legislativo
SGP. 22

A SGP-3
Senhora Secretaria,

Encaminhamos o(s) volume(s) do processo para regularizacao
conforme Ato 740/2001 e Ato 1124/2010, pelo(s) seguinte(s) motivo(s):

Envolvida(s) Folha (s) - Ocorréncia(s) detectada(s)

Numeracéo de folha irregular (duas folhas 143). Na
regularizacdo observar o Manual de Processos
sep42 | Aposafolha g3 g4 e 65 Ao final elaborar Termo de
. Regularizacdo de Folhas, conforme o Modelo 9 do

Manual de Processos.

S&o Paulo, 13/03/2015

o #4

Ubirajara de Farfas Prestes Filho
Consultor Técniced egislativo - Historia
Supervisor do Arquivo Geral - SGP-33
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SGP.12
Senhor Supervisor,

Para as providéncias apontadas no formulario de regularizagéo

de processos em cota retro. Em seguida, encaminhar & Equipe de Arquivo Geral.

Qualquer davida devera ser dirimida com o Sr. Supervisor de
SGP-33.

13/03/2015

OSELI SOBRAL

Consultor Téc. Legis. — Biblioteconomia — CRB 8/4233
Secretéria de Documentagdo — SGP.3

A SGP-33, PARAARQUIVAMENTO, Com . CorR§OES .
sopan 16 193,15

Andre Marcon

Supervisor de Equipe = -SGP12
RF. 11,264
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

Papel para informagdo, rubricado como folha n° 165

do processo 01-996 de 1997 19/03/2015 gé é
José

de Sou2ya Batista
RF 11092

SUPERVISAO DE ARQUIVO GERAL

Requisitado em 14/03/2013
Arquivado novamente em 19/03/2015
Com 165 fls.

O Funcionério

José de Souda Batista
RF 11092

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S&o Paulo - SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.gov.br
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