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- “"ACamara Municipal de S3o Paulo decreta A T

Art 1° - Fica mStl% o ambito do municipio, a Regulamentag:ao Samtarla de
Géneros Alimen A

Art 2° - Sob a fiscalizagdo municipal, os estabelecimentos comerciais de
géneros alimenticios deverdo obedecer as normas prewstas na leglslag:ao
edilicia e de zoneamento urbano do municipio. R

R

Capitulo I ‘ ‘ 4, >.

' Art 3° - Somente poderdo ser expostos & venda alimentos, matérias-primas
alimentares, alimentos “in natura”, aditivos para alimentos, materiais, artigos ¢
utensilios destinados a entrar em contato com alimentos que:

: B
I - tenham sido previamente registrados no érgdo competente, de acordo
com exigéncias dos Ministérios da Saude e da Agricultura;

IT - Tenham sido elaborados, reembalados, transportados; importados ou
vendidos por estabelecimentos devidamente licenciados;
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IIT - Obedegam, na sua composig¢do, as especificagdes do respectivo
registro, quando se tratar de alimento de fantasia ou artificial, ou ainda nio
padronizado;

IV - Obedegam as normas técnicas especiais anexas a este projeto de lei

Art 4° - Sera permitido, excepcionalmente, expor a venda, sem necessidade de
registro prévio, alimentos elaborados em carater experimental ¢ destinados a
pesquisa de mercado;

§1° - A permissdo a que se refere este artigo devera ser solicitada pelo
interessado, que submetera a autoridade competente a formula do produto,
indicara o local e 0 tempo de dura¢io da pesquisa.

§2° - O rétulo do alimento nas condi¢des deste artigo devera satisfazer as
exigéncias deste projeto de lei e de suas normas técnicas especiais.

Art 5° - A permissdo especial de que trata o artigo anterior sera dada mediante
a satisfagdo -prévia dos requisitos que vierem a ser fixados pelo orgdo
competente.

Art 6° - Aplica-se o disposto neste projeto de lei e nas suas normas técnicas
especiais as-bebidas de qualquer tipo ou procedéncia, aos complementos
alimentares, aos produtos destinados a serem mascados e a outras substancias,
dotadas ou n3o de valor nutritivo, utilizados no fabrico, preparagdo e
tratamento de alimentos, matérias-primas alimentares e alimentos “in natura”.

Art 7° - Excluem-se do disposto neste projeto de lei € nas suas normas técnicas
especiais-os produtos com finalidade medicamentosa-ou terapéutica, qualquer
que seja a forma como se apresentem ou modo como s3o ministrados.

Art 8° - O alimento importado, bem como os aditivos € matérias-primas

empregados no seu fabrico deverdo obedecer as disposigdes deste projeto de
lei e suas normas técnicas especiais.
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Art 9° - A importagdo de alimentos, de aditivos para alimentos e de substincias
destinadas a serem empregadas no-fabrico de artigos, utensilios ¢ equipamentos
destinados a entrar em contato com alimentos, fica sujeita ao disposto na
legislagdo federal pertinente ¢ neste projeto de lei, devendo a andlise de
controle ser efetuada no momento do seu desembarque no pais.

Art 10 - Os alimentos sucedineos deverdo ter aparéncia diversa daquela do
alimento genuino ou permitir por outra forma a sua imediata identificagdo.

Art 11 - Os alimentos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus
componentes normais, s6 poderdo ser expostos a venda mediante autorizagdo
expressa do 6rgdo competente.

Art 12 - Os requisitos para permissdo de emprego de aditivos, bem como os
requisitos de registro, as condi¢des de uso e tolerdncias maximas em alimentos,
obedecerdo ao disposto na legislagdo federal pertinente e nas Resolugdes da
Comissdo Nacional de Normas ¢ Padrdes para de Alimentos.

Art 13 - A maquinaria, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros
materiais que entrem em contato com alimentos, empregados no seu fabrico,
manipulagio, acondicionamento, transporte, conservagdo e venda deverdo ser
de material adequado, que assegure perfeita higienizagdo, de modo a ndo
contaminar, alterar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos, e que atendam
as Normas Técnicas Especiais anexas a este Projeto de Lel.

Art 14 - O emprego de produtos destinados a higienizagdo de alimentos,
matérias-primas alimentares e alimentos “in natura”, ou de recipientes,
utensilios destinados a entrar em contato com os mesmos, dependera de prévia
autorizacao do 6rgdo competente.
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Capitulo I1
Das definicbes

Art 15 - Para efeito deste Projeto de Lei considera-se:

I - alimento: toda substincia ou mistura de substincia no estado solido,
liquido, pastoso, ou qualquer outra forma adequada destinada a- fornecer ao
organismo humano os elementos normais a sua formagdo, manutengdo e
desenvolvimento;

II - alimento vencido: todo o alimento com o prazo de validade para o
consumo vencido;

I1I - alimento nocivo: todo alimento que apds analise fiscal laboratorial é
considerado como improprio para 0 CONsumo;

IV - alimento suspeito de nocividade: todo alimento cujo exame das
caracteristicas organolépticas sugere a possibilidade de nocividade;

V - matéria-prima_alimentar: toda substdncia de origem vegetal ou
animal, em estado bruto, que para ser utilizada como alimento precise sofrer
tratamento e/ou transformagdo de natureza fisica, quimica ou biologica;

VI - alimento “in natura”: todo alimento de origem vegetal ou animal
para cujo consumo imediato exija, apenas, a remog¢do da parte ndo comestivel e
os tratamentos indicados para a sua perfeita higienizagdo e conservagao;

VII - alimento enriquecido: todo alimento que tenha sido adicionado de
substancia nutriente, com a finalidade de reforgar seu valor nutritivo;

VIII - alimento dietético: todo alimento elaborado para regimes
alimentares especiais;

HG- sérgio&Cezira
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IX - alimento de fantasia ou artificial: todo alimento preparado com o
objetivo de imitar alimentagdo natural e em cuja composigdo entre,
preponderantemente, substincia ndo encontrada no alimento a ser imitado;

X - alimento sucedaneo: todo alimento elaborado para substituir alimento
natural, assegurado o valor nutritivo deste;

X1 - alimento irradiado: todo alimento que tenha sido intencionalmente
submetido a ag¢fio de radiagdes ionizantes, com finalidade de preserva-lo ou
para outros fins licitos, obedecidas as normas que vierem a ser elaboradas pelo
orgdo competente;

XII - ingrediente: todo componente alimentar (matéria-prima alimetar ou
alimento “in natura”) que entra na elaborag@o de um produto alimenticio;

XIII - aditivo_intencional: toda substdncia ou mistura de substincias
dotadas ou ndo de valor nutritivo, ajuntada ao alimento com a finalidade de
impedir alteragdes, conferir ou manter seu estado fisico geral, ou exercer
qualquer ago exigida para uma boa tecnologia de fabricagdo de alimento;

X1V - aditivo incidental: toda substancia residual ou migrada presente no
alimento, em decorréncia dos tratamentos prévios a que tenham sido
submetidos a matéria-prima alimentos e o alimento “in natura”, € do contato do
alimento com os artigos ¢ utensilios empregados nas suas diversas fases de
fabrico, manipulagio, embalagem, transporte ou venda;

XV - produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria-prima
alimentar ou de alimento “in natura”, adicionado ou nio de outras substancias
permitidas, obtido por processo tecnoldgico adequado;

XVI - coadjuvante da tecnologia de fabricagfio: a substancia ou mistura
de substéncias empregadas com a finalidade de exercer uma ag&o transitéria em
qualquer fase do fabrico do alimento e dele retiradas, inativadas e/ou
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tranformadas em decorréncia do processo tecnologico utilizado, antes da
obteng¢do do produto final;

XVII - padrio_de identidade e qualidade: o estabelecido pelo 6rgio
competente dispondo sobre a denominagdo, definigdo e composigdo de
alimento, matérias-primas alimentares, alimentos “in natura” e aditivos
intencionais, fixando requisitos de higiene, normas de envasamento ¢
rotulagem, métodos de amostragem e andlise;

XVIII - rétulo: qualquer identificagdo impressa ou litografada, bem como
os dizeres pintados ou gravados a fogo, por pressdo ou decalcagdo, aplicados
sobre o recipiente, vasilhame, envoltorio, cartucho ou qualquer outro tipo de
embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o continente;

XIX - embalagem: qualquer forma pela qual o alimento tenha sido
acondicionado, guardado, empacotado: ou envasado;

XX - propaganda: a difusdio, por quaisquer meios de indicagdes, € a
distribuigdo de alimentos relacionados com a venda ¢ o emprego de matéria-
prima alimentar, “in natura” ou materiais utilizados no seu fabrico ou
preservagdo, objetivando promover ou incrementar-0 seu CONsumo;

XXI - ¢6rgdo competente: o 6rgdo municipal técnico especifico, bem
como 0s congéneres federais e estaduais;

XXII - laboratério oficial: o laboratério técnico, da esfera municipal,
estadual ou federal, com competéncia para analises fisico-quimicas de géneros
alimenticios indicado pela Secretaria Municipal de Abastecimento;

XXIII - laboratério credenciado: o laboratério técnico, com competéncia
para andlises fisico-quimicas de géneros alimenticios, credenciado pela
Secretaria Municipal de Abastecimento;
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XXIV - autoridade fiscalizadora competente: o funcionario legalmente
autorizado- do- 6rgdo municipal competente-ou dos demais 6rgdos competentes
federais e estaduais;

XXV - andlise de controle: aquela que é efetuada apos o registro do
alimento, quando de sua entrega ao consumo, €-que servira para comprovar a
sua conformidade com o respectivo padrdo de identidade e qualidade, ou com
as Normas Técnicas Especiais, ou ainda com o relatério € o modelo de rétulo
anexados ao requerimento que deu origem ao registro;

XXVI - andlise prévia: a andlise que precede o registro;

XXVII - analise fiscal qualitativa: a efetuada pela autoridade
fiscalizatéria competente a -partir das -caracteristicas organolépticvas do
alimento;

XXVIII - analise fiscal laboratorial: a efetuada pelos laboratérios oficiais
ou credenciados a partir das analises fisico-quimicas do género alimenticio;

XXIX - colheita de amostra: apreensdo realizada pela autoridade
fiscalizatdria competente de amostra de género alimenticio para analise fiscal,

XXX - interdigdo de alimento: agdo de isolamento de alimento, realizada
pela autoridade fiscalizatoria competente, visando impedir a venda ou a
manipulagdo do mesmo;

XXXI - inutilizagdo de alimento: agdo de destruigdo de alimento,
realizada pela autoridade fiscalizatoria competente, apdés o resultado
condenatorio definitivo da analise fiscal laboratorial de prova e contraprova,

XXXII - estabelecimento: o local onde se fabrique, produza, manipule,
beneficie, acondicione, conserve, transporte, armazene, deposite para venda,
distribua ou venda o alimento, matéria-prima alimentar, alimento “in natura”,
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aditivos intencionais, materiais, artigos € equipamentos destinados a entrar em
contato com 0s mesmos;

XXXIII - interdigdo parcial de estabelecimento: a¢do de paralizagio de
maquina ou equipamento ou setor do estabelecimento, realizada pelo” 6rgio
competente;

/
XXXIV - interdigédo total de estabelecimento: agdo de paralizagio total
do estabelecimento, realizada pelo 6rgdo competente.

Capitulo I1I
Do registro e controle

Art 16 - Todo alimento somente sera exposto ao consumo ou entregue a venda
depois de registrado nos 6rgios competentes.

Art 17 - Estéo igualmente obrigados a registro nos 6rgios competentes:

I - os aditivos intencionais

II - as embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e/ou revestidos
internamente ‘de substancias Tesinosas e poliméricas e destinados a entrar em
contato com alimentos, inclusive os de uso doméstico;

III - os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo, assim declarados por

Resolugdo da Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos.

Parégrafo tinico: Os alimentos industrializados vendidos a granel estardo
sujeitos a registro quando a Norma Técnica Especial assim o determinar.
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Art 18 - Em conformidade com disposigdes dos oérgdos competentes, ficam
dispensadas da obrigatoriedade de registro:

I - As matérias-primas alimentares e os alimentos “in natura”, salvo
aqueles cujo registro tenha sido determinado pelos 6rgaos competentes,

II - Os aditivos intencionais € os coadjuvantes da tecnologia de
fabrica¢fo de alimentos dispensados por Resolugdo da Comissdo Naciuonal de
Normas e Padrdes para Alimentos;

III - Os produtos alimenticios, quando destinados ao emprego na
preparagdo de alimentos industrializados, em estabelecimentos devidamente
licenciados, desde que incluidos em Resolugdes da Comissdo Nacional de
Normas e Padrdes para Alimentos.

Art 19 - Na andlise de controle de alimentos devidamente registrados pelo
6rgdo competente, deverdo ser observadas as normas estabelecidas para analise
fiscal e laboratorial.

§1° - O laudo da andlise de controle serda remetido aos Orgdos
competentes para arquivamento € passara a constituir o elemento de
identifica¢do do alimento.

§2° - Em caso de analise condenatéria, e sendo o alimento considerado
improprio para o consumo, sera tal fato comunicado aos 6rgdos competentes
para fins de cancelamento do registro anteriormente concedido e sua apreensdo
em todo o territorio nacional.

§3° - No caso de constatagfio de falhas, erros ou irregularidades sanaveis
e sendo o alimento considerado proprio para consumo, deveré o interessado ser
notificado da ocorréncia, concedendo-se o prazo necessario para a devida
corregio, decorrido o qual proceder-se-a a nova analise de controle. Persistindo
as falhas, erros ou irregularidades, ficara o infrator sujeito as penalidades
cabiveis.
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Capitulo 1V
Da Rotulagem

Art 20 - Os alimentos e aditivos intencionais deverdo ser rotulados de acordo
com as disposi¢des dos Orgdos competentes € demais normas que regem o
assunto.

Paragrafo unico: As disposigdes deste artigo se aplicam aoss aditivos
intencionais e produtos alimenticios dispensados de registro, bem como as
matérias-primas alimentares e alimentos “in natura”, quando acondicionados
em embalagem que os caracterizem.

Art 21 - Os rétulos deverdo mencionar em caracteres perfeitamente legiveis:

I - A qualidade, a natureza ¢ o tipo do alimento, observadas a definigéo,
a descrigdo ¢ a classificagdo estabelecida no respectivo padrdo de identidade e
qualidade ou no rétulo arquivado nos 6rgios competentes no caso de alimento
de fantasia ou artificial, ou de alimentos n4o padronizados;

II - Nome e/ou marca do alimento;

III - Nome do fabricante ou produtor;

IV - Sede da fabrica ou local de produgio;

V - Numero do registro do alimento por érgidos competentes;

VI - Indicagdo do emprego de aditivo intencional, mencionando-o
expressamente ou indicando o codigo de identificagdo correspondente com a
especifica¢do da classe a que pertencer;

VII - Numero de identifica¢do da partida, lote ou data de fabricagdo, data
de validade, quando se tratar de alimento perecivel;

VIII - O peso ou volume liquido;

IX - Outras indicagbes que venham a ser fixadas em regulamento;

§1° - Os alimentos rotulados no Pais, cujos rétulos contenham palavras
em idiomas estrangeiros, deverdo trazer a respectiva tradugdo, salvo em se
tratando de denominag&o universalmente consagrada.
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§2° - Os rétulos de alimentos destinados a exportagdo poderdo trazer as
indicagdes exigidas pela lei do pais a que se destinam;

§3° - Os rétulos de alimentos destituidos total ou parcialmente de um de
seus componentes normais, deverdo mencionar a alteragdo autorizada;

§4° - Os nomes cientificos que forem inscritos nos rétulos de alimentos
deverdo, sempre que possivel, ser acompanhados da denominagdo comum
correspondente;

Art 22 - Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificial ndo poderdo conter
indicagdes especiais de qualidade, nem trazer mengdes, figuras ou desenhos
que possibilitem falsa interpretagdo ou que induzam o consumidor. a erro ou
engano quanto a sua origem, natureza ou composi¢ao.

Art 23 - Os rétulos de alimentos que contiverem corantes artificiais defverdo
trazer na rotulagem a declaragdo “Colorido Artificialmente™.

Art 24 - Os rotulos de  alimentos adicionados de esséncias naturais ou
artificiais, com objetivo de reforgar ou reconstruir o sabor natural do alimento,
deverdo trazer a declaragio “Contém Aromatizante”, seguido do codigo
correspondente e da declaragio “Aromatizado Artificialmente”, no caso de ser
empregado aroma artificial.

Art 25 - Os roétulos dos alimentos elaborados com esséncias naturais deverdo
trazer as indicagdes “sabor de . . .” e “contém aromatizantes . . .” seguido do
codigo correspondente.

Art 26 - Os rétulos dos alimentos elaborados com esséncias artificiais deverdo

trazer a indicagdo “sabor imitagdo ou artificial de . . .” seguido da declaragéo
de “aromatizado artificialmente”.

HG- sérgio&Cezira
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Art 27 - As indicagdes exigidas pelos artigos 21, 22, 23 e 24 deste projeto de
lei, bem como as que servirem para mencionar o emprego de aditivos, deverdo
dconstar do painel principal do rétulo do produto em forma facilmente legivel.

Art 28 - O disposto nos artigos 21, 22, 23 e 24 se aplica, no que couber, a
rotulagem dos aditivos intencionais ¢ coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo
do alimento.

§1° - Os aditivos intencionais, quando destinados ao uso doméstico
deverdo mencionar no rétulo a forma de emprego, o tipo de alimento em que
pode ser adicionado e a quantidade a ser empregada, expressa sempre que
possivel em medidas de uso caseiro.

§2° - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes de tecnologia de
fabricagdo, declarados isentos de registro pela Comissdo Nacional de Normas ¢
Padrdes para Alimentos, deverdo ter essa condigdo mencionada no respectivo
rétulo.

§3° - As etiquetas de utensilios ou recipientes destinados ao uso
doméstico deverdo mencionar o tipo de alimento que pode neles ser
acondicionado.

Art 29 - Os rotulos dos alimentos enriquecidos e dos alimentos dietéticos e de
alimentos irradiados deverdo trazer a respectiva indicagdo em caracteres
facilmente legiveis:

Paragrafo tnico: a declaragdo de “alimento dietético” devera ser
acompanhada de indicagdo do tipo de regime a que se destina o
produto expresso em linguagem de facil entendimento.

Art 30 - As declaragdes superlativas de qualidade de um alimento s6 poderdo
ser mencionadas na respectiva rotulagem, em consonincia com a classifica¢do
constante do respectivo padrio de identidade e qualidade, ou de Norma
Técnica Especial.
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Art 31 - Nao poderdo constar da rotulagem denominagdes, designa¢des, nomes
geograficos, simbolos, figuras,- desenhos ou indicagdes que possibilitem
interpretagdo falsa, erro ou confusfo, quanto a origem, procedéncia, natureza,
composi¢do ou qualidade do alimento, ou que lhe atribuam qualidade ou
caracteristica nutritiva superiores aquelas que realmente possuam.

Art 32 - Ndo serdo permitidas na rotulagem quaisquer indicagdes relativas a
qualidade do alimento que ndo sejam as estabelecidas nos dispositivos
emanados pelos 6rgdos competentes e suas Normas Técnicas Especiais.

Art 33 - Os alimentos industrializados, quando vendidos a granel ou a varejo,
sem embalagem, deverdo ser acompanhados de indicagdo ao consumidor da
qualidade, natureza e tipo de alimento, bem como dos aditivos empregados.

Capitulo V
Dos Padroes de Identidade e Qualidade

Art 34 - Havera para cada tipo ou espécie de alimento um padrdo de identidade
¢ qualidade, aprovado pelos 6rgidos competentes, dispondo sobre:

I - Denominagio, definigio e composi¢do, compreendendo a descrigdo
do alimento, citando o nome cientifico, quando houver, € os requisitos que
permitam fixar um critério de qualidade;

II - Requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas €
demais disposi¢Ges necessarias a obtengdo de um alimento puro, comestivel e
de qualidade comercial;

III - Aditivos intencionais que podem ser empregados abrangendo a
finalidade do emprego e o limite de adigao;

IV - Requisitos aplicaveis a peso € medida;

V - Requisitos relativos a rotulagem e apresentagdo do produto;
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VI - Métodos de colheita de amostra, ensaio e analise do alimento;

§1° - Os requisitos de higiene abrangerdo também o padrédo
microbiolégico do alimento e o limite residual de pesticida e contaminantes
tolerados.

§2° - Os padrdes de identidade e qualidade poderdo ser revistos pelos
6rgdos competentes por iniciativa propria ou a requerimento da parte
interessada devidamente fundamentado.

§3° - Poderdo ser aprovados sub-padrdes de identidade e qualidade,
devendo os alimentos por eles abrangidos ser embalados e rotulados de forma a
distingui-los do alimento padronizado correspondente.

L

Capitulo VI

Da Fiscalizacio de Alimentos

Secio I
Normas Gerais

Art 35 - A agio fiscalizadora sera exercida pela autoridade municipal no émbito\/\
de suas atribuigdes.

Art 36 - O policiamento da autoridade sanitaria sera exercido sobre os
alimentos, o pessoal que os manipula ¢ sobre os locais € instalagdes onde se
fabrique, produza, beneficie, manipule, acondicione, conserve, deposite,
armazene, transporte, distribua, venda ou consuma alimentos. /K

Art 37 - No fabrico, produgdo, beneficiamento, manipulagio,
acondicionamento, conservagdo, armazenamento, transporte, distribuigo,
venda e consumagdo de alimentos, deverdo ser observados os preceitos de
limpeza e higiene.
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Art 38 - No acondicionamento dos géneros alimenticios, ¢ vedado o uso de
papéis ¢ embalagens servidas, ou que contenham corantes, tintas de impressio
ou outras substancias quimicas prejudiciais a saude.

Art 39 - E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo
compartimento de um veiculo alimentos e substancias estranhas que possam
contamina-los ou corrompé-los.

Paragrafo unico - Excetuam-se da exigéncia deste artigo os alimentos
embalados em recipientes hermeticamente fechados, impermeaveis e
resistentes.

Art 40 - No interesse da satude publica, podera a autoridade sanitaria proibir,
nos locais que determinar, o ingresso ¢ a venda de gé€neros alimenticios de
determinadas procedéncias, quando plenamente justificados os motivos.

Art 41 - Os proprietarios e os empregados dos estabelecimentos de géneros
alimenticios sdo obrigados a portar Carteira de Satde, exigida a renovagio
semestral do exame médico.

§1°\- A obrigatoriedade de apresentagdo da carteira referida neste artigo
estendeOsel a todos que, mesmo ndo sendo empregados do estabelecimento,
esteji\p' culados, de qualquer forma, ao processo de comercializagdo nele
desenvolvido.

§2° - Se durante a realizagdo da inspeg¢do sanitaria, a fiscalizagédo
encontrar pessoas—s itas de portarem moléstias infecto-contagiosas,
parasitarias; repugna:tse;e} ou outras que possam constituir fonte de
contaminagdo~dos—alimentos, serdo as mesmas intimadas a se submeter a
exames médicos, ficando, neste periodo, suspensas de suas atividades.

§3° - A Carteira de Saude de que trata este artigo, devera ser obtida
através de oOrgdos oficialmente reconhecidos, ou de Médicos do Trabalh
contratados ou do proprio estabelecimento, quando este possuir.
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Art 42 - Os equipamentos, utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde
se consumam alimentos deverdo ser lavados e higienizados na forma
estabelecida pelas Normas Técnicas Especiais, ou usados recipientes néo
reutilizaveis.

Art 43 - Os géneros expostos a venda deverdo estar protegidos contra poeiras,
insetos ¢ outros animais, mediante dispositivos adequados a cada produto:
equipamentos frigorificos, vitrines ou envélucros que comprovem a
procedéncia do produto.

§1° - Os produtos alimenticios pereciveis, alimentos “in natura”,
produtos semi-preparados ou preparados para o consumo que, pela sua
natureza ou composi¢do, necessitem de condi¢des especiais de temperatura
parar a sua conservagdo, deverdo permanecer em unidades ou equipamentos
proprios e em temperatura adequada.

§2° - Excluem-se da exigéncia do disposto neste artigo os alimentos “in
natura” que, pelas suas caracteristicas, ndo se enquadrem no §1°, a critério da
autoridade sanitaria.

§3° - As mercadorias encontradas em desacordo com o disposto neste
artigo, serdo apreendidas e, apos analise, devidamente destinadas.

Art 44 - Nio sera permitida a venda ambulante e em feiras, de produtos
alimenticios que ndo puderem ser objeto desse tipo de comércio, a critério da
autoridade sanitara.

Art 45 - A venda ambulante e em feiras, de produtos pereciveis de consumo
imediato, poderd ser autorizada, levando-se em conta as condigdes e
caracteristicas locais e do produto, desde que obedecidas as Normas Técnicas
Especiais. '
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Art 46 - A critério da autoridade sanitaria e sob pena de interdicdo dos
alimentos destinados ao consumo ‘imediato- ou ‘mediato, que tenham ou ndo
sofrido processo de cocgdo, s6 poderdo ser expostos a venda em locais de
comércio de géneros alimenticios em feiras € por ambulantes, devidamente
protegidos.

Paragrafo unico - Excluem-se da exigéncia deste artigo os alimentos “in
natura” e aqueles que, por qualquer forma, possam ser higienizados antes de
serem consumidos.

Art 47 - A critério da autoridade sanitdria, levando-se em conta as
caracteristicas locais e de fiscalizagdo, podera, a titulo precario, ser autorizada
a venda de determinados tipos de alimentos em equipamentos especiais,
devidamente vistoriados pela autoridade competente € obedecidas as Normas
Técnicas Especiais.

Art 48 - E proibida a venda ambulante de cames de grandes, médios e
pequenos animais, inclusive de aves, visceras e tripas.

§1° - Excetuam-se do disposto no “caput” deste artigo os vendedores
ambulantes devidamente autorizados pela legislagdo especifica.

§2° - As mercadorias encontradas em desacordo com o disposto neste
artigo, portanto, consideradas clandestinas, serdo apreendidas e, apdés analise,
devidamente destinadas.

Art 49 - Os géneros alimenticios e bebidas depositados ou em transito nos
armazéns das empresas transportadoras ficardo sujeitas a fiscalizagdo da
autoridade sanitaria, que a seu critério, podera exigir quaisquer documentos
relativos as mercadorias, bem como proceder a inspegdo e colheita de
amostras.
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Secao II
Colheita de Amostras e Analise Fiscal

Art 50 - Compete a autoridade fiscalizadora realizar periodicamente, ou nos
casos de alimento vencido ou suspeito de nocividade, colheita de amostra de
alimentos, matérias-primas para alimentos, aditivos, coadjuvantes e recipientes
para efeito de analise fiscal.

Paragrafo tnico - Nos casos de alimento vencido ou suspeito de
nocividade a colheita deve ser acompanhada de interdi¢do de alimento.

Art 51 - A colheita de amostra para fins de analise periddica sera feita sem
interdi¢do da mercadoria, quando se tratar de analise fiscal de rotina.

Paragrafo tnico - Se a andlise fiscal ou laboratorial de amostra colhida
em fiscalizagdo de rotina for condenatodria, a autoridade sanitaria podera efetuar
nova colheita de amostra, com interdi¢gdo de mercadoria, lavrando o termo de
interdigdo.

Art 52 - A colheita de amostra para fins de analise fiscal sera feita mediante a
lavratura do termo de colheita de amostra e esta devera ser: em quantidade
representativa do estoque existente, dividida em 3 (trés( involucros, tornados
inviolaveis, para assegurar sua autenticidade e conservadas adequadamente de
modo a assegurar suas caracteristicas originais.

§1° - Das amostras colhidas, uma sera enviada ao laboratério oficial ou
credenciado para a andlise fiscal; outra ficara em poder do detentor ou
responsavel pelo alimento; a terceira permanecera no laboratério oficial,
servindo estas duas ultimas para eventual pericia de contraprova.
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§2° - Se a quantidade ou natureza do alimento ndo permitir a colheita de
amostra na forma prevista neste decreto e em suas Normas Técnicas Especiais,
sera o mesmo apreendido, mediante lavratura do termo respectivo, e levado ao
laboratério oficial ou credenciado onde, na presenga do possuidor ou
responsavel e do perito por ele indicado, ou na sua falta, de 2 (duas)
testemunhas, serd efetuada, de imediato, a analise fiscal.

Art 53 - A analise fiscal sera realizada no laboratorio oficial ou creden@e
os laudos analiticos resultantes deverdo ser fornecidos a autcx'id‘a e
fiscalizadora no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e, no caso de alimentos
pereciveis, de 24 (vinte quatro) horas, a contar da data do recebimento da
amostra.

§1° - No caso de alimentos pereciveis, € quando a infragdo arguida ndo
tiver relagdo com a perecibilidade do produto, o prazo para o fornecimento do
laudo analitico podera estender-se até 30 (trinta) dias.

§2° - A analise fiscal devera considerar o periodo de tempo transcorrido
entre a colheita de amostra realizada pela autoridade fiscalizadora competente €
o inicio da avaliagdo fisico-quimica.

Art 54 - Da analise fiscal condenatoria, o laboratorio oficial devera lavrar laudo
minucioso e conclusivo, contendo a discriminagdo, expressa de modo claro e
inequivoco, das caracteristicas da infragdo cometida, além da indicagdo dos
dispositivos legais ou regulamentares infringidos.

Art 55 - O laudo analitico sera lavrado em 4 (quatro) vias, no minimo, que

serdo destinadas, respectivamente, ao detentor do produto, ao fabricante do
produto, a instrugdo do process/r, e ao arquivo do laboratério oficial.
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Art 56 - Quando a analise fiscal ou laboratorial concluir pela condenagdo do
alimento, a autoridade fiscalizadora notificara o responsével para apresentar
defesa escrita e/ou requerer pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias
ou, no caso de produtos pereciveis, de 24 (vinte quatro) horas.

§1° - A notificagido de que trata este artigo sera acompanhada de 1 (uma)
via do laudo analitico e devera ser feita dentro do prazo de 10 (dez) dias, ou,
no caso de produtos pereciveis, de 24 (vinte quatro) horas, a contar da data do
recebimento do resultado da analise condenatoria.

§2° - Decorrido o prazo referido no “caput” deste artigo, sem que 0
responsavel tenha apresentado defesa ou requerido pericia de contraprova, o
laudo analitico da analise fiscal sera considerado definitivo.

Secio I1I
Interdicao de Alimentos

Art 57 - Quando resultar provado em andlise fiscal ou laboratorial ser o
alimento improprio para o consumo, sera obrigatodria a sua interdi¢do e, se for o
caso, a do estabelecimento, lavrando-se os termos respectivos.

Art 58 - Na interdigio de alimentos para fins de andlise laboratorial sera
lavrado o termo respectivo assinado pela autoridade fiscalizadora e pelo
possuidor ou detentor da mercadoria, ou seu representante legal e, na auséncia
ou recusa destes, por 2 (duas) testemunhas.

Paragrafo unico - O termo de interdigdo especificara a natureza, tipo,
marca, procedéncia e quantidade de mercadoria, nome e enderego do detentor €
do fabricante, e sera lavrado em 4 (quatro) vias, no minimo, destinando-se a
primeira ao infrator.

Art 59 - Os alimentos suspeitos ou com indicios de alteragdo, adulteragdo,
fasificagdo ou fraude serdo interditados pela autoridade sanitaria, como medida
cautelar, e deles serdo colhidas amostras para analise fiscal ou laboratorial.
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Art 60 - A interdicgdo do produto e/ou do estabelecimento como medida
cautelar, durara o tempo necessario a realizagdo de testes, provas, analises €
outras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer caso, exceder o
prazo de 90 (noventa) dias, e de 48 (quarenta e oito) horas para os produtos
pereciveis, findo o qual, o produto, ou o estabelecimento, ficara
automaticamente liberado.

§1° - Toda interdicdo de estabelecimento sera acompanhada de uma
intimag3o ao proprietario, onde constardo as providéncias necessarias para a
conseqiiente desinterdi¢do, pela autoridade, no prazo maximo previsto no
termo. '

§2° - Se a andlise fiscal ndo comprovar infragdo a qualquer norma legal
vigente, a autoridade comunicara ao interessado, dentro de 5 (cindo) dias tteis
a contar do recebimento do laudo respectivo, a liberagdo da mercadoria.

§3° - Se a andlise fiscal concluir pela condenagdo do elemento, a
autoridade notificard o responsdavel na forma do artigo 56 deste decreto,
mantendo a interdigdo até decisdo final, observado o prazo maximo estipulado
no “caput” deste artigo.

§4° - No caso de alimentos pereciveis em que a infragdo argiiida ndo 7
enha\ relagdo com a perecibilidade do produto, o prazo de sua interdi¢do, bem
como, 0 prazo para notificagdo da andlise condenatoria, podera estender-se até
10 (déz) dias.

Art 61 - O possuidor ou responsavel pelo alimento interditado fica proibido de
entrega-lo ao consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em parte, até que
ocorra a liberagdo da mercadoria pela autoridade sanitaria, na forma prevista no
artigo anterior.

HG- sérgio&Cezira

21



Folha u.* 1z

de proc.

a’ & ¥

¢ 19 98

Chomara %&/&4’0&’/@/ de S0 Prutr

Gabinete do Vereador HANNA GHARIB

Secio IV
Apreeensio e Inutilizacio de Alimentos

Art 62 - Os alimentos considerados como suspeitos de nocividade, deverdo ser
interditados pela autoridade fiscalizadora competente, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis.

§1° - Na interdi¢do do alimento a autoridade competente devera lacrar e
identificar em local visivel a mercadoria

§2° - Na interdi¢do do alimento a autoridade competente devera lacrar e
identificar em local visivel a mercadoria.

§3° - Apos a condenagio definitiva da analise fiscal laboratorial de prova
e contraprova, a autoridade fiscalizadora competente devera promover a
inutilizagdo do alimento.

§4° - A autoridade sanitdria competente lavrard o Termo de Interdigdo ou
de Inutilizagdo de Alimento, conforme a agdo prevista no presente artigo, que
especificara a natureza, marca, quantidade e qualidade do produto, os quais
serdo assinados pelo proprietario do estabelecimento, ou seu responsavel, ou na
recusa, por 2 (duas) testemunhas.

§5° - Quando, a critério da autoridade sanitéria, o produto for passivel de
utilizagdo para fins industriais ou agropecudrios, sem prejuizo para a saude
publica, a autoridade podera destina-lo para estes fins.

Art 63 - Nio serdo apreendidos, mesmo nos estabelecimentos de géneros
alimenticios, os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes ¢ grios em estado de
germinagdo quando destinados ao plantio ou fim industrial, desde que essa
circunstincia esteja declarada no envoltério, de modo inequivoco e facilmente
legivel.
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Secao V
Pericia de Contraprova

Art 64 - A pericia de contraprova a que se refere o artigo 56 deste projeto de lei
serd efetuada sobre a amostra em poder do detentor ou responsavel, no
laboratdrio oficial que tenha realizado a analise fiscal, com a presenga do perito
do laboratério oficial ou credenciado e do perito indicado pelo interessado.

§1° - Ao perito indicado pelo interessado, que deve ter habilitagio legal,
serdo fornecidas todas as informagdes que solicitar sobre a pericia, dando-se-
lhe vista da analise condenatéria, métodos utilizados ¢ demais elementos por
ele julgados indispensaveis.

§2° - O ndo comparecimento do perito indicado pela parte interessada,
no dia e hora fixados, sem causa previamente justificada, acarretard o
encerramento automatico da pericia.

§3° - A pericia devera considerar o periodo de tempo transcorrido entre a
coleta de amostra realizada pela autoridade fiscalizadora competente € o inicio
da analise de contraprova.

Art 65 - Aplicar-se-a na pericia de contraprova o mesmo método de andlise
empregado na analise fiscal condenatoria, salvo se houver concordancia dos
peritos quanto a adogdo de outro.

Art 66 - Na pericia de contraprova nio sera efetuada a andlise no caso da
amostra em poder do infrator apresentar indicios de alteragdo ou violagdo dos
envoltorios autenticados pela autoridade fiscalizadora e, nesta hipétese,
prevalecera como definitivo o laudo condenatério.

Art 67 - Da pericia de contraprova, sera lavrada ata circunstanciada, contendo
todos os quesitos formalizados pelos peritos, datada e assinada por todos os
participantes, cuja primeira via integrara o processo.
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Art 68 - A divergéncia entre os resultados da analise fiscal condenatéria e da
pericia de contraprova ensejara recurso a autoridade superior, na prazo de 10
(dez) dias, a qual determinara, dentro de igual prazo, novo exame pericial a ser
realizado sobre a amostra em poder do laboratério oficial.

Art 69 - No caso de partida de grande valor econdmico, confirmada a
condenagdo do alimento em pericia de contraprova, podera o interessado
solicitar nova colheita de amostra, aplicando-se, neste caso, adequada técnica
de amostragem estatistica.

§1° - Entende-se por partida de grande valor econdémico aquela cujo
valor seja igual ou superior a 100 (cem) vezes o maior salario minimo vigente
no Estado.

§2° - Excetuados os casos de presenga de organismos patogénicos ou
sifas, toxinas, considerar-se-a liberada a partida que indicar um indice de
él;te a¢do ou deteriorizagdo inferior a 10% (dez por cento) do seu total.

Art 70 - Nio sendo comprovada, através dos exames periciais, a infrag@o
objeto da apuragio, e sendo o produto considerado proprio para o consumo, a
autoridade competente lavrara despacho liberando-o, determinando o
arquivamento do processo.

Secio VI
Disposicoes Finais

Art 71 - N#o cabera recurso no ambito administrativo na hipétese de
condenagdo definitiva do alimento em razdo do laudo laboratorial condenatério
confirmado em pericia de contraprova, ou nos casos de constatagdo, em
flagrante, de atos de fraude, falsificag@o ou adulteragio do produto.
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Art 72 - Os alimentos de origem clandestina serdo interditados pela autoridade
sanitaria e deles serdo colhidas amostras para analise fiscal.

§1°- Se a analise fiscal ou laboratorial revelar que o produto € impréprio
para o consumo, ele sera imediatamente inutilizado pela autoridade sanitaria;

§2°- Se a andlise fiscal ou laboratorial concluir tratar-se de produto
proprio para o consumo, ele serd apreendido pela autoridade sanitiria e
distribuido a instituigdes assistenciais publicas ou privadas, desde que
beneficentes, de caridade ou filantropicas.

Art 73 - No caso de condenagdo definitiva do produto, cuja alteragdo,
adulteragio ou falsificagdo nfo impliquem em torna-lo improprio para o uso ou
consumo, ele serd apreendido pela autoridade sanitiria e distribuido a
estabelecimentos assistenciais, de preferéncia oficiais, quando esse
aproveitamento for viavel em programas de saude.

Art 74 - O resultado definitivo da analise condenatéria de alimentos oriundo

de Unidade Federativa diversa sera, obrigatoriamente, comunicado ao 6rgio de
vigilancia sanité(aKg/ederal e ao da Unidade Federativa interessada.

Capitulo VII

Funcionamento dos Estabelecimentos
Art 75 - Todo estabelecimento ou local destinado a produgdo, fabrico, preparo,
beneficiamento, manipulagio, acondicionamento, armazenamento, deposito ou
venda de alimentos devera possuir:

I - Alvara de funcionamento;

II - Caderneta de controle sanitario;
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§1° - O alvara de funcionamento sera concedido apods inspeg¢do das
instalagdes pela autoridade sanitiria competente, obedecidas as especificagdes
deste projeto de lei e suas Normas Técnicas Especiais, notadamente as de
ordem higiénico-sanitarias.

§2° - Para cada supermercado, ou congénere, a reparticio competente
fornecera um tunico alvara de funcionamento e, para os mercados, um alvard
para cada box,Excetuando-se aqueles localizados em préprios municipaji

§3° - A cademeta de controle sanitario, renovavel anualmente, contera as
anotagdes das ocorréncias verificadas pela autoridade fiscalizadora nas visitas
de inspeg¢do rotineira, bem como as anotagdes das penalidades que porventura
tenham sido aplicadas.

§4° - Os veiculos de transporte de géneros alimenticios deverdo portar
comprovante de precedéncia do produto transportado e possuir certificado de
vistoria, o qual sera concedido pela autoridade sanitaria competente, apds a
devida inspegio.

Art 76 - Os proprietarios ou responsaveis por estabelecimentos de géneros
alimenticios, sempre que solicitado, deverdo exibir ao agente fiscalizador a
documentagdo do estabelecimento, referida no artigo 75, bem como os
comprovantes de procedéncia das mercadorias comercializadas.

§1° - A documentagido a que se refere este artigo devera permanecer no
estabelecimento.

§2° - Em caso de mercadoria cuja procedéncia ndo esteja devidamente
identificada, devera o agente fiscalizador observar o disposto no artigo 72 ¢
seus paragrafos.

§3° - Os proprietarios ou responsaveis por estabelecimentos de géneros
alimenticios poderdo, quando fiscalizados, solicitar que atente fiscalizador se
identifique, exibindo a respectiva credencial.
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Art 77 - Os estabelecimentos de géneros alimenticios deverdo,
obrigatoriamente, colocar placa identificadora do 6rgio fiscalizador
competente, em local visivel ao piblico consumidor.

7

g

Art 78 - Aos c{omerc1antes e as distribuidoras de géneros alimenticios é
proibido proceder a sua triagem ou venda nas vias e logradouros publicos, ou
em locais ndo autorizados.

Art 79 - Nos estabelecimentos comerciais somente sera permitida a venda de
géneros alimenticios da espécie para a qual foram licenciados, sendo proibido o
exercicio de atividades ndo inerentes ao seu ramo de comércio.

Paragrafo tnico - E vedado, nos estabelecimentos comerciais nio
licenciados para esse fim, comercializar géneros alimenticios que tenham
sofrido cocgdo, assadura, fritura, preparo ou transformagdo, exceto os produtos
industrializados, que, por sua vez, ndo poderdo ser consumidos no local. /

/

Art 80 - As quitandas e casas de frutas, as casas de venda de aves e ovos, 0s
emporios, mercearias, armazéns, depdsitos de frutas, depodsitos de géneros
alimenticios e estabelecimentos congéneres serdo constiuidos, no minimo, por’
se¢do de venda.

Art 81 - Os cafés, casas de sucos, lanchonetes, bares e botequins serd
constituidos, no minimo, por se¢do de venda com consumagao.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos de que trata este artigo que
mantenham servigos de lanches deverdo possuir também copa-quente.

Art 82 - Os restaurantes e snmlares\terao cozinha, copa e, se necessario,
deposito de géneros alimenticios € \ecq o de venda com consumag3o.
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Paragrafo unico - Nos restaurantes que receberem alimentos preparados
em cozinhas industriais licenciadas podera ser dispensada a existéncia de
cozinha, a critério da autoridade sanitaria.

Art 83 - As pastelarias e estabelecimentos congéneres terdo cozinha, deposito
de matéria-prima e se¢do de venda com consumag3o.

Paragrafo tinico - Se no mesmo estabelecimento houver venda de caldo
de cana, devera haver local apropriado para depdsito e limpeza de cana, com
caracteristicas idénticas as do depdsito de matéria-prima, bem como local
apropriado para deposito de bagago.

Art 84 - As doceiras, “buffets”, rotisseries, casas de produtos congelados e
estabelecimentos congéneres terdo”

I - sala de manipulagio;

II - deposito de matéria-prima;

IIT - se¢do de venda com consumagio e/ou segdo de expedigio;
IV — cozinha;

Paragrafo unico - Os estabelecimentos que recebam alimentos
preparados em cozinhas industriais licenciadas poderdo ser dispensados da
exigéncia de possuir cozinha e deposito de matéria-prima, a critério da
autoridade sanitaria.

Art 85 - As padarias e estabelecimentos congéneres terdo:

I - Recebimento e depdsito de farinha;

IT - Recebimento e depdsito de matéria-prima,;

11T - Panificagio, compreendendo manipulagio, area de formo e camara
de fermentagdo;

IV - Confeitaria, manipulagdo;

V - Acondicionamento de embalagens de produtos;

VI - Depésito de produtos acabados e expedigdo e/ou venda;
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VII - Vestiarios e instalagées sanitarias;

VIII - Depésito de material de limpeza, de consertos e outros afins;
IX - Administragdo e servigos;

X - Cozinha e/ou copa-quente.

Paragrafo unico - As salas de embalagem, deposito de combustivel e
cozinha serdo exigidas, a critério da autoridade sanitaria, levando em conta a
natureza do estabelecimento.

Art 86 - Os supermercados, mercados e congéneres, além de observar o
disposto no artigo 2°, deverdo, quanto aos seus locais de venda, obedecer as
exigéncias técnicas previstas neste decreto, segundo o género de comércio, no
que lhes forem aplicaveis.

Art 87 - Nos estabelecimentos que por for¢a de sua atividade exijam cozinha,
esta, além das especificagdes a serem observadas, conforme disposto no artigo
2°, devera ter:

I - Mesas de manipulagdo constituidas somente de pés e tampo, devendo
ser este feito ou revestido de material liso, resistente e impermeével.

II - Agua corrente fervente, ou outro processo comprovadamente
eficiente para higienizagio de lougas, talheres e demais utensilios de uso.

III - Pias, cujos despejos passardo obrigatoriamente por uma caixa de
gordura.

Art 88 - Os estabelecimentos que necessitem de copa-quente obedecerdo as

mesmas exigéncias contidas no artigo anterior, respeitadas as devidas
dimensdes.
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Art 89 - As salas de manipulagdo, de preparo e embalagem terdo:

I - Piso revestido de material ceramico ou equivalente;

II - Paredes revestidas de material liso, impermeavel e resistente a
freqiientes lavagens, até a altura de 2,00 m, no minimo, e, dai para cima,
pintadas em cores claras com tinta lavavel;

III - Forros

IV - Mesas de manipulagio constituidas somente de pés e tampo,
devendo este ser feito ou revestido de material liso, resistente € impermeavel;

V - Portas com mola;

VI - Aberturas teladas.

Art 90 - As salas de secagem obedecerdo as mesmas exigéncias prescritas para
as salas de manipulagdo, dispensada a de ventilagdo quando houver
necessidade de manutengio, no ambiente, de caracteristicas fisicas constantes,
neste caso, em vitrés poderdo ser fixos, dispensadas as telas;

Art 91 - As salas de acondicionamento terdo paredes até 2,00 m de altura, no
minimo, e os pisos revestidos de material liso, resistente e impermeavel.

Art 92 - Os estabelecimentos que utilizem fornos a carvdo e lenha deverdo ter
depdsito de combustivel e este ndo tera acesso ao local de manipulagéo.

Art 93 - E proibido, nos estabelecimentos de géneros alimenticios, manter
equipamentos, maquinarios, instalagdes, objetos, substancias quimicas,
aditivos, condimentos ou involucros com o objetivo de fraudar, ou adulterar
alimentos.

Paragrafo (mico - O material encontrado nas condi¢des referidas neste

artigo sera apreendido e encaminhado ao depdsito municipal, e as mercadorias
serdo inutilizadas.
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Art 94 - Nos locais devidamente licenciados, em que se fabriquem, preparem,
beneficiem ou acondicionem alimentos, € proibido ter em depdsito substancias
nocivas a saude ou que possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou
falsificar alimentos.

Art 95 — E proibida a fabricagdo de alimentos cuja industrializagdo seja
especifica das inddstrias ou de estabelecimentos varejistas autorizados para
esse fim.

Art 96 - SO sera permitido o comércio de saneantes, desinfetantes e produtos
similares, em estabelecimentos de venda ou consumo de alimentos, quando nele
existir, local apropriado, separado, devidamente aprovado pela autoridade
sanitaria.

Art 97 - E obrigatéria a existéncia de equipamentos de refrigeragdo e/ou de
congelagdo nos estabelecimentos em que se produzam, fabriquem, preparem,
beneficiem, manipulem, acondicionem, armazenem, depositem ou vendam
produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis.

§1° - As mercadorias deverdo ser distribuidas em unidades frigorificas
apropriadas a ser dispostas de maneira a permitir a perfeita circulagdo de ar,
ficando, portanto, proibida a superlota¢io dessas unidades.

§2° - A critério da autoridade sanitaria competente, a exigéncia de que
trata este artigo podera estender-se aos veiculos de transporte.

Art 98 - Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem,
preparem, vendam ou fabriquem produtos alimenticios € proibido:

I - Fumar;

II - Varrer a seco ou usar areia, serragem ou outros afins;
I - Usiazpapel picado no piso, para qualquer finalidade;
IV - Destrinar agua servida para a via publica;
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V - Permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais;

VI - Manter méveis, semoventes, veiculos, equipamentos ou armazenar
mercadorias ndo compativeis com a produgio;

VII - Manter fogareiro, fogdo ou outro equipamento com a finalidade de
cozinhar em seu interior, quando ndo estiver licenciado para esse fim;

VIII - Proceder a lavagem e higienizagdo de maquinarios, equipamentos,
e estrados em via piblica;

IX - Utilizar substincias ou defensivos, para fins de higienizagdo, exceto
aqueles devidamente aprovados pelo 6rgio oficial competente;

X - Adaptar jiraus, s6tdos ou mezaninos, exceto os submetidos a
apreciagdo do o6rgdo municipal competente;

XI - Manter, guardar ou depositar mercadorias pertencentes a terceiros,
excetuado os casos de comprovada consignagio;

XII - Comercializar géneros alimenticios durante o periodo de reformas
ou reparos necessarios a conserva¢io do prédio e instalagdes;

XIII - O uso de enfeites junto aos alimentos expostos em bandejas e
vitrines, incluindo vegetais;

XIV - Manter plantas, excetuando-se nos saldes de venda ou de
consumagdo, quando forem inutilizadas como elementos de decoragdo e/ou de
ornamentagao ¢, desde que distantes dos alimentos expostos a venda.

Art 99 - Nos estabelecimentos onde se fabriquem, preparem, vendam ou
depositem géneros alimenticios deverdo ser utilizados recipientes adequados,
de facil limpeza e providos de tampo, ou recipientes descartaveis para coleta de
residuos.

§1° - E proibido o recolhimento, nas unidades frigorificas, de ossos,
sebos, detritos ou outras mercadorias improprias para 0 consumo, exceto os

hermeticamente acondicionados em recipientes resistentes e lavaveis.

§2° - Os recipientes para coleta de residuos deverdo ser identificados
para diferencia-los dos utilizados para as mercadorias de consumo.
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Art 100 - Sera obrigatdrio o rigoroso asseio em todos os compartimentos dos
estabelecimentos de géneros alimenticios.

Paragrafo unico - Os compartimentos sanitirios deverdo estar em
perfeito funcionamento e obrigatoriamente dispor de lavatério com agua
corrente, papel higiénico, sabdo, toalhas de papel ou secador de ar quente,
bacias sanitarias providas de tampo e recipientes para lixo.

Art 101 - Nos estabelecimentos referidos no artigo anterior, o pessoal
vinculado, sob qualquer forma, ao processo de comercializagdo, devera se
apresentar devida e adequadamente uniformizado, exigindo-se asseio individual
compativel com os principios de higiene.

Art 102 - Os responsaveis pelos estabelecimentos de géneros alimenticios sdo
obrigados a manter limpos e higienizados os equipamentos, instrumentos de
trabalho, recipientes e continentes, os quais deverdo ser de material adequado,
de forma a ndo contaminar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos.

§1° - Os equipamentos, instrumentos, recipientes ou continentes que nio
assegurarem perfeita higienizacdo, a critério da autoridade sanitdria, deverdo
ser reformados, substituidos ou inutilizados.

§2° - Para os fins previstos neste artigo, deverdo ser observadas as
Normas Técnicas da Associagdo Brasileira.

Art 103 - Os estabelecimentos de géneros alimenticios deverdo estar equipados
com armarios adequados para guarda de roupas, instrumentos de trabalho e
materiais de higienizagdo, especificos para cada fim.

Art 104 - A exposigdo para venda de aves, pescados, carnes e visceras de

espécies destinadas a alimentagio humana somente sera permitida se os
referidos produtos estiverem devidamente protegidos em unidades frigorificas.
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Paragrafo unico - A comercializagdo dos produtos referidos neste artigo
em feiras-livres obedecera ao regulamentado em legislagéo especifica.

Art 105 - O leite e seus derivados, excetuando-se aqueles que dispensem
frigorificacdo, deverdo ser mantidos em unidades frigorificas.

Art 106 - Os agougues, entrepostos de carnes, casas de aves abatidas, peixarias
e entrepostos de pescado, observado o disposto no artigo 2°, deverio ter:

I - Piso do pavimento e as pareces, pilares e colunas, até altura de 2,00
metros, no minimo, revestidas de material duravel, liso, empermeavel e
resistente a freqiientes lavagens;

II - Forro;

III - A pintura, revestimento de paredes e forro de natureza tal que ndo
altere as caracteristicas organolépticas visuais do produto.

Art 107 - Os agougues sdo destinados a venda de carnes, visceras e miudos
frescos, resfriados ou congelados, ndo sendo permitido seu preparo ou
manipulagio para qualquer fim.

Paragrafo unico - Sera, entretanto, facultado aos agougues:

I - A venda de subprodutos de origem animal conservados, preparados
ou enlatados, desde que convenientemente identificados como procedentes de
fabricas licenciadas e registradas;

II - A venda de came fresca moida, desde que a moagem seja,
obrigatoriamente, feita na presenga do comprador € a seu exclusivo pedido, por
meio de maquinas elétricas;

IIT - A venda de carne moida fresca, efetuada em estabelecimento cujas
condi¢gdes sejam semi-industriais e caracterizadas por:

a) - piso do pavimento e as paredes, pilares ou colunas até, a altura de
2,00 metros, no minimo, revestidos de material duravel, liso, impermeavel e
resistente a freqiientes lavagens;
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b) - forro de natureza tal que ndo altere as caracteristicas organoléptcas
visuais do produto;

¢) - portas com mola;

d) - aberturas teladas;

e) - area de sala de desossa ndo inferior a 20,00 m2, com dimensio
minima de 4 metros;

f) - mesas de manipulag¢do constituidas somente de pés e tampo, devendo
este ser feito ou revestido de material liso, resistente € impermeavel;

g) - Pia com agua corrente fervente, ou outro processo comprovadamente
eficiente para a higienizagdo de utensilios de uso e ralos para escoamento de
aguas de lavagens;

IV - A venda de pescadb, industrializado e congelado procedente de
fabricas licenciadas, desde que disponham de unidades frigorificas proprias e
exclusivas para sua boa conservagio;

Art 108 - Nos empdrios e mercearias fica autorizada a venda a varejo de carnes
provenientes de grandes, médios € pequenos animais domésticos proprios para
a alimentagdo humana, visceras e aves abatidas.

§1° - Para exercer este comércio, os estabelecimentos deverdo obedecer
ao disposto no artigo 107°, bem como ao que segue:

I - Os produtos “in natura” referidos no “caput” deste artigo deverdo ser
conservados em unidades frigorificas adequadas ¢ independentes, ndo podendo
ser expostos fora das mesmas;

I - Nos estabelecimentos que receberem carne sem prévia desossa, sera
obrigatéria a instalagdo de uma sala para esse fim, dotada de equipamentos
neecessarios, bem como atender o disposto no artigo 107°.

§2° - Os estabelecimentos referidos neste artigo ficam também

autorizados a vender carnes empacotadas, congeladas e resfriadas, e alimentos
supergelados, acondicionados em embalagens proprias e inspecionadas nos
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estabelecimentos de origem, desde que disponham de equipamentos de
conservagao e exposi¢do adequados.

Art 109 - Os estabelecimentos que comerciam com carnes deverdo dispor de
gancheiras no compartimento destinado a desossa.

§1° - As gancheiras referidas neste artigo deverdo ser munidas em
perfeito estado de conservagio ¢ limpeza;

§2° - Apds a operagdo de desossa, a mercadoria devera ser armazenada
nas unidades frigorificas

Art 110 - Nos estabelecimentos referidos no artigo anterior, os mitidos e
visceras deverdo permanecer nas unidades frigorificas apropriadas € em
continentes de material inoxidavel, plastico rigido ou pre-moldado, ou outros
materiais que atendas as exigéncias da moderna tecnologia.

§1° - As unidades frigorificas ou continentes referidas neste artigo
deverdo ser mantidas rigorosamente limpas e higienizadas ¢ em perfeito estado
de conservagio.

§2° - O seccionamento ou fracionamento de miidos e visceras somente
sera permitido quando solicitado pelo comprador e na presenga deste, salvo nos
estabelecimentos com caracteristicas semi-industriais que atendam ao disposto
no paragrafo tnico, inciso III do artigo 107°.

Art 111 - Nos estabelecimentos de géneros alimenticios, é proibida a
comercializagdo de carnes destinadas a indastria para aproveitamento
condicional.

Art 112 - Nenhum agougue podera funcionar em dependéncias de fabrica de
produtos de came ¢ estabelecimentos congéneres.

Art 113 - Nas casas de venda de aves vivas e ovos ndo ¢ permitida a matanga
ou preparo de aves ou outros animais.
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Art 114 - Nos estabelecimentos de comércio de aves abatidas ndo é permitida a
existéncia de aves vivas.

Paragrafo unico- Nos estabelecimentos referidos neste artigo, € proibida
a manipula¢do ou tempero de carne para qualquer fim.

Art 115 - Nas peixarias € vedado o preparo ou fabrico de conservas de peixes,
a venda de pescado em filés ou em pedagos, sendo, entretanto, facultada a
subdivisdo, desde que na presenga do comprador € a seu pedido.

Paragrafo tnico - A proibigio referida neste artigo nao se aplica quando
se tratar de filés semi-industrializados, desde de que constem da embalagem a
procedéncia e¢ a data da industrializagdo, € aos processados em
estabelecimentos com caracteristicas semi-industriais que atendam ao disposto
no paragrafo tnico, inciso III, do artigo 107.

Art 116 - Aos estabelecimentos de géneros alimenticios € proibido substituir
uma espécie por outra, com a finalidade de fraudar ao publico consumidor, bem
como vender congeladas por resfriadas ou frescas, ou utilizar quaisquer meios
com tal finalidade. /

Art 117 - E proibido, nos estabelecimentos de géneros alimenticios,
comercializar animais vivos de qualquer espécie.

Paragrafo tinico - Excetuam-se da proibi¢do prevista neste artigo os
estabelecimentos licenciados anteriormente a vigéncia deste decreto, que,
todavia, terdo um prazo de 180 (cento e oitenta) dias para o seu
enquadramento.

Art 118 - E vedado, aos comerciantes de géneros alimenticios, manté-los em
depositos estritamente domiciliares.

Paragrafo unico - Sera, entretanto, facultada a guarda dos géneros
alimenticios em depositos devidamente vistoriados e licenciados.
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Art 119 - E proibido, nos estabelecimentos de géneros alimenticios,
comercializar quelonios, anfibios, répteis, algas, plantas maritimas, animais
aquaticas, mamiferos de agua-doce e salgada, bem como animais exdticos,
abatidos ou vivos, exceto aqueles previstos em legislagdo propria, desde que |
procedentes de estabelecimentos legalmente autorizados para esse tipo de l
comércio. ]

|

Paragrafo unico - As espécies referidas neste artigo somente poderdo ser
vendidas em estabelecimentos devidamente autorizados para esse ramo de
COMErcio.

Art 120 - E proibido, nos estabelecimentos de géneros alimenticios, o preparo
ou comercializagido de alimentos destinados a alimentagdo animal, a exceg¢do
dos dos devidamente embalados, rotulados e procedentes de estabelecimentos
devidamente autorizados.

Art 121 - Fica permitido aos estabelecimentos que comercializam alimentos

utilizar equipamentos com peculiaridades cognominadas de “equipamento de

soleira de portas”, tais como “churros”, “frango assado”, “doces e
2 (419 22 (19

guloseimas™, “churrasco grego”, “massas semi-preparadas”, “esfiha”, e outras
atividades analogas e afins, desde que satisfagam as seguintes exigéncias:

I - A comercializagdo de alimentos na forma deste artigo somente sera
permitida quando a abertura dos dispositivos apropriados esteja sempre voltada
ao sentido oposto ao da via ou logradouro publico;

II - Os equipamentos utilizados para acondicionamento dos alimentos
deverdo manter a temperatura adequada a sua boa conservagio;

III - Quando, para o exercicio dessa atividade, for instalado qualquer
dispositivo para assar, cozer ou fritar alimentos que exijam manipulagdo prévia,
também, serdo exigidas as seguintes condi¢des para o local de manipulagio ou
preparo:
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1) - area minima de 4,00 m2, desde que n3o haja outro compartimento de
manipulagdo, que satisfaga o seguinte:

a) pé direito minimo de 2,5 metros de altura;

b) largura minima de 2,00 metros;

¢) piso e paredes até a altura de 2,00 metros, revestidos de material
duravel, liso, impermeével e resistente a freqiientes lavagens;

d) pia com agua corrente;

2) compartimento, equipamento ou dispositivo para guarda de produto
pré-manipulado ou a manipular, d¢ modo a menté-lo conservado ¢ em
condigdes higi€nicas.

SEGUNDA PARTE

TIiTULO UNICO
Das Repressdes as Infracoes de Natureza Sanitiria

CAPITULO I
Da Competéncia

Art 122 - Cabera a Secretaria Municipal de Abastecimento, no ambito de sua;/
atribuigdes, a fiscalizagdo quanto ao disposto neste decreto, competindo-lhe a o
autuacdo, a imposi¢do de penalidades observadas as peculiaridades de cada <S‘”/
caso, referentes a prevengdo e repressdo de tudo quando possa comprometer

saude publica.

z -

Paragrafo unico - As autoridades fiscalizadoras mencionadas neste artigo
terdo livre ingresso em todos os locais, a qualquer dia ¢ hora, quando no
exercicio de suas atribui¢des.

Art 123 - As infragdes a legislagdo edilicia e de parcelamento, uso e ocupagéo
do solo, serdo fiscalizadas e aplicadas pela reparti¢do fiscalizadora competente.
HG- sérgio&Cezira



Felda 2.° Z;//) de ‘roc. 7
.’ 621 do 19

&
Comara %f&&b&/’&@/ de S0 Pruts

Gabinete do Vereador HANNA GHARIB

CAPITULO II
Das Infracdes e Penalidades

Art 124 - Considera-se infragdo a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto
neste projeto de lei, nas normas legais e regulamentares da legislagdo federal e
estadual e outras que, por qualquer forma, se destinem a promogdo,
preservagdo € recuperagdo da saude. P
Art 125 - Responde pela infragdo quem, de qualquer modo, cometer ou
concorrer para sua pratica ou dela se beneficiar.

Art 126 - As infragSes de natureza sanitaria serdo punidas, alternativa ou
cumulativamente, sem prejuizo das sangdes civil e penal cabiveis, com

penalidades de: ;

< i
RSP
Al

I - Notificagio;

1T - Multa;

IIT - Apreensdo de produto;

IV - inutilizagdo de produto;

V - interdi¢do de produto;

VI - interdigédo parcial ou total do estabelecimento.

Art 127 - As infragdes de natureza sanitaria classificam-se em leves, graves e
gravissimas.

§1° - Sdo infragdes de natureza leve, dentre outras:

a) falta de uniforme;

b) fumar durante o exercicio de atividade;

c) varrer o estabelecimento a seco, ou usar areia, serragens ou outros
afins;

d) usar papel picado no piso

¢) destinar dgua servida para a via publica;
HG- sérgio&Cezira
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) b
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f) permitir a entrada ou permanéncia de aves ou animais domésticos no
estabelecimento;

g) manter moveis, semoventes, veiculos, equipamentos ou objetos
estranhos & natureza das atividades desenvolvidas pelo estabelecimento;

h) proceder a lavagem e higienizagdo de maquinarios, equipamentos €
estrados em via publica;

1) uso de enfeites junto aos alimentos expostos em bandejas e vitrines;

j) falta de placa indicativa do dérgdo fiscalizador;

1) proceder a triagem, carga e descarga ou venda de géneros alimenticios
nas vias e logradouros publicos, quando ndo autorizados;

m) manter, nas unidades frigorificadas, ossos, sebos, detritos ou outras
mercadorias improprias para o consumo, sem que estejam hermeticamente
acondicionados;

n) auséncia ou insuficiéncia de recipientes apropriados para a coleta de
lixo; '

0) mau funcionamento das instalagGes sanitarias e/ou auséncia de papel
higiénico, sabdo, toalhas descartaveis ou secador de ar quente, tampo de bacias
sanitarias e outros indispensaveis;

p) manter as dependéncias do estabelecimento em mds condigfes de
conservagao. '

§2° - Sio infragdes de natureza grave entre outras:

a) mas condigdes higiénicas em dependéncias do estabelecimento,
inclusive sanitarios, ou em veiculos transportadores de géneros alimenticios;

b) falta de higiene, limpeza ou ma conservagdo de: equipamentos,
instrumentos de trabalho, utensilios e recipientes destinados ao fabrico,
produgdo, beneficiamento, manipulagdo, acondicionamento, conservagao,
armazenamento, transporte € consumo de alimentos;

¢) - exposi¢do de alimentos sem prote¢do e/ou fora dos equipamentos
proprios a sua conservagao;

d) superlotagdo de camaras/unidades frigorificas ou veiculos
transportadores;
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e) funcionamento de equipamentos destinados a conservagdo de
alimentos ou a higieniza¢do ou esterilizagdo de utensilios € recipientes em
desacordo com os padrdes preconizados pelas Normas Técnicas Especiais;

f) Emprego de pintura, revestimentos de paredes € forros e/ou iluminagdo
artificial que altere as caracteristicas organolépticas visuais do produto;

g) falta de carteira de satide ou de sua renovagio;

h) filetar pescado ou moer carne previamente, em estabelecimentos ndo
autorizados;

1) comercializagdo, preparo, fabrico ou manipulagdo de géneros
alimenticios em desacordo com a atividade par a qual foi licenciado;

j) falta de cademeta de controle sanitario ou de laudo de vistoria de
veiculo;

1) falta de asseio pessoal,;

m) depositar carvao ou lenha em local de manipulag3o;

n) armazenar cana, bagago, etc na area de consumo;

0) utilizar papéis ou embalagens servidas, ou que contenham corante,
tintas de impressdo ou outras substancias quimicas prejudiciais a saude;

p) manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento
do veiculo, alimentos ou substincias estranhas, que possam resultar em
contaminagdo ou corromper suas caracteristicas;

q) manter artigos de limpeza fora de se¢do adequada;

1) preparo de alimentos destinados a animais;

s) comercializar alimentos destinados a animais indevidamente rotulados
€ sem procedéncia;

t) auséncia de prote¢do e/ou de telas contra insetos, roedores, passaros e
outros animais daninhos ou constatagio da presenga dos mesmos;

u) falta de instalacdo sanitaria para ambos os sexos ou de outras
dependéncias especificas em estabelecimentos que por suas caracteristicas
proprias assim o exijam,;

v) comercializar géneros alimenticios durante a realizag¢do de servigos de
reparo ou reforma de estabelecimento;

X) utilizar 4gua em desacordo com as especificages técnicas para a
higienizagio, preparo, manipulagio, fabrico, beneficiamento ou conservagio de
géneros alimenticios;
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s) comercializar alimentos destinados a animais indevidamente rotulados
¢ sem procedéncia;

t) auséncia de prote¢do e/ou de telas contra insetos, roedores, passaros €
outros animais daninhos ou constatacio da presenga dos mesmos;

u) falta de instalagdo sanitaria para -ambos os sexos ou de outras
dependéncias especificas em estabelecimentos que por suas caracteristicas
proprias assim o exijam,;

v) comercializar géneros alimenticios durante aj ealziagdo de servigos de
reparo ou reforma de estabelecimento;

X) utilizar agua em desacordo com as especificagdes técnicas para a
higienizagdo, preparo, manipulagio, fabrico, beneficiamento ou conservagio de
géneros alimenticios;

z) adogdo de praticas e procedimentos inadequados ao preparo,
manipulagdo, fabrico, beneficiamento, conservagdo, armazenamento ou
exposi¢do de alimentos.

§3° - Sdo infragdes de natureza gravissima dentre outras:

a) venda ou exposigdo de alimentos improprios para consumo ou fora do
prazo de validade; |

b) venda ou exposigdo de alimento de origem clandestina ou sem
comprovante de inspegdo ou procedéncia de mercadoria;

¢) venda ou exposi¢do de alimento interditado ou em estabelecimento
interditado;

d) proceder a matanga clandestina;

¢) venda ou exposi¢do de alimento alterado, adulterado ou fraldado;

f) utilizar, em estabelecimentos, equipamentos, utensilios ou em
alimentos, substancias ou defensivos ndo autorizados;

g) funcionamento de agougue, avicola ou similar, conjugado com
estabelecimento de fabrico ou abate;

h) comercializar aves abatidas em locais destinados a venda de aves
vivas;
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1) manter nas dependéncias do estabelecimento maquinarios, objetos,
substancias quimicas, aditivos, materiais, condimentos, invélucros, que possam
servir para adulterar, fraldar ou falsificar géneros alimenticios;

J) comercializar animais exoticos sem autorizagio do IBAMA, sejam

eles vivos ou abatidos;
1) comercializar animais vivos em estabelecimentos de géneros
alimenticios

m) desacato a ordem administrativa emanada por autoridade sanitaria no
exercicio de suas fungdes. K{

Art 128 - Para a classificagdo de infragGes ndo previstas no artigo anterior, a
Admuinistragfo se valera de parecer conclusivo proferido por Comissdo Técnica
especialmente designada para esse fim, que considerara a gravidade do fato a
ser enquadrado.

CAPITULO I1I

Do Procedimento Administrativo das Infracoes de Natureza Sanitaria

Art 129 - O procedimento administrativo relativo a infragdes de natureza
sanitaria terd inicio com a lavratura de Termo de Notificagdo.

Paragrafo Unico - Nos casos em que a infragio exigir a pronta agdo da
autoridade sanitdria para protegio da saude publica, as penalidades de
apreensio e interdigdo de género alimenticio podera ser aplicada de imediato.

SECAO I
Termo de Notificacio

Art 130 - As irregularidades constatadas serdo objeto de notificagdo aos
responsaveis, estabelecendo-se prazo entre 5 (cinco) a 30 (trinta) dias para
regularizagdo, levando-se em consideragdo o tipo da irregularidade a ser
sanada.
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Paragrafo unico - As empresas poderdo requerer ao 6rgdo competente a
dilagdo do prazo, sempre que entenderem a impossibilidade de promover a
correg¢do no tempo notificado.

Art 131 - O Termo de Notificagdo sera lavrado em 3 (trés) vias, destinando-se
a primeira ao notificado e contera:

I - A identificagdo do estabelecimento, constando o nome do infrator, seu
ramo de atividade e endgreco;

I1 - 0 auto oy faro ¢onstitutivo da irregularidade constatada;

Ii-o dispo;‘i\t\ivg»legal ou regulamentar infringido;

IV - a providéncia exigida;

V - o prazo concedido para sanar a irregularidade;

VI - a assinatura da autoridade que notificou, seu nimero de registro e
carimbo discriminativo destes dados;

VII - a assinatura do notificado ou de seu representante legal e, em caso
de recusa, a consignagdo dessa circunstancia pela autoridade notificadora ¢ a
assinatura de 2 (duas) testemunhas.

Aret 132 - Os servidores ficam responsaveis pelas declaragdes que fizerem nos
Termos de Notificagdo, sendo passiveis de punigdo, por falta grave, em casos
de falsidade ou omissdo dolosa.

SECAO 11
Do Auto de Infracio

Art 133 - Verificada qualquer infragdo a este projeto de lei, serd lavrado o
respectivo Auto de Infragdo.

Art 134 - O Auto de Infragdo sera lavrado em 3 (trés) vias, destinando-se a
primeira ao autuado e contera:

I - O nome do infrator, especificagdo de seu ramo de atividade e
enderego;
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II - O ato do infrator, especificagdo de seu ramo de atividade e enderego;

III - A disposig¢ao legal ou regulamentar transgredida;

IV - A indicagdo do dispositivo legal ou regulamentar que comina
penalidade a que fica sujeito o infrator;

V - O prazo legal para defesa ou impugnagio do Auto de Infragdo;

VI - A assinatura do agente autuante, seu namero de registro € carimbo
discriminativo desses dados;

VII - A assinatura do autuado ou de seu representante legal e, em caso
de recusa, a consignagdo dessa circunstincia pela autoridade autuante ¢ a
assinatura de 2 (duas) testemunhas.

Art 135 - Os servidores ficam responsaveis pelas declaragdes que fizerem nos
Autos de Infragdo, sendo passiveis de punig¢do, por falta grave, em casos de
falsidade ou omissdo dolosa.

SECAO III
Do Termo de Intimacéo

Art 136 - As irregularidades constatadas serdo objeto de intimagdo aos
responsaveis, que deverdo sana-las no prazo estabelecido no proprio termo,
levando-se em considerag#o o tipo de irregularidade a ser sanada.

Art 137 - O Termo de Intimagio sera lavrado em 3 (trés) vias, destinando-se a
primeira ao intimado e contera:

I - A identificagdo do estabelecimento, constando o nome do infrator, seu
ramo de atividade e endereco;

IT - O numero, série e data do Auto de Infragdo respectivo;

I1I - O ato ou fato constitutivo da irregularidade constatada;

IV - O dispositivo legal ou regulamentar infringido;

V - A providéncia exigida;

VI - O prazo concedido para sanar a irregularidade;

VII - A assinatura da autoridade que intimou, seu nimero de registro ¢
carimbo discriminativo desses dados;

HG/SLJ- VDVR - PROLEIX.DOC - 27/10/98



Foiba 0 TH o -doeproc.
ar___ 63§ w19 2

&

ke

& Cimara Muricipal de Slo Pawls

Gabinete do Vereador HANNA GHARIB

VIII - A assinatura do intimado ou de seu representante legal e, em caso
- de recusa, a consignagdo dessa circunstincia pela autoridade intimadora ¢ a
assinatura de 2 (duas) testemunhas.

Art 138 - Os servidores ficam responsaveis pelas declaragdes que
fizerem nos Termos de Intimagio, sendo passiveis de punigdo, por falta grave,
em casos de falsidade ou omissdo dolosa.

SECAO IV |
Auto de Multa

Art 139 - A inobservancia de qualquer dispositivo deste Projeto de Lei,
notificado pela autoridade fiscalizadora, ensejara a lavratura do competente
Auto de Multa.

Art 140 - O Auto de Multa, a ser lavrado em 3 (trés) vias, contera:

I - o nome do infrator;

II - o local, dia e hora da infragéo;

III - o fato constituido da infragédo

IV - o preceito legal violado;

V - o0 valor da multa;

VI - a assinatura do agente autuante, seu nimero de registro € carimbo
discriminativo desses dados;

VII - a assinatura do infrator ou de seu representante legal e, em caso de
recusa, a consignagdo dessa circunstincia pela autoridade autuante e a
assinatura de 2 (duas) testemunhas.

VIII - A reparti¢do onde a multa devera ser paga;

IX - O prazo para pagamento da multa ou apresentagdo de defesa;

Art 141 - A lavratura do Auto de Multa far-se-a simultaneamente com
notificagdo do infrator, para, no prazo de 15 (quinze) dias corridos, pagar ou
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apresentar defesa, sob pena de confirmagdo da penalidade, imposta € de sua
subseqiiente inscrigdo na divida ativa.

Art 142 - A notificagio de que trata o artigo anterior serda dirigida,
pessoalmente, ao responsavel ou seu representante legal, podendo efetivar-se,
outrossim, por via postal, com aviso de recebimento, no enderego do
estabelecimento.

Paragrafo tnico - A defesa devera ser apresentada na Administragdo
Regional da circunscri¢do territorial a que ‘pertence o estabelecimento,
mediante protocolo.

Art 143 - Quando o autuado for analfabeto, ou fisicamente incapacitado,
podera o Auto de Multa ser assinado “a rogo” na presenga de 2 (duas)
testemunhas, ou na falta destas, devera ser feita a devida ressalva pela
autoridade autuante.

Art 144 - A aplicagdo de multas pecuniarias ndo elide a das demais sangdes ou
medidas administrativas e judiciais cabiveis, inclusive apuragdo da
responsabilidade por infrator, pelos crimes de desobediéncia, previstos no
artigo 330 do Codigo Penal.

Art 145 - Na reincidéncia, as multas serdo sempre em dobro e até que seja
sanada a irregularidade as mesmas serdo renovaveis a cada 30 (trinta) dias.

Art 146 - Os servidores ficam responsaveis pelas declaragdes que fizerem nos

Autos de Multa, sendo passiveis de puni¢do por falta grave, em casos de
falsidade ou omissdo dolosa.

SECAO IV

Interdi¢do Parcial ou Total do Estabelecimentci(
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Art 147 - Como medida cautelar, o Secretario Municipal de Abastecimento
podera, a vista de laudo técnico emitido pela autoridade fiscalizadora
competente que demonstre a desobediéncia pelo estabelecimento de infragdo
classificada como grave ou gravissima, apés aplicagio de multa de
reincidéncia, interditar o estabelecimento, setor de servigo, maquina ou
equipamento, indicado na decisfo, tomada com a brevidade que a ocorréncia
exigir, as providéncias que deverdo ser adotadas.

§1° - Da decisdo do Secretario poderdo os interessados recorrer, no
prazo de 10 (dez) dias.

§2° - O Secretario Municipal de Abastecimento, independente de
recurso, € apos laudo da autoridade fiscalizadora competente favoravel, devera
levantar a interdigao.

§3° - Sanadas as irregularidades, o interessado poderd requerer a
desinterdigio ao Orgio Competente, o qual devera proceder a vistoria e
levantar a interdi¢do, caso atendidas as providéncias notificadas, no prazo
“maximo de 48 (quarenta e 0ito) horas.

Art 148 - Na interdi¢do parcial ou total do estabelecimento serd lavrado o
termo respectivo assinado pelo Secretario Municipal de Abastecimento e pelo
proprietario do estabelecimento, ou seu representante legal e, na auséncia ou
recusa, por 2 (duas) testemunhas.

§1° - O termo de interdigéo especificara a natureza da infragdo, as datas
de aplicagio dos Autos de Infragdo e¢ Multa, bem como as datas de
reincidéncias, nome ¢ endere¢o do -estabelecimento, e serd lavrado em 4
(quatro) vias, no minimo, destinando-se a primeira ao infrator.

§2°- Toda interdigdo de estabelecimento sera acompanhada de uma
intimagdo ao proprietario, onde constario as providéncias necessarias para a
conseqiiente desinterdigdo, pela autoridade, no prazo méaximo previsto no
termo.
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Art 149 - A interdigdo total ou parcial do estabelecimento podera ser efetuada
com o apoio da Guarda Civil Metropolitana, com o objetivo de garantir aos
servidores a seguranga necessaria ao pleno do Poder de Policia Administrativo.

Art 150 - Respondera por desobediéncia, além das medidas penais cabivelis,
que, apos determinada a interdigdo, ordenar ou permitir o funcionamento do
estabelecimento ou de um dos seus setores, a utilizagdo de mdaquina ou
equipamento. '

Art 151 - Do despacho decisorio que desacolher a defesa, a ser publicado no
Diario Oficial do Municipio, caberdo sucessivamente:

I - Pedido de reconsideragdo a prdpria autoridade que o prolatou, no
prazo de 15 (quinze) dias da publicag¢3o;

II - Recurso ao Secretario Municipal de Abastecimento, mediante
depésito prévio do valor da multa discutida, no prazo de 15 (quinze) dias da
publicagdo do ato que nio acolher o pedido de reconsideragio.

Paragrafo unico - O pedido de reconsideragdo € o recurso deverdo serj
apresentados, mediante protocolo, na Administragdo Regional competente.

Art 152 - Na contagem dos prazos de apresentagdo de defesa, reconsideragdo
ou interposi¢do de recurso, sera excluido o dia da notificagdo ou da publicagdo
e incluido o do vencimento.

Paragrafo tnico - Em qualquer hipdtese, os prazos somente comegam a
correr a partir do 1° primeiro) dia util apdés a notificagdo ou publicagdo
referidas.
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TERCEIRA PARTE

TIiTULO I

Art 153 - Fica criada a Comissdo Municipal de Higiene e Géneros Alimenticios
- CMHGA, coordenada pela Secretaria Municipal de Abastecimento, que tera
como objetivo promover. a¢gdes que implementem o cumprimento do codigo
sanitario de géneros alimenticios, bem como a melhoria permanente da
qualidade dos alimentos fornecidos no Municipio de Sio Paulo.

§1° - A CMHGA sera composta por representantes das seguintes
entidades:

- Sindicato dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Sdo Paulo;

- Sindicato dos Empregados em Hotéis, Restaurantes ¢ Similares de Sdo
Paulo;

- Secretaria Municipal de Abastecimento;

- Camara Municipal.

§2° - A CMHGA reunir-se-a mensalmente, em carater ordinario, ou

extraordinariamente quando por convocag¢do do Sr. Secretario Municipal de
Abastecimento.
Art 154 - Fazem parte integrante deste Projeto de Lei as Normas Técnicas
Especiais (NTE) em anexo, cujas disposi¢des disciplinaro asd agdes referentes
a defesa e a protec¢do da satide individual e coletiva, no émbi@)de atribui¢io da
Secretaria Municipal de Abastecimento.

§1° - Os padrdes toxicologicos, microbiolégicos, fisiolégicos,
microscopicos, fisico-quimicos e outros, bem como os de rotulagem, deverdo
obedecer as especificagdes ou normas proprias de alimentos e bebidas
estabelecidas pela legislagido federal ou vigente.
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§2° - As condigdes de uso de aditivos intencionais € a tolerancia maxima ’
de aditivos -intencionais- e-incidentais-em alimentos-e-bebidas- obedecerdo ao '
disposto na legislagdo federal pertinente e nas Resolugdes da Comissdo '
Nacional de Normas ¢ Padrdes para Alimentos (CNNPA) ou da Cémara )
Técnica de Alimentos (CTA) do Ministério da Saide.

Art 155 - Este projeto de lei entrara em vigor na data de sua.publicagdo,
revogadas as disposigdes em contrario.

HG- sérgio&Cezira
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-Gabinete do Vereador HANNA GHARIB

JUSTIFICATIVA

Sdo Paulo convive com sérios problemas relativos a
regulamentacido sanitaria de géneros alimenticios, visto ‘que
algumas modificagdes urgem ser feitas no Decreto-lei que hoje
estd em vigor..

Porém, para o sucesso desta Regulamentacido, é
fundamental uma somatodria de esforgos, com vistas a
conscientizagao da populagdo e dos comerciantes em geral,
para que se possa lograr éxito na melhoria da qualidade de vida
da populacido paulistana.

Este projeto de lei , ao otimizar no ambito do
municipio de Sdo Paulo a “regulamentagdo sanitdria dos
géneros alimenticios™ pretende que o municipe sofra menos os
efeitos de um eventual descaso por parte dos comerciantes de
géneros alimenticios, através da cooperacdo e soma dos
esforcos do governo municipal, fabricantes, comerciantes,
entidades que os ‘representem e organizacdes nao
governamentais, ho que peco apoio e cooperagdo de meus
nobres pares para a sua aprovacao.

-~

HANNA GHARIB
Vereador

HG- sérgio&Cezira
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Ao Senhor Assessor Chefe:

Sobre o assunto, consta:

PL 177/93. 385/94, 551/95, 562/9%.

é@/ |

' INACIO VEIGA

Auziliar Legislative

| ‘A Com. de Const. e Justica

0’// /9?

Bm N¢ j‘ANDHMAN
Amuot ch Chefe Subst.

cOD. 0233 IMPRENSA OFICIAL DO ESTADO S.A. — IMESP
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16~1623/1998
FARECER CONJUNTU  HE /98 DAS COMISSOES REUNIDAS DE

ADMIMIS TRACAD  FUBLICH; SALDE,

m/é

CONSTITUIGAD E  JUSTIGA;
FROMOGCAD SOCIAL E TRARALHO E DE FINANCAS E ORGAMENTD SOEBRE O

FROJEPD UE LLEI HE 479/98.

Trata-se de projdeto de lei, de autoria do nobre Vereador

Hanna Gharib, que dispfe sobve a regulamentagcio  sanitidria

I & 37, "caput" da Lei Orginica do Municipio.

e i/

C D i e

Ay , dos géneros alimenticios no Municipio de S&o Faulo.

) !

1 : 0 projeto inssre-se no Ambito do poder de policia

rn 2

et SRS adm:ntctrat;vn do Municipio, estando amparado nos arts. 13,
3

FELA LEGAL IDATHE .

Guanto ao mérito o projeto merece pProsperar, €is que  Visa

resguardar a gualidade dos  alimentos expostos a venda, bsm

Como da intformagio sobre o5 mesmos no interesse da

comunidads .

As ComisstOes de Administragfo Pablica 2 de Sadde, Fromogfo

Social & Trabalho manifegstam-se FAVORAVELMENTE ao projsto.

Quanto aos aspectos Tinanceiros da propositwra a Comissio de

Finangas & Or¢camento nada tem  a opor, uma Ve quE Aan

17 - RELCOM
17-0780/1998

da/pc0b&79-8 —
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Gabinete do Vereador
Hanna Gharib

07 - RPS
07-0056/1838

REQUERIMENTO Vy
g

| }* M?\&\GS

ot
REQUEIRO a Douta Mesa, na forma

regimental, seja diminuido para cinco dias o prazo de
intersticio entre as audiéncias puiblicas do Projeto de

Lei n° 679/98, de minha autoria.

Sala das Sessoes, em

HANNA/GHARIB
Vefreado

HG/LSS- CB REQARQ- 08/12/98 - 12:00 -
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A AT.2
A pedido.

19.03.99

{re—e

BREN GANDELMAN
Assessor TeC. Leg. Chefe Suhat,
A, T, M.

A ATM
Sr. Assessor Chefe,

Em devolugao.
22/03/99

. %gsuss DE PREITAS JO
2. Assessor Técnico Legialative
T e . }

COD. 0233 IMPRENSA OFICIAL DO ESTADO S.A. — IMESP
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//M 07 - RPS
PReSOENTE REQUERIMENTO | 07-0022/1999
". REQUEREMOS & Douta Mesa, ouvido o Egrégio

Plenario, nos termos do artigo 72 do Regimento Interno, o
retorno do Projeto de Lei 679/98, de autoria do Vereador

~

Hanna Gharib, &4 D. Comissdo de Administragdo Publica,
para nova manifestagédo.

Sala das Sessdes, 5 de maio de 1999.

A COMISSAO DE ADMINISTRAGAO PUBLICA

VEREADOR GILS TO VEREADOR JOSE
.‘ ) Presidente da P Vice~President

(L

VEREADOR CARLOS NEDER

N“\‘Q—v.
SECAO DE ReviSAG
¢é
ﬂ' < v““ Ty ) ._. |
5&7’ ﬁl’ ! S oo L' TF'-\C?L{IG&,“.F[A
- 07 0. / ' Y ‘ ' S l
N»M i B . ) A o , o “.: ’
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BREND GANDLLMAN
Assessor Tec. l.eg. Chefe Subst,
A.T.M,

A Com. de dz&«@%%_é;{&m

Rocel'“~» ra Comisso de - L
A ... 3830 Publica , A ' ' S o 3

Emj§ 99 as [S( \mbo

\
C/b&v'cp’z A [g;‘,(_
1MONICA R. A. PAIVA
Assistente Téc. Dir. IV

I e
Ao nobxe Vereador “@/\Zﬂ _W ,1 '

para relatar.. Reglmpntalmento I
Sala da Comlssao do Admmstracao Pablica

0 i P

o Pfe{ dente N i

| CAMARA MUNICIPAL DE QA o PAULO |

one rnu 5-‘¢-1

SiGUt M, juntedos nesta doie =0 L iR T gbricodus sob

;fmhos l‘ a (?a@ ”‘?,8/(75/?7 ) /AQ’J/ i
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Sao Paulo, 22 de junho de 1999

#
Oficio n° 545/47° SSP/99 M 29/ 4

Senhor Presidente,

Tendo sido designado relator do Projeto de Lei 679/98,
de autoria do entdo Vereador Hanna Garib e que dispde sobre a
Regulamentagdo Sanitaria de Géneros Alimenticios, informo a Vossa
Exceléncia e indago o que segue:

1.Em 05.05.99 foi aprovado na . Comissdo de
Administragcdo Publica requerimento proposto por Vossa Exceléncia,
solicitando o retorno do referido projeto. a esta Comissdo para. nova
manifestacdo. O Plenario da Camara deferju o pedido na sessdo de
06.05.99;

2. Em 19.05.99 fui designado relator do Projeto e, face
a complexidade da proposta, acionei diversos orgédos técnicos solicitando
pareceres sobre o documento.em tela;

3. Em 24.05.99 e 09.06.99 fui. convidado. a comparecer
a reunides no Ministério Publico Estadual, onde tomei conhecimento da
existéncia do Inquérito Civil Publico. - GAES n°® 18/99, que analisa o teor
do Projeto e a necessidade de apresentagdo de um substitutivo ao
mesmo. Na ocasido, estiveram presentes algumas. entidades e
representantes da Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB;

4. Recebi, entéo, a informagédo do Promotor de Justiga,
Dr. Alexandre de Moraes, de que ja havia um estudo de SEMAB sobre o
Projeto anexado aos autos e que poderia. requisitar cépia. do. mesmo.
Também os representantes de SEMAB se dispuseram a colaborar
oferecendo cépia de seu parecer;

5. Por esta. razdo e com esse fim, na. condigdo de
Vereador e relator da matéria, expedi os oficios n°s 517/47° SSP/99 e
521/47° SSP/99 (anexos);
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6. Na ocasidao recebi também, do representante da
SEMAB, coépia de convocagdo de Reunido Publica sobre o Projeto,
agendada para o dia 10.06.99 pela Comissdo. Extraordinaria Permanente
de Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, Lazer e Gastronomia;

7. Por esta. razdo, expedi no mesmo dia 09.06.99 o
oficio n°® 516/47° SSP/99, solicitando ao Presidente da referida Comisséo,
o Vereador Mohamed Said Mourad, que me fornecesse .copia das. notas
taquigraficas da reunido (anexo);

8. Tendo em.vista a exiguidade do tempa util disponivel
para a realizagdo dos estudos necessarios até a realizagdo da Audiéncia
Pablica, agendada por esta Comissdo. de. Administragdo Publica para. o dia
18.08.99, e considerando o recesso parlamentar do més de julho, peco a
Vossa Exceléncia que compreenda a necessidade desse. relator expedir
documentos semelhantes aos citados, sempre em seu proprio nome e néo
em nome da Comisséo;

9. Finalmente, solicito a Vossa Exceléncia que me
esclarega se a decisdo de avocar o Projeto de Lei n® 679/98 para nova
analise da Comissdo de Administragdo Publica partiu desta Presidéncia ou
se decorreu de solicitagcdo da Comissao de Turismo, Lazer e Gastronomia,
de outro parlamentar ou de entidades diretamente interessadas na
questao.

Sendo o que se apresenta para oc momento, reitero.protestos
de consideragédo e apreco.

gf» m'/%/

CARLOS NEDER
Vereador - PT

Exmo. Sr.

VEREADOR GILSON BARRETO.

DD. Presidente da Comissdo de Administragdo Publica
Nesta
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CONVOCACAO

(NSTI'I UTO DE SAUDE, SECURA‘JCA E HIGIENE NO TRABALHO NO SETOR
DE SERVICOS EM HOSPEDAGEM, ALIMENTACAO E SIMILARFES

Reunido Publica sobre projeto de Lei de alteragao do Coédigo Sanitario de

~ Géneros Alimenticios.. .

Local: Camara Municipal de Sdo Paulo
-Viaduto Jacarei — Salio Nobre — 8° Andar
Dia: 10/06/99

Hordrio: 13:00 Horas

E o momento em que toda a categoria precisa estar presente, Vamos

mostrar nossa forga.

Seu comparecimento é indispensavel.

e m = e ~

LARGO DO AROUCHE, 290 - 2* ANDAR — VL. BUARQUE ~ CEP 01219-010 - FONE: 3327 2037
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Cdmara Municipal de Sdo faulo A&

Viaduto Jacaref, 100 - 5° andar - Sala 508 - Bela Vista - CEP 01380-900
Telefones: 3111. 2236 - 3115.1651 Fax: 3111.3023
e-mail : neder@ux.apc.org - home page: www.ibase.org.br/~neder

Sdo Paulo, 09 de junho de 1999

Oficio n® 516/47SSP/99

Senhor Vereador,

Conforme contato telefonico realizado no dia de hoje, sirvo-me do
presente para solicitar a Vossa Exceléncia cdpia das notas taquigraficas da reunido da
Comissdo Extraordinaria Permanente de Apoio ao Desenvolvimento do Turismo,
Lazer e Gastronomia a ser realizada no dia 10/06/99, com a finalidade de discutir o
projeto de lei n® 679/98, do Vereador Hanna Garib, que institui no ambito do

Municipio a Regulamentagdo Sanitaria de Géneros Alimenticios.

Atenciosamente,
.
Carlos Neder
Vereador - PT s
e M\C’ .
,\() QQ/jjo & lQp\
Exmo. Sr.

Vereador Mohamad Said Mourad

DD Presidente da Comissdo Extraordinaria Permanente de
Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, Lazer e Gastronomia
Nesta :
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Cidmara Municipal de Sdo |Paulo A

Viaduto Jacarel, 100 - 5° andar - Sala 508 - Bela Vista - CEP 01380-¢
Telefones: 3111.2236 ~ 3115.1651 Fax: 3111.3023
e-mail : neder@ux.apc.org - home page: www.ibase.org. br/~neder

Séo Paulo, 09 de junho de 1999
Oficio n® 517/47°SSP/99
Senhor Secretario,

Sirvo-me do presente para solicitar a Vossa Exceléncia o envio de parecer
técnico da Secretaria Municipal de Abastecimento, a respeito do projeto de lei n°
0679/98 - que institui no 4mbito do municipio a regulamentagdo sanitaria de géneros
alimenticios.

Informo que tal parecer se faz necessario, tendo em vista o fato de que fui
indicado para ser relator do mesmo pela Comissdao de Administragdo Publica.

No aguardo de vossas dignas providéncias reitero, na oportunidade, votos de

estima e consideracio.

(4.

Carlos Neder
Vereador - PT

Exmo. Sr.

Dr. Naor Guelfi

DD Secretario Municipal de Abastecimento
Nesta
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Cdmara Municipal de Sap Paulo A

Viaduto Jacarei, 100 - 5° andar - Sala 508 - Bela Vista - CER-G4386~066 L

Telefones: 3111.2236 - 3115.1651 Fax: 3111.3023
e-mail : neder@ax.apc.org - home page: www.ibase.org.br/~neder

S&o Paulo, 10 de junho de 1999
Oficio n® 521/47°SSP/99
Senhor Promotor,

Tendo em vista a informagéo recebida, em 24 de maio de 1999,
da abertura de Inquérito Civil Publico-GAES n° 18/99, sirvo-me do presente para
solicitar a Vossa Exceléncia o envio de copia de todas as manifestagdes e pareceres
recebidos acerca do projeto de lei n® 0679/98 - que institui, no &mbito do municipio, a
.regulamentagéo sanitaria de gé€neros alimenticios.

Tal solicitag8o decorre do fato de que fui designado relator do
referido projeto, pela Comissio de Administragio Piblica.

Receba, na oportunidade, votos de estima e consideragao.

W74l 4 r%/"
Carlos Neder
Vereador - PT

Exmo. Sr.
‘Alexandre de Moraes
- DD Promotor de Justiga
Promotoria de Justiga e Cidadania da Capital - M.P.E
Nesta
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENT

Sao Paulo, 23 de junho de 1999

OFICIO N° 463/SEMAB-SEC/99 . M
-~
Ref.: Oficio n° 517/47° SSP/99 bo (1 629/98

sF/ y(o8/499

.

Senhor Vereador

Saudando Vossa Exceléncia, servimo-nos do presente, para
passar @s suas maos, na qualidade de Presidente da Comissdo de
Administracédo Publica, o anexb, parecer técnico desta Secretaria Municipal de
Abastécimento, sobre o projeto de lei n° 0679/98, em atengdo ao solicitado no
oficio em epigrafe, que o Nobre Vereador Carlos Neder, subscreve.

Ao ensejo, renovamos a Vossa Exceléncia, protestos de estima
e consideragéo.

=

] NAOR GUELF]
SECRETARIO MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

Excelentissimo Senhor

Vereador Gilson Barreto

MD. Presidente da Comiss&o de Administrag&o Publica
Camara Municipal de Séo Paulo

~ S&o Paulo - Capita

TJLF/ac .
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Viaduto Jacarel, 100 - 5° andar - Sala 508 - Bela Vista - CEP 01380-900
Telefones: 3111.2236 - 3115.1651 Favx: 3111.3023
e-mail : neder@ax.apc.org - home page: wnw.ibase.org. br/~neder

Sdo Paulo, 09 de junho de 1999

Oficio n® 517/47°SSP/99 -

Senhor Secretario,

Sirvo-me do presente para solicitar a Vossa Exceléncia o envio de parecer
técnico da Secretaria Municipal de Abastecimento, a respeito do projeto de lei n°
0679/98 - que institui no dmbito do municipio a regulamentagio sanitaria de géneros
alimenticios.

Informo que tal parecer se faz necessario, tendo em vista o fato de que fui
indicado para ser relator do mesmo pela Comissdo de Administragdo Publica.

No aguardo de vossas dignas providéncias reitero, na oportunidade, votos de

estima e consideragdo.

4,7/%/

Carlos Neder
Vereador - PT

Exmo. Sr.
Dr. Naor Guelfi
DD Secretario Municipal de Abastecimento

Nesta

N°._ 637 de1998
Cdamara Municipal de Sio|°Pait "°~.—M
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

Folha de informacio n° 17

Do Memorando ATL ITI n° 2.083/98 em 30.11.98......

iNA C. GUEIRZS
833.981.8.00

SEMAB.G BEMAB.G-4d
Senhor Secretario

autoria do Legislativo, que visa instituir, no &mbito do municipio, a Regulamentagio
Sanitaria de Géneros Alimenticios.

Referido projeto, dada sua natureza, foi encaminhado,

. preliminarmente, ao Departamento de Inspe¢do Municipal de Alimentos - DIMA, desta

: Pasta, cuja analise foi submetida ao crivo de médicos veterinarios sanitaristas, que exercem

. suas fungdes junto aquela Unidade, cujo pronunciamento, que endossamos na sua integra,

" encontra-se consubstanciado as fls. 09/14, mesmo porque, o apontado Departamento sera

responsavel pelo cumprimento da norma que ora se pretende sancionar.

Como se v€, a proposta ora formulada por SEMAB/DIMA,
implica, tanto no acréscimo, como na supressdo e modificagio redacional de varios artigos
constantes do projeto de lei em questdo, que sugerimos sejam acolhidas, na sua totalidade.

Por oportuno, vale lembrar, que a eventual sancdo do projeto
em tela, mantida sua redacdo original, conflitaria com a legislacio federal. estadual e
municipal vigentes, que hoje regulamentam a matéria, como bem enfatiza SEMAB/DIMA
em sua sugestdo.

' Cuida-se de Projeto de Lei, que obteve o numero 679/98, de

Assim, dada a complexidade de que se reveste o assunto, por
’ sua propria natureza, permitimo-nos sugerir que alteragdes de tal ordem n3o deveriam
ocorrer, sem que antes se proceda, através de grupo de trabalho a ser oportunamente
instituido, um estudo profundo e detalhado, cotejando-o, para tanto, com a indicada
legislagdo vigente, sob pena de estarmos promulgando * letra morta *.
Esta é a nossa manifestagdo, que submetemos a apreciagdo e
deliberagdo de V. Exa.

Sao Paulo, 30 de novembro de 1998.

Assessor Técnico
SEMAB.G/AJ

'MO-026-DGM

e S T—"
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO U )

FOLHA N°%7

Do SGM-015785/98-0 — Memorando ATL Ill n° 2.083/98................. ..Em 04/12/1998..... (10
o MARINA RODRIGUES OTERO
Aux, Tis, Adm, Cat I
LT o

S.G.M./ATL
Senhor Assessor Chefe

Conforme manifestacdo do nosso setor técnico, a aprovacdo do
presente projeto de lei trara inconvenientes a fiscalizagdo sanitaria do
Municipio.

' Assim sendo, sugere, e eu endosso, sejam melhor estudados os
= diversos dispositivos legais, face a legislagéo vigente, antes da aprovagdo
pelo Legislativo. '

Para este fim poderéa ser constituido Grupo de Trabalho composto
por técnicos na matéria.

rd

S&o Paulo, 04 de dezembro de 1.998.

=

NAOR GUELFI
‘ SECRETARIO MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

!

W

SGMATL17




FOl!dh 20 .’j' "\t-n )

°. 639 1998 |
o f l u A
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULIG Ln¢ionario '
SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO v

Folha de Informagdo n°...................
Do SGM-015785/98-0 - Memorando ATL il n°® 2.083/98 Em 04.12.1998..........ccoconnee
SEMAB-G
Senhor Secretario

Anexamos ao presente copia do Decreto n° 25544 de 14.03.88 que
regulamenta a atividade sanitaria no Municipio de S&o Paulo.

Segundo DIMA o projeto de lei em exame devera ser alterado, adaptando-se
as normas técnicas vigentes e a atual sistematica de fiscalizagdo adotada por
aquele Departamento, mais dinamica e com resultados mais imediatos.

Além disso ha imprecisbes técnicas e juridicas a serem revistas pelas
diversas Unidades que cuidam da matéria.

Sugerimos encaminhamento do presente a Pref. ATL, propondo a
reformulagao de alguns dispositivos legais.

S&o Paulo, 04 de dezembro de 1.998.

/’ ’—i/ B \(3' :Oh = -
NEYDE FALCO PIRES CORREA

ASSESSORA ESPECIAL
SEMAB-G

SEMABG18
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O funcionario

SECRETARIA DO GOVERNO MUNICIPAL
ASSESSORIA TECNICO LEGISLATIVA - S.G.M. - A.T.L. Il

-015783/98-0 |
@ ;Hmmuaumu ¥

Memorando ATL il n°2.083/98 Em, 05/11/98.

SEMARB
Sr. Chefe de Gabinete

. | - Pedimos a V. Sa. determinar _seja exarado
pronunciamento conclusivo sobre o Projeto de Lei n® 679/98, anexo por
copia_xerografica, de autoria do Legislativo, a fim de que o Senhor
Prefeito, no momento oportuno, possa deliberar sobre sangdo ou veto
que a Camara Municipal venha a aprovar.

Il - Esclarecemos que, em expediente auténomo, ja esté
sendo colhida manifestagao de PGM, SAR e SEHAB.

Il - Dada a natureza do assunto, solicitamos DEVOLUGAQ |
até o préximo dia 20/11/98.

L OBS.: 01 - Favor observar a data de devolucdo, sob
risco de pena de responsabilidade funcional, uma vez que trata
de assunto da Egrégia Camara Municipal (Portarias PREF. 661/8
e 153/90). -

Atenciosamente,
S. Go M- - S E
05 NOV 1998
Recebido Hoje %
) ANTONIOLASRLOS V. PORTO
RF: 604.671.1.00
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" " PROJETO " DE LET ' 01-0679/98," "do v.rudor'
< Gharib.
“Institui no anbito do municieio, a Kmhnm
ticia de Gdpercs Alisenticios.

.1 ... A Cimara Municipal de Sio Paulo decreta:
Art. 19 - Fica instituido, no Smbito do nuniciplo.'
a Rogula--ntacau Sanitiria de Géneros Alf{menticios. *°
WA Apt, '2Q = .Sob -t a - fiscalizacio municipal, os
estabelecimentos comerciais de gineros alimenticios
deverio obedecer as normas previstas na legislacdo
edilicia e de zoneamento urbano do sumcipio. :
Capitula I
Art. 32 - Somente poderioc ser expostos
alimentos, watérias—primas alimentares, alimentos “in,
natura”, aditivos para alimentos, materiais, .artigos er
uttnzi{ios destinados a-entrar eam contato.cos .alimentos.
ques” ", . . K
‘'« "+ 17= tsnham sido previamente registrados no orgio
competente, de acordo com exigéncias dos Ministérios da.
Saiude ¢ da Agriculturajs :

venda

r!cnbalados..

LI § SR Tenhan sido elaborados, :
transportados, ispaortados ou vendidas , . par |
csnbnlnchontos davtdauntn licenciadoss .
Il[ - Obedevam na sua posi¢3o, s ificagdes do. ivo '

registro, quando se tratar de alimento de l’amasu ou amﬁenai ou amdz nio .,
padmmzado, e S :
T L TN Ve o t

- Obedegam ds nonnas (écnicas especiais anexas a este projeto de lei

Art 4° - Serd p id i , expor 4 venda, sem necessidade de
regisiro prév:o alimentos elabondos em carter experimental ¢ destmadns i
pesquisa de nercado;

§1° - A permissdo a que se refere este arhigo deverd ser solucnada pclo
interessado, que submeterd 4 autoridade competente a. férmula do produto,
indicard o local ¢ 0 tempo de duragdo da pesquisa. s :

§2° - O rétulo do alimento nas condigdes deste amgo deveri sausfazer as
exigéncias deste projeto de lei ¢ de suas normas técnicas especiais. . .

Ants®-A permussio especial de que trata 0 artigo anterior serd dada mediante
a satisfagdo prévia dos requisitos que vierem a ser ﬁxzdos pelo érgdo
competente, ,

Aplica-se o disposto ncst projeta de lei e nas suas normas lécmcas
is s bebidas de bpo—qr‘ i 20s ¢
alunemares. 203 produtos d dos a serem
dotadas ou nio. de valor nutritivo, utilizados no fabrico, prepara;io e
tratamento de ahmemos, maténas~pnmas ahmemares e ahmentos “in rmura
Art 7‘ Excluem-se do dlsposlo neste projeto de lei e nas suas normas técnicas
apecms os p s com finalidade medi ou terapéutica, qualquer
que sejaa l‘onna como se apresentem ou modo como sdo ministrados.

R . B
Art 8° - Q alimento importado, bem como os aditivos e matérizs:primas
empregados no seu fabrico deverdo obedecer s disposi¢des dme@ de
lei ¢ suas nonnas (écnicas especiais.

Art 6° -

quaiq

Art 9° - A importago de alimentos, de aditivos para alimentos ¢ de substincias
destinadas a serem empregadas no fabrico de anigos, utensilios e equipamentos
destinados a entrar em contato com alimentos, fica sujeita 2o disposto na
fegislagio federal pertinente e neste projeto de lei, devendo a analise de

,controleser fetuada no do seu di barg! nopn(s

Ast 10 - Os alimentos sucedineos deverdo ter aparéncia diversa daquela do

alimento gcnumo ou permitir por outra forma a sua imediata |dcnuﬁu¢ao u:

Ant ll - Os ahmemos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus

dos ¢ a outras subsﬂnc;as. .

Pm'xe‘ ortde LB: n.d

Diario Cticia! de

yzl._.‘:essc.o Grdmaua de 2:7‘ 1. 407

FOLHA NO__Qz_gg‘Zﬁ,

T

N T I al,um_m toda sub3raRcia ou mistura de substdncia no &stado sélido,
A\ , 0u qualquer outra forma adequada destinada a f a0

orgamsmo umano os elementos nomms 2 sua forma o

desenvolvxmemo : 0. Toamutenglo e

1m- lnn_gmg vencidg:

todo o alimento com o praze i
consumo vencido;, ¢ -prazo de validade para o

1L - alimento nocivo: todo ali que apos andli

fiscal laby ial é
considerado como impréprio para o consumo;

. : todo. ali jo
- : 3 imento cujo exame das
$aracxcrlshcas or, lép sugere a possibilidade de nocinidade;
V.- érig- i

- toda substincia de origem vcgenl ou
animal, em estado bruto, que para ser utilizada como alimento precise sofrer
tratanento e/ou transfonnacﬁo de natureza fisica, quimica ou biologca;

VI - alimento “in_natura’ todo alimento de origem vegetal ou animal

para cujo exija, apenas, a remogdo da parte ndo comestivel ¢
0s tratamentos indicados para a sua pcrfena tug!emugao ¢ conservagdo,

VII - _mmt_q__mm todo alimento que tenha sido adicionado de
substéncxa nutriente, cor 2 finalidade de reforgar seu valor nutritivo;

) VHI - alimento _dietdtic: todo alimento elaborado para regimes
alimentares especiass;

IX - alimento de fantasia ou antificial: todo alimento preparado com o

objetwo de .imutar alimentagio natural ¢ em cua mposngﬁo entre,

prep bstdncia ndo ada no ali aser
X - alimento sycedaneq: todo ali {aborada para substituir ali
narurd asscgurado o valor nutritivo deste; - -

XI - ahmm_g_m_}_a_dg todo alimento que tenha sido intencionaimente
submetido i ag3o de radiagdes ioni , com finalidade de preserva-lo ou
para outros fins licitos, obedecidas as normas que vierem a ser elaboradas pelo
orgdo competente; °

XII - jngrediente: todo componente alimentar (matéria-prima alimetar ou
alimento “in natura”™) que entra na elaboraglo de um produto alimenticio;

XII - aditivo_intencional: toda substincia ou mistura de substincias
dotadas ou ndo de valor nutntivo, ajuntada ao ali com a finalidade de
impedir alteragdes, confenir ou manter seu estado fisico geral, ou exercer
qualquer ago exigida para uma boa tecnologia de fabricagdo de alimento;

X1V - aditivo incidental: toda substinci: idual ou migrada presente no
alimento, em decorréncia dos lratamentos prévios a que tenham sido
submetidos a maténa-prima alimentos e o alimento “in natura”, e do contato do
alimento com os anigos ¢ utensilios empregados nas suas diversas fases de
fabnco, manipulaglo, embalagem, transporte ou venda;

' XV - prodyto alimenticig: todo alimento derivado de matéria-pnma

P, s& poderdo ser exp i venda medi autorizacdo ; alimentar ou de alimento “in natura”, adicionado ou nlo de outras substincias
expressa do 6rgdo comp~ente, i permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado;
Art, 12 Os rcqulsnos para permissio de emprego de aditivos, bem como os XVi- Wﬁm_d_g_{mm a substincia ou mistura
q de registro, as condigdes de uso e tolerincias méxi em ali ) de substincias empreg; com a finalidade de exercer uma ag2o transitdéna em
obedecerdo ao di na legislagio federal per ¢ nas Resolugdes da qualquer fase do fabrico do alimento & dele retiradas, inativadas cfou
Comxssao Nacxonal de Normas ¢ Padres para de Alimentos. tranformadas em decorréncia do p logi lizado, antes da
oblen;ao do produto final; = :

Art 13 - A maquiniria, os aparethos, utensilios, recnplemes, vasilhames ¢ outros
malenms que ennem em contato com alimentos, empregados no seu fabrico,

porte, conservagdo ¢ venda deverdo ser
de material adequado, que perfeita h zagd de modo a ndo

XVll : nam_ds_l.dsmm_:_mhdads o estabelecido pelo érgio
competente’ dispondo sobre a denominagio, deﬁmc:o e co_mpost;éo de
ahmcmo. manénas pnmas alunentara alimentos “in natura” e aditivos

contamunar, alterar ou diminuiro valor nutntivo dos { entos, € que d
és Notmas Témius Especiais anexas a este ijdp deLei.

Art l4 O emprego de produms destinados 4 lupenm;&o de ahmemos.

r de higiene, nonnas de envasamento ¢
romhgern mélodos de amosn'agcm ¢ anahse

v XVHI mmjg qualqucr idenuificagda i mrpressa ou mognﬁda, bemcomo

matérias-pnmas alimentares ¢ alimentos “iz natra”, ou de recipi
utensilios destinados a entrar em com os " penderd de P{évm

autorizagdo do drgda competente. L .
Frt- 2082

Cume 9073

os di pintados ou gravados a fogo, por p ou d .
sobre o p ; vasilhame, orio, cartucho ou qualquer omro tipo d=
embalagem do ahmemo ou sobre o que acompanha 0 contunente;

56.‘?.-2,08‘/ J
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e

3

-~ lXD(. gmm qualquu forma-pela’ qual ° ahmento tenha suin
acondxcxonado guznhdo cmpaoohdooumvasado, .

dlsmbtuqao de’ alimentos relacionados com a venda ¢ o emprego de matéria-
prima alimentar;” “in natra™ ourmateriais utilizados no-seu fabrico ou
preservaglo, objeuvando pmmv:rou chmenlaroscueonsum v et
| AR LI [
XXI - s)_mg_qmps_lgm_ [ érgio municipal técnico especifico, bem
como os congéneres federais ¢ estaduais; *
[T P ot . .,

B

senep Ay -

- . ial: o laboratério té ‘daesfeu icipal,
estadual ou fedenl com competéncia para anilises fisico-quimicas de géneros
alunendcxos md:cado pda Seeruz.na Mumupal de Abas(ecunmlo,

‘. . "t iyt
XX - Jaboratério credenciado: o]abombno técaicd, com competéncia
para anéhsu fisico-quinucas de géneros- ahmen(lclos. credenciado pela-

Secretaria N j de Ab:

it ,r-l-- voemtsy

..... “ DR B Y

X mwdids_ﬁscs.ﬁzad.m_mmnsl_qms o funcionario lesnlmente

autorizado do érgdo municipal competente ou dos demais drgdos competentes
federais ¢ estaduais;

) N ,XXV;—‘ anilise de controle: 'aquel: qu.e ¢é efetuada apds o registro. do
alimento, quando de sua entrega a0 cONSINO, €-que SETVird para comprovar a
sua conformidade com o respectuvo padrio de identidad lidad

e , Ou com
as Normas Técnicas Especiais, ou ainda com ¢ relaténio ¢ Q modelo dc rémlo
anexados a0 requenmento que deu origem ao registro;

XXVI - anilise préwia: a analise que precede o reglsm;;' o

XXV - anjlise fiscal qualitgtiva: a efetuada pela autoridade
fiscalizatéria’ competente a partir das caracteristicas organolépncvas do
alimento; o

XXVIII - anjlise fiscal Jaboratonal: a efetuada pelos laboratérios ofi

ou credenciados a partir das analises fisico-quilmicas do género alimenticio;

WXXIX - colhejta de amostra: apreensio realizada pela aulon'c.‘lade
fiscalizatoria competente de amostra de género alimenticio para andlise fiscal,

XXX - interdicio de alimento: agio de isolamento de alimento, realizada
pela autoridade fiscalizatona compelenlc visando impedir a venda ou a
manipulagio do mesmo;

N : . . e

XXXI inutilizacdo de alimento: agdo de desmncdo de, ahmenlo.
realizada pela autondade fiscalizatona competente, apés o resultado
condenaténo definitivo da andlise fiscal laboratonal de prova e contraprova; .

beneficie, acondicione, conserve, transporte, armazene, deposite pan venda,
distnbua ou venda o alimento, maténa-pnma alimentar, ahmcmo in namm "

aditivos intencionais, materiais, artigos e equipamentos desnnados a.enrarem
conlalo €Om 0s Mesmos,

XXXII - imerdicdo parcial de estabelecunento: aglo de paralizag2o de
miquina ou equipamento ou setor do estabelecimento, realizada pelo 6rgdo
competente; T

" XXXIV'- interdic3o total de estabelecimento: agdo de paralizagdo total
doesiabclecunemo realizad pelo otgao P

Capitulo 111
e Qs.miﬂm.mmls . RN

Art 16 - Todo alimento someme serd exposto a0 conswneg ou entregue a venda
depois de registrado nos orgdos competentes.

Art 17 - Estio igualmente obngados a reg:stro nos 6rgdos competentes:

I - os aditivos i mlencxonas
II - as embalagens, equipamentos € utensilios elaborados elou revestidos
internamente de substincias resinosas e poliméricas e destinados a entrar em
contato com alimentos, inclusive os de uso doméstico;
issdo N

Resolugdo da C

} de Normas e Padrdes para Alimentos. e
Paragrafo dnico: Os alimentos industrializados vendidos a granel estardo

sujeitos a registro quando a Norma Técnica Especal assim o determinar,

Art 18"~ Em conformidade com disposigd

dispcqsadzs da obrigatonedade de registro;,

dos 6rglos competentes, ficam

4 -

l - As matérias-primas ' e o3 “in naturs”,’ salvo

g cujo ,’ tenha sxdo d d pclos &zﬂos compelanu ew
ater, e Ve agtime nemtt estns p s A.' .(.’

U - Os aditivos i jonais e 0S ‘,' da +de

fabricagio de alimentos dispensados por Ruolucéo da Com:ssio Naciuonal de

NmnasePadrMpauAlmnntos, R R AL e

oy

XXX - estabeleciinento: o Jocal onde se’Tabrique, prodiza, manipule;”

- propaganda: a d.lfnsio, por’ quaisquer meios de mdncaqés ea

PRI

UI - os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo, assim declamdos por ,

hs g e e g

[II -Os pmdu(os ahmenticxos quando destinados a0 emprego na

' prepancio de alimentos industrializados, em estabelecimentos devidamente

licenciados, desde que incluidos em. Rsolupbe: da Comnssio Nacnonal de
Normas ¢ Padrdes para Alimentos, * .

x‘. - -

Ast 19 - Na anilise de le de ali devid registrados pelo
érglo competente, deverao ser observadas as normas esta.belecxdn para anihse
fiscal e laboratonal e

¢

§1°°= O laudo -da andlise de .controle’ serd remetido aos 6rgos °

competentes para * arquivamento €. paswi a constituir o eclemento_ de
identificagdo do alimento. .

v+ §2° «Em caso de anilise condenatéria e sendo o 'ahmento consxderado
imprépno para o consumo, serd tal fato comunicado aos drgdos compctentu
para fins de cancelamento do registro anteriormente dido ¢ sua apr
emlodootan’pno nacional.’ - - : " !

§3° - No caso de constatagdo de falhas, erros ou irregularidades sandveis

¢ sendo o alimento considerado préprio para , deverd o i
notificado da ocomréncia, concedendo-se 0 prazo necessirio para a devida
correcdo, decorrido o qual proceder-se-4 a nova andlise de controle. Persistindo
as falhas, erros, ou m'cgulandades ficard o infrator sujeito is penahdad:s
cablvens . .

vorte e W i

Capltulo 1V .
. Da Rotuiagem

Art 20 - Os alimentos e adiuvos intencionais deverdo ser rotulados de acordo

.com as disposigdes dos érgdos competentes e demais nommas que regem o

assunto.

Paragrafo inico: As disposigdes deste artigo se aplicam aoss aditivos
intencionais ¢ produtos alimenticios dispensados de registro, bem como is
maténas-prisas alimentares e alimentos “‘in natwa”, quando acondicionados
em einbalagein que os caracterizem.

Art 21 - Os rétulos deverdo

em car perfe legiveis:
1 - A qualidade, a natureza ¢ o tipo do alimento, observadas a defiuglo,
a descrigdo ¢ a classificagdo estabelecida no respectivo padrio de identidade ¢
qualidade ou no rdtulo arquivado nos drgaos competentes no caso de alimento
de fantasia ou artificial, ou de alimentos ndo padronizados;
11 - Nome e/ou marca do alimento;
111 - Nome do fabricante ou produtor;
1V - Sede da fibrica ou Jocal de produgdo;
V - Niunero do registro do alimento por érglos competentes;
vt - ‘lndicaclo do_emprego de aditivo intencional, mencionando-o
ou indicando o cédigo de idenuficagdo correspondente com a
espec:ﬁca;ao da classe a que pertencer;
VIl - Numero de identificagdo da partida, lote ou data de fabricaclo, data

de lidade, quando se tratar de ali perecivel,
VIII - O peso ou volume liqtudo -
IX- Ouxras dicagdes que a ser fixadas em regul ;

§l° - Os alimemos rotulados no Pais, cujos rétulos contenham palavras
em idiomas estrangeiros, deverdo trazer a respectiva tradugdo, salvo em se
tratando de denominagio universalmente consagrada.

* §2° - Os rotulos de alimentos: destinados a exportagio poderdo trazer as
mdlca;bes eug:das pela lei do pais a que se destinam;

§3* - Os rdtulos de alimentos destituidos total ou parcialmente de wn de
seus componentes normais, deverdo mencionar a alteraglo autonzada;

§4° - Os nomes cientificos que forem inscntos nos rétulos de alimentos
deverdo, sempre que- poss(vel ser acompanhados da denominaglo comum
cosrespondente; ©

e ,
At 22 - Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificial n3o poderdo conter
indica¢des especiais de qualldzde nem trazer mengdes, figuras ou desenhos
que possibilitem falsa mlerpretacdo ou que induzam o conswnidor a erro ou
engano quanto & sua origem, hatureza ou COMPOsi¢do.

Ast 23 - Os rotulos de alimentos que contiverem corantes aruificiais defverdo
trazer na rotulagem a declaragdo “Colorido Antificialmente™.

Art 24 - Os rétulos de alim adicionados de énci is ou
arttficiais, com objetivo de reforgar ou reconstruic o sabor natural do alimento,
deverdo trazer a declaragio- “Contém Aromatizante™, seguido do codigo
correspondente e da declaraglo “Aromatizado Amﬁcu.lmenle no caso de ser
empregado a.roma arnficial.

oo

énci is deverdo
segudo do

Art 25 - Os rotulos dos ali clabdrados com
trazer as indicagdes “sabor de . . .” e “contém aromatizantes . . ."
codigo correspondente. * 7

com esséncias artificiais deverdo
." seguwdo da declaragio

Art 26 - Os rotulos dos ali laborad
trazer a indicagdo “sabor imitagdo ou aruficial de . .
de “aromatizado aruficialmente”™, .

Art 27 - As indicagdes exigidas pelos artigos 21, 22, 23 ¢ 24 deste projeto de
lfl bem como as Que servirem para mencionar 0 emprego de aditivos, deverio
do painel principal do rétulo do produto em forma facil legivel.

do ser:

P
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At28- 0 disposto nos artigos 21, 22, 23 €24 se apllca.. m.).qu.n couber, &
rotulagem dos aditivos mlcncxouus ¢ coadjuvantes da tecniologia de fabricaglo
do alimento. !

* 7" §1° - Os aditivos intencionai do destinad aousodnmésuco
deverdo mencionar no rétulo a forma de emprego, o tipo de alimento em que
pode ser adicionado ¢ a quantidade a ser empregada, expressa sempre que

possivel em medidas de uso casero. e - -

. §2* - Os adilivos intencionais ¢ os dj de logia de
fabricagdo, declarados isentos de registro pela Comissdo Nacional de Nonna.s e
Padrdes para Alimentos, deverio ter essa condigio mencionada no respecuvo
rétulo.

-

§3° - As.etiquela; de utensilios ou’ recipientes destinados a0 uso

d deverdo i o tipo de alimento que pode neles ser
acondicionado., . ‘ .
Art 29 - Os rotulos dos alimentos enriquecidos ¢ dos ali dietéticos e de

alimentos irradiados deverdo trazer a respectiva indicagdo em caracteres
facilmente legiveis: | _ | . .o
. Pmmfo dnico: a declaragio de “ali Jietético™ deverd ser
acompanhada de md.lca;ao do tipo de regime a que sc destina o
produlo EXpresso em lmguagcm de féc;l entendimento.

DT RN eee ee g
Art 30 As, declm;bes superiativas de qualndade de um alunento Y poderao
ser mencionadas na respectiva rofulagem, em consonancia com a classificagdo
constante do respectivo padrio de identidade e qualidade, -ou de. Non'na
Téenica Especial. wew
Art 31 - N2o poderao da rotul d ¢des, designagdes, nomes
geomﬂcos simbolos, figuras, d&nhos ou mdxcagdes que posstbthtcm
interpretag3o falsa, ervo ou confusdo, quanto i origem, pr a, natureza,
composi¢do ou qualidade do alimento, ou que lhe atnbuam quahdade ou
caracteristica nutritiva superiores iquelas que realmente possua.m

At 32 - Nio serdo permutidas na rotulagcm Guaisquer mdxcagbes relauvas 3
qualidade .do alimento que n3o sejam as. estabelecidas nos dispositivos

emanados pelos drgos competentes ¢ suas Nonnas Técrucas Especiais,

Art 33 - Os alimentos industrializados, quando .vendidos a granel ou a varejo,
sem embalagemn, deverdo ser panhados de indicagdo ao consumidor da
quzhdzde natureza ¢ hipo de ahmento, bem como dos aditivos empregados.

.
..... RS - ¢

i CapituloV
D Pad de Identidade uslidad

- B e e T

Art 34 - Havera para cada tipo ou espécie de alimento um padrio de ndmhdade
[ quahdade aprovado pelos drgdos compelemu. dnspondo sobre - :

I-D inag3o, definicdo e icd ‘-“aducn.;Ao
do alimento, cmmdo o nome ctemlﬁco, quandn houver. € os requmtos que
| permitam fixar um critério de qualidade; ) B A
- I-Requisitos de higiene, compreendendo medid sanitériasconcmase
" d disposigd inas 4 obtengdo de um alimento puro, comestivel &
de qualidade comercial;, . I
I - Aditivos i ionais que podem ser empregs abrang s
finalidade do emprego ¢ o limite de adigdo; . ,

1V - Requisitos aplicveis a peso e medida; ;
- ¥ - Requisitos relativas § rotulagem ¢ apresentaglo do produto; i
VI - Métodos de colheita de amostra, ensaio e anilise do ali

" "§1® - Os requisitos- de higiene abrangerdo também o padrio
microbiglégico do alimento ¢ o limite residual de pesucida ¢ aminantes
tolerados.

§2° - Os padrdes de identidade e qualidade poderdo ser revistos pelos
6rylos competcma por uuclatwa prépna ou a requerimento da parte

§3° - Podeﬂo ser aprovados sub-padrdes de identidade e lidad
devendo os alimentos por eles abrangidos ser embalados e rotulados de forma a
distingui-los do alimento padronizado correspondente.

A e
"Capitulo V1 .
Da Fiscalizacio de Alimentos . .. .t
AL . - .
Segio |

o Wees teveagebes Lt s, 3 {} .« . LN . ‘

.Aﬂ35-Aa¢a.o’ lizadora serd ida pela idade municipal no imbito
.- desuas amnbuigdes. .. ... . . . . .

Art 36 - O polici da idad dnia serd ido sobre os '

dmm(oxopusoﬂqmosmmpﬂzcsobteosbuuewdzmondew .
fabrique, prod pule, acondiciove, conserve, deposite,

armazene, transporte, dumhua, venda ou consuma alimentos.

NTON\O 604871 1.00

\ 2

: ® smlAT- 1) .
An37 -Nor fabrwo fick manipulagl
acondicionamento, wwwﬁo. mmnamemo, tmlspom. .distnbui¢io,
venda & consumagdo de alimentos, devedo ser observados os preceitos ds
limpeza ¢ higiene. . <

Art 38 - No-acondicionamento dos generos ahmcmicuos. € vedado o uso de
papéis ¢ embalagens servidas, ou que contenham corantes, tintas de impressio

- ou oufrns substlrmas quinucas prejudiciais 4 saide.

At 39 - !5. proibido- manter no mesmo continente’ ou transportar no mﬁmj
compartimenta' de um veiculo alitmentos ¢ substincias esu-anhas que possal
comammﬂos ou corrompé—lo:

Pmimfo unico ~E. se-da exigéncia deste amgn os alimentos

embalados enr: lecqmntu herm:ncameme fechados, impermedveis e -

resistentes.. . -

Ast 40°- Nb interesse da saude pablica, poderd a autondade sanitiria proibir,
nos Iocals  que d:xcrmmar. o mg'rcsso ca venda de géneros alimenticios de

Fiead

deter pr as, q P j 0s motivos.

Ant 41 - Os pmpnainos ¢ os emprepdos dos estabelecimentos de géneros
alimenticios sdo- obrigados-a portar Carteira de Saude, exigda a renovagio
semestral do exame médico.

§1° - A obrigatonedade-de apresentagio da caneira referida neste artigo
estendeQse a todos que, mesmo ndo sendo empregados do estabelecimento,
estejam vinculados, de qualquer forma, ao pr de comnercializag3o nele
desenvolvido. L~

§2% - Se durante 3 realizagio da inspecdo sanitiria, a fiscalizagdo

peil de portarem moiéstias infecto-contagiosas,

pamsnéns repugnantes, ou outras que possam constituir fonte de

C » dos ali serdo as inesmas intimadas a se submeter a
exames med:cos. ficando, neste periodo, suspensas de suas atividades.

§3° - A Carteira de Saide de que trata este artigo, devera ser obtida
através de érgdos ofical idos, ou de Médicos do Trabatho
contratados ou do préprio estabelecimento, quando este possuir.

. Art 42 - Os equipamentos, utensilios e recipi dos bel onde

se consumam alimentos deverfo ser lavados ¢ higienizados na forma
estabelecida pelas Nommas Técrucas Especiais, ou usados recipientes nio
reytilizaveis. -
Art 43 - Os géneros expostos 3 venda deverdo estar protegidos contra poeiras,
insetos ¢ outros animais, mediante dispositivos adequados a cada produto:
equipamentos® frigorificos, vithnes ou envélucros que comprovem &
procedéncia do produto.

§1° - Os produtos alimenticios pereciveis, alimentos “in natura”,
prod semi-preparados ou preparados para o consumo que, pela sua
natureza ou posi¢d de di¢o peciais de temperatura
parar 2 sua consem;:o_ deverdo pennanecer emn unidades ou equipamentos
proprios e em temperatura adequada.

§2° - Excluem-se da exigéncia do disposto neste artigo os alimentos “in
natura” que, pelas suas caractensticas, ndo se enquadrem no §1°, a critério da
autoridade sanitina.

q

§3° - As mercadonas encontradas em do com o disp neste
artigo, serdo ;pr;mdjdas e, apés analise, devidamente destinadas.

Art 44 - Nio serd peﬂmndz a venda ambulante ¢ em feiras, de produtos
li; Icios que ndo p ser abjeto desse tipo de comcrcm a entério da
autoridade sanitaria.

Art 45.- A venda ambulante ¢ em feiras, de produtos pereciveis de consumo
imediato, podera ser autorizada, levando-s¢ em conta as condigdes ¢
caracteristicas locais ¢ db produto, desde que obedecidas as Nonmas Técnicas
Especiais.

Art 46 - A cnténio da au(ondade sanitiria ¢ sob pena de interdigio dos
alimentos destinados 20 consumo imediato ou mediato, que tenham ou nio
sofrido processo de cocglo, s¢ poderio ser expostos 4 venda em locais de
comércio- de. géneros alimenticios em feiras ¢ por ambulantes, devidamente
protegidos.

Pardgrafo nico - Excluem-se da exigéncia deste artigo os alimentos “in -

natura” e aqueles que, por qualquer forma, p ser higienizados antes de
serem consumidos. : . . :

Art 47 - A’ critéio da autoridade samutdria, levando-se em conta as

caracteristicas locais e de fiscalizaglo, poders, a titulo precéno. ser autnnzada
a venda de“determinados tipos de ali em

dcv:dameme vistoriados pela toridade competeate e ‘obedecidas as Normu

Técnicas Especiais.

Ast- 48 -'E proibida a venda ambulantc de cames de grandes, médios ¢
pequenos animais, inclusive de aves, visceras e tripas. .
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§l' Exeemam-se do dxspos(o no “caput” date artigo os vendedores

ambulantes devidamente autorizados pela legislagdo especifica.

§2°- Asmemndoms'c:ncontﬂdasemd«mon‘loeomodxsposton«teE
artigo, portanto; mndendasclandumus,wbapmmdndase,apﬂsmhu, :

devnhmm(edsumdas. B

e RIS it ? N by, - . LI .
Art49 Osg&mosalumﬂmc.behdndepwndosouemﬂnmom
mu&;sdnmmuasmpomdomﬂwioswumiﬁscahnﬁoda

antoridade sanitdnia, que a. seu.critério, podai exigir quaisquer documentos .

casos de alimentb vencido ou suspeito de nocividade, colhem de amostra de
alimentos, matérips-primas para alimentos, ndmvos, coadjuvmta e mplmm
paraefatodean ﬁnl.., RIS

Parignfo umco Noscasosde lii ido ou it de
nocividade a colheita deve ser acompanhada de interdi¢o de ahmento

Art 51 - A collieita de amostra para fins de andlise periddica serd feita sem
interdigdo da men:adom quando se tratar de anéhse fi scal de rotina.

Pardgrafo unico - Se a anilise i scal ou laboratonal de amostra colhnda
em fiscalizagio de rotina for condenatéria, a autoridade sanitéria poderd efetuar
nova colheita de anostra, com m(erdxcdo de mercadona, Javrando o tamo de
interdigao, .

Art 52 - A colheita de amostra para fins de analise fiscal serd-feita medianle a
lavratura do termo de colheita de amostra ¢ esta deverd ser: em quantidade
representativa do estoque existente, dividida em 3 (trés( invélucros, tornados
invioldves, para assegurar sua autenticidade ¢ cons:wada.s adequadamenle de

modo a assegurar suas caracteristicas ongmau . - e
l

§l‘ Das amostras colhldas wma. serd envuda a0 Iabomténo oﬁcnal ou

credenciado para a andlise fiscal; outra ficard em poder do detentor ou

responsivel ..pelo. alimento; a -terceira permanecerd no laboratéria oficial,

servindo estas duas tltimas para eventual pericia de contraprova. .+ .+ * -

'§2° - Se a quantidade ou natureza do alimento no permitir a colheita de

3, na forma p neste d ¢ em suas Normas Técnicas Especiais,

serd o did di | a do termo respectivo, ¢ levado ao

laboraténo. oﬁcla.l ou- credenciado onde, na presenga do possuidor ou

responsivel ¢ do perito por ele indicado, ou. na sua falta, de 2 (duas)-
lcstcmunhas, sera efetuada, de imediato, a analise fiscal.

An 53- A andlise fiscal serd realizada no laboratério oficial ou aedencxaodo e.
os. laudos analiicos resultantes deverdo: ser fomnecidos :4 autoridade.
fiscalizadora no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e, no caso de alimentos-
pereciveis, de 24 (vinte quatro) horas, a contar da data do recebuncmo da
amostra. .

§1° - No caso de alimentos pereciveis, ¢ quando a inﬁa;éo arguidx nalo
tiver relagdo com a perecibilidade do produto, o prazo para o forneamento do
laudo analitico poderd estender-se até 30 (tnnta) dias. Ch e e

§2° - A andlise fiscal deverd considerar o periodo de tempo hnscor;i;'lo
entre a collieita de amostra realizada pela autoridade fiscalizadora competente e
o inicio da avaliagdo fisico-quimica. .

Art 54 - Da anilise fiscal condenatdna, o laboratério oficial deverd lavrar laudo
minucioso ¢ conclusivo, contendo a discriminago, expressa de modo claro ¢
inequivoco, das caracteristicas da infragdo cometida, além da mdxcaq;lo dos
dispositivos legais ou regulamentares infringidos.

Ant 55 - O laudo analitico serd lavrado em 4 (quatro) wias, no minimo, que
serdo desunadas, respectivamente, ao detentor do produto, a0 fabncame do
produto, i instrugdo do processo, € 20 arquivo do laboratério oficial.

Art 56°- Quando a anili ﬁsalou" ial conclui
alimento, a autoridade fiscalizadora notificard o responsivel para

defesa escnita e/ou requerer pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias
“ou, no caso de produtos pereciveis, de 24 (vinte quatro) horas. .

§1° - A notificagdo de que trata este artigo sera acompanhada de 1 (uma)
via do laudo analitico ¢ deverd ser feita deatro do prazo de 10 (dez) dias, ou,
no caso de produtos pereciveis, de 24 (vmte quatm) horas, a contar da data do

e do resultado da andli 0

.§2 Decorrido o prazo .refeddn. no “caput” deste artigo, sem que o
| tenha ap do defesa ou requendo pericia de conu-apmn. °

laudo analitico da andlise fiscal serd co id . vo.
U Segto 111 a
Interdicdo de Alimeptos  °

Art 57 - Quando muhar provado em anilise ﬁscal ou labomonal ser o .
alimento impropno para o consumo, serd obrigatéria a sua interdigdo e, se for o
caso, a do estabeiecimento, lavrando-se os termos respectivos.

mlmir:mrudmu, der 3. inspeg ecolhuudc
amostras; . . . ooy S N K3
. . oo
e w o e : . ..
An 50 Compe\a a aulondade fiscalizad lizar periodi , Ou nos

pell aondameao do’

s
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Art 58 - Na interdic3o de alimentos para fins de andlise laboratorial serd
lawrado o termo respectivo assinado pela autoridade fiscalizadora ¢ pelo
possuidor ou detentor da mercadoria, ou seu representante legal ¢, na auséncia
ou secusa destes, por 2 (duas) testemunhas, - BN

Parigrafo dnico - O tenmo de interdig3o especificard a natureza, tipo,
marca, procedéncia ¢ quantidade de doria, nome ¢ enderego do d e
do fabricante, e serd lavrado em 4 (quatro) vias, no minimo, destinando-se a
primeira ao infrator.

Art 59 - Os alimentos suspeitos ou com indicios de alteragio, adulteragio,
fasificagdo ou fraude serdo interditados pela autoridade sanitiria, como medida
cautelar, e deles serdo colhidas amostras para analise fiscal ou laboratarial,

Ast 60 - A. interdic30_do produto efou do estabel como medida
cautelar, durard o tempo necessdrio & realizagdo de testes, provas, analises e
outras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer caso, exceder o
prazo de 90 (noventa) dias, ¢ de 48 (quarenta ¢ oito) lioras para os produtos
pereciveis, findo o qual, o produto, ou o belect ficara
automaticamente liberado.

§1° - Toda interdiglo de estabelecimento serd acompanhada de uma
intimag2o ao propnetario, onde constardo as providéncias necessirias para a
‘conseqilente desinterdig3o, pela autoridade, no prazo miximo previsto no
termo.

§$2° -'Se a anlise fiscal nio comprovar infragio a qualquer norma legal

vigente, a autondade 4 20 nter , dentro de 5 (cindo) dias uteis
a contar do recebi do laudo respectivo, a liberag3o da mercadoria.
§3° - Se a anilise fiscal luir pela denagdo do el . a

autoridade notificard o responsdvel na forma do artigo 56 deste decreto,
manlendo a interdigdo até decxsao final, observado o prazo m:bumo eslnpuladc

.o “caput” deste artigo.

§4° - No caso de alimentos pereciveis em que 2 infragdo argilida nio
tenha relaglo com a perecibilidade do produto, o prazo de sua interdi¢lo, bem
como o prazo para notificagio da anilise condenatéria, poderd der-se até
10 (dez) dias.

2

Art61-0p idor ou resp i pelo ali
entregd-lo a0 consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em parte, até que
ocorra a liberag4o da inercadoria pela autoridade sanitina, na fonna prevista no
artigo anterior.

Secao IV
Apreeensio e Inutilizacio de Alimentoy

""'“‘.".‘;F;i‘:’ﬁ‘ (
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interditado fica proibido de ’

Art 62 - Os alimentos considerados como suspeitos de nocividade, deverdo ser

interditados pela autoridade fiscalizadora
penalidades cabiveis.

p , sem prejuizo das d

§1° - Na interdig30 do alimento a autoridade competente deverd lacrar e
identificar em local visivel a mercadoria

§2° - Na interdicdo do ali a idad
identificar em local visivel 2 mercadoria.

P deverd lacrar ¢

1

§3° - Apos a condenagao definitiva da anilise fiscal laboratorial de prova
¢ contraprova, a autoridade fiscalizadora competente deverd prornovef a

inutiliza¢3o do alimento.

. §4° - A autoridade sanitinia competente lavrard o Termo de lnte;t!ic;'ao ou
de Inutilizag3o de Alimento, conforme a a¢0 prevista no presente artigo, que
especificard a natureza, marca, quantidade ¢ qualidade do produto, os quais

serdo assinados pelo proprietine do estabelecimento, ou seu respousdvel, ou na

recusa, por 2 (duas) testemunhas.

§5° - Quando, a critério da autoridade sanitéria, o produto for passivel de

"utilizagio para fins industriais ou agropecudrios, sem prejuizo para a saide
pubhca, a amondade poderi destini-lo pa:a estes fins.

Art 63 Nio serdo apreendidos, mesmo nos belecimentos de gé
alimenticios, os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes ¢ grios em estado de
germinagdo quando destinados a0 planuo ou fim industrial, desde que essa
circunstincia esteja declarada no ¢ téri de modo inequi ¢ facil
legivel. . :

Secio V
Pericia d ntra
Art 64 - A pericia de contraprova a que se refere o artigo 56 deste projeto de lei
serd efetuada sobre a amostra em poder do detentor ou responsvel, no
laboraténo oficial que tenha realizado a anélise fiscal, com a presenga do perito
do laboratério oficial ou credenciado € do pertto indicado pelo interessado.

§1° - Ao perito indicado pelo interessado, que deve ter habilitagio legal,
serdo fornecidas todas as informagdes que solicitar sobre a pericia, dando-se-
Ihe vista da anili denatéria, métodos utilizados e demais elementos por
cle julgados indispensivess.’ o : ’
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52' 0 nido compteamalto do perito mdlcado pela pme interessada;
‘no dia ¢ hora fixados, sem causa prev:ameme Qusuﬁuda, aun'c(ara ]
mmen(oammineodapaicn. sl egesrereaberl

** §3°- A pericia deverd considerar o perfodo de tempo transcorrido entre a

coleta de amostra realizada pela sutondade fiscalizadora competente ¢ o inicio -

da anéli{e de contraprova.

Art 65 - Aplicar-se-d na pericia de étodd de andlise

empregado na anilise fiscal condenatéria, salvo se houver concordincia dos,

pmlosqu:n(oéadogaodeoutro Ceet R
Art 66 - Napedcmdewnmpmunéosedefetuadaaanﬂlsenocasoda
amostra em poder do infrator apresentar indicios de alteragio ou violagio dos
envoltérios” autenticados pela autoridade fiscalizadora .6, nesta hipétese,
prevaleeed como definitivo o laudo condenatério. N

Art 67 - Da pericia de contraprova, seré lavrada ata cmmnslanmda, coatendo
todos os quesltos formalizados pelos peritos, datada e assinada por todos os
participantes, cuja primewra via uuegnré 0 processo.

Art 68 - A divergéncua entre os resultados da andlise fiscal condmtém eda
pericia de contraprova easejard recurso 3 autoridade superior, na prazo de 10
(dez) dias, a qual determunari, dentro de igual prazo, novo exame pencml aser
realizado sobre a amostn em poder do Iabombno oﬁcml
. ‘1

An69-Noasode id der‘vnlor dmico, confirmada a
condenagdo do ahmen(o em pericia de contraprova, poderd o interessado
sohcltar nova cotheita de amostra, aplmndo-se. neste caso adequada técnica
de amostragem estatistica. © et

§1* - Entende-se por partida de grande valor econdmico aquela cujo
valor seja igual ou supenor a 100 (cem) vezes o maior salirio m!mmo vngenlc
no Estado.

§2° - F_'(cetuados os casos de presenga de organismos patogénicos ou
suas toxinas, considerar-se- liberada a partida que indicar um indice de
aliteragdo ou delenonuqéo inferior a 10% (dez por cento) do seu total

At 70 - N3o sendo comprovada, através dos exames periciais, a mfrat;ao
objeto da apuraglo, ¢ sendo o produto considerado préprio para o conswno, a
autondade P lavrard  despacho liberando-o, determinando o
arquivamento do processo. B -

Secdo VI
- Disposicdes Finais

Art 71 - Nio cabera recurso no dmbito admunistrativo na hipétesc de

3o definitiva do ali em razio do laudo laboratorial condenatério
wnfmnado em pericia de contraprova, ou nos casos de constatagio, em
flagrante, de atos de fnud: falsificagdo ou adulterago do pmdu\o

Art 72 - Os alimentos de origem clandestina serdo mlerdnados pela aulondade
sanitdna ¢ deles serdo colhidas amostras para analise fiscal,

'§1% Se a anilise fiscal ou laboratorial revelar que o produto € impréprio
para o consumo, ele serd imediatamente inutilizade pela autoridade sanitiria;

§2° Se a andlise fiscal ou laboratorial concluir tratar-se de produto
préprio para.o consumo, cle s:d apreendido pela autondade sanitiria e
distnbuido a i publicas. ou pnvadas, desde que
beneficentes, de c.-mdzde ou ﬁlamrop:cas

Art 73 - No caso de condenagdo defimtiva do produto, cuja alteraglo,
adulteracio ou falsificago ndo impliquem em toma-lo improprio para o uso ou
consumo, ele serd apreendido pela autoridade sanitiria e distribuido a
estabelecunentos  assistenciais, de preferéncia oficiais, quando esse
aproveitamento for vidvel em programas de saude Srea

Art 74 - O resultado definitivo da anilise condenatéria de alimentos oriundos
de Unidade Federativa diversa serd, obrigatoriamente, comunicado a0 érg2o de
vigilincia sanitdria gederal e 20 da Unidade Federativa i da.

Capitulo VII
uncionamento dos Estabeleciment:
Ast 75 - Todo estabel ou local d do 4 produ¢do, fabrico, preparo,

beneficiamento, inanipulagdo, acondicionamento, annaunamcnto, depésito ou
venda de alimentos deveri possuir:

1- Alvard de f\mcionamemo; -

I1 - Cademeta de controle sanitdrio; . . ‘

©T§1% - O alvard de fi serd ¢ dido apés inspecdo das
instalagdes pela awtondade Ari bed as especifi
deste projeto de lei ¢ suas Nonnas chmcas Especxans notadamente as de
ordem hipénico-sanitinas. .

i 0
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§2‘ Para uda supenncmado, ou congénere, a repartico competente
fornecerd wn tnico alvard de funcionamento e, para os mercados, um alvard
para cada box, excefuando-se aqueles localizados em proprios municipais.

afotagdes das ocoméncias verificadas pela autoridade fiscalizadora nas visitas
de inspegio rotineira, bem como as ¢ das penalidades que porventura
tenham sido aplicadas.

§4° - Os veiculos de transporte de géneros alimenticios deverfo portar
‘compmvame de precedéncia do produto transportado e possuir certificado de
vistoria, 0 qual serd concedxdo pela autoridade sanitina competente, apds a

dev:da mspeﬁo Tew

Art 76 - Os propnetarios ou responsiveis por estabel tos de gé
ahmcnllclos. sempre que solicitado, deverdo exibir a0 agente ﬁsuhzador a
3o do bel referida no atigo 75, bem como os

comprovnn'ret de procedéncia das dorias comercializadas.

$1® - A documentagio a que se refere este ahig.o deverd permanecer no
estabelecimento, .

4

§2° - Em caso de donia cuja prc ia ndo esteja
identificada, deverd o agente fiscalizador observar o disposto no artigo 72 ¢
_ seus paragrafos.

§3° - Os proprietirios ou responsiveis por estabeleci dc..’
alimenticios poderdo, quando fiscalizados, solicitar que o atente fiscalizador se

identfique, exibindo a respectiva credencial.

At 77 - Os estabelecimentos de géneros alimenticios deverdo,
obrigatoriamente, colocar placa identificadora do ¢rgo fiscalizador
competente, em local visivel ao publico consumidor.

Art 78 - Aos comerciantes ¢ as distnbuid de gé li icios é
proibido proceder 4 sua triagem ou venda nas vias ¢ logradouros publicos, ou
em locais ndo autonzados.

Art 79 - Nos estabelecimentos comerciais somente seri penmitida a venda de

géneros alimenticios da espécie para a qual foram licenciados, sendo proibido o
exercicio de atividades ndo inerentes ao seu ramo de comércio.

Parigrafo dnico - E vedado, nos comerciais ndo
licenciados para esse fim, cc ializar géneros que tenl
sofrido cocglo, assadura, fritura, preparo ou transformagio, exceto os produtos
industrializados, que, por sua vez, ndo poderdo ser consumidos no local.

Art 80 - As quitandas e casas de &ulas as casas de venda de aves & ovos, 0s

cmpénos, mercearias, armazéns, de frutas, depdsitos de géneros
] beleci congéneres serdo constiuidos, no minimo, por

segdo de venda.

Art 81 - Os cafés, casas de sucos, | , bares e boteq serdo

canstituidos, no minimo, por seg3o de venda com consumagio,

Parigrafo unico - Os estabelecimentos de que trata este artigo que
mantenhan servigos de | deverlo possui bém copa-quente,

Art 82 - Os restaurantes ¢ similares terdo cozinha, copa e, $e necessario,
deposito de géneros alimenticios e secgdo de venda com consumacdo.

Pardgrafo tnico - Nos restaurantes que receberem alimentos preparados
em connhas industriais licenciadas podera ser dispensada a cxisténcia de
cozinha, a cnitério da autondade sanitana.

Art 83 - As pastelanas ¢ estabelecimentos congéneres terdo coznha, depésito
de matéria-prima e sego de venda com consumagio.

Parigrafo inico -'Se no mesmo estabelecimento houver venda de caldo
de cana, devera haver local apropnado para depdsito e limpeza de cana, com
* caracteristicas idénticas is do deposito de maténa-pnma, bem como local

' apropriado para deposito de bagago.

4 tad

Art 84 - As doceiras, “buffets”,
estabelecimentos congéneres terdo”

ies, casas de pr

| - sala de manipulagdo;

11 - depdsito de matéria-prima;
" 111 - seg3a de venda com consumag3o e/ou seglo de expedicio;

1V —cozinha; -

Parigrafo Gmico - Os estabeleci que b ii
prepar:dos em cozinhas industriais licenciadas poderdo ser dispensados da
exigéncia de possuir cozinha e depésuo de ma(ém-pmna, a cnténo da

auxondadc samutdria.

§3°-A udzmm de controle samitirio, renovivel anualmente, conterd as -

Co

($)
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An 85 As padams e cslabelecxmm(os congcnm terdo: ~

~1

I- Recebmloedcpéslodefannlu . T et

1I - Recebimento ¢ depbsno de matena-pnma, - o
il - Panificagdo, ‘com d manipulagio, drea de fonno e cdmam
de fermentacdo; - s an Ty

IV - Confeitaria, manipulagdo;
V - Acondicionamento de embalagens de produtos; e
-V1- Depésito de produtos acabados ¢ expedi¢do e/on venda;. ...; . ¢
< VII - Vestidrios ¢ instalagdes sanitirias; . ’
*VII - Depésito de material de limpeza, de consertos ¢ outros afins;
_IX - Administrago e servigos; .
"X - Cozinha e/ou | copa-quente. v

R I

Puﬁmfoumco As salas de embal depésito de b

fvel' e

cozinha serdo exigidas, a critério da autoridade samtﬁna. levando em conta a T

do estabel

Art 86 - Os supermercados, mercados’ e congéneres, além de observar o: e

disposlo 70 artigo 2°, deverdo, quanto aos seus Jocais de venda, obedecer is

exigéncias técnicas previstas neste decreto, segundo o género de comércxo, no . |

que lhes forem aphcavcxs

Art 87 - Nos estabelecimentos que por fdr;a de sua atividade exijam cozinha, ‘

esta, além das especificagdes a serem observadas, conforme dxsposto no amgo
2°, deverd ter;

= i
1 - Mesas de manipulagdo constituidas somente de pés e lampo, devendo
ser este feito ou revestido de material liso, resistente ¢ inpermedvel.
Il - Agua‘comente fervente, ou outro p d
eficiente para h:gemu;do de lougas. talheres e demais utensilios de usa.
. 111 - Pias, cujos despejos p 3o obrigatori por uma caixa de
gordura.

Ant 88 - Os estabelecimentos que de copa-quente obedecerfio is
mesmas exigéncias contidas no artigo anterior, respeitadas as devidas
dimensdes.

An 89 As salas de mampula«;ao de preparo e cmbalzgem lerao

1 - Piso revestido de material cerimico ou equivalente;

Il - Paredes revesudas de material liso, impermedvel e resistente a -

freqiientes lavagens, até a altura de 2,00 m, no minimo, e, dai para cima,
pintadas em cores claras com tnta lavtvel

111 - Forros

IV - Mesas de manipulagio consnmidas somente de pés ¢ lampo,
devendo este ser feito ou revestido de material liso, resistente ¢ impermeavel;

V - Portas com mola;

.,L""'i'

‘e

VI- Aberturas teladas, . ¢ . coe T
Art 90 - As salas de gem obedecerdo as igé prescritas para -
as salas de mampula;io, disp da a de lagd do houver *
idade de , N0 anb , de caracteristicas fisicas constantes,

neste caso, em vitrds poderso ser fixos, dlspensadas astelas; ~ '

Art 91 - As salas de dici terdo paredes até 2,00 m de altura, no
minimo, ¢ os pisos revestidos de material liso, resistente ¢ impermedvel.

"Ant 92 - Os estabelecimentos que utilizem fomos a carvio e lenha deverdo ter

deposito de combustivel e este ndo terd acesso ao local de manipulagdo. r .

Art 93 - E proibido, nos estabeleci de g
equipamentos, maquindrios, instalagdes, objelos.
aditivos, condimentos ou invol
ajimentos.

alimemlcios. manter
bsta " quimicas,

Parigrafo unico - O material encontrado uas'cond.lwu referidas neste.
artigo serd apreendido e encammhado a0 depésuo mumcxpal. cas metudonas
serio munllndas s e

An 94 Nos lows devudameme licenciados, em que se fabrlquem pttpamn,
ou é, bido ter em depd

nocivas & saude ou que possam servir pm alterar, adullerar fraudar ou

falsificar alimentos.

.

At 95 ~ E proibida a fabricagio de alimentos cuja indusirializagdo seja
especifica das indistrias ou de estabelecimentos varejistas autorizados para
esse ﬂm

0$ com o objcuvo de fraudar, ou aduller:r :

'

1

Art 96 - S6 serd permitido o ércio de desinf & prod
sinulares, em estabelecimentos de vcndz ou consumo de alimentos, quando nele
existir, local apropriado, separado, dewid provado pela :u(ondadc~‘
sanutria, + T

Art 97 - £ obrigatoria a existéncia de equip de refrigeragio e/ou de

congelagdo nos esiabelecamemos' em que se pmdnmn. fabnqucm preparem
beneficiem, " manipulem, acondicionem, arm.
produtos alimenticios perecivers ou alteraveis.

L4

s

. b
S @
| ‘.
PR S

§1°- As memadoms deverio ser distribuidas em unidades frigorificas

apropriadas a ser dispostas de maneira a permitir a perfeita circulagdo de ar,
ﬁcando ponanlo, proibida a supexlougio dessas unidades.

"§2° - A critério da au:ondade sanntna competeme, a exigéncia de que
trata este artigo poderd der-se aos veiculos de transporte.

Art 98 - Nos l‘ocais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem,
preparem, vendam ou fabriquem produtos alimenticios ¢ proibido:

.
1

I<Fumar, .
11 « Yarrer a seco ou usar arcu, semgem ou outros afins;
I1I - Usar papel picado no piso, para qualquer finalidade;
IV - Destrinar 4gua servida para a via publica;
V - Permitir a entrada ou permanéncia de quaisq
VI - Manter méveis , semoventes, veiculos, equipamentos Ou armazenar
dorias nio veis com a produgido;
VII - Manter fogareiro, fogao ou outro equip comafi
cozinhar em seu intenor, quando ndo estiver licenciado para esse fim;
VIII - Proceder a lavagem ¢ l\lgmuza;do de maquindrios, equipamentos,
¢ estrados em via publica;
1X - Utilizar substincias ou defensivos, para fins de higienizagio, cxcelo
aqueles devidamente aprovados pelo 6rglo oficial competente;
X - Adaptar jiraus, sotios ou mezaninos, exceto os submetidos i
apreciagdo do drglo mumcxpal compeleme.

lidade de

XI - Manter, ou dep mercadorias pertencentes a lercclros
excetuado 0s €asos de comprovada consi gnaqao
X - C zar géneros ali icios durante o periodo de reformas

Ou reparos necessinos 3 conservaglo do prédio e instalagdes;

XIIl - O uso de enfeites junto aos alimentos expostos em bandejas ¢
vitrines, incluindo vegelals.

Xlv - M do-s¢ nos saides de venda ou de
conswnagdo, quando forem inutilizadas como elementos de decoragio e/ou de
omamentag3o ¢, desde que distantes dos alimentos expostos a venda.

At 99 - Nos estabelecimentos onde se fabriquem, preparem, vendam ou
depositem géneros alimenticios deverdo ser utilizados recipientes adequados,
de ficil limpeza e providos de tampo, ou recipientes descartiveis para coleta de
residuos.

Aad:

§1° - E proibido o recolhi nas

hermeticamente acondicionados em recipientes resistentes ¢ lavaveis.

§2° - Os re.cipienles para coleta de residuos deverdo ser identificados .

para diferencid-los dos utilizados para as inercadonas de consumo.

Art 100 - Serd obrigatério 0 ngoroso asseio em todos os compartimentos dos
estabelecimentos de géneros alimenticios.

i’a,r:’gnfo unico - Os compartunentos sanitirios deverio estar em
perfeito funcic ) ¢ obngator dispor de lavatorio com &gua
corrente, papel higiénico, sabdo, toalhas de papel ou secador de ar quente,
bacias sanitrias providas de tampo ¢ recipientes para lixo,

Art 101 - Nos estabelecimentos referidos no artigo anterior, o pessoal

lado, sob qualquer forma, ao pr de comercializagdo, deverd se
apr devida e adequad uniformizado, exigindo-se asseio individual
compativel com os principios de higiene.
Art 102 - Os responsiveis pelos bel de géneros alimenticios sio

obrigados a manter limpos ¢ higi dos os equip , instrumentos de
trabalho, recipientes e continentes, os quais dever3o ser de matenal adequado,
de forma a n3o contaminar ou duninwir 0 valor nutritivo dos alirmentos.

§1° - Os equip , instr , recipi ou que ndo
assegurarem perfeita Inglemzaqio a cnt:no da autondade sanitdria, deverdo
_ser refonnados, substituidos ou

§2' - Para os fins previstos neste artigo, deverdo ser obscrvadas as
Normas Técnicas da Associagdo Brasileira,

Art 103 - Os estabelecimentos de géneros alimenticios deverdo estar equipados

com anndrios adequados para guarda de roupas, instrumentos de trabalhio ¢
materiais de higienizaglo, especificos para cada fim.

Ast 104 - A exposigio para vend: de aves, p dos, cames e vi de
espécies destinadas A alimentagd serd permutida se os
refenidas produtos estiverem devidamente protegidos em unidades frigorificas.

Parigrafo unico - A comercializagdo dos produtos referidos neste artigo
em feims-livm bedecerd ao regular do em legislag3o especifica.

Ast 105 - 0 leite e seus derivados, d les que di
fngonﬁcacdo, deverao ser mantidos em umdad&s ﬁ'xgonﬁcas

P

Art 106 - Os agougues, entrepostos de cames, casas de aves abaudas, peixanas
¢ entrepostos de pescado, observado o disposto no artigo 2°, deverdo ter.

1

I - Piso do p: easp , pilares ¢ colunas, até altura de 2,00
metros, no minimo, revestidas de material durivel, liso, emp ivel e
resistente a freqientes lavagens;

frigorificas, de ossos, -
sebos, detritos ou outras mercadorias impropnas para o consumo, exceto os °

Hewg .
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An 107 - Os aqouguu slo dannados d venda de ums. visceras e miudos .-

frescos, resfriados.ou congelados, nio sendo pemuudo seu pn:pam ou
mampula;ao para qualquer fim.
, Pardgrafo unico -'Sqi, entman(o. facultado 208 agougues:
: {- A venda de subpmdulos de origem animal conservados, preparados
ou enlatados, desde que conve:uentemmte |dcnuﬁcados oomo pmeedmlu de
fabricas licenciadas e registradas; - AR
- A venda ‘decamne- fresca moida, desde que a moagem seja,
obngatonameme, feita na presenca do compndor e a seu :xdus:vo ped:do por-
meio de miquinas elétricas;, . - . .
Il - A venda de came moida fresca, efetuada em estabel
condigdes seyam semi-industrias ¢ caracterizadas por: .’

cujas

PO B A}

a) - piso do pavimento ¢ as paredes, pilares ou colunas até, a altura de
2,00 metros, no minimo, revestidos de material duré
resistente a freqentes lavagens; ‘

P

b) - forro de natureza tal que nio allere as caracteristicas organoléptcas
visuais do produto;
' ‘c) - portas com mola; st .
' d) - aberturas teladas;, . : o

e) - irea de sala de desossa nﬁo mfenor a 20, 00 m2, com d:mensio

mimma de 4 metros;

) ~ mesas de manipulagdo consnnudas somente de pés ¢ tampo, devendo
este ser feito ou revestido de material liso, resistente ¢ impermeavel;
g) - Pia com dgua corrente fervente, ou outro processo comprovadamente
para a higienizagdo de utensilios de uso e ralos para escoamento de
dguas de lavagens; .

P

liwad 1ad

1V - A venda de p do, industr e proced de
fabricas licenciadas, desde que disponham de unidades fngonﬁas proprias ¢
exclusivas para sua boa conserva¢io;

Art 108 - Nos emponos e merceanas fica autonzada a venda a varejo de cames

I, liso, i ivel e

Les V. PORTO
‘RTON aF: 604. 671.1.00

. SGM/AT- 111

An 114- Nos es(nbeleumwtos de comércno de aves abatidas ndo é permitida a
existéncia de aves vivas.

Paragrafo tnico- Nos estabelecimentos referidos neste artigo, é proibida
a mampula;ao ou lempero de came para qualquer fim.

V

Art 115 - Nas peixarias ¢ vedado o preparo ou fabrico de consa'vas de pctxs
a2 venda de pescado em filés ou em pedagos, sendo, X a
subdivis3o, desde que na presenca do comptadot € a seu pedido. ’

: Parégrafo unico - -A proibi¢ao rcfenda neste artigo n3o se aplica quando
se tratar de filés semi-industrializados, desde de que constem da embalagem 2
procedéncia e 2 data da industrializagdo, ¢ aas processados em
estabelecimentos com caracteristicas semi-industriais que atendam ao disposto
no pardgrafo Gnico, inciso I1I, do artigo 107.

Art 116 - Aos estabelecimentos de gé i fcios é proibido substitui
uma espécie por outra, com a finalidade de fraudar ao publico consumidor, bem
como vender congeladas por resfriadas ou frescas, ou utilizar q meios
com tal finalidade. )

At 117 - E proibido, nos estabeleci de gén Jimenticios,
comercializar animais vivos de qualquer espécie.

Pardgrafo inico - E: se da proibigdo prevism neste artigo os
estabelecimentos hccncxados anterionnente & wigéncia deste decreto, que,
todavia, terfo um ‘prazo de 180 (cento e onenta) dias para o seu
enquadmmcnlo

Art 118 - E vedado, aos comerciantes de géneros alimenticios, manté-los em
depdsitos estritamente dormiciliares.

Parigrafo unico - Serd, entretanto, facultada a guarda dos géneros
alimenticios em depdsitos devidamente vistoriados ¢ Iicenciados.

Art 119 - E probido, nos bel de,,
comercializar queldnios, anfibios, répteis, algas, plantas marmmas, ammaxs
aqudticas, mamiferos de igua-doce e salgada, bem como animais exéticos,
abauidos ou vivos, exceto aqueles previstos em legislagdo prépria, desde que
procedentes de estabelecimentos legalinente autorizados para esse tipo de

1 Yo

proveruentes de ga.ndes, édios e peq animais d proprios para
aali ¢do lumana, vi e aves abatid
3 . . .ot . .
§1° - Para exercer este comércio, o3 estabeleci deverdo obed

a0 disposlo no artigo 107°, bem como ao que segue:

I Os produtos “in natura” referidos no caput ‘deste artigo deverdo ser
conservados em unidades frigorificas adequadas ¢ pend , ndo podend
ser expostos fora das mesmas; : :

11 - Nos estabelecimentos que receberem came sem prévia desossa, serd
obrigatéria a instalagio de uma sala para esse fim, dotada de equipamentos
neecessirios, bem como atender o disposto no artigo 107°.

§2° - Os estabelecimentos referidos neste arhgo ficam também
autorizados a vender cames empacotadas, congeladas ¢ resﬁ"iadas, ¢ alimentos
supergelados, acondicionados em embalagens propnas e inspecionadas nos
estabelecimentos de ongem, desde que dx.sp 1 de equip de
conservagaoeexposlgao adequados. o,

e

Art 109 - Os estabelecimentos que comerciam com cames deverdo dispor.de
ganchetras no compartunento destinado a desossa. -

§1° - As gancheiras referidas neste artigo dcverao ser mumdas em
perfeito estado de conservaglo e limpeza,

§2° - Apds a operago de desossa, a mercadoria devera ser annazenada
nas unidades frigorificas

Art 110 - Nos estabelecimentos referidos no artigo anterior, os mil‘xdos e
visceras deverlo per nas unidades frigorificas apropnadas e'em
continentes de material inoxiddvel, pldstico rigido ou pre-moldado, ou outms
materiais que atendas as exigéncias da modema tecnologia.

§1° - As unidades frigorificas ou continentes referidas neste artigo
deverdo ser manudas rigorosamente limpas ¢ lugwmzadasc em perfuto estado
de conservagio.

§2° - O seccionamento ou fracionamento de miiudos € visceras somente
serd permitido quando solicitado pelo comprador e na presenga deste, salvo nos

estabelecimentos com caractensticas semi-industnais que atendan 2o disposto -

no paragrafo-unico, inciso 111 do artigo 107°.

Art 111 - Nos estabel de g " alimenticios, ¢ proibida a
comercializagdo de cames destinadas 3 mdusma pan aproveitameato
condicional.

a

de fibnca de

pee b b

Art 112 - Nenl gougue poderd funci em dependé

produtos de came e 'L

Syt

Art 113 - Nuumdevmﬁzdeamwmcomnﬂoépmudztmu
ou preparo de aves ou Outros animais.

Pardgrafo unico - As espédeg referidas neste artigo somente poderdo ser

vendidas em estabelecimentos devidamente autorizados para esse ramo de
comércio.

Art120-E pl‘leldO nos eslabeiecamcnws de genc:os alimenticios, o preparo

ou comercializaglo de ali a ¢d ammal icxcegao
dos dos dewd balad lados ¢ proced de i
devidamente autorizados. .. .’

Ast 121 - Fica permitido aos bel que li Ji
utilizar equipamentos com peculiaridades cogr das de “equi de
soleira de portas”, tais como “churros”, “frango assado" " “doces e

guloseimas™, “churasco grego™, “massas sem:-preparadas" “esﬁha" ¢ outras

atividades analogas e aﬁns, desde que ¢am 3s seg 8

[ - A comercializagd de i na forma deste artigo somenle serd
permitida quando a abertura dos dispositivos apropriados esteja sempre voltada
20 sentido oposto ao da via ou logradouro publico;

1f - Os equipamentos utilizados para acondicionamento dos alimeatos
deverio manter a temperatura adequada 4 sua boa consemgao; .

Hl-Quando pana o icio dessa ati , for instalad \
dispositivo para assar, cozer ou fmar alimentos que exx}am mampulaqlo prévla
também, serdo exigidas as seg! digdes para o local de mampulagao ou
preparo: - : ) -

1) - drea minima de 4,00 2, desde que n3o haja outro oompammento de
mampula;:!o. que satisfaga ° seguinte:

a) pé direito minimo de 2,5 metros de altura; -

b) largura minima de 2,00 metros; ’

¢) piso e paredes até a altura de 2,00 metros, revestidos de material
durdvel, liso, impermedvel ¢ resistente a freqiientes lavagens;

d) p1a com agua corrente; ' :

2) compartimento, equipamento ou dispositivo para guarda de produto
pré-manipulado ou a manipular, de modo a memé-lo wnscrvado e em
condlcdes lugxémcas

SEGUNDA PARTE
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At 122 - Caberd 3 Secretaria Mumc:pa.l de MGastecimentdy no dmbito de suas
ambuwbu, a.ﬁsahn;ao quanto a0 neste competindo-lhe a_ )
, a imposicdo de penalidades observas iaridades de cada.,

caso, referemes & prevencdo ¢ repressio de fudo quando possa comprometer a .
saide publica.. .

cretrw o il Therne P TR CENRTION I
» *

R ) [ ¢ . “ .
Pardgrafo inico - As autoridades fiscalizadoras mencionadas neste artigo , .
terdo livre ingresso em lodos os locus, a qualquet dia e, hon, quando no
cxerdcao de suas ambuu;bes. . ..

et e

. . . ,.'.1 te Aas
Art 123 - Asu\ﬁa;desalcgislaqioedmciaede,._ ! , USO € ocupacd

do solo, serioﬁscahudasuphudaspdarepmwan Ssulmdonmpetaue.
"'l‘\--n.'.».‘."lrld"'""' I B TR

i :1‘h.u..u. g CAP]TULO § G
v . Das Infrng&e?enahdaﬂg . »"' :
. " - LR W
Art 124 - Considera-se inﬁm;éoa bediéncia ou a i vancia ao disposto
neste projeto de lei, nas normas legais e regulamentares da legislagso federal e
estadual ¢ outras que, por qualquer forma, se' destinem' 2 - promogdo,
presu'vacdoerecuperac;zodasaﬁde ’

wimp b o gt

Art 125 - Responde pela mfra;io quem, de qualque:r modo, comeler ou e
CONCOIer Para Sua pratica ou dela s beneficiar.

Art 126 - As infragdes de natureza samtdria serdo punidas, alte}rnanva ou‘
cumulativamente, sem prejuizo das sancda cml c. penzl cablveu. com *
penalidades de: B v

neey

1 - Nouficagdo; - . L C e

11 - Multa;

IlT - Apreensdo de produto; - S "
1V - inutlizagdo de produto; ., v [
V - interdiglo de produto; ESF
Vi- mlerd:gﬂo parcial ou total do estabelecimento.

' o .
w e ’

Art 127 As mfraqdes de natureza sanitina classtﬁcam-se em lcvcs g'aves e
RAVISSURASLs oty ot + o0 v, o

e e - tee P
ot N ..1.,

§l' - So infragdes de natureza leve, dentre outras:

L P T P s, PP [T

a) falta de uniforme; - - . . BRSSP

) fumar durante o exercicio de zlmdade Loy,

©) vamret o estabelecimento a seco, ou usar areia, sungens ou ouiros
afins; ¢ i oo LETEERUY B S I 1

d) usar papel picado no piso . - - ca e e

¢) destinar dgua servida para a via publica;

* ) permutir a entrada ou permanéncia de aves ou animais domésncos no "

estabelecimento; T

g) manter maveis, semaventes, veicul i ou objetos, j,,
estranhos 4 natureza das atividades desenvolvidas pelo mabelmmmlo. P Tepes

h) proceder a lavagem e higienizaglo de maquinarios, eqmpamemos;e
estrados em via publica, Sy

i) uso de enfeites junto aos al S eXpostos em bandc]as e vnnnu,

j) falta de placa indicativa do érgio fiscalizador; . PR

-7y proceder & triagem, carga ¢ descarga ou venda de, géneros ahmenucnos o
nas vias e logradouros publicos, quando ndo autonzados; | s

m) manter, nas umdades frigonficadas, ossos, sebos, detntos ou outns

et Ry pers e ' B

C it

j)' falta' de cademeta de eontrole sannéno ou de laudo de vistoria dc
veiculo; ittt 3. e

1) falta de asseio pessoal

m) depositar carvio ou lenha em local de manipulago;

*n) armazenar cana, bagaco, etc na drea de consumo;

'0) utilizar papéis ou embalagens servidas, ou que contenham corante,
tintas de isnpresso ou outras substincias quimicas prejudiciais & saude;

p) mantcr no mesmo conmeme ©Ou transportar no mesmo compartimento

do ou has, que p resultar em
oonlarmnaﬁlo Ou corromper suas caracteristicas; ' ’ '

Q) manter antigos de limpeza fora de seg20 adequada; -

1) preparo de alimentos destinados a animais; ’

$) comercializar ahmcmos desumdos 3 ammans indevidamente rotulados
e sem procedéncia; ' ¢

1) auséncia de proteglo e/ou de telas contra insetos, roedores, péssams e

+ outros animais daninhos ou constatagio da presenca dos mesmos;

u) ‘falta de ‘instalagio sanitdria para ambos os sexos ou de outras
dependéncias especificas em estabelecimentos - que por suas’ caracteristicas
proprias assin o exuam

v) comercializar 8 S alin: licios durante a realizagio de servigos de
reparo ou reforma de estabelecimento; "
X) util dgua em d do com as especificagBes técnicas para a

higienizagdo, preparo, manipulaglo, fabrico, beneﬁcaamemo ou conservagdo de
géneros ahmenﬂclos. .

' dectinad,

) alizar
esem| procedéneia; | .

t) auséncia de protegdo e/ou de telas contra insetos, roedores, passaros e
outras animais daninhos ou ¢40 da p: ¢a dos

u) falta de instalagio sanitiria para ambos os sexos ou de outras
dependéncias especificas em estabelecimentos que por suas caracteristicas
préprias assim o exijam;

v) comercializar géneros ahmcmlcxos durante a realziagdo de servigos dc
repam ou reforma de estabelecimento;

a zm‘ma.is indevidamente rotuhdo;

] x) utilizar. dgua. em desacordo com as especificagdes técnicas pam a
lug\emu;ao, preparo, manipulag3o, fabrico, beneficiamento ou conservagio de -
géneros alimenticios; - AR

z) adogdg de priticas e procedi s inadequad
manipulagio, fabrico, beneficiamento, conservaglo,
exposigda de alimentos.

‘ao preparo,
armazenamento ou

¢ §3° - S3o infragdes de natureza gravissima dentre outras:
N
: a) venda ou exposig3o de alimentos improprios para consumo ou fora do
prazo de validade; .. . ...

b) venda ou exposi¢io de alimento de.ofrigem clandestina ou sem
comprovante de inspeg3o ou procedéncia de mercadoria;

c) venda ou exposigio, de alimento mlerdltado ou em estabelecimento
interditado;

d) proceder 4 matanga clandestina; .
¢) venda ou exposwao de alimento ahmdo adulterado ou fraidado;
. f) utilizar, em. i , equip 3 lios ou em

alimentos, substincias ou defensivos nio autonzados;
g) func de agougue, avicola ou similar, conjugado com

estabelecimento de fabrico ou abate; . .

aves abatid

h) comerciali em locais desinados 4 venda de aves
vivas;
ol

i) manter nas dependé da estat quundrios, objetos,
g

mercadonas mprépnas para o ), Sem Que jam her

acondicionadas; - e
n) auséncn ou insuficiéncia de reclplenle; apropnados paﬂ a wleta de\-

lixo; ceen

o) mau funci ta das instalagdes sanitirias c/ou auséncia : de papelh.
higiénico, sabdo, toalhas descartdveis ou secador de ar quente, tampo de bacias

. sanitdnias ¢ outros indispensdvers; “

p)mameras‘, déncias do belecil
conservagio. " . R

v gt s
e e see T et a.

IR TR LA A O I T |
RTINS

§2° - S3o infragdes de naturcza grave entre outras:

’ .. e e e e R

I) ma 4". |~v'- : ‘an d P Adwes do

)
inclusive sanitrios, ou em veiculos tr dores de gé alimentici

.b) falta de higiene, limpeza. oq md conservagdo de: equpamentos,

em mas mnd.lgoa de ,.'

.

EE RTINS

m

0o, .

uuu'umentos de Imbalho. utensilios ¢ .recipientes destinados o0 fabnw, faen

,. manipulacdo, acondicionamento, . conse:vaqdo

quimicas, aditivos, matenais, condimentos, invélucros, que possam

servir'para adulterar, fraldar ou falsificar géneros alimenticios;
. J) comercializar ammais exducos sem aulonuc;do do IBAMA, sejam
eles vivos ou abatidos;'

1) comercializar animais vivas em °estabelecimentos de géneros
alimenticios

m) desacato 4 ordemn administrativa cmanada por autondade sam!éna no
exercicio de suas funr,bes L

Lt ey e .’ . .

Art 128 - Para a classlﬁcagan de infragdes nio previstas no anlgo antenor, a

* Administragdo se valera de parecer conclusivo proferido por Conuss3o Técmica

especialinente designada para.esse fim, que considerard a gravxdade do fato a
ser cnquadmdo R

.

. CAPiTuLo ut

. Do Procegim'e;no Administrative das Infracdes de Natureza Sanitaria

artificial que altere as risticas organolépti
g) faludeca.ndndesaﬁdzoudemmwvw
h) ﬁletarpesadoounwerm pre amente, un"
aut y s
i) comdcmhn;éo preparo, fabrico ou mampuhdo de géneros
alimenticios em desacordo com a atividade par 3 qual foi licenciado;

visuais do p 3 -
PR BPEN

a o

delee
by "-'xmemos nzo

i
V
"
1

armuenamemo, transporte e consumo de alimentos; - { .
¢) - exposigdo de alimentos sem proteg3o e/ou fora dos eqmparnentos Ant 129 - Q procedimento administrativo relativo a infragdes de natureza
proprios 4 sua W S e : | sanitaria tera inicio com a lavratura de Termo de Notificago.
d) “““J : de 3 /unidad . ﬁ-lgoriﬁus ou W(F“_k‘l‘. A n . )
’ Wm .. Paragrafo Unico - Nos casos em que a infralo exigyr a pronta agdo da
.e) funci ¢ de equipamentos..destinados 3 comservagio de autondade sanitiria para protegio da sadde publica, as penalidades de
li ou 3 higenizagio ou esterilizaclo de utensilios ¢ recipi em: v p 20 ¢ interdigdo de género Ji icio podera ser aplicada de imediato.
dwdoeomosp:dﬂesprwomudmpdastTéuquspeqm - N . '
f) Emprego de pintura, revestimentos de paredes ¢ foros e/ou \lummasso__ " PP R 'SECAO 1

Termp de Notificacio

An 130 ‘As u'regulandzdu constatadas serdo objeto de notificacdo aos
d: prazo entrc S (cinco) a 30 (trinta) dias para
regulam.agao, levando-se em consideragdo o tnpo da m'egulandadc a ser

sanada. * ¢ e e oy -




AN
qt} g

* canmbeo discriminativo destes dados; -~

| |Folhan°_22 " do prog.|
., 5NO'_£3_L e1 Ogg

;O funcionario

O ass:_

N

i Paliy:foumeo~As p derdo req ao érglo p a i
dilagdo do prazo, sempre que entenderem 3 unpossnbdndade de promover a_ !

corresdo no tempo notificado, ern

'Art 131 <O Termo deNonﬁcagéo serd lavrado em3 (m) vias, desnna.ndo-se
apnmmao muﬁudcecomn S "
PRI R . LT . “ Ry
I+ A identificaglo do estabeleqmenlo constando 0 nome do mﬁ-alor seu
ramo de atrvidade e enderego; DR . e
IT - 0 auto ou faro constitutivo da irregulandade constatada; - --
111 - o dispositivo legal ou regulamentar infringido; X
- IV-aprovidéncia exigida; s T Tt
V - 0 prazo concedido para sanar a irregularidade; * Tt
VI - a assinatura da autondade que nouf' cou, seu numero de reglslro e

VII - a assinatura do notificado ou de seu represenlantc legat e, em caso -
de recusa, a consignagdo dessa circunstincia pela autoridade notificadora ¢ 2
.de2(duas) munh s P [

.

Termos de Notificagdo, sendo passiveis de punigio, por falta grave, em casos
de falsidade ou omissdo dolosa.

Aret 132 - Os servidores ficam responsavei: pelés d ¢Oes que fizerem nos ' o
i

- SECAQ 1t
’ m&mrn_rram

Art 133 - Verificada qualquer mt‘m;ao a este pro;e(o de lel, sexé lavrado o
Auto de Infraglo. . .

t

P

Art 134 - O Auto de Infragio serd lavrado em 3 (lres) vias, deslmando—se
primeira ao autuado ¢ contera: * Cae .

1 - O nome do infrator, especificagio de seu ramo de aﬁwdnde e
endereco; : ' !

11 - O aio do infrator, especificagio de seu ramo de atmdade ¢ enderego;

III - A disposigdo Iegal ou regulamentar transgredida;

IV - A indicagio do dispositivo legal ou regulamenlar que comina
penalidade a que fica sujeito o infrator;

V - O prazo legal para defesa ou ipugnagdo do Auto de Infragio;

VI~ A assinatura do agenle autuante, seu numero de reg\stm c canmbo
discriminativo desses dados;

VII - A asswnatura do aumado ou de seu represemame legal e, emcaso *
de recusa, a consignagio dessa circunstincia pela autoridade autuame e a
assinatura de 2 (duas) teslemunhas o

“

-Ast 135 - Os servidores ficam responséveis pelas declaragdes que fizerem nos
Autos de Infragdo, sendo passiveis de pumcéo, por falta grave em casos dc: .
falsidade ou omissdo dolosa. . . o

SECAQ il oo,

L ‘ " Do Termo de Intimagdo

Art 136 - As imegularidades constatadas serio objeto de intimagdo aos
responsavels, que deverdo sani-las no prazo estabelecido no préprio termo,
levando-se em consideragdo o tipo de irregularidade a ser sanada. e

Art 137 - O Termo de Intimac3o sera lavrado em 3 {trés) vias, d&nmndo—se a
primeira ao inimado ¢ conterd:
1 - A identificagdo do estabelecimento,
ramo de atividade e enderego;
II - O nitmero, série e data do Auto de Infragdo respectivo;
111 - O ato ou fato constitutivo da irregularidade constatada;
1V - O dispositivo legal ou regulamentar infringido;

do o nome do infrator, seu

‘

V - A providéncia exigida; A .
VI - O prazo concedido para sanar a irregularidade; o o
VII - A assinatura da autondade que i g, seu NG

der ,. <
_canmbo discnminativo desses dados; o
VI - A assinatura do intimado ou de seu representante legal ¢, em caso

de recusa, a consignagio dessa  circunsténcia: pcla autondade mnmadora ea
assinatura de 2 (duas) testemunhas. o

4 ol x

An 138 - Os serwid ficam pelas que
fizerem nos Termos de Inumaglo, sendo pnsstvens de pumgao. por t'alta pave,
em casos de falsidade ou omiss3o dolosa.

SEGAOQ IV
Auto de Multa -
Art 139 - A inobservincia de qualquer dispositivo deste Projeto de Lai,

notificado pela autoridade fiscalizadora, cnse;ari a lavratura do compcleme
Auto de Multa. -

Art 140 - O Auto de Multa, a ser lavrado em 3 (trés) vias, conterd: -. IR

1 - 0 nome do infrator; -
/-0 local, dia e hora da nfragdo;
111 - o fato constituido da infragdo
IV - o preceito legal violado;
V « 0 valor da multa;
VI - a assinatura do agente autuante, seu namero de registro ¢ canmbo
discriminativo desses dados; -

ONIO CARLO
mﬁi&n\&&al ¢, em caso de
GM?’AT“'M&“ autuante ¢ a

UVII - a assinatura do m&&; ou

recusa, a consignaglo dessa circuns
assinatura de 2 (duas) testenunhas, .
.VII ~ A repartigio onde a multa deverd ser paga;
IX - O prazo para pagamento da tmuita ou apresentagio de defesa;

Art 141 - A lavratura do Auto de Multa far-se-d simultancamente com
notifica¢do do infrator, para, no prazo de 15 (quinze) dias corridos, pagar ou
apresentar defesa, sob pena de confirmagdo da penahdade imposta e de sua
subseqﬂemc mscm;ao na divida ativa,

Art 142 - A nouﬁcaqao de que lrata o artigo anlcnor seri dirigwda,

p , 30 responsével ou seu rep legal, p do efetivar-se,
outrossim, por via pos(al com aviso de bi , NO so do

es(abelecxmemon . ) Wt

Parégm[o tinico - A defesa deverd ser apresentada na Administragio

Regional da ‘circunscricdo temitorial a que pertence o estabelecimento,
mediante protocolo,

*Art 143 - Quando o autuade for analfabeto, ou fisicamente incapacitado, -

poderd o Auto de Multa ser assinado “a rogo™ na presen¢a de 2 (duas)
testemunhas, ou na falta destas, deverd ser feita a devida ressalva pela
aulondade autuante,

Art 144 A aphcacéo de multas pecunigrias ndo clide a das demais sancbes ou
medidas administrativas e judiciais cabiveis, inclusive apuragio da
responsabilidade por infrator, pelos crimes de desobediéncia,. prevlslos no
artigo 330 do Codigo Penal.

Art 145 - Na reincidéncia, as inultas serfo sempre en dobro e até que seja
sanada a irregularidade as mesmas serdo renovavers a cada 30 (trinta) dias.

A 146 - Os servidores ficam responsiveis pelas declaragdes que fizerem nos
Autos de Multa, sendo passiveis de punicdo por falta grave, em casos de
falsidade ou omussio dolosa.

. SECAOIV

Interdigdo Parcial ou Total do Estabelecimento

Ant 147 - Como medida cautelar, o Secretario M pal de Ab

poderd, & vista de laudo (écmco emindo pela autondade fiscalizadora
que d ¢ a desobediéncia pelo estabeleci de infragio

classlﬁcada como grave ou gr , apds aplicagio de multa de

remcudénc:a, mlerdna.r [ eslabelec:memo setor de servigo, maquma ou

quip dicado na d , tomada com a brevidade que a ocorréncia

exigir, as providéncias que deverao ser adotadas."

§1° - Da decisdo do Secretirio poderio os interessados recorver, no
prazo de 10 (dez) dias.

§2° - O S ‘.u M | de / i independ de
recurso, ¢ apds laudo da autoridade ﬁscahudorz compcleme favoravel deverd
Jevantar a interdicdo.

§3° - Sanadas as irregulandades, o interessado poderd requerer a
desinterdigdo a0 Orgio Competente, 0 qual deverd proceder a vistoria e
levantar a interdigdo, caso didas as providé notificadas, no prazo
méximo de 48 (quarenta ¢ oito) horas._ . -

Art 143 - Na interdig2o parcial ou total do estabelecimento serd lavrado o
termo respectivo assinado pelo S irio Municipal de Ab e pelo
proprietario do estabel ou seu repr
recusa, por 2 (duas) testemunhas.

§1° - O termo de interdigdo especificard a natureza da infragdo, as datas
de aplicagio dos Autos de Infragio ¢ Multa, bem como as.datas de

reincidéncias, nome ¢ enderego do bel e serd lavrado em 4
(quatro) vias, 110 minimo, destinando-se a pruneura ao infrator.
§2°- Toda interdigdo de bel serd panhada de uma

intimagao ao propnietano, onde constario as providdncias ngcessérias' para a
conseqnzme damterd:;ao, pela auloridzde, no prazo méximo previsto no
termo. .

‘At 149 - A interdig3o total ou parcial do estabelecil dera ser efetuad
com o apoio da Guarda Civil Mcuvpoluana, com o ob;euvo de garantir acs
servidores a scgumnqa necessina ao pleno do Poder de Policia Administrativo,

Ast 150 - Responderd por desobediéncia, além das medidas penais cabiveis,
que, apds determunada a interdig2o, ordenar ou perminr o funcionamento do
estabelecimento ou de um_ dos seus setores, a utilizagdo de miquina ou

eqmpamemo

Art 151 - Do despacho decisorio que d th udefesa,aserpubhcadono
Diano Oficial do Mumclpxo caberdo sucessivamente:

.1 - Pedido de reconsideragdo i propna autoridade que a prolatou, na
prazo de 15 (quinze) dias da publicagdo;

legal e, na auséncia ou

I



Il - Recurso a0 Secretirio Municipal de Abastecimento, mediante
depdsito prévio do valor da multa discutida, no prazo de 15 (quinze) dias da
publicaglo do ato que ndo acolher o pedido de reconsideragio.

Pardgrafo inico - O pedido de reconsideragio e o recurso deverio ser
apresentados, mediante protocolo, na Administragdo Regional competeate.

Art 152 - Na contagem dos prazos de p 20 de defesa, r ideraga

ou interposi¢ao de recurso, serd excluido o dia da notificagao ou da pubhca;éo
¢ incluido o do vencimento.

Pardgrafo unico - Em qualquer hipétese, os prazos somente comegam a

comer a pamr do 1* pnmetm) d:a uhl apds a nonﬁcagao ou pubhcagao
referidas, e

TERCEIRA PARTE

TiTULO 1

Art 153 - Fica criada a Comissdo Municipal de Higiene e Géneros Alimenticios
- CMHGA, denada pela S ia Municipal de Abasteci que terd,
coma objetivo promover agdes que impl ° pri do codigo

itdrio de gé limenticios, bem’ como a melhoria pennmen(e da
qualidade dos ali fe idos no Municipio de S2o Paulo.

§1* - A CMHGA scrd composta por rep das
entidades:

- Sindicalo dos Hotéis, R Bares e Similares de S3o Paulo;

. - Sindi dos Empregados en Holéis, R e Simil de S3o
Paulo; . ) : . '

-5 sa M e l“ Ab: 1 3 .

-Cimara Munmpal o -

§2° - A CMHGA mmu-so-t mul.ulmenlc. em cariter ordindrio, ou
exmdlmnum(eq\m;dopor ,_doSr ario Municipal de
Abastecimento. .

Art 154 .- Fazem parte mlegnnle dcsil Ptv)uo de Lei as Normas Técmcu .
Especiais (NTE) em anexo, cujas di ¢Oes di asd »
i defesa ¢ 4 protegdo da saide i divid e col -noimbllodeanbwﬁoda
@ SN . -r | de Al 3 )
9!'-0:,“‘ PR Feinldor

i fisi imi ewlm,banmosdermulzmdevcﬂo--
obedeeer is- upecxﬁc:wu ou normas proprias de” e
estabelecidas pela legislagdo federal ou vigente.

§ 29 - As condicSes de uso de adifivos’

- intencionais e a tolerincia wixima de aditivos
intencionais e incidentais em alimentos e bebidas
obedecerio ao disposto na legislacio federal pertinente
® nas Resolucces da Comissio Nacional de Normas e
Padrces para Alisentos (CNNPA) ou da Cimara Técnica de
Alimentos (CTA) do Ministério da Saude.

Art. 155 - Este projeto de lei entrard em vigor na
data de sua publicagio, revogadas as disposicoes em
contririo. As Comissdes comspetentes.”
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAYLO- ‘

SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO v

i I >
FOLHA DE INFORMAGAO N°........ccccurnn..e

Do SGM-015785/98-0 ~ Memorando ATL lll n°® 2.083/98.......... Em 12/11/98............ .

MARIKA RODRIGUES OTERO
Aux. Tée. Adm, Cat. I

DA
cTIuaLe

SEMAB-AJ
Senhor Assessor Juridico

‘ Solicitamos manifestacdo, atentando para o prazo previsto pela ATL.

S&o Paulo, 12 de novembro de 1.998.

NEYDE FALCO PIRES CORREA
ASSESSORA ESPECIAL
SEMAB-G
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F()ihd ;;a 2 & do proc.
- N°.
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE A0 PAULO| " —22Z—4e1938.

SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTYY, funcionario_

g . =

Folha de informa¢io n° 08
Do SGM-015785/98-0-Memorando ATL III n° 2.083/98 em 13.11.98 ..... O\("’Q/
seieofe 3, ABEROS
o ~:‘3-.'3.J1
SEMAB/DIMA
Senhor Diretor

Solicitando preliminar pronunciamento, atentando para
o prazo de devolugdo constante da inicial.

Sdo Paulo, 13 de novembro de 1998.

ENNIQ
Assesbr Técni
SEMAB.G/AJ

—

(SEMAB/DIMA

J6 NOV 1998
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Capitulo Il

Artigo 15

itern Il —alimento vencido: todo alimento com prazo de validade para o consumo
vencido, que ndo pode ser comercializado.

ftem 1Il — alimento nocivo: todo alimento que apds andlise fiscal laboratorial é

considerado como imprépric ao consumo e potencialmente capaz de causar
dano a saude.

ftens XXIt e XXIii — as andlises. feitas nos alimentos ndo sdo apenas fisico~
quimicas (incompleto). Portanto alterar para “o Laboratério Técnico da esfera
municipal, estadual ou federal, com competéncia para analises laboratoriais
(fisico-quimica, microscopica, toxicolégica e microbiolégica) de géneros
alimenticios indicados pela Secretaria Municipal de Abastecimento”.

ftem XXVIl — A anélise fiscal n3o & feita apenas em fungo das caracteristicas
organolépticas do produto, mas por motivos diversos que levam a autoridade
sanitaria a recorrer da analise laboratorial para avaliar a qualidade do alimento.
Portanta como a item XXVl trata da analise fiscal laboratorial sugerimos a
retirada do ftem em questso.

ftem XXVIiIl - Andlise fiscal laboratorial — a andlise fiscal deve ser sempre feita
em laboratérios oficiais. Novamente estdo sendo omitidas as andlises
microbialégicas, microscopicas e toxicoldgicas dos alimentos.

ftem XXXI — Ndo se dever inutilizar o alimento somente apds a analise fiscal
condenatdria pois estaria se desprezando a andlise das. caracteristicas
organolépticas do produto, que & de importancia fundamental. Também
estariamos com esta proposta sobrecarregando de uma forma desnecessaria 0s
laboratérios oficiais. Portanto alterar para: “Inutilizagdo de alimentos: acéo de

destruicdo de alimento realizada pela autoridade fiscalizadora competente”.
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ftens YOI @ XXXIV =
» ."autoridﬁde_”;.

- -lncluu' ltem XXXV —-deﬁnn;ao de ahmento c!andestmo.
: Alimento” clandestlno ~todo' alimento: que: ndo. estiver registrado. no orgéo
N .oompetente e-que néo possua procedéncra comprovada,

>

Incluir ftem x>o<vr - deﬁnigéo de autoridade sanitéria:
Autoridade Sanitaria — funciondrio de nivel superior, tecnicamente habilitado
-para exercer a fungao.

Capitulo ili

Artigo 19 — corregdo de andlise fiscal e laboratorial para andlise fiscal
laboratorial.

Capitulo IV

Artigo 21
ftem VIl - retirar a frase “quando se tratar de alimento perecivel”.

Acrescentar ftens X e XI
ftem X: lista de ingredientes que comp&em o alimento.

ftem XI: nos rétulos de embalagens de alimentos pereciveis que exigem
condigdes especiais para sua conservagdo devem ser incluidas na legenda em
caracteres bem legiveis as precaugdes necessarias para manter suas
caracteristicas normais, devendo ser indicada temperaturas maximas e minimas
para conservagio dos alimentos e o respectivo prazo de validade em tais
condi¢cdes.

Artigo 33 —acrescentar a data de validade

InterdigSo parciaF e total — substituir o termo “érgdo™ por
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Inclunrartlgc d’eﬁmnda oS poderes da ‘Autondade Samténa* L h e
Poderes:dazautondade: samté’ria afAutondade Samténa na exercicio de fungies
fiscalizadoras tent competénc:a no ambito de suas atribuigSes de fazer cumprir

as leis e os’ regulamentos sanitarios, expedindo intimagdes, - imponda

penalidades. referentes ‘a prevencdoc e repressido de tudo “quanto possa
comprometer. a Saude Publica.
Incluir paragrafo tnico com a seguinte redagéo: as autondades fi scaltzadoras
terdo livre ingresso em todos os locais, a qualquer dia e hora, quande no
exercicio de suas fun¢des. -

Artigo 37 — substituir a frase “limpeza e Higiene por “higiene e sanitizacao”.

Artigo 43 — este artigo refere-se & protegdo de alimentos e ¢ texto “invélucros
que comprovem a procedéncia do produto ” ndo tem relagcdo com o exposto.
Quanto a procedéncia do produto ja é contemplado em outros artigos e dessa
forma favorece uma reembalagem proibida.

Artigo 48 — acrescentar pescados.

Segao Il

Artigo 50 — excluir deste artigo e do paragrafc Gnico alimento vencido e manter
o texto atual do Decreto Municipal 25.544, de 14/03/98, muito mais abrangente.

Artigo 51 — excluir a palavra ou da “analise fiscal ou laboratorial, no paragrafo
dnico.

Artigo 53 — modificar o prazo de alimentos pereciveis passando de 24 horas
para prazo técnico necessdrio as analises em questéo.

Retirar parégrafo 2° - desnecessario, pois & dever da autoridade sanitéria zelar
para que o alimento seja mantido na temperatura correta desde o momento da
colheita até a inicio da andlise laboratorial, para que os seus resultados sejam
a expressdo da realidade da situagdo do mesmo no local de venda.

Artigo 56 — excluir a palavra ou da frase “analise fiscal ou laboratorial”

Segdo Il
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B Artlgo 62 z é&ésc;mo de parégrafo V ' '-

Parégrafo 6° - os all“mentos vencidos, os alimentos clandestinas de origemr

animal e os alimentos: manifestamente deteriorados e alterados de forma a

. serem considerados de pronto improprios ¢ ao consumo, serdo sumariamente

. inutilizados, sem prejuizos das sangdes e demais penalidades cabiveis.

. C ) Justificativa: a bem da servigo plblico e seguranga do consumidor @ mediante

] legislagéo vigente ndo devem ser feitos exames laboratoriais em: alimento

vencido (Portaria SVS 451, de 19/09/97 — item 9.4 e Lei Federal 8078, de

11/09/20); alimento clandestino de origem animal (Lei MAARA 1283, -de

18/12/50, Lei MAARA 8208, de 30/12/92, artigo 1°, paragrafos 1° e 3° e artigo

2°, Portaria MAARA 304, de 22/04/96, artigo 2°); alimento manifestamente

. deteriorado (Portaria SVS 451, item 9.3.3, de 19/09/97); a ndo ser em casos de

’ ocorréncia de Enfermidades Transmmdas por Alimentos (Portaria SVS 451, de
19/09/97, item 9.3.5).

Artigo 62

. Paragrafo 2° - idéntico ao paragrafo 1° devendo portanto ser excluido.

N

Segdo V

Artigo 64

Paragrafo 3° - paragrafo desnecessario em virtude do j& exposto para artigo 83,
paragrafo 2°.

Secéo VI

Artigo 72 ~ incluir a frase “excetuando-se os de origem animal®, apés alimentos
de origem clandestina.
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' Artigo 78 — manutengao do texto atuat (Decreta Municipal 25544, de-14/03/88).

) cl%‘.”;d. )
'»jN°-ffl 1607
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Artigo 98 -
ftem I — acrescentar papeldo ou outros afins.

ftem XIV — corre¢do do texto leia-se utilizada em vez de inutilizada.

Artigo 105 —correg@o de texto leia-se refrigeragéo em vez de frigorificagéo.

Artigo 107

item Il — acrescentar apés “venda de came moida fresca”: e de cortes especiais
de cames embaladas no local; e apds “condigdes semi-industriais®: desde que
devidamente licenciados e registrados no 6rgdo competente ...

Sub-item h — salas climatizadas

Artigo 109 ~ corregdo de texto, leia-se comercializam carmes em vez de
comerciam com. : '

Paragrafo 1° - corregdo de texto em vez de deverdo ser munidas leia-se
deverdo estarem ...

Artigo 110 — acrescentar apds “outros materiais” a palavra indcuos. Corregdo de
“atendas” para atendam.

Artigo 118 — remogdo da palavra estritamente. -
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Artlgc 126 - retnradauftem I- R, '
Justificativa: & apllm;écz da notxﬁcagﬁe lnstmmento criada nesta proposta nao
pode ser consuderado ‘uma: punigdg, o caput do artigo enumera possiveis.

punicdes. Nda’ desconS|derar a quest3o satide plblica.e risco nmmente a saude .

consumidor:

Capitulo Il

Artigo 129 — excluir tal artigo, pois o legislador sabe que é norma do Direito que
apés sua publicagao a legislagdo é tida como de conhecimento do cidaddo. N&o
cabe ao funciondrio publico em tomando conhecimento do descumprimento por
parte do comerciante da legislagdo vigente, deixar de aplicar as sangdes
cabiveis e simplesmente notificar, principalmente por se tratar de situagio de
risco & saude do consumidor.

Secéo |

Artigos 130, 131 e 132 - rétirar tal proposta face a justificativa no artigo anterior,
bem como da utilizagdo do mesmo termo “notificagdo” nos artigos 141 e 142
com outra conotagdo, que em documentos legais ndo é permitido.

Artigo 142

Paragrafo Unico — substituir a frase “Administragdo Regional da Circunscrigdo
Territorial” por Secretaria Municipal de Abastecimento.

A Segdo |V encontra-se em duplicidade.

Secdo V —Interdigdo total ou parcial de estabelecimentos.

Reviséo da proposta: remogdo dos artigos 147, 148 e 151.

Justificativa: a interdicio sanitdria € uma medida cautelar com fins 2 saude
publica, devendo ser realizada por individuo técnico, habilitado e n&o
substituida por atividade meramente administrativa. Esta secdo devef ser
repensada ou que mantenha-se o texto atual (Decreto Municipal 25.544, de
14/03/88), pois representaria um retrocesso dada a ocorréncia de Enfermidades
Transmitidas por Alimentos neste segmento comercial e a ampla discusséo das
leis sanitérias no pais, sendo que nesta'mesma Secretaria ocorrem ha varios
anos cursos de Manipulagdo Higiénica e Normas Técnicas Especiais (Decreto
Municipal 37.063, de 15/09/97).
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O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Boa tarde a todos. Vamos dar
inicio aos trabalhos da Audiéncia pablica sobre o projeto de lei
679/98, de autoria do ex-Vereador Hanna Gharib, que institui no &mbito
do Municipio a regulamentag¢do sanitdria dos géneros alimenticios e d&

outras providéncias.

Informo a todos os presentes que esta presidéncia expediu
oficio convidando os Secretdrios Municipais de Abastecimento, Sr. Naor
Guelfi, das Administragdes Regionais, Sr. Domingos Dissei, e da Saide,
Sr. Jorge Roberto Pagura, para a Audiéncia Pablica. Foi convidado
também o Dr. Alexandre de Morais, Promotor de Justica e membro do
Grupo de Atuag¢do Especial da Satde Piblica e da Satde do Consumidor,
do Ministério Piblico Estadual. Convidamos o Dr. José da Silva Guedes,
Secretario de Estado da Salde e inlGmeras outras autoridades e técnicos

da area de vigiladncia sanitaria.

Agradego a presenga de todos e chamo para compor a mesa, além
dos Vereadores membros desta Comissdo, do Relator Carlos Neder e do
Vereador Salim Curiati, o Dr. Oto Silva Abrado, do Instituto de Defesa

do Consumidor.

Agradecem o convite e justificam a auséncia a Vereadora Ana
Maria Quadros; o Vereador Amorim, membro da Comiss3o, posteriormente
estard presente; o Diretor de Alimentos e Téxicologia da Agéncia
Nacional de Vigiléncia Sanitdria, Dr. Ricardo Oliva; o Presidente da

Fenactur, Federagdo Nacional de Turismo, Dr. Michel Tuma.

Presentes o Dr. Anténio Luis de Souza, da Sitoresp; o Dr.
Domingos Chiapeta, Secretdrio Executivo do Instituto de Satde,
Segurangca e Higiene do Trabalho, setor de servigos em hospedagem,

alimentagdo e similares; presente também o Sindicato dos Hotéis,

£
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Restaurantes, Bares e Similares de Sao Paulo, o Dr. Domingos, dque ja
foi citado; Sr. Emerson Nunes, representando o Vereador Osvalao Enéas,
que posteriormente estard presente; o representante do Presidente do
Sindicato dos Trabalhadores de Hotéis, Sr. Anténio Luis de Souza; Sr.

Fabio Lazzari, representante do Vereador Toninho Paiva.

Tem a palavra o nobre Vereador Carlos Neder, relator do

presente projeto de lei.

O SR. CARLOS NEDER (PT) - Sr. Presidente, Vereador Salim
Curiati, convidados do Idec, demais convidados presentes, inicialmente
farei uma exposigdo sobre a tramitagdo desse projeto de lei na Camara
Municipal de S&3o Paulo e deixarei para o segundo momento observagdes

sobre o contelido do mesmo.

O projeto de lei 679/98 & de gutoria do ex-Vereador Hanna
Gharib e institui, no &ambito do Municipio de S3o Paulo, a
regulamentagdo sanitdria de géneros alimenticios. Esse projeto foi
apresentado em 27 de outubro de 1998 e foi designado para as Comissdes
de Constituigdo e Justiga, de Administracdo Piblica, de Sadtde,
Promogdo Social e Trabalho e de Finangas e Orgamento. O projeto entrou
na Comissdo de Constituigdo e Justica em 10 de novembro de 1998 e no
mesmo dia foi assinado o parecer conjunto das Comissdes. Em 18 de
dezembro de 1998 o autor requereu e aprovou a reducdo do intersticio
das audiéncias pablicas para 5 dias. Em 5 de maio de 1999, o
Presidente da Comissdo de Administragdo Pablica, Vereador Gilson
Barreto; propds e aprovou o© Requerimento 22/99, para retorno do
projeto para nova manifestagdo da Comissdo de Administrag¢do Piblica. O

=

projeto retornou a Comissdo em 7 de maio de 1999, apds aprovagdo do

3
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requerimento em plendrio, e em 19 de maio de 1999 este Vereador foil
designado relator do mesmo.- Em 26 de maio de 1999 foi api*ovada a
realizagdo desta audiéncia piblica na Comissdo de Administrag¢do. EM 22
de maio de 1999 o Vereador Carlos Neder informou aos membros da
Comissdo, por meio do ‘0ficio 545/99, da existéncia da Portaria de
instauragdo de procedimento preparatdério de inquérito civil 03/99,
Gaesp(?) 18/99, do Grupo de Atuagdo Especial de Salde Pablica e da
Sattde do Consumidor do Ministério Plblico Estadual, relativamente ao
projeto em tela. Em 23 de junho de 1999 o Secretdrio Municipal de
Abastecimento, Sr. Naor Guelfi, por meio do Oficio 463/99, encaminhou
parecer técnico sobre o PL 679 ao Presidente da Comiss3o de
Administragdo POblica, assinado pelo assessor técnico de Semab, Sr.
Enio Tomas, datado de 30 de novembro de 1998. Em 4 de dezembro de
1998, despacho do Secretdrio Naor Guelfi dirigido & Secretaria do
Governo Municipal afirma que, "conforme manifesta¢do do nosso setor
técnico, a aprovagdo do presente projeto de lei trard inconveniente &
fiscalizagdo sanitdria do Municipio. Assim sendo, sugere - e eu
endosso - sejam melhor estudados os diversos dispositivos legais face
a legislagdo vigente, antes da aprovagdo pelo Legislativo. Para este
fim poderd ser constituido grupo de trabalho composto por técnicos da
matéria”. Em 28 de junho de 1999, a Diretora Técnica do Centro de
Vigiléncia Sanitéria da Secretaria de Estado da SaGde, Dra. Marisa
Lima Carvalho,” encaminha parecer técnico referente ao PL 679 de
autoria da Diretora do Dipep-CVS, Sra. Carolina Satiko Harazaua(?),
com o "de acordo" da Diretora Técnica do Dipep, Sra. Sonia Gil Costa,

cujo teor transcrevemos.

"Os Capitulo 1, 3, 4 e 5 deste PL ja& estdo previstos no

Decreto Lei 986, de 21 de outubro de 1969. Esclarecemos que: 1° - A
Y
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Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos e a Camara
Técnic;a. de Alimentos foram extintas com a reestruturacdo do M‘inistério
da Salde em maio de 1990; 2° - As normas técnicas para alimentos e
rotulagem estdo sendo atualizadas pelo Ministério da Sadde e da
Agricultura e do BAbastecimento, atra\(és dos regulamentos técnicos
harmonizados com o Mercosul; 3° - O Artigo 3° deste PL foi alterado
pelo Artigo 42 da Lei 9.782, de 26 de janeiro de 1999, que criou a
Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanité.rig, vinculada ao Ministério da
Salde; 4° - Os textos, dé uma forma geral, devem ser revistos e
atualizados conforme as legislagdes vigentes da &Area de alimentos, de
defesa do consumidor, entre outros. A vista do exposto, somos

contrdrios ao PL na forma em que se encontra."

Em 11 de agosto de 1999 encaminhei oficio & Agéncia Nacional
de Vigil@ncia Sanitéria solicitando parecer técnico sobre o PL e esta

resposta foi obtida... (T3)
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.essa resposta foi obtida em 18 de agosto de 1939, com ©O
seguinte teor: Prezado Doutor Carlos Neder, conforme entendimentos
mantidos, tenho a manifestar que: 1- a legislagdo de salde permite aos
municipios legislar de forma complementar e concorrente, sendo gque
agéncia entende que as questB3es técnicas e legislativas deverdo ser
consideradas no ambito do estado. 2- A Legislag¢do Municipal referente
a alimentos devem ter compatibilidade com a Legislagdo Estadual e
Federal. 3-Corroboramos o parecer do centro de vigiléncia sanitéria,
no que tange as questdes apontadas na informagdo 35/99, de 20 de junho
de 1999. Atenciosamente, Doutor Ricardo Oliva, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéaria.

Em 13 de agosto de 1999, o promotor, Doutor Alexandre de
Morais, por meio do oficio 507/99, solicita ao Vereador Carlos Neder,
na condigdo de relator do projeto, que apresente suas conclusdes ao

GESP no prazo de trés dias.

Portanto isso no dia 13, o prazo se encerrou no dia 16 de
agosto, prazo esse dado pelo Grupo Especial de Sadde Publica do

Ministério PGblico Estadual.

Paralelamente a tramitagdo do projeto na Cémara Municipal

diversas providéncias foram adotadas pelo Ministério Pablico Estadual

que sdo importantes, que sejam do conhecimento de todos os senhores e
senhoras. Providéncias do Ministério Piblico Estadual: Em 8 de marco
de 1999, o Ministério Plblico instaurou o procedimento preparatdrio de
inquérito civil para apurac¢des das alteragdes legislativas referente a
regulaméntacéo sanitdria de géneros alimenticios, e oficiou a Camara
Municipal, a Semab, a Faculdade de Satde Pablica, e ao procurador

Geral da Justiga, portanto inquérito instaurado de oficio no
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Ministério Pablico em 8 de mar¢o. Em 18 de margo dé 1999, a.Diretora
do Diepa- Divisdo de Técnicé de Epidemiologia Alimentar e Caaastro de
Estabelecimentos Comerciais, Sra. Ana Maria Lima Genova, por meio do
oficio 02/99, opinou sobre o PL 679, caracterizando como uma alteragdo
do atual Cédigo Sanitario Municipal de Alimentos, estabelecidos pelo
decreto 25544 de 88. Tecendo comentdrios na forma de manifestagdo
técnica e neste documento, a diretora salienta que praticamente houve
rejeigdo por parte deste departamento, de tdépicos, do referido projeto
que seriam prejudiciais a manutengdes higiénicos sanitérias dos
estabelecimentos, bem como a preservagdo da qualidade dos alimentos
comercializados nesses locais. Em 19 de marco de 1999, no mesmo
processo do Ministério Pdblico, oficio 20/99, do vereador Adriano
Diogo, dirigido ao Gaesp, para apresentar cépia do PL e informar do
parecer conjunto e que o PL 679 estava em condi¢des de pauta para
votagao. Em 19 de margo de 1999, oficio 971 da Presidéncia da Céamara
Municipal, é dirigido ao Gaesp, contendo parecer conjunto, redugdo do
intersticio para audiéncias pablicas, e que informando que ndo foi
apresentado qualquer substitutivo ao mesmo. Em 10 de maio de 1999, foi
assinado a certiddo de reunifo realizada, entre o Prefeito Celso Pitta
e o Doutor Alexandre de Morails, para tratar das medidas a serem
adotadas quanto ao objeto do procedimento preparatdério de inguérito
civil 03/99. Portanto, chamo atengdo dos senhores que em 10 de maio
houve uma reunifo entre o promotor Alexandre de Morais, responsavel
‘pelo inquérito e o Sr. Prefeito Celso Pitta, para tratar de medidas
relativas a esse projeto. Em 13 de maio de 1999, o Secretéario
Municipél de Abastecimento, por meio do oficio383/99, apresentou ao
Gaesp, proposta de alteragdo do c6édigo sanitdrio municipal instituido

pelo decreto 25545 de 88, proposta essa elaborada por técnicos da Dima
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- Departamento Municipal de Inspegdo de alimentos da Semab, e‘assinada
pelo Sr. Luii Anténio Colombo Jonque, Diretor de Departamento'Técnico.
Proposta de edigdo de uma nova lei, termo de convénio e alteragdes do
decreto 25545. A proposta de Semab propde a edi¢do de uma nova lei,
termo de convénio e alteragdes no decreto 25545, consequentemente com
a revogagdo da lei 8358/76, da lei 10.085/88, e dos respectivos termos
de convénio assinados com a secretaria de Estado de Saldde de Sé&o
Paulo. Em 9 de junho de 1999, foi realizada uma reunido no Gaesp com a
participagdo da Semab, Centro de Vigildncia Sanitaria da Secretaria
Estadual da Salde, Faculdade de Salde PUblica da USP e o Vereador
Carlos Neder, na condi¢do de relator do projeto 679. O Gaesp, nesta
ocasifo solicitou aos Orgdos técnicos presentes, a elaboragdo de
minuta de uma nova mensagem legislativa sobre a matéria a ser
discutada, entre o Gaesp e o Prefeito de Sdo Paulo, Celso Pitta, como
continuidade da reunido mantida entre o Ministério Puiblico e o
Prefeito em 10 de maio de 1999. Em 10 de junho de 1999, o Vereador
Carlos Neder, por meio do oficio 521, solicitou ao Gaesp, cdpias das
manifestagdes e pareceres técnicos a cerca do PL 678/98, contidos nos
autos do inquérito piblico, documentos esses que acabo de mencionar.
Em 21 de junho de 1999, a Vereadora Aldaiza Sposati, por meio do
oficio 119/99, envia cdpias ao Gaesp do PL 679/98, e convida o
Promotor Alexandre de Morais para reunido na Cémara Municipal de 23 de

junho de 1999, com o intuito de elaborar um substitutivo ao PL.

Portanto, Sr. Presidente, a titulo de introdugdo da discusséo,
seja no que diz respeito a tramitagdo do PL na Camara Municipal e dos
procedimentos que vem sendo adotados no Ministério Pablico Estadual,
apenas quero acrescer ao final, informag¢des sobre as legislag¢des mais

diretamente relacionadas ao PL. Devo mencionar o Decreto lel Federal,




Folha n°® 8 9 do proc.
N 639 de1999

Clmrara ,%é/%bm/ e S Sy

DEPARTAMENTO TECNICO DE TAQUIGRAFIA DT-10 Y

ROD.:T3a4 FOLHA:4 TAQ.:Dalva COMISSAO:Aud.Piblica
ORADOR: Voo . DATA: 18-08

986/69, sendo que o Centro de vigilancia sanitdria, menciona que a
maioria dos capitulos desse projeto de lei, sdo cépias do Décreto lei
Federal 986/69. Segundo, o decreto estadual, 12342/78, institui o
cédigo sanitério do Estado. Entretanto, esse cdédigo, de 78, foi
substituido pelo novo cdédigo sanitdrio, instituido pela lei estadual,
10083/98, do dia 23 de setembro de 98. Portanto chamo aten¢do dos
senhores que no dia 23 de setembro de 98, é aprovado na Assembléia
Legislativa o novo c¢bédigo sanitédrio, e o projeto de\ lei foi
apresentado pelo Vereador Hanna Gharib em 27 de outubro de 1998.
Portanto, praticamente um més apds a aprovagdo do novo projeto de lei,
do c¢b6digo sanitédrio do Estado, cujos artigos ndo estdo contemplados na
redagdo deste projeto. Além disso, em 7 de outubro 86, foi instituido
a 10153, que trouxe , junto a si o decreto 25545/88, sendo que boa
parte dos artigos, deste projeto de lei, se reportam ao Decreto 25545.
E por Gltimo, em 26 de janeiro de 99, foi aprovado a lei federal 9782,
que define o sistema nacional de vigiléncia sanitdria e cria a agéncia
nacional de vigiléncia sanitaria. E como bem disse o parecer do centro
de vigiléncia sanitéria da Secretaria Estadual de Saude, as
modificag8es trazidas por essa lei federal tawbém ndo estdo
contempladas no texto da lei do projeto apresentado pelo Vereador

Hanna Gharib.

Por Ultimo, s8o varias as portarias do Ministério da SatGde, do
Ministério da Agricultura e os convénios foram assinados pela
Secretaria de Estado da Satde, entretanto, em momento algum a
legislagao, faz referéncias a existéncia da Secretaria Municipal de
Salde. Toda proposta do C6digo de vigildncia sanitdria de alimentos,

se reporta, Unica e exclusivamente a Secretaria Municipal de

O
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Abasteclimento, e ao que tudo indlca nao houve nenhum entendimento com

a Secretaria Municipal de Satde. S3o essas as informa¢des finais.

O SR GILSON BARRETO (PSDB) - Para compor a mesa, convido a
Sra. Satiko Arasawa, representando o Centro de vigildncia sanitéria;
Sr. Luiz Antdénio Colombo, do Departamento .de Inspegdo Municipal de
Alimentos, representando o Sr. Secretdrio Municipal de Abastecimento,
Naor Guelfi. Estd presente o Sr. Kil Yogue, representando o nobre
Vereador Jorge Taba; Sr. Fernandes Bras, diretor do Habib’s; Sr. José
Augusto da Silva Filho, presidente da Federag¢do Nacional dos Técnicos

de Seguranga do Trabalho.

Além das considerag¢des do vereador Carlos Neder, relator do
presente projeto de 1lei, esta Presidéncia, também elaborei algumas

consideragdes iniciais, as quais passarei a relatar.

Por decisdo unfdnime dos membros da Comissdo de Administragdo
Piblica, presente a reunido ordindria de 5 de maio de 1999, com os
Vereadores José Amorim, Carlos Neder, Jorge Taba, deliberou-se, por
requerer em plendrio uma nova manifestagdo da comissdo sobre o
projeto de lei 679/98, nos termos do artigo 72, do Regimento Interno
desta Casa. O requerimento recebeu o nimero 0022/99. Através do
oficio de 6 de maio de 1999, esta Presidéncia levou ao conhecimento do
presidente da Comissdo Extraordinidria Permanente Turismo, Lazer e
Gastronomia, Vereador Mohamad Said Mourad, a decisdo tomada pela
maioria dos membros da Comissdo a cerca do projeto de 1lei. Esta
Presidéncia designou relator do projeto, o Vereador Carlos Neder,
obedecendo rigorosamente a escala de rodizio de relatores da Comissdo
da Administracd3o Pablica. Em 23 de junho de 1999, esta Presidéncia

oficiou ao Doutor Luiz Antonio Guimardes Marrey, Digno Procurador

e
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Geral da Justiga, solicitando cépias dos autos, do inquérito civil
piblico, GAS 18/99, instaurado com a finalidade de aburar as
alteragBes promovidas pelo projeto de lei 679/98, mna legislagdo
municipal em vigor. No mesmo dia, 23 de Jjunho de 1999, esta
Presidéncia, oficiou ao Sr. Secretario Municipai de Abastecimento, --
j& exposto pelo nobre Vereador Carlos Neder, solicitando o envio de
cbpias do estudo realizado, por técnicos da Secretaria, sobre esse

projeto de lei.

A partir de agora passo a fazer algumas consideragdes sobre o
projeto de lei 679/98, de autoria do ex- Vereador Hanna Gharib. Este
projeto & uma cdpia do decreto municipal 25544/88. Por sua vez, esse
decreto regulamenta a lei wunicipal 10153/86, que dispde sobre a
fiscalizagdo sanitdria de géneros alimenticios, bem como prevé a

aplicagdo das multas, valores e graduagdes.

Colocarei... camilo
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(GILSON BARRETO)

Colocarei algumas questdes que me suscitaram dividas. Por que
0 Vereador Hanna Gharib apresentou & Camara um projeto de lei
copiando, na quase totalidade, um decreto municipal que regulamenta
uma lei do Executivo, ambos anteriores & promulgagdo da Constituicgdo
da Republica de 1988, que definiu novas competéncias & Unido, entes
federados e municipios? Por que o Vereador Hanna Gharib alterou a
ementa ao artigo 1° do decreto, substituindo fiscalizag¢8o sanitéria
dos géneros alimenticios por regulamentagdo sanitdria dos géneros
alimenticios, contrariando inclusive o disposto no artigo 216, inciso
4°, da Lei Orgdnica do Municipio, que dispde: "Compete ao Municipio
através do Sistema Unico de Salde, nos termos da lei, além de outras
alteragOes; 4°- Participar da fiscalizagdo e inspe¢do de alimentos."
Por que o projeto faz referéncia a dois 6rgdos do Ministério da Satde,
extintos em 1990? Por que o projeto de lei n3o especifica os valores
das multas? Por que o projeto estabelece a notificagdo antes da
aplicagdo das multas? O artigo 154 do proje'to de lei faz referéncia as
normas técnicas especiais anexo 4a propositura. Entdo, por que o
projeto de lei 679/98 ndo traz esses anexos? Esse projeto de lei ndo
se sobreple ao Cédigo Sanitédrio do estado de S&o Paulo, sancionado
pelo governador Mario Covas, lei 10.083/98, e a lei federal 9.872/99,
que definiu o sistema nacional de vigildncia sanitéria, e criou a
agéncia nacional de vigildncia sanitdria. Essas s3o as consideracdes

iniciais desta Presidéncia.

' Registro aqui a presenga dos Srs. Enio Alves da Silva, da
Central de Diagnésticos Laboratoriais e Domingos Tomaze, do Centro

Integrado de Pesquisas e Saide.
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Passarel a palavra ao Sr. Oton Silva Abrao, do Instituto de

Defesa do Consumidor.

O SR. OTON SILVA ABRAO - Exmo. Sr. Presidente, DD. relator,
com satisfagdo que o Ibeq participa de mais uma comiss3o sobre um

assunto que tanto nos interessa.

Pudemos observar que muitas das consideragdes a respeito do
projeto de lei vieram de encontro ao que pensamos também,
principalmente no que se refere & apresentag¢do de cépias de artigos
que Jj& vendo discutidos e atualizados, n3o considerando algumaé
evolugdes que j& tivemos nesse processo de controle, regularizacio e

fiscalizagédo.

Teremos a oportunidade de estarmos discutindo uma nova forma
de atuagdo no controle de alimentos. Ndo estariamos controlando
produtos, mas poderiamos estar propondo um controle do processo
produtivo, pois acreditamos que isso possa ter um efeito melhor. O
projeto parece anacrdnico, de certa forma, porque estd deixando de
levar em conta certas evolugdes que estd havendo na indGstria e nas

empresas de alimentagdo, que estdo apresentando produtos novos. Temos

alimentos funcionais, e o projeto n3o estd contemplando isso. Espero

que essa discussdo possa acrescentar esses pontos para o

desenvolvimento do projeto. Muito obrigado.

- O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Tem a palavra o Sr. Mario

Bonciani, do Instituto de Satde e Seguranca, e Higiene do Trabalho.
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O SR. MARIO BONCIANI - Sr. Presidente, Srs. Vereado;es Salim
Curiati e Carlos Neder e outras autoridades, lerei um parecerAque esta
sendo assinado pelo Colégio Brasileiro de Higienistas de Alimentos,
Sindicato e Federagdaoc dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de
Sdo Paulo, Instituto Brasileiro de Orientag¢do ac Consumidor, IBOC,
Associagdo Brasileira das Entidades de Alimentag¢do, Hospedagem e
Turismo, - Abresi; Secretaria Municipai de Abastecimento, Semab;
Escritério de Defesa Agro-Pecuario de S3o Paulo, da Secretaria
Estadual de Agricultura; Minisitério da Agricultura, Servigo e

Inspegdo Federal e ISS Cozinhas. Tal documento & um entendimento sobre

o PL em discuss3o:

"Considerando as mudan¢as tecnoldégicas, a necessidade de
modernizagdo dos processos de fiscalizagdo, a necessidade de
consolida¢§o dos diversos instrumentos legais existentes; considerando
ainda a ampliagdo dos niveis de adesdo e cumprimento & 1legislagdo
sanitaria alimenticia, acreditamos ser fundamental a iniciativa de
apresentagdo de um projeto de lei de mudanga do Cdédigo Sanitério de
Alimentos pela Camara Municipal de S3o Paulo, para melhoria dos
servigos de controle de qualidade dos alimentos prestados & populagdo
e a garantia de salde pOblica do Municipio. Preocupados com a
existéncia do projeto de lei 678/98, de autoria do ex-vereador e ex-

deputado estadual Hanna Gharib, formou-se um grupo de trabalho, com o

objetivo de analisar o referido projeto.

0 grupo detectou as seguintes deficiéncias que tornam o texto,
em tramita¢do na Cémara, inadequado para atingir os objetivos acima-
citados: Primeiro, auséncia de participagdo da sociedade na elaboragéo

do texto e na aplicagdo da lei. Segundo, cexceamento das agdes de
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fiscalizagao 1inerentes ao Poder Publico em favor da populagdo.
Terceiro, conceitua¢des de definigdes técnicas incorretas ffente aos
conhecimentos cientificos atuais. Quarto, conflito com as legislagdes
federais e estaduais vigentes na matéria. Quinto, construgdo de um
arcabougo legal, que dificulta a insergdo de alteragdes que acompanham
as evolugdes técnicas; e por Ultimo, a auséncia de articulagdo de
conceitos com outras normas técnicas a ser levantes, da BNT, NTA,

Minisitério do Trabalho, etc.

Isso posto, o grupo propde que a Camara Municipal de Sdo Paulo
estude uma forma de tramitagdo da mudanga do Cédigo, que considere o
projeto alternativo que estd em processo de elaboragdo por esse grupo

que li, no inicio, e vou reler outra vez:

Colégio Brasileiro de Higienistas de Alimentos, Sindicato e
Federagdo dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de S3do Paulo,
Instituto Brasileiro de Orientagdo ao Consumidor, 1IBOC, Associacgdo
Brasileira das Entiéades de Alimentag¢do, Hospedagem e Turismo, Abrese;
Secretaria Municipal de.Abastecimento, Semab; Escritdério de Defesa
Agro-Pecudrio de S&do Paulo, da Secretaria Estadual de Agricultura;
Minisitério da Agricultufa, Servigo e Inspegdo Federal e ISS

Cozinhas."

Digo que o Ministério Plblico tem acompanhado, passo a passo,
os primeiros movimentos desse grupo de trabalho. Muito obrigado, Sr.

Presidente.

O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Tem a palavra a Sra. Silvia

Vignola, do Idec.

01



Folha n°__‘[ﬂ[_ dO proc

%M/‘d%&/%&& Lot S o Cw'

DEPARTAMENTO TECNICO DE TAQUIGRAFIA DT-10

ROD..-T-5¢T-6 FOLHA:5 TAQ.:Camilo COMISSAO:Audiéncia publica
ORADOR: DATA: 18.08.99

A SRA. SILVIA VIGNOLA - Agrade¢o, em nome do Idec, o convite

pela oportunidade de participarmos deste debate.

Primeiramente, digo que o Idec estd abrindo quase uma excecdo,
pelo fato de estarmos participando de um debate como esse. Somos
poucos e seria quase impossivel estarmos participando de debates como
esse nos mais de 5.000 municipios brasileiros. Por que estamos
participando deste debate? Por elitismo? Obviamente que ndo. Porque,
na verdade, a esta Casa cabe uma grande responsabilidade, a de
legislar, dando exemplo a esses 5.000 municipios brasileiros. Quando
um projeto de lei como esse, que peca no seu espirito, j& que
consideramos que o espirito do projeto deveria ser em defesa da saftide
do cidad@o paulistano e isso ndo estd claro na matéria legal que estéd

aqui apresentada, ndo temos mais nada a discutir.

Quando a proposta de um instrumento peca na sua esséncia, ndo
hd mais concerto, melhor seria rediscutir a matéria. Logicamente,
precisa ficar muito claro qual é o espirito da lei que queremos. Néb
temos davida de que o Idec tem brigado muito. Uma das nossas
prioridades é a questdo de alimentos. Todos os senhores estdo
acompanhando pela imprensa o que estamos fazendo em relag3o aos

alimentos trangénicos. Estamos com uma sentenga do juiz, onde esses

“alimentos ndo poderdo ser comercializados, sem que antes exista uma

certeza de que ndo fardo mal a salde e ao meio ambiental.

Se estamos brigando, na tecnologia, obviamente, temos também
como preocupagdo o que acontece na Cidade onde moramos. Hoje para
podermos estar participando de féruns como esse, nos municipios e
estados brasileiros, o Idec hoje engloba 22 entidades em defesa do

consumidor, que estdo comprando as brigas da quest3o alimentar.

Jc
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Ent3o, mails do que colocagdes, 3j& que nao vou entrar em
detalhes porque os que me antecederam ja& fizeram isso, h& a questdo da
nossa responsabilidade em relagdo a salide do consumidor. Esse projeto,

infelizmente, ndo atendeu as nossas expectativas. Muito obrigada.

O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - A Comissdo de Administracgdo
Piblica, composta por um e pelos Vereadores Aromim, Carlos Neder,
Jorge Taba, Marli Verrinando, Osvaldo Eneas e Salim Curiati, teve uma
preocupagdo muito grande gquando viu esse projeto de lei j& em
condigdes de pauta, isso porque foi elaborado um parecer conjunto de
todas as comissdes e foram adquiridas assinaturas em corredores, uma

pratica que, anteriormente, existia nesta Casa.

Esta Comissdo, com essa preocupagdo, solicitou, em plendrio, o
retorno desse projeto de lei em fungdo dessa quest3o importantissima
para a cidade de Sdo Paulo. Esta Presidéncia ndo assinou, naquela
oportunidade o documento e achou, por bem, requerer que voltasse a
Comissdo para uma discussdo maior e uma participacdo efetiva dos

senhores, que sdo professores, catedradticos no assunto.

Para nés (Anelise)
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Para ndés, é uma satisfagdo enorme té&-los conosco. O..Relator,
Vereador Carlos Neder, evidentemente depois faré: um apanhado geral de
tudo o que for falado. Com a jungdo de toda essa documentagdo, seréd
discutida novamente com todos os Srs. Vereadores membros da Comissdo
para tomarmos um posicionamento em colegiado, em comum, para depois
apresentar a plendrio da Cémara Municipal de S3o Paulo para uma
discussdo maior. Evidentemente, tudo o gque for manifestado aqui hoje
estd sendo gravado, e a Taquigrafia passard & Comissdo tudo o que for

comentado para que possamos realmente trazer uma legislagdo condigna

com a cidade de S3do Paulo e com a atual realidade.

Gostaria de ouvir o Sr. Domingos Chiapeta, assessor do

Sindicato de Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de S3o Paulo.

O SR. DOMINGOS CHIAPETA - Sr. Presidente, Sr. Relator, demais
vereadores e representantes a mesa e representantes da sociedade em
geral que se encontram no plendrio, o Instituto e o Sindicato acatam
a resolugdo que a Comissdo da Camara haverda de tomar apds as
discussdes de praxe e que tdo bem legisla na cidade de Sdo Paulo.

Portanto, aguardamos as defini¢des e colocamo-nos a disposigdo de

integréa-la. Obrigado.

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto - PSDB) - Tem a palavra o Dr.

Geraldo Barros de Lima, do Instituto Paulista de Medicina Ocupacional.

O SR. GERALDO BARROS DE LIMA - Sr. Presidente e demais membros

da Mesa, Srs. Representantes no plendrio, o Instituto Paulista de
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Medicina Ocupacional é uma empresa especializada tanto na A&rea de
medicina ocupacional assim como consultoria sanitdria. E vi&enciamos
na pele todo o problema do cumprimento do Cédigo Sanitéario.
Gostariamos até de parabenizar o Dr. Mario Monsioni por essa
iniciativa da reformulagdo. Acreditamos que essa reformulagdo faré com
que o mercado de bares, hotéis e restaurantes venha a cumprir com esse

cddigo.

Uma proposta nossa, do Instituto Paulista de Medicina
Ocupaéional, € que se crie acordo através do DRT, do sindicato
patronal e do sindicato dos trabalhadores para que realmente faga face
a esse cbdigo sanitdrio. Temos uma dificuldade muito grande de
implantar isso nesses setores, toda essa consultoria sanitdria e
acreditamos que, através desse acordo entre DRT, sindicato patronal e
sindicato dos trabalhadores dentro dessa &rea facilite bastante o
cumprimento do cdbédigo sanitéfio. Entdo fica nossa sugestdo, do

Instituto, para que realmente isso venha a acontecer.

Agradeg¢o. Um bom dia.

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto - PSDB) - Tem a palavra

Silvia Regina Reis Santana, microbiotécnica. (Pausa)

Quero anunciar a presenc¢a do Dr. Nilson Alberti Benites, da
Faculdade de Medicina Veterinidria da USP e do Dr. Deodato Rodrigues

Alves, do Sindicato dos Farmacéuticos.

A SRA. SILVIA REGINA REIS SANTANA - Eu gostaria de agradecer,

em nome da Microbiotécnica, a oportunidade de participarmos dessa
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discussao publica e podermos participar do encamlnhamgnto que
pretendemos que saia dessa discussdo para um futuro cdédigo Que venha
realmente a atender a necessidade do comércio varejista, da produgdo
de alimentos em geral da cidade de S3do Paulo e gue possa ter a
participagdo das pessoas que estdo trabalhando na &rea e que podem
contribuir de uma maneira dindmica nesse processo.

Muito obrigada.

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto - PSDB) - Tem a palavra o Sr.

Marcos Barreto, chefe de gabinete da Vereadora Aldaiza Sposati.

O SR. MARCOS BARRETO - Sr. Presidente, Sr. Relator, demais
vereadores, representantes das entidades 3ja& citadas, estou aqui
representando a Vereadora Aldaiza Sposati, que, por um problema de
agenda, ainda ndo pode estar presente. Tentard chegar a tempo de pegar
o final da reunido, mwmas, de qualquer jeito, ela me pediu que
adiantasse algumas preocupa¢des e colocagdes dela quanto a esse

projeto - 679/98.

Em primeiro lugar, parece que j& ficou bastante claro que essé
projeto tem, na verdade, um vicio de origem, tanto no contetGdo quanto
no método. Ja foi apresentado aqui pelas diversas entidades que me
antecederam os problemas referentes ao contelGdo do projeto e \é

necessidade de aperfeigoéa-lo.

Ndo obstante, o projeto também tem um vicio de origem no
método. Como bem salientou o Presidente da Comissdo, o projeto recebeu

um parecer conjunto, com assinaturas de corredor, e estava
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praticamente desconhecido, sem debate, j& em condigdo pautado, sem que

tivesse sido devidamente debatido.

Portanto, a Vereadora Aldaiza Sposati gostaria de transmitir &

Comissdo. .. (Denise)
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A Vereadora Aldaiza Sposati gostaria de transmitir a..cémisséo
que ir& entrar com requerimento ainda hoje, pedindo © arquivamento
desse projeto e também propondo que essa comissdo e a Comissdo de
Turismo, Lazer e Gastronomia e vereadores interessados possam
formular, acatando todas as contribuig¢les que j& foram colocadas aqui
e outras, as preocupa¢des j& externadas pelo grupo formado pelo
Colégio Brasileiro de Higienistas, o sindicato, federag¢des, instituto
brasileiro de orientagdo, IDEC, associa¢do brasileira, Ministério
Piblico e etc, para que possam ajudar a formular um novo projeto de

regulamentag¢do do Cédigo Sanitdrio. Obrigado.

O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Quero registrar a presenga do
Dr. Paulo Leite, assessor da Vereadora Maeli Vergniano, membro da
comissdo. Tem a palavra Sr. Marco Manfredini, chefe de gabinete do

Vereador Carlos Neder.

. O SR. MARCOS MANFREDINI - Sr. Presidente, Srs. Vereadores,
senhores convidados, a assessoria técnica do Vereador Carlos Neder

nesse periodo de junho até agora, fez uma andlise sobre algumas

questdes relacionadas ao projeto de lei do ex-Vereador e ex-Deputado

Estadual Hanna Gharib, que eu queria estar externando neste momento.

A primeira delas & que na andlise desse projeto verificam-se
marcadas deficiéncias do ponto de vista de elaboragdo técnico-
legislativa de projetos de lei. E um projeto de lei menos exigente que

as normas técnicas federais e estaduais em vigor. O que pode

P
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significar sensivel risco para a populagac paulistana como bem

externou a representante do IDEC.

Terceiro, & um projeto que coloca as normatiza¢des relativas a
industrializagdo e comercializag¢do de alimentos de uma forma conjunta
quando hoje ja& temos no que diz respeito & questdo de industrializagdo
de alimentos, uma legislag¢do tanto estadual como federal muito melhor
detalhada e na pratica, o projeto de 1lei apresentado pelo entdo
Vereador Hanna Gharib apenas compilou, como 3j& foi colocado por
diversas pessoas que me antecederam, a legisla¢do em vigéncia aqui no
municipio. Alids, €& interessante a stbita auséncia de paternidade
desse projeto de lei de uma hora para outra, porque na realidade, essa

questdo ja& havia sido discutida nesta Casa e de repente esse projeto

somem todos os seus “pais e maes” e possiveis progenitores.

Eu queria colocara mais algumas questdes relacionadas ao papel
da Agéncia Nacional de Vigil&ncia & Salde. Tivemos toda wuma
modificacdo relacionada & estruturacdo do Sistema Unico de satde no
pais, com a criag¢do de uma Agéncia Nacional de Vigildncia & Satde, que
dispde inclusive, dentro de suas atribuigdes a parte relacionada a
vigilédncia sanitédria de alimentos e o projeto de lei em nenhum momento
coloca o papel do setor plblico de satde na organizagdo desse tipo de
agdo. O que estd em flagrante contradigdo da legislagdo em vigore e em
especial a legislacdo decorrente da criagdo da Agéncia Nacional de
Vigiléncia Sénitéria.

OQutro ponto que o projeto aponta seria o destino do alimento,
inclusive, foi wuma dos pontos apresentados aqui como defesa para
aprovacgdo do projeto em outras ocasides dentro da Casa, lembrando que

temos j& iniciativas parlamentares do Vereador Aurélio Nomura e também

PN
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do Vereador Vital Nolasco que tratam da questao da criagao 'do Banco
Municipal de Alimentos, que acho que deve ser objeto do trabaiho dessa
comissdo que pensard em uma nova legislag¢do. Além disso, o projeto
embute na sua formulagdo inicial a possibilidade de credenciamento de
laboratérios, rompendo com uma pratica de fortalecimento dos
laboratérios do setor piblico, que vem sendo mantida h& varios anos
como sendo uma luta histérica das pessoas que atuam no movimento de
salide, seja no &ambito federal, estadual ou municipal, o laboratério
permite a privatizagdo dos laboratdrios para efeito do credenciamento.
Por outro lado, cria uma reserva de mercado de trabalho, no que diz
respeito a questdo dos exames periddicos. Inclusive, colocando dentro
dessa reserva, ndo chega a detalhar quais seriam esses exames que

deveriam estar sendo realizados. Obrigado.

O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Esta presidéncia agradece a
sugestdo através do seu chefe de gabinete da Vereadora Aldaiza
Sposati, queremos informar que o Colegiado da Comissdo de
Administrag¢do Publica estda com o relator, que ird proceder todos os
trldmites legais, inclusive, procurando montar o maximo de documentos e
essas posi¢des serdo tomadas pela comissdo, qual o destino desse
projeto, levando em consideragdo, em primeiro lugar, a participagdo
dos senhores presentes e as manifestag¢des apresentadas e com os dados

de diversas entidades pilblicas e privadas neste processo.

E evidente que existem vicios, vamos discutir isso na
comissdo, solicitante até mesmo o retorno & Comissdo de Constituicdo e
Justiga quanto & legalidade. Tenho certeza que & um projeto que mexe

muito com a cidade, com o seu contexto, é muito polémico e s6 saira
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desta comlissao com um posicionamento coerente e digno em respelto aos

senhores da cidade de Sao Paulo

Tem a palavra o Vereador Carlos Neder.

O SR. CARLOS NEDER (PT) - Sr. Presidente, falo do conte@do do
projeto. Chamo a atengdo para a falta de autoria para este projeto. E
evidente que quem o assina é o ex-Vereador Hanna Gharib, mas o estudo
mostra que & uma cdpia malfeita do Cédigo Sanitédrio do Estado e feito
as pressas, a tal ponto que varios artigos fazem referéncia ao
decreto, esquecendo-se quem o elaborou quev estava redigindo uma
proposta de projeto de lei e n8o apenas uma cdpia da legislagdo ja

existente, portanto, de um decreto.

Segundo lugar, ndo fica claro o porqué da pressa da
apresentagdo desse projeto de lei e da sua tramitagdo na Cémara
Municipal. Vejam bem, um projeto que no mesmo dia que entra na
Comiss3do de Justiga recebe um parecer conjunto, daqueles feitos em
corredores, sem qualquer anélisé mais aprofundada, em que pese a sua
importéncia na regulamentag¢do da vigilancia de alimentos na cidade de
Sdo Paulo. E mais do que isso, recorreu-se ao artigo 46 do Regimento
Interno para que esse projeto ndo fosse votado em plénério. A idéia
seria reduzir o intersticio de audiéncias plblicas para cinco dias e
rapidamente encaminhd-lo ao Poder Executivo dentro de um certo prazo,
sem que as comissdes tivessem analisado o projeto e td@o pouco o

plendrio da Camara Municipal.

Ndo é verdade que esse projeto tenha sido encaminhado a
Comissdo de Administracio Pﬁblica, com bem colocou o presidente da

comissdo, foli por sua iniciativa que se apresentou um requerimento

M
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aprovado pelos membros da Comissao de Administragao Publica,
requerimento esse que votado em plenario fez com gue d projeto
voltasse a andlise desta comissdo. Portanto, erra gquem diz gque o
projeto foi encaminhado ao Presidente Gilson Barreto. Ele tomou a
iniciativa e nés endossamos por entendé-la correta, uma vez dque a
Cdmara Municipal n3o havia feito uma andlise minimamente séria desse

projeto de lei.

Também foi correta a decisdo da Comissdo de Administragao-

Piblica de convocar esta audiéncia, porque esta sim é a oportunidade
de manifestacdo de entidades de diversos setores da sociedade civil e
também dos técnicos gue atuam nessa area para que pudessem apresentar
as inconsisténcias e sugestdes para modifica¢do desse projeto de lei.
Quem garante que ndo had vicio de iniciativa na apresentagdo desse
projeto de lei? Quem garante que de fato um vereador possa apresenta-
lo? Por que ndo uma mensagem do Poder Executivo? Por que o Vereador
Hanna Gharib foi o autor ou aquele que subscreveu essa proposta? Por
que tanta pressa em aprova-la a partir de uma iniciativa do Poder

Legislativo?

Penso que V.Exa., Vereador Gilson Barreto, tem razdo dquando
propde o retorno desse projeto de lei & Comissdo de Constituigdo e

Justiga, porque ela ndo fez uma andlise séria desse projeto.

E que modifica¢des sdo trazidas ao corpo desse projeto em que
pese a grande maioria dos artigos ser uma cépia malfeita de leis ja
existentes e também do decreto que instituiu o Cédigo de Vigiléncia
Sanitdria Estadual. Certamente, temos de nos ater A&as modificagdes,
porque sinalizam eventuais interesses embutidos na modificagdo dessa

legislacdo. Eu pergunto: quem estd mudando de posigdo nesse momento?

g6
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Gostaria de mencionar a carta que acabou de ser 1lida pelo S.r. Mario
Bonsiani, assinada por varias institui¢des, entre elas, o Sihdicato e
Federagcdo dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Sac Paulo,
que preocupa-se com a existéncia do PL 679, de autoria do ex-Vereador
Hanna Gharib e propde uma séria de corregdes e deficiéncias com

participagdo da sociedade civil.

Entretanto, o mesmo sindicato, no dia 10de junho, expediu o
seguinte oficio & Lider do Partido dos Trabalhadores, Vereadora
Aldaiza Sposati, com cépia a todos os Srs. Vereadores da bancada do PT

e gostaria de trazer ao conhecimento de V.Exas.

Sdo Paulo, 10 de junho de 1999, ao Diretédrio Municipal do
Partido dos Trabalhadores na pessoa do seu Presidente, Vereador
Vicente Céndido e a Lideranca da bancada do PT na Céamara Municipal,
Vereadora Aldaiza Sposati. Eminentes Vereadores, este Presidene - o
documento €& assinado pelo Sr. Nelson de Abreu Pinto, Presidente do
Sindicato de Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Sdo Paulo-
este presidente apresentou ao Sr. Prefeito Municipal proposta que
institui no &mbito do Municipio de Sdo Paulo a regulamentagdo
sanitédria de géneros alimenticios. Esse trabalho é resultado de uma
comiss3io técnica sob a coordenagdo do Dr. Mario Bonsiani. Na ocasiido,
"o Sr. Prefeito acolheu a proposta, encaminhando-a para a sua
formalizag¢do ao entdo Lider do Governo na Camara, o nobre Vereador
Hanna Gharib. A proposta & da autoria deste sindicato, que tem mantido
conversagbes com diversas bancadas e estd sendo aberto & bancada do
PT, bastando citar como exemplos, a parceria com o nobre Vereador
Adriano Diogo para a publicagdo do livro “Camara Municipal de S&o

Paulo, 4 Séculos de Histdéria” e a parceria com a Comissdo
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Extraordindria Permanente de Turismo, Lazer e Gastronomia para a
concessdo do titulo “Sdo Paulo, Capital Mundial da Gast'ronomia".
Comissdo essa presidida na época pela nobre Vereadora Aldaiza Sposati.
Entendemos que se trata de um projeto da cidadania, onde um sindicato
propde gqgue a atuagdo de seus afiliados seja objeto de vigiléncia, a
fim de manter o padr3do de qualidade merecido por Sdo Paulo, seus

habitantes e usuarios.

E por isso, meu propdsito, que todos os eventuails
desentendimentos sejam esclarecidos para a ampla compreensdo desta

=

contribuigdo sindical & saude de S3o Paulo.

Estou certo de que a iniciativa ....Dagmar




Fotha n°_7/% _ do proc.
199¢

e, 6??

Cnara Minics /a/gy N7 e

DEPARTAMENTO TECNICO DE TAQUIGRAFIA DT-10

ROD.:T-10-11 FOLHA:1 TAQ.:dagmar COMISSAO:Adm Publ
ORADOR: DATA:18-08

Estou certo de que a iniciativa deste sindicato receberda o
apoio dos integrantes do Poder Legislativo, que nd3o negardo esforgos
para apresenta¢do de substitutivo que merega a aprovagdo da Casa.
Confiamos na competéncia e idoneidade do nobre Vereador Carlos Neder,
a quem coube o relatdrio do projeto em questdo, o que & uma garantia
do seu aprimoramento para que seja colocado a servigo da nossa terra e

da nossa gente.

Permito-me reiterar a V.Exa. o0s protestos de estima e

admiragdo.

Sr. Nelson de Abreu Pinto. Presidente”

~

Estd dirigido ao Partido dos Trabalhadores e & Bancada do PT.

Sr. Presidente, h&, sim, uma autoria deste projeto de lei,
subscrito pelo Ex-Vereador Hanna Gharib. N3o acredito que projeto
desta magnitude e complexidade deva ser de autoria de um vereador.
Concordo que deveriamos pleitear & Comiss8o de Constituicd3o e Justica
uma andlise séria, se ndo had vicio de iniciativa, num projeto
elaborado pelo setor sindical, patronal, entregue ao Ex-Vereador Hanna
Gharib, pelas mdos do Prefeito Celso Pitta, segundo consta no
documento, tenha sido rapidamente apreciado nesta Camara, sem que as

comissdes e o Plendrio tenham tido oportunidade de aprecid-lo em

profundidade.

Por outro lado, Sr. Presidente, acho extemporinea a medida de
retirada do projeto de lei, até porque n3o sei se qualquer um de nds
pode fazé-lo, ndo sendo autor da iniciativa. Gostaria que V.Exa.

consultasse a Assessoria Juridica da Comissdo.
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Havendo um grupo de trabalho no Ministério Publico Estaduai,
uma certiddo nos autos do inquérito do MP que menciona reuniéo feita
entre o Prefeito Celso Pitta e o Promotor Dr. Alexandre de Morais, no
dia 10 de maio de 1999, que teria levado a entendimento para que,
apresentadas sugestdes pelo MP, S.Exa. o Prefeito Celso Pitta enviasse
mensagem legislativa de autoria do Executivo, instituindo o Cédigo de
Vigiléncia Sanitéria de Alimentos da Cidade de S3o Paulo, ndo deveria

ser esse o caminho?

Se grupos de trabalho eventualmente existentes, com cardter
técnico ou técnico e politico, ndo deveriam estar assessorando o MP
nos entendimentos que vem mantendo com S.Exa. o Prefeito Celso Pitta,
em vez de criarmos mais uma vez a expectativa de que um projeto de
lei, de iniciativa de vereador, certamente com vicio de origem, sirva
apenas para um didlogo com setores organizados da sociedade sobre tema
da maior importdncia, mas sem efeito pratico ou mudanga efetiva da

situagdo que temos na cidade de Sdo Paulo.

Por uUltimo, quero ressaltar a auséncia da municipalizag¢do da
sallde na cidade de Sdo Paulo e que me causa espécie que projeto com
essa configuragdo deixe de lado a Secretaria Municipal da Satde quanto

ds modificag¢des apresentadas.
Muito obrigado.

O SR. ' GILSON BARRETO - Requeiro a V.Exa. o encaminhamento

dessa correspondéncia para juntar ao projeto de lei.

Agradego a presenga aos representantes de classe e a todos os
presentes, inclusive os Assessores de vereador, que é de grande valia

para esta Comissdo, que se reunird as 14h30.
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Est4 chegando na Casa o Promotor Pablico, Dr. Alexandre, e
seria importante sua participag¢do. Vamos suspender os trabalhos por

alguns minutos.

- Suspensos, os trabalhos sdo reabertos pelo presidente Gilson

Barreto.

O SR. GILSON BARRETO - Estd reaberta - Marcia

31
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O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Estd reaberta a-.presente
audiéncia puablica. Convido o Dr. Alexandre de Morais, promotor de
justica e membro do Grupo de Atuagdo Especial da Salde Piablica e da
Salde do Consumidor do Ministério PUblico Estadual. Presentes a esta
audiéncia pGblica a Sra. Vera Licia Barra, da Secretaria Municipal da
Sautde, 'a ARS-10; Rubens Fernandes da Silva, da Cia. Tropical de
Hotéis; Nadir de Séuza, da Associacdo Aurea Brasileira.

Eu vou pedir ao nobre Vereador Carlos Neder que faga ao Dr.
Alexandre um pequeno relato do que foi discutido em fungdo do presente
projeto de lei. .

O SR. CARLOS NEDER (PT) - Inicialmente, quero cumprimentar o
Promotor Dr. Alexanare.de Morais, e informar que ndés apresentamos um
relato, no inicio desta audiéncia piablica, da tramitagdo do projeto de
lei 679/98, de autoria do Vereador Hanna Gharib, desta Cémara, e ao
mesmo tempo fizemos um relato das informacéesAque tinhamos a respeito
de providéncias que vém ‘sendo tomadas pelo Ministério Piblico Estadual
relativamente ao projeto, e também as reunides mantidas com S.Exa. o
Prefeito Celso Pitta. Mas certamente V.Exa. terd condi¢des de precisar
melhor o estdgio atual desses entendimentos, bem como a expectativa do
Ministério PUblico no sentido da elaboragcdo de uma nova mensagem
relativa a esse tema, que pudesse ser encaminhada pelo Poder
Executiva.

N6s fomos informados também de que had um grupo de trabalho com
técnicos com o compdem, funcionando a partir de uma reunido feita pela
Comiss@o de Gastronomia, se ndo me engano, de que o Ministério Pdblico
estaria acompanhando essas reunides. Entdo o estdgio atual desta
audiéncia é de pensarmos nos encaminhamentos, tendo em vista as

manifesta¢des ja apresentadas. Uma primeira idéia que surge seria o
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envio do projeto de 1lei a Comissao de Constituigao e Ju_stic;a da
Cé&mara, para que ela o analisasse, tendo em vista o fato de‘ter sido
feito um parecer conjunto sem qualquer andlise mais aprofundada do
projeto de lei.

Em segundo lugar, existem davidas a respeito de se ha ou ndo o
vicio de iniciativa quando o Vereador Hanna Gharib apresenta esse
projeto de lei desta complexidade, e se o mesmo ndo deveria ser de
iniciativa do Poder Executivo.

Terceiro, a grande maioria dos artigos é cbpia de legislacgdo
j& existente em ambito estadual e também do antigo C6édigo Municipal de
Vigildncia de Alimentos, com algumas modificagdes.

Essa é a situagdo da audiéncia no momento em que os trabalhos
foram suspensos pelo Presidente Vereador Gilson Barreto.

O SR. GILSON BARRETO (PSDB) - Mesmo porque, Dr. Alexandre,
esse projeto de lei que foi apresentado nido estava em condigdes de
Plenario, ndo estava em condigdes de pauta, em fungdo do proponente do
projeto de lei ter adquirido as assinaturas nos corredores da Camara
Municipal, pratica que hoje Jj& ndo existe mais; quando existe um
projeto de urgéncia sera feito o Congresso das Comissdes e discutido
em conjunto. Entdo, a Comissdo da Administragdo Piblica, através dos
vereadores membros, achou por bem requerer o projeto para a comissdo
fazer melhor andlise, em fungdo do projeto ter sido apresentado em
plenario em fungdo do parecer em conjunto e assinaturas adquiridas nos
corredores. Por isso que hoje houve o retorno a Comissdo de
Administragdo Pablica para um posicionamento melhor dos nobres
vereado?es componentes da comissdo. Gostaria de ouvir V.Exa. a

respeito do presente projeto de lei.

e
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O SR. ALEXANDRE DE MORAIS - Boa tarde. PfImeirgmente eu
me excuso pelo atraso. Em relagdo a esse projeto de lei de ihiciativa
do Vereador Hanna Gharib, no &mbito do Ministério Plablico, como j& foi
narrado pelo Vereador Carlos Neder, nds instauramos um inquérito
civil, uma vez que varios pontos em tese ainda, sem qualquer
adiantamento de juizo de valor, mas varios pontos desse projeto nos
pareceram alguns pontos de uma inconstitucionalidade, uma ilegalidade
gritante, e outros pontos de uma razoabilidade discutivel, no sentido

de que varios pontos desse projeto... (CARLA)
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.discutivel no sentido de que varios pontos deste projeto

acabavam atrapalhando muito mais a fiscalizagdo do que auxiliando.

A partir da instauragdo do inquérito civil, ja& nos reunimos
com todos os setores técnicos da Prefeitura, a Vigiladncia Sanitaria, a
Faculdade de Saide Piblica, o DIMA. A partir dos pareceres técnicos de
todas estas &reas ficaram constatados por todos os setores técnicos
diversos problemas neste projeto. O Ministério Piblico propds-se a
fazer uma reunido conjunta. A partir disto apresentamos ao Prefeito
Celso Pitta um antiprojeto. Desta reunido participaram o Prefeito
Municipal, o Secretdrio de Abastecimento. O Prefeito comprometeu-se a
pedir a bancada governista para segurar a votagdo, enfim, comprometeu-
se a analisar e remeter o projeto desde que fosse de consenso dos
6rgdos técnicos. Esse' projeto serviria como substitutivo ao do

Vereador Hanna Gharib.

A nossa idéia inicial era apresentar, nesta audiéncia piblica,
um anteprojeto. N&o foi possivel porque o més de julho foi complicado,
o pessoal da Faculdade Plblica teve alguns problemas em Brasilia e ndo
pdde apresentar o relatdrio final dos estudos realizados. No ambito do
Ministério Puablico iremos 1levar mais uns quinze, vinte dias para

apresentar uma conclusdo final.

Sem querer interferir nos trabalhos da Camara Municipal,
informo que o ‘Ministério Pablico, independentemente da aprovagdo do
projeto nesta Casa, continuard trabalhando a partir das conclusdes
técnicas e legais do projeto nos eventuais pontos ilegais de invasdo
de comﬁeténcia - varios pontos, como citou o Vereador Carlos Néder
invadem, até sdo repetitivos, a competéncia, ndo seriam do Municipio,

e acabam regulamentando de forma diferente. Além disso, outros pontos
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acabam ferindo a razoabilidade da fiscalizagdo, atrapalham a
fiscalizagdo.

No admbito do Ministério Plblico temos estas duas frentes. A
tentativa inicial & um projeto de consenso, até para se evitar futuras
agdes judiciais, evitar um prejuizo maior da sociedade. Por isso nos

reunimos com todos esses setores, tivemos o cuidado de nos reunir com

o Prefeito e had o compromisso dele da apresentagdo deste projeto.

~

A nossa idéia, nosso pedido a Cémara seria um retardamento
nesta votagdo para que pudesse ser apresentado um anteprojeto ou as
alteragdes dos oOrgdos técnicos, pelos técnicos da salde piblica, da
SEMAB, do DIMA, para se evitar eventuais contestag¢des futuras. Seria
um projeto de consenso. Atrasou um pouco porque sdo varios Orgdos
trabalhando nos pareceres e Jjulho foi problemdtico, principalmente

para o pessoal da salde piblica.

E este o ponto em que se encontram as apuracdes do Ministério
Piblico. Em relagdo & questdo de que o Ministério PUblico estaria
acompanhando as reunifes da Comissdo de Gastronomia, fol remetido um
convite pela | proépria Comissdo, mas ndo foi possivel este
acompanhamento porque tinha um compromisso 3j& agendado. Nao ha
acompanhamento oficial do Ministério Pablico a esta Comissdo ~de
Trabalho da Faculdade de Gastronomia. Mesmo porque sou eu o Promotor
que preside o inquérito civil e ndo participei da reunido nem estou
participando desta Comiss@o. Esta noticia ndo procede no &mbito do
Ministério Pablico.

.Agradeco a oportunidade de fazer esta exposigdo.

O SR. - Registro a presenga de Siomara Garbi, do

Departamento de Turismo da Administrag¢do do Anhembi.
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Agradecemos a presenga e a contribuig¢do do Dr.Alexandre de
Moraes. Foi muito importante para a Comissdo de Administracéb Piblica
sua presenga, assim como a dos demais componentes da Mesa e dos
representantes de diversas entidades. Agradecemos a assessoria da
Administragdo Piblicas, aos assessores dos nobres Vereadores da

Comissdo de Administragdo Plblica e aos Vereadores que estiveram

presentes trazendo sua colaboragdo e respeito.

Iremos nos reunir daqui a poucos minutos para darmos
continuidade ao trabalho a respeito deste projeto de lei e tomarmos
algum posicionamento em fungdo do que foi aqui exposto. Posteriormente
teremos uma posigdo concentrada na relatoria do nobre Relator Vereador

Carlos Neder.

Estd encerrada a presente audiéncia pGblica.
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RELATORIO PRELIMINAR DA COMISSAO DE ADMINISTRAGAO PUBLICA SOBRE O
PROJETO DE LEI 679/98

De iniciativa do entdo Vereador Hanna Gharib, o projeto de lei 679/98 visa instituir,
no Ambito do municipio, a regulamentagao sanitaria dos géneros alimenticios.

Apresentado em 27 de outubro de 1998, este projeto de lei foi distribuido as
Comissbes Permanentes de Constituigdo e Justica; de Administragdo Publica; de Saulde,
Promogao Social e Trabalho; e de Finangas e Orgamento.

A propositura deu entrada na Comissdo de Constituicdo e Justica no dia 10 de
novembro de 1998, sendo certo que nesse mesmo dia foi assinado parecer conjunto das
Comissbes acima nomeadas pela legalidade e favoravel ao mérito dela constante,
respectivamente.

No dia 18 de dezembro de 1998, o Autor requereu ao E. Plenario e aprovou a
reducgdo do intersticio para a realizagdo das audiéncias publicas obrigatérias de 10 para
cinco dias.

No dia 05 de maio de 1999, o Presidente da Comissdo de Administragdo Publica,
Vereador Gilson Barreto, propds requerimento, em reunido ordinaria da Comissdo, que foi
aprovado pela unanimidade dos membros presentes, solicitando o retorno do projeto de lei
679/98 a Comisséo, para nova manifestagdo sobre o mérito da propositura, uma vez que a
matéria em exame ndo havia seguido normal tramitagdo, tampouco foram realizadas as
audiéncias publicas exigidas.

O projeto retornou a Comissdo de Administragdo Publica no dia 07 de maio de 1999,
apods a aprovagao do requerimento pelo E. Plenario.

Na reunido ordinaria do dia 19 de maio de 1999, este Vereador foi designado
Relator do projeto de lei 679/98.

Por sugestdo deste Relator deliberou-se na reunido ordinaria realizada no dia 26 de
maio p.p., pela convocagao da 12 audiéncia publica sobre a iniciativa do ex-Vereador Hanna
Gharib, no dia 18 de agosto do corrente ano.

No dia 22 de junho de 1999, o Relator informou a todos os membros da Comiss&o
de Administragdo Publica, através do oficio 545/99, sobre a existéncia da Portaria de
Instauragdo de Inquérito Civil n°® 003/99 — GAESP 018/99 - Grupo de Atuagao Especial da
Saude Publica e da Salude do Consumidor do Ministério Publico Estadual sobre o projeto
em tela.
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No dia 23 de junho de 1999, o Senhor Secretario Municipal do Abastecimento, Naor
Guelfi, por meio do oficio 463/99, encaminhou parecer técnico sobre este projeto de lei ao
Presidente da Comissdo de Administragdo Publica, o Nobre Vereador Gilson Barreto,
parecer este assinado pelo Assessor Técnico da SEMAB, Dr. Ennio Thomaz, datado de
30.11.98.

Nesse mesmo parecer, em despacho dirigido a SGM/ATL, e datado de 04.12.98, o

Senhor Secretario da SEMAB afirma que “conforme manifestacdo do nosso setor técnico,

a aprovacdo do presente projeto de lei trard inconveniente a fiscalizacdo sanitaria do

Municipio. Assim sendo, sugere, e eu endosso, sejam melhor estudados os diversos
dispositivos leqais, face a legislacéo vigente, antes da aprovacdo pelo Legislativo. Para esse

fim_podera ser constituido Grupo de Trabalho composto por técnicos da matéria”. (grifo

nosso).
No dia 26 de junho de 1999, a Diretora Técnica do Centro de Vigiléncia da Secretaria
de Estado da Saude, Dra. Marisa Lima Carvalho, encaminhou parecer técnico referente a
este projeto, assinado pela Diretora do DITEP/CVS , Dra. Carolina Satiko Harasawa, e com
o “de acordo” da Diretora Técnica da DITEP, Dra. Sénia Gil Costa, nos seguintes termos:
“Os capitulos I, 1ll, 1V, e V deste projeto de lei j4 estdo previstos no Decreto-Lei n°
986 de 21.10.69.

“Esclarecemos que:

1) a_Comissdo Nacional de Normas e Padrées para_Alimentos e a Cdmara

Técnica de Alimentos foram extintas com a reestruturacdo do Ministério da Satde em maio
de 1990.

2) As Normas Técnicas para alimentos e rotulagem estdo sendo atualizadas
pelos Ministérios da Saude e da Agricultura e Abastecimento através dos Regqulamentos
Técnicos harmonizados com o Mercosul.

3) O art. 3° deste projeto de lei foi alterado pelo artigo 42 da Lei n°® 9.872, de

26.01.99, que cria a Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria, vinculada_ao_Ministério da
Saude.

4) Os textos de uma forma geral devem ser revistos e atualizados conforme as

legislagbes vigentes na area de alimentos, de defesa do consumidor, entre outros.
“A vista do exposto, somos contrarios ao PL na forma em que se encontra”.

(grifamos).
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A respeito do Inquérito Civil Publico referido inicialmente, este Relator quer deixar
registrados os seguintes fatos encontrados nos autos: ‘

- em 08 de margo de 1999, o Ministério Publico Estadual instaurou o
Procedimento Preparatério de Inquérito Civil para apuragdo das alteragdes legislativas
referentes & Regulamentagédo Sanitaria dos Géneros Alimenticios e oficia a esta Camara, a
SEMAB, a Faculdade de Salde Publica da USP e ao Procurador Geral da Justiga.

- No dia 18 de margo de 1999, a Diretora do DIEPA (Divisdo Técnica de
Epidemiologia Alimentar e Cadastro de Estabelecimentos Comerciais), Dra. Ana Maria Lima
Genova, por meio do oficio 002/99-DIEPA, opina sobre o PL 679/98, caracterizando-o como
uma alteragdo do atual Cédigo Sanitario Municipal de Alimentos — Decreto n°® 25.544/88, de
14 de margo de 1988, tecendo comentarios na forma de manifestagéo técnica e salienta que

“praticamente houve rejeigdo por parte deste Departamento de tépicos do referido projeto
que _seriam__prejudiciais @ manutencdo de _condicbes _higiénico-sanitarias dos

estabelecimentos, bem como a preservacdo da qualidade dos alimentos comercializados

nesses locais” . (grifo nosso).

- No dia 19 de margo de 1999, o Vereador Adriano Diogo oficiou ao GAESP
(oficio 020/99) e apresentou copia do projeto de lei 679/98, informando sobre a existéncia
de parecer conjunto sobre este projeto de lei e que 0 mesmo se encontrava em condigdes
de pauta.

- No mesmo dia 19 de margo de 1999, através do oficio 971/99, a Presidéncia
da Camara Municipal de Sdo Paulo também informa o GAESP sobre a existéncia de
parecer conjunto sobre o projeto de lei 679/98. Informa, inclusive, sobre a aprovagao da
redugdo do intersticio para a realizagdo das audiéncias publicas e que ndo havia sido
apresentado nenhum substitutivo 4 matéria em exame.

- No dia 10 de maio de 1999, foi assinada certiddo de reunido realizada entre o
Prefeito Celso Pitta e o Promotor de Justiga, Dr. Alexandre de Moraes, do GAESP, para
tratar das medidas a serem adotadas quanto ao objeto do Procedimento Preparatério de
Inquérito Civil 003/99.

- No dia 13 de maio de 1999, o Secretario Municipal de Abastecimento, através
do oficio 383/99, apresentou ao GAESP proposta de alteragdo do Coddigo Sanitario
Municipal (Decreto 25.544/88), elaborada por técnicos do DIMA — Departamento de
Inspegdo Municipal de Alimentos da SEMAB e assinada pelo Dr. Luiz Anténio Jonke, Diretor
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Técnico de Departamento. Da referida proposta constava a edigdo de uma nova lei, termo

de convénio e alteragbes do decreto 25.544/98; propde a revogagdo da lei municipal
8.358/76, de 6 de janeiro de 1976; da lei 10.085/86, de 17 de junho de 1986; e dos
respectivos convénios com a Secretaria Estadual de Saude. V

- No dia 09 de junho de 1999, foi realizada uma reunido no GAESP com a
participagdo da SEMAB, Centro de Vigilancia Sanitaria, Faculdade de Saude Publica da
USP e este Vereador, na condigdo de Relator do projeto de lei 679/98. Na ocasido, o
GAESP solicitou aos érgéos técnicos presentes a elaboragdo de minuta de uma nova
mensagem legislativa sobre o tema a ser discutido entre 0 GAESP e o Prefeito de S&o
Paulo.

- No dia 10 de junho este Relator, por meio do oficio 521/99, solicita ao
GAESP cépia das manifestagdes e pareceres técnicos acerca do PL 679/98 acostados aos
autos do Inquérito Civil Publico ja mencionado.

- No dia 21 de junho de 1999, a Véreadora Aldaiza Sposati, através do oficio
119/99, enviou cépia digitalizada do PL 679/98 ao GAESP, convidando os Promotores de
Justica responsaveis pelo inquérito civil publico a comparecerem a reunido na Camara
Municipal no dia 23 de junho, com o intuito de elaborar um substitutivo ao projeto.

Quanto ao projeto de lei em exame, temos ainda que:

- Esta propositura € uma cépia, com pouquissimas inovagdes, do Decreto
Municipal n°® 25.544/88, que regulamenta a fiscalizagdo sanitaria de géneros alimenticios no
Municipio de Sdo Paulo — CODIGO SANITARIO MUNICIPAL DE ALIMENTOS, e da outras
providéncias.

- Por sua vez, esse decreto deveria tdo-s6 regulamentar a Lei Municipal
10.153, de 7 de outubro de 1986, que dispde sobre a fiscalizagdo sanitaria de géneros
alimenticios no Municipio de Sdo Paulo, e da outras providéncias, mas, no meu entender,
extrapolou os termos do mencionado diploma municipal.

- Isto porque, o Decreto 25.544/88 é uma copia do Decreto Estadual n°
12.342/78, que aprova o Regulamento a que se refere o artigo 22 do Decreto-lei n°® 211, de
30 de margo de 1970, que dispde sobre normas de promogao, preservagio e recuperagéo
da saude no campo de competéncia da Secretaria de Estado da Saude (antigo Cédigo

Sanitario Estadual) .
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- Por outro lado, o citado Decreto Estadual também copia todo o disposto no

Decreto-lei Federal n° 986, de 21 de outubro de 1969, que institui normas basicas sobre
alimentos.

- Ha que se registrar que, em 23 de setembro de 1998, foi promulgada a Lei
Estadual n° 10.083 que dispde sobre o novo Cédigo Sanitario do Estado de S&o Paulo.

- Ja, em 26 de janeiro de 1999, foi promuigada a Lei Federal n® 9.782 que
define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, e da outras providéncias.

Dito isso, quero salientar que com a edi§éo desses dois novos diplomas Federal e
Estadual este projeto de lei ndo reune condigbes de prosperar, quer pelo angulo
estritamente juridico, quer pelo angulo de mérito.

Do ponto de vista juridico questiono possivel vicio de iniciativa e violagdo a
dispositivos constitucionais, haja vista o disposto na Constituigdo Federal, na legislagdo do
Sistema Unico de Saltde — SUS, na propria Lei Organica deste Municipio, bem como os
diplomas legais anteriormente citados.

Do ponto de vista do mérito propriamente dito, deixo registrados os pareceres
técnicos que foram enviados a Presidéncia da Comiss&do de Administragdo Publica e a este
Relator, bem como as declaragdes dos técnicos que tiveram a oportunidade de se
manifestar durante a audiéncia publica realizada no dia 18 de agosto de 1999.

Vejamos, entdo:

- 0 posicionamento contrario do Centro de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Salde
do Estado, transcrito inicialmente;

- 0 parecer contrario da propria Secretaria Municipal de Abastecimento, também
parcialmente transcrito acima;

- a rejeigéo ao projeto proposta pelos representantes do IDEC — Instituto de Defesa do
Consumidor na audiéncia publica;

- a preocupacao dos representantes de diversas entidades, conforme documento lido
pelo técnico Dr. Mario Bonciani na audiéncia, dando conta de que foram detectadas
deficiéncias que tornam o texto inadequado, quais sejam: auséncia de participagdo da
sociedade na elaboragdo do texto e na aplicagdo da lei; cerceamento das agbes de
fiscalizagdo inerentes ao poder publico, em favor da populagdo; conceituagdes e definigdes

técnicas incorretas frente aos conhecimentos cientificos atuais; conflito com as legislagdes

0
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federis e estaduais vigentes na matéria; construgido de um arcabougo legal que dificulta a
insergdo de alteragdes que acompanham as evolugdes técnicas e as necessarias; auséncia
de articulagdo de conceitos com outras normas técnicas relevantes (ABNT, NTAs, NRs,
etc.); |

- a manifestagdo do llustre Promotor de Justiga, Doutor Alexandre de Moraes, no
sentido de terem sido detectados na propositura, “a priori”, aspectos de discutivel
razoabilidade, o que levou o GAESP do MPE a constituir grupo de trabalho para rediscutir a
legislagdo em vigor sobre a fiscalizagdo sanitaria de alimentos e apresentar anteprojeto ao
Senhor Prefeito do Municipio que propicie o envio de uma mensagem legislativa de autoria
do Executivo; e tantos outros.

De todo o exposto, entendo que a propositura deva ser submetida novamente a
apreciagdo da D. Comissdo de Constituicdo e Justica, nos termos do artigo 72 do
Regimento Interno, para nova manifestagdo sobre a legalidade da iniciativa, bem como
sobre a constitucionalidade da matéria nela tratada.

No entanto, entendo também que o0 reexame em tela deva ser feito sem prejuizo do
prazo regimental desta Comisséo, para que este Relator possa fazer uma pronunciamento

definitivo sobre o mérito do projeto de lei 679/98, a ser colocado a apreciagdo dos Nobres
Pares.

Sala da Comissao de Ad??aqéo Pablica, 25.08.99

&‘74/;(‘

VEREADOR CARLOS NEDER - PT
RELATOR
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quer nova manifestagdo da Douta Comissédo de Constituigdo e
Just:qa sobre o Projeto de Le| 679/98.

CONSI&LZY7 que o art. 37, § 2°, inciso IV, da Lei Organica do Municipio de Sédo Paulo
dispde que:

....................

IV - organizagdo administrativa, servigos publicos e matéria orgamentaria”.
CONSIDERANDO que o art. 69, inciso XVI, da LOMSP dispde que:

“Art. 69 — Compete privativamente ao Prefeito, além de outras atr/bwgoes previstas nesta
Lei:

XVI — propor a Camara Municipal projetos de lei sobre criagdo, alteragdo das Secretarias
Municipais e Subprefeituras, inclusive suas estruturas e atribuigées”.

CONSIDERANDO que o art. 70, inciso XIV, da Lei Fundamental desta Urbe estatui:

“Art. 70 - Compete ainda ao Prefeito:
XIV — dispor sobre a estrutura, a organizagdo e o funcionamento da administragdo
municipal, na forma estabelecida por esta Lei Orgénica”.

CONSIDERANDO, ainda, que o art. 216, inciso IV, da LOMSP, estabelece que:

“Art. 216 — Compete ao Municipio, através do Sistema Unico de Satde, nos termos da lei,
além de outras atribuigées:

IV — participar da fiscalizagao e inspegdo de alimentos (...)".

CONSIDERANDO, ademais, que o art. 16 das Disposi¢des Transitérias da Lei Orgéanica do
Municipio de Sao Paulo dispde que:

“Art. 16 — A municipalidade promovera convénios com o Governo do Estado de S&o Paulo
no sentido de fiscalizar produtos e servigos ligados a vigildncia sanitaria, controle de
qualidade e prevengdo de danos ao consumidor, conforme disposto-no-artigo 165 desta
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CONSIDERANDO que o projeto de lei 679/98 foi objeto de parecer conjunto das Comissées
de Constituigdo e Justiga; de Administragdo Publica; de Saude, Promogdo Social e
Trabalho; e de Finangas e Orgamento; ndo seguindo, portanto, a sua normal tramitag&o,
impedindo que esta Casa realizasse um estudo mais aprofundado sobre a matéria;

CONSIDERANDO, também, a edigdo da Lei Estadual n°® 10.083, de 23 de setembro de
1998, que dispbe sobre 0 novo Cédigo Sanitario do Estado de Sdo Paulo, e a edigédo da Lei
Federal n° 9.872, de 26 de janeiro de 1999, que define o Sistema Nacional de Vigilancia
Sanitaria, cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, e da outras providéncias, ambos
ndo contemplados;

CONSIDERANDO, finalmente, o deliberado na 222 reunido ordinaria da Comissdo de
Administragdo Publica, realizada no dia 18 de agosto p.p., na qual, pela unanimidade dos
membros presentes, foi acatada a sugestdo do Relator do projeto de lei 679/98, o Nobre
Vereador Carlos Neder, no sentido de requerer ao E. Plenario uma nova manifestagdo da D.
Comissédo de Constituigdo e Justiga sobre o projeto;

REQUEREMOS a Douta Mesa, nos termos do art. 72 do Regimento Interno, ouvido o
Egrégio Plenario, o retorno do projeto de lei 679/98, do ex-Vereador Hanna Gharib, a D.
Comisséo de Constituigdo e Justiga para nova manifestagéo sobre a existéncia de eventual
vicio de iniciativa legislativa, bem como sobre a constitucionalidade da matéria tratada na
propositura e sua compatibilidade com a legislagao infraconstitucional em vigor.

REQUEREMOS, outrossim, que o reexame em tela seja realizado sem prejufzo do prazo
regimental desta Comissdo de Administragdo Publica, possibilitando, desta forma,-nosso
pronunciamento definitivo sobre o mérito do projeto de lei 679/98.

Sala das Sessodes, 25 de agosto de 1999.

A COMISSAO DE ADMINISTRAGAO vPl'JBLICA

-~

VEREADOR GILSON BARRETO VEREADOR J M
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Assistente Parlamentar

PL 679/98
21/09/99

Trata-se de projeto de lei, de autoria do ex-Vereador Hanna Gharib, que institui, no
ambito do Municipio, o Cadigo Sanitario de Géneros Alimenticios.

O projeto recebeu Parecer conjunto das Comissdes de Constituicdo e Justiga,
Administragdo Publica, Saude, Promogdo Social e Trabalho e Finangas e
Orgamento, publicado no D.O.M. em 12/11/98.

Requerimento n° 22/99, da D.Comissdo de Administragdo Publica, aprovado em
Plenario na Sesséo realizada em 06 de maio do corrente, solicitou o retorno do

projeto aquela Comisséo para nova manifestagdo. Apés a adogdo de uma série de -

providéncias, inclusive a realizagdo de audiéncias publicas, Requerimento da
mesma Comissdo de Administragdo, igualmente aprovado pelo Plenario em 08 de
setembro p.passado, requereu nova manifestagdo da Comissdo de Constituigéo e
Justiga, quanto a eventuais vicios de ilegalidade que atingem a proposta.
Realmente o projeto ndo retine condigdes de prosperar, eis que eivado de vicios
quanto a iniciativa e quanto a repartigdo de competéncias administrativas entre os
entes federados.

Com efeito, nos termos da Lei Federal n° 9.782, de 26 de janeiro de 1999, a
vigilancia sanitaria é estruturada em um sistema nacional, aonde compete a Unido
normatizar, controlar e fiscalizar produtos, substancias e servigos de interesse para
a saude (artigo 2°, inciso lll). E claro que essa competéncia ndo exclui a dos
Estados Membros nem a dos Municipios, no entanto, tais competéncias estaduais
e municipais devem ser exercidas com observancia das normas fixadas pela
referida lei federal, tendo em vista a vigilancia sanitaria estar organizada em um
sistema nacional.

Desse ponto de vista, a propositura apresenta varias incompatibilidades com a
legislagéo infraconstitucional em vigor, tais como: o artigo 8° do projeto submete os
alimentos importados as disposi¢des da lei municipal, sendo que o artigo 8° c/c 42
da Lei Federal n° 9.782/99 sujeita esses alimentos a fiscalizagdo da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, mesmo porque, nestes tempos de globalizagao e
da criagdo de blocos econdmicos e acordos aduaneiros, como o Mercosul, as
normas relativas a produtos importados adquirem relevancia nacional. Outros
dispositivos do projeto deixam de verificar as competéncias atribuidas ao Sistema
Unico de Salde, e normas previstas na Lei Estadual n° 10.083/98 relativas a
rotulagem e embalagem de produtos. Enfim, essas questées demonstram que o
projeto em estudo ndo atentou devidamente para a legislagdo do Estado e da
Unido, tendo em vista a unicidade e descentralizagdo do sistema de vigiléncia
sanitaria.

De outro lado, é inegavel que a proposta interfere na organizagdo administrativa da
Prefeitura, atribuindo fungbes a o6rgdos da estrutura do Poder Executivo,
especialmente a Secretaria Municipal de Abastecimento, e criando a Comisséao

X
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Municipal de Higiene e Géneros Alimenticios, com infringéncia aos artigos 37, § 2°,
IV, c/c 69, XVI, da Lei Organica do Municipio de Sao Paulo.

O projeto dispde, ainda, sobre matérias de cunho eminentemente administrativo, tal
como a concessdo de alvaras, o procedimento administrativo para a fiscalizagéo,
expedi¢cao de auto de infragdo, termos, autos de multas, etc, tudo ofendendo ao
principio da separagdo e harmonia entre os Poderes, eis que neste caso estd o
Legislativo se substituindo ao Executivo, no exercicio de atividade que é prépria e
tipica desse Poder.

Por todo o exposto, somos

PELA INCONSTITUCIONALIDADE E ILEGALIDADE.

- T——
Luiz Eduardo S:Fhiggo aioM mini
Assessor Técnico Legislativo Ass r Técnico Supervisor
(Juri)

De acordc para emissio de relatério,
em_,_ [ / _
n [L/‘”‘ZW
‘TVRelator/ I

Encaminhe-se, €M 3192199

Roberto Triwoli
Presidente da CCJ
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PARECER N° /99 DA COMISSAO DE CONSTITUIGAO E JUSTIGA

SOBRE O PROJETO DE LEI N° 679/98.

Trata-se de projeto de lei, de autoria do ex-Vereador Hanna Gharib, que
| institui, no &mbito do Municipio, o Cédigo Sanitario de Géneros Alimenticios.

O projeto recebeu Parecer conjunto das Comissdes de Constituigéo e Justica,

Administragdo Publica, Saude, Promogédo Social e Trabalho e Flnang:as e

Orgamento, publicado no D.O.M. em 12/11/98.

Requerimento n° 22/99, da D.Comissdo de Administragdo Publica, aprovado

em Plenario na Sesséo realizada em 06 de maio do corrente, solicitou o
¥ retorno do projeto aquela Comissdo para nova manifestacdo. Apds a adogao

‘, de uma série de providéncias, inclusive a realizagdo de audiéncias publicas,
Requerimento da mesma Comissdo de Administragdo, igualmente aprovado
pelo Plenario em 08 de setembro p.passado, requereu nova manifestagéo da
Comissdo de Constituigdo e Justiga, quanto a eventuais vicios de ilegalidade
que atingem a proposta.

Realmente o projeto ndo retne condigdes de prosperar eis que eivado de
vicios quanto a iniciativa e quanto a reparticio de competéncias
administrativas entre os entes federados.

Com efeito, nos termos da Lei Federal n° 9.782, de 26 de janeiro de 1999, a
vigilancia sanitaria é estruturada em um sistema nacional, aonde compete a
Unido normatizar, controlar e fiscalizar produtos, substancias e servigos de
interesse para a salde (artigo 2°, inciso lll). E claro que essa competéncia
ndo exclui a dos Estados Membros nem a dos Municipios, no entanto, tais
competéncias estaduais e mun/icipais devem ser exercidas com observancia
das normas fixadas pela referida lei federal, tendo em vista a vigilancia
sanitaria estar organizada em um sistema nacional.

' Desse ponto de vista, a propositura apresenta varias incompatibilidades com a
legislagé@o infraconstitucional em vigor, tais como: o artigo 8° do projeto
submete os alimentos importados as disposigdes da lei municipal, sendo que
o artigo 8° c/c 42 da Lei Federal n° 9.782/99 sujeita esses alimentos a
fiscalizagdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, mesmo porque,
nestes tempos de globalizagdo e da criagdo de blocos econdmicos e acordos
aduaneiros, como o Mercosul, as normas relativas a produtos importados
adquirem relevancia nacional. Outros dispositivos do projeto deixam de
verificar as competéncias atribuidas ao Sistema Unico de Saude, e normas
previstas na Lei Estadual n° 10.083/98 relativas a rotulagem e embalagem de
produtos. Enfim, essas questdes demonstram que o projeto em estudo nao
atentou devidamente para a legislagdo do Estado e da Unido, tendo em vista
a unicidade e descentralizagdo do sistema de vigilancia sanitaria.

De outro lado, é inegavel que a proposta interfere na organizagdo
administrativa da Prefeitura, atribuindo fungdes a o6rgdos da estrutura do

ecsa/pl0679/98 1

COD. 0561
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Poder Executivo, especialmente a Secretaria Municipal de Abastecimento, e
criando a Comissdo Municipal de Higiene e Géneros Alimenticios, com
infringéncia aos artigos 37, § 2°, IV, c/c 69, XVI, da Lei Orgénica do Municipio
de S&o Paulo.

O projeto dispbe, ainda, sobre matérias de cunho eminentemente
administrativo, tal como a concessdo de alvaras, o procedimento
administrativo para a fiscalizagdo, expedicdo de auto de infragdo, termos,
autos de multas, etc, tudo ofendendo ao principio da separagdo e harmonia
entre os Poderes, eis que neste caso esta o Legislativo se substituindo ao
Executivo, no exercicio de atividade que é prépria e tipica desse Poder.

Por todo o exposto, somos

PELA INCONSTITUCIONALIDADE E ILEGALIDADE.

Sala da Comissao de Constituigdo e Justiga, Z@, 40[ 7

ecsa/pl0679/98 2

LY -~ RELCOM
:OD. 0561 1?0705 /1999
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CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO
SEGUE, lunmdo nosm gara B b ricado sob

wenis
taine .43 m 2)._/ .

Creusa Leomlda Zacarias ARb
Chefe de Segéio CS.10-Substituta
Registro 10.686
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ASSESSORIA TECNICA DA MESA

Sao Paulo, 24 de novembro de 1999

MEMO 267 /99-ATM

AO NOBRE VEREADOR
COSME LOPES, LIDER DA BANCADA DO PPB

O pL.679/98 , de autoria do Ex-Vereador
HANNA GHARIB , sera tido como REJEITADO
em virtude de Parecer PELA ILEGALIDADE E INCONSTITUCIONALIDADE
emitido pela Comissao de Constituicdo e Justiga, cabendo, entretanto, RECURSO
AO PLENARIO, no prazo de 30 (trinta) dias, conforme disposto no art. 79 do

Regimento Interno.

Atenciosamente,

BRENO GANDELMAN

Assessor Técnico Legislativo Chefe
ATM

'‘RECEBIDC
Em 237 1 /99

’ . L o ' & 24-964

Vereador: Capitdo Cosme

v Co
Viaduto Jacaref, 10
. 6. - 8 /613’ Cep. 01380-900

Fene: 3116-\?55 r, 2266
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CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO
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Papel para Inlmmlvlo. tubricado como fotha n? . . .\3 ..................

wmoeont. A.GTG....... ,A,Q 07..04.. oé'ocv
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Senhora Chefe: ' , . , .

" Solicito arquivar o presente processo, devido

a auseéncia de recurso do autor.

07/ 0490

é;ﬁ%?ié@gA\A4
BRENO GANDELMAN

Assessor Tec, Leg. Chefe ;,'

ﬂ/ A.T.M.
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géneros alimenticios.

Autovy (as)
Verecador (a) HANNAS GHARIE (FFR)Y

fipresentado sm. .. B3/703/71993

Autuado em. . ... ... RPISOBILYE ~ Frocesso Q0147771993
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Leitura. ... ... ....: E3/703/1993, na Sessao Ordinaria &4, Legislatura 1i-14
Fublicado. ... ... o D.0.M. 2m 2570371993, pagina 346, coluna 2

Falavvra(s) chavel(sy: ALIMERTOS / COMANDO Sa&aNITARIO /- COMERCIALIZACAQ
CSTARELECIMENTO  COMERCIAL 7/ FISCALIZACDAO  / INDUSTIRIA ALITHENTICTA
VIGILANDIA SANITARIA.
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=Y Ficio OMSP 300231/19%94 de 27/06/717294, EMNCAMIMHAG COFIA AUTENTICA com prazo
para resposta de 15 dias, enviado paora FREFEITURA DO MUNICEZFIO DE S&0  FA&ULO
- MSF : .

=30FICI0 DE VETO TOTAL, vecebido em 0270874994, enviado pelola) FREFEITURA
Lo MUNMICAPIO DE SED FAULO —~ PMSF, srncaminha veto parcial ao pl. L7793, do
VET . hanna g harib., lida em OQE/08/19%94, re sessan  ordinaria 180,
legislatura 11-2, atrvaves do Documento Recsbido nro. B88/719%94.

do Documento Recebido nro. 288/749%4, de competencia do Flenswio,
SN UNICSE  DISCUSSADR  =m 0970471997, na  Sssszan Ordinarcia 24,
wra La-1i.

=30ficio CHMSF 144671997 de 1570474997, COMUNICA MANUTENCAD DE VETO FARCIAL,
gnviado para FREFEITURA D0 MUNICIFIO DE 540 PAULO ~ PMSF :

FROMUL.GACAD ~ LEI
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DECRETO No'zs.sm , DE 14 DE Marco DE 1.988

Regulamenta a fiscalizacdo sanitidria de
géneros alimenticios no Huniprio de Sdo
Paulo ~ CODIGO SANITARIO MUNICIPAL DE ALI
MENTOS, e d3 outras providencias.

JANIO DA SILVA QUADROS, Prefeito do Munlciplo de S3o Pau-
lo, usando das atribuigGes gue lhe sido conferidas por lei,
e tendo em vista o disposto na Lei n¢ 10. 153, de 7 de
outubro de 1986,

DECRETA :

. Art. 19 - Este decreto disciplina-a fisca
lizagio sanitdria de géneros alimenticios, no &mbito d4a
competéncia municipal.

PRIMEIRA PARTE
TITULO X
Normas de Edificagdes

. Art. 29 -~ Os estabelecimentos comerciais
de géneros alimenticios deverdo obedecer as normas previs
tas na . legislacdo ediifcia e de zoneamento' urbarso do HunI
cipio.

TITULO IT

Alimentos

CAPITULO {
'Dispostqaes'ceraib

Art. 39 - Somente poderdo ser expostos &
venda alimentos, matérias-primas alimentares, alimentos
“in natura®, aditivos para alimentos, materiais, artigos
e utensflios destinados a ontrar em contato com alimentos
que:

I - Tenham sido previamente zeglatradoano
drgdo competente, de acordo com exigéncias dos Ministé-
rios da Salide e da Agricultura;

11 ~ Tenham sido elaborados, reembalados,
transportados, importados ou vendidos por eltabeleclmen-
tos devidamente licenciados;

111 - Obedegam, na sua composigdo, s espe-
cificagSes do respectivo registro, guando de tratar de
alimento de fantasia ou artificial, ou ainda nédo padroni
zado;

IV - Obedegam &s Normas TGcnicus Especiais

anexas a este decreto.

Art. 49 - Sera permttido, excepcionalmen-
te, expor & venda, sem necessidade de registro prévio,
alimentos elaborados em cardter experimental e destinados
& pesquisa de mercado.

§ 1¢ - A permissdo a que se refere K este
artigo devera ser solicitada pelo interessado, que’ subme
tera d autoridade competente a fSrmula do produto, indica
ra o local e o tempo de duraqao da pesquisa.

29 - O rdtulo do alimento nas condigdes
deste artigo deverd satisfazer &s exigéncias deste decre-~
to e de suas Normas Técnicas Especiais.

Art, 5¢ - A permlslio excepcional 8e que
trata o artigo anterior serd dada mediante a satisfaqao
prévia dos requisitos que vierem a ser fixados pelo Srgao
competente.

Art. 69 - Aplica-se o disposto neste de-
creto e nas suas Normas Técnicas Especiais ds bebidas de
qualquer tipo ou procedéncia, aos complementos alimenta-
res, aos produtos destinados a serem mascados € a outras
substancias, dotadas ou ndo de valor nutritivo, utiliza-
dos no fabrico, preparagao e tratamento de alimentos, ma-
térias-primas alimentares e alimentos "in natura",

Art. 7¢ - Excluem-se do disposto neste de
creto e nas suas Normas Técnicas Especiais os produtos
com finalidade medicamentosa ou terapéutica, gqualquer gque
seia a forma como se apresentem ou o modo como sdo minis-
trados.

Art. 89 ~ O alimento importado, bem como
os aditivos e mate:ias-prima- empregadas no seu fabrico
deverdo obedecer 3s disposigdes deste decreto e suas Nor
mas Tecnlca- Especiais.

Art. 99 ~ A importagdo de Alimentos, de
aditivos pata alimentos.e de substéincias destinadas a se
rem empregadas no fabrico de artigos, utensilios e equipa
mentos destinados a entrar em contato com alimentos, fica
sujeita ao disposto na legislaqao federal pertinente e
neste decreto, devendo a anilise de controle ser efetuada
no momento do seu desembarque no Pais.
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. R Art. 10 - 0s alimentos sucedineos deverao
ter aparéncia diversa daquela do alimento genuino ou per-
ml{ir por outra forma,a sua imediata identificacao.

i Art, 11 - Os alimentos destituldos, total
o Earciakhente, de um de seus componentes normais, sd po
Wb 6rgdo cumpetente. .
-~ Art. 12 - Os requisitos para permissio de
emprego de aditivos, bem como os requisitos de registro,
as condigSes de uso e toleriancias mgxlmas em alimentos,
obedecerao ao_disposto na legislagdo federal pertinente
e nas ResolugOes da Comissdo Nacional de Normas e Ppa-
drGes para Alimentos.

Art. 13 - A maquinaria, os aparelhos,uten
silios, recipientes, vasilhames e outros materiais que en
trem em contato com alimentos, empregados no seu fabrico,
manipulagao, acondicionamento, transporte, conservagio e
venda deverao ser de material adequado, que assegure per
feita higienizagdo, de modo a nio contaminar, alterar ou
diminuir o valor nutritivo dos alimentos, e que atendam as
Normas Técnicas Especiais anexas a este decreto.

. Paragrafo inico - A autoridade sanitaria
podera interditar tempordria ou definitivamente os mate
riais referidos neste artigo, bem como as instalagSes que
nao satisfagam os requisitos técnicos e as exigéncias des
te decreto. . -

. Art. 14 - O emprego de produtos destina-
dos & higienizag3o de alimentos, matérias-primas alimen-
tares e alimentos “in natura*, ou de recipientes ou wuten
sIlios_destinados a entrar em contato com os mesmos, de-
pender3 de prévia autorizagao do 6rgao competente.

CAPITULO 11
DefinigGes

Art. 15 - Para efeito deste decreto, con-
sidera-se:
I - Alimento - toda substéncia ou mistura

de substéncia, no estado s5lido, liquido, pastoso, ou qual
quer outra forma adequada, destinada a fornecer ao orga=
nismo humano os elementos normais 3 sua formagao, manuten
0 e desenvolvimento; . -

. 11 - Matéria-prima alimentar - toda
«.ncia de origem vegetal ou animal, em estado bruto, que
para ser utilizada como alimento precise sofrer tratamen
to e/ou transformagdo de natureza fisica, quimica ou bio-
1ogica;

subs-

I1I - Alimento "in natura™ - todo alimento
de origem vegetal ou animal para cujo consumo imediato
exija, apenas, a remogdo da parte nao comestivel e os tra
tamentos indicados para a sua perfeita higienizagio e con
servagao; -

IV - Alimento enriguecido - todo alimento
que tenha sido adicionado de substdncia nutriente, com a
finalidade de reforgar o seu valor nutritivo; - .-

i V - Alimento dietético - todo alimento  ela
borado para regimes alimentares especiais; .

. V1l - Alimento de fantasia ou artificial - -
todo alimento preparado com o objetivo de imitar alimento
natural e em cuja composig¢do entre, preponderantemente,
substincia ndo encontrada no alimento a ser imitado;

' VII - Alimento suceddneo - todo alimento ela
borado para substituir alimento natural, assegurando o'va
lor nutritivo deste; M

VIII - Alimento irradiado - todo alimento que
tenha sido intencionalmente submetido & agdo de radiagoes
ionizantes, com finalidade de preservd-lo ou para outros
fins 1icitos, obedecidas as normas que vierem a ser ela-
boradas pelo Srgio competente;

IX - Ingrediente - todo componente alimen-,
tar (matéria-prima alimentar ou alimento “"in natura®) que
entra na elaboragdo de um produto alimenticio; .

X = Aditivo intencional - toda substén-
cia ou mistura de substincias, dotadas ou nao de valor nu
tritivo, ajuntada ao alimento com a finalidade de impedir
Jlterh;BGs, conferir ou manter seu estado fisico geral,
ou exercer gualguer agdo exigida para uma boa tecnologia
de fabricagao do alimento; .

XI ~ Aditivo incidental - toda substadncia
residual ou migrada presente no alimento,-em decorréncia
dos tratamentos prévios a que tenham sido submetidos a
matéria-prima alimentar e o alimento “in natura®, e do
contato do alimento com os artigos e utensilios _emprega
dos nas suas diversas fases de fabrico, manipulagdo, emba
lagem, transporte ou venda;

XII - Produto alimentfcio - todo alimento de
rivado de matéria-prima alimentar ou de alimento "in nati
ra", adicionado ou ndo de outras substincias permitidas)
obtido por processo tecnoldégico adequado; '

XI1I1I - Coadjuvante da tecnologia de fabrica-
¢a30 - a substidncia ou mistura de qpbstinciaa empregadas
com a finalidade de exercer uma acao transitdria em qual-
quer fase do fabrico do alimento e dele retiradas, ati-
vadas e/ou transformadas em decorr&ncia do processo tecﬂ§
13gico utilizado, antes da obtengdo do produto final;

X1V - Padrao de identidade e qualidade - o
estabelecido pelo 6rgdo competente dispondo sobre a deno-
minacdo, definigdo e composi¢io de alimento, matérias-pri
mas alimentares, alimentos "in natura” e aditivos inten<
cionais, fixando requisitos de higiene, normas He envasa~
mento e rotulagem, métodos de amostragem e analise;

XV ~ Rétulo - qualquer identificagdo im-
pressa ou litografada, bem como dizeres pintados ou grava
dos a fogo, por pressao ou decalcagado, aplicados sobre' o
recipiente, vasilhame, envoltdrio, cartucho ou qualguer
outro tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acom~
panha o continente; |

XVI - Embalagem - qualquer forma pela . qual
o alimento tenha sido acondicionado, guardado, empacotado
ou envasado; . .

XVII - Propaganda - a difusido, por quaisquer

meios de indicag¢Oes, e a distribuigdo de alimentos rela-
cionados com a venda e o emprego de matéria-prima alimen
tar, "in natura®, ou materiais utilizados no seu fabrico

ou preservagio, objetivando promover ou incrementar o seu
consumo; .

XVII1 - Org3o competente - o Srgao municipal
técnico especifico, bem como os congéneres federais e es-
taduais;

XIX - Laboratdrio oficial - o 6rgao técnico
especifico da Secretaria Municipal de Abastecimento, bem
como O0s Orgaos congéneres federais e estaduais;

|
I
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XXI -~ Anilise de controle - aguela que & efe
tuada apSs o registro do alimento, guando de sua entrega
ao consumo, e que servird para comprovar a sua conformida
de com o respectivo padrdo de jidentidade e gualidade, ou
com as Normas Técnicas Especiais, ou ainda com o relatd
rio e o modelo de rétulo anexados ao requerimento que deu
origem ao registro; .

XXII ~ Andlise prévia - a anilise ‘que prece-
de o registro; . .

XXIIT -~ Andlise fiscal - a ‘efetuada sobre o
alimento colhido pela autoridade fiscalizadora competente
e que servird para verificar a sua conformidade com os
dispositivos deste decreto; .

XXIV - Estabelecimento - o local onde se fa-
brique, produza, manipule, beneficie, acondicione, conser
ve, transporte, armazene, deposite para venda, distribua
ou venda alimento, matéria-prima alimentar, alimento “in
natura", aditivos intencionais, materiais, artigos e equi
pamentos destinados a entrar em contato com os mesmos.

CAPITULO 111
Registro e Controle

Art. 16 - Todo alimento somente serd ex-
posto ao consumo ou entregue & venda depois de registrado
nos Srgaos competentes.

v _ Art. 17 - Estdo igualmente obrigados a re
gistro nos orgdos competentes:

I - Os aditivos intencionais: -

¢ I1 - As embalagens, equipamentos e utensi-
lios elaborados e/ou revestidos internamente de sybstan-
clas resinosas e poliméricas e destinados a entrar ‘em con
tato com alimentos, inclusive os de uso doméstico;

- 111 - Os coadjuvantes da tecnologia de fa-
bricagao, assim declarados por Resolugdo da Comissac Na-
cional de Normas e PadrGes para Alimentos. -

Pardgrafo inico - Os alimentos- industria
lizados vendidos a granel estarao sujeitos a registrc guad
do a Norma Técnica Especial assim o determinar. -

Art, 18 - Em conformidade com dispcsigocs
dos 6rgaos competentes, ficam dispensados da obrivctoric
dade de registro;

R 1 - As matérias-primas alimentarcs ¢ cof
alimentos *“in natura®, salvo aqucles cujo reqistio =uvhia
rido determinado pelos Srgdos compuelontes;

IT - Os aditivos intencionais ¢ os & . in
vantes da tecnologia de fabricagdo de alimentos dispensa
dos por Resolugao da Comissido Nacional de Normas e Pa-
drOoes para Alimentos;

11I - Os produtos alimenticios, quando des
tinados ao emprego na preparagido dos alimentos industria
lizados, em estabelecimentos devidamente licenciados,des
de que inclufdos em ResolugSes da Comissio Nacional de
Normas e Padroes para Alimentos.

Art. 19 - Na anflise ‘de controle de ali-
mentos devidamente registrados pelo 6rgao competente, de
ver;g se; observadas as normas estabelecidas para anali~
se scal.

§ 19 - O laudo da anilise de controle se

r8 remetido aos Orgios competentes parxa arquivamento e

passard a constituir o-elemento de identificagao do ali-
mento. . . K

§ 20 - Em caso de anflise condenatéria,

e sendo o alimentq considerado imprdprio para o consumo,

sera tal fato comunicado acs Srgaos competentespara fins

I . At

———e——

de cancelamento do registro.anteriormente concedido e

sua apreensao em todo o territdrio‘pacional,

§ 39 - No caso de constatagao de falhas,
erros ou irregularidades saniveis e sendo o alimento con
siderado prdprio para consumo, deverd o interessado ser
notificado da ocorréncia, concedendo-se o prazo necessi
rio para a devida coriegao, decorrido o qual proceder-se
-3 a nova analise de controle. Persistindo as falhas,
erros ou irregularidades, ficard o 1n£rato¥ sujeito as
penalidades cabiveis.

CcapPITULO IV
Rotulagem

Art. 20 - Os alimentos e aditivos inten-
cionais deverao ser rotulados de acordo com as disposi-
¢Ges dos Grgdos competentes e demais normas que regem O

assunto. deste

rodutos
mate
quando

Pardgrafo inico - As disposigies
artigo se aplicam aos aditivos intencionais e
alimenticios dispensados de registro, bem como &s
rias-primas alimentares e alimentos "in natura",
acondicionados em embalagens que os caracterizam.

Art. 21 - Os rotulos deverao mencionar
em caracteres perfeitamente legiveis:

I - A qualidade, a natureza e o tipo do
alimento, observadas a definigido, a descrigdo e a classi
ticagido estabelecida no respectivo padrdo de identidade
e qualidade ou no rStulo arquivado nos Srgaos competen-
tes no caso de alimento de fantasia ou artificial, ou de
alimentos ndo padronizados;

: 11X

- Nome e/ou marca do alimento;

I11 - Nome do fabricante ou produtor; _
IV - Sede da fabrica ou local de produgao;
V - Nimero de registro do alimento nos &r

gaos competentes; _

V1 - Indicagdo do emprego de aditivo in-
tencional, mencionando-o expressamente ou indicando o Eé
digo de identificagdo correspondente com a especificagao
da classe a que pertencer; .

Vil - Nimero de
lote ou data de fabricagdo, data de validade,
tratar de alimento perecivel;

‘VIII - O peso ou volume liquido;

IX - Outras indigagdes que venham a ser

fixadas em reqgulamento.

identificagio da partida,
quando se
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§ 10 ~ Os nlimentOI rotulados™™ no "PaiS,
cujon rStulos contenham palavras em idiomas estrangei-
ros, deverao trazer a respectiva tradugido, salvo em se
tratando de denominagdo universalmente consagrada.

§ 290 - Os rétulos de plimentos destina-

dos & exportagao poder3do trazer as indicagdes exigidas
pela lei do pais a que se destinam.

§ 3¢ - 08 rStulos de alimentos destituf
dos, total ou parcialmente, de um de seus componentes

normais, deverao mencionar a alteragao autorizada. - .,
49 - O0s nomes-cientificos que forem

inscritos nos rdtulos de alimentos deverao, sempre que
possivel, ser acompanhados da denominagao comum corres-
pondente. .

Art. 22 - Os rétulos’ de alimentos de fan
tasia ou artificial ndo poderio conter indicagoes espe=
ciais de qualidade, nem trazer -mengdes, figuras ou dese
nhos que possibilitem falsa interpretaqao ou que 1nduzam,
o consumidor a erro ou engano quanto & sua origem, natu-;
reza ou composigao.

Art. 23 ~ 03 rdtulos de alimentos que
contiverem corantes artificiais deverdo trazer na rotula
gem a declaragdo “"Colorido Artificialmente”.

Art. 24 - 0s rStulos de alimentos adicio-~
mdos de esséncias naturais ou artificiais, com objetivo
.e reforgar ou reconstruir o sabor natural do alimento,

deverdo trazer a declaragac "Contém Aromatizante”, segui-
do do c8digo correspondente, e da declaragio "Aromatizado,
Artificialmente™, no caso de ser empregado aroma artifi-
cial.

Art. 25 - Os r5tulos dos alimentos elabo-
rados com esséncias naturais deverdo truzer as indicagGes
"Sabor de ..." e "Contém Aromatizantes ...", seguide do
cédigo correspondente.

Art. 26 - 0s rdtulos dos alimentos elabo-
rados com esséncias artificiais deverao trazer a indica-
¢3o "Sabor Imitaqao ou Artificial de' ...", seguido da de-
claraguo "Aromatizado Artificislmente”.

Art. 27 - As indicagoes exigidas pelos ar
tiqos 21, 22, 23 e 24 deste decreto, bem como as que ser=
virem para mencionar o emprego de aditivos, deverao consg
tar do painel principal- do rotulo do produto em forma fa-
cilmente legivel.

Art. 28 0 disposto nos artigos 21, 22,
23 e 24 ae aplica,no que couber, & rotulagem dos aditivos
intencionais e coadjuvantes da tecnologia de

de alimento. |
§.10 - Os aditivos_intencionais, quando
destinados ao uso doméstico, deyerao mencionar no rbtulo
a forma de emprego, o tipo de alimento em que pode ser
adicionado e a quantidade a ser]empregada, expressa sem-
pre que possivel em medidas de uso caseiro.

§ 20 - 08 adlti 08_intencionais e os_coad
juvantes da tecnologia de’ fabricagdo, declarados . isentos
de registro pela Comissido Nacional de Normas e Padrdes para
Alimentos, deverao ter essa condiqao mencionada no respec
tivo rétulo.

§ 30 - As etiquetas de utensilios ou £ec1
aientes destinados ao uso doméstico deverdo mencionar )
tipo de alimento que pode ser neles acondicionado.

. Art. 29 - Os rGtulos dos alimentos enri-
quecidos e dos alimentos dietéticos e de alimentos  irra-
diados deverdo trazer a respectiva indica¢3o em caracte-
res facilmente legIveis.

Pardgrafo iinico - A declaragdo de “"Alimen
to Dietético” devcrd ser acompanhada da indicagdo do tipo
de regime a que se destina o produty, expresso em lingua-
gem de facil entendimento.

Art., 30 - As declatagoes luperlatlval de
qualidade de um alimento 80 poderao ser mencionadas,
na respectiva rotulagem, em consonéncia com a classifica

a0 constante do respectivo padrao de identidade e quali-
ade, ou de Norma Técnica Especial.

Art, 31 - Nd3o poderao constar da rotula-
gem denominag¢des, designagdes, nomes geograficos, simbo-
los, figuras, desenhos ou indicaqoeu que possibllitem in-
terpretaqao falsa, erro ou con!usuo, quanto & origem, Pro
cedéncia, natureza, composigio ou gqualidade do alimento,
ou que lhe atribuam gualidades ou car: sticas nutritivas superlo
res dquelas que realmente possuam,

Art. 32 -~ N3ao serao _permitidas na rotula-
gem quainquer indicagbes relativas A& qualidade do alimen-
to que nao sejam as estabelecidas nos dispositivos emana-
dos pelos Srgaos competentes e suas Normas Técnicas Espe
clais.

’ Art. 33 ~ Os alimentos lndustrializadou,
quando vendidos -a granel ou a varejo, sem embalagem, deve
rao ser acompanhados- de indicagdo ao consumidor da quali=
dade, natureza e tipo do alimento, bem como dos’ aditivos
empregados.

CAPITULO V
« PadrGes de lIdentidade e Qualidade

Art. 34 - Haverd para cada tipo ou espé-
cie de alimento um padrido/de identidade e qualidade, apro
vado pelos Srgdos competehtea, dispondo sobre:

I - Denominagao, definigio e *°
compreendendo a descritao do alimento, citando
cientifico, gquando houver, e os requisitos que
fixar um critério de qualidade; . .

II - Requisitos de higlene, compreendendo
medidas sanitérias concretas e demais disposigles necessd
rias & obtengido de ‘um alimento puro, comestivel e de qua-
1idade comercial;

comboci¢ao
o nome
-permitam

fabricagio

/ /
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‘mesmo ndo sendo empregados do estabelecimento,

III -~ Aditivos intencionais que podem ser
empregados abrangendo a tinulidade do emprego ¢ o limite
de adigao;
a IV - Requlsitos aplicéveis & peso ¢ medi-

as i

vV - Requisltos relativos & rotulagem
apreaentacao do produto; <t

VI - M&todos de colheita de anolera.on-aio
e analtso do alimento.

§ 1¢ - Os requisitos de higiene ubranqe-
rao também o padrdo microbiolSgico do alimento e o limite
residual de pesticidas e contaminantes tolerados.

§ 2¢ - Os padrGes de identidade e qualida
de poderdo ser revistos pelos Srgdos competentes por ini-

ciativa prdpria ou a requerimento da parte 1nteransada,
devidamente fundamentado.
§ 39 = Poderdo ser nprovadon subpadrdes

de identidade e qualidade, devendo os alimentos por eles
abrangidos ser embalados e rotulados de forma a distin-
gui-los do alimento padronizado correspondente,

CAPITULO VI
Fiscalizagdo de Alimentos
Segdo I

Normas Gerails

Art. 35 - A agdo fiscalizadora seri exer-
cida pela autoridade municipal no Smbito de suas atribui-
¢oes.

+ Arty 36 ~ O policiamento da autoridade sa
nitidria serd exercido sobre os alimentos, o pessoal que
os manipula e sobre|/os locais e instalagGes onde se fabri
que, produza, beneficie, manipule, acondicione, conserve,
deposite, armazene.!transporte, distribua, venda ou consy
ma alimentos.’

2 Aru. 37~ No fabri&d) préduias, beneficia-
mento, munipulaqao, acondicionamento, conservagao, armaze
namento, transporte, distribuigdo, venda e constmagdo de
alimentos, deverao ser observados oOs preceiton de lmpeza
e higiene.

Art 38 ~ No acondicionamento dos géneros
alimenticios, & vedado o uso de papéis e embalagens servi
das, ou que contenham corantes, tintas de 1mpressao ou ou
tras substincias guimicas prejudiciais & saide.

Art. 39 - E proibido manter no mesmo con-
tinente ou transportar no mesmo compartimento de um velcu

*lo alimentos & substancias estranhas que possam contami=~

nd-los ou corrompé-los. .
Paradgrafo Gnico - Excetuam-se da exigén-

cia deste artlgo os alimentos’ embalados em recipientes

hermeticamente fechados, impermedveis e resistentes.

Art. 40 - No interesse da salide piblica,
poderf a autoridade sanitfria proibir, nos locais que de-
terminar, o ingresso e a venda de géneros alimenticios de
determinadas procedéncias, quando plenamente justificados
os motivos.

Art. 41 - Os roprietirios e os emprega-
don dos estabelecimentos de géneros aliment{cios sao obri
gados a portar Carteira de Saiide, exigida a.renovagao se-
pestral do exame médico.

. § 19 - A obrigatoriedade da apresentagio
da tarteira referida neste artigo estende~se a todos que,
estejam
vinculados, de qualquer forma, ac processo de .comerciali
zagao nele desenvolvido. -

§ 29 - Se durante a realizagio da inspe-
cao aanitaria, a fiscalizagdo encontrar pessoas suspelitas
de portarem moléstias infecto-contagiosas, parasitarias,
repugnantes, ou outras que possam constituir fonte de con
taminagao dos alimentos, serao as mesmas intimadas a se
submeter a exames médicos, ficando, nesse pet!odo, suspen
sas de suas atividades.

§ 39 - A Carteira de Salide _de_que trata
este artigo, deverd ser obtida através de Srgaos oficial
mente reconhecidos, ou de Médicos do Trabalho do prdpric
encabelecimen 0, quando este o possuir. -

J Art, 42 - Os equipamentos, utensiliol e
recipientes dds estabelecimentos onde se consumam alimen-
tos deverdo s¢r lavados e higienizados na forma estabele
cida pelas Normas Técnicas Especiais,ou usados recipien-
tes nao reutilizdveis,

Art, 43 - Os-génerocs oxpostoa & venda de-
verao estar protegidos contra poeiras, insetos e outros
animais, ‘mediante dispositivos adequados a cada produto:
equipamentos frigorificos, vitrines ou envoluczon que com
provem a procedéncia do produto.

§ 19 - Os produtos alimanticiol pereci-
veis, alimentos "in natura®, produtos semipreparados ou
preparados para o consumo que, pela sua natureza ou compo
8i¢ao, necessitem de condiqoen especiais de temperatura
para a sua conservaqao, deverdo permanecer em unidades ou

«

equipamentos préprios e em temperatura adequada. .

29 - Excluem~se da exigéncia do dispos-
to neste artigo os alimentos "in natura” que, pelas suas
caracteristicas, ndo de enguadrem no § 19, a critério da
autoridade sanitéria.

§ 39 - As percadorias encontradas em desa
cordo com o digposto neste artigo, serdo apreendidas . e,
apSs andlise, devidamente destinadas.

*ea
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Art. 44 - N3o serid permitida a venda amou
lante e em feiras, de produtos alimenticios que ndo pude
rem ‘ser objeto desse tipo de com@rcio, a critério da auto
ridade sanitaria. - . -

Art. 45 - A venda ambulante e em feiras,
de produtos pereciveis de consumo imediato, poder& ser au
torizada, levando-se em conta as condigdes e caracteris
ticas locais e do produto, desde que obedecidas as Normas
Técnicas Especiais.,

Art. 46 - A critério da autoridade sanitd

ria e sob pena de apreensao e inutilizagio sumiria, o8
alimentos destinados ao consumo imediato ou mediato, que
tenham ou n3o sofrido processo de cocgdo, 85 poderdo ser

expostos & venda em locails de comércio de géneros alimen-
;Iclos, en feiras e por ambulantes, devidamente protegi-
os .

aette.artigo os
‘qualquer forma,
consumidos. _

alimentos "in natura® e aqueles que,
possam ser higienizados antes de

por
serem

s Art. 47 - A critério da autoridade sanita
ria, levando-se em conta as caracteristicas locais e -de
fiscalizagdo, poderd, a titulo precidrio, ser autorizada a
Venda da determinados tipos de alimentos em equipamentos
especiais, devidamente vistoriados pela autoridade compe-
tente e {obedecidas as Normas Técnicas Especiais.

_.| Art. 48 - £ proibida a venda ambulante de
carnes 4e randes, médios e pequenos animais, inclusive
de aves, visceras e tripas.”’" .

. § 19 - Excetuam-se do diposto no *caput”
deste artigo os vendedores ambulantes devidamente autori-
zados pela legislagdo especifica.

) . § 29 - As mercadorias encontradas em desa
<ordo com o disposto neste artigo, portanto, consideradas
clandestinas, serdo apreendidas e, apds anilise, devida-
mente destinadas. . .
' Art. 49 - Os géneros alimenticios e bebi-

ou em~tr5nsito nos armazéns das empresas

ficardo sujeéitos & fiscalizagdo da autori

dade sanitidria, que a seu critério, poderd exigir quais=.
quer documcntos relativos ds mercadorias, bem como proce-

der & inspegdo e colheita de amostras.

das deposjtados
transportadoras

Segdo 11
Colheita de Amostras e Anilise Fiscal

Art. 50 - Compete & autoridade fiscaliza
dora realizar periodicamente, ou guando necessirio, co-
lheita de amostra de alimentos, matérias-primas para ali
mentos, aditivos, coadjuvantes e recipientes, para efei-
to de andlise fiscal.

Art. 51 ~ A colheita de amostra gserd fei
ta sem interdigdo da mercadoria, guando se tratar de ana
lise fiscal de rotina. . -

paragrafo inico - Se a anilise fiscal de
amostra colhida em fiscalizagdo de rotina for condenatd~
ria, a autoridade sanitiria poderd efetuar nova colheita
de amostra, com interdigdo de mercadoria, lavrando o ter

mo de interdigao. S ——— -

Art. 52 - A colheita de amostra para fins
de anilise figcal serd feita mediante a lavratura do ter
mo de colheita de amostra e esta deverd ser: em quantida
de representativa do estoque existente, dividida em
(trés) invSlucros, tornados invioliveis, para assegurar
sua autenticidade; & conservadas adequadamente de modo
a assegurar suas caracteristicas originais.

: 1¢ - Das amostras colhidas, uma ser§
edjviada ao laboratdrio oficial para a nn£1§ae fiscal; ou
tyra ficaré em poder do detentor ou responsiavel pelo al!
ménto; e a terceira permanecerd no laboratSrio oficial,
sérvindo estas duas (ltimas para eventual pericia de con

traprova. . .

§ 290 - Se a quantidade ou natureza do
alimento ndo permitir.g-colheita de amostra na forma pre
vista neste decreto e em suas Normas Técnicas Especlais,
.serj o mesmo apreendido, mediante lavratura do termo res
pectivo, e levado ao laboratdrio oficial onde, na presen
¢a do possuidor ou resbznsivel e do perito por ele indi-
cado, ou na sua falta, de 2 (duas) testemunhas, serd efe
tuada, de imediato, a andlise fiscal. .

Art. 53 - A andlise fiscal serd realiza-
da no lasboratdrio oficial e os laudos analiticos resul-
tantes deverao ser fornecidos & autoridade fiscalizadora
no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e no caso de alimen
tos pereciveis, de 24 (vinte e quatro) horas, a contar
da data do recebimento da amostra.

pardgrafo lnico - No caso de alimentos pe
reciveis e quando a infragao argfiida ndo tiver relagao

com a perecibilidade do produto, o prazo para o
mento do laudo analltico poderd estender-se até 30
ta) dias.

forneci-
(trin

Art. 54 - Da anflise fiscal condenatdria,
o laboratdrio oficial dever& lavrar laudo minucioso e con
clusivo, contendo a discriminagdo, expressa de modo claro
e inequivoco, das caracteristicas da infragao cometida,
além da indicagdo dos dispositivos legais ou regulamenta

res infringidos.
: Art. 55 - 0 laudo analitico serd lavrado

em 4 (qguatro) vias, no minimo, que serao destinadas, res-
pectivamente, ao detentor do produto, ao fabricante do
produto, & instrugdo do processo, e ao arquivo do labora

tério oficlal.
Art. 56 - Quando a andlise fiscal conclulr

pela condenagdo do alimento, a autoridade fiscalizadora
notificard o responsivel para apresentar defesa escrita
e/ou requerer pericia de contraprova, -no prazo de 10(dez)
dias ou, no caso de produtos pereciveis, de 24 {vinte e
quatro) horas. -

L]
paragrafo {inico - Excluem-se da exigéncia

s R
\ § 10 ~ A notificagdo de que trata este ar
i tigo serd acompanhada de 1 (uma) via do laudo analitico
e deveri ser feita dentro do prazo de 10 (dez) dias, ou,
no caso de produtos pereciveis, de 24 (vinte e quatro) ho
ras, a contar da data do recebimento do resultado da anid-
lise condenatdria.
§ 290 ~ Decorrido o prazo - referido no
"caput"” deste artigo, sem que o responsével tenha apresen
tado defesa ou requerido pericia de contraprova, o laudo
analitico da anflise fiscal serd considerado definitivo.

v

Secdo 111
Interdigao de Alimentos

Art. 57 - Quando resultar provado em ani-
lise figcal ser o alimento imprSprio para o consumo, sera
obrigatSria a sua interdigido e, se for o caso, a do esta-
belecimento, lavrando-se os termos respectivos.

| . Art. 58 - Na interdig¢do de alimentos para
fins de andlise’ laboratorial serd lavrado o termo’ respec
tivo assinadd pela -autoridade fiscalizadora e pelo possul
dor ou detentor da mercadoria, ou seu representante legal

e, na auséncia ou recusa destes, por 2 (duas) testemunhas,
Pardgrafo {inico - O termo de  interdicio

especificard a natureza, tipo, marca, procedéncia e quan-
| tidade da mercadoria, nome e enderego do detentor e do fa

bricante, e serd lavrado em 4 (quatro) vias, no minimo,
destinando-se a primeira ao infrator.

Art. 59 - Os alimentos suspeitos ou com
indicios de alteragao, adulteragdo, falsificagdo ou frau-
de serao interditados pela autoridade sanitaria, como me-
dida cautelar, e deles serdo colhidas amostras para andli
se fiscal. . - -

. s Art. 60 ~ A interdigio do produto e/ou do

' estabelecimento, como medida cautelar, durard o tempo ne-
cessirio 4 realizagdo de testes, provas, anilises e ou-
tras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer ca
80, exceder o prazo de 90 (noventa) dias, e de 48 (quaren
ta e oito) horas para os produtos pereciveis, findo )
qual,o produto, ou o estabelecimento, ficara automatica
mente liberado. ‘ -
. § 190 - Toda interdigdo de estabelecimen<"

to serd acompanhada de uma intimagao ao _ proprietério,
onde constarao as providéncias necessirias para a conse-
. quente desinterdigao, pela autoridade, no prazo miximo
previsto no termo.

- § 20 - Se a andlise fiscal nio comprovar
1nfra¢a9 a qualquer norma legal vigente, a autoridade co-
municard ao interessado, dentro de 5 (cinco) dias iteis
a contar do recebimento do laudo respectivo, a liberagdo
da mercadoria. .

. § 30 - Se a anilige fiscal concluir pela
condenagao do alimento, a autoridade notificard o respon
savel na forma do artigo 56 deste decreto, mantendo a in<
terdicdo . até decisdo final, observado o prazo méximo esti
pulado no “caput® deste artigo. -

. . §:40 - No caso de alimentos pereci{veis em
que a infragio argliida nao tenha relagdo com a perecibi
lidade do produto, o prazo de sua interdigao, bem como o
prazo para notificagdo da anilise condenatdria, poderd es
tender-se até 10 (dez) dias. : -

‘

Art, 61 - O possuidor ou responsivel pelo
alimento interditado fica proibido de entregd-lo ac consu
mo, desvia-lo ou substituf-lo, no todo ou em parte, atd
que ocorra a liberagdo da mercadoria pela autoridade sani
tiria,.na forma prevista no artigo anterior.

Segdo 1V

Apreensdio e Inutilizagac de Alimentos

JArt. 62 - Os alimentos manifestamente dg-
teriorados e os alterados, de tal forma que a alteragao
constatada justifique consideri-los, de pronto, 108
para o consumo, serio apreendidos e inutilizados sumaria-
mente pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis. . .

§ 10 - A autoridade sanitéria lavrard o

Auto de Multa e o respectivo termo de apreensao e inutili
2a¢30, que especificard a natureza, marca, quantidade e

' qualidade do produto, os quais serao assinados pelo infra
tor, ou na recusa deste, por 2 (duas) testemunhas, devida
l mente qualificadas. -
29 - Se o0 interessado nao se conformar
| com a inutilizagao da mercadoria, protestard no termo res
pectivo, devendo, neste caso, ser feita a colheita de
amostra do produto para andlise fiscal. - .

. § 39 - Quando o valor da mercadoria for
notoriamente Infimo, poderd ser dispensada a lavratura do
termo de apreensdo e inutilizagdo, salvo se no ato houver
protesto do infrator.

§ 49 - Quando, a critério de_ autoridade
sanitidria, o produto for passivel de utilizagdo para fins
industriais ou agropecudrios, sem prejuizo para a saide
piblica, ou inconveniente, poderd ser transportado, por
conta e risco do ‘infrator, para local designado, acompa-
nhado por autoridade sanitdria, que verificard sua desti-

_nagdo até o momento de ndo mais ser possivel coloci-la pa
| ra consumo humano. .
. Art. 63 - Nao serao apreendidos, mesmo nos
| estabelecimentos de géneros alimenticios, os tubérculog,
bulbos, rizomas, sementes e grios em estado de germinagdo
quando destinados ao plantio ou a fim industrial, desde
que essa cifcunstincia esteja declarada no envoltdrio, de
modo: inequivoco e facilmente legivel.
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pericia de Contraprova

se refere o artigo 56 deste decreto serd efetuada sobre a
amostra em poder do detentor ou responsivel, no laboratd
rio oficial que tenha realizado a anilise fiscal, com a
presenga do perito do laboratdrio oficial e do perito in-
dicado pelo interessado.

19 - Ao perito !ndicado pelo interessa
do, que deve ter habilitagao legal, serado fornecidas to=
] das as informagGes que solicitar sobre a pericia, dando-
se-lhe vista da analise condenatdria, métodos utilizados
e demais elementos por ele_julgados indispensidveis.

§ 29 - O nao comparecimento do perito in
dicado pela parte interessada, no dia e hora fixados, sem
causa previamente justificada, acarretard o' encerramento
automitico da perfcia.

Art. 65 - Aplicar-se-a na pericia de con
traprova o mesmo método de anilise empregado na anidlise
fiscal condenatoria, salvo ‘se houver concordancia dos pe-
ritos quanto & adogao de.outro.

Art. 66 - Na pericia de contraprova nao
serd efetuada a andlise no caso da amostra em poder do
infrator apresentar indicios de alteragao ou violagado dos
envoltdrios autenticados pela autoridade fiscalizadora e,
nesta hipStese, prevalecera como definitivo o laudo conde
natério.

Art. 67 - Da pericia de contraprova, ser&
lavrada ata circunstanciada, contendo todos os quesitos
formalizados pelos peritos, datada e asainada por todos
os participantes, cuja primeira via integrard o processo.

Art. 68 -~ A divergencia entre os resulta
dos da andlise fiscal condenatoria e da pericia de contra
prova ensejara recurso @ autoridade superior, no prazo de
10 (dez) dias, a gqual determinara, dentro de igual prazo,
novo exame pericial a ser realizado sobre a amostra em po
der do latoratdrio oficial.

Art. 69 ~ No caso de partida de grande va
lor econdmico, confirmada a condenagao do alimento em pe
ricia de contraprova, podera o interessado solicitar nova
colheita de amostra, aplicando-se, neste caso, adequada
técnica de amostragem estatistica.

§ 19 - Entende-se por partida de grande
Walox economico aguela cujo valor seja igual ou superior
a 100 (cem) vezes o maior saldrio minimo vigente no Esta-~
do.

§ 29 -~ Excetuados os casos de presenga de
organismos patogénicos ouv suas toxinas, considerar-se-a

liberada a partida que indicar um indice de alteragido ou
deterioragao inferior a 10% (dez por cento) do seu total,

Art. 70 - Nao sendo comprovada, através
dos exames periciais, a 1n£racao objeto da apuragao, e
sendo O produto considerado préprio para o consumo, a au
toridade competente lavrard despacho liberando-o, determl

nando © arquivamento do processo.
Segdo VI
DisposigGes Finais

Art. 71 - N3o caberd recurso na hipStese
de condenagdo definitiva do alimento em razido do laudo la
boratorial condenatdrio confirmado em pericia de contra-
prova, ou nos casos de constatagido, em flagrante, de atos
de fraude, falsificagdo ou adulteragdo do produto.

Art. 72 - Os alimentos de origem clandes
tina ser3o interditados pela autoridade sanitdria e deles
serdo colhidas amostras para andlise fiscal,

§ 190 - Se a andlise fiscal revelat que ‘o
produto & imprdprio para o consumo, ele serd imediatamen
te inutilizado pela autoridade sanitiaria, A

§ 20 - Se a andlise fiscal concluir tra-
tar-se de produto prdprio para o consumo, ele serd apre-
endido pela autoridade sanitdria e distribufdo a institui
¢6es assistenciais, pGblicas ou privadas, desde que bene=
ficentes, de caridade ou filantrdpicas.

Art. 73 - No caso de condenagao definiti
va do_produto, cuja alteraqao, adulteraqao ou falslfica
¢do ndo impliguem em tornd-lo imprdprio para o usc ou con
sumo, ele serd apreendido pela autoridade sanitiria e dis
tribuldo a estabelecimentos assistenciais, de preferéncia
oficiais, quando esse aproveitamento for viidvel em progra
mas de saide.

Art. 74 - O resultado definitivo da anali
se condenatoria de alimentos oriundos de Unidade FederatT
va diversa serd, obrigatoriamente, comunicado ao Srgdo de
vigildncia sanitaria federal e ao da Unidade Federativa
Interessada.

CAPITULO VII

Funcionamento dos Estabelecimentos

Art. 75 - Todo estabelecimento ou local
destinado 3 producao, fabrico, preparo, beneficliamento.
manipulagdo, acondicionamento, armazenamento, depdsito ou
venda de alimentos devera possuir:

1 - Alvard de funcionamento;

11 - Cadcrncta de controle sanitario.

§ 19 - 0 alvard dc funcionamento scra con
cedido apds inspegio das instalagdes pela auvtoridade snnT
téris compctente, obedecidas as especificagdes deste deT
creto ¢ de suas Normas Técnicas Especiais, notadamente
as de ordcm higiénico-~sanitarias.

§ 20 ~ pPara cada supermercado, ou congene
re, a tepartiqao competente fornecerd um Gnico alvard de
funcionamenlo e, para us mercados, um alvard para cada
boy, excetuando-sc aqucles localizados em préoprios munici

ais.

P § 32 -~ A caderncta de controle sanitirio,
renovdvel anualmente, conterd as anotagdes das ocorréncias
verificadas pela autoridade fiscalizadora nas vigitas de
inspegdo rotineira, bem como as anotagées das penalidades
que porventura tenham sido aplicadas.

Art. 64 - A pericia de contraprova a que,’

Folha w_@05 v
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O funcionario \

Paulo - Depavtormento-de D

~quando fiscalizados, solicitar que o agente

§ 49 - 05 velculos de transporteYde géne-~
ros alimenticios deverao portar comprovante de procedén-~
cla do produto transportado e possuir certificado de vis-

toria, o qual serid concedido pela autoridade ‘sanitéria
competente, apds a devida inspegio.
Art: 76 - Os proprietirios ou responsi-

veis por estabelecimentos de géneros alimenticios, sempre
que solicitado, deverao exibir ao agente fiscalizador a
documentagido do estabelecimento, referida no artigo 75,
bem como os comprovantes de procedéncia das narcadoria'
comercializadas.

§ 1¢ ~ A documentagdo a que Be refere es-
te artigo deverd permanecer no estabelecimento.

29 ~ Em casc de mercadoria cuja proce-
déncia ndo esteja devidamente indentificada, deveri o
agente figcalizador observar o disposto no artigo 72 e
seus pardgrafos. .
responseve!s
poderao, ,
fiscalizador-
se identifique, exibindo a respectiva credencial.

Art. 77 - Os estabelecimentos de géneros
alimenticios deverao, obrigatoriamente, colocar placa iden
tificadora do 6rgac fiscalizador competente, em local vi=
sivel ao piblico consumidor.

Art. 78 - hos comerciantes e as dllttibu1~
doras de géneros alimenticios & proibido proceder & sua
triagem, transferéncia ou venda nas vias e logradouros.
piblicos, ou em locais ndo autorizados.

Art. 79 - Nos estabelecimentos comerciais

39 ~ Os proprietdrios ou
por estabelecimentos de géneros alimenticios

‘somente serd permitida a venda de géneros alimenticios da

espécie para a qual foram licenciados, sendo proibido o
exercicio de atividades ndo inerentes ao seu ramo de comSr
clo.

Paxagrafo dnico - £ vedado, nos estabele
cimentos comerciais nao licenciados para esse fim, come:-
cializar géneros alimenticios que tenham sofrido cocgao,
assadura, fritura, preparo ou transformagio, exceto os
produtos industrializados, que, por sua vez, ndo poderao
ser consumidos no local.

Art. 80 - As quitundas e casas de frutas,
as casas de venda de aves e ovos, Os empdrios, mercearias,
armazéns, depdsitos de frutas, deposltos de géneros ali-
menticios e estabelecimentos congéneres serao constitul
dos, no minimo, por segao de venda.

Art. 81 - 0s cafés,casas de sucos, 1&n1
chonetes, bares e botequins serao constituidos, no minimo,
por segao de venda com consumaqao.

paragrafo dnico ~ Os estabelecimentos de
gue trata este artigo que mantenham servigos de lanches
deverdo possuir também copa-guente.

Art. 82 - Os restaurantes e siullares terno
cozinha, copa e, se necessirio, deposito de géneros ali-
menticios e secgdo de venda com consumagao.

' "pardgrafo Unico - Nos restaurantes que re,
ceberem alimentos preparados em cozinhas industriais 145
cenciadas poderd ser dispensada a existéncia de cozinha,
a critério da autoridade sanitéria.

Art.-83 - As pastelarias e estabelecimen
tos congeneres terdo cozinha, depésito de matéria-prima €
segao de venda com consumagao.

Pardgrafo unico - Se no mesmo estabeleci~
mento houver venda de caldo de cana, deverd haver lo~
cal apropriado para deposito e limpeza de cana, com caracC
teristicas idénticas as do deposito de matéria-prima, bem
como local aproprlado para depdsito do bagago.

Ar. 84 - As docerias, "buffets™ rotis-
series, casas de produtos congelados e estabelecimentos
-congéneres terado:

I - Sala de manipulagdo;

11 - DepGsito de matéria-prima; .

111 - Segao de venda com consumagdo e/ou

segdo de expedigdo: .
IV - Cozinha.
paragrafo Gnico ~ 0Os estabelecimentosque
recebam alimentos preparados em cozinhas industriais Ii
cenciadas poderadoc ser dispensados da exigéncia de 8=
suir cozinha e depdsito de matéria-prima, a criterio da
autoridade sanitéria.
Art. 85 - As padarias e estabelecimentos
congéneres terao:
I ~ Recebimento e deposito de furinha1
11 - Recebimento e depdsito de matéria-
prima;
111 ~ Panlficagao, compreendendo manipula
cdo, srea de forno e cimara de fermentacdo;
IV - Confeitaria, manipulagao;
V - Acondicionamento e embalagens de pro

dutos; . .
V1 - Depdsito de produtos acabados ¢ expe
digdo e/ou venda;
V11 - Vestidrios e 1nstala;oes sanitarias;
VI1I - Depdsito de material de limpeza, de
consertos e outros afins;
IX - Administragédo e aetvigos.
X - Cozinha e/ou copa-quente.
pardgrafo Gnico ~ As salas de embalagem,

deposxto de combustivel e cozinha serdo exigidas, a cri-
tério da autoridade sanitdria, levando em conta a nature
za do estabelecimento.

Art. 86 - Os supermercados, mercados ' e
congeneres, além de observar o disposto no artigo 29, de
verao, quanto aos seus locais de venda, obedecer &s exl-
gencias técnicas previstas neste decreto, segundo © gene
ro de comércio, no que lhes forem aplicévels.

Art. 87 -Nos estabelecimentos
for¢a de sua atividade exijam cozinha, esta,
especificaghes a serem observadas, conforme disposto
artic:s 29, deverd ter:

1 - Mesas de manipulagio constituidas so
mente de pés e tampo, devendo sér este feito ou revettf
do de raterial liso, resistente ¢ impermedvcl;

I1 - Agua corrente fervente, ou outro pro=-

cesso comprovadamente eficiente para hlgienlzaqao de lou
gas, talheres e demais utensilios de uso;

que - por
além das -
no

mwnta(:aoy
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' 111 - pias, cujos despejos passarao
toriamente por uma caixa de gordura.

Art. 88 - Os estabelecimentos que necessji
tem de copas-quente sobedecerdao is mesmas exigéncias con-
tidas no artigo anterior, respeitadas as devidas dimen-
sdes.

obriga

Art. 89 - As salas de mariipulagdo,de pre-
paro e de embalagem terdo:

1 - Piso revestido de material
ou equivalente; R

11 - paredes revestidas de material liso,
impermedvel e resistente a frequentes lavagens, até a al-
tura de 2,00 m, no minimo, e, dail para cima, pintadas em
cores claras com tinta lavavel;

111 - Forros;

1V -~ Mesas de manipulag3o cohstituidas so-
mentc de pés e tampo, devendo este ser feito ou revestido
de material liso, resistente e impcrmeavel;’®

V - Portas com mola;

V] - Aberturas teladas.

Art. 90 - As salas dc secagem obedecerio
as mesmas exigéncias pxcscxitas para as salas de manipula
¢ao, dispensada a de ventilagdo quando houver necessidade
de manutengdo, no ambiente, de caracteristicas fisicas
constantes; ncste caso, os vitros poderao ser fixos, dis-
pensadas as telas. .

Art. 91 - As salas de acondicionamento te
rdo, paredes, até 2,00 m de altura, no minimo, e os pisos
revestidos de matcrial liso, resistente e impermedvel,

Art. 92 - Os estabelecimentos que wutili-
zem fornos a cnrvno e lenha deverdo ter depdsito deo com-
bustivel ¢ este nio terd acesso ao local de manipulagao.

Art, 93 - E proibido, nos estabelecimen-
tos de géncros alimenticios, manter equipamentos, m1quin:
rios, instalagocs, ob;ctoq, substincias quimicas, aditi<
vog, condimentos ou invdlucros com o objetive de drica,
transformar, preparar, temperar, frawiar ou adulterar ald
mentos. )

ceramico

Pardarafo nico - 0 material cpcentrode
nas condlqocc 1eferidas neste artigo rserd apreendiae
caminhado ao depdsito punicipal, e as mercaderias
inutilizadas.

’ Art. 94 - Nos locais devidamentc licencia
>s, em quc se fabriquem, preparem, beneficiem ou acondi<
onem allmcntos é proibido ter em depdsito substincias

nocivas 3 saide ou que possam scrvir para alterar, adulte

[ rar, fraudar ou falsificar alimontos.

[y

- Pardgrafo Gnico - As mercadorias encontra
das nas condigdes referidas no "caput” deste artigo seridc
inutilizadas.

Art. 95 - £ proibida a fabricagdo de ali
nento: cuja industrializagio seja especifica das indis=
trias ou de estabelecimentos varejistas autorizados para
esse fim. .

Art. 96 - S5 serad permitido o comércio de
saneantes, desinfetantes e produtos similares, em estabe-
lecimentos de venda ou consumc de alimentos,quando nele
existir local apropriado separado, devidamente aprovado
pela autoridade sanitaria.

Art. 97 - £ obrigatdria a existéncia de-
equipamentos de refrigeragio e/ou de congelagdo nos esta-

«ng
corvan

-

XEE. 100 = serd obrigatorio rigoroso as-
seio em todos o5 compartimentos dos estabelecimentos
generos alimenticios.

Pardgrafo inico - Os compartimentos sani-
tirios deverdo estar em perfeito funcionamento e obrigato
riamente dispor de lavatdrio com dgua corrente, papel hi=
giénico, sabdo, toalhas de papel ou secador é¢ ar quente,
bacias sanitdrias providas de tampo e recifpientes para
lixo.

Art. 101 - Nos estabelecimentos referidos

de wemsemwawe

o-e-
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no artigo anterior, o pessoal vinculado, sob aqualquer fo
ma, ao processo de comercializagdo, dever3d s¢ apresentar

devida e adequadamente uniformizado, exigindo-se asseio
individual compativel com os prlncipios de higiene.

Art. 102 - Os responsavels pelos estabele
cimentos de géneros alimenticios sao obrigados a  manter
limpos e higienizados os equipamentos, instrumentos de
trabalho, recipientes e continentes, os quais deverdo ser
de material adequado, de forma a nao contaminar ou dimi-
nuir o valor nutritivo dos alimentos.

§ 19 - 08 equipamentos, instrumentos, re~-
cipientes ou continentes que nao assegurarem perfeita hi-
gienizagdo, a critério da autoridade sanitaria, deverao
ser reformados, substituidos ou inutilizados.

§ 29 - Para os fins previstos neste arti
g0, deverdao ser observadas as Normas Técnicas da Associa

uniﬁ(

o0 euiod

13

11euo

¢ao Brasileira.

Art. 103 - Os estabelecimentos de géneros
alimenticios deverao estar equipados com armirios adequa-
dos para guarda de roupas, instrumentos de trabalho e ma-
teriais de higienizagdo, especificos _para cada fim.
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Art. 104 - A exposigao para a venda de
aves, pescados, carnes e viscetas de espécies destinadas
a alimentagao humana somente serid permitida se os referi
dos produtos estiverem devidamente proteyidos em unidades
frigorificas.

Pardgrafo Gnico - A comercializagio dos
produtos referidos neste artigo_em feiras-ljvres obedece-
rd ao regulamentado em legislagdo especifica.

Art. 105 - O leite e seus derivados, exce
tuando-se agueles que dispensem frigorificagio, deverao
ser mantidos em unidades frigorificas.

Art: 106 - Os agougues, entrepostos de
carnes, casas de aves abatidas, peixarias e entrepostos de
pescado, observado o disposto no artigo 29, deverao ter:

I - Piso do pavimento e as paredes, pila-
res e colunas, até altura de 2,00 metros, no minimo, re-
vestidas de material durdvel, liso, impcraeavel e resiten
te a frequentes lavagens; v

11 - Forro;

111 ~ A pintura, revestimento de
forve de naturcza tal que nac altere os
organolépticas visuais do produto;

IV - Pia com dgua corruntc;

V - Iluminagao artificial, quando necessd
ria, de naturcza tal que ndo altcic ar - racteristic:zs or
qganolipticas visuvais do produte, - -

paredies e
cvaracteristicas

Art, 107 - Os agougucs sdo destinados a3
venda de carnes, visceras e miudos frescos, resfriados
ou congelados, ndo sendo permitido seu preparo ou manxpu-
lagdo para qualguer fim.

Pardgrafo tinico - Sera, entretanto, facul
tado aos agougues:

belecimentos em que se produzam, fabriquem, preparenm,
beneficiem, manipulem, acondicionem, armazenem, depositem
ou vendam produtos alimentfcios pereciveis ou alterdveis,.
§ 19 - As mercadorias deverdo.ser distri

buidas em unidades frigor{ficas apropriadas e ser dispos
- tas de maneira a permitir a perfeita clxculagao de ar, fI
cando, portanto, proibida a supetlotaqao dessas unidades’
§ 29 - A critério da autoridade sanitdria

competente, a exigéncia de que trata este. artigo podera
estender-se aos velculos de transportes. .* :
Art. 98 - Nos locais e _ estabelecimentos

onde se manipulem, beneficiem, preparem,.vendam ou fabri- |

guem produtos alimenticios € proibido:
: Fumar; i
Varrer a seco ou usar areia, serragem

II
~ oo outros afins;

Usar papel picado no piso, para gual-

]

11
quer £1nalidade;
v
blica;

pa-
de

Destinar agua servida para a via

v
quaisquer animais; A .

VI - Manter movels, senoventes, veiculos,
eguipamentos ou objetos estranhos no seu interior;

Permitir a entrada ou permanénciu

VI1 - Manter fogareiro, fogao ou outro equi
pamento com a finalidade de cozinhar no seu 1nterlor,qnm
do ndo estiver licenciado para esse fim;

_VIII - Proceder a lavagem e higienizaqao de
maqulnarios, ‘equipamentos e estrados em via piblica;
IX - Utilizar substincias ou defengivos,
para fins de hlgienlzaqao, exceto aqueles devidamente .
aprovados pelo orgdo oficial competente;

X - Adaptar jiraus, sotaos ou mezaninos,
exceto os submetidos & apreciagdo do 6rgdo municipal com
petente;

XI - Manter, guardar ou depositar mercado-
rias pertencentes a terceiros;

XI11 - Comercializar géneros alimenticios
durante o periodo de reformas ou reparos necessdrios a

* conservagao do prédio ou 1nstalaqoes-
XIXI ~ O uso de enfeites junto aos alimentos
expostos em bandejas e vitrines, incluindo vegetais;

XIV - Manter plantas, excetuando-se nos sa-
13es de venda ou de consumaqao, quando forem utilizadas
como elemento de decoragdo e/ou de ornamentaqao e, desde
que distantes dos alimentos expostos & venda.

Art. 99 - Nos estabelecimentos onde se fa:
briquem, preparem, vendam ou depositem géneros alimentY
cios deverdo ser utilizados recipientes adequados, de fa~
cil limpeza e providos de tampo, ou recipientes descarti-'
veis para coleta de residvos.

Pardgrafo dnico - £ proibide o recolhimen
to, nas unidades trigorificas, de 08508, sebos, detritos
ou outras mercadorias imprSprias para o consumo, exceto
'os hermeticamente acondicionados em recipientes resisten
‘tes e laviveis. .

| carne sem prévia desossa, &

1 - A venda de
mal conservados, preparados ou
nientemente identificados como
cenciadas e registradas;

IT - A venda de carne fresca moida, desde
que a moagem seja, obrigatoriamentc, feita na presenca
do comprador e a seu excluslvo pedido, por meio de maqui-
nas clétricas;

111 - A venda de carne fresca moida, efetua
da em estabelecimento cujas condigdes sejam semi-indus=
triais . caracterizadas por:

a) Piso do pavimento e as paredes, rila-
res ou colunas até a altura dec 2,00 mctros, no minimo, re

subprodutos de origem ani
enlatados, desde que conve
procedentes de fibricas 1T

vestidos de material durdvel, liso, impermoavel e resis-
tente a frequentes lavagens;
b) Forro de naturcza tal que nio altere

as caracteristicas organolépticas visuais do produto;

c¢) Portas com mola;

d) Aberturas teladas;

e) Area de sala de desossa ndo 1nferior a
20,00 m2, com dimensdo minima de 4,00 metros;

f} Mesas de manipulaqao constituidas so-
mente de pés e tampo, devendo este ser feito ou revesti-
do de material liso, resistente e impermedvel ; '

g) Pia com dgua corrente fervente, ou ou-
tro processo comprovadamente eficiente para a htqieniza—
an de utensilios de uso e ralos para escoamento de aguas
de lavaaens;

—————

UUNESEESS-

izado e
IV - A venda de pescado, industrial
desde que
do procedente de fébricas licenciadas,
g?:ggigam ge unidades, frigorificns ptoprias e exclusivas.

para sua boa °°"§§§Y’i3§‘; Nos eﬂpoxios e mgrcearias £1ca

ientes ‘de.
da a venda a varejo de carnes proven
a::ﬁ;::? médios e pequenos animais domeésticos préprios

8.
30 humana, viscercs e aves abatida
para & anmentac§ 10 ~ Pa;a exercer este comércio, os es-

tabelecimentos devexdo obedccer &0 disposto no artlgo ]07,

bem como aoc que seque:

1 - Os produtos “in natura®™ referidos no
deste artigo deverac ser conservados em unidades
icas adequadas e independentes, nao podendo ser
s mesmas; ~
I - Nos estabelecimentos qua receberem
era obrigatéria a instalaqao
dotada de equipamentos necessa_

*caput®
frigorit
expostos fora d;

de uma sala para esse fim, <
tender ao disposto no artigo 107.
rios, bem como a§ ;9 - 0s. eltabelecimentgs referidos ne:;_
ficam também autorizados a vender carnes empa

tid::tiggngeladas e resfriadas, e alimentos superg:lado:;
acondicionados em embalagens proprias e lnspecioga as ? s
estabelecimentos de origem,. desde que disponham de equ pa
mentos de conservacio e exposigdo adequados.
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ArtT 109 < 0s estabelecimentos que comer-
ciam com’carnes devetio dispor de gancheiras no comparti-
ment’y destinado 3 desossa.

§ 19 - As gancheiras referidas neste arti
go deverao ser mantidas em perfeito estado de conservagac
e limpeza. .
+ § 20 - Apds a operagio da desossa, a mer-
cadoria deverd eez armazenada nas unidades frigorificas.

\Art. 110 - Nos estabelecimentos referidos
no artigo anterior, os miidos e visceras deverdo permane
cer nas unidades frigorificas apropriadas e em continen
tes de material inoxidivel, plistico rigido ou premolda=<
do, ou outros materiais que atendam 3s exigéncias da mo~
derna tecnologia.

§ 19 - As unidades frigorificas ou conti-
nentes referidos néste artigo deverdo ser mantidos rigoro
samente limpos e higienlzados e em perfeito estadd de con
servagdo.

-§ 20 -0 secclonamento ou fracionamento
de middos € {Isceras somente serd permitido guando solici
tado pelo comprador e na presenga deste, salvo nos estabe
lecimentos com caracteristicas semi~industriais que aten<
dam a0 disposto.no parégrafo dnico, inciso 111, do artigo
107.

Art. 111 - xos estabelecimentos de géne-
ros alimenticios, é proibida a comercializagdo de carnes’
destinadas & indistria pora azroveitamento condicional. =

* Art. 112 - Nenhum agougue poderd funcio-
nar er dependencia dc fébyic: de produtos de carne e esta
belecinentos congénerer.

« Art. 113 - Nas casas de venda de aves vi-
vas e ovoe n3o & permitida a matanga ou preparo de aves

ou outros animais.

Art. 114 - Nos estabelecimentos de comér-
cjo de aves abatidas n3o & permitida 2 existéncia de aves
vivas.

Paragrafo Gnico ~ Nos estabelecimentos re
feridos neste artigo € proibida a manipulagdo ou tempero

* carne para qualquer fim.
- Art. 115 - Nas peixarias & vedado o prepa
ro ou fabrico de conservas de peixes, a venda de pescado
em filés ou em pedagos, sendo, entretanto, facultada a
;ubdivisao, desde que na presenga do comprador e a seu pe
ido.

parigrafo Gnico ~ A proibigdo referida nes
te artigo n3o se aplica quando se tratar de £i1és semi~in
dustrializados desde que constem da embalagem a proceden
cia e a'data da industrializagdo, e aos processados em es
tabelecimentos com caracteristicas semi-industriais que
atendam ao disposto no paradgrafo inico, inciso 111, do ar
tlgo 107.

Art. 116 - Aos estabelecimentos de géne-
ros alimenticios € proibido substituir uma espécie por ou
tra, com a finalidade de fraudar o piblico consumidor,
bem como: vender congeladas por resfriadas ou frescas,
_ou utilizar quaisquer meios com tal finalidade.

Art. 117 - E proibido, nos estabelecimen
tos de géneros alimenticios, comercializar animais vivos
de qualquer especie.

. pardgrafo nico - Excetuam-se da proibi-

g0 prevista neste artigo os estabelecimentos licenciados
anteriormente 8 vigéncia deste decreto, que,todavia, te~
rdo um prazo de 180 (cento e oitenta) dias para o seu en~
quadramento,

Art. 118 - £ vedado, aos comerciantes de
géneros alimenticios, mante los em depésitos domicilia-
res.

Paragrafo unlco - Serd, entretanto, facul
tada a guarda dos géneros alimenticios em depSsitos devi-
darcnte vistoriados e licvenciados,

Lrt. 119 - £ proibido, nos estabelecimen
tos de qenero< alincnticios, comercializar queldnios, ah
fibice, répteis, algars, plantas maritimas, animais aquatT
cos, ram{feros de E-un Goce e salaada. bem como animais
exéticos, abatidos ou vivos, exceto aqueles previstos em
legislagao propria, desde que procedentes de estabeleci-
mentos legalmente autorizados para esse tipo de comércio,

Pardgrafo iinico - As espécies referidas
neste artigo somente poderao ser vendidas em estabeleci-
m:ntos devidamente autorizados para esse ramo de comér-
cio.

Art. 120 - E£ proibido nos entabeleclmen-
tos de qenetos aliment!clos © preparo ou comerclalizaqao
-de alimentos destinados & alimentacdo animal, & excegao
.dos devidamente embalados, rotulados e procedentes de es-
tabelecimentos devidamente autorizados.

Art. 121 - Fica permitido aocs estabeleci-
mentos que comercializam alimentos utilizar equipamentos
com peculiaridades cognominadas de "equipamentos de solei

ra de portas", tais como "churros”, "frango assado", “do-
ces e guloseimas”, "churrasco grego®, “macsas
radas®, "esfiha", e outras atividades anflogas
desde que satisfagam &s seguintes extgencias:

I -A comercializaqao de alimentos na for
ma deste artiqgo somente serd permitida guando a abertura
dos dispositivus apropriados esteja sempre voltada em’ sen
tido oposto ac da via ou logradouro piiblico;

11 - Os equipamentos utilizados para o acon
dicionamcnto do:. alimentos deverdo manter a temperatura
adequada & sua boa conservagao;

111 - Quando, para o exercicio dessa ativi-
dade, for instalada qualquer dispositivo para assar, co-
2cr ou frltar alimentos que exijam manlpulaqao prévia,
também scrdo _exigidas as seguintes condi¢des para o local
de manlpulaqao ou preparo:

1) &rea minima de 4,00 m2, desde que nao
haja outro compartimento de manlpulaqao, que satisfaga o
sequinte: '

tdra;

e afinsy

a) pé direito minimo a2 2,50 mctros de al

h) larqura minima de 2,00 metrus;

¢) piso ¢ paredes, até a altura de 2,00
metros, revestides de material durive), Viso, impermeivel
¢ resistonte a frenaentens avagens;
. o} pia com fyuva corrente; !
#1 eompartimento, equipanento ou disposi-
tive pora ‘gbarda uo produto présmanipulado ou a manipo-
]dl, o terlo o nt®=lo conservaldo ¢ em condicacs hiaiéni
cat

seml-prepa'
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Repressoes ds infragbes de

Notureza Sanitaria
CAPITULO 1

Competéncia
Art. 122 - Caberd d Sccrctaria Municipal
_de Abastecimento, no dmbito de suas atribuigdes, a fisca-
lizagéo yuunto ao disposto neate decreto, competindo-lhe
a avtuagao, a imposigao de penalidadcs, observadas as po-
culiaridades de cada caso, referentcs & prevengdo e re-
pressio dc tudo quanto possa comprometer a saidde piblica.

pardgrafo Gnico ~ As autoridades fiscali-~
zadoras mencionadas neste artigo terao livre ingresso em
todos os locais, a gualquer dia e hora, quando no exerci-
clo de suas atribuigdes. .

Art. 123 - As infraqoes a leqialagao edi~’
licia ede parcelamento, uso e ocupagdo do solo, serao fisca
lizadas e aplicadas pela repartigao fiscalizadora compe-
tente. .

CAPITULO I1I
Infragdes e Penalidades

Art. 124 - Considera-se infragio a desobe
diéncia ou a inobservincia ao disposto neste decreto, nas
normas legais e regulamentares da legislagio federal e es
tadual e outras que, por qualquer_forma, se deatinem 4
promogao, preservagao e recuperagao da saide. .

Art. 125 - Responde pela infragao
de qualguer modo, cometer ou concorrer para sua
ou dela se beneficlar.

Art, 126 -'As infragdes de natureza sani-
t8ria scrac punidas, alternativa ou cumulativamente, sem
prejuize éar sangdes civil e penal cabiveis, com penalida

des Ze:

uem,
pratica

1 - Multag :
17 - Apreensdo de produto;
111 -~ Inutlllzaqao do produto;
Vv - Intetdigao de produto:

V - Interdigao parcial ou total do estabe
lecimento.

Art. 127 - As infragSes de natureza sani-
tiria classificam-se em leves, graves e gravissimas.

§ 10 - S3o infragdes de natureza leve,
dentre outras:

a) falta de uniforme;

" C b) fumar durante o exercicio da atividade;

c) varrer o estabelecimento a seco, ou usar
areia, serragens ou outros afins;

d) usar papel picado nou piso;

e) destinar 3gua servida para a via pibli-
ca;

£f) permitir a entrada ou permanéncia de
aves ou animais domésticos no estabelecimento;

g) manter mdvels, semoventes,
eqﬁipa \entos ou objetos estranhos & natureza das
des desenvolvidas pelo estabelecimento;

h) proceder a lavagem e higienizaqao de ma-
quindrios, equipamentos e estrados em via piiblica;

i

vefculos,
ativida-

postos em bandejas e vitrines;
j) falta de placa indicativa do &rgao fis-
calizador;
descarga
logradouros

1) proceder & triagem, carga e
ou venda de generos alimenticios nas vias e
piblicos, quando ndo autorizados.

m) manter, nas unidades frigorificas 08808,
sebos, detrltos ou outras mercadorias imprdprias para o
consumo, sem que estejam hermeticamente acondiclionados; '

n) auséncia ou insufiéncia de recipientes
apropriados para a coleta de 1lixo;

o) mau funcionamento de instalagao sanité-
ria e/ou auséncia de papel higiénico, sabio, toalhas des-
cartaveis ou secador de ar quente, tampo de bacias sanitd-
rias e outros indispensiveis;

p) manter as dependenciaa do estabelecimen

to er ~3s condigdes de conservaqao.

§ 29 ~ Sao infragdes de natureza grave,
dentrc outras:

a) mas condigoes hiqienicas em  dependén-

cias ¢ estabelecimento, inclusive sanitdrios, ‘ou em veicy,
jos +runsportadores de géneros alimenticios:

b) falta de higiene, limpeza ou mid conser
vagio de: equipamentos, instrumentos de trabalho, utensi-
1i0os e recipientes destinados ao fabrico, produgao, bene
ficiamento, manipulagdo, acondicionamento, conservagao,
armazenamento, transporte e consumo de alimentos;

c) exposicao de alimentos sem protecao e/
ou fora dos equipamentos proprios & sua conservagio;

d) superlotagdo de cimaras/unidades frigo
ri!icas ou velculos transportadores;

_e) funcionamento de equipamentos destina-

os & conservaqao de alimentos ou & higienizag¢3o ou este-
rilizagdo de utensilios e recipientes em desacordo com os
padrbes preconizados pelas Normas Técnicas Especialsp

f) Emprego de pintura, revestimentos de
paredes e forros e/ou iluminaqao artificial que altere as
caracteristicas organolépticas visuais do produto;

g) falta de carteira de saide ou de sua

renovagao;
h) filetar pescado ou moer carne previa-
mente, em estabelecimentos ndo autorizados; ’

1) comercializaqao, preparo, fabrico

acao-er

NOF

) uso de enfeites junto aos alimentos ek-

ou manipulagao de géneros alimenticios em desacordo com a .

atividade para a qual foi licenciado:
j) falta de caderneta de controle

sanitd
rio ou de laudo de vistoria de veiculo;
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. tabelecimentos que por suas caracteristlcas proprias

l

hvare

——

" m) depositar carvido ou lenha no local de
manipalagao; .
. n) armazenar cana, bagago, etc.

. area
de consumo;

na

o) utilizar papéis ou embalagens servi=
das, ou gue.contenham corantes, tintas de 1mpressao ou ou
tras substdncias quliicas prejudiciais 3 salde;

p) manter no mesmo continente ou transpor
tar no ‘mesmo compartimento do veiculo, alimentos ou subs=
taficiag estranhas, que possam resultar em contaminagdo ou
corxowper suas caracteristicas;

q) manter artigos de limpeza fora de se-
cao adequada; .-

x) preparo de alimentos destinados a anji
mals; .
. s) comercializar alimentos destinados a
animais indevidamente rotulados e sem_procedéncia;

t) auséncia de protegdo e/ou de telas
contra insetos, roedores, passaros e outros animais dani

nhos ou constatag3o da presenga dos Mmesmos;

u) falta de instalagdo sanitidria para am-
bos os sexos ou de outras dependéncias especiilcas em es-
as~-

sim o exijam;

v) comercializar géneros alimenticios du-
rante a realizagdo de servigos de reparo ou reforma de es
tabelecimento;

x) utilizar &gua em desacordo com as espe
clf!caqoes técnicas para a higienizagio, preparo, manipu—
lagao, fabrico, boneficlamento ou conservagio de géneros
alimenticios;

z) adoqao de praticas e proccedimentos ina
dequados ao preparo, manipulagdo, fabrico, beneficiamen-
to, conservagdo, armazcnamento ou_exposigao de alimentos.

§ 39 - Sdo infragdes de natureza gravissi
ma, dentre outras:

a) venda ou exposigdo
prios para o consumo ou fora do prazo

b} venda ou exposicio
gom clandestina ou som comprovante de
déncia da mercadoria;

c) venda ou exposigao de alimento interdi
tado ou em egtabelecimento 1nterd1tndo-

d) proceder & matanga clandestina;

c¢) venda ou exposigao de alimento altera-~

5>, adulterado ou {raudado;
- f) utilizar, em estabelecimentos, equipoa-
mentos, utensilios ou cm alimentos, substincias ou defens)
vus nao autorizados;

de alimentos
de validade;
de alimentos de ord
inspegio ou proce=

lmprg

g) funcionumonto de agouygue, avicola ou
similar, conjvgado com estabelecimento de fabrico ou aba
te;

h) comercializar aves abatidas em locais

destinados & venda dc aves vivas;

. 1) manter nas dependéncias do
mento maquinirios, objclos, substdncias quimicas, aditi=
vos, materials, condimentos, involucros, que possam  BOr=~
vir para adulterar, tronsformar, alterar, frauwdar ou fal-
sificar gfnerns oliment feins;

j) comreializar aninais exéticos sem au~
torlzacao do IBDI, scjoam cles vivos ou abatidos;

1} comercializar animais vivos em estabe-
cimertos de géneros nlimcnl:cios.

m) desacato § ordem administrativa cmana-
da per autoridade sanftdria no escrcicie dec svas fungées.

= ,

Art. 128 - Para a classificagdo de infra-
¢des nao previstas no artigo anterior, a Admlnistraqao se
valerd de parecer conclusivo proferido por Comissao Técni
ca especlalmente designada para esse fim, que considera
ra a gravidade do fato a ser enquadrado.

cstalelect

CAPITULO III
-Procedimento Administrativo das Infragdes
de Natureza Sanitdria

129 - O procedimento administrativo

Art.
relativo a infragdes de natureza sanitdria terd inlcio
com a lavratura do Auto de Infragdo e do correspondente

Auto de Multa.

§ 19 - Nos casos em que a 1nfraqao exigir
a pronta agdo da autoridade sanitiria para protegao da
salide piiblica, as penalidades de apreensio, de interdigado
e de inutilizagdo poderdo ser aplicadas de imediato, sem
prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

29 - Quando, apesar da lavratura do Au-
to de Infragdo e do respectivo Auto de Multa, subsistir,
ainda, para o infrator obrigagao a cumprir, serd ele inti
mado a fazé- lo no prazo gue vier a ser estabelecido no
proprio Termo de Intimagao.

SECRO I’ -
Auto de Infragdo

Art. 130 - Verificada gualquer infragao a
este decreto, serd lavrado o respectivo Auto de Infrugao.

Art. 131 - O Auto de Infragdo serad lavra
do em 3 (tres) vias, destinando-se a primeira ao autuvado
e tontera:

I-~0

nome do infrator, especificagdo de
seu ramo de atividade

e enderego:;

11 ~ O ato ou fato constitutivo da infra-
¢80 e o local, hora e a data respectivos;
II1 -~ A disposigdo legal ou regulamentar
-ttansgredida;
IV ~ A indicagdo do dispositivo legal ou

regulamentar que comina penalidade a que fica sujeito o
infrator:;

V_- O prazo legal para defesa ou impugnagio
do Auto de Infragdo;
VI ~ A assinatura do agente autuante, seu
nimero de registro e carimbo discrimativo destes dados;
VII -~ A assinatura do autuado ou de seu re-
presentante legal e, em caso de recusa, a consignagio des-
sa circunstiincia pela autoridade autuante e a assinatura
de 2 {(duas) testemunhas.
Art. 132 - Os servidores ficam responsa-
veis pelas declaragdes gue fizerem nos Autos de Infragdo,
sendo passiveis de punlqao, por falta grave, em casos de

falsidade ou omissdn dolosa.

Fotha i @i{
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Art. 133 - As irregularidades constatadas
serao objeto de intimagao aos responsaveis, que dever
sana-las no prazo estabelecido no prdprio termo, levando-
se em consideragdo o tipo da irregularidade a_ser sanada.

Art. 134 - O Termo de Intimagdo serd la-
vrado em 3 (tres) vias, destinando-se a primeira ao inti-
mado e contera:

I - A identificagdo do estabelecimento,
constando o nome do infrator, seu ramo de atividade e en-
derego;

11 ~ O nimero, série e data do Auto de In-
fragdo respectivo;

I1I - O ato ou fato constitutivo da irregu-
laridade constatada;

IV - O dispositivo legal ou regulamentar
infringido;
. V - A providéncia exigida;
VI - O prazo concedido para sanar a irregu
laridade;

V11 -~ A assinatura da autoridade gue inti-

. mou, seu nimero de registzo e carimbo discriminativo des-

tes dados;

VIII - A assinatura do intimado ou de seu
representarite legal e, em caso de recusa, a consignagao
dessa circunstincia pela autoridade intimadora e a assina
tura de 2 (duvas) testemunhas.

Art. 135 - 0s servidores ficam responsad-
veis pelas declaragdes que fizerem nos Termos de Intima-
¢do, sendo passiveis de puniqao, por falta grave, em ca-
808 de falsidade ou omissao dolosa.

SEGRO 1TI
Auto de Multa

Art. 136 - A inobservdncia a qualquer dis

sitivo deste decreto, cujo cumprimento estiver cometido

a Secretaria Municipal de Abastecimento, ensejard a lavra
tura do competente Auto de Multa,

Art. 137 - O Auto de Multa, a ser lavradoe

em 3 (trés) vias, contera-
I - O nome do infrator;
II - O local, dia e hora da 1nfracao-
111 - O fato constltutivo da infragdo;
IV -~ O preceito legal violado;
V - O valor da multa;
Vi - A assinatura do agente autuante, seu

nimero de registro e carimbo discriminativo destes dados:
VII - A assinatura do infrator ou de seu
representante legal e, em caso de recusa, a consignagao

dessa circunstdncia pela autoridade autuante e a asslnatu
ra de 2 (duas) testemunhas;
. VIII - A repartigdo onde a multa deverd ser
aga; . . . .
pas IX -~ O prazo para pagamento da multa ou
apresentagado de defesa.
Art. 138 - A lavratura do Auto de Multa

far-se~3 simultaneamente com notificagdo do infrator, pa-
ra, no prazo de 15 (quinze) dias corridos, pagar ou apre-
sentar defesa, sob pena de con(irmacao da penalidade im-
posta e de sua subsequente inscrigdo como divida ativa.
Art. 139 - A notificagdo de que trata o
aftigo anterior serd dirigida, pessoalmente, ao responsd-
vel ov seu representante legal, podendo efetivar~se, ou~

' trossim, por via postal, com aviso de recebimento, no en-

derego do estabelecimento.

pPardgrafo dnico - A defesa deverdser apre
scntada na Adminxstraqao Regional da circunscrigao terri-
torial a que pertence o estabelecimento, mediante protoco
ln.

Art. 140 - Quando o autuado for analfabe-
to, [aF] Iis?camcntc incnpacitndo. poderd o Aute de Multa
ser assinado “a rogo” na presenga de 2 (duas) testerunhas,
ou na falta destas, deverd ser feita a devida ressalva pe
1o auvearidade autuante.

Art. 141 - A apllcncno das multas pecunid
rias ndo clide a das demais sangdes ou medida~ ad-inis=
trativas ¢ judiciais cabfveis, inclusive apuragio da  res
ponsabilidade do infrator, pelos crimes de desobediéncia,
previstos no artiqo 330 do Codigo Penal.

Art. 142 - Na reincidéneia, as multas
rao semprc em dobro e atd que scja sanada a
dade as mesmas serdo renovaveis a cada 30 (trinta) dias.

Art. 143 - Os servidores ficam responsa-
veis pelas declara¢des que fizerem nos Autos de Multa,

s€

sendo passiveis de puniqao, por falta grave, cm casos de
falsidade ou omissao dolosa.
se¢ho 1v
Interdigdo Parcial ou Total
do Estabclecimento

Art. 144 - Como medida cautelar, podera
a Secictaria Municipal de Abastecimento intexditar par-
cinl ou totalmentc os estabclecimentos.

Art. 145 - A interdigao total ou parcial
do cstabelecimento somente sera levantada, a requerimen

to do intcressado, apds vistoria que comprove estar sana-
da a irregularidade ensejadora da medida.

irzegularida .

Art. 146 - A interdicao total ou
do estabelecimento poderd ser efetugda com O APOXEGXCLS:
Guarda Civil Metropolitana da Secretaria Municipal de De-
::;:rfﬁglal, com oiobjetivo de garantir aos ‘servidores a
a necessiria.ao pleno exerci -
cia adminlstrativa. P fc ¢10 90 poder de polf
Art. 147 - O procedimento administratlv
referegte a interdigao parcial ou_total do estabelecimeg
to serd objeto de normatizagdo prépria, a.ser baixada pe-

t::fecretarxa Municipal de Abaatecimento, através de Por-
a,

SEGRO V
Recursos

Art. 148 - Do despacho decisorio ue d
colher a defesa, a ser publicado no Diirio Ofici i e
nicipio, caberfio sucessivamente: ctal do Mu=

I - Pedido de reconsidera
autoridade que o prolatou, 12 o
da publicagao;

prépria
no prazo de 15 (quinze) dias
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I1 - Recurso ao Secretdrio Municipal de
Abastecimento, mediante depSsito prévio do valor da multa
‘discutida, no prazo de 15 (quinze) dias da ublicagio do
ato que nao acolher o pedido de reconsideragao.

Parigrafo inico - O pedido de reconsidera
quo e o recurso deverao ser apresentados, mediante proto-
colo,’ na Administragao Regional competente.

, Art. 149 ~ Na contagem dos prazos ' para
apxesentaqao 3da defesa, reconsideragao ou interposlqao de
recurso, serd excluido o dia da notificagéo ou da publica
¢do e incluido o do vencimento.

Pardgrafo Unico - Em qualqguer hipdtese,
08 prazos somente comegam a correr a partir de 19 (primei
ro) dia Gtil apds a notiiicacao ou publicagao referidas.”

TERCEIRA PARTE
T1fuLo Onico

‘Art. 150 - Fazem parte integrante deste
decreto as Normas Técnicas Especiais (NTE) em anexo, cu-
jas dlsposigoes disciplinatao as agoes referentes 3 defe-~
sa e & protegdo da saide individual e coletiva, no &mbi-
to de atribuiqao da Secretaria Municipal de Abastecimen
to.

N § 19 ~ os padroes toxicoldgicos, microbio
18gicos, fisioldgicos, microscdpicos, fIsico-quImicos e
outros, bem como os de rotulagem , deverao obedecer is es
pecificagdes ou normas préptias de alimentos e bebidas
estabelecidas pela legislagido federal vigente.

§ 290 _- As condigbes de uso de aditivos in
tencionais e a tolerdncia mixima de aditivos intencionails
e incidentais em alimentos'e bebidas obedecerdo ao dis-
posto na legislaqao federal pertinente e nas Resolugdes
da Comiss3o Nacional de Normas e Padrdes para  Alimentos
(CNNPA) ou da Camara Técnica de Alimentos (CTA) do Minis-
terio da Sauide.

Art, 151 - Este decreto entrard em vigor

na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes . em
contrério, e, em especial, o Decreto n? 8.713, de 11 de
marco de 1.970,e os Itens 1.2.4 e 1.2.5 do

Decreto ne

25.218, de 21 de dezembro de 1.987.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SXO PAULO, aos

14 ge Margo
‘e 1.988, 4359 da fundagio de Sido Paulo.

_ JAN10O DA SILVA QUADROS, PREFEITO

CLAUDIO LEMBO, Secretirio dos NegScios Juri{dicos

CARLOS ALBERTO MANHXES BARRETO, Secretdrio das Finangas

CELSO TOSHITO MATSUDA, Secretdrio Municipal de Abasteci-

mento

LU1Z FARO, Secretdrio Municipal de Defesa Social

ALEX FREUA NETTO, Secretdrio dos NegScios Extraordinérios

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 14 de
Margo de 1.988.

FRANCISCO BATISTA, Secretirio do Governo Municipal

ANEXO A QUE_ST_REFERE O ARTIGO 150 do _DECRLTO _NO 25.544 ,
pr_ 14 pp__Marco pe 1,988

NTA )

HORKAL GERALS DE NTCIENE PARA ASSEGURAN CONDIGOES DE PUREZA 1M~
CESSARIAS AO3 ALINENTOS DESTINADOS AO CONSUMO HUMANO

1. ORJETO

A presente Norma estabelece os principios gerais de higiens a
gerem observaodoa na obtengdio, monipulagho, armnzenagem, | rana-

porte c.diutribulcso de alimento, sem prejuizo de norman ¢

cificas de higicne a serem estabelecidas para cadn eapicie o
alimento. .
' 2. DEFINICOES

An normas perais de que trata esta NTA abrengem o5 alimenia~ em
gu}n). incluindo a mut&rln-prlmn alirentar ¢ o alimento $in  ra-
tura conforme drf!plcaeu do enpitulo T, artigo 2¢, do Nrerete -

led nt 906G, de 21 de outubro de 1969,

3. RFQUISITOS PARA MATERIA-PRINA E QLIMENTO LN WATURA

3. Hlnicne Anblentol nas Areas de Cult;vo € Produsis e
Matérin-Prima-e de Alimento in natura®.

Para osocgurﬁr higiene ambienta), nas breas de e~ -
tivo ¢ produqﬁo de mutér!u—prina o alimento in nutura, deve -1y
~a:

3.1.} Dnr dentino adequado fos’ dejetos humanos e untunic,
dovendo-re np]icar mcdidas especinic para eviter a contaming

da matérie-prima alimentar ou alimento in natura, especialwmrtic
daqueles que poasnom ser consumidos crus, a £im de evitar riccon

a nndde m')hl ien.

3.1.2 Utilizur, na Srrigagho ou regm, agua que nao ofere
¢a rinco a snnde siravés do olimento.

3.1.3 Combnter ag doengan © pragus, de animais o de vena
Loin cmprepoande produtas quinicos, blo!éulcnn ou !h‘-icos. API O~
vados pelo orgao oflcinl competente; a agho “deverd ser levadn n
efcito scb direta avpervlaﬁo de passoal conscicnte dos  peripos
e riccog Qc!n envolvidon, inclusive com 08 perigos relacionndes
a resfduon 1oxinon,

3.2 Condighes Sindtartsn para Obtengiio, Produciio o Arnee
renapem de Mntéria-Prime o A)imentlo ;'ln natura®,

Para atender uoicondigoes nnnltﬂrtkn colinfaldrian na oh
tenghn, produciic ¢ urmazennpem dn motéria-primn n) imentar ¢ '}

mento in natura, cerio ohservedan as scepuinten Airetrize

para outrau colheituy.

par s wr A mAaa i s

| -

em
contatu com & materia-prima a)limentar ou alimento $n naturn ntn

3.2.1 0 cquipafnio © ulensiiion denlinadon & entrar

dcvcruo oferceer rinco b puvde, sobreludo on deslinados o uro
rcpctldo. estes deverdio ser tlo material ¢ formuto aproprinduys,

a fim de aprcoentarcm racuidnd« de Yimpera, devendo, alndn,sur

mantidos 1impos para nito conntitulirem fonte do con.l.n'nlnncﬁu )
ra o produto alimentar, st

H1¥

3.2.2 08 produtos imprestavels deverho ser separadon  Ga
mancira mais eficicnte durante as faset de colhefian e produsio,
dando-se aos meamos destinngéio tal que nio constdtunm fonte du

contumlnqcﬁo para o alimentio, parn a bnun de abastecimento o

3.2.3 De;erio ser tomeadas medidas para proteger a maté
rin-priul de contaminagio por nnipufa, Ansetos, aves e por elg
mentos quimicos ou microbloldgicos ou por outras substinciss in-
dosejévola. durante a manipulagiao e a armazenagem. A naturcza
do produto e os métodos de colheita fndicario o tipo ¢ o grau

de protegao requeridos,
3.3 irlnup;rtes

3.3.1 Os mefos do transporte da safra colhida ou da mntéi
ria-prima da area de produgao, local ds colheita ou armazenageon,
deverio ser adequados aos fins & Jue se destinam e deverdo scr
de materisl e construgiio tais que pérmitnm completa limpeza ¢
possam ser mantidos limpos de modo que n-o constituam fonte de
contamlnaclo para o produto.

3.3.2 As pratices de manipulagio adotadas ‘deverao impe-
dirta qont;mlnacio da matérie-prima ¢ do mlimento in natura.kso-
pecial cuidado devera ser tomado no transporte de. produtog wuis
facilmente pereciveis pars evitar sua alteragao. Neste caso de-~
verao ser observadoa os preceitos pertxnentes 0o emprego da re-

frigeragdo e do gelo.

3.3.3 Equipamento especial, tal como o de rerrlgeracﬁé.
deverd ser utilizado se a naturexza do produto ou as distancias
a serem percorridas o indicarem, Neste caso, deverao ser obser-
vados os preceitos partlna;t-. 8o emprego de refrigeragdo & do
gelo. O gelo utillzado em eontato com o produto alincntnr.d-vp-

ra ser fsbricado com azu- potlvcl.

4. REQUISITOS PARA A CONSTRUCAO DOS ESTADELECI“ENTOS.COM ’,
PRATICAS OPERACIONAIS

4.1 Projeto do.Construgio e Planta
4.1.1 Localizagho, area e orienticao sanitaria. A conn-
trugdo de ediffclos. destinados a operar com alimento, serd pre

cedida de aprovagho de projeto de construcic e das instalagdes,
pela sutoridade competente, observadas s seguintos dircirizes,

além das previstas nas leis vigentee;

a) As edificagdes o afeas circundantes dpverdo ser Fro

‘jetadas de modo que possam ser mantidas livres de odores estra

nhos, po, fumaga e de outros poluenten; deverao ser de dimen

soes suficientes para atender o objelivo visado, sem oxnesso
de equipamento ou de pessoal; de 801ida construgdo e screm men
deverdo ser

tidas em boas condigoes de conservagio; connat izl

das de tal modo que evitem a penetrac&o ¢ permancncia de inse

tos, passoros ou outros animais daninhos.c doverao permitir
facil ¢ adcquada limpeza;

b) Devera ser previsto o tratamento dos afluentes e dcs
poluentes atmosfaricos e do solo, inclusive quéndo o Frojeio

for para fim de ampllagao.
4.1.2. CondigSes de Controle Sanitario

a) Os locais de recebimento ou gc armazenagem de matérin
prima e a!imcntos in natura seréo separados dos destinados &
prcparncao ou ao acondicionumento do produto acabado:

b) Os recintos ; compartimentos destinados 2 armazenz
gem, fab~icagdo ou manipulagiio de produtos comestiveis deveris
ser separados e distintos daqueie: reservados a moterial nao
comestivel.

0 local de manipulagio de alimentos nao podera ter <o
munlcncno diretna com moradin;

¢) Deverao dispor de abundante suprimento de uuun fria
¢ adequado suprimonto de agun quente onds for necessaria, A é

gun devera ser potavel e de padrdo ndo infcrior ac fixado pelo
Decreto nt 79.367, de 9.3.77;

d) O sistema do canalizagio de eliminagdo de rejeitos{in
clusive o sistcma de esgoto) devera ser adequadamentic dimensio
nado a fim de suportar a ;nrga max tma pré-catlmadn. com encona
mentos que nso sprcsentem vazementos e providos de sifSes e res
piredouros apropriados, de modb que nao haja possibilidade de

contnminagdo e poluigho da dgua potavel;

.
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e) As arcas de producao deverdo ser bem uuminadaS' as

13 a 1

sobre os locais onde se encontre uiy

nento em quulquer fasc de prepnracuo, deverao estar devidamente
pro‘taaidns para avltnr‘p contomipoqno dos alimcntos no caso de

B0 ‘quebrarem;” - : ) .

- f) As areas.de produgao- deverao ser-bem’ ventiladas, enpe
eia’lmente as dos locais com equipamentos que prodyzam exceBnivo
calor, vapor ou aerossdois contaminantes, a fim de cvitar a con
densagao de vapor d'ixéuo e a proliferagio de mofo nea partcs a)

tas o que poderao cair sobre o alimonto;

‘g) Deverdo dinpor. de dcpendéncies com Jatrinas e minto
rios em numaro suficiento, com portas providas de molas parn s¢
rem mantidas fechadas ¢ scmpro limpas,bem 1luminadun e ventida-
dan, N&o deverao ter comunjcogiio direta com o locnl em que  &c
manipulem 8limentos, devendo exi.r:tlr entre ambos os locais, an
tecamaras com abertura para o exterior e, condnuou. lavatorios
com ndvertcncln escrita para ° usunrto lnvur as mbos apos o uso

da latrina ou do mictérie;

s h) £ obrigatoria a existincia de )avatérios proximon nos

locnis de t.rnb.alho para que oS cmpregados pousam luavar as mhos,

com nobao ou detergentes, e scca-lns sempre que 8 naturcza  do
trabalho o ¢cxija. O3 métodos para sccar os maoa doverio ser
ncoitos pelo orgaoc sanitario competente;

1) O gelo dentinado n éntrar cm contato com ©  alimento

devera scr fabricndo com apun potavel e devera ser manipulado,
armarzenado € usuado do ta) mancira que scja protegido contra cm_f

taminngiog

J) Devera dinpor de suprimcnio auxildiar de Agun nio poti

»cl para operagien que nac envolvam contolo direto cor o alimen
. .

3, equipnmento ont utensilio, Nesle cnso a afun doverd ser con

duz.fda por encanamento separado, jdentificade, preferantenente;

atravéer de cor preestnbelecidn, ndo devendo ter Interconeziio o

retrosifonagAo com oo cncannmenlos dcv('ac\m potfnvn) .

4.2 Fquippmentos ¢ Utennillos

4.2.1 0 materin) dentinado a ontrar cm contnle com v
alimento dcvara apreaentar nupertlrlcs npropr!ndua. 1rentns Gc *
cavidades, fendans e farpas, nho Lox!eo,m\o afetndo ‘pelos proci

tos alimentnres; capaz dec resiclir ao repctido procesaso  normal

de limpeza; e mao absorvente; exccto em casos especiais nos
quais haja necenidudu do emprego do madeira ou de outiro

risl, de acordo com a uxigoncl- do processo de fabricagdo.

mate

4.2.2 0s equipamentos fixos ou moveis e os utensilion
serso construldos e instalados de modo a prevenir risco a onude

N .
¢ permitir & facil e completa limpaza.

4,2.3 Os uquipumei\to- e utensilios destinados ao uso de
produtos nio comentiveis ou contaminantes, deverio ser facilmen
‘te identificados nao podendo ser usados em operagocs com produ

tos eomnativun. : .

4.3 Requlaltoa de Nigicno nas Operagdes:
4.3.1
coa de higicne que possam ser estabelocidos para detcrminados

Sem prejuizo de requisitos odicionais e enpecln-

produtoz, ns_operagdes de produghio, manipulagao, armazenapcm ¢

distribuigiao de alimentos deverao atender aos scuutntca requisy
tos minimos de higiede: .

. 8) Menter o adu‘iclo, suns dcvendeno!ls e inatallcoca .
equipamentos ¢ utenuhiou em bom eéstado de conservucno [ em
bons. condigoes de higicne;

b) Remover, frequentcmante, o lixo do; locnfs do  traba
lho e dispor de ree!pler{te- nproprlua'oa para o masmo;

c) 08 detergentes o desinfetontcs emprogados deverdio mes
spropriados 2o fim a que se desatinam ¢ 80 poderao ser uwscdos de
modo que nao scarretem perigo a saliide piblice; )

d) Deverao ser tomadas medidas eficientes para evitar =a
penetruc;o no prédlo ¢ 0 abrigo, nas i\ms depend?n:ins' ¢a 1.'1?&

tos, roedores, passaros ov outros animais daninhosx;

¢) Devera scr avitada a pruem;u de caes, co.to's o culron

. animals dmc.ucon nos locais onde 0 alimunto aeJn mmlpq)m’-cu
armazenado;

f) Dcver-o ser -m-zcnudos. sepnradamcnte em locnl on nr
mario fechado, os raticidaos, tumumtcs, inseticidas ou ouho..
produtos toxicos, que 86 deverso ser mans Jados por pesuoas onpe.
cialmente troinados para esse fim. Tals produtos 8o devoroo sar

’ aplicados por ou sob & direta uupcrvlu'oo de pessons quc eatejam
- suficientemente cse!arecwus a respcuo dos perigos que o uso
dos mesmos represcnta. inclunlve ] do risco de coniaminer o ol
mento; .

» rs—— .. .- R T T

8) Devera ser tomadn prceuucao para ra evitar a c‘tmtm-_'

¢do do produto alimentar ou don lngrodicntea por qualquer subs

tuncia cltrnnha.

h) Somente podera trabalhar na érea do manipulagiio de o))

mento, pessonl.considerado padic, através 0 exame de saidc;

1} 05 empregndos dos ostabolcoimentos Goverfio mer nlusin -

dos para obrigatoricdade de comunicar a gerdncia o aparecimento

de qu;lq'\fbr ferimento, ferida, chaga, Ulcera ou lesdo da  pele
de outra natureza, bem como outros tipos de doengas, principal-
mente as do aparelho respiratorio e as do eparclho digeotivo
acompanhadas dc diarréin;

N A (',orEncin do eatobelecimento devern fmpedir o acenzo
a0 local de produgho ¢ cncam$nhar ao scrvigo médico, qualquer
emprcgado suspeito de scr portador de enfermidade que jwona B
transmitida por alimento; . ’

1) Todo pessoal que trabalha dirctamente com alimento g
vera manter, obrigatoriamente, rigoroso asselo; o v;:al||&r!o, 11
cluaive o gorro, duvera ser apropriadoc ao tipo de Lrabalho q

exccuta ¢ mantido sempre limpo;
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m) An mhos deverdo ser lavadas tonlnd vezon quanto nec gL
nin_‘io.dt- acordo com as cxicEnclns do trabalho em excougio: -
n) Devera ser proibido comer, cuspir, mancar gaoma ou 1 8
mo, e fumar nos locals cm que se manipulam alimentos; _(')
o) As luvas para o manuseio dc alimento, quando houve:y
indicagho, deverao sor de material adequado, om ponu cnn-dic?)c::
Bsanstarias e de uso.
4.4 Proccssos Oporacionais e Requisitos de Produgio .
4.4.1 Monuseio da mutéru-'prma:
2) A matéria-primn armavenada devera ser mantida nob  cop
dighes tais quo n protejom contrn.contminacﬁo e poluigdo;
b) A motéria-prima elimcntar nio podera ser utilizadn
se opresentor contominantos ou matéries estranhao que posnam £ !
rcnov;dal em nivel aceitivel pelos processos normain: ’
c) A égua utilizadn para o transporte dag moterins- prl
mas,inclunive o dgua do mar empregndn no transportce do pescady
e outros produtos marinhos, nao devera apresentar qualquer ris
‘co para a salde e devera atender aos rcqussitos. sanitarios mind
.non fixadon peclo érgﬁo governamental competente., ’
4.4.2 Inspegio e qualificagdo 5
Antes do proccasomento ou oem rasebconvéniente do' meamo,
a l-mtér!a-prima dovern ser obrigatoriamente exnminada, clasuifi -’
cada ou sclecionada, pnr; serem removidas as improprinc.
'4.4.3 .Lovagem da matdria-prima LN
A nntérin-prlmn deverd ser lavada, quando necensdrio o
puara romover sujidnden. A hgun usada ndo poderns mor reciclnda n
nAo ser que seja submetida a tratomonto adequodo pura nio ofere
cer riaco & saude publica.
4,4.1 Prcparncﬁo L] procelunmoino
As operagoes de preparo que lovom b obtengfio do  produte .
¢ as operngaca de emhnlapem devem ooy progranadas de tan)  foraa
que hajn um fluxo ordenndo de produgio, de nnnclru.n cvitar con
taminagho, deterioragiio, decomponi¢io ou desanvolvimento 'de
croorganinmos patonénscos.
4.1.% Fmbalepem do produ'.o finn)
8) Haterinl - Os maleriain de embn)agem devem ser armang
nados ¢ utilizados cm condigoes higiénican sntlufntoriqu. nfo
podendo, om nonhum caso, interferir com os caracter{sticas px:i--
prias do alimento ou torna-lo inndequado pora & alimentagko hu
mana; ) ’ :
b) Acondicionaménto ~ O acondicionamento deve ser efetua
do de forma a impedir n contaminagdo do produto.
' 4,4.6 Prescrvagho do produto final .
ox métod-on de, preservagdo ¢ de controle necessirfos dove
ric ser rigorogon,dc modo n protoger o produte final contra n
_ contaminngio e outros riscos & ssude publica,bem como contra a
| deterfordgio.
- 4.4.7 Armazenagem e transporte do produto final .
' 0 produto nc'nbado dovera ser armarenado e tronsportado
b condi¢des tais que ovitem contdmlnacio ou désenvolvimento
: microorganismos patogénicos ou outras nlteragdes indesedh -
318 ¢ protejom de datcr;oracio © produto alimentar ‘ou o seu in

Slucro.
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4.5 Programa dec Controle' Sanitario '

f: deshjnvol que cadu orgnnizncno. em seu proprio intercs
», deataque um empregado para supervisionar a& higlenc do esla-
olc;"lmento t' ciuo tenha,*sob suas ordens, auxilianres bem trc!nj..
08 no mane jo de cquipamcntos d3 limpeza ¢ dos nelodos de den -
ontagem dos mesmos. & que ectejam consclentes do  significnda
a cOntaminngao e dos?lcon que ela representa. As areas criff ,
as, o cquipamento ¢.da materials deverdo merccer alengho CHpe..

.1al como partle .aé programa de higienizagao permanente.

4.6 Controle de Laboratorio .

Em complcmentagdo ao controle sanitario excrcido pelo or
180 oficial,-recomenda-se que cada empresa, om.zeu proprio inte
cesse, tcnha scu controle llborntor.ial sobre a qualidede e
seus produtos. O grau ¢ o tipo de cada controle vari ara com o
produto e a necessidade de manipulagao. Tal controle rejelt.'-r.:
todos os alimentos improprios para o consumo humano, As tecni -

cas de analise empr das deverdo’ as normas oficlulman

te reconhecidas & métodos padronizados para que o8 resul tndos

poosam ser urniformes e corretamente iqterpretndos, -
S. ESPECIFICAGOES DO PRODUTO ACABADD

. Doverio_.au.-nder as eapec;rlencsu baixadas ou que vieren
a ser baixadas peln Comissso Nucionsl de Normas e Padioes  pars
Alimentos,inclusive no que tange & amostragem e metodos de mna-
1isc.

NTA 2
: ROTULAGEH

. o
. 1. PEFINIGUES

rara ofeito da prescnte Resolugdo, conafderam-gas

1.1 Rotmlagcm -~ proccsso de fdentificar o alimenlo otvi.

<8 do rotulo.

1.2 Rotulo - qualquer fdentifleagdo impressc ou Vit~ ¢
fada, bum como dizeres pinlados ou gravaden a fogn, pur et
ou decalque, aplicados sobre o recipicnte, vasiibanre, onvod o

rio, cartucho ou qualquer outro tipo de cmbzlager do o3 turnis:

ou sobre o gque acompanha © contincnte.

1.3 Embalagem - qualquer forma pela qun) t: aljmeptn e

nha sido acondicionado, 1

tado ou envasedo.

1.4 Continente - todo o material que epvelve © a1dae:

total ou parcialmente, para venda go consumidor como wntdade §.

solado. )

1.5 Alfmento pré-cmbnlndo - o alimento previwnente oo

diclionado ¢m um continenle, pronto para a czpo.’dcﬁo & verata,

1.8 Ingrediente - toda nm:ériu-prlmn nlimentar ou culn -
tincia comostivel utilizada na fabricogho ou proparo de um, :li-

menio € presente no produto final,

1.7 Componcnte - toda substincia que faz parta de vm in
gredicnte,

1.8 Nome - o termo {ou termos) utilinado para Indtear
genericancnte o alimento, como tal conceltuado no reapccelive pa

drio de fdenlidude e quolidade.
1.9 Designagno - o termo (ou Lurmos) cwpregade para in .
dicar capecificamento o alimento, como tal conceltunde no 1o

pectivo padrio do identidade e qualidade.’

1,10 Natureza - © termo (ou termos)que fdentifica,cien-
tifica ou vulgarmente, a origem do alimento.

3.11

Classificogdo « o eritério cientifico ou comercia)
mcnte adotado para estabeclecer a classe do alimento, como ta}

indicado no respectivo padrao de identidade e qualidade.

1.12 Tipo - o termo (oun tc.;rmoa) indicativo -du forms  do
apresentagio do alimento. em runcno do suas caracteristicas 2]

culiares.

1.13 Meorca -~ elemento que identifica um ou varios predn
tos do mesmo fabricante ¢ que os distingue de produtos de ou-
tros fohricuntes, sepundo a lepislogao e propriedade

trial.

indua-

1.14 Painel - a superficie do ‘rétulo onde sio diapustoss
os dizeres oxigidos ¢ outros dizercs, figuras ou desenhos ll‘.f(;_l_'
natjvos, ¢ cumproende:

a) Paine) principa) - o partc do rotulo que se aprecenta
visivel ao comprador, em condigoes hubituals de cxposigho & ven
Ja,obsorvadur 8n pecullurld.ricu de cada cmbnlagiem ou contincnte,

o b) Paincl frontal - a parle do paine) principal tmediata
sonte colocnda ou mais facilmente vialvel no comprador, em con-
13¢Scs habituais de oxposicdo & venda ¢ onde deverao ﬂuurm: P
"' o "e".

ram-ge , ainda, parte do paincl frontal as tampos metalicnn Gue

Informag3ea rcferidas nos ftens 4.1 - %av, Conside -

s0dum aB garrofps ¢ os filmen plasticos ou laminades ulilizaden

PRy W e

Sgem ou nalureza do produlo; Co.

W vedngao dn vauilhnmcs em forma dc' gnrrnm ou da* cB;;"w’/" .:.am

¢) Paine} lateral - a parte do princd principal, contf -
mn no patnel frontal, onde deverao estar disnontnu as informa-
Gan da noturezs obripatédrio.

. d) Paincl sccundario - n pante do rotulo, ndo habitunl -
¢nte visivel ao comprudor, nnu cohdigoes comung de exposigho &

endn, onde Jeverio estor oxpruwa'a on 1nfomm;oeu facu) luLJv s
v obrigntorien, a eritérso da auloridade comnc(cnte, hem  coro
s etiguetun ou outras Snformugdes uscritan qua acompanhece o

ontinenta, .

2. DESFUNGS E DETAIIES DO 10TUL0

a) 0 desenho do rétulo deveri sor simples ¢ bew definten,

mpravido de delalhes dosnccesndrion que pre Judiquem el

an 1nl‘omnr~tw %, ou induzam u Inlerpretagoen Ineorretlon dua reet

b) O fundo Jo rotule nio deverd Interferir na lepilili

* dop direres nele contidos. -

¢) Uy Hrered {rprasson ¢ on detalhes desenhadon i 6

‘rao estar dispostos de formn o prvjudicnr a vlulhnhlmlc o

ficultnr n leitura.

2.1, Coros : -

a) E facultado o emprego de cores nos rotuloo, . re'speitg
das as dupoalcoea legais vigentes;

b) Os termos empregados para lndu:-r a dcnignncno do 814
mento deverdo apresentar a mesma cor e dimensdos, direstamente
relacionados com sua natureza e compoucno. ‘sob fundo de cor L

“niforme ¢ contrastante,

2.2, Tipos de letray

a) As dimensocs dos tipos de letras empregadas deverto
ser tais quc assegurem a clareza ¢ a legibilidade das inforry

¢00s obrigatorins, nao sendo permitido o emprego de tipos de 1s
tra de tamanho inferior a 1 mm (1 wmilimetro);

b) Deveréo sor obedecidas s seguintes proporgdces entre
a altura do-tipo de lctra utilizada para a dcugnaqée do alimer,
to e dos ingredicntes, e a ir;n do painel frontal;

Altura minima do "Altura minima do

tipo de letra u tipo de. letra u
sada para a 1deﬂ

tificaglio do alji

. sada para a iden

Area do patnel tifica¢lo dos in

frontal

mento gredientes

tem) {mm) (mm)

Até 40 1.5 1.0
De 40 a 170 3.0 -1.5
De 170 a 650 4.5 3.0
De 650 a 2.600 6.0 - 4.0
De 2.600 o mais 12,8 . 8.0

b') Proporglio entre

a altura e a largura dos tipos de l¢

tras ndo poderd exceder de 3 por 1;

b'') As declaragdes relativas ao emprego de aditivos dy

verso figurar em dimenses nao inferiores a lmm (um milimetro).

3. ORIENTAGAO FARA O EMPREGO DOS TERMOS
OBRIGATORIOS HA ROTULAGEW DOS ALIMEN  * '
TOS PRE-EHBALADOS

3.1. As designagoes relativuu'i quﬁlldada‘ do alimanto de
verdo ser facilmunte conpreensiveis e nao deverso induzir o com
.prador, a erro ou confusido, sendo vedado o emprego do indicages
que, direta ou indiretamente, se rclncionem L efcitos Huio)o
gicos ou terapeuu:os. sem o pmvio pronunclnmento do Orguo Fe
deral de Saide compe tente., .

3.2, Os olimentos rotulados no Pais, cujos rétulos contg
nham indxcncoes relacionadas a quaudada. tipo ¢ natureza, ex
pressa em ldxoma catrangeirc. deverdao trazer a tradugdo corres
pondente, no mesmo painel, s.lvo em sc tratando de _dcnomlna',‘no
untvarnalmente consagrada,

3.3. As declaragdes obriga:orxas oxpressas nos

dos.nllmentos nao deverdo flcar encobertas por qualquer disposi
tivo escrito, Impresso ou gravado. Caso o continente seja cober
to por cnvoltorio, esse devera trazer aquelss informagoes obri-
gatorias ou o rotulo do continente devera ser facilmente legl. -
vel através do invélucro. ° ’

3 4 Os ingredicntes deverao constar de relagiao eomplctn.

en ordem dccrescente da rcspecttva proporguo no pn!nel frontul

. do rotulo, exceto quando csta declaragao tiver sldo isentada no

respectivo padrao de wentldude e qualidade.

3.4.1 Quando sc tratar de alimento a scr consumido opos
reconstituigdo, medinnte adigao de 1{quido, os ingredientes do-
verao ser indicados na ordem dccrescrnte du proporgao ne allren
to reconstituido, devendo a relacao ser encabe¢ada pclu indica-

qno‘ "ingredientes apos reconsti tuigao”.
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3.4.2 R; relagAo dos ingredicntes devera ser Cl‘,’)rcgudn
. deslunucao, isto ¢, a indicagdo copecifica, exceto gueando  os
mesmos portcnccrem as cutegorlns abaixo relacionadas:
- a) Corduras enimais;
t b) Oftos animais; .

c) c'ordurao vegotais;
. 8) bleos vegetals;

+ e) Condimentos;

f) Egpeciartas.

. 3.4,3 A icuu adicionada sera declarada na relag?-o ¢e In
grediente sempre que cssa 1ndlc-¢30 resultar em melhor compreen

sdo para o consumidor sobre a composigso do a)imento,

excete
quur:udo a Guua dele fizer parte, tal como salmoura, xarope, citl-
molho e outros. . '
4. DISPOSICOES DAS INFONHI\COE.; NOS PAINEIS DOS T
n(rwws- : -
4.1, No painel frontal . .
\ a) Nome, marca ¢ contcudo 1iquido dos o) lmcnton, 'rcapc;

todas an disposicdes legnis vigentes; .

b) Designagao do alimento indicando sua natureza, clausne

ou tipo, ¢m letraq de tnmanho nfo inferior & um quinto (3/4) do
da lotra de ma{or tsmanho utilizodo para indicar a marca;

* ¢) Outras declaragdes exigidus pela lepislagio vigents,

_respnitndnb a8 disposigoes especificas fixndns purn

irradiadoa",
:t.]uh:rnlu

a) Nome ¢ enderego do fabricante, acondicienador,

Jador, dintribuidor, fmportador, expertador on,

“a)imenrLos
"alimentos dietéticos™ ¢ "u)imentos enriquecidany,

© 4.2, No paincl frontal ou not pasnéi

ree

orclonidmente
1o vend(-‘dor do aljmento, conforme o caso;

b) ,( rolagdo dou Ingredientes o aditives intencionais.;

. c) o nome do Fn!n de origem, a Juizo da sutecridica

fedy
ral compelentc;

. d) Outras indlcncocn exigidas no respective padrac dc ¢

Ot-nudndc ¢ qual!dadc o nog dlupoc“.lvou legnis v!ccntc...

4.3, Nos painéss sccundnr!us ~ oulraa indicegoes exigs
dan, bem como §ndicagocs opclonnla_. dispostan ening \'xl'.!mr.u: “m
tipos de letras de tamanho inferior aos das conprepgndon no nei
nel principn).

S. DISTRIRUIGRO DAS INFORMAGHLS NO ROTULO EM

. FUNCRO DO FORMATO DO CONTIMENTE

5.1. Continente de formato eilindrico ou cénico - os in
formngocs deverdo ser harmonionamente distrivnidas no pains)
Jpriucipal ou pela area total do reciplente, excluida a face in
ferjor quo constitul o painul accundario. . .

5.2. ce;ltlnente de formato retangular vertical .- a&s S
ormagoes relativas a deuunlcio, natureza, classificagno, tipo
L] m.lrcn do_alimento deverao mer dispostas na face de maoior arca,

mfornnc,ac.a obrlgntérins figurarem nas faces

podendo as demais
laterau e na face superjor. A face lnferlor conatitui o painel

s=cundario.

5.3. Continente de formato retangular baixo - as.infon:.g

goes relacionadas a designagao, natureza, Fluu!.i'lcucuo. tipe

¢ marca do alimento deverao ser dispostas na face superior, po

dendo as demais informagSes obrigatorias flgurarem na face Bupg
rior e/ou nas faces laterais. A face inferior constitut o  pui

nel secundario.

5.4, Continente de formntob esférico ou ovoide - as infor

macocu relacionadas com a deslgnacao. naturcza, classificageo,

tipo e marca do alimento deverao ser dispostas na nrcn corres
- pondente a metade superior do cnvasc, podendo as demais informa

coes obrigatorias figurarem na metade inferior, convencionads
que o cnvase tenha sido cortm.lo a0 meio por uma linha horizon

tal imaginaria.

$.5. Garrafas ou vasilhaman em forma de garrafa ou de cy
po - as informacGes relativas & marca do alimento serdo estampa
do vesilhame imediatamente voltado para O

. compra
das no corpo P2

dor, podendo es informagoes relativas a designagho, natureza,t}
.

po ¢ outras indicagoes obrigatoriss figurarcm na rolha ou tampa

do continente.

6. REQUISITOS, ADICIONAIS OU OUTROS, PARA O ROTULO
DE ALIMENTOS ESPECiF1COS

\ - -
6.1. Esta resolugdo nao cxclul a adogdo do requisitos

' suplementares relocionados no desenho do rotulo, tipos de le
tras o declaragoen opcionais, previstos nos respectivos padrdes
de identidade e qualidade ou em normns especificas que poderio

vir a scr aprovadas.

feem e o
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7. ROTULAGEH OPCIONAL . U
i, .

0 emprcgo, nn rotulagem, de dizeres, simbolon, selos ov

N PR ’q
outras int:omngaea rclativas a certificogdo de qualidade do ary 22 :
mento, somente sera permitido quando expedida por érg;o federad
competente,

M .
NTA 3 . - St
CARNES |
1. DEFINIGAO
D.cnomlnu-aa “"carne de agougue" a parte muscular comenif.. .
vel dos manmffevos ¢ aves, com os respectlvnp osson, manipuloda |
em tondigoes higiénicas e provenicntes de animais em voon condj |
¢oes do saude, abntidos sob inspcgho veterinaria. i
2, CLASSIFICAGRO .
1 - Por eapécler
a) Carne de bovino - compreondende a de novilho, a e
touro, a de vaca, podcndo todas serem cxpostns a venda com aong .
minngdo gendrico de carne da vaca e de vitela quando s¢ referis
a bovino novo; '
b) Carne de sulno - compreendendo a de porco (suino adu}
to) e a de loitdo (suino novo); ‘ .
¢) Corne de ovino - compreendcndo a de carneiro (ovino a
dulto) ¢ a de cordeiro (ovino nove);
d) Carne de caprino ~ comprocndendo oapaculmente a de
cobrito; . '
e) Carnc de galinaccos - ¢bmpreendendo a do galinha, de
.
frango, de peru, dc pato, de gonso, de marreco e do faisso.
11 - Por categoria: . o
Carne de bovino: . . :
11 Categoria - alentra, coxdo mole, coxao duro, patinhe, '
logarto, 11 do ‘lombo, f11¢ de contela, fraldinha; .
20 Catcuor(u - brago; N
3 Catecorn - acém, pescogo, masculo, capa de tnu, ))o'\
ta de agulha, peito;
Carne dc suino:
14 Categoria - lombo, costela; R
2% Categoria - pernil; . .
3% Categoria - brago; . . .
4% Catcgoria - entrecosto, pescogo; ¢
Carne de ovino o caprino:
3% Cateqoria - costola, pernai
2% Categoria - brago;
‘
+ 3* Categoria - peito, pescogo, -
3. CARACTERISTICAS GERALS :
An carncn expoatas A venda devem aprenentnr-se liveen dc
parasitos e de qualquer substdncia contaminante que’ posso alte-
ra-las ou cncobrir alguma alteragdo. A cornc de bovino, quanda
molda, deve con:(-r no maximo 10% de gordura, ser isents de aor.
tilagens, de ouos e conter no maximo 3% de aponovroaes.
4. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS
Aspeclo = proprio de cada capécie, nio amolecidas e nom . .

pegajosan. A

outros lceidou animain comeativets, crus, ou cozidos, depois
submetidos o processos tecna)ogicon ndequados.

Cor - préprlu de cada eapéglc. acm manchag esverdeadas.
Cheiro - proprio. 4

Sabor - proprio.

NTA 4 : .

[ . :
«  CONSERVAS DE ORIGEM ANTMAL
"
1. DEFIRIGRO .

Consorva da origem animal ¢ o produto preparado com carncs ou

e

2. BEGIGNAGAG . . .

Cadn copécte de conscrva de oripgem animal terd sua dastgnagine

propria,
— —~= == L 't\
ﬁ
3. CLASSIFICACAO
As eonserv.u de origer animal segundo © proculo ou tecnica

de fabricnqno empregada. condimentagao, forma, tnmanho e sistema i

de acondicionamento ou envolvimento. serao classificados em:



a) Conservas de carnes propriamente ditas sk os pmutbr-

preplrndo- em carnes ou outros tecidos animais eomeutiveis. crus ou

cozidos, curados ou nao. nlg-doo ou nno. defumados e dessccados

~ Ou nao, condlmenta_dos. Incluem-se neata classe: charque, carne

4801, pertences para feijoada e toucinho ou blcon:‘

-

p) Carnes preparadas ezbutidas - sao os produtoc preparad

. eopi carnes ou outros tecidos animais comestiveis, crus ou cozido

de
[)

o8

curados ou nao. defumados e dessecados ou nEo, condimentados, ten-

do como envoltorio natural, trlylg. Loxigas ou outras membranss a-

nimais ou envoltorio plastico apropriado;

¢) Carnes preparadas envasadaw ~ sio.o.a produtos preparadoa

‘tom carnes ou com outros tecidos animais eonestivele, cozidos, cu-

rados ou nao, defumados ou ndo, condimentados ¢ conservados'cm ro-

cipicnlen hermeticomente fechados e esterilizados

4. CARACTERESTICAS GERAIS '

.As conscrvas do origem animal, deverao ser pfeparndns o
partir de enimais sadios, abatidos sob prévia Inspegdo sant i
ria. Poderao scr de carnc de bovino, suino, oviné, caprino, ez
‘Um'u:co. outros ¢ de miudos (coragio, figado, .llngun. etc.). A
carnes destinudas ao fabrico ou preparo das connerves -nnimn!n,
deverao ser proccunadus por maios mecunicoe. restringidns ao l.}
nimo as mnnlpulncoeu. A3 conservas.de origem animal poicran co)
ter sal, condimentos, olcos ¢ gorduriis comsl.{\'cls. vitapgre, n_l‘
covl, aguardente, amido, agucares ¢ lefte. Nao deveriio conter n

poncvroscs, cartilagens, intestinorn, tendoes e outros tcci:'lox;

infcriores, a nio ser em casos especiais. Scrao considuradua i+

Proprias parn 0 cCoNBUMO, B8 CONSEIvas Cujas CArNCs ¢ Lpresentn

rcm wmolecidas, pegajosas, com desenvolvimento de fas, prrdo-

verdeadas, com cheiro e ssbor 1mpr6rlrios. alcalinng ou com

ou

tros indiclos que denunciem ma conservagiio. As partes  gorduin

san nAo deverao se apresentar rangosus. As conscrvas podersy
ser defumadns ¢ as madeiras empregudas na defumugio, nio  devy
rao ser resinosas, mas sim secas ¢ duras. Has conserver de orj,
gem an!mul. ndo sera tolerada a adigao de qvnlquur corente o1 p,.x

nico artificial, mesmo para colorir externnmentc. 1do cera per

. mitido na fabricagao dc conservas dc carnes om geral o emprego

. HAo deverdo ser cmpregadas salmouras turvas, alcalinus,

do carncs ¢ gorduras provenientes de animais caninos e felinos.
con
cheiro amonjacal e fermentadas. Sera permitidu a recupcragio
aalmouras por fervura ¢ filtragfo para subscquente renproveita
mento. .

5. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS

Aspucto - proprio
Cor ~ proprios
Cheiro - proprio

Sabor - proprio

NTA 5

CARNES PREPARADAS EMBUTIDAS

1." DEFINIGRO
Carneos preparadas embutidas ou embutidos, 6o produtos
elaborados com carnes ou oulros tecsdos animais comentiveis, cu
rados ou nuo, condimcntados, cozidos ou nho, defumndes ¢ desss..
cados ou nho, tendo como cnvoltorio natutal tripes, Leafgns o

outras menbranas animais ou anvoltorio )1!;!"1.1(‘0 apropriado,

2. DESIGNAGAO

0 produto cmb\.stloo u.eri des{ignado peclo scu nowe, cepulde
dn clasne a que corresponde, ou tipo, ou espécic onimal de que
provém. podendo ser seguido ainda de compYementagocs clucidot).
vas quanto as caractcristicas peculiures. Ex.: *Linguica defum:

da”,"Saisicha tipo Viena®, "Pasta dc figado".
3. CLASSIFICAGAO

Os embutidos serdo classificados:

1 - Segundo 0 sou proc.easo de fabricagio, om:
a) Frescos; o

b) Cozidos;

¢) Defumados;

- d) Sccos;

) § Befxunﬂo a sua composigio,em:
®) - Simples “
L) - Mistos

171 - Sepundo as suns caracleristicas, em:

a) Chourigo - & o produto preparado com misturao de ene-
nes bovina e suina, trituradas ou picadns, fortcmento condimen-
tadas, com certn porgdo de nangue, embutido cm tripas de hovino,
curido o dofumndo. O chourigo podcrf\ conter pcdagos de  teeldorn

aninnin comentivelin tois como: coragho, ﬂcnda.-llncua. Sern '12

\

leradn o ndigao do ate ¥ de amido;

e o Folha n®

Ne._ 695

Q.funei

no, ovino, caprino ou vitoln, defumnde ou nﬂu congervado pula

snlpa. As Yingulgnn poderuo nor do carne ouina, bovina ou misty

ra dan duas. A carne usadu devera &ér cortada cm pcdnc;nu eujos

tomonhos variam dc acordo com o tipo. Scra permitido o emproepo
de carne bovina do segunds quulidade, A linpul¢n podera ger dre
fumadn, curado ou ndo. Pe ocordo com o procomso du prepnrm;ﬁl;.u
1inguiga podora sert . .

A) Lingulgn fresca)l - & n linguign que corresponda o de-
finlgdo; ' .'
' B) Linguiga dessccnda - @ o linguiga parciaolmento dent -
dratodn por proccsso. tecno)ég! co aduquudo;

A 1linguiga scgundo o estilo de preparagno ¢ condimenta -
¢ho, poderd’ clnasificar-oe alnda em tipos: Ex.: "tipo calibroun”,

"tipo napolitana", "tipo portuguesa™, "

¢) Morcela - & o produto, preparado exclurivamente com
sanguc de suinos e bovinos, adicionndo de touc’nh'. moido ou

nao ¢ condimentos, embutido em trlpuu de gronz«urn;\ucdln dc bovl‘

no, ou tripa grossa de suino, ou em ocutomago de -ulno,zsoru to-
L N ' "

b) Linguica - ¢ o produto preparad r I.me.o
picadn, toueinho ¢ condimentos, ombulido cn-l-ﬂ_l'r s TINAS 8¢ 1IN ey, ¥

lerado adicionar até 5% dg amido. A morcela depois de embutidu
" deverh ser totalmente cozida; o . :

di Mortudela - @ o produto constituldo da mutuxfu de car
fhe de bovino, suino, ovino, isoladas ou misturadas, convenicnte
mente trituradas, adicionadas de condimentos e outras substan -
clas alimantares, embutido em bexiga de bovlno,"nuino. ovino,ou
om plinticos apropriudos, corido ¢ defumado. Po.d-ri apresentar

#0 maximo 10% de cubos de toucinho e no maximo 25% de umidade.

A mortadela de acordo com as suas caracteristicas, sera clasci-

ficadn em: " *
A) Primeira qunlidadm- devera sor pr'epa_rada com carnes
de primcira categoria, sem gordura bovina, §sentn do cartila -

gens ¢ nponevroscs;

. B) ‘Segunda qualidade - devera ser preparada com carnes

de 21 cutogoria, tolerando-se¢ pequena quantidude de cartilogens

® aponicvroscs;

¢) Paio ~ & o produto eclaborado com mistura de cnrnc's bo
vina e suina, ¢ do gordura suina, fortemerite condimentadas, em-

butido em tripas medias ou finas de bovino, & convenicentemenle

defumado; .

f) Patd ou Pasta - ¢ o produto preparado com carne, fign
do, lincua ou presunto, isolados ou misturados, cozidos, condi-
‘mentadog o"reduildos a consisténcin pastosa. O paté podera ser
P"epnrndo con carncs de bovino ou suino e de presunto. Ao palé

Poderno sch adicionados gorduras,_lelta, ovos, amido, trufas, o

outras substincias comastiveis. O paté de "fole gras" deveraser

preparado exclusivamente com figado de ganso ou pato. O paté PO
‘ dera conter no maximo 62% p/p de umldadc ¢ 10% p/p do emido ou
fecula; .
s)A Rolado ou quei jo de porco ~.¢ o produto preparado com
mistura de carnes da cabega, orzlho‘. foclﬁho. bochecha de sui -
nos e outras porgGes gelatinosas da cabega ¢ pele, fortemente
condimentado, embutido em eutBn-ao de suinos ou em tripas gros-
sas de suinos e .bovinou. ou om plasticon apropriados, convenicn
'temente cozido o preparado, podendo ser deru.mndo. pori‘u, obripn
toriamonte cozido em aguu e em geguida prensado ou néo. O rola-
do ou queijo de porco dovera ser corido até perfeito amolecimen
‘to & gelatinizagihio dos tecidos cartilaginonos cn;prcgndos|

h) Salame - & o produto constituido da mistura de carnes
bovina e¢ suina cruas, convenientemente condimentudo,embutido em
tripas finas de bovino, ovino, caprino ou vitelas, e em scpuida,
conforme o tipo, submetido a defumagiio ou cozimento e domaccm;io
a frio. A8 carncs usadas no prepnro do salame devem sci® cortu -
das cm pédagos ou irituradas. Sera permitida a ndig¢do de touci-
nho na propor¢iio do 5 a 10%, Scra permitido o emprepgo de  earne
de tercelra de bovino, ta) como: ncém, peito, pescogo. O sulims
scgundo © eutilo de preparo ¢ condimentagto poderi snr‘o)nc:ait'i
cado cm tipos. Ex.‘: "tipo milanéa","tipo genovéa™;

1) Salsicha - & o produto preparado c¢om ciines, toucirho
N
e condimenton, perfeitamente triturados ¢ misturados, cmhutido

em Lripas finns de suinos novos, dec ovinos e cuprinos ou ‘<m

. - .
plaaticos npropriados, corido e ligeiramente defumado ou nuo.Sa

ra tolerada a adigio de pequena quantidade de dgun. A sulsiche
podera conter no maximo 2% de amido com excegdo de certos tipor
tal como tipo Oxford, que contém em sua composiéio farinha  de
rosca. Soja - permitida de 75% em l_yf:so scca e 22,5% em iwnm.- Ri-
dratada. A salsicha de acordo r;om ° processo de preparagio, po-
dera sor classificaoda om tipos. Ex.: "salsicha tipo Frankfurt",
"anlsicha tipo Viena","salsicha tipo Oxford","salsicha tipo
cocktafl™; )




J) anlsichnu -eo produto prepnrndo com carncs, toucl -

nho e condimentos, perfeitamente triturados e misturados, cmlu-
tidos em tripas grossas, esdfago de bovino ou om pll\nuco apro-

priado, cozido, ¢ 1igeiremente defumndo ou nao. Sera tolerado o
N

empiccgo de- £ipado, coragio e rins. Sera toleradu s adigio de pe

quena quantidade de aguo. O salsichio podera conter no  max$mo
2% de amido. Poderdo também eer edicionudos pimentiio em po, ce-

. houras ¢ outros vegetais prér;rlos para este fim,

4. CARACTERISTICAS GERAIS -
08 ombutidos deverdo ser preparados de carne ¢ outros te
cidos animais em perfeito cstado de conservagao. Segundo o tipo
de embutidos e suas p;eullarldudau. podem en'.rnr na sua componml
gao, tenoul, curulnaans ou aponevroses, porem,a proporgiio nhv
podurn .er prepondorante 0o examo mlcroseop!co. 0 toucinho o -
prugado no prepnro de determinados embutidos, nio podera
.ubatltu(do ror

”ﬂl‘
gordura bovlna. 0 sangue wiflizado deve v-n
ser colhido 1solndamente do cadn onimal em recipiente acparado,
sendo rejeitado o sangue procedente de enimain connideradon im-
proprios pora o consumo pela inspe¢ao sanitaria. Nao & permifi-
do o uso de sanguc com {ibrina e a deafibrinngiio nilo podera tor
feitn & mdo. NRo sera permitido o emprego de matérias-primas o
qualidade ou cm proporgocs diferentes das conulantes da formula
aprovada, Nos embutidos nadoc poderiio ser ndicionados tecidos fn.-
feriores. Os embutidos mistos nao poderao conter menon de  30%
do umn dng espicies componentes. Nao scra permitido na fabrici-
o dos embutidos o emprepo de carnos e gorduras provenicnl o
de animais equlnos.. caninos e felinoa. O chourigo, a lingui-
¢a, & morcela, a salsicha ¢ o paté, depois de embutidos deverio
ser atados em sc¢des mals ou menos uniformes. O8 embutidos nio
.vc_rio apresentar a superficie \'xnldn; pegajosn, exsudato )iqui
by partes flacidas ou de conaistencia anormal com $ndicios
‘r-n' fermentngao p\':trldn. Os embutidos deverao ser manipulados om

bons condigoea de higienc. As tripas e membranas de animnis um-

pregndos como .cnvol torio doverao ntnl: rigorosamente limpng (]

sofrcr Javagen dmcdiatamente antes do SCu USO. Sera permitido

dar um banho de parafina pura na membrana que cnvolve oz ombuti

dou, Sora permitida com a mosma finnlidnde, o emprepo de reri -

nos o polimeres derde que niio prejudiquem o produto. Os envelld
rios ndo deverho estor perfurados por parasjios. Op embutjdos

poderdo tor envanados & nesse ceno, deverdo mer submetidon  wo

teste de enterslidnde indicado na Norma purn’ earnco  preparadas
envasndng, Nos emhutidos niio sera permitida a mlicf;o de  coran

tes artificiais,
5. CARACTERISTICAS &mGANOL“.T]CAﬁ

Ampucto -~ caracteristico de cndn ospf:clc;
Cor -~ prc':prin. sem manchon pardacentugs ou caverdeadin;
CheSro - proprio;

Sabor - proprio,

CARNES PREPARADAS ENVASADAS

1. DEFINIGAO .
As carnes proparadas envasadas sao produtos

rados ou nao, defumndos ou nao,

3, CLASSIFICAGAO

As carnes-'preparadas envasadas sao classifiladas em:

preporadogs
com carnes, ou outros tecidos animais comestiveim, coridos, cu-
# conservadon ¢m r¢

cipientes hermeticamente fechados e esterilizados tecnologicu -

. mente, .
2. DESIGNAGXO
0 produto sera designado pelo nome da classe a que pcr -
tence, seguido de complementagoes elucidativas.

a) Carne cozida cnvnadn'- é'-o produto constituldo de
carn'e de bdbovino, sulno on ovino, desossadu, curada, condimenta-
da, fragmcntada parcialmente, podendo ser cozida ou assada. De-
vera ser preparada peclo cozimonto total ou parcial, fragmentada
‘e adicionada dos agentes de cura nocessarios. Podcra ser envasa

da em caldo gelatinoso ou em gordura de porco.

’ . .
Devera apresentar as scguintes caracteristicas organole-

ticas:
Aspecto -~ bloco de consigténcia firme
* Cor - romndn .

Chefro - proprio
Sabor - proprio; )
L b) Ensopado envasado - & © produto obtido pelo cozimento
e’ carnes, sdicionado ou nao de vegetals, condimentado e cnvasn
do Juntomente com o proprio caldo. A eArne poder:’x ser om pedigon |
solados cu em mistura com vegetais (batata, cenocura,

ete.).

ervilhz,

‘40% de carne; :

Folha 1°__]

Ne.

t'olo.

‘_—j o i

m‘m < de 1995

" 77" 08 vegetais nao deverdo dpresentar dcf.cltolso ka"GlO‘ﬁ f [ 1 -

ceos .poderac ser utilizados com ou sem ossos. O ¢

do poderda ser engrossedo com farinhas. Dovera conter no l-lm.ao

R e “I"f

c) Feijoada - & o produto obtido pelo cozimento do fef -
JEo x')rcto adicionado de charque, carne salgnda de suino, enrne
‘bovina, linguica,paio, ocutros purt’cn?es para fef jonda ¢ eon-
dimentoy. Devera conter no minimo, 20% de peso do contetdo to -
tal da carnc ¢ de outros pertences para fei joada; : .

@) Lingua envasada - é o produto c'nv'nandn obtido pelo ¢g
zimento de 1ingua bovina ou sufna, convenientemente condiment:. .
da, e adiclonada de caldo gelatinoso. A llnsua 8 ervasar nao <.
vera apresentar gualquer lesao, sinda quo cicatrieuda. Daverd
ser previamente lovada ¢ raspada a quente e removidi a sue owr:
da epitclial bom como, tecidos vizinhos de mua !noe-~gio (cortt.
lagens, gl‘ar;duloa). A lingua podera ser prevismente curada  ou

defumnada.

4. CARACTERISTICAS GERAIS

As conservas de carne deverao ser prcp-rnd_n.; de animaia
sadios, abatidos sob prévia inspecao sanitaria. Devarao ser da
carnos ou de outros tecidos animais comestiveis. As carnes des..
tinadas ao fabrico ou preparo das conservas deverao estar et
perfeito estado de?conservagio e, sempre que possivel, procesan
das por mejos mecinicos. As conservas de carne podurao conter:
sal, condimontos, dleos e gorduran comeativein, nmldo,ncl‘:cnres.
leite, vegetais, pelatina comestivel ou agar-sgar. O caldo ge
leificante devera scr em quantidade estritsmente nccessarin pu
ra manter a aderfncia da porgao carnosa. Ndo deverio conter apo
nevroncs, cartilopens, intcatinos, tendoes ¢ outros tecidos in
feriores. As conscrvas de carne deverfio ser nnnlpuludua cm boas .

condigdes de higlene. Todos os envasados deveriio ser submatidos

a um teste de esterilidade no minimo por 10 (dez) dias, em sala ’

estufa m 357C antes de sua liberagao, podendo cste perfodo ser
ampliado sc for necessario. A'embnlagem devera sor de matorin)
que’ resista a alteragio por agao do produto. As latas usados <o

mo embalagem nao deverso apresentar fnlhas de cstanhagem, cstar

isentas de fen:uge- ou outros defcitlos. Niq se apresentar bom
beadas ¢ & perfuragido nao deve ocorrcr desprendimento dc  gasus
nem projegho de 1iguidos. A preasio-interior das latas  deverk

ser no minimo de 300 mm de Hg. O espngo livre dos latas ndo dg

vera excoder 10% da altura dn-s meomas. As caracterlsticas orpn-

noléticas e a compoasgdo do produto nao doverao ser alternday
pelo material da embalagem.
S. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS
" Aspécto - préprio
Cor - propria
8abor - préprio
Cheiro - proprio
NTA 7
AFIAMDRADOS
1. DEFINIGKO
'Atsambrudna sdo produtos c)nborodos com carnes bovinn

e/ou suina, trituradas tonvenientlemente, podendo ser sdicionndan
gorduras, condlmentoq. quel Jos em cubos, sendo processados por

coximenta em A'm_un ou anssndos em forno.

2. DESIGRACAO

. 0 produto sera designado “"afinmbrado", “fismbro* ou "phio
de carne®, podendo ser seguido de outra dehominngdan que eapecs-

fique ou ressalte caracterinticas pcculiares.

3. CLASSIFICAGAO

Os afiambrados scrno classi ﬂcédos. de acordo com & csp_f';
cic animnl da carne ‘empregada, em:
a) Afiambrado de bovino - produto preparado com recortes

de carncs de bovino; . .
b) Afiambrado de suino - produto preparado com reccortes
de suino;
¢) Afiambrado miato - produto preparado com recorics de

| carncs dc bovinos e sufnos.

4.. CARACTERfSTICAS GERAIS - .
-
© afiarbrado deverh ser preparado de carne bovina, suina
oru de suas misturas, em bom estado de eonservacao. em nlaLur:‘n
com outros infiredientes que lhes confiram as cnracterlaucay
prom-ias da classe a que pehtenca. Nno devc aprescntar auperﬂ--
cie pegajosa, Gmida ,exsudnndo llquido. nem exalar odorce anor -~

male



R L TORTAS R NR (Y AP

ST CARAGTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspocte - prép‘nio
Cor - propria
,.bhelro - proprio .
,'énbor - ~p‘r:)prio

NTA 8 ) -

PRESUNTO

1. DEFINIGAO .

Presunto @ o produto preparado com pernil, eon'n ou sem os
80, ou.carncs de outras partes do sulno, curado & scco ou em

_ salmoura, condimentado ou ndo, defimado ou ndo, cru ou cozfdo.

DESIGNAGAO

0 produto sora designado “presunto", scguldo da classjfi

cagdio, da eapecificagio do tipo ou de qualquer oxprecsdo qus
f .

caracterize sua peculiaridade. Ex.: "presdng.o ceru, tipo Italia

no", "presunto branco, tipo Paris", “"presunto Dinamarquis".

3. CLASSIFICACKO

Os presuntoy scrio classificados, do lcordo com o proces
so de rn‘cplraeuo. om:

a) Prcuunto cru - o presunto cru, segundo o'cat!lo de
sua preparogio, classifica-ge ainda em tipos. Ex.t "tipo Italia
no", “tipo alomdo” (Hamburgo, Westfalia), “tipo Francis" ( scm
o880), "tipo Inglds* (York); ’

b) Presunto cozido - © presunto ct_:udb,v-eaundo o estilo
de sua preparacio, classifica-se tembém em tipos: Ex.: tipo

trancds ("presunto branco, tipo Paris“), "presunto tipo Reims",’

tipo alemio (“presunto tipo Berlim, enrolado™), upo Dinamar
qués. i

* 4. CARACTERESTICAS GERAIS . o

‘o praaunc; dovera ser preparado de pernis ou carnes  de
outras partos de sulnos sadiom, sbatidos sob prévia lnspcgiio sn
nt taria. O prosunto cru davera ser dessecado de forma &  permi
tir condigoca favoravels & sua connservagio, € o cozfdo  deverd

ser ‘submotido & cocglio com & adigiao ou hao de condimentos e, tom

'bin convenientemente conservado. NRo sera permitido o  emprego
na sua preparagio de fermentos protoqlitlcon. Sera con;ido|~n60
imprépr!o para consumo © presunto cuja carne se apreacntar aro
lecida, Apcgt\.joan, pardo-c.uverdcndn. com cheiro ¢ seboar immé
prioc, alcalino, ou com outros indlcios quo de;\unclcm na conner

vnt;i'\é. As paries gordurosos nao ppdorﬁo un apreschlay  rangol

e amarcladas. O presunte devera mer wmanipulado cm boan comti

¢oes de higicne.

6. CARACTERISTICAS. ORGANOLETICAS

Aspecto - proprio

Cor - rosada internamente

Cheiro - proprio . ‘

. Sabor ~ proprio .
RTA 9.

PESCADO

1. DEFINIGRO .

Pescado ¢ todo animal que vive normalmente, em agua doce

ou snlgada, o que sirva para slimentagiio. Pescado freaco ¢ aque -

.1lo que nao sofrecu qualquer proccaso de conucrvacr'\o. excelo pelo
resfriomento, & que mantém sous caracteres organoliticos esnen-
cfafs inalteradosn,

2. DESIGNAGRO

1
f:ence ou peclo seu nome comum. Ex.: sardinha, tsinha, cnmnr?m,si

1§, polvo, lula, marisco.

3. CARACTERISTICAS GERALS
1

i 0 pescado devera estar integro e ser Julgado em face das
aracterigticas proprias de sua cepécic. O pescado ndo  deveri
er de aspecto nl.terado. mutilado, traumatizado ou deformado, ¢
Hd0 j:0dera aprescntar cheiro ou sabor anormais, ¢ Rao apresen -
. a.r lceoes, doengas l'dcrobinhal. ou estar infestado por porasi-
os. Nio devera sor provenionte de apuas contaminadag ou pélul
at, nem recolhido 3a morto. Podera scr feita a evisceragao de
lertou pescados, para seu'consumo como pescado fresco. O pesca
do congelado, uma vez descongelado, nao poderﬁ gcer novamenta re
¢olhido as camaras frigorificas. Os paixes frescos deverio ne u
jrrescntar lntcf,rou e com as seguintes carncteristicas: olhon
‘,:ansparentca. brilhantes ¢ salicntca, ocupando complctmncntc.
}m t_')rb!‘tns: guelras résecas ou vermclhas Gmldns, nido apresenlon-
po cheiro cstranho; ventre roligo ou em quilha, nao ded xande sl
|ml dc dcdo, qunndo comprimido; cocamas brilhantes adercnlen ¢
flrmen; nodndeiras perfeitng; carnc firme, connistente, clastj-

ca, branca ou lipciromenie rosen, O camarido fregeo, retriperaco

0 pescado smera designado pola espécie animnl a quec  per-

e - . e

e e et O

ol n® [5
" K.
u conunlmio, dqvcra ter corp;-cnrvo; r;:d:tiei;mn Q pnr dn N
nario

ciimenle as pernns © o cefalotorax {cabega) e n Lmﬁl
%%unspnrcntc, doverh nparccor 8 colorugho 'dos MURCUTON . U TrT T —

D

+£)£2

fcverd ainda spresentar austnela de qualquer pigmentagio ronen

ttronhba b espeede; musculos consistentes, olhon de cor  negra

K

t bem destacndos ¢ carapaga aderente no corpo, 1jbertando-ge
wWereéncias musculnares, quondo forgadn. A lagosto e os lagontins’
"'u-cncm}. deverso ter corpo cm curvatura natural, rigido, nho
J‘clxamlo cacopnr facilmento an.pcrn;u; coloragao proprin & onp’.
de, uprcucntn-;do na face Inferior dos misculos tonnlm_ml: 5.
‘ranco-ncinzentads o musculon .consistentes. Ou siris, earanuw -

“om, auninmunhe outros do mesmo tipo, froncos, deverao aprarcu

or coloragho corscleristica a especic sem qualqguer pigmentupin

stranbn, especialmente na face inferior do corpo; pingas ¢ piy
18 relativamenle resistenics a scparagdo do corpo, moantenda. 1.4
118 ou mencus rlgldns. oe mol'ulcos e bivalvos devem ser  CXfod !

tos'n vénda vivos, com valvas fechadag e com rctcncno de gl undu

quantidade do iguq incolor e ll;pld.u nas conchas. A carne deve
ré estar bem aderente & concha, deve eer umida, de¢ cor cinzenta
clara nua' ostras ¢ amareladas nos uexlthe.c, e mariscos. O asprc
to ¢ easponjoso, gelatinosc e klastico, com cheiro proprio.0 pol
vo, 8 lula ¢ o calamar frescos, qeverio ter pele lisa o umidn,
olhos transplrentua. carne consistente ¢ olintlca, auséncia e
plgmuntncno ostunhl a especle, ecpecla)mcntc a de tonalidade a

vermelhads.

v

NTA 10

CONSERVA DE PESCADO

1. DEFINIGAO

c;maorva de 'pcacado 4o produto preparado com pescpdo
Yimpo , cru, cozido ou curado, adicionado do outras subalancios
alimenticlos e submetido a processos finicos o quimicos opro
priados a cada enpocic.

2. DESIGNACKO

As conscrvas de pescudo scrao designadno peln espécic de
pegcado a que portencun e o modo do aprusentagiio. Ex.: " Sordinha

ao molho do tomate”, “"Camardo seco salgado",
3. CLASSIFICAGRO .

AB consacrvas de peschdo, (ic‘ acordo com o proccsuo do eun
elaboragdo morao clasuificudas cm: .

I ~ Pcocado em conserva - @ o produto elsborado com pos
cado {ntugro, scondicionndo em reé:_i'plcncon fachados e csterili.
zados, conprcendn;!do,d. acordo com o modo de proparagio os  sa
guintes: . .

. a) Ao natural - o produto que tenha por 1iquido da cober
tura uma salmoura fraca, adlc(on.ada ou nado de substéncias crom_l'!
ticas;

b) Poscudo om nzel te ou em 6lec comcodvol - o produto
que tonha por llquldo de¢ cobertura, nza!tc de cliva ou vm odlco
comaativel adicionade ou nio de aubatanchu aromaticas;

¢) Pauc:do om sscabechs -~ o0 produto que tenha por llqu_l_
do de cobertura principal, o vinagre adicionado ou nio de subs
tincias aromiticas;

d) Pescado om vinho branco - produto que tenha por 1iqui
do dn cobertura principal o vinho brunco. adicionado ou nio dc
substinclias aromdticas; . . . . . .

o) Pescado em molho ~ produto que fenha por liquido de
cobertura molho com bass em mefo aquoso ou gurqu;‘oso; .

1) Paitn. de pescado - produto elaborado com pcscado !ntg
Bro que depois de corido, sem ossoa ou eapinhas & reduzido A’
massa, condimentado e adicionado ou nio de fartnaccos.

11 - Caldo de pescado - évo produto 1iquido obtido pelo
cozimento do pcscado, adicionado ou nao do substancias aromat)
C.IB. envasado e cslerilizado, compreendendo os aeudln\.co tipos
principais:

a) Sopa de pescado - cnlco de’ pescado adicfonndo de vege
taia ou de nnsuna' .
b) Goléla de pescado ~.caldo do pescado adicionndo de ig
latina cohestivel; . . :
¢) Extrato do pescado - caldo de pescado concentrado ate ‘
consistincia pastosa. . . '

111 - Ovas de pescado - & o produto claborado com ovas
ds pescado convenicntemente aproveitacdas para ellborncno de con
scrvas, t!po “caviar®,

IV - Pescado curado - & o produto elaborado com pescado
lntegro traiedo por proceuos aﬂpecluu compreandendo além do
outron. os seguintes tipos princtpa!u'

‘a) Pescado malgado - produto obtido pelo tratu;nenta - do
' ' pescn‘do {ntegro, pela salga a seco ou por salmoura; '
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- b) pascado prensdado - produto obtido pela Prensagem ~ do
pascado Intcgro, convenientomnte curado pelo sal {cloreto do
'odio) -

. ¢) Pescado defumado - produto obtido pola defumagao do
A .

peacado Intégio, Bubmetido proviamente & cura pelo sal (clorelo

de 854d10); '

3 . .
- @) Pescndo dessecado - produto obtido pela dessccagao ng

tural ou artificial do pescado lntegro. compreendondo o8 sepuin
tes tipoa:

. 1 - Pescndo salgado scco - produto. obtido pela dessecasiv’
do pencado intcsro tratodo previomcnte pelo sal (clorcto de ES'\.

ato); 2 .

2 - Pescado meco ~ produlo obtido pcla dessocagio  apro
prisdn do poscudo integro;

3'« Pencado destdirntado - produto ohtide peln dunucengi
profunda em aparelhagem adequada z)o pcsacado lntegm..

4. CARACTERFSTICAS GRHAIS:

As conscrvas de pencado deverfio sor prepurados c¢om pesuu
Yo submelido a prévia innpegho umltarln: Devera ser evitada o
wmaximo o exponigio do pescado ao gol, ¢ o destinade an  prepore’
de produtos de }:escado devera ser mantido refrigorado cm Lenge
ratura nao superior a -21C (menos dois graus cent Sf;rndon). A
conscrvas de pescado deverao ner preparadas com percado frescu,
1impo © evincerado. Os ingredientes utilizados na sua elaborn
¢ao geveriov ‘mpregcntar-se em boan. condigdes. Quando for empregs
do o tomate, nan podera ser utilizodo colorifice. Nag pastas e
pescndo, sera tolernda n sdigho de, no maximo 10% de amido ©

8% de sol. As conscrves de poscndo nio deverdo ter cheiro urdj

talizagic superficinl. O camarac seco nnlaﬂdo podcr;\ ter ensen,
cabeca e cauda. Os produtos em conserva 8o podario ser Ubers
dos para consumo, dcpois de submetidos a observagho no mintino
por 15 (quinze) dias & 35°C apds o acondicionamento em recipler
tes hermeticos. As conscrvas do puccndo en ycrnl deverio scr i
nipuladus em bouo condlcoeu de himone.

'8, CM‘MCTERiS'!‘ICAS ORGANOLETICAS

Aspecto -~ préprio
Cor - propria

Cheiro - proprio

Sabov - proprio

QUE1J08

1, nsrxnxclo
Quet jo éo produto rrelco ou maturado obudo pela separa
¢80.do soro apos & coagulagdo natural ou artificial do loite in

tegral, loite porcial ou tot.lm&nta dcsengordurado, por proces

08 tocnolcucon adoquados, enr!quucmo ou ndo de creme de et
te ¢ de outras substancias permitidas, Incluom-sc as

ricotas
" na presente Norma. :

2. DESIGHAGKO :

0 produto scra designado “qued jo scguido pelo noma q;m
indique & varicdode & m classe. Ex.: "quel Jo Grurydrg-extra®
"quel jo Minas frescal®, '

3. CLASSIFICAGKOD

* 08 queijos, de acordo com as suas caracteristicas serio

‘Classificados em tras categorias, tendo por base: porecentagome

gordura no extrato soco total, qualidade ¢ consintencia. ’

Quanto & porcentagem de gordura no extrato seco

to
tal, oa queljos podordo ser: -

#) Gordo, ~ com 40% de 11pidios no minimo

b) Melo gordo ~ com 25% do 1iplaios no minfmo
¢) Magro ~ com 15% de 1ipidios no minimo

d) Desnatado - com menos de 15X de 1ipidios;

11 - Quanto a qualidade, os quetjos poderdo sart
a) Extra

b) De 1% qunlidode
c) De 2¢ qualidade

.Para servir dc base a clszsificagéo dos quet jos

& qualidade, sora usada uma escalua de pontos.
para cada classe, sera o seguinte:

quanio
0 minino exigtio,

a) Extra: 90 pontos
- b) 1% qualidade: 85 pontos
_c) 2% qualidade: 8o poutou'

08 pontos serdo dados de acordo com o .o-gutnto er{tério:
Pa.lndar: compreendondo sabor ¢ aroms.mhximo 50 pontos

Consistincia: compreendendo durera o untura,maximoe 20
pontos

do ou rangoso. O pescado prepurada tom aal 'pom:r& aprcsc’ntarcrlﬁ

ov levomentc desnatado, nao prensado, maturado pelo espago nlnL
. mo da 4 scmunng, descnvolvendo-sc em sua superticte, Otdium laa-
tis o Pontcilfum comembert. ) o
0 produto devera aprescntar, preforivelmente, formato ci
1indrico, com 11 cm do difmotro o 3 cm do‘nturn, sproximadamen
te, e' faces plnn-n. A croota finn podsri sor lovemente rugoss ¢
soca. A conuistencln da massa devera ser macia e u textura hcuro
genoa + Encontram-se, entretanto, certos tipos ‘de Camembort n-ul
to macios; alguns delos, 8o sorom ‘cortados sdo internamente qud
se 1iquides, com theiro e Eabor .b'cm fortes. Estos goderao ter

wmais unidade que os demais.

can\ctorinuc-n orpunoleticnn'
Aspecto -~ massa macia, com crosta fina o lovementc 1Tuge

BA. . . .
Cor - da crosta fina: marfim ou branco-acinzentudo oucin
ra caverdcadn, dovido as formagoes caracter fsticas do Punjefliue

[ Loert € Oldium lactis; certos tipos, tem crosta recoher'/

de um limo pcgajoso amarcio-alarunjado; cor da wasca: omerclo-
clara, . .

thelro =~ proprio . o

* Sabor ~ mais ou nenos picante e fortc, dependendo 2o LY

po. - -

Queijo fundido ~ & o produlo obtido da fusio em concy,

¢oes npropriadas da mas:a dc guci jos, ndlcl?nndos ou nao de con
dimentos. Podera scr apreaentado sob formatbs o pesos vartadon.
NAo devera opresentar crosta. ' .
Caracteristicas orygonoléticas:

Aspecto - compacto fechado,” sem granulos, homogincn, mu

.

1¢ e untuoso wo tacto.

. Cor ~ amarslo-folha, padendo scr rosen. .
Choiro =~ proprio.* ’

. fnbor - préprio (lembrande ox condimentos utilirados).

Quail Jo Gorgonzola « & o produto preparado com loite de

‘voca, cru ou pasteurizado do maspa ¢run, nao prennnda, maturado

pelo enpngo winimo de 3 mcaes, aprescntando formagocs verde-auy

lmlnu devido ao dcaenvolvlmcnto do y_wg_i..l_!_u_rg. com exccgdo  doo

produzhlcn com o P, plaucum varicdnde incolor. ) .

0 produto deveria tcr massa ‘de consistincia molo. esfary
lante, com untura mnntoiaoua. A textura dévera a?._r fechada : ou
cbm poucon buracos mechnicos ou com alpuns em cabega de alfine~
te, e 0 crosta fina, ﬁmidn..melo‘pcauoan. 0 foimato do nhu“n.
do prnferf:ncln, dovera ser ecilindrico,em .tncce planas e Ennu)oa
vivos. *

. carncterlsticas organoldéticas: )

Aspcctlo - masna mole, esfarclante, untuosa.

Cor - branco-creme, aprcsontnndo as cnrnclerlat)rnn for
magSon verde-azuladas ou nho.

Cheiro - proprio. .

ot

SEe8 - TrevoRChce Tslupado ¢ nitante.,

—- ——————————— T

Queijo Limburgo - & o produto obtido do leite eru ou pas
teurizado, geralmente de massa crua, nao pr.-ensndo,devidmentet;
turado, variando a maturag@o de um més e meio a dois. -

O queijo Limburgo devera apresentar, de prefercncia, for
mato de pnral?lepipe_do, com peso variando de 250 a 300 g, Sua
crosta devera ser fina, 1isa e Umida: & conaistincla deverd ser
pestosa, tendentec & mole e de unturs nan-te!gou; a textura deve
ra ser fechada cu'com alguns Glhos mecinicos. .

Caracteristicas organcleticas: '

Aspocto - masaa, tendents a mole. ..

Cor - branco-creme ou amarelo-clara, podendo . aprésentar
leve tona)idade rosea. )

Cheiro - proprio.

. Babor -'?réprlo (tipicamente picante).

TN o . s s = - -
- ©-~ fFexturai compreendends olhadura e granulacao, maximo 15 . J E
pontoa c. . . o .
. Cor: mdximo, 10 pontos .
Apro-entncnn. cwpresndcndo tomnto. embalagem ¢ acaba- - A
monto, maximo 5 pontos. .
. R . _..“._..‘..—_-;—:—g
111 - Quanto a consisténcia ¢ para efeito de pa'droul ra ~ :ﬂ );@ é
¢do dos queljos, ficara estabelocida a seguinte nomenclatura: —h - =
. R -
) 'Queijoa moles - Minas freascal, gqueijo fundido, ricola - e,
fresca, requed jao, Ronuefort, Gorgonzola, Liniburgo, Camembert Q ::o
e outros; : g
-~
b) Queijos, semiduros ~ Prato, Edm ou Reino, Couda, Emen XN
-(-
tal, Gruyerc. _uuuarola e outroa. 6
c) O'uo!.’o- duros - Parmesao, Provolono, Cacclocavallo ¢ ‘
outros, " .
08 queijos moles e memiduros poder&o ser: frescos, quan- < Q. o
do nho sofrercm o processo do cura; e moturados, quando oubmeti a2 O
dos mo proccsso de cura por processo tecnologico adequado a oa W
=
da tipo. o
p l\——OO
a) Quaijon moleo; S <
Quoi o camenbert -eo0 produto obtido de leite {ntegral | famsasnsensmansrenatns




.

0upijo de Minas frescal - o o‘prodﬁto obtido de leltep@_
teurizado, inte;qul ou psrcialmente desnatade, comprimido, pren

- sado levemente ou ndo, & geralmente de masna crua,
maturado, variando a maturagio. :

devidamente

0 queijo de Ninas frescal devera apresentar, de brercrig
cia, formato cilindrico baixo, de 4 & 7 cm de altura, tamanho
naqlo com peso variando dc 500 a 1.500 g nproli;uddnﬂnte. com
yérdos retos e faces planas, formando angulo vivo. A crosta de
vera sor mal formada. A consistdncia dovera ser macia de untura
manteigosa. A toxtura devera spresentar buracos mccanicos, e
quenos, com ou scm olhndgrns em cabega de nlfinctu, pouco nume
rosas. . " .

Carscteraticos organoléticas: °

Aspecto- massa mole. )

Cor - branco ou branco-creme, homogtned.

Cheiro - proprio. ’ )

Sabor - proprio {levementa.dcido).

Requéijio - & o prt;dutt; obtido da fusioc da misturn
crems com mossa de ‘coalhada dessoruda e lavada, do lefte inte
gral ou desnatado, ¢ru ou pasteurizado.

0 produto sera designado de proferéncia "requod Jao", "re
quei jdo de cremc” seguido do nome fantasia ou coerclul.Ex.:"Rg
quei Jdo catupiry".
co, mole (requeijdo de crame) e menor proporgdo de creme, duvd
‘equei Jdo mais duro (requeijio comum), o

Clrncteriutic-e'oyganolét(cash

Aspecto - massa mole ou pastosa.

Cor - branco-creme, honogina;.

Cheiro - proprio )

Sabor - vréprlo (entre udocicad; € ligeiramente acido ¢

auemente salgado).

Ricota fresca - ¢ © vroduto obt.ido da albumina do soro

de quci Jo, adicionado do leite (integral, parcial ou totalmente

desnatndo) até 20% do scu volumo, por proccssos tecnolopicos a
duq\mdou .

. 0 produto devera oprescntne crosta rugosa, nho  formada

ou pouco nitide; consisténcia mole, tendente a fridvel, aw ve

res ﬂcunkrnda. textura fechada ou com nlguns olhos mecinicos. O
formato dovera ser, de preforénciu. ei1indrico alto, pesondo
mais ou menos de $00 a 1;000 8. Devera oer dado no concumo, no
maximo 8té o terceiro dia opon » fobricagho. Quando » ricote
for claborada com leite deshatado, tu) elrcunslincin devers

conslur da rotulagem,

Quci Jo Roguefort -~ & o produto obtido do Jette cru o

* pasteurizado, de massa crua, niao prensado, e maturado npelo eopy

co winimo dc trés menos..npreaentandu as caracteristicas formie
,8¢s verdc-azuladus devidas ao desenvolvimento no Interior  a
messa do Pendcllium roqueforl. Esse qued jo @ tamdbim

com as designegoes "Tipo azu)-argentino” ou "Bluc-cheese®.0 Pro

conheefl:,

duto deverd ter massa de consisténcia mole, esfarc)lunte, com e}
tura nsn.telgoem.» de textura fechada sem olhadura, .ou com poucog
burncos chinicos ou ainda, alguns, em cabcga de alfincte. A
‘onta deveri ser fina, Umidn, meio pegajosa. O formalo de ques

'Jq sera, deo preferéncia, cll{ndr!co de facea planes o bordos re
tos, formando dngulos vivos,

Caracter{sticas organoléticas:

Aspecto - mnuse mole esfarelante.

Cor - branco-creme, npresentnndo‘ns caracteristicas for-
mngoes ramifficadas, no interior da pasta, de cor verde-azuladn,
bew diatriduidas, ’

. .

Chelro --préprio.

Sabor - proprio (tondente a emoniacal, gosto "“sul

gene-
rig" ligeiromente adocicodo, picontc e salgado).
b) Quel jon semjduros:
Quef jo Edum ou Reino - & o produto obtido de leite eru

ou pasteurizado, de mason xemicozida, prensndo ¢ maturado, no

-minimo por dois mescs.

A consisténcin do produto devera scr scmidura, pouco c
lastica, de untura macin; a textura devera ser aberta, apresen-
tando olhon avrrcdondudug ou ovalados, de e'ontomo nitide, funle
raso ¢ bridhante, ou At vezes othos nocnnlcon. qunndo & mnsss @
wmoidn para enformar.

Carnetleristicus organoletican:

Aspecto - masea memidura.,

Cor - n;nrulo~pu!hu ou amarclada, homogtnea, podends toer
tonul fdude résca. .

Chedro - proprie,

. Sabor - proprio.

Queijo Ementa) ou Sulge = ¢ o produtorprepurndo com  Vej
te tru ou pastuurizado, doe mossa cozida, prentndu o devida.enie:
maturado pulo espago minimo de quatro meses. 0 quet o dever i an
presentar, de preferéncta,formato cilindrico totza, de feyrest
planas ¢ bordog.ligeirnnento -convexon. Scu peso pordera vor) or:

60 # 120 Xg. A cronin dovern nor firme, grosan, lian, prcfoscn-

e

Major propor¢do do creme, dard requeijdo ma-

‘bem formada e, preferivelimente, rcvestida de parafina. A

e |

temente unilnda de 6lco comentivel, A eonu!atcnrln dcvcrn 8oy

uldurn, eldstica de untura nnntuiuosu. A tcxturn devera ser u
berta, bem formuda, com os o)hoa redondos ou ovals de 10 n 2hnm
de ﬂinmetro. Sera tolorada ndlcno de eornntc natural, cm qunn
tidade minima para coloragao amarelo-clara.

Caracterigtican orgnnolctican:

Aspecio - masasn somldura,

Cor - amarc)o-clara,

Choiro - préprloﬁa Co

Sabor - proprio (suave, levemente picanto).

Quel jo Gouda - & o produto preplrgdb com loite posteuri-
zado, ou nao, de masso semicozida, prensado ¢ maturado no mlnl
no, por 20 dins. O produto devora aprosentar, de preferéncta
formato ctlindrico, baixo, com faces planas e dngulos arrcdond:
dos ou formato de esfera comprimida, k- facus comprimidas so
paralelas 6 planas. Sua crosta devera ser bem formade e lisa. A
consisténcin deverh ser semidura, elastica, de untura semiman
teigosa. A textura deverd ser semi-sberta, com poucos olhos ova
lados ou arrcdondados, tolerando-se salguns om cabe¢a do  alfine
te ou meginicos. A crosta podera ser ou nio revestida de paraf}
na ou outra substancia aderente, Sera tolerado colorir a crosta
de amarclo ou vermelho, com corantes noturais ou

permitidos.

artificinis

Caracter{sticas organoléticas: - -

Aspoecto - massa somidura. *

Cor - amarela ou nmarelodn,'honoganc-.'

Cheiro - proprio.

Savor - préprio {suave, tendente a picantc e adocicado).

Quelijo Gruyérc -@8o0 produto claborado com leite crv ou
pl;teurizado. go massa cozida, prcn;ndo. wmaturado, no minimo
quatro mescs. 6 quei jo q:vari apresentar, de preferéncia, formn
to cilindrico bu}xo. de faces.planas e bordos llle;rnnontc con
vexos na parte central, formando incq}ol vivos. Seu pegso poderd
variar de 20 a 45 Kg. A crosta devera ser firwe, grossa, lisa,
preferivelmente untado de 6leo comostivel. A consistincia deve
ra ser semigura, 'listgca. de untura semimanteigosa. A - textura
devera ser aborta, spresentando olh?dur-s caracteristicas, com
olhos redondos ou ovalados, medindo, .proginuduﬁente. de 5 a 10
me de didmetro. .

Caracteristicas organoléticas:

Aspecto - massa scmidura, -

Cor - amgrelo-clara, homogdnoa,
. Chefro -~ proprio

Sabor - proprio (ogrudavel, suave, tendendo ao picante).

.

. Mussorela - e o produto elaborado com leitc de vaca,

do
dots

ou mois dcatec leitos, dc¢ masna filada, ndo prensado @ cxposto
a0 consumo nte 5 dios depoin da rnbrlcncno.

0 produto ¢laborado unicomente com loitu de vncn.

cabra, do ovelha, de bufala ou com qualquer. combinagao de

sera
desipgnado “mussarela”, seguido da clasue a que pertence . Quan
do for elaborado com leite que nac pocja © do vaca, ou com o wis
tura de dois ou mais leites, o produto deverd trazer, tambom, o
nome dos leitcs empregados.-Ex.: "Mussorela de leite do Bufala,
10 Qualidade”,

1{ndrico-chato, com peso variavel de 15

O produto dovara ter, de prgrcranciu. formato ¢
a 30g, ou‘entdo, forwn.a-
to de parnlelnplpcdo com peso varjavel de 500 a 2,000 g.A crog
ta devcru ser fina ou nao formada; a consisténcie semidura, ri-
pida e a textura fechada indicando pouco ou nenhuina fermentagio.

caracter{sticas organoléticas:

Aspeeto - massa semidura,

Cor - branco-creme, homogénen.

Cheiro - proprio.

* Sabof -~ proprlo (suave, levemente salgedo).

Quei jo Prato ¢ suas varledades - & o produto preparado

com leite intesral pasteurizado, de massa semxcozidn, prensgads
e maturado, no mlnlmo. vinte dian. As variedades lanche, Cobocd
e Esférico ou Bola, cabem nesta deéinlcio apresentando a8  mes
mas caracteristicas com variacno somente no formato. O proditto
sera designado “Qued jo Prato” soguido da varicdndc e classc.Ex.:
“Quel jo prato, Cobocd, 1% Qualidade”, O queijo prnto dcvera, de
prefcrnncla. apreasentar formato cillndrlco baixo de 8 a 10cm de
altura por 25 a 28 cm de diametro, faces planas e bordos arre -

dondados; & permitido, também, formato cilindrico, baixo,em did

metro menor (Cobocd), paralelepipedo, pequeno ou grande (Lanche{

2.0C0

Esférico

e esforico {Bola ou Esférico). Seu peso podera variar de
a 6.000 g no padrio e nas variedades Cobocd, Lanche ¢ °
ou Bola de 1.000 a 4.000 g. Sua crosta devera ser lisa, fina
textu
ra devera npresentar olhos redondos ou ovals, regularmente din
poderia
de

tribuldon, pouco numcrosos,bem formados. A consislincia
sor macia e compacta. Scra tolerada a colornqio da cresta,
prcreruncln de amorclo com corantes perm!tldos.
Caracteristicas orunnolellcns.
. Aspecto - pasia semidura, elnsticn. tendgntn a macin de

untura manteipgosa.

o nw-\n I[
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.co, fﬁcea e bordos rctow, formando angulo vivo, em tomanho

" e o S 8

“Tor = amarelo-palha, tolcrando-5e & tonalidnde lipeira -
mente .rgsea. |
.‘ Chajro

Sabor - pr&prlo {suave, ndo picanle ¢, quando tiver wsdn

% proprio.
>
ragiao prolongada, devera

ter sabor mais pronuncindo).
. ¢) Quoljos duros:

‘Cacciocavalleo - @ o produlo preparndo com Jeite crv (G

pastcurizado ae vaca, ovelha ou cobra, ou com a miuslure du' dous

o1 doe t:éssnformado ou nho, AS veres prensaado e maturado pein o

pago mintmo de dois a trés meses.

Lo produte elaborado unicementc com leite do vaca, rers.

sopuida da classe a quc pertence.f.u

designado nCacetocaval lo® N
do o produto for claborado com leite que niio seja o de vactk, ou
com o misturu do dois ou dos trés, o queljo deverd trazer, trem

béM, 08 nomes dos lcitcs empregados, Ex.: *Caccliocnvallo,dr 1ed

te de ovelha e cobra, 10 Qualidade", O produto podera aprese
tar,de proferéncin, formato do pul:nlt?lopipedo pequeno ou frimde,
com i;uxturn fibrosa ¢ crosta lisa,de proferoncia, revestida de
rorafina. A fexturn podora ser fechada ou com alguns olhon
dondoo & pequenosg.

Caracteristicus organoléticass

Aspecté - mansa fibrosa, dura ou cemidura.

‘Cor - brunco-creme, homogdnca. R .

Cheiro - pioprio.

Sobor ~ préprm {lovemente plennee).

Queijo Parmesdo - € o produto obtido de ledte oru ou

pasteurizado, de massa cozida, prensade ¢ malurado, no minimo,
& mesen. O produto devera ter, de preferénein, formato etlindry
Pe
queno, midio e grande; pesando de 6.000 o 6.500 g no tomanho ln.:':-
dio, ¢ 10,000 u 40.000 g- no-tamanho prande, npf\oxllnné\mncn(.r. A
crosta dnverf\ ser firme, lisa, riao pegajosn, untuda com oleo ne
eniivo ou verniz proprio, ou com subutingia adeasva de profoeriy
cin do cor pretn. A conslziEnein deveréd ser dura, macica, de un

tura nécn, prépria para ralar, A textura devers ney compucla e

poucos olhos mectnicos pequenos, e 'nlcpne em formuto de

de alfinete, supcrficie de fratura granulosa, dc granuloes p'c-qu'fi

nos e homoa?:noou. Sera tolerado o usa de corante natural pernl
tido e em quantidades ulnlnlu. neccssnr!as para a eoloracnu Heh
relo-clara, A

. Carscter{stices organcléticas:

Aspecto - massa dura, R

-(;or ~ smurelo-palha, homogénen, podendo tender ao esver-
deado, no de prolongada maturagao.
Cheiro - proprio, picante, forta.

Sabor - proprio (picante, forte).

Quet jo Provolone - & o produto preparado com leite cru
ou pasteurizado, de pasta filada, enformado ou nio, prensado ou
nao e devidamente nutur.qo pelo o;papo winimo de dois mescs. ©
produto devera ter, de preferdncia, formato cilindrico, alongy

do ou esférico., Sua crosta devera ser 1isa, firme, reaistente ,
. destacavel, parafinada, oncerada ou oleada, com as 'cnracterisq

cas ranhuras do barbante. A consisténdis devera ser semidura N

pouco cliluea. quebradiga, de uyntura iq veres molo seca,outran.
tondente a manteigosa. A- textura deverd ser compacta ou apresen
‘. tar poucos olhos em formato de cabega do'-lﬂnote. [+] quel.lo pro
. ‘volona podera scr defumado ou neo, dev-ndo tal circunstinciamy

.

declarada no rétulo. .

Caracteristicas organoléticas: -
Aspecto - massa semiduras. . . *

Cor - marfim ou cremc, homogénea.
. Chelro ~ proprio ’

Sabor - proprio {picante, muave, tolerando-se o plcante

forte). : - ’

4, CARACTER‘STICAS GERAIS

O leite empregado na clnbornguo do queljo devern ‘apresen
t-r e-rncterhtiena normais, ser rreaco ¢ trntado. into @, 11
trado, refrigerado, ¢ padronizado adequadamente pare cada .tipo
do qucl,)o. Sera permitido ndlclam\r a0 lt.-ll.e, ¢cloreto de calcio,
na proporcno maxima de O, 02%, calculado em su anfdro, sobre o
poac do Joite, A solugao de gloreto de aodlo empregada ¢ as de

mnis .aolucael dos sais deverao ser eoterslizadas, Scra tolerada
@ adigao de corantes naturais permitidos nos tipos ja consnprn
dos., O produto, tanto na massa quanto na crosta, devera ser 1
sento do 1mpuruns. Sera pomludo adicionar, no reveatimento
de certos quei jos, corantes naturais e artificiais permitidos .
0n quefjos elaborados com fungos deverao sor conservados em ee
Jadeira, logo apos o témino da maturagio.

NTA 12
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N. 679 de1998
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1
1. DEFINIGRO . . \]
Hortalign é a planta herbacca, da qual uma ou mala par

teas sho utilizados como alimento, nha sua forma nutural,
2. DESIGNAGKO

0 produto sora designado: verdura, quando atilizadas an
partes veiden; legumes, quando ulilizpdo o fruto ou a semente. ,
cspecialmente dag Jeguminozas o rafzes; tubérculos e rizomns

quando sio utl)ljzndas as partes subterrinens.

3. CLASSIFICAGAD

I « As horlLaligas, de acorde com a parte da plania

‘duras de bos qualidade, que nao for:wm claosificadas na

que
foi utilizada como alimento, serao classificadas em:
a) Verdura .
. b) Legumes
¢) Ralzos, tubérculos e rizomes
. 11 ~« As horteligans, de acordo com u suus carocteristy -

cas,sardc cl«sait!cadas en:
a)} Extra - Esta closse devc'ra ser conuutuldn por horta..

1i¢as de Otima qualidade, bem desenvolvidas, compnctna e ﬂrvm:u.

Nio serdo permitidos defeitos nas hortnligas desta closse. Dove

ra hover uniformidade na coloragio, tamanho e conformagios

"b) Primeira ~ Esta classe deverd ser conctituida por hur
»tnl.lcas de boa qualidade, bLem deacnvqlvldus, compactas e firmeu,
As hortaligas doverao apresentar coloragdo uniforme, .tlplcn ey
variedade, Nao serdo permitidos donos has hortaligan, que all:
rem sua conformaciio e sun apardncia, contudo serdo tolerados 1§
petron defcitos ou manchas. Nao scrdo permiiidas rachaduras,eop

tes e perfuragdes;

¢) Begunda - Esta classe dovera ser constttulda por hor

taligas que nido foram classificedas nos closses anteriorss. vsﬁo
tolorados ligeiros defeiton na conformacho e ligeira
¢do desde que nac afelem seriemente as suas caracteristicas. Se-
rio, tumbim, tolerados pequenoa danos de oriuen flslcn ou mc¢ run!

ca, desde quu néio causem defeitos graves.
A, CARACTERISTICAS GERAIS °

As hortaligas préprins para o consumo, dOVerio scr pro-
cedentes de capi-cé_mes vepetals (-,enulno- ¢ paos, o gatinfazer s
seguintes condigoes minsmas:
a) Sor r;eucno. colhidas pela madrogoda © nbrlcudc‘a- dos
raios solarcs o do vento forte;
b) Ser colhidas no atingir o grau normal de evolugi's o
aprcocintadas no consume cm perfeito estado de desenvolvinento
do Lamnnho, aroma ¢ cor proprios da esphcio ¢ variedade; ‘-
. ¢) Estar Jivre da masor parte possivel do terrn aderen-

to;
¢
to ¢ sobor cotronhos; X
o) Estar livre de residuos de fertilizonten;

1) Correspond

brét\llo. quondo embnladas.
& .

'3

ras inds

NTA 33

VERDUNAS
1. DEFINIGRO

Vorduru.é ‘n porte géralmente verde das horialigns, utisl
tadas como Alimento no scu ostado natural.

‘2. DESIGNAGAO

0 produto sora densgnado, simplosmonto, por scus  nomun

comuns Ex.: "alface”, "chicoria®, "ulmeirao®.

descolory

4d) Estar irenta de umidoade externa anormal, odor, aspee,

¢6és de qualidado constantes do

3. CLASSIFICAGKO

As verduras,de acordo com suas caracteristicas, ser3o
classificadas em:‘

a) Extra - esta classe devera ser constitulda por vordua-
ras do Otima qualidade, sem de(‘elioa. com folhaa verdes, uém t.r-gi'
g¢os de descolorngao, turgesce;ﬂ:es. fntactas, firmes ¢ bem deser-
volvidas. Deveriio apresentar coloragio e tamanho uniformes e tf,

picos dn varfednde, Nio serao permitidoc defefitos nes  verduroe

quc alterem o sua conformagiio ¢ & mus nparencins

b) Primeira - estn classe deverd ser constitulda por ver
' cloane
enterior, desde que conservem as suas caractoristicas. Serio to
lorsdos pequencs defeitos na conformacio, ligeira descoloragho ,

© ligeiros danos de origom fisica ou meéinica desde que ndo cru-

‘stm defeitos graves  nio mlterem sua conformagao e aptrincla;

©) Scgunda - esta classe devera scr constituida por ver-
duras de boa qualidade, com todas as caractoristices da o"spécie,

verdes, turgescentos, firmes o intactas. 8erao tolcrados defel-

tos no dosenvolvimento, coloragio, tamanho e outros de ordem ri-,.



- munsg, Ex.:

ST ATV

sica ou vr.ncnnlca, desde que nao -totem ccriamenta suag caraclce-

_risticas,

4. CARACTER{STICAS GERAIS
4 . r
. As verduras proprias para o consumo dcverad ser proceden

ts de espicimes vegetais genuinos e sdos, e satiafazer as g

gu-intcs condigoes: . - .

a) Ser frescas, colhidas pcla madrugada ¢ abrigcdas dos
r-los solares;

b) Apresentar grau de evolugno complcto do tomantio, uro
.ma e cor propr!as da espdcie e varficdade;

©) Eastar livre de enfermidades ¢ insctos;

d) Nio estar danificadas por quulquer lenao 8o origem l‘{
-lcu ou mcunlcn que afcte a sua npnrencln- .
e) £at.nr livre daa folhas cxternas sujas de terra c o
maior parte possivel do terra ndcrente; '

) Estar iscnta de umidade externa anormal, odor ¢ sabur

estranhos;

-

-

g) Estar livre dc resf{cuos de tertlllz.nntcs.

NTA 14

LEGUMES

1. bEFINIGKO

Legume & o fruto ou a semonte do diferentes eapccics dc

- plantas, principalmento das lcguminosas, wtilizado como alimen

to .
2. DESIGNAGAO

0 procduto scra designado mimplesmento por scus nomes co
“berinjela","chuchu®, *abobrinha".

3. CLASSIFICACAO

Os legumes, de acordo com as suas ca!:nctcrfutlcla, serin
classificados em: -
&) Extra - esta classe dcvera ser constitulda por  legn .
mes de otima qualidade,suficientemonte desenvolvidos. Deverdo e
presentar ca!or'ncio e tamanho uniformes @ tlplcos' da varfedndce,
Nio serso permitidos hos legum'oa delecitos que n!.torem a gua cen
formagdo ¢ a;.mrincu.

- b) Primeira - esta classe devera ser conatituida por lc
gumes de boa qualidade, uﬂcientcpents descnvolvidos.Deverdo a
presentar colorncno ¢ tamanho unlfornou. Serao tolcrados l!gei
ros defcitos na conformagiao e ligeira descoloragno thos legumes,
dosde que nio afetem as suas caracteristicas. Serio toleradosps
quenos danos de orfgem ristca ou mecanica, desde que nao causch
de}ettoc graves nos legumes.

" €) segunda - eota clasme devera ser constitulda por lopu
«cs que NAo foram clnssificados nas classes anterforco.  Scrio

tolerados defeilos na cor, tamanho e conformaGao dos legumes

.dcsde que conservem ns suas caracteristicas.

4. CARACTERISTICAS GERAIS .

Os legumes préprios para o consumo deverso scr procudeiy

-3 dn cspecimes vegetals genulnos e sios e satisfozer as Bo
" guintes condigoen mintmas: . .
a) Scr colhidos eo atingirem o grau normal de evolugiin,

do tumnnho e aprusentados ao consumo em perfefto ea\.ndo de de

senvolvimento do aroma, cor o savor proprion da vnricd«'«de e i
pocie; )
b) Estar )ivre de onfermidades;
c) Nido estar danificados por qualquer 3esdo de oripem !?‘
sica ou mecdnfen que dfete & sua aparénciu;

d) Nao estar sujos do terra; .

c) Nio conter corpos estranhos aderentes a superricte er
terna;

f) Estsr iscntou de umidade extefna unormal, odor ¢ sabor
estranhoy;

g) Estar 1ivre de residuos de fertilizantes.

NTA 15 .

_ RAFZES, TURERCULOS E RIZOMAS

1. DbEFINIGRO

Rofz, tubsrculo ¢ rizoma & a parte’ sublervimes  desenve)
vidu de dulerwinadas plantas, ukidizada como a)imento: Ex.: n

vérculo (batatinha), rizona (orarutn), rafz (cenona).

2. DESIGHAGKO

0 produle sern desipnado gimplesmenie por neus nores
Fx.:

on

munn, maandioca®, "batate faglens™, “naboe®, “cenowro®.rlc. .

3. CLASSIFTCAGRO

Folra s 3

oliia .

o . l.'\. p‘ ‘)l’;_
N __ 629  dg1s3]

O funcionario
]

As mhcn, tubérculos o rizomns, de acordo com ar.

RS

caracteristices, serio clugsificndos cm:

a) Extra - csta classe-deverd ser conststulde por rafsus,

tuhcreulos ¢ rizomas, de otima qualidade ¢ sem defosto, tufici-

entemente doscnvolvidos, com aspecto, aroma ¢ sabor tipscon da
variadade e uniformidade no tamanho ¢ cor, Nan rerdo permiiidas
rachaduras, perfuragoes e cortes;

b} Primesra - esta clnsse devera ser connutuldn ror ca

pécimes vegetals genulnos de boa qualidade, compactos e firmern,

R R e e L SN

As r-l.ze., tubérculos e rizomas deverso apresentar suffcicnte e
voluéio de tamanho, cor e sabor tipicos da espéctie, Serio lole
rados ligeiros defeitos, desde que niio alterem a sui conforma
gi#o e spardncis; B

¢) Segunda - esta classe devera ser constitulda por copd
cimes vlgetfls genuino. de boa qunlldnde'. compactos e firmes
mas que nao foram classificados nas classes sntcriores.Serao to
28
afe

‘Jerados ligeiros defeitos na conformagio, tamanho e cor, ¢
quenos danos, de origem flafca ou mecinica, désde que néo

tem perfamentc as suas elrlcterhttcas;

d) Terceira - esta classe devéri ser conntitulda por ra_l.
ros, tuberculos e rizomas que nao foram classificados nas cleu-
ses mtcr!orea.. desde quc conservem as suas caracter{sticas. Nio

sora exigida uniformidade no tamanho, cor e aspscto. As rafzos N

tubérculos e rizomss deota classe poderio ser do tamanho pequeno,

A polpa devera ser intacta. Serao toleradas manchas e defoitosna

zados para industrializacgio. .

4, CARACTER{STICAS GERAIS

deverdo proceder de cspécimecs vegetais genuinos e sdos e
farer as seguintes condigoes mininas: .
sora ao 801 ou protegida dos raios solaves, conrome [} caso.

luuares secos, vonti)adou e limpos;
wma, sabor e cor proprios da espeele: .

sica ou mecanica que afcte @ sua aparéncia;
d) Estor livres de enferwidades}

.

te & casca;

bor estranhos; .

g) Eatar livres de residuoa de !‘arku!untas.

devera estar intacta ¢ 1impa;

dos. do ocordo com 0 fim a que sc deatinarcm,

NTA 16
COGUMELOS COMESTIVEIS OU CHAHPIGNON

' 1. DEFINIGXO

: Os cogumclos comestiveis sido fungos portencentes ns ¢lag
ses dos nscomicetes e dos basidiomicotes. A espécie-
wais comum & o Agaricus campesiris (basidiomicoten).

cul tivada

2. DESIGNAGXO

0 produto sera designado simplesmente “cogumclo®.

3. CLASSIFICAGKO

a) Extra-carpoforos inteiros, firmes, Lem formados, veuw
fechado, tamanho uniforme, scm wanchas ou marcas de parasitos .
Quando lavados nao devem aaruenta_r odores estranhos (branquea-
dores); .

b)~Comn - carpérorua inteiros, firmes, 'sendo toleradas

algumas wanchas, tamanho e formato diversos.

4. CARACTERISTICAS GERAIS

0s cogumclos comestiveis scran constituldos por carpofo

{nao arrancados), saos, consiastgntes, isentos de manchas ou dc
marcas de parasitos e, isentos da maior parte de matéria terro-

sa. Nao poderio conter detritos-do substrato usado para o cultfi
vo, Na&o poderiao apresentar-se¢ fermentados e quando lavados nao

deverdo apresentar odores estranhos. Sera tolerado o tratamento

dos cogumelos com solugio de bisulfito de sddio como agente brun

canca. As ralzes, tubérculos e rirzomas desta classe seriio utilj

As raizos, tubsfculos € rizomas proprios para o conuvwo

sutig-

a) Ser de colheita recentc.' feita pela manha, A sscegen

em
b} Ser hul’lcxentcmcnte desenvolvidos, com'o tumanha, arg

©) Nio estar danificados por qualquer lcsso de origem 1l

e) Estar 1ivres da major parte possivel de terra adoren-

f) Estar isentos de umidade externa anormal, odor c s0-

h) Nio spresentar rachaduras ou cortes na casca; & polpn

1) Nio podcrac sor dedos 80 consumo Ou expostos a venda,
as rafroa, tubérculos ¢ riromas cspazes de produrir acide chinf
4rico, oAlvo quando para fins {ndustriais & depois de -dosnntury

ros nao intciramente desenvolvidos (botdes) cortados pcla base
d
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qucadar. 0 reslduo maximo de so tolerndo scré de 50 p.p.m.

5. CMACTEnfSTICAS ORGANOLETICAS

- Aspecto - botao (pllco), globular, trregular, com hastlc
grossa. . . .
“Cor = e.onrorne a varicdade: branco, Creme ou marrom.
Cheiro - proprio.
Sabor - proprio.

¥
+ NTA 17

. . FRUTAS
1. DEFINIGKO )

Fruta ® o produto protedente da frutificagio dc uma PYan

ta sd, dentinada no consumo, “in natura".

2. ‘DESIGNAGRO

'
0 produto serad dusignndo simplesmente por guu home comus.,

Ex.: "banana", “Juranja®, "pEuucuo" .

3. CLASSIFICAGAO

As frutan, de acordo com as suns caracterlutlicas, serie
clasnificndns cm:

a) Extra - cota classe devera scr conotd tufda por frut:y
de otima qualfidade, sem defcitos, bem desenvolvidan ¢ maduras ,
que aprescntem’ tamanho, cor ¢ conformagao uniformes. Us pediney
los ¢ a polpn devarao catur intaclos © uniformes. Nao scrdo pup
mitidns manchos ou defeitos na cascay

b) Primcira - ¢stn classe devera ser conatituida por fru

ta de boa qualidade, scm defcitos sériod, apresentando tamanho,

or & conformagao uniformes, devendo ser bem dosenvolvidas ¢ mp
‘nrnn. Scrdo tolorados ligeiros defcitos na conformngio, tawn -
nho ¢ cor. As frutas poderdo apresentar ligeiras manchas no opd
carpo {casca), desde que nido prejudiquem a sua aparéncia geral.
A polpa devera estar intacta @ firme. O pedinculo podera entur
ligesiramente donificado; )

.c) Segunda - estn classc de\ger:'l ser conatitulda por fra

. e r————

‘sep sntoriorcs. As frutos poderdo apregentar ligeiros  dofuitos
na cor, desenvolvimento e conformagac, desde Que conservem o

suas ecorncteristicas o ndo prejudiquem a sun oparéncia. As fru

P T P PR TR

tan Jc boa qualidade mas quc nao foram classificadas nas clou- .

tas nio poderio scr de tamanho muito pequenc. A casca nAo pode

ra estar danificade, sendo, porén. tolcrados pegquenos defcitos

ou manchas. A polpa devera ostar intacta. Nao scrao permitidas
rachaduras nas frutas, contudo serdo toleradas rachaduras clca-
trizadas, : .

. d) ferceira - esta classe, destinada a fing industrianis,
sera constitulda por tmtuo que nao foram classificadas nas clig
.sen nnter!ore', desdes Que con.ervem as suas carncterlsticu Hio
sera ex{gida a unu'ornldlde no tamanho, cor, grau de maturogac
e conformagac. As frutas poderao ser de_ Lammho pequeno, Nao #e
'rio permitidas rachaduras abertas, contudo scerdo toleradas * as

achaduras cicatrizadas, defeitos ¢ manchas na casca.

4, CARACTERESTICAS GERAIS

As frutas préprlas para © consumo deverdo 'el: proceden
tes de espécimes vegetais gonuinos e sion, ¢ satisCarer Ae  Be
guintes condigSes minimas: s
a) s.er frescas;
b) Ter lungido o grau vnuximo no tamanho, aroma, cor e
ubor proprios da espécie e variedade; '

c) Apresentar grau de llturnvlo tal .que lhes permita su

portar a manipulagdo, © tr te o & vagao em condigoes

madiato e.imediato;

para o
d) Ser colhidas cuidadosamente e nao estar golpcudas ou
danificodas por qualquer lesdo de origem ristca ou mecanica que
a'tete a sua aparéncia; a polpa e o pedﬁnculo, quando houver, dec
verdo e apresentar intactos © firmes:

. @) Nio conter substdncia terrosa, sujidades ou corpos ¢g
tranhos aderentes a superticie da casca;
f) Estar isentias de umidade exturna anormal, aromn e 8a

bor estranhos;
&) Estar livres de rosfduos do fertilizantes.

NTA 18

FRUTAS CRISTALIZADAS E GLACFADAS

1:. DESCRIGXO

lv..l Definicio

."Fruta cristalizada ou glaccada” - @ o produto preporido
com frutas, atendendo ns definigdes dostos psdrdcs, nas  quals
se substitui parte da ig\m da sua con'atltulcﬁo pac.ac\'xcnron,y-or
melo de tecnologia adequada, recobrindo-as ou nio com uma cnwa

da de sacarosc.

N (I8 The 199

O funcignirio

1.4.1 Entendc-se por\'ylrutn": para ereu:o deste padrio ,
todas as partes comestiveis de vegetais reconhecidamente npm -
priados para a obtengdo do produto final, .

, . . 1.2 Classificacio N
As "frutas cristalizadas ou glaceadas® classificam-sc em:

a) Simples: quando preparadas com uma Unica capécio Qe
fruta; N .

b) Mista: quando preparada com duas ou mais especies de
frutas.

1.3 Apresentacao
1.3.1 Cristalizada: quando recoborta ou nao com uma cumn
da de cristais de aglcar. A

1.3.2 Gleccada: quando recoberta com uma comada bupcrsn-
turada continua de agicar.

. 1.4 Designagao
1.4.1 Os produtos claborados com uma Unica aspcclc de !‘nl

ta perao designados polo nome da fruts que lhes deu origem, se
guida da palavra "erhtnu:uda" ou "glapceada®, conforme a ‘!'orm:
de opresontagio,

. 1.4,2 pu produtos claborados com duus ou mais espiécica
do frutas scrio denignados pelo nome genérico "Frutas erigtalf-
d.ns wmistos" ou "frutas gleceadas mistas™.

1.4.3 A designagio do produto poderd incluir ou vir acom
panhada de csfpreusacu que caracterizom o seu formato de aprescn
Lagio ou uma peculiaridade do mesmo.

2. COMPOSIGKO E FATORES ESSENGIAIS DE QUALIDADE

2.} Composigao ‘.

2.1.1 Ingredicntes obrigatorsos:

a) Partes comestivein de frutag, inteiras ou em pedangor,
froscas, congelndas, desidratadas, cm conzorva ou por outrat
mefos preservadas, .

b) Bacarose,

* 2,1.2 Ingredientes opclonaiuv:
. a) Acnl'xcar invertido, lactosc, frutose, glicose ¢ sgus xg
ropes. 7
b) Especiartias, seus 61003, esuencias e extr.atoa natu-
rals, quando usudos como condimento. .
2,1.3 Te.or de umidade: .
Inferior a 25%.
2.2 Falorcs esscnciais ;!e qunlidade,
2.2.1 Cor: devera cstar de acordo com as espécics ou va
riedades de frutas empregadas e com A tecnologin de
utilizada, ‘

fubricagiio

2,2.2 Sabor o odor: caractcristicos dos ingrodicenics utl
lizndos, devendo o produto aprescntar-ge 1livre de sabores ¢ odo
res estranhoa. -

2,2.3 Forma e tamanho: devera apruseniar formn ¢ tamanho
uniformes. :

2.2.4 Auuncln do defeiton: o produto nao deverh apresen
tar defciton decorrentes da utilisagso de frutas imaturas, de

ccimento

ivo ou ¢ r

Srcin das frutus que apre
sentem esmaparento, rulura de cascn ou das que aprescnicm  ou-
tras altcragdes.

, 2.2.5 Acondicionamento: o produto devera ner acondiciona
do de modo a asscgurar sua completa protagio, nao devendo o ma- ’
teria) cmprepuado interferir du.rnvornvclmcntu nng suan  coracle
risticas de qunltdade. -

NTA 19 o

FRUTAS SFECAS OU DESSECADAS

1. DEFINIGAO

. Fruta goca ¢ o produto obtido peln parda pur:clnl dn i
gua da tmtn wadura, inteira ou om pedngos, por procensos teene
logicon ndequadon. .

2. DESIGNAGKO .

0 produto u.rﬁ designado cimpleamente pelo nome da fruta
que lhe dcu origem, seguida da palavra "scca". 08 produtos pre
parados com mais de uma espccie de frutas, terio a doslgmly;'ﬁo
de "frutas secas mistas", seguida .do nome das frutas componcn -
tes. Podern também ser usadn l; pnlav'rn “pasga”, em lugar de “"s&

ca®. Ex.: “uva passa.
3. cARAcrERiserAs GERAIS

[+] produto devera ser preparcdo com frutas mndurns, sas ©
iu\p.s. fgentas de matéria terrosa, de parasitos, de datritos a
nimais e vegetais. Nao devera conter lu'ti-tiné:lu estranhas a
sua composigio normal, exceto as previstas nesta Norma. Sera 1o

Jerada a imersao das frutas em sol\lczo de cloreto dc addio, h

N,

————




¥ ey h

droxido ds B3d1o ou carbonato de sbdioc, de BcOrdo com As exigtn
clas ag téen!.c- de fabricagio. As frutas secas ou deasecadus
nao poderdo apresentar fermentagoes. . ’ .
~.

. 4. .CARACIER{STICAS ORCANOLETICAS

. ' Aspecto’™= frutas inteiras ou em pcdagos, de consisténcia
_propria nio esmogadas,
. Cor - propria
Chelro - préprio
* Sabor - proprio

NTA 20

FRUTAS LIOFILIZADAS

1. DEFINIGKO

» ! 3
Fruta liofilizada c¢ o produto obtido pela dcsidratagho qua
se complets dm fruta madurs, inteirs ou om pedacos, pnlo proces-

80 tecnaldgico denominado “liofi)sizagio".

2. DESIGNAGRO . °
0 produto sera designado pelo nome da rrutanuo 1ne deu
\crlgom seguido da palavra “liofilizeda”. Ex.: “Banana liofiliza

da",

" 3. CLASSIFICACKO Co

' As frutas liofflizadas serao classificadas de

acordn com
a sus aprescntagdo em: .
- a) Frutas liofilizadas inteiras ou em pedagous;
. b) Frutas 1iofilizadas em po. '
. 4. CARACTERISTICAS GER-l\Zs .
0 produto éoveri ser preparado com frutas maduras, ons
limpas, 1sentas de matéria terrosa, de parasitos ¢ de  detrilos

", animals ou vegetais. Nao devera conter substincins estranhas &
sua composigao normal, exceto as previstas nesta Norma. Quando o
produto cstiver embalado em recipiente hermeticamente fechodo ,
o espaga livre nao devera exceder a 10% da altura do recipiente.
0 ar do espago livre devera ser retirado ou substituido por gu-
ses inertes.

§. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS
Aspecilo - frutas 13ofilizadus em, pedacos ou em p6.
‘Cor - propria. :
* Cheiro - proprio.
8abor - proprio.
NTA 21 ’ :
POLPA DE FRUTAS
1. DEFIMIGAQ
*  Polpa de fruta ) produto obtida pelo esmagumcnio dun
partes comestiveis de fiutas carnosas, por proccanok tecnolopi-
cos adequados,
’ 2. DESIGNAGAOD .
0 produtc sera designado por "polpa”, segusdo do
da fruta. Ex.: “polpa de golaba",
3. CARACTERISTICAS GERALS
N N 0 produto devera ser preparado com frutan san, Iinpes

icentas de parusitos ¢ de detritos animnis ou vegetnis. Nio "
vera conter frogmentos das partes nao comestiveia da Frute, nee
substoncius estranhon a sua composigho normal, excelo tuy e NAK)
tas ncota Norma. Sera tolerade a adigao de sacarose em propor
cdo a ser dcclarada no rotulo,

4. CARACTERISTICAS ORUANOLETICAS

Aspecto ~ pasta mole, ’ .
Cor ~ propria. :

Cheiro - pr&pr!o.

Sabor “~ proprio.
NTA 22

NECTAR DE FRUTAS

.

1. DEFINIGAO ' .

Nectar de frutms & o produto obtido pela mistura de 50%,
no minime, de nuco e polpa fntegraic da frulas maduras, finamen
te osvms'u:m o tamizados, &pua potavel, sacaraosc, ncidos organt

cos ¢ outras substancias permitioas. .

2. DESICNAGAO
0 produto sern dosipnulo “NGeLar®, gseguido do nowe da

fruta empregadn, Ex. ¢ "NGctar de mongs®, “Ngelar 0c moamiho™,

3. CLASSIPICAGRO

08 néctarea de frutss serdo e)ansificudos em:

s) Bimploo - quando preparadoy com time Gnica cophctc  de
fruta;

b) Mislos - quando preparndos com mistura de frutos o¢

copacies 03ferentes. .

S e
|
Fotha s do .
(77
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’ 4, CARACTERESTI CERAIS |
‘ Os néctares doverdo ser preparados com frutas madurag,
san, limpas, ¢ $uontas de matéria terrosa, de parssitos ¢ de
dotritos enimais e vopetuis. Os néctares de fruta wistos pode
‘riic conter oté trés espociea de frutes diforentow. Deverso con
i . ter os solidos $nsoliveis da parte comestivel da frute ou dus
‘; frutas. Nio devordo conter fragmentos daa partes nio comovt]
vels nem subcténcias estranhas & sua composigdo normal,
6. CARACTER{STICAS ORGANOLETICAS
Aspecto = 1lquide, com sdlidos em suspensio.
. Cor - propria. ’
Cheiro -~ proprio. .
' Sator - proprie.
NTA 23 '

SUCO DE FRUTAS
1. peFINIGXO ' X
Suco do fruta & o 1{guido obtido, por exprossso ou extra
¢do de frutas maduras, por proceasos tecnologicos adequodas, -
_ 2. pESTGNAGRD i . -
O produto sera nesssna.do “Suco", scguido do home da 'l'ni

td que he deu origem, Ex.: "Suco de -laranja®, "Sucb de uva", -

3. CLASSX?ICACkO ) .

O suco de fruta serd classificado quanto & sus congentra
Gao em: . .

8) Suco integral - @ o que corresponde a definigao;

b} Suco concentradv - & o que fol parciulmente desidratn
do; )

c) Suco desidratado -~ @ o produto mob m forma sélide, ob
tido pela demidratagho do suco de fruta e cujo teor de umidade
nac exceda a 3% R . o '

Incluem-se nesta Norma, entre outros, os segulntes su

cos:

a) Buco de caju - liquido obtido do caju, do pacudofrutp
(pedinculo) do Anacardium occcidentale.

Caracteristices organoléticas: . R ’
Aspecto: ligquido, contendo s51idos em suspensio;

Cor: branco-amarelada; - ’ T
Choiro: proprio;

8avor: pfg’:pr!o {adstringente).
. b} SBuco de wmaracuja - liguido obtido do maracuja

Caracteristicas orgenoléticas:

Boasai~

Aspecto: iquido, contendo s51idos em suspenndo;
Cor: amsrclo-alaranjada;
Cheiro: proprio;’

Sabor: propria.

¢) Suco de uva - iiquido obtido por éxpressao ' da

vitis sp . oL
Caracteristicas or(nnolétléa::

Aspecto: liquido turve, p conter qQ! depésil.o;
Cor: propria;

Cheiro: proprio;
Sabor: proprio.
d) Suco de abacaxi . 1fquido obtido por expressdo do b

‘caxi Ananas sativus. .
Caracteristicas organoléticas:

Aspecto: 1iquido limpido ou ‘turvo;

Cor: branco-amarelada;

Cheiro: préprio;

Sabor: proprio.

e) Suco de golada - llduldv obtido da gotaba Paidivm
guajava, . °
Caracterfistices organoleticas:

Aspecto: 1iquide turvo;

Cor: avermelhada; . .

Cheiro: proprio;
Sabor: proprio.

£) Suco de manga. - ligquido obtido da manga mangifera in
gee L o

Caracteriaticas organolaticas:

Aopecto: 1fquido turvo;

Cor: amarela; .
) Cheiro: praprio; . l

Subor: proprio. .
8) Buco de tamarindo « 1iquido obtido do tamorsndo Tama

- B e 3
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Ceracter{aticas organo)éueu:
.-Aupec(.o: tiquido turve;
Cor: castenha; . o
. Ch;lrés proprio;

‘Babor: priprio.

h) Suco de tomute - 1iquido obtido do tomate golanum

A

copersicum, Sera tolerada & adigiéo de clorclo-de sodio até 0,5
éor cento, devendo ser deelnn‘ha na rotulngem.
Caracteristicas organoléticas:
Aspecto: liquido, contendo solidos em suspensiio;
Cor:
éheiro:

vermelha;
proprio; .

. ' Sabor: proprio. .

4. CARACTER{STICAS GERAIS
. ! 4] préduto ;iever& ser preparuado com frutas mn:iurus, a0y
1impas e isentas de matéria terrosa, de parositos e dp detritos
animais ou vegetais, A densidode dos l.ucos de frutas ¢ variavel.
Poderao conter solidos em suspensio. Nao deverﬁo conter fragmen
tos das partes nso comeativeis da fruta, nem substincias esira
nhas & sua composigio normal, '
NTA 24 . :

. SUCO DE FRUTAS CITRICAS

1. DEFINIGAO . . A
Buco do frutas cltrices & o liquido obtido por cxpresniiv
ou extragdo, dc frutas citrices, por proccucon tecnologlcon  adg

qundos. Lt o

2. DESICNAGRO . )
0 produto scra designaodo vguco®, scguido do nome dn fru.

ta que lhe deu origem: Ex.: "suco de larenja”, “Suco do Vimdar,

3. CLASSIFICAGRO . .
o. suco de frutas ciirices scri claspificndo quinte b tan.
concentragio cm:
a) Integrul;
. b) Concentrado;
’ c)} Desidrataedo, .
.lncl{ncn-su nesla Norma, entro outros, os neguintes me
cos: '
a) Suco dc pomelo (grnpormit) - liquhlo obtide do pome.
lo Citrus paradisi.
b) Suco de laranja - 3iquido obisdo da laranjn Citsun ot
nenais .
¢) Suco de limao - }quido obtido do Jimio Citrus limula.

4. CARACTERISTICAS GERAIS

0-produtpo devera ser preparado com frutas maduras,

1impas, isentas de maléria terrosa, de yarnl‘toa e dc

8an,
detriton

animnis ou vegetais, A densidade dos sucos de frutas & variavel,

.vegetaia, e de fermentagdes. Podera’ ser adicionado de

‘Poderao conter séndos em suspensao. NRo deverao conter fragmen
tos das partes nao comestiveis da fruta. nem substancias cstra-
nhas a sua composi¢do nomal Deverao estar iscntos de luvcdu -
ras, fermentagoes, parasitos e outral substancias que

manipulagao defeituosa do produto.

NTA 25 o .

: GELEIA DE FRUTAS
1. DEFINIGKO . . .

Geléia de fruta & o produto obtido peln co.eci'w de fru
tas, inteiras ou em pedacos, polpa ou suco de frutas, com agl -
car o agua e concontrado até e consistdncin gelatinosa.

2. DESIGNAGAD '

0 produto sera designado, gennricamcntc, “geléiu®, segui
do do nome da fruta de origem, !

3. CLASSIFICAGKO . co :
As geléias de frutas nao classificndas em:

a) Comum ~ quando preparadna numa proporgao de 40 ps&
da
agucor. As geletas de marmclo, laranja ¢ maga poderao scr prepa

tes de frutss frescas, ou seu equivalente, para 60 partes

radas com 35 partes de frutas, ou seu equivalente a fruta fres-
ca, ¢ 65 partes de aglcar,

b) Extra ,~ quando preparadas numa proporgao de 50 par
tes de frutas frescas, ou seu equivalente, para 50 bnrten " de

agucar.

4. CARACTER{STICAS GERAIS
O produto devera ser preparado de frutas sas e M-.pa: .
1sentas de matéria terrosa, de parasitos, de detritos animaisou

glicosc

ou agiicar invertido. Niao devera conter substinciss estranhas a

sua conpostcﬁo normal, exceto as previstas nesta Norma. Devera

estar isento de pedinculos e de cascas, mas podera conter frag

indiquem -

Tl
mentos da fruta, dependendo da espicie empregada no preparo 00

produto, Nao podera ser colorido e nem aromntizado artificlal-
mente, Scra tolerada a adigao de acidulantes ® de pectina pars

compennar qualgquer doficiéncia no conteudo natural de pectina

ou dc acidez da fruta

. 5. CARACTERISTICAS OHGANOLETICAS
As aolélus deverdo spresentar-sc sob o aspecto de mussa

gelatinosa, de consisténcia tal que, quando' extraldos do scus
reocipientes, scjum capazes de se manterem no et;tud'o un‘l-sélmn.
As géle!na transparentes gue nao coqtlvarqm cm sug massa pedagos
do frutas deverao, ainda, spregentar elasticidade ao toque, ru~
tornando A sua formn primitiva.spos Yipoira pressdo., A cor o o
choiro deverdo acr proprios da fruta de origem. © sabor deverd
ser doce, snmi-&cldo. de acordo com a l:rutu de origem,

NTA 26

COMPOTA QU FRUTA EN CALDA
1, DEFINIGAO
Compota ou fruta em ;:nlda & o produto obtido de frutnn
lntclrns ou em pedncos. com ou sem sementes ou carogon, com
ou scm enlca, e submetidus a cozimento incipiente, enlatadas
ou envidradas, praticamente cruas, cobartas com caldn de ncé-

car.bepois de fechado em recipicntes, o produto ¢ submeifdo a

um Lratamento térmico sdaquado.

2. DESIGNAGAO
0 produlo sera designado por “compota" ceguido do mnoe-
me do fruta ou das frutas; ou o nome da fruta ou das frutng

seguido da cxprcuio “om calda", Ex.: "Compota de figa" ou
"Figo em colda", “Compota de laranja e passcpo” ou "Laranja e
pisscgo em caldu", O produto preparado com muis de Lrés caplée'
cies, repaberi o designagio generica de “Salads de frutas" on

"Misceldnea de frutas”, scguida da oxpreossao “em calda®.

3. CLASSIFICAGAC
As c'ompot.ns serio classificados dé acordo com sua com~
posigho em: .

a) compota simples - produto prcparado com apenon  uma

‘ospécie de fruta; :
b) Compota mista ou fruta mista em calda - produto pre
parado com duas cspéclea de frutas;

¢) Salada de frutas ou miscclanea de frulas - produto
preparado com frés ou mats cspécies de rrptnu. om _pedclc,‘os de
tamanho razoavelmente uniforme, ate o maximo de cinco,nio. nen
do permitido menos de 1/5 da quantidnde de qualquer

em relagdo ao peso total das frutos cscorridas. Se o produlo
contiver corcjos, cstas podem perfazer a quantidedc cntre 3 ¢

espécio

8% sobre o peso totnl das frutas escorridas, ¢ se forem uvas,de
6 a 12X sobre o mesmo total. -

4. CARACTERISTICAS GERAIS

0 produto devera ser prepsrado com frutan sas, Mmpas,
inentas do matérin terrosa, parusitos e de detritos dniwmeis ou
vegetais.. O produlo nao devera ser colorido nem aromatlzado ag‘
tificiulmenle. Somente para & cereja serd perwitida a  reeolors
¢80, Podera ser adiclonado de nllco'uc ou agucar fnvertido., Ar
frutas deverio obodocer as clussiﬂcm;Bca- e gradungbes  de tamy
nho especifico para cada cepécie. O espc.\.vo livre dos  Fecsplen
tes ndo devera exceder de 10 por cento da altura dos mesmad, A
pressao no interfor dos recipicntcs nao deverd scr superior 4

300 mm de Hg., % . . ’
5. cg.nnc'n:nisricr\s ORGANOLETICAS
: 4 .

.

Aspectd - frutas inteirus ou em pedagos °

Cor - pr&prln_ da Irut‘i ou das frutos de origem
Chejro - proprio

Sabor - proprio

NTA 27
DOCE DE FRUTA EM CALDA
1. 'DEFINXGKO .
Doco de fruta cm calda @ o produto obtido d&‘ frutas  ip
teiras ou om pedagos, com ou scm samentes ou earogos, tom

o
sem cascn, corido em Agua e acicar, enlatodo ou cnvidrado ¢ tbrrs
tido o um tratamento térmico oadequado.

2. DESIGNAGKO ) .

0 produto sera designado por “Doce™ seguido do nome da
fruta ¢ da expressao “em calda®. Ex.: “Doce de goiaba em caldn.

3., CARACTERESTICAS GERAIS . .

0 produto sera préparidc com frutas ‘sis, limpes, isentes
de matéria terrosl. de pausltos. e de detritos animais ou vegs
tais. O produto nao podern ser colorido ou aromlthadu artifs -
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claimente. Podera ser adicionado de glicose e agicar invertido.
O espaco livre dos recipientes nao ‘devera exceder de 10 por cen
to. da a‘lturu doa mesmos. A pressao do interior dos rec!p}entes

n-o' devera ser superior a 300 mwm de Hg.

4." CARACTERSSTICAS oncmon,ﬁnc;\s
. BN
N : Aspecto - frutas inteiras ou em pedagos
- ' Cor - préprio da fruta de origem
. Cheiro - proprio . .

Sabor - doce, proprio

. . DOCES EM PASTA

1. pescrigho
1.1 Definigao
"Doce cm Pasta" & o produto ::esulénnta do proccasamento
adcquado das partes comestiveis desintegradas ’le vegetain con
aglicares, com ou scm adigao de agua, pectina, ajustador de pl’
‘e outros -ingredientes e aditivos permitidos por cstes padroen
até uma consisténcia apropriadas, .cﬁdp. finalmente, acondiciy .
.nedo de forma a assegurar sua perfeita conservagao. )
1.1.1 Os doces cm poata poder’o spresentar eventualmen
te pedagos de vegetais. .
1.1.2 Entende-se como “vegetdfs™, para efcito destes pa
droes, todas as frutas, tubdrculos e outras partcs comesntivein
reconhccidamente apropriadas para elaboragao de doce em pastk.
1.1.3 Fntende-se como “partes comeativeis do vegetais®,
para efeito destes padroes, aqueles proven!.e'ntes de vegetuis
frescos, congelados, desidratedos, ‘em conserva, ou por outron
meios prescrvadores no seu estado natural ou dutnteurn?o por
processos tecn'oléglcos adequados.: ' .
1.2 Classificagio
Os doces em paata cl-ulncam~ae emt
1.2.1 Quanto aoc vegatal oupreccdo;
a) Simples - quando preparado com uma Unica ospicie ve

getal; . . .
' b) Misto - quando preparado com & mistura do muis do U
ma espécle vegétal. N
.1.2.2 Quanto a consisténcie:’ ' R
a) Cremoso - quando a pasta & homogénea e de consleoten
cia mole, nao devendo oferecer resisténcia, nem possibilidade

dc corte;
b) Em mansa - quando & pasta & homogénen ¢ de connlsl.vn
cin que pomrtibilite o corte. .

1.3 Dosignagao
l 0Os doces enm pnsl.n- serao designados:

1.3.1 Pela palavra “doce" ;eguxdo do nome da espécio ve
ncfnl ou das ospécies vegetals emprogadas, quando s¢ trat i,
recpectivamente, dc "doces em pasta simples” ou "doce em juwrle
.misto”. . N

1.3.2 Pela sposigdo do sufixo "ada" 8o nome dn fruta,
gunndo se tratar de "docc em -acsn'; elaborado com ume Unicn 73
pecic de fruta.

1.3.3 Pela 1ndicnc§o ”doce'om_mnson” geguido do finme.”

das frutas empregudas na sua claboragio, facultudu o asu

¢do.do nome das respectivas frutas, quando cmprrumla maln do oy
un cnpncla de fruta. e

1.3.4 Poln palavra “doce" scguida do nomd Su especiv

eapécies vegetais empregadas e da palavra "cremono®, quandic v
trutar de dace ¢m pasta C¢ consistincia cremona,
- 1.3.% Pela palavra "miscelanaa® gseguida ‘do nome dus

pocico vegchnla cmprogndas, quando se tratar da azrocingiio ‘T

T PR .

I

. 2.1,5 A proposigao m(nlmu de cuda 1nnud£cntc vegetnl so

ra de 20% sobre o tola) dow ingredientco vegetute quando  parts

cipar anin de um vegetol na componigio do produto)

2.1.6 ExcegGes eventuads, devido it neeensd dades feenold

gicos para ura boa clsborugio tendo em vistn dulurmi'l.r.dn

do vegetal utilizado, scrao tratedus particularmente o

tipe

deverio

conslar dos padroes copeeificos parn os produtlon correnpenden -

t tes,

massa, " . .

2.2 Fatorcs Ecsoncinis de Quelidada
2.2,1 Cor - a cor devera mer propria don produton,
forme ingredientes ¢ a tecno'loain de elaboragho,

¢cdo.

*2.1.7 0 teor de 8dlidos aoluvcla do produto finet o o,

vera ser inferior ' 55% pnra os cremozvs e G4% peru oo doccs om

ron

2.2.2 Sabor e Oor - ;;réprluu dos ingrediontes, devende o
produto ser isento de suborcs e odorcs esiranhos 3 sua compens..

. 2.2.3 Consiaténcla -, apropriada para cada tipo de produ-

te .

———
Ol N

. 2.2.4 Ayséncia de defeitos - o produto devera estar pra
ticamente taento de defeitos, tais como: matérias estranhas ing

cuas, fragmentos vegetais nao comntlvou ou outrol. tpruenta-

l' pos, conforme o tipo do produto. i
nado de modo & assegurar a sua prdtcgfio, ndo devendo o material

empregado {nterferir desfavoravelmonte nas caracteristicas de
sua qualidade. L

3. HIGIENE ‘. .

08 doces em pasta obedecorao aos requisitos gerais de
higiens e aos requisitos especificos do higione fixados parn
os vegetals ¢ as frutas pr . N&o podenda: .

3.1 Apresentar cujidades, partes de insetos, fungos, la

veduras, detritos organicos e de outras substincias estranhus

em quantidade que indique a utiliragao, de ingredientos em _eon

' digoes lnsntluhtorlas ou tecnoloaia de pr to inudequa
" da, n l
NTA 29 - : .
: ' . ' R '
€OCO RALADO L
* 1. DEFINIGKO

Coco ralado & o produto obtido do endosperma do frute do
coquolro (Cocoa nuciferu), por proceuo tecnolégico ldequndo o
scparado parcialmente da emulsao oleo/ngun (leite de coco)

por
processos mecanicos, .
. 2. DESIGNAGKO ' ) :
f . .
] 0 produto sera designado “coco ralado" seguido de’ ocua

classificagho,

3. CLASSIFICACKO

De acordo com as suas caracteristicas o coco ralado pocic
ra ser: : ’

a) coco rnlndo puro, dc baixo teor de gordurn -0 coco
ralado sem qualquer -dlcao e que eonaarve parte dos componentcs
do endosperma do fruto; contun de :l§ a 60% de !lpld!oa:-

b) coco ralado puro, de alto teor d'e gordura ~ ‘o coco rn
lado sem qualquer adlc_io ¢ que

do endosporma do fruto; contem

‘conserve p.lrte dos componenics
«cima de 60% de iacnrou total. ’

¢) Coco ralado agucarado - 0 coco ralado ndlclonado de &

dividunlizada , na mesma cmbalagem, de difcrentue classes (¢

doce em pastia.

2. COMPOSIGAO E FATORES ESSENCTAIS DE QUALIDADE

2.1 Composigio

2.1.1 Ingredicntes obrigatorios e
a) Portes comestiveis de vepetals conforme defintds

1.1.3; .
b) Isoladamentc ou som combinagdo ndequada: sacarour,
agucar invertfdo ¢ tcus xaropes ¢ glucosa.

2.1,2 Ingrcdientcs opcionais:

a) Suco do frutas;

b) Mel de abelho; .

o) Ervna ¢ cxpeciarias ou scus prlnc]piou ntivou,

quantidades suficlentes pora uma boa elaboragio do produto.
2.1.3 0 docc em pasta devers ser elaborndo a partir dc u

ma mistura contcendo nao menos que 50 partes dos fngredicntos ve

gotals para cada 50 partes.m peso dos Acfncnrcs utilizndos.
2.1.4 As proporcscs ‘Tixadas por cstes padrocs shio bane»

dot no tcor normal de sélidon molivcis dos frutas

conponratag

"in natura®,

cuelr (sacarose) e que conserve pnrt- dos componentes do endos
perma do fruto; podera conter, no nnximo,_aox de sacarose total.

4. CARACTERESTICAS GERAYS .

O coco ralado dcvera ser elaborado com endosperma procc-

dente de frutos laos e maduros, Nao podorn apreacntar chefro a)
terado ou rangoso. '

S. CARACTERISTICAS oncANOLtﬂCAs Do

Coco ralado puro . Coco ralado agucarado

Aspocto.... Fragmentos soltos Granulos recobertos do agicor
COr...ovess Branca . o
Cheiro,

Sabor...... Proprio,nao rancoso
&

Branca

.. PFoprio,nao rangoso Proprio,ndio rangoso

Proprio, doce, niio rangoso

NTA 20 .

LEITE .PE COCO

1. DEFINIGAOQ

Leite de coco & a emulsdo aquosa extralda do endospermn

do fruto do coquciroe (COcoa nuclfcrn) por processos mecinicon

. adequados.

: 2.2.5 Acondicionamento - o produto devera ser acondicio-
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2. DESICNAGKO . M

1] produt,o sera designado "lejto dc coco", scguido | Jo
98 classificagao. .

3. clAssIFLeacko

De acordo com suas caracteristicas proprias c, composigio,
. s

o leite de coco podera ser claasificado em:

a) Leite de coco natural - quando.eorrccponder & definj-
cio; : - . ’

b) Leite de coco ncuearagio = quando tiver sfdo adicionp
do de aglcer; ) ’

¢} Lefte de coco concentrado ~ qunndo tiver sido pi\re.inl
mente destdratado; '

a) Leite de coco em pi; ou lefte de coco desidratado -

. quando tiver sido quase totalmente ‘destdratado, ate forma seca.
4. CARACTERfSTICAS GERAIS ° '

0 leite de coco devera ser preparado c'om endosperma  pro

cedente de frutos sGos e maduros. Devera estar isento de nubg
tancias cstranhas & sua composicao exccto as previstas nesta
Norma. . .
6. CARACTERESTICAS ORGANOLATICAS
Natural Agucorado Corcentrodo vd
Anpeet 50 om Liquido espeeso,  Liquido xargomn,  #O solto
tronslicido, po  podiendo haver 82
: ’ " dendo hever sepa  paragio da tmilsuo
rugiio da cmalsio. ‘
* Cor Brenco-loitosa  Brenco-loitona Brinco mnuvlada  Dronen
-(}wi-ro Préprio, nao Priprio,doco, nw  Proprio, mo rn l‘g{\n 10,
rangono rvw govo, r::mnn
sabor Priprio,nw proprio,doce, N0 Proprio, nio 1 l’r.{xu-xa,
: . nRo 1
e | rengoao. Tangono. coeo oo, >
TA 31
- HORTALLIGAS" EM CONSERVA
1. oescrigko :
1.1 Definigao . ' .
. "Hortuligu em Congerva" eo produto preparado cow an

partes comestiveis de hortaligas, como tal definidns nenten pe
droes, envanudas praticaménte cruas, reldratadan ou precozidne,
imersos ou nio cm !l.qumo de coberturn apropriado, submet fdus
a adoquado proceacamento tecno!égico unics ou depoin de rc;~h§g_
das hermecticamentc nos recipientes utill:udnn n fim de  evitar
sun alturagio. N

1.1.1 Entende-se por “lortuliga™, parn efelto dente o
drio,- tubérevios, ralzos, rizomas, bulbon, tulor, brototu, fo

1has, Inflorcscénciss, pecfolos, frutos, scmentes e copumelon

. L . T N . . . .

Foike n_J 7 “‘:;ic )
N._479 193y 27

O funcionario

comestivels cultivados, rec'onhu.cldmente spropriados para -‘ e
lubora;io de conservas. . -

1.2 Classificacdo

As hort-uc'as em conserva classificam-ne cm:

a) Simples ~ quando preparadas CO;I uma Unica espécie ve
.ictnl:‘ : Lt . .
. b) Mistes - éuando preparadas com duss espécics vege
tass; N

©) Miscelinea - Jardineira Salada ou Seleta, quando pre
paradas com ll!l.l de duas espécies vegetais,

1.3 Apresentacio

As hortalicas em conserva sao apresentadas:

1.3.1 O.\:nnto.i forma de acondicionamento: :

a) Com 1iquido de cobertura;

b) Sem liquido do cobertura, quando liquido nao excecder

& 20% do pcwo dos vogetais que compGem as hortal lc-a em con
serva, *

l 3.2 Quanto ao tipo de varicdades

ounnto os tipos de variedadés utlluado- derem origem a
produtol diferenciados, as hortancno en conserva deverdo ser a
presentados conforme os respectivos tipos, .

1.3.3 Quanto & forma de apresentagao N

An hortaligas em conscrva deverao ser npresentndas. de
acordo com o l'omn_to dos vegetais qua compocm o produto: intef
ros ou corladosb. de tamanhos e formas regulares ou néo, com ou
sem casca, com ou scm sementes, através de denomlnncacs nspt:ci~
ficas que evidenclom o respectivo formato,
’ 1.3.4 Quanto so tamanho .

*  As hortaligas em conserva deverso ser .npreaeentndua.qut'g

to ao tamanho, sempre que o mosmo der origeth a produlos dlrcrt‘.p_

ciados, através de denominagdos que -evidenciem as - respnctvay

,dimensces.

1.4 Deulannt,\no .
As hortulicu em conserva serao dculsnldas'

1.4.1 Pelo nome do vegetal empregado, quando claboraday

 com uma Unica espacic vegetal, seguido ou precedido da palavra

“conserva” ou seguido do nome do rospectivo llquldo de cobertu-
ra. ) )

4

e

D359 Y.

«

1.4.2 Pelos nomes doa vegotais empregnaos. quundo e-l.;bo
r;do- com duas espécies vegetais, uuuldos ou preccdidos da pa
lavra "conscrva® ou scguidos do nome do diquido de covertura,de
yendo ser empregado em primeiro lugar o nome do componcnte usa
do em maior quantidade, tais como "Ervilha com Cenoura em Con
serva®, “Batata.com Conoura em Nolho de Hantoliga®™.

1.4.3 Polas oxprossdes"Miscolanea”, "Jardineira¥, “Saola .

da", ou “Scleta" seguidas da indicagao .d'as hortali¢gas emprega -
das, quando elaboradas com trés ou mais espécies vegetais. .
R 1.4.4 Pola expressaosem 1iquido de cobertura", sepulda
opcionalmente da dca!pnncﬁo ¥S01id Pack" precedida das denignn-
.¢0cs indicadas em 1.4.1, 1.4.2 ¢ 1.4,3, quando elahoradas oum
1iquido de cobertura.

1.4.5 Caso a variedade vcgetal diferencie ° produto, cn

ta d‘trorenc!nca'm devcra ser mencionada do ou p

do a designagao. . . .

1.4.6 Caso o produto sprescnte alguma peculinridade que
o diferencle, esta podera ser mencionada, ncompnnhando ou con
pondo a designagaoc, tais como -"Auparuos Verdes em Connerv-" .
“"Tomate Pelado em (:onnerva"

1.4.7 A forma de apresentngdo e o tamanho ‘dnn hortal$ -

gcas empregndas, deverao panhar ou i do
produto, sempre que as mecsmas dicm origem a produlos dﬂ‘crl.n -

ciados ou sejam objecto de cloasificacdo especifica.

a desig

1.4.8 Desipgnagoes opcionals tals como “Horln)igns
cas em Cmservn“.*l!ortillgn oo Natural cm Conserva" e

Fren
sceme
lhantes, serdo permitidas exclusivamente om conservas eluborn |
das com hortaligas que nio tenham sido reldratodas.

2. COMPOSIGRO E FATORES ESSENCIAIS DE QUALIDADE

2.1 Composi¢ao ’ i

2.1.1 Ingrediontes obrigatorios A

Partes comestiveis de hortaligas h;tclru- ou frogmenta-'
das, frescas, congeladas, desidrajadas ou por outros wmelos pr¢
servadas. ’ . C

2.1.2 Ingredientes opclonais;

a) Agua, sal, sacarosc; . .

) Aglcar invertido, glicosc e seus xaropes, oxceto PR
ra conscrvas de cogumelo;

c) N-ntolan. oleos e gorduras comestivoh. animais ¢ vi
getais, cstabelccido o minimo de 3X (p/p) para a manteiga, o
bre o conteldo total do produto acabado; .

d) Vinagres o vinhos, limitado cste Oltimo de forma o
que o teor alcodlico do produto bado nao ultr de 1,9
G.L.; : . . .

¢) Caldon, molhos ou sumos dc vegetais eomp'ntlvclq com
'o ingrediente obrlcntorlo‘ .

£) Mateéring-primas naturnll nromntlcau ~ {(enpeciarias o
condimentos em geral); ’ .

g) Guarnigdo composta dé uma ou main das hortaligas (o)
face, coboln, pedngos de plmentio vaermelho ou verde, ou mistu-
ro dos mesmoa) nte um maximo do 10% (p/p) do pc-o drenndo  dor
ingrodientes obrigntorios; o |

h) Proteina vegetal hidrolisadn; ’ . -

1) t:l\.rm!o de levedura mn(.ol'iando. ' .

2.2 Fotores essencinis de quunlidade - .

A8 hortaligns cm congerva doverao uprcsentuw '

2.2.1 Cor: apropriada uo produto, de acorde com a . com .
posigiio @ & tecnﬁ!ogla de c)aboragiio.

« 2.2.2 Sabor o odor: proprios dos ingrcéienten, devendo
o produto estar isento de-snporeu ¢ odores eatranhos,

2.2.3 Textura: apropriada para cada tipo do produto.

2.2.4 Uniformidade: eximténcia de razodvel uniformidede
da tomanho e formato, caracteristica pﬁrn cada tipo de produto.

2.2.5 Auaéneia do darf:l tos: ausucia de defcitos tais
como:cngcas, scmentes {08 produtos devem ser ,apresqntadoa aecm
as mesmas), unidadcs manchadas o d(:scolorldat. resiouos’ de .ve
getais o outros, rcspeitadas as tolerincias fixndas para cadn
tipo de produto. ..
2.2.6 pM: O pH devera mer sdequado a composigdo ¢ natu

reza do produto exigindo-se pH maximo de 4,5 exclusivamente ra '

ra conscrvas de polmito, pimentdo ¢ alcachofra.

.
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 dos e lustrados com glicose, oleos vegetais comestiveis,

'.por processos adequados, mediante o qual rompe-se o.

' tidos de graos com ou sem tegumentos, e laminados por
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. A .
* - ' 2.2.7 Acondicionamento: o produto devera ser acondicio-
nado do modc & essegurar a sua protcgdo, nao devendo o materinl -
' démprogado interfcrir desfavoravelmente nas caracteristicas de

sua quolidade,

NTA 32

co EXTRATO DE TOMATE

1 m:nmcxo :
. Extrato de tomate & o produto resul tante da concentruguo
d- polpa de frutos maduros e sios do tomateiro Solanum J_poru
éum por .processo tecnologico adequado. B .

2. DESIGNAGAO o R

9 produto scra designado por "Extrato de Tomate", podendo

tombém sor denominado “Massa de Tomatc" ou "Concentrado de Toma

to", o :

* 3. CLASSIFICAGKO °

.

0 extrato do tomate de acordo com & sua concentragao sera

classificado em:

. 8)-Pur¢ do tomate;

s . .o
b) Simples concentrado; ° [ -, .
¢) Duplo-concentrado; .
d) Triplo concentrado, - . ) N .

+ " al cARACTERSTICAS GERAIS .
* 0 extrato de tomate devera ser preparado com trut:,ot mdb
ros, escolhidon, s&os, sem pele @ sementes. Sora toleradaa Mlcao
de l% da agicar e de S¥ de cloreto dao s6d1o. O produto devera es
* tar isento de fermentagGes e nao indicar processamonto defeftuo-
s0.

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS o
_ Aspecto - _massa wole;
. Cor ~ vermelha; .
Cheiro - proprio;
Sabor - proprio. -
NTA 33 _ .
CEREAIS E DERIVADOS )

-1. DEFIN1GXO
Cereaia sao as semcntes ou graos comestiveis das arami

neas, tois como: trigo, arroz, centeio, avela.

2. DESIGNAGRO : K
"+ 0 produto sera denignado pclo nome do cercal ou do «lérivg
do do ccreni. scguido de sua classificagao. Ex.: "Arroz exlra oo

80", “Arrox inflado”.

3. cussfnc;\cxo )
.‘Os derivados de cereais.seriio classificados cm:

a) Cereais inflados (inclusive pipocas) - quanda obtldos
y endonperina
e os grios s¢.inflam. Poder#io conter ou ser recoberios da outras
subbtinciss comontiveis: .

b) Cere-xn'lumin-dos, cilindrados ou rolados - quando ob
n procesno
ldequldo, . ’
c) Cereais em flocos ou flocos de cereais - quando obtidos
de cercals, livres do seu tegumente, cozidos, podendo ser adicio
.nado' dc extrato de malte, mel, xaropes, sal & outras aub‘ctincins
_comestivais, sccos, laminodos e tostados;

¢é) Cercais pré-cozldés ou cercais instant

obtidos de cereais, com ou sem tegumento, pré-cozidos e sccos por

processo adequedo, podends ser aprosentados de-dlverm\s wmnelras,

. tais como: intciros, laminados, c¢m flocos ou sob forma deo fari
nha. o .
4. CARACTERISTICAS GERAIS E : :
08 derivados de cereals deverdo scr preparsdos com  maté

.Has-prm-n sos, 1impas, iscntas'de'mntérlu terrosa, de paranitos
@ de detritos animais ou vegetais. Os cereass poderho scr poli

tulco

‘' ou outras substancias comestivels, desde que o acréscimo de pemo

.nGo excecda de 0,5%. Nao bod’crio ser utilizados no scu polimanto
ou brilho, 6lcos minerais w.outrus substincias resinosns cu 8ra
xas nad comcrtlvcis. Os cercals ¢ ou produtlos derfvados dc ce
rcais lnc)uldo.u noola Horma, nuo podcruo ter mals de 15% do
dade.

NTA 34

umg

vV

. FARINNAS

1, DEFINIGRO

. !
Farinhs & o produto obtido pela moagem da’ parte comvud
vel de vegetats, pod(-ndo sofrer provinmente proccssos tccnolu(-l
cos adequadon. .

" 2. DESIGNAGAO . o K

Lnl dc- orlgon.v Fx.:."Farinha do Mnndlocu" "rarlnhn dc Arrop v,

"Fnrlnhn de Bnnnnn" o R

3. CLASSIF1CAGRO W oo

g rnctcrlnucnn, em: . - - .. Lal

. a) Farinha simplen - produto obtido du moncr-m ou rnln‘!u.

gotul; : - : i

b} Farinha mista - produto obtldo pula m!btul‘-o do furi
nhos do difercntes cspocies vegetais, . ’
" © 4. CARACTERISTICAS GERATS ' “

Ao farinhas deverio ser fabridadas a rmrtlr do nntcrlna-
prima s o limpos, isentas de matéria terrosa e paracitos, Ww
poderao estar uml«las. fermentadas ou rangosas.

Entre as farinhas mais usndos, incluom-se:

a) Farinho de a)farroba - produto oblido pela moapem do
grio de alfarroba (Ceratonia anlgﬁa

L.) ;previamente doncorlicn
dn; '

b)_ Farinha de amendoim « produto obtido pcla moapem do

grao do amendolm (Arnchis hypogaca I;'.) Jenembaragedo dun cancan
© parclalmente desenpordurado; '

¢) Farinha do arroz - produto obtido pela monpem do pirin
de arroz (Orira sativa, L.), beneficindo;

d) Forinha de avela - prouduto oblidn pela moapem do e

gréo ‘de centelo {Sccale cercale, E.‘),bonetieindo;

£) Farinha de fruta - produto obtido pela pulvord zaghOC:
frutas previamento dessecadas; :

.8) Farinha de gluten - produto obtido dn fnrlnhn de tr!
go (Triticum vulpare), privado de quasc todo o seu amido;

h) Ferinha integral - produto obtido pela mongem ou rala

.dura da parte comestivel dos grios, riromas, frutas ou tubertu

los integrais; . .
'S) Farinha de mandioca - produto obtido pela ligeira tor
mandioca (Manihot utjlissida)

pravimnte doscascada, lnvad. e isentas do r-dlcn ciancto.” ©
de

' ragiio da raladure das raizes de

‘produto submetido a nova torragao sera denominado . “fFarinha

‘mandioca torrada®j . . Y, o

J) Farinha de nuho - produto obtido poll ugelrl torrn

8o do grno de milho (2ea mays, L. ) de-gemlnndo ou nao, prcvln

. mente macer-do. socado e pencludo.

k) Farinha de raspa de lundioc- - produto obtido da man .
dioca dascn.cnda. tr-g-enndn. dessecada (rnspl). e em ueguldn :

moida e pencirads; - : .

grao de milho (Zel mays, L. ) de.gcminldo ou nao. .

NTA 35 S .

FARINMA DE TRIGO . - - L' ¢

' 1, DEFINIGAO .
A farinha de tﬂgo t ¥.] produto obtido pell moas

" sivamente, do grio de trigo

——

'rru:lcun vulgn bencnclndo. Lt

2. DESIGNAGAO o
- . Q produ':o sera_designado, alnplemnte. por "F-r!nhu" ou

"Farinha de Trigo".

s ex'clg'" :

. e Tt : \ B
s . E
o prcduto scra designado "}nrinim", m-puiun do “vorws dn e

As farinhas scrio ehnsu‘lcndnu do nt:ordo com ua Bsung ru'

" ra dos graous, rtzwnn. l‘rutou ou tuhorculoa do umo so (_-peclo va )

mente de avesa (Avena sativa, L.),bencfictuda;
- - — e
¢) !’u.rt;v\hu de centeio - produto obtido pela moagem do

1) Fuba de milho ou ruba - produto obtido p-ln moagem do .,




. . 3. CLASSIFICAGKO B
) - Al rnrlnhn da trigo ura classificada de acardo com ag

svos caraeterlutleu. om: .
+ &) rarinhn integral - produto obtido L} partlr do cereul

flllnpo com uma extragao maxima de 95% ¢ com teor maximo de cinza

de 1,750 %; - . .
b). Farinha especial ou de brmelrn - produto obtido a

partir do cereal limpo, desgerminado, com uma extragao maximnd:

. 20 & & com teor maximo de cinzas de 0,850 %;

" ¢) Farinha comum - produto oblido a partir do.cercal Jim
po, desgerminado, com uma extragao maxima de 78 % ou com .exlrn
¢ao de 58 %, npés a separugdo dos 20 % correspopdentes a fari
nhe de primeira. O teor maximo de cinzas e de 0,850 %.

. k farinha de trigo comum, por doterminagao do Governo Fe

fari

deral, para fins de panificacao, pode ser adicionada de

nhas de ‘outras origens;

d) Sémola - produto obtido pela trituragao do trigo 1im°

Yo ¢ desgerminado, eompreendendo' plrticulas que passem pela po
neira n. 20 e sejam retidos pela peneira n., 40; :
e} Scemolina - produto obtido pela tri tursgio do trigolin

po © dcégcrﬂninldo. compreendendo particulas que pasmem pela re

neira nt 40 e sejam retidas pela penoira n? 60.

4. CARACTERISTICAS GERALS

A farinha de trigo devera mer rubrlcudn a partir de’ crons -

de trigo sfios e limpos, isentos de matéria terrosa e em porfef _'

to eatado de conservagiao. N&o podera estar umidd, fermentuda ,

nem rangosa, Os tormos stmola @& semolina podem scr usadon para

_outros graos vegotols, devendo constar da dcnomlm_ncfm do produ

to, o vegetal do orfgom. As simolas e semolinas, quundo araarg

nadas por yuuo tempo, podem dar orl'geln a certa quantidade de

farinha. !

. 5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS,

L Empcisl ou de 1Y Com.m Integml
© ampocto PG fino PS fino 3
cor Breecn ou Lige remente Ligeiracente clm:a Harmam-aneura
Amurclada AMwrclaza . .
chefro  Proprio Prép'rio Proprio
Sebor Proprio Proprio Proprio
NTA 36

FARINHA DESENGORDURADA DE SOJA, PROTELNA TEXTURIZADA DE
SO0JA, PROTEINA CONCENTRADA DE SOJA, PROTEENA ISOLADA DE SOJA ,
EXTRATO DE 80JA E PROTEfNA HIDROLISADA VEGETAL

I’ FARTMIA DESENGORNURADA DE SOJA
1. oEscnigio

1.1, Daflntcno

Farinha Dosengordurada do Soja & o produlo obudo a  pay

tir dos urnos do soja convcnlcntcmcnlc proco-andon atd n obuu

¢Ro da furinha descngordurada, .
.1.1.1, O produto & vti11zado como fonto do proteina  pora

outros uumcnton. e Lo C Lo g.v'," .

d-dc . S s
2.2 Compoutqao T, Co .
2.1.1. lngredlentu cbrlgntorlos' plrtel oomeutlvola dot

araou de soja convenientenonta umpon, uduzidea a rnrinhn por*

" pr técnico mdequado, .

- 2.1.2. Ingredientes opcionnis. nio sRc admitidos.
2.2, Fatores esscnciais de 'identidade ¢ qualidade
2.2,1, Cor: ﬁeae: . K ’ '
2.2.2. Sohor: préprio; .

2.2.3. Odor: proprio; " . .
2.2.4, Aspccto: n&:. ’ .

11 - PROTEINA TEXTUR1ZADA DE SOJA
- 1. pescricho ' .
. 1.1, befinigio
Proteina Texturizoda de Soja ¢ o produto protéico dotade
de xntégrldada eatrnturalAc textura 1dcnl,l-l'}c;wcl.. de modo n

que cada unidade tuporie hidratagao ¢ cozimento, obtida por fin

¢Go ¢ oxtrusio termoplastica, o partir de uma ou mosn dag 85

guinten watérins-primas: proteina tsolndn deo soga, proteft con

do mojn. Lo

*1.3.1, A Protefna T(-xt.nrlzmln de Sojn & uldliznda

centradn On poja & Farinha drucnroi-dum.d:n

C oty

v

lnprﬂtlcn\.c de n)imenton;como routu nvou!rn C camo "Lx“"il"p! .’

em produtos da carnc.
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2, CWPOSI_CKO E FATOHES ESSE‘NCIAIS DE QUAL1IDADE ’ .

2.1, Composigac . ’ . ’

2.1.1, Ingredientes obrig-torion..

Partes comestiveis dos graocs de soja convenientemaontic Nm
pos .e submetidos a processo tecnoloaleo adequado.

- 2.1.2, Ingre&lente- opcionais: - ' .

Ndo sao aumitidos .,

2,2..Fatores casenciais de qualidade . ’ 1

2.2,1, Ct_:r:'préprlng
. 2.2.2. Sabor: préprio ou sem sabor;
2.2.3, odor: ;;réprlo' ' ’
2.2, 4. Aspeeto- grunulo-. eubo.. pd du grmulngoas . d1

versas ¢ outras;

I1I - PROTEINAS CONCENTRADA DE SOJA

1. DESCRIGXO . - C el . -

1.1. Definicao - : v ..

Protoln. Coneentradn de sojl o o produto prvloico. con

X untmdo por processo te«:nolouco -doqunao a partir da fnrimm

de soja. . : . . . .

1.1.1. A Proteina Concentrada de Boja conatitui fonte de

.proteina utilizada como ingrediento na alaboragio de slimentos.

2. COMPOSIGAC E FATORES ESSENCIALS DE IDENTIDADE £ Q
LIDADE R S :

2.1 Composigao

“2.1.1 Ingredientes obrigatdrios -

" Furinha de 80ja preparada por .proeeno teconologico ady
quado, - . ) . S .
2,1.2 Ingredientos opcionals
Nao sdo admitidos. :

2,2 Fatores ecscncinlu,de qualidade

2.2.1 Cor: propria; .
2.2.2 Sabor: proprio ou som sabor;
2.2.3 Odor: proprio;

2.2.4 Aspecto: po fino; .

IV - PROTEfNA ISOLADA DE SOJA

1. DESCRIGKO
Sl A Proteins Isolads de Soja 6 a fragac protiica da v
Jm obtida por processo taeonol:’ralcovudcqundo.

1.1.1 A protelns 1solade de soja & utilizada como  mgen
te de constaténcia para produtos der{vados de carnes, tais cono:

embutidos e paiés, e como fonte protéeica.
. )

2. COHPOSICXO E FATORES ESSENCIAIS DE IDENTIDADE E QUALI
DADE ; .

2.1 Composigio ‘ .

2.1.1 Ingredientes obrigatérios: partes comestiveis doa
driou de soja (_:‘onvenl.er'llemente processados por técnica adequad..

2.1.2 Ingredientes opcionais

Nao sdo admitidos '

2.2 Fatores essenciais de identidade e qualidade :

2.2.1 Cor - propria;
2.2.2, Sabor - proprio;

2.2,3. Odor - préprio; =~ . .
2.2.4. Aspocto - pod fino; ' .

V - EXTRATO DE SOJA . -
1. DESCRIGAO

‘1.1. Definigdo -

- O Extrato de Soja ¢
aquosa resultonte da hidratagdo dos grios de soja,

o produto obtlﬂo. a partir da emulsnio
convententy
mente limpos, neguldo de proceaamento tecnolosico adequado, il
cionado ou nao de ingredientes opclonah permitidos, podendo
ser submetido & ‘desidratacso, total ou parcial.

1.1.1. O Extrato de Soja em po ou na forma de emlsio a
quosa, constitul fonte do prote{nas e pode ‘ser usado como a1
moento ou como ingrediente pars & gl-bop.cnno de nlimentos,

2. COMPQSIGRO E FATORES ESSENCIATS DE IDENTIDADE E QU/L)
DADE?- '

2.1, Composlcao

4 2.1, Ingredlentel obr!gntorion- partes comcstiveis dos

graos de soja submetidos a processo tocnoldgico adequado.,



{5 LA R

—r - h e —————

. 271.2. Ingredientes opclon;ll°
N Gordurad ou oleos; R . it .
' Acﬁclrea. dextrinas ou Amldoé;
. Aminchcidos; .
8ais minorais; :
Vitaminas;
Qutroslirodutoa comestiveis autorizadosn.
2.2. Fatores bl;enclaia de identidade e gualidade ’
2.2.1, Cor - propria;

_ 2.2.2, sabor - ﬁréprlé'b : e -
s 2.2.3..0dor < préprio; K . . ’ .
:‘” o 2 2.4, Aspetto - liquido ou po o
P .
V1.~ PROTEINA nmnousm/\ VB(‘F'I‘AL S
T nzscmcxo . . St ’
Yo 11, pefindgao R :

Proteina hidrolisnda vogetal é o produto ‘obtido a partic

do fontes ﬁrotalcau vegatofs, tais como milho, omendoim, soju,

» trigo, 1861ndog ou combinados, por hidroline, total ou parcial,

com acido clorfdrice e subsequnte ncutralizngio com bidréxido

de sédio ou carbonato de sddio.
1.1.1, A proteinn hidrolisada dc vepetal @ utdlizada co
no lnnrcdlcntu de nlimcntos ¢ se dcntlnn u# lhry conferir sobar,

2. comrosicio E FATORES ESSENCIAIS DE 1DENTIDADE
E QUALIDADE ' .

2.1. conposigio ¢ . Co.

2.1, l. !nrred!vnlcs ohrirntorIOS' partca comcsblyvlu Uc
vegetain, como ml)ho. nmcndolm. 'ojn o triuo.'f

2.1.,2. lngrcd!cntes obcionnls o

Glutamato monossodico - matimo: 20,0% (husc scea)

¢

- . Gordurnn’vcrvlnln < maximo: 02,0%

2.2, ihyol¢n ernenclais de identidade e qualidade
2.2, l. Cor - proprln:_ R
2,2.2. Snbor - préprio;
2.2.3. Odor - proprio;

2.2.4. Aspecto - 1iquido, pasta ou pé.

NTA 37
AMIDOS E FECULAS :

1, DEFINIGRO
Amido é o produto amilacco extraldo das partes airean co

: mcativcis dos vegetain (sementes, ete.). Fecula @ o pvoduto ami

lncco extraldo das portes subterrancas comestiveis dos vccetaia

(tuberculon. raf{zos e rizomas). .

2, DESIGNAGAO

0 produto sera desipgnado "Aﬁidq" ou "Facula", seguido do

nome do vegetal de orfgem. Ex.: “"Amido de.Milho", "Féeula do

tata",
3. CARACTERESTICAS GERAIS

Os amidos ¢ féculas deverao ser fobricados n'purtlr do
materias-primas sas e limpus, iscntas de maléria terrosa e para
sitos. Nao poderiao estar ﬁmfdas. fermentados ou rangosos, Sob n
forma de pb, deverdo produzir ligeira crepitacdo quando compri
mido entre os dedos. Sera perult!dé expor ao consumo mistura de
amidos ou foculas desde que declarado em rotulagem,

Entre os amidos, féculas o derivados mais usuais, in
cluem-se: . )

a) Amido de arror < produto amilaceo oxtraldo do  arroz
(Qr_t_g_a_ sativa,L.);

b) Amido de milho - produto amilaceo extralido do  milho
(Zoa mays,L.);

c) Araryta - produto amilaceo extraldo dos rizomaz de ¢f
versas espocies do géncro Maranta (Maranta nrundinicen, M. nobi
bilin, etc.);

. d4) Fécula de batata - produto amilacco extrnido do ontn
L.):

ta (Solanum tuberosum,

_®) Polvilho ou fécula de mandioca - produto omilaceo ex
trajdo da mundioca (Manihot utilissima). O polvilho de acordo

com o teor de acider, sera glnsairlcado em polvilho doce ou po)
vilho azedo;

£) Sagu - produto amilacco oxtraldo de varias  espécies
de palmeiras (iletroxylon sop.). Quando p}cpnrndo n parlir de
outros amidos ou féculas, tera forma granulada © sarda demipni
do pela palavra "sogu" scguido do nome do vepctal de origem,
nos mesmos caractercs e tamanho da palavia “sagu"i ’

g) Tupioca - produto obtido sob a forma gronulada o pap
tir da fécula de mandioca submutida & processo Lteenolagico ol

quado.

NTA 38 -
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. Halto & o produto resultante da germinagao o

'tldo pcla moagewm da pasta de cacau submetido a uman extragho d

MALTE E DERIVADOS
1, naé:nxcko

posterior
dessecngio do grao de covada (Hordeum mativum) ou de oulros 3

rcais,

2. DESIGNAGRO

O produto sera desipnado simplesmente “"Haltce" quando ol
Fldo da cevada; quando obtido de outro cercel,nerd deatgnndo o
la pulovra "Malte" scpuido do nome do cerual de origcm. Ex.:
*Halte de Milho", )

3. CARACTERISTICAS GERAIS

0 multe deverd sor preparado com grins de cerculs  sion
e limpog, 1sentos do pat&rin Lerrosa, parasitos ¢ om parfeito 1]
tado de conscrvucdo. Nio podera conter substinclas estranhans &
sua composi¢io normal.,

Caracteristicas de alguns produtos derivados do walte:

a) Extrato de malte - produto de consisténcia xaroposn
obtido unicamente do malte do ceveda e submetido a tratamentos
sdoquadon como: maccragdo, extragdo e concentragho;

b) Extrato seco de malte - produto solido, em po, obudo
pela evaporagao da agua do evxtratoc do malte;

Ac) Malte em po - produto obtido pela pulverizagao do
géio de ccvada maltada o dessecada; .
a) Fnriqpu de malte -~ produto obtido pela pulverizoghio
do grao do cevuda maltada desprovido da maior parte de sun co 5
losc;

e) Malte torrado - produto obtido pelu torragno do gri
de cevada wmaltada seco a verde; o

. ) Malte caramclizado - produt; obtido.pela torragao do
grae de cevada multoda sccn ou verde ¢ submetido.a parcial -
rarificacao e cnramelizagio;

¢} Farinha de cereal maltado - produto obtido pela non

gem do ccreal maltado desprovido da major parte de sun celulone.

NTA 39
. CACAU

1. DEFINIGAO .

Cacau & o sumente do cacauoiro Theobroma cacao ‘(e suas va
ricdndes) liberta por fermentagao do lnvélucrq. degnecndn e top
taga, .

2. DESIGNAGAO

0 produlo scra designado “Cuciu" seguido de sun ctonsi€i

cugdo.
3. CLASSIFICAGAO -

a) Maussa ou pasta de cocau - produto obtidu pela nosEem
do cacifu ¢ posterior tralamento meclnico paru oblengdo de mana

homogéncas

« .
) Cacuu em po ~ produto obtide pclu mangem da  posta de
cucau parcialmente desengordurada;

c) Cucau‘em p6 parcialnente dencngordurudo'- produto  ab

&

gordura; .

d) Cacau solivel - produto Bolubilizado obtLido valo tra
tomento do cacau cm pé com n;bstﬁncinn alcalinan;

e) Mistura & base de cacau para bebjdas - produlo ohtido
pela .mistura do cacau ¢m p6 com aglcur (sacarose, maltone, rly
cose 6u lactose) ¢ leite em po, podendo ainda ser adicionado de
outras subsiincias alimenticins, tais como: produtos maltndon,fa

rinha de cerecais e ovos,

4. CARACTERESTICAS GERALS

O cacau devera ser fabricado com matérias primas sis e
limpas, isentas de matéria terross, pnrlhltos e detritos  vege
tais ou animnis e em perfeito estado de conservagao. No prepare
do cacau soluvel. poderdo entrar, como coadjuvantes da tecnolo
gia, h!droxldoa ou carbonatos de sodio, potnssia. amdnio . ou
magnésio na proporcno maxima de 4 ,0%, exprea.o em carbonato de
potésaio anidro. .

§. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS

Aspocto - produto homogéneo;
Cor - marrom;
Cheiro - caracteristico;

- Sabor - proprio.




NTA 4C
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. . « CHOCOLATE

. . . N

1. DEFINIGKO

Chocolate & o produto preparado com cacau odbtide por procen
80 tecnoldgico adequado e aglcar, podendo conter outras Subslfn

clas alimenticias.
2. DESIGNAGAO

° 0 produto sera denominado'Chocolate” seguido de nua cla:
sificagdo, podendo ‘ser acrescentado o nome da forna de epreaen

tagao comercial. Ex.! "Chocolate em Po", "Chacolate cm Tablete?

! "Chocolatc com Amcndoim™,

. No preparo de qualquer quantidade de chocolate, o cacau

- Ex.: “Cha Verde Imperiul®,

3. CLASSIFICAGRO - .

0 chocolata,de acordo com a sua composigéo, sera classi
ficado cm: .

a) Chocolate em pb - produto obtido pela mistura de  co
cau em pd com agbcar;

b) Chocolate em pé barculmente desengordurado e chocoln
te em po volivel - produto obtido pela mistura de cacau om po
parcialmente desengordurado ou cacau uolﬁv}cl.

c) Chocolate ao leite - produto preparado com pasta de

com aglcar;

cacau, agucar e leite, leite em pé‘. evaporadd ou condensado;

d) Chocolate fantasia ou composto - produto preparado
com mistura, em proporcse. variaveis, de chocolate adicionndo
ou nao de leite e de outros ingredlente‘a, tais como: améndon, a
vela, smendoim,. nozes, mel e outras substancias nlimen(lctan.
\un caracterizam o produto; aun denominacao estara condicionada
a0 ingrediento com que fof prcparndo.

e) c.hocolnta “fondant" ¢ chocolate Lipo suico - produte
::on‘tondo no minimo 30% de gordura de cacau, o que abaixa o &8cu
ponto dc fusao; :

£) Chocolate recheado moldado - prod\;to contendo um re
chelo de substincias comestiveis, completamente recoberto de
chocolato. O recheio deve diferir nitidamente da cobertura, em
sua composigio. No minimo laox do peso total do produto, deve
consintir. dc chocolate. O produto devera ser denominudo chocolan
te com rccheto, scpuido da dcnom!n_nqﬂo do recheio. Ex.: " chaco
lute com recheio de geléfa de fruta®; ‘

@) Chocolalc amargo - produlo prcparado ¢com cacau, poucue

" agicar, adictonado ou nao do lotte;

h) Chocolate cobertura - produto preparado com mcnor o
porgdo de agucar ¢ maior proporgdo dc manteign do caceu, crpre
gado no revestimonto de bombons & outros produlos de confeitg

ria,
4, CARACTERISTICAS GERAIS

0 chocolate devera ser obtido de matérd as-primas san [
limpas, isentas‘'de matéria torrosa, de paraoltoé.'dotrltos anf,
mais, cascas de sementes de cacau e de outros detritos vepetais,
cor.r(:_g
pondente no tipo deve entrar, no minimo, na proporgéo de 32%. O
agicar empregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose,
podendo ser substituido parcialmente por glicose pura ou lacto
sc. £ cxpressamente proibido adicionar gordura ¢ 6leos  estra
nhos a qualquer tipo de chocolate, bem como, a manteiga de ca
cau. 08 chocolates nido poderdo ser adicionado de amidos e ficu
las estranhas. ’

5. CARACTERISTICAS OHGANOLETICAS

Aspcoto - massa ou po homogénco (exceto no tipo fantagla);

Cor ~ propria do tipo;
Cheiro - caracteristico; - ’ .
Sabor - doce, proprio.

NTA 41
(17 .
1. DEFINIGRO

Cha & o produto constituldo pelus folhas e brotos de  vit
rias espécies do género “Thea" (Thea pinensis ¢ outras).

2. DESIGNAGAO

0 produlo serd designado "Cha“, scguido dn elasslficayfia

“Ch Preto Congo.

3. CLASSIFICAGAO

Incluem-pe nesta Normn, scgundo o procentso dc prepaes
¢do, cntre oulrus, as nepuintes clanscs: .

I ~ Cha verde - produto nio fermentado, subwctlido A ticei
cem. .
a) Cha Hyson - formudo pelon brotos folfarce o pelon [T
torcidns ¢

meiiras folhas colhidan, de Lamanho uniforme, cniwin

das Jonpitudinnlmente cm espiral;

255499

b) Cha swin Hyson - formndo pr~lnn folhas inferiores ¢ Y

brnu do lyson, cnroladas transversal ¢ longs tudinaimente;

c) Cha polvora (gunpowder) - formado por folhns corladng

om trés ou quatro pcdagos, transvorsalmente, e cnro!ndnu cin for
wma de pequenan esferas doc 1 a 3 mm de didmetro;

d) Cha pérola ou imperial - formado por folhus enroladan
primciro no sentido longitudinal, ¢ depois no sentido trancver
sal, nprescntando-se, como o antarior, sob a formn deo pcqucu:u—;
esferas de 3 & § mm do didmctro,

I1 -~ Cha pretlo M proﬂdto rermvngndo..submclldo a scengen.

a) Souchong - fothasn delgadas, grandes, proccdenles dn
px:imclru ¢ scpunda nolheditasg

b) Pckoo Souchong - qualidade intermediaria;
¢) Pekoe;
« A

' D) Orange Pekod: menos tenras que as do tipo anterior;

-

Flowery Orange Pekoc: brotos e folhas mais tcnras;

c) Pekoc n. 1: menos tenras que as do upo anterior;
©d) COngo - folhas da torcclra colheita, do tamunho major
que as preccdentes.
Esta classificagiio refere-so aos chas cMnese-. Hos pro
dutos annlouon de outras region- devera ser espocifﬁcudo o 12

gar de origem.
4. CARACTERISTICAS GERAIS

0 cha devera ser preparado com I:olhno e brotos sRos ¢
1impos, procedentes do espécics vegetais genuinos. Nio  devera
conter substincias estranhas & sua constituigio normal, nem elg
mentos vegetals estranhos a espécle. Dovera cstar. tsento de fo

lhas provinmente esgotadas. Nao podgrl': ser colorido artificia}

mente.

(3 . . ..

. S. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS N

» Aspecto - brotos ou folhas inteiras ou em pedagos, secas

e enroladas; .

Cor - folhas e-verdeadns (cha verde), negras {Cha prelo);

Cheiro - proprlo; P

Sabor - proprio.
NTA 42 : .

CAFE CRU

1. Dsrlnicxo

Café eru ou café em grao, & & semente beneficiada do

fruto luduro de diversas especies do genoro t:ol‘fon.prlncipalmnn

te, Coffca urublca, Coffea liberica, Hiern e Coffca rnbuntu.

2. DESIGNAGAO

0 produto sera designado “café cru®, seguide de sua clas

sificagoo.
3. CARACTERESTICAS GERALS
0 café cru, em grao, devera Scr constituldo pela semente

da fruta madura, procedente de cspécimes vegctals genuinos o

sdos da Coffoa arabica, Coffea libéria e Coffeu robusta, conve

nientemente lavada, dessecada e desprovida dos tcguucnton oxter

" nos, excetuando a’parte da pelicula (onpemodcrmu) invaginada.0

grao de café cru devera aprenentur cgnulltcnclu cornes, medindo
de 5 a 17 wn de comprimento, 3 @ 8 mm de largura e 3 a 5 mm dnv
espessura. . '

O café cru, em grao, sera considerado improprioc psra o
consumo’ quando: ¢ . .

a) Se apresentar umido, mofado, rangoso, quctmudt; [ ] em
geral, mal conservado;

b) Estiver sdulterado por qunlqu;r forma ou meio, {nclu
sive pela adigdo de corantes artificiais, cujo cmprego esta ta
xativamento vedado;

c) Contiver, em amostras de 300 g mais de 1% de impure
zos, tais como: paus, pedras, torrdcs de terra, cascas ou quais
quer outros corpos estranhos; ou 200 gracs pretos; ou 300 defei

tos. ndo constando como tais os qucbrados ou conchaa dos

graos
sdos; ou 100 graos ardidos.

A. CARACTER{STICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - O fruto do café & um ovdide constituido - por

dois grﬁon Justepostos pela parte ventral. Os grﬁos tém uma rar

tc ventral plann ou ligciramente concova, com um sulco longf tu
dinal profundo, e uma face dorsal convexa:
Cor - amarelade, verde-amarelada, verde-cana ou verda

pardaconta;
Choiro - proprio, caracteristico;

Sabor - caracteristico.



IS U R DTS

R

R - CAFE SOLOVEL

.
1. DEFINICAO .

'
Café molivel ou exlrato de café desidratado, & o produto

Fesultante da desidratogdio do extrato aquoso de café (Coffea

arabica e outrns cspécics do género Coffea), torrndo e molda.

2. DESIGNAGRO

O produto serd designado “Extrnle de Café Deuidrntado®
ou “Café Solgvel™.

3. CLASSIFICAGRO

0s cafés solivels serdo classificados:

I ~ De acordo com o tipo de bebida ﬁrcdumhmnto.n:mlllu;-_
ta da mistura dec caf’:. verdes que lhes derom origem,

II ~ Quanto & . 'uwa dec epresentugho: café goluvel cm po o
café seliivel granuls ... .

4. CANACTERESTICAS GERALS

0 cafc solivel devera ser preparado com cnfd  recente i

te torrado o moido ¢ agua polavel., 0s grion do eafé  deveriio we
aprosentar sdos ¢ limpos, estar inentos de matérsa Llerrosn, pi
rasitos, detriton vegetais ¢ animais ¢ cm perfosto estado e
connervagaa. O café solivel rcsultante deverd apresentar conpo
sicio tal que o extrato reconstilufdo, scgundo as indicagoen
contidas no rétule, reproduza exatamenie o café bebiida comL,
N3o serdo toleradas quajsquer adigdes de conservantes ou

eu
tros nditivos. :
5. CARACTERISTICAS ONGANOLETICAS

Aspecto - po fino ou granulado;
Cor - cactenho <acura;
Chelro - proprio;

Rnbar ~ nronrio,

LA a4
. CAFE TORRADD
3. LEFINIGAO '

Cnfé Lorrado € o griio do frulo maduro de diversan ospé

clen do poncro Coffea, principatmente do Coffen £'.'_""l' _r-;n. Coffeu

1ibdrica ¢ Corfon rohm,lg_. subme{ fdo a tratamento térmico ade
quado, ’ ’

2. DESIGNAGKO o .

0 produto scra designado “Café Torrado", scguido da ‘suk
forma de spresentagio. Ex.: "Café Torrado o Moldo", (Cofo torrs

do, em Graol.

3. CLASSIFICAGRO

0 coré torrado de acordo com sua forma de apresentagio,
sera clonsificado em: ’

a) Cafe
b) Café

torrado, em gréo;

torrado & moldo.

4. CARACTER{STICAS GERAIS

. 6 café torrmdo devera ser constituldo por grios torrados
procedentes de especimes vegetals, genuinon,, .lios. 1impos, ou ©
po provenicnte dos mesmos. Sera tolerads a porcentagem maxima

de até 1% de impurezas (cascas, pauvs, etc.) no cafe torrado,

em grao ou moldo.
6. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspects - po homogéneo, fino ou grbuo, ou grios  intel
ros torrados; ’

Cor - variondo de scordo com o processo de to;rrncio. * do
castanho claro ao castanho sscuro; .

Sabor - proprio;

Cheiro - proprio.

’-ITA 45.
’ GUARANA
1. DEFINIGAO : .
ovguarnni é o produto constituldo pelas semcntes de Pau)
_l'_h_ﬂ_a cupana ou

2. DESIGNAGRO

pavllinia sorbilis.

2200

0 produto sera denignndo “Guarana", seguido da sua formt

de apresentagdo.

3. CLASSIFICAGAO '

0 guarana,de acordo com a sua forms qde «preaentocﬁo. €2
ra clpssificado en:

a) Guarana em sementes:

b} Guarana em pd:

¢) Guorana om bastdes.

. ..ﬁ»,\.,,._,_ i s
b . i i JE
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O funcionario

gy
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4, CARACTERISTICAS GERAIS

. ‘0 guoranA em pod ou em bastdes devera provir de semenics
sas e limpas. A scmente @ globulosa, medindo, média de ) cm de
diametro, desigualmente convexa dos dols lados, as vezes encima
da por um curto apiculo, ;lab'n. luzidin ¢ apresentendo um largo
desi
guais, planos-convexos. O eapermoderma & resistentec. O g\mram':

hilo. Os dois cotilédones sao espessos, carnosos, f{irmes,

nio deverd apresentar indicios de alteragéo, Niuo podera conter

clementos vegetais estranhos A especie,
.
5. "CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Abpocto - semente globulosa ou po fino ou bastdes ) p_é

treos; ° )
Cor -~ pardo-negro, vcmelho-nacur;: ou pardo avemelhmln‘:
Chetro - proprio; ’

Sabor -~ amargo ¢ adstringente,

NTA 46

WMATE

1. DEFINICAO .

.

YErva Matc" ou simplesmente "mate™ & o produto consti tul

do pclas folhas,hastes, peclolos e pedunculus das variedades

1lox brasiliensis ou paraguayensis. .
2. DESIGNAGKO

0. produto sera designado “Erva Mate" ou "Mate".

3. CLASSIFICAGAO . "

. O mate, de acordo com.a sua forma de .np_rcsentncﬁo, sera

classificado em:

&) Verde - quando ligeiramenie tostado;-’
b) Queimado - quando toatado; -

¢) Chimerrao - quando no estado virgem, apenas dossccado

4. CARAGTERISTICAS GERAIS

0 mate & constituido pélas folhas, hastes, peciolos e pe
dunculon, convenientemente dessecados, u;;eirmncnte queimudon
ou ndo, partidos ou moidos. A erva male nio podera ser ' artifi
" eialmente colorida, esgotada no todo ou em parte, alterada ou
isturada com folhas ou hastes do._outroa vegetals esiranhos., O
mate nio devera ter cheiro de fumaga e sabor anormal., O mate
l| nio devera aprescntar~se em po muito ténuc que subsista suspen
i 80, quando fcita a f{nfusso. O mate deverd ser éonatitu.ldo.. 1o

ninimo, de 70% de folhas.

§. CARACTER§STICAS ORGANOLETICAS

Aspceto - folham, hasten, pcclolos e pedinculos fragmen
tndos, necon; '
. Caor - verde encuro;

Chelro - proprio;

Sabor - proprio.

NTA 47
rko

1. DEFINIGRO

Pho & o produto obtido peln cocgdo, em condigdes  tdcng
cas odeguadus, dc mngsa preparada con farinha d'r trigo, fermen
to bic)ogico, agun ¢ sal, podendo conter outras oubslincins als

menticias,

2. UESTGNAGRO

0 produto sera decignudn por "Pdo", “Pao Comum" ou  “Pic

.de, Trigo" quande ce tratar do roduto comum ou "piio" sepuido dop
3 ¢

" ey e ey
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- ' - -
mubatincia ou tipo que o caracterize. Ex ¢ "Pho de fette”, “Pun

de Centelo”, "Pao Francés“.
a. CLASSIFICACRO .
v pilo serh classificado do acordo com seu ingrudiente cu

tipo que o caracterize: t



3 . .

- h' ! a),Pad azimo - produto preparado com farinha de trlgo,
'agul ‘e sal; sem ndiqao de fermento,” apresentando-se sob u forman
do lamluna rlnas'

. b) Pao dc centelo ~ produto preparado, no mlnimo, com‘
50% de farinha de centeio, sendo proibido o emprego de c.;nmolo;
R ¢) Pao integral ou pao preto.- produtb proparado, no mi
nimo, com 50X de.farinha de trigo integral, tsndo proibido o em
prego de caramelv; - . . .
d) Pio misto - produto preparado com mistura do'farxnhn;‘

o) Pao doce - produto de sabor doce. preparado com ndl

¢80 de agucar c/ou mel, manteiga ou gordurl. podendo conter rc

cheios diversos, ' : ’

LU Pao de leite - produto preparado com adigao de

laite
fhtegral ou scu equivalento, contendo, no minimo 3% sélidos to
_tals; A .
Sx . . , o
K) P&o de ovos - produto preparado com adigao, no minimo,
de 3 ovos por quilo de farinha, correspondente a 0,045g de co

l-sterol.

h) Pao de luxo ou de fantasia - produto adicionado de

subg

tancies alimenticias tails como: leite, ovos, manteciga, queijo,

coco, frutas secas ou cristalizadas, sementes oleaginosas e
designado de acordo com o ingredientoc que © cnrnctgrlzh;

1) Pﬁo‘dt forma ou para -nndylcho - prquto obtido pela

eoccio da magsa em formas untadas com gordur5;. resul tando em
. paoc com casca fina, macia e grande quantidade de miolo;
3) Pao de glﬁten - produto prcparado com farinha dc  tri

go ¢ gluten, ou farinha de gluten;

k) Plnetona - produto de forma propria, preparado com
leite, ovos, avucur. manteiga ou gorduras e frutns secas ou
cristalizadas; .

'
1) Farinha de pao ou de rosca - produto obtido pela mnoa
.gem de paes ou.dc roscas torrades em perfeito estado de conser
vegio; '
®m) Torrada - produto oytido ETS pio em fatias ou _ massa

de pao moldada individualmente em forma de rup!an, e torrada.
. 4, CARACTERISTICAS GERAIS

0 péo devera ser rnbrxc-do';om matérias-primss de primei
ra qualidade, isentas dc matéria terrosa, parasitos e em perfei
to estado de conservagdo., Sera rejeiilndo o pao queimado ou mal
corido. Sera interdito, na panificagdo, o cmprego de farcto de
qualquer espécie. Scra permitida a fabricagdo do pao com fari
nha de trigo enriquecida com vitaminas e sais mlnernls. t proi,

bida a fnbrlcncao de pao redondo de peso superior & dois qui
los, lsstm como o emprego de matéria corsnte em qualquer  tipo
de pao. Sera permitido o fabrico de paes com outras farinhas
desde que tragam a dchlanacio de sua origem,

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto ~ massa cozida. O pao devera apresentar duas

croatas’ uma_ interior e outra mais consistente, bem adercnte no
niolo. [} uiolo devera ser poroso, leve, homogtnco. elaslico nho
aderente aos dedos &0 scr comprimido, e nao devera apresentar
grumou duros, pontos negros, pardos ou avermolhados;

Cor -~ a parte cxterna devera sor amarelada, nmnrclo —par
_daconta, ou d? acordo com ¢ tipo; o miplo devera per de cor
br-hcn, brauco-p-rﬂu, ou de acordo com o Lipo;

Cheiro - proprio;

Sabor ~ proprio.

NTA 48 - R : . 7
BISCOITOS E BOLACHAS

1. DEFINIGAO

Biscoito ou Bolacha ¢ o produto obtido pelo amamsamento
e cozimento conveniente de massa preparada com farinhas,amidon,

féculas fermentadas ou ndo © outras subntincias alimentdcius.
2. DESIGNAGAO

. O produto scra designado "Biscoito”

ou"Bolacha™ scpulda
da substdncia que o caracteriza ou por‘nomea consagrados  pcio
uso. Ex.: "Riscolto de Polvilho”, "Balacha dec Coco”, * Griucd
ni",
3. CLASSIFICAGAO
Os biscoitos ou bolachas serao classificados de ascorde

c;n (-] ingrodieqto que o caractleriza ou forma de uprcsentucﬁo:
a) Biscoitos ou bolachas salgndas - produéos contends
cloreto de sodio om quantidade que acentue o sabor salgado, a
1ém des substancias normais do produto;
b) Biscoitos ou bolachas doces ~ produto que contém agu
car, além das substéncias normais do prbduto: :
¢) Recheadas - quando possnlrem na parte interna um re

cheio apropriado;

O funcionario

dus ¢ tamanhos bem pequenos, Ex.: “Poetisco de queijo,

de ceBolu para speritivo";
rado com farinha, agun, sal,

dobradas cm forma de oito, e sho submclidas a pravio

d) Revestidos - &~’A£; possulren na pnrte externa -ﬁmq

cobertura apropriada.;

e) "Grissini® - produto preparado co& farinha de trigo,

manteiga ou gordura, agua e sal e apresentado sob & forma de

cilindros finos e curtos;

f) pBiscoitos ou bolachnu para speritivos e petiocos ou

snlgudinhou - produtos contendo condimentos, -ubatanolnu alg
menticiss de sabor forte, carocteristico, além das nubntnnc!nu
normais do produto; apresentum-se geralmente, sob formas varig

“"Rolacha

g) Palitos para aperitivos au "prelse)",- produto prepa

menteiga ou gordura & fermento

bioléglco; a mansa & moldadu em forma deo varctas, queApodcm act

cozimento

rapido em bunho alcalino, antes de assadas;

h) "waffle" - produto prepnrn§o & baose do furinhb de g

go, amido, fermento qulmlco. mantespa ou gorduras, lecite ¢ ovea

v apresentndos sob a forma de folhas prensadas; .

. 1) "waffle" recheado - préduto preparado com follin  de

"vnfflu" supcrposias cm camadns !ntcrcn)udns_de'rechvios:'

3) "petit-four" - produto preparado & basa de farinhaz,

om$dos ou féculns, doce ou nalgado, podendo conter lnite.'ovq:.

mantolga, gordiras e outras substancias nlimenticias que o cn

racteriza, como coco, frulas olcaginosag, geléias de frutns ©

quolJo; ‘Tais produtos podem ser decorados com doces, glucts, &2

1¢ias, frutas secan ou crintnlizndns. queijo, nnchova, ectc.

e et .

"4, CARACTERISTICAS GERALS

C Os biscoitos Ju bollch-; ‘deverio ser }nbricndo- a partir
do watériss-primas sas ¢ limpas, isentas de -o\ertq terroo-. PR
ratltoo e em perfeito estado de con-crvncuo. "Serdo rojoltndeu
o8 biscoitos ou bolachas mal cozldo'. queinaﬁoo. de caractercs

‘organoliticon anormais. Nao sera tolerado o emprego de substin

cias corsptes na confec¢ao dos biscoitos ou bolachas, excetuan
do-se tao somente nos revestimentos e rechejos agucarados (ul!
‘ces). oJ corantes amarelos nio serao toleradog mesmo nos rg
‘cheics e revestimentos agucarados. *
’ * 5, CARACTSRiSTICAg ORGANOLETICAS '

Aspecto - massa lorrada, com ou sem }echeio ou revesti
mento; . S

Cor ~ propria;

Cheiro « préprio;

Sabor - proprio.

NTA 49 . .

MASSAS ALIMENTICIAS OU MACARRAO ..

1. DEFINIGKO .

Massa lllmentlgln é o, produto nao rgruentldo.'obtldo ye

10 amassamento da farinha de .trigo, da semolina ou da semola do

trigo com Agua, adicionada ou néo ‘de outras substincies permity °

das.

. 2. DESIGNAGKO . ’

As massas niimentlc!ls scrio designadas por nomes . prd
prios de acordo com a sua forna, tipo e tuyltinctue udiclonndnn.
EX.: “Espaguete”, “Aletria",
Quando preporadas pela mistura de farinhn de trigo com

"Massas com Ovos", "HMassa com Fmpi
nafre",
'outrnq farinhas serao consideradas “"Massas Alimenticias Mistas"
¢ designadas pela eapicle das farinhas constituintes da misty

ra., . ; -

3. CLASSIFICAGXO

As massas alimenticias serdo classificadas:
I - Segundo seu teor de umidade.

a) Haosa fresca - qulnao foi submetida a processo inci

¥lento (parcial) de secesgem; :

b) Massa seca - quando fol submetida & processo de
gem.

11 - Segundo o seu formato: .

=) Massa comprida ou longa - massa tipo eapagueto, tnihg
rim o outras;
b) Mns;a curta - massa Ave-Maria, concha ¢ outras;
¢) Massinha - massa tipo chumbinho, alfaboto, alpisto,es

trelinha e outras;

111 - Segundo A sua composigao:

seca
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a) Massa mista - preparada pela mistura de farinha de ° d 9
trigo com outras fnr!nhnn, ) . N . é i E ; 3
. b) Massa recheada ~ contendo rocheio preparado com d £ H A ri
: F O funcionario
rentes subatnncias alimentician; . '

. e) Massn agluunada e super ou h!peruluunndns -~ prepara
daa com !‘arlnhn da trigo adiclonndnn de gluten.

4 . CARACTERISTICAS GERA1S-

As masga’ deverdo ser fabricadas a portir de matérias -
primas sis e limpas, isentns de mataria terrosa ¢ de parasiton.
As massas alimenticins com ovos 86 poderao ser exposias a venda

com & designngao "massa com ovos" gquando .forem preparugas

‘com
3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,015g de coleg
terol por quilo, nao podendo ser qdlcionndnu de qualquer espé~

clc de corantcs. Naes massas recheadas tais como:cnpeletes, ra
vloll. tortelonu e similares, devera ser eapecirlcnda a nature
za do ingrcdiente principal do recheio. Sera permitido o enrl
quecimenio das hassas a!imentlcgal com vitaminas, sais mincrals
e outras substancias de valor biolégico especifico. As masuas a
Jimenticios ao serem pootos na agus nao deverdo turva-la antes  da

cocgio, Nao poderdo ser fermentadas ou rangosas.

NTA SO

OLEOS E GORDURAS COMESTIVELS
1. DEFINIGRO

Entende-se por dleon e gorduras comeutlyels on produton
constituidos do gliceridios de acidos gordurosos de origem veue
tal ou animal, podendo conter pequenas quantidades de outrox 14
pidios como os fosfatidios, elementos insoponificaveis e acidon

gordurosos livres naturalmentc presentes no oleo ou gordura.

2. CLASSIFICAGKO
05 Oleos ¢ gorduras cor.::cstlvcis serao classificados como:
) 2.1. Olco ou Gordura Vegetal - Os gliceridios do  aclidoa
gordurosos de'origom vegetal, com ponto de f\'mSo inferior a 204C
(vinte graus centigrados) para os 6leos e, fgual ou Buperior a
'200C (vinte graus cenfigrados) para as gorduras, compreendendo:
a) 8lao ou Gordura Vegetal, Cru ou Bruto - o extrnldo' .03
sementes ou de i:rutou por processo mecanico e/ou v;\cdl:.mtc o om
prego de solventes, separado do resto do vegelal que scrviu de
matérin-prima A sua claboragao: ‘
b) Oleo ou Gordura Virgem - o obtido unicamcnte por pro-
CesBOS negﬁnlcos. con ou sem -upllcacao de celor, ¢ que possa ter
consumido cm seu estado natural, p;dcndo sofrer exclusivamente
lavagem, dccantagido, filtragho e centrifugagao;

- ¢) 6leo ou Gordura Vegetal Degomado - o submetido & rro
Eeaao dc degomagem; .

. d) 6leo ou Gordura Vegetal Semi-Refinado - 0 que soficu
processo de degomagem, neutralizagao, nltrncno e clarificagino o
nao;

e) Oleo ou Gordura Refinado - o qué sofreu procecosn techy

a4 3
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como dog , hcutralizagio, clarificagéo, fri

gorificacio ou ndo e dosodorizagiio, ou aqueles que me  opresentn
rem com caracterioticas iguais acs assim tratados;
T) Olco ou Gordura Vescta)l Hidrogenndo -« © que spresenta

ponto do fusio igual ou supcrior a 20° ¢ (vinte graus ecnl.l,;rg

‘$leo, produzido basicamente, & partir de Sleos e/ou gorduras co

dos), ohtide peln hidrogenagiio catalitica de ©lcon ou  gorduras
vepelnis comestiveis; .
£) 61co Vepetal Misto - o obtido pela mistura de nlcoa du

especicsn vcgc( als difcrontes.

2.1.1. Entende-se por processo mecénico, a extrnq?:o por -
- melo de prensas continuas ou hidraulicas, centrifugas ¢ outroa
processos similares.
2.2. Oleos o Gorduras Animais - sio gllceridios de acf

dos gordurosos de origem animal, com ponto de fusao Inferior a .
20tC (vinte grnus centlgrndos). para os oleon. ¢ igual ou supc-
rior a 20t'C (vlnte grous centlnndos). para as gorduras.
2.2.1. Os Sebos do Animais Comestivels ficam ) incluicee
entre as gordurns animais. ’

2.3, Compostos Gordurosos - sdo os obtidos _pcl- mistura de
oleos e gordurau. comestivels ou de gorduras comest{veis hidroge-

nadas ou ndo, apresentando ponto de fusco fgual ou superfor a

200¢ (vinte graus centigrados). - .
* 2.4. Margarina - e o produto que se aprescnta sob formn
de emulséo plastica ou flufda; principalmente do tipo dgua em

“mestiveis, no qual o leite podera estar presentc ou hio como

dos componentes.

. 3. DESIGNAGRO

‘Os Oleos & gorduras comestiveis serdo designados scpundo

sun classificagdo, obedecidas as seguintes restrigoes:
b

3.1. ©0 Udo nome do vegetal do origem apenas parn L}
ﬁleoa e as gorduras vegetais obtidas de uma Unica espécie
tal.

3.2, 0 uso do nome do animnl de origcm spenas para as gor
duras obtidas de uma Unica cspecie animal.
3.3. O uso do vocabulo PAZEITE", exclusivamente para os

oleos provenientes de frutos. -
4. COMPOSIGAO E FATORES ESSENCIALS DE QUALIDADE

. 4.1 Composigiio o Caracteristicas de Identidadc '~ os 6lcos
e an gorduras déversio apresentar a composigio e as caracterieti-.
cas do identidade que lhcs se jam p;‘éprlus. ressalvado o disposto
na Iegl-lncao pertinente vigente a cudn tipo de 6lco.
’ 4.1.1 Og 6leos vegetais mistos que contiverem azeite de o
1iva podorao tor somente dois componcntes, devendo a quantidade
de azoite de oliva ser, no minime, 30% (trinta por cento) p/p.

a2 Os 6lcos vegutais mistos poderio resultar da miestu-
ra, no maximo, de quatro 0leos vegetnis de espécies diferentes,
admitica a variagao da sua composigso qualitativa e quantitat]
va. L. . . '

4.1.3 Caracteristicas de Identidade para as Banhas

4.1.3.1. DESCRICAO .

Banha - & a gordura fundida do tecidos adiposos frescos ,
limpos ¢ sadios de suinos (Sus scrofa) em bom estedo sanitario
no momento do abate e liborados parn consumo humano pela autorf-
dade sanitaria competente.

4.1.3.2. CLASSIFICAGRO

4.1.3.2,1 Banha de primeira qualidade - @ o produto obti-
do, exclusivamente, pela fusio de tecidos adiposos frcscos  de
suinos. - : .

4.1.3.2.2 Banha refinada ~ & o produto obtido de banr;u de
1¢ qualidado d;nbﬂotldl a um processo de beneﬂclmgnto. compreon
dendo clarificagsdo, desodorizagao parcial, filtragao e¢ elimina-
cao da umidade,

4.1.3.2,3 Banha comum - & © produto obudo pela fusao de
tcc'wos adiposos frescon de suinos, adicionados de ‘ossos,peles,
orelhas, orgdos e outras partes aproprisdas do suinos.

4,1.3.2.4 Banha comum refinada - & o produto obtido dn
banha comum submctida a um proceosso de beneficiamento, compreen
dendo-cla;-!ﬂe-cio, denodorizacao parcial, filtragio ¢ elimina-
¢#0 da umidade. :
4.1.3.3. DESIGNAGRO

A banﬁl sera designada segundo a respectiva classi ficagho.
5. PRINCIP!OS GERAIS E HIGIENE -

5.1, Os estabelecimentos que elnbornm Slcos e gorduras

daverno satisfazor as condicdes de hlglcne exigidas pclas nor .
mas sanstarias vigentos. . .
5.2. Os oleos © gorduras devorio'-tonder sos principios
gerais de higiene dos alimentos e mos requisitos especificon
que viercm a war fixados pela Comissio Nacional de Normns ¢ Pa

droes para Alimentos.

RTA 51

MANTEIGA DE CACAU

1. DEFINIGXO

Mantejpga de cacsu 'é Q produto obtido.. por proccsso teg
nolégico adequado, da massa ou pasta do eacnu‘ Ihcobroma cacno L.
ou do cacau triturado, podendo scr filtrada, centrifugada ¢ da
sodorjzada, - ’

. % 2. pesicnagio
0 produto gara designado po'r "Hanteiga do Cacou",

3. CAMACTERISTICAS GERAIS '

A manteign de cacau devera provir de acmentes de eacrv
u:'m, limpas o torradas. Devera ser dura e friavel om  temperatu

ra inferior a 25¢C.
4. CARACTENISTICAS ORGANOLETICAS

Alpecto'- mascu aéudu.untou ao tacto; ’ -
Cor - branca ou branco-amarevlada;
* Choiro - préprio.
NTA 02

BN AGlCAR
- 1. orrxnxcxo .
Aguear ¢ a nncnrone obtida da sacchnr\m officinarum, ou

de Beta alba,L., por proccuol industrianis adequadon,

vegs
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2. DESIGNAGKO

.0 pmluto scra designado ”Acucar". ncguldo dn dencmdny
(‘rlr.

"Agucar Mascavo".

3. CLASSIFICAGRO
0 ugicur de Acordo com a Bud carnétoristicn, merd elouni
ficado em:

a) Agicar cristal - contendo no minimo 98,3% de sncavess;

b) Aglicar rofinade « contendo no minimo 98,4% de  sacry

AR AN o

se; .
¢) Agucar moido - contendo no minimo 98,0% do sacarosy;
d) Acﬁcnr‘damrnrn - contendo no minimo DS.;)# de  sacary
ve; . ' . .
e) Acﬁcnr mascavo - contendo no minimo 90,0% de sacarose;
f) Agucar mascavinho - contendo no minimo 93,0% de saca
rose; .. o -

8) Aglcar-cande - contendo no minimo 99,0% de macarose;
o h) Agicar glacd ou em pd ou ds confeiteiro - contendo no
ninimo 99,0% de sacarose (exclulde o ant{sglutinante).

1) Acﬁcnr para confeitar - agicar finamente pulverfizade

ou em cristais, adicionado de corantes permitidos.
4, cARAC"l"ERiSTICAS GERAIS

O sgucar devera scr fabricado de suco de cana ou de bg
terraba, livre ‘de fermentagao, isonto de materia terrosa, de
parasitos e de detritos animais ou vegetais.

§. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS

Aspocto - proprio do tipo de agucar;
Cor - prépria do tipo de agicar;
Cheiro - proprio;
Sahor - doce,
"ITA 63 '

AGOCAR REFINADO

1. DEFINIGAO

Agucar refinado € a sacarose obtida de aglcar de cana pu .

rificado por processo tecnolégico adequado.
2. DESIGNAGAO

O produto sera designado "Acﬁcar Refinado" seguido de
sun classificagdo. . . .

3. CLASSIFICAGKO

‘0 agucar refinado sera classificado em:
a) Amorfo, de prlnclra;' *
b) Amorfo, de segunda;

¢) Granulado,

4. CARACTERiSTXFAS GERAIS

o acﬁc-r refinado dcver:.aer fabricado de acﬁcar §sento
do fermentacGes, de matéria terrosa, de parasfiton e detritos a

nimais ou vegetais.
S. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - proprio do tipo do agucar;
Cor - préprh do tipo do -cﬁcnr;
" Chetro - préprio; ’

Sabor - doce.

NTA 54
MELACO = MELADO - RAPADURA

) l. DEFINIGRO ' .

nelaco -60 l(quldo que se obtcln como reslduo de faubri

cogao do agucar erxstnlludo. do melado ou da refinagao do nqé

car bruto.

Melndo'~ & o 1iquido xaroposo obtido pela evaporagao do

caldo de cana (Saccharum officinnrum) ou a partir da rapadura,

por processos tecnoléglcol adequados .

Rapadura - & o produto s5)fdo obtido pela concentragin n

quente do caldo de cana (Saccharum officinarum),

2. DESIGNACKO

0 produto sera desfgnado “Mclago" scpuido ¢o nome da
substancia de origem. Ex.: "Melago de Cona".

0 melago sera 'dealgnado “tielado" ou “"Mclada de Rapadura”,

- A rapadura sera designada simplesmente "Rapadura™; quen

do adicionada de outras substancias alimcntares, tera sua desip,

negao acrescida do nome das mcamas. Ex.t “Rapadurn de Coco","ka
padura com Amendoim®, [

.

mavutny .

S22

Do 549

4. CARACTERISTICAS GERAIS o

Esses produtos deverso .erv fabricados com matérias -prj

na- nao formentadas, isentas de matéria terrosa, parasitos ]

datrito. snimais e vegetais, Sera vedada a adi¢ao de essincics,

corantes naturais ou artificiais, conservadorcs e cdulcorantes.
§. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS °

Melaco

Malado' Ropadura

Aspecto I.fquldo viscoso ¢ dewo  Ligqutdo xaroposo @ doenso  Messa durn
cor Amarels ¢ costonha Amarclo #mbar Cantovn
Chelro  Proprio . Préprio ) Préprio
NTA 55

1. nrrmxcxo

. Meléo produto natural eleborado §:r abcihas &  poartir
de neclar e/ou exsudatos snc.ar!nlcos de p
2. DES1GNACRO
0 produto sora dosignado, ulmpleumenlc. por "Hel" ou

*Mel do Abolbha". - Ce " ‘, .
3. CLASSIFICACAO
0 mel serd classificado:
1 - De acordo com o processo dn obtcengao: N
a) Mel virgem - produto que fluil copontaneamente dos fa
vos quando desoperculados;

b) Me) centrifugado - obtido por procusuo de centrifuan
Gcao; .

¢) Mel prensado - obtido por comprcssac a f.rlo;

d) Mel cm favos - montido dentro dos proprios favos.

11 - De acordo com as suas caracteristicas fisicas o qui
wmicas:

a) Mel de wmcon;
b) Mel industrial,

. 4. CARACTER{STICAS GERAIS

0 wel ndo podora conter substincias estranhas & sun com
posigio normal, nem ser ndicionado de corrutivos de acidez.Poc
ra se mproscntar parcialmente cristaifzado & hio podora apres.s.

tar caramclizagdo nem espuma superficial. Sera permi tido o a

qudcimento do mel até o maximo de 70?C, desde que scja mantida
& sua atividade enzimatica. Sera proibida a sdigéo de corantes,
um.tumtea. espessantcs, conssrvadorcs s de odulccrnntn. de

qQualguer natureza, naturais ou sintéticos, .
. S, CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS . N .

Al;.:;eto.-diquldo denso, viscoso, translicido ou parciml
menle eristalizado; ) ’
Cor - levemente amareladn L] cnutnnho-uscurn.
* Cheiro - proprio;

Sabor - proprio-

NTA 56
DOCE DE LEITE
1. DEFINIGAO . N
Doce de leite é o produto resultante do’ cocgao de 1leite
com aglcAar, podendo ser adicionado de outras substancias alf
menticias permitidas, até concentracio conveniente e parcial

caramelfizagao,
2. DESIGNAGAO

O produto sera designado “Doce de Leite"” ou "Doce de Lef *
te" scguida dc substincia adicionada que o caracteriza. Ex.:"D2
ce de Leite com Amendoim". .

*a. CLASSIFICAGAO .

Y 0 doce de leite scra classificado de lcordo com a Bua

eonsh!.cnc!a. em; .

&) Doce de lefte cremoso, ou em pasta;
b) Doce de leite cm tabiecte.

4. CARACTER{STICAS GERAIS
O doce de leite devera ser fabri¢ado com matérias- pri
mas sas ¢ limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, ¢ en

perfeito estado de conservago. O leite empregado devera bnprg
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sentar-se normal e fresco. No preparo do produto, o leitec dc

entrar na proporgio minima de trés partes de leite para uma

' agUcar. Nao podera conter substZncias estranhas i sua  composi

¢ao normaly nl:n das previstas nesta Norma. Sera pemludo adj
* ra ¢ outras substancias alimenticias que caracterizem o prody
to. Como coadjuvante da tecnologia de ru'brlcdcio sera tolerado
o emprego de umido na dosapem maxima de 2%. Sera tolarada & udi
¢80 de aromatizantes naturais. Sora proidbido adicionar ao doce
de leite gorduras estranhas, gelcificantos ou outras substin
clnn! embora !m‘)cuu. exceto bicarhonato de sodio om quantidadg
do oatritamente necessarin para a redugao parcial da acidez do
lefte, N

5. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS

Aspccto ~ proprio;

Cor - smurelada ou amarelo-pardacenta;
Cheiro - proprio; .

Sabor - doce.

PRODUTOS DE CONFEITARIA
. . nsrzﬁlclo .

Produtos de confeitaria uﬁo‘ os obtidoo por cocgio ade -

quada da masaa preparada com farinhas, amidos, féculas e outras

substancias alimentician, doces ou salgadas, recheados .ou nao,

2. "DESICNAGAO

O produto serd designado por ‘nomcs populares consagracoes,

ou de acordo com & substincie que o caracteriza, tajs como:

a) Bolo - produto assado, preparado & basc de  farinhnu

ou amidos, agicar, fermento quimico ou biologico, podendo con
ter leite, ovos, manteiga, gordura e outras substancios nls.rf.op.
ticias que caracterizem o produto;

b) Brigadeiro - produto cozido preparado & base de leile
condensado ¢ ehocolate. podendo ser adicionado de ‘ocutlras subs
tancias como: mantalgn, nozes, castanha-do-para, cntanha de-cf
Ju ¢ uva passa e envolvido em chccol.ate granulado ou confeitor
coloridos; * .

c) Fio dc ovos - produto preparado com gemas dc ovox pas
sadas por temis e cozidas em calda de lvﬁcai-:

d) Manjar branco - massa corida do consisténcsa mole, |
preparads & base de amidos, lelte.‘lelte de coco e aglcar;

) Maria-mole - produto & base de gelatina, aglicar ¢ &
gua, batido até consisténcia elastica ¢ recoberto com coco ralu
do; ’

f) Pho-de-16 - produto mssado, prcparado & base de  fari
nha, Ac\:\csr e ovos, podendo ser adicionado do fermento qulmlco:

g) Pudim - mamsa cozida de consisténcia mole, preparadi
;- base de nmidon ou féculas, leite, ovos e agucar, podendo ¢on

ter outras substiincing que o caracterizem;

h) Quindim - produto ncudo.iprcpurudp com pemas de ovos,
podendo ser adicionado de 20% de ovos intciros em relogdo o
quantidade de gemas, manteiga ou margarinnm, ucﬁcnr e coco rola
do; .
i) Suspliro - p:wduto‘uulndo preparado @ bagse de claran
do ovos batidas ¢ agucar;

’ J) Torta - massa assadn proparadn & baoe de farinha, magy
teina ou pgordura e outros pr«;dutos cmst!vclu, contendo e
chelos divernos;

k) Coxinha - produlo preparado de masrn co'zhlu. a bane
da fnrh.'ulm de Lrigo, podendo conler lcl’tc. oves, cnldo de pndi
pha ¢ condimenios; a massa é frita, depeis de rachendn com eyt
nc de gnlinha ¢ cnvolta em ovos batidos & farinha de rousca;

1) Croquete - produto proparado a bare de carne  coxion,

~
moldn. condimentada, ovoa ¢ farinha de Lripgoe, cnvoltu om GV
| batidos ¢ .farivhn de roeca ¢ frito;

w) Empnda - macsn assada preparadn & basc dg Facinha ng

trigo, r:ardurn e sal, contendo recheios diversos;

n) Fofiha - massa assnda preparada a basce dc farinha e
tripgo, gordura, fermento ¢ sal, coberta com carne moidn, cond}
montada o cozida; .

o) Pastel - Ansoa frita preparada A base de fnrinho de
trlgé. podendo conter gordura, fcrmento, ovos, com recheios i

versos;

p) Quibe - produto preparado & base de carne molda, tri
do ou frito, rechcado

I dend

go partido e condl . P ser

ou h;O.

elonr,r ao doce de leite: cacau, umendolm. coco, castanha-do- Pa

"o earnctcrizam como, café, coco, ovos ¢ submetidos & cocgio ntd ¥

&Y

. 4. CARACTERISTICAS GERAIS

08 produtos de confeitaria deverao ser preparados . com
. matérias-primas sas, 1impas e em perfeito estado de conservagdo.

Nio scra tolerado o cmprego de corantes na confecgao das mngsan
/

dos produtos de confeitaria. Sera tolerado adicionar eo.rmtn

permitidos sos recheios e revestimentos de produtos de confei ta
ria, como: tortas, doces de

ssas reccheadas e outros, com (237

cno do corantc amarelo em qualquer tipo de recheio e revestimen

to. Deverno se opresentar sem indicios de femntncao e em per

feito estado de conservagao., Os procdutos de confeitaria, quando

86 destinarem ao consumo imediato, deverdao ser expostos a ven
dn. devidamente proteaidos e em temperamu adcquada e, ™0 B0
o8 nao embalados e rotulados, devarno estar de ncordo com a

e
gislagdio em vigor.

" 5. CARI’\CTERfSTICAS ORGAHOLtTI"ItS

Impecto - mana corida, frita, gsanda oy torrada, com ou * mem
racheio ou massa mole; '

Cor - proprll;
. Cheiro - préprio;
Sabor - préprio.

. BALAS, CARAMELOS E SIMILARES °

1. DEFINIGAO .

Denoninlm-se balas e caramclos as prep.racoes a bnne de
pasta de ncucnr fundido, de formatos variados e do conailtencln
dura ou -e!nldur-. com ou sem adigao de-outras substincias perni
tidas. : ’

2. DESIGNAGAO

N

O produto tera a designagao genorlcn de "Ba!l" ou * Cara
lne!o" seguida do nome da subatancia que o caracteriza ou por no
mes proprios tradicionass. Ex.: “Rala de Leito",
1a Rechcada de Mel", "Bala deo Nozes",

“Toffce™, " Da

"Drop-vde Coca".

" 4. CARACTERISTICAS GERAIS

As balas, caramelos e similares deverdo ser confeccionn
dos com matéria-prima sa, limpa, isenta de matéria terrosa, pu’
rasitos e dntr; tos animais ou vegetais. As balas de goman e de
goma de amido poderno ser revestidas por acécar cristalizedo.As
pastilhas deverdo aprosentar superficie lisa e homogénea. Sern
permitido nas pastilhas o emprego de amido ou dextrina, no tcor
maximo de 5%,no revestimento dos confeitos sera permitido o em

.. - .
prego de pequenas porgoes de cera, estearina, oleos vegetais co

mestiveis puros. Nio sera tolerada a sdigiio de substincias . co
r‘htaa e esséncins de qu;lquer natureza no preparo de balas e
caramclos de frutas, de lefite, chocolate, c-ré. coco, mel e o
vos, com excccao de vanilina, '

!ncluem-';e nesta Norma, entre outros, o seguinte:

a) Bala dura ~ produto preparado a base de ncﬁcarea fun
qldos e adfcionado de substancia que caracterize o produto, como
siucos do frutas; Oleos essenciais ¢ adicionado de outras subs
tincias permitidas; sua principal caracteristica & apresentar -
se dura o qucbradiga, normalmente trunupnrent.o ou tranalﬁcldn;

t;) "Drops" - bala dura, prensada em formalo cnrnclerisll
co; normalmente transparentc ou translﬁcidn;

¢) Pirulito - bala dura, em formato caracteristico ¢ ou
portado .pnr uma haste;

d) Bala mole - produto dc composigiio scmelhante & daa ba
1as duras, porém cubmelido a amassamento icc&nlco ate a obtrul N
¢ho da consistincsn desejada; .

¢) Caramelo - produto preparado & base de lcito, aguca
res, mnptciua ou gorduras compstiveln'. podendo set adicionnsdo
do amido na quuntidahe maximn do 3% e de outrns subatancias quo

o grau dc consisténcia adequada;

f) “Toffce"- caromclo submetido a cocgao muia prolonganda,
Até obtengiio dn masnn mais dura; . .

R) Balas o caramelos rechcados - produton contendo on
scu nicleo recheios diversos como,d?ccs, gelélay, mel, licoree; !

h) Bula de goma - produto preparado a buse de gomas natu

rais, agucares ¢ .ndiclunndo de Oleos essenciais ou extratos ve

getanis;

R
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. ') Rala de goma de amido ou’ bals americuns - produto l

+ “parado & base do gona do amido, agucnres e ndlclonadn de aromy U —25-):(1L(

[1e3

q

B uzante.,, .
N .
s ¥ Pastilhas ~ produto prepnrado & basec do mausa agucara .
da adiclonada de aromatizantes o outras substiincias permitidnn N ©) "Janduta" ou “Gianduts" - mu.an refinada, homoginea, )
¢ moldado por c_qmprenao; . cbtlda pcln mistura de chocolate com frutas oleaginosas torra
k) Confeitas ~ produto constituido por um nicleo do  mas “"'
- ¥ *
i 8& agucaradn, de composigao variada, ou ainda constiit “ .

. . uldo por ; £} “praliné” - massa refinada, homogénea, obtida pela

Sementes oleaginosan, frutas, portes de fruta ou frutas sccas ¢ . .
. mistura de chocolate com frutas olcaginoses torradas e recober

revestsdns Por uma camada agucarada, polida vu de ehoeolnto €
. tas com uma cemada de chocolate.

bertura; quundn o nucleo for constituido de frutan, o produlo ’ ’
podera ser denominado fruta confeftnda. Ex.: "passn confeltnda®; 4. CARACTERISTICAS GERAIS

1) "Marzipan® - produto confeccionado com améndons © - . . L
Os bombons deverao ser fabricados com materia-prima Ba

aguear nn proporgio de uma parte de amindons pure duns do. ] .
enr; nio rera toleradn quantidnde de acido cianfdrico uum-,-h:,: e limpa, iaenu.; de l‘lﬂh}ril terrosa, parn:ltna e detritos verg
H Smp/L00 ¢ do produto; ate produto poderd mer prepavude  com taio ¢ animais. Scra toierndn a fabricagido de produtes  simila
castunhn=do-para cm Jugar du awdndons, deventdo obr I Lort et r‘es a bo':borw. tom adigao de gorduras Md:ogcnadu ao cuc:u.snb
ter denipnudo por "marzipen de custunho-do-Para*, o maridpen & condigho de nao utﬂiznrjm I dcnominncots "Bombom? ou "Chocy
ndo podern per ndiclanade de wmidon ¢ foculan aglranhon, ¢ 1y latet. Tais prod\:tos. deverao ‘wer expostos & vsndu::o- nomes  ds

fantasia e deverac trazer na rotulagem a declaragao cxpressa:

midmic ‘nio deve vl tropaster o P0%; !
' #Adicionado de” ou "Contém go::durn hidrogenada®, Os bombons dg

) Torrio, Yorrone ou "Noupal" « produto ohitian pedi g}

verdo apresentar superficie homoginea, com excegao dos bombons

§ho de massn conidn de pebenren o oulra massa batide de  0Ybanad w . 1ol
. . - roc. . de frutas, nao sera tolerada & adiguo
e c/ou pgelalinn, o adicionndo uindu de ne) © um on mefn oy crocantes, Noa bonbons de fru . ¢

3 : N
s - - esscnclas ¢ corantes
segnintes nubslinclags eme ndoan, aveliis, nozes, ceulanbhu-ta 4 de ess *

ru, podendo conter frutas crisinlizsdas; guando o produto for B. CARACTERISTICAR ONGAMOLETICAS ¢ ’
- Preporado com nmendoim, devera ger espectficamente den g i Aupc.cto ~ massa semidura, com ou sem racheio;
HLorrfio" . Yiegr p
orrao’, "torrone" ou "nougnt de amtndoin; em peral, o produ Cor - propria ¢ de scordo com as substancims adicionadas; t
to ne apresenta gob a formo de barres contidan entre guny fo Chetro - préprio:
. than de héoting . Sabor - proprio
. o - .
. n} “Hougatine® - é o produto "torrio® ou "nongat®  roeves . . ‘
i NTA 60

tido por uma camnda de chocolate cobertura;
o . . t AGUAS DE CONSUMO ALIMENTAR .

o) Croconte - produto preparado com agucar caramelizado K 1. DEFINIGRO . ‘ o

‘até alcangar a textura qucbradiga; este produto:potiora ser adi . Sao conolderadas aguas potaveis, as aguas propries parn
cionado de scmentes oleaginosas fragmentadas; a slimeritagio. Esta Norma trata pomente de aguas potaveis, ex
p) Pe-de-moleque - produto preparedo com amcndoim, inteji cluldas as minerats. .
tragmentndo, agucares semicaramelizados ou rapadura e de
ro ou frag 8¢ ] 2. CLASSIFICAGRO- : : :

consisténcia dura ou semidura;

q) Pagoca ~ produto prensado, preparado com amendoim mol_
do. aglcar e’ forinha de mandioca, podendo sor adicionado de p2 + quaisquar processos, tratadas ou nao, devendo satisfaxer a pY:3

1 - Aguns para o obastccimento publico - captadas ° por

quena gquantidade de cloreto de sodio; gislagdo pertinente vigente, * i
r) "Marshmallow® - masse batida preparada por mistura de II ~ Aguas parn consumo particular: . ‘.
agucares, gelatina ou albumina de ovo e adicionada de aromat$ a) Aguas de fonte - aquclas gue provém de fontes naty

zantes; o produto deve apresentar textura leve e porosa; ra.ls e que afloram naturalmente & superficie do solou. Devario

s) "Fondant de leite™ - produto aemi-solido preparado a sotisfuzer & legislagao pertinente vigente.
base de leite s aglicares, contendo microcristals de xacarosc b) Aguas_ de pogo - coptadas por qualquer processo ¢ qua

ndo sofreram quniquer: tratamento; deverao satisfozor a legis

dispersos em sus masea. . .
. lagao pertinente vigente.
5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

” NTA 61
Aspecto ~ proprio; .
Cor - propria; . REFRIGERANTES F REFRFSCOS .
. Cheiro - proprio; i . 1. DRFINIGKO . .
Sabor - doce. ’ ) Refrigerantes ¢ refrcscos Bao babidas nic alcoolicax,

%
NTA 59 oblidos pela dissolugho, em agua potn’wel. de ‘agucarcs, sucos de

it né
s DOMBONS E SIMILARES fn{tnu. extratos de acmentcs e de outras partes do vegetajs ino
enos e deoutras nubatancias permitidas. A bebida  gaseificada =~ |

com df6xsdo de carbono & denominadn rofrigeranta, © rcfresco &

1. DEFINIGAO

Bombom & o produto consutu!do por uma massa de chocola habjtualmente de congumo imcdiato.

: Y : 1os diveri 1 : : .
to ou por um nucleo formado de recheios diversos, .a. :borudou 2. DESIGNAGKO . . . .

com frutas, pedagos Cc frutans, semcntos oleaginosas, agucar,lei .

. . - a mad

te, mantciga, cacau, licoren ¢ outras substancias alimenticias, L. 03 produtos referidos ncsta Norma -“'-?O deaignndon pelos

nomen da matérln-pr!mn que os caracterirum ou por nomcs comer

‘recobertos por uma camada do chocHdlate ou glace de -c\'xcnr. .
* elaln de funt.m;lu ¥Fx.: "Guaruna®", "Refresco de Larnije".

2. DESIGNACKO

a " " . P} 2881 . 5
] O produtc sera dcaignedo Bombom' - seguido de sva classi 3. CUSSII‘ICIZCKO . R
ficagao ou de nomes de fantagia. Ex.: "Bombom de Morango®, “Bom .
bom Jussara®., ’ Quanto a0 seu tipo e composigio, os refrigerantes sao
. classificedos em: R
3. CLASSIFICAGAO .
. a) Agua gaseificada ou agua gasosa - obtida pela supersa
08 bombons, de ocordo com a sua compoalcao ou apresen turagao de ngun com diaxtido de carbono puro, com pressio de 0,5
.
tncno, serao ehssn‘lc-doa em: . . a 1,0 atmosfera & 200C; o .
a) Bombom do chocolate - os que forem constituidos tao b) Soda - obtida pala'luperlanturlcio de agua com didxido
somente por chocolate;’ Sncluidos todos os tipos constantes na de carbono purc, com pressio superfor a 2 atmosferas a 201c po
. .
Norma de chocolate; - dendo ser adicionada de sais atoxicos de calclo. magnésio )(
L]
b) Bombom de fruta - os que contivercm frutas ou pedagos tio, potassio e sddfo; tais produtos podem receber denominacSes
de frutas, quer distribuidas em sua massa, quer fazendo purte do . consagradas camo “Soda Water", “Soda- Gasona® e outros;
seu recheio; - €) Soda--limonada ou soda larsnjsda - obtida pela adigio,
c) Bombom recheado ~ os que tiverem cm seu nucleo  qual & #gua gaseificada, de suco, podendo ser adicionado de oleo es
quer tipo de recheio; . . _sencial de limdo ou de 1"“".1'- e l‘a‘\”"‘» MNio poderic ser colo
d) Bombom crocante ~ o8 que tiverem distribuidos em sua ridas nrur!chlnnu' . -
"massa fragmentos de agicar caramelizado, com textura uehradi _‘ N :
s - ’ a = d) Agua tinica - obtida pela adicdo, & apua geseificads
¢a, podendo ser adicionads de frutas oleaginosas ou cristaliza . M
- do agucer, de sulfato ou cloridrato de quinina, podendo ainda

das;. .
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conter Sleos enienelah eitricos e aui:st;‘:n;:;-ne amargas prove
nientes do vegetals pernstidos;

e) Refrigerantes de frutas - obudo pela adigdo, a agua

. éuuelﬂcnda. .de suco de frutas & agucar; - N

. 1) Refresco de leite - obtido pela adigio, ao leite pas

tﬂurludo. de cacau, sucos de frutss, rmu moida e outrag subs

tlnclu alimenticias;
g) Refrigerantes dc fantasia - obtido pela adigho, &4 &
gua gaseificada, de ac\'.lcar. esséncias naturais ou artificials ,
podendo cbnter sucos de frutas e corantes permitidos;
. h)' Refrigcrante d¢ guarana ~ & o que ‘contem, obrigatoriu
mente, extrato de guarana ( Pallinia cupana ou Psullinia
118); .

sorbj

1) Refrigerante de cola - ¢ O que contem, obrigatorianen

te, extrato de cola (f:oln nitida, Cola ncuminata, Sterculin cu
minata)¢ . te
3) Refrigerante de cha = & o que contém, obrigatoriamen

te, extrato de cha (Thea sincnais);

k) Refrigerante de mate - ¢ o que contém, obrigatorinmen
te, extrato de mite (ﬂﬂ garaguazensis);

1) Refrigerante de café - € o que contém, obrigatoriamen
. te, extrato de cafe (Coffea sp.). ’

4. CARACTERISTICAS GERAIS

Os refrigerantes deverao ser preparados com agua potavel

® matérlas-primas sas, lispas, isenta de ‘matéria terrosa, detrt

tos animais ¢ vegetais, Nao deverso conter substiinctas estra
nhas i sua composigao normal, cxceto as previstas nas disposi
¢3es dceta Norma. Os refrigerantes de guarena, cola, cha, mate

t
e cafd, nao poderao conter corantes artificiais, sendo permiti

da 8 adigao de caramelo e de esstncias. Talis refrigerantes deve

" rio apresentar as roagdes .o as caracterlsticas do extrato vego

tal empregado. O refrigerante de guarsana devera conter no ming
mo 0,02 g ¢ no maximo 0,2 g de sementic de nunrnrm ou o seu equi

valente em extrato por 100 m). de bebida, os Rcfrigeuntou que

contiverem cafeina, nio poderio ter mals de 20 mg por 100 ) .08 re

frigerantcs & basoc de suco de frutas deverao conter 10 por cen
to do suco correspondente. Os refrigcrantes a base de Buco de
limao poderdo conter de 2,5 a 3 por cento do suco, o8 de  cajn
§ por cenlo e os do¢ maracuja 3 por ecn'to.

Os refrigerantes dc agua tonica deverao conter  sulfato
ou cloridrato de quinina entre os teorcs minimo e maximo dc 3 a

6 mg por. 100 ml calculado em quinina basicn anidra.

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspeclo - llquldo 1impido. Os refrigcrnntu‘s prepuradon
com dleos essonciais adicionados de agentes de turvagdo poderin
spresentar ligeiva opalescéncia. Os refrigerantes a base do ou
co de frutan poderdo aproscntsr Lurveciio ¢ pequeno depondlog
Cor ~ propria das m-tirlas-prlmn- empregadas;
Cheiro - proprio; J

Sabor - proprio.

XAROPE

1. DEFINIGKO

Xarope ¢ o produto denso obtido por dissolugdo de aglcor
em iglm potave!, podendo conter sucos ou cxtratos de plantan

permitidas, aromatizanios e outras substancias alimenticias.

2. DESIGNAGKO

Qusndo elaborado exc!ualvmcntc com agucar e el;ua po(:’-

vel, o produto serd deslunado "Xarope simplcs”. Quando tiver ey
cos de frutas ou outras substuncll\o pfmnldns. o produto aul.n
designado por "Xarope" seguido do nome quc © caraclcriza on rw-
prelenda Imitar. Ex.:"Xarope de Frambocsa”,

ficlal do CGroselha”,

"Xaropt Sabor Arti

3.

CARACTERESTICAS GERAIS

08 xaropes deverdo scr preparados pela dissolughe de agi
car, sucos de frutas, macerados, exiratos de subsihncias vepr
tals indcuos, siios e Jimpos, em dgua potivel. Os xaropes nae e

verdo conter substincing estranhns & suva composigRo normal, ex

ceto as previstas nestn Norma. Deverdo ter a densidade mintma
de 1,30 ov soja 62% de nct’:car em’'peso, podends o agucar empregn

do apregcntar-se total-ou parcialmente hidrolizado. Deverao n

. preaentar aspecto limpido, sem depdsitos cxceto quando forem wu

acdos. sucog de frutns, podendo entiio sparecer depdsito proprio
do suco cnprccuft_o. 0s xaropes preparados o base de guarnni.devg
rdo conter 0,1 g no minimo e no maximo 1,0 g por 100 ml de matg
ria-prima cmprecada, ou o seu cquivalente cm extrato, nlem  das
..rucacs cura.etcrhtlens dos :ouponcnte.l accundarios préprlob [LFJ
.matérfa-prima cmpregadn. Os xaropes adicionados de mel serdo d¢

nominador: “"Xaropes de Acﬁcnr e Hel®, e deverdo ter, no minimo
J20% p/p de wmel. .

e ~.-v~?nvr'

9y |

ey
Coted

4. CARACTER] wﬁnrn,
Aspecto ~ 1iquido }impido ou levemgntd opalezcente. Nom
xaropes de sucos de frutlas, gsera tolcrado pecqueno dephod tos

Cor - proprin;

Cheiro ~ proprio;

Sobor - proprio.

e

R e annie e o 00

Q5-544

35

NTA 63

. AGUARDENTE DE CANA

. i. DbEFINIGKO : .
3 .

4 . .o .
Aguardente de cana & o produto glcoonco obtido pala des

tilagho do caldo de cana (Saccharum officinarum) formentado.

2. DESIGNAGXO

‘o produto puro sera designado por “Aguardente de Cana" .
Quando adicionado de substinclas vegetais permitidas, sera de -

n-icnndo por "Aguordente Composta” segutda do nome do yegetal .

Ex.: "Aguardente Composta com Vcengtbro". .
* 3. CLASSIFICAGRO .
As aguardentes de cana serao clnsulﬂcudog em:
a) aguardente de cana - produto correspondente a defini-
cdo; : . .
b} aguardente de cane adogada ~ prcduto obtido pela adi

gao de -qucar H aguardente de cana;
¢) aguardente de cana eompoatil - produto obtido pela na
ceragao de vegetals ou frutas cu aguardente de cana.padendo nr

submetido & nova destilagdo. .

CARACTERISTICAS GERAIS

4. .
A sgusrdente de cana devera scr preparada com caldo  do ¢
cana 1impo, sado, de primeirs qualidade, em perfeito eatado do

conservagao, isento de -ntarin terrosa, .\!jldldel. insctos. e pa
rasitos. Deverad ser u:ndon fermentos nlaeionadou na fermenta-~.
¢ao do mosto. A -gundente de cana dove.n ser 1impida e incolor
sendo, porém, tolerada uma leve coloracio amarela produzida pg

10 contacto com a madelirs do barri) que a armazenou, Os vepe

‘ tais ou frutas empregados no preparo das agusrdentes comspostas

deveriio ser sdos, )impos «de primeira qualidade, em perfeito cg

tado de conscr.'vnqao. iscntoa de matéria ter'roaa. insetos,parasy
ton, sujidnden. A sguardente’ de cana compoutu.dcverﬁ ser 1impi-
da, sendo tolerado depodsito de materfa-primn que lhe deu origem;
serh tolerada, também, a adigdo do outras substiancias, como: a

¢uicar, caramolo, mel.
5.‘ CARI\CTER(STI‘CAS QRGANOLETICAS o

Aspecto - 1iquido 1imptdo ou com dopdnsio;
Cor - incolor ou propria

Cheiro - proprio i

Sabor - préprlo .

NTA 64 . .

AWARGOS .

1. DEFINICKO
Amargos sao produtos obtidos das maceragdes ou
hidro-nlcod)icas ou destilagic de infusdes de vegstals opropria

das, cm mistura ou nao, ¢, posteriormente, filtrados. .

2. DESIGNAGAO

0 produto sera designado por "Amargo".

+3. CARACTERESTICAS GERA1S

Os omargos deverao ser precparados com alcool pot:‘:vel. ve
getats spropriados, iimpidos, siios, de Stima qualidade, em per

feito cotado de conserva¢io, isentos de matéria terrosa o de

infusdes -

parasitos. Os amargos deverdo ser .limpmos e de aronis agradavel.

Sora tolerada.a adigao de caramelo e agucar.

4. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - liquide, sem depé;!to;
Cor - castanha;
Cheiro - proprio;
Sabor ~ proprio.
NTA 65

APERITIVOS

1. DEFINIGAO : .
* Aperitivo @ o produto preparado com vinho, aguardento c

outran behidas alcodlicss, por simples mistura ou n‘dié!onndo_ dae

suco de frutas, scmentes ou outras partes de vcg_ctaiu inbouos ,

laite de coco, ovos o outras substincias alimenticlas.
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2. DESIGNAGAO . *

Os eperitivos serao deaignados de acordo com oo Ingreds
cntos que cnirem em scu preparo ou por termos proprios Lradicio
- nays. ¢ : ’
i . Kl
.. 3. CLASSIFICAGRO

“Entre s ‘aporitivos inclucm-pe:

a) Batida ~ produto preparado com aguardente de canu, nu
€6 de frutas, frutas o agGcar. Ex.: "Batida de limio“,

"Batidge
dc maracuja%;

b) "Cocktail® - produto proparado com migsturas <dc¢ outras
bebidas, podendo ser adicionado de frutas,

4. CARACTENISTICAS GERAIS.'

Os aperitivos deverio 'ser preparados com aguardentes, vi
nhos e demais bebidns com todas as caractoristicas normniu, As
frutu usadas no Bou preparo deverdo ser sas e llmpno Poderao a
presentar deposl too da mleerlu—pr:mn usada para o seu pleparo,

5. 'CARACTERESTICAS ORGANGLETICAS

Aapééto - Hquldo. llmmdo. Nos aperitivos a base de oy
co do frulas sera permitido um depéeito da matéria-prima de ori
gem;

Cor - propria das matérias-primas empregadas;
Cheiro - proprio;

©- . gabor - proprio.
NTA 66 .
"BITTER™

1. DEFINIGKO

"Bitter" & o produto oblido da mnccra.eﬁo ou infunfo  hi
dro-nlcod)ico ou dentilagio de Snfusdes vogetois nproprladou.cm

migtura ou nao. o poutcriurmontc. filtrado.

2. DESIGHAGKO .

O produto sera &eugnado por’ “Bitter",

© 3. CARACTERISTICAS GERAIS Co ’
. L}

O "Bitter" devera ser preparado com’ alcool potavel, vege
. tais apropriados, limpos, sios, de dtima qualidade, em perfeit:

estado de concervacio. 1sentos de materis terrosa ¢ de paragi -
tos. O "Bitter" devera ser llmg;ldo. castanho-escuro e de aroma
agradavel, Ao "Bitter" gera tolerada a adigio de caramelo,

coran
tes naturula e agucer,

4. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - 1{quido 1impido, sem deposltm
Cor ~ castanho-escuro;

Cheiro - proprio; ’

Sabor - proprio,

NTA 67 : !

"“FERNET"

1. DEFINIGXAO

“Fernet" & o produto obtido da maceragio ou infusio hie

dro-alcodlica ou dostilagdo de infusdes ae vegelals aproprindos,
em misturo ou nao o, posteriormente, filtrado.

2. UESIGNAGRO
0 produto sera designado por “Fernet", .
3. CARACTERISTICAS GERALS

O "Fernel™ devera scr preparado com alcool potavel, vepe
tais apropriados, limpos, 8aos, de Gtima qualidade, em perfeito

e¢slado de conservagiao, isentos dc matéria terrosa € de paransi -

" tos. O "Fernet" devera ser )impido, castanho-cscuro ¢ de aroma

agradovel. Ao "Fernct" sera tolerada a adi¢io dec caramelo ¢ agth

car, . A
A, CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS :

Aspecto - 1iquido 1impido, sem depésito;
Cor - castanho-oacura;
Chetro’'~ préprio;

Sabor - proprio,.

HTA 68
CERVEJAS

1. DEFINIGXO .

Cervejo & o produto obtido da fermentagao alcodlica,

re
lo sacchnromx «g cercvisiae, de wmoslo preparado com cerveju

mal

tndn. adicionado ou nao de outroo cercais mal tndos. 1upwlo o
gua.

e ¥ 2 st
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2. DESIGHAGKO

0 produto sera designado"Cerveja" seguido do tipo © dr
classificagio. Ex.: "Cerveja tipo Porterw,"cervcja tipo Munchen',
Quando o produto for acondicionado em vasilhames apropriadoy e -

nio for pasteurizado, sera designado “Chopp".

3. CLASSIFICAGAO

As cervejas de acordo com o grau de fermentagho ¢ © Pro

cesso de p?epn’rncio. leri-o classificades em: .

a)De baixa fermentagido -~ Sidc &8 ‘cervejas cuja fermenta
¢80 se précessa a tomperaturas inferfores & 4 0C;
" b) ne‘-n.- fermentagao - 820 83 cervejas cuja fermenta

cao sc processa & temperaturas sup.arlore- a _20'0;
c) "chop'p“ - sao as cervejas de baixa fermentagao, nao

pasteurizadas ¢ acondicionadas om vasilhames opropriados.
4. CARACTERISTICAS GERAIS .

As mstérias-primes empregadas deverao ser de primeira qua

Hdnde, 1impas;- isentas de mataria terrosa ¢ de dotritos ani
nu. As cervejas devcrao ser pasteurizadas e apresentar  aspec
to }impido ou ligeiramente opalino sem sedimento, exceto as que
_.ot;-ercn fermentacio posterior ao engarrafamcnto que, 8o ocordo

com o tipo, poderdo apresentar um pequeno sedimento constituldo

do Saccharomyces cersvisias. Sera tolerada a intensificagno da

—_—

cor pela adigio de caramelo ou malte torrado. Néo deéverdo con
ter substincias estranhas & sua eo!npoucio normal, exccto as

previstas nesta Norma.
§. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS
Aspecto - 1iquido 1impido ou l(gcxramente ‘opalino:
Cor - amarelo ¢laro ou castanho-escurai .

Cheiro ~ proprio}

Snbor - proprio.

NTA 69
LICORES

. 1. DEFINIGAO

Licor @ & bebida alcodlica preparada por misturas, ou

destilagdo, dc Alcool retificudo ou aguardente, com pories ou

.

‘sxtratos dc vegetsis e adici dos de a¢ e mel, podend

atn
da contor outras ‘substincias alimenticlas.

2, DESIGNAGAQ : .

0 produto scra designado pclo.nomc YLicor™, scguido do
nome do vegctal, fruta ou mnl..érin-prlna que lhe deu origem;nerd
tolerado para o8 licores o uso de nomes de fantasia que 3a ' ou
jom tradicionais. l:x.:‘ "Licor de Cacau", "1fcor de curagau’l “Cic
me de Ovoa".

3. CARACTERESTICAS GERAIS .

08 lic.ores doverio ser preparados com alcool potavel,pru
ferivelmente de ccrecais. As nntér{u-priuas que originam os 1§
coren devorao ser limpas, sas, de primelr.a qualidnde, om perfei
to eetndo de conscrvacio. tsentas do maléria torrosa o de pora
sitos. Scrﬁ'tolcrudo o uso de cnrwélo. corantes natursis ou ar
tu‘lclnl;. conforme o qualidade -do licor. Os licorcs denomina

dos *crem.® deverio ter no minimo 35% de agucar, *

4. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspeeto ~ 1iquido 1{mpido; - .
* Cor - propria;
Cheiro - proprio;

Sabor - prépr!o. ..
NTA 70 - .

- CONDIMENTOS OU TEMPEROS -

. ‘1. DEFINIGAO

Condimentos ou temparos 356 produtoa consti tuldos de uma
' ou diversas substincias sapidas de origem natural, com ou  sem
valor nutritivo, empregndo nos alimentos com o fim-de modificar

- ou exaltar o acu sabor, .

2. DESIGNAGAO

B st X A LTV
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05 condimentos serdo designidos de acordo com a sua’ naty
ren, con nomes de fantasi& ou noines tradicionais.

", . 3., CLASSIFICAGAD -t

. »
i Entru os produtos definidos por eatac Normas, inc1l H

hed

rl - clutnmato

ico

- ra a padrées estabele
“cldos pelo l‘ood Chemical Codex ou por outra publicagao espeeia-
il:ndu. ou. Horma que venha a ser elaborada. .

11 - Sais sodicos dos’ acidos ribonucleicos - obedecers a
padrGes estabelecidos pelo Food Chemscal Codex ou por outra pu
blicagao especializada, ou Norma que venha o ser elaborada.

11X ~ Especlarias ou condimento vegetal - & o pro&dto de

origem vegetal que compreende certas plantas ou parte delas, cn
cerrando subslancias aromaticed, sapidas, com ou sem valor ali-
menticio. O condimento vegetal de acgrdo_com a sua composigao
podera ser simples, quando constituldo de uma especiaria z«nu}_
na ¢ pura, ¢ misto quando conetitui{do de ;nisthru de especlarias,

Entre uf'eapecurlu incluem-ge: '

a) Agafrao - aglomerado filamentoso constitufdo por estip

#was florais secos de Croocus Batlvus, had: ou nao dom .

estilctes 0 agafrao, de ncordo com a.sua formn de apresentacio

sera classificado em: Agafrao comum (acompanhado pelos estile -
tes), Acafrao cortado (isento dos ostileotes) e Agafrao em po.
Caracteristicas Organoléticas:

Aupccto ~ aglomerado filamentoso ou po hmouon(-o.

Cor ~ pardo-avermelhada;

Cheiro - forte, agradavel, caraeter.isllco;

Sabor - acre, levemente picante:

b) Bnunilt‘m - €& a fava de Vanilla planifolia Andrcwa,con

venientemente manipulada.
“Fava do Baunilhz",

Caractcristicas Gerais:

0 produto sora designado “"Baunilha"cu

A bounilha devera ser constitulda por favas maduras, san
e limpas. Devera eatar fscnta de corantes e aromntizanies artji-
ficinis, . .

Ccaracteristicas Organoléticas:

Aevoct-o - fava;

Cor - pardo-negra, mais ou menos brilhante;
Chefro - aromiuco. carncforistlco;

Sabor - proprio*

c) Camomila - & o capitulo flora)l da Matricaria chamon{1-

1a, L. O produto sera designado "cymomna". e, quando moido.por

"Camomila om Po" ou"Molda®, .

Caracteristicas Gerais: -

A camomila devera ser constituida de capitulos florats

inteiros ou moldos, de espécimes wegetats genuinos, saos, 1im

pos e dessecados., .

Caracter{sticas Organoléticas:

Aspecto - capitulos florais ou pd;

Cor - amarclo-pardacenta;

Cheiro - m:omitlco. caracteristico; ,
- Sabor - proprio- :

4) Canela - & a casca do Cinnamomum cassia (Ness), Blume °

(concla da China) o a casca de Cinnamomum Zeylanicum Ness, ( ca
nela do Ceflao), ambas sccas, sendo a da China parcialmente prL
vadn do suber e a do Ceildo totalmentc privada do suber ¢ de u

ma parte do parénquima cortical externo. O produto sera designa
do “Canela da China" ou "Canela do Ceildo", seguido dc sua for
ma de apreaentagio.Ex.,: "Caneln da China em casca®.
Caracteristicns Gerais: :
A canela devera ser constituida por cascas  procedentes
de espécimes vegetais genuinos, sios ¢ limpos., A Cancla nao de
vera estar csgotada,

Carncteristicns Organoléticas:

Aspocto - cosca om forma de semitubo ou pd fino, homopd
neo; . .

Cor - pardo~amarelnda escurs, ou marrom clnr{;; '

Cheiro ~ n;ométlco. caracter{stico;

Sabor - caracteristico: ' ’ .

os Coentro - & o fruto do Coriandrum satfcum, L..o prom_!

to sera designado “Cocntro® ou “Corjandro” e, quande moido, por
“Coentro Moldo" ou “em Po", .
Caractér{sticas Gerais: . .
0 coenlro ou corfandro deverh ser constituldo por frutos
maduros, secos, intciros ou moidos, dc espécimes vegetnis penui
nos, Baos, limpos ¢ dessecndos,
Caractcristicas Organoléticas:
Aspecto - fruto globular, d

a4

, ou po homog .
no ou grosso; N

Cor - castanho-nmarelada;

Cheiro - proprio;

Sabor - proprio-

£) Comintio -

¢ o rmto do Cuminum Cyminum, L. O produto
scra deslanado por "Comlnho" o, qumdo mo{do, por “Cominho Mol
do" ou “em P&", .

e —e—— et ————— —
T Cnrnclcrhtlcaa Gorats: '
° 0 cominho dcvora ser constituido por !‘r\xtc_: maduros doe
espécimes vepctals gonuinos, intciros ou cm n.é, naos, limpos € ‘
o dom. ]
Caracteristicas Organoloticns: '
Aspecto - frulo alongado, dc do ou pé homogéneo, 1

no ou grosso;
Cor ~ verde-pardaccnta; | : .
Choiro - aromdtico;

' Subor - proprie®

=z 1
. | =z !4

g) Cravo.~ é o botdo floral maduro ¢ dessccado de  Euge >
:r_nl_a' caryophyllata, Thumb. O produto ?eri designado “Cravo" ou N g
wCravo da india" e, quendo moido, por "Cravo em P&" ou vMoidov, . N
e Clrnctorhuen Cerais: . : . . .

0 cravo devera ser constituldo por botoes nor.i) dg (7] X,
pécimes vegatats genuinos, sios e limpos. ~ ' .

Caracteristicas Organoléticas:

Aspecto - botio floral madurc, dessccado, ou pd  homogé I % a
neo fino; R < - O f
. Cor ~ pardo-negra ou em pd pardo-escurs, QU pardo-avermg o - |
* lhada; ’ . . 8

. Cheiro -~ fortemente lromitlco, e'lracxorhtlco; ro—gp
Sadbor ~ pungento - caracteristico: * . -

e APAL N 1y

h) Corcuma - & © rizoma de Curcuma doméstice e Curcuma
longa L. O produto sera designado "Ciurcuma" €, quando moido,por
“Clircuma em Pa", . L.

Caracteriatices Gerais: .

A tuircuma devera ser constituida por ruomul.nﬁos e 1im
- pos, sem misturas.

Caracteristicas Organoléticas:

" Aspecto - rizomas ovoides ou alongudos. com supcrﬂc.\a
1isa, com cicatrizes circulares provcnientel de raizes; sua fra
tura ¢ nitida e do anpecto cerucuo. ou sob a forma de po homouo
neo; . . !

Cor - Os rizomas externamentc sio amarelo-cinzentados; a
fratura se aprcoenta de cor .umurele-alaran,ju!l: o po tom colora
g&o Aamarclo-escura;

. Cheiro « proprio;
Sabor -~ picante, levemente amargoj

1) Erve-Doce - & o fruto da Pimpinella gnisum, L. O prg

duto rera designado “Erva-Doce", "Anis Comum” ou "Anis Verde'c,

quando mofdo, por "Erva-Doce Moida® ou “em Po".

% . Coracteristicas Gerais:
A erva-doce devera ser conatitulda por frutos maduros, in
teiros ou mofdos, de espécimaa vegetais genuinos, sdos, limpos

¢ dessccados.

Caracteristicas Organoleticas:

. Aspecto - fruto piriforme, « ou po

Cor - verde-pardacenta ou verde-acinzentada ou pé cinza-

pardacenta; ¢
Cheiro - aromatico; .

Babor - mgradavel, levementd adocicado;

J) Funcho - é o fruto seco do Faeniculum

vulgare Nill. O
produto sera designado "funcho" e, quando moido, por*funcho moi

do" ou "em po"

. Caracteristicas Gerais: )
0 funcho devera ser constituido por frutos maduros, in -

teiros ou moldos, de espécimes vegctais genuinos, sios e desse-
cados,
. c-ncterzistlen Orgmolitxe-a:
Aspecto - fruto oblongo, ¢ do ou po homog '
Cor - verde-acinzentada ou verde-pardacenta;
Cheiro - proprio; ’
Sabor - proprio; .
k) Gengibre - & o rizoma do Zingiber officinale, Rose, '

dessecado. O produto sera designado "Gengibre" e, quando moido,

por "Gengibre Moido" ou ¥em Po".

caracteristicos Gerafs: .
0 gengibre deverda ser constituido po,r‘rizomas' achatadag,
shos e I;mpou. 0 gengibre quanda descoricedo, pqderﬁ ser roco -
twerto por uma pel(culn de cal ou carbonato de cilcto; [ peso
desta comada ndo devera exceder a 2X de calclo, calculado

t G0 (6xido do calcio).

en

caracteristicas Organoléticas: .

‘Aspecto - rizoma ramificado ou po;

Cor - branco-amarclada;

Cheiro ~ proprio;

Savor -~ picante;

1) Louro - & & folha de Laurus nobilis L. O produlo mcra



dcs!gnado“bouro" e, quando noldo. ‘por

"Louro Koido" ou "em P&v.

“Caracteristicas Gerats:

. (] {ouro devera scr constituldo de folhas aGs, limpas ]

v
‘secas,

. Caracteristicas Organoleticas:

- * Aspscto - folhas mecas oy po;

Cor - verde-pardacenta;
Cheiro ~ aromatico;

Sabor - proprio;

. m) nangg;ena - & afolha de Oriuanum majorans, L., acomps
nhada ou nao 6o‘peduena porgao de sumidades florais. 0 praduto
sqrﬁ designado por “Mangerona" e, quando woido, por * Mangerona
Mo{da" ou “em Pov. : '

Caracteristicas Gerais: R

A mongorona devera ser constituida por folhas de espacy
mes vegelais gonulnos, inteiras ou em pé. sas, Yimpas e secas.

Caracteristicas organoléticas:

Aspecto - folha ovalada, seci OV PO Erosso;
. Cor - vcrde-pnrdacen.tn; ’

Cheiro - proprio;

Sabor - proprio;

n) Montarda em po - € o produto constitufdo pelas semen
tcs'pulvarlzndnn da mostiarda negra (Sinnglu nipgra, L). parda

(Sinnpis juncea, L)}, branca ou moreln_(smnnin alba, L) v pe
)a mistura delas. O produto sera drsipgnndo por “"Mostarda cm Po"

ou "Farinha de Mostarda”.

Caracterinticas Organoléticant
Aspecto - po;

Cor - cagtanho-aomarelada;
Cheiro - pungente;

Sabor - ;;réprio;

' o) Noz-Moscada - noz-moscada & a amtndoa sccn da Myrinti-
_a fraprang, H out, desprovida de seu envoltdério. O produte 58

ra designado "No.

1a"
e, q

moldns, “Noz-Moscadn bofsa" .
ou “em Po". ’

. ———

" Caracteristicas Gerais: .

' A noz-mosceda devera ser constitulda por améndoas secas,
inteiras ou moidas. A améndoa inteira podera ser recoberts por
uma pelicula de cal ou de carbonato de cilclo' o poso desta ca
mada nao deverl exceder a 1% de calcio, enlculndo en Ca0 (oxido
de calcio).

Caracteristicas Organoléticas:

R Aspecto ~ améndoa ovoide, de superficie ponteada ¢ reti

culada ou pd fino homogéneo: .

Cor « castanho-clara; °

Cheiro - forte, aromatico; ’ .

Babor ~ picante, fracamente amargo; . .

p) Orégano - & a folha do Origanum vulgares, L.acompanha
da ou nso de pequena porgao de sumidades florais. 0 produto se
ra dasignado por "Orégano®.

Caracteristicas Gorals:

0 orégano devera ser constituldo por folhas de -espécimes
vegetais genuinos, sis, limpas ¢ sacas.

Caracteriaticas Organoléticas:

Aspecto - .rolhn ovalada, seca; N

Cor - verde-pardascenta;

Cheiro - préprio;

‘ A_Snbor - proprio;

q) Pimenta-da-Jemaica - & o fruto dessccado da  Pimenia
officinalis, B Berg. O produto sera designado por "Pihenta-da- Ja
-maica” e, quando mofda, por "Pimen(_a—da—Jamnlca Hoida" ou -
po,

“emn

Caracterfsticas Gerais: ' e

A pimenta-da-Jomaica devera ser constituida de frutos de

espécimes vegetais genulnos, saos o limpon. Os frutos deverao
ser colhidos ainda verdes porﬁm, desenvolvidos, quase

© grau de maturagdo e dessacedos.

atingindo

Caracteristicas Drgunoléuc'as:

Aspecto - grao globular de cupert!cle aspera e rugosa,ou
po fino ou grosso; .
. Cor - Castanho-cscura avermelhada:

Cheiro - picante;

' Sabor ~-picante;

r) Pimenta-do-reino - & o fruto da Piper nigrum, L colhy
do antcs da maturagao e dessecado (pimenta preta) ou fruto madu
ro, desprovido do pericarpo (pimenta branca). O produto sera do
-4gu?udo “"Pimenta-do-Reino Preta" ou "Pimenta~do-Reino Branca"e,
quando moida por "Pimenta-do-Reino mofda.

Caracteristices Gerais:

LT

R L e,

A plmenta-do—relno devera provi.r de frulos maduros ou
proximos da maturagdo, saos, limpos e dessecados. Os frutos tém

forma globular, medindo de 4 a 7 mm de ciametro tom superficic

rugosa. . . .
Caracteristicas Organoleticas: . ’
Aspecto - grao globular de superficie n':gosn . (pfmcn!n

preta) ou grao globular de superficie lisa (pimenta branca) ou

pé holerogéneo, grosso ou fino; )
Cor - em fréo, preta ou branco-acinzentada, de acordo
.‘com o entado da maturidade e grntmento: em po: cinza- oscuro,

mesclado de particula ncinzen(‘:ndn (pimenta preta) ou acinzenta
da (pimenta branca); )

Cheiro - pungente;

Sabor - picante;

s) Pimentdo moldo - & o produto obtido do fruto prove

niente do diversas variedades do Capsicum anuum L, dessecado ¢

.moldo. O produto sera designado “"Pimentdo Moido", "Piprica" ou
“Colorau". :

Caracteristices Gerais:

O pimentao wmoldo dever: provir de frutos maduros, saos,

1impos e dessecados. .
Caracteristicas Organoléticas:
Aspecto ~ po fino, homogir;eo:

Cor - vermelho-intensa;

Cheiro - proprio; .

Sabor - proprlo {doce ou picante);
tIvV - cand!mento preparado - produto obtldo pcla simples
mistura de condimentos nngurals ou elaborados, com adigao ou
nao de outgas substancias alimenticias e apresentadas sob forma
de pos, pastas, molhos, em emulsido ou suspensio.

Entre os condimentos preparados inclucm-se:
* &) Catchup ou Ketchup - molho olaborado & base de ' polpa

e suco de tomate adicionado de espccisrias, sal e agucar, poden

do conter outros condimentos. Deve ter no minimo 35% de resi
duos secos; ’
b) Curry - produto obtido pela mistura de varias espe

cica de pimenta, curcuma, gengib'rc. canela e outran especiarias,
podqndo ser adicionado de sal e amido: :

Caracteristicas Organoleuc-s'

Aspecto - po;

Cor - amarela ou amarslo-esverdeado;

Cheiro - caracteristico;

Sabor -~ picante;

¢) Maionese - emulsdc cremosa obtida com ovos e Oleus ve
getads, adicionada do condimentos e outras substiincians comer.l!_
veis. Nao podera ser adicionada de corantes. Devera Ler no mini
mo, trés gemna do ovos por litro e, no minimo, 65% de 6);0. vepe
tal comestivel, Podera ter, no maximo, 0,5% do amido; )

d) HMostarda de mesa ou Mostarda preparadid - produto cre
mono o;:tldo de mostarda em po, vinagre e 6leo, podendo  conler
outras espcciarias, agucar o sal;

e) Molho lnglés Worcestershirs -’ produto alaborado 8 ba

de do extratd dc carne, molho de scja, agucar mascavo, vinagre
e outros condimcntos;
’ ri Molho Choyu ou Molho Japonds - & o produto obtido e
la formcntucio de um éozlnento de soja o de oulros corcais como
arroz e milho, podendo ser adicionado de out;‘ns substancias all
menticias;

4, CARACTERISTICAS GERA1S

' .
Condsmento vegetal devera mer constitufdo de espectarias

genuinas e purass, sis o limpas, que deverso corresponder bs
suas ceracter{sticas bot@nicas normais e ostar isento de s\.lb_r_u_
tancins estranhon, elcmentos vegctuis estronhos a cspécle da
partes da planta de origom, que nao possuam as caractaristicen
de cond'hen!.o vepetal, Os condimentos i)repurados deverio scr

obtidos de eapeciarias genuln.n. Poderdo ser adicionados de c’_;
leos comalt(v.els, ovos, -.nl, agucar, }imao, vinagre e deo outras
subetancias slimenticins. Tt;doa os ingredientes empregados deve
rao estar em perfeito estado de cqnurv-cio. Sora permitida a n
digao do mmido na guantidade max{ma de 10%, nos casos previstos.

0s molhos podtrno apresentar-se sob- & forma 1iquida ou cremose,

podendo eonter elementos constitutivos em suspengéo. Squ per
witido sos condimentos 1iquides, a coloragio com carvmelo. .
NTA 71
‘ SAL
AR B DEFINIGAO
fon

8al & 0 cloreto de sddio cristalizado, extraido de

tes naturais.
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‘0 produto sera designado "Sal* scguido de
"Sal Refinado", "Sal Moldo".

sva classifien
¢Bo. Ex.:

. 3.

N

CLASSIF1CAGAO . .

0O Bsl, de acordo com suas caracteristicas de purcza

‘e
. granlagiio, sura classificado em: . .
a) Sal Grosso ~ produto nao bénc!‘iclndo. cujos cristais

devem passar totalmente por peneira n* 3 (6,73 mm de abertura ).

e nao por perielra n* 8 (2,38 mm de abertura}; .

b) 8al Moido - produto obtido pela maéan do asal grosso,
cujos cristais devem passar totalmente por pencira nt 16 { i.bo
wn de abertura);

¢) 8al Refinado’ - produto submetido a beneficiamento pa
ra a eliminagdo de sals higroscopicos de magnésio ¢ calcdo, impu
rezas orzinlcua. arcia e trngmentt‘;a de conchas; os cristais de
vem passar totalmente por peneira nt 20 (0,841 mm de aberturale
25% no ni_nxmo. deve passar por peneira nt 60 (0,25 mm de abertu
ra); . : . .

N d) Sal de Mesa - & o a.u refinado adicionado de antiumec
tante.

. 4. CARACTERESTICAS GERAIS !

0 sal devera st gprescntar em cristais brancos, de forma
eubicu. agrupados e unidos dc moncira a conatituirem pequenas
piramides de base qundrmzu]ar. A granulagso do sal devcra gor
uniforme ¢ de acordo com o seu tipo. Sera obrigatdria n adigio
de sais de iodo (fodeto de potassio, iodato de potassio ou  ou
tro sal de 1odo nao toxico) na dosagem minima de 10 ng e m'\xlm:
de 15 mg de fodo por 1 Kg de sal, de acordo com a legislagao fede
ral especirica,

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - cristais de granulag@o uniforme de acordo
o tipo;

com

Cor - branca, e para o sal mofdo, branca ou bronco-acin-
zentada;

) . Cheiro « fnodoro;
Sabor ~ salino,

NTA 72 )
- VINAGRE

1. DEFINIGAO .

Vinagre ou vinagre de vinho ¢ o produto resultante da fer
mentagao acética do vinho. Os vinagres poderan ser oriundos da

fermentagao acética de outros liquidos alcodlicos.

2. DESIGNAGAO

0 produto sera designado Vinagre ou Vinagre de Vinho.Qus
do proveniente da fermentagio acética de outros liquidos alcod
licos, o produto sera designado "vinagre" seguido do nome do ve

getal‘ de origem. Ex.: “Vinagre dc Laranja", "Vinagre de Cidra".

3. CARACTERISTICAS GERAIS

O vinagre dcvera ser preparado de mosto limpo, isento do
matéria terrosa e de detritos animais ou vegetais. O vinsgre dc
vinho nao deverd conter substnciss estranhas & gus composigho

normal, exceto as previstas nesta Norma. Sera tolerada a adigao

. de sais nutrluvog e aglcares para nutricio dos microorganismos
acf{dificantes. Nao devera conter acidos organicos estranhom,nem
acidos-mincrais livres.

4. CARACTERESTICAS ORGANOLRETICAS

" Aspecto ~ 1lquido 1impido;
Cor ~ proprln. de acordo com a origem;
Cheiro - proyrio'

_Sabor - proprio.

NTA 73
: VINAGRE DE ALCOOL

DEFINIGAO -

1.

Vinagre de Alcool & o produto provenicnie da fermentagao
acética de umn mislura constitulda de alcool etilico conventen-
temente diluldo ¢ adicionado de elementos nutritivos para os

fermentos accticos. .

2. DESIGNAGAO

0 produto sera desighado “Vinagre de Alcooi”,

3, CARACTER{STICAS GERA1S

0 vinagre do alcool .deverd scr preparado de alcool ctf1y
1impo, isento de muléria terrosa ¢ de detritos a

nimais ou vepetais. O, vinagre de &lcool nao deverd conter fubs-

co retificado,
téncins eslranhas & sua composigio normal, exccto as previstas

nosta Norma, Sera tolerada a adigho dc sass nutritivos o ncn'lce

- - B e N —_—
res para nutrigao dos microorganismos acidificantea. No vinagre

de alcool nio sera permitido o uso de conscrvadores. Como coran

tes sera tolerada a adigac de caramelo. Nio devera conter
dos orgidnicos estranhos e nem aoidos minerais livres.

4. .CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Aspocto - ﬂn;pldo. sem deposito;
Cor - incolor ou amarclnda;
Cheiro - proprio;
4 Sabor - proprio.
’

. .
NTA 74 .
GELO

1. DEFINIGAO

Chama-se gelo © produto resultante dn’ congelag8o-de ig\m

potavel.

2. DESIGNAGKO . .

0 produto sera designado “GeloY.

3. CLASSIFICAGRO

De acordo com o método cmpregado na febricagho do produ-

to, o gelo sera claszsificado em: .o

a) Gelo Opaco - quando for obtido pela congelaziio da &
gua potavel, com agitagio mecanica; .

b) Gelo Semitransparente ou gelo claro - quando for obij
do pela congelagao da agum potavel, em repouso; :

¢) Gelo Cristalino - quando for obtido pela cong.clagiode

iuua desfon{zada ou outras, isontas de ar.

A4, CARACTERISTICAS GERAIS

O gelo opaco quando em bloct;a. nao devera ser trensparen
te; quando am placas delgadas devera ter aspecto hranco,leitoso
. trans!ﬁr&do. 0 gelo semitransparente devera ser transparente

cm toda a sua P com ¢ao do nucleo central, que de

a,
vera ser o!mco. 0 gelo cristalino devera ser trnnopa'rente em to

da a‘sua lnusn.

S. CARACTERIST!CAS oncANOLtrchs

© gelo deve ser inodoro, 'ln-lpmo.

NTA 75 .
GELADOS COMESTIVEIS

1. DEFINIGXO

. A presenta NTA se aplica goIg gelados comestiveis pré-cu-
balados ou nao, prontos para o cConsumo, e 808 preparados, © 'uo:.;
prepurados concenlrados ¢ bases para o fabrico de gclados comey
tiveis. - CE

1.1 Aplica-se, igualmente, o ulupoato‘ nesta NTA a fragro
dos golados comestiveis que entra na comporigao dos produtos en

peciain gelados descritos em 3.2.3.

2. DESIGNAGAO

2.1 Definigdes
2.1.1 Golados comestivels - s@o produtos alimenticion ob

tidos a partir de uma emulsido de gorduras e proteinas, com ou

sem adigao de outros ingredientes e substdncias ou de uma misiu’

" ra de &gua, agicares ¢ outros ingredientes e substdncias que te

nham sido submotidas a0 congelamento, em condigdes tais que na
rantam a conservagao do produto no uiudo congelado’'ou parcial
mente congelado dursnte a armazenngem, transporte e até a entrg
g a0 consumo e cuja composigao f:tendn as especificagoes fixa
das pela legislogao vigente, H

2.1.2 Preparados para gelados comostivnll - sd0 os produ
tos !1qutdou que contém todos oa ingredientes necessarjos on
quantidades tais, quo, quando submetidos ao congelamento, © all
mento reoultnv;’te obedeca a uma das descrigSes previstas nos 1
tens 3.1.1 & 3.1.7. . 5

2.1.3 Concentrados para gelados comoniveln - B8o
produto‘ que, apos adigao de ngun. resultem em produto que obe-
degn & definigio doda em 2.1. 2. .

2.1.3.1 Incluem-se nesta classe os produtos denominados
“po para sorvetca®” que podem ser adicionados de outros llquldos.
em lugar de agua e ngucor. ' .

2.1.4 Bas¢ para geclados eot_nepdval'o < sa0 O8 produtos
constituidos de estabilizantes ¢ esposaantes, podendo contor ou
tros aditivos e ingredientes necessarics & obtengdo do produto
que obedega & definigso dada em 2.1.2, pela adigdo dé agua e ou

tros ingredientcs.
3. CLASSIFICAGRO .

3.1 De acordo com a pua composigdo:

3.1.1 "Sorvetecs de Creme® - sao 6- preparados com leitce
© produtos lacteos e gorduras comestiveis. .
3.1.2 “Sorvetes do loite" - sho os preparados com leite

roguier Hateos. .
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3.1.3"Sorvetes de B«uxé Teor de Gordura” - sao os prep. F

rados com leites e produtos licteo-, contendo pequeno teor d
gordura lactea.

3:1.4 "Sorvete" sem outra denominacdo - edo o8 , prepar

“*‘doa com !el‘te e produtos lacteos o/ou outras matérias-primas :‘ O f
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limentares e Jos quais os Leores de gordura e/ou proteina  sad
total ou parcinlmente de origem nao lactea,

3.1.5 “sherbeta" - .li'o pre‘pnrndo- com lefte e produtos
licteos ou outras matérias-primas alimentares & qus conldm ape
nas ume pequens proporgao de gordura e proteinaa, {:Q quais PO
dem ser total ou parcialmente do'orlgcm nio lactea.

3.1.6 “Gelados de Frutaa" - ait; o8 preparados com polpas,
sucos ou pedagds de frutas e agucares.

3.1.7 “Gelados" sem outra denominagdo - sao 08  prepoara
dos com agucares, podendo conter polpas, sucos ou pedagos de
‘frutas, aromatizentes, corantes naturais, 1dénticos ou nuturals
e/ou artificiais ¢ outras matérins-primas alimentares.

3.2 De acordo com o proccsso do fabricagdo e aprescnia -
cho: " T -

3.2.1 "Sorvete de massa ¢ &remoso” - sAo misturas homog_§
ncos ou niuo de ingredienies alimentares, batidas o resfriadan a
té congelamento, resultnndo mosaa incluindo ar, de densidade a
parcnte minima do 475 g/litro.

3.2.2 "Picole” - sho porgoes $ndividualis de geladon cg
mestivefu, dc composigdes varias, de major consisténcin, peral
menle suportudas por uma haste, obtidas por regfrinmanio aLe
congelamento, da mistura homupinea ou niio, de Jngredientes wlj
mentarcs, com ou sam batimente, rcsultando produto de dennidade
aparente minima de 47% g/)stro.

3,2.3 “Produtos especinln galados® ~ sdo 03 gelndon min
tos conslituidos por qualquer dac modanlidudes de geladosn cowen

tiveis relacionndos nesta NTA, om combinagio com alimenton nuo

gelados, represoentados por porgoes situadas interna e/ou cxter-

namente ao eor!Junto. Ex.: sandulche de sorvete; 'bolo de sorvete;

torta gelada; sorvete com cobertura, etc.
4. DESIGNAGKO . .

0 gelado comestivel sera designado de acordo com a  sua

composicao, substancim que o caracterize, tipo ou por nome de
. . .

fantasia. Ex.: sorvete de creme; picole de coco; espumonc; cas

sata; bolo de sorvete, etc. *

. %. HIGIENE'

Os esiabelecimentos que elaboram gelados comestivets de
verao apresentpr condigeos higiénices sntlsfn.térlla.. atendendo
o8 requisitos ll.lnl-oa de higienc alimentar fixados na Resolugao
n* 33/77. '

NTA 76

. .
ALIMENTOS RAPTDAMENTE CONGELADOS OU SUPERCONGELADOS
1. DEFINIGXO '

Alimentos Rapidamente Congelados ou Supercongelados, 820
os que foram submctidos a processo dc congclamento a uma veloci
dade apropriada com equipamento adequado, de modo que o centro
‘tarmico do produto seja do ~18?C ou inferior. .

2. DESIGNAGAO

Os alimenlos supergelados deverao sor designados de acor
do com a natureza dos produtos, acrescidos da palavra supergela
dos ou equivnlente.

3. CLASSIFICAGAO

Os alimenlos supergelados claasificam-5o em:
a) Alimentos "in natura" - sendo utilizada apenns a par
te comeativel; .

b) Alimentos parcislmente prepsrados - alimentos que pu

ra serem utilizados dependem de cozimento ou operacac similar;

c) Alimentos preparados - alimentos que para serem util}l
zados dependem apenas dé asquecimento ou operagao similar.

4. CARACTERISTICAS GERAIS . . .

Os alimentos supergelados 'devem ser preparados com natg’-_
rias-primas frescas, sas, livrea de na_térla terrossa, bolores,
parasitos e detritos animals e vegetais. O armazenamento de pro
dutos supergelados, deve ser feito a temperatura préprln. com

o minimo de flutuagdo e nunca supcrior a 18¢C ou a outra tempe

ratura inferior que tenha sido especificada para dcterminados
produtos. O transporte de supcrgelados, devora ser fu}to de mo
do a ser wmantide a temperatura do produto a ~18tC ou inferior .
§eri tolerada, por breve periodo, uma elevagao de temperatura,
porém, nunca superior a -15'5:. A distribuigio, que inclui ]
transporte local e sua venda cm equipamento apropriado, deve
nonter.o produto & temperatura de -187C ou inferior. O acondi

cionamento do produto desde o seu congelomento, . armazenamento,

" transporte e distribuigao deve ser tal que:

— i

L}O

— Il -
BN 1. A‘slezure as caracteristicas organoléticas ¢ a qualida

’r_ie do produto, protegendo-o de contaminagiio bacteriologica ou
T outra; . !

% 2. Evite perda.de umidade, 'de.sldrntacio ou vazamento;

3. Evite a fixagio de odores, sabores, cores ou outran

caracter{sticas estranhas. . L

A tempcratura de -18¢C deve ser mantida até o momento da

) venda do pr.oduto ao consumidor. ' .
Os aparelhos do }errigerugio nos po;toa de'venda 80 con
sumidor deverao ostar providos permanentements de ‘termdmetros I
doquados e do facil leitura. T 4

SOPA DESIDRATADA

NTA 77

1. DEFINIGKO'

Sopa desidratada a.o produto obtido pela mistura de in
gredicntes tais como cereais e vegetais desidratados, farinha
de cereais, leite em pd, condl-en_tba. massss slimenticias, ex

trato de carne e outros. .

2. DESIGNAGAO .

0 produto sera desighado por" “Sopa Deaidratada", scguidn
do nome do ingrodiente que o earuc;teru- ou por nomes consagra
dos pelo uso. Ex,: "Sopa de Tomate", "S(;pl Juliana%. Quande o
alimento final obtido se apresentar sob aspecto cremoso, 0 prg
duto poderi' ser designado por "Creme", Ex,.: "Cromo de xsping.

frev,

4. CARACTER{STICAS GERAIS

'A scpa desidratada devera ser preparada com substancins
limpas e wis. Podera conter legumes pré-cozidos, desidratados ,°
cercais ¢ vegetais desidratados, farinha de cereais, massas aly
menticias, ovos degidratados,’ amjdo, semolina, dextrina, queid'o
ralodo, sal, agucar, leite em po, ﬁleo. gordura, manteigs, pe
quenos pedagos do carne ou presunto desidratados, extrato de
carne, glumato monossodico @ condimentos d(verloa, Podera ain
da ser snriquecida com levedura inativa, com concentrado de ca
roteno e com fosfato de oilcio. Nio serd tolerada & wdigdo - de

conservadores ¢ corantes.
5. CARACTERESTICAS ORGANOLETICAS

Aspecto - po, granulos ou tabletes;
Cor - propria;
. Cheiro ~ proprio; *
Sabor - proprioc. - .
NTA 78
GOMAS DE MASCAR

). DEFINIGRO

Gomas du mascar sdo massas clasticas, mastigavois, porém
nio deglutiveis, constituidas por aghcaves, substdncias de use
alimentinr, corantes e aromas permitidos e uma bage gomosa, po
dendo apreoentar-se sob varias formus, grageadas ou nio,

As bLascs gomosas podem ser connu‘ tuldag por misturag di

veraas dos componcnten perwitidos pola Jegialagdo vigento,

2. DESIGNAGKO A

0 produto scra designado com o nome de “Goma de Mascar *
ou "Chicle", seguido do nome do aroma qua o caraclerirza ou o
tipo. Ex,: "Gomu dc Rascar de Cancla", "Chl'elc de llortem"."crli

cle de Bola".

4, CARACTERISTICAS GERAIS .
As gomas de mascar deveraoc ser fabricadas com naté'rxnu - .

primas sasd e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos - ¢

sujidades em gera}. Os latex nnturnia e as r?ulnas natursais de

verao ser convenientemente purificedas, Os polimeros ¢ as resi

.nna sintéticas deverso ser livres de monomeros, catalizadores e

emulsionantes. A parafina e a cera microcristalina de\_verio ser

Yivrea de hidrocarbonetos aromaticos policlciicos.

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

. Aspecto - massa homogénea & elastica, podendo ser dra
geada; .-
Cor ~ propria;
Cheiro - aromatico e caracter{stico; . o

Sabor - doce. . -
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POS PARA PREPARO DE ALIMENTOS

. .
.y 1. DEFINIGKO .
Sao produtos conatituidos por misturas em pos de varios

!ngredhntcs. destinados a preparar alimentos diversos pela coh

plementagao com agua, leito ou outro produro numendclo. sub
metida.ov nao u posturior cozlmento.
. 2. m:smm\cxo, : ' .
08 produtos serdo denominados "PG" ou "Mistura®,  scgui
dos da indicagdo de sua finalidade. Ex.: "PO para Bolo“, "Wiotu

ra para folo", "Mistura para Pizza", "Po para Refresco".

3. CLASSIFICAGAO

Os pc';l ou misturas, serao classificados de,acordo com o

tipo de alimento & ser obtido:

a) Mistura ou pd para bolo, biscoito ou bolacha ~ produ
to constituido po; farinhas, amidos, féculas,leite, ovos, ach
car, fermento & outras substancias permitidas;

b) tisture ou po para flan, pudim ou mingau - produto

constituldo de amidd ou féculas, agucar, amidos ou féculas pré
gelatinizadas, espessantes e outras subgtiincias. Os pos de pre
paro instanténeo poderac ser adicionados do sais de ev'-.h:lo e
tosfntos Lamponantes; '

e¢) Mistura ou po puru plzzu. pastel ¢ maasas correlatas
~ produto constituido de farinhes, fermentos, sal e outras subs
tancias;
*  d) Misfira ou pd para sorvete - produto constituido por
mistura de agicar, dextrinas ou nmboa, espessantes, lcldulnntes'
aromatizentes & outras substancias;

. e) Pos para sobremesa de echt'lna - produto constituldo
de gelatina em pd, agicar, aromatizantes, podendo ser ad.lelcng'
do de corantes; . :

f) Pos pora gelélas artificiais - produto  constituide
por mistura de agﬁcar, espessantes, aromatizantes o' corantes;
g) Mistura ou po para preparo de bebidas:

1. Utilizados pars preparar refrescos ou rafrlgornnten.-

constituido por agtcar, ecxdu)nntea.. aromatizantes c outras
_substincias; ,

2. Utilizados para complcmcntar 8 alimentagto - con&t_g_
tufdo por farinhas de cereais, malte, ovo, lcite em pd, cacau,
produtos de frutns desidratadas c outras substanclan;

3. Utilizados para preparar &guqn artificialmente - wmi

neralizadas - constituidos por sais minerals, atoxicos, podendo

conter bicarbonato de sodio ou de potassio ¢ acidulantes.
4. CARACTERISTICAS GERAIS

Os péa para prepéro de alimentos e bebidas, devem ser
prcparados com ingredierntes saocs ¢ limpos, dc 'prunirn qualida
de, Os pds para preparo de aguas artificislmente mincralizsdas,
deverao ter oa sais em quantidades tais que a ighn preparada
nao apresente concentragao de {fons masor que a do tipo natural
que se descje imitar. Os sais minerais utilizados deverdo ter

pureza, de acordo com & Farmacopcia ou com o Food Chemical ‘CQ

dex.
. 8. CARACTERiSTICAS ORGANOLtT.lCAS
Aspecto ~ po fino ou granulado;
Cor - de scordo com os componentes;
Cheiro -'_préprio;
gabor. - proprio.
NTA BO

FERMENTOS QUiMICOS

Objoto: Os
dos no preparc de pacs espcciais, broas, biscoitos, bolachas ¢

fermentos qulmlcoe' destinam-sc a sor emprega

produtos afins dec confeltaria.
-Definigho: Fermento quimico & o produto formado de pubs
tancia ou mistura do substincias quimicos que, pela infludncin
do calor ¢/ou da umidado produz dcspr("ndhuonto gasoso capaz d
expandir massas elnbor:udus com farinhas, amjdos ou ficulas, au
mentando~1hos o volumc ¢ a porosldnde. .
Deaignncno. 0 produto sera designado “Fermento Qulmlco"
Caracteristicas de Componsicio e Qualidade: Na composigio
dos fcrmentos qulmlcng poderio entrar como componentes esncly
clais nqucles pcrmitidos pecla legislagho vigente pertinente,bem
como subst@ncins proprias para uso alimeninr, tais como: aguca
res, farinhas, amidos, féculan, enzimas ¢ fosfato de calcio ©
outras cubstiincias aprovadas pela CNNPA. *
Caracteristicas Orgonoléticas:
Aspocto - proprio;
Cor - propria;
Cheiro - proprie; /

Sabor - préprio.
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, 1. OBJETO
Os fermenton biolofnicos destin a ser cmpr ed no
preporo do pies ¢ certos tipos de biscoiios e -produtos afing
de confeitnria.
2. DEFINIGRO -
Fermento biologico & o produto obtido de culturas puras
de Jcvaduras (Snrchnrom!ct-q cerevisine) por procedimenio tecng
10gico adequado e empregrdo para dar pabor proprio e  aumentar

© volume e a porosidade dos produtos forneados.
3. DESIGNAGAO ’
0 produto sera designado "Fermento Biolégléo" ou “Levedu
ra Atfiva®, ° . = -

. .

4, CLASSIFICAGAO .

Os fermentos blologieos. de acordo com u seu teor de un!.

dade, serdo classificados em:
a) Fermento Fresco, também denominado:

"Fermento Prensado", -"Fermento Verde" e “Levedura Prensa

sa", . .
b) Fermento Seco, também denominado:
"Fermonto Desidratado” e “Levedira Seca",
S. CARACTER{STICAS ORGANOLETICAS
« @) Fermonto Frosco
. Aspecto - massa prenudl.. homogénea, pastosa de ) consis

téncie firme;
Cor - creme claro, caracteristico;
Cheiro - proprio;

. Sabor - proprio;
b) Fermento Seco .

Aspecto - pd, escamas, grénulos ou ciiindros de ‘tomanhos
variados; ’ .

Cor - do branco ao cutrlnho élaro:

Cheiro - préprio; *

Sabor - proprio.

‘6. HIGIENE .
0 produto devera ser fabricado com matérias-primag om
perfeito estado sanitario, isentos do matdries terrosas ¢ de

tritos vegetais o animais. O produto nao devera conter aubstin
clas cstranhas a sua composigdo. Nio doverd possuir cheiro  do
mofo & sabor amargo. E suas caracter{sticas do composigcio . e

qualidade deverao obedecor a legislagio poertinente vigonto,
4

NTA 82 ’

ALIMENTOS ENRIQUECIDOS -

1. DEFINICKO

Considera-se llimento.enrlquecwo. todo alimento ‘ac qual
for adicionada subsiancia nutriente, com o objetivo de reforgar
seu valor nutritivo, secja repondo quantltutlvumcnte. 038 nutrien
tes destruidos durante o proceasmnto do alimento, scja suple
mentando-os com nutrientes em nivel superior aoc seu
normal,

2. DESIGNAGAO

Os alimentos adicionados de vitaminas ‘e/ou sais minerals
e/ou aminoacidos, serao designados: Enriquecido de Vitaminas ou
Viteminado, Enriquecido do Sais Minerais ou, simplesmenie, Enri
quecido de Hinerais, Enriquecido do Aminoacidos (especificado),
respectivamente, i .

- i )
3. CARACTERISTICAS GERAIS

A .auplementacio do alimento com vitaminas e/ou .un mi
nerals, obedecera ao critério de correlagio entre o consumo mé
dio diario recomendado de um certo alimento ¢ a necessidade dia
ria recomendada den;a nutrientes.

¢ Para as vitaminas e sais miperais adota-se para adultos,
em estado fisico normal, as doses preconizadas na legislagao vi
gente. Quando © alimento, pelo seu peso variado, nso puder dis
por, na sua rotulagcn. de indicagso clara da quantidade diaria
& ser uuuznda, esta sera calculada nproxludnmento com  base
no consumo nedin diario utilizado.

Quando os alimentos enriquecidos com vitaminas e/ou scis
mincrais e/ou aminoacidos nio se dosunarem @ adultos cm eutado
tistco normal, as necessidades dlnrlns ‘desses nutrientes serdo
Jevadas em consideragao com base em estudos e recomendngoes ofi
cislmente aceitas. Pora as vitaminas adota-se a tabcla do  "Na
tlonnl'ncsearch Council®, Washington, U.S.A. ’

conteldo
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‘efoitoa ‘do disposto na ul(nu V do artigo 2t ¢ § 4t do

wrer s i C ——
Os slimentos enriquecidos de vitaminas e/ou sais ming

rats, pura que aanim possam ser den'oulrwdos. daverao fornecer

na porgiio média diAria ingerida 60% no minimo da dose diaria rc

. ¢omendada pora adultos, doo nutrientes citados. Serd permitida

'.' a adigip de até 100X a mais de vitaminas, exceto vitamina D, pa

ra compensar os perdas eventuais decorrentes do tempo Yo nrmaxe:
namento 30-alfmento; esse excesso de adigho deve ter sua néceg
nidade comprovada ¢ ger dcclarado em relatorio de formula _qu'c r

companha o processo de registro do alimento. . L

£ proibide a adigio dt vitsminaa ao bebidas alcodlicas.

0 enriquecimento do alimentos com Minoicid‘o'k especify
cos devera scr foito para corrigir &« relagio entre os diversos
aminofcidos cexiatentes, ou para stender as necesgidados oruini
cas cspecificas., Em casos especiais de comprovada necesnidasle,
pora atingir objctivos de Saide Publica ou para tornar o nlimen
to nutricionalmenle nuto-ndrlciinte. & autoridado santtaria
poderd permitir a ndig&o de nutrientes ¢m niveis main elevadoo,
do nodo que o slimunto tenha conteudo superior sos da noccnltdn
de dlnrla recomendada. .

A mardnrlnn devord conter vitamina A ou provitamina A ¢
quivalente a, no minimo, 15.000 ¢ no maximo 50,000 Unidades In
ternocionais (V.1.) de vitamina A, por quilo; e podera
500 072,000 U.I. de vlt;\luna 0, por quilo.

S

conter

Quando a aparéncia normal de um produto alfmentfcio nio
pudor sofror pronunciada auerncio de col:. € permitida a adigho
de provitamina A na quantidadc minima equivalentc o 200 V.1. de
vitamina A por 100 g ¢ Riboflavina na quun.tldndc minima da
0,25 mg por 100 g.

+ Natureza dos nutriontos

RO enriqueciménto, do olimentos, nenhuma subntincin noel
va ou fnadequadn devera ser introdurida ou formada como conrig:

quéncia da adigdo das vilaminns quimicamente puras ou dg concen
travos vitaminicos, de oajs minerais quimicamente puros, e i
nolcidon, ou como conscequéncin de um processamento com o prupg'_x
sito de eotubilizar np vitaminak, * ’

As vitaminas que podem ser adicfonndas cio:

Vitamina A - rotinol ou outra nubstincla dc agia vituaml

nica A; betacaroleno ou outra provilamina A ou mistura delnn,

Vitamina Bx - tiamina ou ocutro derivado da tieamina.

- riboflavifia ou outro derivado da riboflavi

Vitemina B,‘,

Yitamina B6

Vitamina Bl

= piridoxina.
P cobalamine, .

Nicotinamida ou Actdo Nicotinico - niacina ou niscinami

da ~ fator PP. :

. Acido folico - e derivedos., + .

Pantotenol e Pantotenatos de S5dio ov de Caleio.

* Vitamina € - &cido ascorbico ou outro derivado com aguo
vitaminica C.

Vitamine D - ergocalciferol (vitamina Dz) e Colecaleife
rol (vitamina Da) ou outrs substincia de agdo vitaminicia b.

St Vitemina E ~ tocoferol ou outra substancia de agdo vita

winica E. . .

Os sais minerais ndo nocivos que pod'en ser adiecionados

acs alimentos derivam dos aegulntol' ofcnentou:_

Calcio, sob forma de sal.

Magnésio, sob forma de sal ou de dxido.

Ferro, sob forma de metal livre ou de sal,

Iodo, sob forma de sal fodeto ou fodato.

Cobre, sob forma dc sal. .

Féaroro, ucb. forma de asl) fosfato, hipofosfito c;I piro
fosfato.

Sera permitida » utilizagio de vitaminas e/ov saly ming
rais ¢/ou aminoacidos em forma de pré-misturas ou solugdes, que
utilizem solventes, dilucntes ou dispersantes indcuos,

Outras vitamines o/ou sais mincrais poderao ser adicfona
das aos alimentos, & Julzo da mutoridade sanitiris, deede qne
Bolicitado ¢ justificado pelo inleressado.

NTA 83 ' .

ALIMENTOS DI1ETETICOS

1. cusuﬂc-m—u como “alimentos dictéticos® para os
artigo
3t do Decreto-Lei nt 986, de 21 de outubro de 1969, os
tes grupos de alimentos:

seguin

" a) Alimentos para lactantes e crisngas;
. b) Alimentos para gestantes & nutrizes;
c) Alimentos para pessoas §dosos;

4) Alimentos parh pessons que exergam atividades exigin

——
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.

do esforgo fisico excepcional ou em condigGes ombientais  Geph—
cinis; . .

e) Mﬁnénioa pobr;u em 80dio, contendo substituto para .

o sal; ’
f) Alimentos pobres em gluten;
g8) Alimentos quml em certos umlnoicid'ou: .
h) Alimentos pobres em calorias;
1) Alimentos ricos em calorias;
J) Alimentos pobres em gorduras; )
1) Alimentos pobres em prote!nau: . ) '
n) Mimentoy pobres Glll‘ c-riaoidrutos:
n) Alimentos ricos em proteinas;
o) Alimentos hipoalergénicos; .
p) Outros uumentoa para fins elpeculo nao » tncluidoa
nos grupos ncilu. .

2. Os mlimentos dietéticos serdo slaborados com produtos

de origem animal e/ou vegetal proprios para o consumo e adogqua
dos a respectiva deaunnq'io, podendo ser supletivamente adicig
nados du vitaminas, minerats, sminoacidos e outros nutrientes’
roquorldo- conso-ntc a finalidade do alimento, em dosu néo
tcrnpouucuu.

3, Os alimentos dietéticos podem ser adicionados dos’

aditivos {ndicados nos padroes especificos, respef tados o8 1imi
tes e as condigGes de emprego neles indlcado..

4. 0s coadjuvantes da tecnologia de ‘tabrlcucio de alimen
tos dletéticoa scrao mencionados nos padroes especificos, respeitadas as
HmitncE'ea' o restrigoes neles indicados.

5. Os alimentos dietéticos devem ser:

I)‘ Livres de subatanciss contaminantes em qnnntiéndoe

que possam torna-los nocivos & saide;

: b) Livres de residuos de pesticidns, cbservados os 1imi

tes de tolerancia fixados pela CNHPA, parn as matérins- primns

empregadas;
¢) Livres de micotoxinas, tolerando-se um limito maximo

de aflatoxina nos alimentos puuivnu daste tipo do contaminn

¢io, conforme Resolugio da CNNPA. :
6. Os alimentos dieteticos devem ser preparados, manipy
1ados, co-ndicionndos ¢ conservados em boas condigbes sanitarian
obedecidoa os principios gerals do higiene o atander sos cri té
rios mgcrobiolégtc;m indicados nas ResolugGes especificas ' que
ihes forem pertinentes, .

7. As embalagens empregadas devem scr resistontcs as 'cog
digoes climaticas locais, ond.n os alimentos devem ser mantidon
e devom satisfazer os requisitos exigidos pelas provas ﬂ'o con
sio pertinantes aqueles alimentos, com os queis entrards em con
tato. ’ i

8. Os rétulos dos alimentos dietéticos deverao trazer &

1ém dos dizercs exigidos para os slimentos em geral, o seguin
te: .

a) A expressio "Alimento Dietético™ com tipos naoc  infe
riorea a um torgo do tipo de maior tamonho;
. ' b) Indicacso de sua finalidade conforme & rospectiva
oclaosificngdo em tipo do mesmo tamanho da exproscao “Alimento

Dielitico”, e contigun a esta; . »
¢) Declarngho dos ingredicntes cm ordem decreoscéntc de

sua quantidade, podendo ser declarada & percentagem dos mesmos;

d) Informagoces completas relativas a cada tipo de © orepd
me, de acordo com na 0ispon’(ocs dns norman eppeeifican.
8.1. O valor nutritivo bcn como o valor cncrgétice ou

outru caracterinticn relevante do nlimento dietélico serao rofe
ridos por 100 g do produte, por unidade ou porgio u%nl:udn, ou
aindn por unidade pré-cnbu)ndn' destinudn ab consumidor,

#.2. A normas copecl fiens trorio, quande for o caso, U
x1géncias quanto A identificagfio dn partide ou lote, dutn de

| febricagho, praze do validnde e cujdados na consurvigio,

8.3, Quando o alimento dietético apresentur nlanmu
ma de preparo, entes de ser consumido,

TO deve constar claramente no rétulo,

_for
[} orimtncuo deste prepa

8.4 08 aditivos intencionais deverdo’ ser moncionados ex
pressamente. , v
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9. Excluém-se da classifica¢do de "Alimento Dietético® e e, S — =
agueles adicionados de drogas possuindo efeito terapgutico ou NTA 86 .
fisiolpgico definido ou cujs forma de administracio nao seja i . PICLES ) . \ 72.5 5 ‘(({
aquela normalmente utilizada ma alimentagdo do pessoas sas, re ' ’ o
. R . = 1. DESCRIGAO L
- g1dos pelk lei nt 6,360 de 23 de outubro dé 1.976. :
. + 10. Os, slimentos indicados no item I da presente Resolu ' . 1.1. Definigdo . . E
- - . [N . . .
¢ao deverao atender is caracteristicas de composicao fixadas em . Picles & o produto preparado com as partes comestivels
.- cada ceso, pela CNNPA, para os ingredientes e nutrientes, bem de frutos e hortalfgas, como Lol definidos nestes padrées, com
como ow criterloa microbiolégicos indicedos nas Resolugoes espe ou scm casca, & submetidos ou nao o .proccnso' fermentativo mnatlu
elﬂcu que toroll pertinentes. : . ral. .
- 11. Até que venham & ser sprovadas as caracteristicns de 1.1.1. Poderao ser opcionnlménte adicionados de  outros
composigiio & os critérios microbloldgicos adotados nos itens Angredicntes comestivels. T ' f sl
anteriores, serdo observadas as Recomendagdes do Comité do Co 1.1.2. 0s picies scrio sutmelidos a ndcqu-ulo pr ocraunm(-n
dex Alimentarfus para Alimentos Dietéticos na fase em que se to tecnolégico, antes ou depois de acondicionados nos respecti r;"
encontram. . .' vos recipicntes, a fim de garantir satisfatorin conservagio, ’r_’
. . 1.2. Classificagio . ,..3.
NTA 84 L . Y
1.2.). Quanto no fruto e hortaliga: ( bt
: . . N 3
. .- PRODUTOS PERECiVEIS a) Simples: quando preparado com uma unica eapccie vege .‘.’;'
. . ' . . -
1. Bao connidcrados produtos pereciveis os produtos sl . tal; . fa)
I‘entlelos. alimentos“in n-turu",produtou semipreparados ou pro ——aas . e —— e ———— e ——rna |
dutos preparados para o conaumo que, pela sua netureza ou compo . G
sigdo, necessitam de condigGes especiais de temperatura pars a .b) Misto: quando preparado com mals de uma especie vege
sua conservagio. ' ! . tal. . . -
. 2, 08 produtos pereciveis acima dor!nldou sdo clossifica 1.2.2. Quanto eo tipo do preparlcao:.' .
dos on duas classes: a) Natural: prcparado com frutos e hortalicas scem fer
2.1, Produtos pré-embalados: e mentagao natural prévia;
2.2, Produtos nao embalados b) Fermentado: preparado com frutos e hortnllcas submotl
3..0s produtos pereciveis sio considerados optos parn o das & fermentaglio natural prévia.
consumo durante alguns dias, dependende da sua natureza, se fo - 1.2.3. Quanto a0 subtipo de preparagaoc: os tipos antg
rem conservados em ambiente refrigerado com temperatura o re riormente referidos podem ser distinguidos de acordo com a for
dor de ."c' porén. néo superior a 6¢C ou aquecido acima de 65';. mulagdo e processpmentos especinis, enquadradacs nas cl'ractorig
a. ! 0s produtos pereelveu pré-embalados sio normalmen ticos analiticas adlante descritas:
¢ conae -dol em smbiente rerrlgerado e, dependendo de ' suas * e Pemen‘tudo eromatizado: preparado com vegetdls submg
. s - '
racteristicas, poderio perimanecer aptos para o consumo em tidos a fermentagso natural em l.neio‘ aromatizado;
prazos que variam de alguns dias a varias semanas. Ex.: Lefte e ..b) Natural aromatizado: preparado com vegetais sem  for
c P . - mentagéo natural e aromati{zado; .
remes Pasteurizados, Quei F N . N
» @ Jog Frescos, Iogurtes, Massas Frescas . ¢) Acido: prcparado com vegetais submotidon ou nao a
& semelhantes. H &
t . fermentagao natural, com caracteristicas acida pronunciada;
3.2. Os alimentos ec{veis’ na 3 . : . .
e - © perec ¢ nao embalados exigem ou a 8} Acido-doce: preparado com vegetais submelidos ou nao
refrigeracao ou 0 aguecimento p 0 o - . : )
& ¢ Q © para a garantia da ssude do consu & fermentagao natural, apresentando caracteristicas actido -doce;
midor. Ex.: Doces ¢ Rech -
. on ei08 ou Coberturas, Mousses, anpadns: e) Doce: preparado com vegctais submetidos ov naoc a for
Coxinhas, Croquetes e outros. ‘ =
) i mentagao natural, apresentando caracteristica doce pronuncinda;
4. O» produt re 1 e- a
" L4 o8 perecive s_pre embalados deverso indicar £) Em molho de mostarda: preparado com vegetais submetl
no rotulo: il S e - -
) daa ou nao & fermenlagio natural om molho de mostarda;
- a) O prazo de valid 2 é s
pr | ade ou & data maxima de consumoc, spon 1.3. Aprescntagiio . . .
dé-se o0 dia ¢ © més; . .
) A ad tBnci . - 1.3.1. Quanto ao formato:
adver H ", ~
: eéncin: “Hantenha sob refrigeragac Os picles podcrio eprescniar-se inteiros, cortados ou
5 o o -
+ As informagoes obrigatorias, contidas no item 4, de . triturados, de tamanhos e formas reularcs ou nan, COM CU GOM CANCA, & N

vem constar 6 a . -
em ¢ ar do painel principal do rotulo, neo podendo o tama través de denominpogoes que cvidenciem o formato, previstas  om

nho ¢es letras ser inf . -
ras nfertor a 5 (ctnco) mi}imetros. padrdes espec{ficos. .

6. A exig?:ncin de dats maxima de consumo OuU O prazo de

validade depende da natureza do produtv e deve ser estipulada

1.3.2. Os piclcs elaborados com variedades cujos tama

nhos derem origem a produtos diferenciados, deverao scr apresen

elo fabricante 1a " . -
P ean por ocasfac do registro do produto nos 6"""05 tados alraves de denominagoes que evidencicm seus tamanhos, pre

competentes., . o
H . . . vistes em padrées especificos,

7. 0s produtos de confeitaria, salgados, rcchoios, os 1.3.3. Quantg ao tipo de varicdnde vegetal:

carnce preparadas, os embutidos de carnc ¢ os pratos quentes, Os picles elaborados com variedadcs vegetais que derem

rontos para o eonsumo, devem ser - . N
.. .P ¢ em 8 conscrvados em nmbiente ge origem a produtds difercnciados, deverao ser.qpruentudos con

estufa de tempera ao inferl e .C, R . .
P tura n nferior a 05¢ ¢ forme o tipo de varjedade, atraves de denominagoes previstas cm

8. Os produtos de fei 3 d -
P utos confeitarin, doces que contenham ::g padroes especificos.

cheios ou cobertu a a o -
c ras, de facil deterioragao, devem ger conserva 1.4. Designagao .

dos cm ambiente refrigerado de temperatura nao superior a 6t C, 1.4.1. O picles simples s.cré degignado pela palavra

9. Para adaptagio dos produtos perceivels pré-embaladon “picles” seguida do nome do fruto ou hortsliga empregada. Podg

e das instalagoes essa @ F o
¢oes nec arias dos locdis de venda as doterming rao compor @ dcslpnaclo. seguidas ou intcrcalndus. expressoes

goes desta Resolugao, fica fixade o prazo de 180 dias a contar
da data de sua publicagdo no Diario Oficial da Unido.

NTA 85 . cles Misto" sepuida do nome do fruto ou hortaliga emprogada., Po
' derdo compor a desfgnagio, scguidas ou intercaladas, expressoes

que .evldenclem o subtipo. .
. " 1.4.2. 0 piclea misto scra designado pela expreasio "py

coLoriFico

que cvidenciem o subtipo. .
3. DEFINIGKO 1.4.3. No caso particular do produto elaborado com duas

: espécics vegetais a designagao sera feita pela palavra "Picles?

. .

Colorifico e o produto constituldo peln mistura de fuba

. 1da d s dos f 3 ou hortaligas emprcgadns vindo
ou farinha de mendioca com urucu em po (Bixa orcllana) ou extra seguida doa nomos R rutol u ’ Preg '

: - A N cm 1 ° fncipal componente. Deverdo compo ensa
to oleoco de urucu adicionado ou nac de sal ¢ da oleos coment] primeiro "’gar principat comp wer .

veis designagdo, seguidas ou intorcaladas, expressoas que eyidcnclcm

. o subtipo.

2. DESIGNAGKO 1.4.4, Quando a varjcdade vegelal djferenciar o produto,
0 produto sera designndo "Colorifico”. devera ser mencionada, compondo a designagho.

. .4.5, dut 1 ridad

4. CARACTERISTICAS GERAIS 1 5. Quando o produto aprasentar alguma peculiar I

difercnclal, a expressao que a caracterizar podera scr menciona

0 colorifico deverd ser prepurado com matérias-primas de da, compondo a designugdo.

Voa qualidade e ndo devera apresentar choiro acre ou rangono. 1.4.6. 0s formatos dc aprescntagto deverao compor a  de

Nao podcra conter subsiiincias esiranhos & sua composigio normnl, aignagao
cio.

exceto as previstes nesta Norma. ° 1.4.7. Quando o Lamanho dos frutos e hortaligcas diferen

5. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS ciar o produto, a alusao 8o mesmo devera compor A designagho.

Aspecto - p6 fino; 1.4.8., Quando for utilizada uma guarnig¢ao de vegetais, ;

“Cor - alaranjada; esta podera scr mencionnda compondo a designagso.

Cheiro ~ préprio;

Sabor .- proprio.
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2. COHI’OSICKO FATORES ESSENCIA!S DE OUALIDI\Dh o X 5 ~ (( ‘l
a B .

. 2.1.1. Ingredientes obr!gatorxos. . FO”:.& ”‘--'_iL OO L(U
- a) Partes comestiveis de frutos e hortaligas, inu.:lrus .

Jou frnuméntsjus, frescas, congelud;s. desidratadas ou por ou _@L d 19 S

tros mcios preservadas, fixado o minimo de 20% quando emprepa” - A~ . . Z
- das duas cspccxes vogehil ¢ de 10% quando empregadas trés ou O 'n ‘onano
wmais espécies vegetais; .
b) Vinagro; . U o —
o) Sal.

. Esta unillsc. normalmente, & efctuada com amostras colhidas om
+  2.1.2, Ingredientes opcionais:

. estabelecimento do comércio varejista,

' a) Sacarose, ?cuc.r invertido, glicosc o seus xaropus, - 3.2 A analige de interdigao do lote.
b) Ervas aromaticas, flavorizantes "‘t“'“’“'_ especiols Esta anillise serd efetuada em alimento diretamente  no

e condimentos cm I-W"‘“-? ) . consumo, quando ocorrer suspeita quanto a qualidade do produto.

‘ ¢) Guornigao composta dc um ou mais vegetais, atc o mn 3.3 Analise para verificagao de Accitabilidade do Lote

. ou Partida de Produgao.

ximo de 3% do peso drenado do produLo. ‘

d) Amido, somente quando em molho de moslurdu.

’ Esta analise sora efetuads sempre quando ocorr.er que o

2.2. Fatores csoenciais de qualidade ) - comprador exija do vendedor comprovagao previa de qualidade do

2.2.1, Cor: adequuda ao produto, dc nco.rtln com a  compo produto. ) .
uigio ¢ a tecnologiu de fabricagdo. : )

2.2.2. Sabor e Odor: proprios dos ingredientes, devendo a. PLANO DE AMOSTRAGEM ’
haver suséncia de mabores ¢ odorns Lutrnnhos. " 4.1 Analise de Rotina.

. 2.2.3. Texturan: o produto devern ser rngonvc)mcnto .ﬂg Serao colhidas em triplicata, unidades de amostras sufi-
me, sem parten moles ou unidades lheidns, clentes para analise. A unidade em examo deveri‘ scr  submetida

2.2.4, Forma ¢ Tamanho: deverio spresentar forma carucic em primeiro lugar & analise microbioldgica. . .
rizudo para cadn tipo de produto ¢ Lamnnhe uniforme, : 4.2 Andlise com §nterdigdo de Lote ou partida.

2.2.5. Ausénein de Df:rcu.os_: ou produton rlcvérﬁo entnr § 4.2.1 1nd dente do t ho do lote, o' tamanho da a
scnlon de defeiton, tnis como a presengn ¢ cancas ¢ sementes, mostra (n) sera de § (cinco) 'unidades tomadas em triplicata,
unidades manchadnn ou descoluridas, presengn de N-u{duou vepe As 5 (cinco) amostras seriao examinadas individualmente
tain ¢ oulran Smpurczng, nio podendo entretanto serem tolerados para os seuuintes. microorganismos: .
defellon, em quantidade supcriorcs nos limites eslabelceidos ~ Bactérias me.étugs (contagem total),
£.00 padrocs ormcclr!con para cada produlo. Sern tolerado no ln.:: . » Coliformes;

“ ximo 0,05% p/p dc impurceas mincrain para todas as rormm;. exee * - Escherichia coliy
‘ to quando ce apresentarcm ncie cnsca. N = Leveduras & bolores; !
2.2.6. Acondicionumento: o produto devera ser acondicio . v -~ Bacillus cereus;
' nado de modo ;I acscgurar completa protegiio, nio devendo o mate - Organiomos anaesrdbios sulfito-redutores (Clostridium
rial emplicgodo Interferir desfavoravclmente nas suas cnrnctcrig . E_r'ﬁ‘gcnn): .
ticas dec quulidade., ) « Estafilococus, coagulase pollt!vos. .
. 3. NICIFNE ' ' : : 4.2.2 Independento do tamanho do ‘lote. o tamsnho da ~ &

0= piclen obedecerio aos requicitos gorain de higiene mostra (n) sera de 10 (dez) unidades a serem examinadas para os
para alimenlon c; aos rcquisitos ospecificoo pura an frutas o seguintes microorganismos: Salmonelas. . ' )
vcl.-,c.hlo procesaadon, nio podendo: . Estas 10 (dez) unidades serdo conctituldas da seguinte
K 5.1. Aprescentar sujtdades, parasitas, partes de insetos, monelra:
fungos, leveduras, detritos de animnis ou vegetnin o outran .= 5 (cinco) unidades sao as mesmas que Ja foram tomadas
substinciun estranhas que indiquem a u!.le.nvcl'co de fngrediontesn em 4.2. e 5 (cinco) outras unidades scrdo tomadas especialmonte
em condi¢oes improprias, manipulagiio defcituona ou emprege  de para a de"’"“"“‘m das salmonelas, sempre’ em triplicata. .
tecnologla do elnaboragio inndequadn. ! . - De cada uma das 10 (dez) unidades, acima indScadas, sc

e - rdo  colhidns porgdes de 25 (vinte o cinco) gramas que , apos
i serem reunidas om uma Gnica amostra de 250 (duzentos e cianl“g
5.2, Apresentar microorganismos em desenvolvimento  sob ta) gramas, poder-se-a dar inicio & determinngiio de sa)monolas.
condl?oes nomnls de armazenamento. . : 4.2.3. Dos produtos contidos em unidades com peno llq'ul
6.3. Apresentar germes patogénicos °/°“ substiinclas "°"£' do suporior a 5 (cinco) qullogrnman.' as .nmatras podarao ser
cas, claboradas por microorganismos, que possam tor.nu-loa noci : Tetiradas com sonda ou outro fnsirumento adequado, ;lu quantida ’
vos a sabde humana. de necegsarin para analise o trnnlrcrid.; para recipicntles 'ld; .
. NTA 87 . quados previamente esterilizados. B -- '
. . : . . ALIMENTOS INFANTIS tNDICE .
1. Fica fixado para os alimentos infantis, como tais consi .
derados os alimentos para lactentes, pré—escolni‘el ¢ ecscolarcs ’ PRIMEIRA PARTE .
(lté 14 anos), os limites do toler.sm:ln para contaminantes nlcrg riTuLo 1 ‘

bicnos constantes na legislagdo pertinento vigente. : - )
} n 8 cao P aen Normns de FOS f5C8GO08.cevsssssosaasscsnsssascsnsnsnnsees 1

2. A presento NTA se aplica a: . . . .
a) P;'odutou pre-ombalados expostos a venda ao consumidor. TiTuLo 11
b) Produtos pré-embalados ou a’'grancl, objeto de comércio . Alimentos
entre produtor e comprador (atacadista, fnstituigdo . govornamen - . cariTuLO 1
tal ou nao, distribuidor ou outro). ' N ' - Disposigocs ('ernia....................................... 2
3. Para os efeitos dn presente NTA consjdcra-sc:! R . - . cariTuLo 11

a) Lote - unidade ou conjunto de unidades da mesma nalure- l)cﬂnicacs...u............................................ L} i

za, tamonho, tipo e forma de apresentagao; cAPfTULO lli . ) .

b) Partida - lole ou conjunto de lotes pelos quais & respon ROGIBLIO € CONLrole..veeierencasrosorsaascossasssaccseis B

savel o mesmo produtor;

. CAPLTULO 1V i
¢) Unidade - quantidade de alimento ou bebida contida num notnlncom................:.............................. f

recipiente; . : cAM{TULO V :

. @) Tamanho da amrstra (n) - nimero recipionte ou unidade de Padrocs de Jdontidade @ QualSdAde. vuvesiasrsesrensasanss 13

! amostra que compr"eenda a amostra total tmu_dn do um lotle; . CAPiTULO VI . . .

! ©) Nimero de Aceitagdo {c) - nimero que no plano de amostra Fiusca) trzagdo do Alimentos . . .
gem, indica a owantidade maxima de unidados defeltluosas que pode ’ 8egdo T
conter a amosira e que aindn permite considerar o lote aceitavel; Normag (-c“.m,_““_,_,,,_,,_,,,_,,,,,_,,,__,,_,,,_,““ 14

i £) (m) - 1imite de contogem que separa os produtos de qua- * 5c¢,.° 11 : .

lidade accitavel de produtos de qualidade marginal; Colhcitn < AmOSLlras 6 AnAYSse FIRCNYaceussorrrsnseasves 18 -

Scgio III _

INLErdicio de ALIMENton.cossesssssssesasscsssasssessesse 20

g) (M) - limite do contagem quo separa produtos de quali3da-
de marginal de-produtos de qualidade aceitavel.
'3.1. snalise de Rotina

Analise indicativa que derd & autoridade sanitaria, elemen-

- tos de orxentncno para uma asao futura. .
A colheﬂ.a de amostra ¢ feita som interdigdio do produto.
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3 AL &Y B o

O VICE-GOVERNADOR, EM EXERCICIO NO CARGO DE GOVER-

NADOR DO ESTADO DE SAO PAULO;. -+ 5z rhmv m e wing s
Fago saber que a Assembléia Leglslatlva decreta e eu promulgo a

seguinte lei: . .. B RTINS T LA
S S ET LIVROET T e et e
TiTULO | B
PRINCIPIOS GERAIS

Art. 12, Este Cédigo atender4 aos principios expressos nas Consti-

" tuigbes Federal e Estadual, nas Leis Organicas de satde - Leis n®s 8.080,

de 19 de setembro de 1990 e 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no
Cddigo de Defesa do Consumidor - Lei n2 8.078, de 11 de setembro de
1990 e no Cédigo de Saude do Estado de Sao Paulo - Lei Complemen-
tar n2791,"de margo de 1995, baseando-se nos seguintes preceitos:

| - descentralizagao, preconizada nas Constutunqoes Federal e Esta-
dual, de acordo com as segumtes diretrizes: T

a) diregao unica no ambito estadual e mumcnpal

b) municipalizagao dos recursos, servigos e agdes de salde, esta-
belecendo-se em legislagdo especifica os critérios de repasse de ver-
bas das esferas federal e estadual.

c) integragao das agdes e servigos, com base na regionalizaqéo do
atendimento individual e coletivo, adequado as dlversas realidades
epldemloléglcas e .
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d) universalizagao da assisténcia com lgual qualidade e aces-
so da populagao urbana e rural a todos os niveis dos servngos de
saude.

- I - participagéo da sociedade, através de:
'a) conferéncias de"saﬂde' :

b). conselhos de saude

c) representaqoes smdncans e *

d) movimentos e organizagdes nio-governamentais; o

Il - articulagdo intra e interinstitucional, através do trabalho integra-
do e articulado entre os diversos érgdos que atuam ou se relacionam
com a area de saude;

IV - publicidade, para garantir o direito & informagao, facilitando
seu acesso mediante sistematizagéo, dwulgagao ampla e motlva-
¢ao dos atos; e . e

V - privacidade, devendo as agdes de vngllancxa sanitéria”e
epidemiolégica preservar este direito do cidadao, somente sendo sacri-
ficado quando for a tnica maneira de evitar perigo atual iminente para a
saude publica.

Ly

T R
AR

- et

TiTULO I )
OBJETO, CAMPO DE ATUAGAO E METODOLOGIA

P

Art, 22. Os principios expressos deste Cédigo disporao sobre pr5te-
géo, promogao e preservagio da salde, no que se refere as atwndades
de interesse & salde e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tem
0s seguintes ob;etlvos

I-assegurar condlgoes adequadas a salide, 4 educagéo, & moradia,
ao transporte, ao lazer e ao trabalho;

Il - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele inclu-
ido o do trabalho, garantindo condigdes de saude, seguranga € bem-
estar publico;

Iil - assegurar condigdes adequadas de qualidade na produgao,
comercializagdo e consumo de bens e servigos de interesse é saude
incluidos procedimentos, métodos e técnicas que as afetem; - ..

IV - assegurar condigdes adequadas para prestagao de servigos de
salde;

V - promover agdes visando o controle de doengas, agravos ou fato-
res de risco de interesse a salde; e

" e epidemiolégica.

VI - assegurar e promover a participagao da comunidade nas agoes
de salde. CLDAVRAZIES F JAJITCIANLSL ADRS

Art. 32, As agées de vigilancia sanitaria e epidemiolégica serdo de-
senvolvidas através de métodos cientificos, mediante pesquisas,
monitoramento através da andlise da situag@q._ mapeamento de pontos

criticos e controle de riscos. . Sutaqes . .

Art. 42, Em consonanciacom g Slstema Estadual de Audltona e Ava-
liagao, deveré ser, mantido processo, continuo de acompanhamento e

. avahaqao das agoes de wgnlancna samtana e epldemlologlca vnsando o
_.apnmoramento tecmco cnentmco ea melhona da quahdade e
resolubilidade das aqoes C e m e e W omm

PR b= NIEEPan

" Art. 52, Cabera a dlregao estadual do Slstema Umco ‘de Saide -
SUS, enquanto atividade coordenadora do Slstema a elaboragao de
normas gerais de competéncia da Unido, no que diz respeito s ques-

- toes de vigilancia sanitaria e epidemiolégica, respeitadas as compe-
- téncias mumc:pans estabelecndas no art 30 mcnso ! da Consmunqao

Federal S . A A.u i

4.

Art 6° A pohtlca de recursos ‘humanos da secretana da Saude de-

vera manter atividade de capacutaqao permanente dos profissionais que

atuam em vigilancia sanitaria e epidemiolégica, de acordo com os obje-
tivos e campo de atuagao das mesmas. :

Art. 72. Em consonancia com o Sistema Estadual de Informagao em
Salde, a secretaria de Estado da Salide devera organizar, em articula-
gao com os Municipios, o Sistema de lnformagao em vugnlanma sanitaria

s -

Art. 82. Os drgaos e entidades publlcas e as entidades do setor priva-
do, participantes ou nac do SUS, estdrao obrigados a fornecer informa-
goOes as diregoes estadual e municipal do SUS, na forma solicitada, para
fins de planejamento, de corregao finalistica de atividades e de elabora-
¢io de estatisticas de sadde.

Art. 92, As informagées referentes as agbes de vxgnlancna deverao
ser amplamente divulgadas a populagao, através de dlferentes meios
‘de comunicagao.

Art. 10. As VlgllanCIas Sanlténa e Epldemlologxca deverao orgamzar
servigos de captagéo de reclamagdes e denuncias, dlvulgando periodi-
camente esses dados. e e e e
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T IR RS LIVRO Il .» . T . -ty
PROMOQAO PROTEQAO E PRESERVAQAO .enln
LorLLT DA SAUDE . e T UNA
SR = e TiTULo 1 R
e T e SAUDEE MEIO AMBIENTE’
T Capitulo | "~ '
il . 't Disposigdes Gerais - st

Art. 11. Constitui finalidade das agdes de vigilancia sanitéria sobre o

" meio ambiente o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgi-
* cos, de modo a serem sanados ou minimizados a fim de ndo representa-

rem risco a vida, levando em consideragao aspectos da economia; da
politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas aq desenvolvi-
mento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a pro-
tecao ao meio ambiente.

Art. 12, Sao fatores ambientais de risco a satide aqueles decorren-
tes de qualquer situagao ou atividade no meio ambiente, principalmente
os relacionados a organizagéo territorial, a0 ambiente constituido, ao
saneamento ambiental, as fontes de poluigdo, a proliferagao de
artrépodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios as ativida-
des produtivas e de consumo, as substancias perigosas, téxicas explo-
sivas, inflamaveis, corrosivas e radioativas e a quaisquer outros fatores
que ocasionem ou possam a vir ocasionar risco ou dano a saude, a vida
oua qualidade de vida.

Paragrafo Gnico. Os cntenos parametros, padroes metodologias
de monitoramento ambiental e biolégico e de avaliagdo dos fatores de
risco citados neste artigo seréo os definidos neste Cédigo, em normas
técnicas e demais diplomas legais vigentes.

Capitulo 1l
Organizagéo Territorial, Assentamentos Humanos e
Saneamento Ambiental

Art. 13. A diregao estadual do SUS devera manifestar-se através de
instrumentos de planejamento e avatiagao de impacto a salde, no ambi-
to de sua competéncia, quanto aos aspectos de salubridade, drenagem,
infra-estrutura sanitaria, manutengéo de areas livres e institucionais, sis-
tema de lazer, indices de ocupagio e de densidade demografica.

Art. 14. Toda e qualquer edificagao, quer seja urbana ou rural deve-
ra ser construida e mantida, observando-se:

I - protegdo contra as enfermidades transmissiveis e as crénicas;

Il - prevengéo de acidentes e intoxicagdes;

_Lei n® 10.083, de 23 de setembro de 1998 _ N

"1l - redug@o dos fatores deestresse psicolégico e social; - Wil BT

IV - preservagio do ambiente do entorno; ="47SeI LTI

V - uso adequado da ‘edificagio em fungao ¢ da sua fmahdade e

Vl respelto a grypos humanos vulneravels ]

Art s "Toa'a e dualquer mstalaqao destmada a cnagao a manuten-
qao e & reprodugdo de animais, quer esteja’'em zona Tural ou “urbana,
deve ser construida, mantida e operada em condigbes Sanitarias ade-
quadas e que n&o causem mcomodo a populaqao

Art. 16. A autoridade sanitaria, motivadamente e com respaldo cien-
tifico e tecnoldgico, podera determinar intervengdes em saneamento
ambiental, visando contribuir para a melhoria da qualldade de vida e
saide da populagdo. - . o e

Art. 17. Vetado. ..

§ 12, Vetado. .. s T

§ 22, Vetado. : SN

Lamede eyt ot

Seg:ao 1
Abastec:mento de Agua para Consumo Humano

Art. 18. Todo e qualquer sistema de abastecimento de agua, seja
publico ou privado, individual ou coletivo, esta sujeito a fiscalizagdo da
autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que possam
afetar a saide publica.

Art. 19. Os projetos de construgao e reforma de sistema de abaste-
cimento de agua, sejam publicos ou privados, individuais ou coletivos,
deverao ser elaborados, executados e operados conforme normas téc-
nicas estabelecidas pela autoridade sanitaria competente.

Art. 20. Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abasteci-
mento de agua, sejam publicos ou privados, individuais ou coletivos,
deverao ser obedecidos os seguintes principios gerais, independemente
de outras exigéncias técnicas eventualmente estabelecidas.

I - a &gua distribuida devera obedecer as normas e aos padrdes de
potabilidade estabelecidos pela autoridade sanitaria competente;

11 - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados
em sistemas de abastecimento de agua deverao atender as exigéncias
e especificagoes das normas técnicas estabelecidas pela autoridade
sanitaria competente, a fim de nao alterar o padréo de potabllldade da
agua distribuida; S . -

lll - toda a agua distribuida por sustema de abastecumento devera ser
submetida obrigatoriamente a um processo de desinfecgdo, de modo a
assegurar sua qualidade do ponto de vista microbiolégico-e manter con-
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12 Lei n? 10.083, de 23 de setembro de 1998

centragao residual do agente desinfetante narede de dnstnbuu;ao de acor-
do com normatécnica. . - . .

IV - devera ser mantida pressao posmva em qualquer ponto da rede
de distribuigio; e o

V - afluoretagao da agua dlstnbuuda atraves de S|stemas de abaste-
cimento devera obedecer ao padrao estabelecndo pela autondade sani-
taria competente.

B Seg‘éo//.’f. T
.. Esgotamento Sanitério - . . ..

Y

- Art. 21. Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, seja
publico ou privado, individual ou coletivo, estaré sujeito a fiscalizagao
da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que pos-
sam afetar a saude publica.

Art. 22, Os projetos de construgédo, ampliagdo e reforma de sis-
temas de esgotamento sanitario, sejam publicos ou privados, indivi-
duais ou coletivos, deverédo ser elaborados, executados e operados
conforme normas técnicas estabelecidas pela autoridade sanitéria
competente. ’

Art. 23. A utilizagdo, em atividades agropecuarias, de agua fora dos
padrées de potabilidade, esgotos sanitarios ou lodo proveniente de pro-
cessos de tratamento de esgotos, s6 serd permitida conforme normas
técnicas.

Segdo Il
Residuos Sdlidos

Art. 24. Todo e qualquer sistema individual ou coletivo, pablico ou
privado, de geragdo, armazenamento, coleta, transporte, tratamento,
reciclagem e destinagao final de residuos sélidos de qualquer natureza,
gerados ou introduzidos no Estado, estaré sujeito & fiscalizagao da auto-
ridade sanitaria competente, em todos os aspectos que possam afetar a
satde publica.

Art. 25. Os projetos de implantagao, construgio, ampliagéo e refor-
ma de sistemas de coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinagéo
final de residuos sélidos deverao ser elaborados, executados e opera-
dos conforme normas técnicas estabelecidas pela autondade sanitaria
competente, 3

Art. 26. Fica proibida a rec:clagem de residuos sohdos mfectantes
gerados por estabelecimentos prestadores de servigos de satde.

Art. 27. As instalagbes destinadas ao manuseio de Eesfdubs com

Lei n2 10.083, de 23 de setembro de 1998 13

vistas & sua reciclagem, deverao ser projetadas, operadas e mantidas
de forma tecnicamente adequada, a fim de nao vir a comprometer a
saude humana e o meio ambiente. RIS S

<+ Art. 28. As condigGes sanitarias de acondnc:onamemo transporte
mcmeragao, localizagdo e forma de disposigao final de residuos perigo-
sos, toxicos, explosivos‘inflaméveis corrosivos, radiativos e
lmunobnologlcos deverdo obedecer &s normas técnicas e ficardo su1e|-
tas afi scahzaqao da autoridade sanitéaria.- -

- - e = e
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S Jitton T LT T L
P SAUDE ETRABALHO —

- v . .. isae oo Capitulo )
-. . Disposi¢oes Gerais

Art. 29. A saude do trabalhador devera ser resguardada, tanto nas
relagGes de trabalho, como no processo de produgéo.

§ 12, Nas rela:;oes estabelecidas entre o capital e o trabalho estao
englobados os aspectos economlcos orgamzac:onals e amblentals da
producéo de bens e servigos. -

§ 22, As agdes na area de saude do trabalhador prewsta neste
Cédigo compreendem o meio ambiente urbano e rural.

Art. 30.Séo obngagoes do empregador além daquelas estabelecidas
na legislagao em vigor:

I - manter as condngoes ea organizagdo de trabalho adequadas as
condigbes psicofisicas dos trabalhadores; :

11 - garantir e facilitar o acesso das autoridades sanitarias, Comxs-
sdes Internas de Prevengéo de Acidentes - CIPAs e representantes dos
sindicatos de trabalhadores aos locais de trabalho, a qualquer dia e ho-
rario, fornecendo todas as informagdes e dados solicitados;

111 - dar ampla informagao aostrabalhadores e CIPAs sobre os riscos
aos quais estao expostos;

IV - arcar com o custo de estudos e pesquisas que visem esclarecer os
riscos ao ambiente de trabalho e ao meio ambiente; e

V - comunicar imediatamente a autoridade sanitaria a detecgio de
quaisquer risco para sadde do trabalhador, sejam fisicos, quimicos, bio-
iégicos, operacionais ou provenientes da organizagéo do trabalho, ela-
borando cronograma e implementando a corre¢ao dos mesmos.

Art. 31. Os 6rgéos executadores das agdes de satide do trabalha-
dor deverao desempenhar suas fungées, observando os seguintes prin-
cipios e diretrizes: ‘

N
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- 1 - informar os trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre
os riscos e danos a satde no exercicio da atnvndade Iaboratlva e nos
ambientes de trabalho; Tl Toe e ETner oy

Il - assegurar a pammpagao das CIPAs das comissoes de saude e

~ dos sindicatos de trabalhadores na formulagéo, planejamento, avalia-

qao e controle de programas de satde do trabalhador; *: - . .o

* 111 - assegurar as CIPAs; as comissdes de salde e aos smdicatos de
trabalhadores a participagdo nos atos’ dg fiscalizagao, avaliagao e pes-
quisa referentes ao ambiente de trabalho ou a saiide bem como garantir
acesso aos resultados obtidos;

IV - assegurar ao trabalhador em condlgoes de risco grave ou imi-
nente no local de trabalho a interrupgao de suas atividades, sem prejui-
2o de quaisquer direitos, até a eliminagao do risco;

V - assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao érgido com-
petente do Servigo de vigilancia Sanitaria e Epidemioldgica a inter-
dicdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de trabalho,
quando houver exposicao arisco iminente para a vida ou saide dos
trabalhadores e da populagao, com imediata agao do poder pablico
competente; .

VI - considerar o conhemmento do trabalhador como tecnlcamen-
te fundamental parao levantamento das areas de risco e dos danos a
saude;

VIl -:estabelecer normas técnicas para a protecao da satde no tra-
balho, da mulher no periodo de gestagao, do menor e dos portadores
de deficiéncias; e )

VIII - considerar preceitos e recomendagdes dos organismos inter-
nacionais do trabalho, na elaboragdo de normas técnicas especificas.

Art. 32, E dever da autoridade sanitaria competente indicar e obri-
gacao do empregador adotar todas as medidas necessarias para a ple-
na corregéo de irregularidades nos ambientes de trabalho, observados
os seguintes niveis de prioridades: '

I - eliminag&o das fontes de risco;

I1 - medidas de controle diretamente na fonte'

111 - medidas de controle no ambiente do trabalho; e

IV - utilizagdo de equipamentos de protegao individual, que somen-
te devera ser permitida nas situagoes de emergéncia ou nos casos es-
pecificos em que for a tinica possibilidade de protegéo, e dentro do pra-
zo estabelecido no cronograma da implantagéo das medidas de prote-
Gao coletiva.

s e
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“Art. 33 (0] transporte a mov:mentagao o manuselo eo armazenamento
de materiais, o transporte de pessoas, os veiculos e os equnpamentos
usados nestas operagées, deverao ‘obedecer a critérios estabelecndos em

- normas técnicas, que- preservem a salde do trabalhador, ©<”- * ™ *%

Art 34. A fabncagao lmportaqao venda locac;ao mstalac;ao ope-
ragao e manutenqao de méquinas e equipamentos ¢ deverao obedecera
critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a saude do
trabalhador. .-

‘Art. 35, As empresas ‘deverao manter sob controle os fatores

ambientais de riscos a satide do trabalhador, como ruido, llummagao :

 calor, frio, umidade, radnaqoes agentes quimicos, pressoes h:perbancas
e outros de mteresse da saude dentro dos crltenos estabelecndos em
" normas técnicas. -z oo . o

Art. 36. A organlzagao do trabalho devera adequar-se as condl-
¢oes psicofisiolégicas e ‘ergonémlcas dos trabalhadores, tendo em
vista as possiveis repercussées negativas sobre a satide, quer direta-
mente, através dos fatores que caracterizam, quer pela potencializagao

" dos riscos de natureza fisica, quimica ou bioldgica, presentes no pro-
cesso de producio, devendo ser objeto de normas técnicas.

TiTULO 1IN
PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE
INTERESSE A SAUDE

Capltulo |
Dnsposigoes Gerais

Art. 37. Entende-se por produtos e substancias de interesse a sad-
de os alimentos, 4guas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medica-
mentos, drogas, insumos farmacéuticos, correlatos, cosméticos, perfu-
mes, produtos de higiene , saneantes, domissanitarios (inseticidas,
raticidas), agrotdxicos, materiais de revestimento e embalagens ou ou-
tros produtos que possam trazer risco a saude. . SN

. Ar.38. Compete & autoridade sanitaria a avahaqao e controle do
risco, normatizagao, fiscalizagio e controle das condigdes sanitarias e

técnicas da importagdo, exportagdo, a extragao, produgao, manipula-
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gao, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuigao, dispensagao, esterilizagéo, embalagem e reembalagem,
aplicagéo, comercuallzagao e uso, referentes aos produtos e substan-
cias de interesse asatde. .= 7 -

Paragrafo dnico. A fiscalizagdo de que trata este artigo se estende
a propaganda e a pubhc;dade dos produtos e substancxas de interesse
asaide. ~

- Art. 39. As empresas relaclonadas aos produtos e substancuas
de interesse a salde serdo responsaveis pela manutengio dos pa-
drées de identidade, qualidade e seguranga, definidos a partir de
normas técnicas aprovadas pelo érgao competente, bem como pelo
cumprimento da Normas de Boas Praticas de Fabricacéo e Prestagao
de Servnqos

§ 12, As empresas mencionadas no caput deste artigo, sempre que
solicitado pela autoridade sanitaria, deverao apresentar o fluxograma de
produg@o e as Normas de Boas Praticas de Fabricagao e Prestagao de
Servigos referentes as atividades desenvolvidas.

§ 22. Devera ser assegurado ao trabalhador o acesso as Normas de
Boas Praticas de Fabricagao e Prestagao de Servigos.

Art, 40. Os profissionais de salde deverao formular suas prescri-
¢oes de-medicamentos com base na denominagao genérica dos medi-
camentos, conforme lista estabelecida pela diregao estadual do SUS.

Paragrafo Unico. A diregao estadual do SUS fara afixar em todos os
dispensarios de medicamentos a lista de medicamentos identificados
por sua denominagao genérica.

Capitulo Il
Dos Estabelecimentos
Segédo /
Condigbes de Funcionamento dos Estabelecimentos de Produtos e
Substancias de Interesse & Satde

Art. 41. Os estabelecimentos industriais e comerciais farmacéu-
ticos dever@o possuir local ou arméario com chave para guarda de
substéncias e produtos e controle sanitério especial, definidos pela
legislagéo vigente, e registro de entrada e saida dessas substancnas

e produtos. ’

Art. 42. As farmacias e drogarias poderdo manter servigos de aten-
dimento ao pablico para a aplicagéo de injegSes e curativos de pequeno
porte, sob a responsabilidade do tecmco habthtado de acordo com nor-
mas técnicas especificas.
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Paréagrafo unico. Fica vedado as ervanérias'e postos de medica-
mentos exercer as attwdades mencxonadas neste artigo. s oLt
-fo‘h' R L Seg:aoll SR b_- IR SR
. “'Da Comerc:allzagao dos Produtos e Substanc:as de .
R R - ~e
R HA . - ~ 2 ;;,
Art. 43. Vetado -

- Art. 44 A comercuallzag:ao dos produtos |mportados de lnteres-
se a saude ficara sulelta a prevna autonzaqao da autondade sanita-
ria competente.. .. .0 STLEMRLLIML eNuT

Art. 45, Vetado. Tt 22t 170D

Art. 46. Nas embalagens e rétulos de medicamentos que contenham
corantes, estabilizantes e conservantes quimicos ou biolégicos, deve-

rao constar, obrigatoriamente, mensagem alertando o consumidor so-"

bre a presenga e compos«;ao dos mesmos, bem como sobre a possxbs-
lidade de consequenc:as asatde.’ : . . o

Segao m

Da Propaganda de Produtos e Substancias de
Interesse a Saude

Art. 47. As amostras grétis distribuidas pelos estabelecimentos in-
dustriais de produtos farmacéuticos deverdo ser dirigidas exclusivamente
ao médico, ao cirurgido dentista & ao médico-veterinario, e a propagan-
da desses produtos devera restringir-se a sua identidade, qualidade e
indicag&o de uso.

Art. 48. Vetado.
TiTULO IV
ESTABELECIMENTO DE SAUDE

Capitulol =~ -~ - -
Estabeleclmentos de Saude

Art. 49. Para fins deste Cédigo e de suas normas tecmcas consi-
dera-se assisténcia 4 saude a ateng&o a saide prestada nos estabe-
lecimentos definidos e regulamentados em norma técnica, destina-
dos precipuamente & promogao, protecéo da salde, prevenqao das
doengas, recuperagao e reabilitagao da saude.

Art. 50. Os estabelecimentos de assisténcia é saude que deverdo
implantar e manter comlssoes de controle de mfecgao serao definidos
em normas técnicas.
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- Paragrafo unico. Aresponsabilidade pessoal dos profissionais de
satde pelo controle de infecgdo em seus ambientes de trabatho
independe da existéncia da comissao referida neste artigo.

Art. 51. Os estabelecimentos de’ assnstenma a salde e os veiculos
para transporte de pacientes deverao ser mantidos em rigorosas condi-
¢oes de higiene, devendo ser observadas as normas de controle de infec-
cao estipuladas na legislagao sanitaria. - .

-~ Art. 52. Os estabelecimentos de assisténcia & satde deverao adotar
procedimentos adequados na geragao, acondicionamento, fluxo, trans-
porte, armazenamento, destino final, e demais questdes relacionadas
com residuos de servigos de salde, conforme legislagao sanitaria.

Art. 53. Os estabelecimentos de assisténcia a saide deveréo pos-
suir condigées adequadas para o exercicio da atividade profissional na
pratica de agbes que visem & protegao, promogao, preservagio e recu-
peragao da saude. .

Art. 54. Os estabelecimentos de assisténcia a saude deverao pos-
suir quadro de recursos humanos legalmente habilitados, em nimero
adequado a demanda e as atividades desenvolvidas.

Art. 55. Os estabelecimentos de assisténcia & saide deverdo possuir
instalagoes, equipamentos, instrumentais, utensilios e materiais de consu-
mo indispensaveis e condizentes com suas finalidades e em perfeito esta-
do de conservagao e funcionamento, de acordo com normas técnicas.

Ant. 56. Cabera ao responsavel! técnico pelo estabelecimento ou
servigo, o funcionamento adequado dos equipamentos utilizados nos
procedimentos diagndsticos e terapéuticos, no transcurso da vida util,
instalados pelos estabelecimentos de assisténcia a saude.

§ 12, Respondem solidariamente pelo funcionamento adequado dos
equipamentos:

1. o proprietario dos equipamentos, que devera garantir acompra do
equipamento adequado, instalagio, manutengio permanente e reparos;

2. o fabricante, que devera prover os equipamentos de certificado
de garantia, manual de instalagao, operacionalizagao, especnf cages
técnicas e assisténcia técnica permanente; e

3. a rede de assisténcia técnica, que devera garantir o acesso aos
equipamentos nas condigGes estabelecidas no item 2. .

§ 22, Os equipamentos, quando n&o estiverem em perfeltas condl-
goes de uso, deverao estar fora da area de atendimento ou, quando a
remogao for impossive!, exibir aviso inequivoco de proibigéo de uso.

Art. 57. Os estabelecimentos de assisténcia a satide que utilizarem
em seus procedimentos medicamentos ou substancias psicotrépicas ou

D L
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sob regime de controle especial, deverao manter oontroles e regnstros na
forma prevista na legislagéo sanitaria. : — - olysoitoil T

Art. 58. Todos os estabelecimentos de assisténcia & satide deverao
manter, de forma organizada e sistematizada, os registros de dados de
identificagio dos pacientes, de exames clinicos e complementares, de
procedimentos realizados ou terapeutlca adotada, da evolugao e das
condigdes de alta, para apresenta-los a autoridade sanitaria sempre que
estao solicitar, justificadamente, por ¢ escnto foer g em -

Paragrafo Unico. Esses documentos deverao ser guardados pelo
tempo prewsto em leglslaqao especifica. g1 T

Capltulo II SR g e e
Estabelecumento de lnteresse a Saude .-

Art. 59, Para os fins desse C6digo e de suas normas técnlcas consi-
deram-se como de interesse a satde todas as agées que direta ou indire-
tamente estejam relacionadas com a protegao e a promogao e preserva-
¢do da salde, dirigidas a populagéo e realizadas por 6rgaos publicos,
empresas publicas, empresas privadas, instituigoes filantropicas, outras
pessoas juridicas de direito publico, direito privado e pessoas fisicas.

Art. 60. para os fins deste Codigo consideram-se como de interesse
indireto & sadde, todos os estabelecimentos e atividades nao relaciona-
das neste Cddigo, cuja prestagao de servigos ou fornecimento de pro-
dutos possam constituir risco a saude publica, segundo norma técnica.

, TiTULO V' O ‘
VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA .

Art. 61. Entende-se por Vigilancia Epidemiolégica o conjunto de
agOes que proporcionem o conhecimento, a detecgdo ou prevengao de
qualquer mudanga nos fatores determinantes e condicionantes da satl-
de individual e coletiva, com a finalidade de adotar ou recomendar me-
didas de prevengao e controle de doengas e agravos a saude.

Art. 62. As agdes de Vigilancia Sanitaria e Epidemiolégica compdem
um campo integrado e indissociavel de praticas, fundado no conheci-
mento interdisciplinar e na agao intersetorial, desenvolvidas através de
equipes multiprofissionais, com a pammpaqao ampla e solidaria da soci-
edade, através de suas organizagées, entidades e movimentos,
estruturando em seu conjunto um campo de conhecxmentos e prétlcas
denominado de vigildncia & saude,

Paragrafo unico. Poderao fazer parte do Sistemia de Vlgnlanma
Epidemiolégica os 6rgéos de saude pubhcos e pnvados def mdos por
ato administrativo.” .- - - et st
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el e 7. Capitulod . o oL e
Notificagdo Compulséria das Doengas e :~° 7
. . Agravos a Salde Do

Ant. 63. as agdes de vugnlancna a saude prevista neste Cédigo serao
definidas através de normas técnicas, reelaboradas penodlcamente com
ampla participagao da sociedade civil.-~ .~ =. ..

- § 12, As normas técnicas previstas neste Cddigo serao elaboradas
ou revistas, quando ja existentes, em um prazo de até 1 (um) ano apds a
publicagao destalei, quando entao passardo a ser revxstas a cada 5 (cin-
€o) anos. SLTrooEe :

§ 22. Estas normas técnicas passarao a ser numeradas
seqiiencialmente, compondo um corpo articulado de regulamentagoes,
que devera ser divulgado pelo Poder Pubhco ’

§ 32, Vetado: :

1. Vetado.

2. Vetado.

3. Vetado.

a) Vetado.

b) Vetado.

¢) Vetado. C

§ 42. Vetado. ' ‘

§ 59, Vetado. =

Art. 64. Sera obrigatoria a notificagao & autoridade sanitaria local por:

I - médicos que forem chamados para prestar cuidados ao doente,
mesmo que nao assumam a diregao do tratamento;

It - responsaveis por estabelecimentos de ass:stencna asaude eins-
tituigoes médicos-sociais de qualquer natureza;

Il - responséveis por laboratérios que executem exames
microbiolbgicos, sorolégicos, anatomopatolégicos ou radiolégicos;

IV - farmacéuticos, bioquimicos, veterinarios, dentistas, enfermeiros,
parteiras e pessoas que exergam profiss6es afins;

V - responsaveis por estabelecimentos prisionais, de ensino, creches,
locais de trabalho, ou habitagGes coletivas em que se encontre o doente;

VI - responséveis pelos servigos de verificagio de 6bito e institutos
médico-legais; e

VIl - responsavel pelo automével, carmnhao 6nibus, trem, avido, embar-
cagao ou qualquer outro meio de transpone em que se enoontre o doente

§ 192, Vetado. . 3 .
§22 A notmcagao de qua|squer doengas e agravos referidos neste
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- artigo devera ser feita & simples suspeita e 0 mais precocemente possi-
-vel, pessoalmente, por telefone ou por qualquer outro meio mais rapido
- disponivel, & autoridade sanitaria.-: LW tLarr -

Art. 65. E dever de todo cndadao comunicar & autoridade samténa
local a ocorréncia, comprovada ou presumivel, de doenga e agravos a
saude de notlﬁcac;ao compulséna nos termos do artigo anterior.

.......

Art.66.A notlﬁcag:ao compulséna de casos de doenqas e agravos de-
vera ter carater sigiloso, obngando-se a‘autoridade sanitaria a manté-lo.

Paragrafo Gnico. Exoepcmnalmente, a |denm' cagao do paciente fora
do A&mbito médico-sanitario podera ser feita em caso de grande risco &
comunidade, a critério da autoridade e com'o conhecimento prévio do
paciente ou de seu responsavel, estando o ato formalmente motivado.

- Art. 67. A diregdo estadual do SUS devera manter fluxo adequado
de informagées do érgao federal competente, dé acordo coma legisla-
an federal e Regulamento Sanitério Internacional.. e

Art. 68. Os dados necessarios ao esclarecimento da notificagéo
compulséria, bem como as instrugdes sobre o processo de notifica-
gao, constarao de normas técnicas.

. Capttulo n
lnvesttgaqao Epldemiologlca e Medidas de Controle

Art. 69. Recebida a notificagio, a autoridade sanitaria devera proce-
der a investigagio epidemioldgica pertinente. .

§ 12. A autoridade sanitaria podera exigir e executar investigagdes,
inquéritos e levantamentos epidemiolégicos junto a individuos e a gru-
pos populacnonans determinados, sempre que julgar oportuno, visando
a protegdo a saltde, mediante justificativa por escrito.

Art. 70. Em decorréncia dos resultados parciais ou finais das inves-
tigagdes, dos inquéritos ou levantamentos epidemioldgicos de que trata
o artigo anterior e seus paragrafos, a autoridade sanitaria ficara obriga-
da a adotar prontamente as medidas indicadas para o controle da doen-
¢a, no que concerne a individuos, grupos populacionais e ambiente.

Paragrafo tnico. De acordo com a doenga, as agdes de controle
deverao ser complementadas por medldas de combate a vetores biolé-
gicos e seus reservatorios.

Art. 71. As instrugdes sobre 0 processo de investigagdo
epidemiolégica em cada doenga, bem como as med:das de controle
indicadas, serao objeto de norma técmca T T

Art. 72. Em decorréncia das mvesngagoes epxdemlologucas ‘aauto-
ridade sanitaria loca! podera tonar medudas pemnentes podendo inclusi-
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ve, ser providenciado o fechamento total ou parcial de estabelecimen-

tos, centros de reuniao ou diversao, escolas, creches e quaisquer locais

abertos ao publico, durante o tempo julgado necessario por aquela au-

toridade, obedecida Ieglslaqao vigente.. .

o, T Capltulo m” T e
Vacinagao de Carater Obngatorlo s '

RS

Art.73.A dnreqao estadual do SUS seré responsavel pela coordena-
gao estadual e, em caréter suplementar, pela execugio do Programa
Nacional de Imunizagdes. .. C e e

Paragrafo unico. A relagio das vacmas de carater obngaténo no
Estado devera ser regulamentada através de norma técnica. -

Art. 74. E dever de todo cidadao submeter-se & vacinagdo obrigaté-
ria, assim como os menores sob sua guarda ou responsabilidade.

Paragrafo Gnico. Somente sera dispensada da vacinagio obrigaté-
ria a pessoa que apresentar atestado médico e contra-indicagao explici-
ta para a aplicagao da vacina. .

‘Art. 75. Vetado.

Art, 76. O cumprimento da obngatonedade das vacinagGes devera
ser comprovado através do atestado de vacinagao, padronizado pelo Mi-
nistério da Salde e adequado a norma técnica referida no paragrafo Gni-
co do art.'73, e emitido pelos servigos de satide que aplicarem as vacinas.

Art. 77. Os atestados de vacinagao obrigatdria ndo poderéo ser reti-
dos por qualquer pessoa natural ou juridica.

Art. 78. Todo estabelecimento de sadde publico ou privado que apli-
que vacinas, obrigatdrias ou nao, dever4 credenciar-se junto & autorida-
de sanitaria competente.

Paragrafo tnico. A autoridade sanitria devera regulamentar o funcio-
namento desses estabelecimentos, bem como o fluxo de informagbes, atra-
vés de norma técnica, sendo responsével por sua supervisio periédica. _

Art. 79. As vacinas fomecidas pelo SUS seréo gratuitas, inclusive
quando aplicadas por estabelecimentos de satide privados, assim como
seus atestados.

Capitulo IV
Estatisticas de SaGde

Art. 80. O SUS devera coletar, analisar e divulgar dados estatisti-
cos de interesse para as atividades de satide publica, em colaboragéo
com o 6rgéo central de estatistica do Estado e demals entndades inte-
ressadas nessas atividades.

-~ Art. 81. Os estabelecimentos de atengdo e assisténcia a satde,
outros tipos de estabelecimentos de interesse a satide, quer sejam de
natureza agropecuaria, industrial ou comercial e os profissionais de
satide deverao, quando solicitado, remeter regular e sistematicamente
os dados e informagdes necessarios a elaboragao de estatisticas de
salde, além das eventuais informagdes e depoimentos de |mportanc:a

- paraa\fgnlancna Sanitaria e Epldemloléglca L e .

Capltulo V
Atestado de Obnto

.. - -

Art. 82. O atestado de ébito é documento mdlspensavel para o
enterramento e devera ser fornecido pelo médico assistente em im-
presso especialmente destinado a esse fim.

" Art. 83. uando o 6bito ocorrer por causas mal definidas ou sem assis-
téncia médica, competira & autoridade sanitaria fornecer atestado de dbito ou
determinar quem o fornega, desde que na localidade inexista servigo de veri-
ficagio de 6bito e ndo houver suspeita de que este tenha ocorido por causas
n&o naturais, conforme disposto na lei n? 10.09 , de 3 de maio de 19 8.

Art. 84. Existindo indicios de que o ébito tenha ocorrido por doenga
transmissivel, a autoridade sanitaria determinard a realizagdo de necrdpsia.

Capitulo VI
Inumagdes, Exumacgdes, Transladagoes e Cremagbes

Art. 85. As inumagoes, exumagoes, transiadagoesecremaqoes de-
verao ser disciplinadas atraves de normas técnicas.

LlVRO m
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

TiTULO |

DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE
" INTERESSE A SAUDE

Art. 86. Todo estabelecimento de interesse & salde, antes de iniciar
suas atividades, devera encaminhar a autoridade sanitaria competente
declaragao de que suas atividades, instalages, equipamentos e recur-
sos humanos obedecem a legislagao sanitéria vigente, conforme mode-
lo a ser estabelecido por norma técnica, para fins de cadastramento.

§ 12. Os estabelecimentos deverdo comunicar a autoridade competen-

" te as modificagbes nas instalagdes e equipamentos, bem comoincluséo de

atividades e quaisquer outras alteragdes que impliquem naidentidade, qua-

" lidade e seguranga dos produtos e servicos oferecidos a populagao.
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# .. § 22." uando a autoridade sanitaria constatar que as declaragoes
previstas no caput deste artigo, bem como em seu § 12 sao inveridicas,
fica obrigada a comunicar o fato & autoridade policial ou ao Ministério
Pablico, para fins de apuragao de ilicito penal sem prejulzo dos demals
procedimentos administrativos. . .
§ 32. Os estabelecimentos de que trata 0 art. 0 serdo dispen-

sados de licenga de funcionamento, ficando sujeitos as ex:gencuas
sanitdrias estabelecidas neste Codlgo as normas técnicas especi-

ficas e outros regulamentos. "

Art. 87. Todo estabelecimento que mantenha servigo de transporte de
pacientes, bem como de produtos relacionados & sadde, devera apresen-
tar junto a autoridade sanitiria competente, declarago individualizada de
cada veiculo, constando obrigatoriamente, equipamentos e recursos hu-
manos, além de outras informagGes definidas em norma técnica, para fins
de cadastramento. .

Art. 88. Os estabelecimentos de interesse a saude, definidos
em norma técnica para fins de licenga e cadastramento, deverédo
possuir e funcionardo na presenga de um responsavel técnico
legaimente habilitado.

Art. 89. A empresa de servigos de interesse & salde, individual ou
coletiva, sera a responsavel, perante a autoridade sanitaria competente,
sem prejuizo da responsabilidade subsidiaria de prestadores de servi-
¢os profissionais autdnomos, outras empresas de prestagao de servigos
de saude e assemelhados por ela contratados.

Art. 90. uando da interdicao de estabelecimentos de interesse a
salde ou de suas subunidades pelos 6rgéos de Vigilancia Sanitaria com-
petentes, a Secretaria de Estado da Saide devera suspender de imedi-
ato eventuais contratos e convénios que mantenha com tais estabeleci-
mentos ou suas subunidades, pelo tempo em que durar a interdigéo.

Art. 91. O érgéo de vigilancia sanitaria que interditar estabeleci-
mentos de interesse a satde ou suas subunidades, devera publicar
edital de notificagao de risco sanitario em Diario Oficial e veiculos de
grande circulagao.

TiTULO 1l
COMPETENCIAS

Art. 92, Os profissionais das equipes de Vigilancia Sanitaria e
Epidemioldgica, investidos das suas fungdes fiscalizadoras, serdao com-
petentes para fazer cumprir as leis e regulamentos sanitarios, expedindo
termos, autos de infragdo e de imposi¢ao de penalidades, referentes a
prevengado e controle de tudo quanto possa comprometer a salde.
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Paragrafo Gnico. O Secretario de Estado da Satde, bem como
o Diretor do 6rgdo de vigilancia sanitaria, sempre que se tornar ne-
cessério, poderao desempenhar fungdes de fiscalizagdo, com as
mesmas prerrogativas e as mesmas atnbulqoes conferldas por este
Coédigo as autondades fi scalnzadoras -

. Ar.93. ‘Atoda venﬁcaqao emquea autondade samténa conclulr pela
existéncia de violagao de preceito legal deverd corresponder, sob pena
de responsabilidade administrativa, a lavratura de auto de infragéo.

_Art. 94, As penalidades sanitdrias previstas neste Cédigo deverao ser
aplicadas sem prejuizo das sangGes de natureza civil ou penal cabiveis.

Art. 95, As autoridades sanitarias, observados os preceitos constitu-
cionais, terao livre acesso a todos os locais sujeitos & legislagdo sanita-
ria, a qualquer dia e hora, sendo as empresas, por seus dirigentes ou
prepostos, obrigadas a prestar os esclarecimentos necessérios referen-
tes ao desempenho de suas atribuigbes legais e a exibir, quando exigi-
do, quaisquer documentos que digam respeno ao fiel cumpnmento das
normas de prevengao a saude. .

Art. 96. Nenhuma autoridade sanitaria podera exercer as atrlbm-
gbes do_seu cargo sem exibir a credencial de identificagéo fiscal,
devidamente autenticada, fornecida pela autoridade competente.

§ 12, Fica proibida a outorga de credencial de identificagéo fiscal a
quem n&o esteja autorizado, em razdo de cargo ou fungao, a exercer ou
praticar, no ambito da legislagao sanitaria, atos de fiscalizagéo.

§ 22, A credencial a que se refere este artigo devera ser devolvida
para inutilizagéo, sob pena da lei, em casos de provimento em outro

cargo publico, exoneragéo ou demiss&o, aposentadoria, bem como nos

de licenciamento por prazo superior a 90 (noventa) dias e de suspensao
do exercicio do cargo.

§ 32. A relagao das autoridades sanitarias devera ser publicada se-
mestralmente pelas autoridades competentes, para fins de divulgagao e
conhecimento pelos interessados, ou em menor prazo, a critério da au-
toridade sanitaria competente e por ocasido de excluséo e mclusao dos
membros da equipe de vigilancia sanitéria.

TiTULO NI
ANALISE FISCAL ,

Art. 97. Compete & autoridade sanitéria realizar de forma programa-
da ou, quando necessaria, a colheita de amostra de insumos, matérias-
primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos utensilios,
embalagens, substancias e produtos de interesse a salde, para efeito
de analise fiscal.
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~+. Paragrafo Gnico. Sempre que houver suspeita de risco a satde, a
colheita de amostra para anélise fiscal deveréa ser procedlda com lnterdl-
qao cautelar do lote ou partida encontrada.

- " Art. 98. A'colheita de amostra para fins de anallse fscal devera
ser realizada mediante a lavratura do termo de colheita de amostra e
do termode intérdigdo, quando for 0 caso, dividida em trés invélu-
cros, inviolaveis, conservados adequadamente, de forma a assegu~
rar a sua autenticidade e caracteristicas otginais. °

§ 12, Se a natureza ou quantidade nao permitir a colheita de amostra
em triplicata, devera ser colhida amostra (inica e encaminhada ao labo-
ratdrio oficial para realizagao de andlise fiscal na presenga do detentor
ou fabricante de insumo, matéria-prima, aditivo, coadjuvante, recipiente,
equipamento, utensilio, embalagem, substancia ou produto de interes-
se a saude, ndo cabendo, neste caso, pericia da contraprova.

§ 22, Na hipétese prevista no § 12 deste artigo, se estiverem ausen-
tes as pessoas mencionadas, deverao ser convocadas duas testemu-
nhas para presenciar a analise.

Art. 99. uando a andlise fiscal concluir pela condenagao dos
insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipa-
mentos, utensilhos, embalagens, substancias e produtos de interesse &
salde, a autoridade sanitaria devera notificar o responséavel para apre-
sentar defesa escrita ou requerer pericia de contraprova.

Art. 100. O laudo analitico condenatério devera ser considerado
definitivo quando da nao apresentagdo da defesa ou da solicitagao de
pericia de contraprova, pelo responsavel ou detentor, no prazo de 10
(dez) dias.

Art. 101. Vetado.

Capitulo |
Da Interdigao, Apreensao e Inutilizagido de Produtos, Equipamentos e
Utensilios de Interesse a Saude

Art. 102. uando o resultado da andlise fiscal indicar que o produto
é considerado de risco a saude, sera obrigatéria sua interdigao ou do
estabelecimento.

Art. 103. O detentor ou responséavel pelo produto, equipamento e
utensilios interditados, ficara proibido de entregé-los ac consumo ou
uso, desvia-los ou substitui-los, no todo ou em parte, até que ocorra a
liberagao da mercadoria pela autoridade competente sob pena de
responsabilizagéo civil ou criminal.
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Paragrafo Gnico. Os locais de interesse a satide somente pode-
rao ser desinterditados mediante liberagdo da autoridade competen-
te. A desobediéncia por parte da empresa acarretard pena de
responsablllzagao civil ou criminal. -

Art. 104. Os produtos clandestinos de mteresse a saude bem como
aqueles com prazos de validade vencidos, deverao ser interditados pela
autoridade sanitaria que, apds avaliagéo técnica, devera decidir sobre
sua destlnaqao S e

Art. 105. Nos casos de condenag:ao def nmva a autondade sani-
taria devera determinar a apreensio ou inutilizagao do produto.

Art. 106. uando o produto for considerado inadequado para uso
ou consumo humano, mas passivel de utilizagao para outros fins, a
autoridade sanitaria devera lavrar laudo técnico circunstanciado, defi-
nindo o seu destino final.

Art. 107. Os produtos, equipamentos e utensilios de interesse a sau-
de, manifestamente alterados, considerados de risco a saude, deverao
ser apreendidos ou inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria,
sem prejuizo das demais penalidades cabiveis.

Paragrafo Gnico. Nos casos de apreensao e inutilizagdo suméria de
produtos, equipamentos e utensilios de interesse a satde, menciona-
das no caput deste artigo, a autoridade sanitaria devera lavrar laudo téc-
nico circunstanciado, ficando dispensada a colheita de amostra. ’

Art. 108. Cabera ao detentor ou responsavel pelo produto, equipa-
mentos e utensilios de interesse a satde condenados, o 6nus do reco-
Ihimento, transporte e inutilizagdo, acompanhado pela autoridade sani-
taria até nao mais ser possivel a utilizagao.

Art. 109. Os procedimentos de anadlise fiscal, interdigo, apreenséo e
inutilizagao de produtos, equipamentos, utensilios e locais de interesse
da satde, deverao ser objeto de norma técnica. -

TITULO lV
INFRA(;OES SANITARIAS E PENALIDADES

Art. 110. Considera-se infragao sanitaria para fins deste Cédigo e de
suas normas técnicas a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto
nas normas legais e regulamentos que, por qualquer forma, se desti-
nem a promogao, preservagao e recuperagao da satde. :

Art. 111. Respondera pela infragao quem, por agdo ou omisséao,
lhe deu causa, concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou. -

Paréagrafo Unico. Exclui aimputagao de infragao a causa decorren-
te de forga maior ou proveniente de eventos naturais ou circunstancias

S —r—
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imprevisiveis que vierem a determinar a avaria, deterioragao ou altera-
céo de locais, produtos ou bens de interesse da sadde publica.

Art. 112. As infragGes sanitérias, sem prejuizo das sangdes de natu-
reza civil ou penal cabiveis, serdo punidas, alternatlva ou
cumultativamente, com penalldade de ST L el -

l- adverténcia; - IR S A S

I - prestacéo de servigos comumdade BT REET

Il - multa de 10 (dez) a 10.000 (dez mil) vezes o valor nominal da
Unidade Fiscal do Estado de Sao Paulo (UFESP) vigente; -

IV - apreenséo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

V - interdic&o de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

Vi - inutilizag&o de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

VIl - suspenséo de vendas do produto;

VIII - suspensao de fabricagao do produto;

IX - interdigdo parcial ou total do estabelecimento, segles, depen-
déncias e veiculos;

X - proibigao de propaganda; ) .

XI - cancelamento de autorizagao para funcionamento da empresa;

XIl - cancelamento do cadastro, licenga de funcionamento do esta-
belecimento e do certificado de vistoria do veiculo; e

XIll - intervengao.

Art. 113. A penalidade de prestagéo de servugos a comunidade con-
siste em:

| - vetado;

i1 - veiculagdo de mensagens educativas dirigidas a comunidade,
aprovadas pela autoridade sanitaria.

Art. 114, A penalidade de intervengao sera aplicada aos estabeleci-
mentos prestadores de servicos de saude, industriais de medicamen-
tos, correlatados e outros, sempre que houver riscos iminentes a satde.

§ 12. Os recursos publicos que venham a ser aplicados em um
servigo privado durante a intervengao deverao ser cobrados dos pro-
prietarios em dinheiro ou em prestagao de servigos ao SUS.

§ 22. A duragédo da intervengao dever4 ser aquela julgada necesséria
pela autoridade sanitaria para que cesse o risco aludido no caput deste
artigo, nado podendo exceder o periodo de 180 (cento e oitenta) dias.

§ 32. Aiintervengao e a nomeagao do interventor de estabelecimen-
tos apenados deverdo ficar a cargo da autoridade executiva maxima
estadual, ndo sendo permitida a nomeagao do entao dirigente, sdcios
ou responsaveis técnicos, seus conjuges e parentes até segundo grau.
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Art. 115.A penalidade de interdigdo devera ser aplicada de imedia-

' 1o, sempre que o risco a saude da populagao o justlﬁcar eterd tres mo-

"dalidades: - PR S S

I- cautelar Faam gt S Ly

il - por tempo determmado e

111 - definitiva. = 3.v%.n = . e i

Art. 116. Para’ graduagao e lmposu;ao da penahdade a autondade
sanitaria devera considerar: - )

1 - as circunstancias atenuantes e agravantes;

Il - a gravidade do fato, tendo em vxsta as suas conseduencuas para
a saude publica; e

" M - os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

Paragrafo Gnico. Sem prejuizo do disposto neste artigo e da aplica-
¢do da penalidade de multa, a autoridade sanitaria competente devera
levar em consideragédo a capacidade econdmica do infrator.

Art. 117. S&o circunstancias atenuantes:

1-aagdo doinfrator ndo ter sido fundamental para aconsecugio do
evento;

Il - o infrator, por espontanea vontade, lmedtatamente procurar re-
parar ou minorar as conseqiéncias dos atos lesivos a satide publica
que the forem imputadas; e

M1 - ser o infrator primario .

Art. 118. Sao circunstancias agravantes ter o infrator:

1 - agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou mz’_x-fé;

11 - cometido a infragio para obter vantagem pecuniéria decorrente
de agao ou omissao que contrarie o disposto na legislagao sanitaria;

Il - deixado de tomar providéncias de sua algada, tendentes a evitar
ou sanar a situagao que caracterizou a infragao;

IV - coagido outrem para execugao material da mfragao e

V - reincidido. )

Art. 119. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agra-
vantes, a aplicagdo da penalidade devera ser considerada em razao
das que sejam preponderantes. ' ’

Art. 120. Areincidéncia tornaré o infrator passivel de enquadramento
na penalidade maxima.

Art. 121. A autoridade sanitaria deveré comumcar aos conselhos
profissionais sempre que ocorrer infrago sanitdria que tenha indicios
de violagao de ética. :

Ant. 122, Sao infragdes de natureza sanitéria, entre outras:

ot 2 Sttt b - i 7S

i

-
~

Gligun)

L
ae
AT ]
-

€L ep
dop

i




I a0 " Lei n? 10.083, de 23 de setembro de 1998

.. 1 -"construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de

- produgdo, embalagem e manipulacao de produtos de interesse a sau-

de e estabelecimentos de assisténcia de interesse a satide sem licen-
¢a dos orgaos sanitarios competentes ou contrariando as normas le-
gais vigentes: - -

Penalidade: adverténcia, prestaqao de servu;os a comunidade, in-

terdigao, apreensao, inutilizagao, cancelamento de licenga e/ou multa;

Il - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de pro-
dugdo, embalagem e manipulagao de produtos de interesse a satde,

.sem a presenga de responsével técnico legalmente habilitado;

Penalidade: adverténcia, prestagio de servigos a comunidade, in-
terdigao, cancelamento de hcenga e/ou multa;

11l - transgredir quaisquer normas legais e regulamentares e/ou ado-
tar procedimentos na area de saneamento ambiental que possam colo-
car em risco a satide humana:

Penalidade: adventéncia, prestagao de servigos a comunidade, in-
terdigao, intervengdo efou multa;

IV - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purifi-
car, fracionar, embalar ou reembalar, transportar ou utilizar produtos ou
residuos perigosos, téxicos, explosivos, inflamaveis, corrosivos, emis-
sores de radiagao ionizantes, entre outros, contrariando a legislagao sa-
nitaria em vigor:

Penalidade: adverténcia, prestagao de servigos 2 comunidade, apre-
enséo, inutilizagao, suspensio de venda ou fabricagao, cancelamento
de registro, interdigao, cancelamento de licenga, proibigao de propa-
ganda, intervengao;

V - construir ou fazer funcionar todo e qualquer estabelecimento de
criagao, manutengao e reprodugéo de animais, contrariando as normas
legais e regulamentos pertinentes:

Penalidade: adverténcia, prestacao de servigos a comunidade, apre-
ensao, interdicao e/ou multa;

VI - reciclar residuos sélidos infectantes gerados por estabelecimen-
tos prestadores de servigos de satde:

Penalidade: interdigao, cancelamento de licenga e/ou multa;

VIl - manter condigao de trabalho que ofereca risco a satde.do tra-
balhador:

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, in-
terdigao parcial ou total do equipamento, maquina, setor, local ou esta-
belecimento e/ou multa;

Vil - obstar, retardar ou dificultar agéo fiscalizadora da autondade
sanitaria competente, no exercicio de suas fungées:

= '%&« RS
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. Penalidade: advertenc:a prestagao de servugos a comunidade e/
ou multa; . - R T R EL I S

IX - omitir mformagoes referentes ariscos conhecndos asadde:

Penalidade: adverténcia, prestagao de servigos a comumdade e/
ou multa; e,

X - fabricar, operar, comercializar maquinas ou equupamentos Que
oferegam risco a saide do trabalhador: - - - - :

Penalidade: adverténcia, prestagéo de servngos é comumdade in-
terdigao parcial ou total do equtpamento maquma setor, local, estabe-
lecimento e/ou multa; . - . -

X1 - extrair, produzir, fabncar transformar preparar, manlpular purifi-
car, fracionar, embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, ex-
pedlr transportar, comprar, vender, ceder ou usar produtos de interesse
a saude, sem os padrdes de identidade, qualidade e seguranga:

Penalidade: adverténcia, prestagéo de servigos & comunidade, apre-
ensio e inutilizagao, interdigdo, cancelamento de licenga, e/ou multa;

XI1 - comercializar produtos institucionais e de distribuiqégo gratuita:

Penalidade: interdigéo e/ou multa; .

XIIl - expor a venda ou entregar ao CONSUMO e uso de produtos de
interesse & satde que ndo contenham prazo de validade, data de fabri-
cagao ou prazo de validade expirado, ou por-lhes novas datas de fabri-
cagao e validade posterior ao prazo expirado:

Penalidade: adverténcia, prestagdao de servigos a comumdade
apreensao, inutilizagdo, cancelamento de licenga, e/ou multa;

XIV - rotular produtos de interesse a saude contariando as normas
legais e regulamentares: .

. Penalidade: adverténcia, prestagéo de servigos a comunidade, apre-
ensdo, inutilizagéo, cancelamento de licenga, e/ou multa;

XV - fazer propaganda enganosa de produto ou servigo de saude
contrariando a legislagao sanitaria em vigor:

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos @ comunidade e/ou
multa;

XV - fazer propaganda enganosa de produtos farmacéuticos em
promocao, ofertas ou doados, de concursos ou de prémios aos profissi-
onais médicos, cirurgibes-dentistas, médicos veterinarios ou quaxsquer
outros profissionais de saude:

Penalidade: adverténcia, prestaqao de semqos a comumdade e/ou
multa;

XVII - instalar ou fazer funcionar equipamentos inadequados, em
namero insuficiente, conforme definido em norma técnica, em precarias
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condigbes de funcionamento ou contrariando normas legais e reguia-
mentos pertinentes em relagao ao porte ou ﬁnahdade do estabelecnmento
prestador de servicos de sadde:; -~ . - :

. Penalidade: adverténcia, interdigdo, apreensao, cancelamento de
hcen(;a e/ou multa; oo

- XVIII - alterar o processo de fabricagdo dos produtos sujeitos
a controle sanitario, modificar seus componentes; nome e demais
elementos, sem a necessaria autonzagao do orgao samténo com-
petente: oot Tl

Penalidade: prestagao de servigo & comunidade, interdigdo, apre-
ensao, inutilizagao, cancelamento de licenga e/ou multa; ‘

XIX - transgredir outras normas legais federais ou estaduais, destina-
das a promogao, prevengao e protegio a saide: N

Penalidade: prestagao de servigo a comunidade, mterdlc;ao apre-
ensao, inutilizagao, suspenséo de fabricagao ou venda, cancelamento
de licenga, proibigdo de propaganda, intervengao de estabelecimento
de prestagdo de servigos de saGde e/ou multa; e

XX - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias visando

a aplicagéo da legislagao pertinente a promogéo, prevengao e protegao .

a satde: ) 4

Penalidade: prestagio de servigo & comunidade, interdigéo, apre-
ensao, inutilizagdo, suspensao de fabricagdo ou venda, cancelamento
de licenga, proibigdo de propaganda, intervengao de estabelecimento
de prestagéo de servigos de saude e/ou multa;

TiTULO V
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DAS INFRAGOES DE
NATUREZA SANITARIA

Capitulo |
Auto de Infragao

Art. 123. uando constatadas irregularidades configuradas como
infragao sanitaria neste Cédigo, ou em outros diplomas legais vigen-
tes, a autoridade sanitaria competente lavrara de imediato os autos
de infragao.

Paragrafo Unico. As mfraqoes sanitarias serao apuradas em pro-
cesso administrativo préprio, iniciando com o auto de infragéo, observa-
dos o rito e os prazos estabelecidos neste Cédigo.

Art. 124. O auto de infragao ser4 lavrado em trés vias no minimo,
destinando-se a primeira ao autuado, e contera:
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.. 1- 0 nome da pessoa fisica ou denominacao da entidadeé autuada,
quando se tratar de pessoa Jundlca especnﬁcando o seu ramo de ativi--

dadeeenderego ORI SUEUE b A S R I AP
" Il - o auto ou fato constltutlvo da mfraqao o local ahorae a data
respectivos; B R

“

11l - a disposigao legal ou regulamentar transgredida Lo

IV - indicagao do dispositivo legal que comina a penahdade a que
fica sujeito o infrator; <

V-oprazode 10 (dez) dlas para defesa ou 1mpugna<;ao do auto de
infragéo; o
VI - nome e cargo legiveis da autondade autuante e sua assmatura e

VIi - nome, identificagio e assinatura do autuado ou, na auséncia, de
seu representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagao
do fato pela autoridade autuante e a assinatura de suas testemunhas,
quando possivel.

Paragrafo Unico. Na impossibilidade de ser dado conhecnmento
diretamente ao interessado, este devera ser cientificado do auto de in-
fragao por meio de carta registrada ou por edital publicado uma tnica
vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notificagdo apods
(cinco) dias da publicagéo.

Art. 125. Constituem faltas graves os casos de falsidade ou omissao
dolosa no preenchimento dos autos de infragao.

Art. 126. O nao cumprimento da obrigag&o subsistente, além da sua
execucao forgada acarretara, apds decisao irrecorrivel, a imposigao de
multa diaria, arbitrada de acordo com os valores correspondentes a clas-
sificagéo dainfrac@o, sem prejuizo das demais penalidades previstas na
legislagao vigente.

Capitulo I
AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE

Art, 127. O auto de imposigao de penalidade devera ser lavrado
pela autoridade competente apos decorrido o prazo estipulado pelo
art. 124, inc. V, ou imediatamente apés a data do mdeferlmento da
defesa, quando houver. - ‘= . . : WF

§ 12. Nos casos em que a infragdo exigir a agéo pronta da autorida-
de sanitaria para protegao da salde publica, as penalidades de apreen-
sdo, de inlerdigao e de inutifizagio devero ser aplicadas de imedialo,
sem prejuizo de oulras eventualmente cabiveis. T T g




34 Lei n? 10.083, de 23 de setembro de 1998

.§ 22. O auto de imposigao de penalidade de apreensao,.interdigao
ou inutilizagdo a que se refere o paragrafo anterior devera ser anexado
ao auto de infragao original, e quando se tratar de produtos devera ser
acompanhado de termo respectivo, que especificara a sua natureza,
quantidade e qualidade. e

Art. 128. O auto de imposigdo de penalidade de multa seré lavrado
em 4 (quatro) vias, no minimo, destmando-se a primeira ao infrator, e
contera: :

I - o nome da pessoa fisica ou juridica e seu endereqo

Il - o niimero, série e data do auto de infragéo respectivo;

{it - o ato ou fato constitutivo da infragéo e o local;

IV - a disposigao legal regular infringida;

'V - a penalidade imposta e seu fundamento legal;

VI - prazo de 10 (dez) dias para interposigao de recurso, contado da
cuencua do autuado;

"VII - a assinatura da autoridade autuante; e

VIl - a assinatura do autuado, ou na sua auséncia, de seu represen-
tante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagao dessa cir-
cunstancia pela autoridade autuante e a assinatura de duas testemu-
nhas quando possivel. o

Paragrafo Gnico. Na impossibilidade de efetivagao da providéncia
a que se refere o inciso Vill deste artigo, o autuado sera notificado
mediante carta registrada ou publicagdo na imprensa oficial.

Capitulo it
PROCESSAMENTO DE MULTAS

Art. 129. Transcorrido o prazo fixado no inciso VI do artigo 128,
sem que tenha havido interposigao do recurso ou pagamento de
multa, o infrator sera notificado para reconhecé-la no prazo de 30
(trinta) dias ao 6rgao arrecadador competente, sob pena de cobranga
judicial.

Art. 130. Havendo interposigao de recurso, o processo, apés deci-
sado denegatdria definitiva, serd restituido a autoridade autuante, a fim
de ser lavrada a notificagio de que trata o artigo anterior.

Paragrafo tnico. Nao recolhida a multa no prazo de 30 (trinta) dias,
o processo administrativo serd encaminhado ao 6rgao competente para
cobranga judicial. .

ol
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Art. 131. O recolhlmento das multas ao 6rgio arrecadador
competente seré feito mediante guia de recolhimento, que pode-
r4 ser fornecida, registrada e preenchida pelos 6rgéos locais
autuantes.

Capitulo IV -
RECURSOS

Art. 132, O infrator podera oferecer defesa ou impugnagao do auto
de infragao no prazo de 10 (dez) dias, contados de sua ciéncia. -

Art. 133, A defesa ou impugnacéo serd julgada pelo superior imedi-
ato do servidor autuante, ouvindo este preliminarmente, o qual terd o
prazo de 10 (dez) dias para se pronunciar, seguindo-se a lavratura do
auto de imposigao de penalidade.

Art. 134, Da imposigao de penalidade de multa poderé o infrator
recorrer & autoridade imediatamente superior, no prazo de 10 (dez) dias,
contados de sua ciéncia.

Art. 135. mantida a decisao condenatdria, caberé recurso no prazo
de 10 (dez) dias ao:

| - Diretor hierarquicamente superior da regional de satde
autuante, qualquer que seja a penalidade aplicada e, das decisdes
deste, ao

11 - Diretor do 6rgao central de Vigilancia Sanitéria ou Epidemiolégica,
quando se tratar de penalidade prevista nos incisos IV a Xil do art. 112
ou de multa de valor correspondente ao previsto nos incisos Il e il do
art. 112 e, das decisées deste, ao

Ill - Secretario de Estado de Saude, em ultima instancia, e somente
quando se tratar das penalidades previstas nos incisos VIl a Xll, ao art.
112 e, das decisOes deste, ao ) )

IV - Governador de Estado de Satide, quando se tratar da penalida-
de prevista no inciso XIIl, do art. 112.

Art. 136. os recursos serdo decididos depois de ouvida a autonda—
de autuante, a qual podera reconsiderar a decisdo anterior.

Art. 137, Os recursos somente teréo efeito suspensivo nos casos de
imposigao de multa, o -

Art. 138. O infrator tomara ciéncia das decnsoes das autondades
sanitarias: g e .

| - pessoalmente, ou por procurador, a vista do processo; ou
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, Il-mediante notlfcaqao que poderé ser feita por carta reglstrada ou
) atraves daimprensa oficial, consmerando—se efetivada (cnnco) dias apds
apubhcagao W e .. e

LIVRO IV '
DISPOSIGOES FINAIS
Art. 139. As infragbes as dlébos@oes Iegaxs de ordem sanitaria pres-
crevem em (cinco) anos. -

§ 12. A prescrigao mterromper-se -4 pela notlflcagao ou qualquer
. outro ato da autoridade sanitaria que objetive a sua apuragao e con-

seqliente imposigdo de penalidade.

" § 22, Nao corre prazo prescricional enquanto houver processo ad-
ministrativo pendeme de decisao. .

Art. 140. Os prazos mencionados no presente Cédxgo e suas Nor-
mas Técnicas Especificas correm ininterruptamente.

Art. 141, uando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapaci-
tado, o auto podera ser assinado “a rogo” na presenga de duas teste-
munhas ou, na falta destas, devera ser fexta a devida ressalva pela auto-
ridade autuarte

Art, 142. Os 6rgéos da Secretaria do Estado da Saude, apés deci-
séo definitiva na esfera administrativa, fardo publicar todas as penalida-
des aplicadas aos infratores da legislagao sanitaria.

Art. 143. O disposto neste Cddigo devera, na sua aplicagao, ser

compatibilizado com a legislagao sanitaria correlatada vigente, prevale-
cendo sempre os parametros legais e técnicos cientificos de protegéo,
promogao e preservagao da saude.

Art. 144. Na auséncia da norma legal especifica prevista neste Codi-

"go e nos demais diplomas federais e estaduais vigentes, a autoridade

sanitaria, fundamentada em documentos técnicos reconhecidos pela

comunidade cientifica, podera fazer exigéncias que assegurem o cum-
primento do art. 22 deste Cddigo.

Art. 145, O desrespeito ou desacato & autoridade sanitaria, em ra-
zao de suas atribuigdes legais sujeitardao o infrator a penalidades
educativas e de multa, sem prejuizo das penalidades expressas nos
Cédigos Civil e Penal.

Art. 146. Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagio,
revogadas as disposigoes em contrario.

Palacio dos Bandeirantes, 23 de setembro de 1998.

GERALDO ALCKMIN FILHO

JOSE DA SILVA GUEDES

Secretério da Saude

FERNANDO LEGA

Secretério-Chefe da Casa Civil

ANTONIO ANGARITA

Secretario do Governo e Gestao Estratégica
Publicado na Assessoria Técnica-Legislativa,
aos 23 de setembro de 1998.
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LEG.FEDERAL — 340 — - LEX

CARTIGO 11 & a0 5o, :‘-'.:1 T

A execugiio da sentenca ser4 regida pelas leis'do Estado recebedor, inclusive as
condigdes para a outorga e revogagdo da liberdade condicional, antecipada ou vigiada.
s ARTIG612 . o

zicaly ae, s e s SAMSEIRIALS IRN LI MRS SA IS ML Y A i
Nenhuma sentem;a de prisio serd executada pelo Estado recebedor de modo
a prolongar a duragdo da privagio de hberdade além da pena 1mposta pela senten-

¢a do tribunal do Estado remetente, ™ < -.-"tt $7ilnr - -

0 v aer % - N

ECTERS LETIEE I S S

RV A S R
t v R EEE e

ARTIGOI3 .. . . ... -

1 Caso um nacxonal de uma das Partes esteja cumprmdo pena 1mposta pelo
Estado remetente sob o regime de suspensdo condicional da pena ou de liberdade
condicional, antecipada ou vigiada, poderd cumprir a citada pena sob a vigilancia
das autorxdades do Estado recebedor. ; sy

2.A autoridade judicial do Estado remetente sohcxtam as medldas de vxg’xlan-
cia de seu mteresse por via dxplométlca v T

3. Para 08 efeltos do presente Artxgo, a autondade Judxcxal do Estado recebe-
dor poderi adotar as medidas de vigilancia solicitadas e manter4 informadas as au-
toridades judiciais do Estado remetente sobre a aplicagdo de tais medidas, comu-
nicando de imediato o descumprimento, por parte do condenado, de qualquer das
obrigagdes assumxdas C L e earnien mesgee T oo e e .

. ‘\ ~ 2 E €5 (Tt
Nenhuma dxsposxgao deste ’Il‘atado poderé ser mterpretada no sentxdo “de lx-
mitar a faculdade que as Partes possam ter, independentemente do presente Tra-
tado, para outorgar ou aceitar a transferencxa de menor de 1dade mfrator

R -,,:,-... [

“ [T PY AR A R e 1)

ARTIGO 15 .

- As Partes se comprometem a adotar.as medidas legxslatxvas necessé.nas e es-
tabelecer os procedimentos administrativos adequados para o cumprimento dos pro-
pésitos deste ’I‘ratado Crmter Bron BadvaC. 2.3 5 a3 vt Il 2t tell it inel

Teeetest et ARTIGOlIS
. Este 'I‘ratado sera aphcével também a0 ;:ixmpnmento de sentenqas proferidas

"3z L6 ’L..x’ -)"""l 28T tau g

antes 'de’sus entfada em’vigor.?! 3eT8 e 72

wit2.50q B2 5 idutomaT 0bsszd Thie usan sE,RceBTon s uoninar eng siheb L
ARTIGO 17 sina ,:332‘.5'::
1.0 presente Tratado ésts sujeito & ratxﬁcagao e entrard em vigor na data e
que se produza a troca dos respectwos mstrumentos de ratificagdo. e

e~ 2. Este ’I‘ratado teré. dﬁragao mdef’ nxda Qualquer das Partes poderd denun-
cig-lo, medxante notlﬁcagao escnta por, ,vxa dxplométxca A denuncla tera efelto 180
(cénito’e oitenta) dias apésa data da nohﬁcagao t2 ven 23D 3013 S99t 25 6hiole
Em testemunho do que os representantes das Partes dev1damente autonza-

dOS ﬁrmam o presente 'I‘ratado Lg-.e‘n,g .{..) )t Jq ~.'-4. .u )1..- 12000t
* TFeito em Buenos Aires, em 11 de setembro de 1998, em dois exemplares ong1-
neus, nos idiomas portug'ues e‘espanhol,”sendo ambos os textos igualmente auténticos.

* ““PELA REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL, LUIZ FELIPE DE SEIXAS

CORREA Embaixador do Brasil. iell Jeatd e N
+ PELA REPU'BLICA ARGENTINA* GUIDO DI TELLA Mlmstro das Relaqoes
Extenores - LLnadusEr -

LEX — 341 — LEG. FEDERAL

A Tt

) TS ER AL U A St ¢
9.782 de 26 de Janexro de 1999

YOV ia’ﬁ-‘!ub ‘0718 44 27:171999 pagt DAYAIID A

eI ETEAPIAR £ IR TR T SAUD ITPRT -

’-~

Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitdria, cria a Agencxa Nacwnal de Vi-
gxlﬁncxa Sanit4ria, e d4 outras providéncias.

. » Fago saber que o Presidente da Repiblica adotou a Medida Proviséria n.
1.791M, de 30 de dezembro de 1998, que o Congresso Nacional aprovou, e eu, An-
tonio Carlos Magalhies, Presidente, para os efeitos do disposto no paragrafo tni-
co do artigo 62 da Constituigido Federal, promulgo a seguinte Lei:

Yo MOOT ’ - CAPITULO1I
DO SISTEMA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA

. Art 1¢ O Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria compreende 0 conjunto
de agdes definido pelo § 12 do artigo 62 e pelos artigos 15 a 18 da Lei n. 8.080'%, de
19 de setembro de 1990, executado por institui¢des da Administragédo Publica dire-
ta e indireta da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, que exer-
¢am atividades de regulagdo, normatizacio, controle e fiscaliza¢do na drea de vigi-
lancia sanitdria. |
22 Compete & Umao no amblto do sttema Nacxonal de Vlgxlancxa Samtana
definir a politica nacional de vigildncia sanitéria;

[¥'— definir o Sistema Nacional de Vigilancia Sanit4ria;
— normatizar, controlar e ﬁscahzar produtos, substanc:as e servigos de in-
¢’para a saude;

IV - exercer a vigilancia sanitéria de portos, aeroportos e fronteiras, poden-
do essa atribuigdo ser supletivamente exercxda pelos Estados, pelo sttnto Fede-

ral e pelos Municipios; .
@ acompanha‘r e coordenar as aqées estaduals dxstrltal e mumcxpaxs de vi-

tere

gil sanitdria;
( VIP prestar cooperacio tecmca e financeira aos Est.ados, a0 sttnto Federal
e aos Municipios; .. s - -.. N T I TP SN E S SN v -

Toraa S

— atuar em cxrcunstancxas especiais de risco 4 satide; e " -
= VVII))- manter sistema de informagdes em wgulancxa samtarxa,'em'cooperaqﬁo
com stados, o Distrito Federal e os MunlClplOS 38 st LT a2

N § 12 : A competencza da Umao seré exercxda SRS
) g pelo Ministério da Saude, no que seTefere & formulaqao, a0 acompanha-‘
mento e & avaliag@o da politica nacional de vigilancia samténa e das dlretnzes  ges
rais do Sistema Nacional de Vlgxlancxa Sanitaria;
II'—"pela Agencxa Nacional de ng]lancla Sanitdria — ANVS em conformlda-
de com as atribui¢des que lhe sdo conferidas por esta Lei; e N IR R
.III — pelos demais érgaos’e enthades do Poder Executxvo Federal cujas éreas
de atuaz;ao se relacionem com o sistema. * .. LcronloEvl -CLDD T 4 oL g
- § 22. . O Poder Executivo Federal definird a alocagio, entre os seus érgdos e
entldades das demais atribuigdes e atividades executadas pelo Sistema Nacional
de Vx incia Samténa, néo abrangxdas por esta Lei. .
(7§32 Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios fornecerao, medxante con-
vénid,asAnformagdes sohcxtadas pela coordenagdo do Sistema Nacional de V:gllan-
cia Sanitéria.

(1) Leg. Fed., 1998, pég. 5.331; (2) 1990, pég. 1.060. .. . - .
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— 342 — ' LEX
CAPITULO I 777" —————

DA CRIACAO EDA COMPETENCIA DA AGENCIA
e+ eee____NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA _

“TArt. 32, Fica criada a Agenaa Nacional de Vlgﬂancxa Samténa. autarqma sob
regime especial, vinculada ao Ministério da Saiide, com sede e foro no Distrito Fe-
deral, prazo de duragdo indeterminado e atuagdo em todo territério nacional. _._

Pardgrafo tinico. A natureza de autarquia especial conferida & Agéncia é ca-
racterizada pela independéncia admunstratxva, estabzhdade de seus dmgentes e au-
tonomia financeira. -. 3 .o .. Coet .

Art. 42 A Agéncia atuard como entidade admxmstratxva mdependente, sen-
do-lhe assegurada, nos termos desta Lei, as prerrogativas necessdrias ao exercicio
adequado de suas atnbuxqoes. .

Art. 52 * Caber4 ao Poder Executlvo mstalar a Agencla devendo 0 seu regu-
lamento, aprovado por decreto do Presxdente da Repubhca ﬁv(ar-lhe a estrutura or-
ganizacional. - Cs

LEG. FEDERAL

1

Parégrafo Gnico. A edn;ao do regulamento marcaré a msta]acéo da Agencxa,
inves 1 , automaticamente, no exercicio de suas atribuigdes. oot S

Art. 6/ A Agéncia terd por finalidade institucional promover a protegio da
saide daPopulagio, por intermédie do controle sanitdrio da produgéo e da comer-
cializagdo de produtos e servigos submetidos & vigilancia sanitéria, inclusive dos am-
bientes, dos processos, dos insumos e das tecnologlas a eles relacxonados, bem co-
mo o controle de portos, aeroportos ‘e de fronteiras.” ' .

Art. 72 Compete & Agencxa proceder a 1mplemenfa9ao ed execugéo do dis-
pos@ws mcxsos ILa VIl do artigo 22 desta Le1, devendcr . . -

coordenar o Sistema Nacional de ngllancxa Samténa, N
II — fomentar e reahzar estudos e pesqulsas no ﬁmbxto de suas atnbuxgoes,

i " estabelecer normas, propor, acompanhar & executar as pohtlcas, as di-
retrxzes eas agoes de v1g11anc1a samténa, S s neur et -

WL, DT e Y

IV - estabelecer normas e padroes sobre hmxtes de contaminantes, residuos
téxicos, desinfetantes, metais pesados e outros que envolvam risco & saude,

intervir, temporariamente, na administragio de entidades produtoras, que

se_yam mancladas, subsidiadas ou mantidas com recursos piiblicos, assim como nos
prestadores de servigos e ou produtores exclusivos ou estratégicos para o abasteci-
mento do mercado nacional, obedecido o disposto no .artigo 52 da Lei n. 6,437, de
20 de agosto de 1977, com a redagao que lhe foi dada’ pelo artlgo 2% da Lein, 9. 695("
de 20'de agosto de' 1998; ~* 7 als i'; 'f['..u Sr ,L «.,G,., .. LnLe -; PR
: .VI — administrar e arrecadar a taxa de ﬁscahzaqao de v1g11anc1a samténa ins-
tltuxda pelo artigo 23 desta Lei; T a0 6E2 sl sup dsl el L il
:1-2LVII — autorizar o funcionamento de empresas de fabncar;ao, dxstnbmgéo e im-
portaiio dos produtos mencionados no artigo 62 desta Lei; -ayiss.0” v 9.minis .

N anuir- com a lmportaqao e exportacao dos produtos mencxonados no a
tigo 87 desta Lei;® b .l o

i

Lt

X - conceder e cancelar o certxﬁcado de’ cumpnmento de boas préticas de fa-
bncagao - N AR

(3) Leg. Fed., 1977, p4g. 608; (4) 1998, pig. 3 231. Coarie .-

LEX —343 — LEG. FEDERAL

XI — exigir, median.egulamentaqio especifica, a certificagdo de conform%-
dade no 4mbito do Sistema Brasileiro de Certificagdo — SBC, de produtoes e servi-
os sob o regime de vigildncia sanitdria segundo sua classe de risco;

XII - exxglr o credenciamento, no Ambito do SINMETRO, dos laboratérios de
servigos de apoio diagnéstico e terapéutico e outros de interesse para o controle de
riscos & satide da populagdo, bem como daqueles que impliquem a incorporagao de
novas tecnologias;

‘- XIII — exigir o credencxamento dos laboraténos pubhcos de anélise fiscal no
ambito do SINMETRO;

XIV — interditar, como medida de vigilancia sanitéria, os locais de fabricagdo,
controle, 1mportaqao, armazenamento, distribuigdo e venda de produtos e de pres-
tagdo de servigos relativos & satide, em caso de v1ola<;ao da lemslaqao pertmente ou

de riscoiminente & satde;

@ proibir a fabncagao, a importagdo, o armazenamento, a distribuido e a
comercxalxzaqao de produtos e insumos, em caso de vwlaqao da leg1sla<;ao pertinen-
te ou de risco iminente & savde; . .

— cancelar a autorizagdo de funcionamento e a autorizagdo especial de fun-
cionamento de empresas, em caso de v1olaqao da legislagio pertmente ou de Tisco
unmenle‘s satde; . .

XVII'- coordenar as agdes de vigilancia sanitdria realizadas por todos os la-
boratérios que compdem a rede oficial de laboratérios de controle de qualldade em
satde;

s XVII — estabelecer, coordenar e monitorar os sxstemas de’ vxgx]ancxa t0\1co-

légica aj-macologxca, o .
XI promover a revisdo e atualizagdo perxédxca da farmacopéxa,

. XX — manter sistema de informagédo continuo e permanente para integrar suas
athdades com as demais agdes de saide, com prioridade as agdes de v1g11anc1a epi-
demiolégica e assisténcia ambulatorial e hospxtalar, Teovn

XXI — monitorar e auditar os 6rgaos e entidades estaduais, distrital e muni-
cipais que integram o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéria, mqlumdo—se os la-
boraténos oﬁcxazs de controle de quahdade em saude, U -

XXII - coordnnar e executar 0 controle da quahdade de bens e produtos rela-
cionados no artigo 82 desta Lei, por meio de anélises previstas na legislagdo sani-
téria,-ou de’ programas especxals de momtoramento da qualidade em saude; -,

XXIII — fomentar o desenvolvimento de recursos humanos para o sistema e a
cooperagdo técnico-cientifica nacxonal e 1nternac10nal

- autuar e aphcar as penahdades prevxstas em lei....;

— § 12 A Agenc1a podera delegar 20s Estados, a0 Distrito Federal e aos Muni-
cipios a execucdo de atribuigdes que lhe sdo préprias, excetuadas as previstas nos

incisos I, V VIII, IX, XV XVI, XVIIJ, XVIII e XIX deste artigo.
§ 22 A Agencxa poderé assessorar, complementar ou suplementar as agdes
estadums municipais e do Distrito Federal para o exercicio do contro]e sanitério.

§ 32 As atividades de vigilancia epidemiolégica e de controle de vetores re-
lativas a portos, aeroportos e fronteiras, serdo executadas pela Agéncia, sob orien-
tagio técnica e normativa do Ministério da Saide. .
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- .- 8rt. 8® Incumbe & Agénci respextada a legislagdo em vx!r, regulamentar,

controlar e fiscalizar 6s produtos e servigos que envolvam risco & sadde publica. .
§ 1*° Consideram-se bens e produtos submetidos ao controle e ﬁscahzagao sa-

nitéria pela Agéncia: s~ :;--o-2 - O - .
+ + I —medicamentos de uso humano, suas substancxas ahvas e demals insumos,
processos e tecnologias; ~x ;- - v ot Lenrooe o o

_II — alimentos, inclusive bebidas, 4guas envasadas, seus insumos, suas em-
balagens, aditivos alimentares, limites de contaminantes orgamcos, residuos de agro-
téxicos e de medicamentos veterinérios; . -

I - cosmet.xcos, produtos de higiene pessoal e perfumes, ’

IV Z'saneantes destinados & higienizagio, desmfecqao ou desmfesta(;ao em am-
bxentes domiciliares, hospxtalares e coletivos; - .

V — conjuntos, reagentes e insumos destinados a dmgnésnco, 1

VI — equipamentos e materiais medxco~hosp1talares, odontologlcos e hemote-
réplcos e de diagnéstico laboratorial e por imagem;

VII — imunobiolégicos e suas substancxas ativas, sangue e hemodenvados, .

.. ~VIII — 6rgdos, tecidos humanos e vetennénos para uso em transplantes ou re-
constxtuxgoes, s e . ST o .

X- radxoxsétopos para uso dxagnéstxco in vivo e radxoférmacos e produtos ra-
dioativos utlhzados em diagnéstico e terapia; e

. X —cigarros, cxgarnlhas charutos e qualquer outro produto fuxmgero, deri-
vado ou nao do tabaco; -

. XI — quaisquer produtos que envolvam a possibilidade de risco & saide, :ﬂ;ﬁ-
dos por engenharia genética, por outro procedimento ou amda submettdos a fontes
de radiag@o. e

§ 22 Consideram-se servigos submetidos ao controle e fiscalizagio sanitdria pe-
la Ag_éncia, aqueles voltados para a atengdo ambulatorial, seja de rotina ou de emer-
géncia, os realizados em regime de internagao, os servigos de apoio diagnéstico e te-
rapéutico, bem como aqueles que impliquem a incorporac¢io de novas tecnologias. -

=832 . Sem prejuizo do disposto nos §§ 12 e 2¢ deste artigo, submetem-se ao re-
gimede v1g11anc1a sanitdria’as mstalagoes fisicas, equipamentos, tecnologias, am-
bientese procediméntos envolvidos em todas as fases dos procéssos de produgdo dos
bens e produtos submetidos ao controle e ﬁscalxzaqao sanitdria, mclumdo a desh-
nagfio dos respectivos resfduos;zs wo siorizar 5 caineen 2 s x“.s' R

T g 4" A Agencxa poderé regulamentar outros produtos e servu;os de interes-
se para o controle'de riscos'a satide da populagéo, alcangados pelo Ststema Nacio-
nal de Vigildncia Sanitdria. .. s~y oy z0ml s, e -

CAPITULO 140
DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DA AUTARQUIA

RN ERT

- ;S:agﬁo I

"« Art’92'- A Agéncia serd dirigida portima Diretoria Colegiada, devéndo con-
tar, também, com um Procurador, um Corregedor e um Ouvxdor, além de unidades
especxahzadas incumbidas de diferentes funges. -+ -~ ::3s% Lo O

PRI SIME I ’

.. : Pardgrafo Gnico.-- A Agéncia contaré amda, com um Conselho Consult.wo, na
forma disposta em regulamento .. S R S I DL L
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.- . -Segao Il © - . . C-

Da Dlretona Colegxada

Art. 10. A gerencxa ea admxmstraqao da Agencxa serdo cxercidas por uma
Diretoria Colegxada, composta por até cinco membros, sendo um deles o seu Dire-
tor-Presidente. -- . . - < i - .

Parigrafo inico. Os Dxretores serdo brasxlelros indicados e nomeados pe-
lo Presidente da Repiblica apés aprovagio prévia do Senado Federal nos termos do
artigo 52, I1I, “f”, da Const1t.u1<;ao Federal, para cumprimento de mandato de trés
anos, admitida uma tdnica recondu(;ao .

Art. 11. O Diretor-Presidente da Agéncia serd nomeado pelo Presuicnte da
Republica, dentre os membros da Diretoria Colegiada, e investido na fungéo por trés
anos, ou pelo prazo restante de seu mandato, admxtlda uma Gnica recondugao por
trés anos. : .o P A

Art. 12. A exoneragdo imotivada de Diretor da Agéncia somente poderd ser
promovida nos quatro meses iniciais do mandato, findos os quais serd assegurado
seu pleno e integral exercicio, salvo nos casos de pratica de ato de improbidade ad-
ministrativa, de condenagio penal transitada em julgado e de descumpnmento in-
justificado do contrato de gestdo da autarquia.

Art. 13. _ Aos dirigentes da Agéncia é vedado o exercicio de qualquer outra ati-
vidade profissxonal empresarial, sindical ou de dire¢do politico-partiddria.

§ 12 K vedado aos dirigentes, igualmente, ter interesse direto ou indireto, em
empresa relacionada com a drea de atuagdo da Vigilancia Sanitdria, prevista nes-
ta Lei, conforme dispuser o regulamento.

§ 22 A vedagio de que trata o caput deste artigo néo se aplica aos casos em
que a atividade proﬁssxonal decorra de vinculo contratual mantido com entidades
publicas destinadas ao ensmo edp pesqmsa, mcluswe com as de dlrexto pnvado a elas
vinculadas.- *=bi. -t .o e UMK Corea P S

§ 32 Nocaso de descumprunento “da obrxgaqao prevista no caput e no § 12 des-
te artxgo, [ mfrator perderé o cargo, sem prejuizo de responder as agoes civeis e pe-

oy e

nais cabiveis. vt DA
Art. 14.  Até um ano apés deixar o cargo, é vedado ao ex-dmgente represen—

tar qualquer pessoa ou mteresse perante a Agencxa T Heaotn T
K Parégrafo umco Durante o prazo estabelemdo no caput é vedado, amda, ao

ex—dmgente, utlhzar em beneficio préprio informagdes privilegiadas obtidas em de-
corréncia do cargo exermdo, sob pena, de Jincorrer em ato de xmprobxdade admmls-

tratwa . . -

7y 51_&_1',(: 15 i'Compete a Dzretona Colegxada ’ T

R . [P

II - propor 2o Ministro de Estado da Saude as polmcas e dxretnzes governa-
enta:s destxnadas a permmr A Agéncxa 0 cumpnmento de seus obJetxvos, o
III = edltar normas sobre maténas de’ competencla da Agéncia; - . R
.3t IV'—"aprovar ¢ regimento interno e definir a dred de atuagao, a orgamza:;ao
ea estrutura de cada Dnretona, ST e s

'V— cumpnr e fazer cumpnr as normas relahvas EY v1g11anc1a samténa,

kN

VI — elaborar e divulgar relatérios periédicos sobre suas atividades;




pectivo custo global estabelecxdos no, Anexo L
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VII — julgar, em grau de recurso, as decisées da Diretoria, mediante provoca-

¢éo dos interessados; .
STy itaaraTe s
VIII - encammhar (] demonstratxvos contébels da Agencxa aos 6rgéos com-

petentes Etwa e e D -.--4-"."«". il s e

e -§1e A Diretoria reunir-se-4 com'a’ presenqa de, pelo menos, quatro direto-
res, dentre eles o Diretor-Presidente ou seu substxtuto legal, e dehberaré com, no
minimo, trés votos favordveis, , , .. > 4.0, .- - N -

= § 22 :Dos atos praticados pela Agencxa caberé recurso é Dlretona Coleg1ada,
com efeito suspensivo, como ultima instidncia admmxstratxva - .

Art. 16. Compete ao Diretor-Presidente: " o o -
- ‘I-— representar a Agencxa em jufzo ou fora dele, L
II — presidir as reuniges da Dxretona Colegiada; |, oL
III — cumprir e fazer cumprir as decisdes da Diretoria Coleglada, -
IV — decidir ad referendum da Diretoria Colegiada as questdes de urgéncia;
V- decldu' em caso de empate ‘nas dehberagoes da Diretoria Colegiada;
:VI - nomear ‘e exonerar servxdores provendo os cargos efetxvos, em comissdo

-

e func;oes de confianga, e exercer o poder dxsmphnar, nos termos da leglslagao em

vxgor,
" VII — encaminhar ao Conselho Consultwo os relatérxos pen6d1cos elaborados

pela Diretoria Colegiada; "~ %= F ¥t -wovi72 g
> VIII - assmar contratos, convénios e ordenar despesas =

E RIS I RS RICIRPNLI S P TN D A

Segao I -

. .
Dos Cargos em Comxssao e das Fun(;oes Comlssxonadas

P

~io Art. 17 F1cam cnados o0s Cargos em Comxssao de Natureza Especxal e do
Grupo de Diregdo e Assessoramento Superiores — DAS, com a finalidade de integrar
a estrutura da Agencla, relacxonados Do Anexo L desta Lei. .

| RN P -
Parégrafo tinijco. —.~0s cargos em Com.\ssao do Grupo de Dn'egao e Assessora-
mento Superior serdo exercidos, preferencxalmente, por mtegrantes do quadro de

pessoal da autarqula )
3ARAUTT A OBR  rarie 2Ll 08 MU il
“Art. 18:” *Ficam criadas funcoes de conﬁanqa denommadas Funqoes Comls-
sxonadas de Vigilancia Sanit4ria — FCVS'de exercicio privativo de’ servxdores pt-

bhcos, no quantxtatxvo e valores prevxstos 1o Anexo I desta Leitv

T IR 1 -

* "‘§ 1570 semdor mvestxdo cm FCVS perceberé s venc:mentos do cargo efgf

tivo, acresmdos do valor'da fungdo para a°qual tiver'sido designado.’ *~ **’ ,‘ o
3 Ieas

§ 22 Cabe a Diretoria Colegiada da Agéncia dispor sobre a realocaqao dos
quantitativos e rhstnbuu;ao das FCVS dentro de sua estrutiira organizacional, ob-
servados os niveis hierdrquicos, os valores de retnbmqé‘.o correspondentes e 0 res-

- . R ~es
R EAel Y 28 1] ECER T I

l' 5o
§ 3° A deSIgnagao para é fung:ao comxssxonada de vigi ancxa samténa é ina
namento, cessando o seit pagamento durante as situagdes’'de’ afastamento do ser-
vidor, mcluswe aquelas consideradas de efetivo exercicio, ressalvados os periodos
a que se referem os incisos I, IV, VI e VIII, do artigo 102 da Lei n. 8.112%, de 11 de
dezembro de 1990 com as alteragoes da Lel n. 9 527(5’ de 10 de dezembro de 1997.

e 2 Tl

(5) Leg. Fed., 1998, pég. 1.061; (6) 1997, pig. 4.448. ...=".. . RETE R N
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. CAPITULO IV
DO CONTRATO DE GESTAO = -

Art.19. A admmlstragao da Agenc:a serd reglda por um contrato de gestao,
negociado entre o seu Diretor-Presidente e o Ministro de Estado da Satde, ouvidos
previamente os Ministros de Estado da Fazenda e do Orgamento e Gestéo, no pra-
zo méximo de noventa dias seguintes & nomeagdo do Diretor-Presidente da autarquia.

Paragrafo inico. O contrato de gestdo € o instrumento de avaliagio da atua-
¢do administrativa da autarquia e de seu desempenho, estabelecendo os parémetros
para a administragdo interna da autarquia, bem como os indicadores que permitam
quantificar, objetivamente, a sua avaliagio periédica.

Art. 20. O descumprimento injustificado do contrato de gestdo implicard a
exoneragio do Diretor-Presidente, pelo Presidente da Republica, mediante solici-
tagdo do Ministro de Estado da Saude. .

- S - - capiTULOV
" ' DO PATRIMONIO E RECEITAS

.Segdo I -
. Das Receitas da Autarquia
" Art. 21.  Constituem patriménio da Agéncia os bens e direitos de sua prop:rie-
dade, os que lhe forem conferidos ou que venha adquirir ou incorporar.
Art. 22. © Constituem receita da Agéncia:
I —- o produto resultante da arrecadagio da taxa de ﬁscahzacao de vxgllanma
sanitdria, na forma desta Lei;
II — a retribuigdo por servigos de quaisquer natureza prestados a terceiros;
III = o produto da arreczidagid das receitas das multas resultantes das agdes
ﬁscahzadoras, R e o )
IV=o produto da' execugao de sua d1v1da atwa, . U e
V — as dotagdes consignadas no Or¢amento Geral da Umao, credltos especxals,
créditos adicionais e transferéncias e repasses que lhe forem conferidos;
VI — os recursos provenientes _de convénios,-acordos ou contratos celebrados
com entidades e organismos nacionais e internacxonaxs,
VI - as doac;oes, legados, subvengues e outros recursos’ que lhe forem dest.mados,
. VIII—os valores apurados na venda ou aluguel 'de bens méveis e iméveis de
sua proprxedade, -,
e.5c-IX .0 produto da alxenagao de bens, objetos e instrumentos uhhzados para
a prétxca de mfra(;ao, assim como do patriménio dos infratores, apreendidos em de-
corréncia do exercicio do poder de policia e incorporados ao patriménio da Agéncia
nos termos de decisdo judicial. .. e R
Pardgrafo unico. _ Os recursos prev1stos nos incisos 1, II e VII deste artigo,
serdo recolhidos dirétamente 4 Agéncia, na forma definida pelo Poder Executivo.

:-.Art. 23.- -Fica instituida a Taxa de Fiscalizagdo de Vigildncia Sanitéria.

§ 1° Constitui fato gerador da Taxa de Fiscalizagio de Vigilancia Sanitéria
a prédtica dos atos de competéncia da Agenc:a Nacxonal de ngllancxa Samténa cons-
tantes do Anexo II. . . . . .

OUTUCIUNL O
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§ 22 Sido sujeitos passivos da taxa a qu‘e'ée refere o capu”ste artigo as pes-
soas fisicas e juridicas que exercem atividades de fabricagao, distribuigdio e venda
de produtos e a prestagdo de servu;os mencxonados no artxgo 82 desta Lei.

§ 3° A taxa seré dev1da em conformxdade com o respectwo fato gerador, va-
lore prazo a que refere a tabela que constitui o Anexo II desta Lei. .- - -, - ,-:

un:'§ 42. . A taxa devera ser recolhida nos prazos dxspostos em reg'ulamento pr6-
pno da Agéncia. -~ .. | . . .. s . . .

"§52 1A arrecadagao ea cobranga da taxa a que se refere este artxgo poderé
ser delegada aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios, a critério da Agen-
cia, nos casos em que por eles estejam sendo realxzadas agoes de vxgllancm respei-
tado o disposto no § 12 do artigo 7¢ desta Lex s -

“Art. 24. A Taxa ndo recolhida nos prazos ﬁxados em regulamento, na forma
do artigo anterior, serd cobrada com os seguintes acréscimos:

I — juros de mora, na via administrativa ou judicial, contados do més seguin-
te ao do vencimento, & razdo de 1% ao més, ca]culados na forma da legislagdo apli-

Fryes wo:

cdvel aos tributos federaxs, IFOOY L. Pl T

IT — multa de mora de 20%, reduzida a 10% se o pagamento for efetuado até
0 iltimo dia Gtil do més subseqiiente ao do seu vencimento;

III — encargos de 20%, substitutive da condenag¢io do devedor em honordrios

de advogado, calculado sobre o total do débito inscrito como divida ativa, que serd
reduzido para 10%, se [\ pagamento for efet:uado antes do ajuxzamento da execugdo.

§ 12 Os juros de mora nio mcxdem sobre [ valor da multa de mora.

§ 22 Os débitos relativos a 'Ihxa poderao ser parcelados, a juizo da Agencla
Nacional de Vigildncia Sanit4ria, de atordo com os critérios f'xados na legislagao
trlbuténa .

“Art. 25. A Taxa de Fxscahzagao de ngﬂancxa Samtana seré dev1da a par-
tir'de 12 de janeiro de 1999.1 = ¢ "5.-. 3 :

Art. 26. A Taxade Fiscalizagdo de Vlgllanc:a Samtana seré recolhlda em con-
ta bancéna vinculada b. Agencm et R R

LW L

[ SR L

R Ts e :\’ LR ]

s (Art. 27, _ Os valores cuja cobranga seja atnbulda por lei, A Agenc1a e apura-
dos admxmstratwamente, néo recolhidos no’ prazo estlpulado, serdo inscritos em di-

vida ativa prépria da Agéncid e servirdo detitulo executivo para cobram;a Judxcxal

na forma da Lei. N ISV LT

.

2L Art 28,5 A execugao ﬁscal ‘da dfvxda Ativa'sers promovxda pela Procurado-
ria da'Agéncia

LA I Fa R o

TG 25 VIRNRITTGY G 100 WL sl .0_\..,;£!xu oL 2

g ‘CQ-xI)L (C!.‘" B EX.. H i3 “‘
L _ CAPITULO VI ;
++"»: DAS DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS - i,

Art. 29. .Na primeira gestio da Autarquna, wsando xmplementar a transi¢do
para o sxstema de mandatos ndo coincidentes; , o arit s geesieat  t

272 C.a. PRI

- tres dxretores da Ageuma serdo nomeados pelo Premdente da Repubhca,
por mdxca(;ao do Ministro de Estado da Satde; S st
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: . II — dois diretores se.nomeados na forma do parédgrafo tnico do artigo 10,
desta Lei. .- . . o

Par4grafo tnico. Dos trés diretores referidos no inciso I deste artigo, dois
serdo nomeados para mandato de quatro anos e um para dois anos. .

- Art. 30. * Constituida a Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitéria, com a pu-
bhca:;ao de seu Regimento Interno, pela Dxretorla Colegxada estaré extinta a Se-
cretaria de Vigilancia Sanitdria. :

Art. 31. * Fica o Poder Executivo autorizado a:

I — transferir para a Agéncia o acervo técnico e patnmomal obngacoes, direi-
tos e receitas do Ministério da Satde e de seus 6rgdos, necessérxos ao desempenho
de suas fungdes;

II — remanejar, transferir ou utilizar os saldos orqamenténos do Ministério
da Satde para atender as despesas de estruturagio e manutenqao da Agéncia, uti-
lizando como recursos as dotagdes orgamentarias destinadas &s atividades finalis-
ticas e administrativas, observados os mesmos subprojetos, subatividades e grupos
de despesas previstos na Lei Or¢gamentdria em vigor.

Art. 32. Fica transferido da Fundac¢do Osvaldo Cruz, para a Agéncia Nacio-
nal de Vigilancia Sanitdria, o Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Sai-
de, bem como suas atrxbuxgoes mstltucwnals acervo patmmomal e dotacoes orga-
mentérias. . R

Parigrafo tnico. A Fundaqao Osvaldo Cruz dar4 todo o suporte necessdrio
4 manutengdo das atividades do Instituto Nacional de Controle de Qualidade em Sau-
de, até a organizagio da Agéncia. R

Art. 33. - A Agéncia poder4 contratar especialistas para a execugdo de traba-
lhos nas 4reas técnica, cientifica, econdmica e )undxca, por pro;etos ou prazos lxmx-
tados observada a legislagdo em v1gor - _

" Art. 34. A Agéncia poderd requ151tar, nos trés prlmexros anos de sua msta-
lagsio, com dnus, servidores ou contratados, de érgdos de entidades mtegrantes da
Administragdo Piblica Federal direta, mdlreta ou fundacmnal quaxsquer que se~
jam’as fungdes a serem exercxdas A

§12 Durante 0s pmneu-os vinte e quatro meses subsequentes a mstalaz;ao
da Agencxa, as requisi¢des de que trata o caput deste artigo serdo m'ecusévexs, quan-
do feitas a 6rgdos e entidades do Poder Executive Federal e desde que aprovadas
pelos Mxmstros de Estado da Satde e do Orgamento e Gestao e MRS e

- § 2¢ Quando a requlslgao 1mpl1car reduqao de remuneragao do servxdo re-'
quisitado, fica a Agéncia autorizada a complement;i. -la ate 0 hmxte da remunerat;ao
do cargo efetlvo percebxda no 6rgao de origem. ' - ER EEEOE

Art 35 E vedado® ‘2 ANVS contratar pessoal com vmculo empregatlcxo ou con-
tratual Junto a entidades sujeitas & agdo da ngllancm Sanitdria, bem como 0s res-
pectivos proprleténos ou responséveis, ressalvada a partxcxpa;ao em comxssoes de
trabalho criadas com fim especifico, duragao determmada € nio mtegrantes da sua
estrutura organizacional.- .;oeqr sl & ¢ aetd Lo Lra ey LA a0 T

: Art. 36. Sao consideradas necessidades temporénas de éxcepcional interes-
se pubhco, nos termos do artigo 37 da Constitui¢do Federal, as atividades relatxvas
3 implementagdo, ao acompanhamento e & avaliagio de projetos e programas de ca-
réter finalistico na drea de vxgxlancxa sanitdria, 4 regulamentacdo e & normatiza-
¢do de produtos, substincias e servzc;os de mteresse para a saude, xmprescmdxve:s
3 implantagdo da Agéncia. . - - .
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§ 12 Fica a ANVS autorizada a efetuar contratagido tagréria, para o de-
sempenho das atividades de que trata o caput deste artigo, por periodo nido supe-
nor a trinta e sexs meses a contar de sua instala¢io.

§2¢ A contrata(;ao de pessoal tempordrio poders ser efetivada ﬁ vista de no-
téria capapxdade técmca ou cxentxﬁca do proﬁssxonal mediante anéhse do curriculum
uztae ! . :

§3 As contratagées temporérias serdo feitas por tempo determinado e ob-
servado o prazo médximo de doze meses, podendo ser prorrogadas desde que sua du-
rag¢do ndo ultrapasse 0 termo final da autorizagdo de que trata o § 1°.

§ 4’ ‘A remuneraqao do pessoal contratado temporariamente terd como re-
feréncia valores definidos em ato conjunto da ANVS e do érgio central do Sistema
de Pessoal Civil da Admxmstragao Federal (SIPEC).

§ 52 Aphca -se ao pessoal contratado temporariamente pela ANVS, o dispos-
to nos artlgos 5% e 62, no pardgrafo tinico do artigo 72, nos artigos 82, 92, 10, 11, 12
e 16 da Lei n. 8.745™, de 9 de dezembro de 1993.

Art. 37. O quadro de pessoal da Agéncia poderd contar com servidores re-
distribufdos de érgdos e entidades do Poder Executivo Federal.

Art. 38. .. Em praze nio superior a cinco anos, o exercicio da fiscalizagido de
produtos, servigos, produtores, distribuidores e comerciantes, inseridos no Sistema
Nacional de Vigilancia Sanit4ria, poder4 ser realizado por servidor requisitado ou
pertencente ao quadro da ANVS, mediante designagio da Diretoria, conforme re-
gulamento. . - .

Art. 39. Os ocupantes dos cargos efetivos de nivel superior das carreiras de
Pesquisa em Ciéncia e Tecnologia, de Desenvolvimento Tecnolégico e de Gestdo, Pla-
nejamento e Infra-Estrutura em Ciéncia e Tecnologia, criadas pela Lei n. 8.691®),
de 28 de julho de 1993, em exercicio de atividades inerentes as respectivas atribui-
¢es na Agéncia, fazem jus 4 Gratificacdo de Desempenho de Atividade de_ Clencia
e ’Ib.cnologxa = GDCT, criada pela Lei n. 9.638, de 20 de maio de 1998."

§ 127 A gratlﬁcagao teferida no caput também serd devida aos ocupantes dos
cargos ‘efetivos dé nivel intermedidrio da carreira de Desenvolvimentq Tecnolégico
em exercwxo de atlvxdades merentes as suas atnbuu;oes na Agencxa

Gestio, Plane_)amento e Infra-Estrutura em Ciéncia e 'Ibcnologla, criada pela Lein.
9.64749, de 26 de maio de 1998, serd devida a esses servidores em exercicio de ati-
vidades merentes kX atnbuu;oes dos respectlvos cargos na Agencxa

)2 (TR SD 9T L 0

'§ 32, - Para ﬁns de percépqao das gratificagdes referidas neste artlgo serao ob-
servados os demais critérios e regras estabelecldos na legislagdo em v1gor

PRSI
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§4.

00, .disposto ) neste artigo aphca ée apenas aos servxdores da Fundaqao Os-

Art 40 A Advocacm~Geral da Umao eo Mlmsténo da Saide, por mtermé-
dio de sua Consultoria Juridica, mediante comissdo conjunta, promoverdo, no pra-
zo de cento e oitenta dias, levantamento das agoes judiciais em curso, envolvendo
matéria cuja competéncia tenha sido transferida & Agencxa, a qual substxtuxré a
Unido nos respectivos processos. - . .. =« . : . ,oYar -

e asms e e 5. e . e

(7) Leg. Fed., 1993 pdg 1.026; (8) 1993, pﬂg 608; (9) 1998, pég 1.835; (10) 1998 pig. 1.860.
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§12° A substituingue se refere o caput, naqueles processos judiciais, se-
r4 requerida mediante pevigao subscrita pela Advocacia-Geral da Unido, dirigida
ao Juizo ou Tribunal competente, requerendo a mtxmaqao da Procuradona da Agén-
cia para assumir o feito." .o o .. e .

§ 2¢  Enquanto nido operada a substxtuxcao na forma do parégrafo anterior,
a Advocacia-Geral da Umao permaneceré no feito, praticando todos os atos proces-
suais necessdrios.. .- : el

Art.41. - O reg:stro dos produtos de que trata a Lei n. 6. 360“” de 23 de se-

tembro de 1976, e o Decreto-Lei n. 986112, de 21 de outubro de 1969, podera ser ob-
jeto de regulamentagdo pelo Ministério da Sadde e pela Agéncia visando a desbu-
rocratizacdo e a agilidade nos procedimentos, desde que isto nao implique riscos a
satde da populagdo ou & condigdo de fiscalizagdo das atividades de produgéo e cir-
culagao. . . ) )
Parégrafo dnico. A Agéncia poderé conceder autorizacao de funcionamento
a empresas e registro a produtos que sejam aplicdveis apenas a plantas produtivas
e a mercadorias destmadas a mercados externos, desde que ndo acarrete riscos 3
saude publica.

Art. 42. O artigo 57 do Decreto-Lei n. 986, de 21 de outubro de 1969, passa
avigorar com a segumte redagao . .

"Art 57 A 1mporta(;ao de ahmentos de adxtxvos para ahmentos e de

substincias destinadas a serem empregadas no fabrico de artigos, utensilios

e equipamentos destinados a entrar em contato com alimentos, fica sujeita ao

_ disposto neste Decreto-Lei e em seus Regulamentos sendo a anélise de contro-

le efetuada por amostragem a critério da autoridade sanitdria, no momento
_de seu desembarquenopais”(NR)._ . _ ___________. . ...

9 -Art. 43. A Agéncia poderd apreender bens, equipamentos, produtos e uten-
silios utilizados para a pratica de crime contra a saide piblica, e a promover a res-
pectiva alienagdo judicial, observado, no que couber, o disposto no artigo 34 da Lei -
n. 6.368119), de 21 de outubro de 1976, bem como requerer, em juizo, o bloqueio de
contas bancérias de titularidade da empresa e de seus proprietdrios e dirigentes,
responsdveis pela autona daqueles delitos.

_ Art. 44, Os artlgos 20 e 21 da Lei n. 6.360, de 23 de setembro de 1976, pas-
sam a vigorar com a seguinte _rpdaqﬁo.
P “Art. 200 i :
o “Pardgrafo unico. Nao_podera ser r registrado o medicamento_que ndo
tenha em sua composigio substincia reconhecxdamente benéfica do ponto de
vista chmco ou terapeutlco ’(NR) - : -

“Art. 21.7 Fxca assegutado o dxrexto de’ reglstro de" medxcamentos simi-
lares a outros ja registrados, desde que satisfacam’as exxgencms estabeleci-
~— das nesta Lei." (NR) e 37w -

o =s12 Os medicamentos similares a serem fabricados no Pals, con51de-

ram-se reglstrados apés decorrido o prazo de cento e vinte dias, contado d
apresentagio do respectivo requerimento, se até entdo nio tiver sido indeferido

§ 2 A contagem do prazo para registro serd interrompida até a satis-
fagdo, pela empresa interessada, de exigéncia da autoridade sanitéria, ndo po-
dendo tal prazo exceder a cento e oitenta dias.

(11) Leg. Fed., 1976, pag. 716; (12) 1969, pég. 1.674; (13) 1976, p4gs. 775 836. -~ - -
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i - § 3% -. O registro, concedido nas condigbes dos paréggs anteriores, per-
;2 derd a sua validade, independentemente de notificagdo ou interpelagdo, se o
i+ 1. produto néo for comercializado no prazo de um ano apés a data de sua conces-
sdo, prorrogével por mais seis meses, a critério da autoridade sanitdria, me-
. diante Justxﬁcagéo escrita de iniciativa da empresa interessada.

§ 4. O pedldo de novo reglstro do produto poderé ser formulado dois
anos ap6s a verificagdo do fato que deu causa a perda da validade do anterior-
. mente concedxdo, salvo se nao for xmputével é empresa interessada.
Coe § 5¢ As dxsposxc;oes deste artlgo aphcam -se aos produtos registrados e fa-
wis bncados em Estado-Parte integrante do \[ercado Comum do Sul - MERCOSUL,
: para efeito de sua comercxahzaqao n: “afs, se corresponderem a similar na-
+ ,cional j4 registrado.” I .

Art. 45 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo.

“Art. 46 Fica revégado b aitigo 58' do'Decreto-Lei n. 986, de 21 de outubro
d1969. (i L T
“""Senador ANTONIO CARLOS MAGA.HAES, Presidente '

St ¥ Tes . Lot L5 32 ANEXOTI T .

QUADRO DEMONSTRATIVO DE CARGOS EM COMISSAO E
FUNCOES COMISSIONADAS DE VIGILANCIA SANITARIA

_ UNIDADE -« © CARGOS/ ' DENOMINACAO NE/
S i FUNCOES * #" CARGO/FUNGAO . DAS/
1rite [T IS D N P2y Sy NG - . o .. . . N .Z FG

. Diretor . . . NE

.. 5.
: 5. .. Assessor Especxal 171025 .
LI A .5 ‘Auxiliar. caee 5 102.1
17 Chefe de Gabmete o 1014t
1 Procurador vy simn ,'_ 101.5 A:
) \ . 1 Corregedor 101.4
-t SRSl SO LN B : _Ouv1dor S 101.4
. 1 “* Auditor “% > T T01014 0
. 7. ..Gerente-Geral  .,+ 1015
b \
A571 arcy atesfen 0-8.'. “ Ger’e'l‘l'te" Vg ey S 101.4
£y n3aan iy s s.i aves Lo g Tanel yaa, UV Gatnar

QUADRO DEMONSTRATIVO LE FUNCOES COMISSIONADAS
s 20:6 DE VIGILANCIA SANITARIA DA AGENCIA NACIONAL
e som ", DE VIGILANCIA SANITARIA™* * ** - ©

-ingludalzo _...!‘:'I.;,.‘..; 20 il ot LG bl s WG

c()mc.omcvs . " QTDE.

5 .FCVS-III . A7, :
it wECVS-II .. B8 npm - 454,00 - -
FCVS-I R W L ey 1 ann-402,00
TOTAL 274 177 005,00
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- .- ---—~TAXA DE FISCALIZACAO DE VIGILANCIA SANITARIA -

Fatos Geradores Valores em R$ Prazos para Renovagio

1. Autorizagdo de funcionamento
de empresa, para cada tipo de ati-

vidade

1.1. Sobre a industria de medica- Do
mentos - "~ LUE ot . 40.000 anual -
1.2. Sobre equipamentos e corre- . . .

latos .. "« o . 20.000 anual

1.3. Distribuidores de medicamen- . o
tos, drogarias e farmdcias 15.000 anual

1.3. Demais :-2... . 10.000 - anual

2. Alteragio ou acréscimo na au-

torizacdo (tipo de atividade, dados

cadastrais. Fusdo ou incorporagio C
empresarial) 6.600 indeterminado

3. Substituicio de representante
legal, resp. iicnico ou cancela-
mento de autorizagdo

4. Certificagdo de boas préiticas de
fabricagdo e controle para cada es- )
tabelecimento ou unidade fabril, * — Cone
tipo de atividade e linha de pro- ’ : FE
dugdo/comercializagdo

4.1. No Pais e Xercosul

Isento ] indetéx_-mir;ado

4.1.1. Medicamentos 30.000

4.1.2. Equipamentos e correlatos 12.000

4.1.3. Demais | : ©4.000

4.2. Outros pafses - . 37.000

5. Reg15tro geainini 5l

5.1. Cosméticos . - ST e00

5.2. Saneantes ' 11.700

5.3.1. Equipamentos, Aparelhos e

Instrumentos . . - 65.000

5.2.2. Outros (conj. de dxagn. e Y I A
bolsas de sangue) . _ . .. 16.300 _trésanos . , - -
5.4. Medicamentos IS R AR I E
5.4.1. Novos 80.000 . s.:: - . cincoanos - -
5.4.2. Similares o 35.000 cinco anos

5.4.3. Genéricos <. 10.600 cinco anos
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Fatos Getadores

Valores em R$

e eap e m -

Prazos para Renovagio

5.5. Alimentos e Bebidas — —

5.6. Tabaco'e Similares ** 23

6. Acréscimo ou Modxficagao no
Registro

6.1. Apresentac¢do

6.2. Concentragdo e Forma Far-
macéutica . ;
6.3. Texto de bula, formulério de
uso e rotulagem

6.4. Prazo de vahdade ou cancela-
mento e e

6.5. Qualquer outro
7. Isengdo de registro

8. Certidao, atestado, classificagio
toxicolégica, extensio de uso, co-
ta de comercializa¢do por empre-
sa de produto controlado demais
atos declaratérlos

9. Desarquwamento ‘de processo e
2% via de documento :

10. Anuéncia na notificagdo de pu-
blicidade de produtos para veicu-
lagdo méxima de 6 meses

11. Anuéncia em processo de im-
portagido ou exportagdo para pes-
quisa chmca

12, Anuéncxa pa.ra isencéio de im-
posto e em processo de importagdo
ou exportagdo de produtos, sujei-
to a Vigilancia Sanit4ria

13. Anuéncia em processo de im-
portagio & exportaqao para fins de

comercializa¢do de produto sujei-

to & Vigilancia Sanitdria

14. Colheita e transporte de z-u;xos- a

tras para anélise de controle de
produtos importados

— dentro do municipio

~—~ outro municipio no mesmo Es-
tado ag:; uosin

— outro Estado ;-

10.000 ~cinco anos - -~
100.000 * “’gnual
1.800 ) ‘if\aefefﬁxinédo
4.500 ) indeterminado
Y.L PR

2.200 indeterminado
Isento . ir;détermi'n;adé
8.100 indeterminado
2.200 : - indeterminado
10.000 “-2 7-indeterminado
2.200 o ind_e!;épminad_o ’
8.800

s
[

105,29 S0TIL .

indeterminado .,

e Ny
Wui.o

-1-\1_.- o>
PRI et

indeterminado

TxIA mdetermmado .’ .

-

AR
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Fatos Geradores ) " . Yalbféq ;1;1 RS ) " Prazos lia;é Renovagio

15. Vistoria para verificagdo de . .. e s
cumprimento de exxgéncxas sam- S mememe e e
tdrias v it At 500

" indeterminado "
16. Atmdades: de Controle Sanité.-_ C e e oL

rio de Portos, Aeroportos e Fron- Ce ey,
teiras < .  °. - e B

16.1. Emissdo de Certxﬁcado de ’ RS
Desrratizagdo e Isengdo de Desr- . . -~
ratiza¢do de Embarcagéo 1000

16.2. Emissdo de Guia de Desem- -
barque de Passageiros e Tripulan-

tes de Embarcagdes Aeronavese .
Veiculos Terrestre de 'I\'ansu:o In-
ternacxonal e - 500

16. 3 messadde Certiﬁéado de .
Livre Prédtica ) 600

16.4. Emissdo de Guia 'D'aslado de K e Lo
Cad4ver — em Embarcagoes Aero- . . A
naves e vefculos terrestres em tran- I : ’

sito interestadual e internacional 150

indeterminado

indeterminado

- s
indeterminado

Os valores da tabela ficam reduzidos, exceto 16.1, 1:6.2 16.3, 16.4, em:

a) 30% no caso de empresas médms tal qual deﬁmdo pela Le1 n. 9.531, de 10
de dezembro de 1997; « 73+ L . Sl -

b) 60% no caso das pequenas empresas tal qual deﬁmdo na Lei n. 9 317 de 5
de dezembro de 1996; o PP - -

,3‘,...' K

zembro de 1996. ‘23 dnmrenss
Obs: No caso de empresas que estejam em processo ‘de 1nstala<;ao, a cobran-
ca se realizard por autodeclaragdo, a ser comprovada no_ ano subsequente sem a qual

o valor descontado passard a ser devxdo c e e
sz “‘z; 2LTINOGEYT TUM P LT

Declara de interesse socxa] para fins de reforma agrdria, o imével rural de-
nominado “Fazenda Pedras”, conhecido por Imburanas, smxado no Mumcxpxo de Ca-
nindé, Estado do Ceard, e dé outras providéncias. . e o
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5 — ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/JELABORAGAOQ
§.1 — Ser4 aceito o uso dos seguintes estabilizantes:

MARGINALIA

[0 I
Citrato de sédio, Monofosfato de sédio, Difosfato de sddxo, 'I‘nfosfato de sédio,

separados ou em combinagdo, em uma quantidade ndo superior a 0. 1g/100m1 expres-
sos em P,O,.

6 — CONTAMINANTES A AeUh

Os contaminantes orgénicos e inorganicos presentes nio devem superar os li-
mites estabelecidos pela legislagdo especifica.

7 — HIGIENE e

7.1 — As préticas de higiene para elabox::a'é'ao do ﬁrdduu'égiafao'de acordo com

o estabelecido no Cédigo Internacional recomendado de Praticas, P
de Higiene dos Alimentos (CAC/Vol. A 1985). ® Frincipios Gerais

7 2 - Cnténos macroscéplcos e mlcroscépxcos

.0

sy veesa
N

) Auséncxa de qualquer txpo de 1mpurezas “ou elementos estranhos

7.3 — Critérios microbiolégicos e tolerancias =~ *

O leite UHT (UAT) nao deve ter microorganismos' capazes de prohferar em con-
digdes normais de armazenamento e distribuigdo, pelo que apés uma incubagido na

embalagem fechada a 35 37°C durante 7 dias, deve obedecer: co o3
Requisito Critério de - - "*'Categoria Método de
e ——. — Aceitag@o - -- —— (ICMSF) —-——. ——_Andlise -~ — .-
Aer6bios n=5 ¢=0 m=100 10 - FIL 100B: 191

Meséfilos/ml . T oaenish

> LY ’» I

8 — PESOS E MEDIDAS )
‘Seré aplicada a legislagz‘io especifica. ; el -
9 — ROTULAGEM o "3:..-

9.1 — Ser4 aplicada a leglslaqao especxﬁca Y din
SSRLDY0 TN 22b

-9.2 ='0 produto ser4 rotulado como “leite UHT (UAT) integral”, “lelte UHT
(UAT) parcialmente desnatado_ou semxdesnatado" e “leite UHT (UHT) desnatado”,

se undo o tipo corres ond n
g P, ponde te d1agalndme o 0Bedusdl 5 oy 20as — L2

Poder4 ser usada a expressao “Longa Vida” e/ou “Homogeneizado”.. {0 9725

Dever4 ser indicado no rétule do “Leite UHT (UAT) »
3} parcialmente desnatado
ou “Leite UHT (UAT) semidesnatado”-a percentagem da matéria gorda correspon-

dente Vo e MY S ORI --. fiade 99 ,.’_. ) R CTISUILLINR 175 WETAI ORI

10 ~ METODOS DE ANALISE-> ! '~ =3¢

Os métodos de anéhses recomendados sao os mdxc-ados nols. 1tens '4‘ 2. 2 e 7.3,
do presente Padrio de Identidade e Qualidade.

R . e e e

MEPES 1> JESa S S OO S A

11 — AMOSTRAGEM B i LR
Serao seguldos os procedlmentos recomendados na Norma FIL 50B "1985.
(D.O. n. 172, de 8 de setembro de 1997, pég 19.700).~: ;- . :' :* "':.-:;

o A sl ah e -

... ALIMENTOS EMBALADOS. i .-y, L0003 e 2ben

LEX ‘ ' — 3451 — MARGINALIA
£

Y L
I R

- Aprova ° Regulamento Tecmco para Rotulagem de ‘Alimentos’ Embalados

Ll R T AT I i on s zh RN R

mms'rEmo DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO B
DAL

i GABINETE DO MINIS’I‘RO T e

i
BT B Tol AL U RO S R .2

.. ... PORTARIAN.3T1— DE 4 DE SETEMBRb DE 1997 '

; O Mxmstro de Estado da Agncultura e do Abastecxmento, no uso da atribui-
¢d0 que lhe confere o artigo 87, parégrafo wnico, inciso 11, da Constituigao, e nos ter-
mos do disposto no Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Ongem Animal, aprovado, pelo Decreto n. 30. 6910, de 29 de: margo de 1952, ¢

Consuierando a Resolugao MERCOSUL GMC n. 36/93 que aprovou o Regu-
lamento Técnico para Rotulagem de Alimentos Embalados; .z~ : ¥ L
. Consxderando a necessidade de padromzat os méj:odos de rotulagéo e acondx-
clonamento dos produtos de ongem ammal resolve T
Art. 1" vAprovar o Regulamento Tecmco para Rotulagem de Ahmentos Em—
balados iy ‘1t
- ArL 20 Regulamento Técmco para Rotulagem de Alxmentos Embalados, apro-
vado por esta Portaria, estar4 disponivel na Coordenagéo de Informagédo Documen-
tal Agricola, da Secretaria do Desenvolvimento Rural do Ministério da Agricultura
e do Abastecimento.
- .~-Art. 3 .Esta Portaria entra em vigor sessenta dias apés a sua publicagdo. ~
Arlmdo Porto, mestro da Agncultura e do A.bastecxmento EEEET

-‘.\ X

R '“'j ERRTE A 2d

.

Lo

ANEXO A PORTARIA’ N. 371 DE 4 DE SETEMBRO DE 1997 ':

_Regulamento Técnico para Rotulagem ;.» -7 .. .
:3r.inde Alimentos Embalados -~ ‘Q'-n B N

L e L e s

PoRn O ¢ SUIRTIPWIC ol hod P10
o . )

1 AMBITO DE APLICAGAO fr

20 presente Regulamento Técnico §é aplicard & rotulagem de todo ahmento ‘des-
tmado ao comércio nacional ou internacional, qualquer que seja sua ongem, emba-
lado na auséncia do cliente, pronto para ser oferecido aos consurmdores =T

209 DEFINICOES K3 S RN M_'.; 30 supe T Repeta 30 4 2t = 2
TS AR dreri b BRe e ritll 0 oAz wlan waep iy b am a ol
Para os efeitos desta Norma, entende -se por: - gt

o 2.1 = Rétulo £ toda i mscngao, legenda, imagem, ou toda matéria descritiva
ou gréﬁca que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou
litografada ou colada sobre a embalagem do alimento. -

2.2 — Embalagem: E o recipiente, ou pacote ou o envoltério destinado a garan-
tlr a conservaqao e faclhtar ) transporte e manuseio, dos ahme{ntos .

- iy SUST e LR ‘.

22.1— Embalagem pnména ou envolténo pnméno ou recxplente E a emba-
lagem que esté em contato direto com o8, alxmentos =

2 22- Embalagem secundéna ou pacote B a embalagem destmada a conter
a(s) émbalagem(ns) priméria(8). s i Laoies 3 Tiovta Azt cup . L T

232,23 = Embalagem’ tercléna E a embalagem destmada a conter uma ou vé-

14

rias embalagens secundénas i 12
embalagens secundérias.” =~ * " [Folh; -
(D Leg. Fed., 1962, pﬁz 214. ) N"‘.

O funcidnaris
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2.3 — Alimento embalado: E todo o alimento que est4 conti |
: sté contid -
1aggm pro‘n_tav_paf_a‘a ser oferecida ao consumidor. 1 ido em uma emba

N s B et M R SUSs Sam b eaat32 T Gl e i g g
> . . ¢ ¢ 2o ealULIRRRY. L D §T R -
ent 38.4 Consumidor: E, toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza ali-
S — e rsent diaa b eT : :
o 5\/‘. ]-:'....1 S A A O AT TR AGA AT QAHETR A
o o - ng'rtc_a%le'nte:_E toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que
prega na fabricagéo ou preparo de alimentos, e que est4 presente no produ-

to final em sua forma original ou modificada.

AT P T T T R VI ARt
" nec2.6.; Maééna-pnma: E toda substancia que para ser utilizada como alimen-
o 2 essi 50. ex: t.ra'tamen!:o e{ou'trax.xsformagéo de natureza fisica, quimica ou bio-
BICa. . . AT UNETRILL LT L IRINTL 000 1L LT T st T L Srsioes . - o
. = = Fana el Y .t

-4 ”

2.7 — Aditivo Alimenticio: £ gualquer ingrédients adicionado inténcionalmen.
te aos alimentos, sem propésito de nutrir, com o objetivo de xﬁbc;,itl'ix::?tn:;ozgzl'ﬁlciﬁ—
risticas ﬁ'sxcas,‘t_]ufmxcas,‘bxolégicas ou sensoriais, durante’a fabricagdo, processa-
mento, preparagéo, j:tatamento, embalagem, acondicionamento, armazenaéem trans-
porte ou ’ma.mpu!a'qao de um alimento. Isto poder4 direta ou indiretamente faz,er com
gug o préprio aditivo ou seus Produtos se tornem componentes do alimento. Esta de-
inigdo ndo inclui os contaminantes ou substdncias nutritivas que sejam incorpo-
radas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais.

b d2.8 - lehmento: E toc_la substéncia que se ingere no estado natural, semi-ela-

31;1. :u:u e a}l:or;;la., desﬁnada‘ao consumo humano, incluidas as bebidas e qual-
?los r ra 2; stdncia utll;zada em sua elaboragdo, preparo ou tratamento, ‘exclui-
dos cosméticos, o tabaco e as substancias utilizadas unicamente como medicamen-

o uz.? E Denommagai? de venda do alimento: E o nome especifico e nio genéri-
que indica a verdadeira natureza e ‘as caracteristicas do alimento. Ser4 fixado

no Regulamento Técnico que estabelec G i i i i
no hegulamento Técaico que estabelece os padrdes de identidade ¢ qualidade ine-

2.10 — Fracionamento'de alimento: E a o] i i qu i

; .. to: k a operagdo peld qual o alimento é divi-
dido e acondicionad - et . " uat o al 1Vl
consumi dor.m nado, para ategder a’sua distribuigfio, comercializagfo e entrega ao

LRI

. SAJAZLITA DI, U e -
i'n;o:falz).rlii a._n tl:eogfx 25(:: ﬁ,ql?;gntglie artigos de uén mesmo tipo,.processados pelo mes-
ricante ou fracionador, em um espaco de tempo determinado, ndigd
essencialmente ipuata. + b £#paco de tempo determinado, sob condicdes

208 obITSTH0 T2 $18¢] ItaTe 2L 130 e S tan e g e
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elaboraclitz) e:als 'dedongem. E‘ aquele onde o alimento foi produzido ou, tendo sido

mais de um pafs, onde sofreu o dltimo processo substancial de trans-

formagio. .. A K L SR AL IE N AR QY SEL SIS ST

V579,13 —'Painél‘ i‘)"rinci’pa'l'"E d Darte dorétulo ofde - S e
= princ g parte do'rétulo onde se apresenta, de forma mais
relevante,a denominagio de venda e"a marca ou desenhds informativos, caso exis-
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- embalddos ndo deverao ‘ser descritos ou apreséntar rotu
.1~ Os alimer 4 ] I critos ou apre -
lo que:” -+ 35y20 im0t vo atme orvdiovry 59 Aammitg 3anis m{). f gnt:,a_}' rotu

e o vdward o qas ceas by Ty G, e T rey 2l
ot a:)r:tlhze x;oczi_bu]os, ginais, denominagges; mmlgolo’s?, emblemas, ilustragoes ou
S representagdes gréficas que possam tornar a informag#o falsa, incorreta, in-
:zﬁ:;fx;‘t;, ou gue possa‘induzir o consumidor a equivoco, erro, conf’usﬁo ou er;ga-
no, em ) alggo velfdaq‘exra natureza, composicéo, procedéncia, tipo, qualidade, quan-
e, validade, rendimento ou forma de uso do alimento;..,.... .

Spe v ~ -
2L CTRb e ot

tradag-) atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demons-
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c) destaque a presenga ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou
préprios de alimentos de igual natureza;

d) ressalte, em certos tipos de alimentos elaborados, a presen¢a de componen-
tes que sejam adicionados como ingredientes em todos os alimentos com tecnologia
de fabrica¢do semelhante;

. ' . . 3 4 . -

e) realce qualidades que possam induzir a engano com relagao a propriedades
terapéuticas, verdadeiras ou supostas, que alguns ingredientes tenham ou possam
ter quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
alimento, e quando consumidos em formas farmacéuticas;

.f) indique que o alimento possui propriedades medicinais ou terapéuticas;

g) aconselhe seu consumo como estimulante, para melhorar a satide, para evi-
tar doengas e como agéo curativa. ; .

3.2 — As denominagdes geograficas de um pafs, de uma regido ou de uma po-
pulagdo, reconhecidos como lugares onde sdo fabricados alimentos com determina-
das caracteristicas, ndo poderdo ser usadas na rotulagem ou na propaganda de ali-
mentos fabricados em outros lugares, quando possa induzir o consumidor a erro, equi-
voco ou engano. .- .

3.3 — Quando os alimentos séo fabricados segundo tecnologias caracteristicas
de diferentes lugares geograficos, para obter alimentos com propriedades sensoriais
semelhantes ou parecidas as dos que sdo tipicos de certas zonas reconhecidas, na
denominagdo do alimento dever4 figurar a expressdo “tipo”, com letras de igual ta-
manho, realce e visibilidade que as correspondentes & denominagdo aprovada no re-
gulamento vigente no pafs de consumo (por exemplo: torrone tipo alicante, vinho ti-
PO Xerez). . : :

3.4 — A rotulagem dos alimentos elaborados nos Paises serd feita exclusiva-
mente nos estabelecimentos que os elaboram ou fracionam habilitados pelo érgao
competente. .

: 4 —-IDIOMA

4.1 — A informagéo obrigatéria devera estar escrita no idioma oficial do pais
de consumo (espanhol ou portugués), com caracteres de tamanho adequado, com real-
ce e visibilidade, sem prejudicar a existéncia de textos em outros idiomas.

" 4.2 — Quando a rotulagem for em mais de um idioma, nenhuma informagéo
obrigatéria de significado equivalente poderd figurar em caracteres de tamanho, real-
ce ou visibilidade diferentes. .., . ’ oo

5 — INFORMAGAO OBRIGATORIA -

- Caso a presente norma ou uma norma especifica néo especifique algo em con-
trdrio, a rotulagem de alimentos embalados devera apresentar, obrigatoria
as seguintes informagdes: . Coe : N N

" _ denominagéo de venda do alimento | -~ ™ o ) ’ .

AT 'Qg

— lista de ingredientes
*  — conteiido liquido
— identificacédo da origem

clieuol

— identifica¢éo do lote
— data de validade <
— instrugdes sobre o preparo e uso do alimento, quando apropriado.
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6~ APRESENTACAO DA INFORMACAOQ OBRIGATORIA B
6.1 — Denominagio de venda do alimento: -+ + -t3 +% st ':‘5' D
- A denominagao ou a denommagao e a marca do alimento deveré(ao) ﬁgurar con-

HACYIVN NI L) BN S I G RVIR Y ROV SRVIE S OV VRN Y]

forme especificado abaixo?

a) quando no Regulamento especifico houver estabelecldo uma ou vérias de-
nommaqoes, devera ser utlhzada pelo menos uma dessas denommaqoes

. b) poderé ser empregada uma denomma;ao adequada ‘de fantasia, de f4bri-
ca ou uma marca reglstrada, sempre que seja acompanhada de uma das denomma-
goes indicadas em “a”;

"¢) poderao constar palavras ou frases adicionais, necessérias para evitar que
o consumidor seja induzido a erro ou engano com respeito a natureza e condigdes
fisicas proprias do alimento, as quais deverio estar junto ou préximas da denomi-
nagio do alimento. Por exemplo tipo de cobertura, forma de apresentacfo, condi-
¢do ou tipo de tratamento a que tenha 31do submetxdo

- ey
- s

6.2 — Lista de ingredientes - -, .. . PR T

i N -

6.2.1 — Com ‘excegdo de alimentos com um tnico ingrediente (por exemplo: agii-
car, fannha, erva-mate, vinho, etc.) devera constar no rétulo uma lista de ingredien-
tes.

"],....‘, oy o,

“ ., .
1* . LTy D i

6. 2 2- A hsta de ingredientes’ deveré ﬁgurar precedlda da expressao “ingre-
dientes:” ou “ingr.:”, de acordo com o abaixo espec;ﬁcado

a) todos mgredxex;tes “deverao constar em ordem decrescente de peso 1mc1a1 (ex-
presso em m/m); VL e :

b) quando um mgredxente for am ahmento elaborado com doxs ou mais ingre-
dientes, este ingrediente composto, definido em Regulamento especifico, podera ser
declarado como tal na lista de ingredientes, senipre que venha acompanhado ime-
diatamente de uma listd, entre parénteses, de seus componentes em ordem decres-
cente de propor¢éo (em m/m); .

¢) quando um ingrediente composto tenha recebido um nome em uma norma
do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS ou do MERCOSUL, e represente menos de
25% do alimento, ndo seré necessario declarar seus componentes com excegdo dos
aditivos. ahmentares  que, desempenhem uma fungéo tecnologlca no produto acabado,

. d) a dgua devera ser declarada na hsta de ingredientes, exceto quando faga par-
te de ingredientes como salmoura, xaropes, molhos, caldos ou outros similares, e es-
tes ingredientes compostos’ seJam declarados como tais na lista'de 1ngred1entes, nédo
seré necessario declarar a dgua e outros componentes volétels ‘que se evaporem du-
rante a fabncaqao o S ; ADALCTOR AL

’

b,
Ve s

.l.

.3 i) quando se trata de alimentos de31dratados concentrados, condensados ou
evaporados, que tem de ser reconstituidos com dgua para seu consumo, os ingredien-
tes poderdo ser enumerados em ordem de propor¢do (m/m) no alimento reconstitui-
do. Nestes casos, deverd ser incluida a seguinte expressao “Ingredlentes do produ-
to preparado segundo as indica¢des do rétule”; - ° : :

f) no caso de misturas de frutas, de hortalicas, de espec1anas ‘ou’ de plantas aro-
méticas em que nenhuma predomme (em peso) de maneira significativa, estas po-
derdo ser enumeradas segundo uma ordem diferente, sempre que a lista desses in-
gredientes vier acompanhada da expressdo: “em proporgao vanavel” .

6.3 — Contetdo Liquido

6.3.1 — Na rotulagem devera constar a quantidade xiiiifiinal (conteido liqui-
do), em unidades do Sistema Internacional (SI), conforme especificado a seguir:

<Rl ARV AL | g NS e |
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-+ a) Os produtos alimenticios que se apresentam na forma s6hda ou granulada
devem ser comercializados em unidades de massa. : .
b) Os produtes alimenticios que se apresentem na forma hqmda devem ser co-
mercxahzados em umdades de volume o
‘¢) Os produtos ahmentxcxos que se apresentem na fox-ma semx-séhda ou semi-
liquida poderdo ser comercializados em unidades de massa ou volume conforme as
resolugdes especificas do Grupo Mercado Comum. ~ °

d) Os produtos alimenticios que se apresentarem acondicionados em forma de
aerossol, devem ser comercializados em unidades de massa e de volume.

e) Os produtos alimenticios que, devido suas caracteristicas principais sdo co-
mercializados em quantidade de unidades, devem ter a indicagdo quantitativa re-
ferente ao niimero de unidades que a embalagem contém. :

6.3.2 — As unidades legais de quantidade nominal devem ser escritas por ex-
tenso ou representadas com simbolos de uso obrigatério, precedidos das expressdes:

a) para massa: “Contetido Liquido”, “Cont. Liquido”, “Peso Liquido".;

b) para volume: “Contetdo Liquido”, “Cont. Liquido”, “Volume Liquido”;

c) para ndimero de umdades “Quantidade de umdades” “Contém”.

6.3.3 — Quando o ahmento se apresenta em duas fases (uma sélida e uma li-
quida) separaveis por filtragdo simples, além do peso liquido devera ser indicado o
peso escorrido ou drenado, expresso como tal. Para efeito desta exigéncia, se enten-
de por fase liquida: 4gua, solugdes de agicar ou de sal, suco de frutas e hortalicas,
vinagre, 6leos. O tamanho, destaque e visibilidade com que se expressa o peso li-
quido ndo deverio ser diferentes dos utilizados para o peso escorrido ou drenado.

6.3.4 — Nio sera obngaténa a declaragdo do conteuddo liquido para os alimen-
tos pesados a vista do consuxmdor, neste caso, 0 rétulo devera ter uma legenda que
indique: ’

“Venda por peso” (ou “Deve ser pesado & vista do consumldor ).

.6.3.5 — Quando a embalagem contiver dois ou mais produtos do mesmo tipo
embalados, com igual contetddo individual, o contetido liquido sera indicado em fun-
¢do do nimero de unidades e do conteudo hquldo 1nd1vxdual de cada embalagem

6.4 — Identificagdo da Origem - cT

.6.4.1 — Devera ser indicado o nome e o endereqo do fabncante, produtor e fra-
cionador, conforme o caso, assim como o pais de origem e a localidade, identifican-
do-se a razao soc1a1 e o niimero de regxstro do estabelec1mento Junto é. autoridade
competente. " - T T s R e

6.4.2 — Para identificar a origem devera ser utlhzada uma das segumtes ex-
pressoes: “fabncado em,..." “produto ..... ”, “inddstria .2 s 0 0 -

6.5 — Identificagéo do Lote .. .>=-+ i »o cim v LT BN S

6.5.1 — Todo rétulo devera ter impresso, gravado ou marcado de qualquer ou-
tro modo, uma indicagdo em codlgo ou lmguagem clara que permlta ldentxﬁcar o
lote a que pertence o alimento. "

6.5.2 — A indicacgdo a que se refere o pardgrafo 6. 5 1 devera ﬁgurat de forma
facilmente visivel, legivel e indelével. . [P

o 6.5.83 — O lote sera determinado em cada caso pelo fabncante, produtor ou fra-
cxonador do alimento, segundo seus critérios. Cee

.6.5.4 —Paraa 1nd1ca<;ao do lote, podera ser utxhzado R S

* a)um codxgo chave precedido da letra “L”. Este c6digo deverd estar & dispo-
si¢do da autoridade competente e constar da documentagdo comercial quando ocor-
rer comércio nacional e internacional;"
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®

:=-- b) a data de fabricagdo, embalagem ou de validade minima, sempre que seja(m)
indicado(s) claramente pelo menos o dia e o més, nesta ordem. -. . <o

+ ++6.6 — Data de Validade Minima - - -+ . .-
. 6.6.1 — Caso ndo esteja previsto de outra maneira em um regulamento técni-

co especifico, vigorara a seguinte indicagio da validade: o

a) dever4 ser declarada a data de validade minima;
.. . .b) esta constard de pelo menos: . .

— dia e més, para produtos que tenham dura¢io minima ndo superior a trés
meses; . . R e -
"— més e ano para produtos que tenham dura¢io minima superior a trés me-
ses. Se o més de vencimento for dezembro, bastara indicar o ano com a expressdo
“fim do ano”. ’

. ¢) a validade dever4 ser declarada através de uma das seguintes expressdes:

”»

— “consumir antes de ..... g
. —“vélido até .....”
— “validade .....”
- = “vence(em) .....
© " —“vencimento .....
l=‘venc.....". Tl
" — “consumir preferencialmente antes de

[{p=i]

. d)'as exbréssaes mencionadas no .item (3
— a prépria’data, ou indicagdo clara do local onde consta a data;

deverdo ser acompanhadas de: -

**" — indicagdo através de perfuragdes ou marcas indeléveis do dia e do més, ou
do més e do ano conforme os critérios especificados em 6.6.1 “b”;

e) o dia, 0 més e o ano deverio ser expressos em algarismos, nio codificados,
com a ressalva de que o més podera ser indicado com letras nos paises onde este uso
néo induza o consumidor a erro. Neste tltimo caso, é permitido abreviar o nome do
més através das trés primeiras letras do mesmo; T : L

f) apesar do disposto no item 6.6.1 “a”, ndo ser4 exigida a indicagdo da data
de validade minima para: - T
g F e Bes s :

¢+ Z_frutas e hortali

A ¢as frescas, incluidas as batatds nio descascadas, cortadas
ou tratadas de outra forma andloga; ** " 7 UL v L0 T
'~ “~'vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes; vinhos aromatizados, vinhos
de frutas e vinhos espumantes de frutas; N . o
-+ == bebidas alcéolicas que contenham 10% (v/v) ou inais de dlcool;

- — produtos de panifica¢dio’e pastelaria que, pela natureza de seu contetido, se-
jam em geral consumidos dentro das 24 horas seguintes A sua fabricagio;
g ViDagre; .oy )
+.— agucar sélide; ", . e A s [ T P
." 7= balas, caramelos, confeitos, pastilhas e similares, preparados & base de agi-
cares coloridos e/ou aromatizados; : o

P -

‘~'goma de'mascar; - ¢ ¥ WL 310

’ - T,
~ud TSR, sEEL e LTRTIAL YTt T e
~ e
’

ChL L Y s

P T T T SRR . - . .o

— sal grau alimenticio; * - A _ -
-37; .— alimentos que tenham sido isentos por regulamentos técnicos especx’ﬁet
Sp

6.6.2 ~ Nos rétulos das embalagens de alimentos que exijam condigdes e
ciais para sua conservagéo dever4 ser incluida uma legenda em caracteres bem le-
giveis, indicando as precaugdes necessirias para manter suas caracteristicas nor-
mais, devendo ser indicadas as temperaturas miximas e m{nimas para a conserva-
¢do do alimento e o tempo que o fabricante, produtor ou fracionador garante sua dura-

bar ol
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bilidade nessas condigdes. O mesmo dispositivo se aplica a alimentos que podem se
alterar depois de abertas suas embalagens e, em particular, para os alimentos con-
gelados, cuja data de validade mfnima varia conforme a temperatura de conserva-
¢do. Nestes casos, poder ser indicada a data de \{alxd-_adg minima para cada tempe-
ratura, em fungdo dos critérios j4 mencionados, ou entdo o prazo de validade para ca:
da temperatura, devendo indicar-se _nes‘ts_;:@o,"o)(’i.xa,’ ) mé'g; e 0 ano .d?‘fa,b"‘f?‘i??-

Para declarar a validade minima, poderéo ser utilizadas as seguintes expréssdes:

“Cevalidade a 18°C (freezer); [oi,” & TR TE w0 0L
‘_ “yalidade a 4°C (congelador): .....” ™~
"+ —“yalidade a 4°C (refrigerador): ....”..." =« .. .

6.7 — Preparo e Instrugdes sobre o_Pro:duto c o )

6.7.1 — Quando pertinente, o rétulo deverd conter as instrugées necessérias
sobre o modo apropriado de uso incluidos a reconstituigéo, o descongelamento ou o
tratamento que deve ser dado pelo consumidor para o use correto do produto.

6.7.2 — Estas instrugdes ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a fa{sas

interpretagdes, a fim de garantir a utilizagdo correta do alimento. . - .-
.. T7-=ROTULAGEM FACULTATIVA: ... .. .;-. e .,nw @t s -0l
.~ . 7.1 — Na rotulagem poder4 constar qualquer informagéo ou representagio gra-
fica, assim como matéria escrita, impressa ou gravada, sempre que ndo estejam em
contradi¢do com os requisitos obrigatérios da presente norma, incluidos os referen-
tes a declaragdo de propriedades e a informagdes enganosas, estabelecidos na se-
¢80 3 - Principios Gerais, .. ., .. - -
"'7.2 - Designagdo de Qualidade PRI
7.2.1 — Somente se podera empregar designagdes de qualidade qqandq tenham
sido estabelecidas as especificagdes correspondentes para um determinado alimen-
to, através de uma norma especifica.’ - 7V e St el
-t - 7.2.2 — Essas designagbes deverdo ser facilmente compreens:iveis e ndo deve-
rio de forma alguma ser equivocas ou enganosas, devgndo cumprir com a totalida-
de dos parametros que identificam a qualidade do alimento,
7.3 — Informagdo Nutricional .
... —-Poderé ser dada informagéo nutricional sempre-que néo entre em conigradlgéo
com o disposto na segio 3 — Principios Gerais, nem com as dxsposxgﬁg_s'gerflf:\xl.a'rsg
constantes da matéria. ) TR
.. .8 = APRESENTACAO E DISTRIBUIGAO DA INFOMAGAO OBRIGATORIA
mé?l-’_;_.l\fo_';.)aitgel principal das embalagens ou do rétulo deverdo estar dispos-

S s Y

tos a denominagdo ou a denominagéo € a marca do alin}ehto, nome do pais de ori-
gem, sua qualidade, pureza ou mistura, quantidade nominal de forma clara em con-
junto com desenho se existir, e cor contrastante que assegure sua perfeita visibilidade.

8.2 — A quantidade nominal do produto deverd respeitar as proporgdes entre a
altura das letras e dos nimeros e a drea do painel principal de acordo com a Tabela I
. R BT T T R e R L O T D DR T

IS

o ey

PRI T I Ty AT R S S IR
Superficie do Painel Altura Minima ;Altura Minima dos Numeros . .
dos N‘meitols‘.e“i.‘?}!ih} Principal em em? : femm/m) . -, . -

Maior qué 10 e menor que 40 T e a2

Entre 40 e 170 . s
Entre 170 e 650 ~ ;. . . R TS DAL 2 I S A - 3
Entre 650 e 2.600 6
Maior que 2.600 10.




MARGINALIA — 3458 — LEX

:.8.3 = Quando uma embalagem secundéria estiver constituida por 2 (duas) ou
mais umdades individuais, que nfo estejam destinadas a ser vendidas separadamen—
te, os valores da 'Ihbela I serdo aplxcados 4 embalagem secunddria.

8 4= Quando uma embalagem secundéx:ta'es‘twer ‘constituida por 2 (duas) ou
mais umdades individuais, que possam ser. vendxd‘as separadamente, 0s valores da
'Ihbela I seréo aphcados a ambas .as embalagens o

o 8 5 Os “simbolos ou denommaqoes metroléglcas das unidades de medidas (SD
deverido figurar com uma relagio minima de doxs tergos da altura do nimero.

8.6 — O tamanho de letra e niimero para o resto dos itens da rotulagem obri-
gatéria ndo poder4 ser inferiora Imm. . ... . R

9 — EXCEGOES AQ REGULAMENTO . ,

9.1 = O presente Regulamento nio se aphcara em sua totahdade para os ca-
sos partlculares de 'alimentos modxﬁcados, ‘enriquecidos, dietéticos, para regimes
especxaxs ou de uso medicinal, os quals deverao ser. rotulados de acordo com dispo-
sigdes especiais. * - vt Ly g vl Dee - .

9.2 — A menos que se trate de especiarias e de ervas arométxcas as unidades
pequenas, cuja superficie do painel principal para rotulagem, depois de embaladas,
for inferior a 10cm2, poderdo ficar isentas dos requisitos estabelecidos na segéo 6,
exceto do que deve constar como minimo quanto & denominagéo e marca do produto.

" * 9.3 Z'Em todos os casos estabelecidos em 9.2, a embalagem que contiver as uni-
dades pequenas deverd apresentar a totahdade da mformaqao obngatona exigida.

.10 — PRAZOS . Te e o -

0 presente Regulamento Tecmco para Rotulagem de Ahmentos Embalados en-
ttara em vigor 60 (sessenta) dias apés sua publicagio, . . .. .

: ».» Quanto a incluséio do nimero do lote na rotulagem obngatona, sua vigéncia
ser4 60 (sessenta) dias apos a pubhcat;ao deste Regulamento . . '

(D.O. n. 172, de 8 de ‘sefembro de 1997 pﬁgs 19.700 a 19 702)
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- MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIM.ENTO
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S wied "!h__"(" JLA TN _:J 003 5 ot PRI

s rifiy o PORTARIA N.372=DE 4 DE SETEMBRO DE 1997 .

TRV '~-'ﬂ'vr,-) i mincerres T aeiogy

__O_ mestrojde Est’ado da Agncultura e do Abastecxmento, no uso da atnbux-
¢do que lhe confere [} artxgo 87, paragrafo tnico, inciso 1I, da"Constituigao, € nos ter-
mos do disposto’'no Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de

Ongem Animal, aprovado pelo Decreto n.°30.691)),'de 29 de margo de 1952, e*

“Considerando a necessidade de padronizar o0s processos s de elaboraqao de pro-_

dutos de origem ammal resolve:

. Art. 12 Aprovar o Regulamento Técnico de Identidade e Quahdade de Mar-
garina. T

(1) Leg. Fed., 1952, pdg. 214. . -~ ~

'Nrﬂ@.‘ﬂﬂ"n‘\l‘iwn‘m. AR v ;;:;}_".‘.:.;-,_-, 1158 07y B '{' 7]
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Ar(:&’o O Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Margarina, apro-
vado por esta Portaria, estara disponivel na Coordenagéo de Informagdo Documen-
tal Agricola, da Secretaria do Desenvolvimento Rural do Mxmsteno da Agncultura
e do Abastecimento.

Art. 3¢ Esta Portaria entra em vigor sessenta dias apés a sua publxcagao -
Arlindo Porto, Ministro da Agricultura e do Abastecimento. .

ANEXO A PORTARIA N. 3172, DE 4 DE SETEMBRO DE 1997

Regulamento Tecmco para Fxxaqao de
Identidade e Qualxdade de Margarina
1 - ALCANCE ’
1.1 — OBJETIVO: Estabelecer a identidade e os requisitos minimos de quali-
dade que devera cumprir a Margarina destinada ao consumo humano.
1.2 — AMBITO DE APLICAGAO: O presente Regulamento refere-se 2 Marga-
rina destinada ao comércio nacional ou internacional.
2 — DESCRIGAO
2.1 —'DEFINICAO: Entende-se por Margarina o produto gorduroso em emul-
sdo estdvel com leite ou seus constituintes ou derivados, e outros ingredientes, des-
tinados a alimentagdo humana com cheiro e sabor caracteristico. A gordura lactea,
quando, presente ndo deverd exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais.
2.2 — CLASSIFICAGCAO: A Margarina se classifica de acordo com o teor de li-
pidios totais.
2.3 — DESIGNACAO (Denominagio de Venda) .
Denomina-se Margarina. O teor de lipidios totais deve constar no painel prin-
cipal do rétulo de forma clara, destacada e precisa.
3~ REFERENCIA

Counc11 Regulation (EC) 2991/94 de 5 de dezembro de 1994
" “Laving down standards for spreadable fast” .

- Regulamento da Inspeqao Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Ani-
mal - RIISPOA -

- Proposed Draft Sta.ndard for fat spread at step 4 (Ahnorm 97/117, Appendlx

VD).
- Compendxum of Methods for the chrobxologmal Examination of Foods/APHA
992
>3 SU :_— 0fﬁc1al methods of Analy51s of the AOAC, 1980 13' edigao.
g T COMPOSICAO E REQUISITOS 2o 22 meT

41— COMPOSIGCAO
" 4.1.1 — Ingredientes obrigatérios ~

4112 - Oleos elou gorduras de origem animal e/ou vegetal

4.1.1.3 - Agua. .
4.1.1.4 — Os 6leos e/ou gorduras poderdo ser modificados no todo ou em par-
e, por hidrogenacio e/ou interesterifica¢do e/ou por fracionamento e/ou por outro
processo tecnologicamente adequado. .

v
'~)J 4.1. 1 1 — Leite, seus constituintes ou derivados.
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ol PRE:S:OEN'I'E
| .- jATCamara Municipal de Sio Paulo decreta:

Art 1° - Fica 1nst1t1 o ambito do municipio, a Regulamentagio Sanitaria de
Géneros Ahmen'nclo\jl

W IArt 2° - Sob a fiscalizagdo municipal, os estabelecimentos comerciais de
i1 -~ {g€neros alimenticios deverdo obedecer as normas previstas na legislagfo
| ;. ledilicia e de zoneamento urbano do municipio.

o Capitulo. I

- Somente poderdo ser expostos a venda alimentos, matérias-primas
. alimentares, alimentos “in natura”, aditivos para alimentos, materiais, artigos €
. utensilios destinados a entrar em contato com alimentos que:

I - tenham sido previamente registrados no 6rgdo competente, de acordo
- pom exigéncias dos Ministérios da Satide e da Agricultura;

: IT - Tenham sido elaborados, reembalados, transportados, importados ou
“vendidos por estabelecimentos devidamente licenciados;
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TERCEIRA PARTE -

TITULO I

Art 153 - Fica criada a Comissdo Municipal de Higiene e Géneros Alimenticios
- CMHGA, coordenada pela Secretaria Municipal de Abastecimento, que tera
como objetivo promover. a¢des que implementem o cumprimento do cddigo
sanitario de géneros alimenticios, bem como a melhoria permanente da
qualidade dos alimentos fornecidos no Municipio de Sdo Paulo.

§1° - A CMHGA sera composta por representantes das seguintes
entidades:

- Sindicato dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Sdo Paulo;

- Sindicato dos Empregados em Hotéis, Restaurantes e Similares de Séo
Paulo;

‘ - Secretaria Municipal de Abastecimento;

- Camara Municipal.

§2° - A CMHGA reunir-se-4 mensalmente, em carater ordinario, ou
extraordinariamente quando por convocagdo do Sr. Secretario Municipal de
Abastecimento.

Art 154 - Fazem parte integrante deste Projeto de Lei _'afé\Nonnas Técnicas -
Especiais (NTE) em anexo, cujas disposi¢des disciplinardg asd\agdes referentes
a defesa e a protegdo da saude individual e coletiva, no d&mbito/de atribui¢do da
Secretaria Municipal de Abastecimento.

§1° - Os padroes toxicologicos, microbioldgicos, fisiolégicos,
microscopicos, fisico-quimicos e outros, bem como os de rotulagem, deverdo
obedecer as especificagdes ou normas proprias de alimentos e bebidas
estabelecidas pela legislagdo federal ou vigente.

HG/SLJ - VDVR - PROLEIX.DOC - 27/10/98
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de aditivos-intencionais- € -incidentais-em alimentos-e-bebidas- obedecerdo ao !

Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA) ou da Cémara

® Técnica-de Alimentos (CTA) do Ministério da Saude.

Art 155 - Este projeto de lei entrard em vigor na data de sua. publicagdo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

HG—sérgiof&;c‘Cezira .

52=

§2° - As condigdes de uso de aditivos intencionais e a tolerdncia méxima |

disposto na legislagio federal pertinente e nas Resolugdes da Comissio "
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JUSTIFICATIVA

Sdo Paulo convive com sérios problemas relativos a
regulamentacdo sanitdria de géneros -alimenticios, 'visto ‘que
algumas modificagdes urgem ser feitas no Decreto-lei que hoje
estd em vigor.. | |

Porém, para o sucesso desta Regulamentacdo, é
fundamental ‘'uma ‘somatdria ‘de esforgos, com ‘vistas ‘a
conscientizacdo da populacdo e dos comerciantes em geral,
para que se possa lograr éxito na melhoria da qualidade de vida
da populacédo paulistana.

Este projeto de lei , ao otimizar no ambito do
municipio de Sdo Paulo a “regulamentacdo sanitdria dos
géneros alimenticios” ‘pretende ‘que o municipe sofra menos os
efeitos de um eventual descaso por parte dos comerciantes de
géneros alimenticios, através da cooperacdo e soma dos
esforcos do governo municipal, fabricantes, comerciantes,
entidades que os “representem e organizacbes nao
governamentais, no que pe¢o apoio e cooperagdo de meus
nobres pares para a sua aprovagao.

HANNA GHARIB
Vereador

.HG- sérgio&Cezira
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FARECER CONJUNTO ™ HE /98 DAS COMISSOES REUNIHQS g

CONSTITUIGEO E  JUSTICA; AIMINISTRACAD POBLICA; SALDE,
FROMOGCAD SOCTAL E TRARALHO E DE FINANCAS E ORCAMENTO SORRE O

FROJEYD NE LET M2 479/98.

Tata-se de projeto de 1l&i, dge autoria do nobre  Vereador
Hanna Gharib, que dispde sobre a regulamentagio sanitdria

dos gfnevos alimenticios no Municipio de 8o Faulo.

SN S S e Y5 Py

0 projeto ins&remﬁw no  ambito do podar  de  policia
adeUthrat|VA du Municipio, estando ampavado nos arts. 13,

I & 37, ”caputﬂ da Lei Orginica do Municipio.
. FELA LEGALLTINIIE,

Guanto ao wmérito o projeto merece  prosperar, giﬁ que visn
resguardar a qualidade dos  alimentos expostos 3 venda, bswm
como  da in¥ormacﬁo_ sobre 08 mesmos  no interesse da
comunidade.

fie ComissOes de Administragfo Fdblica & de Sadde, FromogRo

Social & Trabalho manifegstam-sg FAVORAVELMEMTE ao projeto.

Guanto aos aspectos FTinanceivos da proposituwra a Comissio de
Finangas # Orgamento nada tem 3 opor, wma Ve que  as
47 - RELCOM

47-0780/1998
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\ REQUEIRO a Douta Mesa, na forma
regimental, seja diminuido »péra cinco dias o prazo de

intersticio entre as audiéncias publicas do

Lei n°® 679/98, de minha autoria.

Sala das Sessdes, em

HG/LSS- CB REQARQ- 08/12/98 - 12:00
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g Seguranca. Uma jovem 2luna, cuja dade presumo’estar mue °°nf°!m° P‘Wﬂm 0 artigo 99, “caput”, do Regimeuto lntemo,? | 09.2538/98 Regulanwo fomemmento de medwamentos nas
2 10 e‘12 anos, estﬁ preocupada com 8 scguram;a, com a ! mmwmm&aaehmm dalei Complunentar deque ¢ midades daRede Estadual. " i v;;.,;x Y

e

1I-os escmtinadores. convidados pelo Presidente, irdo

. X ' RN NN fazmdoasdewdasanotacéa,com tindo a cada um deles, ao
. CN L T daths pe s,
s rozlszl;cel:‘co?a: e;;a;:r:;n :o?”a;m:::: d::fm ..m°m8° 165,§ 9", daCmsnnucéo Foderal. © ,,09- 2541/98 Térmmo das obras do. Poslo d:: §aude da ana -, Fegistrar o voto, apregoar © novo resultado parcial;
» Sala das em.”. Dito Salim'¢ outros.”. Eall s " .,-\
ordcm Os alunos, professom epmfssons sﬁo unpo dos, 1 Smsé&s, i Clam. 4 “i R ’_‘ “6_.‘ _, :,', . ‘,r I e et . IIl 3 concluida a contagem dos votos, o’ Presidente lerd o

s _)é-?'\-v TR \r-?av',@“\ TP «:AJ“N’ ”\
- ‘0 SR.‘ PRES[DENTE (Nelo Roddlfo = PPB) Hé sobre a.

» edademuuomdo 3 g L”*“"“'”'“"“"“m’i" | * mesa'dois requerimentos que serdo lidos.”

do ‘essa jovem aluna; ficamos™ mlmentc constmngldos | ..,_3.\ }“3"1 95EY AR OTE 2

Camara 0 dever de faur leis pam orgammr ordenar ‘

09-2542/98 Asscgmar protegdo pohclal a0s advogados Edna:' réspecuvo "Boleum de Apumﬁo ) proclamando [ mul(ado o
¢ Donizetti Flor e prosseguir a apumﬁo do Inquénto Policial } " R i
628/98 da Delegacna de lnv&sngagos Gerais de Aragatuba, ; I .0 SR. PRESIDENTE (Ne_lo Rodolfo PPB) Passemos 20 :
09- 2547/98 - thclamcnto Ostcnslvo para a Pea Armema - enwmnhamento de votagiio. AR e

Tcm a palavra, pam cncammha.r a vota(;ao, [ nobre Vereador -

Adnano Dlogo M

Ehdo posma'%toseapmvadoosegmme i
& u-g'ae = T A emm e l»s-.."’

R

0 SR. AD_RIANO DIOGO (PT) - (Pela ordem) - Sr.

: : umdadadaRedeMumc:palcdoPAS. \_,.,,,,c e . 1o Regi Int duas fases da
W - Pr te, pelo to Interno existem duas fases
ur tudo isso, Sﬁudé'lOS ‘°d°8 3 parabemzj—los pela ~09-2540/98 5 Regularizar o fomecimento de Valc»mfelgao N :)rdem do Dl:a discussio 3 votauooNao estamos na fa:c do
“isifa, po:s os alunos quc passaram poresta. tnbuna nos Vale-msponepamosscmdom mumcxpals B

*09-2543/98 - Anéhse Técmm dc rcmowo da passarela Varag Tquto Eflamos na fase_da dxscussao ) - X
|iKev. Tenedpan -Pga. Amema Ponte Pequcna. e o

) 09-2544/98”’- Polncnamcnto Ostensxvo para a Pw Annema H

 na, forma reglmental seJaJ Ponte pequmt'ﬁ FRATLA ’(\m,}f,

& ; e
- O SR/ PRESIDENTE (Nelo Rodoll’o PPB) Quero L
mfonpar a V.Exa. que’a discussio foi encerrada (durante a

RA. PRESIDENTE (Anl eril Quadrﬁ ; PSDB) :

LRI

~",:'-'.- s A icipaL ¥ -, o~ 57 > ¥,
n a palavra, Para encerrar o autor da proposta *de” prazo f,{e }nserstEC}o entre asy, * 09-2546/98 - Instalar holofotes no Monumento aos énircgi E agre smm‘?_& Ca'ﬁ ‘“: "‘r"‘rm:‘i’il- O . " L‘ AN \’ !
-t b [Pl A e A% A ., senendii, £ )vn,,' Had . :
Asinézios ; fea Amménia - Ponte Poquena. £ |~0 SRADRIANO DIOGO (PT) - (Pela ordem) » Q ‘ .

et x fizemos'a argiiigZo. Hoje, dcvcremos ter a discussdo do |
¢ projeto*como outro qualquer ‘o que nés f izemos foi uma
arg'un;io publxca. N (g«:} ~Far &w

5 £ A . v;-;}ﬁ’ v H:?m‘
0 SR. GlLSON BARRETO (PSDB) Qu ero parab 2
[y Profa. leabeth Mantovam, coordenndom de e pro;eto a

90 SR RSELINOT TT T);(Pela ordem :

AR T et e +11 e < K4 Vi v :(“ S : . e :
23, Delegadd de Eising'd DREM -1, Profd Jussars de Alme’d% .mﬁfg‘ﬁﬂmgfﬁ?dﬁfm“ ,G,,,,h“}'. "0 SR. PRES[DENTE (Nelo ‘Rodolfo - - PPB) ; V.Bxa tem -

oA todos os professom duela ou xndmetamcnlc Ilgados 3 esse. - Faremos a di daindicacho 3125 e 70 c. : :

,Tcm 8 palavm o Vereador Adnano Dlogo para dlscutlr. - ’

. "‘““ 2 "““ "(" ,f,‘il’;"l A ""./;ﬁ‘.’r,,\ 55t

‘ O SR. ADRIANO DIOGO (PT) - Sr. Presidente, Srs. -

:;'os alunos ho;e pudesscm trazer 80 conhecxmento de Sio Paulo
Las pmocupacoes da’ c:(ummxdade.5 T2 ¥ ,-';\2‘&7 Lffff?i" .

YA 'Tegiao de’ Sag Mateus é Mp’f’t')l:»lcmiux’'""" to carente;

T " e Py N X deom senhoras-e senhores, reconhego que hé um mau N
14 b4 vt gran de baxno PO exemplo, g p&sfms humxld.elsh?‘z ; S IR Y S SV 2 . humor no ar, mas a responsabilidade por lsso nao pode ser - =
u'abalhadotii',chzmado!ardundaCoi&insta,' d"“'época: 4 Bhdo"ﬁos{s‘ Yotos & ; . .
4": de” chuva. ahmos ¢ pmfusom nﬁo podcm entmr q;ﬂeseola‘.‘* IS )f:a@ ) s :
ﬁ!&-:'p ‘ FreA " 70, Tribunal de Conias do Municipia, brgao awcliar da Camara, - |1,
Eum absurdo que “ainda tcnhamos-problemas como esse na‘ ! 13-2986/984 Inf(;;mes bm o Proc. n® 00.01 00003.97t49 ~)tem gmnde mlevancxa para a cidade d¢ Sao Paulo. Asvezes, - |- o
‘cidade de 3o Paulo. Espero quea avinda dos alunos & Canm'a 4G fei ,lenia substituir 0’ nosso papel Recentemente, o Tribunal - O
thncnpal ‘“'" de °"°mPl° pard que d Admmxstra;;ao Publuz ? maugurou 0 servigo deadlsque dcnuncla das’atividides da _;"‘. L l
: ede(,;g I T eE D cldade de §io Paulo Achel estrnnha a, mstalacao desse” <7 \-L:s,.
] d;s.wm”'“"m ‘mq;j& PRTIEROMIRI, CRAERUE: : i ~z’1.' ,semoo,ponsgcredmga_sqrmmspemnenthuefosscfenopela' T,
- s%ﬂ{iﬂ\l Lm0 5 Wﬂm 30 projetos = mJO pmblemas .98 e Sa]a das Sessbe 21 e outubro, de’ 199 Vereador ftalo ’ 30R7/08 » 5 Juin Cﬁmara,Mumcnpal yisto, que o Tribunal & umia assessoria e

ﬂualsauemos encammhar todos osrvereadorca,estio.

dqs. Vamos sohcxtar ao s Mumclpal de Vias Car 7. 700 651 e?Yoshx 5 Tegoslu RG 3. 026 _550 "Oﬁcle-se *"‘rl mdueta ¢ nio’ um 6rgao de a(;ao du'eta Mas relevadas as ¢
; Sece M

- 2 dxferem;as de instincias de uiva Casi e outra, relevada a visio
T g E 13-2994/98 Sobre prowdénclas que foram ‘adotadas’ pela
Publ edm:o devidas® dénc > 45 > Rt
lcas que tome ‘un_ a ‘\BYI' ptovx las para:‘ SR. PRESIDEN M’melo odolfo ° PPB) Por acordo e Sl lS sobre Tkt de falta de Ii 2 0o Hospital do P AS que se tem, por, exemplo, da vitalicicdade do cargo de

N
lideran irefnos cncemn' a sosséo b - : o consel.helm, 0 qué 5ios mobiliza e nos dlspombxhza a wta:mos
a8, I : e, ‘_ProfssorWaidomuodePaula. Of"cl'e-sc Ak | esta i l"fa'zéndoolsﬁadi -~ 7 .(_‘-, -
" |+ No que Téspeita a0 mdlcado pam ) Tribunal de Contas,
"preservadas todas ‘as suas caracteristicas mdlvnduals,
partlculam, seus am‘hutos éticos ¢ morais, do ponto de vista .

“ pessoal ¢ pmﬁssnoml, 030 ternos rada a obstar, Qual seria a
113-2989/98 - Ao PL 17697, de sua autoria."Deferido”... matéria de relevancla que trazemos Y dxscusséo, Srs.”

+,13-2990/98 = AoPL617I97 de su3 autoria.”Deferido” i Vereadom? ‘M, )?‘J.l", ”,,, PR
» 13 2991/98 - Ao PL 899/97, e sua autoria."Deferido”. *-"uv | Esse bnlhantejovem mdacado para 0 Tribunal de Contas; nio

" R -N'

Agmd?co aos.alunos Que.pam_f:\lpmm ’desse‘eyen‘!o‘l’ara
; auxiliar'x'ﬁs formacio‘de voc&?, ,vou,ennegar'ﬁxm'sacola com
"ros segumtes lxvros Vlvendo em Sociednde, Lei Orginica do
N Mnnidpio de Sio Pnn]o' Crhnp e Cldxdanu, Estatuto dn

‘J‘éCrhn;l e‘do Adolescente' Constxtni;no da Repﬁblicn .
b j‘“"‘ Fedentiva do anil e Constitni;io do Esndo de Sio
Q“"Plnlo e Du'eitos dl Cmn;a [ do Adolescente, espmndo

Tnt e

 que sejam de. wﬂe.valz&,a;}'am BirMiinnfind HE

).“'#39&«!:“}- ot
Q&mggﬂ@:gg:if???“.m’ et .mmadadedocmenwsmammmmm
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CORISSAO EXTRAORDINARIA PERMANENTE DE APOIO AO
DESENVOLVIMENTO DO TURISMO, DO LAZER E DA GASTRONOMIA

Séo Paulo, 30 de abril de 1999.

Of. Com.Turlsmo n® 28/99

Senhor Secretario,

Tendo em vista a solicitagdo da Nobre Vereadora Aldaiza

Sposatj e, ha qualidade de Presidente da Comissado_Extraordinaria Penmnanente de

Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, do Lazer e da Gastronomia da Céamara
Nunicipai de Sao Pauio, vimos por meio deste solicitar a realizagdo de um Congresso.
das Comissoes de Saude, Promogao Social e Trabalho, de Administragdo Plblica e de
“Politica Urbana, Metropolitana e Meio Ambiente, sobre o Projeto de Lei n° 679/08, de
autoria do Vereador Hanna Garib, que dispoe sobre a regulamentagéo sanitéria dos

géneros alimenticios no municipio de Sao Paulo.

Gostariamos de sugerir o dia 10 de junho p.f. como data para a
reglizagéo da referida reunio, com a presenca de entidades e associagbes interessadas
no assunto de que trata o projeto em questéo.

Certos de contarmos com o apoio e colaboracdo de \Vossa
Exceléncia, & no aguardo de um posicionamento favoravel, reiteramos os protestos de
elevado apreco e distinta consideragéao.

Atenciosamente

Vereador Mohamad Mourad
Presidente da Comisséo Extraordinéria Permanente de Apoio ao
Desenvolvimento do Turismo, do Lzer e da Gastronomia

A Sua Exceléncla o Senhor
Vereador Glison Barreto
Dignissimo Presidente da Comissao de Administracdo Pablica
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REQUEREMOS a Douta Mesa, ouvido o Egrégio
Plenario, nos termos do artigo 72 do Regimento Interno, o
retorno do Projeto de Lei 679/98, de autoria do Vereador
Hanna Gharib, & D. Comissdo de Adm:.n:.stragao Pu.bl:.ca,
para nova man:.festag:ao

Sala das Sessoes, 5 de ma:Lo de 1999.
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Sio Paulo, 06 de maio de 1999. (/

Of. CAP 06/99
Sr. Vereador,

Na qualidade de Presidente da Comissdo de Administra¢io Publica e
tendo em vista os termos do oficio Com. Turismo n° 28/99, informeo a Vossa Exceléncia
que o Plenario desta Comissdo deliberou em reuniio ordinaria realizada no dia 05 de
maio préximo passado, por requerer nova manifestagiio sobre o projeto de lei 679/98,
de autoria do Vereador Hanna Gharib, nos termos do disposto no artigo 72 do
Regimento Interno.

Na oportunidade, apresento a V. Exceléncia os meus protestos de
distinta consideracio e apreco.

VEREADOR G@ N BARRETO
Presidente da Comissdo de Administragio

Piblica

Excelentissimo Senhor

Vereador Mohamad Said Mourad

DD. Presidente da Comissdo Extraordindria Permanente de Apoio ao Desenvolvimento
do Turismo, do Lazer e da Gastronomia

Em Mios

07/{)37)
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s\ CAMARA MUNICIPAL DE SAO PA ULo

COMISSAO EXTRAORDINARIA PERMANENTE DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO
DO TURISMO, DO LAZER E DA GASTRONOMIA

Sé&o Paulo, 16 de junho de 1999.

CTUR Memo n° 62/99
Exmo. Sr. Vereador Carlos Neder

Conforme solicitacdo de Vossa Exceléncia, através do Oficio
516/472 SSP/99, venho por meio deste encaminhar cdpia das notas taquigraficas da
reunido desta Comissdo sobre o projeto de lei n°® 679/98, que institui no ambito do
Municipio a Regulamentag&o Sanitaria de Géneros Alimenticios.

Sem mais, atenciosamente

Mohamad Said Mourad
Presidente da Comissdo Extraordinaria Permanente de
Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, do Lazer e da Gastronomia
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DEPARTAMENTO TECNICO DE TAQUIG

COMISSAO DE TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA

SEM REVISAD

TAQUIGRAFIA

MEMBROS:  MOHAMAD SAID MOURAD — PRESIDENTE ‘
ALDAIZA SPOSATI
MIGUEL COLASUONNO
AURELIO NOMURA
GOULART
ALAN LOPES
JORGE TABA

REI:JNIAO REALIZADA NO“SALAO NOBRE PRESIDENTE
JOAO BRASIL VITA DA CAMARA MUNICIPAL DE SAO
PAULO, NO DIA 10 DE JUNHO DE 1999.

SOLICITANTE: VEREADOR MOHAMAD SAID MOURAD
(MEMO 46/99 — TURISMO)

SECRETARIO: MARIZILDA PFUTZEREUTER
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A SRA. PRESIDENTE (Aldaiza Sposati - PT) - Vamos dar inicio a
esta reunido da Comissdo Especial Permanente de Turismo, Lazer e
Gastronomia da Camara Municipal de Sdo Paulo, com a presenga do
Vereador Jorge Taba. O Vereador Mohamad Said Mourad pede escusas
porque ird atrasar-se um pouco. Hoje & noite, as 19 horas, haverd uma
nova sessdo desta Comissdo sobre a questdo do turismo. Serd uma
reunido ampliada. Estd presente a assessoria do Vereador Mohamad Said

Mourad, presidente desta Comiss&o.

0Os nossos trabalhos neste momento se referem a uma discussédo
sobre projeto de lei em tramitagdo nesta Casa referente a
regulamentacdo sanitdria de géneros alimenticios. E uma luta no
sentido de instalar o Cédigo Sanitdrio do Municipio. Por isso, iremos
pedir para que fagcam parte da mesa, neste debate, o presidente do
Sindicato dos Bares, Hotéis e Restaurantes, Sr. Nelson Abreu Pinto; o
diretor do Sindicato dos Trabalhadores em Hotéis, Apart-hotéis,
Motéis, Flats, Restaurantes, Bares, Lanchonetes e Similares, Sr.
Antonio Basilio de Souza; representante do Instituto Paulista de
Medicina Ocupacional, Sr. Geraldo Barros de Lima; Sr. Marco Antonio
Manfredini, chefe de gabinete do Vereador Carlos Neder, nosso parceiro
nesta discussdo sobre o C6digo; o secretdrio executivo do Instituto de
Saude, Secretaria de Higiene, o setor de servigos hospitalares,
alimentares e similares, Sr. Domingos Chiapetta; Dr. MAario Bonsianni,

técnico que coordenou a apresentag¢do deste projeto de lei.

Temos vVArios representantes, de varios estabelecimentos,
restaurantes; Sr. Carlos Alberto Pereira da Nbébrega, Sr. Plinio da

Cruz, do Instituto de Medicina Ocupacional. Também se encontram
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presentes os representantes dos vereadores Alan Lopes e Rubens Calvo,

srs. Claudio Ferreira e José Eduardo Santa Rosa.

Antes do inicio do debate do projeto de lei, preciso aclarar
uma situagdo para que possamos conduzi-lo com trangqgiiilidade. Desde de
quando, ainda no governo Paulo Maluf, foi iniciada na cidade uma
campanha sobre a questdo da desqualificacgdo, diriamos, dos
estabelecimentos comerciais ligados & questdo “géneros alimenticios”
como restaurantes e bares, com alguns “outdoors” um tanto forte,
dizendo ndo queremos baratas no nosso prato de comida ou coisas desse
tipo. Isso desencadeou varias agdes do Sindicato, das Associagdes
ligados ao meio, ndo sé quanto ao desempenho do estimulo a
qualificacdo dos estabelecimentos comerciais como também um pensamentd
mais de médio a 1longo prazo no sentido de rever, no sentido de

estabelecer uma regulamentagdo sanitdria no que se refere a questdo do

comércio de géneros alimenticios.

Essa questdo, na cidade de S3o Paulo, ja vem de longa data, em
muiltiplas confusdes de atribuigdes e responsabilidades, porquanto uma
drea que intermedia trés secretarias municipais. No <caso, as
secretarias de Saude, de Abastecimento e das Administragdes Regionais.
Ndo foram poucas as vezes em que a Vigilédncia Sanitédria transitou, ora
da Secretaria da Saude para a Secretaria do Abastecimento, inclusive

numa interrelagdo com a SAR.

De fato, aconteceu, vamos dizer assim, uma campanha muito
forte da presenga da Vigilancia Sanitdria em vArios estabelecimentos e
uma certa queixa quanto a uma certa agressdo em gque muitos
proprietdrios de estabelecimentos sairam de suas casas praticamente

algemados e presos, se colocando uma questdo de gque ¢é necessario
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aclarar a relacdo do cumprimento do padrdo higiénico-sanitario na

Cidade.

Isso é muito interessante porque a cidade de Sdo Paulo foi
sempre uma cidade muito moralista no que se refere a questdo da
higiene. Até é uma das unicas cidades que tem um bairro chamado
Higienépolis, que ndo se refere exatamente ao estabelecimento
comercial mas que tem um apelo de uma linha higienista em todo o seu

tratado urbanistico.

Houve esse empenho do Sindicato, inclusive da consultoria do
trabalho exemplar do Dr. Mario Borsianni. Esta proposta... segue

Beth
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Esta proposta chegou a Cadmara Municipal e, por motivos varios
que até ndo achei dos melhores a época, quem encaminhou a proposta foi
o entdo Vereador Hanna Gharib e ndés temos, inclusive hoje uma situagédo
inusitada em que o Vereador Hanna Gharib ndo é mais Vereador da Casa,
é deputado estadual e estd nesse processo de indiciamento em relagdo
ao exercicio da fung¢do parlamentar. Quando coloco essas questdes,
embora tangenciem o nosso debate, mas preciso tornar muito claro
porque além de membro da Comissd3o sou lider da bancada do Partido dos
Trabalhadores cujo presidente da CPI é também membro de minha bancada.
Ndo me sentiria a vontade em debater o teor da proposta se é no
sentido de debater o teor de uma proposta de um dado Vereador. Queria
ter a liberdade, e aqui estou considerando isso e é necessério
considerar dessa forma para que haja tranquilidade e ndo seja dito que
esta Vereadora estd aqui querendo privilegiar o Vereador A,
B ou C, mas sim que estd comprometida com a cidade, com a qualidade de
vida da Cidade, em debater o conteudo da proposta que entendo séria a
despeito deste encaminhamento, e ter a tranquilidade de que tenhamos a
liberdade de um encaminhamento de um substitutivo oxald coletivo, até
porque o . Vereador . Carlos.. Neder _nés encaminhamos esse projeto,

remetemos, e o senhor presidente desta comiss&o, Vereador Mohamad Said

Mourad, a pedido nosso remeteu este projeto de lei a Comissdo de,

Administragdo Publica e esta pedindo.inclusive que formalmente fosse
examinado e o Vereador Carlos Neder como médico sanitarista que é esta

como relator na Comissdo de Administragdo Publica o que inclusive.

permitiu que esta substitutivo, além de elaborado em parceria entre as

duas comissdes possa ganhar estatuto de ser um processo realmente
legitimado por varias representagdes desta Casa em nome do nosso

respeito técnico, profissional ao Dr. MArio Bonciani, que assim seja
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encaminhado. Desculpe o alongado da apresentagdo mas ela se faz
necessaria, inclusive, acho que ¢é importante ser registrada e a
transcrigdo depois eu vou pedir até para mandar para varias liderangas
da Casa para que fique devidamente aclarada qual é a participagéo
dessa vereadora e que ¢é também lider de bancada do Partido dos

Trabalhadores.

Desculpe me alongar tanto, mas é necessdrio. Passo a palavra

ao Dr. Mario Bociano.

O SR MARIO BOCIANO - Eu vou para a parte que ficou de minha
responsabilidade que é quais foram os subsidios, qual foi o objetivo
do sindicato, o Sindicato dos Hotéis e Restaurantes na apresentagdo
dessa proposta que estd em tramitagdo. Vou estar fazendo algumas
colocagbes com relagdo ao que a dra. Aldaiza colocou referente a
tramitacdo do projeto. Vou ser o mais rdpido possivel para dque
tenhamos condigdes de fazer um debate entre os presentes e vou tentar
também, para que se possa conduzir o debate ou outros encaminhamentos,
pedindo permissdo para que possamos abrir para perguntas eventuais no
transcorrer da apresentag¢do, para dque as pessoas possam estar
esclarecidas sobre o projeto. Eu fiz uma opgdo na apresentagdo desse
trabalho de ndo apresentar toda a redagdo do cbédigo porque,
evidentemente isso iria cénsar muito a plendria e ndo iria pegar o
substrato do projeto. Eu fiz questdo de apresentar quais sdo os
principais pontos e objetivos que estdo inseridos nessa proposta que
estamos chamando de aperfeigoamento de cédigo sanitdrio de género
alimenticio. Antes de entrar propriamente no cbédigo vou falar quais

foram os elementos que para © sindicato foram fundamentais para
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estarmos construindo esse projeto. Primeiro quero lembrar dque o
sindicato, o Sindicato de Hotéis em nenhum momento pensou em discutir
o cbédigo sanitdrio de género alimenticio isoladamente, fora de uma
proposta maior de reformulagdo de estratégias de intervencdo no

Municipio de S&o Paulo.

Nés, que na época fomos procurados pelo Dr. Nélson, a projeto
que foi solicitado era uma proposta com um objetivo fundamental:
melhorar a qualidade dos servigos prestados por esse setor ao
municipio de Sdo Paulo. Mais do que isso a minha participacdo se deve
no momento em gue o Dr. Nelson aproveitando as experiéncias que
existem hoje no Ministério do Trabalho, de que todas as propostas
sejam discutidas com representantes de trabalhadores e empregadores e
todas as outras 4reas que estdo diretamente envolvidas no temario, no
caso o Cbédigo Sanitdrio, essa experiéncia foi um dos objetivos pelo
qual eu recebi a incumbéncia de estar elaborando o projeto. Dentro do
projeto tinha de melhorar a qualidade do servigos, um norteador
fundamental é que qualquer tipo de proposta que saisse do sindicato
saisse com uma discussdo ampla, especialmente, obrigatoriamente com a
participacdo dos trabalhadores.. Dentro desse objetivo maior a
estratégia que foi pontuada primeiro foi como a questdo de alimento
diz respeito & questdo do trabalhador, o objetivo maior era que
qualquer tipo de trabalho tivesse conjuntamente uma melhoria das
condicdes de trabalho nos locais de trabalho: bares, restaurantes,

etc.

Segundo que tivesse uma proposta de higiene de manipulagdo de
alimentos e a terceira estratégia fundamental para o sindicato era

criar condigbes para um projeto antigo, inclusive da Casa, que era de
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vocé prestar servico para a sociedade no sentido do reaproveitamento
do alimento do setor hoteleiro-restaurante. Hoje esse reaproveitamento
de alimento ndo é possivel de ser implantado em fungdo das restrigdes
.que sdo colocadas do Cdédigo Sanitdrio. Entdo, essas trés estratégias
eram fundamentais no nosso trabalho. Atuacdo nas condigdes de
trabalho, atuacdo na 4rea de higiene e manipulagdo de alimentos e
prestacdo de servigo, fundamentalmente com relagdo ao reaproveitamento
de alimento.

As agles imediatas que foram tomadas na oportunidade foram, a
primeira delas foi a realizacdo de discussdo e debate com os
envolvidos, primeiro com a representagad dos trabalhadores, tiveram
varias reunibdes com a Federagdo dos Trabalhadores e o Sindicato dos
Trabélhadores e em outro momento houve uma discussdo com a
representacdo empresarial, com vArios representantes empresariais, em
uma segunda etapa houve duas discussdes, essas eu participei com a
SEMAB, responsavel pelo controle do Cédigo Sanitario Municipal e com a
Vigilancia do Estado que também, apesar de ndo ter agdo, é a
responsadvel pela proposta geral do Cébdigo Sanitdrio do Estado. Apesar
do Cédigo Sanitdrio ser eminentemente municipal mas ndés temos um
contato com a Vigilancia Sanitdria do Estado com quem ativemos
contato. Uma outra relacdo que tivemos foi com a representagdo do
Legislativo, tivemos varias consultas, Dr. Mario Dias, varias
consultas com vArios representantes, Dra. Aldaiza, Hanna Gharib,
varios representantes de outros partidos, . foram varios contatos que
tivemos e algumas representagdo do Ministério do Trabalho e
universidades que, como entendemos que a questdo da manipulagdo do
alimento diz respeito ao trabalhador era importante que essas questdes

de salde do trabalhador venha associada a qualquer proposta de
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modificacdo do Cédigo Sanitdrio. Quais foram as agdes mediatas? Apds
isso foi elaborada uma proposta de aperfeigoamento do Cédigo Sanitario
e parte dela estd composta no projeto de 1lei, a criagdo de uma
insténcia de negociag3o permanente, depois eu vou falar sobre cada um
deles rapidamente, a estruturagdo de agles de seguranga e saude do
trabalhador, o aprimoramento do Cédigo Sanitario, ampliagdo da
divulgacdo desse novo Cédigo e a <criagdo de mecanismos de
reaproveitamento de alimentos como uma prestagdo de servigos para a
sociedade nessa questdo. Como ¢é que foi feita a elaboragdo dessa
proposta? Primeiro foi criada uma comissdo técnica em que participaram
representantes da &rea da assessoria juridica, coordenada, na verdade,
pela assessoria Jjuridica do sindicato, com Dr. Damiano que tem,
inclusive experiéncia na 4rea de saude ao trabalhador, especialistas
na area de saude do trabalhador, que ai eu me enquadro e especialistas
na area de higiene e vigiladncia de produtos sanitdrios. Foi elaborada
uma proposta e esta fol encaminhada a diversas representagdes. A
principal répresentagéo enviada a matéria foi o prefeito da cidade que
hoje é responsdvel pela vigiladncia sanitdria de géneros alimenticios
e, evidentemente, o Prefeito da Cidade deve ter encaminhado, acredito,
o Dr. Hanna Gharib ndo estéa conoséo, mas provavelmente foi através da
Prefeitura de S&do Paulo que esse projeto foi encaminhado para a sua
lideranca Dr. Hanna Gharib.

Em uma segunda fase foi criada, e eu acho isso importante, o
que chamamos de instéancia de negociag¢do permanente e que é importante
os srs estarem sabendo. O sindicato dos trabalhadores e o sindicato
dos empresdrios, a federagdo dos trabalhadores e a federagdo dos
empresarios fundaram no final do ano passado um instituto chamado

Instituto de Seguranca, Saude, Higiene no Trabalho. E um instituto sem
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fins lucrativos, na verdade é uma ONG que é eﬂtéo, que tem um conselho
deliberativo, que s3o os donos desses instituto sem fim lucrativo,
vamos dizer assim, que tem representantes das duas federagdes
trabalhadores e empregadores, e os dois presidentes do sindicato dos
empresarios. Entdo, é um instituto inédito, ndo existe e eu conhego
muito essa Area por trabalhar no Ministério do Trabalho, ndo existe no
Brasil nenhuma entidade bipartide controlada por trabalhador e
empregador. Existem varias inst&ncias de negociag¢do mas ninguém ainda
de empresdrio. Os trabalhadores tiveram a coragem, vamos dizer assim,
ou o atrevimento de estar montando um instituto discutindo com
trabalhador e empregador em uma area que & de conflito.

Os objetivos desse instituto. O primeiro é ter Areas de estudo
e pesquisas, publicac¢des cientificas e 4udio-visuais, esse instituto
j& tem como compromisso e j& tem como verba reservada de quando sair o
cbébdigo sanitédrio fazer ampla divulgagdo do mesmo através dos
instrumentos mais tradicionais de divulgagdo mas a partir de
cartilhas, etc. Ele tem também uma fungdo de prestagdo de servigos,
disseminar os cursos, fizemos recentemente um curso sobre a questdo da
CIP, temos outros programados. Tem o objetivo de fazer negociagédo
permanente entre trabalhadores e empregadores. Esse instituto ja foi
feita ampla divulgacdo dele, Jja& estd instalado com computadores,
equipamentos, telefone, etc. Hoje vocé ja tem um servigo, a parte de
higiene de géneros alimenticios ndo temos servigos ainda pois estamos
aguardando a modificagdo do cédigo sanitdrio, mas com relagdo a area
de seguranca e salude temos alguns credenciados. S&o trés empresas
credenciadas, eram cinco, duas foram retiradas e ficaram trés empresas
credenciadas que tém o objetivo de fazer o levantamento de risco nas

empresas e o controle do trabalhador e a parte de controle do
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ambiente. Isso j& estéa implaﬁﬁado, acho que ﬁem pelo menos umas 50 ou
100 empresas que se utilizam desse servig¢o junto ao sindicato e o que
é importante: existe uma padronizagdo dos resultados de forma que vocé
vai ter isso a médio prazo um levantamento adequado de quais serdo os
riscos da regido e o que é importante é que esse instituto também
pretende fazer o mesmo para a area de higiene e que depois de um certo
tempo tenhamos um padrdo de quals sdo os principais problemas e
dificuldades do setor de alimentacdo. Entdo é esse o instituto.

Com relacdo ao aprimoramento do cédigo sanitdrio na verdade o
que eu falei até agora foli um predmbulo mas um predmbulo importante
para vocés sentirem que esse projeto gque foi apresentado esta
articulado a um projeto global que estd sendo acompanhado e discutido
hoje com trabalhador e empregador. O aprimoramento desse cédigo
sanitdrio. Qual foi o objetivo principal por nés elaborado e
encaminhado? Primeiro que o objetivo era a criagdo de um instrumento
sanitdrio que fosse publico. Hoje, entre nds, que somos as pessoas
selecionadas, duvido que algum dos senhores tenham o Cdédigo Sanitario
do Municipio de Sdo Paulo. Os poucos que o tem, pois é dificil de
encontrar, provavelmente ou seguramente ndo tem as modificag¢des que
sdo introduzidas de forma que hoje é praticamente impossivel até prara
0s setores mais técnicos ter conhecimento do conjunto de legislacédo
que rege essa area de higiene e manipulagdo de alimentos. Queremos que
seja um instrumento publico e para isso o instituto se coloca &
disposigdo para fazer uma ampla divulgacdo, mandando material, etc,
sobre as mudangas que ocorreram.

Segundo, um documento de facil entendimento, essa é a nossa
proposta. Ele ndo pode ser um documento que sé vai ser entendido por

super-técnico, sé vai ser entendido pelo fiscal da Prefeitura de Sao
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Paulo. Ele tem de ser entendido por empregadores, empregadores esses
gque ndo precisem ter uma assessoria juridica, ele tem de ser entendido
pelas entidades que normalmente assessoram pequeno e médio empresario,
que sdo as &reas de contabilidade e ele tem de ser entendido também
pelo trabalhador. O trabalhador também tem de saber inserido nisso
quais sdo os seus direitos, obrigag¢des nessa area que ele manipula.
Ele tem de ter aplicabilidade e facilitac¢do de cumprimento. Um Cbédigo
Sanitario da forma que é hoje, oculto, evidentemente reduz muito a
possibilidade de ser aplicado e ser cumprido por aqueles que queiram
fazer e que ndo sejam grandes empresidrios do setor. E a fiscalizagéo
social. Entendemos hoje, e falo na minha experiéncia no Ministério do
Trabalho que a fiscalizagdo ndo pode ser dar exclusivamente pelo 6rgdo
do Estado, o que obriga que o 6rgdo do Estado esteja presente em toda
a lanchonete a cada meia hora. E importante encontrar mecanismos que
tenha a participagdo social, a @participagdo do empregados, a
participagdo do trabalhador e dos érgdos da sociedade, que dizem
respeito a alimentagdo e que possam colaborar com o processo de
fiscalizagdo. Isso ndo acontece s6 na area de saude alimentar. Mas em
outras &4reas de saude me que a perspectiva técnica que ndo é uma
perspectiva politica, do ponto de vista da fiscalizagdo, é que a
fiscalizagdo se dé, paralelamente, com a participagdo da sociedade e
nao sé pelo 6rgdo do Estado.

Esses sdo os objetivos principais.

Quero lembrar os senhores do seguinte: que existe algumas
diferencas entre o projeto elaborado por ndés e o projeto apresentado
pelo Dr. Hanna Gharib, algumas diferencgas, ndo é o projeto. Em segundo
lugar o nosso projeto ndo entrou nas intimidades das relag¢les, por

exemplo, como foi bem levantado pela Dra. Aldaiza, nas intimidades da
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responsabilidade do o6érg3o publico que deva gerar fiscalizagdo. A
fiscalizacdo da vigilancia, nés sabemos que hd a responsabilidade da
vigilancia, eu participei em determinada época da administragdo de
saide da prefeitura de Sdo Paulo e nessa época ela era, passou da
SEMAB para a 4&rea da saude, passou para Semab, quer dizer, ndao
entramos nessa discussdo porque achamos que essa € >uma discussdo
fundamental do setor legislativo e uma discussdo do setor executivo.

Principios gerais dessa proposta. Primeiro, como eu falei,
temos no capitulo terceiro, desse anteprojeto, comegando de tras, nés
propusemos isso foi aceito num anteprojeto a criagdo do que chamamos
Comissdo Municipal de Géneros Alimenticios. 1Isso ¢é a proposta,
incluida nesse anteprojeto na terceira parte, comeg¢a por ela porque
ela d& o norte da nossa proposta e porque foi aceita no projeto de
lei.

Qual o objetivo de ter uma Comissdo Municipal de Higiene de
Géneros Alimenticios? Primeiro é importante sabermos o seguinte: qual
é a composicdo que estamos propondo que tenha essa comissdo? Primeiro,
uma participacdo do Executivo, porque é o o6rgdo de fiscalizacgéo,
segundo, uma participagédo do Legislativo, porque é o O6rgdo de
representacdo da sociedade, terceiro a representagcdo de empresdrios e
trabalhadores. E essa comiss3o teria como objetivo: 1. Ampliar a
participacdo do processo normativo e eu vou utilizar-mesmo a minha
experiéncia no Ministério do Trabalho mais uma vez, é impossivel vocé
pensar no adequado cumprimento de qualquer fungdo quando- na elaboragédo
desse cumprimento vocé ndo traz a sociedade envolvida para a discussdo
dessa normatizacdo. Evidentemente que esse 6rgdo, com a participacgdo
do Legislativo, Executivo e da sociedade diretamente envolvida teré

possibilidade que as normatizagles ocorram de forma a terem
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compatibilizagdo com a realidade. Em vocé tendo um cédigo sanitéario
permanentemente sendo alterado e, mais do qu‘e isso, permanentemente
sendo discutido indiscutivelmente por si sé ele ja amplia os niveis de
cumprimento dessa legislagdo. Na medida em que o empresario &
responsavel pela execugdo, pelo cumprimento do cédigo sanitario, ele
estd representado nessa discussdo na hora em que ele assina um acordo,
na hora que assina a participagdo, na hora gque tem o consenso,
automaticamente vocé tem, sem a a¢3o do Estado, uma ampliag¢do do
cumprimento do cédigo.

Vou falar um pouco agora da primeira parte. Quais foram as
principais propostas que introduzimos. Primeiro foi ampliar e
aperfeicoar as definigdes da terminologia utilizada no texto legal.
Existe uma terminologia que é dibia e que dificulta para o empregador
o entendimento do seu significado e também dificulta para o proéprio
fiscal o entendimento daquele item. O que dificulta, em outras
palavras, uma homogeneizagdo da fiscalizagdo e o que ¢ triste,
dificulta a possibilidade de cumprimento pelo empresdrio. Entéo, e
evitar isso entédo.

Outro aspecto ainda na primeira parte: nés aperfeigoamos os
critérios e condi¢des para a interdigdo e inutilizagdo do alimento.
Hoje os elementos colocados ndo permite, da mesma forma da questdo da
terminologia, ndo - permite um conhecimento do fiscal -ou uma
homogeneizacdo dos empresidrios para saber quais sdo as condigdes que
podem gerar a interdigdo e a inutilizagdo de alimento. O mesmo
procuramos definir corretamente o que entendemos por colheita de
material para amostra e para a realizagdo do teste fora do
estabelecimento. Quais sdo as condigdes, dquals s&o os requisitos e

terceiro, a andlise fiscal. A andlise fiscal tem de ser uma andlise
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publica com a participagdo do trabalhador e do publico em geral. Ela
ndo pode ser uma andlise fiscal ainda subordinada aos tréamites muitas
vezes desconhecidos dos servigo estatal. Um outro importante objetivo,
na primeira parte do coédigo foi compatibilizar a legislacdo de
seguranca e saude e a legislagdo do cédigo sanitdrio. Sabemos se tem
uma legislacdo e isso facilita para o empregador e para o trabalhador.
Por qué? Porque vocé tem essas duas legisla¢gdes que tratam das mesmas
coisas, muitas vezes, mas estdo falando idiomas diferentes. Entéo,
muitas vezes, por exemplo, a questdo de higiene no trabalho, a questdo
de banheiros, de higiene de refeitério, etc, sdo questdes que tém uma
legislacdo do Ministério do Trabalho e tem uma legislagdo da
Prefeitura de S3o Paulo . Existe um pedago dessa area, que acho que é
o pedago do controle da higiene do alimento, isso é especifico da &rea
de higiene e manipulacio de alimento, existe outro peda¢o que & o
controle do trabalhador, do trabalhador no local de trabalho. Essas
dreas sdo independentes mas existe um grande ndcleo comum que tem de
ser compatibilizado, sendo vocé tem as duas fiscalizag¢des dando
trombada e o empresario, ou o préprio trabalhador ndo sabendo os seus
direitos, etc. o trabalhador até que tem um certo conhecimento do
direito dele. Eu acho que é importante. Tem de ser publico assim como
sdo publicos os instrumentos do Ministério do Trabalho. Vocé tem um
levantamento de risco e esse levantamento, hoje, pelo instituto, a lei
permite, isso é& publico, o trabalhador tem o direito de estar sabendo
qual é a situacgdo.

Por Ultimo, com relacdo a segunda parte do cédigo onde estamos
propondo que esse cbédigo aperfeigoe os critérios e condigdes para
interdicd3o parcial e total do estabelecimento. Hoje o cédigo permite

que uma falta, o cdédigo ndo define, ndo é que ele permite, ele ndo
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definindo quais as condigdes para interdigdo total do estabelecimento
ele d& condicdes para que uma tomada mal instalada seja interditado o
estabelecimento. E fica c¢laro, e acho que todos os senhores que
convivem com o dia a dia dessa agd3o fica <claro a extrema
impossibilidade que tem o empresadrio de conseguir ter uma proposta
dele. Fica sempre na dependéncia total do Estado, dos movimentos do
Estado, ele nido tem condicBes de estar fazendo, de seguranga, para
estar instalando, para ndo ser interditada, amanhd, a empresa dele.

Entdo, definic¢des claras. Achamos que o estabelecimento tem de
ser interditado? Achamos, mas somente em situa¢des gravissimas, em
situa¢des que vamos discutir. Ndo definimos a situagdo aqui que tem de
haver um critério para a interdicdo parcial, especialmente para a
interdicdo total dos estabelecimentos.

Colocamos a questdo da notificacgdo prévia, ou a dupla visita,
especialmente nas situag¢des em que vocé ocorre a necessidade de grande
modificacdo do ambiente. Ndo é possivel que em determinadas situagdes
vocé tenha um ou dois dias para fazer a modificag¢do de um banheiro,
etc. Deve haver condigdes para que o empresirio, e vocés podem
imaginar, em ndo se definindo claramente a coisa, o empresario da de
cara com uma modificagdo obrigatdéria de um dia para o0 outro e as
vezes, muitas vezes, ele recebe a notificagdo do Ministério do
Trabalho sobre o banheiro e que quer outras coisas, que ndo aquelas
que foram instaladas.

O que eu acho mais importante que estamos colocando nessa
segunda parte é a possibilidade de auto-regulagdo, para encerrar.
Entendemos Que qualquer fiscalizagdo, qualquer agdo do Estado a nivel
publico de fiscalizagdo tem de se dar com a participacdo da sociedade.

Ndo existe mais, nos paises desenvolvidos, qualquer tipo de
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fiscalizagdo, seja de género alimenticio, seja do trabalho, qualquer
uma delas ndo se da somehte com a participacdo do Estado. O Estado faz
a coordenagdo, credencia e participa mas cria mecanismos para a
participagdo da sociedade nas suas diversas formas utilizando figuras
envolvidas na questdo em discussdo. Isso nos Estados Unidos, em toda a
Europa, esse processo se d& sempre aproveitando e ampliando o
exercicio da cidadania. Eu acho que o nosso cdédigo sanitdrio hoje néo
permite e mais do que isso, exclui o exercicio da cidadania, no
municipio de S&o Paulo que é hoje a cépital mundial da gastronomia.

Era s6 o que queria falar. Se houve perguntas podemos
responder na seqiéncia. Muito obrigado. (Palmas)

O SR.MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Pego desculpas a todos pelo
atraso mas com certeza a Vereadora Aldaiza Sposati vem acompanhando o
trabalho e passo a ela a condugdo para que dé continuidade.

A SRA. ALDAIZA SPOSATI (PT) - Obrigada, Vereador . Gostaria de
dizer que primeiro gostaria de salientar que estamos examinando um
trabalho de fo6lego. Tenho de me desculpar com o Claudio Cury,
representando o Anhembi a quem, inclusive , convido para fazer parte
da mesa. Por favor.

Acho que se trata de trabalho extenso que merece uma
apreciagdo detalhada. Teria algumgs,cqnsideragées a acrescer, além da,
sugestéo iniqig;_qe caminharmos para um substitutivo e um grupo. . de
trabalho aeho que eu ja disse navComisséovdehAdministragéo_Pﬁblica
tambégl a indicagdo do Vereador Carlos Neder e também, parece, ha,
inclusive uma data prevista de trabaiho, de debate e .audiéncia e
podemos caminhar nessa diregdo de um substitutivo. Queria levantar
algumas questdes ao Dr. Mario Bonciani, até uma de aclaramento, se com

todo esse debate dos alimentos trangénicos, se aditivo intencional
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pode ser entendido j&, incorpora essa idéia de alimento trangénico ou
ndo? Ndo. Entdo, vamos ter de incluir. Quer dizer, a questdo do debate
do alimento trangénico vamos ter de incluir. Mais ainda, algumas
sugestdes da nossa apreciagdo sdo as seguintes, primeiro, talvez o
projeto pudesse tornar clara quais sdo as normas técnicas especiais a
que ele se refere pois tudo o que ficar explicito todo o mundo esta
entendendo o que é, ndo pode ter construg¢des bem ou mal intencionadas
de terceiros. Entdo, uma sugestdo é gque a gente, até trabalhasse um
tanto mais em aclarar essas normas técnicas.

Outra duvida que surgiu no nosso exame e que a questdo da
definicdo do consumo impréprio estd sé sujeitada a exame laboratorial,
ela talvez merecesse uma consideragdo ndo que deixasse ao encargo do
agente vistor e muitas queixas, de repente ele pega creolina e joga em
cima de tudo sem considerar ou até usa as vezes de critérios ndo muito
claros para inutilizar mas se tivéssemos claramente na legislagdo
normas como data vencida, enfim, que tivesse explicita claramente na
legislacdo como data vencida, enfim, que tivesse explicita, clara,
comprovada, comprovada imediatamente a md& qualidade do alimento que
pudesse haver uma acdo, ndo necessariamente dependente do exame
laboratorial, quer dizer, pode ser encontrado um risco iminente né&o
necessariamente dependente do exame laboratorial. Mas isso
precisariamos deixar claro para tirar o carater subjetivo do agente
vistor. Acho que essa é outra questdo. Ja& havia levantado. uma questéo
anterior e isso acho que merece também um aprofundamento, essa matéria
é, de fato, pelo seu teor, da Secretaria do Abastecimento ou da
Secretaria da Saude. Eu ja& levantel isso anteriormente, na Prefeitura
de S3o Paulo eu até sou autora sobre um livro de histéria e meméria da

Secretaria de Higiene e Saude da Cidade de S&o Paulo, coordenadora e
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mostro, inclusive essa evolugdo, da Vigiladncia Sanitaria, ora céa, ora
14, em termos de secretaria. Acho que isso vale a pena a gente pensar,
até se entendi bem o Dr. Mario Bonciani disse que o projeto ndo entrou
na matéria propriamente da gestdo mas sim na matéria técnica do
conteudo dos alimentos e que talvez tenhamos mesmo, aqui no debate de
entrar na questdo técnica da gestdo apesar de que embora, digamos, o
estado ndo tenha uma 4rea para abastecimento e isso seja de
competéncia do Municipio, na &rea do Estado a questdo da vigiléncia
sanitaria fica com a area da salude. Como é que fica no municipio esse
didlogo, inclusive é facilitado ou ndo do ponto de vista de agdes
eventuais da inter-relagdo das pastas, enfim, ¢é um ponto para
discutir. Uma outra questdo que também gostaria de colocar e isso até
aflorou muito em um projeto bastante polémico em relagdo ao horario de
fechamento de bares, em que nés estamos buscando mecanismos para que ©
controle da sociedade seja mais préximo ou seja, para que haja espagos
para o contraditério ndo sé desse modo: “bem, aqui esta a lei, o
publico vai aplicar a lei e depois a sociedade, se quiser, vai entrar
com recursos mediante a justica. Quer dizer, acho que a gente deveria
ampliar o que chamamos de esferas publicas ndo estatais, esses espagos
de presenca de controle que pudesse ter por regides da cidade, alguma
coisa inclusive que fosse trabalhando melhor a questdo da associagédo
da cidadania, qualidade, enfim, acho que essa é uma questdo que eu
tenho sempre buscado debater e que talvez, também, ela cerceia a idéia
dos maus fiscais. Além disso acho que temos aqui também na Camara uma
proposta de uma comissdo de estudo que espero seja aprovada, que nés
precisamos rediscutir, na cidade de S&o Paulo o padrdo do exercicio da
fiscalizacdo, ou do agente vistor, ou de como é que se define a

competéncia de quem é um agente vistor. Acho que essa é uma questédo
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que estd a discutir hd& muitos anos em S&do Paulo. Acho que o processo
tem varias irregularidades e penso que também o caminho desse estudo
poderd ajudar alguma coisa aqui. E sé das observagdes imediatas,
preliminares para uma discusséo.

O SR.MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Obrigada, Vereadora, Vereador

Jorge Taba-?
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O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Obrigado, Vereadora.

Tem a palavra agora o0 Sr. Nelson de Abreu, da Abresi, do
Sindicato.

O SR. NELSON DE ABREU - Exmos. Vereadores, Presidente da
Comissdo Extraordinadria Permanente de Turismo, Lazer e Gastronomia,
Sr. Mohamad Said Mourad, Vereadora Aldaiza Sposati, Vereador Jorge
Taba, demais personalidades e autoridades presentes a Mesa, em nome do
Sindicato do Setor de Gastronomia de S&o Paulo, que abrange 70.000
estabelecimentos, deixo registrado aqui a nossa gratiddo, mais uma
vez, & Camara Municipal de Sdo Paulo e a todos os Vereadores que a
compdemn.

Esta reunido democrdtica enseja um didlogo entre o Poder
Publico, os empresdrios, a iniciativa privada e os trabalhadores do
setor, como a sociedade em geral. Queremos deixar fixados trés pontos
nesta exposigdo rapida que estamos fazendo no tocante ao aprimoramento
do Cédigo Sanitdrio da cidade de S&o Paulo, a que se destina o estudo
que aqui estd sendo apresentado para o debate. O segundo ponto é assaz
importante para esta Cidade e para o Brasil, quanto a coleta do
alimento chamado supérfluo, excedente, que a cada dia é jogado no lixo
dos restaurantes de S&o Paulo, porque o atual cédigo impede que se
destinem sobras para fins meritérios. Quanto ao terceiro ponto, digo
que este projeto que estd sendo apresentado tem realmente uma
necessidade de ser apresentado como substitutivo, no tocante & sua
autoria, porque é um projeto da cidade de S&oc Paulo. Nido é um projeto
do Vereador que assina como relator. Alids, temos todo respeito pelo
Ex-Vereador Hanna Gharib. E um projeto da cidade de S&o Paulo que foi
levado ao Prefeito. Na época, o Vereador, em gquestdo, era lider.

Entdo, tive por parte dele a assinatura. Nesse momento em que a
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Vereadora Aldaiza Sposati aqui apresentou a necessidade de se colocar
o substitutivo, para que tivéssemos a definigdo do novo relator, eu
quero em nome ndo apenas dos 70.000 estabelecimentos que o0 nosso
sindicato representa, mas em nome da sociedade que val se beneficiar
com o aprimoramento desse Cdédigo, agradecer.

Inicialmente, quanto ao aprimoramento, cabe aqui uma
necessdria palavra. A pessoa dque esteve conosco hoje, colocando a
idéia do aprimoramento, - refiro-me ao Sr. MAario Bonciani, que é uma
autoridade internacional, na &4rea da salde publica e na Aarea de saude
e segurancga. E funciondrio do Ministério do Trabalho, que se dedicou
como estudioso e como pesquisador, a cotejar os demais cdédigos
sanitdrios existentes no Brasil, da &rea federal e da &rea estadual,
inclusive cotejando com os mais modernos cédigos de saude publica de
sanitdrio, no tocante aos restaurantes e & alimentacgio preparada.

Gostariamos que ficasse bastante claro que o Sindicato de Sé&o
Paulo, que juntamente com a Abrese e com todo o apoio das entidades
civis, esteve por parte desta Casa, com a edigdo de um projeto que
preparou e qualificou S&o Paulo durante 10 anos, para que esta Cidade
pudesse receber o titulo de capital mundial da Gastronomia. Louvo a
Comissdo Extraordindria Permanente de Turismo, Lazer e Gastronomia
desta Cidade, que é autora e responsavel pelo magno evento realizado
em 1997, quando, S&o Paulo, «com -justica, foi homenageado e
reverenciado. Digo isso porque nés, do setor de restaurantes, do setor
empresarial e do setor do sindicato patronal, e aqui estd a minha
gratiddo ao Sindicato dos Trabalhadores, & pessoa do nosso diretor
Basilio, estamos juntos por meio do Instituto de Satde e Seguranca e

na Higiene, Manipulacdo de Alimentos, e estamos estudando e debatendo
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continuamente, ndo apenas ficando aqui celebrando a entrega de um
titulo em 1997, deixando a saude publica ao desamparo.

Ndo, isso mostra a responsabilidade do setor empresarial,
mostra a responsabilidade do setor dos trabalhadores nessa &area. N&o
queremos apenas que S3o Paulo seja apenas reverenciada aqui, no
exterior, como essa grande <capital <gastrondmica, mas que
continuamente também essa situagdo dinadmica de novas tecnologias, de
satide publica sejam aplicadas ao nosso setor.

Eu digo isso porque o professor, Dr. Mario Boncione, médico
sanitarista, ao se debrucar com uma equipe de juristas e uma equipe de
especializados, preocuparam-se nesse cotejo internacional, porgque o
cédigo que encontramos é de 1982. E um Cédigo que ndo prevé questdes
fundamentais no tocante a refeig¢des coletivas, de restaurantes
comercials, dos alimentos dietéticos e dos alimentos que, hoje, sdo
apresentados pelos ambulantes. Se o ambulante pode ou ndo vender
alimento, compete a esta Casa dirimir, mas se ele tiver permissdo para
vender alimentos, ele deve estar sub-rogado e submetido ao mesmo
Cédigo Sanitério, que ¢é aplicado aos restaurantes, na forma de uma
atividade da economia formal. Nbés, da economia formal, ndo viemos
fazer desta Tribuna nenhuma questdo. Nio temos nada contra ambulantes.
Eu mesmo, quando vou a Nova Iorque, fago questdo de comer o meu
hamburguer nas esquinas, mas 14 hd& um processo de venda, de preparo
de servigos, com material, com uniforme.

Senhores, autoridades presentes a este encontro, que questdo
da entrega dos alimentos hoje, nas residéncias, o “delivery”, de forma
internaciconal, hoje a vida moderna muda constantemente os hdabitos.
Entdo, fica bastante claro que o Sindicato estd assumido uma posicgédo

de vanguarda, uma posigdo de responsabilidade, uma posigdo coerente




Clrrara %fz&w Lo S o

DEPARTAMENTO TECNICO DE TAQUIGRAFIA™P

FOLHA:4 TAQ.:Camilo COMISSAO:Com. Turismo

DATA: 10.06.99

com a honra de ter recebido desta Casa, da Camara Municipal a
confianga para celebrar em 1997, um certame que acabou dando a S&o
Paulo o titulo de capital mundial da gastronomia.

Ndo queremos nos quedar inertes, passivos, com a gléria da
conquista. Queremos aprimorar, queremos mais, e queremos que o Dr.
Mario Bonciani possa discutir e apresentar, em uma Comiss&o, em um
debate, em outras oportunidades, tudo isso que hoje, inclusive a
Vereadora Aldaiza Sposati propds.

Acho que um prazo de 30 dias, e se necessdrio mais, é muito
importante, para este projeto de aprimoramento do Cédigo Sanitdrio. O
que o Sindicato ndo quer é que o seja colocado qualquer tipo de
prevengdo contra a fiscalizagdo municipal.

Entendemos que deve haver a fiscalizag¢do até mesma diaria,
porque a saude publica estd em risco. Nbs, empresdrios, estamos
assumindo a responsabilidade de aprimorar também ©Os nossos servicgos.

Queremos nos submeter...
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Queremos nos submeter as exigéncias sanitarias.

2

O importante é apresentarmos um cédigo aprimorado e adequado
ao Cbébdigo Estadual, ao Cbébdigo Federal, e de outras nagdes. O
importante ¢é saber que estd imperando a vontade de haver um Cédigo
rigido, que possa impor condig¢des de controle para a saude publica,
nos alimentos preparados em restaurantes comerciais e coletivos e
preparados por ambulantes, nos “deliveries”, na alimentac¢do dietética,

enfim, em toda essa forma moderna de comercializagdo do alimento.

Deixo claro um segundo ponto. A aprimoragdo deste Cddigo vai
viabilizar talvez um dos mais importantes projetos sociais do pails.
Refiro-me a coleta e a distribuigdo do alimento. Quero que os senhores
entendam que o atual Cédigo inibe e impede que o restaurante doe o
alimento, pela responsabilidade que fica & empresa. Pretendermos
aprovar o aprimoramento do Cédigo, para que o Municipio, a Comissé&o
Extraordindria Permanente de Turismo, Lazer e Gastronomia, aqui
representada, a Semab e o setor da sociedade, muito bem lembrado pela
Vereadora em Comissdo, participem de uma fundagdo de coleta e

distribuigdo de alimentos supérfluos. Isso vai ser possivel.

Esta presente o companheiro Nino, dando um exemplo da
Quiropita, no Bixiga, onde temos cadastradas 300 familias carentes,
que recebem doag¢des de alimentos didrios do bairro. Gostariamos de
Ter, em cada bairro de Sdo Paulo, uma Nossa Senhora da Quiropita, uma
associagdo espirita, uma entidade de servico, o Rotary ou o Lions,
coordenando esse trabalho. O sindicato hoje tem condic¢des de
acompanhar a distribuigdo de doagdes. O sindicato tem condigdes de
trazer a experiéncia da fundagdo de Nova Iorque, que é supervisionada

pelo grupo internacional muito forte da Philipe Mors, que doou e criou
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o Instituto de Exame do Alimento, que recebe o alimento de cada dia,
apés determinado horario, o qual é entregue aos restaurantes e que vail
ser reciclado, preparado em embalagens e vai ser distribuido por uma

Comissdo Municipal junto a cada bairro.

Esse ¢é um projeto multiplicador. Queria que a Céamara
entendesse isso. A aprovag¢do do aprimoramento do Cédigo serd um grande
passo para que ndo somente S3o Paulo, capital mundial da gastronomia,
tenha um Cbédigo aprimorado. Esse Cédigo vai ser levado a todas as
cidades do Brasil por meio do Legislativo e do Executivo Municipal,
Estadual e Federal. Esse projeto vai ser apresentado, porque gqueremos
que esta dinédmica do aprimoramento das questdes de fabricagdo, do
servigo e da entrega e do controle do alimento preparado seja colocada

a nivel de toda a populagdo brasileira, de todas as cidades do Brasil.

Isso a Abrese, em nome do sindicato de S&o Paulo, val estar
fazendo no Brasil. Ent&o, esse é o grande conteldo social do projeto

de aprimoramento.

Finalmente, agradegco aos Vereadores Mohamad Said Mourad,
Aldaiza Sposati e Jorge Taba. Fago uma mensagem a todos os Vereadores.
Vamos preparar um documento, em nome do sindicato dos trabalhadores,
dos empresarios e das federagdes, e vamos levar a nossa proposta de
caminharmos Jjuntos em a¢Ses dindmicas modernizadoras do Cédigo
Sanitadrio de S&o Paulo, que muito ao contréario de estarmos
preocupados com a fiscalizacdo, estamos alertando A& necessidade de
modernizar o Cédigo. Os empresidrios ndo temem este tipo de
fiscalizagdo, porque ela estd dentro dos principios da saidde publica,
que todos nds, empresdrios que fornecem alimentos, devem estar cientes

desta responsabilidade. Por isso, quero aqui agradecer mais uma vez a
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Vereadora Aldaiza Sposati, a pessoa que apresentou a idéia da
necessidade de um -substitutivo, para que ndo fique marcado como"msgpdq
um prqjeto daquele Vereador, que,“ge repente, ndo esta mais presente
aqui nesta Casa, até mesmo porque precisa ser modificada a relatoria
do projgto. Esse documento nd3o foi entregue a nenhum Vereador, mas
féi entregue, sim, ao Prefeito de S&o Paulo. Na época, o seu lider era

o Vereador Hanna Gharib, que aparece sendo o relator, com a autoria.

Fica bastante claro que o conteudo social e o conteudo de
saude publica do projeto é muito maior do que a figura do autor em
questdo. Gostariamos que pudesse haver um substitutivo, e que a
Comissdoc Extraordindria Permanente de Turismo, Lazer e Gastronomia e
que a Camara pudesse indicasse o seu autor, para que, entdo, figurasse

nas discussdes.

Comprometo-me com esta Casa, encaminhando a todas as
liderangas de todos os partidos da Camara, com a posicd3o que estamos
colocando nesta Tribunal, porque estd destituido de qualquer principio
politico a autoria do projeto, que foi entregue, sim, ao Prefeito, e
gque foi cuidadosamente administrado o seu conteudo de aprimoramento

por uma autoridade internacional, o Dr. Mario Conciani.

s

Por tudo isso, obrigado a4 Mesa e aos senhores pela exposigdo.

(Palmas)

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Anuncio também a preseng¢a do
Sr. Anténio Conde, da Abresi e do Sr. José Augusto da Silva Filho,
Presidente da Federagcdo Nacional dos Técnicos de Seguranca do

Trabalho.
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Dando continuidade aos trabalhos, passo a palavra ao Sr.

Basilio.

O SR. BASILIO - Companheiros, boa tarde. Estou representando o
Sindicato dos Hotéis do estado de S&o Paulo. Gostei muito do nosso
amigo. O Sr. Nelson de Abreu falou muita verdade. Estamos dando um

apoio para essas fiscalizagles. Sem 1isso, ndo podemos viver nesta

Cidade. Estd havendo muitas coisas erradas. Sé nés conhecemos o dia-
a-dia dos hotéis, restaurantes, bares e padarias, quanto a
fiscalizacgdo.

Muito obrigado pelo apoio.

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) -~ Agradecemos a presenca do Sr.
Basilio. Acredito que todos aqui tém o mesmo objetivo, de fazer uma
avaliagdo do projeto e de procurar fazer com que ele atenda todas as
necessidades de seguranga, de saude e de higiene em todos os setores

para a populagdo de Sdo Paulo e quicd do Brasil.

O SR. - Boa tarde, senhores,
agradego a presenca de todos na Mesa, as autoridades, o Dr. Nelson e,
em especial, o Dr. MArio Boncione por mais essa iniciativa de

reformulagcdo do Cédigo Sanitario.

Nés, como empresa privada, dentro desse setor de consultoria
na 4rea sanitdria e na 4rea da medicina e seguranca e trabalho,
estamos muito felizes por essa iniciativa. Elogiamos todos que estéo
participando dessa mudanga, que também vird a contribuir para nossos

trabalhos.
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Hoje deparamos nos nossos trabalhos com uma série de
situagdes. A 4rea sanitédria e a area de medicina de seguranga e
trabalho tém uma correlacép muito forte. Com essa padronizagdo do
Cédigo Sanitério, isso facilitard em muito o nosso trabalho, porque
estaremos colocando em mais estabelecimentos de alimentos todo esse
trabalho em um padrdo de qualidade em termos de compreensdo bem maior.
Isso realmente vem a facilitar ndo sé o nosso trabalho, mas também a
compreensdo daqueles que utilizam o nosso trabalho, que sdo os donos

de estabelecimentos de alimentos.

Mais uma vez agrade¢o e parabenizo todos que estédo
participando desta reformulagdo desse novo Cébdigo Sanitdrio. Estamos
muito ansiosos para que tudo isso acontega num tempo recorde, num

tempo curto.

Entéo, uma boa tarde a todos e mais uma Vvez noOsSso

agradecimento a todos da Mesa. (Palmas)

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - (Monteiro)
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O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Muito obrigado.

Por favor.

O SR. - Respeitdvel Mesa da Cédmara Municipal,
Srs. Vereadores, senhores presentes, associados do sindicato, Senhores
contabilistas que também foram convidados para esta reunido publica,
eu, como Secretdrio Executivo do Instituto de Seguranga, Higiene e
Sauide do Trabalho, fui, em outubro do ano passado, a uma reunido
comemorativa com a presenca do Secretdrio Nacional de Seguranga, Dr.
Zue Handar (??), com os membros dos Conselho e da Presidéncia da
Fundacentro, onde foi constituida, Jjuntamente com a Federagdo dos
Empregados e Sindicato dos Empregados, uma comissdo bipartite onde nés
estudamos, Jjuntamente com a consultoria juridica do sindicato, o
aperfeigoamento e aprimoramento do Cédigo Sanitdrio da cidade de S&o

Paulo.

Como nbés desejamos que Sdo Paulo, Capital Mundial da
Gastronomia, continue sempre se atualizando, foi sugerida a esta Casa,
através do Prefeito Municipal de S3o Paulo e dos vereadores ja citados
anteriormente, a possibilidade de um novo cédigo de aprimoramento e
aperfeigoamento da cidade de S&o Paulo. Acredito que tudo o que foi
explanado pelo Dr. MAario Bonsigliani (??), que foi o autor, apds
varios estudos dessa remessa para se tornar projeto e decreto, e
desejando que ele tenha seqiéncia e venha, ja dentro de poucos dias,

ou dentro do trémite legal, de sdo Paulo ter esses aperfeicoamento.

Estamos & disposicd3o no Instituto de Seguranca e Saude, no

Largo do Arouche, na sede central do Sindicato de Hotéis, onde
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poderemos, através da nossa equipe, alguma remessa de material que for

necessario.

Era o que tinha de ser dito. Agradego a presencgca de todos.

(Palmas)

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Muito obrigado pela sua

exposig¢do. Convido agora o Cury, do Anhembi.

O SR. CURY - Srs. Vereadores, demais membros da Mesa, senhoras
e senhores presentes, boa tarde. Sou Claudio Cury, estou aqui
representando oo Anhembi Turismo e Eventos da cidade de S&o Paulo, nas
pessoas do Sr. Edson Talarico Longano, Presidente, e Marcos Prado,
Diretor de Turismo, de quem eu sou assessor. Ndo vou me estender
porque acho que a maior finalidade, o mais importante aqui é abrirmos
o debate para que apresentemos sugestdes e solugdes, mas quero
parabenizar a Comissdo por esta iniciativa que acho da mais alta.
importéncia a gente promover uma reunido com finalidade de se debater
um projeto de lei que dispde sobre a regulamentacdo sanitdria aqui no

Municipio de S&o Paulo.

Eu sou uma pessoa que sou empresdria do ramo, tive um
restaurante, continuo ainda no ramo de géneros alimenticios de Sé&o
Paulo e acho da maior importédncia, num pais onde, no limiar do século
21, as portas do ano 2000, ainda temos os indices mundiais mais altos
de contaminagdo de alimentos e onde doengas como o cdlera e outras
doengas ligadas a falta de higienizagdo adequado e um disposicdo legal

que permita essa fiscalizagdo, continue grassando dessa forma.
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Eu sé tenho que parabenizar e espero que os trabalhos desta
Comissdo sejam satisfatérios para que a gente consiga chegar a

solugdes adequadas. Muito obrigado. (Palmas)

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Muito obrigado. Quero
aproveitar para dizer que a Vereadora Aldaiza ainda tem uma
consideragdo a fazer e nés ja estamos abrindo também a todos aqui,
para que déem a sua participagdo, informag¢do, sugestdo, observagdo,
critica, que é muito importante para que a gente possa desenvolver um
trabalho procurado atender a todas as necessidades com referéncia a

parte de higiene e satde com referéncia aos alimentos.

Vereador Aldaiza.

A SRA. ALDAIZA SPOSATI (PT) - Eu sé queria complementar, .e.a
bem da plena verdade, para dizer que neste momento, quando esta

C e e

Comisséo, e eu i_ng}gsé.ygh'fu} autora dessa proposta a esta Comissdo, de
avocar esse projeto para um reexame, quero dizer que através da forma
de um parecer conjunto esse projeto, na forma com que esta, ja& até
poderia ir para a Ordem do Dia e votagdo em Plendrio, mas como . nés
entendemos como inadequada a forma de parecer. conjunto sem passar pela
apreciagdo efetiva das comissées' pécnicas, por entender a seriedadgl
desse projeto e o inusitado de um sindicato ele mesmo propor normas
técnicas que regule‘errln‘ a sua agéo, achamosAque a matéria néo poderia}
passar ao modo como o vereador inicialmente, Hanna Gharib, tinha
pretendido. Que‘r‘.vc\}j.tb_z_g;.:., uma deci_séo pelo alto, sem que es;q'_.__Casa

pudesse apreciar e colaborar.
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Sem duavida é uma questdo urgente, mas sem duvida eu acho que o
respeito‘ a qualidade técnica de proposta..e. a ‘qualidade também da
presenca da sociedade civil, dos demais técnicos, os demais atores
envolvidos, nés entendemos que a matéria precisava efetivamente de um
debate. E foi com esse intuito, e sbé agora eu coloco porque acho que
todas as contribuicgdes foram nessa. direcdo de mais contribuicées a
proposta, a atitude desta Vereadora de impedir que fosse a voto, fossg
a Ordem do Dia, por achar que um projeto dessa natureza ndo poderia

passar por cima das comissdes técnicas, mas que ele deveria, sim, ter

audiéncia e ser discutido..

Entdo, tomei, pedi ao Vereador Mourad que fosse discutido e,
além disso, fosse remetido a Comissdo de Administracdo Publica também,

pelo teor. da matéria envolver uma nova forma de gestéo.

Eu queria deixar isso claro no sentido de que ndo seja tomado
pelos senhores de que eu interrompi um apressamento do processo do

projeto, mas entendi que a qualidade ndo estava respeitada.

-
“

S6 isso. Obrigada. (Palmas)

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD (PL) - Muito bem. Entdo, quero
convidar o Sr. José Augusto da Silva Filho, Presidente da Federacéo
Nacional dos Técnicos .em seguranga do Trabalho e consultor da Ingeseg.

Por favor.

O SR. JOSE AUGUSTO DA SILVA FILHO - Primeiramente, obrigado
pela oportunidade, Sr. Presidente Nelson, no qual eu cumprimento os

demais membros da Mesa, MArio Bonsignani (??), nossaq Coordenador 1l& do
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Instituto de Seguranga e Salde, setor hotéis, bares e restaurantes.
Desculpem o atraso porque teve uma greve 14 na Lapa, fechou tudo,
policia teve se subir em cima do carro de som pedindo: “Ou vocés param
com essa greve porque vocés estdo ferindo o direito constitucional
das pessoas irem e virem.” Entdo, com esse ato, a policia parou com a

greve.

A SRA. ALDAIZA SPOSATI (PT) - Perueiros?

O SR. JOSE AUGUSTO DA SILVA FILHO -~ Os condutores de

veiculos...
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O SR. JOSE AUGUSTO DA SILVA FILHO - Os condutores de veiculos,
na zona Oeste. Mais ou menos o que aconteceu na zona Sul, na semana
passada. Entdo, fiquei preso no transito, acompanhando pelo radio, .mas
felizmente cheguei no finalzinho. Gostaria de parabenizar pela
iniciativa os mentores intelectuais desse projeto, as pessoas due
cuidam desse projeto dentro desta Casa e aqueles que trabalharam nos
bastidores, como o presidente Nelson de BAbreu Pinto, o Dr. Mario
Bonsiani e orgulhosamente fazemos parte do instituto de seguranga e
saude, através da nossa empresa Engeseg, sempre acreditando através de
um trabalho sério, honesto, transparente, com representatividade
patronal e dos trabalhadores, conseguir ndo sé no aspecto técnico de
melhoria das condigdes de trabalho, segurangca e salude no setor
hoteleiro, bares, restaurantes e similares, num processo politico
tentarmos melhorar esse setor, como disse o companheiro do setor que
tem muita coisa errada. Quem ganha com isso é a populacdo, 0sS nossos
filhos, os trabalhadores, os executivos que usam esse servico, e uma
cidade como S&o Paulo seria exemplo ndo sbé para o Brasil como para o
Mercosul. Viajamos muito e sabemos que ndo tem uma regularizagdo
através de um cédigo municipal sanitdrio nos principais paises da
América Latina. Enaltecemos algumas intervengdes do Estado, da
Prefeitura, do Governo e do préprio Ministério do Trabalho em algumas
diligéncias fiscalizatérias, masSr. Presidente e relatora do projeto,
queremos algo mais. O povo paulista estd querendo regularizar essa
situagdo em S&o Paulo, como disse o companheiro Curi com altos indices
de . contaminagdes, para que sirva de exemplo aos demais municipios e

até fora do Brasil.
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Entdo é uma saudacdo, simplesmente, Dr. Nelson, solidariedade
inclusive da nossa federagdo. Podem ter certeza de que o Brasil todo
vai ficar sabendo do que houve aqui, vamos comunicar aos companheiros
de 22 sindicatos da nossa federacdo, e parabenizar todos que de forma
direta ou indireta e os que estdo na plendria possam contribuir para

aprovacdo desse projeto nesta Casa.
Muito obrigado.

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD - Muito obrigado. Esta aberto ao

Plendrio para que se manifestem.

Bem, acredito que a discussdo de hoje abriu as portas para um
estudo mais aprofundado para termos uma avaliacdo e a realizagdo de um
trabalho positivo para a cidade de Sdo Paulo. Vou propor desde ja a
criagdo de um grupo de trabalho para acompanhar e discutir esse
projeto, e ele estard aberto aos vereadores e ao setor interessado que
estd aqui, além do setor do Executivo, Prefeitura ou Estado, para uma
avaliagdo melhor e que possamos andar com 0Ss nossos trabalhos. Nio é
que temos urgéncia, mas queremos que seja feito um bom trabalho antes

do ano 2000.

O SR. JORGE TABA - Quero fazer uma sugestdo para que também
participe um representante federal, porque envolve a parte de
vigiladncia sanitdria e teremos que adequar tudo isso para que ndo haja

conflito com a lei federal.

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD - Vou passar para a Vereadora

Aldaiza para acompanhar os. trabalhos dowgrupo.. J& estd incumbida,

Vereadora.
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A SRA. ALDAIZA SPOSATI - Obrigada. Queria s6 dizer que além
dessasufgpresenga96¢§wda area estadual, hoje inclusive conversei com a
Dré. Marisa que jé_se“prontificou a acompanhar, falei isso com o Dr.
Mario Bonsiani, quem sabewva gente consiga a presenca também de
representantes municipais além das represgntagées. sindicais. Mas.
ggs§§£ia de propor a consulta a assessoria do Vereador Carlos Neder,
como é& o relator, se poderiamos desenhar também com a assessoria uma
dindmica para discutirmos.

O SR. MARCO MANFREDINI - Sggwqggfg”de gabinete do Vereador e.
_esclarego qqgwpéo tenhoquder ds‘deciséo para aceitar esse QOPV%t%'

mas transmitirei ao Vereador.

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD - Obrigado. Alguém tem mais
sugestdes sobre as pessoas que poderiam participar, ja& que é um
trabalho muito importante? N&o podemos ficar de bragos cruzados diante

desse trabalho. O Instituto de Seguranga?

0 SR. - O Instituto j& faz parte e existe
até no novo cédigo, parece que é o artigo 153, onde vem constituindo

uma comissdo integrante da Céamara, do sindicato.

O SR. MOHAMAD SAID MOURAD - Bem, se houver mais alguma
inclusdo esta presidéncia ird acatar esse grupo de trabalho e vamos
comunicar aos érgdos estaduais, federais e municipais para que tenham
representantes nesse dJgrupo de trabalho. Depois o grupo poderia
estipular até um prazo para desenvolver esse trabalho para que

possamos encaminhar.

Mais algum assunto dos vereadores, da Mesa, dos nossos amigos

que estdo hoje participando conosco?
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Quero agradecer a presenga a todos, pois sabemos que algumas
partes da cidade estd com o trédnsito dificil hoje. Ndo tendo mais nada
a ser colocado, quero convidar todos, hoje estamos fazendo uma reunido
extraordindria com o setor de turismo e quero convidar todos os
presentes, as 1%9h, quando estaremos realizando uma reunido
extraordindria dessa comissdo com 0 setor de turismo para que possamos
desenvolver o nosso trabalho da comissdo aqui. Estdo todos convidados,
0 tema é muito importante e gostariamos da participacdo de todos. E

também informar que ja& foi marcada audiéncia publica para esse projeto

para o dia 18 de'agosto, as 12h, aqui na Camara Municipal, sobre a

regulamentagao sanitaria de géneros alimenticios. E como a Camara estéa
fazendom o} trabalho de consolidagcdo das leis, Vereadora, queria

aproveitar e vou pedir uma cépia da legislagdo que

se refere-denise
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.se refere a matéria para podermos acompanhar também nesse
contexto e procurarmos fazer de uma forma mais ampla possivel. Nada
mais tendo a colocar, declaro encerrada esta reunido. Obrigado a todos

e uma boa tarde. (Palmas).
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Sao Paulo, 22 de.junho. de 1999

Oficio n°® 545/47° SSP/99

Senhor Presidente,

Tendo sido. designado-relator do Projeto. de. Lei 679/98,
de autoria do entdo Vereador Hanna Garib e que dispde sobre a
Regulamentagdo Sanitaria de. Géneros Alimenticios, informo a. Vossa
Exceléncia e indago o que segue: ’

1. Em . 05.05.99. foi aprovado na . Comissdo de
Administragdo Publica requerimento proposto por Vossa Exceléncia,
solicitando o retorno. do referido projeto a. esta Comissdo para nova
manifestacdo. O Plenario da Camara deferiu o pedido na sessdo de
06.05.99;

2. Em 19.05.99 fui designado. relator do. Projeto e, face
a complexidade da proposta, acionei diversos orgédos técnicos solicitando
pareceres sobre o documento.em tela;

3. Em. 24.05.99 e 09.06.99 fui convidado. a. comparecer
a reunides no Ministério Publico Estadual, onde tomei conhecimento da
existéncia do Inquérito. Civil Publico - GAES n°® 18(99, que analisa o teor
do Projeto e a necessidade de apresentagdo de um substitutivo ao
mesmo. Na ocasido, -.estiveram. presentes. algumas entidades e
representantes da Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB;

4. Recebi, ent =, a informagdo do Promotor de Justica,
Dr. Alexandre de Morar.:, de que ja havia um estudo de SEMAB sobre o
Projeto anexado aos @: {0s. e. que. poderia requisitar cépia. do. mesmo.
Também os represeni:ntes de SEMAB se dispuseram a colaborar
oferecendo copia de seu parecer;

5. Por esta razdo. e. com esse fim, na condigdo de
Vereador e relator da matéria, expedi os oficios n°s 517/47° SSP/99 e
521/47° SSP/99 (anexos);
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: 6. Na ocasido recebi tambhém, do representante da
SEMAB, cépia de convocagdo de Reunido Publica sobre o Projeto,
agendada para o dia 10.06.99 pela Comisséo Extraordinaria. Permanente
de Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, Lazer e Gastronomia,;

7. Por. esta razdo, expedi no mesma dia 09.06.99 o
oficio n® 516/47° SSP/99, solicitando ao Presidente da referida Comissao,
o Vereador Mohamed. Said. Mourad, que. me fornecesse. copia. das notas
taquigraficas da reunido (anexo);

8. Tenda em vista a_ exiguidade do tempo. Gtil disponivel
para a realizagdo dos estudos necessarios até a realizagdo da Audiéncia
Publica, agendada por.esta. Comisséo. daAdmlmstragao Publica para. ¢ dia
‘ 18.08.99, e considerando o recesso parlamentar do més de julho, pego a
. Vossa Exceléncia que compreenda a necessidade desse. relator expedir
documentos semelhantes aos citados, sempre em seu préprio nome e nao

em nome da Comissao;

9. Finalmente, solicito. a. Vossa Exceléncia. que me
esclareca se a decisdo de avocar o Projeto de Lei n° 679/98 para nova
andlise da Comissédo de.Administragao. Publica partiu desta Presidéncia ou
se decorreu de solicitagdo da Comiss&o de Turismo, Lazer e Gastronomia,
de outro parlamentar ou de entidades. diretamente interessadas na
questéo.

Sendo o que se apresenta para o momento, reitero protestos
de consideragao e aprego.

. (dr iz

CARLOS NE ER
Vereador - PT

Exmo. Sr.
VEREADOR GILSON BARRETO. f
DD. Presidente da Comissdo de Administragéo Publica \C‘

i @WA
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INSTITUTO DE SAUDE, SEGURANCA E HIGIENE NO T_RABAU,(;( NO SETOR
 DE SERVICOS EM HOSPEDAGEM, ALIMENTACAO E SIMILARES

MEMBROS

) - o CONVOCACAQ

CONSELUO

MITPACAOTE
Mot

. "( n™ Eé;ii‘;‘:}.“f"w‘?ﬁ’m L e s . - .. ..
Reunido Pablica sobre projeto de Lei de alteragdo do Codigo Sanitario de
. Géncros Alimenticios.. C e '
_ Local: = Camara Municipal de Sdo Paulo
gggh ii?:{fgt:“ : .¥iaduto Jacarei — Sallio Nobre - 8° Andar

Dia: 10/06/99

Horario: 13:00 lioras

E o momento em que toda a categoria precisa estar presente. Vamo:
mostrar nossa forca.
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ST e rae Seu comparecimento é indispénsavel.
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LARCO DO AROUCHE, 290 ~2* ANDAR - YL. BUARQUE - CEP 01219-010 - FONE: 3327 2037
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S&o Paulo, 09 de junho de 1999

Oficio n® 516/47“ 55P/99

Senhor Vereador,

.\../

Conf_orme contato telefonico realizado no dia de hoje, sirvo-me do
presente para solicitar a Vossa Exceléncia copia das notas taquigraficas da reunido da
Comissdo Extraordinéria Permanente de Apoio ao Desenvolvimento do Turismo,
Lazer e Gastronomia a ser realizada no dia 10/06/99, com a finalidade de discutir o
projeto de lei n°® 679/98, do Vereador Hanna Garib, que institul no ambito do
Municipio a Regulamentago Sanitaria de Géneros Alimenticios.

Atenciosamente,

o
| A

Carlos Nede:
Vereador - \

Exmo. Sr. /\(’:)
Vereador Mohamad Said I‘cioux ad
DD Presidente da Comissio Extraordinaria Permanente de

Apoio ao Desenvolvimento do Turismo, Lazer e Gastronomia
Nesta S
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S&o Paulo, 09 de junho de 1999

Oficion® 517/4 7“SSP/99
Senhor Secretario,

Sirvo-me do presente piara solicitér a'Vossa Exceléncia o envio de parecer
técnico da Secretana Mumclpal de Abastec1mento a respelto do projeto de lei n°
0679/98 - que mst1tu1 no amblto do mumclplo a regulamentagao sanitaria de géneros
alimenticios. ’

Infoxmo que tal parecer se faz necessario, tendo em vista o fato de que fui

mdxcado pala ser relator do mesmo pela Comlssao de Administragdo Publica.

‘No aguardo de V0s5as dlonas provxdenmas reitero, na oportunidade, votos de

estuna e oonsmlera@ao

' @ .’7'/(4\ -
~ Carlos Neder
" Vereador - PT

Exmo Sr :

" Dr. Naor Guclﬁ , .

DD Secretauo Mu1n01pa1 de, Abastemmento
Nesta
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Sdo Paulo, 10 dejunho[cé1999

Oficio n® 521/47°SSP/99
Senhor Promotor,

Texido em vista a informag#o recebida, em 24 de maio de 1999,
da abertura de Inquérito Civil Publico-GAES n° 18/99, sirvo-me do presente para
solicitar a Vossa Exceléncia o envio de copia de todas as manifestagOes e pareceres
recebidos acerca do projeto de lei n° 0679/98 - que institui, no &mbito do municipio, a
regulamentagfo sanitaria de géneros alimenticios.

Tal solicitag@o decorre do fato de que fui designado relator do
referido projeto, pela Comissdo de Administragio Publica.

Receba, na oportunidade, votos de estima e consideragéo.

Curlos Neder
Vereador - PT

Exmo. Sr.
"Alexandre de Moraes
. DD Promotor de Justiga

Promotoria de Justiga ¢ Cidadania da Capital - M.P.E
Nesta
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ATA DA DECIMA OITAVA REUNIAO ORDINARIA DA COMISSAO DE ADMINISTRAGAO
PUBLICA — TERCEIRA SESSAO LEGISLATIVA DA DECIMA SEGUNDA LEGISLATURA DA
CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO. |

Aos vinte e trés dias do més de junho de mil novecentos e noventa e nove, as treze horas, no
oitavo andar do prédio desta Edilidade, na Sala Tiradentes, realizou-se a décima oitava reunigo
ordinaria desta Comiss&do sob a presidéncia do Nobre Vereador Gilson Barreto. Presentes os
Srs. Vereadores José Amorim, Jorge Taba, Carlos Neder, Osvaldo Enéas e Maeli Vergniano.
Havendo nimero legal para deliberagdo, o Senhor Presidente declarou abertos os trabalhos.
Lida e aprovada a ata da reunido anterior, o Senhor Presidente anunciou aos demais membros
presentes que a primeira parte da reunido ordinaria seria destinada ao debate sobre o
processo de terceirizagdo das politicas de prevengdo e combate ao “Aedes Aegypti', conforme
deliberado na reunido ordinaria do dia dois de junho, atendendo pedido formulado pelo Nobre
Vereador Carlos Neder. O Senhor Presidente comunicou que o Secretario Municipal da Saude,
embora convidado, ndo compareceria ao evento. O mesmo ocorrendo com a Dra. Stella
Pedreira, da mesma Secretaria, que igualmente convidada, enviou oficio informando que ndo
poderia comparecer. A seguir o Senhor Presidente anunciou a presenga das seguintes
autoridades: Doutor José Carlos Andrade, Diretor do Programa de Controle do “Aedes
Aegypiti" da Grande S&o Paulo, da Secretaria Estadual da Saude; Doutora Dalva Vanderlei,
representando a Secretaria Estadual da Saude; Doutora Berenice Kawakama, do Centro de
Vigilancia Epidemioldgica da Secretaria Estadual da Saude; Claudete de Souza, Presidente do
Sindicato dos Servidores Publicos Municipais de Sao Paulo; Marilia Rodrigues, Técnica do
Nacleo de Controle de Zoonoses da Lapa; Gilberto Motta, Assessor do Sindicato dos
Motoristas e Servidores Ligados a Veiculos Automotores da Prefeitura do Municipio de S&o
Paulo. Também esteve presente a reunido a senhora Maria Cicera Sales, do Férum da
Cidadania da Regido Noroeste, que convidou os Vereadores da Comissdo a fazerem uma
visita ao Hospital e Maternidade Vila Nova Cachoeirinha. Foi dada a palavra a todos os
Vereadores presentes, bem como as autoridades que quiseram se manifestar sobre o assunto
do debate. O Senhor Presidente determinou que a integra dos pronunciamentos e de todos os
questionamentos pertinentes & matéria, constassem de notas taquigraficas que deveréo ser
arquivadas no ambito da Secretaria da Comissdo de Administragdo Publica, ficando a
disposigdo das pessoas ou entidades interessadas. O Senhor Presidente solicitou ainda aos
debatedores que enviassem a Comissdo documentos por eles elaborados sobre o assunto do
debate. Por fim, deliberdu-se que o Senhor Secretario Municipal da Saude sera convocado a
comparecer a reunido ordinaria da Comissdo no préximo més de agosto em data a ser
previamente agendada em comum acordo. Dando seqiiéncia a reunido, o Senhor Presidente
deu conhecimento aos demais membros presentes dos termos do oficio n® 545/47% SSP/99,

enviado pelo Nobre Vereador Carlos Neder, Relator do projeto de lei 679/98, no qual é feito"
um circunstanciado relato dos estudos e providéncias que vém sendo realizados sobre o
projeto. A seguir, o Senhor Presidente determinou a juntada aos autos do projeto de lei 679/98 _

do oficio encaminhado pelo N. Vereador Carlos Neder. Ficou deliberado que a Comisséo
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oficiara ao Ministério Publico Estadual solicitando cépias dos autos do Inquérito Civil Publico —
GAES n° 18/99;, a Secretaria Municipal do Abastecimento solicitando copias dos estudos
técnicos feitos sobre o projeto de lei 679/98; ao Dr. Nilson Vieira de Melo, Coordenador do
Programa Nacional de Erradicagdo do Aedes Aegypti, e & Dra. Dalva Wanderlei, Coordenadora
do Programa Estadual de Erradicagdo do Aedes Aegypti, solicitando de. ambos avaliagdo
técnica sobre a conduta adotada pela Prefeitura Municipal de Sdo Paulo nesses programas.
Por fim, em atengdo ao solicitado no ultimo quesito do oficio enviado pelo Nobre Vereador

Carlos Neder, o Senhor Presidente declarou que a iniciativa de requerer ao Plenario, nos.

termos do artigo 72 do Regimento Interno, uma nova manifestagdo sobre o projeto de lei
679/98, partiu da prépria Comissédo de Administragéo Publica, que assim deliberou em reunido
ordinaria. A seguir, o0 Senhor Presidente deu ciéncia aos Vereadores do teor do Requerimento
1396/99, da Lideranga do Partido Progressista Brasileiro, enviado a Comissao, no qual foi
deferida a substituigdo do Nobre Vereador Archibaldo Zancra pelo Nobre Vereador Salim
Curiati na Comissdo de Administragdo Publica, a partir do dia 23 de junho de 1999. Anunciou
também que a Presidéncia da Camara deferiu as justificativas de faltas a reunido ordinaria do
dia 16 de junho préximo passado, dos Vereadores Archibaldo Zancra e José Amorim. A seguir,
o Senhor Presidente comunicou aos Vereadores presentes que o Senhor Prefeito requereu
regime de urgéncia para a tramitagdo dos seguintes projetos de lei que se encontram na
Comissao: projeto de lei 160/98, projeto de lei 448/98 e projeto de lei 413/98. Apéds, o Senhor
Presidente anunciou a entrada na Comissdo do DOCREC 15-106/99 da Secretaria Municipal
das Finangas. O Senhor Presidente comunicou a entrada na Comissdo das seguintes
proposituras: projeto de lei 179/97, do Vereador Osvaldo Enéas, tendo sido designado relator o
Vereador Carlos Neder; projeto de lei 254/98, do vereador Rubens Calvo, tendo sido designado
relator o Vereador Osvaldo Enéas; projeto de lei 736/98, do Vereador Carlos Neder, tendo sido
designado relator o Vereador Salim Curiati; projeto de lei 745/98, do Vereador Luiz Paschoal,

tendo sido designado relator o Vereador Jorge Taba; projeto de lei 137/99, do Vereador .

Vicente Céandido, tendo sido designada relatora a Vereadora Maeli Vergniano; projeto de lei
166/97, do Vereador Luiz Paschoal, tendo sido designado relator o Vereador Carlos Neder;
projeto de lei 102/98, do Vereador Alberto “Turco Loco” Hiar, tendo sido designado relator o
Vereador José Amorim; e projeto de resolugdo 01/99, da Mesa da Cémara, tendo sido
designado relator o Vereador José Amorim. O Senhor Presidente anunciou que foram
exarados os seguintes pareceres: parecer 559/99, favoravel ao projeto de lei 787/98, do
Vereador Toninho Paiva, e parecer 561/99, favoravel ao projeto de lei 448/98, de autoria do
Executivo. O Senhor Presidente determinou a Secretaria da Comissdo que cientificasse os
demais membros da Comissao sobre o recebimento dos oficios encaminhados & Comissao
pelo Senhor Procurador Gilvanildo Gomes da Silva, Coordenador do Grupo de Trabalho da
Emenda Constitucional n° 19/98, e pelos Assessores Juridicos desta Casa, Doutores Antonio
Russo Filho e Manoel José Anido Filho, integrantes do Grupo de Trabalho incumbido de
analisar a Lei Federal n°® 9717/98, que tem por finalidade apresentar as medidas necessarias a
adaptagao do regime de previdéncia social dos servidores do Municipio as normas contidas na
referida lei federal. Nada mais havendo para ser deliberado, o Senhor Presidente deu por
encerrada a presente reunido ordinaria. E, para constar, eu, Monica Regina de Araujo Paiva,
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lavrei a presente ata que, lida e achada conforme, vai assinada pelo senhor presidente, demais
membros presentes e por mim subscrita.

Gilson Barreto — Presidente...............
José Amorim — Vice PreSidente:................/\e

' /},/Mr
CaTIOS NEAET: ... ettt rteteeeeeseeresseaneess bttt seeessesetmaaaeeesarnaanassssesnennnsassseeenennnnnns
Jorge Taba: ....... ... / eesiesiteeeeeeaeseeeeeeteetteeettetaeeetteer et an————_—————___eeeiteteeetererrrrttrranrarrnnrannrnnrennnnnns
Maeli Vergniano:.. ¥\ e e g, ,;.' ..................................................

Osvaldo Enéaé:........... Y S A )

Ménica Regina de Araljo Paiva — Secretaria €m eXerciCio: .........cevvvveeieriiieeinereesreereeseeseesneane
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Sio Paulo, 09 de junho de 1999

Oficio n® 517/47°SSP/99

Senhor Secretario,

Sirvo-me db presente para solicitar a Vossa Exceléncia o envio de parecer
técnico da Secretaria Municipbal de Abastecimento, a respeito do projeto de lei n°
0679/98 - que institui no ér.nbito, do municipio a regulamentagio sanitaria de géneros
‘alimenticios. _ '
| _ Informo que tal parecér se faz necessario, tendo em vista o fato de que fui
indicado para ser relator db mesrﬁo pela Comissdo de Administragdo Publica.

No aguardo de vossas dignas providéncias reitero, na oportunidade, votos de

estima e consideragdo.

4/7/%/_

Carlos Neder
Vereador - PT

Exmo. Sr. ' .
Dr. Naor Guelfi
DD Secretario Municipal de Abastecimento

Nesta

ety
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Séao Paulo, 23 de junho de 1999

>

OFICIO N° 463/SEMAB-SEC/99

Ref.: Oficio n°® 517/47° SSP/99

Senhor Vereador

Saudando Vossa Exceléncia, servimo-nos do presente, para
passar @s suas maos, na qualidade de Presidente da Comiss&o de
Administragdo Publica, o anexo, parecer técnico desta Secretaria Municipal de
Abastecimento, sobre o projeto de lei n® 0679/98, em ateng&o ao solicitado no
oficio em epigrafe, que o Nobre Vereador Carlos Neder, subscreve.

Ao ensejo, renovamos a Vossa Exceléncia, protestos de estima
e consideragéo.

=

_ NAOR GUELFI
SECRETARIO MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

Excelentissimo Senhor

Vereador Gilson Barreto

MD. Presidente da Comiss&o de Administragdo Pdblica
Camara Municipal de Séo Paulo

Sé&o Paulo - Capital

TJLF/ac
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO VA
SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

Folha de i'nformacﬁo n 17

Do Memorando ATL I n°® 2.083/98 em 30.11.98......

SEMAB.G ' EEMAB.G-4d

Senhor Secretario

Cuida-se de Projeto de Lei, que obteve o numero 679/98. de
autoria do Legislativo, que visa instituir, no ambito do municipio, a Regulamentagdo
Sanitaria de Géneros Alimenticios.

: Referido projeto, dada sua natureza, foi encaminhado,
preliminarmente, ao Departamento de Inspe¢do Municipal de Alimentos - DIMA, desta
Pasta, cuja analise foi submetida ao crivo de médicos veterinarios sanitaristas, que exercem "~
suas fungdes junto aquela Unidade, cujo pronunciamento, que endossamos na sua integra,
encontra-se consubstanciado as fls. 09/14, mesmo porque, © apontado Departamento sera
responsavel pelo cumpnmemo da norma que ora se pretende sancionar.

Como se vé, a proposta ora formulada por SEMAB/DIMA.
implica, tanto no acréscimo, como na supressdo ¢ modificagdo redacional de varios artigos
constantes do projeto de lei em questdo, que sugerimos sejam acolhidas, na sua totalidade.

Por oportuno, vale lembrar, que a eventual sangdo do projeto
em tela, mantida sua redagdo original, .conflitaria com a legislagio federal, estadual e
municipal vigentes, que hoje regulamentam a matéria, como bem enfatiza SEMAB/DIMA
em sua sugestio.

Assim, dada a complexidade de que se reveste o assunto. por
sua propria natureza, permitimo-nos sugerir que altera¢des de tal ordem ni3o deveriam
ocorrer, sem que antes se proceda, através de grupo de trabalho a ser oportunamente
instituido, um estudo profundo e detalhado, cotejando-o, para tanto, com a indicada
legislagao vigente, sob pena de estarmos promulgando * letra morta

Esta é a nossa manifestagdo, que submetemos a apreciagio e
deliberagdo de V. Exa.

Sdo Paulo, 30 de novembro de 1998.

ENNI 'piAz

Assessor Técnico
i SEMAB.G/AJ

'MO-026-DGM
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MARINA RODRIGUES OTERO
Aux, T2z, 2tm, Cat

S.G.M.JATL
Senhor Assessor Chefe

Conforme manifestagdo do nosso setor técnico, a aprovagado do
presente projeto de lei trarda inconvenientes a fiscalizagdo sanitaria do
Municipio.

~ Assim sendo, sugere, e eu endosso, sejam melhor estudados os
diversos dispositivos 'legais, face a legislagdo vigente, antes da aprovagéo
pelo Legislativo.

Para este fim podera ser constituido Grupo de Trabalho composto ‘
por técnicos na matéria. "

S0 Paulo, 04 de dezembro de 1.998.

%
< NAOR GUELFI
SECRETARIO MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAQO PAULO V%
SECRETARIA MUNICIPAL DE ABASTECIMENTO

Folha de Informacdo n°..................

Do SGM-015785/38-0 - Memorando ATL Il n® 2.083/98.............cccveueeeee Em 04.12.1998...................

SEMAB-G
Senhor Secretario

Anexamos ao presente copia do Decreto n® 25.544 de 14.03.88 que
regulamenta a atividade sanitaria no Municipio de Séo Paulo.

Segundo DIMA o projeto de lei em exame devera ser alterado, adaptando-se
as normas técnicas vigentes e a atual sistematica de fiscalizagdo adotada por
aquele Departamento, mais dinamica e com resultados mais imediatos.

Além disso ha imprecisdes técnicas e juridicas a serem revistas pelas

diversas Unidades que cuidam da materia.

Sugerimos encaminhamento do presente a Pref. ATL, propondo a
reformulagao de alguns dispositivos legais.

Séo P_aulo, 04 de dezembro de 1.998.

,i’,\(). Covoze

NEYDE FALCO PIRES CORREA
ASSESSORA ESPECIAL
SEMAB-G

SEMABG18
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Sdo Paulo, 11 de agosto de 199(/
Oficio n° 638/47°SSP/99

Prezado Senhor,

Cumprimentando-o cordialmente, sirvo-me do presente para
informar Vossa Exceléncia que fui designado relator pela Comissdo de Administragdo
Publica da Camara Municipal de S&o Paulo para realizar parecer sobre o Projeto de Lei
679/98, do ex- Vereador e Deputado Estadual cassado Hanna Garib, que institui, no
ambito do municipio, a regulamentacdo sanitaria de géneros alimenticios.

Solicito que Vossa Exceléncia nos informe se face a ndo
ocorréncia da municipalizag8o das a¢des de vigildncia em Sdo Paulo, esta iniciativa
parlamentar seria legal. Solicito também, se possivel com brevidade, a realizagdo de
parecer técnico sobre o referido projeto, face a realizacdo de Audiéncia Publica nesta
Céamara sobre o mesmo no dia 18 de agosto.

Reitero, na oportunidade, votos de elevada estima e

consideracio.
@- ﬁ/&/r/
Carlos Neder
Vereador - PT
Ilmo. Sr.

Dr. Gonzalo Vecina Neto
Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
Nesta
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TEXTO 3

Prezado Dr. Carlos Neder,

Conforme entendimentos mantidos, tenho a manifestar que:
1. A Legislagdo de Saide permite aos municipios legislar de forma complementar e concorrente, sendo que a

Agéncia entende que as questdes técnicas e legislativa devdo ser consideradas no dmbito do Estado
2. A Legislagdo municipal referente a alimentos deve ter compatibilidade com a legislagdo Estadual e Federal
3. Corroboramos o Parecer do CVS-SP, no que tange as questdes apontadas na Informagéo 35/99 de 20.06.99.

Atenciosamente, Ricardo Oliva
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9¥) COORDENACAO DOS INSTITUTOS DE PESQUISA nolonario__JAs

CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA (/

Avenida S#o Luis, 99 - 5° and. CEP 01046-001 — SAQ PAULO
FONES: (011)259.2252 - 2577611 R. 1500/1501/15002 - FAX: (011) 257-7650

Sdo Paulo, 28 de Junho de 1.999

Of. CVS 645/99 - DITEP
Ref.: DOC CVS 2834/99

| Senhor Vereador,

Estamos encaminhando a Vossa Senhoria, o parecer técnico referente
ao Projeto de Lei n.° 0679/98 de autoria do Vereador Hanna Garib que institui no 4mbito
do municipio a regulamentagdo sanitaria de géneros alimenticios.

Atenciosamente,

‘RVALHO
S.

Dr. Carlos Neder

Palacio Anchieta

Viaduto Jacarei, 100 — 5° andar — Sala 508
Cep: 01380-900 - SP '

CS/vso

09.00.00.3.0005
IMPRENSA OFSUIAL
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_CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA

DIVISAO TECNICA DE PRODUTOS RELACIONADOS A SAUDE V
AV, SAO LUIS, 99 - 5 andar

Fone: (011) 259.2252 - 257.7611 R. 152/153/197 - Fax: (011) 257.7650

Em .28/06/99

Informacio N.° 35/99

Assunto: Projeto de Lei n.° 0679/98 — de autoria do Vereador Hanna Garib que
institui no &mbito .do Municipio a Regulamentagdo Sanitiria de Géneros
Alimenticios. - |

Referéncia: DOC CVS 2834/99

Os capitulos 1, 111, 1V e V deste Projeto de Lei ja estdo previstos no Decreto Lei n.°

986 de 21 de outubro de 1969.

Esclarecemos que: -

1) ‘A Comissio Nac1onal de Normas e Padrdes para alimentos e a Camara Técnica
de Alimentos foram extintas com a reestruturagio do Ministério da Saide em
Maio de 1990.

2) As Normas Técnicas para alimentos e rotulagem estdo sendo atualizadas pelos

:  Ministérios da Satde, e da Agricultura e Abastecimento através dos
- Regulamentos Técnicos harmonizados com o Mercosul.

3) O artigo 9° deste Projeto de Lei — foi alterado pelo artigo 42 da Lei n.° 9782 de
26 de Janeiro de 1999 que cria a Agencxa Nacional de Vigilancia Sanitaria,
vinculada ao Mipistério da Saude.

'4) :Os textos de pma forma geral, devem ser revistos ¢ atualizados conforme as

legislagdes vigentes da area de alimentos, de defesa do consumidor entre outros.
A vista do exposto, somos contrarios ao projeto de lei na forma em que se encontra.

. 1 a4~
Carolina Satiko Harasawa

Diretora D//o GT2Alim/DITEP/CVS

DITEP G
De Acordo

\ YRR

Sonia Gil Costa
Diretorfl Técnica da DITEP

/

09.00.00.3.0005
IMPRENSA ORICIAL
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MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DE SAé/PAULO

SSEBZ X RUPO DE ATUACAQ ESPECIAL DA SAUDE PUBLICA E DA SAUDE DO

CONSUMIDOR

Sio Paulo, 13 de agdsto de 1999

g ——T—ﬁﬁmo n® 503/99

SAESP N° 018/99

P.P.LC. n° 003/99

" {pede-se 0 uso destas referéncias)

+
& -
:

- Sénhora Pesquisadora

ds. consideragao € aprego.

e oren ~v-_;-:_q:.«r‘t"“_'}{ "_""’V~'

L l IVIA MARIA PEDALINI
I)D. Pesquisadora - Faculdade de Satde Pablica

£ Sirvo-me do presente para solicitar a Vossa
: L

S nhoria, que apresente as conclusdes com relagdo ao PL 01-679/98, ho
" :"‘P azo de 3 dias a esse GAESP - Grupo de Atuagdo Especial da Safide

. }’ubhca ¢ da Satde do Consumidor.

i

~ Ao ensejo, apresepto 3 Vossa Senhoria protesios

o e

ALK DE MORAES

Promotor de Justica

f\ [ustrissima Senhora

o

- Nesta | | .
’i " Rua Major Quedinho, 90 - 6° andar Centro/SP
i Fone 257-2899 r, 219 - CEP 01050-040
;
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Sdo Paulo, 13 de agosto de 1999.

Considerando as mudangas tecnoldgicas, a necessidade de modemizagdo dos
processos de fiscalizagdo, a necessidade de consolidagdo dos diversos instrumentos legais
existentes, a ampliagio dos niveis de adesio e cumprimento da legislagdo. sanitaria
alimenticia, acreditamos ser fundamental a iniciativa de apresentagdo de um projeto de Lei
de mudanga do Codigo Sanitario de Alimentos pela Camara Municipal de Sao Paulo, para a
melhoria dos servigos de controle da qualidade dos alimentos, prestados a populagdo ¢
garantia da saude publica no Municipio.

Preocupados com a existéncia do Projeto de Lei n.° 678/98, de autoria do ex-
vercador Hanna Gharib, formou-se um grupo de trabalho com o objetivo de analisar o
referido projeto. O grupo detectou as scguintes deficiéncias que tornam o texto em
tramitagdo na Camara Municipal inadequado parta atingir os objctivos citados acima:

1. Auséncia de participagio da sociedade na elaboragdo do texto € na aplicagdo da
lei;

2. Cerceamento das a¢des de fiscalizagio inerentes ao poder publico, em favor da
populagdo;

“* 3. Conceituagoes e definigdes técnicas incorretas frente aos conhecimentos

cientificos atuais;
4. Conflito com as legislagoes federais e estaduais vigentes na matéria,

5. Construgdo de um arcabougo legal que dificulta a inser¢do de alteragdes que
acompanham as evolugdes técnicas e as necessarias;

6. Auséncia de articulagdao de conceitos com outras normas técnicas relevantes
(ABNT, NTAs, NRs etc.),

- Isto posto, o grupo propde que a Camara Municipal de Sdo Paulo cstude uma forma
de tramitagdo da mudan¢a do Codigo que considerc o projcto alternativo que esti em
processo de elaboragao por este grupo.

: Colégio Brasileiro de Higienistas de Alimentos
Sindicato e Federacio dos Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Sao Paulo

- Instituto Brasileiro de Orientagdo ao Consumidor - IBOC

Associagio Brasileira das Entidades de Alimentagio, Hospedagem e Turismo -
ABRESI

Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB

Escritorio de Defesa Agropecuaria de Sdo Paulo da Secretaria Estadual de
Agricultura

Ministério da Agricultura - Servicos de Inspecio Federal

SOS Cozinha
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