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GABINETE DO PREFEITO

OFÍCIO AO LEGISLATIVO

À

Câmara Municipal de São Paulo

A/C: Excelentíssimo Senhor Eduardo Tuma

Digníssimo Presidente da Câmara Municipal de São Paulo

ASSUNTO: Ofício SGP - 12 nº 044/2020 

 

Senhor Presidente,

  

Em atenção ao pedido de subsídios formulado pela Comissão de Finanças e Orçamento
acerca do Projeto de Lei nº 411/18, de autoria do Vereador Isac Félix, que dispõe sobre a colocação de
estrados para frutas e verduras em hipermercados, supermercados e estabelecimentos que
comercializam tais alimentos, encaminho a essa Presidência as informações prestadas
pela Secretaria Municipal da Saúde.

Na oportunidade, renovo-lhe meus protestos de apreço e consideração.

 

IVAN TEIXEIRA DA COSTA BUDINSKI

Chefe de Gabinete da Casa Civil

Documento assinado eletronicamente por Ivan Teixeira da Costa Budinski, Chefe de Gabinete, em
27/05/2020, às 17:04, conforme art. 49 da Lei Municipal 14.141/2006 e art. 8º, inciso I do Decreto
55.838/2015

A auten�cidade deste documento pode ser conferida no site
h�ps://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 027889701
e o código CRC 7DF07663.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
Chefia de Gabinete

Rua General Jardim, 36, 2.º andar - Bairro Vila Buarque - São Paulo/SP - CEP 01223-906
Telefone:

Encaminhamento SMS/CG Nº 027683224

São Paulo, 01 de abril de 2020

 

PREF/CASA CIVIL/ATL III, 

Sra. Assessora, 

 

Com nossos cordiais cumprimentos, reconhecemos a nobre intenção do Projeto de Lei nº 411/18, porém,
tendo em vista as informações apresentadas pelos departamentos técnicos desta Pasta, as quais acolho,
sugerimos que o mesmo não deva prosperar pelos mo�vos expostos no presente. Portanto,
manifestamos parecer de veto total ao Projeto de Lei nº 411/18.

 

Atenciosamente, 

 

Armando Palmieri

Chefe de Gabinete

Documento assinado eletronicamente por Armando Luis Palmieri, Chefe de Gabinete, em
01/04/2020, às 22:33, conforme art. 49 da Lei Municipal 14.141/2006 e art. 8º, inciso I do Decreto
55.838/2015

A auten�cidade deste documento pode ser conferida no site
h�ps://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 027683224
e o código CRC 48219CB4.

Referência: Processo nº 6010.2020/0000649-1 SEI nº 027683224
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
Assessoria Parlamentar

Rua General Jardim, 36, - Bairro Vila Buarque - São Paulo/SP - CEP 01223-010
Telefone:

Informação SMS/AP Nº 027669028

Interessado : Câmara Municipal de São Paulo

Assunto: Projeto de Lei nº 411/2018, de autoria do Vereador Isac Felix, que dispõe sobre a colocação de
anteparo para frutas e verduras em hipermercados, supermercados e estabelecimentos que comercializam tais
alimentos. Pedido de subsídios.

 

À

SMS.G

Senhor Chefe de Gabinete

 

Em atendimento a solicitação PREF/CASA CIVIL/ATL III (027040779), e a manifestação do Núcleo de
Vigilância de Alimentos da Coordenadoria de Vigilância em Saúde (027375664), encaminhamos o presente
para deliberação, com proposta de Veto Total ao Projeto de Lei em apreço. 

 

 

Ivan Cáceres
Assessoria Parlamentar e Ins�tucional/SMS.G

Coordenador

Documento assinado eletronicamente por Ivan Aparecido Caceres, Coordenador(a), em 01/04/2020,
às 15:41, conforme art. 49 da Lei Municipal 14.141/2006 e art. 8º, inciso I do Decreto 55.838/2015

A auten�cidade deste documento pode ser conferida no site
h�ps://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 027669028
e o código CRC 3A9951CC.

Referência: Processo nº 6010.2020/0000649-1 SEI nº 027669028
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
Núcleo de Vigilância de Alimentos

Rua Santa Isabel, 181, 9º andar - Bairro Vila Buarque - São Paulo/SP - CEP 01221-010
Telefone: 3397-8280

Encaminhamento SMS/COVISA/DVPSIS/NVA Nº 027375664

São Paulo, 24 de março de 2020

À Divisão de Vigilância de Produtos e Serviços de Interesse da Saúde

Sr. Diretor,

Em atendimento ao solicitado em SEI 027040263e 027040641 sobre pedido de informações sobre o
PROJETO DE LEI Nº 411/18, seguem as seguintes considerações:

A Portaria Municipal nº 2619/11 – SMS, determina:

Art. 1º - Aprovar o Regulamento de Boas Prá�cas e de Controle de condições sanitárias e técnicas das
a�vidades relacionadas à importação, exportação, extração, produção, manipulação, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuição, embalagem e reembalagem,
fracionamento, comercialização e uso de alimentos – incluindo águas minerais, águas de fontes e bebidas
-, adi�vos e embalagens para alimentos.

Art. 2º - Além da legislação federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que realizam quaisquer
das a�vidades descritas no ar�go 1º ficam obrigados a cumprir as boas prá�cas, bem como os
procedimentos operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Portaria.

Art. 3º - A desobediência ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria configura infração
sanitária, punível nos termos da legislação específica e da Lei Municipal nº 13.725, de 09 de janeiro de
2004 (Código Sanitário do Município de São Paulo).

No seu Anexo, esta Portaria define:

2. EDIFICAÇÃO E INSTALAÇÕES

2.3. Áreas Externas e Internas - Todas as edificações, instalações e dependências devem ser man�das
limpas, organizadas, em boas condições de conservação, livres de focos de insalubridades, pragas,
vetores urbanos, outros animais, materiais em desuso, inservíveis e estranhos à a�vidade.

3. EQUIPAMENTOS, MÓVEIS E UTENSÍLIOS

3.1. Os móveis, equipamentos e utensílios devem ser man�dos organizados, limpos, bem conservados,
sem incrustações, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos reves�mentos.

3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros móveis devem ser construídos ou reves�dos interna e
externamente com material sanitário.

3.7. Os equipamentos e utensílios u�lizados devem ser fabricados com material sanitário.

3.12. Os equipamentos e utensílios devem ser man�dos protegidos de sujidades e de animais
sinantrópicos e dispostos de forma a evitar a contaminação cruzada, mesmo quando fora de uso. Não é
permi�da a disposição dos mesmos, higienizados ou não, diretamente sobre o piso, exceto quando a
instalação dos mesmos assim o exigir.

4. HIGIENIZAÇÃO DE INSTALAÇÕES, EQUIPAMENTOS, MÓVEIS E UTENSÍLIOS
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4.1. A etapa de higienização dos equipamentos e utensílios deve ocorrer em área própria, protegida,
isolada, dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e água corrente fria e quente.

4.1.1. Quando da impossibilidade de adequação da estrutura �sica, os procedimentos devem ser
realizados de forma a garan�r a eficácia do processo e a segurança dos alimentos, de forma a evitar a
contaminação cruzada.

4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfecção devem garan�r a não contaminação dos alimentos por
meio da u�lização de procedimentos, equipamentos, utensílios e produtos adequados.

4.7. Todos os produtos des�nados a higienização das instalações, equipamentos, móveis e utensílios
devem obedecer à legislação vigente, estar regularizados na Agência Nacional de Vigilância Sanitária -
ANVISA e ser u�lizados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de
validade. Os produtos de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de
segurança.

4.9. A periodicidade e os métodos de higienização devem ser compa�veis com os processos de produção
e com as propriedades das matérias-primas, super�cies e produtos u�lizados.

6. CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartáveis devem ser
armazenados em local organizado, com iluminação, temperatura, umidade e ven�lação adequadas,
dimensão compa�vel com o volume armazenado, isolado por barreiras �sicas do ambiente externo e das
demais áreas com a�vidades dis�ntas e atender aos seguintes critérios:

I. Protegidos da incidência de raios solares;

II. Separados por categorias;

III. Separados de todos os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos químicos;

IV. Separados dos alimentos que exalem odores;

V. Empilhados segundo as recomendações dos fabricantes e de forma a não comprometer a qualidade e a
integridade das embalagens e dos produtos;

VI. Organizados de forma a garan�r a ven�lação, higienização e circulação de pessoas;

VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, man�dos em bom estado de
conservação e limpeza;

VIII. Acondicionados em embalagens íntegras, sem deformações, sujidades e ferrugem, com iden�ficação
visível e apresentando todos os dados necessários para garan�r sua rastreabilidade e o controle da data
de validade;

IX. U�lizados, segundo o sistema PVPS – Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou PEPS – Primeiro que
Entra, Primeiro que Sai.

9. DISTRIBUIÇÃO, EXPOSIÇÃO PARA VENDA E CONSUMO

9.1. Durante as etapas de distribuição e exposição para venda ou consumo, os alimentos e utensílios
devem estar devidamente protegidos contra contaminantes de origem química, �sica e biológica que
possam ser gerados pelos ambientes internos e externos, consumidores, manipuladores e animais.

De acordo com os itens acima citados, fica evidenciado que o Regulamento Técnico Municipal existente,
ou seja, a Portaria Municipal nº 2619/2011, contempla de forma detalhada, obje�va, explícita e com
rigor, a exigência do cumprimento de procedimentos de boas prá�cas de manipulação, armazenamento e
exposição dos alimentos, a fim de a cumprir as boas prá�cas, bem como os procedimentos operacionais
padronizados, por todas as empresas que desenvolvem a�vidades relacionadas ao processamento e
comercialização de alimentos, situadas neste município.

Reconhecemos a nobre intenção do Projeto de Lei nº 411/18, porém entendemos que o mesmo não
deve prosperar pelos mo�vos expostos acima. Portanto, manifestamos parecer de veto total ao Projeto
de Lei nº 411/18.
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Atenciosamente,

 

Mariana Uenojo

Respondendo pelo Núcleo de Vigilância de Alimentos

 

Documento assinado eletronicamente por Mariana Uenojo, Engenheiro(a), em 24/03/2020, às
11:28, conforme art. 49 da Lei Municipal 14.141/2006 e art. 8º, inciso I do Decreto 55.838/2015

A auten�cidade deste documento pode ser conferida no site
h�ps://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 027375664
e o código CRC 8E237E38.

Referência: Processo nº 6010.2020/0000649-1 SEI nº 027375664


