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1({; V. 2020 ‘I{‘;jstitui o Sistema ‘Pa_ulistano de Classificacdo de
'I;:'stabelecimentos de Alimentagdo — SPCEA.
PRESIDENTE |

A Camara Wm de S&o Paulo DECRETA:

Artigo 1° - Fica instituido o Sistema Paulistano de Classificacdo de Estabelecimentos de
Alimentacdo — SPCEA. '

Artigo 2° - Para os fins desta Lei, consideram-se ‘“estabelecimentos de alimentagédo’

restaurantes, padarias, bares, lanchonetes, bufés, rotisserias, food trucks e congénerés.

Artigo 3° - A adesdo ao SPCEA é de natureza voluntaria, cabendo a Coordenacédo de
Vigilancia em Saude (COVISA) realizar as inspec¢des de monitoramento e a exclusdo dos

estabelecimentos de alimentagdo que estiverem em desacordo com os preceitos desta Lei.

Paragrafo Unico — As inspegdes de monitoramento deverdo ocorrer em periodicidade n&o

inferior a 12 (doze) meses, sempre durante: o horério de expedlente habitual do

o

estabelecimento de alimentagao aderente. T o .
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Artigo 4° - A classificagdo constitui referéncia sobre as categorias dos estabelecimentos de

alimentac&o, com o objetivo de informar e orientar os consumidores.

R i
[

Artigo 5° - Serdo utilizadas as letras “A”, "B” e “C" para a identifi¢é¢éo das cétegorias
classificatorias. ‘

' W . :
Artigo 6° - Sera obrigatéria a afixagdo em local visivel do signo distintivo pertinente ao

estabelecimento classificado, em formato a ser definido pelo Podef_"Exequtivo.

S Sl vy

Artigo 7° - O uso da letra classificatéria & de concess&o exclusiva_da,COVIS A,,cmﬁb@m\s;e‘ os‘

. - E W PUBLICASAS
seguintes requisitos, entre outros: EQUIPE DE PUBLICAGAG
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| — requisitos de atendimento ao consumidor:
a) area de espera;
b) recepcao e atendimento por telefone e outros meios, tais como site e redes
sociais;
c) climatizacdo em todos os ambientes;
d) area de estacionamento gratuito ou servigo de manobrista;
e) existéncia de sanitarios distintos para o atendimento do publico externo e
colaboradores;
f) limpeza de sanitarios;
g) produtos de higiene manual e bucal nos sanitarios;
h) sanitarios com acionamento automatico de pias e bacias sanitarias;
i) informacgdes precisas, inequivocas, linguagem simples, inteligivel e acessivel
a todos; ‘
j) qualidade e grau de conservagdo da infraestrutura do estabelecimento,
equipamentos e mobiliario;
k) tratamento especial a idosos, gestantes e portadores de necessidades
especiaisi
n ! ‘Egnqeitos ambientais, relagdes com a sociedade e satisfacdo do usuério.
Il - requisitos de saude alimentar:
a) informacbes claras sobre ingredientes integrantes dos alimentos
comercializados;
b) temperatura e manejo de alimentos;
c) controle de sanidade da &agua destinada a produgcdo de alimentos e
higienizacado de utensilios;
d) mecanismos de monitoramento da qualidade dos alimentos, rastreabilidade e
limpeza do estabelecimento;
e) treinamento de colaboradores sobre melhores praticas;
f) cruzamento de atividades de producdo de alimentos com limpeza e descartes
de residuos;
Q) controle de validade de produtos;
2
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h) condicbes e equipamentos de armazenamento adequado a cada tipo de'
produto; .
i) higiene pessoal dos colaboradores;
) manutencio de equipamentos de cozinha;
k) controle de pragas;
)] responsabilidade socioambiental e politicas de incentivo a adogéo de boas
praticas pelos fornecedores.
Artigo 8° — Os servicos a serem prestados pelos estabelecimentos de alimentag&o aderentes
ao SPCR deverdo ter como objetivos primordiais a transparéncia, geragdo de valor §
agregado, melhoria continua, imparcialidade e flexibilidade, adotando os seguintes é
principios: 8
()
- transparénci'a: informagdes precisas, inequivocas e publicas; g_ ‘

Il — agregacédo de valor: ganhos progressivos de qualidade e competitividade;

Il = melhoria continua: incentivo a identificacdo e solugdo de problemas de forma

permanente;
IV - imparcialidade: decisées fundamentadas em avaliagdes objetivas e equanimes;

V - flexibilidade: critérios baseados no porte dos estabelecimentos, diversidade e

195946.

peculiaridades do setor.

Artigo 9° — Em caso de rebaixamento de categoria de classificacdo ou exclusdo do
estabelecimento de alimentagdo do SPCEA, o interessado sera notificado para sanar as

deficiéncias identificadas em prazo nao superior a 30 (trinta) dias.

Artigo 10 — O Poder Executivo devera garantir a publicidade da SPCEA e da classificagéo

dos estabelecimentos de alimentacdo aderentes em sitio eletrénico préprio.

Paragrafo unico — Deveréo ser informadas no sitio eletrénico do SPCEA a categoria
classificatoria de cada estabelecimento de alimentagdo e a data da ultima inspecéo
realizada pela COVISA.
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Artigo 11 — Posterior regulamentacdo por parte do Poder Executivo definira diretrizes

adicionais e procedimento de avaliagdo de conformidade aos critérios de classificagdo.

Artigo 12 — As despesas decorrentes da execucéo desta lei correrdo por conta das dotagdes

orcamentarias proéprias, suplementadas se necessario.

Artigo 13 — Esta lei entra em vigor na'data de sua publicacdo."

Sala das Sessobes,

JOAQ/JORGE DE SOUZA

VEREADOR

=195046.
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JUSTIFICATIVA

O tema da seguranca alimentar é de interesse corrente dos cidadgos paulistanos.
Numa cidade que conta com aproximadamente 15 mil restaurantes e 20 mil bares (S&o
Paulo Convention & Visitors Bureau, Dados da Cidade,

http://www.visitesaopaulo.com/dados-da-cidade.asp, acesso em 30/03/2017), é dificil

acessar rapidamente quais s&o as boas opgdes, ou mesmo acompanhar a qualidade dos

estabelecimentos de alimentagao, dos servigos e dos produtos ofertados.

Portanto, ha uma necessidade crescente de alinhamento dos estabelecimentos de
alimentagéo a padrdes mais adequados de governanga alimentar, promovendo o direito a
alimentacdo adequada, saudavel e sustentavel. Assim, para além da fiscalizacdo e
repressdo de fraudes e demais violagGes perpetradas pelos estabelecimentos de
alimentacéo, também comporta buscar uma realidade de incentivos & boa conduta na oferta

de alimentos e servigos associados.

Outras cidades no mundo ja& adotaram mecanismos de classificacdo de
estabelecimento de alimentagdo semelhantes ao que é proposto no presente projeto de lei
(ROBERTS, Michael T. Food Law in the United States. Nova lorque: Cambridge University

Press, 2016, p. 181-182). A criagéo de um sistema classificatério permitira o

195946.

monitoramento continuo dos estabelecimentos de alimentagédo paulistanos, um cenério de
maior confiabilidade para. o setor e trara condigdes para melhores decisbes aos
consumidores paulistanos e aos mais de 15 milhdes de turistas que visitam nossa cidade

todos os anos.

Deste modo, enviamos aos nossos nobres pares o presente projeto de lei.

VEREADOR
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SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
PL 0215/17
Realizada a pesquisa legislativa, a respeito do assunto foi localizado:

- Codigo de Defesa do Consumidor — cépia parcial;

- Lei Municipal n°® 11.021, de 01 de julho de 1991, que torna obrigatério, nos cardapios
dos restaurantes e estabelecimentos similares, a explicagao em lingua portuguesa das
refeicoes oferecidas;

- Lei Municipal n°® 11.617, de 13 de julho de 1994, que estabelece a obrigatoriedade de
serem franqueadas ao consumidor, a cozinha e outras pendéncias de restaurantes,
hotéis e similares sediados no Municipio de Sao Paulo;

- Lei Municipal n® 11.624, de 14 de julho de 1994, que institui comandos sanitarios
permanentes para a fiscalizagdo de estabelecimentos que comerciem com géneros
alimenticios;

‘ - Lei Municipal n° 11.797, de 09 de junho de 1995, que veda a reutilizacdo de dleos
i . comestiveis nos bares, restaurantes e similares no Municipio de Sao Paulo;

- Lei Municipal n°® 12.002, de 23 de janeiro de 1996, que dispde sobre a permissao de
uso de passeio publico fronteirico a bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e
assemelhados, para colocacao de toldo, mesas e cadeiras, e da outras providéncias,

195946.

- Lei Municipal n° 12.095, de 25 de junho de 1996, que dispde sobre a obrigatoriedade
de uso de copos descartaveis em bares, restaurantes e similares; '

- Lei Municipal n°® 12.363, de 13 de junho de 1997, que dispde sobre a obrigatoriedade
da utilizagdo de cardapios impressos em “braile” em bares, restaurantes, lanchonetes,
hotéis e similares, no Municipio de Sao Paulo;

- Lei Municipal n°® 12.560, de 08 de janeiro de 1998, que dispde sobre a utilizagdo de
agua filtrada na feitura da massa de pao, e da outras providéncias;

- Lei Municipal n°® 12.582, de 31 de margco de 1998, que dispde sobre a
obrigatoriedade de colocagao de filtros de agua, em locais que especifica, e da outras
providéncias;. |

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sao Paulo - SP CEP 01319-900 fone (i1) 3396-4000 www.camara.ép.gov.br
PL n° 0215/17~ pesquisa .
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- Lei Municipal n° 12.606, de 06 de maio de 1998, que dispde sobre a instituicio do
“Programa Turistico da Cidade de Sao Paulo”, a ser implantado e desenvolvido pela
Prefeitura Municipal de Sdo Paulo, e da outras providéncias;

- Lei Municipal n°® 12.624, de 06 de maio de 1998, que dispde sobre a obrigatoriedade
do uso de copos descartaveis em restaurantes, bares e estabelecimentos congéneres;

- Lei Municipal n° 13.063, de 21 de setembro de 2000, que obriga os restaurantes,
bares e lanchonetes que adotam a modalidade “self-service” a identificar as comidas
expostas, indicando seus respectivos ingredientes e temperos principais;

- Lei Municipal n® 13.112, de 14 de mar¢co de 2001, que dispde sobre afixacdo de
tabela demonstrativa dos tamanhos minimos dos peixes destinados ao comércio nos
estabelecimentos e bancas de feiras que comercializem o produto;

- Lei Municipal n°® 13.330, de 12 de margo de 2002, que dispde sobre a inclusdo de
dados relativos as fiscaliza¢gboes efetuadas pela Secretaria Municipal de Abastecimento
— SEMAB, Departamento de Vigilancia Sanitaria, em bares, restaurantes e afins, na
pagina eletrénica da Prefeitura do Municipio de S&o Paulo, e da outras providéncias;

- Lei Municipal 13.725, de 09 de janeiro de 2004, que institui o Coédigo Sanitario do.

Municipio de Sao Paulo — copia parcial;

- Lei Municipal n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras
para comercializacéo de alimentos em vias e areas publicas — comida de rua — e da
outras providéncias;

- Portaria SMS n° 2.619, de 06 de dezembro de 2011, que aprova o regulamento
técnico de boas praticas, estabelece critérios/procedimentos operacionais
padronizados para producao de alimentos;

- PL 252/16, que dispde sobre a obrigatoriedade dos restaurantes, lanchonetes,
padarias, bares e similares de fazer constar em seus cardapios de refei¢cdes, porcoes
reduzidas para pessoas que foram submetidas a cirurgia bariatrica e da outras
providéncias;

- PL 193/17, que altera a Lei n°® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre
as regras para comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas — comida de rua
— e da outras providéncias.

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100~ Sao Paulo - SP CEP 01319900 fohe"(11) 3396-4000 Www.camara.sp.gov.br
PL n® 0215/17- pesquisa :
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Copia(s) do(s). texto(s) normativo(s) acima indicado(s) acompanha(m) a presenté
informacao.

A Comissao de Constituicdo, Justica e Legislacdo Participativa, conforme despacho do
Sr. Presidente de fis. 06.

' B 'Sao Paulo, 26 de abril de 2017.

| A\
| Julian Tﬁ)ndade von T Eberlin

. Procuradora Legislativa
OAB/SP 232.414

Christia
~ Procuradora Supervisora do Setor de Pesquisa e Analise Prévia
o OAB/SP 244.472
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Presidéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

LEI N° 8.078, DE 11 DE SETEMBRO DE 1990.

Texto compilado
Vigéncia - N
Mensagem de veto
gzgﬂ::mzmg Dispde sobre a protegdo do consumidor e da
Regulamento outras providéncias.

ide Decreto n°® 2.181, de 1997

(Vide pela Lei n® 13.425, de 2017) (Vigéncia)
O PRESIDENTE DA REPUBLICA, fago saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte lei:

ferida em

con

TITULO |
Dos Direitos do Consumidor

CAPITULO |
Disposigoes Gerais

S. Sua validade pode ser

Ll
Art. 1° O presente cédigo estabelece normas de protegao e defesa do consumidor, de ordem publica e intereESe

social, nos termos dos arts. 5°, inciso XXXII, 170, inciso V, da Constituicdo Federal e art. 48 de suas Disgosig@s
Transitérias. )

o

Art. 2° Consumidor € toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza produto ou servigo como destina@io
final. . < ©
o<
Paragrafo Unico. Equipara-se a consumidor a coletividade de pessoas, ainda que indeterminaveis, que @Ja%
intervindo nas relagdes de consumo. " ?2
1]
Art. 3° Fomecedor é toda pessoa fisica ou juridica, publica ou privada, nacional ou estrangeira, bem comq?pe

7

entes despersonalizados, que desenvolvem atividade de produgdo, montagem, criagdo, construgo, transformaﬁo

importagao, exportagao, distribuigdo ou comercializagao de produtos ou prestagdo de servigos. o8
c
1
§ 1° Produto é qualquer bem, mével ou imével, material ou imaterial. g_ g
. A R 3
§ 2° Servigo é qualquer atividade fomecida no mercado de consumo, mediante remuneragéo, inclusive as%eg
natureza bancaria, financeira, de crédito e securitaria, salvo as decorrentes das relagbes de carater trabalhista. 8 a
—
]
CAPITULO Il S s
Da Politica Nacional de Relagées de Consumo 5<
© O
2 de—Relacd de Conatmo—tom- hiedi tepedi $o ol Al E
A oa-Nae do—RelagSes-do-Consume-tom-por-objetivo-o-atendimento-dasv Ihﬂ%?so
hald o o d é"gr T =4 sl ¥ o '&g

Art. 4° A Politica Nacional das Relagbes de Consumo tem por objetivo o atendimento das necessidades
consumidores, o respeito a sua dignidade, saude e seguranga, a protegdo de seus interesses econdmicos, a melh
da sua qualidade de vida, bem como a transparéncia e harmonia das relagdes de consumo, atendidos os segui

principios: {(Redagdo dada pela Lei n°® 8.008, de 21.3.1995}
| - reconhecimento da vulnerabilidade do consumidor no mercado de consumo;
Il - agao governamental no sentido de proteger efetivamente o consumidor:
a) por inidativa direta; \ » .
b) por incentivos a criagéo e desenvolvimento de associagéeé representativas;

c) pela presencga do Estado no mercado de consumo;

Matéria PL 215/2017. Documergcedigitali
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d) pela garantia u.. produtos e servigos com padries adequados de qualidade, segurancga, durabilidacﬁse 12
desempenho. )

Il - harmonizag3o dos interesses dos participantes das relagdes de consumo e compatibilizagéo da protecdo do
consumidor com a necessidade de desenvolvimento econémico e tecnoldgico, de modo a viabilizar os principios nos
quais se funda a ordem econdmica (art. 170, da Constituicdo Federal), sempre com base na boa-fé e equilibrio nas
relagdes entre consumidores e fomnecedores; |

IV - educag3o e informagdo de fomecedores e consumidores, quanto aos seus direitos e deveres, com vistas E
melhoria do mercado de consumo;

V - inentivo & criagdo pelos fomecedores de meios eficientes de controle de qualidade e seguranga de produtos
servigos, assim como de mecanismos altemativos de solugao de conflitos de consumo;

VI - coibigdo e repressdo eficientes de todos os abusos praticados no mercado de consumo, inclusive
concoméncia desleal e utilizagdo indevida de inventos e criagdes industriais das marcas e nomes comerciais e signo!
distintivos, que possam causar prejuizos aos consumidores;

serconferida

VIl - racionalizagéo e melhoria dos servigos publicos;

VIl - estudo constante das modificagdes do mercado de consumo.

alidade pode

Art. 5° Para a execugéo da Politica Nacional das Rela¢des de Consumo, contara o poder publico com os seguint
instrumentos, entre outros:

| - manutengao de assisténcia juridica, integral e gratuita para o consumidor carente;
Il - instituigio de Promotorias de Justiga de Defesa do Consumidor, no ambito do Ministério Publico;

11§ - criagdo de delegacias de policia especializadas no atendimento de consumidores vitimas de infragdes pena
de consumo; :

GOMES. Sua v

o
IV - criagdo de Juizados Especiais de Pequenas Causas e Varas Especializadas para a solugao de litigios dg
consumo;

V - concessdo de estimulos a criagdo e desenvolvimento das Associagdes de Defesa do Consumidor.

195946.

§ 1° (Vetado).

§ 2° (Vetado).

CAPITULO IlI
Dos Direitos Basicos do Consumidor

Art. 6° S&o direitos basicos do consumidor:

| - a protegdo da vida, saude e seguranga contra os riscos provocados por praticas no fornecimento de produtos 3
servigos considerados perigosos ou nocivos;

tenticado por CARLOS EDUA

= . = . . =

Il - a educagdo e divulgagdo sobre o consumo adequado dos produtos e servigos, asseguradas a liberdade de
escolha e a igualdade nas contratagdes; o
o

———H—a-informagdo—adeguada—e—slara—sebre—es—diferentes—produtes—e-serviges,—com—espesificassd Fota d.g
Ty it ieda_aunlidad Ar hem-como-sobro-as-fscas—ay 03 N
auar ; —eompesigior& prege; +EOME- gue-apresentems; =
©

Pt

Il - a informag&o adequada e clara sobre os diferentes produtos e servigos, com especificagdo cometa
quantidade, caracteristicas, composigdo, qualidade, tributos incidentes e prego, bem como sobre os riscos qu
apresentem; (Redag&o dada pela Lei n® 12.741, de 2012) Vigéncia

IV - a protegédo contra a publicidade enganosa e abusiva, métodos comerciais coerciti osau.dgsl{isd;in
contra préticas e clausulas abusivas ou impostas no fornecimento de produtos e servigos;
- . . X _ =
V - a modificag@o das clausulas contratuais que estabelegam prestagdes desproporcionais o@ua Vi
razao de fatos supervenientes que as tomem excessivamente onerosas; .
. c.

. N 5 x L SRR L W
VI - a efetiva prevengéo e reparagéo de danos patrimoniais e morais, individuais, coletivos e dlfusgg g

j=%
1
.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD

o

[=]
aulo

4|04

iy
s &

Faion 7y

[V, T
VII - 0 acesso aos orgéos judiciarios e administrativos com vistas a prevengao ou reparagé@o de dasms Rtrihoni
e morais, individuais, coletivos ou difusos, assegurada a prote¢do Juridica, administrativa e técnica aos necessitados;

VIt - a facilitagdo da defesa de seus direitos, inclusive com a inversdo do 6nus da prova, a seu favor, no prpcess
civil, quando, a critério do juiz, for verossimil a alegag&o ou quando for ele hipossuficiente, segundo as regras ordinaria

PR
/Isp

tén
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de experiéncias; ) fls. 13
1X - (Vetado); D
X - a adequada e eficaz prestag@o dos servigos publicos em geral.

Parégrafo Gnico. A informagdo de que trata o inciso Iit do caput deste artigo deve ser acessivel a pessoa c%n
deficiéncia, observado o disposto em regulamento. (Incluido pela Lei n® 13.146, de 2015) (Vigéncia)

Art. 7° Os direitos previstos neste cddigo ndo excluem outros decomrentes de tratados ou conveng:qgs
intemacionais de que o Brasil seja signatdrio, da legislagdo intema ordindria, de regulamentos expedidos pelgs
autoridades administrativas competentes, bem como dos que derivem dos principios gerais do direito, analof®,
costumes e eqlidade. . 8

Paragrafo Unico. Tendo mais de um autor a ofensa, todos responderdo solidariamente pela reparacao dos dan‘xs
previstos nas normas de consumo.

-0
-c .
CAPITULO IV g_
Da Qualidade de Produtos e Servigos, da Prevengéo e da Reparagé@o dos Danos o
i)
SEGAO! 3
Da Protegdo a Sadde e Seguranga %
>
Art. 8° Os produtos e servigos colocados no mercado de consumo ndo acarretarao riscos a salde ou seguranga
dos consumidores, exceto os considerados nommais e previsiveis em decorréncia de sua natureza e fruigao, obrigan%—,
se os fornecedores, em qualquer hipétese, a dar as informagdes necessarias e adequadas a seu respeito. ' &
Paragrafo Unico. Em se tratando de produto industrial, ao fabricante cabe prestar as informagdes a que se reée
este artigo, através de impressos apropriados que devam acompanhar o produto. o)
O

Art. 9° O fomecedor de produtos e servigos potencialmente nocivos ou perigosos & salde ou seguranga deveya
informar, de maneira ostensiva e adequada, a respeito da sua nocividade ou periculosidade, sem prejuizo da adoc;aome
outras medidas cabiveis em cada caso concreto. < S

Art. 10 O fomecedor ndo podera colocar no mercado de consumo produto ou servigo que sabe ou deveria saa:ro’
apresentar alto grau de nocividade ou periculosidade & salde ou seguranga.

SE
=195

§ 1° O fomecedor de produtos e servigos que, posteriormente a sua introdugdo no mercado de consumo, t@ro
conhecimento da periculosidade que apresentem, devera comunicar o fato imediatamente as autoridades competenteﬁ;e o

aos consumidores, mediante antncios publicitarios. 6
§ 2° Os anuncios publicitarios a que se refere o paragrafo anterior serdo veiculados na imprensa, radio e televis$®,

as expensas do fomecedor do produto ou servigo. Qo
o

§ 3° Sempre que tiverem conhecimento de periculosidade de produtos ou servigos & salde ou seguranga as
consumidores, a Unido, os Estados, o Distrito Federal e os Municipios deverdo informa-los a respeito. g
- . . [

Art. 11. (Vetado). %

©

. SEGAO Il o

Da Responsabilidade pelo Fato do Produto e do Servigo .g

]

‘Art. 12. O fabricante, o produtor, o construtor, nacional ou estrangeiro, e o importador respondeB,

PL 295/2017. Documefto digi
tps://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?

indeperidentemente da existéncia de culpa, pela reparacéo dos: danos causados aos consumidores por defei
decorrentes de projeto, fabricag&o, construgao, montagem, férmulas, manipulagéo, apresentagéo ou acondlcxoname
de seus produtos, bem como por informagées insuficientes ou inadequadas sobre sua utilizagao e riscos.

§ 1°0 produto é defeituoso quando nZo oferece a seguranga que dele legitimamente se espera, levando-se
consideragdo as circunstancias relevantes, entre as quais:

| - sua aptesentagéo; - - . ’ -
1l - 0 uso e os riscos que razoavelmente dele se esperam;
III“- a épgcg' em que foi colocado em éirculacéé.

. §2°.0 produto }150 € considerado defeituoso pe!p fato de outro de melhor qualidade ter sido colocado no mercad

§ 3° O fabricante, o construtor, o produtor ou importador s6 ndo sera responsabilizado quando-provar:

= 1]
| - que nao colocou o produto no mercado; =
. N - e 9
©
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Il - que, embora haja colocado o produto no mercado, o defeito inexiste; ﬂS 1 4

N-a culpa exclusiva do consumidor ou de terceiro.

Art. 13. O comerciante é igualmente responsavel, nos termos do artigo anterior, quando:

l-o fabﬁgante, o construtor, o produtor ou o importador ndo puderem ser identificados;

Il - o produto for fornecido sem id.entiﬁcagéo clara-do seu fabricante, broduton construtor ou importador;
il - néio conservar adequadamente os produtos pereciveis.

Paragrafo unico. Aquele que efetivar o pagamento ao prejudicado podera exercer o direito de regresso contra os
demais responsaveis, segundo sua participagdo na causagaoc do evento danoso.

Art. 14. O fomecedor de servigos responde, independentemente da existéncia de culpa, pela reparagao dos danos
causados aos consumidores por defeitos relativos a prestagéo dos servigos, bem como por informagdes insuficientes
ou inadequadas sobre sua fruigdo e riscos.

§ 1° O servigo é defeituoso quando n3o fornece a seguranga que o consumidor dele pode esperar, levando-se em
consideragdo as circunstancias relevantes, entre as quais:

| - 0 modo de seu fornecimento;

11 - o resultado e os riscos que razoavelmente dele se espéram;

1l - a época em que foi fomecido.

§ 2° O servigo ndo é considerado defeituoso pela adogéo de novas técnicas.
§ 3° O formecedor de servigos sé ndo sera responsabilizado quando provar:

| - que, tendo prestado o servigo, o defeito inexiste;

11 - a culpa exclusiva do consumidor ou de terceiro.

§ 4° A responsabilidade pessoal dos profissionais liberais sera apurada mediante a verificagéo de culpa. ,

195946.

Art. 15. (Vetado).
Art. 16. (Vetado).

Art. 17. Para os efeitos desta Segdo, equiparam-se aos consumidores todas as vitimas do evento.

SEGAO I
Da Responsabllldade por Vicio do Produto e do Servngo

Art. 18. Os fornecedores de produtos de consumo duraveis ou ndo duraveis respondem solidariamente pelos vicios
de qualidade ou quantidade que os tomem improprios ou inadequados ao consumo a que se destinam ou lhes diminuam
o valor, assim como por aqueles decomentes da disparidade, com a indicagbes constantes do recipiente, da
embalagem, rotulagem ou mensagem publicitaria, respeitadas as variagdes decorrentes de sua natureza, podendo o
consumidor exigir a substituicdo das partes viciadas.

§ 1° Nao sendo o vicio sanado no prazo maximo de trinta dias, pode o consumidor exigir, altemativamente e a sua
escolha:

. R . v

i - a substituigdo do produto por outro da mesma espécie, em perfeitas condigbes de uso;
Il - a restituigdo imediata da quantia paga, monetariamente atualizada, sem prejuizo de eventuais perdas e danos;

HI - o abatimento proporcional do prego.

<

§ 2° Poderdo as partes convencionar a redugdo ou ampliagdo do prazo previsto no paragrafo anterior, ndo podendo
ser inferior a sete nem superior a cento e oitenta dias. Nos contratos de adesdo, a cldusula de prazo devera ser
convencionada em separado, por meio de manifestag@o expressa do consumidor.

§ 3° O consumidor podera fazer uso imediato das altemativas do § 1° deste artigo sempre que, em razdo da
extensdo do vicio, a substituigdo das partes viciadas puder comprometer a qualidade ou caracteristicas do produto,
diminuirdhe o valor ou se tratar de produto essencial. - " .

§ 4° Tendo o consumidor optado pela altemativa do inciso | do § 1° deste artigo, e ndo sendo possivel a
substituicdo do bem, podera haver substituicdo por outro de espécie, marca ou modelo diversos, mediante
CeT N .- :

atéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser canferida em
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complementagao ou restituigdo de eventual diferenga de prego, sem prejuizo do disp. .. nos incisos It e Il tﬁ;§ 11 5
deste artigo.

§ 5° No caso de fornecimento de produtos in natura, sera responsavel perante o consumidor o fomecedor imediato,
exceto quando idgntificadq cIara_mente seu produtor.
. PN AP R I R N . o .’

§ 67 Sao impréprios ao uso e consumo:

| - os produtos cujos prazos de validade estejam vencidos;

aem

il - os produtos deteriorados, alterados, adulterados, avariados, falsificados, corrompidos, fraudados, nociv33 a
vida ou 3 saude, perigosos ou, ainda, aqueles em désacordo com as norfnas regulamentares de fabricagéo, dnstnbumao
ou apresentagao;

Il - os produtos que, por qualguer motivo, se revelem inadequados ao fim a que se destinam.

er conf

. Art. 19. Os fomecedores respondem solidariamente pelos vicios' de quantidade do produto sempre @e.

‘ respeltadas as variagbes decorrentes de sua natureza, seu conteldo liquido for inferior as indicagGes constantes:do

recipiente, da embalagem, rotulagem ou de mensagem publicitaria, podendo o consumidor exigir, altemativamente
sua escolha:

| - o abatimento proporcional do prego;

11 - complementagéo do peso ou medida;

. Sua validade po

1l - a substituicdo do produto por outro da mesma espécie, marca ou modelo, sem os aludidos vicios;

IV - a restituigdo imediata da quantia paga, monetariamente atualizada, sem prejuizo de eventuais perdas e daf@s.
=

§ 1° Aplica-se a este artigo o disposto no § 4° do artigo anterior. e}

§ 2° O fomecedor imediato ser4 responsavel qua'ndo'fizer a pesagem ou a medigdo e o instrumento utilizadogy@o
estlver aferido segundo os padrdes oficiais.

RD

Art. 20. O fomecedor de servigos responde pelos vicios de qualidade que os tomem |mpropnos ao consumgog
lhes diminuam o valor, assim como por aqueles decorrentes da disparidade com as indicagdes constantes da ofertmog;
mensagem publrcnana podendo o consumldor exigir, altemativamente e a sua escolha:

=19

| - a reexecucdo dos servigos, sem custo adicional e quando cabivel;
II -a restltmgao |medlata da quantia paga monetariamente atualizada, sem prejuizo de eventuais perdas e dal

-0 abatlmento proporcional do prego.

por C;RLOS E

§ 1° A reexecuc@o dos servigos ‘podera ser confiada a terceiros devidamente capacitados, por conta e risc@d

fomecedor

icad®

o

§iscofsultaaop&ulo.sp.Rg.br/HBrfe/AbfirDoctimento?pID

§ 2° Sao impréprios os servigos que se mostrem inadequados para os fins que razoavelmente deles se espe
bem como aqueles que ndo atendam as normas regulamentares de prestabilidade.

te

esau

Art. 21. No fomecimento de servigos que tenham por objetivo a reparagdo de qualquer produto considerar-
implicita a obrigagdo do fomecedor de empregar componentes de reposigdo originais adequados e novos, ou
mantenham as especificagdes técnicas do fabricante, salvo, quanto a estes ultimos, autorizagdo em contrario d
consumidor.

U

ada

" Art. 22, Os orgdos publicos, por si ou suas empresas, concessionanas, permissionarias ou sob qualquer
forma de empreendimento, sao obngados a fomecer servigos adequados, eficientes, seguros e, quanto aos essen
continuos.

digRaliz

]
énto

Paragrafo Gnico. Nos casos de descumprimento, total ou parcial, das obrigagoes referidas neste artigo, seraga:

pessoas juridicas compelidas a cumpri-las e a reparar os danos causados, na forma prevista neste cédigo.

gcum

Art. 23. A igﬁoréncia do fornecedor sobre os vicios de qualidade por inadequag&o dos produtos e servigos
exime de responsabilidade.

3

¢17. D

"An 24. A garantia legal de adequagéo do produto ou servigo independe de termo expresso, vedada a exone

contratual do fornecedor. N
2]

An 25. E vedada a estipulaggo contratua| de clausula que impossibilite, exonere ou atenue a obngagé&d
indenizar prevista nesta e nas se¢des anteriores. i

h

ér
htpsF/sple

§ 1° Havendo mais de um responsavel pela causagéo do dano, todos responderdo solidariamente pela repa
prevista nesta e nas se¢des anteriores.

hitp:Twww.planalto.gov.briccivil_0Meis/L8078 hm
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§ 2° Sendo o da.. .ausado por componente ou pega incorporada 20 produto ou servigo, séo responsé‘ﬂe'g
solidarios seu fabricante, construtor ou importador e o que realizou a incorporagéo. )

SEGAO IV
. ) Da Decadéncia e da Prescrilgéo )
Art. 26. O diréi.to de ;;eclan‘]ar pelos vicios aparentes .'ou de fécil constétagéo ca;duca em:
| - trinta dias, tratando-se de fomecimento de servigo e de produtos ndo duraveis;
Il - noventa dias, tratando-se de fornecimento de s‘ervi(;o e de produtos duraveis.

§ 1° Inicia-se a{ contagem do prazo decadencial a partir da entn;ega efetiva do produto ou do término da execuca
dos servigos.

§ 2° Obstam a decadéncia:

| - a reclamag3o comprovadamente formulada pelo consumidor perante o fornecedor de produtos e servigos até
resposta negativa correspondente, que deve ser transmitida de forma inequivoca;

11 - (Vetado).

H1 - a instauragdo de inquérito civil, até seu encerramento.

§ 3° Tratando-se de vicio oculto, o prazo decadencial inicia-se no momento em que ficar evidenciado o defeito.

Sua validade pode ser cortferida em

Art. 27. Prescreve em cinco anos a pretensio a reparagdo pelos danos causados por fato do produto ou do serviga,s
prevista na Secdo Il deste Capitulo, iniciando-se a contagem do prazo a partir do conhecimento do dano e de sug]

autoria. =
. o
Paragrafo unico. (Vetado). g
SEGAO V g
Da Desconsideragdo da Personalidade Juridica <
. 2
Art. 28. O juiz podera desconsiderar a personalidade juridica da sociedade quando, em detrimento do consumidol
houver abuso de direito, excesso de poder, infragdo da lei, fato ou ato ilicito ou violagdo dos estatutos au contrat:
social. A desconsideragdo também sera efetivada quando houver faléncia, estado de insolvéncia, encerramento o]
inatividade da pessoa juridica provocados por ma administragao. I:_‘:|
§ 1° (Vetado). : g
§ 2° As sociedades integrantes dos grupos societdrios e as sociedades controladas, s&o subsidian’amentg
responsaveis pelas obrigagbes decomrentes deste codigo. o
°
§ 3° As sociedades consorciadas sédo solidariamente responsdveis pelas obrigagdes decorrentes deste cédigo. S
=
§ 4° As sociedades coligadas s6 responderdo por culpa. 5
=

au
Blg.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID

§ 5° Também podera ser desconsiderada a pessoa juridica sempre que sua personalidade for, de alguma forma
obstaculo ao ressarcimento de prejuizos causados aos consumidores.

CAPITULO V
Das Praticas Comerciais

SEGAO |
Das Disposigoes Ge(ais

[H]

(=}
o

<
N
]
=
S
°

Art. 28. Para os fins deste Capitulo e do seguinte, equiparam-se aos consumide:es—iﬁdas‘\p

autuado &% Carlos Eduardo Gomes em 19/02/2020 13:52.:55.
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195946.

as
determinaveis ou ndo, expostas as praticas nele previstas.
I . i &
SEGAO I g
’ Da Oferta 1’21 3
. e Art 30. Toda informagao. ou publicidade, suficientemente precisa, veiculada por qualquer f@la E.I 4
comunicagdo com relagdo a produtos e servigos oferecidos ou apresentados, obriga o fornecedor que fizegei..
dela se utilizar e integra o contrato que vier a ser celebrado. A
Art. 31. A oferta e apresentagdo de produtos ou servicos devem assegurar informagdes corretas, clarasy precisak)

ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades, quantidade, composigéo, prego, Tranti
prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam a saude e segurafga d
consumidores. . .~ e e e

=
)
. 2
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Paragrafo anico. As informagdes de que trata este artigo, nos produtos refrigerados oferecidos ao consuﬂﬁorj 7

serdo gravadas de forma indelével. {Incluido pela Lei n® 11.989. de 2009)

Art. 32. Os fabricantes e importadores deverdo assegurar a oferta de componentes e pegas de reposi¢do enquanto
néo cessara fabricagao ou importagdo do produto.

Paragrafo (inico. Cessadas a produgao ou importagao, a oferta deveré ser mantida por periodo razoével de temE A
na forma da lei.

Art. 33. Em caso de oferta ou venda por telefone ou reembolso postal, deve constar o nome do fabncantge
enderego na embalagem, publicidade e em todos os impressos utilizados na transagéo comercial.

o
Paragrafo Unico. E proibida apubhcndade de bens e servigos por telefone, quando a chamada for onerosa 50
consumidor que a origina. {Incluido pel ° 11.800, de 2008). o

Art. 34. O fomecedor do produto ou servigo € solidariamente responsavel pelos atos de seus prepostos ‘eu
representantes autdnomos.

ode

Art. 35. Se o fomecedor de produtos ou servigos recusar cumprimento a oferta, apresentagéo ou publicidadeSo
consumidor poderd, alternativamente e a sua livre escolha:

| - exigir o cumprimento forgado da obrigagédo, nos termos da oferta, apresentagéo ou publicidade;
Il - aceitar outro produto ou prestagao de servigo equivalente;

1l - rescindir o contrato, com direito a restituigdo de quantia eventualmente antecipada, monetariam
atualizada, e a perdas e danos.

e
SEGAO Il
Da Publicidade

Art. 36. A publicidade deve ser veiculada de tal forma que o consumidor, facil e imediatamente, a identifique ¢
tal.

LOS ED@AR& GOMES. Sua validade

©
Paragrafo Unico. O formecedor, na publicidade de seus produtos ou servigos, manterd, em seu poder, g
informagao dos legitimos interessados, os dados faticos, técnicos e cientificos que dao sustentagdo & mensagem. g
-
Art. 37. E proibida toda publicidade enganosa ou abusiva. £
§ 1° E enganosa qualquer modalidade de informagdo ou comunicagdo de cardter publicitério, inteira ug'
parcialmente falsa, ou, por qualquer outro modo, mesmo por omissdo, capaz de induzir em ero o consumidor a respg§o Q
da natureza, caracteristicas, qualidade, quantidade, propriedades, origem, prego e quaisquer outros dados sohreg
produtos e servigos. g
o
§ 2° E abusiva, dentre outras a publicidade discriminatéria de qualquer natureza, a que incite a violéncia, explor®@o
medo ou a supersticdo, se aproveite da deficiéncia de julgamento e experiéncia da crianga, desrespeita valol 8
ambientais, ou que seJa capaz de mduznr o consumidor a se comportar de forma pre;udlcnal ou perigosa a sua saudeﬁ

seguranga. o
=
§ 3° Para os efeitos deste cddigo, a publicidade é enganosa por omissdo quando deixar de informar sobre dffo
essencial do. produto ou servigo. g
°
§ 4° (Vetado). ﬁ
~ Art. 38. O dnus da prova da veracidade e correcdo da informag&o ou comunicagdo publicitaria cabe a quemgs
patrocina. k=
_ °
: SEGAQ IV )
' Das Préticas Abusivas 5
AF-30- & dado-ao-f dardonrodutac—ou i g
ae-for de-pr H-5ERvE . i 3
. . o
Art. 39. E vedado ao fomecedor de produtos ou servigos, dentre outras praticas abusivas:_ (Redacdo dada pela Gen

n° 8.884, de 11.6.1994)

522017.

tps://splegisconsuIta.saopaulo.sp.leg.br/Home/Abrerocum

| - condicionar o forecimento de produto ou de setvico ao fornecimeénto de outro produto ou servigo, bem col

sem ]usta causa a I1m|tes quan!ltatlvos i L b

" .
Il - recusar atendimento as demandas dos consumidores, na exata medrda de suas dxspombllldades de estoquene,

ainda, de conformidade com os usos e costumes; K]
]

-

©
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I - enviar ou entregar ac consumidor, sem solicitagao prévia, qualquer produto, ou fomecer qualquer servigo; fIS 1 8

IV - prevalecer-se da fraqueza ou ignorancia do consumidor, tendo em vista sua idade, saude, conhecimento ou !
condigao social, para impingir-lhe seus produtos ou servigos;

V - exigir do consumidor vantagem manifestamente excessiva;

VI - executar servigos sem a prévia elaboragdo de orgamento e autorizagédo expressa do consumidor, ressalvadas
as decomentes de praticas anteriores entre as partes;

VII - repassar informag&o depreciativa, referente a ato praticado pelo consumidor no exercicio de seus direitos;

VIl - colocar, no mercado de consumo, qualquer produto ou servigo em desacordo com as normas expedidas
pelos 6rgaos oficiais competentes ou, se normas especificas ndo existirem, pela Associagéo Brasileira de Normas
Técnicas ou outra entidade credenciada pelo Conselho Nacional de Metrologla Normalizagdo e Qualidade Industrial
(Conmetro);

IX—deixar-de-estipularprazo-para-o-cumprmento-de-sua-obrigacio-ou-deixara-fixagio-de-seu-temme-inisial-a-5eu

IX - recusar a venda de bens ou a prestagao de servi(;o§, diretamente a quem se disponha a adquiri-los mediante
pronto pagamento, ressalvados os casos de intermediagao regulados em leis especiais; (Redacéo _dada pela =
Lei n°® 8.884, de 11.6.1994)

*—{/etado):

X - elevar sem justa causa o prego de produtos ou servigos. Incluido pela Lei n® 8. de 11.6,19

X!I - Dispositive incluido pela MPV__n° 1,.890-67, de 22.10.1999, transformado em inciso Xlll, quando da
conversdo na Lei n® 9.870, de 23.11.1999

Xl - deixar de estipular prazo para o cumprimento de sua obrigagdo ou deixar a fixagdo de seu termo inicial a seu

exclusivo critério. " (Incluido pela Lei n® 9.008, de 21.3.1995) g
-3

) 0

Xl - aplicar férmula ou indice de reajuste diverso do legal ou contratualmente estabelecido. Incluido pela )

Lei n® 9.870. de 23.11,1999)

Paragrafo tnico. Os servigos prestados e os produtos remetidos ou entregues ao consumidor, na hipétese prevista
no inciso lll, equiparam-se &s amostras gratis, inexistindo obrigagdo de pagamento.

Art. 40. O fomecedor de servigo sera obrigado a entregar ao consumidor orgamento prévio discriminando o valor da
mao-de-obra, dos materiais e equipamentos a serem empregados, as condigbes de pagamento, bem como as datas de
inicio e término dos servigos.

§ 1° Salvo estipulaggo em contrario, o valor orgado tera validade pelo prazo de dez dias, contado de seu
recebimento pelo. consumldor

§ 2° Uma vez aprovado pelo consumldor [¢] org:amento obriga os contreentes e somente pode ser alterado
mediante livre negociagdo das partes.

§ 3° O consumidor ndo responde por quaisquer dnus ou acréscimos decormentes da contratagdo de servigos de
terceiros ndo previstos no orgamento prévio.

Art. 41. No caso de fomecimento de produtos ou de servigos sujeitos ao regime de controle ou de tabelamento de
pregos, os fornecedores deverdo respeitar os limites oficiais sob pena de ndo o fazendo, responderem pela restituigéo
da quantia recebida em excesso, monetariamente atualizada, podendo o consumidor exigir & sua escotha, o
desfazimento do negdcio, sem prejuizo de outras sangdes cabiveis.

© . SEGAOV
Da Cobrant¢a de Dividas

Art. 42. Na cobranga de débitos, o consumidor inadimplente ndo serd exposto a ridiculo, nem serad submetido a
qualquer tipo de constrangimento ou ameaca.

Paragrafo unico. O consumidor cobrado em quantia indevida tem direito a repetigdo do indébito, por valor igual ao
dobro ‘do que pagou em excesso acrescido de corregao monetéria e jUI'OS Iegals salvo hipétese de engano jushflcavel

Art. 42'A. Em todos os documentos de cobranga de débitos apresentados ao consumxdor. deverdo constar o
nome, o enderego e o nimero de inscrigdo no Cadastro de Pessoas Fisicas — CPF ou no Cadastro Nacional de Pessoca
Juridica — CNPJ do fomecegQrAq_Q produto ou servigo correspondente. Incluido pela Lei n° 12.039, de 2009,

éria PL 215/201 7. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em
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Dos Bancos de Dados e Cadastros de Consumidores

Art. 43. O consumidor, sem prejuizo do disposto no art. 86, tera acesso &s informagdes existentes em cadastros,
_ fichas, [egistrp,s e dadqs pessoais_e de consumo arquivados sobre ele, bem como sobre as suas respectivas fontes.

- '§1° Os ‘cadastros ‘e dados de consumidores devem ser objetivds, claros, verdadeiros e em-linguagem de facil
compreensao, ndo podendo conter informagées negativas referentes a periodo superior a cinco anos. £

[
§ 2° A abertura de cadastro, ficha, registro e dados pessoais e de consumo devera ser comunicada por escriteuao
consumidor, quando ndo solicitada por ele. 'g‘
§ 3° O consumidor, sempre que encontrar inexatiddo nos seus dados e cadastros, podera exigir sua imedigta
cormregdo, devendo o amquivista, no prazo de cinco dias uteis, comunicar a alteragdo aos eventuais destinatérios 8as
informagdes incorretas. . 5
. ; . = . .9
§ 4° Os bancos de dados e cadastros relativos a consumidores, os servigos de protegéo ao crédito e congéneges
sdo considerados entidades de carater publico. '8

o
§ 5° Consumada a prescrigdo relativa & cobranga de débitos do consumidor, ndo serdc fomecidas, palos
respectivos Sistemas de Protegdo ao Crédito, quaisquer informagdes que possam impedir ou dificultar novo acessgao
crédito junto aos fornecedores. ]

©
§ 62 Todas as informagdes de que trata o caput deste artigo devem ser disponibilizadas em formatos acessivgs,

inclusive para a pessoa com deficiéncia, mediante solicitagdo do consumidor. (Incluido pela Lei n® 13.146xde
2015) (Vigéncia) : *
(/)]

Art. 44. Os éfgéos publiéos de defesa do consumidor manterdo cadastros atualizados de reclamadles
fundamentadas contra fomecedores de produtos e servigos, devendo divulga-o plblica e anuaimente. A divulgggao
indicara se a reclamagéao foi atendida ou ndo pelo fomecedor. 15}

§ 1° E facultado o acesso as informagdes 14 constantes para orientag@o e consulta por qualquer interessado. 8

. . I
§ 2° Aplicam-se a este artigo, no que couber, as mesmas regras enunciadas no artigo anterior e as do para f%):

Gnico do art. 22 deste cédigo. ao
g
Art. 45..(Vetado). n -
. oa
CAPITULO VI ' =
Da Protegéo Contratual n<: o~
< oL
SECAO | = 5
Disposigbes Gerais S £
3
Art. 46. Os contratos que regulam as relagbes de consumo ndo obrigardo os consumidores, se néo lhes for da& %
oportunidade de tomar conhecimento prévio de seu contetdo, ou se os respectivos instrumentos forem redigidog5dey
modo a dificultar a compreens&o de seu sentido e alcance. s =
[T
Art. 47. As clausulas contratuais serdo interpretadas de maneira mais favoravel ao consumidor. k=1 %

©
Art. 48. As declaragbes de vontade constantes de escritos particulares, recibos e pré-contratos relativo@é%
relagées de consumo vinculam o formecedor, ensejando inclusive execugdo especifica, nos termos do ar. 88 T
parégrafos. .g E
Art. 49. O consumidor pode desistir do contrato, no prazo de 7 dias a contar de sua assinatura ou do atgﬁdqf',’

fecebimento do produto ou servigo, sempre que a contratagdo de fomecimento de produtos e servigos ocorrer for_a:m

g

estabelecimento comercial, especialmente por telefone ou a domicilio. T 0
O O

- . " . . . . . . N —ir—1

Paragrafo unico. Se ‘o consumidor exercitar o direito de arrependimento previsto neste artigo, os valﬂe%
eventualmente pagos, a qualquer titulo, durante o prazo de reflexdo, serdo devolvidos, de imediato, monetariamgmn_
atualizados. )
»n

Art. 50. A garantia contratual é complementar & legal e sera conferida mediante temmo escrito.

¥7. Docu

Paragrafo Gnico. O termo de garantia ou equivalente deve ser padronizado e esclarecer, de maneira adequad
que consiste a mesma garantia, bem como a forma, o prazo e o lugar em que pode ser exercitada e os 6nus a car@
consumidor, devendo ser-lhe entregue, devidamente preenchido pelo formecedor, no ato do fomecimento, acompanig

" de manual de instrugdo, de instalag&o e uso do produto em linguagem didatica, com ilustragdes.

Qo

h@tps://splegistéonsulta
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Art. 51. S3o nulas a....eno direito, entre outras, as clausulas contratuais relativas ac fomecimento de produt(ﬁsse
servigos que:

| - impossibilitem, exonerem ou atenuem a responsabilidade do fomecedor por vicios ‘de qualquer natureza dos
produtos e servigos ou impliquem rendncia ou disposigdo de direitos. Nas relagdes de consumo entre o .fomecedor e o

consumidor pessoa Jundnca a indenizag&o podera ser limitada, em situagbes justificaveis;
I - subtraiam ao consumidor a opgao de reembolso da quantia j& paga, nos casos previstos neste cddigo;

11l - transfiram responsabilidades a terceiros;

IV - estabelegam obrigagbes. consideradas iniquas, abusivas, que coloquem o consumider em desvantage
exagerada, ou sejam incompativeis com a boa-fé ou a equidade;

V - (Vetado);

Vi - estabelegam inversdo do 6nus da prova em prejuizo dg consumidor;

VII - determinem a utilizagdo compulséna de arbitragem;

VIl - imponham representante para concluir ou realizar outro negécio juridico pelo consumidor;

IX - deixem ao fornecedor a opgdo de concluir ou ndo o contrato, embora obrigando o consumidor;
X - pemitam ao fomecedor, direta ou indiretamente, variagao do prego de maneira unilateral,

XI - autorizem o fornecedor a cancelar o contrato unilateralmente, sem que igual direito seja conferido ai
consumidor;

XIl - obriguem o consumidor a ressarcir os custos de cobranc;a de sua obnga(;ao sem que igual direito Ihe sej
conferido contra o fornecedor;

Xl - autorizem o fomecedor a modificar unilateralmente o conteiido ou a qualidade do contrato, apés s
celebragéo;

XIV - infrinjam ou possibilitem a viclagéo de normas ambientais;
XV - estejam em desacordo com o sistema de protegdo ao consumidor;
- XVI - possibilitem a rentincia do direito de indenizagdo por benfeitorias necessarias.
§ 1° Presume-se exagerada, entre outros casos, a vantagem que:
| - ofende os principios fundamentais do sistema juridico a que pertence;

1l - restringe direitos ou obrigagdes fundamentais inerentes & natureza do contrato, de tal modo a ameagar s
objeto ou equilibrio contratual;

11l - se mostra excessivamente onerosa para o consumidor, considerando-se a natureza e contetido do contrato,
interesse das partes e outras circunstancias peculiares ao caso.

§ 2° A nulidade de uma clausula contratual abusiva n3o invalida o contrato, exceto quando de sua ausénci
apesar dos esforgos de integragéo, decorrer 6nus excessivo a qualquer das partes.-

§ 3° (Vetado).

igitalizado®® auténticadlo por CARLOS EDUARBO GOMES SSua validade pode ser confe:'rida em

§ 4° E facultado a qualquer consumidor ou entidade que o represente requerer ao Ministério Pablico que ajuize s)
competente acdo para ser declarada a nulidade de clausula contratual que contrarie o disposto neste cdédigo ou ]
qualquer forma ndo assegure o justo equilibrio entre direitos e obrigagdes das partes.

[]

sag?ﬂgl:?.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID

Art. 52. No fornecimento de produtos ou servigos que envolva outorga de crédito ou c%neewége\' ciLmen
ao consumidor, o fomecedor devera, entre outros requisitos, informa-lo prévia e adequadamente sobre:

| - prego do produto ou servigo em moeda corrente nacional;
11 - montante dos juros de mora e da taxa efetiva anual de juros;

I - acréscimos legalmente previstos;

SSYTT 4y
1119420n7 ounu

IV - nimero e pericdicidade das prestagdes;

V - soma total a pagar, com e sem financiamento.

" httpi/Arww. planalto.gov.briccivil_03eis/L8078.htm
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§14-As-multas-de-mera-decerrentes—do-iradimplemento-de-ebrigagione-seu-termo-nio-pederao-ses wy\..iﬂ&raZ1

§ 1° As multas de mora decorrentes do inadimplemento de obrigagGes no seu termo nédo poderéo ser superiores a

dois por cento do valor da prestag&o. (Redagéo dada pela Lei n° 9.298, de 1°.8.1996)

§2°F assegurado ao consumidor a liquidagao antecipada do débito, total ou parmalmente mediante reducéo
proporcional dos juros e demais acréscimos.

erida el

§ 3° (Vetado).

Art. 53. Nos contratos de compra e venda de mdveis ou imoéveis mediante pagamento em prestagdes, bem coffio
nas alienagdes fiduciarias em garantia, consideram-se nulas de pleno direito as clausulas que estabelegam a perda tqal
das prestagOes pagas em beneficio do credor que, em razdo do inadimplemento, pleitear a resolugdo do contrato %;a
retomada do produto ahenado

§1° (Vetado).

pode s

§ 2° Nos contratos do sistema de consércio de produtos durdveis, a compensagdo ou a restituigdo das parcelas
quitadas, na forma deste artigo, tera descontada, além da vantagem econémica auferida com a fruigao, os prejuizos dge
o desistente ou inadimplente causar ao grupo.

§ 3° Os contratos de que trata o caput deste artigo serao expressos em moeda corrente nacional.

SEGAO Il
Dos Contratos de Adesdo

ES. Sua valid&d

Art. 54. Contrato de adesfo é aquele cujas clausulas tenham sido aprovadas pela autoridade competenteBu
estabelecidas unilateralmente pelo fornecedor de produtos ou servigos, sem que o consumidor possa discutir
modificar substancialmente seu conteudo.

§ 1° A insergéo de clausula no formuldrio ndo desfigura a natureza de ades&o do contrato.

§ 2° Nos contratos de_adesdo admite-se clausula resolutérna, desde que a altemativa, cabendo a escolha
consumidor, ressalvando-se o disposto no § 2° do artigo anterior.

EDYARDO G&

195946.

(}‘ARLO -

§ 32 Os contratos de adesao escritos serdo redigidos em termos claros e com caracteres ostensivos e legiv
cujo tamanho da fonte ndo sera inferior ao corpo doze, de modo a facilitar sua compreensao pelo consumidor.

(Redacépo dada pela n° 11.785, de 2008)

§ 4° As cldusulas que implicarem limitagdo de direito do consumidor deverdo ser redigidas com destaq
permitindo sua imediata e facil compreenséo.

ago por

§ 57 (Vetado)

CAPITULO VI
Das Sang¢des Administrativas

(Vide Lei n°® 8.656, de 1993}

Art. 55. A Unido, ‘os Estados e o Distrito Federal, em carater concomente e nas suas respectivas areas de atua
administrativa, baixaréo normas relativas & produgéo, industrializago, distribui¢&o e consumo de produtos e servigos.

@zado e autentic

§ 1° A Unido, os Estados, o Distrito Federal e os Municipios fiscalizaro e controlario a produg3o, industrializag?
distribuicdo, a publicidade de produtos e servigos e o mercado de consumo, no interesse da preservac;ao da vida,
saude, da seguranga, da informagao e do bem-estar do consumidor, baixando as normas que se fizerem necessarias.

entg digita

§ 2° (Vetado).
§ 3° Os orgéos federais, estaduais, do Distrito Federal € municipais com atribuigées para fiscalizar e control
mercado de consumo manterdo comissdes permanentes para elaboragao, revisdo e atualizagdo das normas referidas
§ 1°, sendo obrigatéria a participagdo dos consumidores e fomecedores.

[iocum

73

£201

-. »§ 4° Os drgdos oficiais poderdo expedir notificagdés aos fomécedores para que, sob pena de desobedién
prestem informagdes. sobre questées de interesse do consumidor, resguardado o segredo industrial.

gL 21

Art. 56. As infragGes das normas de defesa do consumidor ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes sang
administrativas, sem prejuizo das de natureza civil, penal e das definidas em normas especificas:

ttps://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD
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| - multa; ﬂS 22

Il - apreens&o do produto;
11 - inutilizagdo do produto;
IV - cassagéo do registro do produto junto ao érgao competente;
V - proibigéo de fabricagéo do préduto; ’
V! - suspensao de fomecimento de produtos ou semvigo;
VIl - suspensdo temporaria de atividade; -
Vill - revogagdo de concessao ou permissédo de uso;
IX - cassagao de licenga do estabelecimento ou de atividade;
X - interdigdo, total ou parcial, de estabglecimento, de obra ou de atividade;
XI - intervengdo administrativa;
Xl - imposi¢ao de contrapropaganda.
Paragrafo unico. As sangdes previstas neste artigo seréo aplicadas pela autoridade administrativa, no ambito de

sua atribuigdo, podendo ser aplicadas cumulativamente, inclusive por medida cautelar, antecedente ou incidente de
procedimento administrativo.

) 1t
HpeRt-Ge-tta—§
o

A

Art. 57. A pena de multa, graduada de acordo com a gravidade da infragdo, a vantagem auferida e a condigéo
econdmica do fomecedor, serd aplicada mediante procedimento administrativo, revertendo para o Fundo de que trata a
Lei n® 7.347 de 24 de julho de 1985, os valores cabiveis & Unido, ou para os Fundos estaduais ou municipais de
protegdo ao consumidor nos demais casos. {Redacdo dada pela Lei n° 8.656, de 21.5.1993)

Paragrafo Gnico. A multa serd em montante ndo inferior a duzentas e nao superior a trés milhdes de vezes o valor
da Unidade Fiscal de Referéncia (Ufir), ou indice equivalente que venha a substitui-lo. {Paragrafo acrescentado
pela Lei n° 8.703, de 6.9.1993)

Art. 58. As penas de apreensédo, de inutilizagdo de produtos, de proibigao de fabricagdo de produtos, de suspensao
do formecimento de produto ou servigo, de cassagao do registro do produto e revogagao da concesséo ou permisséo de
uso serdo aplicadas pela administragao, mediante procedimento administrativo, assegurada ampla defesa, quando forem
constatados vicios de quantidade ou de qualidade por inadequagac ou inseguranga do produto ou servigo.

Art. 59. As penas de cassagao de alvara de licenga, de interdigdo e de suspensao temporaria da atividade, bem
como a de intervengao administrativa, serdo aplicadas mediante procedimento administrativo, assegurada ampla defesa,
quando o fomecedor reircidir na prética das infragdes de maior gravidade previstas neste cédigo e na legislagdo de
consumo. '

§ 1° A pena de cassagao da concessao serd aplicada a concessionaria de servigo publico, quando violar obrigagéo
legal ou contratual.

§ 2° A pena de intervengdo administrativa sera aplicada sempre que as circunstancias de fato desaconselharem a
cassac¢do de licenga, a interdigdo ou suspensdo da atividade.

§ 3° Pendendo agao judicial na qual se discuta a imposigéo de penalidade administrativa, ndo havera reificidéncia
até o transito em julgado da sentenga.

Art. 60. A imposigao de contrapropaganda sera cominada quando o fomecedor incorrer na pratica de publicidade
enganosa ou abusiva, nos termos do art. 36 e seus paragrafos, sempre as expensas do infrator.

- '§ 1° A contrapropaganda ‘sera divulgada pelo responsavel da mesma forma, freqiléncia e dimensédo e,
preferencialmente no mesmo veiculo, local, espago e horério, de forma capaz de desfazer o maleficio da publicidade
enganosa ou abusiva. ’

§ 2° (Vetado)

)

8.
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§ 3° (Vetado). P fIS 23

TITULO Il
Das Infragdes Penais v N

* 1. ai Art:61. ‘Constituem crimes contra as relagbes de consumo-previstas neste codlgo sem prejunzo do dlsposto no
Cédigo Penal e leis especiais, as condutas tipificadas nos artigos seguintes.

£
Art. 62. (Vetado). o
oo}
Art. 63. Omitir dizeres ou sinais ostenswos sobre a nocividade ou periculosidade de produtos, nas embalagems,
nds invélucros, recipientes ou publicidade~ o
<o
c
Pena - Deteng&o de seis meses a dois anos e multa. 8
§ 1° Incorrerd nas mesmas penas quem deixar de alertar mediante recomendagoes escritas ostenswas sob® a
periculosidade do servigo a ser prestado. . g
°
*.  §2°Se o crime é culposo: 8_
Pena Detengéo de um a seis meses ou multa. %
©
Art. 64. Deixar de comunicar a autoridade competente e aos consumidores a nocividade ou periculosidadgde
produtos cujo conhecimento seja posterior & sua colocagdo no mercado: g
©
Pena - Deteng&o de seis meses a dois anos e multa. a
Paragrafo Unico. Incomera .nas mesmas penas quem deixar de retirar do mercado, imediatamente qudm:lo
determinado pela autoridade competente, os produtos nocivos ou perigosos, na forma deste artigo. E
Art. 65. Executar servigo de alto grau de periculosidade, contrariando determinagao de autoridade competente: 8
" Pena Detengio de seis meses a dois anos e multa. 8
’ oc
Paragrafo Gnico. As penas deste artigo sdo aplicdveis sem prejuizo das cormespondentes a lesdo corporal<§ %
morte. 8 A
w3
Art. 66. Fazer afirmagdo falsa ou enganosa, ou omitir informagao relevante scbre a natureza, caracteristigar

qualidade, quantidade, seguranga, desempenho, durabilidade, prego ou garantia de produtos ou servigos:
Pena - Detengao de trés meses a um ano e multa.
-§ 1° Incorrera nas mesmas penas quem patrocinar a-oferta.
§ 2° Se o crime é culposo;
Pena Detengéo de um a seis meses ou multa.
Art. 67. Fazer ou promover publicidade que sabe ou deveria saber ser enganosa ou abusiva:
Pena Detengdo de trés meses a um ano e multa.

Paragrafo unico. (Vetado).

Jzado e autenticado por CARLO
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Art. 68. Fazer ou promover publicidade que sabe ou devena saber ser capaz de induzir o consumidor
comportar de forma prejudicial ou perigosa a sua satde ou seguranga:

Pena - Deteng&o de seis meses a dois anos e multa:

Paragrafo unico. (Vetado).

" Art. 69. Deixar de organizar dados faticos, técnicos e cientificos que ddo base a publlmdade
Pena Detengdo de um a seis meses ou multa.

Art. 70. Empregar na reparacao de produtos, peg:a ou componentes de reposigéo -usados, sem autonzag
consumidor:

Pena Detengao de trés meses a um ano e multa
Art. 71. Utilizar, na cobranga de dmdas de ameaga, coagéo, constranglmento ﬁswo ou moral af rmacoes fa

incormetas ou enganosas ou de qualquer outro proced|mento que exponha o consumidor, injustificadamente, a ridiculay
interfira com seu trabalho, descanso ou lazer: ~ - .o

[+
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Pena Detengdo de tr.  .ieses a um ano e multa. fIS 24

Art. 72. Impedir ou dificultar o acesso do consumidor as informagdes que sobre ele constem em cadastros, banco
de dados, flchas e reg|stros

e T - --'Z",."' R .. L

Pena Deten(;ao de.seis meses a um ano ou multa

Art. . 73. Deixar de corrigir imediatamente informagao sobre consumidor constante de cadastro, banco de dados

fichas ou registros que sabe ou deveria saber ser inexata: E
Pena Detengdo de um a seis meses ou multa. 5

- E s

An. 74. Deixar de entregar ao consumidor o termo de garantia adequadamente preenchido e com especificag cg

clara de seu conteudo; 8
Pena Detengdo de um a seis meses ou muita. §

(]

Art. 75. Quem, de qualquer forma, concorrer para os crimes referidos neste cgdigo, incide as penas a essesg
cominadas na medida de sua culpabilidade, bem como o diretor, administrador ou gerente da pessoa juridica que@
promover, permitir ou por qualquer modo aprovar o fomecimento, oferta, exposi¢do a venda ou manutengdo em depésntoq,
de produtos ou a oferta’e prestagéo de servigos nas condigbes por ele proibidas.

Art. 76. Sao circunstancias agravantes dos crimes tipificados neste cédigo:

.

RDO GOMES. Sua validad

| - serem cometidos em época de grave crise econdmica ou por ocasido de calamidade;

Il - ocasionarem grave dano individual ou coletivo;

11l - dissimular-se a natureza ilicita do procedimento;

IV - quando cometidos:

a) por servidor publico, ou por pessoa cuja condi¢do econdmico-social seja manifestamente superior & da vitima;

b) em detrimento de operério ou ruricola; de menor de dezoito ou maior de sessenta anos -ou de pessoag
portadoras de deficiéncia mental interditadas ou nao;

w
V - serem praticados em operagdes que envolvam alimentos, medicamentos ou quaisquer outros produtos odn
servigos essenciais .

D
195946.

LO

_Art. 77. A pena pecunidria prevista nesta Segdo sera fixada em dias-multa, correspondente. ao minimo e a&
maximo de dias de duragio da pena privativa da liberdade cominada ao crime. Na individualizagdo desta multa, o juizd

observara o disposto no art. 60, §1° do Cédigo Penal.

Art. 78. Além das penas privativas de liberdade e de multa, podem ser impostas, cumulativa ou alternadamente,
observado odisposto nos arts. 44 a 47, do Cédigo Penal:

o por

| - a interdigao temporéria de direitos;

Il - a publicagdo em drgdos de comunicagéo de grande circulagdo ou audiéncia, s expensas do condenado, d
noticia sobre os fatos e a condenagio;

11l - a prestagao de servigos a comunidade.

afizado e afitenticad
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que venha a substitui-lo.

te=

=

=

Paragrafo tnico. Se assim recomendar a situago econémica do indiciado ou réu, a fianga podera ser: =
E

a) reduzida até a metade do seu valor minimo; N
iz até v e

b) aumentada pelo juiz até vinte vezes. 33 3

Art. 80. No processo penal atinente aos crimes previstos neste cédigo, bem como a o tro,s-cr mes
contravengdes que envolvam relagdes de consumo, poderdo intervir, como assistentes do-Miniséso £iblico,
legitimados indicados no art. 82, inciso Il e IV, aos quais também é facultado propor agdo penal ggbs@am se
denuncia nao for oferecida no prazo legal.

U'!
TiTuLo i
Da Defesa do Consumidor em Juizo

mey
iéTFQ.ZZI.fﬁ
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http:/Mww.planalto.gov.briccivil_03/1eis/LB078.htm

Mot



http:/Avww.pl

autuado por Carlos Eduardo Gomes em 19/02/2020 13:52:55.

24/0412017 ) L8078
CAPITULO I+ + fls. 25

Disposigdes Gerais -

Art. 81. A defesa dos interesses e direitos dos consumidores e das vitimas poderd ser exercida em juizo
individualmente, ou a titulo coletivo.

Parégrafo anico, A defesa co!etuva serd exercida quando se tralar de: £
| - interesses ou direitos dIfUSOS assim emendrdos para efeitos deste cédlgo os transmdlwduals de natur%a
indivisivel, de que sejam titulares pessoas indeterminadas e ligadas por circunstancias de fato; o
£
Il - interesses ou direitos coletivos, assim entendidos, para efeitos deste cddigo, os transindividuais, de natur%
indivisivel de que seja titular grupo, categoria ou classe de pessoas ligadas entre si ou com a parte contraria por uma
relagdo juridica base;

£ Y
Q
111 - interesses ou direitos individuais homogéneos, assim entendidos os decorrentes de origem comum. g
Lo } 3
o
Q.
R P
Art. 82. Para os fins do art. 81, paragrafo Unico, séo legitimados concorrentemente: {Redac¢do dada p'g
Lei n® 9,008, de 21,3,1995) {Vide Lei n® 13.105, de 2015) {Vigéncia) °
©
| - o Ministério Publico, :
. 3
11 - a Unigo, os Estados, os Municipios e o Distrito Federal, (7]
[72]
Il - as entidades e drgdos da Administragdo Plblica, direta ou indireta, ainda que sem personalidade juridica, W
especificamente destinados a defesa dos interesses e direitos protegidos por este cédigo; CE)
IV - as associagdes legalmente constituidas hé pelo menos um ano e gque incluam entre seus fins institucionafga
defesa dos interesses e direitos protegidos por este cddigo, dispensada a autorizagao assemblear. 8
. o
§ 1° O requisito da pré-constituigdo pode ser dispensado pelo juiz, nas agdes previstas nos arts. 91 e seguinteg, o
quando haja manifesto interesse social evidenciado pela dimensao ou caracteristica do dano, ou pela relevancia do bgng
juridico a ser protegido. : w 3
w A ol
§ 2° (Vetado). oM
'
§ 3° (Vetado). <
o

Art. 83. Para a defesa dos direitos e interesses protegidos por este cédigo sdo admissiveis todas as espécies
agbes capazes de propiciar sua adequada e efetiva tutela.

e

[o:

do p

- Paragrafo unico. (Vetado).

Art. 84. Na ag&o que tenha por ob]eto [¢) cumpnmento da obngacao de fazer ou ndo fazer, o juiz concederé a tufit
especifica da obrigacdo ou detemminara providéncias que assegurem o resultado pratico equivalente ao
adimplemento.

§ 1° A conversdo da obrigagdo em perdas e danos somente serd admissivel se por elas optar o autor ou
impossivel a tutela especifica ou a obtengéo do resultado pratico correspondente.

e

' ose autglg ca

digitalizad
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§ 2° A indenizag&o por perdas e danos se fara sem prejuizo da multa (at. 287, do Cédigo de Processo Civil).

§ 3° Sendo relevante o fundamento da demanda e havendo justificado receio de ineficacia do provimento final
licito ao juiz concedér a tutela liminarmente ou apés justificagdo prévia, citado o réu.

§ 4° O juiz poderd, na hipétese do § 3° ou na sentenga, impor multa didria ao réu, independentemente de pedido
autor, se for suficiente ou compativel com a obrigagao, fixando prazo razoavel para o cumprimento do preceito.

=

g,cum@to

¥ 5° Para a tutela especifica ou para a obtengdo do fesultado pratico equivalente, poderd o juiz determina

medidas necessarias, tais como busca e apreensé&o, remogao de coisas e pessoas, desfazimento de obra, impedimefo
de atividade nociva, além de requisigao de forga policial. ~
. . g
Art. 85. (Vetado). &
0
Art. ee (Vetado) e T . . N
Art. 87. Nas aqoes coletivas ' de due trata este ‘cédigo ndo havera' adiantamento de’custas, emolument@s,
honorarios periciais e quaisquer outras despesas, nem condenagédo da associagdo autora, salvo comprovada ma-fé, @n
honorarios de advogados, custas e despesas processuas. — &
: . . 2
1 N -
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Paragrafo unico. Em caso de litigancia de ma-fé, a associagdo autora e os diretores responséve|s pela proposlturtls 26
da agdo serdd solidariamente condenados em honordrios advocaticios € ao décuplo das custas, sem prejuizo da
responsabilidade por perdas e danos.

Art. 88. Na hipétese do art. 13, paragrafo Unico deste cddigo, a agdo de regresso podera ser ajuizada em processo
auténomo, facultada a possibilidade de prosseguir-se nos mesmos autos, vedada a denunciagao da lide.

 Art. 89. (Vetado)

Art. 90. Aplicam-se as agdes previstas neste titulo as normas do Cdédigo de Processo Civil e da Lei n° 7,347, de
24 de julho de 1988, inclusive no que respeita ao inquérito civil, naquilo que ndo.contrariar suas disposi¢des.

CAPITULO Il
Das Agdes Coletivas Para a Defesa de Interesses Individuais Homogéneos

Art. 91. Os legitimados de que trata o art. 82 poderdo propor, em nome préprio e no interesse das vitimas ou seus
sucessores, agao civil coletiva de responsabilidade pelos danos individualmente sofridos, de acordo com o disposto nos

artigos seguintes. (Redacdo dada pela Lei n® 9.008, de 21,3.1995)
Art. 92. O Ministério Publico, se ;150 ajuizar a agéo, atuara sempre como fiscal da lei.
Paragrafo Gnico. (Vetado).
Art. 93. Ressalvada a competéncia da Justiga Federal, € competente para a causa a justiga local:
I - no foro do lugar onde ocorreu ou deva ocorrer o dano, quando de ambito local;

Il - no foro da Capital do Estado ou no do Distrito Federal, para os danos de ambito nacional ou regional, aplicando-
se as regras do Cédigo de Processo Civil aos casos de competéncia concorrente.

Art. 94, Proposta a agdo, serd publicado edital no érg8o oficial, a fim de que os interessados possam intervir no
processo como litisconsortes, sem prejuizo de ampla divulgagdo pelos meios de comunicagdo social por parte dos
orgaos de defesa do consumidor.

195946.

Art. 95. Em caso de procedéncia do pedido, a condenagdo sera genérica, fixando a responsabilidade do réu pelos
danos causados.

Art. 86. (Vetado).

Art. 97. A liquidagdo e a execugdo de sentenga poderdo ser promovidas pela vitima e seus sucessores, assim
como pelos legitimados de que trata o art. 82.

Paragrafo tnico. (Vetado).

A e dera Lati ) ida-beles:
e S Pe Ser-ooietiva-SeRao-profmevaa-petes T
1

legitimades-de-que-trate-o-ar—81—cbrangendo-as
witimas-cujas-indenizagd H tde-fixadas-em-sent de-liquidaciorsem-prejuize-do-ajuizamento-de-outras
gbesja-tivererm-sid m-sentenga-de-iguidas FR-BFOjUHE: }

Art. 98. A execugdo poderd ser coleliva sendo promovida pelos legitimados de que trata o art. 82, abrangendo as
vitimas cujas indenizagdes ja tiveram sido fixadas em sentenca de liquidagdo, sem prejuizo do a;unzamento de outras

execugdes. - {Redac¢&o dada pela Lei n® 9.008, de 21.3.1995)

- § 1° A execugdo coletiva far-se-4 com base em cemdao das sentengas de liquidagao, da qual devera constar a
ocomréncia ou ndo do transito em julgado.

§ 2° E competente para a execugao o juizo:
| - da liquidag&o da sentenga ou da agéo condenatéria, no caso de execugdo individual;
Il -'da agdo condenatéria, quando coletiva a execugao.

Art. 99. Em caso de concurso de créditos decomentes de condenagéo prevista na Lei n.° 7.347, de 24 de julho de
1985 e de indenizagbes pelos prejuizos individuais resultantes do mesmo evento danoso, estas terdo preferéncia no

pagamento. {Vide Decreto n° 407, de 1991)

Paragrafo unico. Para efeito do disposto neste artigo, a destinagéo da importancia recothida ao fundo criado pela |

Lei n°7.347 de 24 de juthd” ~ '1985, ficara sustada enquanto pendentes de decisdo de segundo grau as agbes de
hitp:/Avww.planalto.gov.briccivil_03eis 3.htm
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indenizagéo pelos danos .individuais, satvo na hipdtese de o patiménio do devedor ser ...anifestamente suficienﬁé)ar27
responder pela integralidade das dividas. . '

Art. 100. Deconido o prazo de um ano sem habilitagao de interessados em riumero compativel com a gravidade do
dano, poderdo os legitimados do art. 82 promover a liquidagéo e execugo da indenizagao devida. {Vide Decreto
n° 407, de1991)"

Paragrafo unico. O produto da indenizagdo devida revertera para o fundo criado pela Lei n.° 7.347, de 24 de '%ho
de 1985, {Vide Decreto n°® 407, de 1991) .

CAPITULO 11l
Das Ag¢des de Responsabilidade do Forecedor de Produtos e Servigos

"Art. 101. Na agéo de responsabitidade civil do fomecedor de produtos e servigos, sem prejuize do disposto
Capitulos | e Il deste titulo, serdo observadas as seguintes normas:

S

'I - a agéo pode ser proposta no domicilio do autor;

de ser cgnferida el

Il - o réu que houver contratado seguro de responsabilidade poderd chamar aoc. processo o segurador, vedacg_a
integragdo do contraditério pelo Instituto de Resseguros do Brasil. Nesta hipétese, a sentenga que julgar procedenlg o
pedido condenara o réu nos termos do art. 80 do Codigo de Processo_Civil. Se o réu houver sido declarado fali
sindico sera intimado a informar a existéncia de seguro de-responsabilidade, facultando-se, em caso afirmativeg o
ajuizamento de agdo de indenizaco diretamente contra o segurador, vedada a denunciagdo da lide ao Insmulcade
Resseguros do Brasil e dispensado o litisconsércio obrigatério com este.

Art. 102, Os legitimados a agir na forma deste cédigo poderao propor agdo visando compelir o Poder Puaco
competente a proibir, em todo o temitério nacional, a produgao, divulgagdo distribuigdo ou venda, ou a determi a
alteragdo .na composigdo, estrutura, férmula ou acondicionamento de produto, cujo uso ou consumo regular se reiele
nocivo ou perigoso & satde publica e a incolumidade pessoal.

§ 1° (Vetado),
§ 2° (Vetado)

CAPITULO IV
Da Coisa Julgada

195946.

' An._' 103. Nés agdes coletivas de que trata este codigo, a sentencga fara coisa julgada:

LOS EDUARDO GOMES: &

CAR
t6?pID

| - erga omnes, exceto se o pedido for julgado improcedente por insuficiéncia de provas, hiptese em que qua
legitimado podera intentar outra agdo, com idéntico fundamento valendo-se de nova prova, na hipétese do inciso
paragrafo Unico do art. 81;

umen

Joor

II - ultra partes, mas limitadamente ao grupo, categoria ou classe, salvo improcedéncia por insuficiéncia de pro
nos termos do inciso anterior, quando se tratar da hipétese prevista no inciso 1l do paragrafo unico do art. 81;

S

S|

ficado,

8/AbrirDoc!

1l - erga omnes, apenas no caso de procedéncia do pedido, para beneficiar todas as vitimas e seus sucess
na hipétese do inciso |l do paragrafo Unico do art. 81.

auten

§ 1° Os efeitos da coisa julgada previstos nos incisos | e I ndo prejudicardo interesses e direitos individuais
integrantes da coletividade, do grupo, categoria ou classe.

0!

§ 2° Na hipétese prevista no inciso lll, em caso de improcedéncia do pedido, ‘os interessados que ndo tiv
intervindo no processo como litisconsortes poderdo propor ag&o de indenizagao a titulo individual.

z&io e
%eg.bPHom

§ 3° Os efeitos da coisa julgada de que cuida o art. 16, combinado com o art. 13 da Lei n° 7.347, de 24 de ju
1985, nao prejudicardo as agbes de indenizagZo por danos pessoalmente sofridos, propostas individualmente ol
forma prevista neste cédigo, mas, se procedente o pedido, beneficiardo as vitimas e seus sucessores, que pod
procedera Ilqu:da(;ao ea execugao nos termos dos arts 96 a 99.

digitaliz

J

3

§4° Aphca se 0 d|sposto no paragrafo antenor a sentenga penal condenatdria. .

@ saopaulG.

Art. 104. As agbes coletivas, previstas nos incisos | e Il e do paragrafo Unico do art. 81, ndo ind

3Dpcument

litispendéncia para as agdes individuais, mas os efeitos da coisa julgada erga omnes ou ultra partes a que aluderii,o&
incisos 1l e 11l do artigo anterior ndo beneficiardo os.autores das agdes individuais, se ndo for requerida sua suspe&'a -
no prazo de trinta dias, a contar da ciéncia nos autos do ajuizamento da ag&o coletiva. 8 g
B ©
- TiTULO IV =2
Do Sistema Nacional de Defesa do Consumidor . 3 8
oo
Art. 105. Integram o Sistema Nacional de Defesa do Consumidor (SNDC), os ¢rgédos federais, estaduaisgd®?
Distrito Federal e municipais e as entidades privadas de defesa do consumidor. _E ;
- O
Http:/Awww.planalto.gov.briccivil_03eis/L8078.htm §1_ﬂgo
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. " Ar. 106. © Departai.....co Nacional de Defesa do Consumidor, da Secretaria Nacional de Direito Econdmico (5!'& 28 |
ou drgio federal que venha substitui-lo, é organismo de coordenagdo da politica do Sistema Nacional de Defes
Consumidor, cabendo-lhe:
I - planejar, elaborar, propor, coordenar e executar a politica nacicnal de profegdo’ao consumidor; * - R
Il - receber, analisar, avaliar e encaminhar consultas, denuncias ou sugestées apresentadas por entidades
representativas ou pessoas juridicas de direito publico ou privado;

£
. . = L . o
1l - prestar aos consumidores orientacdo permanente sobre seus direitos e garantias; ©
o
. 1V - informar>conscientizar e motivar o consumidor através dos-diferentes meios de comunicagao; o
2
:
V - solicitar a policia judicidria a instauragdo de inquérito policial para a apreciagdo de dellto contra o
consumldores nos termos da‘legislagdo vigente; et
O

VI - representar ao. Mmlsteno Pubhco competente para fins de adogdo de medidas processuais no ambito de sua%
atribuigdes;

VIl - fevar ao conhecnmento dos drgdos competentes as mfracoes de ordem admlms!ratlva que violarem og'
interesses difusos, coletivos, ou individuais dos consumidores;

P . o . L o
VIl - solicitar o concurso de 6rgdos e entidades da Unido, Estados, do Distrito Federal e Municipios, bem com%
auxiliar a fiscalizagéo de pregos, abastecimento, quantidade e seguranga de bens e servi¢os; >

1X - incentivar, inclusive com recursos financeiros e outros programas especiais, a formag&o de entidades dg
defesa do consumidor pela populago e pelos érgaos publicos estaduais e municipais;

&
X - (Vetado). =
o
XI - (Vetado). O]
XIl - (Vetado) 8
I -
XIlI - desenvolver outras atividades compativeis com suas finalidades. g g
o
Paragrafo Gnico. Para a consecugdo de seus objetivos, o Departamento Nacional de Defesa do Consumldor podeta g )
solicitar o concurso de 6rgéos e entidades de notéria especializagdo técnico-cientifica. [ 3m
o
TiTuLo v =
Da Convengdo Coletiva de Consumo’ ” <
o
Art. 107. As entidades civis de consumidores e as associagdes de fomecedores ou sindicatos de categons

econdémica podem regular, por convengao escrita, relagdes de consumo que tenham por objeto estabelecer condigéesa
relativas ao prego, & qualidade, & gquantidade, & garantia e caracteristicas de produtos e servigos, bem como ®
reclamagéo e composigdo do conflito de consumo.
§ 1° A convengao tomar-se-a obrigatéria a partir do registro do instrumento no cartdrio de titutos e documentos.
§ 2° A convengdo somente obrigara os filiados as entidades signatarias.

§ 3° Nao se exime de cumprir a convengdo o fomecedor que se desligar da entidade em data posterior ao regist
. do instrumento.

=

meédtb digitalizadoPe autenticad
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Art. 108. (Vetado).

TITULO VI
Disposi¢des Finais

Art. 109. (Vetado).
Art. 110. Acrescente-se o seguinte inciso IV ao art. 1° da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985:

=
- : ; " o 2

1V - a qualquer outro interesse difuso ou coletivo”. " O

-

Art. 111. O inciso Il do art. 5° da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985, passa a ter a seguinte redaa;EB g
0

"Il - inclua, entre suas finalidades institucionais, a protegao ao meio a >

ambiente, ao consumidor, ao patrimoénio artistico, estético, histdrico, turisticoe LN 2

—+

paisagistico, ou a qualquer outro interesse difuso ou coletivo”.

“Art. 112. O § 3°do art. 5° da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985, passa a ter a seguinte redagéo:

a2 FITT
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"§ 3° Em caso de desisténcia infundada ou abandono da agao, por ﬂS 29
associagdo legitimada, o Ministério Publico ou outro legitimado assumird a
titularidade ativa”.

Art. 113. Acrescente-se os seguintes §§ 4°, 5° e 6° ao art. 5°. da Lei n.° 7,347, de 24 de julho de 1985:

"§ 4.° O requisito da pré-constituigdo poderad ser dispensado pelo juiz,
quando haja manifesto interesse social evidenciado pela dimensdo ou
caracteristica do dano, ou pela relevancia do bem juridico a ser protegido.

§ 5.° Admitirrse-4 o litisconsércio facultativo entre os Ministérios
. Pablicos da Unido, do Distrito Federal e dos Estados na defesa dos interesses
e direitos de que cuida esta lei.

§ 6° Os drgdos publicos legitimados poderdo tomar dos interessados
" compromisso de ajustamento de sua conduta as exigéncias legais, mediante
combinagdes, que tera eficacia de titulo executivo extrajudicial”.

Art. 114. O art. 15 da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985, passa a ter a seguinte redagdo:

"Art. 15. Decorridos sessenta dias do transito em julgado da sentenga
condenatéria, sem que a associagdo autora lhe promova a execugao, devera
fazé-lo o Ministério Publico, facultada igual iniciativa acs demais legitimados”.

Sua validade pode ser conferida em

Art. 115. Suprima-se o caput do art, 17 da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985 passando o paragrafo GRico a
constituir o caput, com a seguinte redagao: )
“Art. 17. “Art. 17. Em caso de litigancia de ma-fé, a associagéo autora e
os diretores responsaveis pela propositura da agdo serdo solidariamente
condenados em honorarios advocaticios e ao décuplo das custas, sem

prejuizo da responsabilidade por perdas e danos”.

Art. 116. Dé-se a seguinte redacéo ao art. 18 da Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985:

"Art. 18. Nas agbes de que trata esta lei, ndo havera adiantamento de
custas, emolumentos, honordrios periciais € quaisquer outras despesas, nem
condenacgdo da associagio autora, salvo comprovada ma-fé, em honorarios de
advogado, custas e despesas processuais”.

195946.
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Art. 117. Acrescente-se a Lei n° 7.347, de 24 de julho de 1985, o seguinte dispositivo, renumerand
seguintes: .

"Art. 21. Aplicam-se a defesa dos direitos e interesses difusos, coletivos
e individuais, no que for cabivel, os dispositivos do Titulo Il da lei que instituiu,
o Codigo de Defesa do Consumidor”.

Art. 118. Este cédigo entrara em vigor dentro de cento e oitenta dias a contar de sua publicagao.

Art. 119. Revogam-se as disposigdes em contrario.
Brasfilia, 11 de setembro de 1990; 169° da Independéncia e 102° da Republica.

FERNANDO COLLOR
Bemardo Cabral

Zélia M. Cardoso de Mello
Ozires Silva

Este texto ndo substitui o publicado no DOU de 12.9.1990 - Edigdo exira e negificadb em 10.1.2007

- - .
*
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1/1
Titulo: LEI N° 11.021 01/07/1991 (ver documento)
Sem revogacgdo expressa

Ementa: Torna obrigatorio, nos cardapios dos restaurantes e estabelecimentos similares, a explicagao
em lingua portuguesa das refeigoes oferecidas.

Projeto: Projeto de Lei N© 111/1991 (ver documento)
Autor(es): Andrade Figueira
AlteragBes: Lei 11.253/1992 - Altera os artigos 1° e 39 desta Lei.
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LEI N¢ 11.021, DE 1 DE JULHO DE 1991
(Pro;eto de Lei ne 111/91, do Vereador Andrade Figueira)

Torna obrigatorio, nos cardapios dos res- .
taurantes e estabelecimentos similares, a
explicagdo em lingua’ portuguesa das refei
¢Oes oferecidas. .

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, Prefeita do Municipio de sdo Pau
10, usando das atribuiqoes que. lhe sdo oonferidas por lei’,
Faz saber que a Cimara Municipal, em sessdo de 6 de junho
de 1991, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 = Os cardapios dos restaurantes,
churraacarias, bares, lanchonetes e estabelecimentos simi
lares devem conter, obrigatoriamente, em 1ingua portugue-
sa, a explicaqao precisa e clara sobre o que compoe cada

refeigao oferecida.
- Paragrafo Gnico - Para melhor entendimen

to dos freguentadores, ‘opcionalmente, poderd ser incluida
a explicagao também em idioma de dominio universal ou a
fotografia do prato oferecido,’

‘ Art. 29 - O ndo cumprimento do, disposto
no “caput® do artigo 19, sujeitard &os infratores a multa
de 30 (trinta) UFMs - Unidade Fiscal do Municipio, e ‘em
dobro na reincidéncia.

§ 19 - Somente serd. considerado reinciden
te quando, apos decorrido o prazo de 30 dias da lavratura
da multa, ndo houver sido cumprido o' determinado, nesta
led. .

§ 29 - Se decorrido & prazo de, 30 dias
apds a reincidéncia, persistir o descumprimento, sera cas
sada a licernga e determinado o fechamento administrativo
do-estabelecimento.

Art. 39 - Esta lei entrarad em vigor na da
ta de sua publicagao, revogadas as disposigdes em contra-
rio.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE S&O PAULO aos 1 de julho de
1991, 4389 da fundagdo de Sdo Paulo

LUIZA ERUNDINA DE SOUSA, PREFEITA

DAL¥O DE ABREU DALLARI, Secretario dos Negocios‘hmidkns

AMIR ANTONIO KHAIR, Secretdrio das.Financas

JOSE CARLOS. PEGOLARO, Secretdrio’ ‘das Administragbes Re
gionais .
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 1 de ju-
lho de 1991.

JOSE EDUARDQ MARTINS CARDOZO, Secretario do.- Governo Muni

Retificaéio'da-publicaqié'do dia 2/julho/l§91

Lei n@ 11.021, de 1 de julho de 1991

constou:

JoiSo CARLOS- ALVES Secretari.o Mmicipal de Abastecimento

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em https://splegisconsuIta.saopauIo.sp.Ieg.br/Home/AbrirDocumento?pID
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Titulo: LEI N© 11.617 13/07/1994 (ver documento) 2

Sem revogagdo expressa . aE.»

Ementa: Estabelece a obrigatoriedade de serem franqueadas ao consumidor, a cozinha e outras :g

dependencias de restaurantes, hoteis, e similares sediados no Municipio de Sao Paulo.: =

Projeto: Projeto de Lei N° 395/1993 (ver documento) ‘3,

Autor(es): Zulaie Cobra Ribeiro 2

Regulamentagdo: Decreto n® 34.557/1994 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) . %

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO o

DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE 3

REGULAMENTACAO. s
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LEI N¢ 11,617 , DE 13 DE JULHO DE 1994 =
(Projeto de Lei n?¢ 395/93, da Vereadora Zulaié Cobra Ri
"belro) . o )
. Estabelece a obrigatoriedade de serem
. franqueadas ao consumidor, a cozinha e 3
" outras dependéncilas de resgtaurantes, ho-
tdis e similares sediddos:no Municipio de .
_ Sao Paulo. . . R i
PAULO MALUF, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando .
das - atribuigdes que lhe s3o conferidas por lei. .
Faz saber que ‘a Camara Municipal, em sessao de 15 de junho
de 1994,' decretou e eu promulgo a seguinte lei:

‘ : Art. 1®* - Sem prejuizo da. competéncia le-
gal do 6rgdo municipal encarregado da vigildncia sanité-
ria do Municipio, os proprietérios-de restaurantes, ho-
téis e similares, situados no.Municipio de S&o Paulo,
.ficam obrigados,. por :si ou-seus prepostés, -a’ permitir o
acesso .de seu- publico. consumidor & cozinha e outras de-
pendéncias desses estabelecimentos, onde sé&o preparados -
e armazenados os alimentos oferecidos ac consumidor.. :
... - . .. . " Art. 2¢® -.0 consumidor ao qual for negado
© direito de acesso previsto no artigo anterior, podera
comunicar .o fato .ao Departamento de Controle e Vigilén-
"cia da Secretaria Municipal de Abastecimento, por repre-
sentagdo oral ou escrita, ratificada por duas testemu-

nhas. - ° - . . " , ‘ e

o .Art. 3% - Verificada a infragdo  a gque
alude o artigo 2%, ao proprietério do restaurante, hotel
ou similar, serd aplicada multa.correspondente a 10 UFM.

" .- . § 1% -« .0 preposto responsivel pelo esta- -
" belecimento, responde solidariamente com:o. proprietério,
gilo~p§g§meqto da multa estipulada no "caput" deste ar-
go. - e ST o S
" .'§ 28 =~ Na .reincidéncia, 'a multa sera
aplicada em dobro. v o . . ’ :
: ) ‘ " Art. 4¢ -~ A presente lei serd regulamen-
tada pelo Poder Executivo. S : '
‘ . . Art. 5® - As despesas com a execugao
desta lei cotreréo por conta das dotacgbes orgamentdrias
, préprias. o , _ ‘ : L
D Art. 6@ ~ Esta lel entrdrd . em vigor na
data de sua publicagdo, revogadas as disposigoes em con-
trario. -, - S o
‘PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SKO_PAULO, aos 13.de. . julho
de 1994, 4419 da fundagdo de Sao Paulo. o
' O MALUF; PREFEITO .. ' _ "
ggggoALTINo'MACHADo;'Secretario\dos Negdcios Juridicos
" CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
SILVANO MARIO ATILIO. RAIA, Secretdrio Municipal da Saude
WALDEMAR. COSTA FILHO, Secretdrio Municipal de Abastecimento
‘Publicada na Secretaria do Governo Municipal, gm-‘13'>de‘
- julho - de 1994, - o _ -
" EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretfrio do Governo Municipal

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plID
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Base de dados : legis runo Lucchetti
Pesquisa ;: 11624 RF 11.455
Total de referéncias : 1
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1/1
Titulo: LEI N° 11.624 14/07/1994 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Institui comandos sanitarios permanentes para a fiscalizagao de estabelecimentos que
comerciem com generos alimenticios.

Projeto: Projeto de Lei N°® 177/1993 (ver documento)
Autor(es): Hanna Gharib
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LEI N¢ 11.624 , DE 14 DE JULHO DE 1994 : ] J P
(Proﬂeto de Leil n9177/93, do Vereador Hanna Gharib) _ uno Lucchetti
Institul comandos sanitérios. permanentes ° ) RE 11.455

para a fisclaizaqao de estabelecimentos
. que. comerciem com géneros alimenticios.

* PAULQ MALUF Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando’
das atribuiqoes que lhe sac conféridas por lei.
Faz saber que a Camara Municipal em sessao de 15 de junho
de 1994, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° - A Secretaria Municipal de Abas-—
tecimento manterd comandos sanitdrios pernanentes para : .
exercerem "in loco", rigorosa fiscallzagdo sobre os es-
tabelecimentos comerciais e industriais que se dediquem
ao preparo e venda de alimentos, nos termos do Convénio
firmado entre a Prefeitura do Municipio de 8&o Paulo, e
a Secretaria de Estado. dos Negdcios de Saude, anexo a
Lei nt¢ 10 085, de 17 de junho de 1986..
Pardgrafo unico - A atuagdo dos comandos e
ora 1nst1tidos se estenderd,. tanbém, sobre as atividades .- .
do -comércio de géneros alimenticlos exarcido de forma .
proviséria ou tempordria, nas vias piblicas. ’
Art. 2® - (VETADO)
Art. 32 - (VETADO)
) Art. 4° - As vistorias a serem realizadas
pelos comandos sanitarios abrangerso:
a. a edificagfo e as suas: instalagbes,
b. os maguindrios:

c. os nmateriais empregados na preparagio
dos alimentos; . :
| " .d.) a saide e a higiene pessoal; .
. e. os 'instrumentos utilizados no manuseio
dos alimentos. -
Art. - 57 - As despesas decorrentes da.
aplicagéo da presente lei correrdo por conta das verbas
préprias, suplementadas se necessirio.
' Art. 6° - Esta lei entrard em vigor na
ga;:ide sua publicaqéo, revogadas as disposigdes em con-
réario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 14 de Jjulho
de 1994, 4419 da Fundagl@o de S&o Paulo.
PAULO MALUF, PREFEITO
JOSE ALTINO MACHADO, Secretario dos Negdclios Juridicos
CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipal de Abastecimento
LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBHUL Secretario da Habitagaoe
Desenvolvimento Urbano
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, ‘em 14 de
Julho de 1994,
© EDEVALDCU ALVES DA SILVA, Secretaxio do Governo Municipal

195946.

Retificagdo da publicagac do dia 15/julho/1994

Lei n? 11.624, de 14 de julhc de 1994

Na Ementa - Leia-se como segue e nao como constou:.

.... para a fiscalizagao de estabelecimentos ...........
No Secretariado - Leia-se como segue e nao como constou:
LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBUHL:, Secretario da Habitagao
e Desenvolvimento Urbano

Lei n2 11. 624, de 14 de julho de 1994 _
No Art. 12 - Paragrafb unico — lLeia-se como-e nao como»constou
«v.... comandos ora instituldos se estendera,.,..; ...... .
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Base de dados : legis uno Lucchetti
Pesquisa : 11797 RF 11.455
Total de referéncias : 1 .

1/1
Titulo: LEI N°© 11.797 09/06/1995 (ver documento)

Sem revogagao expressa

Ementa: Veda a reutilizagao de oleos comestiveis nos bares, restaurantes e similares no Municipio de
Sao Paulo.

Projeto: Projeto de Lei N° 2/1994 (ver documento)

Autor(es): Nelo Rodolfo
Regulamentagdo: Decreto n® 35.911/1996 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.
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LEI N¢ 11.797, DE. 9 DE JUNHO DE 1995
(Projeto de Lei n® 002/94, do Vereador NeloARoddlfo)

Veda a reutilizacgao de 0leos comestiveis
nos’ bares, restaurantes e similares no Mu
n1c1p10 de Sao Paulo. -

PAULO MALUF, Prefeito do _Municipio de Sao Paulo, usarido
das atr1bu1goes que lhe sao conferidas por lei. BT
Faz saber qxaaCamara Municipal, em sessao de 25 de maio
de 1995, decretou e eu promulgo a seguinte lei: :

Ny Art. 1° - E vedada a reutilizagado de
6leos comestiveis nos bares, restaurantes e similares no
Municipio-de S&o Paulo. ,

Art. 2° - O descumprimento desta lei
acarretaréd ao infrator multa de 100 (cem) UFM, dobrada
na reincidéncia.

Axt. 3°_.- Esta lei seré regulamentada
pelo Executlvo no prazo de 30 (trinta) dias. .
: Art. 4° - As despesas COm a . execugao
desta lei ‘correrao por conta de dotagdes orgamentarias
préprias, suplementadas se necessério.

Art. 5° - Esta lei entrard em VLgor na
data de sua publlcagao, revogadas as dlSpOSlgoes em con-
tréario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE sﬂo _PAULO, aos 9 de junho

de 1995, 4422 da fundagac de Sao Paulo ’

PAULO MALUF, PREFEITO

Josk ALTINO MACHADO, Secretario dos Neg001os Jur1d1cos

CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
. WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario. Munlclpal de Abastecimento

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 9 de

junho .de 1995.

EDEVALDO ALVES. DA SILVA Secretarlo do Governo Municipal

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID
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. Base de dados : legis runo Lucchetti
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1/1
Titulo: LEI N° 12.002 23/01/1996 (ver documento)

Sem revogagao expressa

Ementa: Dispoe sobre permissao de uso de passeio publico fronteirico a bares, confeitarias,

’ restaurantes, lanchonetes e assemelhados, para colocagao de toldos, mesas e cadelras, e da

outras providencias.

Projeto: Projeto de Lei N° 893/1995 (ver documento)

Autor(es): Mohamad Said Mourad
Regulamentacdo: Decreto no 36.594/1996 - Regulamenta esta Lei, (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTACAO

Notas complem.: - Lei n® 10.667/1988 - Dispoe sobre permissao de uso de passeio publico fronteirico a bares
confeitarias, restaurantes, lanchonetes e assemelhados, para colocagao de toldos, mesas e
cadeiras.
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LEI N. 12.002 - DE 23 DE JANEIRO DE 1996

Dispde sobre permissdo de uso de passeio publico fronteirico a bares, confeitarias, .
restaurantes, lanchonetes e assemelhados, para colocagdao de toldos, mesas e
cadeiras, e da outras providéncias.

(Projeto de Lei n. 893/95, do Vereador Mohamad Said Mourad)

Paulo. Maluf, Prefeito do Municipio de S3o Paulo, usando das atribuicdes que lhe sdo
conferidas por lei.

Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugao n. 2/91, a
Camara Municipal de Sao Paulo decretou e eu promulgo a seguinte Lei: ‘

Art. 1° Podera ser permitido aos bares, confeitarias, restaurantes, lanchonetes e
similares, ja instalados, ou que venham a instalar-se no Municipio, o uso do passeio
fronteirico ao estabelecimento, para colocagdo de toldos, mesas e cadeiras, desde que
obedecidas as seguintes condigoes:

I - a instalacdo de mobiliadrio nos passeios ndo podera bloquear, obstruir ou dificultar o
acesso de veiculos, o livre transito de pedestres, em especial de deficientes fisicos,
nem a visibilidade dos motoristas, na confluéncia de vias; :

IT - qualquer que seja a largura da calgada dever-se-a respeitar a faixa minima de
1,10m (um metro e dez centimetros), para permitir o livre e seguro trénsito de
pedestres.

§ 19 Excepcionalmente, a critério .do o6rgdo competente do Executivo, os
estabelecimentos poderdo utilizar os passeios fronteiricos de seus vizinhos laterais,
desde que apresentem autorizacdo expressa dos mesmos e promovam a manutengio
e limpeza da area.

§ 20 As calcadas objeto da permissdo de uso de que trata esta Lei e suas imediagdes,
deverdo ser mantidas e conservadas limpas pelos permissionarios.

§ 3° Fica proibida a colocacdo, nestas calcadas, de amplificadores, caixas acusticas,
alto-falantes ou quaisquer aparelhos que produzam som, bem como quiosques ou
estandes de venda.

195946.

Art. 20 O ndo-cumprimento do disposto no artigo anterior, no todo ou em parte,
implicard a imposicdo de multa variavel de 20 (vinte) a 30 (trinta) UFMs e, em caso de -
reincidéncia, além da aplicagdo da multa, a cassacao da permissdo, que somente
podera ser concedida novamente apés 1 (um) ano.

Art. 39 (Vetado).
Pardgrafo Unico. Cassada a permissdo por infragdo ou revogada por interesse publico,
a Prefeitura intimara o permissionario a retirar os equipamentos, no prazo de 30

(trinta) dias, apds o que serdo apreendidos e removidos.

Art. 4° Os servicos nas calcadas (vetado) poderdo (vetado) estender-se até o horério
de fechamento do estabelecimento.
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Art. 50 As despesas com a execugdo desta Lei correrdo por conta das dotagbes
orgamentarias préprias, suplementadas se necessario. -

~ Art. 6° O Executivo regulamentard esta Lei no prazo de 30 (trlnta) dias a contar de sua
publlcagao

Art. 70 Esta Lei entrard em vigor na data de sua publucagao revogadas as dlsp05|c;oes
,em contraruo , .
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LEI N. 12.095 - DE 25 DE JUNHO DE 1996

Dispde sobre a obrigatoriedade de uso de copos descartaveis em bares, restaurantes e
similares.

(Projeto de Lei n. 62/93, do Vereador Vicente Viscome)

Paulo Maluf, Prefeito do Municipio de S&o Paulo, usando das atribuicdes que lhe sdo
conferidas por lei.

Faz saber que a Camara Municipal em sessdo de 12 de junho de 1996, decretou e eu .

promulgo a seguinte Lei:

Art. 1° Os bares, restaurantes e similares do Municipio de Sdo Paulo ficam obrigados a
oferecer aos consumidores a opcdo de copos descartaveis para o consumo de café.

Art. 20 A ndo observéncia do disposto nesta Lei sujeitara o infrator & multa de 100
(cem) UFIRs, dobrada na reincidéncia.

Art. 3° As despesas decorrentes da execugdo da presente Lei correrdo por conta das

dotagbes orcamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 40 Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrario.
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Céamara Municipal de S3o0 Paulo
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1/1
Titulo: LEI N° 12.363 13/06/1997 (ver documento)
Sem revogagao expressa
Ementa: Dispoe sobre a obrigatoriedade da utilizacao de cardapios impressos em "braille" em bares,
restaurantes, lanchonetes, hoteis e similares, no Municipio de Sao Paulo.
Projeto: Projeto de Lei N° 112/1997 (ver documento)
Autor(es): Domingos Dissei
Regulamentagdo: Decreto n® 36.999/1997 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAQ
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGCAO.
Alteragbes: Lei 14.753/2008 - Inclui arts. 4°A e 4°B a esta Lei.
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LEI N. 12.363 - DE 13 DE JUNHO DE 1997

Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizacdo de cardépios impressos em “braille” em
bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no Municipio de S&o Paulo.

(Projeto de Lei n. 112/97, do Vereador Domingos Dissei)

Celso Pitta, Prefeito do Municipio de S&o Paulo, usando das atribuigbes que lhe sdo -
conferidas por lei. :

Faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 15 de maio de 1997, decretou e eu
promulgo a seguinte Lei:

Art. 10 Fica instituida a obrigatoriedade da utilizagdo de carddpios impressos em
“braille”, em todos os estabelecimentos que comercializam refeiges e lanches, tais
como: bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis, motéis e similares no Municipio de Sao .
Paulo, de forma a facilitar a consulta de pessoas portadores de deficiéncia visual.

Art. 29 Na elaboragdc do cardapio impresso em “braille” devera constar: o nome do
prato, todos os ingredientes utilizados no seu preparo e o preco do mesmo. ,
Art. 30 Também devera ser impressa em “braille” a relagdo de bebidas servidas e os
seus respectivos pregos. :

Art. 40 Caberd & Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB a orientagdo técnica-
normativa, para implantacdo e fiscalizagdo das determinagdes desta Lei.

Art. 5° As despesas com a execucdo desta Lei correrdo por conta de dotagdes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrario.
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Base de dados : legis Bruno Lucchetti
Pesquisa : 12560 ' RF 11.455
Total de referéncias : 1

Camara Municipal de S&o Paulo

1/1
Titulo: LEI N° 12.560 08/01/1998 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Dispoe sobre a utilizacao de agua filtrada na feitura da massa de pao, e da outras
providencias.
Projeto: Projeto de Lei NO 28/1997 (ver documento)
Autor(es): Jose Viviani Ferraz
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LEI N. 12.560 - DE 8 DE JANEIRO DE 1998

Dispbe sobre a utilizagdo de agua filtrada na feitura da massa de p&o, e déd outras
providéncias.

(Projeto de Lei n. 28/97, do Vereador José Viviani Ferraz - PL)

Celso Pitta, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando das atribuices que lhe sdo
conféeridas por lei.

Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugdo n. 2/91, a i

Camara Municipal de S3o Paulo decretou e eu promulgo a seguinte Lei:

Art. 1° Todos os estabelecimentos comerciais que preparam massa para panificagdo,
deverdo utilizar agua filtrada.

Art. 29 Em cada setor de panificagdo, devera existir um filtro apropriado para obtencao
da agua, sendo a sua fiscalizagdo efetuada pelos 6rgdos competentes.

Art. 3° Em caso de desrespeito, serd aplicada ao infrator, multa de 238 UFIRs
(Unidades Fiscais de Referéncia), em dobro na reincidéncia.

Art. 40 As despesas decorrentes da execugdo desta Lei correrdo por conta de dotagbes

orcamentarias préprias.

Art. 5° Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposigbes

em contrario.
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Camara Municipal de S&o Paulo

195

1/1
Titulo: LEI N° 12.582 31/03/1998 (ver documento)

Sem revogacgao expressa

Ementa: Dispoe sobre a obrigatoriedade de colocagao de filtros de agua, em locais que especifica, e da
outras providencias.

Projeto: Projeto de Lei N© 824/1997 (ver documento)

Autor{es): Jose Izar
Regulamentagdo: Decreto n® 37.693/1998 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) .

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.
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LEI N. 12.582 - DE 31 DE MARCO DE 1998

Dispde sobre a obrigatoriedade da colocagdo de filtros de agua, em locais que
especifica, e da outras providéncias..

(Projeto de Lei n. 824/97, do Vereador José Izar - PFL)

CELSO PITTA, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, usando das atribuicbes que lhe sdo
conferidas por lei.

Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugdo n. 2/91, a
Camara Municipal de Sdo Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 Todos os bares, lanchonetes e similares, ficam obrigados a colocar filtros de
agua para uso de seus funcionarios e usuarios.

Art. 20 Fica estipulada a multa de 300 UFIR’s no caso de infracdo.

Art. 39 O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 90 (noventa) dias
contados da data de sua publicagao.

Art. 40 As despesas decorrentes com a execugdo da presente lei, correrdo por conta de
dotagBes orgamentarias préprias suplementadas se necessario.

Art. 5° Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrario.
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1/1
Titulo: LEI N° 12.606 06/05/1998 (ver documento)
Sem revogagao expressa .
' Ementa: Dispoe sobre a instituicao do "Programa Turistico da Cidade de Sao Paulo”, a ser implantado e
. desenvolvido pela Prefeitura Municipal de Sao Paulo, e da outras providencias.
Projeto: Projeto de Lei N° 399/1997 (ver documento)
Autor(es): Salim Curiati
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LEI N. 12.606 - DE 6 DE MAIO DE 1998

Dispde sobre a instituicdo do “Programa Turistico da Cidade de S&o Paulo”, a ser
implantado e desenvolvido pela Prefeitura Municipal de S&o Paulo, e da providéncias
correlatas.

(Projeto de Lei n. 399/97, do Vereador Salim Curiati - PPB)

CELSO PITTA, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, usando das atribuigbes que lhe s&o
conferidas por lei.
Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugdo n. 2/91, a
Camara Municipal de Sdo Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei: '
Art. 19 Fica instituido o “Programa Turistico da Cidade de S3do Paulo”, a ser implantado
e desenvolvido no Municipio de Sdo Paulo, sob a responsabilidade da Prefeitura
Municipal. )
Paragrafo Unico. O Poder Executivo definird os 6rgdos e secretarias municipais
envolvidos na elaboracdo, implantacdo e desenvolvimento do programa ora instituido,
sob cujas responsabilidades ele serd executado.
Art. 20 O “Programa Turistico da Cidade de S&o Paulo”, instituido por esta lei, visa a
propiciar aos habitantes da cidade e aos seus visitantes o conhecimento dos seus
pontos principais de atracdo turistica, de modo a propiciar-lhes esclarecimentos sobre -
a sud histéria, suas tradiges, sua cultura e sua vida cotidiana.
§ 19 Do “Programa Turistico da Cidade de S3o Paulo”, referido por este artigo,
constardo, entre outras programacdes, visitas a museus, monumentos, palacios,
pragas e ruas tradicionais, feiras, teatros, cinemas, casas de espetaculos, centros -
comerciais e outros locais significativos da Cidade de Sao Paulo.
§ 2° O “Programa Turistico da Cidade de Sado Paulo” deverd estar consubstanciado em
programas diarios, diversos, de visitas e participagbes em eventos, os quais poderdo
ser usufruidos iscladamente e independentemente uns dos outros.
Art. 3° Para o cumprimento do disposto nesta lei, os drgdos e secretarias municipais |
responsaveis pela execucdo do “Programa Turistico da Cidade de Sdo Paulo” poderdo
celebrar contratos, acordos ou convénios com entidades publicas e particulares,
inclusive com empresas de turismo, de eventos, de hotelaria, restaurantes e-casas de
espetaculos em geral. ,
Paragrafo Gnico. Os contratos, acordos ou convénios, de que trata este artigo, serdo
firmados em estrita observadncia aos preceitos constantes da lei que disciplina as
. licitagBes publicas.
Art. 4° Para o desenvolvimento do “Programa Turistico da Cidade de Sdo Paulo”, o
Poder Publico do Municipio fica autorizado a cobrar dos interessados, participantes dos
roteiros dos programas, importancias correspondentes aos valores das despesas deles
decorrentes.
Paragrafo Unico. Os pregos correspondentes aos roteiros dos programas desenvolvidos
pelo “Programa Turistico da Cidade de S&o Paulo” serdo fixados pelo Poder Publico
Municipal e deverdo ser objeto de planilha publicada no Diario Oficial, tanto quando de
sua implantagdo quando por ocasido de qualquer alteracdo de valor.
Art. 50 A exequibilidade do disposto nesta lei dependerd de regulamentagdo, a ser
expedida pelo Poder Executivo.
Art. 60 As despesas decorrentes desta lei correrdo por conta de verbas proprias
consignadas no orgamento, suplementadas se necessario.
Art. 7° Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagao.
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1/1
. Titulo: LEI N° 12.624 06/05/1998 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Dispoe sobre a obrigatoriedade do uso de copos descartaveis em restaurantes, bares e
estabelecimentos congeneres.

Projeto: Projeto de Lei N° 110/1997 (ver documento)
Autor{es): Salim Curiati
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LEI N. 12.624 - DE 6 DE MAIO DE 1998
Disp0e sobre a obrugatorledade do uso de copos descartaveis em restaurantes, bares e
estabelecimentos congéneres.

(Projeto de Lei n. 110/97, do Vereador Salim Curiati)

Nelo Rodolfo, Presidente da Cadmara Municipal de Sdo Paulo, faz saber que a Camara .
Municipal de Sado Paulo, de acordo com o § 79 do artigo 42 da Lei Organica do
Municipio de Sdo Paulo, promulga a seguinte lei:

Art. 10 Os restaurantes, bares e estabelecimentos congéneres sdo obrigados ao uso de
copos descartdveis de papel, papeldo, plastico ou material similar, a serem utilizados,
uma JUnica vez, em balcdo, no consumo de café, leite, sucos, refrigerantes e outras
bebidas ndo alcodlicas.

Art. 29 Compete ao 6rgado competente do Executivo fiscalizar o cumprimento da
exigéncia estabelecida nesta lei, ficando o infrator sujeito & pena de multa a ser fixada '
em regulamento, em quantia nunca inferior a 1.000 (mil) UFIRs - Unidades Fiscais de
Referéncia. ‘
Paragrafo Unico. Cabe ao 6rgdo municipal competente promover, pelos meios previstos
em regulamento, a difusdo, entre os consumidores, de informacg8es sobre os riscos a
gue se sujeitam na utilizagdo de material ndo descartdvel e ndo esterilizado
convenientemente.

Art. 39 As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta de dotacdes
orcamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 4° Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes -
em contrario.
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. LEI N© 13.063, 21 DE SETEMBRO DE 2000

(Projeto de Lei n® 337/98, do Vereador Dito Salim - PPB) runo Lucchetti
RF 11.455

Obriga os restaurantes, bares e lanthoneteé que adotam a modalidade "self-
service" a identificar as comidas expostas, indicando seus respectivos inglledientes
e temperos principais.

CELSO PITTA, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando das atribuigdes que lhe

sao conferidas por lei.
Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do artigo 84 da Resolugao n°
02/91, a Camara Municipal de S3o Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 - Ficam os restaurantes, bares e lanchonetes que adotam a modalidade

"self-service" obrigados a identificar as comidas expostas, indicando seus
respectivos ingredientes e temperos principais. .
Paragrafo Unico - A identificagdo de que tratao "caput" deste artigo poderd ser feita

mediante a colocacdo de cartdes, plaquetas ou similares em frente aos recipientes .

que contém a comida ou em cardapios afixados em local visivel.

Art. 29 - A inobservancia do disposto nesta lei implicard multa de 200 (duzentas)
UFIRs, dobrada na reincidéncia.

Art. 39 - As despesas decorrentes desta lei correrdo por conta das dotagbes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 40 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as -

disposicBes em contrario. B

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULQ, aos 21 de setembro de 2000, 4479 da
fundaga@o de Sa@o Paulo.

CELSO PITTA, PREFEITO

EDVALDO PEREIRA DE BRITO, Secretario dos Negocios Juridicos

CARLOS DE SOUZA BRAGA, Respondendo pelo Cargo de Secretario das Finangas
JOVELINO PEREIRA RIBEIRO, Secretario Municipal de Abastecimento

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 21 de setembro de 2000.
ARNALDO FARIA DE SA, Secretdrio do Governo Municipal
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Titulo: LEI N° 13.112 14/03/2001 (ver documento)
Sem revogagdo expressa

, Ementa: Dispoe sobre afixacao de tabela demonstrativa dos tamanhos minimos dos peixes destinados
ao comercio nos estabelecimentos e bancas de feiras que comercializem o produto.

Projeto: Projeto de Lei N© 191/1998 (ver documento)
Autor(es): Salim Curiati
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LEI 13.112 DE 14 DE MARCO DE 2001.
(Projeto de Lei 191/98)
(Vereador Salim Curiati)
DispGe sobre a afixagdo de tabela demonstrativa dos tamanhos minimos dos peixes
destinados ao comércio nos estabelecimentos e bancas de feiras que comercializem o
produto .
José Eduardo Cardozo, Presidente da Camara Municipal de Sdo Paulo, faz saber que a
Cémara Municipal de S&o Paulo, de acordo com o § 7° do artigo 42 da Lei Organica do
Municipio de S3o Paulo, promulga a seguinte lei:
Art. 1° - Os proprietarios ou responsaveis pelos bares, restaurantes, agougues, mercados,
supermercados e outros estabelecimentos do género, que comercializem peixes, ficam
obrigados a afixar em lugar visivel, tabelas demonstrativas dos tamanhos minimos de
captura de pescados fixados pelos 6rgdos federais e estaduais responsaveis pela
preservacdo das espécies pesqueiras. ,
Paragrafo (nico - O disposto neste artigc se aplica aos proprietarios e responsaveis pelas
bancas instaladas em feiras de alimentag@o que comercializem pescados.
Art. 20 - Além da tabela a que se refere o artigo anterior, os proprietarios e responsaveis
pelos estabelecimentos e bancas nele referidos deverdo colocar a disposicdo dos fregueses
réguas, metros, fitas métricas ou outros dispositivos que permitam a medicdo do pescado
| comercializado.
Art. 39 - E da exclusiva responsabilidade dos proprietarios e responsaveis pelos
estabelecimentos e bancas abrangidos pelo artigo 1° desta lei a coleta, junto aos érgdos
competentes, dos valores minimos de captura de pescados para o efeito da confecgdo das
tabelas ‘mencionadas.
Art. 49 - Sem prejuizo de outras penalidades previstas para a espécie, aos infratores do
disposto nesta lei serd aplicada multa no valor de 1.000 (mil) UFIRS (Unidade Fiscal de
Referéncia), acrescida de 50% (cinglenta por cento) em caso de reincidéncia.
Art. 50 - Esta lei serd objeto de regulamento do Poder Executivo, que, entre outras normas
que possibilitardo sua aplicacdo, definira os drgdaos municipais incumbidos da fiscalizacdo do
que nela esta disposto.
Art. 6° - As despesas decorrentes da execucdo desta lei correrao por conta das dotagdes
proprias consignadas no orgamento, suplementadas se necessario.
Art. 79 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposigdes em
contrario.
Cémara Municipal de S&o Paulo, 14 de margo de 2001.
O Presidente,
: José Eduardo Cardozo
Publicada na Diretoria Geral da Camara Municipal de S&o Paulo, em 14 de marco de 2001.
A Diretora Geral,
Sénia Maria Verzolla
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Titulo: LEI N° 13.330 12/03/2002 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Dispoe sobre a inclusao de dados relativos as fiscalizagoes efetuadas pela Secretaria Municipal
de Abastecimento - SEMAB, Departamento de Vigilancia Sanitaria, em bares, restaurantes e
afins, na pagina eletronica da Prefeitura do Municipio de Sao Paulo, e da outras providencias:
' Projeto: Projeto de Lei N° 225/2000 (ver documento)
Autor(es): Domingos Dissei
Regulamentagdo: Decreto n® 42.112/2002 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA 0OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAC
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERC DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.
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LEI N° 13.330, 12 DE MARCO DE 2002
(Projeto de Lei n® 225/00, do Vereador Domingos Dissei - PFL)

Disp8e sobre a inclusdo de dados relativos as fiscalizacbes efetuadas pela Secretaria
Municipal de Abastecimento - SEMAB, Departamento de Vigilancia Sanitaria, em
bares, restaurantes e afins, na pagina eletrénica da Prefeitura do Municipio de Sao
Paulo e da outras providéncias. ’

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes que lhe sdo
| conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal de Sdo Paulo, nos termos do disposto
| no inciso I do artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo a seguinte lei:
| Art. 1° - O Poder Executivo devera disponibilizar na "Internet", através da pagina eletronica
da Prefeitura Municipal de Sao Paulo, dados e informacdes relativos as fiscalizagdes
efetuadas pela Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB, Departamento de Vigilancia
Sanitaria, referente a bares, restaurantes e afins.
Art. 20 - Entre os dados veiculados na pagina eletrdnica, deverdo constar, obrigatoriamente,
de forma atualizada, as mesmas informacgdes publicadas no Diario Oficial do Municipio de
Séao Paulo. : ,
Art. 3° - O Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 30 (trinta) dias, a contar da
data de sua publicagdo.
Art. 40 - As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta de dotagdes
orcamentarias préoprias, suplementadas se necessario.
Art. 5° - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigoes em
contrario. . :
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 12 de marco de 2002, 449° da fundagdo .
de Sdo Paulo. .
MARTA SUPLICY, PREFEITA
ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretaria dos Negocios Juridicos
JOAO SAYAD, Secretario de Finangas e Desenvolvimento Econémico
ANTONIO CARLOS REA, Secretario Municipal de Abastecimento
VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Comunicagdo e Informacao
Social
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 12 de margo de 2002.
RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretério do Governo Municipal
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Titulo: LEI N° 13.725 09/01/2004 (ver documento) <
Sem revogagao expressa “E’
Ementa: Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo. :E
Projeto: Projeto de Lei N° 718/2003 (ver documento) E
Autor(es): EXECUTIVO; Marta Suplicy ﬁ’;’
Regulamentagdo: Decreto n® 44.577/2004 - Regulamenta esta Lei.; {(ver documento) 8
Decreto n® 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagdo anterior. (ver a
documento) %
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO s
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE S
REGULAMENTACAO, 7]
Revogacdo: Revoga a Lei n® 10.153/1986.; (ver documento) £
Revoga a Lei n® 10.770/1989.; (ver documento) 2
Revoga a Lei n® 11.728/1995.; (ver documento) g
4 Revoga a Lei n® 12.039/1996.; (ver documento) g
: Revoga a Lei n® 12.268/1996.; (ver documento) >
: Revoga a Lei n® 12.369/1997.; (ver documento) -
: Revoga a Lei n° 12.371/1997.; (ver documento) £
Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento) 9
Revoga a Lei n® 12.580/1998.; (ver documento) =
Revoga os arts. 29, 39 e 35 a 39 da Lei n® 10.309/1987. (ver documento) 'E
AlteragGes: Lei 15.299/2010 - Acrescenta o art. 50-A a esta Lei.: )
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LEI No© 13.725, DE 9 DE JANEIRO DE 2004
{Projeto de Lei n® 718/03, do Executivo, aprovado na forma do Substitutivo do
Legisiativo) '

Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuic@es que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Cadmara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

TiTULO I , ~

CODIGO SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 1° - Fica instituido o Codigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituigdo Federal, na Constituicdo do Estado de Sédo
Paulo, nas Leis Organicas da Salde - Leis Federais n° 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n° 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Codigo de Defesa do Consumidor -
Lei Féderal n© 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cddigo de Salde do Estado de
S&o Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de margo de 1995, e na Lei Organica do
Municipio de Sdo Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizagdo, preconizada nas Constituicdes Federal e Estadual, bem como na
Lei Orgéanica do Municipio de Sdo Paulo, observando-se as seguintes diretrizes:

a) ditecdo Unica no ambito municipal; ’

b) municipalizacdo dos recursos, servicos e acdes de saude, estabelecendo-se em
legislacdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
c) integracdo das acdes e servicos, com base na regionalizagdo e hierarquizagdo do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemioldgicas;
d) universalizacao da assisténcia com igual qualidade e acesso da populagao urbana e
rural a todos os niveis dos servicos de saude;

11 - participagao da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de saude;

b) conselhos de salde;

¢) representagdes sindicais;

d) movimentos e organizagdes nao-governamentais;

I1I - articulacdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos 6rgdos que atuam ou se relacionam com a area de saude;

IV - publicidade, para garantir o direito a informagdo, facilitando seu acesso mediante
sistematizacdo, divulgagdo ampla e motivagdo dos atos;

V - privacidade, devendo as agdes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica preservar
este direito do cidaddo, que sé podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a salde publica.

TITULO II

OBJETIVO, CAMPO DE ACAO E METODOLOGIA

Art. 2° - Para os efeitos deste Codigo, entende-se por Vigildncia em Salde as agdes de |
Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigilancia em Saude Ambiental e
Vigildncia em Satide do Trabalhador, que comp&em um campo integrado e
indissociavel de praticas, fundado no conhecimento interdisciplinar e na agdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participagdo
ampla e solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizagdes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 1° - As agdes de vigilancia sanitaria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, inclusive o do trabalho, da produgao e circulagdo de
bens: e da prestacdo de servicos de interesse da salde.

§ 20 - As agles de vigilancia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que
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proporcionam o conhecimento, a deteccdo ou prevencdo de qualquer mudanca nos
fatores determinantes e condicionantes da saude individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevengado e controle das doencas e agravos a
salde.

- § 39 - As agles de vigiléncia em saude ambiental abrangem,_no que se relaciona com
o bindmio salde-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigilancia sanitaria e
epidemioldgica, incluindo-se as agBes especificas de prevengdo e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluicdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagdo e
integragao com outros setores, dentre os quais os de saneamento baS|co,
planejamento urbano, obras pdblicas e meio ambiente.

§ 4° -'As acles de vigilancia em salde do trabalhador abrangem, no que se relaciona
com o bindmio salde-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio

. das agGes de vigilancia sanitaria e epidemiolégica, a promocéo e protecdo da salde
dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigBes e dos processos de trabalho, da manutengdo ou'incorporagdo de tecnologias
potencialmente nocivas a salde e, ainda, das condi¢des de producgdo, extracdo,
armazenamento, transporte, distribuigdo e manuseio de substanaas, produtos,
maquinas e eqmpamentos

Art. 39 - Os prlnc1p|os expressos neste Codigo dispdem sobre precaugao bioética,
protecdo, promogao e preservagao da saude, no que se refere as atividades de
interesse a sallde e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tem 0s seguintes
objetivos:

" I - assegurar condigdes adequadas a salde, a educagao, a moradia, ao transporte ao
lazer e ao trabalho;

IT - assegurar e promover agoes visando o controle de doengas agravos ou fatores de
risco de interesse a salde;

III - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o.do trabalho,
garantindo condicdes de salde, seguranga e bem-estar publico; o

IV - garantir Condig6es de seguranga sanitaria na produgdo, comercializagdo e
consumo de bens e servigos de interesse da salde, incluidos procedlmentos metodos
e técnicas que as afetem;

.V - assegurar e promover a partxcnpagao da comunidade nas agdes de salde. )

Art. 40 - Entende-se por principio da precaugdo a garantia de protegdo contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estagio atual do conhecimento cientl’fico, nao podem
ser ainda identificados com seguranca, porém podem ensejar a ocorrenaa de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a salde e ao meio ambiente.

" § 10 = A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo deverd ser utilizada como motivo
para postergar a adogdo de medidas eficazes que visem prevenir o comprometlmento
da vida, da salude e do meio ambiente.

§ 20 - Os 6rgdos de V|g|IanC|a em salde municipais, quando houver ameaca de danos

~ sérios ou irreversiveis a vida, a salide e ao meio ambiente, adotar&o medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaugdo.

Art. 50 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensdes morais, incluindo
uma visdo moral, decisdes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
saude, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
multidisciplinar, que surgiu em funcdo da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avanco tecnoldgico das ciéncias do campo da sadde, bem como
aspectos tradicionais da relagdo de proﬂssnonals da saude com pacnentes e voluntanos
de pesquisas clinicas. o
§ 1° - Para os efeitos deste Cédigo, adotam-se as seguintes defini¢des:

+ I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo é desenvolver ou contribuir para o’
conhecimento generallzavel O conhecimento generalizavel con5|ste em teorias,
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relagdes ou principios ou no acumulo de mformagoes sobre as quais esta baseado que -
possam ser corroborados por métodos C|ent|f|cos aceitos de observacdo € inferéncia;
II - pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
envolva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
incluindo 0 manejo de informagées ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apoés a dewda aprovacdo pelos 6rgéos plblicos competentes, nos termos da Ieg|slagao
em vigor;

III - protocolo de pesquisa’- documento obrigatério que deve contemplar a descrigao
da pesqwsa em seus aspectos fundamentais, informagdes relativas ao su;elto da
pesquisa, a qualificacdo dos pesquisadores e a todas as instancias responsaveis. _
§ 20 - No desenvolvimento de pesqwsas devem estar incorporados, com a finalidade
de prover seguranca ao individuo e as coletividades, os cinco referenciais basicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, @ comunidade cientifica e ao Estado. ’
§ 3° -.Nos casos de pesquisa em que 0 uso de animais é a Unica maneira de alcangar
os resultados desejados, ndo sendo pertinente o emprego de métodos alternatlvos a
sua utilizagdo, observar-se-a o quanto segue:

I - os animais devem ser mantidos em condigdes adequadas e o seu numero, em cada
experimento, ser justificado mediante calculo estatistico apropriado;

II - os experimentos que causam dor e/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia aproprladas a espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabllldade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigagdo; . v
III - os animais s poderdo ser submetidos &s intervengdes inscritas nos protocolos de.
pesqwsa,‘aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendlzagem cirirgica de instituicbes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e apos a realizacdo dos procedimentos, receberem cuidados espeC|a|s,

IV - ao final do experimento ou em casos de doenga ou ferimento em que ‘a eutana5|a
seja o Unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos anirhais devera ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e d_e_
forma rapida, indolor e irreversivel. N
§ 40 - A diregdao municipal do Sistema Unico de Satde - SUS, em consonanaa com a
Comissdo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Municipal de Saide e com o 6rgéo
de vng1|ancna em saude, deve manter banco de dados contendo a relagdo de todas as
pesquisas em salde desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade, '
com as Comissdes de Et|ca em Pesquisa das instituigdes de ensino e pesquisa e com a
Comiss&o Naciona! de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Saude.

§ 50 - Os 6rgédos de vigilancia em sadde municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia & salde, seja observada a legislagdo aplicavel a
pesquisa clinica envolvendo os seres humanos.

Art. 6° - Os érgdos de vigildncia em salde incorporardo as suas agdes o concelto de
b|osseguranga

§ 10'- Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
prevencdo, minimizacdo ou eliminagdo de riscos inerentes as atividades de pesqwsa,
produgdo, ensino, desenvolvimento tecnoldgico e prestagdo de servigos, visando a
salide do homem e dos animais, a preservagdo do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.

§ 20 - Para os efeitos deste Cadigo, no que for pertmente aplica-se a legislagdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modlflcados, bem como a.pesquisa envolvendo esses organismos.

§ 39 - Os 6rgdos municipais de vigildncia em salde zelardo pelo cumprimento das
normas de seguranga e mecanismos de fiscalizagdo referentes ao uso das tecmcas de

1
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engenharia genética na construgdo, cultivo, manipulagdo, transporte, comercializagdo,
consumo, liberagéo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida € a saide humana, dos animais e das plantas, bem como o

_ meio ambiente.

Art. 70 - Os 6rgédos de vigilancia em saude langardo méo de um conjunto de agdes e
servigos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo saude-doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgdo e/ou circulacdo de produtos ou da
prestagdo de servicos de interesse da salde, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a saude da populagio. .

Art. 80 - Constitui atributo dos 6rgdos que compdem o Sistema Municipal de Vigilancia
em Saude, das suas equipes multiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de poI|C|a administrativa no desenvolvimento de agdes e servigos que visam
promaover e proteger a salde humana e animal, controlar as doencas e agravos a
salde,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e defender a vida.

Art. 90 - Observadas as normas vigentes no ambito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliagdo, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliac8o das
agdes de vigilancia em salde, com vistas ao aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da quahdade das agoes.

Art. 10 - Cabe a diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS em articulagdo
com o 6rgao competente de vigildncia em salde, a elaboracdo de normas, cddigos e
orientagdes, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e do Estado, no

. que diz respeito as questdes das vigilancias sanitaria, ambiental, epidemiolégica e em
salde do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constntungao
Federal. '
Art. 11 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadde - SUS, em articulagéo com o
orgao competente de vigildncia em salde, cabe a formulacdo da politica de’ recursos.
humanos para a area da salde, devendo ser mantido servigo de
capacitagaopermanente dos profissionais que atuam na V|gllanC|a em salde, de acordo
com os objetivos e campo de atuagao

Art. 12 - As informagOes referentes as agdes de vigildncia em satde devem ser
amplamente d|vulgadas a populagdo, por intermédio de dlferentes melos de

* comunicagdo. _ :

Art. 13 - A vigildncia-em saude deve organizar servigos de captacido de reclamacdes e
denuncias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da denuncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificagdo do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Salde - SUS, no ambito do Munlcnplo devera coletar
analisar e dlvulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de salde publica
por meio dos érgdos de vigildncia em salde, de informacéo e, amda de audltorla e
avaliagdo da Secretaria Municipal da Saude.

: § 10 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em consonancia com o
orgao competente de vigilancia em salde, deve organizar o Subsistema'de’ :
Informagoes de Vlgllanc1a em Saulde, articulados com os respectlvos Slstemas Estadual

e Federal.

§ 20 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
orgdo de vigildncia em salde, com o érgdo de auditoria e avaliacdo e com outras
instancias técnico-administrativas do Sistema de Saude Municipal, deve garantir:

I - a analise dos dados dos sistemas de-informagdo de morbidade e mortalidade
nacionais implantados no Municipio de S3o Paulo, bem como de sistemas de"
_informag&o de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

IT - a divulgacéo periédica de informagbes sobre morbidade e mortalidade registrada
na populacdo residente no Municipio de S3o Paulo, bem como nos estabelecimentps de

-
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assisténcia a saude neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usuarios
em regime de internagao hospitalar. :
Art. 15 - Os érgéos e entidades publlcos e as entidades do setor privado, part|C|pantes .
ou n3o do Sistema Unico de Saude - SUS, deverdo fornecer informagdes a dlregao
municipal do Sistema e ao 6rgédo competente de vigiléncia em saude, na forma
solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
monitoramento das condigbes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragdo de
estatisticas de saude.
Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a satde e outros tipos de _
estabelecimentos de interesse da sadde, de natureza agropecudria, industrial ou
comercial, e os profissionais de salide, quando solicitados, deverdo remeter aos 6rgaos
de vigilancia em saude: '
I - dados e informag8es necessarios a elaboragdo de estatisticas de satde;
IT - informagdes e depoimentos de importéncia para a vigilancia em saade.
Art. 17 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Satde - SUS, em articulagdio com o
orgao competente de vigilancia em salde, deve manter fluxo adequado de mformagoes
aos orgdos estadual e federal competentes, de acordo com a legislagdo em vigor.
TITULO I11
SAUPE E MEIO AMBIENTE
CAPITULO I
DISPOSICOES GERAIS
Art. 18 - Constitui finalidade das agoes de. VIgllanaa em salde sobre o meio amblente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecolégicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideragdo '
aspectos da economia, da politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protegéo
ao meio ambiente.
Art. 19 - S3o fatores ambientais de risco a salide aqueles decorrentes de qualquer
situacdo ou atividade no meio ambiente, principalmente os relacionados a orgamzagao
territorial, ac ambiente construido, ao saneamento ambiental, as fontes de polwgao a
proliferacdo de artropodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios, as
atividades produtivas e de consumo, as substancias perigosas, tdxicas, explosivas,
inflamaveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam Vvir a ocasionar risco ou dano a salde, a vida ou a qualidade de
vida.
§ 19 - Os critérios, pardmetros, padrdes, metodologias de momtoramento ambiental e
bioldgico e de avaliacdo dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste
Cédigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes. ’
§ 29 - Os proprietarios de imdveis particulares ou legalmente estabelecidos sdo
responsaveis pela manutengdo de sua propriedade em condigdes sanitarias que
dificultem a presenca de animais sinantrdpicos que possam comprometer.a
preservacio da saude publica.
Art. 20 - A autoridade sanitaria, motivadamente e com respaldo cientificoe =
tecnoldgico, pode determinar intervengbes em saneamento ambiental, visando .
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da salde da populagéo
§ 10 - Os 6rgdos de vigilancia em salde deverdao manter programagao permanente de.
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou .
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediagdo de areas
contaminadas. ,
§ 29 - Os érgaos de V|g|IanC|a em saude deverdo manter cadastro atualizado das &reas
contaminadas.
CAPITULO II

|
runo Lucchetti
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ORGANIZAGAO -TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS

HUMANOS E SANEAMENTO AMBIENTAL

Art. 21 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS por meio do’ orgao

: competente de vigilancia em salde, deve emitir parecer técnico de avaliagdo de
impacto a salde sobre projetos de organizagao territorial, assentamentos humanos e
saneamento ambiental que, por sua magnitude, representem risco a salde publica.
Paragrafo Unico - O parecer referido no "caput" deverd versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutengdo de areas livres e
institucionais, sistemas de lazer, indices de ocupagéo e de densidade demogréfica.
Art..22 - Toda e qualquer edificagdo, urbana ou rural, deve ser construida e mantida,
observando-se:

I - a protegdo contra as enfermidades transmissiveis e enfermldades cronicas, inclusive
. aquelas transmitidas ao homem por animais e vetores;

II - a prevencgdo de acidentes e intoxicagdes;

III - a redugdo dos fatores de estresse psicoldgico e social;

IV - a preservagdo do ambiente do entorno; |

V - 0 uso adequado da edificagdo em funcdo de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vulneraveis.

Art. 23 - Toda e qualquer instalagdo destinada a criacdo, a manutengdo e a reproducéo
de animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em
condicBes sanitarias adequadas e sem causar incdmodo & populagdo e transtornos ao.
entorno. ,

" §19-0s proprieta’rios de imoveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde
existam criagOes de animais, sdo responsaveis pela manutengédo das instalagdes '
destinadas a esse fim.

§ 20 - As instalagdes devem obedecer aos principios de bem-estar animal e adequar se
as exngencnas da espécie abrigada no local.

§ 30 - A criag8o de outros animais em area urbana do Municipio estara sujeita as
normas emanadas da autoridade sanitaria municipal.

§ 40 - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou mstltwgao publica ou privada,
deve contar com responsavel técnico cadastrado no orgao de vigilancia em saude

- municipal, bem como dispor de instalagdes, equamentos e recursos humanos
adequados a execucdo de suas atividades técnicas.

§ 59 - A vacinagdo anti-rabica e o registro de cdes e gatos sdo obrigatoérios, cabendo a
sua regulamentagao ao 6érgdo coordenador do Sistema Municipal de Vlgnlanaa em
Saude.

Art. 24 - Além da observancia a legislacdo municipal pertinente, toda edlflca(;ao,
ampliacdo ou reforma de |movel qualquer que seja o fim a que se destine, deve
também atender as normas de edifica¢Bes especificas federais, estaduais e mun|C|pa|s
SECAO I

' ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO .

Art. 25 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de agua, publico ou privado,
individual ou coletivo, estd sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitéria competente
em todos os aspectos que possam afetar a saude publica.

§ 1° - Os érgdos de vigildncia em salide manterdo programagao permanente de .
vigilancia e controle da qualidade da 4gua fornecida pelo sistema de abastecimento de.
agua para consumo‘humano, inclusive no caso de solugdes alternativas de
abastecimento de agua para essa finalidade.

§ 2° - A Secretaria Municipal da Salde ou o 6rgdo competente em vigilancia em saude
publlcara norma técnica sobre a programacédo permanente de momtoramento da

" qualidade da agua para consumo humano no Municipio de S3o Paulo.

§ 39 - Os érgdos de V|g||ancna em salide, no ambito de sua competéncia, colaborarao
para a preservacdo de mananciais.
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Art. 26 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
abastecimento de agua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser
elaborados, executados e operados conforme as normas técnicas estabelecidas pela
autoridade sanitdria competente.

Art. 27 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de agua,
publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes
principios gerais, independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente
estabelecidas: ' '
I - a 4gua distribuida deve obedecer as normas e aos padrdes de potabilidade
estabelecidos pela legislagao vigente; ’ ' ’ '

II - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de dgua devem atender as exigéncias e especificacdes das normas
técnicas estabelecidas pela autoridade sanitaria competente, a fim de ndo alterar o
padréo de potabilidade da agua distribuida; -

III - toda agua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfecgdo, de modo a assegurar sua quahdade :
do ponto de vista microbioldgico e manter concentragdo residual do agente.
desinfetante na rede de dlstrlbwgao de acordo com norma técnica;

1V - deve ser mantida pressdo positiva em qualquer ponto da rede de distribuigdo;

V - a fluoretagdo da agua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padrdo estabelecido pela legislagdo vigente.

SEGCAO 11

ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 28 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, piblico ou privado,

individual ou coletivo, estd sujeito & fiscalizag8o da autoridade sanitaria competente, *

em todos os aspectos que possam afetar a salde publica.

Art. 29 - Os projetos de construcdo, ampliacdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitario, pL’Jincos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser eIaborans,
executados € operados conforme normas técnicas estabelecidas pela Ieglslagao
vigente.

Art. 30 - A utilizac30, em atividades agropecuarias, de agua fora dos padrées de

potabilidade, de esgotos sanitarios ou de lodo proveniente de processos de tratamento ‘

de esgotos s6 sera permitida se em conform|dade com as pertinentes normas técnicas.
SEGAO III '
RESIDUOS SOLIDOS

Art. 31 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, publico ou privado, de :
geragdo, armazenamento, coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinacdo final
de residuos sélidos de qualquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, esta-
sujeito a fiscalizacao da autoridade sanitaria competente, em todos os aspectos que
possam afetar a salide publ|ca

§ 10 - Os proprietarios de imoéveis residenciais ou legalmente estabelecidos s&o ,
respensaveis pela disposi¢do adequada de residuos provenientes da manutencio.e’
criagdo de animais, de acordo com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente

§ 20 - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia a saude,
bem como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e
substancias de interesse da saude, devem inserir, em suas normas de rotinas e
procedimentos e normas de boas pratlcas de fabricagdo, as orientagdes adequadas
sobre residuos sélidos que abordem o acondicionamento no local da geracdo, o
armazenamento mterno, (o} armazenamento externo e o transporte no mterlor dos
estabelecimentos.

Art. 32 - Os prOJetos de implantacdo, construgao ampliacdo e reforma de sistemas de
coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destmagao final de residuos solidos devem
ser elaborados, executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela
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legislagdo vigente.

Art. 33 - Fica proibida a reciclagem de residuos sélidos mfectantes gerados por
estabelecimentos prestadores de servicos de salde.

Art. 34 - As instalagOes destinadas ao manuseio de residuos com vistas a sua

. reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
adequada, a fim de ndo vir a comprometer a salde humana e 0 meio ambiente.

Art.. 35 - As condigDes sanitarias de acondicionamento, transporte, incineragdo,
localizagdo e forma de disposicao final dos residuos perigosos, toxicos, explosivos,
inflamaveis; ‘corrosivos, radioativos e imunobioldgicos, devem obedecer as normas

' ,tecnlcas especificas e ficam sujeitas a fiscalizag&o da autoridade sanitaria.

TITULO v ‘

SAUpE E TRABALHO

CAPITULO 1

DISPOSICOES GERAIS

~ Art. 36 - A salde do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relacdes sociais que
se estabelecem entre o capital e o trabalho, quanto no processo de producao.

§ 19 - Nas relagdes estabelecidas entre o capital e o trabalho, estdo englobados os
aspectos econc“)micos, organizacionais e ambientais da produ¢do de bens e servigos.

§ 29 - As agles na area de saude do trabalhador prewstas neste Cédigo compreendem
0 meio ambiente urbano e rural.

§ 30 - Para os efeitos do disposto no "caput", as autoridades sanitérias deverdo
executar agdes de inspegdo em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da
legislagdo sanitaria vigente, incluindo a analise dos processos de trabalho que possam
- colocar em risco a salde dos trabalhadores.

Art. 37 - Saoobrigagbes do empregador, além daquelas estabeleudas na legislagdo em
vigor:

I - manter as condigles e a organizagac de trabalho, garantindo a promocgédo, protegdo
e preservacdo da salde dos trabalhadores;

IT - garantir e facilitar o acesso aos locais de trabalho, pelas autoridades sanitdrias,
ComissoOes Internas de Prevengdo de Acidentes - CIPAs e pelos representantes dos
sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e horério, fornecendo-lhes todas as
informagdes e dados solicitados;

. III - garantir a participagao, nas atividades de fiscalizagdo, dos trabalhadores para tal
fim requisitados pela autoridade sanitaria;

IV - dar ampla informagd@o aos trabalhadores e CIPAs sobre os riscos aos quais estdo
expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer 0s riscos
decorrentes das condigdes de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitéria a deteccdo de quaisquer riscos
para a saude do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos, -
bioldgicos, operacionais ou provenientes da organizacdo do trabalho, elaborando
cronograma de implementacao de sua corregao.

"~ Art. 38 - As autoridades sanitdrias que executam acdes de vigilancia em salde do
trabalhador devem desempenhar suas fungdes, observando os seguintes principios e
diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos
a saude no exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabalho;

II - assegurar a participacdo das CIPAs, das comissdes de salde e dos sindicatos de
trabalhadores na formulagdo, planejamento, avaliagdo e controle de programas de
salde do trabalhador;

III - assegurar as CIPAs, as comissdes de saude e aos sindicatos de trabalhadores a

. participacdo nos atos de fiscalizagdo, avaliagdo e pesquisa referentes ao ambiente de
trabatho ou a saude, garantindo acesso aos resultados obtidos;

=195946.

:Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD




24/04/2017 Camara Municipal de Séo Padlotuado por Carlos Eduard&:cd}vmgslém 19/02/2020 13:52:55.
Proé.\) ©01-215/ 20175 9

Camara Municipal de Sao Paulo

Base de dados : legis Bfuino Lucchetti |
Pesquisa : 15947 RF 11.455
' Total de referéncias : 1

1/1 . . - .
"Titulo: LEI N° 15.947 26/12/2013 (yer documento)
Sem revogagao expressa
Ementa:* Dispde sobre as regras para comeraallzagao de alimentos em vias e areas publicas - comida
de rua - e da outras providéncias.
Projeto: Projeto de Lei-N° 311/2013 (ver documento)
Autor(es): Andrea Matarazzo; Arselino Tatto; Floriano Pesaro; Antonio Goulart;-Marco Aurélio Cunha,
- - Ricardo Nunes
| Regulamentagdo: Decreto n® 55.085/2014 - Regulamenta este Decreto. (ver documento) .
‘ ’ PARA VERIFICAR SE HA ALTERACBOES PARA 0S ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.
Revogacdo: Revoga a Lei n°® 12.736/1998. (ver documento)

[ Back ]

=195946.

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD

http://intranet/

=



http://intranet/

autuado por Ca}los Eduar&® e§8m_L91£22[202Q 13:52:55.
Progl N° 01-215 / 201¥IS 70

runo Lucchetti

. RF 11.455
PUBLICADO DOC 27/12/2013, p. 1, 3 c: tbdas; 12

LEI N©° 15.947, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2013 ‘
(Projeto de Lei n® 311/13, dos Vereadores Andrea Matarazzo - PSDB, Arselino
Tatto - PT, Floriano Pesado - PSDB, Goulart - PSD, Marco Aurélio Cunha - PSD e
Ricardo Nunes - PMDB) .
Disp8e sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias e dreas publicas
- comida de rua - e da outras providéncias.

FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessao de 27
de novembro de 2013, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 O comércio e a doacdo de alimentos em vias e areas pUblicas - comida de .
rua - deverd atender aos termos fixados nessa lei, excetuadas as feiras livres.

Art. 20 Esta lei tem como objetivo geral fomentar o empreendedorismo, propiciar
oportunidades de formalizagdo, e promover o uso democratico e inclusivo do
espacgo publico.

Art. 30 Para os efeitos dessa lei, considera-se comércio ou doacdo de alimentos em
vias e dareas publicas as atividades que compreendem a venda direta ou a
distribuicdo gratuita ao consumidor, de carater permanente ou eventual e de modo
estacionario.

Pardgrafo (nico. O comércio de alimentos de que trata esse artigo serd realizado
conforme as seguintes categorias de equipamentos:

1 - categoria A: alimentos comercializados em veiculos automotores, assim
considerados os equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por
estes, desde que recolhidos ao final do expediente, até o comprimento maximo de
6,30m (seis metros e trinta centimetros);

II - categoria B: alimentos comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim
considerados os equipamentos montados em estrutura tracionada ou carregada
pela forga humana; :
III - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontaveis.

Art. 4° (VETADO)

Dos Alimentos

Art. 59 Os alimentos autorizados a serem comercializados por cada categoria serdo
definidos em decreto regulamentador.

Art. 6° Fica vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas pelos equipamentos das
categorias A, B e C, exceto em caso de eventos mediante autorizagdo especifica do
Podet Executivo.

195946.

Da Comissdo de Comida de Rua

Art. 7° (VETADO)

§ 1° (VETADO)

§ 20 (VETADO)

§ 39 (VETADO)

§ 4° (VETADO)

§ 59 (VETADO)

Art. 8° (VETADO)

Art. 99 Decreto regulamentador dispord sobre o funcionamento e periodicidade da
Comissdo, complementada, se necessario, por ato do Subprefeito.

Do Termo de Permissdo de Uso

Art. 10. (VETADO)
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g 1° (VETADO)

§ 2° Fica vedada a concessdo de Termo de Permlssao de Uso - TPU a interessado
inscrito no Cadastro Informativoe Municipal - CADIN.

Art. 11. Caberd ao Subprefeito competente a emissdo do Termo de Permissdo de
Uso - TPU.

§ 1° (VETADO)

- § 2° (VETADO)

Art. 12. A concessdo do Termo de Permissdo de Uso devera levar em consuderagao

I - a existéncia de espago fisico adequado para receber o equipamento e
consumidores;

II - a adequagdo do equipamento quanto as normas sanitarias e de seguranca do _
alimento em face dos alimentos que serdao comercializados;

III - a qualidade técnica da proposta; o

IV - a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
consideracdo as normas de trénsito, o fluxo seguro de pedestres e automéveis, as
regras de uso e ocupacdo do solo;

"V - 0o nUmero de permissdes ja expedidas para o local e perlodo pretendldos

VI - as eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida;

VII - a qualidade do servi¢o prestado, no caso de permissiondrio que pleiteia novo
Termo de Permissdo de Uso para 0 mesmo ponto.

Art. 13. Fica vedada a instalacdo de equipamentos de qualquer categoria nas. Zonas
Estritamente Residenciais - ZER.

Art. 14, A instalacdo de equipamentos em passeios publicos deverd respeitar a
faixa livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros) para circulagio.

Art. 15. As solicitagdes de permissdo que incidam sobre a utilizagdo de. vras e areas
" publicas no interior de parques municipais serdo analisadas pelo respectivo
conselho gestor e decididas pelo Diretor do Departamento de Parques. e Areas
Verdes da Secretaria do Verde e Meio Ambiente, aplicando-se todas as demais
regras dessa lei.

Paragrafo (nico. Poderd o Diretor negar, motivadamente, a emissdo de Termo de
Permissdo de Uso - TPU, sendo-lhe vedada a emissdo de Termo, K sem parecer
favoravel do Conselho Gestor.

Art. 16. As solicitacdes de permissdo que incidam sobre vias e &reas publicas
limitrofes a parques municipais serdo analisadas e deC|d|das conjuntamente, pelo
: Subprefexto e pelo Diretor do Departamento de Parques e Areas Verdes - DEPAVE.
Paragrafo Unico. (VETADO)

Art. 17. Os casos omissos serdo decididos pelo Subprefeito.

Art. 18. E vedada a concessdo de mais de um Termo de Permiss&o de Uso - TPU &
mesma pessoa Jurldlca 4 _

§ 1° E vedada a concessdo de Termo de Permiss&o de Uso - TPU a pessoa fisica.

§ 20 Nao sera concedida permissdo de uso a sécio ou cbnjuge de qualquer sécio de
pessoa juridica. ou de titular de firma individual, j& permissionarias.

§ 3° (VETADO)

- § 49 Fica limitado a 2 (dois) Termos de Permissao de Uso os contratos celebrados
por meio de franquia empresarial, atendido ao disposto neste artlgo

Art. 19. Um mesmo ponto podera atender a dois permissionarios diferentes desde
gue exercam suas atividades em dias ou periodos distintos. y '

Art. 20. A permissdo de uso serd suspensa, sem prévio aviso, nas hipéteses de
realizacdo de servigos ou obras e de modificacdo na sinalizagdo da via .quando
impedirem o regular estacionamento do equipamento no local autorizado. =
Paragrafo Unico. O permissionario cuja permisséo de uso tenha sido suspensa nos
casos de que trata esse artigo poderd requerer a Subprefeitura a sua transferenaa
para um raio de até 50 m do ponto atual, que decidira.

Art. 21. A permissdo de uso poderd ser revogada a qualquer tempo por
,descumprlmento das obrigacBes assumidas em decorréncia de sua outorga, bem
como em atendimento ao interesse publico, mediante regular processo
administrativo, garantida a ampla defesa do interessado. ' ' '

=195946.

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD




autuado por Carlos Eduardativajed8m 19/02/2020 13:52:55.
Proc/ N° 01-215 / 2015 72

. bruno Lucchetti
‘. RF 11.455
Art. 22. Todo evento organizado por péssoa jtiridica de direito privado quejocorra
em vias e areas publicas ou em drea privada de uso comum, com comercializagdo
de alimentos por meio dos equipamentos previstos no art. 39, devera ter
responsavel pelo controle de qualidade, segurancga e higiene do alimento.

Do Procedimento de Solicitagdo do
Termo de Permissao de Uso

Art. 23. O pedido terd inicio com a solicitagdb do interessado junto a Subprefeitura
competente, assim considerada aquela em que se situa o local pretendido para
localizagdo do equipamento.
§ 19 A solicitagdo deverd ser feita em formulario préprio e acompanhada dos
seguintes documentos, sem prejuizo de outros a serem fixados em decreto
regulamentador
I - copia do Cadastro de Pessoas Fisicas do representante legal da pessoa juridica;
11 - copia do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica; ' ,
III - identificacdo do ponto pretendido contendo rua, numero, bairro, CEP; e foto do |
local, e deéfinicdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer sua
atividade, nao podendo ser mferlor a 4 (quatro) horas nem superior a 12 (doze) por
dia pleiteado;
IV - descricio dos equipamentos que serdo utilizados de modo a atender as
condicdes técnicas necessarias em conformidade com a legislacdo sanitdria, de
higiene e seguranca do alimento, controle de geracdo de odores e fumaga;

- indicac@o dos alimentos que pretende comercializar;
VI - (VETADO)
VII - (VETADO)
VIII.- copia do certificado de realizagdo de curso de boas praticas de manlpulagao
de alimentos; '
IX - descricdo da utilizacdo de toldos retrateis fixos ao veiculo e de mobiliario
(mesas, bancos e cadeiras), se assim deseJar ‘no caso de equipa‘mentos das
categorias A, B e C. '
§ 2° Para a comercializagao de alimentos em vias e areas publicas por ocasido de
eventos publicos ou prlvados o interessado deverd indicar o evento ou calendario
de eventos do mesmo género ou local, os equipamentos e seus respectivos
alimentos a serem comercializados, ficando vedada a permissdo quando se tratar
de evento que tenha por objeto central feira gastronémica ou similar,
Art. 24. (VETADO)
Paragrafo unico. (VETADO)
Art. 25. Para a realizacdo de eventos na forma do art. 22, o responsavel pelo
mesmo devera solicitar um Unico alvara Junto a Subprefeitura, contemplando todos
0s equipamentos que serdo instalados.
Art. 26. (VETADO) ’ ‘ ‘
Art. 27. Podera a anélise do pedido estabelecer as mudangas que julgar necessérias
com relagdo a adequagdo técnica do equipamento, o grupo de alimentos que se -
pretende comercializar, localizagdo, e colocagdo de toldo retrdtil e fixo ao
equipamento, mesas, bancos e cadeiras. ’ ’
Art. 28. Em caso de analise favoravel do pedido, serd realizado chamamento
publico para recebimento de propostas de interessados no mesmo ponto que
indicardo a categoria de equamento pretendido e os alimentos a serem
comercializados.
Art. 29. Edital'do chamamento fixara prazo para que os interessados apresentem a
documentagdo constante do art. 23 junto a Subprefeitura. '
Art. 30. Para os efeitos do chamamento publico, o solicitante inicial ndo preusara :
manifestar-se novamente nem juntar nova documentagdo.
Art. 31. Havendo mais de um lnteressado pelo mesmo ponto que também tenha
apresentado’ a documentagdo completa e tempestivamente, a selegao sera
realizada atendendo aos critérios estabelecidos no art. 12.

=195946.

atéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD

M



v autuado por Carlos Eduardo Gomres em 19/02/2020 13:52:55.

Art. 32. As sessBes de selecdo serdo.divulgadas no Diério Oficial da Cidade e
deverdo ocorrer na sede da Subprefe|tura sendo aberto ao acompanhamento dos
interessados. _ .

Art. 33. O indeferimento da solicitagdo, devido a inadequagéo do ponto pretendido,
deverd ser informado pela Subprefeitura competente, mediante publicagdo no
Diario Oficial da Cidade. o

Paragrafo Unico. Qualquer reconsideragdo posterior que viabilize a emissdo do
Termo de Permissdao de Uso para o ponto, entdo considerado madequado devera
ser publicada no Diario Oficial da Cidade,

Art. 34. Aqueles que, comprovadamente, exerceram de modo continuo nos ult|mos
2 (dois) anos, antes da vigéncia dessa lei, atividade em determinado ponto, ter&o
preferéncia pelo mesmo, ficando dlspensados da selecdo técnica, porém
dependerdo do atendimento dos requisitos constantes do art. 23 '

Art. 35. (VETADO)

Art. 36. Findo o procedlmento de selegdo, a Subprefeitura devera publlcar no Diario
Oficial da Cidade, no prazo de 15 (quinze) dias, o Termo de Permissio de Uso,
especificando a categoria do equipamento, alimentos autorizados na forma do art.
59, endereco de sua instalagdo, dias e periodos de funcionamento. ,

Art. 37. Publicado o Termo de Permissdo de Uso, o permissionario terd prazo de 90
(noventa) dias, prorrogdvel justificadamente uma UGnica vez por igual periodo, para
se instalar, efetivamente, realizar inspegdo junto a Coordenagdo de Vigilancia

Sanitdria antes de seu efetivo funcionamento, e comprovar a regularidade ‘das

alteragbes do veiculo junto ao 6rgdo de transito quando aplicdvel, sob.pena de
cancelamento do TPU.

’

Da Renovagdo do Termo de Permissdo de Uso

_Art. 38. (VETADO) .
Paragrafo Unico. (VETADO)
Art. 39. (VETADO)

Do |5rego Pablico

Art. 40. O prego publico devido pela ocupacdo da area, a sér pago anualmente, sera
definido pelo Poder Executivo e terd como base de célculo o valor do metro
quadrado efetivamente utilizado constante da Planta Generlca de Valores e as
categorlas de equipamento.

Do Permissionario

Art. 41. O permissionario fica obrigado a:

I- apresentar se, durante o perlodo de comeruahzagao, mumdo dos documentos
necessarios "a sua identificacdo e a de seu comércio, eX|genc1a que se aplica
também em relagdo aos prepostos e auxiliares; _

IT - responder, perante a Admlmstragao Municipal, pelos atos, praticad'os' por seu
preposto e auxiliares quanto a observadncia das obrlgagoes decorrentes de sua
permissdo e dos termos dessa lei;

III - pagar o prego publico e os demais encargos devidos em razdo do exercicio da
atividade, bem como renovar a permissdo no prazo estabeleado .

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o perlodo de comeraahzagao o seu
Termo de Permissdo de Uso;

V - armazenar, transportar, mampular e comerC|aI|zar apenas os allmentos aos
quals esta autorlzado ,

VI - manter permanentemente limpa a area ocupada pelo equamento ‘bermn como
o seu erntorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido,
que deverd ser acondicionado em saco plastico resistente e colocado na calgada,
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observando-se os horarios de coleta bé fn comd cumprir, no que for aplicayel,
disposto na Lei n® 13.478, de 30 de dezembro de 2002;
VII - coletar e armazenar todos os residuos solidos e liquidos para posterior
descarte de acordc com a legislacdo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial;
VIII - manter higiene pessoal e do vestuario, bem como assim exigir e Zelar pela de
seus auxiliares e prepostos;
IX - manter o equipamento em estado de conservac_;ao e higiene adequados,
prowdenaando os consertos que se fizerem necessarios;
X - manter cépia do certificado de realizagdo do curso de boas praticas de
manipulagdo de alimentos pelo permissionario e por seus prepostos e auxiliares, e
emitido por instituicdo de ensino regularmente inscrita no Ministério da Educag&o
ou por técnicos das Supervisc")es de Vigildncia em Salde - SUVIS, bu por entidade
particular credenciada junto a Coordenac;ao de Vigilancia em Saude - COVISA.
Art. 42. Ao menos um dos sdcios da pessoa juridica permissionaria de qualquer
equipamento devera comparecer e permanecer presente no local da atividade e
durante ‘todo o periodo constante de sua permissdo, sendo-lhe facultada a
colaboracgdo de auxiliares e prepostos. '
Art. 43. Somente sera concedida permissdo de uso para o solicitante cujo veiculo
esteja cadastrado junto ao Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitaria - CMVS para
os equipamentos das categorias A e B.
Art. 44, Sera permitido ao titular da permissdo solicitar, a qualquer tempo, 0
cancelamento de sua permissdo, respondendo pelos debltos relativos ao prego
publico.’
Art. 45. Os permissionarios de equipamentos das categorias A e B poderao obter,
junto a concessiondria de eletricidade, sua respectiva ligagdo elétrica, dentro dos
procedimentos especificados pela concessionaria.
Art. 46. Fica proibido ac permlssmnano
I - alterar o seu equipamento;
IT - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para terceiros;
III - manter ou comercializar mercadorias nao autorizadas ou allmentos em
desconformidade com a sua permissao;
IV - colocar caixas e equipamentos em areas publicas e em desconformidade com o
Termo de Permissao de Uso; '
V - causar dano ao bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;
VI - permitir'a permanéncia de animais na darea abrangida pelo respectivo
equipamento;
VII - montar seu equipamento fora do local determinado;
VIII, - utilizar postes, arvores, gradis bancos, canteiros e edificagbes para a
montagem do equipamento e exposigdo das mercadorias;
IX - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar seu equamento
X - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegdo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;
XI - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tabuas,
encerados ou toldos, com o propdsito de ampliar os limites do equipamento e que
venham a alterar sua padronizacao;
XII - apregoar suas atividades através de qualsquer meios de divulgagao sonora;
XIII - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do
equlpamento
X1V 2 utilizar equamento sem a deV|da permissdo ou modificar as condigdes de
uso determinado para tal;
XV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas
vias ou logradouros publlcos,
XVI - utilizar a via ou area publica para colocacéo de quaisquer elementos do tipo
cerca, parede, diviséria, grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetagao ou
outros que caracterizem o isolamento do Iocal de manipulagdo e comeraahzagao,

v '
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XVII - colocar na via ou &rea publica qualquer tlpo de carpete "tapete, forracdo,
assoalho, piso frio ou outros que caracterizem a delimitagdao do local de
manipulacdo e comercializagdo.

Dos Equipaméntos S

Art. 47. O armazenamento, transporte, manipulagéo e venda de alimentos devera
observar as legislagBes sanitarias vigentes no ambito federal, estadual e municipal.
Art. 48. Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar, antes de seu
efetivo funcionamento, inspegdo de conformidade com a Ieglslagao sanitaria junto a
Coordenagao de Vigilancia Sanitaria - COVISA.

Art. 49. Decreto regulamentador podera dispor sobre os equnpamentos m|n|mos
necessarios para exercicio da atividade,

Art. 50. Todos os equipamentos deverdo ter depédsito de captacdo dos reS|duos

liquidos gerados para posterior descarte de acordo com a legislacdo em vigor,

vedado o descarte na rede pluvial.

"Art. 51. Os equipamentos ndo terdo demarcagao . exclusiva em vias e areas

publicas, bem como estardo isentos do pagamento de ‘zoha azul podendo
permanecer nos termos de sua permissao. o

Da Fiscalizagdo

Art. 52. Compete a COVISA a fiscalizagdo higiénico- samtarla ea Subprefeltura o]
atendimento do estabelecido no Termo de Permiss&o de Uso. _
Art. 53. Fica submetido a fiscalizagdo o estabelecimento usado pelo permissionario
para qualquer tipo de preparo ou manipulagdo do alimento a ser comercializado em
vias e areas publicas.

Da Lei Cidade Limpa

Art.. 54. A veiculagdo de andncios em- qualquer equipamento devera ateénder ao
disposto na Lei n®'14.223, de 26 de setembro de 2006.

Da Doacao e Distribuigao

Art. 55. Fica autorizada a doagdo e a distribuicdo gratuita, em vias e areas publicas,
de alimentos manipulados e preparados para consumo imediato, condicionada a
previa autorizagdo da Subprefeitura competente, dispensados o procedimento de
chamamento publico, a obtengdo de Termo de Permissdo de Uso e o pagamento de
preco publico.

'§ 1° O pedido de que trata esse art|go devera vir acompanhado de descrlgao do

equipamento a ser utilizado na doagdo ou distribuicdo, comprovacdo do
atendimento das normas de higiene e seguranga do alimento, do registro do local
de produgdo junto a autoridade competente, se o caso, e indicagdo do local dias e
periodos pretendidos para a doagdo e distribuic8o.

§ 29 Fica dlspensada de autorizagdo a distribuigdo de produtos industrializados
registrados nos 6rgdos de vigildncia sanitdria e que ndo dependam de mampulagao
para preparo.

§ 3° O interessado deverd observar, no que couber, as obrlgagoes e vedagoes
previstas nos arts 41 e 46.

Das Infragdes Administrativas

Art. 56. Considera-se infragdo administrativa toda acdo ou omiss&o qhé viole as
'regras para comercializacdo, doagdo ou distribuicdo de alimentos em vias e areas
publicas nos termos fixados nessa lei.

195946.

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD



autuado por Carlos Eduar%@régvesqm 19/02/2020 13:52:55.
N
Pror. N° 01-215/2017|s. 76

Bruno Lucchetti

) . RF 11.455
§ 1° Sdo autoridades competentes para lavrar Auto de Infragdo e Imposigdo de
Penalidade - AIIP e mstaurar processo administrativo os’ funcionarigs da

Coordenacdo de Vigilancia Sanitaria - COVISA e os assim designados pelas -
Subprefeituras. : ‘

§ 20 Qualquer pessoa, constatando infragdo, poderd dirigir representagdo as
autoridades relacionadas no paragrafo anterior.

Art. 57. As infragbes a essa lei ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes
sangoes administrativas, sem pre;u:zo das de natureza civil e penal
I - adverténcia;

II - multa; ,

III - apreensao de equipamentos e mercadorias;

IV - suspensao da atividade;

V - cancelamento do Termo de Permiss&o de Uso. _ .
Paragrafo Unico. Se o infrator cometer, simultaneamente, duas ou mais infragdes,
ser-lhe-30 aplicadas, cumulativamente, as sangdes a elas cominadas.

Art.’58. A adverténcia sera aplicada pela inobservancia das disposicdes desta lei e
da legislagdo em vigor, ou de preceitos regulamentares quando o perm|SS|onar|o
cometer uma das seguintes infragOes:

I - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comeruahzagao,
seu Termo de Permissdo de Uso;

II - deixar de portar cépia do certificado de realizagdo do curso de boas pratlcas de -
manipulagdo de alimentos.

Art. 59. A multa serd aplicada, de imediato, sempre que 0 permissionario:

[ - ndo estiver munido dos documentos necessarios a sua |dent|ﬁcagao ea de' seu
comércio;

I - descumprlr com sua obrigacdo de manter limpa a &rea ocupada pelo
equipamento, bem como seu ‘entorno, instalando recipientes apropriados para
receber o lixo produzido, que deverd ser acondicionado e destinado nos termos
dessa lei;

IIT - delxar de manter higiene pessoal e do vestuario, bem como exigi- -las de séus -
auxiliares e prepostos;

IV - deixar de comparecer e permanecer, ao menos um dos sécios, no local da
atividade durante todo o periodo constante de sua permissao;

V - colocar caixas e equipamentos em dareas particulares e &reas publicas
ajardinadas;

VI - causar dano a bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VII - montar seu equamento ou mobiliario fora do local determinado;

VIII - utilizar postes, arvores, grades, bancos, canteiros e residéncias ou iméveis
pUblicos ou particulares para a montagem do equipamento e exposicdo de .
mercadoria;

IX - permitir a presenca de animais na area abranglda pelo respectivo equamento
e mobilidrio; _ ‘
X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, calxotes, tabuas
encerados, toldos ou outros equipamentos, com o proposito de ampliar os Ilmltes
do equipamento e que venham a alterar sua padronizacao;

XI -,expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equamento

XII - colocar na calcada qualquer tipo de carpete, tapete, forragao, assoalho, piso
fric ou outros que caracterizem a delimitacdo do local de manipulagéo e
comercializagdo dos produtos; '
XIII - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar eqmpamento

§ 1° Serd apllcada multa em caso de reincidéncia das infragdes punidas com
adverténcia.

§ 2° O valor da multa de que trata este artigo serd fixado em regulamen‘to préprio.

§ 3° (VETADO)

Art. 60. A suspensdo da atividade seré aplicada quando o] permlssmnarlo cometer
uma das seguintes infragdes:’

I - deixar de pagar o preco publico devido em razéo do exercicio da atividade;
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II - Jogar lixo ou detrltos provenientes de seu comercno ou de outra origem nas
vias e logradouros publicos;

III - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de: armazenamento e,
posteriormente, descartd-los na rede de esgoto;

IV - utilizar na via ou area publica quaisquer elementos que caracterizem o
isolamento do local de manipulagdo e comercializagdo;’

V - ndo manter o equipamento em perfeito estado de conservagao e h|g|ene, bem
como deixar de providenciar os consertos que se fizerem necessarios;

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades municipais competentes;’

VII - apregoar suas atividades através de qualquer meio de divulgagdo sonora;

VIII - efetuar alteragGes fisicas nas vias e logradouros plblicos;

IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - alterar o seu equipamento. ,

§ 1° A suspensdo sera por prazo.varidvel entre 1 (um) e 360 (trezentos e sessenta)
dias em funcdo da gravidade da infragao.

"§ 20 Sera aplicada a pena de suspensdo das atividades em caso de reincidéncia das

infragBes punidas com multa.

Art. 61. A apreensdo de equipamentos e mercadorias devera ser feita
acompanhada do respectivo auto de apreensdo e ocorrera nos seguintes casos:

I - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspecdo, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

II - utilizar equipamento sem a devida permissao ou modificar as condigdes de uso
determinados pela lei ou aquelas fixadas pela vigilancia sanitaria;

III - para as categorias A e B, utilizar equipamento que nao esteja cadastrado junto
ao Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitaria - CMVS.

Art, 62. O Termo de Permissdo de Uso serd cancelado por ato do Subprefeito nas
seguintes hipéteses:

I - reincidéncia em infracdes de apreensdo ou suspensdo;

II - quando houver transferéncia do Termo de Permissdo de Uso ou alteragdo do
quadro societdrio da empresa permissionaria em desacordo com esta lei;

III - quando o permissiondrio armazenar, transportar, manipular e comercializar
bens, produtos ou alimentos diversos em desacordo com a sua permissao.
Paragrafo Unico. O cancelamento do Termo de Permissdo de Uso também implicara
na proibicdo de qualquer obteng¢do de novo Termo em nome da pessoa juridica e de
seus sécios.

Art. 63. As infragBes administrativas serdo acompanhadas da lavratura de Auto de
Infrag@o e Imposigdo de Penalidade - AIIP.

Art. 64. O Auto de Infragdo e Imposi¢do de Penalidade - AIIP sera lavrado em nome
do permissionario socio-administrador, podendo ser recebido ou encaminhado ao
seu representante legal, assim considerados os seus prepostos e auxiliares.
Paragrafo (nico. Presumir-se-a o recebimento do Auto de Infragdo e Imposicdo de
Penalidade - AIIP quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do permissionario.

Art. 65. O autuado tera prazo de 10 (dez) dias para apresentagdo de defesa, com
efeito suspensivo, dirigido ao Supervisor de Fiscalizacdo da Subprefeitura
competente, contado da data do recebimento do Auto de Infracdo.

§ 10 Contra o despacho decisério que desacolher a defesa, caberd recurso, com
efeito suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contados da
data da publicagdo da decisdo no Didrio Oficial da Cidade.

§ 20 A decisdo do recurso encerra a instancia administrativa.

Disposicdes Finais

Art, 66. Fica revogada a Lei n° 12.736, de 16 de setembro de 1998, e suas
posteriores alteragoes.

fls. 77
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Art. 67. Fica estabelecido prazo de 6 (Méses) para que perm|55|onarlos nos termos
da Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, procedam a compatlblhzaga com
esta lei, estando dispensados de pagamento de novo prego publico. )
Art. 68. Fica estabelecido prazo de 6 (seis) meses para a regularlzagao de que trata -
o art. 33 desta lei.
Art. 69. O Executivo regulamentara esta lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da data de sua publicagdo.’
Art. 70. Esta lei entrara em vigor na data de sua publicacdo.
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO aos 26 de dezembro de 2013
460° da fundacdo de S&o Paulo. :
FERNANDO HADDAD, PREFEITO
ROBERTO NAMI GARIBE FILHO, Respondendo pelo. cargo de Secretarlo ‘do Governo
Municipal
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 26 de dezembro de 2013..
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. Publicagdo
6/12/2011, Folha 23

Ementa:

APROVA O REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS. ESTABELECE CRITERIOS/PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS PARA
_ 'PRODUCAQ DE ALIMENTOS. REVOGA P 1210/06(SMS).
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Pesquisa de Legislagao Municipal

N° 2619 Ano: 2011 Secretaria: SMS

Voltar | - Imprimir

PORTARIA 2619/11 - SMS

O Secretario Municipal da Saude, no uso de suas atribuigbes legais e, CONSIDERANDO as disposi¢de
contidas nos artigos 10, 45 e 46 da Lei Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo Sanitario
Municipio de Sao Paulo);

dadegpdde ser conferida em

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de vigilancia em saude, visafgdo
a protegdo da saude da populagdo e as peculiaridades locais, RESOLVE:

ua v

Art. 1° - Aprovar o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigdes sanitarias e técnicas das 0
atividades relacionadas a importagao, exportagdo, extragdo, produgéo, manipulagao, beneficiamento, ¢
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuigdo, embalagem e reembalagem, fracionament

comercializagdo e uso de alimentos — incluindo aguas minerais, 4guas de fontes e bebidas -, aditivos e §

embalagens para alimentos. (O]

o

Art. 2° - Além da legislacdo federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que realizam quaisquer @s
atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir as boas praticas, bem como os procedimenteg
operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Portaria. 8 g
oo
Art. 3° - A desobediéncia ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria configura infragdo ¢y 2
sanitaria, punivel nos termos da legislagao especifica e da Lei Municipal n® 13.725, de 09 de janeiro de 9(}3
(Cdédigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo). o ?.
-
<]
.Art. 4° - Revogam-se as disposi¢Ges em contrario, especialmente a Portaria SMS.G n° 1.210/06. &_’ €
o 9
Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 90 dias apés a data de sua publicagao. g' §
S ©
ANEXO 88
Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigbes sanitarias e técnicas das atividades relacionzfdé
a importagao, exportagao, extragéo, produgao, manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, transpgiteg
armazenamento, distribuigdo, embalagem, reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso de o £
alimentos, Aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos e embalagens para alimentos. _g :|:°
~ T =
1. DEFINIGOES N 2o
£
Para fins deste Regulamento considera-se: o3
T 0
Aditivo Alimentar: Qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem propésito de m@&iQ
com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a S 3
fabricagéo, processamento, preparago, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem £ g-
transporte ou manipulagdo de um alimento. Ao agregar-se podera resultar em que o préprio aditivo ou s@sv

S

derivados se convertam em um componente de tal alimento. Esta definigao nao inclui os contaminantes
substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades

- O
Ita.

~N 3

nutricionais. s 2
]

Alimento: Toda substancia ou mistura no estado s6lido, liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada$
destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formagao, manutengéo e N
desenvolvimento, incluindo dguas minerais, aguas de fontes e bebidas. i %_
@

8

- o

28
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Alimento preparado: Alin,«,n0 pronto para consumo que foi manipulado em cozinhas industriais, cozinhaﬂs 81
institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés, rotisserias e congéneres e exposto a venda ou distribuigao, ’

embalado ou néo, subdividindo-se em trés categorias:

a) Alimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo;

b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou a temperatura ambiente, que necessite ou ndo de

aquecimento antes do consumo;

c) Alimento cru, mantido refrigerado ou a temperatura ambiente, exposto ao consumo.
Animais Sinantropicos: S0 aqueles que se adaptaram a viver junto ao homem, a despeito da vontade
deste. Destacam-se entre os animais sinantropicos aqueles que podem transmitir doengas ou causar

agravos a satide do homem, tais como moscas, formigas, aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entr

outros.

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a

conformidade dos alimentos e das embalagens para alimentos com a legislagéo.

Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, biolégica ou quimica, matéria estranha ou outras
substancias nao intencionalmente adicionadas ao alimento que possam comprometer a seguranga e a
adequagao dos alimentos.

Contaminagao cruzada: Transferéncia da contaminagéo de uma area ou produto para areas ou produtos
anteriormente ndo contaminados por meio de superficies de contato, maos, utensilios, equipamentos, entr

outros.

Cozinhas industriais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagéo pronta para o consumo para
comunidades fixas, como indtstrias e empresas.

Cozinhas institucionais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagdo pronta para consumo para

comunidades fechadas, como creches, escolas, instituicbes de longa permanéncia para idesos, presidios

quartéis, entre outros.
Embalagem primaria: E a embalagem que esta em contato direto com os alimentos.
Embalagem secundéria: E a embalagem destinada a conter a embalagem primaria.

Embalagem terciaria: E a embalagem destinada a conter uma ou varias embalagens secundarias.

Equipamentos de refrigeragédo: Equipamentos destinados a manter as temperaturas dos alimentos resfriad

ou congelados.

Higienizagao das méos: Termo genérico aplicavel a higienizagao simples das maos e higienizagédo
antisséptica das méos. : .

Higienizagao simples das maos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido comum.

Higienizagdo antisséptica das m&os: Ato de higienizar as m&os com agua e sabonete liquido associado a

agente antisséptico.

Higienizagdo de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagao que compreende as etapas d

limpeza e desinfecgao.

Ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabf
preparagao de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada. g

Y

Lote: Conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracioﬂ'édq?_e
tempo determinado, sob condigdes essencialmente iguais. - : ,‘j g
0

. e s = . = . + .
Material sanitario: Material inerte que nao favorece a migragédo de elementos para os alimentes, ai@xi
impermeavel, lavavel, de facil higienizagao, resistente ao ataque de substancias corrosivas e¥a

A —+
mecanica. -
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Manipulador de alimentos: Toda pessoa que manipule diretamente os alimentos embalados ou nao, asﬂs- 82
embalagens, os equipamentos e utensilios utilizados em alimentos, e as superficies que entram em contato
com os alimentos. Também é considerado manipulador de alimentos o funcionario que participe diretamente
da oferta de refeigdes para criangas, idosos, e para qualquer pessoa que dependa de auxilio para ingestdo

de alimentos.

Manipulagéo de alimentos: Operagdes efetuadas sobre as matérias-primas para obtengao e entrega ao
consumo do alimento preparado ou do produto acabado, envolvendo as etapas de preparagio, embalag
armazenamento, transporte, distribuicdo, exposigao a venda, oferta de refeigdes, éntre outras.

Matéria—prima: £ toda substéncia que para ser utilizada como alimento necessite sofrer tratamento e ou
transformacéo de natureza fisica, quimica ou bioldgica.

r conferida%m

Manual de Boas Praticas: Documento que descreve as operagdes realizadas pela pessoa fisica ou juridicl,
e que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengao da higienizagao das
instalagtes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle de qualidade da agua para consumo humano, o
controle integrado de vetores e pragas urbanas, controle da higiene e saiide dos manipuladores e o cont@e
e garantia de qualidade do produto final.

de

m
°
Procedimento Operacional Padronizado - POP: Procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instrugdes sequenciais para a realizagao de operagdes rotineiras e especificas na produgéo, >
armazenamento e transporte de alimentos. s
(7]
Rastreabilidade: Processo de acompanhamento do produto na cadeia produtiva, que engloba producio, ¢)
beneficiamento, armazenamento, transporte industrializagao, embalagem, reembalagem, comercnahzagg
utilizagdo e consumo final. o
(0]
Responsavel técnico: E o profissional legalmente habilitado, responsavel pela qualidade e seguranga do O
produto perante os 6rg&os de vigilancia em satde. E
. . I ) - < ©
Restos alimenticios: Alimentos ja expostos para o consumo ou aqueles que nao foram expostos, mas forang,
mantidos fora das condi¢des de tempo e temperatura recomendadas pelo fabricante ou por este E P
regulamento. o
o

L
pID

eg.br/Home/AbrirDocumentd’?

Saneantes: Substancias ou preparagdes destinadas a limpeza, desinfecgéo ou desinfestagao domiciliar,
ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de agua, compreendendo, e
outros, os detergentes e seus congéneres, alvejantes, desinfetantes, agua sanitaria e desinfestantes.

2. EDIFIQA_QAO E INSTALAGOES

A

I

2.1. Os estabelecimentos devem situar-se em areas isentas dé substéncias potencialmente téxicas e de
outros contaminantes. As areas circundantes nao devem oferecer condi¢des de atragéo, acesso,
prohferag;ao e abngo para pragas e vetores

2.2, Area externa - Os patios e as vias de cuculacao ao redor das areas de recebimento, pré-preparo,
preparo, armazenamento e expedigao de alimentos devem ser revestidos com piso resistente ao transito
sobre rodas Iavével e sem acumulo de quuidos e residuos. A vegetagao deve ser mantida aparada.

lizado e autenticado por C;

2.2.1. A érea destinada ao armazenamento de residuos deve ter dimens&o compativel com as quanhdad&
geradas e com a frequéncia da coleta, ser revestida com material sanitario e ser provida de ponto de agu@eg.
ralo ligado a rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva, sol, acesso de animais e de pessoas estranha'Q =]
atividade.
3

2.22. As cagambas e os outros rec:pnentes utrllzados no armazenamento de residuos devem ser construil
com material de facil limpeza, possuir tampas bem ajustadas e permanecer dispostos em local com piso
Iavavel dotado de ralo ligado a rede de esgoto

Docugnen

|sconsulta.sadpaulo

2.2.2.1. Esses reCIplentes devem estar dlspomvels em numero suficiente e possuir capamdade compatlng
coma quantldade de residuos gerados Ceen

5/20

2.2. 3 A area para guarda de botuoes de gas deve ser exclusiva para armazenamento de recnplentes de Gaso
Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus acessdérios. A delimitagao deve ser efetuada com estruturas que evntE:n—
(] acesso de pessoas estranhas e permita a constante ventilagdor- - ¢ . <L .
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2.3. Areas Externas e Internas - Todas as edificacdes, instalagdes e dependéncias devem ser mantidas fls. 83
limpas, organizadas, em boas condigdes de conservagao, livres de focos de insalubridades, pragas, vetores
urbanos, outros animais, materiais em desuso, inserviveis e estranhos a atividade.

2.3.1. Toda construg@o deve garantir a acessibilidade a pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida
conforme legislag&o vigente.

2.3.2. Os estabelecimentos nao podem ter comunicagdo direta com dependéncias residenciais, bem como
ser utilizados como moradia, dormitéric ou para outras finalidades nao pertencentes a atividade fim. O
descanso durante as pausas deve acarrer em lacal préprio, separado e sem acessao direto as areas de
manipulagao de alimentos. . -

2.3.3. Os ralos e as grelhas devem ser em ntimero suficiente de forma que seja possivel o adequado
escoamento de liquidos. Devem ser dotados de dispositivos resistentes que impegam a passagem de
pragas e vetores urbanos. Nas areas internas é obrigatéria a instalag&o de ralos protegidos e sifonados. Os
ralos e grelhas devem ser ligados a rede de esgoto.

2.3.3.1. E proibida a instalagéo de ralos ou grelhas no interior das camaras frias.

2.3.4. E obrigatéria a existéncia de reservatério de agua potavel, que deve:

I. Ser instalado em local acessivel para inspegao e higienizagao, protegido contra inundagoes, infiltragges,
acesso de vetores, pragas e outros animais;

Il. Possuir capacidade e vaz&o suficientes;

lll. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de higienizagao, atoxico, inodoro e
impermeavel;

IV. Possuir superficie lisa;

V. Ser mantido em boas condigGes de conservagéo, sem rachaduras.

195946.

VI. Ser mantido bem vedado;
Vil. Possuir extravasador na sua parte superior.

2.4. Area interna - As instalagBes devem ser organizadas de forma a facilitar a execugéo dos procedimentos
operacionais, apresentar fluxos ordenados, continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de
produgao, compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até a expedigéo do produto acabado ou a
distribuigdo para o consumo. A separagdo adequada das diferentes atividades deve estar garantida por
meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagao cruzada.

2.4.1. O dimensionamento das instalagdes déve ser compativel com as atividades desenvolvidas,
considerando-se o volume de produgdo, as caracteristicas dos produtos, o padrao do cardapio e os sistemas
de distribuigao e venda.

2.4.2. As instalagGes devem ser organizadas de maneira a restringir o transito de pessoas ndo envolvidas
diretamente com as atividades realizadas no setor.

2.4.3. As préticas de reformas civis devem ser executadas fora do horario de manipulagéo dos alimentos. A
realizagdo de obras durante o funcionamento do estabelecimento s6 € permitida quando for possivel o
completo isolamento da area que esta sendo reformada. O isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a
contaminagéo dos demais setores.

2.4.3.1. Durante a execugdo dessas atividades todos os equipamentos, utensilios, méveis, embalagens para
alimentos e alimentos devem estar adequadamente protegidos.

2.4.3.2. As instalagGes, os moveis, 0s equipamentos e os utensilios devem estar higienizados quando do
reinicio das atividades de manipulagao de alimentos.

2.4.4. A edificaggo e as instalagGes devem garantir aos funcionarios o conforto ambiental, que compreende
o nivel de ruidos, a ventilagdo, a iluminagad e a minimizagao da polui¢do do ar no local de trabalho.

R
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2.4.5. Os pisos devem ser revestidos com material liso, antiderrapante, imperm. .2, lavavel, de fa'ciL( 84
higienizagao e resistente ao uso e aos produtos de limpeza e desinfecgao. Devem ter inclinagéo sufic l:ﬁte

.. em:diregdo aos ralos para-no.permitir que a agua fique estagnada. Nao é permitida a utilizagédo de papeléo,

. tapetes, carpetes ou outros materiais nao sanitarios para forragéo de pisos." - R i

" 2.4.6. As paredes devem possuir acabamento liso, impermeavel, tavavel, de cor clara e resistente aos
impactos, a higienizagao e ao calor. Devem estar livres de umidade, bolores, descascamentos, rachaduras e
outras imperfeigbes. Sao vedadas as divisdrias de vazio interno. As aberturas para iluminagéo e instala@o
de equipamentos de exaustéo, ventilagao e climatizagdo devem ser protegidas contra o acesso de anim_g‘s

sinantrdpicos e sujidades. .
. -

eri

2.4.7: Os tetos devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara, sem frestas e resist%te
ao calor. Devem estar livres de goteiras, umidade, bolores, descascamentos e rachaduras. E proibido fo@o
de madeira em ambientes que envolvam a geragao de calor e umidade. Os vaos de telhado e as abertulgs
para ventilagdo, exaustao e entrada de luz devem possuir mecanismos de protegéo contra a entrada deg

animais sinantrépicos e sujidades. - 3

2.4.8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza e de cor claraun-
Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento automatico. As portas com acesso direto ao Reio
externo devem ter mecanismos de protecdo contra entrada de sujidades e animais sinantrépicos. Os 2
estabelecimentos que, devido as caracteristicas de suas atividades, ndo consigam manter o isolamento S
adequado do meio externo devem possuir, em todas as portas internas, mecanismos de prote¢éo iguaisg
aqueles exigidos para as portas com acesso direto ao meio externo. E vedada a utilizaggo de cortinas 3
plasticas com o objetivo de impedir o acesso de sujidades e animais sinantrépicos. %

L
2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeével e de facil limpeza. Devem po&suir
mecanismos de protecdo adequados contra o acesso de animais sinantrépicos e outros contaminantes.cgs
telas milimétricas, quando instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com matera|
resistente e de fécil limpeza, ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As janelas devem estar
‘protegidas de modo que os raios solares nao incidam diretamente sobre os funcionarios, alimentos e
equipamentos sensiveis ao calor. A protecio adotada deve ser constituida de material de facil limpeza.

195946.

2.4.10. A luminagao deve ser uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras e cantos
escuros, e nao deve alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

ARLOS EDUARDG
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2.4.11. Para as areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos ndo se aplicam os itens 2.4
2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas, pisos, grelhas e ralos devem ser mantidos em bom estado d
conservagao.

por &
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2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso € em ambientes mais altos em relagéo a out
obrigatdria a instalagio de corrimao ou guarda-corpo. Os pisos das rampas e escadas devem possuir
dispositivos antiderrapantes especificos.

afitenticadp

2.4.13. As lampadas e as lumindrias instaladas em locais nos quais os alimentos néo estejam embalad
devem ser protegidas contra explosdes e quedas acidentais.

2.4.14. As fiagGes elétricas devem ser embutidas em eletroductos, internos ou externos as paredes,
segundo a legislagéo vigente. '

gitalizado e

~ 2.4.15. A ventilagao deve proporcionar a renovagao do are garantir que o ambiente fique livre de fungo

gases, pds, fumaga, gordura e condensacao de vapores. °
’ o
2.4.15.1. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulagéo natural do a%Ag
ventilagdo ndo deve ser assegurada com a simples abertura de portas. £ g.
’ . ’ 59
o. 5

2.4.15.2. O pé-direito das instalagtes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas no local. O
direito deve ter, no minimo, 2,70 metros.

617. Dy

hitps://splegisconsulta.’

'2.4.15.3. Em locais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico nio possam ser assegurados p
meio de aberturas na edificagdo, devem ser instalados sistemas de climatizagéo compativeis com as

" dimensdes das instalages, o numero de ocupantes e as caracteristicas do processo produtivo, de acol
com os parametros e os critérios estabelecidos na legislagao especifica. A dire¢ao do fluxo de ar deve g
da drea limpa para a suja e nao deve incidir sobre os alimentos expostos e os funcionarios daquela are&:

£235/2
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2.4.154.Os component 0s equipamentos de climatizagdo devem ser mantidos em adequadas condigﬁ%s 85
de conservagéao e higiene. .

'2.4.15.5. A higienizagdo, a fn‘anuten_g:éo programada e peridica dos componéntes do ‘sistema de |
climatizagao e a troca de filtros devem ser realizadas conforme legislagdo especifica. ‘

2.4.15.6. E proibida a utilizacéo de ventiladores nas areas onde sdo realizadas as atividades de pré-preparo,
preparo e embalagem dé alimentos.

2.4.15.6.1. E proibida a utilizagdo de climatizadores com asperséo de neblina nas éreas de pre-preparo
preparo, embalagem e exposigao de refeigbes prontas para o consumo.

2.4.15.7. Os componentes para captagao do ar externo devem ser localizados em dreas livres de
contaminantes e distantes dos pontos de exaustdo de ar.

2.4.16. E obrigatéria a instalagéo de pias exclusivas para higienizagdo das méos em:

1. Sanitérios para funcionarios e publico;

II. Vestiarios para os funcionarios;

Ill. Pontos estratégicos eni relagio ao fluxo de produgao, de forma a garéntir o facil acesso a todos os
funcionarios e evitar a contaminagao cruzada, considerando-se as areas de guarda de residuos,

recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, porcionamento, fracionamento, embalagem, expedic
e consumo de alimentos.

e
DUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em
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2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagao das médos devem ser instaladas em numero suficiente
considerando-se o fluxo de produgio, a dimensio das instalagdes e as caracteristicas dos alimentos
manipulados em cada setor.

2.4.18. E obrigatéria a instalagéo de pias exclusivas para higienizac&o das maos em todos os locais
destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitdrios, saldes de restaurantes e pragas-de alimentag

Qn

2.4.19. E obrigatéria a instalagdo de pias exclusivas para higienizagdo das maos no setor de venda de
frutas, verduras e legumes nas lojas dos supermercados e hipermercados.

2.4.20. As instalagbes sanitarias para os funcionarios devem ser especificas para cada sexo. Os vasos
sanitarios e os chuveiros devem ser instalados na proporgéo de um para cada vinte funcionérios. E vedado
vaso sanitario do tipo privada turca ou similar. As instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:

«CARLOS E

|. Descarga em bom estado de conservagédo e funcionamento;

Il. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa;

Ill. Mictorios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;
V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem das maos;

VI. Suporte para papel higi€nico devidamente suprido.

!_Io.sp.Ieg.br/Home/AbrirDocumento?pID

2.4.21. Os vestirios devem ser especificos para cada sexo, possuir armarios individuais ou outros sigtem
para guarda de roupas e pertences pessoais que devem ser organizados de forma a prevenir a
contaminagéo dos uniformes e dispostos de modo a permitir a higienizag&o do ambienM

ened digitalizado e autenticado por
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e

2.421.1.0s calgados devem ser dispostos eém local limpo e organizado de forma a evitar a cggtamm‘
uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos °

SRTID

Q
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2.4.21.2. Para os estabelecimentos comerciais classiﬂcados como ME ou EPP e a empresa &gls
Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples esta dispensada a exigénga
vestiario, desde que a area do sanitario comporte de forma organizada a instalagdo de arman&s uﬁﬂnv duai
chuve|ros na proporgao de um para cada vinte funcionarios. (=4

2.4.22. As mstalagoes sanitérias destinadas ao publico devem possuir:
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I. Descarga em bom estado de conservagéo e funcionamento; S.

II. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa; . "
111, Mictérios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com-tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;
V. Lixeira sem giontéto manual para descam;- de papel toalha utilizado na secagem das méos;

V1. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido.

Bconferida em

2.4.22.1. Os estabelecimentos com area'de consumagao para o publico devem dispor, pelo menos, de u
banheiro acessivel, exceto quando instalados em centros comerciais que oferegam esse servigo. Os
equipamentos e acessorios devem ser instalados de forma que possam ser utilizados por pessoa com
defmencna ou com mobilidade reduzida.

2. 4 23. Nos locais onde nao ha consumagao é opc:onal a instalagdo de sanitario para o publico.

aﬁﬂade pode se

2.4.24. As instalagbes sanitarias ndo devem ter comunicagéo direta com as areas destinadas & manipul
e ao armazenamento de allmentos

2.4.25. O esgotamento sanitario deve ser Ilgado arede de esgoto

ES. Sua v

2.4.26. Nao deve existir caixa de esgoto dentro das areas de pré-preparo, preparo e armazenamento de
alimentos. As caixas de esgoto devem ser mantidas bem vedadas.

2.4.27. E obrigatéria a presenga de caixa de gordura, mantida bem vedada, préxima a area de geragéo
residuo. Deve estar localizada fora das éreas de manipulagido e armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagdes de vapor devem ser resistentes a corrosao, fabricadas com material atéxico, de fa
limpeza e desinfecgdo, dotadas de filtros, isoladas termicamente e protegidas fisicamente com material
adequado. As tubulagbes devem possuir ponto de coleta para avaliagao da qualidade do vapor.

195946.

2.4.29. As tubulagbes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as normas vigentes. O ar
comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local ndo contaminado e livre
lubrificantes.

ARLOS ED@ARD(f'GOM

2.4.29.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos, fabricados com material
denso, descartavel, atéxico, que nao libere particulas, odor e sabor aos alimentos. A freqiiéncia de troca
filtros deve obedecer & especificagdo do fabricante.

2.4.30. As tubulagdes, quando aéreas, devem ser instaladas de forma a ndo contaminar os alimentos e o
ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitar a h|g|en|za<;ao

3. EQUIPAMENTOS MOVEIS E UTENSILIOS

entlcacg por C
AbrirDo&umento?pID

.gr/Home/

3.1. Os movels equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados, limpos, bem conservados, s
incrustagdes, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos revestimentos.

3.2. As mesas, bancadas, prateleiras, armarios, pias, cubas, tanques, balcoes de distribuigdo, carrinhos
transporte de alimentos e demais moéveis, equipamentos e utensilios devem estar disponiveis em
quantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgio, as
caracteristicas dos produtos ou padrdo do cardapio e o sistema de distribuigdo ou venda.

=

, to digitalifado e aut
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3:3. As empresas devem dispor dos instrumentos de medicio necessarios para o controle dos processos
produtivos realizados em suas instalagdes, tais como balancas relégios, pHmetros, termémetros, termo-

. Documen

higrémetros, higrometros, entre outros. ":
=]
3.4..0s instrumentos de medigéo devem ser calibrados anualmente ou conforme a recomendagao do %
fabricante. b
.. -
3.4.1. As empresas devem manter registros de controle‘da calibracéo dos instrumentos e equipamentos: 8e
medicdo, além de manter a disposi¢édo da autoridade sanitaria comprovante da execugao do servigo .g
realizado por empresa acreditada em 6rgao oficial competente. > ‘L
: ©
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3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros méveis devem ser construidos ou revestidos interna e
externamente com material sanitario.

3.6. Os moveis das areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos estao livres das exigéncias
do item anterior. Os mesmos devem ser mantidos limpos e bem conservados.

3. 7 Os eqUIpamentos e utensnllos utlllzados devem ser fabricados com materlal sanitario.

3. 8 Os equipamentos devem ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem ajustados e I|vres de
gotejamento

3.9. Nao é permitido 0 uso de equipamentos e utensilios de madeira e vidro ou fabricados com material”
poroso, esmaltado ou susceptivel a oxidagao ou calor nas etapas de fracionamento, pré-preparo, preparo e
porcionamento, exceto nas preparagdes reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia
de substitutos disponiveis no mercado, e desde que obedecidos os quesitos de boas praticas.

3.10. Nao € permitida a utilizagéo de eqmpamentos e utensilios de amianto, bem como a utlhzagao de
termometros de vidro.

3.11.Os Iubriﬁcantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente entrar em contato com os
alimentos ou embalagens devem ser de grau alimenticio. As especificages técnicas do produto devem
permanecer a disposi¢do da autoridade sanitaria.

3.12. Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos protegidos de sujidades e de animais sinantrépicos
e dispostos de forma a evitar a contaminag¢ao cruzada, mesmo quando fora de uso. Nao € permitida a
disposigdo dos mesmos, higienizados ou nao, diretamente sobre o piso, exceto quando a mstalagao dos
mesmos assim o exigir.

3.13. Os fornos, para qualquer utilizagdo, devem ser construidos solidamente, revestidos com material
sanitario e refratario, oferecendo 0 maximo de seguranga e conforto aos trabalhadores.

3.14. Os fornos que produzem gases provenientes da queima devem ser dotados de chaminé e filtros
suficientemente dimensionados para a livre saida dos gases queimados, de acordo com as normas técnicas
oficiais de poluigao.

195946.

3.15. E proibido em fornos a lenha o uso de madeira provinda de demoligdo, méveis, caixarias e aquelas
utilizadas em obras.

3.16. O arranjo fisico dos equipamentos e dos méveis deve obedecer ao fluxo operacmnal prop|C|ar o facil
acesso aos mesmos e garamlr a seguranca dos funcionarios.

3. 17 (0] entorno dos equrpamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu perfeito funcionamento,
manutengéo, higienizagao, cwcula(;ao de are dos operadores.

3.18. Nas areas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refngera(;ao devem ser instalados de
forma a ndo comprometer a sua eficiéncia.

3.19. Os equipamentos gue processem ahmentos em po devem ser herméticos ou dotados de captadores
de po.

3.20. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a produgéo de
alimentos e embalagens devem possuir dispositivos de protegdo e seguranga, de modo a minimizar ruidos e
prevenir acidentes. -

3.21. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos, tais como: partes méveis, zonas entrantes, de
cisalhamento, de corte, areas de cilindro, serras e transmissées de forga, dévem possuir dispositivos de
protega@o que impegam o acesso involuntario & acidental ou que possibilitem o acesso voluntario dos
trabalhadores.

3.22. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de modo que:

1. Sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigéo de trabalho;

1. No s localizem na zona' perigosa da maquina ou equipamento;
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|II Possam ser amonados ou deshgados em caso de emergenma por outra pes:ma que nao seja o opﬁ@dgg

IV Nao possam ser amonados ou desllgados |nvoluntar|amente pelo operador ou de qualquer outra forma
acidental;

V. Nao acarretem riscos adicionais.

- 3.23. A empresa deve utilizar e manter em condigBes seguras de uso os equipamentos que auxiliem no €
transporte € movimentagéo de cargas, cujo peso possa comprometer a seguranga ou acarretar agravos g

saude dos funcionarios. - °
N @
3.24. O dimensionamento dos equipamentos e mobiliarios deve assegurar a pen‘eata adaptagéo as c
dlmensoes corporars do mampulador 8
3.25. A empresa deve d|spon|b|||zar assentos adequados para a realizagdo de tarefas que possam ser &
executadas na posigdo sentada. 3
. h S
3.26. Os motores e casas de maquinas devem possuir sistemas de isolamento que garantam a seguran%
dos funcnonanos e operadores 3
o
4. HlGIENIZA(;AO DE INSTALAC.OES EQUIPAMENTOS, MOVE!S E UTENSILIOS =
>

4.1. A etapa de higienizagao dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em area propria, protegida, iso§da,

dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e agua corrente fria e quente.

4.1.1. Quando da impossibilidade de adequacado da estrutura fisica, os procedimentos devem ser realiz
de forma a garantir a eficacia do processo e a seguranga dos alimentos, de forma a evitar a contaminag

S

@vgs. s

cruzada. (O]
4.2. Os equipamentos que apresentem superficies ndo visiveis e com contornos que possam acumular g
residuos, como fatiadores, picadores, moedores de carne, liquidificadores, entre outros, devem ser < o
desmontados para que seja possivel a higienizagao adequada. 8 g
. 3
w o
4.2.1. Os equipamentos que ndo possam ser totalmente ou parmalmente desmontados devem ser n Y
higienizados por meio de técnicas eficientes. 9 a
. . g
4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfecgdo devem garantir a ndo contaminagao dos alimentos por<t %‘
meio da utilizacao de procedimentos, equipamentos, utensilios e produtos adequados. &_’ e
. o9
4.4, Todos os materiais, utensilios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza, vassouras, rodos, pésgié
lixo, baldes, lavadoras de pisos, entre outros, devem ser mantidos limpos, bem conservados e guardadog g
em local préprio e identificado, separados de acordo com o tipo e local de utilizagao. o
. ]
. . . . . L £ B
4.5. Os utensilios e panos de limpeza utilizados nas dreas de armazenamento de residuos e nos samtargs-g
devem ser especificos e ndo podem ser usados em outras areas. =
o £
4.6. E proibido o uso de panos néo descartaveis nos procedimentos de higienizaggo e secagem de o :|:°
utensilios, equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto com alimentos. O uso de pagsS
descartéveus nao deve acarretar risco de contaminagdo cruzada. N
]
s
4, 7 Todos os produtos destmados a higienizaggo das instalagbes, equipamentos, mdveis e utensilios deBe
obedecer & legislacdo vigente, estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVIS/A%e 9
ser utilizados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade. Os g
. produtos de uso profssional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranca. QE’
48 A Iavagem de utensilios em maquinas de lavar louga deve ser efetuada de forma a garantir que sejaaw

" atingidas as seguintes temperaturas:
|. Durante a lavagem: 55°C.a 65°C; -
- Il. Durante o enxague: 80°C a 90°C.

" 4.9. A periodicidade e os métodos de higienizagio devem ser compativeis com os processos de produga
com as propriedades das matérias-primas, superficies e produtos utilizados.

pry
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4.10. Toda a égua utiliza. . para a higienizagéo deve ser descarregada na rede de esgoto, ndo sendo fls. 89
permitido o seli escoamenta para galerias pluviais, via pablica ou vizinhanga. '

4.11. € vedado:’

I. Varrer a seco;

II. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgao;
Ill. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos de limpeza e desinfecgéo;

IV. Lavar pegas de uniformes e panos de limpeza em areas nas quais possam acarretar ou sofrer
contaminacao cmzada

V. Diluir produtos detergentes e saneantes contranando a recomendagéo do fabricante;

VI. Manter esponjas, sabbes e panos descartavels utilizados na hlglenlzagao de utensuhos imersos em
recipientes com &gua ou outra solugao;

VIIl. Manter rec1p|entes para acondnmonamento de resnduos sobre bancadas e pias.

4.12. Durante a manlpulagao de alimentos é proibido reallzar a Iavagem das instalagées. A limpeza para
remogao de sujidades ou residuos de alimentos deve ser feita de forma a evitar a contaminagao cruzada.

S. Sua validade pode ser conferida em

4.13. O Sistema de limpeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos de produtos, que devem
ser removidos pelo sistema de aspiragao ou outro compativel com o processo. Nao é recomendado o uso dg
ar comprimido para esta operacao. .

4.13.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para facilitar a limpeza. A remot;aq;
das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se escovas de cerdas sintéticas, de dureza adequada a
superficie.

4.14. No sistema de limpeza a seco, alavageme a desmfecgao sé devem ser empregadas quando o nivel
de contaminagéo exigir.

195946.

5. RECEBIMENTO

e autenticado por CARLOS EDUARD
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5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartaveis deve ocorrer em area protegida de chuva, sol
e poeira e livre de residuos e materiais inserviveis. O local deve ser organizado de forma a garantir a
seguranga dos produtos.

5.2. E proibida a entrada de veiculos de transporte nas areas destinadas ao armazenamento de alimentos.

5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartaveis ndao devem ser dispostos diretamente
sobre 0 piso. g

sequir, para as areas destinadas ao armazenamento. - . N

S
-
5.5. E proibido o armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para afimentos e descartaveis nos 5
patios e nas plataformas de recebimento. °

-

5.6. No momento da recepgao de mercadorlas devem ser observadas as condi¢dgs de conservagao ¢
I|mpeza dos veiculos de transporte e a higiene e a uniformizagao dos entregadores.
5 7. Os alimentos devem ser inspecionados, no momento da recepgao dos mesmos, conmdewdcsse o
padrao de identidade e qualidade prewamente definido. Deve-se, ainda, observar 8
. l—‘ — . 'ﬁ
. c
I lntegrldade e Ieglbllldade da rotutagem; : a g
Il. Denominagao de venda; ‘ VA T
. Denominagéo de venda; u 2 ]
IIl. Data de validade; - §
A : . . .- TS
‘@ g-
http:/iwww3,prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretari ios_juridicos/cadlem/integra.asp?alt=06122011P%20026192011SMS 1021 =
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fls. 90

IV Numero de registro no érgao oficial, quando obngatorlo

V. Ident|f|ca<;ao de origem: razéo social e enderego do fabncante do dlStI’IbUldOl’ quando proprietario da
marca e do importador, para alimentos importados;

VI. Temperatura dos allmentos perecwels que quando do recebimento, devem obedecer aos seguintes
parametros: . .

a) Produtos congelados: no maximo a —12°C ou conforme a especificagéo do fabricante;
b) Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especifica¢io do fabricante;
c) Carnes’e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificacéo do fabricante;

d) Leite e derivados, ovos, frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos
polpas: no maximo a 10°C ou conforme especificagao do fabricante;

e) Preparagdes prontas para o consumo com pescados crus ou carne bovina crua: no maximo a 5°C;

f) Produtos de panificagéo e confeitaria com coberturas e recheios que possuam ingredientes que
necessitem de refrigeragao: no maximo a 5°C;

g) Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagdo do fabricante;

h) Produtos quentes: no minimo a 60°C.

VII. Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais como: amolecimento e
deformagdes nos produtos, embalagens molhadas ou deformadas, com camada de gelo, acimulo de

liquidos ou cristais de gelo;

VIII. As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor, textura;

195946.

IX. A integridade, limpeza e presenca ou vestigios de animais sinantropicos nas embalagens e nos
recipientes de transporte dos alimentos.

5.8. Os alimentos que né&o atenderem os critérios e parametros de qualidade e seguranga apresentados
item 5.7 ndo devem ser recebidos.

CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pod® ser conferida em

6. CONDI(}()ES DE ARMAZENAMENTO

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartaveis devem ser
armazenados em local organizado, com iluminagao, temperatura, umidade e ventilagido adequadas,

dimensao compativel com o volume armazenado, isolado por barreiras fisicas do ambiente externo e das
demais areas com atividades distintas e atender aos seguintes critérios:

enticado por

1. Protegidos da incidéncia de raios solares;

. Sepa}édos bbr categorias;

III‘V'Separados de todos os materiais dé limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos;
\VA S_éparados dos alimentos que exélém bdorés;

V. Empilha~dos segundo as recomendagdes dos fabricantes e de forma a ndo comprometer a qualidade
mtegrldade das embalagens e dos produtos

VI. Organizados de forma a garantir a ventilagéo, higienizagéo e éirculacéo de pessoas;

VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidos em bom estado de
coniservagao e limpeza; .

VIII. Acondicionados em embalagens integras, sem deformages, sujidades’e ferrugem, com identificaca
visivel e apresentando todos os dados necessanos para garantlr sua rastreabnlldade eo controle da data
valldade * v . T : . i

%L°215/201 7. Dotunfpnto digitalizado e aut
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1X. Utilizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou PEPS — Primeiro que
Entra, Primeiro que Sai. -~

6.1.2. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios impréprios para 6 consumo, com prazos de
validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados, reprovados, devolvidos ou recolhidos do mercado,
destinados a devolugao ou descarte devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente
identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos de forma a impedir a atragédo, o acesso, 0 abrigo e
proliferagédo de vetores e pragas urbanas. Incluem-se também as embalagens para alimentos em
desconformidade com esta norma e a legislagao vigente. Deve ser determinada a destinagéo final dos
mesmos. Os produtos resfriados e congelados devem estar armazenados em equnpamentos destlnados
para este fim. . .

6.1.3. Nos ambientes caracterizados como depésito, onde sao utilizados estrados, gaiolas e similares, as
pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 40 centimetros de distancia da parede e das outras pilhas e a
60 centimetros do forro.

6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 10
centimetros de distancia da parede e a 60 centimetros do forro, com separagéo entre as pilhas. Os
alimentos, bebidas, embalagens e descartaveis devem estar dispostos em prateleiras de material liso,
resistente e impermeavel, com altura minima de 25 centimetros de distancia do piso, de forma a evitar a
contaminagao dos alimentos.

6.2. As embalagens primarias para alimentos e os descartaveis (copos, canudos, pratos, marmitas, tatheres,
guardanapos, filmes plasticos, papel toalha para secagem das maos, entre outros) devem ser armazenados
de forma organizada. Devem ser mantidos protegidos, separados de outras categorias de produtos, sobre
estrados ou prateleiras.

6.3. As embalagens secundarias e tercidrias para alimentos devem ser armazenadas de forma organizada,
segregadas dos produtos alimenticios, sobre estrados ou prateleiras.

6.4. Os produtos para higienizag&o e limpeza com prazos de validade vencidos devem ser identificados e
mantidos segregados em local afastado das areas destinadas a manipulagdo de alimentos.

195946.

6.5. Os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos devem ser armazenados
segundo a recomendagéo do fabricante, afastados do piso e em local segregado, organizado e identificado.

6.6. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos a
atividade em locais de armazenamento de alimentos, embalagens e descartaveis.

6.7. Os tambores, barricas, sacos e caixas de matérias-primas,‘ingredientes, produtos intermediarios e finais
devem ser mantidos fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso e paredes.

6.8. Ap6s a abertura das embalagens originais, as matérias-primas, os ingredientes e os produtos
alimenticios devem ser conservados conforme a recomendagéo do fabricante, considerando-se a nova data
de validade e as condigbes de acondicionamento e armazenamento.

6.9. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais apés a abertura das mesmas,
devem ser identificados com a data de abertura e nova data de validade.

6.10. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de suas embalagens originais
devem ser identificados com as seguintes informagdes: nome do produto, marca, lote, data de abertura da
embalagem e a nova data de validade, conforme a orientagdo do fabricante. Outros sistemas de etiquetas
podem ser implantados, desde que permitam a identificagéo e a rastreabilidade do produto.

6.11. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o consumo nao forem utilizados
ou embalados imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente, protegidos e identificados com o
nome do produto, data de manipulagéo e data de validade.

6:12. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados, acondicionados e
armazenados em condigtes condizentes com as caracterlstlcas dos produtos.

6.13.Os equipamentos de refrigeragdo devem ser dimensionados de acordo com o volume e os tipos de -
allmentos manlpulados ou armazenados no Iocal

PR Car I
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6.14. Nos equipamentos de refrigeragao, tipos diferentes de alimentos podem se. armazenados, descﬁﬂgz
. devidamente protegidos e separados, de forma a evitar a contaminagao cruzada. A disposigao dos pr
) deve respeitar as linhas de carga méaxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

" 6.15. Os alimentos estocados em camaras frias devem ser armazenados distantes das paredes e sob
arrumagdo modular, de forma a garantir a circulagdo do ar frio. Os mesmos néo devem estar dispostos sob
os evaporadores. £
6.16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes, carnes, pescados e outrosz
produtos crus devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos termicamente processados. 2
Quando da existéncia de apenas um equipamento, o armazenamento deve ser realizado de forma a evi
contaminagéo cruzada e a migragéo de odores de um alimento para o outro.

6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo
equipamento, os alimentos prontos para 6 consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores; o
semiprontos e pré-preparados nas prateleiras do meio; e os produtos crus ou no higienizados nas
prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

7ser confgr

e pode:

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas especificas para cad%
recipiente, de modo que o fundo de um recipiente n&o fique em contato direto com os alimentos do =
recipiente inferior, quando empilhados. O material descartavel utilizado neste procedimento ndo deve seg
reaproveitado. ©
=1
6.19. Os produtos acondicionados em caixas de papeldo devem ser armazenados em equipamento de @
refrigeracdo exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtosfﬁ

6.20. Os equipamentos de refrigeragdo devem ser organizados e regulados de forma a garantir que sej@
atingidas as temperaturas indicadas para cada categoria de alimentos.

- . . = Q
6.21. No caso de existir apenas um equipamento de refrigeragdo, o0 mesmo deve estar regulado parao £ |
alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua conservagéo. g QL
. 23
6.22. E proibido desligar os equipamentos de refrigeragdo com o objetivo de economizar energia. A w S
operagao de degelo automético ndo pode acarretar variagoes nas temperaturas dos alimentos 8 i
recomendadas pelos fabricantes ou pela legislacao vigente. |:_‘:|
6.23. As camaras frias, quando instaladas, devem possuir: 6
1
|. Antecamara, porta de impacto ou outro sistema que permita a protegédo térmica; 8_
o
Il. Revestimento com material de facil limpeza, impermeavel, liso e resistente e mantido livre de ferruger§

lIl. Prateleiras confeccionadas com material sanitario;

IV. Estrados em bom estado de conservagéo e limpeza, sem infestagdes e sem sinais de umidade ou
emboloramento;

V. Porta com sistema de vedagao que permita a manutengio da temperatura interna;
VI Dlsposmvo de seguranga que permlta abertura da porta pelo lado interno;
Vil Termometro locallzado no Iado externo que permita a verificagdo de temperatura |nterna

VIill. Sensor de temperathra do ar intero. O sensor deve ser instalado no local mais quente da camara
determinado por estudo de distribuigdo de temperatura ou por calculo de projeto do fabricante;

IX. Interruptor, localizado na parte externa, com lampada piloto indicadora de ligado / desligado.

$7. Documento digitalizado e autentic
hgps://splegiscon%uIta.saopauIo.sp.Ieg.br/Home/AbrirDocumento?pID

- 6.24. As embalagens dos alimentos armazenados devem estar limpas, integras, sem deformagdes, livr
sinais de umidade e emboloramento.

6.25. As embalagens de madeira e de uso unico, provenientes diretamente do fabricante ou produtor,
utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos, entre outros produtos, devem apresen
rotulagem e ser armazenadas em equipamentos de refrigeragdo exclusivo. Na total impossibilidade, as
mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

py
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6.26. Os alimentos em «. _.ongelamento e em dessalgue para posterior preparo devem ser protegidos eﬂ s. 93

identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de uso. .
6:27. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitem- de posterior complementagdo da cocgio para o |
seu consumo devem ser armazenados separadamente dos alimentos prontos para o consumo. Devem ser |
mantidos devidamente protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagées: alimento |

parcialmente cozido, nome da preparagéo, data de manipulagéo e data de uso ou validade. °

6.28. Os alimentos pré-preparados e os alimentos prontos para o consumo devem ser acondicionados em
recipientes de material liso, impermeavel, com aproximadamente 10 centimetros de altura, de\{idamente
protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes: nome da preparagao e data de uso ou
validade.

er conferida em

6.29. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as recomendagdes dos fabricantes

-"quanto as condigdes de armazenamento dos alimentos antes e apods a abertura das embalagens. Na
auséncia dessas informagdes e para alimentos pre-preparados e preparados no estabelecimento devem s
usados os critérios e parametros indicados abaixo:

de s

|. De 0 a - 5°C: 10 dias;

Il. De - 6 a - 10°C: 20 dias:

Ilf. De -11 a -18°C: 30 dias;

IV. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6.30. Os alimentos resfriados devem ser armazenados conforme os prazos de validade e nas temperaturas
indicadas pelos fabricantes na rotulagem. Na auséncia dessas informagdes e para alimentos, pré-
preparados e preparados no estabelecimento devem ser utilizados os parametros apresentados a seguir:

l. Leite e derivados: no méaximo a 7° C por 5 dias;

1. Ovos e outros produtos: no maximo a 10°C por 7 dias;

195946.

Ill. Carne bovina, carne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados crus, exceto espetos mistos
bife rolé, carnes cruas empanadas e preparagdes com carne moida: no maximo a 4° C por 3.dias;

r CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade po

IV. Espetos mistos, bife rolé, carnes empanadas cruas, e preparagdes com carne moida: no maximo a 4°C
por 2 dias;

V. Pescados e seus produtos manipulados crus: no maximo a 2° C por 3 dias;

rﬁicado po

Gg.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID

VI. Produtos de panificagao e confeitaria prontos para o consumo com coberturas ou recheios que possua
ingredientes que necessitem de refrigeragéo: no maximo a 5°C por 5 dias;

VII. Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos: no maximo a 4°C por 3 dias;
VIil. Alimentos pds-cocgdo, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;

IX. Pescados pds-cocggo: no maximo a 2°C por 1 dia;

digitalizado e aute

X Sobremesas e outras preparagdes com lacticinios: no maximo a 4°C por 3 dias ou acima de 4°C até 6°C
por 2 dias ou acima de 6 °C até 8°C-por 1 dia;

hitp:/iwww3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretarias/negocios_juridicos/cadlem/iritegra.asp?alt=06122011P%20026192011SMS

XI. Maionese e misturas de maionese com outros alimentos: no maximo a 4°C por 2 O
até 6°C por 1 dia' . [t
- 3
XII Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados sucos, polpas, caEb (g.cana: N
maximo a 5° C por 3 dias; - = & 0
: ~ 0
XHL. Para os demais allmentos preparados no maximo a 4°C por 3 dias. a ?D'
Sy .
~+
6.31. Quando forem utlllzadas temperaturas superlores as indicadas no item 6.30, no limite maxinié de 10°§
0 prazo maximo-de consumo dos alimentos deve ser reduzido. ao
]
o
]
K=
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6.31.1. Alimentos que ndo observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos |tensfé§994
e 6.30 devem ser descartados.

6.32. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos equipamentos de refrigeragéo ndo
deve ultrapassar 1,0 centimetro.

- 6.33. Ap6s a higienizagao, os equipamentos de refrigeragdo devem ter sua temperatura interna reduzida
estabilizada antes do armazenamento de alimentos.

6.34. Nao é permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias fria e quente com
tecidos, plasticos, papeldo ou qualquer outro material que impega ou dificulte a circulagao do ar entre os
produtos armazenados.

er conferida efh

6.35. Produtos alimenticios que apresentem sinais de descongelamento ou de recongelamento, tais comap
amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, actimulo de -
liquidos ou cristais de gelo, e que ndo atenderem o estabelecido no Subitem 6.1.2, devem ser descartadog;

de

6.36. E vedada a utilizagao de sacolas para transporte de compras e sacos coletores de residuos para
armazenamento de alimentos nos equipamentos de refrigeragéo e de aguecimento de refeigdes.

7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

ua validade

7. 1 A conf"gurac;ao das areas de pré-preparo, preparo, porcnonamento e acondicionamento dos alimento$?
deve possuir fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre as vérias categorias e niveis de preparo dom
alimentos, de forma a evitar a contaminagao cruzada,

z

7.1.1. A separacdo adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou outras medidas &

efetivas que permitam evitar a contaminagéo cruzada. 8
7.2. E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas areas externas dos estabelecimentos. E <
o<
. . R = . . = 3
7.3. As éreas destinadas a selecéo e lavagem de vegetais, manipulagéo de ovos, pescados, carnes e seﬁ P
derivados crus devem ser separadas das demais por meios fisicos ou por outros meios eficazes de formag —
evitar a contaminagdo cruzada. oA4
Za
7.4. E proibido manter a disposigéo e utilizar alimentos, matérias-primas e ingredientes, com prazos de < %‘
validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas recomendadas pelo fabricante ou por este ‘3 €
egulamento. o9
reg 8 g
o . - - " < . . o 3
7.5. E proibido manter a disposigéo e utilizar alimentos com embalagens nio integras, violadas, amassadas,g
enferrujadas, estufadas e sem identificagao de procedéncia. Sa
—
. . . - . - .:
7.6. As embalagens impermeéveis dos alimentos devem estar limpas antes de serem abertas. Para remoéeg
de supdades deve ser utilizada agua corrente e potavel @
£
7.7. Todos os equ|pamentos e utensilios que entrarem em contato com material potencialmente contamin q_g

devem ser higienizados antes do contato com as matérias-primas ou com o produto acabado.

talizadae au

7.8. A manipulacao dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento térmico ou que nao
serdo submetidos a tratamento térmico, e de frutas, verduras e legumes j& higienizados, deve ser realizad
com o uso de utensilios previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar

ontamlnagao cruzada.

L.
gl

ooli
Hittps://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/

7.9./A higienizagao de frutas verduras legumes e demats vegetais utlllzados na confecgéo de preparagd
culindrias e bebidas deve contemplar as seguintes etapas:

. Selégéo para retirada de partes e unidades deterioradas;
1. Seleg:ao para retirada de umdades brotadas, de sujidades, pragas e vetores;

III Lavagem cu:dadosa efetuada em agua corrente e potavel folha por folha Iegume por legume, cacho
cacho fruta por fruta

<4

[ : T B

V. Desmfecgao reallzada conforme a recomendagao do fabncante do produto saneante unhzado

atéria PL 215/2017. Docuﬂhento
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V. Enxague efetuado de forma cuidadosa em agua corrente e potavel ou conforme a recomendagéo do
fabricante.

7.9.1. Nao precisam sofrer desinfecgio:
I. As frutas, legumes, verduras e demals vegetais que irdo sofrer agao do calor;
0. As frutas cujas cascas n&o serao consumldas

lll. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos e vitaminas cujas cascas nao
serao utilizadas no processo. .

7.10. Para higienizag¢ao de vegetais os estabelecimentos devem possuir utensilios, equipamentos ou cubas
de material ndo contaminante, préprios para este fim, resistentes a corroséo, de tamanho que permita a
imers&@o completa dos mesmos, e em numero suficiente de acordo com as quantidades de alimentos
manipulados € os procedimentos utilizados.

7.11. Os produtos utilizados na lavagem e desinfecgao de vegetais devem apresentar, na rotulagem,
indicagdo de uso para este fim, estar devidamente regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
- ANVISA e serem utilizados até a data de validade. As diluigbes dos produtos, o tempo de contato e as
demais instrugGes para uso devem atender as orientagdes dos fabricantes.

7.12. Outros procedimentos para higienizacdo de frutas, verduras, legumes e demais vegetais s6 podem ser
utilizados apds a realizagdo de estudos de validagdo que comprovem sua eficacia. A descrigdo da
metodologia e os resultados encontrados devem permanecer a disposigdo da autoridade sanitéaria.

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devem ser manipulados e embalados segundo
0s parametros e os critérios estabelecidos por este regulamento e por outros regulamentos técnicos
especificos.

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condigBes seguras, conforme a
recomendagao do fabricante. Na auséncia dessa informagao, o dessalgue deve ser realizado:

195946.

I. Em agua potavel, sob refrigeragéo até 5° C;
1l. Por meio de fervura.

7.15. O tempo de manipulagdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente nao deve exceder a 30
minutos por lote.

7.16. A temperatura das areas climatizadas deve ser mantida entre 12°C ¢ 18°C e a manipulag3o nestas
areas nao deve ultrapassar 2 horas por lote.

7.17. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagao do fabricante. Na
auséncia desta informagao, .o descongelamento deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C ou em
forno micro-ondas ou de convecgao, quando o alimento for submetido imediatamente & cocgéo. O
procedimento deve ser realizado de forma a garantir que todas as partes do alimento sejam completamente
descongeladas.

7.18. Os produtos congelados devem ser preparados segundo a recomendacgéo do fabricante expressa na
rotulagem. Na auséncia dessa informacéo, o descongelamento pode ser realizado diretamente sob cocgao,
desde que o método de cocgdo assegure o disposto no subitem 7.21.

7.19. Os"alimentos que tenham sido descongelados ndo devem ser congelados novamente, exceto os
alimentos ¢rus que passem por processo de cocgao e os alimentos crus semiprontos, feitos com carnes
descongeladas, desde que sejam preparados diretamente na cocgédo, sem descongelamento prévio. Devem
ser asseguradas as condi¢des estabelecidas no subitem 7.21.

7.20. Os alimentos submetidos a cocgéo e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, e a seguir para o congelamento.

7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura minima
de 74.C. Temperaturas inferiores podem ser utilizadas' no tratamento térmico, desde que as combinagGes de
temperatura e tempo sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, como
70°C por 2 minutos ou 65°  ar 15 minutos.
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. devem ser utilizados ovos pasteurizados, cozidos ou desidratados.
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7.22. O resfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma a mini....ar os riscos de fls. 96

, contaminagéo cruzada e de multiplicagio microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser
reduzida de 60°C a 10°C em até duas horas. Em seguida, o alimento preparado deve ser mantido em
equnpamentos de refrigeragao, resfriado ou congelado

' 7.23.0s allmentos reconstituidos devem receber a adlgao de agua potavel. Apds a reconstituigdo, devem

ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados conforme a indicag&o do fabricante.

£

e . = . . (]

+ 7.24. As gorduras e os 6leos. utilizados em frituras ndo devem ser aquecidos a temperaturas superiores g
180°C. b=l
- = B

. . . 9
7.25. A reutilizagao de 6leos e gorduras s6 é permitida enquanto estes ndo apresentarem fumaga em . g
temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragdes na cor, aroma ou sabor. o
£ Y

[}

7.26.0s oleos e gorduras devem ser filtrados em filtros préprios. Em caso de utilizagdo de fritadeira cong
filtro, devem ser obedecidas as recomendagses do fabricante e observadas as caracteristicas fisico- g
quimicas e sensoriais dos oleos e gorduras. 2
o

7.27. Os ovos devem ser utilizados segundo os seguintes critérios: B
. °

I. N&o é permitida a utilizagao de ovos com as cascas rachadas ou sujas; E

a

Il. Devem ser manlpulados de maneira que o contetido nao entre em contato com a superficie externa da:
casca, de forma a evitar a contaminagéo cruzada;

S.S

1ll. S&o proibidas preparacﬁes em que 0s ovos permanegam crus ou mal cozidos. Os ovos cozidos deveg
ser fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem apresentar a gema dura. Nas preparagdes sem cocga@®©

0 G

7.28. Na etapa de reaquecnmento todas as partes dos alimentos devem atingir, no minimo, a temperaturgde

74°C < ©

o<

ao

7.29. E vedada a utilizag3o de restos alimentares. ws

. e

. 7.30. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos & 9 é

- atividade nas areas de pré-preparo, preparo e acondicionamento dos alimentos. E &

i : o

7.31. E proibida a entrada de caixas de madeira nas areas destinadas ao preparo de alimentos. 8 ‘s’
o

8. EMBALAGEM E ROTULAGEM s E

< ©

<]

8.1.As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as boas praticas. Devem s@re

adequadas as caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os regulamentos técnicos especificos, cBm=

o objetivo de preservar os padroes de identidade e qualidade do produto. % g

) : )

8.1.1. As embalagens ndo devem permitir a migragdo para os alimentos de componentes indesejaveis, o £

toxicos ou contaminantes em quantidades tais que superem os limites maximos estabelecidos em Ieglsl%a_g

ou que possam representar riscos para a sallde humana ou ocasionar modificagdes ndo esperadas na
composigao ou nas caracteristicas sensoriais dos al|mentos :

Wyitaliza
P.leg.br/Ro

8.2. A rotulagem dos -alimentos deve apresentar-se mtegra com caracteres perfeitamente legiveis, cont
dados necessarios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer aos consumidores informagdes sobre s!
caractenstlcas

a

tocd

8.2.1. A rotulagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve conter as mforma(;oes
exigidas pela legislacao geral, especifica e por este regulamento:

I. Denominagéo de venda do alimento,;
II Lista de mgred:entes em ordem decrescente de Propor¢ao;

HI. Identifica¢do de origem: razao social e enderego do fabricante, do distribuidor quando proprietario d
marca e do importador, para alimentos importados;

V. Data de validade: , o

h#ips://splegisconsulta.saopaulo?
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Cabeoxie

. VI Instrugoes para o preparo e uso do allmento quando necessario;

VII Indicagao das precaugdes necessarias para manter as caracterlsucas normais do alimento. Para os
produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas méxima e minima de conservagéo
e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigdes. O mesmo

dispositivo é aplicado para alimentos que possam sofrer alteragdes apds a abertura das embalagens; g
VIIl. Informag&o nutricional, cc;nforme legislagao vigente; - §
IX.'Registro, quando obrigatdrio. "%
8.2.2. Os alimentos fabricados, manipulados ou fracionados no local de venda e embalados na presenga dg

consumidor devem apresentar as seguintes informagdes:

|. Denominag¢ao de ven_da do alimento;

. Ma‘rca;'

Ill. Lista de inQredientes em ordem decrescente de proporgao;

IV. Data de validade apés fracionamento ou manipulagéo;

V. Indicagdo das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os
produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservag
e 0 tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigées.

9. DISTRIBUIGAO, EXPOSIGAO PARA VENDA E CONSUMO

9.1. Durante as etapas de distribui¢do e exposigdo para venda ou consumo, os alimentos e utensilios deve]

estar devidamente protegidos contra contaminantes de origem quimica, fisica e biolégica que:possam ser
gerados pelos ambientes internos e externo, consumidores, manipuladores e animais.

©S EDUARDO GOMES. Sua validade pode s
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9.1.1. £ vedada a utilizagao de tecidos e de outros materiais ndo sanitarios com o intuito de forrar bancada
ou proteger alimentos. .

9.1.2. Os utensilios destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para cada preparacéo ou produ
alimenticio e possuir cabos longos de forma a propiciar o distanciamento entre a mao do usuario e os
alimentos.

9.2. Os ornamentos e plantas ndo devem propiciar risco de contaminagéo dos alimentos.

9.2.1. As plantas em terra ndo devem permanecer entre o fluxo de ar e os alimentos, sobre balcdes e mes
de distribuigdo. E vedada a adubagdo orgénica.

9.3. E permitida a utilizagdo de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar ndo incida
diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos. . i

9.4. E proibido expor para venda e utilizar produtos com prazos de validade vencidos, sem identificagido o
sem o registro no érgao competente, conforme legislagéo vigente.

95 E proibidd expf)r para venda e utilizar alimentos com embalagens violadas, estufadas, rasgadas,
furadas, amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto.

\aengp digitalizado e autnticado por SARL

:55.
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9.6.E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de descongelamento ou rwngla men
tais como: amolecimento ou deformagéo dos produtos, embalagens molhadas, com camada de g
“acumulo de liquidos ou cristais de gelo, entre outros. :

[=3
[

MgtérialRIcA 2@+,

9.7. As balangas, bancadas e esteiras utilizadas para apoio de mercadorias nos caixas de pfementc
produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada dos alimentos. 1 °
—+

9.8. Os alimentos resfriados e congetados deixados pelos consumidores nos caixas de pagamento d¢
. produtos devem ser imediatamente recolhidos e armazenados nos equipamentos especificos.
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9.9. E proibido expor para venda, em sistema de autosservigo, alimentos ndo embalados, exceto vegetL% 98
néo h|g|emzados, graos e refeigdes prontas para consumo imediato serwdas em restaurantes e similares.

9.10. E permitida a comercializagio de carne moida, desde que a moagem seja feita, obrigatoriamente, a
pedido e na presenga do comprador.

9.10.1: E permitida também a comercializagao de carne moida processada e embalada em estabeleczmeﬁo
regulanzado junto aos orgdos oficiais competentes.

erida e

9.11. No comércio varejista de carnes, somente sera permitido empanar e adicionar temperos em carnes.

quando existir local que atenda os mesmos requisitos da area de pré-preparo. O responsavel pelas e
atividades deve estar devidamente treinado em manipulagao de carnes. 8
< - . . x - @

9.11.1. Séo vedadas no comércio varejista de carnes a manipulagao de preparagdes com carnes moidas@ a
adigao de sais de cura nas carnes temperadas. %
. <]

9.12. S&o proibidas a comercializagdo e a utilizagdo de carne seca, carne de sol, charque e outros produ@s
carneos produzidos em estabelecimentos sem registro nos 6rgéos oficiais competentes. S
°

9.13. E permitida a venda de alimentos carneos descongelados desde que esteja em conformidade com x
recomendagéo do fabricante impressa na rotulagem e que ocorra em estabelecimentos que possuam >
equipamentos destinados para este fim. Durante a exposigio para venda o produto deve estar identificad§
de forma clara, informando aos consumidores tratar-se de alimento descongelado e que ¢ mesmo néo déO_e
ser recongelado antes do preparo. Deve ser informada, também, a data de descongelamento do produto(lﬂ

9.14. E proibida a comercializagéo de produtos descongelados contrariando a recomendagio do fabricar%,
indicada na rotulagem, de preparar o alimento diretamente na cocgéo ainda congelado.

RDO G

9.15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos limpos e bem conservad

dotados de protegao, fabricados ou revestidos com material sanitario, conforme as caracteristicas dos < g
alimentos. 8 §
' . . . w o
9.16. Os produtos vendidos a granel devem ser identificados, de forma visivel e clara, fornecendo aos  ¢p o
consumidores as seguintes informagdes: 9 [a]
r o
|. Denominagéo de venda do produto; 6 S
~ €
Il. Marca; o2
o £
. ~ . =3
IIl. Data de validade segundo a recomendagao do fabricante. § 8
[s)=]
9.17.0s utensmos ut|l|zados para o porcionamento dos alimentos vendidos a granel, exceto graos e dem@s‘f
produtos secos, devem ser removidos dos recipientes e lavados apds sua utilizagdo. ] g
=
. . . L . - © o
9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de forma facilmente visivel ao ¢ £
consumidor a temperatura do ar interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais vigentes. o JO:
T =
O =
9.19. Os balcoes 0s equipamentos e os recipientes de exposi¢ao dos ahmentos preparados prontos paraN 2
consumo na area de consumagao devem dispor de barreira de prote¢do que previna a contaminagéo dosS 8
mesmos em decorréncia da proximidade ou da agdo do consumidor ou de outras fontes. o3
T 0
9.20. Os alimentos pereciveis das cadeias fria e quente devem ser mantidos em equipamentos proprios q8eQ
permitam a manutengao das temperaturas indicadas para cada uma das categorias de produtos. - 3
£ 2
)
9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser dispostos de forma organizada, sem sobreposig ogs,g
em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensdes dos equipamentos e de forma que as 9 &
temperaturas indicadas para a conservagao dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produ 'esg
X . [7]

. by
9.22. O balcdo térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a ' S
temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter dimens6es compativeis com o equipamento de fornea $
que 0 fundo de todas as cubas atinja a agua aquecida. ] 'qa;
2
9. 22 1 Os allmentos preparados devem ser acondmnonados nos balcoes térmlcos somente quando a % @'
temperatura da agua estiver, no‘minimo, a 80 -°C. ‘= ;
: - - -2 a
S s
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9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de manutengdo a quente
somente quando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima de 60°C.

9.24. Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para 0 consumo ou em espera para a
distribui¢do devem permanecer protegidos de contaminagdes e sob controle de temperatura e tempo,.
segundo os segumtes cnterlos e parametros

l. Allmentos quentes:

a) Emtemperaturas superiores a 60°C, por no maximo por 6 horas;

b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no maximo por 1 hora.

Il. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagao:
a) Até 10°C, por no maximo 4 horas;

b) Entre 10°C e 21°C, por no maximo 2 horas. Exceto preparagbes com pescados e carnes cruas.

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribuigdo ou espera, que contenham carnes
ou pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a contaminagao cruzada. Essas preparacées
devem ser mantidas em exposi¢ao por no maximo 2 horas a 5°C.

9.26. Alimentos que nao observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 9.24 e
9.25 devem ser descartados.

9.27. As refeigbes dos funcionarios devem ser realizadas em locais proprios e adequados ao consumo de
alimentos.

9.28. E proibido vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, acs menores de 18 anos de idade. Os estabelecimentos devem manter avisos da proibigao
de venda, oferta, fornecimento, entrega e permisséo de consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade, em tamanho e local de ampla visibilidade, afixado s em
numero suficiente para garantir sua visibilidade na totalidade dos respectivos ambientes, conforme
regulamentagao vigente.

195946.

9.28.1. Nos estabelecimentos que operam no sistema de autosservigo, as bebidas alcodlicas deverdo ser
dispostas em locais ou estandes especificos, distintos dos demais produtos expostos, com a afixagao da
sinaliza¢do de proibigdo, conforme regulamentagéo vigente.

10. TRANSPORTE

10.1. Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens
para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservagao, limpos, organizados e livres de
animais sinantrépicos, produtos toxicos, substanmas e objetos estranhos a atividade, além de garantir a
integridade e a qualidade dos produtos.

10.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos, matérias-primas, ingredientes,
descartaveis e embalagens para alimentos.

10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

10.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco & saude em veiculos que
transportem alimentos, matenas-pnmas ingredientes e embalagens para alimentos, mesmo que submetidos
a lavagem e desinfecgao. .

10.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos
compartlmentos de carga e dos produtos transportados.

10.3.1. Os procedlmentos para a utilizagéo e higienizagéo dos tanques para transporte de alimentos devem
ser descritos em forma de Procedlmento Operacnonal Padronlzado

10 4 Os materiais utlllzados para proteqao efi xac,ao das cargas (cordas, encerados, plasticos e outros)
devem estar integros, em. bom estado de conservagdo, ndo devendo constituir fonte de contaminagéo ou
dano,para o produto. o
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10.5. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem sor revestidos de mthé’laH 00
" liso, resstente |mpermeavel atoxnco e Iavavel
PR Iy ¢ AR TEEE e e . BT B . R VEEITA E IE A A TCTANEN oL
10.6. As operagdes de carga, transporte e descarga ndo podem oferecer risco de contammac,ao dano ou
deterioragdo dos produtos

10.7. Allmentos descartavels e embalagens para alimentos ndo devem ser dispostos diretamente sobre o
piso dos velculos

aem

10.8. Os equipamentos de refngeragao devem garantir a temperatura adequada dos alimentos transporta!os
e nao oferecer risco de contaminagao para o produto.

10.9. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura.

é ser confer

10.10. Os alimentos pereciveis crus-ou prontos para o consumo devem ser mantidos durante o transpo
nas seguintes temperaturas

|. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especifica¢do do fabricante;

I1. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagdo do fabricante;

IIl. Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificagio do fabricante;
IV. Alimentos pl;ontos para consumo preparados com pescados crus: no maximo a 5°C;

V. Alimen{os prontos para consumo preparados com carnes cruas: no maximo a 5°C;

VI. Demais produtos resfriados: no méaximo a 10°C ou conforme especificagédo do fabricante;

VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

A{.0S EDUARDO GOMES. Sua validade po

usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O selo de garantia ou lacre
destrutivel ¢ aquele que nao pode ser removido ou violado visando garantir a integridade do alimento.
de garantia ou.lacre deve conter a informacgao que se o lacre estiver violado, o produto deve ser devolvi

©
<
10.11. A exigéncia de veiculos com equipamentos de refrigeragao fica na dependéncia do tipo de transp %
e das caracteristicas do produto. -
. [=]
10.11.1. Os compartimentos com equipamentos de refrigeragéo devem ser regulados de forma a garantiza's
conservagao do alimento que exigir a menor temperatura. 5 ‘;
2
. . . . c
10.11.2. Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com a temperatura pré-condicionadagod
serem carregados. g g
< 9
10.12. O transporte de refeigbes prontas para consumo deve ser realizado em veiculos fechados ou 8 8
compartimentos fechados e proprios para este fim. E =
[T
10.12.1. As refeigbes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de material sanit%ic%
ou embalagens proprias para alimentos devidamente identificados com o nome e o enderego do o E
estabelecimento produtor, a data de preparo e o prazo de validade. ) :|:°
. T =
: - <
10.12.2. E permitida a utilizagéo de caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e externo, de N 5
material liso, atéxico, resistente, impermeavel e lavavel, com tampa ou outro sistema de fechamento 8 P
perfeitamente ajustado. =
. ) ) 5 @
10.13. Os alimentos prontos para consumo sé podem ser transportados com outros alimentos desde que
dewdamente segregados e protegidos, de forma a evitar a contaminagio cruzada. S 3
. . -3
10 14. Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo |medlato sa0 obngados a 3 §
(o] H

10.15. A agua potavel deve ser transportada em tanque:
I. Revestido de material anticorrosivo, atéxico e que nado altere a qualidade da agua;

ps://splegisconSL%a
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1l..Provido de tampa de .. V,;egao e passagem dlmensmnada para permitir a entrada de uma pessoa panﬁs 101
mspegao e hlgnemzagao .

- -
R .

|

|

|

i

S Prov1do de mdlcador do mvel de agua bocal de ahmenta(;ao com tampa hermetlca e S|stema de
drenagem que permita total escoamento da agua contida no seu interior,

IV. Provido de mangueira para transferéncia da agua do tanque para o reservatorio do usuario dotada de
prote¢@o nas extremidades préprias ao contato com a agua, em bom estado de higiene e conservagao;

V. Higienizado, sempre que houver mudanga na origem da dgua e, obrigatoriamente, a cada 6 meses. Para]
desinfecgao deve ser utilizado produto regularlzado na Agéncia National de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,
com a concentragao e tempo de contato recomendado pelo fabricante.

10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, a
seguinte'inscrigdo: “Transporte de Alimentos ou Agua Potavel”, nome, enderego e telefone da empresa, e,
ainda, os dizeres: "Produto Perecivel”, quando for o caso.

11. ABASTECIMENTO DE AGUA

idade pode ser conferlda em

11.1. A 4agua utilizada para a produgao de alimentos e gelo, geraga@o de vapor e higienizagdo de instalagéesp
equipamentos, moveis, utensilios e veiculos de transporte, proveniente de sistema de abastecimento public®
ou de fonte alternativa, deve ser potavel, segundo padroes de potabilidade estabelecidos pela legislagao
vigente.

11.2. N&o é permitida a instalagao de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagao
da agua potavel.

11.3. O gelo utilizado em alimentos ou em superficies que entrem em contato com alimentos deve ser
fabricado com agua potavel, de acordo com o Padrao de Identidade e Qualidade vigente e estocado sob
condigdes sanitarias adequadas.

11.4. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme legislag&o vigente.

195946.

11.5. O reservatoério de agua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a cada 6 meses e na
ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua. :

11.6. A higienizagao dos reservatdrios deve seguir os métodos recomendados pelos érgéos oficiais.

11.7. A higienizagdo e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem devem seguir a
recomendagao dos fabricantes.

gitafzado e autenti®ado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua v

11.8. Sera permitida a utilizagao de solugdes alternativas de abastecimento de agua desde que devidament
regularizadas junto aos 6rgaos de vigilancia em saide.

11.8.1. A dgua oriunda de solugao alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser
controlada por meio de analises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagao especifica
wgente

11.9. A empresa deve comprovar a reahzac,ao de tratamento e monitoramento da qualidade da agua oriund
de solugdo alternativa.

11.10. A empresa usudria de agua transportada deve exigir a comprovagao da realizagao de tratamento e

monitoramento da qualidade do produto. x

11.11. A empresa fornecedora de agua e aquelas que utilizem agua provinda de solugées alternatas
"devem manter em quantidades suficientes os reagentes e 0s equipamentos necessarios ac tratan%nt
monltoramento da qualidade da agua. X

[_P.sp.Ieg.br/Home/AbrirDocumento?pID
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110

11 12. Para veiculos transportadores de agua para consumo humano devem ser realizadas pela smpresa
" fornecedora ou transportadora da agua, analises de cloro residual livre e pH a cada carga no.momento da
entrega do produto. U'I m

1. 13 O vapor utilizado na produgao de alimentos nao pode representar risco de contaminagao pa'ra
produtos e para as superficies que entrem em contato com estes.

174
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11.13.1. A agua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formagao de |ncru£l§gogso 2
e corrosdo nas tubulagdes, e eliminar possiveis contaminagdes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12.1. Todas as instalagGes internas e externas devem ser livres de vetores e pragas urbanas e de outros
animais, assim como de IndICIOS da presenga destes.

aem

12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de medidas preventivas @
corretivas, ser desenvolvido de forma continua e contemplar todas as medidas necessérias para impedir
atracéo, o acesso, o abrigo e a proliferagao de vetores e pragas urbanas e minimizar a necessidade da
aplicagdo de saneantes desinfestantes.

12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalagao de barreiras mecéanicas e nas boas
praticas de limpeza e armazenamento de alimentos e residuos, limitando ou eliminando a oferta de alim:
e de abrigo para vetores e pragas urbanas.

& ser conf
o

12.4. Quando constatada a infestagao, devem ser adotadas medidas de carater corretivo, visando dimin
ou eliminar a infesta(;éo por vetores e pragas urbanas no local, por meio de controle quimico.

alidaae po

12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo, a indicagéo ée
uso de saneantes desinfetantes, bem como a disposigdo das armadithas e iscas sdo de responsabmdade;“i!a
empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante deve cumprir as recomendagGes contndﬁ_s
no relatério técnico elaborado pela empresa contratada, bem como revisar as medidas preventivas
necessarias para evitar o acesso e a proliferagéo e/ou infestagdo por vetores e pragas urbanas no local.

12.4.2. A atividade de aplicagdo de saneantes desinfestantes sé pode ser executada por empresa
controladora de pragas urbanas devidamente licenciada ou cadastrada por érgaos do Sistema de Vigilan
em Salde.

12.4.3. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo deve ser
efetuada de modo a garantir a seguranga dos alimentos, dos operadores, dos funcionarios do
estabelecimento, dos usuarios do servigo e do meio ambiente.

13. RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a minimizagéo da geragdo de residuos, sendo
responsaveis pela separa¢&o, acondicionamento e destino correto do lixo reciclavel e lixo orgénico nas
areas internas e externas.

do por CARLOS EDUARDQ GOMES
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13.2. No interior dos estabelecimentos, os residuos devem ser acondmonados em recipientes préprios, ct
tampa sem acionamento manual e em perfeito funcionamento, construidos com material de facil limpeza,
com capacidade compativel ao volume gerado, revestidos com sacos plasticos, que devem ser retirados
sempre que necessario. O residuo pastoso e aquele que exsuda deve ser mantido em recipiente rigido
revestido com saco plastico resistente, até o0 momento da coleta.

g

13.3. Os residuos devem ser acoridicionados em sacos proprios para lixo domiciliar ou comercial,
confeccionados com material e solda resistente, de forma a evitar a perda de seu contetido durante o
ma'nuseio.‘

odigitalizado e autent

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos méveis e equipamentos onde s&o manlpula
os alimentos e ser dispostos de forma a evntar a contamlna(;ao cruzada.

S

ugnent

13.5. O lixo ndo deve sair da area de produgédo pelo mesmo local por onde circulem alimentos, embalage!

e descartaveis. Na total impossibilidade de areas distintas, determinar horérios diferenciados e rotina de 8
higienizagéo que deve ser realizada'logo apds a retirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagéo g
cruzada. ~ 3
z 2
13.6. As garrafas, latas, potes plasticos, bombonas e todas as demais embalagens e materiais inserviveiN 8
destinados a reciclagem ou troca devem mantidos organizados e armazenados em local protegldo de fofBa®
a ewtar [ acumulo de Iqu|dos eo forneumento de abrlgo para pragas e vetores. 3 4
oo
13 7.E proibido o langamento de gorduras e dleos comestiveis utilizados no preparo de ahmentos em o2
encanamentos é no lixo. )
58
s
hitp:/ivww3.prefeitura.sp.gov.br/cadlem/secretariash i0s_juri / n/integra.asp?alt=06122011P%20026192, 3 =<0


hltp://www3prefeitura.spgQv.br/cacllem/secretarias/negoc%25c3%25adosjur%25c3%25addicos/cat%25c3%25adem/integraasp?alt=06122011P%2520026192

autuado por Carlos Eduardo Gomes em 19/02/2020 13:52:55.
24/04/2017 ) - . ' Prefeitura da Cidade de Sao Paulo

13.8. Os residuos de gorduras e 6leos servidos ou que ndo serdo mais utilizados devem ser acondicionami' 103
em recipiente préprio, rigido, mantido bem fechado e fora das areas de pré-preparo e preparo. O recipiente

deve apresentar rétulo indicando o nome, o numero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da empresa
responsavel pela coleta e a frase: "Residuo de éleo comestivel”. .

13.9. Sé é permitida a comercializagéo de residuos de alimentos, de dleo e gordura comestivel, sebo e
0Ss0s para empresas especializadas na coleta ou no reprocessamento dos mesmos, devidamente
licenciadas e autorizadas pelos érgaos competentes.

13.10. O residuo n&o coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por empresa especializada - ..
cadastrada no Departamento de Limpeza Urbana/Secretaria de Servigos/Prefeitura do Municipio de Sao
Paulo e no contrato deve constar o destino do material recolhido.

13.11. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo érgéo oficial competente.
14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1 O fornecedor deve ser selecionado por meio de auditoria, avaliagdo de especificacéo técnica e de
sistema de qualidade, como subsidio para a qualificacdo, triagem e cadastramento.

14.1.1. A Empresa de F‘equeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples deve avaliar o fornecedor por meio de cadastro
préprio baseado nos critérios do item 5.7.

14.2. A empresa é responsével pelo cumprimento das normas de boas praticas em todas as etapas de
manipulag&o dos produtos, bem como, pela manutengéo dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga
destes.

14.2.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Praticas e Sistemas de
Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificagéo e elaborar planos de agdes corretivos com prazos e
responsaveis definidos.

195946.

14.3. As temperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagédo e manutengao das temperaturas
dos alimentos das cadeias fria e quente devem ser monitoradas durante as etapas de recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, acondicionamento das refeigdes transportadas, embalagem, espera
para distribuigao, distribuigdo e exposi¢ao para a venda e consumo.

14.3.1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para o consumo devem ser
aferidas e registradas de 2 em 2 horas.

14.3.2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeragdo devem ser aferidas e registradas, no minimo, 2
vezes ao dia.

14.4. Aindustria de alimentos deve manter disponiveis para a autoridade sanitaria todos os procedimentos
relativos a identificagdo do lote e dados que possibilitem sua identificagdo, bem como o inventério da
produgéo de cada lote e a sua distribuigéo.

14.5. A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de falhas que
comprometam a qualidade e a seguranga dos alimentos ofertados aos consumidores.

14.5:1. Nas indastrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas pelo periodo referente ao
prazo de validade.

14.5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em estabelecimentos com sistema de
autosservigo, escolas, creches, casas de longa permanéncia e em servigos de nutrigdo de estabelecimento
de assisténcia & satde, devem ser guardadas por 96 horas sob refrigeracéo até 4°C, ou sob congelamento a
-18°C. Alimentos liquidos devem ser armazenados por 96 horas sob refrigeragdo até 4°C.

14.5.3. As amostras ae\}em ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na area de consumagao um tergo
do tempo antes do término da distribuigdo das refeigbes.

14.5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparagao, data e horario em que
foram servidas, e enviadas para analise microbiolégica em situagdes de suspeita de caso ou surto de -
doenga veiculada por allmentos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no

Matéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em
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processamento As amostras devem ser armazenadas protegidas do contato cu... outros alimentos eﬂ%e 104
outras possnve|s fontes de contammacao
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14, 6 A empresa deve manter a disposigao da autondade sanitaria os procedimentos adotados para
determinagao da data de validade. Devem ser efetuados estudos de vida de prateleira considerando-se as
caracteristicas dos produtos e o prazo de validade esperado.

14.7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da suspeita ou constata@o
de que alimentos expostos & comercializag&o possam acarretar danos & sadde dos consumidores. O avus@
de recolhlmento deve ser dirigido-ao publico e aos érgéos de vigilancia em saude.

bﬁferi

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das reclamagdes pertinent
qualidade e seguranga do produto. Os dados das reclamagdes devem ser anotados, arquivados e as acae
corretivas registradas.

ser

14.9. As industrias alimenticias devem implantar e implementar Procedimentos Operacionais Padronizadgs
relacionados com:

1. Higienizagao das instalagoes, équipamentos, mdveis e utensilios;

Il. Higienizagéo do reservatério de agua;

Il§. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa;

IV. Capacitacéo, higiene e salde dos manipuladores;

V. Manejo dos residuos;

VI.'Manutengéo preventiva e calibragéo de equipamentos e instrumentos de medig3o;
VII. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

VIII. Selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

195946.

_IX. Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final;

X. Programa de recolhimento de alimentos.

CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade po

14.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as cozinhas institucionais deve
implantar e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

1. Higienizagao das instalagbes, equipamentos, moéveis e utensilios;
Il. Capacitagéo, higierie e satude dos manipuladores;

I1l. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV. Higienizag&o do reservatério de agua;

V. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de dgua de fonte alternativa.

gitalizado e autenticado pé&r

ps://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar e implementar os
seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

L Higienizagéo das instalagoes, equipamentos, méveis e utensilios;
Il. Capacitagso, higiene e saude dos manipuladores;
. Cpntrolg integrado qe vetores e pragas urbanas;
IV. Programa de recolhimento de alimentos;
V. Manutengao preventiva e calibragdo de equipamentos e insirumentos de medicao;
VI. Higi_enizacéo do reservatdrio de agua;
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VIi. Controle da potabilic - da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

fls. 105

. 14:12. Para todos.os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes devem ser implantados e
. implementados Procedimentos Operacionais Padronizados de Higienizacéo para estes grupos de alimentos.

15. PESSOAL: HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITAGCAO
15.1.0 mani~puié'dor deve manter o asseio pessoal:
| - Unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;

Il - Cabelos totalmente protegidos por toucas ou redes;

Il — Barba e bigode aparados. Os funcionarios que possuam barba ou bigode devem utilizar protetor

especifico e descartavel, que deve ser mantido corretamente posicionado. Os protetores devem ser trocad

frequentemente durante a jornada de trabalho e descartados imediatamente apds o uso.

15.2. E vedada a utilizagao de colar, amuleto, pulseira, reldgio, fita, brincos, anel, alianga, piercing e
qualquer outro adorno que possa representar risco de contaminagéo dos alimentos ou de acidentes.

15.3. Todos os manipuladores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem conservados, fechados,
_ completos, apropriados para a atividade, sem bolsos acima da cintura, calgados totalmente fechados e

antiderrapantes.

15.3.1. E vedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.

15.4. E proibido carregar objetos no uniforme, exceto o cracha para identificagdo do funcionario e aqueles

necessarios ao desenvolvimento das atividades.

15.4.1. Os crachas devem ser afixados de forma a evitar o risco de acidentes e os demais objetos devem

ser mantidos nos bolsos inferiores.

15.5. Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do estabelecimento dufante a jornada

de trabalho e de forma a evitar a contaminagdo dos mesmos.
15.6. As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocados diariamente.

15.7. No caso de contaminagdo acidental do uniforme, este deve ser substituido prontamente e, se
necessaria, deve ser realizada a higienizagao corporal.

15.7.1. As pegas de roupas dos uniformes disponiveis para os funcionarios devem possibilitar a troca diari

e aquela necessaria em casos emergenciais.

15.8. Os funcionarios responsaveis pelas atividades de higienizagao das instalagdes sanitarias e
armazenamento de residuos devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados
manipulagao de alimentos.

15.9. Pessoas estranhas a equipe de funcionarios das areas de produgéo inclusive, aquelas que, no
exercicio de suas fungdes, necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos de boas préticas

adotadas, ou executar manutengao e instalacdo de equipamentos, devem estar devidamente paramentadag®
com avental, rede ou touca para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores para os pés, além

de estarem informadas das nogdes minimas de boas praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande quanti e dqua,
. durante as etapas de higienizagéo de utensilios e de vegetais, durante a manipulagéﬁheseadcmg_
cruas, e de outros alimentos que possam contaminar os uniformes, sendo vedada sua utilizagdo pedxi
fonte de calor. O avental plastico deve ser mantido limpo, bem conservado, e higienizado apégo lgo.

. . -

15.11. € vedada a utilizagdo de panos ou sacos plésticos para protegdo do uniforme. E

an7

15.12. As luvas descartaveis utilizadas durante a manipula¢do de alimentos devem ser troca(ﬁs s&n;

¢,
Ser conférida em

EDUARDO GOMES. Sua validade pode
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ma a

houver troca de atividade e as mesmas n&o devem ser usadas em procedimentos que diretat@nt,

moagem, tritura, moldagem, mistura, e outras que acarretem riscos de acidentes. As luvas devem ser
descartadas imediatamente ap6s terem sido retiradas das méaos.

envolvam calor, como cozimento, fritura, preparo de grelhados e assados e, quando do uso de méquilras
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15.13. A empresa deve dispor de equipamentos de prote¢ao individual (EPIs) em namero suficiente L|§m1 06
tamanhos adequados considerando-se o quadro de funcionarios e as atividades desenvolvidas no local.

15.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizag3o dos uniformes e dos EPIs,
respeitando-se o explicitado nas respectivas convengoes coletivas de trabalho.

15.15. Os EPIs devem estar limpos, em bom estado de conservagéo e disponiveis para os funcionarios edE;
local de facil acesso. P
°

15.16. E obrigatério o uso de EPIs para funcionarios que trabalhem no interior de camaras frias e para osa
que movimentem mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e vice-versa. "g
. . 8
15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes. Quando necessario, no corte dg
vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de material resistente ao corte e adequado a 7]
manipulagéo de alimentos. Apds a sua utilizagao, as luvas devem ser devidamente higienizadas e %
guardadas protegidas em local limpo e organizado. 8_
- . N )

15.17.1. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada. °
o

15.18. As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e limpas, e utilizadas de forma a evitar &g
contaminacéao das maos e dos alimentos. :
. - . -]
15.19. E obrigatério o uso de luvas de cano longo durante a manipulagéo de produtos quimicos, a (2]

higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios, a coleta e o transporte de lixo, a higienizagdo de ¢
contentores de lixo e a limpeza de sanitarios e areas de residuos. As luvas devem ser utilizadas de form:
evitar a contaminagao cruzada. Apds a utilizagéo as mesmas devem ser adequadamente higienizadas e ©
guardadas em local préprio. As luvas devem ser confeccionadas com material resistente ao manuseio e &s
produtos quimicos utilizados.

15.20. O funcionario deve higienizar as maos sempre que:

I. Chegar ao trabalho;

195946.

II. Utilizar os sanitarios ou vestiérids;

1R Iniciér, interromper ou trocar de atividade;

IV. Ap6s manipular alimentos crus ou nao higienizados;

V. Antes de manipular alimentos submetidos a cocgao, higienizados ou prontos para consumo;

VI. Tossir, espirrar assoar o hariz, secar 0s suor, tocar no corpo ou cabelo;

VII. Usar utensilios e materlals de I|mpeza como vassouras, rodos, pas panos de limpeza, entre outros,
VIII Mampular lixo e outros resnduos

IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas maganetas, sapatos ou outros objetos estranhos a atividade;

X. Pegar em dinheiro;

XI. Tocar em mascaras;

XIl. Antes de vestir e apos retirar as luvas utilizadas na manipulagao de alimentos.

cumento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO
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15:21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizagéo antisséptica das maos com °
sabonete liquido neutro e inodoro e com produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de O
papel n&o reciclado branco ou de cor clara nos sanitérios para funcionarios, vestiarios e nas dreas de pré~
preparo, preparo e embalagem de alimentos. . )

Isconsu

N

o
156.22. Nas éreas destinadas ao consumo de alimentos, depdsitos, areas de guarda de residuos e em oulds
areas, as pias exclusivas para a higienizagdo simples das maos devem estar abastecidas, com pelo menog,
sabonete Ilqwdo neutro e |nodoro e toalha de papel nao reciclado.

’
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15.23. Nos sanitarios para o publico as pias exclusivas para a higienizagdo simples das maos devem estllrs'
abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e toalha de papel nao reciclado.

15.24. Em locais préximos as pias exclusivas para higienizagdo das méaos destinadas aos funcionarios
devem ser afixados cartazes indicando o procedimento correto de higienizagio das méaos.

15.25. Proximo as pias exclusivas para a higienizagdo das maos devem estar disponiveis lixeiras sem
contato manual para descarte de papel utilizado na secagem das méos.

15.26. Todos os produtos utilizados nos procedimentos de higienizagdo das maos devem ser proprios para
este fim e estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

15.27. E vedada a utilizaggo para fins de higienizagao das maos, de sabonete em barra, sabdo em pedra,
sabdo em po, detergente ou outros produtos saneantes nao indicados para higienizagdo das maos.

15.28. E proibido, para fins de antissepsia das méos, o uso de dlcool regularizado como saneante na
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

15.29. A utilizagéo Unica e exclusiva de antisséptico ndo substitui a lavagem das maos com agua e sabonete-
liquido neutro e inodoro.

15.30. E proibido o uso de produtos para higienizagdo das maos com prazo de validade vencido.

15.31. Nao é obrigatério o uso de mascaras durante a manipulagéo e preparo de alimentos. Quando
utilizadas, devem ser mantidas corretamente posicionadas sobre a boca e o nariz.

15.31.1 As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jornada de trabalho e descartadas
imediatamente apoés o uso.

16.32. Durante a manipulagao de alimentos é vedado aos funcionarios:

I. Cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

195946.

1. Mascar goma, palito, fésforo ou similares, chupar balas, comer;
lll. Experimentar alimentos diretamente das maos;

IV. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipiente contendo os alimentos, sem
prévia higienizagao;

V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;
VI. Enxugar o suor com as méaos, panos ou qualquer pega da vestimenta;
VIi. Manipular dinheiro, exceto quando os produtos estiverem embalados.

15.33. E proibida a manipulagdo de alimentos pelo funcionario que se apresente ao trabalho com sinais e
sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como vomitos, febre, diarréia, ou afecgdes buco-
odontolégicas, infecgdes gastrintestinais, do trato respiratorio e cutaneas:

I. O manipulador que apresentar as condigées citadas no item anterior deve ser afastado para outras
fungdes e encaminhado para avaliagdo médica; A
Il. © maniputador que apresentar cortes ou lesdes nao deve manipular alimentos ou superficies que entrem
em contato com os alimentos, a menos que as lesdes estejam efetivamente protegidas por curatlvo e uma
cobertura a prova d'agua, como dedeiras ou luvas protetoras impermeaveis.

15.34. O controle de saide dos manipuladores de alimentos deve seguir as diretrizes do Programa de
Controle Médico de Satde Ocupacional - PCMSO e da norma regulamentadora vigente.

15.34.1. Adicionalmente ao indicado no PCMSO devem ser realizados, na admissao e no acompanhamento
periédico, os exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitélogico.

15.34.2. Os exames de coprocultura e o coproparasitélogico devem ser realizados semestralmente para
aqugles que manipulem dir=tamente os alimentos ou participem diretamente da distribuigéo e oferta de

Maiéria PL 215/2017. Documento digitalizado e autenticado por CARLOS EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida em
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refeicdes, e anualmente para aqueles envolvidos exclusivamente com atividade. .1as quais os alimengs 108

encontrem-se totalmente embalados. :

15.35. Os Atestados de Saude Ocupacional - ASOs com indicagdo da realizagéo dos exames laboratoriais
_de coprocultura e coproparasitolégico ou copia destes, devem permanecer no local de trabalho.

15.36. O controle dos riscos ocupacionais no ambiente de trabalho deve ser realizado com base no
Programa de Prevencao de Riscos Ambientais - PPRA, nos termos da legislagéo vigente.

em

© . ]
15.37. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitacdo para todos os envolvidos diretameRe
e indiretamente na manipulagéo de alimentos segundogas Boas Praticas de Manipulagéo e Procedimentgts

Operacionais Padronizados. Este deve ser compativel com a complexidade das tarefas identificadas no S
processo produtivo.

"15.38. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rotineiramente e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagéo higiénica dos alimentos e em doencas veiculadas
alimentos. A capacitagio deve ser comprovada mediante documentagao.

16. RESPONSABILIDADE TECNICA
16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produgéo, manipulagao, fracionamento,

embalagem, armazenamento, importagao, transporte, distribuigdo ou venda deve possuir responsavel
técnico legalmente habilitado, de acordo com os critérios estabelecidos pelos Conselhos Profissionais.

Sua validade po®e ser co

16.1.2. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedﬁ}ie
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples, estao dispensadas da exigéncia do item anteriG
exceto aquelas que fabriquem, manipulem ou importem produtos incluidos nas seguintes categorias: Q
alimentos com alegagbes de propriedade funcional efou de saude, alimentos infantis, alimentos para oS
nutrigéo enteral, novos alimentos e novos ingredientes, substancias biocativas e probiéticos isclados cong
alegagao de propriedades funcional e/fou de salde, suplementos vitaminicos ou minerais, aditivos £ .
alimentares, adogantes dietéticos, alimentos para controle de peso, alimentos para dietas com restrigéogpg
nutrientes, alimentos para dieta com ingestéo controlada de agucares, alimentos para gestantes e nutrizes
alimentos para idosos, alimentos para atletas e embalagens fabricadas com novas tecnologias.

1959

pD

a empresa e o responsavel técnico devem permanecer no estabelecimento a disposigao da autoridade
sanitaria.

2

w
8

. 16.1.3. Os documentos que comprovem o vinculo empregaticio ou o contrato de prestacdo de servigos eét
<
(8]
]

mento

16.1.4. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico legalmente habilited
o proprietario ou pessoa por ele designada deve apresentar certificado de curso de boas praticas, com
horaria minima de oito horas, promovido pelos 6rgaos competentes do Sistema Municipal Vigilancia em
Saude ou apresentar certificado de curso de capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagdo de Aliment
emitido por entidade de ensino reconhecida por 6rg3os vinculados ao Ministério da Educagéo - MEC ou
Secretaria da Educacgdo do Estado de Sao Paulo.

ticadd
irDo&l

o e auten

16.2. O responsavel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir responsavel técnico

Jegalmente habilitado ou pessoa por ele designada s&o responséaveis pelas seguintes atividades: B
N

I. Elaborag&o, implantagéo e implementag&o de programa de capacitagdo para funcionarios; s
=

It. Elaboragéo, atualizagio, implantagdo e implementagdo do Manual de Boas Praticas; . o
o

Ill. Elaboragao, atualizagéo, implantagao e implementagio dos Procedimentos Operacionais Padronizadgs
POPs; £
. . 3

IV. Acompanhamento das inspegoes realizadas por autoridade sanitaria e prestagao de esclarecimentosS

D

. sabre férmulas, composigdo dos produtos, processos de produgéo, praticas e procedimentos adotados;

onsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/Abr

17

V. Notificagéo aos érgios de vigilancia ém saade dos casos e surtos de doengas veiculadas por alimen

_ dos casos de.desvio no processo de fabricagao com risco a saude do consumidor, bem como no
recebimento de matéria-prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir risco
salde;

5/2
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'VI._-Ihmplantagéo‘e implementagao de servigo de.atendimento ao consumidor, para reclamagdes pertineni8s
qualidade e seguranga dos produtos;
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Vil Implanta(;a‘fo e irﬁplegv,,.ntacéo do programa de recolhimento de produtos em desacordo com as norﬂwgs 109
_ vigentes; . R oo . . :
VIII. Elaboragéo de rotulagem para informagao ao consumidor e rastreabilidade do produto.

16.3. Em cumprimento do que disp&e o Artigo 179, Inciso XVII, da Lei Municipal 8.989, de 29 de outubro de
1979, os servidores lotados nas unidades que constituem o Sistema Municipal de Vigilancia em Satde nao
podem assumir a résponsabilidade técnica de empresas ou entidades publicas ou privadas, nem tampouco g
prestar-lhes consultoria ou assessoria em matéria de vigilancia em saude.

17. DOCUMENTAGAO :

17.1. Os documentos referidos neste regulamento ou cdpia destes devem permanecer no estabelecimento
organizados, atualizados e disponiveis para a autoridade sanitaria no momento da inspegao.

17.2. Todos os estabelecimentos devem possuir os documentos apresentados a seguir:

1. Registros das reclamagoes efetuadas por consumidores;

I Programa de Controle Médico de Satude Ocupacional -~ PCMSO;

lll. Atestados de Saude -indicando a realizagio dos exames de coprocultura e coproparasitdlogico;
IV. Programa de Prevengéo de Riscos Ambientais — PPRA, ,
V. Comprovantes de higienizég:éo do reservatdrio de agua;

VI. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item Controle de Qualidade dest
Regulamento. Os POPs devem apresentar, no minimo as seguintes informagoes: '

a) Higienizagdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios: devem conter informagdes sobre a

natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizagdo, principio ativo, produto utilizado e sua
concentragao, tempo de contato dos agentes quimicos ou fisicos utilizados na operagéo de higienizag&o,
temperatura, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel o¢,
desmonte dos equipamentos, 0 POP deve contemptlar esta operagéo;

EDUARDO GOMES. Sua validade pode ser conferida

195946.

b) Controle da potabilidade da &dgua e higienizagdo do reservatério de agua: devem conter informagdes
sobre o tipo de abastecimento da agua, volume utilizado, local de armazenamento, localizagéo do
reservatério, capacidade e periodicidade de higienizag&o de cada reservatdrio, descricdo do método de
higienizag&o, incluindo as caracteristicas da superficie a ser higienizada, identificag@o do principio ativo e dgy
produto utilizado, concentragao e tempo de contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, a
operagdes relativas ao controle da potabilidade da agua, incluindo as etapas em que a mesma é critica para
o processo produtivo, especificando os locais de coleta das amostras, a freqliéncia de sua execugédo, as
determinagbes analiticas, a metodologia aplicada e os responsaveis pela operagdo. Nos casos em que as
determinagdes analiticas ou a higienizagao do reservatorio for realizada por empresa terceirizada, o
estabelecimento deve apresentar, para o primeiro caso, laudos de andlises e, para o segundo, o certificado
de execugio do servico devidamente datado, assinado e contendo todas as informagées;

por CARLO
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¢) Capacitagdo, Higiene e Saiude dos manipuladores: devem abordar as etapas, a freqiiéncia e os principio
ativos usados para a lavagem e antissepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas
adotadas nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas méos, sintomas de enfermidade ou
suspeita de problema de salde que possa comprometer a seguranga do alimento. A capacitagéo dos
manipuladores deve ser descrita, sendo determinada a carga horéria, o contetido programatico e a
.freqiiéncia de sua realizagao; - e

i

et digit

organicos e reciclaveis, periodicidade das coletas e locais de armazenamento, e os procedi tood
higienizagao dos coletores de residuos e da area de armazenamento, . s
’ c . -
=)
e) Controle integrado de vetores e pragas urbanas: devem contemplar as medidas preventivﬁe Qyretiva
destinadas a impedir a atragao, o abrigo, o acesso e a proliferagéo de vetores e pragas urbargas, o
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quarentena necessario. Esses procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens
e ingredientes reprovados no controle efetuado;

g) Controle de qualidade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar todos os procedimentos
relativos & identificagéo do lote e a determinagéo do prazo de validade,;

- h) Programa de recolhimento de alimentos: devem estabelecer as situagbes de adogdo do programa, os
procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto, a forma de segregagao
dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos responséveis pela atividade. O Programa escrito para
o recolhimento rapido e eficiente de produtos que ndo atendam aos parametros de qualidade e seguranga
deve conter minimamente as seguintes informagdes: nome do produto, marca, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distribuigao, motivo do
recolhimento, destino final do produto e pessoa responsavel por esta operagao. A empresa deve dispor de
programa escrito, treinamento e pessoal para o recolhimento rapido e eficiente de produtos que ndo
atendam aos parametros de qualidade e seguranga;

i) \Higienizaqéo de frutas, verduras e legumes: devem conter informagdes sobre o grupo do alimento a ser
higienizado, método de higienizagao, produto utilizado, principio ativo e concentragao, tempo de contato dos
agentes quimicos, responsével pela tarefa e outras informagoes que se fizerem necessarias.

VIl. Comprovante de capacitagdo de funcionérioé contemplando contelido programatico, carga horaria e
registro nominal de participagdo de funcionarios;

VIIl. Manual de Boas Praticas individual e especifico para a empresa, obedecendo aos critérios e
parametros deste regulamento e de outras legislages especificas, quando couber.

17.3..Considerando-se as atividades desenvolvidas e as caracteristicas dos estabelecimentos, os mesmos
devem possuir os documentos referidos a seguir:

|. Comprovante de contrata¢éo do responsavel técnico;

ll..Certificado de curso de Capacitagdo em Boas Praticas de Manipulag&o de Alimentos para as empresas
classificadas como EPP ou ME € a empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo
Sistema Tributario Simples;

lll. Comprovante de treinamento especifico para manipulagédo de carnes com registro nominal de
participag¢ao dos funcionarios do comércio varejista de carnes que realizem atividades de empanar e
adicionar temperos em carnes;

V. Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservacéo e manutengéo dos alimentos
das cadeias fria e quente;

V. Planilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento, acondicionamento das
refeigdes transportadas, exposigdo para venda de alimentos congelados e refrigerados e exposigédo para
venda ou distribuigao de alimentos preparados prontos para o consumo, embalados ou ndo;

VI. Planilhas de controle de qualidade dos éleos e gorduras utilizados nas frituras;
VII. Fichas técnicas dos produtos de higienizagdo de uso profissional;
Vill.Contrato com a empresa coletora de residuos sélidos;

IX. Cadastro de fornecedores para as empresas classificadas como ME ou EPP e a empresa registrada
como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples;

X. Comprovéntes de higienizagdo e manutengio dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem do
sistema de abastecimento de agua;

XI. Comprovante de regularizagéo das solugdes alternativas e dos veiculos transportadores de agua junto
aos orgaos de vngllanma em saude;

XII Comprovantes de tratamento e controle da potabllldade da 4gua de solug&o alternativa por meio de
Laudos de andlises laboratoriais;
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XN1. Laudos de analises laboratoriais que comprovem a potabilidade da agua de solugéo alternativa
transportada por veiculos;

XIV. Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de dgua de solugdo alternativa transportada
por veiculos;

XV.-Comprovantes de limpeza, manuténcéo e troca de filtros dos componentes dos equipamentos de
climatizagéo

XV1. Fichas Técnicas dos produtos alimenticios fabricados contemplando a composigéo do produto acabado;’
XVII. Metodologia utilizada para elaboragéo da informagéo nutricional apresentada na rotulagem;
XVIII. Comprovantes de coleta de residuos de 6leo e gordura comestiveis servidos;

XIX. Laudos de migragdo das embalagens primarias para alimentos;

XX. Fichas técnicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em contato com os alimentos
ou embalagens para alimentos;

XXI. Comprovante de regularizagio da empresa Controladora de Pragas junto aos érgéos competentes;
XXIl. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as medidas preventivas
necessarias para o controle da infestagdo considerando - se as caracteristicas das instalagtes e das
atividades desenvolvidas pela empresa contratante;

XXIill. Comprovante de Execugédo do Servigo emitido pela empresa Controladora de Pragas, contendo as
seguintes informagdes:

a) ldentificagao da contratante: razao social e enderego completo;

b) ldentificagdo da empresa especializada prestadora do servigo com: razéo social, nome fantasia, nimero
de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, enderego completo, telefone e nimeros das licengas
sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de validade;

¢) Descrigdo dos servigos executados, incluido a indicagao das pragas e vetores alvo, 0 mapeamento das
iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas;

d) Nome dos saneantes desinfestantes utilizados com a indicagao do ingrediente ativo e da formulagéo, das
quantidades e das concentragdes aplicadas, além dos numeros dos registros desses produtos na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA,;

e) Indicagédo dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da aplicagao de saneantes
desinfestantes visando a prevengao da contaminagao dos alimentos, equipamentos e utensilios, e da
intoxicagdo de funcionarios e usuarios;

f) Informagdes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico: grupo quimico, ingrediente
ativo, formulagéo, agao téxica, antidoto e tratamento adequado;

g) Numero do telefone de centro de informagao toxicolégica localizado no municipio de Sao Paulo;

h) Assinatura, identificagcao Ieglvel e niimero de inscri¢do do Responsavel Técnico no Conselho Regional de
Classe.

XXIV. Comproyantes de calibragéo de equipamentos e instrumentos de medig&o;

XXV. Comprovantes de manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos.

17.4. Os estabelecimeritos sempre que solicitados pela autoridade sanitaria, devem apresentar, além dos
documentos, ou cdpia destes, exigidos neste regulamento, outros que forem julgados necessarios para

expressar o cumprimento das normas de boas praticas.

17.5. Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (lI, NI, 1V, V), 17.3 (1, VI, IX, XI, XX]) devem
permanecer arquivados pelo perlodo de validade/vigéncia dos mesmos.
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17.6. Devem permanecer arquivados os documentos, ou cépias destes, do mé. Jrrente e do més eﬂ@nqr-l 1
citados nos itens 17.2 (I) 17 3 (v, v, X, XIv).

17 7: Os documentos ou copla destes, citados nos itens 17.2 (VI, VIII), 17.3 (VII, XVI, XVIi, XIX, XX) devem
permanecer arquivados pelo periodo de uso ou validade dos mesmos.

17.8. Os docufnentos, ou copia destes, citados no item 17.3 (ll, Ill) deve permanecer arquivado
permanentemente.

- 17.9. O documento, ou copia deste, citado noitem 17.3 (Xll) deve permanecer arquivado pelo prazo de
validade dos produtos alimenticios nos quais foi utilizada a agua.

8onferida em

17_.10. Deve ser mantido arquivado o L'lltimo documento emitido ou elaborado, ou cépia deste, que comprdve

a realizag&o das atividades citadas nos itens 17.2 (VII), 17.3 (VI, X, XV, XVIII, XXII, XX, XXIV, XXV).
18. REFERENCIAS ‘ '

- Constituicao Federal, de 05/10/88 - Constituigao da Republica Federativa do Brasil — 1988, e suas
alteragdes. DF, BR.

- Constituicao Estadual, de 05/10/89 — Constituicao do Estado de Sao Paulo — 1989, e suas alteragdes.
BR.

- Decreto-Lei 986, de 21/10/69 - Institui Normas Basicas sobre Alimentos. DF, BR.
- Decreto-Lei 7841, de 08/08/45 - MME - Cédigo de Aguas Minerais. DF, BR.
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- Decreto 30691, de 29/03/52 - Aprova o novo Regulamento da Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produ

de Origem Animal. DF, BR. 8
- Decreto 1255, de 25/06/62 — Altera o Decreto 30691, de 29/03/52 que Aprovou o Regulamento da E o
Inspegao Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Animal. DF, BR. 8 -
. )
- Decreto 5296, de 02/12/04 - Regulamenta as Leis 10048, de 08/11/00, que d4 prioridade de atendimengg %
as pessoas que especifica, e 10098, de 19/12/00, que estabelece normas gerais e critérios basicos parﬁ [a)
promogao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da oyffas.
providéncias. DF, BR. 5

@I’

- Lei 9294, de 15/07/96 - Dispde sobre as restricbes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebi
alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4° do art. 220 da Constituicg
Federal. DF, BR.

&
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- Lei 11725, de 19/06/08 - Altera a Lei 9503, de 23/09/97, que ‘institui o Codlgo de Transito Brasileiro’, e EL
9294, de 15/07/96, que dispde sobre as restrigbes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebid
alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4o do art. 220 da Constituig
Federal, para inibir o consumo de bebida alcodlica por condutor de veiculo automotor, e da outras

providéncias. DF, BR.
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- Decreto 1255, de 29/09/94 — Promulga a Convengao 119, da Organizagao Internacional do Trabalho, s
Protegao das Maquinas, concluida em Genebra, em 25/06/63. DF, BR.

- Decreto 6523, de 31/07/08 - Regulamenta a Lei 8078, de 11/09/90, para fixar normas gerais sobre o
Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC. DF, BR.
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- Decreto 45248, de 28/09/00 — D4 nova redagao ao artigo 461 do Regulamento a que se refere o artigo 22
do Decreto-Lei 211, de 30/03/70, aprovado pelo Decreto 12342, de 27/09/78, que dispde sobre normas
promogao, preservagio e recuperagao da salide no campo de competéncia da Secretarla da Saude e d

prowdenma correlata. SP, BR.
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- Decreto 52031, de 27/12/10 - Regulamenta alei 14724, de 15/05/08 que d|spoe sobre a obrlgatoned
das danceterias, salées de danga e estabelecimentos similares fornecerem, gratuitamente, agua potave
bem como proverem os meios adequados a prestagéo de primeiros socorros, a seus frequentadores. S
Paulo, SP, BR.
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- Decreto 41788, 13/03, Regulamenta a Lei 13113, de 16/03/01, que disp&e sobre a proibigao do umg 112

materiais, elementos construtlvos e equlpamentos da construgao cuvn constituidos de amianto. S&o Pa
| SP BR. . . .

- Decreto 48172, de 06/03/07 — Dispde sobre o funcionamento das feiras I|vres no Municipio de Sao Paulo.

Sao Paulo, SP, BR.

- Decreto 50079, dé 07/10/08 - Regulamenta disposi¢des da Lei 13725, de 09/01/04; dispde sobre o Sistem

Municipal de Vigilancia em Salde, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde, estabelece os
procedimentos administrativos de vigilancia em saude, altera a denominagéo do Departamento de lnspec;acE

Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o Decreto 44577, de 07/04/04. Sao Pdulo, SP, BR.
- Decreto 50284, de 01/12/08 - Regulamenta a Lei 14487, de 19/07/07, que introduz o Programa de

Conscientizagéo sobre a Reciclagem de Oleos e Gorduras de Uso Culinario no Municipio de Sao Paulo,
bem como a Lei 14698, de 12/02/08, que dispde sobre a proibigdo de destinar 6leo comestivel servido no

meio ambiente. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 1283, de 18/12/50 - Dispde sobre a Inspeg¢éo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal. D

BR.

- Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configuram as Infragdes a Legislagdo Sanitaria Federal,
estabelece as sangdes respectivas e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 7889, de 24/11/89 — Dispoe sobre a Inspegao Sanitaria e industrial dos Produtos de Origem Animal, e

da outras providéncias. DF, BR.
- Lei 8078, de 11/09/90 - Cédigo de Defesa do Consumidor. DF, BR.
- Lei 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Saude. DF, BR.

- Lei 9782, de 26/01/99 - Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a AgenCIa Nacmnal de
Vigilancia Sanitéria, e da outras providéncias. DF, BR. :

- Lei 8069, de 13/07/90 - Estatuto da Crianc,a e do Adolescente. DF, BR.

- Lei 10098, de 19/12/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogéao da acessibilidade;

das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 11126, 27/06/05 - Dispde sobre o direito do portador de deficiéncia visual de ingressar € permanecer

em ambientes de uso coletivo acompanhado de cdo-guia. DF, BR.

- Lei 12305, de 02/08/10 - Institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos; altera a Lei 9605, de 12/02/98 e

da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - RestricGes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas alcodlicas,

medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do paragrafo 4° do art. 220, da Constituicao

Federal. DF. BR.

- Lei 8208, de 30/12/92 — Dispde sobre a prévia Inspe¢ao Sanitdria dos Produtos de Origem Animal. SP, B
- Lei 14148, de 21/06/10 - Altera a Lei 8208, de 30/12/92, que dispde sobre a prévia Inspegao Sanitdria dos

Produtos de Origem Animal, institui taxas e da outras providéncias. SP, BR.

- Lei Complementar 791, de 09/03/95 - Cédigo de Saude do Estado de Séo Paulo. SP,R
. [o2)
- Lei 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a Preservagio dos Depésitos Naturais de Aguas Subterrangas
Estado de S3o Paulo. SP, BR. ) 8
st
- Le| 13541, de 07/05/09 - Proibe o consumo de-cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ouﬁe qnal(
outro produto fumigero, derivado ou ndo do tabaco, na forma que especifica. SP, BR. -b n

- Lei 14592, de 19/10/11 — Proibe vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de Hébl&
alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos de idade, e da providéncias—-
correlatas. SP, BR.
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- Lei 12907, de 15/04/08 - Consolida a legisla¢go relativa a pessoa com deficiéncia no Estado de SéJ |§aul1>.1 3
SP, BR.
- Lei 10083, de 23/09/98 - Cédigo Sanitario do Estado de Sdo Paulo. SP, BR.

- Lei 12684, de 26/07/07 — Proibe o uso, no Estado de Sao Paulo de produtos, materiais ou artefatos que
contenham quaisquer tipos de amianto ou asbesto ou outros minerais que, acidentalmente, tenham fbrasEe
amianto na sua composi¢éo. SP, BR.

ida e

- Lei 8989, de 29/10/79 - Dispde sobre o Estatuto dos Funcionarios Piblicos do Municipio de Sao Paulo egla
providéncias correlatas. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 13113, de 16/03/01 - Proibe na construgéo civil a utilizagio de materiais, elementos construtivos e
equipamentos constituidos por amianto. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 14450, de 22/06/07 — institui o Programa de Combate a Venda llegal de Bebida Alcodlica e de
Desestimulo ao seu Consumo por Criangas e Adolescentes, no ambito do Municipio de S&o Paulo. Sao
Paulo, SP, BR.

- Lei 14724, de 15/05/08 - Dispde sobre a obrigatoriedade de fornecimento gratuito de 4gua potavel pelas;
danceteria$, salbes de danca e estabelecimentos similares aos seus freqlientadores. Sao Paulo, SP, BR.
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- Lei 10790, de 15/12/89 — Proibe o manuseio de paes e outros produtos sem o uso de protetores hlglenlées
nos estabelecimentos comerciais do Municipio de Sao Paulo. Sdo Paulo, SP, BR. m

- Lei 11345, de 14/04/93 - Disp6e sobre a adequagao das edificagbes a pessoa portadora de deficiéncia %ﬁa
outras providéncias. Sdo Paulo, SP, BR.

G

- Lei 12363, de 13/06/97 - DispGe sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de cardapio impresso em Braille
bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no Municipio de Séo Paulo. Séo Paulo, SP, BR.
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- Lei 13264, de 02/01/02 - Institui, no Municipio de S&o Paulo, o Programa Municipal de Combate e E §
Prevengao a Dengue, a ser coordenado pela Secretaria Municipal da Satde. Séo Paulo, SP, BR. T
9o
- Lei 12265, de 11/12/96 - Proibe a venda de bebidas alcodlicas pelos mercados, supermercados e E' 2
hipermercados as criangas e adolescentes. Sdo Paulo, SP, BR. 6 %‘
- Lei 12733 - de 04/09/98 - D4 nova redagao ao artigo 1° da Lei 12265, de 11/12/96, e d& outras 5] S
providéncias. Sao Paulo, SP, BR. g' g
S ©
- Lei 13725, de 09/01/04 - Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo. Sao Paulo, SP, BR. i 8
- Lei 13478, de 30/12/02 - Disbc‘ze sobre a organizagdo do Sistema de Limpeza Urbana do Municipio de Sfog

Paulo, cria e estrutura seu 6rgéo regulador, autoriza o Poder Publico a delegar a execugéo dos servigos
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publicos mediante concessdo ou permissao; institui a Taxa de Residuos Sélidos Domiciliares - TRSD, a T:g(a;:;‘D
de Residuos Sélidos de Servicos de Saude - TRSS e a Taxa de Fiscalizagdo dos Servigos de Limpeza o JO:
Urbana - FISLURB, cria o Fundo Municipal de Limpeza Urbana - FMLU e da outras providéncias. Sdo Pafp =
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SP, BR. .E 8.’
- Lei 13522, de 19/02/03 - Da nova redag&o a dispositivos e aos Anexos |, Ill, IV e VI da Lei 13478, de D5
30/1 2/02 Sao Paulo, SP, BR. ] 'g g
- Lei 15299. de 30/09/10 — Acrescenta Artigo, numerado como 50 A, a Lei 13725, de 09/01/04, e da outrasg E
providéncias. Sdo Paulo, SP, BR. g s
S . . . . o3

- Lei 14264, de 06/02/07 - Estabelece normas para a utilizagdo de caixas descartaveis e retornaveis no 8 g
acondicionamento, transporte, distribuicdo e venda de alimentos hortifruticolas "in natura” no &mbito do . §
Municipio de Sdo Paulo e da outras providéncias. Séo Paulo, SP, BR. g a
q O

- Lei 14732, de 28/05/08 - Dispbe sobre as pizzarias, restaurantes e demais empresas que fazem entregadle
alimentos para consumo imediato, obrlgadas a usarem selo de garantia ou Iacre destrutlvel nas embalageRs o
de entrega. Sdo0 Paulo, SP, BR. . = %_
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- Lei’ 14698, 12/02/08 - Dispde sobre a pr0|b|<;ao de destinar 6leo comestivel servido no meio ambiente. Sé'b j
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- Lei 14973, de 11/09/09 - Dispde sobre a organizagéo de sistemas de coleta seletiva nos grandes geradcﬂ§s
de residuos sélidos do Municipio de Sao Paulo. Sao Paulo, SP, BR.

- Resolugéo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Dispde sobre os Procedimentos Basicos de Registro e
Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Importados Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR.

- Resolugéo 23, de 15/03/00 —~ MS/ANVISA — Dispde sobre o Manual de Procedimentos Basicos para -
Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes & Area de Alimentos. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 27, de 06/08/10 — MS/ANVISA - Dispe sobre as Categorias de Alimentos e Embalagens
Isentos e com Obrigatoriedade de Registro Sanitario. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 35, de 17/06/09 - MS/ANVISA - Ovos. Instrugdes de conservagéo e consumo. Dispbe
sobre a obrigatoriedade de instrugdes de conservagdo e consumo na rotulagem de ovos e da outras
providéncias. DF, BR.

- Resolug@o-RDC 218, de 29/07/05 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
sanitarios para a Manipulacédo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais. DF, BR.

- Resolugé@o-RDC 173, de 13/09/06 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas Préticas para
Industrializagio e Comercializagdo de Agua Mineral Natural e de Agua Natural e a Lista de Verificagao das
Boas Praticas para Industrializagdo e Comercializagdo de Agua Mineral Natural e de Agua Natural. DF, BR.

- Resolugdo—RDC 45, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre aditivos alimentares autorizados para uso
segundo as Boas Praticas de Fabricagao (BPF). DF, BR.

- Resolugdo-RDC 46, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre limites maximos para aditivos excluidos da
lista de “aditivos alimentares autorizados para uso segundo as Boas Praticas de Fabricagao (BPF)". DF,BR.

- Resolugao-RDC 34, de 16/08/10 - MS/ANVISA — Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Desinfestantes. DF, BR.
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- Resolugao-RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Fortemente Acidos e Fortemente Alcalinos. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 259, de 20/09/02 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos
Embalados. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 360, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 359, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Porgbes de Allmentos
Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional. DF, BR. :

- Resolugdo-RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de
Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos. DF, BR.

- Resolugao-RE 176, de 24/10/00 - MS/ANVISA - Orientagdo Técnica sobre Padroes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior, em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Publico e Coletivo. DF, BR.

- Resolugdo-RE 08, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagao técnica sobre Padroes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior em Ambientes Climatizados artificialmente, de Uso Publico e Coletivo. DF, BR.

- Resolucéo-ﬁDC 216, de 15/08/04 - MS/ANVISA — Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagédo. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 184, de 22/10/01 — MS/ANVISA - Efetua o Registro de Produtos Saneantes
Domissanitérios e Afins, de uso domiciliar, institucional e profissional, levando-se em conta a avaliago e
gerenciamento do’risco DF, BR.

- Resolugao-RDC 91, de 11/05/01 - MS/ANVISA Cnténos gerais e cIassnfcacao de matenals para
embalagens e equamentos em contato com alimentos. DF, BR.
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- - Resoluggo-RDC 14, de 28/02/07 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para. . _dutos Saneantes ﬂ§" 115
Ac¢ao Antimicrobiana Harmonizado no Ambito do Mercosul. DF, BR. ' e

- Resolugdo-RDC 211, de’14/07/05 — MS/ANVISA - Estabelece a definicdo e a classificagdo de produtos de
hlglene pessoal, cosméticos e perfumes, conforme anexos | e 1l desta resolugdo. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 52, de 22/10/09 — MS/ANVISA - Dispde sobre o funcionamento de empresas
especializadas na prestagao de servico de controle de vetores e pragas urbanas e da outras provndenmag
DF, BR. s

- Resolugédo-RDC 274, de 22/09/05 - MS/ANVISA Aprova o Regulamento Técnico para Aguas Envasa@s e
Gelo. DF, BR. o

- Resolugéo Conjunta 3, de 21/06/06 - SES/SERHS/SMA — Dispde sobre Procedimentos Integrados par$
Controle e Vigilancia de Solugdes Alternativas Coletivas de Abastecimento de Agua para Consumo Hquno
proveniente de mananciais subterraneos. SP, BR.

- Resolugéo Conjunta 1, de 26/12/01 — SS/SAA — Dispbe sobre os agougues e estabelecimentos do
comércio varejista de carnes frescas que optarem por temperar as carnes. SP, BR.

idade pode

- Resolugéo 42, de 19/06/09 - SAA - Norma Técnica para produtos hortifruticolas minimamente process@os
e frescos cortados. SP, BR.

ua

- Resolugdo SS 48, de 31/03/99 — SES/CCD/CVS - Dispde sobre o transporte e comercializagdo de agug>
potavel através de caminhdes-pipa e da outras providéncias. SP, BR. |.u

=
- Resolugdo SS 65, de 12/04/05 - SES/CCDICVS - Estabelece os procedimentos e responsabilidades O
relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de Sao Paufb"e
da outras providéncias. SP, BR.

- Portaria 518, de 25/03/04 - MS/GM - Estabelece procedimentos e responsabilidades relativas ao Cont

Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano e seu padrio de potabilidade, e da outras %
providéncias. DF, BR. ('-; o
1]
- Portaria 854, de 04/07/05 - MD/SELOM - Aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas em Segura&ae
Alimentar nas Organizagdes Militares. DF, BR. n<': ¢9‘
o
- Portaria 1428, de 26/11/93 - MS/GM - Regulamento Técnico Sobre Inspecéo Sanitaria, Boas Praticas cf'e) g
Produgio e/ou Prestagéo de Servigos e Padrao de Identidade e Qualidade na Area de Alimentos. DF, BiR. £
. o
- Portaria 304, de 22/04/96 — MAPA/GM - Determina que os estabelecimentos de abate de bovinos, 2 8
bubalinos e suinos, somente poderdo entregar carnes e miudos, para comercializagédo, com temperatur@e_
até sete graus centigrados. DF, BR. S5
- Portaria 89, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui o Programa de Distribuicdo de Carnes Bovina e Bubalir@ a
Comércio Varejista previamente embaladas e identificadas. DF, BR. g g
kS
- Portaria 90, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui a obrigatoriedade da afixagao de etiquetas-lacre de &5
seguranga nos cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes secundarios do traseiro de bovinos e s O
bubalinos, bem como nas meias carcagas de suinos, ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos d% 2
abate. DF, BR. 5 o
. o o
- Portaria 326, de 30/07/97- MS/SVS - Regulamento Técnico sobre as Condigbes Higiénico-sanitdrias e &S
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Alimentos. DF, Bg s
o

=
- Portaria 3523, de 28/08/98 — MS/GM - Regulamento Técnico contendo medidas bésicas referentes aog 8
©

procedimentos de verificagdo visual do estado de limpeza, remogao de sujidades por métodos fisicos e O
manutengio do estado de integridade e eficiéncia de todos os componentes de climatizag&o, para garanir
" Qualidade do Ar de Interiores e prevencgéo de riscos & salide dos ocupantes de Ambientes Cllmatlzadosaj
BR.

- Portaria 368, de 04/09/97 - MAPA/GM - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitaria
de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
BR.
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- Portaria 152, de 26/0-. - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para produtos destinados a desinfecq{fg 116
) de agua para [¢] consumo humano ede produtos algmndas e funglcndas para p|sc|nas DF BR '

'- Portana 540 de 27110197 - MS/SVS Aprova o Regulamento Técnico: Aditivos Allmentares definigdes,
classificagdo e emprego. DF, BR.

- Portaria 3214, de 08/06/78 - MTb/SIT - Aprova as Normas Regulamentadoras - NR - do Capitulo V, Titulo
I, da Consolidagao das Leis do Trabalho, relativas a Seguranga e Medicina do Trabalho. DF, BR.

- Portaria 1, de 13/01/98 - SES/CVS — Dispde sobre Responsabilidade Técnica e Boas Praticas de
Fabricagdo”SP, BR.

- Portaria 6, de 10/03/99 — SES/CVS - Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 15, de 07/11/91 - SES/CVS - Normatiza e padroniza o transporte de alimentos destinados ao
consumo humano. SP, BR.

ade pode ser conferida em

- Portaria 9, de 16/11/00 - SES/CVS - Norma Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Controle
de Vetores e Pragas Urbanas. SP, BR.

- Portaria 18, de 09/09/08 — SES/CVS - Aprova alteragéo do item 4 — Controle de Saltde dos Funciondrios,
do item 16 — Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da Portaria CVS 6, de 10/03/99, que dispde sobre o
regulamento técnico que estabelece os Parametros e Critérios para o Controle Higi€nico-Sanitario em
Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 110, de 21/10/00 — SMA/SEMAB - Veiculos de transporte de géneros alimenticios deverdo mant
a integridade e qualidade dos produtos e manter a higiene e conservacédo dos alimentos. Sao Paulo, SP, B

- Portaria 1931, de 07/11/09 - SMS.G - Disciplina os procedimentos necessarios a inscrigao de

ARDO’G&MES. Sua valid

estabelecimentos e equipamentos de interesse da salde no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude — g’ :
CMVS, bem como 2 alteragao e atualizagao dos dados constantes do referido Cadastro. Sae:-Paulo, SP, Bl% a

- w2
- Portaria 42, de 05/11/10 - SMSP/ABAST - Obriga 0s responsaveis pelos locais das operagdes de n Yy
manipulagéo de alimentos fora do recinto das feiras a participar de “Curso de Boas Praticas de Manipulagag

de Alimentos para Feiras Livres”, ministrado pela Supervisdo Geral de Abastecimento — ABAST S&o Paulo
SP, BR.

AR

- Portaria 11, de 28/05/10 — SMSP/ABAST - Disciplina a aplicacao do Decreto 41425/01, que dispde sobre
funcionamento dos Mercados, Centrais de Abastecimento e dos Frigorificos Municipais, e do Decreto
44754/04, que cria o Complexo de Abastecimento Cantareira, constituido pelos Mercados Municipais
Paulistano e Kinjo Yamato. Sdo Paulo, SP, BR.

- Norma Regulamentadora 1 — MTE - NR 1 e suas alteragdes — Disposi¢des Gerais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 2 — MTE - NR 2 e suas alteragfes — Inspegéo Prévia. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 3 — MTE - NR 3 e suas alteragdes — Embargo ou Interdigao. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 5 — MTE - NR 5 e suas alteragdes - Comisséo Interna de Prevengéo de
Acidentes. DF, BR.
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- Norma Regulamentadora 6 — MTE - NR 6 e suas alteragbes - Equipamentos de Pratejw
DF, BR.
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- Norma Regulamentadora 7 — MTE - NR 7 e suas alteragdes - Programa de Controle Médico de
Ocupacional. DF, BR. = N
- Norma Regulamentadora 8 — MTE - NR 8 e suas alteragdes - Edificagdes. DF, BR. S

~
- Norma Regulamentadora 9 — MTE - NR 9 e suas alteragbes - Programas de Prevengdo de l&"sc
Ambientais. DF, BR.

- 1EPoNT ol

- Norma Regulamentadora 10 — MTE - NR 10 e suas alteragbes - Seguranga em Instalacdes e Serviges e
Eletricidade. DF, BR. ;
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- Norma Regulamentadora 11 — MTE - NR 11 e suas alteragoes - Transporte, Movimentagéo, ArmaziﬁgemI 7
e Manuseio de Materiais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 12 — MTE - NR 12 e suas alteragdes - Seguranga no Trabalho em Maquinas e
Equipamentos. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 13 — MTE - NR 13 e suas alteragoes - Caldeiras e Vasos de Pressdo. DF, BR. g
- Norma Regulamentadora 14 — MTE - NR 14 e suas alteragbes - Fornos. DF, BR. 8
@

- Norma Regulamentadora 15 - MTE - NR 15 e suas alteragbes, Anexos1, 2, 3,5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12, 1§
13 A, 14 — Atividades e Operagdes Insalubres. DF, BR.

rco

- Norma Regulamentadora 16 — MTE - NR 16 e suas alteragdes - Atividades e Operagdes Perigosas. DF,$
BR.

- Norma Regulamentadora 17 — MTE - NR 17 e suas alteragdes — Ergonomia. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 23 — MTE - NR 23 e suas alteragbes — Protegdo Contra Incéndios. DF, BR.

g*alidade pode

- Norma Regulamentadora 24 - MTE - NR 24 — Condi¢des Sanitarias e de Conforto nos Locais de Traba
DF, BR.

- Norma Regulamentadora 28 — MTE - NR 28 e suas alteragdes — Fiscalizagé@o e Penalidades. DF, BR.

- Nota Técnica 94, de 20/04/09 - MTE/SIT/DSST - Estabelece requisitos especificos de seguranca para
maquinas de panificagéo, mercearia e agougue. DF, BR.

- Nota Técnica 3/2004: refrigeragdo industrial por amédnia: riscos, seguranga e auditoria fiscal. — Brasilia:
MTE, SIT, DSST, 2005. 31 P. Publica¢ao. Biblioteca. Se¢ao de Processos Técnicos — MTE.

- Instrugéo Normativa 22, de 31/07/00 — MAPA/SDA - Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade
Qualidade de carne bovina dessecada salgada curada, entre outros. DF, BR.

195946.

- Instrugéo Normativa 22, de 24/11/05 — MAPA/GM - Aprova o Regulamento Técnico para rotulagem de
produto de origem animal embalado. DF, BR.

CARLOS EBUARDO GOMES. Sua

- Instrugao Normativa 83, 21/11/03 — MAPA/SDA - Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
Carne Bovina em Conserva e Carne Moida de Bovino. DF, BR.

or

- Instrugdo Normativa Conjunta 18, 28/05/09 — MAPA/MS - Regulamento Técnico para o Processamento
Armazenamento e Transporte de Produtos Organicos. DF, BR.

tenticado p

- Informe Técnico 31, de 30/07/07 — ANVISA/MS - Esclarecimentos sobre a utilizagdo de climatizadores
(sistema de aspersdo) em areas de manipulagdo, armazenamento e comercializagdo de alimentos. DF, B!

eau

- Informe Técnico 11, de 05/10/04 — ANVISA/MS - Assunto: Oleos e Gorduras Utilizados em Frituras. DF,
BR.

- Comunicado 60, de 08/03/07 - SES/CVS - Define procedimentos para cadastramento na exploragao de*
4guas subterraneas na Solugdo Alternativa de Abastecimento de Agua para Consumo Humano. SP, BR. 3

- Comunicado CVS 6, de 12/01/11 — SES/CVS - Limpeza e desinfecgéo de caixas d'agua. SP, BR.

- Informe-Net DTA - SES/CVE/DDTHA - Manual de Doengas Transmitidas por Agua e Alimentos —
Diphyllobothrium ssp./Difilobotriase, 2005. SP, BR.

- Informagdes Basicas sobre a Difilobotriase — Perguntas e Respostas - elaboradas pela equipe técnica
Divisdo de Doengas de Transmisséo Hidrica e Alimentar, 2008. Secretaria de Estado da
Satde/Coordenagao de Controle de Doengas/Centro de Vigilancia Epidemioldgica “Professor Alexandre
Vranjac” /Divisdo de Doenga de Transmissdo Hidrica e alimentar. SP, BR.

ado
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215/201%. Documento dlgltaliz
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- Comunidade Européia Legislagdo Comunitaria Vigente - Documento 390 LO 269 — Diretiva 90/269/CEEée§-
29/05/1990 e artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposi¢des minimas de Seguranga e de Salde relativas® <

manipulagéo manual de carga que contém riscos, em particular dores lombares p=ara os trabathadores. fo_', 2
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- Rotulagem Nutricional Obrigatéria: Manual de Orientagéo as Industrias de Alimentos - 2° Versao /Agén(ﬂ§ - 118
Nacional de Vigilancia Sanitaria — Universidade de Brasilida — Brasilia : Ministério da Saude, Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria / Universidade de Brasilia, 2005. 44p.

- Aprovagao de Uso de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes'de Tecnologia no Brasil/Guia de Aditivos e
Coadjuvantes — 2009 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Brasilia: ANVISA, 2009. 1° ed. 36p.

- O Agente Comunitario de Satide no Controle da Dengue - Ministério da Saude, Secretaria de Vigilancia em
Salde, Secretaria de Atengao a Saude. Série F. Comunicagao e Educagio em Satde — Brasilia : Ministério
da Saude, 2008.36 p.

- Comercializacéo de Pescado Salgado e Seco: Cartilha Orientativa, 2007. Associagao Brasileira de
Supermercados — ABRAS, com apoio técnico do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento e
Ministério da Saude/ANVISA. DF, BR.

- Manual de uso e seguranga de instalagbes de gas em escolas / Fundagéo para o Desenvolvimento da
Educacao - SES/SE/FDE - 2. ed. Sdo Paulo : FDE/DOS, 2009. 36 p.

- Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 6675 — Instalagao de condicionadores de ar de
uso doméstico (tipo manobloco ou modular), 30/08/93. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagado Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 14518 - Sistemas de ventilagao para cozinhas
profissionais, 30/06/00. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagdo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 9191 - Sacos plasticos para acondicionamento de
lixo — Requisitos e método de ensaio, 30/10/02. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagéo Brasileira das Empresas de Refeigoes Coletivas — ABERC. Manual ABERC de Préticas de
Elaboragao e Servigo de Refei¢Ges para Coletividades, 9° edigdo, 2009. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual - Série Qualidade - PROFIQUA,
2° edigdo, 2000. Higiene e sanitizagdo para empresas de alimentos. Sdo Paulo, SP, BR.

195946.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° edigéo, 1996. Boas praticas de transporte e armazenagem de alimentos. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
1° edigao, 1996. Controle integrado de pragas. Sdo Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
1° edigdo, 1996. Rastreabilidade de insumos e produtos para industria de alimentos. Sdo Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° edicdo, 1996. Programa de fornecimento com garantia de qualidade para empresa de alimentos. Sao
Paulo, SP, BR.

- Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge — INSA. Centro de Seguranga Alimentar e Nutrigdo — CSAN.
Laboratério de Microbiologia dos Alimentos - Guia para Controlo da Seguranga Alimentar em Restaurantes
Europeus, 2006. Lisboa, PT.

- Codex Alimentarius - Higiene dos Alimentos: Textos Bdsicos / Organizagdo Pan-Americana da Sadde -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria; Food and Agriculture Organization of the United Nations. Brasilia:
Organizacdo Pan-Americana da Saude, 2006.

- Food and Drug Administration — FDA. Food Code 2009: Recommendations of the United States Public
Health Service Food and Drug Administration U. S. Department of Health and Human Services - Public
Health Service, Food and Drug Administration. College Park, MD, 20740, US.

- Associagao da Restauragédo e Similares de Portugal - Cédigo de Boas Praticas para o Transporte de
Alimentos, 2006. Lisboa, PT.

- Organizagao Mundial da Saide — OMS. Departamento de Seguranga Alimentar, Zoonoses e Doengas de
Origem Alimentar, Genebra, CH. Cinco Chaves para uma Alimentagdo mais Segura: manual, 2006.
Tradugao: Instituto Nacional de Satude Dr. Ricardo Jorge — INSA, Lisboa, PT.
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CAI!I'ARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

Secretaria Geral Parlamentar
Secretaria de Documentagio
Equipe de Documentacao do Legisiativo

PROJETO DE LEI 01-00252/2016 do Vereador Dalton Silvano (DEM)

“Dispbe sobre a obrigatoriedade dos restaurantes, lanchonetes, padarias, bares e
similares de fazer constar em seus cardapios de refeigdes, porgdes reduzidas para as pessoas
que foram submetidas a cirurgia bariatrica e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sao Paulo DECRETA:

Art. 1° - Ficam os restaurantes, lanchonetes, padarias, bares e similares, que servem
refeigbes, ficam obrigados fazer constar de seus cardapios porgdes reduzidas equivalentes a
1/2 (metade) das refeigdes individuais usualmente oferecidas.

§1° Os pregos praticados serdo proporcionalmente reduzidos de acordo com a

quantidade ofertada.

§ 2° Para estabelecimentos operando com consumo livre a prego fixo - como rodizios,
restaurantes com buffet livre, ou similares - o prego pago por pessoas que foram submetidas a
cirurgia bariatrica sera metade do usual.

Art. 2° - Excetua-se do disposto nesta Lei o consumo de sobremesas, sucos e bebidas.

Art. 3° - Para ter direito ao beneficio de que trata a presente Lei, o interessado devera

comprovar sua condi¢gao por meio de laudo médico ou declaragdo do médico responsavel

inscrito no Conselho Regional de Medicina.

Art. 4° - Os bares, restaurantes e similares ficam obrigados a fixar cartaz ou placas,
legiveis, com ampla visualizagéo e divulgagdo dos direito estabelecidos nesta Lei.

Art. 5° - A infragdo ao disposto nesta lei acarretara a multa no valor de R$ 1.000,00 (mil
reais), valor que sera dobrado na primeira reincidéncia e apés su;elto a cassacao do alvara de
funcionamento.

Art. 68° - As despesas decorrentes da execuc¢do desta lei correrdo por conta das
dotagdes orgamentarias préprias, suplementadas, se necessario.

Art. 7° - O Poder Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 60 (sessenta) ‘

dias, contados da data de sua publicagéo.

s

Art. 8° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao, revogadas as disposicoes em
contrario.

Sala das Sessdes...As Comissdes competentes.”

runo Lucchetti
RF 11.455

195946.

Este texto ndo substitui o publicado no Diario Oficial da Cidade em 25/05/2016, p. 115

Para informagdes sobre este projeto, visite o site www.camara.sp.qov.br.
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runo Lucchetti
RF 11.455

SAO PAULO

Secretaria Geral Parlamentar
Secretaria de Documentacio
Equipe de Documentacao do Legislativo

PROJETO DE LEI 01-00193/2017 do Vereador Caio Miranda Carneiro
(PSB)

"Altera a Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, que dispde sobre as regras para
comercializagdo de alimentos em vias e &reas publicas - comida.de rua - e da outra
providéncias.

A Camara Municipal de Sao Paulo RESOLVE:

Art. 1°. O art. 12 da Lei n°® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, fica acrescido do inciso
V1ll, com a seguinte redagéo:

“+ VIl - a disposigdo do permissionario para a manutengdo e zeladoria, bem como
conservagio, execucdo e manutengdo de melhorias urbanas, ambientais e paisagisticas de
‘pragas e de areas verdes do Municipio, no entorno do local pretendido.” :

Art. 2°. O §1° do art. 18 da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a ter a
seguinte redagao:

"AE 18, e

§ 1° E vedada a concessdo de Termo de Permissdo de Uso - TPU a pessoa fisica,
salvo na condigdo de empresario individual.”

Art. 3° O inciso | do §1° do art. 23 da Lei n® 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa
a ter a seguinte redacao:

[ - copia do Cadastro de Pessoas Fisicas do empresario individual ou do representante
legal da pessoa juridica;"

Art. 4°. O art. 42 da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a ter a seguinte
redagao:

195946.

"Art. 42. O empresario individual ou, ao menos, um dos sdcios da pessoa juridica
permissionaria de qualquer equipamento devera comparecer e permanecer presente no local
da atividade e durante todo o periodo constante de sua permissdo, sendo-lhe facultada a
colaboracao de auxiliares e prepostos.”

Art. 5° O inciso IV do art. 59 da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a ter
a seguinte redacgao:

1V - deixar de comparecer e permanecer ¢ empresario individual ou, ao menos, um dos .
s6cigs da pessoa juridica, no local da atividade durante todo o periodo constante de sua
permissao;"

Art. 6°. O §nico do art. 62 da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa ateta..
seguinte redagao:
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Paragrafo tnico. O cancelamento do Termo de Permissdo de Uso também implicara na
proibigdo de qualquer obtengdo de novo Termo em nome do empresario individual ou da

~ pessoa juridica e de seus sécios."

Art. 7°. O art. 64, "caput”, da Lei n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, passa a ter a

seguinte redagao:

"Art. 64. O Auto de Infragdo e Imposicdo de Penalidade - AlIP sera lavrado em nome |
do permissionario empresario individual, ou do sécio-administrador da pessoa juridica, |
podendo ser recebido ou encaminhado ao seu representante legal, assim considerados os |

seus prepostos e auxiliares."

Art. 8° As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta das
dotacdes orgamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 9°. Esta lei entra em vigor na data de sua publicagéo.

As Comissdes competentes.”

Este texto no substitui o publicado no Didrio Oficial da Cidade em 05/04/2017, p. 63

Para informagdes sobre este projeto, visite o site www.camara.sp.qgov.br.
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PARECER N° @{i¥7 LD»Q\K DA COMISSAO DE CONSTITUICAO, JUSTICA E
LEGISLAGAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0215/17.

Trata-se de projeto de lei, de iniciativa do nobre Vereador Jodo Jorge de Souza, que visa
instituir o Sistema Paulistano de Classificagdo de Estabelecimentos de Alimentagdo —
SPCEA.

De acordo com a proposta, restaurantes, padarias, bares, lanchonetes, bufés, rotisserias,
food trucks e congéneres poderiam aderir voluntariamente ao SPCEA, cabendo a
Coordenacgéao de Vigilancia de Saude (COVISA) realizar as inspegdes de monitoramento em
periodicidade ndo inferior a 12 meses e a classificagdo dos estabelecimentos de
alimentacdo em categorias diferenciadas, de acordo com critérios relativos ao atendimento
do consumidor e saude alimentar, visando informar e orientar os consumidores, devendo a

publicidade da classificagao ser garantida pelo Poder Executivo em sitio eletrénico proprio.

Sob o aspecto formal, a propositura ampara-se nos artigos 13, inciso |, e 37, caput, ambos
da Lei Organica do Municipio.

Com efeito, a matéria de fundo versada no projeto é a protecao e defesa do consumidor,
sobre a qual pode o Municipio legislar de forma a suplementar a legislagdo federal e

estadual, conforme preconizam os arts. 24, inciso V e 30, inciso |l da Constituigdo Federal.

Do mesmo modo, .o projeto trata de protecdo e defesa da saude, sobre a qual podem
legislar concorrentemente a Unido, os Estados, o Distrito Federal e também o Municipio,

para suplementar a legislacdo federal e estadual, dentro dos limites do predominante
interesse local (arts. 24, inciso Xll c¢/c art. 30, incisos | e 1, da Constituicao Federal).

Também o art. 23, inciso Il, da Carta Magna, determina que & competéncia comum da
Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, cuidar da saude e assisténcia

publica.

Vale destacar que o projeto em analise ndo extrapolou o interesse peculiar do Municipio,
pois, segundo o entendimento mais recente do Supremo Tribunal Federal, nao invadem a
competéncia federal as normas editadas pelo Municipio que protejam mais eficazmente o
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direito do consumidor, o meio ambiente e a salude publica, matérias estas inseridas na

competéncia legislativa de todos os entes federativos, conforme ilustram os julgados abaixo:

“Nédo ha usurpagdo de competéncia da Unido para legislar sobre direito
comercial e comércio interestadual porque o ato normativo impugnado
buscou, t4o somente, assequrar a protecdo ao consumidor. Precedente
deste Tribunal (ADI 1.980, Rel. Min. Sydney Sanches) no sentido de que
n§o invade esfera de competéncia da Unido, para legislar sobre normas

gerais, lei paranaense que assegura ao consumidor o direito de obter
informagdes sobre produtos combustiveis.” (ADI n® 2.832-4/PR, Rel. Min.
Ricardo Lewandowski).

“Em matéria de protecdo a saude e de defesa do meio ambiente, a

competéncia leqgislativa é concorrente, a teor do art. 24, VI e Xll, da

Constituigdo. De outro lado, também, a defesa da satde, conforme

estabelece o art. 196 da Carta Magna é competéncia do Estado

genericamente compreendido. Portanto, ndo é apenas da Unido, mas

também dos Estados-membros, do Distrito Federal e dos Municipios.

Por fim, como bem ressaltei, em voto oral, quando do julgamento da ADI/
3.937-MC/SP, Rel. Min. Marco Aurélio, ‘tenho defendido, ndo apenas em
sede académica, mas também em algumas decisbes que proferi ja na
Corte Estadual a qual pertenci, como também tive oportunidade de
manifestar esse entendimento nesta Suprema Corte, no sentido de que,

em_matéria de protecdo do meio ambiente e em maltéria de defesa da

saude publica, nada impede que a legislacdo estadual e a legislacdo

municipal _sejam mais restritivas do que a legislacdo da Unido e a

legislacdo do proprio Estado, em se tratando dos municipios’.” (ADPF n°
109, Relator Ministro Ricardo Lewandowski. DJ 22/04/2009, grifamos).

Ainda a corroborar a competéncia legislativa do Municipio para a matéria, tem-se que o
Codigo de Defesa do Consumidor dispde em seu art. 55, § 1° sobre a possibilidade do
Municipio de legislar em matéria de consumo quando adotar medidas em defesa ao

consumidor, como ocorre na proposta em tela, in verbis:
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“Art. 55. A Uni&o, os Estados e o Distrito Federal, em carater concorrente e
nas suas respectivas areas de atuagdo administrativa, baixardo normas
relativas & produgéo, industrializagao, distribuido e consumo de produtos

e Servigos.

§ 1° A Uniao, os Estados, o Distrito Federal e os Municipios fiscalizardo e

controlardo a producédo, industrializacdo, distribuicdo, a publicidade de

produtos e servigos e o0 mercado de consumo, no interesse da preservacio

da vida, da saude, da sequranca, da informacdo e do bem-estar do

consumidor, baixando as normas que se fizerem necessarias.” (grifamos)
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PARECER N2 4‘7\(5%\ d04® DA COMISSAO DE ADMINISTRAGAO PUBLICA SOBRE O
PROJETO DE LEI N° 215/2017.

Trata-se de Projeto de Lei, de iniciativa do vereador Joao Jorge (PSDB) institui o
Sistema Paulistano de Classificagédo de Estabelecimentos de Alimentacao (SPCEA), o
qual abrangera os seguintes estabelecimentos: restaurantes, padarias, bares,
lanchonetes, bufés, rotissererias, food trucks e congéneres. Nos termos do artigo 3°, a
adesao ao referido sistema sera voluntaria, cabendo a Coordenacédo de Vigilancia em
Saude (COVISA) realizar as INSPECOES DE MONITORAMENTO (periodicidade ndo
inferior a doze meses) E A EXCLUSAO DOS ESTABELECIMENTOS DE

ALIMENTACAO que estiverem em desacordo com os preceitos desta iniciativa.

O objetivo desta classificagio sera o de informar e orientar os consumidores, que

por meio de afixacdo em local visivel do signo distintivo das letras A, B e C, concedida
pela COVISA, de modo que sejam identificadas as categorias classificatérias, seguindo

os requisitos de atendimento ao consumidor e de saude alimentar conforme segue:

Atendimento ao consumidor (Art 7°, inc. |)
e Area de espera;

¢ Recepcgao e atendimento por telefone e por outros meios, tais como site e

redes sociais;
e Climatizagdo em todos os ambientes;
o Area de estacionamento gratuito ou servico de manobrista;

e Existéncia de sanitarios distintos para o atendimento de publico externo e
colaboradores;

e Limpeza de sanitarios;
e Produtos de higiene manual e bucal nos sanitarios;
e Sanitarios com acionamento automatico de pias e bacias sanitarias;

e Informagbes precisas, inequivocas, linguagem simples, inteligivel e
acessivel a todos;
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e Qualidade e grau de conservagdo da infraestrutura do estabelecimento,

equipamentos e mobiliario;

e Tratamento especial a idosos, gestantes e portadores de necessidades

especiais;
¢ Conceitos ambientais, relagcdes com a sociedade e satisfacado do usuario.
Saude Alimentar (Art 7°, inc. Il)
e Informacgdes claras sobre ingredientes integrantes dos alimentos comercializados;
e Temperatura e manejo dos alimentos;

e Controle de sanidade da agua destinada a produgao de alimentos e higienizagcao

de utensilios;

¢ Mecanismos de monitoramento da qualidade dos alimentos, rastreabilidade e

limpeza do estabelecimento;
¢ Treinamento de colaboradores sobre melhores praticas

e Cruzamento de atividades de produgao de alimentos com limpeza e descartes de

residuos;
e Controle de validade de produtos; |
e Condicdes e equipamentos de armazenamento adequado a cada tipo de produto;
¢ Higiene pessoal dos colaboradores;
e Manutencéo e equipamentos de cozinha;
e Controle de pragas;

o Responsabilidade socioambiental e politicas de incentivo a adogao de boas

praticas pelos fornecedores.

De acordo com a exposigao de motivos apresentada pelo nobre proponente, é notéria a
dificuldade em se saber rapida e claramente quais sdo as melhores opgdes de
estabelecimentos de alimentacdo, dos servicos e produtos ofertados. O SPCVB, que
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agrega dos dados turisticos da cidade de Sao Paulo aponta a existéncia de 15 mil
restaurantes e 20 mil bares. Na visdo do autor, que destaca o sucesso da iniciativa em
outras cidades do mundo, a criacdo de um sistema classificatério permitira o

monitoramento continuo dos estabelecimentos de alimentagao paulistanos.

Ante o exposto, reconhecendo o interesse publico da ‘iniciativa, a Comissao de

Administracdo Publica ¢ FAVORAVEL a sua aprovacio.
Sala da Comiss&o de Administrago Publica,em 14/09/0?018 ,
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PARECER No /51§ DA cOMISSAO DE TRANSITO, TRANSPORTE,
ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO, LAZER E GASTRONOMIA
SOBRE O PROJETO DE LEI N°© 215/17 -

Objetiva o presente Projeto de Lei 215/2017, de autoria do nobre vereador
Jodo Jorge (PSDB), instituir o Sistema Paulistano de Classificagao de Estabelecimentos de
Alimentacdo — SPCEA.

Para os fins desta Lei, consideram-se “estabelecimentos de alimentagdo
restaurantes, padarias, bares, lanchonete, bufés, rotisserias, food trucks e congéneres.

"

O engajamento ao SPCEA é voluntario, as inspecdes de monitoramento e a
exclusdo dos estabelecimentos de alimentos serdo coordenados pela COVISA -
Coordenacdo de Vigilancia em Sadde.

As inspegdes de monitoramento deverdo ocorrer em periocidade nao inferior
a 12 (doze) meses, sempre durante o horario de expediente habitual do estabelecimento
de alimentagao aderente.

Os estabelecimentos serdo classificados em categoria “A”, "B” e “C", para
receber as denominagles das letras, atenderdo os requisitos especificados nos inc. I e II
do Artigo 79 e terdo de enquadrar-se nos principios do Artigo 8% inc.. Ia V.

Para o rebaixamento de categoria de classificagdo ou exclusao do
estabelecimento de alimentacdo do SPCEA, o interessado devera ser notificado no prazo
nao maior que 30 (trinta) dias para sanar as irregularidades.

O Executivo fara posterior regulamentacao com diretrizes adicionais e
procedimento de avaliagdo de conformidade aos critérios de classificagao.

Justifica o Autor que a proposta visa o tema da segurancga alimentar que é
de interesse corrente dos cidadaos paulistanos. Numa cidade que conta com
aproximadamente 15 mil restaurantes e 20 mil bares (Sao Paulo Convention & Visitors
Bureau, acesso em 30/03/2017).

A Comissao de Constituicdo, Justica e Legislagdo Participativa e a Comissao
de Administragéo Publica apresentaram parecer favoravel ao presente projeto.

Quanto ao aspecto pertinente a esta Comissdo, a matéria é oportuna e
reveste-se de elevado interesse publico, em razdo do elevado nimero de
“estabelecimentos de alimentagdo” existentes na grande cidade de Sdo Paulo. OS mesmos
serdo cadastrados propiciando consulta sobre a qualidade e outros itens em geral
rapidamente.

Assim sendo, favoravel é o parecer ao presente projeto.

ool e33fot
Palacio vefd ™~ Viaduto Jacarel, 100  S&o Paulo-SP CEP 01319-300 fone (11) 3386-4000

Www.camara.sp.gov.br
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A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Boa tarde a todos. Na qualidade de presidente da declaro aberta a
62 audiéncia publica, do ano de 2019, da Comissao de Saude, Promogéo Social, Trabalho e Mulher, convocada
para hoje, 15 de maio de 2019.

Estdo presentes os Vereadores Milton Ferreira, Juliana Cardoso, Gilberto Natalini e Edir Sales na
presidéncia.

Informo que esta reunido esta sendo transmitida pelo portal da Céamara Municipal de Sdo Paulo, no
endereco www.saopaulo.sp.leg.br, link auditérios On-Line.

A integra da transcricdo desta audiéncia publica estara disponivel ao publico no portal da Camara
Municipal de Sao Paulo, no enderego www.saopaulo.sp.leg.br, link Atividade Legislativa, audiéncias publicas,
registro escrito.

As pessoas que quiserem fazer uso da palavra, deverdo inscrever-se a partir de agora na secretaria da
comissdo. Cada orador tera trés minutos para se manifestar.

Esta audiéncia publica foi convocada para debater projetos de lei que estdo sob analise desta Comissao.
Foram convidados para participar representantes do Poder Publico Municipal e da sociedade civil, mais
especificamente da Secretaria Municipal da Salde, Secretaria Municipal de Direitos Humanos e Cidadania, da
Secretaria Municipal de Assisténcia e Desenvolvimento Social, do Centro de Apoio Operacional da Infancia,
Juventude e Idoso do Ministério Publico do Estado de Sao Paulo, do Grande Conselho Municipal do Idoso, dr
Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente, CMDCA e do Conselho Municipal de Segurangs
Alimentar e Nutricional, Comusan.

Convites ao publico em geral foram veiculados no Jornal O Estado S.Paulo, e no jornal Folha de S.Paulo,
nos dias 13 e 14, respectivamente. Foi também veiculado no Digrio Oficial da Cidade de S&o Paulo, diariamente,
desde o dia 11 de maio de 2019.

Chamamos para se sentar a Mesa Sandra Regina Gomes, Coordenadora de Politica para Pessoa Idosa,
da Secretaria Municipal de Direitos Humanos e Cidadania, por gentileza.

Passemos aos itens da pauta.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 768/2013, do Vereador Alfredinho. “Altera a Lei n® 11.614/1994,
com as alteragoes da lei 13.776/2004, a fim de conceder isengao do pagamento de IPTU aos imoéveis que
especifica.” Relatora Vereadora Juliana Cardoso.

Em discusséo. Nao ha oradores inscritos; estd encerrada a discussdo. Declaro realizada a audiéncia
publica ao PL 768/2013.

Passemos ao item seguinte.

PL 36/2017, Vereador Paulo Frange “Dispbe sobre os servigos e proced|mentos farmacéuticos permitidos
em farmacias, e da outras providéncias.” Relatora Vereadora Juliana Cardoso.

Em discussao.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Pela ordem, Presidente.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Tem a palavra, pela ordem, a Vereadora Juliana Cardoso.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Eu gostaria que a Secretaria fizesse para mim a leitura da justificativa. Se7
que foi um projeto que fui relatora, mas sé6 para eu relembrar.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Ok. Vamos l4. Peco a Secretaria que faga a leitura do PL 36/2017,
do Vereador Paulo Frange.

O SR. SECRETARIO - Pois nao.

“A Camara Municipal de S&o Paulo decreta”:

Art. 1% Ficam permitidas as farmacias realizarem os servigos e procedimentos farmacéuticos, executados
em carater permanente ou eventual, por pessoas fisicas ou juridicas de direito publico ou privado.

Art. 2° Farmacia, é a unidade de prestacdo de servigos destinada a prestar assisténcia farmacéutica,
assisténcia a saude e orientagdo sanitaria individual e coletiva, na qual se processe a manipulagdo e/ou
dispensacdo de medicamentos magistrais, oficinais, farmacopéicos ou industrializados, cosméticos, insumos
farmacéuticos, produtos farmacéuticos e correlatos e serfo classificadas segundo sua natureza:

| - Farmacia sem manipula¢éo ou drogaria: estabelecimento de dispensacdo ou comércio de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos, cosméticos e correlatos em suas embalagens originais.

Il - Farméacia com manipulagéo: estabelecimento de manipulagéo de férmulas magistrais e oficinais, de
comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos, cosméticos e correfatos, compreendendo o de
dispensacéo e o de atendimento privativo de unidade hospitalar ou de qualquer outra equivalente de assisténcia
médica.

Art. 3° As farmacias e seus respectivos profissionais farmacéuticos ficam autorizados & prestacédo dos
seguintes servicos e procedimentos farmacéuticos:

| - Dispensagao e aplicagéo de vacinas e demais medicamentos;

il - Realizagdo de testes de saude, utilizando equipamentos ou dispositivos de Testes Laboratoriais
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Remotos - TLR (point-of-care testing) e de autoteste.

HI - Determinagao de parametros clinicos fisiolégicos e antropométricos;

IV - Acompanhamento farmacoterapéutico;

V - A¢des de rastreamento e educagio em saude;

VI - Atendimento e aconselhamento para problemas de satde autolimitados;

VIl- Revisdo da farmacoterapia e conciliagdo de medicamentos.

Art. 4° Para o funcionamento das farmacias de qualquer natureza, exige-se a autorizagdo e o
licenciamento da autoridade competente, além das seguintes condigdes:

| - ter a presenca de farmacéutico durante todo o horario de funcionamento;

Il - ter localizagao conveniente, sob o aspecto sanitario;

Il - dispor de equipamentos necessarios a conservacio adequada de imunobiologicos;

IV - contar com equipamentos e acessoérios que satisfagam aos requisitos técnicos estabelecidos pela
vigilancia sanitaria.

Art. 5° Poderdo as farmacias de qualquer natureza dispor, para atendimento imediato a populagéo, de
medicamentos, vacinas e soros que atendam o perfil epidemiolégico de sua regido demografica.

Art. 6 As vacinagdes realizadas nas farmacias s&o vdlidas para fins legais em todo o territorio nacional,
sendo que as vacinas ndo previstas no calendario de vacinagao oficial ou da Sociedade Brasileira de Imunizagdes
‘SBIM) deverao ser aplicadas mediante prescrigdo médica.

' §1° A farmacia devera registrar as vacinas aplicadas em carteira de vacinagao, a ser entregue ao paciente
em meio fisico ou digital, onde deve constar no minimo a identificagdo do paciente, data da aplicagao, o nome e 0
lote de fabricagéo de cada vacina aplicada;

§2° A farmacia deverd informar a Secretaria Municipal ou Estadual de Saude trlmestralmente as doses de
vacinas aplicadas no estabelecimento, conforme modelo a ser fornecido pelo 6rgéo;

"~ §3° Na observagdo de eventos adversos pds-vacinais relevantes, o farmacéutico devera registrar o evento
ocorrido por meio do sistema nacional de notificagcdes em vigilancia sanitaria - NOTIVISA.

Art. 7° A farmacia é responsavel pela guarda e armazenamento das vacinas, respondendo pela
preservagdo de sua qualidade desde seu recebimento até sua administragdc no paciente, devendo seguir boas
praticas de armazenamento desses medicamentos, conforme diretrizes técnicas publicadas pela Fundacao
Nacional de Saude (FUNASA) e o Ministério da Saude.

Art. 8° Os testes de saude realizados pelo farmacéutico devem ser feitos exclusivamente por meio de
amostra de sangue obtida por pung&o capilar e utilizando equipamentos registrados na ANVISA para uso como
Testes Laboratoriais Remotos - TLR (point-of-care) ou produtos para autoteste, conforme definido na RDC n° 36
de 26/08/2015 ou outra que venha substitui-la.

Art. 9° Os parametros antropomeétricos e fisiolégicos, cuja determinacao & permitida incluem altura, peso,
distribuigéo corporal, circunferéncias de cintura e quadril, pressao arterial, temperatura corporal, ritmo e frequéncia
cardiaca, frequéncia respiratoria, pico de fluxo expiratério, entre outros.

Art. 10 A farmacia e o farmacéutico responsavel técnico devem garantir o registro, a guarda, a
recuperagao a rastreabilidade e a qualidade dos testes de saude e das determinagbes dos parametros clinicos
feitos nos estabelecimentos devendo utilizar somente equipamentos e dispositivos devidamente registrados pela
ANVISA.

Art. 11 A farmécia e o farmacéutico séo responsaveis pelo registro, guarda recuperagao e rastreabilidade
das informagbes do paciente obtidas pela prestacdo de servicos e procedimentos farmacéuticos, em meio fisico
ou digital, devendo preservar a privacidade do paciente.

Art. “12 A farmacia e o farmacéutico devem fornecer ao paciente documento comprobatério ou educativo
correspondente ao servigo ou procedimento realizado, em meio fisico ou digital.”

A SRA. JULIANA CARDOSO - Pela ordem, Presidente.

Deu. Era um pouco essa informag&o que eu queria, mais no inicioc mesmo.

Obrigada, Sra. Presidente.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Tem a palavra, pela ordem, a Vereadora Juliana Cardoso.

A SRA. JULIANA CARDOSO -~ Eu tmha falado se era o que eu estava pensando, mesmo. Ok a leitura.
Pode proceder.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Perfeito. Eu queria fazer uma observagéo a respeito desse projeto,
que ele ja é lei desde 7 de novembro de 2017, é a Lei n° 16.739, de minha autoria. Vou ler a ementa para vocés
verem que é a mesma.

.“Dispde sobre a prestacdo de servicos farmacéuticos pelas farmacias e drogarias e fixa outras
providéncias.” Ai vem a Lei:

“Art. 1° As farmacias e drogarias ficam autorizadas & prestagéo dos seguintes servigos farmacéuticos™:

. | - aplicagéo de inalagéo ou nebulizagao;
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I} - aplicagao de medicamentos injetaveis, mediante apresentagdo de receita médica;

lil - acompanhamento farmacoterapéutico;

IV - medi¢ao e monitoramento da pressao arterial;

V - medi¢ao da temperatura corporal;

VI - "medigao e monitoramento da glicemia capilar;...”

E ai vai. E 0 mesmo projeto, inclusive o “§ 1° As farmacias e drogarias autorizadas a aplicacdo de
medicamentos...”

Enfim & o mesmo teor, os mesmos paragrafos, mesmos incisos. Esse projeto ja é lei. Agora, eu gostaria
de saber da Vereadora Juliana Cardoso se nés deixamos esse projeto caminhar, porque ja € lei, né?

A SRA. JULIANA CARDOSO - Entao como eu fui relatora... .

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Ou a gente reencaminha para a CCJ para reanalisar o projeto. Seria
uma boa sugestéo.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Sim, como eu fui relatora, fico sé preocupada de prejudicar o Vereador,
mas se for novamente para a CCJ e se puder. Eu nédo sei se retornar para a CCJ?

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Sim, retornar para a CCJ para reavaliar o projeto que terdo de ver
pela legalidade ou pela ilegalidade. E um projeto que ja existe.

Se nao me engano, acho que nao pode retroceder, Vereadora.

- Manifestag&o fora do microfone.

A SRA. JULIANA CARDOSO - No pode retroceder. Isso ndo pode.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — A gente tem de fazer um requerimento...

A SRA. JULIANA CARDOSO - Verificar aqui ou por a votos, como eu fui relatora, a senhora me deixa
numa situagao complicada.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Hoje ndo é votagédo do projeto, & audiéncia publica. Ent&o, tudo
bem, ja lemos o projeto, ja fizemos audiéncia plblica e deixamos para...ai eu vou analisar. Eu vou analisar
direitinho e depois eu falo com V.Exa., com o Frange também, eu tinha ja falado com ele quando a minha lei foi
aprovada e sancionada, mas achei que ele tivesse retirado. Acho que nem ele sabe que estd andando esse
projeto, mas eu falo com ele.

A SRA. JULIANA CARDOSO - E melhor, Vereadora, eu me sinto melhor.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Perfeito, esta bom, 6tima ideia.

Nao ha mais oradores inscritos. Declaro encerrada a audiéncia publica ao projeto de lei.

Passemos ao item 3. PL 215/2017, de autoria do Vereador Jodo Jorge. “institui o sistema paulistano de
classificagdo de estabelecimentos de alimentagdo — SPCEA.” Relator Milton Ferreira.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro encerrada a audiéncia publica ao projeto de lei.

Passemos ao item 4. PL 576/2017, Vereador Conte Lopes. ©  Acrescenta o paragrafo (nico ao artigo 1°
da lei 11.614 de 13 de julho de 1994, alterada pela lei 13.776 de 10 de fevereiro de 2004 , para estender a isengéo
do pagamento do imposto predial e territorial urbano (IPTU) ao imovel alugado por aposentado ou pensionista,
bem como de beneficidrio de renda mensal vitalicia paga pelo instituo nacional de seguridade social e de
beneficiario do programa de amparo social ao idoso, criado pelo ministério da previdéncia e assisténcia social ou
outro programa que venha a substitui-lo.” Relator & o Vereador Milton Ferreira.

Para discutir o projeto passo a palavra para a Sandra Regina Gomes, coordenadora de politica para
pessoa idosa. .

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Boa tarde, Presidente, e a todos que acompanham a Mesa, em
relagdo a esse item do IPTU para questdo de dar iseng@o desse imposto para aposentados e pensionistas
gostaria de refor¢ar e parabenizar essa iniciativa porque surgiu recentemente, nés tivemos a quinta conferéncia
dos direitos da pessoa idosa, que foi agora nos dias 6, 7 e 8 e este tema foi abordado. Entdo é de suma
importancia que se veja mesmo essa questao da isengéo do IPTU nessas condigdes relacionadas aqui.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Obrigada pela observacéo importante.

Em discuss&o. Nao ha mais oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica do projeto de lei.

Passemos ao item 5. PL 655/2017, do Vereador Aurélio Nomura do PSDB. “Dispde sobre incentivo a
manutencdo de estabelecimentos que funcionam como centros de convivéncia para a 3° idade no municipio de
Sao Paulo, e da outras providéncias.” Relator Milton Ferreira.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica do projeto de lei.

Para discutir o projeto passo a palavra para a Sandra Regina Gomes, coordenadora de politica para
pessoa idosa.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Em relacdo a esse projeto de lei, superimportante, porque os
centros de convivéncia, eu s6 gostaria de fazer um destaque, em relacdo a nomenclatura, centro de convivéncia
para terceira idade sdo nucleos de convivéncia, espagos de convivio onde o idoso passa o dia, mas sdo idosos
independentes. No corpo do projeto fala sobre esse termo, mas sugiro que seja feito um ajuste para centro dia
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para idosos. Centro dia para idosos sdo espagos onde o idoso também passa o dia todo, no entanto, gle precisa
de cuidados especiais, como alimentagao, terapia ocupacional, atendimento multidisciplinar, além de participar de
oficinas. Essa modalidade de servico é superimportante, refor¢co ainda o quanto foi destacada a necessidade de o
municipio de S&o Paulo termos mais unidades de centros dia. Temos hoje 16 espagos e esse daqui também no
artigo 5° “Os beneficios previstos nessa lei serdo concedidos aos centros de convivéncia para terceira idade,
cujos valores cobrados mensalmente dos usuarios ndo ultrapassem dois salarios minimos e meio.”

Ent&o, aqui ndo nos referimos a espagos publicos, mas sim particulares.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Passemos ao item 6. PL 745/2017, do Vereador Aurélio Nomura do
PSDB. “Cria o programa intergeracional de convivéncia crianga-idoso nas escolas de educagio infantil do
municipio de S&o Paulo, altera a lei n® 12.270, de 19 de dezembro de 1996, que cria o abrigo para idosos do
municipio de S&o Paulo, e a lei n° 16.343, de 04 de janeiro de 2016, e da outras providéncias.” Relatora Vereadora
Patricia Bezerra.

Para discutir o projeto passo a palavra para a Sandra Regina Gomes, coordenadora de politica para
pessoa idosa.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Eu gostaria de parabenizar novamente a iniciativa de um programa
intergeracional de convivéncia de criangas e idosos. Esse € um direito que temos aqui afiangado no Estatuto do
Idoso, no artigo que reforga a necessidade das agdes estarem intergeracionais. Essa iniciativa € importantissima,

«clusive, o Estatuto do Idoso sugere que as disciplinas e atividades e discussdes perpassem por toda a formagao,
desde crianga, até as universidades. Entdo, ter espago com esse foco, s6 vem a reforcar a necessidade da
aproximacéo entre as geragdes. Obrigada.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Passemos ao item 7. PL 77/2018, da Vereadora Rute Costa do
PSD. “Institui, nas escolas da rede publica e privada de ensino no ambito municipal, atividades que tenham por
objetivo transmitir aos alunos informagdes sobre as consequéncias do uso de drogas licitas e ilicitas.” Relatora,
Vereadora Noemi Nonato, do PR.

Tem a palavra a Sra. Sandra Regina Gomes, coordenadora de politica para pessoa idosa.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Eu gostaria de destacar que esse ¢é o trabalho fundamental,
justamente, que nds na secretaria de Direitos Humanos e Cidadania temos uma coordenacgéo que é de politicas
de drogas e esse aspecto aqui abordado nesse projeto de lei foca a prevencdo. E fundamental, com a
possibilidade de informacdes sobre o uso de drogas, abordagens, grupos de trabalho dentro das escolas,
sensibilizagdo para a comunidade. Mais uma vez eu reforgo a importancia desse projeto de lei. Obrigada,
Presidente.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Em discuss&o. Ndo ha oradores inscritos. Declaro realizada a
audiéncia publica do projeto de lei.

Quero anunciar a presenga da Sra. Rita Helena Bueno, representante do Conselho Municipal e Seguranca
Alimentar e Nutricional.

Passemos ao item 8. PL 180/2018, Vereador Jair Tato do PT. “Dispde sobre a obrigatoriedade de
lartazes em acougues e comércios do ramo, informando a procedéncia dos produtos que estdo sendo
comercializados e da outras providéncias”. Relatora Vereador Juliana Cardoso do PT.

Em discuss&o. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica do projeto de lei.

Passemos aoc item 9. PL 250/2018, Vereadora Sandra Tadeu do DEM. “Dispde sobre manutengéo da
isencdo de IPTU - imposto predial e territorial urbano de iméveis de propriedade de idosos nas condigbes
previstas nas leis 11.614/94 e 15.889/13 e da outras providéncias.” Relator, Vereador Milton Ferreira.

Em discussdo. Tem a palavra a Sra. Sandra Regina Gomes, Coordenadora da Pessoa ldosa, da
Secretaria de Direitos Humanos e Cidadania.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Fica mantido como proposta a isengéo da cobranga do IPTU nos
iméveis de propriedade dos aposentados, concedia justamente para que eles possam até residir no imével e no
outro ter tambeém essa isengao. Reforgo a importancia desse projeto de lei. Obrigada.

- A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Em discuss&o. N&o ha oradores inscritos. Declaro reallzada a
audiéncia publica do projeto de lei.

Passemos ao item 10. PL 377/2018, do Vereador Aurélic Nomura do PSDB.  “Dispde sobre a vedagao a
utilizagéo de luvas de vinil, plasticas ou latex descartaveis para a manipulagdo de alimentos nos restaurantes,
bares e similares.” Relator Milton Ferreira.

Em discussdo. N&o ha oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica do projeto de lei.

Realizamos toda a nossa pauta e, agora, abrindo uma exceg¢do da audiéncia publica de projeto de lei no
esta previsto algum pronunciamento, mas fora os Vereadores é claro, mas vamos abrir uma excecdo e dar a
palavra para a Joicineia, do Conselho Gestor da UBS Doutor. José Magaldi, no Itaim Bibi.

A SRA. JOICENEIA - Boa tarde, Srs. Vereadores, Sra. Presidente, boa tarde a todos os presentes, eu
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sou Joiceneia, como foi dito, sou do conselho gestor da UBS Doutor José Magaldi, situada no bairro do Itaim Bibi.
O problema que venho trazer de la — e quero que seja considerado como uma denuncia — é que este problema
ndo esta acontecendo somente na nossa UBS e sim em todos os bairros e também é uma situagéo que sera
catastrofica se deixarem isso acontecer. Ocorre € que temos dois médicos clinicos gerais, um atendendo de
manha e o outro a tarde, de segunda a sexta. No més passado eles atenderam 682 consultas e sdo contratados
pelo Mais Médicos. Um € pela Prefeitura e outro pelo Governo Federal e seus contratos ja foram revogados,
porgue o Mais Médicos foi revogado e seus contratos vencerao dia 16/06.

Nos temos um Programa de Acompanhamento do ldoso, PAl, e fiz questao de conversar com a Assistente
Social e a Enfermeira, ontem de manh3, elas tém 120 idosos na fila de espera, e um tempo médio de seis anos
para atender essa demanda. Porém, a gravidade da situacgéo é ficar sem o clinico geral na Unidade.

Entéo, Vereadora Edir e toda comissao, por favor, nés pedimos urgéncia na contratagdo de emergéncia,
porque ja que ndo tem concurso ha muito tempo e ndo tém médicos concursados para serem contratados, a
Prefeitura ja vem alegando corte de verbas, mas uma Unidade Basica de Saude n&o pode ficar sem clinico geral.
Unidade essa que nos ultimos quatro anos ja perdeu 10 médicos, dois ginecologistas; uma relmato; um cardio; um
psiquiatra; duas otorrinos; um fonoaudidlogo, e nao foi reposto ninguém. E um sucateamento mesmo.

Essa Unidade Basica de Saude fica também, infelizmente ou felizmente, no sei, localizada no Quarteirdo
da Saude, no Quarteirdo da Cultura, no ltaim Bibi. E Governo Kassab assinou uma lei autorizando a venda dessr
quarteirdo. Quarteirdo esse que tem oito equipamentos publicos funcionando, dentre esses a UBS. Sucateando <.
UBS, a Biblioteca esta fechada desde novembro para reforma e ndo tem previsdo de entrega, o Teatro funciona
muito parcamente. Ai conseguirdo o intento, que €& de vender esse quarteirdo, o metro quadrado
aproximadamente 24 mil reais.

Entao, por favor, o pedido para que tenhamos médico clinico, que ndo podemos ficar um dia sequer sem
médico clinico.

Muito obrigada.

O SR. MILTON FERREIRA - Joyce Neia, vocé é responsavel por essa Unidade de Saude?

A SRA. JOYCE NEIA - Nao. Sou do Conselho Gestor e estou ja candidata a reeleicdo. J4 tive dois
mandatos passados e descansei um, entdo o que gquero deixar bem claro € que estou 1a praticamente todos os
dias, o dia inteiro, e sei toda demanda, toda necessidade daquela UBS.

O SR. MILTON FERREIRA - E a senhora sabe a quantidade de pacientes que atendidos por més.

A SRA. JOYCE NEIA - A ultima estatistica que tive a oportunidade de acompanhar foram 2870, e n&o sei
quanto.

O SR. MILTON FERREIRA - Para quantos médicos?

A SRA. JOYCE NEIA - Agora, Dr., devem ser oito, ndo tenho certeza, mas...

O SR. MILTON FERREIRA - E a capacidade é para quantos médicos?

A SRA. JOYCE NEIA - Como eles atendem quatro horas e as salas séo rotativas, la tem 16 salas, entao
teria espago para muitos.

E ja que o senhor estd me perguntando, nos ultimos trés anos, antes nos tinhamos trés ginecologistas,
uma que ficava s6 para pré-natal e outras duas para exames de prevengao. Nesses ultimos trés anos, duas se
aposentaram e no foi reposta nenhuma no lugar delas. E a que estava fazendo pré-natal continua fazendo pre-
natal.

Entdo esta € uma Unidade Basica de Saude, em que as mulheres estdo ha trés anos sem prevencao de
cancer, porque ndo conseguem passar em consulta de ginecologia. E uma situacao critica e assim, muitos lugares
em que fui pedir ajuda, as pessoas dizem: mas, como assim, vocé esta pedindo ajuda para o ltaim Bibi. O Itaim
Bibi &€ um bairro diferenciado entre aspas até, porque com a pobreza agora tomando conta de tudo 14 também esta
todo mundo assim. Entdo tem muita gente, principalmente idosos, que tinham excelentes planos de salde e que
agora estdo sem plano de satde e dependem da Unidade Basica.

E Ia também é um bairro que, de uns 10 anos para c4, mudou de perfil. O bairro deixou de ser residencial
e passou a ser um bairro comercial, entdo chegam muiheres com criangas, que deixam as criangas nas trés
escolas que tem nesse quarteirdo e vao trabalhar. E os trabalhadores do bairro todo, que dependem da Unidade
Basica, mesmo sendo uma Unidade Basica de Salde, nas emergéncias as pessoas vao até a Unidade.

O SR. MILTON FERREIRA - La tem a UBS e a OS junto, € isso? Que atende a populagéo?

A SRA. JOYCE NEIA - OS é somente para o PAl. E a OS Sagrada Familia. A UBS ainda continua
autdénoma, publica, aiguma coisa assim. Nao é toda controlada por OS.

O SR. MILTON FERREIRA - Entao se a Presidente permitir, eu fago um requerimento para estudarmos
melhor essa situagao junto ao Secretario, ou até uma visita se for possivel.

A SRA. JOYCE NEIA - Por favor. Estou também fazendo um abaixo-assinado, ja estou mais ou menos
com umas 300, 400 assinaturas. E gostaria, por favor, se vocés puderem assinar para fortalecer, inclusive, vocés.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Entdo eu gostaria de designar o Vereador Milton Ferreira, para fazer
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um requerimento de informagcéo sobre essa situagdo e tomar as providéncias necessarias. Entdo ja esta
designado o Vereador Milton Ferreira, na semana que vem S.Exa. ja trard o requerimento - é uma situagio
realmente séria - para entender melhor o que esta acontecendo na UBS Dr. José Magaldi, do Itaim Bibi.

Muito obrigada pelo seu esclarecimento.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Sobre a continuidade desse assunto, sei que hoje é audiéncia publica,
mas ja queria entrar no assunto porque essa relagdo dos meédicos, que sao 50 profissionais que estavam no Mais
Médicos, inclusive, eles estiveram aqui na dltima audiéncia publica e na Ultima reunido, € um assunto que ¢ da
prépria Secretaria, ndo vai ficar s6 especifico na Unidade deles.

Entdo acho que esta comisséo teria uma oportunidade de dialogar melhor com a Secretaria de Salde,
para verificar como vai ser essa renovagdo dos contratos do Mais Médicos. Vimos que na Ultima saida dos
meédicos do Mais Médicos pelo Governo Federal, e mesmo que a Secretaria tenha dado uma alternativa de virem
médicos que s&o aqui de S3o Paulo, nés acompanhamos e eles foram la, ficaram de um a trés meses e sairam
desse espaco aonde foram colocados. E o que ela esta me dizendo é que la se perderam dois. E isso?

- Manifestac&o fora do microfone.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Um ficou dois meses. Ele foi em cima do que a Secretaria tinha sugerido,
mas ficou dois meses e foi embora. Entao vimos que ndo € uma alternativa que vai dar certo, como ja fizeram da
outra vez dos médicos que eram do Mais Médicos do Governo Federal.

Entéo a minha sugestao é que a gente repense junto com a Secretaria a renovagéo desse contrato, para
que eles possam permanecer, porque sao medicos que tém comego, meio e fim. S&o médicos que organizam a
comunidade e a familia. E um atendimento diferenciado, Vereadora Edir Sales. E impressionante como ¢é
diferenciado. Infelizmente, porque poderiamos ter os médicos que teriam esse carinho e essa forma dos medicos
do Mais Médicos. ‘

Ent&o para ndo perder a oportunidade, como perdemos do SAMU, eu acho que vai ser saudavel para esta
Comiss&o entrar e ir na linha de frente. Eu ja tinha feito um requerimento de audiéncia publica sobre esse
assunto, quando era a Vereadora Patricia Bezerra. E ai acabamos n3o conseguindo, fomos fazendo as outras
agendas e nao conseguimos colocar. Entdo queria sugerir para colocarmos no préximo pleito, na proxima
semana, dia 22, antes da reunido com o Secretario, que sera no dia 29, se ndo me engano, para que pudéssemos
fazer essa audiéncia publica.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Mas o Secretario vem dia 29, ja confirmou?

A SRA. JULIANA CARDOSO - Dia 29 é a prestacdo de contas. Outro assunto, que aproveito para falar, é
do horario. Normalmente quando o Secretario vem, € um horario horrivel, mas o Secretario fala em média uma
hora, 40 minutos. E para conseguir ouvir os Vereadores, conselheiros e abrir para a populagdo. Ent&o teria que
ser do meio dia as 15h.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — E o Secretario falaria logo no inicio.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Fala logo no inicio @ normalmente fala 40 minutos. Comegamos ac meio
dia para dar tempo € mesmo assim ndo da tempo de ouvir todo mundo, mas € um hordrio iegal para que a gente
consiga ouvir um maior namero de pessoas.

Entdo eram esses dois assuntos que gostaria de falar, mesmo sendo audiéncia publica.

. O SR. MILTON FERREIRA - Presidente, em relagdo a falta de médicos, esses médicos que sairam, o
Secretario firmou compromisso de repor, disse que ia repor através das OSs.

Entéo precisariamos fazer um oficio, ou por escrito, se realmente fez 0 que havia prometido. Lembra-se
que falou que ia repor através das OSs? Iria contratar novos médicos.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Mas ele fez isso naquela que foi do Governo Federal. Isso aconteceu de
fato quando o Governo Federal suspendeu o Mais Médicos. E o Mais Médicos €& diferenciado, & um contrato
especifico.

Entdo o mesmo recurso que iria passar para a organizacéo social € o mesmo recurso que faz novamente
o contrato, para que se mantivesse o Mais Médicos, porque tem caracteristicas diferenciadas. Acho que nessa
audiéncia publica, nao sei nem se precisa ser audiéncia publica, Vereadora, acho que pode ser mesmo na reuniio
ordinaria. Ai teriamos um pouco mais de entendimento de como poderia ser feito e se de fato esses médicos
poderiam ir para as OSs.

Acho que ia esclarecer mesmo, porque eu também tenho duvida de como fazer isso, para ir para as
organizagfes sociais. Mas entendo que o mesmo dinheiro que vai para a organizagdo pode manter o contrato.
Mas precisamos ouvi-los, porque sdo 50 médicos, Dr. Milton Ferreira, o senhor atende, ainda faz atendimento nos
hospitais e 0 senhor sabe, o senhor vé o quanto esta faltando de profissional na rede.

O SR. MILTON FERREIRA - Nao tenha duvida, a questao de humanizagio, ndo sé esses médicos que
estavam na Unidade, como os outros também tém que dar um atendimento humanizado. Acho que a Secretaria
esta a par disso, que os atendimentos sejam iguais, ndo sejam diferenciados.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Em relagdo ao Revalida, porque esses meédicos, como tem esse programa
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diferenciado, eles nao tém o CRM de Sao Paulo, do Brasil, porque eles estudaram fora e vieram para ca. Entao
ha varios médicos de varios paises e se for nesse vinculo que é para as organizagbes sociais, vai bater nesse
problema. Por isso que o Mais Médicos foi pensado nisso.

E s&o profissionais, nés vimos que no decorrer desses anos, acho que faz quatro anos, um pouquinho
mais ou menos, nao lembro, mas se formos visualizar o rendimento de trabalho do Programa Mais Médicos nas
unidades basicas e acho que, inclusive, eles podem até trazer isso, vamos ver o quanto tem de profissionais que
s&o presentes e 0 quanto de qualidade eles tém no atendimento as familias.

Entdo eu acho que isso vale muito a pena, Vereador Milton Ferreira. Sei que tem muito essa discusséo
dos médicos, tem de ter o Revalida, tem de ter 0 CRM, ndo aceita os médicos que s&o de outros paises, mas eles
estdo capacitados para isso. Entao sinceramente do jeito que estamos vivendo hoje, numa situagdo bastante
complicada no pais e bastante dificil o Sistema Unico de Salde, precisamos pensar com muito carinho nisso,
porque de fato eles fazem um atendimento diferenciado.

Muito obrigada, Presidente.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Muito bem colocado, Vereadora Juliana Cardoso. Antes de passar a
palavra para Sandra Regina Gomes, que gostaria de fazer um comentario sobre esse assunto, vamos conversar
com todos os membros da comissado a respeito disso. No dia que o Secretario vier vamos fazer o horario do meio
dia. Ai conversaremos com 0s membros e vamos decidir isso.

Agora quanto a audiéncia publica na semana que vem para o Mais Médicos, como ja foi solicitadc
anteriormente por V.Exa., Vereadora Juliana Cardoso, podemos na semana que vem fazer a sesséo ordinaria
juntamente com a audiéncia publica, atendendo a solicitacdo de V.Exa. e o requerimento anteriormente feito.

E quanto ac horario, vamos decidir com as colegas que hoje n&o vieram, para fazermos a antecipagéo do
horario, no dia que o Secretario vier.

A SRA. JULIANA CARDOSO - Normalmente &€ meio dia. A Vereadora Noemi que sempre estd, e os
Vereadores Natalini, Patricia Bezerra, sempre estamos em conjunto. Entdo meio dia € um horario interessante. E
ai temos de trazer frutas, barrinhas, porque ficamos aqui até as 15h. '

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Para quem esta fazendo regime é bom, que € o meu caso. Entdo
quero agora passar a palavra para senhora Sandra Regina Gomes, que quer fazer um comentario sobre o que a
Joyce falou.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Joyce, eu gostaria de disponibilizar alguns dados importantes dessa
regido que vocé se refere, porque a Secretaria de Direitos Humanos tem dados georreferenciados. Isso quer dizer
qual a quantidade de idosos da regido, entdo para subsidiar, Vereador Milton Ferreira, justamente essa discusséo.
Tem o numero de idosos, o perfil também, enfim, tudo que for para subsidiar a necessidade.

E gostaria de também levar ao conhecimento de todos, 1,7 milh&o de idosos que moram na cidade Séo
Paulo, 70% fazem uso do SUS. O Sistema Unico de Satde é uma referéncia e nés precisamos garantir mesmo a
qualidade desses atendimentos.

O PAI, Programa de Acompanhamento de Idosos, € um servico fantastico e vocé falou que estdo 120
idosos na fila de espera.

- Manifestagao fora do microfone.

A SRA. SANDRA REGINA GOMES - Eu entendo, é impossivel porque esses idosos s&o de alta
vulnerabilidade, s&o dependentes, as vezes vivem sbés ou entdo com alguma pessoa que possa cuidar deles, mas
de qualquer jeito € importante que se mantenha esse programa. E refor¢o ainda mais para essa Mesa uma das
deliberagdes da Conferéncia que acabamos de realizar, € o aumento dos atendimentos de idosos pelo PAI.

Muito obrigada.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) - Agradeco todos vocés, agradeco a Sandra Regina Gomes, a Joyce,
que falou pelo Conselho Gestor da Unidade José Magaldi e a Roseli Gomes, Coordenadora da Secretaria de
Direitos Humanos e Cidadania. Agradegco a presenga da imprensa e nada mais havendo a tratar declaro
encerrada esta audiéncia publica.
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A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — Na qualidade de Presidente da Comissao de
Saude, Promocao Social, Trabalho e Mulher declaro abertos os trabalhos da 82 audiéncia, do
ano de 2019, convocada para hoje, dia 12 de junho de 2019. Presentes os Vereadores Gilberto
Natalini e Edir Sales.

Informo que esta audiéncia publica esta sendo transmitida através do portal da Camara
Municipal de Sao Paulo, no endereco: www.saopaulo.sp.leg.br, /ink Auditérios On-Line.

A integra da transcricdo desta audiéncia publica estara disponivel ao publico em geral,
no portal da Camara Municipal de Sao Paulo, link atividade legislativa, audiéncias publicas,
registro escrito. ' A

Esta audiéncia vem sendo publicada no Diario Oficial da Cidade desde o dia 11 de
junho de 2019 e foi veiculada no Jornal O Estado de S.Paulo, no dia 10 de junho de 2019 e no
Jornal Folha de S.Paulo, no dia 11 de junho de 2019.

As pessoas que quiserem fazer uso da palavra deverao inscrever-se a partir de agora
na Secretaria da Comissao. Cada orador tera trés minutos para se manifestar.

Esta audiéncia publica foi convocada para debater projetos de lei que estéo sob analise
desta Comissao.

Foram convidados a participar representantes do Poder Publico Municipal e da
sociedade civil, mais especificamente da Secretaria Municipal da Saude; Secretaria Municipal
de Direitos Humanos e Cidadania; Secretaria Municipal de Assisténcia e Desenvolvimento
Social; Centro de Apoio Operacional de Infancia e Juventude e do Idoso do Ministério Publico
do Estado de Sao Paulo; Superintendéncia do Servigo Funerario; Grande Conselho Municipal
do ldoso; Conselho Municipal dos Direitos da Crianca e do Adolescente; Conselho Municipal de
Seguranca Alimentar e Nutricional e Féorum Municipal de Defesa dos Direitos da Crianca e do
Adolescente. Por enquanto nenhum érgao registrou a presenga.

Passemos agora aos itens da pauta. Primeiramente os projetos em primeira audiéncia
publica.

Declaro aberta a audiéncia publica ao PL 269/2018, do Vereador Aurélio Nomura, do
PSDB, que dispde sobre a concessao de desconto no IPTU dos iméveis onde residam idosos
com idade superior a 80 anos. Relatora, Vereadora Patricia Bezerra.

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica relativa
a esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 321/2018, do Vereador Aurélio Nomura, que
dispde sobre o sepultamento de animais domésticos que tenham sido cremados em cemitérios
do Municipio de Sao Paulo. Relatora: Vereadora Patricia Bezerra.

Em discusséo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada a audiéncia publica relativa
a esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 322/2018, do Vereador Aurélio Nomura, que
estabelece o controle na comercializagao de acidos a pessoas fisicas nos estabelecimentos
localizados no Municipio de Sao Paulo. Relator: Vereador Milton Ferreira.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada Audiéncia Publica relativa a
esse projeto de lei.

Passemos, agora, aos projetos em segunda audiéncia publica.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 75/2011, do Vereador Souza Santos, que
dispée sobre o Programa de Orientacdo e de Prevencdo de Acidentes Domésticos com
Criangas, no ambito do Municipio de Sao Paulo.

v Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 698/2015, do Vereador Reis, que altera a Lei n°
11.123, de 1991, que dispde sobre as eleicdes para o Conselho Tutelar no Municipio de Sao
Paulo. Relatora: Vereadora Noemi Nonato.

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ac PL 215/2017, do Vereador Jo&o Jorge, que institui
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o Sistema Paulistano de Classificagdo de Estabelecimentos de Alimentagao. Relator: Vereador
Milton Ferreira.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 252/2017, do Vereador Ricardo Teixeira, que
dispbe sobre a oferta de armarios para a guarda de material escolar aos alunos da Rede
Publica Municipal.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 413/2017, do Vereador Reis, que dispbe sobre
a obrigatoriedade de agdes socioeducativas nas escolas da Rede Publica Municipal de Ensino ,
no Municipio de S&o Paulo, visando afirmar a importancia da garantia da igualdade de '
oportunidades, no trabalho e na sociedade, para as mulheres. Relatora: Vereadora Juhana
Cardoso.

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 429/2017, da Vereadora Rute Costa, que dispde
sobre a obrigatoriedade de medidas de informacéo e distribuicdo da Caderneta de Saude da
Crianga, para parturientes nos hospitais da rede privada do Municipio de Séo Paulo. Relatora:
Vereadora Juliana Cardoso. :

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 502/2017, do Vereador Ricardo Teixeira, que
dispde sobre a proibicao de participacao de crlangas e adolescentes em bailes funk. Relatora:
‘Vereadora Noemi Nonato.

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 745/2017, do Vereador Aurélio Nomura, que
cria o Programa Intergeracional de Convivéncia Crian¢a-ldoso nas Escolas de Educacédo
Infantil do Municipio de Sao Paulo, altera a Lei n® 12.270, de 19 de dezembro de 1996, que cria
o Abrigo para ldosos do Municipio de Sdo Paulo, e a Lei n® 16.343, de 4 de janeiro de 2016.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 77/2018, da Vereadora Rute Costa, que institui,
nas escolas da rede publica e privada de ensino no ambito municipal, atividades que tenham
por objetivo transmitir aos alunos informacgdes sobre as consequéncias do uso de drogas licitas
e ilicitas.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 176/2018, do Vereador Jair Tatto, que dispbe
sobre a fixacdo de cartazes nos estacionamentos publicos e privados, alertando sobre o
abandono involuntario de menores no interior dos veiculos na cidade de Sao Paulo.

Em discussdo. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 180/2018 do Vereador Jair Tatto, que dispde
sobre a obrigatoriedade de cartazes em agougues e comércios do ramo, informando a
procedéncia dos produtos que estdo sendo comercializados. Relatora: Vereadora Juliana
Cardoso.

Em discuss8o. N&o ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei. |

Declaro aberta audiéncia publica ao PL 377/2018, do Vereador Aurélio Nomura, que
dispbe sobre a vedacgdo a utilizacdo de luvas de vinil, plasticas ou latex descartaveis para a
manipulagcdo de alimentos nos restaurantes, bares e similares. Relator: Vereador Milton
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Ferreira.

Em discussao. Nao ha oradores inscritos. Declaro realizada audiéncia publica relativa a
esse projeto de lei.

Gostaria de saber do Vereador Gilberto Natalini se tem alguma consideracao, porque
estamos, ja, no encerramento.

O SR. GILBERTO NATALINI - Sra. Presidente, eu ndo tenho consideracédo sobre os
projetos, que sido o objetivo da nossa reuniao.

S6 quero informar a V.Exa. e aos demais presentes que, em uma reunido ordinaria, eu
vou apresentar um requerimento para que a Comissdo de Saude possa exercer o papel de
mediadora da articulagio politica entre a Secretaria Municipal de Saude de Sao Paulo, o
Ministério da Saude e a Secretaria de Estado da Saude.

Junto ao Sr. Ministro e ao Sr. Secretario, poderemos melhorar o aporte de recursos
federal e estadual, para ajudar o Municipio de Sao Paulo a custear os gastos com o Sistema
Unico de Sadde, porque o Municipio, sozinho, n&o vai conseguir. E muita responsabilidade e
nao ha dinheiro para que o Municipio, sozinho, consiga atender toda a demanda que existe em
Sao Paulo.

Entdo, s6 quero comunicar isso a V.Exa. e a assessoria da Comissdo. Na préxima
reunido ordinaria, eu vou apresentar esse requerimento.

Obrigado, Sra. Presidente.

A SRA. PRESIDENTE (Edir Sales) — A solicitagao de V.Exa. e a observagao de V.Exa.
sdo muito importantes, realmente, para a Saude Publica da cidade de Sao Paulo. A Comissao
se sente engajada, com V.Exa., nessa luta. Estamos juntos.

Nada mais havendo a tratar, declaro encerrada esta Audiéncia Publica. Agradeco a
presenca de todos que dela participaram. Obrigada.

T,
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PARECER N° 117420t DA cOMISSAO DE SAUDE, PROMO(;AO SOCIAL,
TRABALHO E MULHER SOBRE O PROJETO DE LEI N° 215/2017. "

O presente projeto de lei, de autoria do Nobre Vereador Jo&o Jorge, institui o Sistema Paulistano
de Classificacdo de Estabelecimentos de Alimentacdo — SPCEA.

A Comissao de Constituigao, Justica e Legislacdo Participativa emitiu parecer de Legalidade.
A Comissao de Administragao Publica exarou parecer favoravel.

A Comisséo de Transito, Transporte, Atividade Econdmica, Turismo, Lazer e Gastronomla exarou
parecer favoravel.

A presente propositura dispde sobre a instituicdo do Sistema Paulistano de Classificagéo de
Estabelecimentos de Alimentacdo — SPCEA, que tem por intuito categorizar estabelecimentos de
alimentacdo - restaurantes, padarias, bares, lanchonetes, bufés, rotisserias, food trucks e
congéneres — em critérios de referéncia em qualidade de atendimento.

A iniciativa é justificada pelo autor por “uma necessidade crescente de alinhamen‘to‘ dos
estabelecimentos de alimentacdo a padrdes mais adequados de governanca alimentar,
promovendo o direito a alimentacdo adequada, saudavel e sustentavel. Assim, para além da
fiscalizagdo e represséo de fraudes e demais violagbes perpetradas pelos estabelecimentos de
alimentacéo, também comporta buscar uma realidade de incentivos a boa conduta na oferta de
alimentos servicos associados”. -

Face ao exposto, a Comissdo de Saude, Promogao Social, Trabalho e Mulher, no ambito de sua
competéncia, entende que a propositura &€ meritéria e deve prosperar, sendo, portanto, favoravel
0 parecer.
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EDIR SALES
Presidente

CELSO GIANNAZI JULIANA CARDOSO
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P.L. n°215/2017

CﬂF‘JI_ARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

PARECER N° QD”O'Q /QO\q DA COMISSAO DE FINANGAS E
ORCAMENTO SOBRE O PROJETO DE LEI N° 215/2017
O presente projeto de lei, de autoria do nobre Vereador Jodo Jorge, visa instituir o
Sistema Paulistano de Classificacdo de Estabelecimentos de Alimentacéo - SPCEA.
De acordo com a propositura, consideram-se "estabelecimentos de alimentacao"”
restaurantes, padarias, bares, lanchonetes, bufés, rotisserias, food trucks e congéneres.
Ainda de acordo com o projeto:

e a adesdo ao SPCEA é de natureza voluntaria, cabendo a Coordenacdo de
Vigilancia em Saude (COVISA) realizar as inspegdes de monitoramento e a
exclusédo dos estabelecimentos de alimentagdo que estiverem em desacordo
com os preceitos do projeto;

» as referidas inspe¢des de monitoramento deverdo ocorrer em periodicidade
ndo inferior a 12 (doze) meses, sempre durante o horario de expediente
habitual do estabelecimento de alimentagao aderente;

* a classificagdo constitui referéncia sobre as categorias dos estabelecimentos
de alimentagao, com o objetivo de informar e orientar os consumidores;

e serao utilizadas as letras "A", "B" e "C" para a identificagdo das categorias
classificatorias;

e sera obrigatdria a afixagdo em local visivel do signo distintivo pertinente ao
estabelecimento classificado, em formato a ser definido pelo Poder Executivo;

e 0 uso da letra classificatéria sera de concessao exclusiva da COVISA, com
base nos seguintes requisitos, entre outros: requisitos de atendimento ao
consumidor (area de espera; recepgdo e atendimento por telefone e outros
meios, tais como site e redes sociais; climatizacdo em todos os ambientes;
area de estacionamento gratuito ou servico de manobrista; existéncia de
sanitarios distintos para o atendimento do publico externo e colaboradores;
limpeza de sanitarios; produtos de higiene manual e bucal nos sanitarios;

N sanitarios com acionamento automatico de pias e bacias sanitarias;

informacgdes precisas, inequivocas, linguagem simples, inteligivel e acessivel a
todos; qualidade e grau de conservacao da infraestrutura do estabelecimento,
equipamentos e mobiliario; tratamento especial a idosos, gestantes e
portadores de necessidades especiais; conceitos ambientais, relagcbes com a
sociedade e satisfacdo do usuario); Il - requisitos de saude alimentar
(informagdes claras sobre ingredientes integrantes dos alimentos
comercializados; temperatura e manejo de alimentos; controle de sanidade da
agua destinada a producdo de alimentos e higienizacdo de utensilios;
mecanismos de monitoramento da qualidade dos alimentos, rastreabilidade e
limpeza do estabelecimento; treinamento de colaboradores sobre melhores
praticas; cruzamento de atividades de producdo de alimentos com limpeza e
descartes de residuos; controle de validade de produtos; condigées e
equipamentos de armazenamento adequado a cada tipo de produto; higiene
pessoal dos colaboradores; manutencdo de equipamentos de cozinha;
controle de pragas; responsabilidade socioambiental e politicas de incentivo a
adocao de boas praticas pelos fornecedores).

e 0s servicos a serem prestados pelos estabelecimentos de alimentacao
aderentes ao SPCR deverao ter como objetivos primordiais a transparéncia,
geracao de valor agregado, melhoria continua, imparcialidade e flexibilidade,
adotando os seguintes principios: | - transparéncia: informagdes precisas,
inequivocas e publicas; Il - agregacdo de valor: ganhos progressivos de
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qualidade e competitividade; 11l - melhoria continua: incentivo a identificacao e

solugdo de problemas de forma permanente; IV- imparcialidade: decisdes
fundamentadas em avaliagdes objetivas e equanimes; V - flexibilidade:
critérios baseados no porte dos estabelecimentos, diversidade e
peculiaridades do setor.

e em caso de rebaixamento de categoria de classificacdo ou exclusdao do
estabelecimento de alimentacdo do SPCEA, o interessado sera notificado para
sanar as deficiéncias identificadas em prazo nao superior a 30 (trinta) dias.

e 0 Poder Executivo devera garantir a publicidade da SPCEA e da classificacdo
dos estabelecimentos de alimentacdo aderentes em sitio eletrénico préprio,
onde deverdo ser informadas a categoria classificatoria de cada
estabelecimento de alimentacdo e a data da ultima inspecao realizada pela
COVISA.

e posterior regulamentacdo por parte do Poder Executivo definira diretrizes
adicionais e procedimento de avaliagdo de conformidade aos critérios de
classificacéo. '

Quanto ao aspecto financeiro, nada ha a opor a propositura, visto que as
despesas de sua execucdo serdo cobertas por dotagbes orcamentarias proéprias,
suplementadas se necessario.

‘ Favoravel, portanto, é o parecer. :
— . Sala da Comissédo de Financas e Orgamento, em \b I_LL\ QQ\O\

Ver?. Adriana Ramalho

Ver. Fernando Holiday Ver. Ota

/ ; \
W VerRo6drigo Goulart Ver?, 3oninha Francine
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- “PL 215/2017, do Vereador JOAO JORGE (PSDB). Institui o Sistema Paulistano
de Classificacao de' Estabelecimentos de Alimentacao — SPCEA. FASE DA DISCU‘SSAO: 1@

Aprovacao mediante voto favoravel da maioria absoluta dos membros da Camara”.

O SR. PRESIDENTE (Eduardo Tuma - PSDB) — Em discussdo. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussdo. A votos o. PL 215/17. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanegam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagdc nominal de

votacdo, manifestem-se agora.

A SRA. JANAINA LIMA (NOVO) — (Pela ordem) — Sr. Presidente, registre o meu

voto contrario.

O SR. PRESIDENTE (Eduardo Tuma - PSDB) — Registre-se o voto contrario da

nobre Vereadora Janaina Lima. Aprovado em primeira discussao, volta em segunda.
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- “PL 215/2017, do Vereador JOAO JORGE (PSDB). Institui o Sistema Paulistano
de Classificagdo de Estabelecimentos de Alimentacdo - SPCEA. FASE DA DISCUSSAQ: 22.

Aprovacao mediante voto favoravel da maioria absoluta dos membros da Camara”.

O SR. PRESIDENTE (Eduardo Tuma - PSDB) — Em discuss&o. Nao ha oradores
inscritos; estd encerrada a discussdo. A votos o PL 215/2017. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanecam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagcdo nominal de

votacdo, manifestem-se agora.
A SRA. JANAINA LIMA (NOVO) — (Pela ordem) — Voto contrario.

O SR. PRESIDENTE (Eduardo Tuma - PSDB) — Registre-se o voto contrario da

nobre Vereadora Janaina Lima. (Pausa) Esta aprovado. Vai a sanc¢éo.
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Sr. Supervisor,

O PL 215/2017 que “Institui o Sistema Paulistano de
Classificagao de Estabelecimentos de Alimentacdo - SPCEA.” de
autoria de JOAO JORGE (PSDB) foi aprovado em FASE DA
DISCUSSAO: 22 na forma do TEXTO ORIGINAL na 2582 Sessdo
Extraordindria da 172 Legislatura em 12 de fevereiro de 2020.

17/02/2020

Carlos Eduardo de Araljo

Secretario de Apoio Legislativo
SGP.2
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