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GABINETE DO PREFEITO
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523/2015

Senhor Presidente

Em atengdo ao pedido de subsidios da Comissao de
Politica Urbana, Metropolitana e de Meio Ambiente, encaminho a Vossa
Exceléncia copia da manifestagdo da Secretaria Municipal da Saude sobre o
Projeto de Lei n® 115/14, que disp0e sobre a realizagdao de coleta de amostraa
das aguas dos reservatérios das escolas, creches e unidades de saulde dé
Municipio de Sao Paulo, para andlise. -

Na oportunidade, renovo a essa Presidéncia meu
protestos de apreco e consideragao.

N

VMM

FRANCISCO MACENA DA SILVA  ~_
Secretario do Governo Municipal

-Qﬂcmzmlza

/T - 92000

Ao
Excelentissimo Senhor
ANTONIO DONATO

Dignissimo Presidente da Camara Municipal de Sao Paulo
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Em atendimento ao solicitadd a fls. 010, informamos o que segue: CQ

O Laboratério de Controle de Qualidade em ‘Safxde - LCQS da COVISA ¢é um laboratério oficial e parte
integrante da Rede Nacional de Laboratérios de Vigildncia Sanitaria (RNLVISA). Tal servico desenvolve
suas atividades realizando analises laboratoriais de amostras de alimentos e agua nas areas de
microbiologia, microscopia, fisico-quimica e de aditivos e contaminantes, identificando possiveis riscos 3
Saude Puablica e assegurando a disponibilidade de produtos que cumpram com os requisitos de garantia
da qualidade quanto a Seguranga Alimentar. A andlise laboratorial subsidia a tomada de decisdes da
equipe técnica, pois possibilita o monitoramento da qualidade de produtos oferecidos a populagao,
visando & preservacdo e promogdo da saide publica. O Laboratério participa dg programas/projetos
. federais, estaduais e municipais, bem como, realiza analise de amostras oriundas de surtos. Como um
dos programas de maior relevéncia, destaca-se o "VIGIAGUA/Capital".
O Programa de Vigilancia da Qualidade da Agua (VIGIAGUA) na cidade de Sdo Paulo tem como objetivo
realizar a vigilancia da qualidade da agua para consumo humano, bem como detectar situagdes de risco a
salde relacionadas ao seu consumo. Para tanto, o pl;ograma desenvolve as seguintes agbes:

- monitorar a qualidade da agua fornecida pelo Sistema de Abastecimento Publico, pelas
Solugbes Alternativas Coletivas (pogos profundos e caminhdo-pipa) e pelas Solugdes
Alternativas Individuais (pogos _rasos, minas e bicas), através de anadlises mensais de
amostras de agua coletadas pela vigilancia (laudos);

- acompanhar e avaliar as andlises de agua (laudos) realizadas pelos responsaveis pelas
Solugdes Alternativas Coletivas, pela Concessiondria de Abastecimento de Agua (SABESP) e
pela vigilancia em Saude Ambientai;

- realizar inspegdes no Sistema de Abastecimento e nas SolugSes Alternativas;

- identificar dreas de ébastecimento com risco a salide humana;

- conceder e acompanhar os cadastros do sistema de Abastecimento e de Solugbes Alternativas
Coletivas, incluindo orientagdo técnica aos responsaveis legais e técnicos das solugdes
alternativas coletivas de agqua, através de atendimento telefbnico e pessoél na praga de
atendimento da COVISA;.

- realizar o monitoramento dos contaminantes em areas com histérico de contaminagdo do
solo, conforme cadastro de areas contaminadas publicado anualmente pela CETESB e Parecer
Técnico emitido pela mesma e pela Secretaria Municipal do Verde e Meio Ambiente;

- efetuar andlise dos indicadores da qualidade da dgua pactuados com o Ministério da Salde;

investigar denincias provementes dos canais de comumcagao com o cidaddo e de outros
6rgdos; '
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- em ocasides de surtos de doengas de veiculacdo hidrica, desenvolver acdes de investigagdo
conjunta com a vigilancia epidemiolégica em nivel central e local; .

- articulacao com CETESB e Secretaria do Verde e Meio Ambiente para troca de informagao,
monitoramento e interrup¢do de provdveis rota de exposi¢do das dguas subterraneas

contaminadas;
- articulagdo com Departamento de Agua e Energia Elétrica (DAEE) na utilizagdo e

monitoramento da qualidade da dgua para consumo humano proveniente de pogos artesianos.

O VIGIAGUA esta pactuado entre as esferas federal, estadual e municipal, e sua atuacdo estd embasada
na Portaria do Ministérlo da Sadde n® 2914, de 12 de dezembro de 2011 que dispGe sobre os
procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrdo de
potabilidade. Além dessa pottaria, outras legislacées especificas embasam as acdes do programa:

e Portaria SMS N° 2.755/2008, que disciplina os proceaimentos necessarios a inscricdo de
estabelecimentos e equipamentos de interesse da saide no cadastro municipal de vigiidncia em
saude (CMVS), bem como a alteracdo e atualizagdo dos dados constantes do referido cadastro.
Para as atividades compreendidas no CNAE 3600-6/01 - Céptagéo, tratamento e distribuicdo de
agua (para consumo humano) e CNAE 3600-6/02 - Distribuigdo de dgua por caminhdes (para
consumo humano), segundo esta Portaria é obrigatéria o requerimento -do cadastro junto a
vigilancia. . . -

e Resolucdo SS - 65, De 12 De Abril De 2005 - Secretaria de Estado da Saude de S3o Paulo
(Centro De Vigildncia Sanitaria (CVS): estabelece os procedimentos e responsabilidades relativos
ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de S&o Paulo;

e Resolugdo Cbnjunta N° 3, De 21 De Junho De 2006 - Secretaria Do Meio Ambiente / Secretaria
de Energia, Recursos Hidricos e Saneamento / Secretaria de Estado da Saude: Dispde sobre
Procedimentos Integrados para Controle e Vigildncia de SolugGes Alternativas Coletlvas de
Abastecimento de Agua para Consumo Humano proveniente de M:-.manciais Subterréneos;

. Reéolugéo SS - 48, de 31 de Margo de 1999 - Sécretaria de Estado da Saude, Centro de
Vigilancia Sanitaria (CVS): Dispde sobre o Transporte e Comercializacio de Agua Potdvel através
de Caminhdes-Pipa; )

e Comunicado CVS - 60, de 08 de Marco de 2007 - Secretaria de Estado da Saude, Centro de
Vigildncia Sanitaria (CVS): Define procedimentos integrados para controle e vigildncia de solugdes
alternativas coletivas de abastecimento de agua para consumo humano proveniente de
mananciais subterraneos. ' ‘

A Diretriz Nacional do Plano de Amostragem da Vigilancia da Qua|idade'd'a Agua para Consumo
Humano dispde acerca da elaboragao e implementagao do plano de amostragem, determinando os
parametros a serem analisados, o quantitativo minimo de amostras, a frequiéncia de
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monitoramento e os critérios de sele¢do de locais, com objetivo de avaliar a qualldade da dgua
consumida pela populagdo

Tabela 1 - Nimero minimo mensal de amostras analisadas para os parametros Cloro residual
livre, Turbidez, Coliformes totais/Escherichia coli, segundo faixa populacional do municipio(",

» orme : 8+(1 para 10 +(1 para 20+(1 para

Esc!*emhla cokis 6 9 cada7,5mil | cada10mil | cada20mil | cada 50 mil
"" Y @ Reh A : habitantes) | habitantes) | habitantes) | habitantes)
(1) Parao DF, as Regloes Administrativas foram consideradas na a logica de Municipio.

(2) Analise do composto residual ativo, caso o agente desinfetante utilizado nao seja o cloro.

Tabela 2 - Numero mihimo mensal de amostras analisadas para o parametro fluoreto, segundo a
faixa populacional do municipio(!).

(1) Para o DF as Regloes Administrativas foram consuderadas na a logica de Municipio.

Fonte: Diretriz Nacional de Amostragem da Vigilancla da Qualidade da Agua para consumo humano

Critérios do Plano de amostragem:

Saida do tratamento ou entrada no sistema de
distribuigdo.

Saida na rede do distribuigdo:

. rede nova e antiga

.Zonas altas e zonas baixas
Distribuicdo geografica . pontas de rede

Areas mais densamente povoadas
Pontos ndo monitorados pelo controle:
. solugdes alternativas

. fontes individuais no meio urbano

. escolas na zona rural

Locais estratégicos Areas com populagdes em situagdo sanitaria
pecaria

Consumidores mais vulneraveis (hospitais, escolas,

creches, servicos de satde, etc.)

Areas proximas a pontos de poluigdo (industrias,

lixbes, pontos de lancamento de esgoto,

cemitérios, etc.)

Areas sujeitas a pressdo negativa na rede de

distribuigcdo
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Ponfos em que os resultados do controle indiquem
problemas recorrentes

SolugBes alternativas desprovidas de tratamento,
de rede distribuicdo ou sem identificagdo de
responsavel

Veiculo transportador

Areas que, do ponto de vista epidemioldgico,
justifiquem atengdo especial (por exemplo,
ocorréncia de casos de doengas de transmissdo
hidrica

As coletas realizadas pelas 26 Supervisdes de Vigilancia em Saude - SUVIS, subdivididas em 06 CRS
(norte, sul, centro, oeste, leste, sudeste) sdo feitas no cavalete de entrada de locals selecionados de
acordo com os critérios estabelecidos pela Diretriz Nacional do Plano de Amostragem da Vigildncia da
Qualidade da Agua para Consuﬁmo Humano. A distribuicdo mensal definindo os dias de coleta para cada
SUVIS é determinado em um cronograma elaborado pelo Laboratério de Controle de Qualidade em Saude
da COVISA e aprovado pelo Programa VIGIAGUA. Esse cronograma é encaminhado eletronicamente as
SUVIS e CRS no inicio de cada semestre. ’
O Laboratério de Controle de Qualidade em Salide da COVISA realiza andlise da dgua para os seguintes
parametros, mensalmente: cor, odor, turbidez, pH, am'6nia, nitrato, nitrito, fluor, ferro, bactérias
heterotroéficas, coliformes totais, coliformes termotolerantes e Escherichia coli..
Atualmente sd@o coletadas mensalmente no Municipio de Sdo Paulo cerca de 350 amostras de agua,
provenientes do sistema publico de abastecimento na sua maioria, e também de solugdes alternativas.
Foram Inseridos no plano de amostragem do muﬁicipio, desde setembro de 2014, mais 30 coletas
suplementares, com o objetivo de ampliar o monitoramento da qualidade da agua fornecida pelos
diversos Sistemas de Tratamento e verificar se ha presenga de metais pesados acima do valor maximo
permitido pela legislagao. Nestas amostras, além dos ensaios rotineiros, realiza-se também o
monitoramento dos metais pesados Cddmio, Chumbo, Cobre, Cromo, Manganés, Mercurio e Zinco.
Foram analisadas, o periodo de janeiro a dezembro de 2014, 3.572 amostras de agua perfazendo um
total de 39.292 ensaios laboratoriais. Neste total estdo incluidas, além das amostras do Programa
. VIGIAGUA/Capital, amostras provenientes da investigacdo de surtos.

Referéncias:

. Portaria n® 2914/ MS de 12/12/2011, Dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da
qualidade da agua para consumo humano e seu padrdo de potabilidade.

. Portaria n® 2031/ MS de 23/09/2004 Disp&e sobre a organizacdo do Sistema Nacional de Laboratérios
de Saude Publica.

. Resolugdo SS 250/95, publicada em 15 de agosto de 1995, DOE que define teores de concentracdo de
ion fluoreto nas dguas para consumo humano, fornecido por sistemas publicos de abastecimento.

w

MARGARIDA K. MARQUES FERREIRA

CRMV-SPf3930 / RF 67 714 1
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Manifestacéio: Parecer técnico referente ao Projeto de Lei n° 115/14

Em atendimento ao solicitado em folha 09, bem como, considerando o parecer técnico
em folhas 11 a 14 do Laboratdrio de Controle de Qualidade em Saiide — LCQS, reiteramos que, o
Sistema Municipal de Vigilancia em Satide do Municipio de Sio Paulo realiza monitoramento da
qualidade da &gua por meio de coletas mensais que sdo feitas no cavalete de entrada de locais
selecionados de acordo com os critérios estabelecidos pela Diretriz Nacional do Plano de
Amostragem do Programa Municipal de Vigildncia da Qualidade da Agua para Consumo Humano
de Sao Paulo (VIGIAGUA) pelas 26 Supervisdes de Vigilancia em Sadde — SUVIS, distribuidas
nas 06 Coordenadorias Regionais de Satide — CRS, norte, sul, leste, centro, oeste e sudeste.

O Programa que abrange as cinco regides do Municipio de Sdo Paulo esta pactuado entre
as esferas federal, estadual ¢ municipal e sua atuagio estd embasada na Portaria n°® 2.914, de 12 de
dezembro de 2011, do Ministério da Sadde (MS) que “Dispde sobre os procedimentos de controle e
de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrdo de potabilidade”.

Cabe destacar que a coleta de 4gua proveniente do abastecimento piiblico é preconizada
no cavalete, j& que a responsabilidade de manter a limpeza e a integridade do reservatério € da rede
interna de distribuicdo é do consumidor. Apenas em casos excepcionais como em investigagdes
epidemioldgicas, realizamos coletas no reservatério e em pontos da rede interna do consumidor.

A distribuicdo mensal definindo os dias de coleta para cada Supervisdo de Vigilancia em
Saiide - SUVIS € determinada em um cronograma elaborado pelo Laboratério de Controle de
Qualidade em Satde - LCQS e aprovado pelo Programa VIGIAGUA.

O Laboratério de Controle de Qualidade em Sadde - LCQS realiza andlise da 4gua
mensal nos seguintes parametros: cor, odor, turbidez, pH, amoénia, nitrato, nitrito, fldor, ferro,
bactérias heterotrificas, coliformes totais, coliformes termotolerantes, Escherichia coli.

ApGs receber os laudos com os resultados analisados pelo laboratério, os técnicos do
VIGIAGUA alimentam um banco de dados com as informagdes sobre a qualidade da 4gua coletada,
para efeito de monitoramento. Em casos de anomalias sdo solicitadas novas coletas de amostras.
Persistindo a anomalia, os técnicos do VIGIAGUA entram em contato com a Sabesp para informar
o problema e solicitar providéncias, quando o problema estiver localizado na rede de distribuigao e,
no caso das solugdes alternativas as orientagOes técnicas para tratamento e consumo sao realizadas
pelos técnicos da Coordenacdo de Vigilancia em Saide — COVISA e pelas Supervisdes de
Vigilancia em Sadde — SUVIS.

Nas inspegoes sanitérias realizadas nos estabelecimentos do setor regulado, relacionados
a produtos e servigos de interesse da satde, entre 0s vérios aspectos sanitdrios avaliados constantes
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Os responsaveis pelos estabelecimentos devem garantir o padrao hiéii%nico—sanitério
preconizado e a qualidade da agua potével, bem como, cumprir a legislagao vigente que contempla
de forma suficiente estes requisitos e outras obrigages a serem cumpridas por estes
estabelecimentos - escolas, creches e servigos de saiide - a fim de prevenir, minimizar ou eliminar
riscos € agravos 2 saide. Considerando que a dgua potével € um insumo de extrema importéncia nos
servigos de safide e de alimentagdo, nas escolas, nas creches, nas inddstrias de alimentos e de
medicamentos e demais empresas de produtos, bem como, para o consumo e uso dos funciondrios e
manipuladores destes estabelecimentos, o conhecimento de sua origem e potabilidade sao essenciais
para garantir a seguranga sanitdria e a qualidade dos servigos e produtos oferecidos a populagéo.

A Sabesp s6 garante a qualidade da dgua até o cavalete. Quando a 4gua passa pelo
encanamento € caixa d’agua do estabelecimento, a responsabilidade passa a ser do responsavel pelo
estabelecimento. O estabelecimento deve manter as instalagbes, os encanamentos, as dependéncias
¢ o rcservatério em boas condigdes de conservagio. O reservatério precisa ser higienizado
periodicamente para garantir a manutengao adequada das condigdes higiénico-sanitarias, de acordo
com as diretrizes vigentes estabelecidas pelos 6rgaos da vigildncia sanitaria (Anexo I) conforme
rege no Comunicado do Centro de Vigilancia do Estado de Sao Paulo publicado no DOSP de
13/02/2015, pag. 42, “(.) Os reservatérios em estabelecimentos que abrigam servigos de
alimentag¢do e de saude, regidos, dentre outras e respectivamente, pelas RDC ANVIEA 216/2004 e
63/2011, devem manter frequéncia semestral de limpeza e desinfec¢do, nos termos da legislagdo
Sederal, e conciliar a necessaria eficdcia de tais procedimentos com a devida economia de dgua.
Informagées adicionais sobre o assunto constam do Comunicado CVS 06/2011 'Limpeza e
desinfec¢do de caixas d’dgua’ e no Comunicado CVS 23/2014 ‘Vigildncia da qualidade da dgua
para consumo humano em situagdes de estiagem — agbes preventivas de saude para estiagens e em
eventuais situagdes de racionamento de dgua’, disponiveis em www.cvs.saude.sp.gov.br.” (DOSP,
2015).

Neste sentido, a legislacdo vigente obriga que os estabelecimentos realizem
procedimentos de higienizacdo dos reservatorios. Estes procedimentos de higienizagdo, quando
realizados de forma correta € com a frequéncia semestral, acompanhados da adogio permanente de
medidas preventivas ¢ corretivas de manutengio e conservagio das instalagdes dentro das condigbes
higi€nico-sanitarias adequadas, sa3o considerados barreiras técnicas sanitirias eficientes contra
possiveis contaminagdes da dgua. Porém, esta freqiéncia podera ser reduzida diante de eventuais
ocorréncias que possam colocar em risco a qualidade da agua, estando o estabelecimento obrigado a
proceder a verificacdo regular das condigoes de conservagio das instalagoes. A realizagao de coleta
de 4gua semestral nos estabelecimentos por si s6 nao garante os padroes de potabilidade da agua se
outras medidas de protec@o sanitaria falharem. Os servigos de saide ja realizam procedimentos por
meio de planos de amostragem com coletas regulares de agua nas suas instalages como parte das
medidas de controle adotadas nos seus servigos. Ainda, cabe salientar, que mediante uma eventual
ocorréncia, o estabelecimento € responsivel pela realizagdo de medidas corretivas para sanar
eventuais problemas e pela realizagéo de coleta e andlise da 4gua para comprovar a potabilidade.
Portanto, a 4gua da Sabesp € considerada potdvel e os estabelecimehlos s3o0 Os responsaveis pela
execugdo de auditorias internas de boas praticas de controle de qualidade da 4gua dentro das suas
dependéncias, ndo sendo necessirio estabelecer uma rotina de coletas de 4gua a ser executada pela
vigilancia sanitdria nestes estabelecimentos, excelo em casos especiais envolvendo investigagdo
epidemiolégica com suspeitas de contaminacao da dgua e que possam colocar em risco a sadde
piblica. :
Diante disto, considerando a Resolugio da Diretoria Colegiada - RDC n® 216, de 15 de
setembro de 2004 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitiria (ANVISA): que “Dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentagio”, a Portaria SMS 2.619, de 06
de dezembro de 2011, que aprova o “Regulamento de Boas Praticas ¢ de Controle de condigdes
sanitarias e técnicas das atividades relacionadas a importagio, exportagio, extragio, produgio,
manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuigio,
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embalagem e reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso de alimentos — incluindo aguas
minerais, 4guas de fontes e bebidas -, aditivos e embalagens para alimentos”, a Resolugdo da
Diretoria Colegiada - RDC n°. 63 de 25 de novembro de 2011 - Agéncia Nacxonal de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA): que “Dispde sobre os Requisitos de Boas Préticas de Funcionamento para os
Servicos de Satde”, ¢ o Comunicado CVS 006, de 12 de janeiro de 2011 - Centro de Vigilancia
Sanit4ria (CVS) da Coordenadoria de Controle de Doengas (CCD) da Secretaria de Estado da Saide
(SES): que dispde sobre “Limpeza e desinfec¢io de caixas d’agua”, cabe destacar que:

Os estabelecimentos sdo responséveis pela adogido de um conjunto de medidas de protegao
sanitdria para garantir a potabilidade da agua;
A limpeza e a desinfecgao periddica de reservatorios de dgua nas edificagdes configuram-se
como importantes medidas de protegao sanitaria para garantir potabilidade e prevenir riscos
a saude dos consumidores. Estas devem ser utilizadas em conjunto com outras medidas de
protecdo sanitdria importantes para assegurar a qualidade da dgua nas diversas etapas e
atividades realizadas nos estabelecimentos, tais como: manter as instalagdes, equipamentos
e utensilios, em bom estado de conservagao e limpeza, realizar medidas preventivas e
corretivas de controle de pragas e vetores, realizar Procedimentos Operacionais
Padronizados relacionados a higiene e saide dos manipuladores, bem como, realizar
programa de capacita¢io dos manipuladores em higiene;
O estabelecimento deve possuir reservatério que seja adequado ao armazenamento de dgua
€ esteja devidamente vedado para impedir o ingresso de sujeiras, contaminantes, insetos e
outros animais;
E fundamental que o reservatério seja averiguado regularmente pelos responsdveis pelos
estabelecimentos para verificar eventuais problemas estruturais, vazamentos, acimulos de
materiais particulados ou outras sujidades em seu fundo, condigdes que podem exigir
limpeza e desinfecgio antecipada (antes de completar 6 meses da Gltima higienizagio).
Reforgando os destaques acima, o Comunicado CVS 006, de 12 de janeiro de 2011 -

Centro de Vigilancia Sanitdria (CVS) da Coordenadoria de Controle de Doengas (CCD) da

Secretaria de Estado da Saide (SES): que dispde sobre “Limpeza e desinfec¢do de caixas
d’agua”, dispde que:

As caixas d'dgua podem ser abastecidas por Sistemas de Abastecimento Publico (SAAs) ou
Solugdes Alternativas Coletivas/Individuais (SACs ou SAls) com dgua cuja qualidade deve
atender aos padroes de potabilidade expressos nas normas sanitdrias;

As caixas d'dgua tém por funcdo armazenar o produto de modo a garantir suprimento
constante de dgua em todos os pontos de consumo, evitando as variagdes de suprimento da
rede publica ou de outras formas alternativas de abastecimento;

Seja qual for o tipo de abastecimento, ha, ao longo do tempo, tendéncia de deposicdo e
acumulo de substdncias nas paredes e fundo dos reservatdrios, oriundas da prépria dgua
fornecida, cuja qualidade varia em fungdo do tipo de manancial, das formas de tratamento,
da sazonalidade e das intercorréncias do processo de distribui¢do do liquido;

A deposi¢do e o acimulo podem ocorrer também por substdncias presentes no entorno
imediato do reservatorio, quando ele ndo é suficientemente vedado e protegido;

Quando provenientes da prdpria dgua que abastece o reservatorio, geralmente as
sujidades sdo constituidas por siltes, argilas, areias e matéria orgénica — que conferem cor
e turbidez a dgua —, incorporadas ao produto durante as diversas fases de operagdo do
sistema ou das solugBes alternativas;

Se ndo removidas periodicamente, essas substdncias, podem alterar a qualidade da dgua
do reservatorio e provocar riscos a saude dos consumidores;

Quando origindrias do entorno imediato, podem adentrar ao reservatorio poeiras e
materiais particulados, animais (ratos, baratas, pombos, dentre outros) e objetos dos

variados tipos. Nesses casos, as substdncias ou objetos devem ser de prog{g J68
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e Quando ndo devidamente vedada e protegida, a caixa d’dgua pode também se tornar local
propicio a proliferagdo do mosquito Aedes aegypti, vetor da dengue, doenga infecciosa
objeto de agdes sistemdticas de saide publica. A vedagdo da caixa d’dgua deve ser
observada néo sé no encaixe da tampa com o corpo principal do reservatorio, mas também

no extravasor (ladréo) que também deve ser protegido para evitar o acesso de insetos;

e Desta forma, para que a dgua armazenada nas caixas d’dgua tenha sua potabilidade
preservada, é importante que os reservatdrios permanegam devidamente vedados e
protegidos, bem como sejam limpos e desinfetados, no minimo, semestralmente;

e Mesmo que ndo completados seis meses da ultima limpeza e desinfec¢do, a caixa d'agua
deve passar por estes processos quando observado a presenca de corpos estranhos ou
qualquer alteragdo no aspecto da dgua, que podem ocorrer pela falta de vedagdo da caixa
ou por problemas de qualidade da adgua fornecida, especialmente quando proveniente de
Sfontes alternativas de abastecimento;

® A limpeza da caixa d'dgua consiste na remogdo mecdnica das substdncias e outros objetos
indevidamente presentes no reservatério. A desinfecgdo, na eliminagdo de
microorganismos potencialmente patogénicos por meio de agentes quimicos;

o Ndo hd na legislagdo sanitdria restribes quanto as dimensdes para os reservatérios. E
necessario, no entanto, que toda edifica¢do tenha sistema hidraulico compativel com sua
demanda, que garanta o fornecimento continuo de dgua para fins de consumo humano.
Desta forma, a capacidade de reservagdo deve ser equivalente ao consumo do prédio num
periodo minimo de 24 horas.

e No que diz respeito ao formato das caixas d'dgua, o mercado também oferece miltiplas
opgdes. Embora também ndo haja restrigdes sanitdrias estritas quanto ao formato, é
imporiante que as caixas d’dgua permitam livre acesso ao seu interior para inspe¢do e
limpeza; vedagdo contra a entrada de poeiras, animais e objetos estranhos; estrutura
compativel com sua capacidade de armazenagem, assim como eficiente drenagem de fundo
que permita escoamento total da dgua;

* A caixa d’'dgua deve também estar instalada em local de fécil acesso e protegida contra
infiltragdes e outros eventos que possam alterar a qualidade da dgua reservada.

Os estabelecimentos que abrigam servigos de alimentagdo, e nestes incluidos escolas e
creches, tendo em vista que a 4gua € utilizada como ingrediente em preparagdes culindrias, também
para higienizagao de frutas, hortalicas e utensilios, bem como, abastece os bebedouros e outros
equipamentos, devem atender a Resolugio da Diretoria Colegiada - RDC n° 216, de 15 de setembro
de 2004 - ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria: que “Dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimenta¢do”, entre os requisitos desta Resolugdo, o
item 4.4.1, refere que “Deve ser utilizada somente dgua potavel para manipula¢do de alimentos.
Quando utilizada solugdo alternativa de abastecimento de dgua, a potabilidade deve ser atestada
semestralmente mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previsias em
legislagdo especifica” e o item 4.4.4, refere que “O reservatdrio de dgua deve ser edificado e ou
revestido de materiais que ndo comprometam a qualidade da dgua, conforme legislagcdo especifica.
Deve estar livre de rachaduras, vazamentos, infiltragdes, descascamentos dentre outros defeitos e
em adequado estado de higiene e conservagdo, devendo estar devidamente tampado. O reservatério
de dgua deve ser higienizado, em um intervalo mdximo de seis meses, devendo ser mantidos
registros da operagdo’”.

Ainda, estes estabelecimentos devem comprovar por meio de documentos o cumprimento
das exigéncias e dispor de Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados.
Esses documentos devem estar acessiveis aos funciondrios envolvidos e disponiveis & Autoridade
Sanitéria, quando requerido.

Os Procedimentos Operacionais Padronizados devem conter as instrugdes sequenciai
operagdes € a frequéncia de execugdo, especificando o nome, o cargo € ou a fung#o
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responsveis pelas atividades. Devem ser aprovados, datados e assinados pelo responsével do
estabelecimento. Estes registros devem ser mantidos por periodo minimo de 30 (trinta) dias
contados a partir da data de preparagio dos alimentos. Estes servicos de alimentagio deﬁvem
implementar, no minimo, Procedimentos Operacionais Padronizados relacionados aos seguintes
itens:

a) Higienizagdo de instalagdes, equipamentos e moveis; 4

b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas; g @ ? ‘E ‘4&
c) Higienizagao do reservatério; o

d) Higiene e saide dos manipuladores.

Os Procedimentos Operacionais Padronizados referentes as operagoes de higienizagdo de
instalagGes, equipamentos e mdveis devem conter as seguintes informagdes: natureza da superficie
a ser higienizada, método de higienizagao, principio ativo selecionado e sua concentragio, tempo de
conlato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagdo de higienizagdo, lemperatura €
outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicivel, os Procedimentos Operacionais
Padronizados devem contemplar a operagio de desmonte dos equipamentos;

Os Procedimentos Operacionais Padronizados relacionados ao controle integrado de
velores ¢ pragas urbanas devem contemplar as medidas preventivas e corretivas destinadas a
impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferagdo de vetores e pragas urbanas. No caso da
adogao de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execugao de
servigo fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informagGes estabelecidas em
legislagao sanitéria especifica.

Os Procedimentos Operacionais Padronizados referentes a higienizagao do reservatério
devem especificar as informagdes referentes as operagSes de higienizagdo de instalagdes,
equipamentos e moveis, contendo as seguintes informagOes: natureza da superficie a ser
higienizada, método de higienizagdo, principio ativo selecionado e sua concentragdo, tempo de
contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de higienizagdo, temperatura e
outras informagdes que se fizerem necessérias. Quando aplicdvel, os Procedimentos Operacionais
Padronizados devem contemplar a operagao de desmonte dos equipamentos. Estes Procedimentos
Operacionais Padronizados devem ser apresentados, mesmo quando a operagio for realizada por
empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado de execugao do servigo.

Os Procedimentos Operacionais Padronizados relacionados a higiene e saide dos
manipuladores devem contemplar as etapas, a frequéncia e os principios ativos usados na lavagem e
antissepsia das méos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas nos casos em que os
manipuladores apresentem lesdo nas mdos, sintomas de enfermidade ou suspeita de problema de
satde que possa comprometer a qualidade higi€nico-sanitdria dos alimentos. Deve-se especificar os
exames aos quais os manipuladores de alimentos sdo submetidos, bem como a periodicidade de sua
execugao. O programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo
determinada a carga horéria, o conteido programadtico e a frequéncia de sua realizagdo, mantendo-
se em arquivo os registros da participagio nominal dos funciondrios.

Estas medidas adotadas em conjunto representam barreiras técnicas importantes para
minimizar os riscos de contaminagdo da 4dgua disponivel dentro do estabelecimento ¢ sdo
consideradas medidas de controle fundamentais para garantir a manutengio da potabilidade da dgua
em loda a cadeia produtiva, envolvendo as etapas de armazenamento, manipulagdo € consumo.
Portanto, os estabelecimentos sdo responsdveis pela garantia da potabilidade da dgua e pela devida
adogdo das medidas de controle. Esies sdo obrigados a zelar pela saide da populagdo usuéaria de
seus servigos. Em caso de suspeita de contaminagdo da dgua decorrente de eventuais problemas
estruturais, inundagbes, ou outros problemas detectados no estabelecimento que possam
compromeler a qualidade da 4gua, o préprio responsivel pelo estabelecimento tem a obrigagao de
adotar as providéncias cabiveis por meio de medidas corretivas necessdrias para solucionar os

problemas e entre estas, a realizagio de coleta ¢ anélise da agua para comprovar a sua vpomkiuda
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Ainda, estes estabelecimentos que abrigam servigos de alimentagdo devem atender

também a Portaria SMS 2.619, de 06 de dezembro de 2011, que aprova o “Regulamento de Boas
Préticas e de Controle de condigdes sanitirias e técnicas das atividades relacionadas a importagéo,
exportacdo, extragdo, produgao, manipulagido, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuigio, embalagem e reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso de
alimentos — incluindo dguas minerais, guas de fontes e bebidas -, aditivos e embalagens para
alimentos™, e que dispde, entre varios requisitos técnicos de boas praticas, que os estabelecimentos
devem apresentar comprovantes de higienizagio do reservatdrio de dgua e devem cumprir, em
especial no que tange a potabilidade da dgua, os itens:

2.3.4. E obrigatdria a existéncia de reservatério de dgua potavel, que deve:

1. Ser instalado em local acessivel para inspe¢do e higienizagdo, protegido contra inundagdes,
infiltragGes, acesso de vetores, pragas e outros animais;

II. Possuir capacidade e vazdo suficientes;

11l Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de higienizagdo, atoxico,
inodoro e impermeavel;

1V. Possuir superficie lisa;

V. Ser mantido em boas condi¢des de conservacdo, sem rachaduras.

VI Ser mantido bem vedado;

VII. Possuir extravasador na sua parte superior.

11.5. O reservatdrio de dgua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a cada 6 meses e
na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a dgua.

11.6. A higienizagdo dos reservatdrios deve seguir os métodos recomendados pelos érgdos oficiais.

11.7. A higienizagdo e manutencdo dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem devem
seguir a recomendagdo dos fabricantes.

11.8. Sera permitida a utiliza¢do de solugdes alternativas de abastecimento de dgua desde que
devidamente regularizadas junto aos drgéos de vigildncia em saide.

Obs: o armazenamento deverd ser realizado em reservatério adequado e exclusivo, em
conformidade com Portaria n° 2.914, de 12 de dezembro de 2011 que “Dispde sobre os
procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrio
de potabilidade”.

11.8.1. A dgua oriunda de solugdo alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser
controlada por meio de andlises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagdo
especifica vigente.

11.9. A empresa deve comprovar a realizagdo de tratamento e monitoramento da qualidade da
dgua oriunda de solugdo alternativa.

11.10. A empresa usudria de agua transportada deve exigir a comprovagdo da realizagdo de
tratamento e monitoramento da qualidade do produto.

11.11. A empresa fornecedora de dgua e aquelas que utilizem dgua provinda de solugbes
alternativas devem manter em quantidades suficientes os reagentes e os equipamentos necessarios
ao tratamento e monitoramento da qualidade da dgua.

11.12. Para veiculos transportadores de dgua para consumo humano devem ser realizadas pela
empresa fornecedora ou transportadora da dgua, andlises de cloro residual livre e pH a cada
carga no momento da entrega do produto.

Quanto aos Procedimentos Operacionais Padronizados, a referida portaria faz exigéncias
em consonancia com a resolugao federal da ANVISA (RDC 216/04) e considerando as atividades
desenvolvidas e as caracteristicas dos estabelecimentos, a mesma preconiza que os estabelecimentos
devem possuir os documentos referidos a seguir:

e Comprovantes de higienizagao do reservatério de dgua;
¢ Comprovantes de higienizagao ¢ manutengdo dos elementos filtrantes e dos sistemas
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e Comprovante de regularizagao das solugdes alternativas e dos veiculos transportadores de
dgua junto aos 6rgaos de vigilancia em saide;

e Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da dgua de solugdo alternativa por
meio de Laudos de andlises laboratoriajs;

o Laudos de andlises laboratoriais que comprovem a potabilidade da 4dgua de solugao
alternativa transportada por veiculos;

e Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de dgua de solugdo alternativa
transportada por veicuios.

A Resolugao da Diretoria Colegiada - RDC n°. 63 de 25 de novembro de 2011, que
“Dispde sobre os Requisitos de Boas Praticas de Funcionamento para os Servigos de Saude”, dispGe
em seu Art. 23, que “O servigo de saude deve manter disponivel, segundo o seu tipo de atividade:
(...) VI - controle de qualidade da dgua; VII - manuten¢do preventiva e corretiva da edificag¢do e
instalagdes™ e no Art. 39, bem como nos paragrafos 1° e 2°, refere que “O servigo de saude deve
garantir a qualidade da dgua necessdria ao funcionamento de suas unidades. § 1° O servigo de
saude deve garantir a limpeza dos reservatdrios de dgua a cada seis meses. § 2° O servigo de saude
deve manter registro da capacidade e da limpeza periddica dos reservatérios de dgua”.

Pelo acima exposto, perante a legislagao vigente, os estabelecimentos ja sao obrigados a
cumprir requisitos de boas préticas relativos ao controle de qualidade da dgua e a comprovar o
cumprimento destes requisitos por meio de documentos que devem ficar disponiveis nos préprios
estabelecimentos para as Autoridades Sanitérias. Neste sentido, ndo se trata de um requisito adotado
de forma isolada, como a realizagio de coleta semestral de 4gua do reservatério do estabelecimento,
seja dgua oriunda da Sabesp ou de fonte alternativa, que ird garantir a seguranga sanitiria e a
potabilidade da dgua, mas sim, trata-se de um conjunto de requisitos de boas prdticas que devem ser
adotados pelos responséveis pelos estabelecimentos que envolvem desde medidas de controle
relacionadas com questoes estruturais como aquelas relacionadas com procedimentos. A coleta
semestral da dgua do reservatério dos estabelecimentos por si s6 nao garante a qualidade da 4gua se
todas as outras medidas de boas préticas nao forem adotadas pelos estabelecimentos. A legislagao
sanitdria vigente obriga que os estabelecimentos que utilizem 4gua de fonte alternativa apresentem
comprovantes de potabilidade da dgua. Estes documentos devem ficar a disposigao das Autoridades
Sanitarias. As providencias e os custos relacionados com estas anélises sdao de responsabilidade das
préprias empresas.

Caso o proposito do Projeto de Lei 115/14 seja por receio em uma provivel falha na
frequéncia de higienizagdo do reservat6rio de dgua pelos estabelecimentos (escolas, creches e
servigos de sadde) por economia de dgua, este fato nao deve ser considerado, pois a frequéncia
minima semestral deve ser mantida por questdes de seguranga sanitdria. E possivel higienizar os
reservatérios de d4gua com o menor desperdicio possivel. Os procedimentos oficiais de higienizagio
comumente utilizados pelos estabelecimentos de interesse da saide fiscalizados pela vigilancia
sanitdria sdo os preconizados pela Sabesp e pelo Centro de Vigilancia Sanitdria (CVS). Atualmente
estas instrugdes quanto aos procedimentos oficiais de higienizagio do reservatério de dgua, levam
em conta a economia ¢ a diminuigao do desperdicio de dgua durante as etapas de higienizagdo do
reservatério, por meio de instrugOes técnicas disponiveis no site da Sabesp e no Comunicado CVS
006, de 12 de janeiro de 2011 - Centro de Vigilancia Sanitaria (CVS) da Coordenadoria de Controle
de Doengas (CCD) da Secretaria de Estado da Saide (SES): que dispée sobre “Limpeza e
desinfec¢ao de caixas d’agua”, conforme consta nos documentos juntados no anexo II.

Portanto, tendo em vista que a legislagdo vigente ji obriga que os estabelecimentos
adotem providéncias cabiveis para a garantir a potabilidade da 4gua utilizada dentro de suas
dependéncias, julgamos inadequado transferir esta responsabilidade e os encargos advindos destas
obrigagdes para o poder piiblico, impingindo demandas financeiras e de Recursos Humanos, que até
en1io, e€stao sob responsabilidade dos estabelecimentos de interesse da saide, incluindo os citados
no Projeto de Lei 115/14, setores estes regulados pela vigilancia sanitaria e que estdo enquadrados
na Portaria SMS.G 2.755 de 15 de dezembro de 2012, que “Disciplina os procedimepto
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necessirios 2 inscrigao de estabelecimentos € equipamentos de interesse da Sadde no Cadastro
Municipal de Vigilancia em Saide — CMVS, bem como, a alteragdo e atualizagao dos dados
constantes no referido Cadastro™.

Contudo, os casos em que ocorre a realizagdo de coleta de dgua nas areas internas dos
estabelecimentos de interesse da saiide pelas as Autoridades Sanitdrias, sdo considerados casos
excepcionais, que envolvem investigagdes epidemioldgicas que carecem de coletas e andlises de
dgua para averiguacdo de possivel contaminagdo da dgua que possa colocar em risco a saide
piiblica. Portanto, sdo agdes pontuais e desdobradas em func@o da realizagdo de investigagdo
epidemioldgica, agdes estas, que justificam o énus para a municipalidade em prol da saide piblica.
Na maioria, sdo casos relacionados com suspeita de surto em que sdo necessirias agdes para
investigacao de Doencgas Transmitidas por Alimentos — D.T.A. Ainda, cabe destacar que, mesmo
ndo havendo casos de investigacdo epidemiolégica, o préprio estabelecimento diante de suspeita de
contaminagido da dgua, por falhas estruturais, inundagoes, ou outros problemas detectados, deve
adotar as providéncias cabiveis, inclusive de coleta e anilise de agua, podendo utilizar-se da rede
privada de laboratérios devidamente regularizados perante os 6rgaos da vigilancia.

Portanto, diante de confirmagao de irregularidades que possam comprometer a qualidade
da agua, os proprios estabelecimentos sao responsiveis pela adogao de medidas corretivas, estando
0s mesmos sujeitos aos procedimentos administrativos e as penalidades previstas na Lei 13.725 de
04 de janeiro de 2004, que “Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo” e no Decreto
50.079, de 07 de outubro de 2008, que “Regulamenta disposigdes da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro
de 2004, que institui o Coédigo Sanitdrio do Municipio de Sao Paulo; dispoe sobre o Sistema
Municipal de Vigildncia em Saide, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Sadde,
estabelece os procedimentos administrativos de vigildncia em sadde, altera a denominagio do
Departamento de Inspegao Municipal de Alimentos — DIMA e revoga o Decreto n® 44.577, de 7 de
abril de 2004”,

Os estabelecimentos de interesse da saide que utilizam 4gua proveniente de fonte
alternativa, bem como, as empresas fornecedoras de 4gua de fonte alternativa em cumprimento a
legislagao vigente, devem comprovar a regularizagio destas fontes alternativas, bem como,
apresentar os laudos de potabilidade da 4gua para as Autoridades Sanitdrias. Vale destacar, que o
Onus pelas coletas e anilises das amostras de dgua nas areas internas dos estabelecimentos sao de
total responsabilidade dos préprios estabelecimentos, matéria ji devidamente disposta na legislacdo
vigente. Neste sentido, a maioria dos estabelecimentos ja procede desta forma, apresentando além
dos laudos de anélises de 4gua, outros documentos tais como, os Procedimentos Operacionais
Padronizados e os comprovantes de higienizacio dos reservatorios semestralmente.

Ainda, no que tange aos laboratérios privados que atendem esta demanda no municipio de
Sao Paulo, estes sdo inspecionados € monitorados pelo Sistema Municipal de Vigilincia em Saide e
devem requerer sua inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Satide — CMVS, sendo este
um requisito que deve ser exigido pelos estabelecimentos de interesse da saide, com as escolas,
creches, e servigos de sadde ao solicitarem os servigos de coletas e analises por estes laboratérios.
Ou seja, os estabelecimentos devem utilizar servigos de andlises apenas de laboratérios que estejam
devidamente regularizados no 6rgao da vigilancia e inscritos no CMVS.

No municipio de Sao Paulo sao inspecionados e monitorados 100% dos laboratérios
inscritos no CMVS segundo o grau de risco, em conformidade com o pardgrafo tnico, do artigo 16
do Decreto 50.079 de 07 de outubro de 2008, onde cita que: “As atividades de inspegdo serdo
priorizadas considerando o risco a saide e organizadas conforme plano de ag@o dos servigos
municipais de vigilancia em saude”.

Reconhecemos a nobre intengdo do Projeto de Lei 115/14 que versa sobre tema de
extrema importincia, porém, tendo em vista que a matéria do mesmo ja se encontra devidamente
abarcada na legislagao vigente, bem como, j4 existe um programa oficial da Secretaria Municipal da
Saide — SMS de monitoramento da qualidade da dgua do abastecimento publico executado pelo
Sistema Municipal de Vigilincia em Sadde, que incluem nas amostragens do programa,
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estabelecimentos de interesse da salide, como as escolas, creches e servigos de saide, o proposno do

projeto ndo apresenta, portanto, a necessidade de produzir efeito.

Ainda, considerando que os estabelecimentos de interesse da saiide sdo responsaveis pelo
cumprimento de normas de boas priticas e pela manutengdo dos padrées de qualidade da agua
fornecida para seus consumidores ou usudrios, requisitos estes j4 devidamente contemplados no
arcabougo legal e técnico, que ja inclui planos de amostragem com coleta de dgua dentro das suas
dependéncias quando necessdrio e de acordo com os tipos de controles almejados, considera-se
inapropriado transferir esta responsabilidade e este 6nus (que até o presente momento sdo dos
estabelecimentos) para o poder publico. Portanto, o propésito do projeto de lei nao deve prosperar.

Pelo exposto, manifesto pelo veto total do Projeto de Lei 115/2014.

Sao Paulo, 03 de junho de 2015.

.GINIA GEWEHR
sora Técnica
Analista de Satidg — Hutricionista CRN 3°R.16.697
Autoridade Sanitaria ~ RF: 754.684.001
Telefone: (11) 3397-8323/8321
mvmachado@prefeitura.sp.gov.br
Geréncia de Vigilancia de Produtos e
Servigos de Interesse da Sadade - GPSIS
Coordenagio de Vigilincia em Saide - COVISA
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Parecer Técnico: Parecer técnico referente ao Projeto de Lei n® 115/14 % @ EJ E éf\g

Referéncias:
Lei 13.725 de 04 de janeiro de 2004, que “Institui o0 Codigo Sanitério do Municipio de Sdo Paulo”.

Decreto 50.079, de 07 de outubro de 2008, que “Regulamenta disposi¢des da Lei n° 13.725, de 9 de
janeiro de 2004, que institui o Cédigo Sanitdrio do Municipio de Sio Paulo; dispoe sobre o Sistema
Municipal de Vigilancia em Sadde, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Saide,
estabelece os procedimentos administrativos de vigildncia em saidde, altera a denominagdo do

Departamento de Inspegao Municipal de Alimentos — DIMA e revoga o Decreto n® 44.577, de 7 de
abril de 2004”,

Centro de Vigilancia Sanitdria (CVS). Comunicado. Diario Oficial da Cidade de Sio Paulo: 42 —
Sao Paulo, 125 (30) Didrio Oficial Poder Executivo - Segio I sexta-feira, 13 de fevereiro de 2015.

Comunicado CVS 006, de 12 de janeiro de 2011 - Centro de Vigilancia Sanitdria (CVS) da
Coordenadoria de Controle de Doengas (CCD) da Secretaria de Estado da Sadde (SES): que dispde
sobre “Limpeza e desinfecgdo de caixas d’agua”.

Resolugio da Diretoria Colegiada - RDC n®. 63 de 25 de novembro de 2011 - Agéncia Nacional de
Vigildncia Sanitiria (ANVISA): que “Dispde sobre os Requisitos de Boas Praticas de
Funcionamento para os Servigos de Satde”.

Resolugdo da Diretoria Colegiada - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 - Agéncia Nacional de

Vigilancia Sanitaria (ANVISA): que “Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Priticas para
Servigos de Alimentagao.

Portaria n® 2.914, de 12 de dezembro de 2011 — Ministério da Saude (MS): que "Dispde sobre os
procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da d4gua para consumo humano e seu padrao
de potabilidade”.

Portaria SMS 2.619, de 06 dezembro de 2011, que aprova o “Regulamento de Boas Préticas e de
Controle de condicGes sanitdrias e técnicas das atividades relacionadas a importagio, exportacao,
extragao, producdo, manipulacio, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuigdo, embalagem e reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso de alimentos —
incluindo 4guas minerais, 4guas de fontes e bebidas -, aditivos e embalagens para alimentos”.

Portaria SMS.G 2.755 de 15 de dezembro de 2012, que “Disciplina os procedimentos necessarios a
inscricdo de estabelecimentos ¢ equipamentos de interesse da Saide no Cadastro Municipal de
Vigilincia em Saidde — CMVS, bem como, a alteragio e atualizagdo dos dados constantes n
referido Cadastro™.
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Resolugdo SS - 65, de 12 de abril de 2005 — Secretaria de Estado da Saide de Sao Paulo (Centro De
Vigilancia Sanitaria - CVS): estabelece os procedimentos e responsabilidades relativos ao Controle
e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de Sao Paulo.

Resolugdo Conjunta N° 3, de 21 de junho de 2006 — Secretaria do Meio Ambiente / Secretaria de
Energia, Recursos Hidricos e Saneamento / Secretaria de Estado da Saide: Dispbe sobre
Procedimentos Integrados para Controle e Vigilincia de Solugdes Alternativas Coletivas de
Abastecimento de Agua para Consumo Humano proveniente de Mananciais Subterraneos.

Resolugio SS — 48, de 31 de margo de 1999 — Secretaria de Estado da Saide, Centro de Vigilancia

Sanitdria (CVS): Dispde sobre o Transporte e Comercializagio de Agua Potdvel através de
Caminhdes-Pipa.

Portaria n® 2.914, de 12 de dezembro de 2011, do Ministério da Saide, que “Dispde sobre os

procedimentos de controle € de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrao
de potabilidade”.

Companhia de Saneamento Basico do Estado de Sao Paulo (Sabesp). Limpeza de caixa d’ agua.

Disponivel em: <http:/site.sabesp.com.br/site/interna/Default.aspx?secaold=14>.Acesso  em:
01/06/2015.

Coordenagio de Vigilancia em Saide (COVISA). Informe Técnico. Orientagao a populagio para

uso da dgua. Disponivel em:
<hutp://www prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/>.Acesso em:
01/06/2015.

Sao Paulo, 03 de junho de 2015.
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CENTRO DE VIGILANCIA SANITARIA : Q\,(,Lmu

Comunicado

A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria — 6rg&o vinculado 4 Coordenadoria de Controle de Doengas da
Secretaria de Estado da Salde — no exercicio de sua atribuicio de estabelecer referéncias para prevenir riscos a

salide’da populagao e orientar as instancias regaonats e mumcnpaas do Sistema Estadual de Vigilancia Sanitaria
(Sevisa), torna plblico o seguinte:

A estiagem e a crise hidrica.que ora se manifestam no Estado de Sao Paulo impdem atenc3o especial dos érgdos de
Vigilancia Sanitaria para prevenir riscos associados a eventuais redugdes da oferta de 4gua para consumo humano,
demandando, inclusive, iniciativas para compatibilizar prote¢ao sanitaria e economia de agua.

A limpeza e a desinfecgio periddica de reservatérios de agua nas edificagdes configuram-se como importantes
.edidas para garantir potabilidade e prevenir riscos a satide dos consumidores.

Os procedimentos de frequéncia semestral preconizados para limpeza e desmfec<;ao implicam, no entanto, o uso

adicional de agua em tempos de necessaria economia do produto.

Para compatibilizar prevengao de riscos sanitarios e economia de 4gua, excepcionalmente neste contexto de

escassez hidrica, mq@stra-se razoavel admitir a ampliagao do intervalo semestral de limpeza e higienizag&o dos

reservatérios para até um ano, desde que algumas condigSes e cuidados sejam adotados para preservar a

potabilidade da agua. '

Desta forma, o intervalo ampliado de um ano para limpeza e desinfecgao dos reservatérios requer, minimamente,

podendo contemplar outras medidas adicionais a critério da autoridade sanitaria local, que:

1. A agua seja proveniente da rede publica de abastecimento, sob vigilancia e contrdle de qualidade, ou de solug3o
alternativa de abastecimento devidamente outorgada pelo DAEE e cadastrada na Vigilancia Sanitaria Municipal,

também com o devido monitoramento de qualidade, nos termos da Portaria Federal 2914/2011 e da Resoluc;éo
Conjunta SMA/SERHS/SES 03/2006.

2. O reservatério seja adequado ao armazenamento de agua e esteja dewdamente vedado para impedir o ingresso
de sujeiras, contaminantes, msetos e outros animais.

3. O reservatorio seja mspecnon_ado regularmente durante o intervalo anual para verificar eventuais acumulos de

~ateriais particulados ou outras sujidades em seu fundo, condi¢cdes que podem exigir limpeza e desinfec¢o
antecipada.

4. A agua seja monitorada semanalmente, de maneira a assegurar a concentragdo minima de 0,2 mg/L de cloro
residual livre no ponto (torneira) mais extremo da rede interna da edificagdo. O monitoramento deve ser realizado
com Kit de teste de cloro apropriado para tal fim e a comprovagao deste procedimento deve se dar por meio do
registro sistematico dos resultados em planilha prépria, que deve estar disponivel para eventual consulta da
autoridade sanitaria, onde conste, minimamente, ponto da coleta, data e resultado (em mgiL).

Os reservatorios em estabelecimentos que abrigam servigos de alimentagao e de salde, regidos, dentre outras e
respectivamente, pelas RDC ANVISA 216/2004 e 63/2011, devem manter frequéncia semestral de limpeza e

desinfecgao, nos termos da legislagao federal, e conciliar a necessaria eficacia de tais procedimentos com a devida
economia de agua.

Informagdes adicionais sobre o assunto constam do Comunicado CVS 06/2011 “Limpeza e desinfec¢&o de caixas
d'agua” e no Comunicado CVS 23/2014 “Vigilancia da qualidade da 4gua para consumo humano em situagdes de
estiagem — agdes preventivas de saude para estiagens e em eventuais situa¢des de racionamento de égua
disponiveis em www.cvs.saude.sp.gov.br.. .
(Comunicado CVS-SAMA 01112015 de 11-02-2015) /{ MO I. '

Secretaria de Estado da Saude de S3o Paulo £
Centro de Documentagao
ctd@saude.sp.gov.br
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A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria — érgdo vinculado & Coordenadoria de Controle de Doengas da
Secretaria de Estado da Saude — no exercicio de sua atribuicao de estabelecer referéncias para prevenir riscos a
saude da populagao e orientar as instdncias regionais e municipais do Sistema Estadual de Vigilancia Sanitaria
(Sevisa), torna ptblico o seguinte:

A estiagem e a crise hidrica que ora se manifestam no Estado de Sao Paulo impdem atengéb especial dos 6rgaos de
Vigilancia Sanitaria para prevenir riscos associados a eventuais redugdes da oferta de agua para consumo humano,
demandando inclusive, iniciativas para compatibilizar protegao samténa e economia de agua.

A limpeza e a désinfec¢do periddica de reservatérios de agua nas edificagbes configuram-se como importantes
medidas para garantir potabilidade e prevenir riscos a satde dos consumidores.

)s procedimentos de frequéncia semestral preconizados para limpeza e desinfec¢ao implicam, ho entanto, o uso
adicional de agua em tempos de necessaria economia do produto.
*-Para compatibilizar prevengao de riscos sanitarios e economia de 4gua, excepcionalmente neste contexto de
escassez hidrica, mostra-se razoavel admitir a ampliagdo do intervalo semestral de limpeza e higienizagao dos
reservatérios para até um ano, desde que algumas condigdes e cuidados sejam adotados para preservar a
potabilidade da agua.
Desta forma, o intervalo ampliado de um ano para limpeza e desinfec¢o dos reservaténos requer, minimamente,
podendo contemplar outras medidas adicionais a critério da autoridade sanitaria local, que:

1. A agua seja proveniente da rede publica de abastecimento, sob vigilancia e controle de qualidade, ou de solugao
alternativa de abastecimento devidamente outorgada pelo DAEE e cadastrada na Vigilancia Sanitaria Municipal,
também com o devido monitoramento de qualidade, nos termos da Portaria Federal 2914/2011 e da Resolugao
Conjunta SMA/SERHS/SES 03/2006.

2. O reservatoério seja adequado ao armazenamento de agua e esteja devidamente vedado para nmpedlr 0 ingresso
de sujeiras, contaminantes, insetos e outros animais.

3. O reservatdrio seja inspecionado regularmente durante o intervalo anual para verificar eventuais acimulos de
materiais particulados ou outras sujidades em seu fundo, condiges que podem exigir limpeza e desinfeccao
antecipada.

~

4. A agua seja monhitorada semanalmente, de maneira a assegurar a concentragdo minima de 0,2 mg/L de cloro
residual livre no ponto (torneira) mais extremo da rede interna da edificagio. O monitoramento deve ser realizado
com kit de teste de cloro apropriado para tal fim e a comprovacgao deste procedimento deve se dar por meio do
registro sistematico dos resultados em planitha prépria, que deve estar disponivel para eventual consuita da
autoridade sanitaria, onde conste, minimamente, ponto da coleta, data e resultado (em mg/L).

Os reservatorios em estabelecimentos que abrigam servigos de alimentagao e de satide, regidos, dentre outras e
respectivamente, pelas RDC ANVISA 216/2004 e 63/2011, devem manter frequéncia semestral de limpeza e
desinfecgdo, nos termaos da Ieglslac;ao federal, e conciliar a necessana eficacia de tais procedimentos com a devida
economia de agua.

Informac;ées adicionais sobre 0 assunto constam do Comunicado CVS 06/2011 “Limpeza e desinfecgao de caixas
d'agua” e no Comunicado CVS 23/2014 “Vigilancia da qualidade da a4gua para consumo humano em situagbes de

estiagem — agdes preventivas de saude para estiagens e em eventuais snuagées de rac;onamento de égua
disponiveis em www.cvs.saude.sp.gov.br. .

(Comunicado CVS-SAMA 011/2015, de 11-02-2015)

. Secretaria de Estado da Saide de S30 Paulo
Centro de Documentag3o myrtha Virginia 6
ctd@®saude.sp.gov.br _ R.F. 754 084
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Comunicado CVS 006, de 12 de janeiro de 2011

Limpeza e Desinfedgéo de Caixas-d’agua

A Diretora Técnica do Céntro de Vigilancia Sanitaria, da Coordenadoria de Controle de
' Doengas da Secretaria de Estado da Salde, no exercicio de sua atribuigao de
estabelecer referéncias para prevenir riscos a satide da bopulaqéo e orientar as instancias
regionais e municipais do Sistema Estadual de Vigilancia Sanitaria (Sivisa), torna publico
o seguinte comunicado sobre limpeza e desinfecgéo de caixas d'agua: ' '

\

1. Porque e quando limpar as caixas d’agua.

- As caixas d'agua consideradas neste Comunicado sao reservatérios de pequeno porte
que armazenam 4gua potavel para consumo humano ou usos que direta ou indiretamente
- exponham os consumidores ao produto;

- Para efeito deste Comunicado, “caixas d’agua pequenas" sao aquelas com capacidade
para armazenar até 2 mil litros. Geralmente pré-fabricadas, sdo mais comumente usadas
em residéncias unifamiliares ou edificagdes que abrigam atividades comerciais e
institucionais de pequeno porte;

- As caixas d’agua podem ser abastecidas por Sistemas de Abastecimento Publico
(SAAs) ou Solugbes Alternativas Coletivas/Individuais (SACs ou SAls) com agua cuja
qualidade deve atender aos padroes de potabilidade expressos nas normas sanitarias;

- As caixas d'agua tém por fungdo armazenar o produto de modo a garantir suprimento
constante de agua em todos os pontos de consumo, evitando as variagdes de suprimento
da rede publica ou de outras formas alternativag de abastecimento;.

Ne. _2()\6 0 . A’HO
ALA ;.C._CH‘GASHI
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- Seja _qual for o tipo de abastecimento, ha, ao longo do tempo, tendéncia de depbsig:éo e
acumulo de substédncias nas parédes'e fundo dos reservatorios, oriundas da propria 4gua
fornecida, cuja qualidade varia em- fungdo do tipo de manancial, das formas de
tratamento, da sézonalidade e das intercorréncias do processo de distribuigdo _db liquido; |

- A deposigao e 0 acumulo podem ocorrer tambem por subsiancuas presentes no entorno
imediato do reservatorio, quando elendo é sufnmentemente vvdado e protegldo

- Quando provementes da propna égua que abastece o reservatorio, geralmente as
' supdades séao- const:tuudas por siltes, argllas areias e matétia organica — que conferem
cor e turbidez a agua —, ur)corporadas ao produto durante as diversas fases de operagao
do sistema ou das solugbes alternativas; ‘

. : ) } ' ) . N
- Se nao removidas periodicamente, essas substancias, podem alterar a qualidade da
agua do reservatério e provocar riscos  saide dos consumidores; , '

- Quando originrias do entorno imediato, podem adentrar ‘a0 reservatério poeiras e
materiais particulados, animais (ratos, baratas, pombos, dentrz outros) e objetos dos mais
variados tipos. Nesses casos, as substancias ou objetos devem ser de pronto removidos;

- Quando n&o devidamente vedada e protegida, é caixa d’'4gua pode também se tornar
local propicio ‘4 proliferagio do mosquito Aedés aegypti,- vetor da dengue, doencga
infecciosa objeto de agbes sistematicas de saﬂdé pﬂblica A vedag:éo da caixa d'agua
deve ser observada ndo s6 no encaixe da tampa com o corpo pnncnpal do reservatono ~
mas-também no extravasor (ladrao) que também deve ser prctegido para evitar 0°acesso
de insetos;

‘ ’ N
- Desta forma, para que a agua armazenada nas caixas d'agua tenha sua potabilidade
preservada, - é importante que 0§ reservatérios permanegarn devidamente vedados e

protegidos, bem como sejam limpos e desinfetados, no minimo, semestralmente;

- Mesmo que nao completados seis meses da Ultima limpeza e desinfecgao, a caixa
d'dgua deve passar por estes processos quando observado a presenga de corpos
estranhos ou qualquer alterag:ao no aspecto da égua que podem ocorrer pela falta de
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vedagao da caixa ou por problemas de qualidade da agua fornecida, espemalmente

quando proveniente de fontes alternativas de abastecimento (po¢os rasos e outros);

- Enchentes e outros eventos podem, no caso do abastecimento por fontes alternativas,
comprometer 0 manancial e trazer riscos a saude dos consumidores. Nesté§ casos, a
desinfec¢ao do pogo ou a opgéo por outras fontes deve preceder a limpeza e desinfecgao

da caixa d'agua. Para fazer a desinfecgéd do pogo, consulte 0 Comunicado CVS/EXP

37/1991, disponivel no snte www.cvs.saude.sp.gov.br; . -~ ,& 4

_ L E” b ﬁ"é

- A limpeza da caixa d;égua consiste na remogao mecanica das substancias e outros

objetos indevidamente presentes no reservatorio. A desinfecgao, na eliminagao de
microorganismos potencialmente p'atogénicos por meio de agéntes quimicos.

’

2. Caracteristicas sanitarias das caixas d’agua

- Atualmente ha no mercado grande variedade de tipos de caixa d'agua, nao s em
termos de dimens3o e formato, mas também no que diz respeito ao tipo de material que a
constitui. -

- No que concerne a dimensao e volume, as caixas d'agua pré-fabricadas geralmente tem
capacidades de armazenamento que variam de 250 a 20 mil litros. Para abastecer
edificacdes unifamiliares e comerciais ‘de péqueno porte, as mais comuns sao as de 500
ou mil litros. Para edificagbes de maior porte e intenso consumo de dgua (geralmente
edificios multifamiliares, comerciais de grande porte e industriéis), é comum 0 uso de
reservatorios construidos in-loco, cujas dimensées sao também bastante variadas.

- Nao ha na legislagao sanitaria restrigbes quanto as dimensdes para os reservatorios. E
nécessério, no entanto, que toda edifiéagéo tenha sistema hidraulico compatfvel com sua
demanda, que garahta o fornecimento continuo de agua para fins de consumo-humano.
Desta forma, a capacidade de reservagao deve ser equivalente ao consumo-do prédio
num periodo minimo de 24 horas. '

- No que diz respeito ao formato das caixas d'dgua, 0 mercado também oferece muitiplas
opgées. Embora também ndo haja restricbes sanitarias’ estritas quanto ao formato, é
importante que as caixas d'agua permitam‘ livre acesso ao seu interior para inspegao e




limpeza; vedagdo contra a entrada de poeiras, animais e objetos eStranhQS' estrutufa
compativel com sua capacudade de armazenagem; assim ©omo efucuente drenagem de
fundo que permita escoamento total da agua;
. .\ .

- No tocante ao tipo de material, h4 também disponivel no comércio uma ampla gama de
opgdés. Os materiais mais comumente usados para cohfec;éd dos reservétérios 8800
ago inoxidavel, aluminio, fibra de’vidro, polietileno e fibrocimento. Para preservar a
potabilidade da égda; os materiais devem ser atdxicos, ‘resistentes & abrasdo, as
substancias quimicas .empregadas no tratamento da agua e a ‘choques mecanicos,
duréaveis, impermedveis, lisos o suficiente para nao permitir agregagao de sujidades e
facmtar a limpeza, e opacos para nao permitir o contato da agua com a luz-solar, que
favorece a prohferag:ao de microorganismos. O matenal deve também garanhr perfelto
encaixe da tampa com a estrutura do reservatorio;

: \
- Até ha pouco tempo, 0 amlanto era |argamente utlllzado nac onfecgao de caixas d’ égua
especialmente as de pequeno volume. Por conter fibras tOXIC:lS prejudiciais a saude, nao
é mais permitido o uso do amianto na fabﬁncagao de caixas d'agua ou quaisquer outros
produtds, nos termos da Lei Estadual n? 12.684/2007. Aconsé ha-se que as caixas d'agua
em amianto, ainda‘ em uso, - sejam substituidas por outras de material atdxico e
descartadas com os devidos cuidados, conforme d}spée a Lei. Estadual acima
mencionada, - o L
- A caixa d'agua deve também estar instalada em local de f4cil acesso e protegida contra
infiltracdes e outros eventos que possam alterar.a qualidade da agua reservada.

3. Procedimentos paralimpeza e higienizagéb de caixas d’agua
v .

3.1 Limpeza
Ao limpar a daixa d'égua,. adote os seguintes .proqedimentos de limpeza:

a) Feche o reglstro de entrada da agua na edificagdo ou glre (ou amarre) a b0|a
instalada no interior do reservaténo para interromper o fluxo de entrada de 4gua;

7
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b) Faca uso rotineiro da agua contida no reservatorio, até que reste na caixa

B e Ve L

aproximadamente 10 centimetros de nivel d'dgua, que serd utilizada no processo de
limpeza; '

- Se entender mais pratico, deixe esvaziar completamente a caixa, abrindo em seguida o
registro, ou girando a bdia, até que a caixa acumule novamente cerca de 10 centimetros
de agua;

- Se considerar necessario, reserve. alguns vasilhames ou baldes de agua préximo aos
locais de uso, para eventuais necessidades mais urgentes, enquanto se efetua-a limgeza
e higienizagcao, tomando sempre o cuidado de esvazia-los ao final dos procedimentos, de

modo a nao permitir ambientes propicios a criadouros do mosquito Aedes aegypti;

c) Tampe‘ a saida de fundo da caixa com pano limpo ou outro material adequado, de

modo a evitar a descida de sujidades, durante a lavagem, para a rede de distribuicao
predial; ‘

d) Esfregue as paredes da caixa apenas com escova de fibra vegetal ou bucha de fio de
plastico macio para remover mecanicamente as sujidades, evitando 0 uso de sabao,
detergentes ou quaisquer outros produtos quimicos;

e) Remova a agua suja da pré-limpeza com balde, caneco e pano, retirando todo liquido
e sujidades da caixa agua. Nao esgote esta agua suja pelo fundo da caixa, pois podera
contaminar as tubulagdes prediais;

f) Mantenﬁa a saida de fundo do reservatério tampado e deixe entrar novamente agua
até um nivel de 10 centimetros. '

3.2 Higienizagao

Nesta etapa é necessario 0 uso de produto quimico desinfetante, geralmente cioro
(hipoclorito de sédio). O produtb mais indicado e seguro, por ser facilmente encontrado no
comércio e largamente usado na limpeza domiciliar, € a dgua sanitaria, que contém cloro
numa concentragao de 2,5%. . _ . .




Atente que produtos a base de cloro requerem duidado no manuseio, pois o cloro &
substénqia corrosiva e ffritante, podendo causar queimaduras e outros problemas & sadde
se ingerido, inalado' ou em contéto direto com a pele. Portanto, tenha cﬁh:lado com o
produto, mantenha afastadas criéngas e animais domésticos, seja criterioso na dosagem
das misturas e se proteja, a0 menos, com luvas e botas ao manuseé lo. ‘

Ao limpar a caixa d'agua adote os seguintes procedimentos de higienizagao:

. a) Adicione a agua limpa acﬁrr‘tulada.na caixa (no nivel de 10 centimetros) é'gua'sanitéria.
na proporgao de um litro para cada mil litros de 4gua retida o reservatério. Atente que o
volume retido de égua na caixa é varidvel, depende de suas dimeh‘sées e formato
geométrico. A estimativa do volume de &gua retido no mvel de 10 centumetros pode feita
com base na célculo abaixo:

- Se a caixa d'égua ti?er por exemplo, dimensdes retangulares,” com fundo de 80
centlmetros de Iargura e 150 centlmetros de comprimento, o ¢ alculo sera: 0,80 (largura) x
1,50 (compnmento) x 0,10 (nivel da agua) = 0,12 metros cubicos, ou 120 fitros. Para
atingir concentragao de 1 para 1000, deve-se, neste caso, adicionar 0,12 litros de dgua
sanitaria, ou cerca de meio'_copo. No caso dé caixas d'agua cbm formato de base circular
o célculo é diferente. Para um reservat6rio com fundo circular de, por exemplo, didmetro
de um metro o célcﬁlo ¢é: 0,50 (raio) x 3,14 x 0,10 (nivel da agua) = 0,088 metros cubico,
ou 88 litros. Neste caso, a desinfecgéo requer a'adigéo de-pouco mais de 1/3 de cop'ol de

&

agua sanitaria.

b) Apds adicionar agua sanitaria na proporgao adeq’uada,tagite bem a agua para
homogeneizar a mistura. Com as méaos devidamente protegidas por luva, assim como os
pés por bota de borracha, umedega as paredes da caixa d'agua. com a solugdo de agua
sanitaria e agua, utilizando brocha ou pano ‘Repita a operagao mais tres vezes, em
intervalos de meia hora,

c) Desabstrua a salda de fundo da caixa d’ agua, esvaznando 1otalmente o reservatorio, e
abra torneiras da edxflcagao para ellmmar essa égua e tambem desinfetar a rede interna;

d) Destrave a béia ou abra o réggistro do cavalete;
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e) Enxague as paredes laterais da caixa com a dgua que esta entrando no reservatdsios.s: «:i.~.
' SMS -CQVI.

-

f) ApGs escoar pela rede interna a concentragdo com agua sanitaria; feche as torneiras,
tampe a caixa, e faga uso normal da agua; '

g) lembre-se de limpar também a parte interna da tampa antes de fechar a caixa d’agua;

h) Registre a data da limpeza em sua agenda ou na parede externa de propria caixa
d'dgua, de modo a repetir o procedimento em intervalos semestrais.

. S COFLa
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Limpeza de caixa d'adgua
com mais de 5 mii litros

U U U ——

A seguir estdo as dicas para as caixas residenciais com mais de 5 ml! jitros de agua.

1) Programe com antacedéncia o dia da lavagem da sua caixa d'dgua Prepare o8 materias e
squipartentos necessarios, incluindo a solugac com hipaciarito de sédio, para que os
organismos patog@nicos que astao na caixa d Agua sejam destruidos. é essencial o uso de
botas e luvas para realizar tcdo 0 processo e de uma escada em caso de caixas elevadas.

2) Tenha certeza de que a escada qus da acesso A caixa astd bem posiclonada e que nda hé
© risco de escorregar,

3) Feche o ragistro ga entrada de 4gua no imével oy amarre a boia. Consuma a dgua até
delxar o volurne suficiente para a proxima elapa

4) Armazene a agua da propna caixa para usar snguanto estiver fazendo a limpeza
5) Esvazia o reservalorio tolakments

6) Tampe a saida parp poder usar esta paime de agua do fundo e para gue a sueira ndo
desca pelo ralo.

7) Lavar as paredes e o fundo da caixa ¢ agus com escova lavadora de alta pressdo pano
vassoura (de fiora vegetal ou de fio de plastico macio). N&o utiize escova de aco sabédo,
vassoura de plagava detergenta ou outros produtos quimicos.

8} Retre a agua 4a lavagem e a sujewra com uma pa de piastico balde e pancs Seque o
fundo com panos limpos e evite passa-los nas paredes

9) Em um balde plastico prepare a sclugac de hipociorto, adicionando 20 ml de hipaclorito ds
s6di0 a 10% para cada 10 litros de agua. Essa solugdo sara utihzada para aspejar as paredes
¢o reservattric

10) Ainda com a saida da caixa fechada aspsfjar a solugao da hipociorita de sddio nas
paredes a flundo do reservatorio Verfique a cada 30 minutos se as paredes sacaram Se 1930

tver acontecide, faga quantas aplicagtes da mistura torem necessarias até completal duas
hores.

11) Ndo use esta agua de torma aiguma por durs horas.

12) Passadas as duas horas, ainda com a bdia amarada ou o 1egistro tachado, abra a saida
da caixa e & esvazie Abra todas as tomeiras e acione as descargas para desinfetar todas as

tubulacdes da edificagao.
13) Para avitar o desperdicio, assa agua pode ser uliizada pasa lavar os pisos 40 imdvel.

14) Tamps bom a caxa para Gue nda entram inselos. sujeiras ou pequenos anmas, 1956 evita
a transmissac de doencas. A tampa temn Gue ter sida lavada antas de ser colocada no iugar
Dessmarre a boia ou abra o regstro do imovat.

15) Anoie do lado de fora da caixa a data da limpeza e na agenda a data para a proxima
limpeza Abra a entrada de dgua da casa ¢ dae a caixa encher Esta agua )a pode ser
uysada

http://site.sabesp.com.br/site/interna/Default.aspx?secaold=142
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Limpeza de caixa d' 4gua

Fale Conosco

Eventos Ambisrais e e—— ATl

A caixa d agua funciona como uma pau . Economizando égua, sobra uma reserva Caso aigum dia a Empresa de
termecmento de agua pare o sistema para reslizas algume manutengio. 0s moradores podem ndo sentir o8 efetos do corte, ja
que possuem o proguio armazenado

Para radimensicnar o reservatono ideal 4 residéncia, @ mutto simples. Normalmente cada morador consome. em média. 150 liros
de dgua por d:a Assam para uma casa de 5 pessoss. cuje gasto seria de 750 ltros de Agua, & interessante obter uma caxa
o 3gua de mil ilros

Depois de mstala-la. & fundamenial tomar cenos cudados como manté-ia sempre impa e techada. O ideal & que a impeza seja
realizada a cada seis mesas

Si9a as instruqoes & faca s atvidade de forma adequada e. principalmente com seguranca.
T Jes u tolhetc explicativo
A seguir est3o as dicas para as caixas residenciais com menos de 5 mil litros de dgua:

1) Programe com antecedéncla o dia da lavagem da sua caixa d'agua. Escolha de preferéncia um fim-de-semana em
que vocé nao tenha compromissos agendados.

2) Tenha certeza de que a escada que dd acesso & Caixa estd bem posicionada e que
ndo ha o risco de escorregar.

4) Armazene agua da propria caixa para usar enquanto
estiver fazendo a limpeza.

5) O fundo da caixa deve estar com um paimo de dgua.

6) Tampe a saida para poder usar este palmo de agua do fundo e para que a sujeira ndo des¢a pelo ralo.

http://site.sabesp.com.br/site/interna/Default.aspx?secaold=142
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7) Utilize um pano dmido para lavar as paredes e o fundo da caixa. Se a caixa for de
fibrocimento, substitua o pano Gmido por uma escova de fibra vegetal ou d2 fio de
plastico maclo. N3o use escova de aco, vassoura, sab3o, detergerte ou outros
produtos quimicos.

8) Rebre a dgua da lavagem e a sujeira com uma pé de
plastico, balde e panus. Seque o fundo com panos limpos e evite passd-los nas :
paredes.

9) Ainda com a szida da caixa fechada, detxe entrar um palmo de dgua e adicione dois
litros de dgua santtdria. Deixe por duas horas e use esta solugdo desinfetante para
molhar as paredes com a ajuda de uma brocha e um balde ou caneca de plastico.

10) Verifique a cada 30 minutos se as paredes secaram. Se isso tiver acontecidd, faga
quantas aplicacdes da mistura forem necessarlas até completar duas horas.

11) N3o use esta 3gua de forma alguma por duas horas.
12) Passadas a5 duas horas, ainda com a béia amarrada ou 0 registro fechado, abra a

d 3 saida da caixa e @ esvazie. Abra todas as tommelras e acione as descargas para
desinfetar todas as tubulagBes da casa.

13) Procure usar 3 pnmeira agua para lavar o quintal, banheiros e «sos

14) Tampe bem 2 catxa para que ndo entrem insetos,
sujeiras ou pequenos animais. Isso evita a transmissdo
de doengas. A tampa tem que ter sido lavada antes de
ser colocada no ugar.

15) Ancte do lado de fora da caxa a data da limpeza e na agenda a data para a
préxima limpeza. Abra a entrada de dgua da casa e deixe a caixa encher. Esta aqua §a
pode ser usada.

Limpeza de caixa d'dgua
com mais de 5 mil titros A saguir estio as dicas para as caixas residenciais com mais de § mil litros de dgus.

1) Prog com ant ia © dia da lavagem da sua caxa d'agua. Prepare os maleritis e
equipamerios drics, incluindo a solugdo com hipociorito de sodlo, para que os
organismos palogénicos que estdo na caixa d Agua sefam destruidos E essencial o uso Je
bolas e luvas para realizar todo o pr . 8 de uma da em caso de caixas glevadarn

2) Tenha certeza de que a escada que dd acesso a caixa esth bem posicionada e que ndc: hi
0 risco de escorregar.

3) Feche o registro da entrada de dgua no imével ou amatre a béia Consurma a agua ate
deixar o volume suficiente para a proxima stapa

4) Armazene & dgua da prépria caixa pars usar enquanto estiver fazendo a fmpeza
§) Esvaze o raservatério totalments.

6) Tampe a salca para poder usar sste paimo de dgua do fundo & para gus a sueira ndo
desga pelo ralo.

7)Lwax:spuedesoo!undodlwud 4gqua com lavadora de alta pressho, paro s
vassoura (de fibra vegetal ou de fio de plistico macio). Nao uullze escova de aqa sabdo.
vassoura de piazava, detergenie ou outros produtos quimicos.

8) Retire a gua da lavagem e a sujerra com uma pa de piédtico, balde e panos. Seque o
fundo com pancs kmpos © evite passd-los nas paredes.

9) Em um belde pldstico prepare a sohiGéo de hipock dici do 20 mi de hipx it de
sodio a 10% para cada 10 iitros de dgua, Essa soluqéo serd utilizada para espejar as parec 85
do reservatorio

10) Ainda com a salda da caixa fechada ssperjar & scluglio de hlpoc!omo de sddio nas
paredes & fundo do reservaténo, Verifique a cada 30 minut . Sa isso
tiver acontacido. faga quantas aplicagbes da mistura forem mm até oomplow duas
horas

11) Néo use esta agua de forma alguma por duas horas.

12) Passadas as duas hores, alnda com a béia amarrade ou o registro fechado. abra a saida
da caixa e a esvazie. Abm todas as torneiras e acione as descargas para desinfelar fodas as
whulagoes da edificaglo.

http://site.sabesp.com.br/site/interna/Default.aspx?secaold=142
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13) Parm aviar ¢ cesperdicio, 86sa agua pode ser uliizade para lavar 03 piscs do imével
[ e
14) “ampe bem a caixa para que NAO entrem inselos. sujeas OU pequenocs ammais. isso avita R T'E.“’ PR Cr— -
a transmissdo de doengas A tampa tem que ler sido lavada anles de ser colocada na lugar. [N SO
Desamnarre a bba ou abra o ragistro do imébvel N TR T
AGPE R S0
15) Anote dn lado de fora da caixa a data da mpeza e na agenda a data para a proxima

S OOV
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Limpeza de caixa d'agua com mais de 5 mil litros

A saguir estdo as dicas para as caixas residenciais com mais de 5 mil iitros de agua.

1) Programe com antecsdéncia o dia da lavagem da sua caixa d'agua. Frepare os matanais e equipamentos necessanos,
nchsnda & salugac com hipaciarito de sédia. para qua o8 organiemos patagénicos que estia na caixad Agua sejam destruidos.
aessencigl 0 uso de botas e luvas para reaiizar do o processo, e de uma escada em caso de caixas elsvadas.

2} Tenha cerieza de que & escada que dé acesso a cawxa estd bem posicicnada @ que ndo ha o risco de sscorregar

3) Fache o regsio da entrada de dgua no imdvel ou amarre a bda Cansuma a agua até deixar  volume suficiente para a
prémma siaps.

4) Armazene 8 Agua Jda Dropra caixa para usar enquanio estivar tazendo a impeza.

5) Esvazie 0 reservatdrio tttaimente.

8) Tampe a saida para pocer usar este palmo de dgua do fundo e para que a sujeira nao desga pelo ralo.

7} Lavar as paredes e o funto da caxa d égua com escova, lavadora de alta pressio, pano e vassoura (oe fiira vegetal ou de fio
de plast:co mac:o). Néo utiize escpva da aqo, sabao. vassoura de piacava, detetgente ou outrcs produtos quimicos

8) Retire a Agua a :avagem 8 a sujeira com uma pa de plastico, balde e pancs. Seque © fundo com pancs lirpas e evis passa-
ks nas paredes

9) Em um balda piastico prepare 8 solugdc de hipoclorito. adwionando 20 mi de hipociornlo de s8dio 8 10% para cada 10 fitros de
égua Essa soluglio sard utlizada para aspea: as parsdes do reservatério

. i

10) Ainds com a salda da caixa fechada aspenar a solucao da hipociortc de s6dio nas paredes e fundo dc reservaténo. Venfique
a cada 30 rminulos 3¢ as parades secaran Se issc tivet acontecide, faga quantas aplicagdes da mistura forem necessarias até
compiatar duas horas

11) Nao use es:a agua de forma alguma por duas hotas

12) Passadas as duas horas. anda com a boia amarrada ou 0 registro fachadoe. abra a saida da caixa @ a esvazie. Abra todas as
tarneras @ acione as descargas para desmfetar todas as tubulagdes da edificagdec -

13) Para evitar o desperdicic, essa agua pode ser utilizada para lavar os p1sos do imove!

14) Tampe bem a caixa para que nao entrem mestos, SujeIras ou pequencs animais. Isso evita a transmissao de doengas. A
tampa tom que ter sido lavada antes de ser colocada no lugar D2samarre a boia ou abra o registro dc imdvel.

15) Anote do lado de fora da caixa a data da limpeza e na agenda a data para a proxima limpeza. Abra a enttada de agua da
casa & geixe a caxa encher. Esta agua j& pode ser usada.
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Limpeza de caixa d’ agua , ok

A caxa d agua funciona como uma poupanga. Economizando agua sobra uma reserva Caso algum dia a Empresa de
fumscimento de agua pare o sistema para realizar alguma manutengéo. os mor-dores podem ndo sentr os efeitos do corte, ja
gue possuem o produto armazenado.

Sabesp na sua regido
Para redmensionar o reservatono ideal A resiidncia, @ muito simples. Normalmente cada motador consome. em média. 150 litros: Digite 0 nome do municipio
de agua por dia Assim _para uma casa ds § pessoas. cujo gasto seria de 750 litros de agua, ¢ interessante obter uma caxa onde vocé mora e conhega o
d agua de vl ltros tranatho que a Sabesp faz
nessa tegido
. Depos da.instala-la. & fundamental tomar cercs cuidadscs como manté-la sampre limpa e fechada. 0 ideal é que a limpeza sqa Digre agui
resiizada a cada seis mesas -
Siga as instrugdes e taga a atividade de forma adeguada e. pnncipalmente. com seguranca
3O Veia o bolheto axplicativo : Agéncia de Noticias
A seguir estio as dicas para as caixas residenciais com menos de § mil litros de &gua: , CONFIRA 25 LLFTMAS NOTCAS
1) Programe com antecedéncia o dia da lavagem da sua caixa d'dgua. Escolha de prefer@ncia um fim-de-semana em
que vocd ndo tenha compromissos agendados. r
i E Sabesp
2) Tenha certeza de que a escada que da acesso a caixa esta bem posicionada e que ! Curtir
ndo hd o risco de escorregar. . [ .

?lr;-h w0l Jo Facanomh

SIGA-NOS

4) Armazene agua da prépria caixa para usar enquanto
estiver fazendo a limpeza.

5) O fundo da caixa deve estar com um palmo de agua.

6) Tampe a saida para poder usar este paimo de agua do fundo e para que a sujeira n3o des¢a pelo ralo.

de - y
bilangi

tente Técnica

s Soods - G686/2015
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Sabesp » Meio Ambiente » Uso racional da 4gua » Limpeza de caixe: d° dgua

7) Utmze um pano Umido para lavar as paredes e o fundo da caixa, Se a caixa for de
fibrocimento, substitus o pano Umido por uma escova de fibra vegeta! ou de fio de
pldstico macio. N30 use escova de agu, vassoura, sabao detergente oL outros
produtos quimicos. .

8) Retire a dgua da lavagem e a sujeira com uma pé de
plastico, baide e panos. Seque o fundo com panos limpos e evite passd-los nas .
paredes.

9) Ainda com a saida da caixa fechada, deixe entrar um palmo de égha e adicione dois
litros de ddua sanitdria. Deixe por duas horas e use esta solugdo desinfetante para
molhar as paredes com a ajuda de uma brocha.e um baide ou caneca de pléstico.

10} Verifique 3 cada 30 minutos se as paredes secaram. Se lsso tiver aconteckb fa;a
quantas aphcacbes da mistura fgrem necessénas até completar duas horas.

11) N8o use esta dgua de forma alguma por duas horas. .
12) Passadas as duas horas, 3inda com a béia amarrada ou o registro fechado, abra a,

saida da caixa e a esvazie. Abra todas as tornelras e acione as descargzs para
desmfetar todas as tubu!acbes da casa.

de doengas. A tampa tem que ter sido lavada artes de .
ser colocada no lugar, i

I5) Anote do lado de fora da caixa a data da nmpeza e na agenda a data »ara a
préxima limpeza. Abra a entrada de &gua da casa e delxe a caixa encher, Esta égua i
pode ser usada.

Limpeza de caixa d'dagua . - . v
com mais de 5 mil litros A seguir estdo as dicas para u caixas residencials com mais de 5 mil fitros de dgua.

1) Progr-me com anlsced&nda o dia da lavagam da sua caixa d'agua. Prepars os mater als &
Arios, incluindo a solugho com hipociorito de sédlo, para que os

organismos palogémcos que estdona caixa d dgua ssjam destruldos, £ essencial o usc de

bolas & luvas para realizar todo o p © de uma da em caso de caixes elevadis

. . 2) Tenha ceneza de que a ascada que dé acesso acaluastébempusncionadaa jue nfo hd
o risco de escorregas,

3) Feche o registro ds entrada ds dgua no imével ou amarre 8 béia. Consuma a agua até -
dexal o volume suficiente para a proxima stapa .

4) Armazene a dgua da propria caixa para usar enguanto estiver fazendo a impeza.
§) Esvazie o raservatério totalmente.

6) Tampo 8 saida para poder uur oste pllmo de égua do fundo & para que a eujeka nio

deesga pelo ralo,
7) Lavar as paredes s o lundo da caixa d agua com escova, iavadora de alta pressio, puno &
vassoura (de flbra vegetal ou de fio de p maclo). Nao utilize escovi de ago. sabao,

vissoura de piacava, detergente’ou outros produtas quimicos.

. 8) Retirs a #gua da iavagem e a sufeira com uma p4 de pléstico, balde e panos. Seque o
fundo com panocs impos e wit- passé-los nas paredes.

9} Emum bakde plisuca pvapam 2 soluAo de hipock dick da 20 ml de hipocior to de
sidic a 10% para cada 10 Imos de Agua. Essa salugio seré utifizade para aspejar gs pmdu
do rssurvmoﬂo

10) Ainde com a saida da aanu fechada asperjar a solucho de hipociorito de sbdio mas ;
paredes e fundo do reservatono. Verifique a cada 30 minutos se as paredes secaram. Se 880 .
tiver acontacido, faga quantas aplicagSes da mistura forem necessérias até completar duss
hornc

11) Néo use esh égu- de {orma alguma por duas horas.

12) Passadas as duas horas, sinda com a béia amarradas o o rogistrciseh_ado, abransada
da ceixa e a esvazie. Abra lodas as torneiras e aclone as descargaa para desinfeta: todas as
whulagdes da adificacho.
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FL-AD- o,

13) Pars eviiar o desperdicio. essa agua pode ser ulifizada para lavar 08 pisos do imoévei.

. J2 N
: M08 - O .
14) Tampe bem a caixa para que Nic snirem inselos. sujeiras ou pequenos anmais leso evita . g ‘5 0' l‘ . 115} ‘O
a tranemissao de doencas A tampa tem que ter 2kio lavada anies de ser colocada no fugar. - W) ’
Desamatre a bbia ou abra o registro do imével 4

18) Anote do lado de ora da caixa a data da limpeza e na agenda a dale para a proxima
Iimpaza. Abra a entrada de agua da casa 6 dewe a caixa encher. Esta ague ja pode ser
usada
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14, Procure usar esta primeira
agua para lavar o gquintal, hanheiros

€ pIS0s.

15 Tampe bem a caixa para

que ndo entrem inselos, sujeiras du
mesmo anumais pequenos. 1sso evita
3 transmissdo de doencas.

16 Anote a data da hnpeza
do lado de fora da caixa e, na sua i

agenda, a data para a préxima hmpeza. -
Abra a entrada de agua da casa ‘ .
& e dewe a caixa encher. Pronto. : ) . @
Essa agua )a pode ser usada. " siefore ) Servra Hividi g .
1 N7 -~ . ‘ ’
'
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16, Anote a data da limpeza °
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cavalete. na,erm'ada de 6

Y

- ind
Depols: dggg_ggtamnto Yook tambm preciss,
T

umpe'n'g'i:’n’fpé' 421 md‘ﬁua A

QUI ALGUMAS DICAS PARA LIMPAR DE FORM
MAI§ IMPORTANTE, coM SEGURANCA

1. ngrame com antecedéncla
" "0 dla da impeza da caixa d’igug.
.. Escolha, preferencialmente, um
" im de semana em que vocd nlo
tenha compr dad:

a2, Cemﬁhué;§e I3 qﬁe’a‘escada de
- acesso Y calxa esteja bem posicionada
e u que nso‘ha)a ﬂsco de queda.

3. Feche o registra de entrada da dgua
ou amarre a bola da caixa d'dgua.

2 Utﬂlze um pano umk!o para lavar
) Inter!or da caixa. Caso ela seja de
- ,_ﬂbrodmento, substitua o pano por uma
escova de fibra vegetal ou de cerdas de
- pléstlcd macias. N3o use escova de aco,

. produtos qulmloos.

8. Retire a dgua da limpeza e a sujefra
utiflzando uma pé de pléstico, balde e

panos. Seque o fundo com pano limpo
& evite passd-los nas paredes.

- - vassours, sabao, detergente ou outms -

a bola hmanada ou com a reglstro
fechado; abra a saida da caixa e a:::

. % -
By ﬁ'ﬂ i esvazie. Abra todas as torneiras e
T JEASPEETY  acione as descargas para desinfetar -

todas as tubulacBes da casa.’

Y

13. Abra o registro ou desamarre a
boia e deixe a caixa d’dgua encher.




A Sabesp garante a goeahdade ca4 agua due farmece, mond aranade
Hgorasaments t99a5 as etspac do sistens de ghastes merto,
Jesde

Gotrigteginctdl g ToLavaieta na entraida gde seu unovel

Lrepors desoe tratampntn, o0 & e PYCCISa tages Sud D e

HMpanda o sue - vy 3 dgea

Quando chega A sua casa, a égua é potavel, livre de micro-
OFGansNIIy NOCIVOS & saude Mas ne o taa U'agua nae esbiver mpa

@ desinfetada, todo o seu conteudo podera e contamuiar, tarnando
! .

A 3gUa IMPropna para consuma e colacando em risce a sua salde
e tamhbém a de sua famiba. ) .
Para evitar esse prahlema. é wmprescindivel ruidar dag nstalagaes
mdrauhess e impar g caixa d'agua a coda geis Imeses

BT SR LA

[

1. Progiame (oM antecedencia
o & da impeza na cama d'dqua
Escalha, preferencalmente, um
Al e Semana et que vooe aan
renha Lompronussos agendados

2. Certifiqne-se da Gue a escada de
LRSS0 & Loy este)n bem posiaionada
e de gue ndo haja nsie de queda.

3. fecne o regestro 0e entrada da dgua
Ou amarre 4 bma da -arxa d'agua

o

nanos Sedue o fundo Lom pano impo

2 LIHpE 4 taimipd €3 (g d'3gud

€ Q2 reindva

S ) reqgistry de entrarda da dgua poderd
ser fechado um dia antes da hmpeza,
para vocé e sua familia utlizar toda
a.agua armazenada, evitando o
desperdicio. Outra opgao e reservar agua
da propria cana em outio reciprente e
utliza o durante o processoc de mpeza

6. Mantenha um paimg de dgua no fundo
da caixa e tampe 3 swrla Ua mesma.
354 medida evitara que a sujeira

©5coe pelo ralo

7. Utihize um pano unndo para lavar
o interiar ga caa. Caso ela seja de
hbractnento, substitua o pano paor uma
escova de fibra vegetal ou de cerdas de

plasticn macies Ndo use escova de ago,
vassoura, sabaao, datergente ou outros
produtos quimicos

8 Retir a dqua da hingeda e o sujera
vtihzando uma pa de plastivo, baide e

P eyile pasta-fon Nas parsdes

B Qujnnjfl A CAXA E#ntijugl P @ o
A satua Ainda fechada, dee entrar
A nalma de anua e adiewane 2liteds

de aqua santdna [asta Lroporgan &

Lo umA CAIXa @ dgua de 1000 hitros)

10 Deixe essa solugao desinfetante
repousar por Juas horas. Com a ajuda
de uma brocha, um balde ou uma
cansca de pldstico, utilize essa mesma
soigan para malhar as paredes
internast¥a caixa e da tampa,
ingiumdo as bordas, Vermgue a tada
20 minutos se as paredes secaram

£ caso positivo, apligue a mustura
guantas vezes torem necessanas, 3te
compdetar duas horas.

1:. Nao use es55a agua pof duas boras sob qualquer tipdtese
" 17 Passado esse peripdo, anda com
3 haa amarrada dou com o registro
fechads, abrg a sada dacaixa e o
e-agna Abia tadas as torneras e

cane as descargas para desinfeta

radas as tubulagdes da casa.

PEOADre D redisteo S desainiadite 4

o & deike 3 coixa dagua enchier
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CUIDADO COM
VAZAMENTOS

* Uma torneira gotejando chega a desperdigar
46 litros de agua por dia, o que representa
1.380 litros por mes,

J Um filete de mais ou menos dois milimetros
desperdica 4.140 litros de agua por més;‘

. Urﬁ filete de quatro rﬁilimet’ros, 13.260
litros de dgua por més;, -

* Um furo de dois milinfetros no
encanamento, para uma pressdo de
15 m de coluna de agua, desperdica,

" aproximadamente, 3.200 litros por dia.

Se corrigir todos esses maus habitos no
seu dia a dia, além de contribuir para a
manutengao do nivel das represas vocé
economizard em sua conta, no final do més.
Colaque em pratica essas dicas simples.
Vocé e o0 meio ambiente sairdo lucrando.

©

Janeiro/2010

CANAIS DE ATENDIMENTO
SABESP

Regifio Metropolitana de Sio Paulo |
195 - Servios de Emergéncia

Ligagdo gratulta, 24 horas por dia, 7 dias por semana.

0800 0119 911 - Central de Atendimanto
InformagBes e outros servigos, igagdo gratuita.
De 2* 3 64 feira, das 7h s 21h; sdbado, das 8h as 17h

. dommgo, das ;Oh as 16h.

Interior e Litoral do Estado de S3o Paulo
195 Servigos.de Emergéncia ,
Ligagde gratunta. 24 horas por dia, 7 dlas por ‘semana.

0BOO D550 195 - Central de Atendiments i

' Informacgdes e outros servigos, ligagdo gratuita.

De 22 a 6*feira, das 7h as 21 h; sdbado, das 8h as 17h;
domingo, das 10h 3s 16h."

- Agéncla Virtual

Acesse , clique em Agéncla Virtual para
encontrar informacdes, servicos, telefones e enderegos de
nossos canals de atendimento,

Agénclas de Atendimento
Veja. no rodapé da sua conta de dgua e esgotos 0 enderego
e o hordtio de atendimento da agéncia mais proxima.

Poupatempo
S3o0 Paulo
De 2» a 64 feira, das 7h as 19h; sabado, das 7h as 13h.
. §é: Rua do Carmo, s/n®
. Itaquera: Av. do Contorno, 60
. Santo Amaro: Rua Amador Bueno, 256

Sao Bernardo do Campo

De 2¢ 3 64 feira, das 7h as 19h; sdbado, das 7h as 13h.
- Rua Nicolau Filtzola, 100
. Osasoo -
De 21 2 & feira, das 8h s 18h; sabado, das 8h as 14h..
Rua Hilario Pereira de Souza, 664

Litoral e Interior

. Santos
De 22 a 62 feira, das 9h as 18h; sdbado, das 9h as 14h.
Rua Jodo Pessoa, 246

. S&0 José dos Campos .
De 2¢ 3 64 feira, das 10h as 20h; sdbado, das 9h as 15h.
Av. Sd0 Jodo, 2.200 - Shopping Colinas
www . sabesp.com.br

s 8
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USO RACIONAL DA AGUA

ADOTE ESTA IDEIA.

" Economizar dgua é esbanjar inteligéncia.

_;,%
0 &h\T) 0 -SIOE N

‘,

s

‘O HYIRVES =

Vo

et ———

=7

-

01

40D

v -

- n"



00

9p sodjneg @

p e1uPIes)
ef we QIsIRPAds

3

ejueH

S

SISdD - 9P

SONPOld

&Wdﬁﬁ
veg 20 955

U9 ] SWPISISTY

2o

Neste folheto, vamos fornecer algumas dicas de
como utilizar a 4gua sem desperdi¢ar. Seguindo-as,
vocé vai ajudar a melhorar o nivel-de nossas represas
e economizar na sua conta. E muito facil, veja:

NO BANHEIRO

* Mantenha a torneira fechada, ,\X
enquanto‘escova os
dentes. Voc€ economizara
de 12 litros em casaa
80 litros de d4gua em
apartamento.

» N3o tome
banhos demorados.

gagando papel higiénico, cigarro, etc.
onsome-se de 6 a 10 litros de dgua, ao acionar
alvula de descarga por seis segundos.

&

Q

» Limpe bem os restos
de comida de pratos
e panelas, antes de-

'lava-los, jogando os
restos no lixo.

« Encha a pia com agua
e detergente até a
metade e coloque
a louga. Deixe-a de

- molho por uns minutos
e ensaboe. Repita ¢
processo e enxague.

* S0 ligue a"méqulvna de lavar louga quandb estiver
com capacidade total.

~ ) NALAVANDERIA

& e Deixe a roupa acumular e
BT lave tudo de uma sé vez.

« No tanque, feche a torneira
enquanto ensaboa e esfrega
@ roupa. -

« Utilize 3 maquina de lavar
somente quando estiver
na capacidade total. Uma
lavadora de cinco quilos
consome 135 litros de
dgua a cada uso.

-
.

& NO JARDIM, NO QUINTAL
e ENACALGADA -

.« Ndo lave o carro
com mangueira.
Use balde
e um pano.

« N30 use a mangueira para limpar a calgada -
. @ sim uma vassoura. )

« Usar a mangueira
como “vassoura”
durante 15*
minutos pode
desperdicar cerca
de 280 litros de.
agua. e

« Regue as plantas pela manh3 ou & noite, para
evitar o desperdicio causado pela evaporagdg.




Prefeitura do Municipio de S3o Paulo
Secretaria Municipal da Saude

RF 88\nerim
Coviy

Folha de Informagdo n247

WEE

Do Processo n2 2015-0.121.437-0 : em 03/06/2015

' &’
R o
_ A Geréncia de Vigilancia de Produtos e Servi¢os de Interesse da Saude @@ i!: E &

Sr. Gerente, '

Ciente e de acordo com o parecer constante em Fls. 16 & 26 do presente.

~

A Subgeréncia de Vigilancia de Servicos de Saude
Sr. Subgerente,

Encaminho para manifestacdo e o que mais couber conforme Fl. 46.

Br;una %tsumota

" Subgeréncia de Vigildncia de Alimentos
GVPSIS/COVISA

< bruna g LM
Coordenacgdo de Vigilancia.em Saude “b"""f”ﬂgi'\'rmcmw
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Secretaria Municipal da Saude
RS Coordenagdo de Vigildncia em Saude
PREFEITURA DA CIDADE DE Gerencia de Produtos e Servicos de Interesse da Saude

s ﬂo PAULO Sub Geréncia de Vigildncia de Servigos de Saude

Sao Paulo, 03/06/2015

qyr—
. o .")‘g(" !
Do Processo n°. 2015-0.121.437-0 ' Jorg? M"%@B -9‘_) B
A .
Gerencia de Produtos e Servigos de Iiiteresse da Saude
Sr. Gerente

Ciente € de acordo com o parecer constante as folhas de informacdo 16 a 26
do presente P.A. '

Atenciosamente, ) '

| Manoel Bernardﬁﬂé ara Junior -
Subgerente de Vigilanci Servigos de Saude
VIS

GVPSIS/C A




cHBPIA

Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo
Secretaria Municipal da Saude’
Coordenacio de Vigildncia em Saude

VA
o\.o?mc. 2015 -0.4a\ 43‘# -C
A COVISA.G

Prezada Sra. Coordenadora

.Considerando 0 prazo solicitado em folha 07 encaminho a manifestagao desta
geréncia, por meio do Laboratdrio de Controle de Qualidade — LCQS, desta assessoria

técnica e das Subgeréncias de Vigilancia de Servigos e de Alimentos para avaliagéao e o
que rmais couber.

Geréncia de Vigij&ngdja de Produtos e
Servigos de Interg §a Saude - GPSIS
'Coordenaqéo de Vigila em Saude — COVISA

Coordenacgao de Vigilancia em Satde — COVISA
Rua Santa Isabel, 181 — 9° andar
- Vila Buarque — S0 Paulo -~ SP — CEP 01221-010



cOBIA

Prefeitura do Municipio de Sao Paulo
Secretaria Municipal da Satde.
- Coordenacao de Vigilancia em Saude

Folha de Informacao n° SD

1

Do Processo 2015-0.121.437-0 em 05/06/2015 (a) o
R : (o, \

) (B\\('. -.\\a.“ :‘3?\’::\‘;,!\
Interessado: SGM - ATL III - Ver. Noemi Nonato o° ?*z;;;s\"o
Assunto: Ref.PL 115/14

SMS / G

Assessoria Parlamentar

Restituimos o presente com manifestacdo técnica com relagdo ao PL

N°1_15/2014 e, em concordancia com o disposto no parecer, opinamos pelo veto total
do Projeto.

S&o Paulo, 05 de junho de 2015.

1 e, Feres AL Wiirrundle
WILMA TIEMI MIYAKE MORIMOTO
Coordenadora de Vigilancia em Saude

COVISA-SMS

CMF/dm




g PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
PREFEITURA DE SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE

Si\o PAULO Assessoria Parlamentar

SAUDE

Folha de informacao n° 51

Do Processo n° 2015-0.121.437-0 em 08.06.2015 a)
L7 william Hélio de Souza
Rf: 729753 ,
INTERESSADO: Céamara Municipal de Sdo Paulo 4z ,ﬁ-‘ i 2
ASSUNTO: Projeto de Lei n® 115/2014, de autoria do Legislativo, que dispoe

sobre a realizagdo de coleta de amostras das aguas de
reservatdrios das escolas, creches e unidades de saude do
Municipio de Sao Paulo para analise. Pedido de subsidios da

Comissao de Politica Urbana, Metropolitana e Meio Ambiente.

A
SGM/ATL - CHEFIA
Senhora Assessora Especial

91

Em atendimento a solicitagao de V.Sa., a matéria em pauta fof”
encaminhada para manifestagéo das Areas Técnicas competentes desta Pasta.

g

38

&

97

Diante de acurada andlise a respeito da proposta em apreco
pelo Laboratério de Controle de Qualidade em Saude (LCQS) e, da Geréncia d 2
Vigilancia de Produtos e Servigos de Interesse da Saude da Coordenagao de™
Vigildncia em Saude (COVISA),juntadas as fls. 11 a 24 e 50, o Projeto de Lei n°

Rd ¥8S

115/2014, nao redne condigbes de prosperar na forma como se apresenta e, essa;é_
conclusdo nao se mostrou divorciada das manifestagbes das Areas Técnicas,
lembrando, ainda, que a Legislagéo vigente comtempla satisfatoriamente a matéria

em comento. Razdo pela qual, nesta oportunidade, somos contrarios ao
prosseguimento da presente proposta.

Sao Paulo, 08 defjunho de 2015

Secretario Municipal da Saude
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Rua General Jardim, 36 — Vila Buarque ~S&0 Paulo ~ Cep:01223-010
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