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Dispoe sobre a inspe¢do e a fiscaliza¢do de
i acougues e estabelecimentos similares. por
equipe especializada, chefiada por médico
veterindrio. no dambito do Mumc ipio de Sao
Paulo, e da outras proyj
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Art. 1° A inspe¢do e a fiscalizagdo de agougues e estabelgcimentos sitni
comercializem carnes deverdo ser obrigatoriamente exercidas f ' PR
chefiada por médico veterinario devidamente habilitado para o ¢

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

no aspecto sanitario, higiénico e tecnoldgico, consoante o disposto no art. 5°, alinea =™ :
da Lei Federal n® 5.517, de 23 de outubro de 1968. 3
Paragrafo tnico. A obrigatoriedade prevista no capur deste artigo devera ser }-‘-

gradativamente estendida a outros estabelecimentos e locais de produgio. manipulagio.
armazenagem e comercializagdo, como matadouros, frigorificos, fabricas de conservas
de carne e de pescado fabricas de banha ¢ gorduras em que se empreguem produtos de
origem animal. usinas e fabricas de laticinios, entrepostos de carne. leite. peixe. ovos.
mel, cera e demais derivados da industria pecudria e, de um modo geral. todos os
produtos de origem animal.

Art. 2° A presente Lei serd regulamentada pelo Executivo no prazo de 60 (sessenta)
dias. contados da sua publicagio.

1617 18/04/2017 B1EDES -

172872.

Art. 3° As despesas decorrentes da execugao desta Lei correrdo por conta das dotagdes
orcamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des em
contrario.

Sala das Sessodes,

Z¢é Turin
Vereador

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sao Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4685 www camara sp qov br
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JUSTIFICATIVA

Recentes acontecimentos revelados por investiga¢do conduzida pela Policia Federal sob
o codinome “operagdo carne fraca™ alarmaram o Poder Publico e a sociedade civil sobre
tema da mais alta relevancia em matéria de saiude publica e controle da qualidade das
carnes produzidas e comercializadas no Brasil e também exportadas para varios paises
do mundo.

No ambito do Municipio de Sdo Paulo, o Codigo Sanitario do Municipio (L.ei n® 13.725.
de 9 de janeiro de 2004), regulamentado pelo Decreto n® 50.079. de 7 de outubro de
2008, dispde sobre procedimentos, métodos e técnicas de vigilancia em saide. O
Decreto citado estabelece os procedimentos administrativos de vigilancia em saude.
altera a denominag@o do antigo Departamento de Inspe¢do Municipal de Alimentos —
DIMA para Coordenagdo de Vigilancia em Satde — COVISA.

Embora o artigo 5° do Decreto Municipal n°® 50.079/2008 preveja nivel universitario
como requisito para o exercicio de cargo de “autoridade sanitaria®, é notorio que
somente poucos profissionais detém conhecimento especifico de formagdo superior para

172872.

o exercicio responsavel e diligente da fiscalizagdo da qualidade de produtos de origem
animal. Tanto isso ¢ verdade que a Lei Federal n® 5.517/68. que regulamenta a profissdo
de médico veterinario, dispde, em seu artigo 5°, alinea “t". que:

“Art. 5° E da competéncia privativa do médico veterindrio o exercicio das
seguintes atividades e fung¢oes a cargo da Unido. dos Estados. dos Municipios.
dos Territorios Federais, entidades autdrquicas. paraestatais ¢ de economia
mista ¢ particulares.: ...

(..)

f) a inspe¢do e a fiscalizagdo sob o ponto-de-vista sanitario, higiénico ¢
tecnologico dos matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne ¢ de
pescado, fabricas de banha e gorduras em que se empregam produtos de origem
animal, usinas e fabricas de lacticinios, entrepostos de carne, leite peixe. ovos,
mel, cera e demais derivados da industria pecudria e. de um modo geral,
quando possivel, de todos os produtos de origem animal nos locais de produgdo.
manipulag¢do, armazenagem e comercializag¢do;
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E imperioso, portanto, que o Municipio de Sao Paulo se adapte a legislagao federal em
vigor, de modo a garantir aos consumidores locais acesso a produtos de origem animal.
em especial, as carnes, de forma segura, sem risco a sua saude.

Dadas as limita¢des orcamentarias do Municipio, caso ndo seja possivel formar equipes
compostas por mais de um médico veterinario, propde-se. a0 menos. que a vigilancia ¢ a
tiscalizagdo de agougues e estabelecimentos similares que comercializem carnes sejam
executadas por equipe especializada, chefiada por médico veterinario.

Pelo exposto, e por objetivar a garantia da saide publica, espero contar com 0 voto
favoravel dos nobres Pares a presente propositura.

=172872.
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PRESIDENTE

A Procuradoria — Setor de Pesquisa e Assessoria de Analise Prévia das Proposituras.
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Efetuada a autuacéo, encaminho os presentes autos para prosseguimento.

19 ABR 2017
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SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
PL 0249/17
Realizada a pesquisa legislativa, a respeito do assunto foi localizado:

- Lei Federal n° 5.517, de 23 de outubro de 1968, que dispbe sobre o exercicio da
profissdo de médico-veterinario e cria os Conselhos Federal e Regional de Medicina
Veterinaria;

- Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispde sobre inspecao
sanitaria e industrial dos produtos de origem animal, e da outras providéncias;

- Lei Federal n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, que dispde sobre a politica agricola;

- Decreto Federal n® 5.741, de 30 de margo de 2006, que regulamenta os arts. 27-A e
28-A, 29-A da Lei n°® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, organiza o Sistema Unificado de
Atengao a Sanidade Agropecuaria, e da outras providéncias;

- Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017, que regulamenta a Lei n°® 1.283,
de 18 de dezembro de 1950 e a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispde
sobre a inspecéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal;

- Instru¢do Normativa DAS n° 83, de 21 de novembro de 2003, que aprova os
regulamentos técnicos de identidade e qualidade de carne bovina em conserva
(CORNED BEEF) e carne moida de bovino;

- Lei Municipal n® 11.624, de 14 de julho de 1994, que institui comandos sanitarios
permanentes para a fiscalizacdo de estabelecimentos que comerciem com géneros
alimenticios;

172872.

- Lei Municipal n® 11.683, de 17 de novembro de 1994, que dispde sobre a proibicdo
de comercializar todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em barracas de
feriras-livres do Municipio de Sao Paulo que ndo apresentam as condicdes minimas
de higiene, e da outras providéncias;

- Lei Municipal n® 13.330, de 12 de margo de 2002, que dispde sobre a inclusdo de
dados relativos as fiscaliza¢des efetuadas pela Secretaria Municipal de Abastecimento
— SEMAB, Departamento de vigilancia Sanitaria, em bares, restaurantes e afins, na
pagina eletronica da Prefeitura do Municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias;

- Lei Municipal n° 13.683, de 16 de dezembro de 2003, que dispde sobre a criagdo, no
quadro dos profissionais da saude, de cargos de médico veterinario;

- Lei Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004, que institui o Cédigo Sanitario do
Municipio de Sao Paulo, com alteragédo, regulamentado pelo Decreto n® 50.079/2008,
alterado pelo Decreto n° 57.486/2016;
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- Lei Municipal n°® 15.120, de 14 de janeiro de 2010, que estabelece procedimentos de
controle ambiental para aquisi¢do de carne bovina “in natura” pelo Municipio de Sao
Paulo e da outras providéncias;

- Lei Municipal n°® 15.476, de 04 de novembro de 2011, que altera a lei n® 14.485, de
19 de julho de 2007, para incluir o Dia do Médico Veterinario, a ser comemorado
anualmente no dia 09 de setembro, e da outras providéncias;

- Lei Municipal n® 16.386, de 03 de fevereiro de 2016, que dispde sobre a identidade e
as caracteristicas minimas de qualidade a que o produto carneo, denominado carne
moida, obedecerd quando destinado a venda, manipulado e embalado no comércio
varejista de carne e da outras providéncias;

- Portaria n°® 2.619, de 06 de dezembro de 2011, que aprova o regulamento técnico de
boas praticas, estabelece critérios/procedimentos padronizados para produgdo de
alimentos e revoga a Portaria n® 1.210/06;

- PL 319/06, que proibe a comercializagao de carne pré moida e embalada pelos
supermercados, mercados, agougues e similares no Municipio e da outras
providéncias;

- PL 253/10, que dispde sobre a presenga obrigatéria de médico veterinario em casas
atacadistas de carnes, supermercados e hipermercados na cidade de Sao Paulo;

Copias dos textos acima indicados acompanham a presente informacgao.

A Comissao de Constituicdo, Justica e Legislacio Participativa, conforme despacho do
Senhor Presidente de fls. 04.

172872.

Sao Paulo 02 de malo de 2017.

Julga nr?c‘i’ade n T Eberlin
curadora Legislativa
OAB/SP 232.414

Christiana
Procuradora Supervisora do Setoride Pesquisa e Analise Prévia
OAB/SP 244.472
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Prqc} N°01-249 /2017
Presidéncia da Republica [

-
Casa Civil ' Bruno Lucchetti
Subchefia para Assuntos Juridicos / RF 11.455

LEI N2 5.517, DE 23 DE OQUTUBRO DE 1968.

Texto compilado Dispbe sbbre o exercicio da profissdo de medico-
veterinario e cria os Conselhos Federal e Regionais de
Regulamento Medicina Veterinaria.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA , fago saber que 0 CONGRESSO NACIONAL decreta e eu sanciono a seguinte
Lei:

CAPITULO |
Da Profissao

Art 1° O exercicio da profissao de médico-veterinario obedecera as disposi¢cdes da presente lei.
Art 2° S6 é permitido o exercicio da profissdo de médico-veterinario:

a) aos portadores de diplomas expedidos por escolas oficiais ou reconhecidas e registradas na Diretoria do Ensino
El;uperior do Ministério da Educagao e Cultura;

b) aos profigsionais diplomados no estrangeiro que tenham revalidado e registrado seu diploma no Brasil, na forma
da legislagao em vigor.

Art 3° O exercicio das atividades profissionais s sera permitido aos portadores de carteira profissional expedida
pelo Conselho Federal de Medicina Veterinaria ou pelos Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria criados na
presente lei.

Art 4° Os dispositivos dos artigos anteriores ndo se aplicam:

a) aos profissionais estrangeiros contratados em carater provisério pela Uniéo, pelos Estados, pelos Municipios ou
pelos Territérios, para fungao especifica de competéncia privativa ou atribuicdo de médico-veterinario;

b) as pessoas que j& exerciam fungdo ou atividade publica de competéncia privativa de médico-veterinario na data
da publicagao do Decreto-lei n°® 23.133, de 9 de setembro de 1933.

CAPITULO Il
Do Exercicio Profissional

172872.

Art 5° E da competéncia privativa do médico veterinario o exercicio das seguintes atividades e fungdes a cargo da
nido, dos Estados, dos Municipios, dos Territérios Federais, entidades autarquicas, paraestatais e de economia mista
€ particulares:

a) a pratica da clinica em tédas as suas modalidades;
b) a diregao dos hospitais para animais;
) a assisténcia técnica e sanitaria aos animais sob qualquer forma;
d) o planejamento e a execucgdo da defesa sanitaria animal;
e) a direc@o técnica sanitaria dos estabelecimentos industriais e, sempre que possivel, dos comerciais ou de

finalidades recreativas, desportivas ou de protegéo onde estejam, permanentemente, em exposi¢do, em servigo ou para
qualquer outro fim animais ou produtos de sua origem;

f) a inspecéo e a fiscalizagéo sob o ponto-de-vista sanitario, higiénico e tecnolégico dos matadouros, frigorificos,
fabricas de conservas de carne e de pescado, fabricas de banha e gorduras em que se empregam produtos de origem
animal, usinas e fabricas de lacticinios, entrepostos de carne, leite peixe, ovos, mel, céra e demais derivados da
industria pecudria e, de um modo geral, quando possivel, de todos os produtos de origem animal nos locais de
produgdo, manipulagao, armazenagem e comercializagao;
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g) a peritagem sGbre animais, identificagéo, defeitos, vicios, doengas, acidentes, e exames técnicos em questdes

Ui
h) as pericias, os exames e as pesquisas reveladores de fraudes ou operagdo dolosa nos animais inscritos nas
competi¢cdes desportivas ou nas exposigbes pecuarias;

i) o ensino, a diregdo, o contrdle e a orientagdo dos servigos de inseminagéo artificial;

j) a regéncia de cadeiras ou disciplinas especificamente médico-veterinarias, bem como a diregéo das respectivas
segOes e laboratdrios;

I) a diregéo e a fiscalizagdo do ensino da medicina-veterinaria, bem, como do ensino agricola-médio, nos
estabelecimentos em que a natureza dos trabalhos tenha por objetivo exclusivo a industria animal;

m) a organizagdo dos congressos, comissdes, semindrios e outros tipos de reunides destinados ao estudo da
Medicina Veterinaria, bem como a assessoria técnica do Ministério das Relagdes Exteriores, no pais e no estrangeiro,
no que diz com os problemas relativos a produgao e a industria animal.

Art 6° Constitui, ainda, competéncia do médico-veterindrio o exercicio de atividades ou fungdes publicas e
particulares, relacionadas com:

a) as pesquisas, o planejamento, a diregéo técnica, o fomento, a orientacdo e a execugéo dos trabalhos de
qualquer natureza relativos a produgéo animal e as industrias derivadas, inclusive as de caga e pesca;

b) o estudo e a aplicagdo de medidas de salide publica no tocante as doengas de animais transmissiveis a__
homem,;

c) a avaliagao e peritagem relativas aos animais para fins administrativos de crédito e de seguroE

d) a padronizagéo e a classificagdo dos produtos de origem animal;

e) a responsabilidade pelas férmulas e preparagéo de ragdes para animais e a sua fiscalizagao;

f) a participagdo nos exames dos animais para efeito de inscrigdo nas Sociedades de Registros Genealdgicos;
g) os exames periciais tecnolégicos e sanitarios dos subprodutos da industria animal;

h) as pesquisas e trabalhos ligados a biologia geral, a zoologia, a zootecnia bem como a bromatologia animal em
especial;

i) a defesa da fauna, especialmente o contrdle da exploragéo das espécies animais silvestres, bem como dos seus
produtos;

172872.

j) os estudos e a organizagao de trabalhos sébre economia e estatistica ligados a profisséao;
[} a organizagio da educagao rural relativa a pecuaria.

CAPITULO IHI
Do Conselho Federal de Medicina Veterinaria e dos Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria

Art 7° A fiscalizagdo do exercicio da profissao de médico-veterinaria sera exercida pelo Conselho Federal de
Medicina Veterinaria, e pelos Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria, criados por esta Lei.

Paragrafo unico. A fiscalizagao do exercicio profissional abrange as pessoas referidas no artigo 4° inclusive no
exercicio de suas fungdes contratuais.

Art 8° O Conselho Federal de Medicina Veterindria (CFMV) tem por finalidade, além da fiscalizagéo do exercicio
profissional, orientar, supervisionar e disciplinar as atividades relativas a profissdo de médico-veterinario em todo o
territorio nacional, diretamente ou através dos Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria (CRMV).

Art 9° O Conselho Federal assim como os Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria servirdo de 6rgao de
consulta dos govermnos da Unido, dos Estados, dos Municipios e dos Territorios, em todos os assuntos relativos a
profissdo de médico-veterinario ou ligados, direta ou indiretamente, a produgéo ou a indastria animal.

Art 10. O CFMV e os CRMV constituem em seu conjunto, uma autarquia, sendo cada um déles dotado de
personalidade juridica de direito ptblico, com autonomia administrativa e financeira.
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Art. 11. A Oapital da Republica seré sede do Conselho Federal de Medicina Veterinaria, com j Bocehetddo o
territério nacional, a ele subordinados os Conselhos Regionais, sediados nas capitais dos Estados, dp Qigthto figpleral e
dos Territorios. (Redacéo dada pela Lei n® 10.673, de 2003)
‘ ./
(Revogado pela Lei n° 10.é73, de 2003)

Art 12. O CFMV sera constituido de brasileiros natos ou naturalizados em pleno gézo de seus direitos civis, cujos
diplomas profissionais estejam registrados de acérdo com a legislagéo em vigor e as disposi¢Oes desta lei.

Paragrafo Unico. Os CRMV serdo organizados nas mesmas condi¢gbes do CFMV.

Art 13. O Conselho Federal de Medicina Veterinaria compor-se-a de: um presidente, um vice-presidente, um
secretario-geral, um tesoureiro e mais seis conselheiros, eleitos em reunido dos delegados dos Conselhos Regionais por
escrutinio secreto e maioria absoluta de votos, realizando-se tantos escrutinios quantos necessarios a obtengao désse "
quorum ",

§ 1° Na mesma reunido e pela forma prevista no artigo, serdo eleitos seis suplentes para o Conselho.
§ 2° Cada Conselho Regional tera direito a trés delegados a reunido que o artigo prevé.

Art 14. Os Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria serdo constituidos a semelhan¢a do Conselho Federal, de

Tis membros, no minimo, e de dezesseis no maximo, eleitos por escrutinio secreto e maioria absoluta de votos, em

ssembléia geral dos médicos-veterinarios inscritos nas respectivas regides e que estejam em pleno gézo dos seus
direitos.

§ 1° O voto é pessoal e obrigatério em tdda eleigédo, salvo caso de doenga ou de auséncia plenamente
comprovada.

§ 2° Por falta nao plenamente justificada a eleigcdo, incorrera o faltoso em multa correspondente a 20% (vinte por
cento) do salario minimo da respectiva regido, dobrada na reincidéncia.
¢
§ 3° O eleitor que se encontrar, por ocasido da eleigdo, fora da sede em que ela deva realizar-se, podera dar seu
voto em dupla soprecarta opaca, fechada e remetida por oficio com firma reconhecida ao presidente do Conselho
Regional respectivo.

§ 4° Serao computadas as cédulas recebidas com as formalidades do paragrafo 3° até o momento de encerrar-se a
votagao.

§ 5° A sobrecarta maior sera aberta pelo presidente do Conselho que depositara a sobrecarta menor na urna, sem
violar o sigilo do voto.

172872.

§ 6° A Assembléia geral reunir-se-a, em primeira convocagao com a presen¢a da maioria absoluta dos médicos
veterinarios inscritos na respectiva regido, e com qualquer nimero, em segunda convocagao.

Art 15, Os componentes do Conselho Federal e dos Conselhos Regionais de Medicina-Veterinaria e seus
suplentes sé&o eleitos por trés anos e o seu mandato exercido e a titulo honorifico.

Paragrafo unico. O presidente do Conselho tera apenas voto de desempate.
Art 16. S&o atribuigbes do CFMV:
a) organizar o seu regimento interno;

b) aprovar os regimentos interos dos conselhos Regionais, modificando o que se tornar necessario para manter a
unidade de agao;

c¢) tomar conhecimento de quaisquer duvidas suscitadas pelos CRMV e dirimi-las;
d) julgar em ultima instancia os recursos das deliberagdes dos CRMV;

e) publicar o relatério anual dos seus trabalhos e, periddicamente, até o prazo de cinco anos, no maximo a relacéo
de todos os profissionais inscritos;

f) expedir as resolugdes que se tornarem necessarias a fiel interpretagdo e execucgéo da presente lei;
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g) propor ao Govémno Federal as alteragdes desta Lei que se torarem necessarias, principalmente as que, visem a
melhorar a regulamentagao do exercicio da profissdo de médico-‘veterinario;

h) deliberar sébre as questdes oriundas do exercicio das atividades afins as de médico-veterinario;

i) realizar peribdicamente reunides de conselheiros federais e regionais, para fixar diretrizes sébre assuntos da
profissao;

j) organizar o Cédigo de Deontologia Médico-Veterinaria.

Paragrafo unico. As questdes referentes as atividades afins com as outras profissdes, serdo resolvidas através de
entendimentos com as entidades reguladoras dessas profissdes.

Art 17. A responsabilidade administrativa no CFMV cabe ao seu presidente, inclusive para o efeito da prestagao de
contas.

Art 18. As atribuigdes dos CRMV so as seguintes:
a) organizar o seu regimento interno, submetendo-o a aprovagao do CFMV;

b) inscrever os profissionais registrados residentes em sua jurisdicdo e expedir as respectivas carteiras
profissionais;

c) examinar as reclamagdes e representacdes escritas acérca dos servigos de registro e das infragdes desta Lei I
decidir, com recursos para o CFMV;

d) solicitar ao CFMV as medidas necessarias ao melhor rendimento das tarefas sob sua algada e sugerir-lhe que
proponha a autoridade competente as alteragdes desta Lei, que julgar convenientes, principalmente as que visem a
melhorar a regulamentagao do exercicio da profissdo de médico-veterinario;

e) fiscalizar o exercicio da profisséo, punindo os seus infratores, bem como representafdo as autoridades
competentes acérca de fatos que apurar e cuja solugéo nao seja, de sua algada;

f) funcionar como Tribunal de Honra dos profissionais, zelando pelo prestigio e bom nome da profissao;
g) aplicar as sang¢des disciplinares, estabelecidas nesta Lei;

h) promover perante o juizo da Fazenda Publica e mediante processo de executivo fiscal, a cobranca das
penalidades previstas para a execugao da presente Lei;

i) contratar pessoal administrativo necessario ao funcionamento do Conselho;

172872.

j) eleger delegado-eleitor, para a reunido a que se refere o artigo 13.

Art 19. A responsabilidade administrativa de cada CRMV cabe ao respectivo presidente, inclusive a prestagéo
contas perante o érgao federal competente.

Art 20. O exercicio da fungdo de conselheiro federal ou regional por espago de trés anos sera considerado servigo
relevante.

Paragrafo anico. O CFMV concedera aos que se acharem nas condigdes déste artigo, certificado de servigo
relevante, independentemente de requerimento do interessado, até 60 dias apods a conclusdo do mandato.

Art 21. O Conselheiro Federal ou Regional que faltar, no decorrer de um ano, sem licenga prévia do respectivo
Conselho, a 6 (seis) reunides, perdera automaticamente o mandato, sendo sucedido por um dos suplentes.

Art 22. O exercicio do cargo de Conselheiro Regional é incompativel com o de membro do Conselho Federal.
Art 23. O médico-veterinario que, inscrito no Conselho Regional de um Estado, passar a exercer a atividade
profissional em outro Estado, em carater permanente, assim entendido o exercicio da profissdo por mais de 90

(noventa) dias, ficara obrigado a requerer inscrigdo secundaria no quadro respectivo ou para éle transferir-se.

Art 24, O Conselho Federal e os Conselhos Regionais de Medicina Veterindria ndo poderao deliberar sendo com a
presenca da maioria absoluta de seus membros.

CAPITULO IV
Das Anuidades e Taxas
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Art 25. O médico-veterinario para o exercicio de sua profissao € obrigado a se inscrever nopiQ, IGQAM gg fls. 12
Veterinaria a cuja jurisdi¢do estiver sujeito e pagara uma anuidade ao respectivo Conselho até o d 31 de margo

cada ano, acrescido de 20% quando fora déste prazo.
B}uno Lucchetti

Paragrafo Gnico. O médico-veterinario ausente do Pais néo fica isento do pagamento da anui aﬁe,ﬂuflpgggra ser
paga, no seu regresso, sem o acréscimo dos 20% referido neste artigo.

Art 26. O Conselho Federal ou Consetho Regional de Medicina Veterinaria cobrara taxa ‘pela expedigdo ou
substituico de carteira profissional pela certiddo referente a anotagéo de fung&o técnica ou registro de firma.

Art. 27 As firmas, associacBes, companhias, cooperativas, emprésas de economia mista e outras que exercem
atividades peculiares & medicina veterinaria previstas pelos artigos 5° e 6° da Lei n® 5.517, de 23 de outubro de 1968,
estdo obrigadas a registro nos Conselhos de Medicina Veterinaria das regides onde funcionarem. (Redacéao
dada pela Lei n° 5.634, de 1970)

§ 1° As entidades indicadas neste artigo pagardo acs Conselhos de Medicina Veterinaria onde se registrarem, taxa
de inscrigcdo e anuidade. {Incluido pela Lei n° 5.634, de 1970}

§ 2° O valor das referidas obrigagdes sera estabelecido através de ato do Poder Executivo. Incluido pela
=Hai n° 5.634, de 1970)

Art 28. As firmas de profissionais da Medicina Veterinaria, as associagbes, emprésas ou quaisquer
estabelecimentos cuja atividade seja passivel da agdo de médico-veterinario, deverdo, sempre que se tornar necessario,
fazer prova de que, para ésse efeito, tém a seu servigo profissional habilitado na forma desta Lei.

Paragrafo unico. Aos infratores déste artigo sera aplicada, pelo Conselho Regional de Medicina Veterinaria a que
estiverem subordinados, multa que variara de 20% a 100% do valor do salario minimo regional, independentemente de
outras sangodes legais.

Art 29. Constitui renda do CFMV o seguinte:

(Revogada
—%&m&@&apheadasae—&sﬂe%edeﬁal—a-ﬁmae—eeb—stwedfeée— (Revogada pela Lei n° 10.673, de

(Revoqada pela Le| n° 10 673 de 2003)

172872.

e) 1/4 da taxa de expedigéo da carteira profissional expedida pelos CRMV;

f) 1/4 das anuidades, de renovagao de inscri¢gao arrecadada pelos CRMV;

g) 1/4 das multas aplicadas pelos CRMV;

h) 1/4 da renda de certiddes expedidas pelos CRMV;

i) doagodes; e

j) subvengdes.

Art 30. A renda de cada Conselho Regional de Medicina Veterinaria sera constituida do seguinte:
a) 3/4 da renda proveniente da expedi¢cao de carteiras profissionais;

b) 3/4 das anuidades de renovagao de inscri¢ao;

c¢) 3/4 das multas aplicadas de conformidade com a presente Lei;

d) 3/4 da renda das certidoes que houver expedido;

e) doagoes;
http.//www .planalto.gov.br/ccivil_03/leis/L5517.htm
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f) subvengoes.

Art 31. As taxas, anuidades ou quaisquer emolumentos, cuja cobranga esta Lei autoriza, serdo fixados pelo CFMV.

CAPITULO V
Das Penalidades

Art 32. O poder de disciplinar e aplicar penalidades aos médicos-veterinarios compete exclusivamente ao Conselho
Regional, em que estejam inscritos ao tempo do fato punivel.

Paragrafo tnico. A jurisdigao disciplinar estabelecida neste artigo ndo derroga a jurisdigdo comum, quando o fato
constitua crime punido em lei.

Art 33. As penas disciplinares aplicaveis pelos Conselhos Regionais sdo as seguintes:

a) adverténcia confidencial, em aviso reservado;

b) censura confidencial, em aviso reservado;

¢) censura publica, em publicagéo oficial;

d) suspenséo do exercicio profissional até 3 (trés) meses; )

e) cassagao do exercicio profissional, " ad referendum " do Conselho Federal de Medicina Veterinaria.

§ 1° Salvo os casos de gravidade manifesta que exijam aplicagio imediata de penalidade mais alta, a imposig%
das penas obedecera a graduagao deste artigo.

§ 2° Em matéria disciplinar, o Conselho Regional deliberara de oficio ou em conseqiiéncia de representagéo de
autoridade, de qualquer membro do Conselho ou de pessoa estranha a éle, interessada no caso.

§ 3° A deliberagdo do Conselho, precedera, sempre, audiéncia do acusado, sendo-lhe dado defensor no caso de
nao ser encontrado, ou for revel.

§ 4° Da imposig&o de qualquer penalidade, cabera recurso, no prazo de 30 (trinta) dias, contados da ciéncia, para o
Conselho Federal, com efeito suspensivo nos casos das alineas de e .

§ 5° Além do recurso previsto no paragrafo anterior, ndo cabera qualquer outro de natureza administrativa, salvo
aos interessados, a via judiciaria.

§ 6° As denuncias contra membros dos Conselhos Regionais s6 serdo recebidas quando devidamente assinadas e
acompanhadas da indicagéo de elementos comprobatérios do alegado.

CAPITULO VI
Disposicdes Gerais

172872.

Art 34. Sao equivalentes, para todos os efeitos, os titulos de veterinario e médico-veterinario, quando expedidos
por escolas oficiais ou reconhecidas, de acdrdo com a legislagdo em vigor.

Art. 35 A apresentagdo da carteira profissional prevista nesta Lei sera obrigatoriamente exigida pelas autoridades
civis ou militares, federais, estaduais ou municipais, pelas respectivas autarquias, emprésas paraestatais ou
sociedades de economia mista, bem como pelas associa¢gbes cooperativas, estabelecimentos de crédito em geral, para
inscricdo em concurso, assinatura de térmo de posse ou de qualquer documento, sempre que se tratar de prestagéo de
servico ou desempenho de fungdo privativa da profissdo de médico-veterinario. (Redacéo dada pela Lei n° 5.634,

de 1970)

Paragrafo unico. A carteira de identidade profissional expedida pelos Conselhos de Medicina Veterinaria servira
como documento de identidade e tera fé pablica. {(Incluido pela Lei n® 5.634, de 1970)

Art 36. As reparticdes publicas, civis ou militares, federais, estaduais ou municipais, as autarquias, emprésas
paraestatais ou sociedades de economia mista exigirdo, nos casos de concorréncia publica, coleta de pregos ou
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prestagdo de servigo de qualquer natureza, que as entidades a que se refere o artigo 28 fagam ppya ggtgr@g\/%tpﬁ
com as exigéncias desta lei, mediante documento expedido pelo CRMV a que estiverem subordinadasy

Paragrafo ‘unico. As infragbes do presente artigo serdo punidas com processo administrati ;UBngaCde&tﬁante
denuncia do CFMV ou CRMV, ficando a autoridade responsavel sujeita @ multa pelo valor da rggciggo fig ppntrato
firmado com as firmas ou suspenséo de servigos, independentemente de outras medidas prescritas nesta lei.

/
Art 37. A prestagdo das contas sera feita anualmente ao Conselho Federal de Medicina Veterinaria e aos
Conselhos Regionais pelos respectivos presidentes.

Paragrafo Unico. Apos sua aprovagdo, as contas dos presidentes dos Conselhos Regionais serdo submetidos a
homologagao do Conselho Federal.

Art 38. Os casos omissos verificados na execugéo desta Lei serdo resolvidos pelo CFMV.

CAPITULO VII
Disposi¢des Transitérias

Art 39. A escolha dos primeiros membros efetivos do Conselho Federal de Medicina Veterinaria e de seus
suplentes sera feita por assembléia convocada pela Sociedade Brasileira de Medicina Veterinaria.

Paragrafo Unico. A assembléia de que trata éste artigo sera realizada dentro de 90 (noventa) dias contados a partir
da data de publicacao desta lei, estando presente um representante do Ministério da Agricultura.

Art 40. Durante o periodo de organiza¢ao do Conselho Federal de Medicina Veterinaria e dos Conselhos Regionais,
|— Ministro da Agricultura ceder-lhes-a locais para as respectivas sedes e, a requisicdo do presidente do Conselho
ederal, fornecera o material e o pessoal necessario ao servigo.

Art 41. O Conselho Federal de Medicina Veterinaria elaborara o projeto de decreto de regulamentagéo desta Lei,
apresentando-o ao Poder Executivo dentro em 150 (cento e cinquenta) dias, a contar da data de sua publicagao.

Art 42. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo.

Art 43. Revaogam-se as disposi¢gdes em contrario.

Brasilia, 23 de outubro de 1968; 147° da Independéncia e 80° da Republica.
A. COSTA E SILVA
José de Magalhaes Pinto
Ivo Arzua Pereira

Jarbas G. Passarinho

Este texto nao substitui o publicado no DOU .de 25.10.1968
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Prog/ N° 01-249 / 2017
Presidéncia da Republica /}7

Casa Civil #runo Lucchetti
Subchefia para Assuntos Juridicos / RF11.455

LEI N° 7.889, DE 23 DE NOVEMBRO DE 1989.

= L Dispde sobre inspegao sanitaria e industrial dos produtos
Convers&o da Medida Proviséria n® 94, de 1989 de origem animal, & da outras providéncias.
Fago saber que o Presidente da Republica adotou a Medida Proviséria n° 94, de 1989, que o Congresso Nacional
aprovou, e eu, NELSON CARNEIRO, Presidente do Senado Federal, para os efeitos do disposto no paragrafo unico do
art. 62 da Constituicdo Federal, promulgo a seguinte Lei:

Art. 1° A prévia inspeg&o sanitaria e industrial dos produtos de origem animal, de que trata a Lei n® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, é da competéncia da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, nos termos do art.
23, inciso |l, da Constituigo.

Art. 2° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracao a legislacdo referente aos produtos de origem
animal acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sanc¢des:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e n&o tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa, de até R$ 500.000,00 (quinhentos mil reais), nos casos ndo compreendidos no inciso I; {Redacéao
dada pela Medida provisoria n® 772, de 2017)

Il - apreens&o ou condenacao das matérias-primas, produtos, subprodutos, e derivados de crigem animal, quando
nao apresentarem condi¢gbes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas;

IV - suspenséo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou no caso de embarago a
acao fiscalizadora;

V - interdi¢do, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragdo ou falsificagéo
habitual do produto ou se verificar, mediante inspe¢ao técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de
condigbes higiénico-sanitarias adequadas.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagéo,
desacato, embaraco ou resisténcia a agao fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes ou
agravantes, a situagdo econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a Lei.

§ 2° A interdicdo de que trata o inciso V podera ser levantada, apds o atendimento das exigéncias que motivaram
sangao.

172872.

§ 3° Se a interdigdo nao for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos doze meses, sera cancelado o
registro (art. 7° da Lei n°® 1.283, de 1950).

§ 42 Os produtos apreendidos nos termos do inciso |1l do caput deste artigo e perdidos em favor da Unido, que,
apesar das adulteragdes que resultaram em sua apreensdo, apresentarem condigGes apropriadas ao consumo humano,
serao destinados prioritariamente aos programas de seguranga alimentar e combate a fome. {Incluido pela Lei
n°® 12.341, de 2010).

Art. 3° Nos casos de emergéncia em que ocorra risco a saude ou ao abastecimento publico, a Unido podera
contratar especialistas, nos termos do art. 37 inciso I1X da Constituicdo, para atender os servigos de inspegéo prévia e
de fiscalizagdo, por tempo nao superior a seis meses.

Paragrafo unico. A contratagdo sera autorizada pelo Presidente da Republica, que fixara a remuneracdo dos
contratados em niveis compativeis com o mercado de trabalho e dentro dos recursos orgamentarios disponiveis.

Art. 4° Os arts. 4° e 7° da_Lei n° 1283, de 1950, passam, a vigorar com a seguinte redacgao:

" Art: 4° Séo competentes para realizar a fiscalizagao de que trata esta Lei:

a) o Ministério da Agricultura, nos estabelecimentos mencionados nas alineas a, b, ¢, d, e, e
f, do art. 3° que fagam comércio interestadual ou internacional;

http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/L7889.htm#art6
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b) as Secretarias de Agricultura dos Estados, do Distrito Federal e dos Teritérios, nos
estabelecimentos de que trata a alinea anterior que trata a alinea anterior que fagam
comeércio intermunicipal;

c) as Secretarias ou Departamentos de Agricultura dos Municipios, nos estabelecimentos de
que trata a alinea a desde artigo que fagam apenas comércio municipal;

d) os ¢rgéos de salde publica dos Estados, do Distrito Federal e dos Tenmitdrios, nos
estabelecimentos de que trata a alinea g do mesmo art. 3°."

" Art. 7° Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal
podera funcionar no Pais, sem que esteja previamente registrado no érgéo competente para
a fiscalizagao da sua atividade, na forma do art. 4°.

Paragrafo UniCo. ......cccoeeeveeviiiiins e "
Art. 5° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicago.

Art. 6°. Revogam-se as Leis n° 5.760. de 3 de dezembro de 1971, n° 6.275. de 1° de dezembro de 1975, e demais
disposigdes em contrario.

Senado Federal, 23 de novembro de 1989; 168°. da Independéncia e 101°. da Republica.
NELSON CARNEIRO

Este texto nao substitui o publicado no DOU de 24.11.1989

=172872.
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Presidéncia da Repu!”ma

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

LEI N° 8.171. DE 17 DE JANEIRO DE 1991.

Mensagem de veto Dispde sobre a politica agricola.
O PRESIDENTE DA REPUBLICA, fago saber}qué o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte Lei:
CAPITULO |
Dos Principios Fundamentais

Art. 1° Esta lei fixa os fundamentos, define os objetivos e as competéncias institucionais, prevé os recursos e
estabelece as agdes e instrumentos da politica agricola, relativamente as atividades agropecuarias, agroindustriais e de
planejamento das atividades pesqueira e florestal.

Paragrafo unico. Para os efeitos desta lei, entende-se por atividade agricola a producéo, o processamento e a

VHI - promovmnular o desenvolvimento da ciéncia e da tecnologia agricola publica e privada. em especiaﬂs 17

aquelas voltadas pa zagao dos fatores de produgéao intemos;

IX - possibilitar a participagdo efetiva de todos os segmentos atuantes no setor rural, na definigdo dos rumos da
agricultura brasileira;

X - prestar apoio institucional ao produtor rural, com prioridade de atendimento ao pequenc produtor e sua familia;

XI - estimular o processo de agroindustrializagao junto as respectivas areas de produgao:

XII - (Vetado);

(Inciso incluido pela Lei n® 10.298, de 30.10.2001)
(Inciso incluido pela Lei n®

X! — promover a saude animal e a sanidade vegetal:

XIV — promover a idoneidade dos insumos e servigos empregados na agricultura;

10.298, de 30.10.2001)

XV — assegurar a qualidade dos produtos de origem agropecuaria, seus derivados e residuos de valor
econdmico; {inciso incluido pela Lei n® 10.298, de 30.10.2001)

XVI — promover a concoméncia leal entre os agentes que atuam nos setores e a protegdo destes em relagdo a
praticas desleais e a riscos de doengas e pragas exdticas no Pais; (Inciso incluido pela Lei n° 10.298, de

comercializagdo dos produtos, subprodutos e derivados, servicos e insumos agricolas, pecudrios, pesqueiros e
florestais. 30.10.2001
" . - i i i l. Inciso incluido pela Lei n° 10.298. de
Art. 2° A politica fundamenta-se nos seguintes pressupostos: XVIl — melhorar a renda e a qualidade de vida no meio nral
P g pressup 30.10.2001)

| - a atividade agricola compreende processos fisicos, quimicos e biolégicos, onde os recursos naturais
envolvidos devem ser utilizados e gerenciados, subordinando-se as normas e principios de interesse publico, de forma
que seja cumprida a fungao social e econémica da propriedade;

Il - o setor agricola & constituido por segmentos como: produgdo, insumos, agroindustria, comercio,
abastecimento e afins, os quais respondem diferenciadamente as politicas publicas e as forgas de mercado;

Itl - como atividade econdémica, a agricultura deve proporcionar, aos que a ela se dediquem, rentabilidade
compativel com a de outros setores da economia;

IV - 0 adequado abastecimento alimentar ¢ condig&o basica para garantir a trangliilidade social, a ordem publica e
o processo de desenvolvimento econdmico-social;

V - a produgdo agricola ocorre em estabelecimentos rurais heterogéneos quanto a estrutura fundiéria, condigcdes
edafoclimaticas, disponibilidade de infra-estrutura, capacidade empresarial, niveis tecnolégicos e condigbes sociais,
econdmicas e culturais;

VI - o processo de desenvolvimento agricola deve proporcionar ao homem do campo © acesso aos Servigos
essenciais: saude, educacgéo, seguranga puablica, transporte, eletrificagéo, comunicagao, habitagéo, saneamento, lazer e
outros beneficios sociais.

Art. 3° Séo objetivos da politica agricola:

| - na forma como dispde o art. 174 da Constituicdo, o Estado exercera fungéo de planejamento, que sera
determinante para o setor publico e indicativo para o setor privado, destinado a promover, regular, fiscalizar, controlar,
avaliar atividade e suprir necessidades, visando assegurar o incremento da produgdo e da produtividade agricolas, a
regularidade do abastecimento intemo, especialmente alimentar, e a redugéo das disparidades regionais;

Il - sistematizar a atuacdo do Estado para que os diversos segmentos intervenientes da agricultura possam
planejar suas agdes e investimentos numa perspectiva de médio e longo prazos, reduzindo as incertezas do setor;

11l - eliminar as distorgdes que afetam o desempenho das fungdes econdmica e social da agricultura;

IV - proteger 0 meio ambiente, garantir o seu uso racional e estimular a recuperagédo dos recursos naturais;

XVII - eletrificagao rural; g 1

V - {(Vetado); ?il [@) o
XVIH - mecanizagdo agricola; —_ ,_8
VI - promover a descentralizagdo da execugdo dos servicos publicos de apoio ao setor rural, visando a - . (5= g rlx.'\
complementariedade de agdes com Estados, Distrito Federal, Territérios e Municipios, cabendo a estes assumir suas XIX - crédito fundiario. nD o -
responsabilidades na execugao da politica agricola, adequando os diversos instrumentos as suas necessidades e ) [V, R—_ . \Qa
realidades; Paragrafo unico. Os instrumentos de palitica agricola deveréo orientar-se pelos planos plurianuzhé? g (I_wclmdzrz\g

VIl - compatibilizar as agdes da politica agricola com as de reforma agraria, assegurando aos beneficiarios o apoio
a sua integragao ao sistema produtivo:

Art. 4° As agdes e instrumentos de politica agricola referem-se a:

| - planejamento agricola;

Il - pesquisa agricola tecnologica;

11l - assisténcia técnica e extensao rural;

IV - prote¢@o do meio ambiente, conservagéo e recuperagao dos recursos naturais;
V - defesa da agropecuaria;

V1 - informagao agricola;

VII - produgéo, comercializagéo, abastecimento e armazenagem;
VIII - associativismo e cooperativismo;

IX - formagao profissional e educagéo rural;

X - investimentos publicos e privados;

X1 - crédito rural;

X1l - garantia da atividade agropecuéria;

XItt - seguro agricola;

XIV - tributag@o e incentivos fiscais:

XV - irrigagdo e drenagem;

XV! - habitagao rural;

I

pela Lei n° 10.246, de 2 de julho de 2001)

CAPITULO I}
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Da Organizag&o Institucional

Art. 5° £ instituido o Conselho Nacional de Politica Agricola (CNPA), vinculado ao Ministério da Agricultura e
Reforma Agraria {(Mara), com as seguintes atribui¢des:

| - (Vetado);

Il - (Vetado),

11l - orientar a elaboragédo do Plano de Safra;

1V - propor ajustamentos ou alteragdes na politica agricola;

V - (Vetado):

VI - manter sistema de andlise e informagéo sobre a conjuntura econdmica e social da atividade agricola.

§ 1° O Conselho Nacional da Politica Agricola (CNPA) sera constituido pelos seguintes membros:
Decreto n° 4.623, de 2003).

I - um do Ministério da Economia, Fazenda e Planejamento;

(Vide

1l - um do Banco do Brasil S.A.;

1l - dois da Confederagao Nacional da Agricultura;

IV - dois representantes da Confederagdo Nacional dos Trabalhadores na Agricultura (Contag);
V - dois da Organizagéo das Cooperativas Brasileiras, ligados ao setor agropecuario;

VI - um do Departamento Nacional da Defesa do Consumidor;

VIl - um da Secretaria do Meio Ambiente;

VIl - um da Secretaria do Desenvolvimento Regional;

IX - trés do Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara);

X - um do Ministério da Infra-Estrutura;

X! - dois representantes de setores econdmicos privados abrangidos pela Lei Agricola, de livie nomeagdo do
Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara);

Xil - (Vetado).

§ 2° (Vetado).

§ 3° O Conselho Nacional da Politica Agricola (CNPA) contara com uma Secretaria Executiva e sua estrutura
funcional serd integrada por Camaras Setoriais, especializadas em produtos, insumos, comercializagao,
amazenamento, transporte, crédito, seguro e demais componentes da atividade rural.

§ 4° As Camaras Setoriais serdo instaladas por ato e a critério do Ministro da Agricultura e Reforma Agrdria,
devendo o regimento intemo do Conselho Nacional de Politica Agricola (CNPA) fixar 0 nimero de seus membros e
respectivas atribuigdes .

§ 5° O regimento intemo do Conselho Nacional de Politica Agricola (CNPA) sera elaborado pelo Ministro da
Agricultura e Reforma Agraria e submetido a aprovagao do seu plenario.

§ 6° O Conselho Nacional de Politica Agricola (CNPA) coordenara a organizacdo de Conselhos Estaduais e
Municipais de Politica Agricola, com as mesmas finalidades, no ambito de suas competéncias.

§ 7° (Vetado).
§ 8° (Vetado).

Art. 6° A agdo govemamental para o setor agricola é organizada pela Unido, Estados, Distrito Federal, Territorios e
Municipios, cabendo:

| - (Vetado):
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|l — a0 Govemo Federal a orientagdo normativa, as diretrizes nacionais e a execugdo das atividades estabelecidas
em lei. ngiso inclui a Lein® 1 7 12.12.2001

Ilt - &s entidades de administragéo direta e indireta dos Estados, do Distrito Federal e dos Termitérios o
planejamento, a execugdo, o acompanhamento, o controle e a avaliagdo de atividades especificas. (Inciso

renumerado de il para lil, pela Lei n® 10.327, de 12.12.2001)
Art. 7° A agdo govemamental para o setor agricola desenvolvida pela Unido, pelos Estados, Distrito Federal,
Termitérios e Municipios, respeitada a autonomia constitucional, é exercida em sintonia, evitando-se superposigdes e
paralelismos, conforme dispuser lei complementar prevista no paragrafo tnico do art. 23 da Constituicao.
CAPITULO Iil
Do Planejamento Agricola
Art. 8° O planejamento agricola sera feito em consonancia com o que dispde o art. 174 da Constituicdo, de forma

democrdatica e participativa, através de planos nacionais de desenvolvimento agricola plurianuais, planos de safras e
planos operativos anuais, observadas as definicdes constantes desta lei.

§ 1° (Vetado).

§ 2° (Vetado).

5-2° Oc (1 a afra '] olus e 2 fioidadl 3 b 3 .
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§ 32 Os planos de safra e os planos plurianuais, elaborados de acordo com os instrumentos gerais de
planejamento, considerardo o tipo de produto, fatores e ecossistemas homogéneos, o planejamento das agdes dos
orgaos e entidades da administrago federal direta e indireta, as especificidades regionais e estaduais, de acordo com a
vocagdo agricola e as necessidades diferenciadas de abastecimento, formagdo de estoque e exportagdo. (Redagdo

dada pela Lei n® 10.246, de 2 de julhg de 2001)

§ 4° Os planos deveréo prever a integragéo das atividades de produgo e de transformagao do setor agricola, e
deste com os demais setores da economia.

Art. 9° O Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara) coordenara, a nivel nacional, as atividades de
planejamento agricola, em articulagéo com os Estados, o Distrito Federal, os Tenitorios e os Municipios.

Art. 10. O Poder Publico devera:
| - proporcionar a integragdo dos instrumentos de planejamento agricola com os demais setores da economia;

Il - desenvolver e manter atualizada uma base de indicadores sobre o desempenho do setor agricola, a eficacia da
agao govemamental e os efeitos e impactos dos programas dos planos plurianuais.

CAPITULO IV

Da Pesquisa Agricola
Art. 1. (Vetado).

Paragrafo dnico. E o Ministério da Agricultura e Reforma Agréria (Mara) autorizado a instituir o Sistema Nacional
de Pesquisa Agropecudria (SNPA), sob a coordenagédo da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) e
em convénio com os Estados, o Distrito Federal, os Territérios, os Municipios, entidades publicas e privadas,
universidades, cooperativas, sindicatos, fundagbes e associagdes.

Art. 12. A pesquisa agricola devera:

| - estar integrada a assisténcia técnica e extensdo rural, aos produtores, comunidades e agroindustrias, devendo
ser gerada ou adaptada a partir do conhecimento biolégico da integragao dos diversos ecossistemas, observando as
condigdes econdmicas e culturais dos segmentos sociais do setor produtivo;

1l - dar prioridade ao melhoramento dos materiais genéticos produzidos pelo ambiente natural dos ecossistemas,
objetivando o aumento de sua produtividade, preservando ao maximo a heterogeneidade genética;

Il - dar prioridade & geragao e a adaptagéo de tecnologias agricolas destinadas ao desenvolvimento dos pequenos
agricultores, enfatizando os alimentos basicos, equipamentos e implementos agricolas voltados para esse publico;

IV - observar as caracteristicas regionais e gerar tecnologias voltadas para a sanidade animal e vegetal,
respeitando a preserva——s==sa(ide e do meio ambiente.
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Art. 13. E autorizada a importagdo de material genético para a agricultura de====— nao haja proibi¢ao legal.

Art. 14. Os programas de desenvolvimento cientifico e tecnologico. tendo em vista a geragdo de tecnologia de
ponta, merecerao nivel de prioridade que garanta a independéncia e os parametros de competitividade intemacional &
agricultura brasileira.

CAPITULO V

Da Assisténcia Técnica e Extensao Rural

Art. 15, (Vetado).

Art. 16. A assisiéncia técnica e extensao rural buscar3o viabilizar, com o produtor rural, proprietario ou no, suas
familias e organizagdes, solugdes adequadas a seus problemas de produgdo, geréncia, beneficiamento,
armazenamento, comercializagéo, industrializagéo, eletrificagdo, consumo, bem-estar e preservagéo do meio ambiente.

Art. 17. O Poder Publico mantera servigo oficial de assisténcia técnica e extens&o rural, sem paralelismo na area
govemnamental ou privada, de carater educativo, garantindo atendimento gratuito aos pequenos produtores e suas
formas associativas, visando:

I - difundir tecnologias necessarias ao aprimoramento da economia agricola, a conservagao dos recursos naturais
e a melhoria das condigdes de vida do meio rural;

Il - estimular e apoiar a participagdo e a organizagao da populagdo rural, respeitando a organizacdo da unidade
familiar bem como as entidades de representago dos produtores rurais;

lil - identificar tecnologias altemnativas juntamente com instituigdes de pesquisa e produtores rurais;

IV - disseminar informagdes conjunturais nas dreas de produgdo agricola, comercializagdo, abastecimento e
agroindustria.

Art. 18. A agao de assisténcia técnica e extensdo rural devera estar integrada a pesquisa agricola, aos produtores
rurais e suas entidades representativas e as comunidades rurais.

CAPITULO VI
Da Protegdo ao Meio Ambiente e da Conservagéo dos Recursos Naturais
Art. 19. O Poder Publico devera:

| - integrar, a nivel de Govemo Federal, os Estados, o Distrito Federal, os Territorios, os Municipios e as
comunidades na preservagao do meio ambiente e conservagao dos recursos naturais;

I - disciplinar e fiscalizar o uso racional do solo, da agua, da fauna e da flora;

Il - realizar zoneamentos agroecologicos que permitam estabelecer critérios para o disciplinamento e o
ordenamento da ocupagdo espacial pelas diversas atividades produtivas, bem como para a instalagdo de novas
hidrelétricas;

IV - promover e/ou estimular a recuperagao das areas em processo de desertificagao;

V - desenvolver programas de educagao ambiental, a nivel formal e informal, dirigidos a populagao;

VI - fomentar a produgao de sementes e mudas de esséncias nativas;

VIl - coordenar programas de estimulo e incentivo & preservagdo das nascentes dos cursos d'agua e do meio
ambiente, bem como o aproveitamento de dejetos animais para conversdo em fertilizantes.

Paragrafo unico. A fiscalizagdo e o uso racional dos recursos naturais do meio ambiente ¢ também de
responsabilidade dos proprietarios de direito, dos beneficiarios da reforma agraria e dos ocupantes temporarios dos
imoveis rurais.

Art. 20. As bacias hidrograficas constituem-se em unidades basicas de planejamento do uso, da conservagao e
da recuperagao dos recursos naturais.

Art. 21. (Vetado).

Art. 21-A. O Poder Publico procedera a identificagdo, em todo o territério nacional, das areas desertificadas, as
quais somente poderdo ser exploradas mediante a adogao de adequado plano de manejo, com o emprego de tecnologias
capazes de interromper o processo de desertificagdo e de promover a recuperagdo dessas areas. Incluido pela Lei n°
10.228, de 29.5.2001}
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§ 12 O Poder
estadual ou municipal

§ 22 O Poder Publico, por intermédio dos 6rgdos competentes, promoverd a pesquisa, a geragao e a difusao de
tecnologias capazes de suprir as condigbes expressas neste artigo. Inctuido pela Lei n® 10.228, de 29.5.2001)

Art. 22. A prestagado de servigos e aplicagbes de recursos pelo Poder Publico em atividades agricolas devem ter
por premissa basica o uso tecnicamente indicado, o manejo racional dos recursos naturais € a preservagao do meio
ambiente.

Art. 23. AS empresas gue exploram economicamente aguas represadas € @s concessionarias de energia elétrica

serao responsaveis pelas alteragdes ambientais por elas provocadas e obrigadas a recuperagcdo do meio ambiente, na
area de abrangéncia de suas respectivas bacias hidrograficas.

Art. 24. (Vetado).

V3 vbl H ! ¢ = =) 4l Ao CHVIT. EV2 ) iatAe o H 13 st
Ast—25-0-Poder Publico-implomentard-programas—do-ostimulo-36 eriatérias-dep trospr
) i , S-esHmK . PRAS OO POKSS S OUOS
de—vida—Huviak—taoust rrarinha—de—inter econdmico—visando—ae—ineremento—da—ofera—de—aliment a
2 dac AL
preservagao-8as-esp

Art. 25. O Poder Publico implementara programas de estimulo as atividades de interesse econdmico apicolas e
criatorias de peixes e outros produtos de vida fluvial, lacustre e marinha, visando ao incremento da oferta de alimentos e

a preservagao das espécies animais e vegetais. {Redac&o dada pela Lei n° 10.990, de 2004)

Art. 26. A protegao do meic ambiente e dos recursos naturais tera programas plurianuais e planos operativos
anuais elaborados pelos drgdos competentes, mantidos ou nédo pelo Poder Publico, sob a coordenagéo da Unido e das
Unidades da Federagao.

CAPITULO VI

Da Defesa Agropecuéria

Art. 27. (Vetado).

Art. 27-A. Sao objetivos da defesa agropecudria assegurar: (Incluido pela Lei n® 9.712, de 20.11.1998)

{Regulamento)

| — a sanidade das populagdes vegetais;
Il — a saude dos rebanhos animais;
Il — a idoneidade dos insumos e dos servigos utilizados na agropecuaria;

IV - a identidade e a seguranga higiénico-sanitaria e tecnolégica dos produtos agropecuarios finais destinados aos
consumidores.

§ 12 Na busca do atingimento dos objetivos referidos no caput, o Poder Publico desenvolvera, permanentemente,
as seguintes atividades:

| — vigilancia e defesa sanitaria vegetal;

{l — vigilancia e defesa sanitaria animal;

estabelecerd cadastros das areas sujeitas a processos de desertificagao. em émbit;ls- 19
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Art. 28-A. Visando a promogac da salde, as agdes de vigilancia e defesa sanitaria dos animais e dos vegetais
ser@io organizadas, sob a coordenacdo do Poder Publico nas varias instancias federativas e no ambito de sua
competéncia, em um Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, articulado, no que for atinente a saude
publica, com o Sistema Unico de Saude de que trata a Lei n® 8.080, de 19 de setembro de 1990, do qual
participardo:  (Incluido pela Lei n° 9.712, de 20.11.1998) (Regulamento}

| — servigos e instituigdes oficiais;
il — produtores e trabalhadores rurais, suas associagdes e técnicos que lhes prestam assisténcia;
Il - érgéos de fiscalizagdo das categorias profissionais diretamente vinculadas a sanidade agropecuaria;

IV — entidades gestoras de fundos organizados pelo setor privado para complementar as agdes publicas no campo
da defesa agropecudria.

§ 12 A area municipal sera considerada unidade geografica basica para a organizagdo e o funcionamento dos
servigos oficiais de sanidade agropecudna.

§ 22 A instancia local do sistema unificado de atengéo a sanidade agropecudria dard, na sua jurisdigdo, plena
atengdo a sanidade, com a participagdo da comunidade organizada, tratando especialmente das seguintes atividades:

| — cadastro das propriedades;

Il — inventario das populagbes animais e vegetais;

11l - controle de transito de animais e plantas;

IV — cadastro dos profissionais de sanidade atuantes;

V - cadastro das casas de comércio de produtos de uso agrondmico e veterinario;
VI - cadastro dos laboratdrios de diagnésticos de doengas;

VIl — inventario das doengas diagnosticadas;

VIt — execug@o de campanhas de controle de doengas;

IX — educagéo e vigilancia sanitaria;

X - participagdo em projetos de erradicagéo de doengas e pragas.

§ 32 As instancias intermediarias do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecudria competem as
seguintes atividades:

| — vigilancia do transito interestadual de plantas e animais;

Il - coordenagao das campanhas de controle e erradicagao de pragas e doengas;

11l — manutengado dos informes nosogréficos;

IV — coordenagao das agdes de epidemiologia;

V - coordenagdo das agdes de educagao sanitaria;

VI - controle de rede de diagndstico e dos profissionais de sanidade credenciados.

§ 42 A instancia central e superior do Sistema Unificado de Ateng&o & Sanidade Agropecaa'ria compete:
| — a vigilancia de portos, aeroportos e postos de fronteira intemacionais;

Il — a fixagao de normas referentes a campanhas de controle e erradicagdo de pragas e doengas;

11l — a aprovagao dos métodos de diagndstico e dos produtos de uso veterindrio e agronémico;

IV — a manutengéo do sistema de informagdes epidemiologicas;
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V — a avaliag@o das agdes desenvolvidas nas instancias locais e intermediarias do sistema unificado de atengao éﬂs' 20

sanidade agropecuaria;
Vi — a representag&o do Pais nos féruns internacionais que tratam da defesa agropecuaria;

Vil - a realizago de estudos de epidemiologia e de apoio ao desenvolvimento do Sistema Unificado de Atengdo a
Sanidade Agropecuaria;

VIl - a cooperagao técnica as outras instancias do Sistema Unificado;
IX — 0 aprimoramento do Sistema Unificado;

X — a coordenagéo do Sistema Unificado;

X! — a manutengao do Cédigo de Defesa Agropecuaria.

§ 52 Integrardo o Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuara instituigdes gestoras de fundos
organizados por entidades privadas para complementar as agdes publicas no campo da defesa agropecuaria.

§ 62 As estratégias e politicas de promog&o a sanidade e de vigilancia serdo ecossistémicas e descentralizadas,
por tipo de problema sanitdrio, visando ao alcance de areas livres de pragas e doengas, conforme previsto em acordos e
tratados intemacionais subscritos pelo Pais.

§ 72 Sempre que recomendado epidemiologicamente ¢ prioritiria a emadicagdo das doencas e pragas, na
estratégia de areas livres.

Art. 28. (Vetado).

Art. 29-A. A inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem vegetal e animal, bem como a dos insumos
agropecudrios, sera gerida de maneira que os procedimentos e a organizagdo da inspe¢do se faga por métodos
universalizados e aplicados eqilitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados. Inclui ela Lei n®

9.712, de 20.11.1998)  (Regulamento)
§ 12 Na inspegé&o podera ser adotado o método de analise de riscos e pontos criticos de controle.

§ 22 Como parte do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria, serdo constituidos um sistema
brasileiro de inspegao de produtos de origem vegetal e um sistema brasileiro de inspegéo de produtos de origem animal,
bem como sistemas especificos de inspegéo para insumos usados na agropecuaria.

CAPITULO Vili
Da Informagéo Agricola

Art. 30. O Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara), integrado com os Estados, o Distrito Federal, os
Tenitérios e os Municipios, mantera um sistema de informagao agricola ampla para divulgagéo de:

| - previsdo de safras por Estado, Distrito Federal e Teritdrio, incluindo estimativas de area cultivada ou colhida,
produgao e produtividade;

I - precos recebidos e pagos pelo produtor, com a composigdo dos primeiros até os mercados atacadistas e
varejistas, por Estado, Distrito Federal e Territério;

Il - valores e pregos de exportagdo FOB, com a decomposigdo dos precos até o interior, a nivel de produtor,
destacando as taxas e impostos cobrados;

IV - valores e pregos de importagéo CIF, com a decomposi¢do dos pregos dos mercados intemacionais até a
colocagdo do produto em portos brasileiros, destacando, taxas e impostos cobrados;

V—{Vetadoy:
V - cadastro, cartografia e solo das propriedades rurais:

(Redacéo dada pela Lei n® 9.272, de 03/05/96)

(VI stas-de AP L anl
+ P © -BgHOOE;

VI - volume dos estoques publicos e privados, reguladores e estratégicos, discriminados por produtos, tipos e

localizagdo;  {Redacao dada pela Lei n® 9.272, de 03/05/96)
VIt - (Vetado)
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VI -_(Vetado

IX - dados de meteorologia e climatologia agricolas;

Art. 37. E marl:t:ﬂlf territério nacional, a exigéncia de padronizagao, fiscalizagao e classificagéo de produtosf|g, 21

ivados e seus residuos de valor econémico, bem como dos produtos de origem animal

(Redagio dada pela Lei n° 8.972, de

animais, subproduto:
destinados ao consumo e a industrializagao para o mercado intemo e extemo.

25.5.2000)

X - (Vetado).

Paragrafo unico. (Vetado).
Xl - (Vetado);

Art. 38. (Vetado).
XII - (Vetado)

< Xl - pesquisas em andamento e os resultados daquelas ja concluidas.
X1V - informagbes sobre doengas e pragas; Inclyido pela Lei n°® 9.272

XV - industna de produtos de origem vegetal e aninal e de insumos; (Incluido pela Lei n® 9.272, de 03/05/96)

XVI - classificagao de produtos agropecuarios; {Incluido pela Lei n°® 9.272, de 03/05/96)

XVII - inspegéo de produtos e insumos; Incluido pela Lei n® 9.272. de 03/05/96)

XVIII - infratores das varias legislagdes relativas & agropecuaria. Incluido pela Lei n® 9.272, de 03/05/96)

Paragrafo unico. O Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara) coordenara a realizagdo de estudos e
andlises detalhadas do comportamento dos mercados intemo e externo dos produtos agricolas e agroindustriais,

informando sua apropriagao e divulgagao para o pleno e imediato conhecimento dos produtores rurais e demais agentes
do mercado.

CAPITULO IX
Da Produgao, da Comercializag@o, do Abastecimento e da Armazenagem

Art. 31. O Poder Publico formara, localizara adequadamente e mantera estoques reguladeres e estratégicos,
visando garantir a compra do produtor, na forma da lei, assegurar o abastecimento e regular o prego do mercado interno.

§ 1° Os estoques reguladores devem contemplar, prioritariamente, os produtos basicos.

§ 2° {Vetado).

§ 3° Os estoques reguladores devem ser adquiridos preferencialmente de organizagdes associativas de pequenos
e médios produtores.

§ 4° (Vetado).
§ 5° A formagé@o e a liberagao destes estogues obedecerdo regras pautadas no principio da menor interferéncia na
livre comercializagdo privada, observando-se prazos e procedimentos pré-estabelecidos e de amplo conhecimento

publico, sem ferir a margem minima do ganho real do produtor rural, assentada em custos de produgao atualizados e
produtividades meédias histéricas.

Art. 32. (Vetado).
Art, 33. (Vetado).
§ 1° {(Vetado).

§ 2° A garantia de pregos minimos far-se-a através de financiamento da comercializagdo e da aquisicdo dos
produtos agricolas amparados.

§ 37 Os alimentos considerados basicos terdo tratamento privilegiado para efeito de prego minimo.

Art. 39. (Vetado).

Art. 40. (Vetado).
Art. 41. (Vetado).

Art. 42. E estabelecido, em carater obrigatério, o cadastro nacional de unidades armazenadoras de produtos
agricolas.

CAPITULO X

Do Produtor Rural, da Propriedade Rural e sua Fungéo Social

Art. 43. (Vetado).

Art. 44. (Vetado).
CAPITULO XI
Do Associativismo e do Cooperativismo

Art. 45. O Poder Publico apoiara e estimulara os produtores rurais a se organizarem nas suas diferentes formas
de associagbes, cooperativas, sindicatos, condominios e outras, através de:

| - inclus&o, nos curriculos de 1° e 2° graus, de matérias voltadas para o associativismo e cooperativismo;

Il - promogdo de atividades relativas & motivagéo, organizagao, legislagdo e educagéo associativista e
cooperativista para o publico do meio rural;

Il - promogao das diversas formas de associativismo como alternativa e opgéo para ampliar a oferta de emprego
e de integrag&o do trabalhador rural com o trabalhador urbano;

IV - integragéo entre os segmentos cooperativistas de produgdo, consumo, comercializagéo, crédito e de trabalho;
V - a implantagéo de agroindUstnas.

Paragrafo unico. O apoio do Poder Publico sera extensivo aos grupos indigenas, pescadores artesanais e aqueles
que se dedicam as atividades de extrativismo vegetal néo predatorio.

Art. 46. (Vetado).
CAPITULO XII
Dos Investimentos Publicos

Art. 47. O Poder Publico devera implantar obras que tenham como objetivo o bem-estar social de comunidades
rurais, compreendendo, entre outras:

. e he)
a) barragens, agudes, perfuragao de pogos. diques e comportas para projetos de irrig retificagéo de cursoa
de agua e drenagens de areas alagadicas;
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Art. 34. (Vetado). b) armazéns comunitarios; - g
, - . L . (]
Art. 35. As vendas dos estoques publicos serdo realizadas através de leildes em bolsas de mercadorias, ou ¢) mercados de produtor; m — 8
diretamente, mediante licitagdo publica. S [t !
. = 5 NN 2
o o ] d) estradas; ~ O o 7}
Art. 36. O Poder Publico criara estimulos para a melhoria das condigbes de armazenagem, processamento, n = w g
embalagem e redugéo de perdas em nivel de estabelecimento rural, inclusive comunitario. e) escolas e postos de saude rurais; w g ~ o
= s 2
1_‘“‘- 37 £ tida—no-teriter - : a .HA' de—padronizags "‘. . Hzach I ficacio-de—p 'A + f) energia; 8 8’
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h) saneamento basico;
i) lazer.
CAPITULO Xill
Do Crédito Rural
Art. 48. O crédito rural, instrumento de financiamento da atividade rurai, serd suprido por todos os agentes
financeiros sem discriminagao entre eles, mediante aplicagdo compuisoria, recursos proprios livres, dotagdes das
operagbes oficiais de crédito, fundos e quaisquer outros recursos, com os seguintes objetivos: ide Medida
Proviséria n° 372, de 2007

| - estimular os investimentos rurais para produgdo, extrativismo ndo predatério, armazenamento, beneficiamento
e instalagao de agroindustria, sendo esta quando realizada por produtor rural ou suas formas associativas;

Il - favorecer o custeic oportuno e adequado da produgdo, do extrativismo ndo predatonoc e da comercializagdo de
produtos agropecuarios;

It - incentivar a introdug@o de métodos racionais no sistema de produgéo, visando ao aumento da produtividade, &
melhoria do padrdo de vida das populagdes rurais e a adequada conservagao do solo e preservagdo do meio ambiente;

IV - (Vetado).

V - propiciar, através de modalidade de crédito fundiario, a aquisigdo e regularizagio de terras pelos pequenos
produtores, posseiros e arrendatarios e trabalhadores rurais;

VI - desenvolver atividades florestais e pesqueiras.

VIl - apoiar a substitui¢éo do sistema de pecudria extensivo pelo sistema de pecuara intensivo;

pela Lei n® 13,158, de 2015)

VIl — estimular o desenvolvimento do sistema organico de produgdo agropecuaria.

13.158, de 2015}

(Incluido

{Incluido pela Lei n®

desde—aue-desorvelvides —em—estabelesiment :‘“' arex

§ 12 Quando destinado a agricultor famitiar ou empreendedor familiar rural, nos termos do art. 32 da Lei n® 11.326
de 24 de julho de 2006, o crédito rural tera por objetivo estimular a geragdo de renda e o melhor uso da mao-de-obra
familiar, por meio do financiamento de atividades e servigos rurais agropecuarios e ndo agropecudrios, desde que
desenvolvidos em estabelecimento rural ou areas comunitarias proximas, inclusive o turismo rural, a produgéo de
artesanato e assemelhados. 1y la Lei n® 11.718, de 2008

§ 22 Quando destinado a agricultor familiar ou empreendedor familiar rural, nos termos do art, 32 da Lei n® 11.326,
de 24 de julho de 2006, o crédito rural podera ser destinado a construgao ou reforma de moradias no imével rural e em
pequenas comunidades rurais.  {Incluido pela Lei n® 11.718, de 2008)

Art. 49. O crédito rural terd como beneficidrios produtores rurais extrativistas néo predatérios e indigenas,
assistidos por instituigbes competentes, pessoas fisicas ou juridicas que, embora ndo conceituadas como produtores
rurais, se dediquem as seguintes atividades vinculadas ao setor:

| - produgdo de mudas ou sementes basicas, fiscalizadas ou certificadas;

Il - produgdo de sémen para inseminagéo artificial e embrides;

11l - atividades de pesca artesanal e aqlicultura para fins comerciais;

IV - atividades florestais e pesqueiras.

e e ¢ ek ARO—a6 to-da-producse-
M—S&f—b&\eﬁm&mu furak—quHando— a6 Ho-da-

P
omo-baco-de-edleulo-do-fi i do_ o diante-delib

Inclui Medida Proviséria n® 432, 2008

§ 12 Podem ser beneficiarios do crédito rural de comercializagdo, quando nec ao escoamento da produgao
agropecuaria, beneficiadores e agroindlstrias que beneficiem ou industrializem o —, desde que comprovada a
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aquisi¢do da matéria-prima diretamente de produtores ou suas cooperativas, por prego ndo inferior ao minimo fixado ou
ao adotado como base de calculo do financiamento, e mediante deliberacso e disciplinamento do Conselho Monetario
Nacional. R a0 d la Lei n® 11.77 2

) oo b ficiodd g Vs,

3 : es : FRpeZa—BAadH CE0—aAFFaZ-eRamen FROR acae—-d Foa agr = 1lncluido @a
Medida Proviséria n® 432, de 2008)

§ 22 Para efeito do disposto no § 12 deste artigo, enquadram-se como beneficiadores os cerealistas que exergam,
cumulativamente, as atividades de limpeza, padronizagéo, armazenamento e comercializagdo de produtos agricolas.
& a pela Lei n° 11.77. 2008
Art. 50. A concesséo de crédito rural observara os seguintes preceitos basicos:
| - idoneidade do tomador;
I} - fiscalizagao pelo financiador;

111 - liberagao do crédito diretamente aos agricultores ou por intermédio de suas associagdes formais ou informais,
ou organizagdes cooperativas;

1V - liberag@o do crédito em fungdo do ciclo da produgéo e da capacidade de ampliagdo do financiamento;

V - prazos e épocas de reembolso ajustados a natureza e especificidade das operagdes rurais, bem como a
capacidade de pagamento e as épocas normais de comercializagéo dos bens produzidos pelas atividades financeiras.

§ 1° (Vetado).

§ 2° Podera exigir-se dos demais produtores rurais contrapartida de recursos proprios, em percentuais
diferenciados, tendo em conta a natureza e o interesse da exploragdo agricola.

§ 3° A aprovagéo do crédito rural levara sempre em conta o zoneamento agroecolégico.
Art. 51, (Vetado).

Art. 52. O Poder Publico assegurara crédito rural especial e diferenciado aos produtores rurais assentados em
areas de reforma agréria.

Art. 53. (Vetado).

Art. 54. (Vetado).
CAPITULO XIV
Do Crédito Fundiario
Art. 55. (Vetado).
CAPITULO XV

Do Seguro Agricola
Art. 56. E instituido o seguro agricola destinado a:
| - cobrir prejuizos decorrentes de sinistros que atinjam bens fixos e semifixos ou semoventes;
11 - cobrir prejuizos decorrentes de fenémenos naturais, pragas, doengas e outros que atinjam plantagdes.
Paragrafo unico. As atividades florestais e pesqueiras serdo amparadas pelo seguro agricola previsto nesta lei.
Art. 57. (Vetado)
Art. 58. A apélice de seguro agricola podera constituir garantia nas operagdes de crédito rural.

-GARLEG X

Da-G $io do At idodo A :
oa-oarantia-aa Haae-Agrop ]

CAPITULO XVI
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Da Garantia da Atividade Agropecuana Art. 65-C. Os F!'ﬁos da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA e do Desenvolvimento Agrario - MDA.fIS- 23
{Redacao dada pela Lei n° 12.058, de 2009) em articulagdo com o Banco Central do Brasil, deverao estabelecer conjuntamente as diretrizes para o credenciamento
e para a supervisao dos encarregados dos servigos de comprovagao de perdas imputaveis ao Proagro. Incluido pela
AR—B9-O-Preg de-G Ha-da-AtividadeAgropestara{Proagro}—nsta to-de-pokt gricola-instituid Lei n® 12.058, de 2009)
pela-tei-n—5-068de-11-de-dezembro-de- 1073 —serd-Ffegido-pelas-dispesigdes-destater gufard-ao-produtorrifak . L.
Paragrafo unico. O MDA credenciara e supervisionara os encarmegados da comprovagao de perdas imputaveis ao
Art. 59. O Programa de Garantia da Atividade Agropecuaria - PROAGRO sera regido pelas disposicoes desta Lei Proagro, devendo definir e divulgar instrumentos operacionais e a normat.izagéo técnica para o disposto neste artigo,
€ assegurara ao produtor rural, na forma estabelecida pelo Conselho Monetario Nacional: (Redacéo dada pela Lei n° observadas as diretrizes definidas na forma do caput. {Incluido pela Lei n® 12.058, de 2009)

12.058, de 2009

Art. 66. Competira a Comissao Especial de Recursos (CER) decidir, em Unica instancia administrativa, sobre
recursos relativos a apuragéo de prejuizos e respettivas indenizagdes no Bmbito do Programa de Garantia da Atividade

+—a-exoncrapdo-do-obrigagbes—financeiras—relotvas—a-operagio-ge-erédite-ruralo teio—eufa-tiguidagde-seje Agropecuaria (Proagro)
ehifs Lo, J. & ia-de-f & 4 & $imi k. b I | " F3 . .
poa oHaae TORRCE 1 —PRaga COCHEAS QU THRIa-DERS prorret v
Art. 66-A. O Proagro sera administrado pelo Banco Central do Brasil, conforme normas, critérios e condigdes
| - a exoneragé@o de obrigacdes financeiras relativas a operagdo de crédito rural de custeio cuja liquidagdo seja definidas pelo Conselho Monetario Nacionat. (Incluido pela Lei n® 12.058, de 2009)
dificultada pela ocorréncia de fendmenos naturais, pragas e doengas que atinjam rebanhos e plantagdes; (Redacdo dada
pela Lei n° 12.058, de 2009) CAPITULO XVII

. A o - . . Da Tributagéo e dos Incentivos Fiscais
I - a indenizagao de recursos proprios utilizados pelo produtor em custeio rural, quando ocorrer perdas em virtude

dos eventos citados no inciso anterior.

Art. 67. (Vetado).
Art. 68. (Vetado).
Art. 69. (Vetado).
Art. 70. (Vetado),

Art. 60. O Programa de Garantia da Atividade Agropecuaria (Proagro) sera custeado:
| - por recursos provenientes da participagdo dos produtores rurais;

H—sp, HLEOC—Fe aHe-Vi a-seral d
+—POF o gHe-vererm ¥ programa;

II - por recursos do Orgamento da Unido e outros recursos que vierem a ser alocados ao programa; {Redacéo
dada pela Lei n° 12.058, de 2009) Art. 71. (Vetado).

Il - pelas receitas auferidas da aplicagao dos recursos dos incisos anteriores.

Art. 72. (Vetado).

o

Art. 61. (Vetado). Art. 73. (Vetado). 'S

N

Art. 62. (Vetado). Art. 74. (Vetado). E
Art. 3. (Vetado). Art. 75. (Vetado).

Art, 84. (Vetado). Art. 76. (Vetado).

Art. 65. O Programa de Garanlia da Atividade Agropecudria (Proagro) cobrira integral ou parcialmente: CAPITULO XVIII

| - os financiamentos de custeio rural; Do Fundo Nacional de Desenvolvimento Rural

I - os recursos proprios aplicados pelo produtor em custeio rural, vinculados ou néo a financiamentos rurais.

Art. 77. (Vetado).

Rara £ H INES 2 hart TS (Y 1 2 fl Ve Aol

Paragrafo—tnico—N& =l bertos—es—prej relatives—a-exploraco-rural-conduzida—sem—a—observancia—da
legislagde-e-nommas-do-Programa-de-Garantia-da-Atividade-Agrepecudna-(Rroagro): Art. 78. (Vetado).

Paragrafo Unico. N&o serdo cobertas as perdas relativas a exploragéo rural conduzida sem a observancia da Art. 79. (Vetado).

legislagéo e das normas do Proagro. (Redacéo dada pela Lei n° 12.058, de 2009)

Art. 80. (Vetado).
Art. 65-A. Sera operado, no ambito do Proagro, o Programa de Garantia da Atividade Agropecusria da Agricultura
Familiar - PROAGRO Mais, que assegurara ao agricultor familiar, na forma estabelecida pelo Conselho Monetario Art. 81. Sao fontes de recursos financeiros para o crédito rural:
Nacional: {Incluido pela Lei n® 12.058, de 2009)
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| - a exoneragdo de obrigacdes financeiras relativas a operagdo de crédito rural de custeio ou de parcelas de — T o 55{‘?
investimento, cuja liquidagao seja dificultada pela ocorréncia de fendmenos naturais, pragas e doengas que atinjam II - programas oficiais de fomento; B L g0
rebanhos e plantagoes; {Incluido pela Lei n° 12.058, de 2009) ) . " ) = =2 g
Il - cademeta de poupanga rural operadas por instituiges publicas e privadas; - 8 ° S
A N L . . 2l O A+u
Ih-a mddenlzaca(:t dde ;ecursos propﬁosd utnllzgd0§ p'elo proldutlory em Tusle.looo1u em investimento rural, quando IV - recursos financeiros de origem extema, decorrentes de empréstimos, acordos ou convénios..espgcia'mentel-‘ g
ocorrerem perdas em virtude dos eventos citados no inciso |; (Incluido pela Lei n° 12.058. de 2009) reservados para aplicagdes em credito rural; =5 ,E, @
5 0 c
Il - a garantia de renda minima da produgao agropecudria vinculada ao custeio rural. {Incluido pela Lei n® V - recursos captados pelas cooperativas de crédito rural: w r:g_ o 8
12.058, de 2009) A ~Q
VI - multas aplicadas a instituigdes do sistema financeiro pelo descumprimento de leis e normas de cré@ho fural; B g
Art. 65-B. A comprovagao das perdas sera efetuada pela instituigao financeira, mediante laudo de avaliagao —8 5
expedido por profissional habilitado. {Incluido pela Lei n® 12.058, de 2009) VII - (Vetado). ~ c 2
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S
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VIII - recursos orgamentarios da Uniao;

IX - (Vetado).
X - outros recursos que venham a ser alocados pelo Poder Publico.
Ant. 82. Sao fontes de recursos financeiros para o seguro agricola:

| - os recursos provenientes da participagdo dos produtores rurais, pessoa fisica e juridica, de suas cooperativas e
associagdes;

1 - (Velado).
I - {(Vetado).

e ) ba—ek

P—rruttas—apheadas—a-Retitue 3
{Revogado pela tei complementar n® 137, de 2010)

complementar n° 137, de 2010)

VI - dotagdes orgamentdrias e outros recursos alocados pela Unido; e

) seal
ROFas—E GHre-FiFar;

(Revogado pela Lei

VII - (Vetado).
Art. 83. (Vetado).
§ 1° {(Vetado).
§ 2° (Vetado).

CAPITULO X1X
Da Imigagéo e Drenagem
Art, 84. A politica de imigagéo e drenagem sera executada em todo o temitério nacional, de acordo com a
Constituicdo e com prioridade para dreas de comprovada aptiddo para irrigagdo, areas de reforma agraria ou de
colonizagéo e projetos publicos de irrigagao.
Art. 85. Compete ao Poder Publico:

| - estabelecer as diretrizes da politica nacional de irrigagao e drenagem, ouvido o Conselho Nacional de Politica
Agricola (CNPA),

Il - coordenar e executar o programa nacional de irrigagéo;

Il - baixar normas objetivando o aproveitamento racional dos recursos hidricos destinados a imigagéo,
promovendo a integragao das agdes dos orgéos federais, estaduais, municipais e entidades publicas, ouvido o Conselho
Nacional de PoliticaAgricola (CNPA);

IV - apoiar estudos para a execugao de obras de infra-estrutura e outras referentes ao aproveitamento das bacias
hidrogréficas, areas de rios perenizados ou vales imigaveis, com vistas a melhor e mais racional utilizagdo das dguas
para imigagao;

V - instituir linhas de financiamento ou incentivos, prevendo encargos e prazos, bem como modalidades de

garantia compativeis com as caracteristicas da agricultura imgada, ouvido o Conselho Nacional de Politica Agricola
(CNPA).

Art. 86. (Vetado).
CAPITULO XX
Da Habitagao Rural

Art. 87. £ criada a politica de habitagéo rural, cabendo & Unido destinar recursos financeiros para a construgao
e/ou recuperagao da habitagao rural.

§ 1° Parcela dos depésitos da Cademeta de Poupanga Rural sera destinada ao financiamento da habitagao rural.

§ 2° (Vetado).
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Art. 88. (Vetado).

Art. 83. O Poder Publico estabelecera incentivos fiscais para a empresa rural ou para o produtor rural, nos casos
em que sejam aplicados recursos proprios na habitagdo para o produtor rural.

Art. 90. (Vetado).
Art. 91. (Vetado).
Art. 92. (Vetado).
CAPITULO XXI
Da Eletrificagédo Rural

Art. 93. Compete ao Poder Publico implementar a politica de eletrificagéo rural, com a participagéo dos produtores
rurais, cooperativas e outras entidades associativas.

§ 1° A politica de energizac&o rural e agroenergia engloba a eletrificagao rural, qualquer que seja sua fonte de
geragdo, o reflorestamento energético e a produgéo de combustiveis, a partir de culturas, da biomassa e dos residuos
agricolas.

§ 2° Entende-se por energizagéo rural e agroenergia a produgdo e utilizagdo de insumos energéticos relevantes a
produgéo e produtividade agricola e ao bem-estar social dos agricultores e trabalhadores rurais.

Art. 94. O Poder PUblico incentivara priortariamente:

| - atividades de eletrificagéo rural e cooperativas rurais, através de financiamentos das instituigdes de crédito
oficiais, assisténcia técnica na implantacéo de projetos e tarifas de compra e venda de energia elétrica, compativeis
com os custos de prestagédo de servigos;

Il - a construgéo de pequenas centrais hidrelétricas e termoelétricas de aproveitamento de residuos agricolas, que
objetivem a eletrificagdo rural por cooperativas rurais e outras formas associativas;

Ill - os programas de florestamento energético e manejo florestal, em conformidade com a legislagdo ambiental,
nas propriedades rurais;

IV - o estabelecimento de tarifas diferenciadas horozonais.

Art. 95. As empresas concessionarias de energia elétrica deverao promover a capacitagdo de mao-de-obra a ser
empregada nas pequenas centrais referidas no inciso Il do artigo anterior.

CAPITULO XXil
Da Mecanizagao Agricola

Art. 96. Compete ao Poder Publico implementar um conjunto de agdes no ambito da mecanizago agricola, para
que, com recursos humanos, materiais e financeiros, alcance:

| - preservar e incrementar o parque nacional de maquinas agricolas, evitando-se o sucateamento e
obsolescéncia, proporcionando sua evolugéo tecnoldgica,

Il - incentivar a formagdo de empresas publicas ou privadas com o objetivo de prestagdo de servigos
mecanizados a agricultura, diretamente aos produtores e através de associagdes ou cooperativas;

1l - fortalecer a pesquisa nas universidades e institutos de pesquisa e desenvolvimento na area de maquinas
agricolas assim como os servigos de extensao rural e treinamento em mecanizagao;

|V - aprimorar os centros de ensaios e testes para o desenvolvimento de maquinas agricolas;
V - (Vetado). e
Vi - divulgar e estimular as praticas de mecanizagao que promovam a conservagao do solo e do meio ambiente.
CAPITULO XXl
Das Disposigdes Finais

Art. 97. No prazo de noventa dias da promulgagdo desta lei, o Poder Executivo encaminhard ao Congresso
Nacional projeto de lei dispondo sobre: produgdo, comercializagao e uso de produtos bioldgicos de uso em imunologia e
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de uso veteninario, corretivos. fertilizantes e inoculantes. sementes e mudas. == s de origem animal e vegetal, Art. 104, SéoJU| de tributagado e do pagamento do Imposto Tern'_ton'al Rural as areas dos iméveis rurajsfls_ 25
cadigo e uso de solo e da agua, e reformulando a legislagdo que regula as atividac——  armazéns gerais. consideradas de pre. o permanente e de reserva legal, previstas na Lei n° 4.771, de 1965, com a nova redagao

dada pela Lei n° 7.803, de 1989.

Art. 98. E o Poder Executivo autorizado a outorgar concessdes remuneradas de uso pelo prazo maximo de até .
vinte e cinco anos. sobre as faixas de dominio das rodovias federais. para fins exclusivos de implantagdo de Paragrafo Unico. A isengdo do Imposto Termitorial Rural (ITR) estende-se as areas da propriedade rural de interesse
reflorestamentos. ecologico para a protegdo dos ecossistemas, assim declarados por ato do 6rgao competente federal ou estadual e que
ampliam as restrigdes de uso previstas no caput deste artigo.
Paragrafo unico. As concessdes de que trata este artigo deverdo obedecer as normas especificas sobre a
utilizagao de bens publicos e méveis, constantes da legislagao pertinente. Art. 105. (Vetado).

Art. 106. E o Ministério da Agricultura e Reforma Agraria (Mara) autorizado a firmar convénios ou ajustes com os
Estados, o Distrito Federal, os Territérios, os Municipios, entidades e orgaos publicos e privados, cooperativas,
sindicatos, universidades, fundagdes e associagdes, visando ao desenvolvimento das atividades agropecuarias,
agroindustriais, pesqueiras e florestais. dentro de todas as agdes, instrumentos, objetivos e atividades previstas nesta

lei.
Art. 107. Esta lei entra em vigor na data de sua publicag&o.
Art. 99. A partir do ano seguinte ao de promulgagao desta lei, obriga-se o proprietario rural, quando for o caso, a Art. 108. Revogam-se as disposigdes em contrario.
recompor em sua propriedade a Reserva Florestal Legal, prevista na Lei n° 4.771, de 1965, com a nova redagdo dada
pela Lei n° 7.803, de 1989, mediante o plantio, em cada ano, de pelo menos um trinta avos da drea total para Brasilia, 17 de janeiro de 1991; 170° da Independéncia e 103° da Republica.

complementar a referida Reserva Florestal Legal (RFL).

o FERNANDO COLLOR
§ 1° (Vetado). Antonio Cabrera Mano Filho

§ 2° O reflorestamento de que trata o caput deste artigo sera efetuado mediante normas que serdo aprovadas pelo

6rgado gestor da matéria. Este texto ndo substitu 0 publicado no DOU de 18.1.1901 e retificado em 12.3. 1891

Art. 100. (Vetado).
Art. 101. (Vetado).

Art. 102. O solo deve ser respeitado como patriménio natural do Pais.

Paragrafo unico. A erosao dos solos deve ser combatida pelo Poder Publico e pelos proprietarios rurais.

172872.

Art. 103. O Poder Publico, através dos orgéos competentes, concedera incentivos especiais ao proprietario rural

| - preservar e conservar a cobertura florestal nativa existente na propriedade:;
II - recuperar com espécies nativas ou ecologicamente adapladas as dreas ja devastadas de sua propriedade;

11 - sofrer limitagao ou restricdo no uso de recursos naturais existentes na sua propriedade, para fins de protegao
dos ecossistemas, mediante ato do 6rgao competente, federal ou estadual.

V] dot.
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IV — promover a substituigdo do sistema de pecuara extensivo pelo sistema de pecuaria intensivo; (Redacao
dada pela Lei n° 13.158, de 2015)

V — adotar o sistema organico de produgdo agropecudria, nos termos da Lei n? 10.831, de 23 de dezembro de
2003. {Incluido pela Lei n® 13.158, de 2015)

Paragrafo Unico. Para os efeitos desta lei, consideram-se incentivos:

| - a prioridade na obtengao de apoio financeiro oficial, através da concesséo de crédito rural e outros tipos de

/

0.4

;
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financiamentos, bem como a cobertura do seguro agricola concedidos peto Poder Publico.

Il - a prioridade na concessao de beneficios associados a programas de infra-estrutura rural, notadamente de

N = - = . . = : °
energizagao, imigagao, armazenagem, telefonia e habitagao; a @] o
. X . o o o . - - = I
Il - a preferéncia na prestagdo de servigos oficiais de assisténcia técnica e de fomento. através dos orgaos - & Y.
competentes; ~ A =~
[ =2 uog
IV - o fornecimento de mudas de espécies nativas e/ou ecologicamente adaptadas produzidas com a finalidade de (9, 2 ~5
recompor a cobertura florestal; e jms ot
N
V - o apoio técnico-educativo no desenvolvimento de projetos de preservagac, conservagdo e recuperagao ':lE'
ambiental.
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Presidéncia da Repu%

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

DECRETO N° 5.741, DE 30 DE MARCO DE 2006.

Regulamenta os arts. 27-A, 28-A e 29-A da Lei n2 8.171.
de 17 de janeiro de 1991, organiza o Sistema Unificado*
de Atengcdo & Sanidade Agropecuaria, e da outras
providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso das atribuigdes que lhe confere o art. 84, incisos 1V e VI, alinea "a", da
Constituigdo, e tendo em vista o disposto nos arts. 27-A, 28-A e 29-A da Lei n2 8.171, de 17 de janeiro de 1991,

DECRETA:

Art. 12 Fica aprovado, na forma do Anexo deste Decreto, o Regulamento dos arts. 27-A, 28-A e 29-A da Lei n?
8.171, de 17 de janeiro de 1991.
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Art. 22 Compete ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento a edigdo dos atos e normas
complementares previstos no Regulamento ora aprovado. Redacéo dada pelo Decreto n® 6.348, de 2008).

Art. 32 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Brasilia, 30 de margo de 2006; 185° da Independéncia e 1182 da Republica.

LUIZ INACIO LULA DA SILVA
Roberto Rodrigues
Miguel Soldatelli Rosseto

Este texto nao substitui o publicado no DOU de 31.3.2008
ANEXO

REGULAMENTO DOS ARTS. 27-A, 28-A E 29-A DA LEI N2 8,171, DE 17 DE JANEIRO DE 1991

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 Fica instituido, na forma definida neste Regulamento, o Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecuaria.

§ 12 Participarao do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecudria:

| - servigos e instituigdes oficiais;

II - produtores e trabalhadores rurais, suas associagdes e técnicos que lhes prestam assisténcia;

Il - érgéos de fiscalizagao das categorias profissionais diretamente vinculados a sanidade agropecuaria; e

IV - entidades gestoras de fundos organizados pelo setor privado para complementar as agdes publicas no campo
da defesa agropecuaria.

N _§ 22 O Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudaria opera em conformidade com os principios e
definigbes da sanidade agropecudria, incluindo o controle de atividades de saude, sanidade, inspec¢ao, fiscalizagéo,
educagao, vigilancia de animais, vegetais, insumos e produtos de origem animal e vegetal.

§ 32 O Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria desenvolvera, permanentemente, as seguintes
atividades:

| - vigildncia e defesa sanitana vegetal:

Il - vigilancia e defesa sanitaria animal; ~%

©
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econdémico:

IV - inspegaoc e classificagdo de produtos de origem animal, seus derivados, subprodutos e residuos de valor
econémico: e

V - fiscalizag@o dos insumos e dos servigos usados nas atividades agropecuarias.

§ 42 O Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecudria articular-se-a com o Sistema Unico de Saude, no
que for atinente a salde publica.

- Secao |
Dos Principios e Obrigagbes Gerais

Art. 22 As regras e os processos do Sistema Unificado de Ateng&do & Sanidade Agropecuaria contém os principios
a serem observados em matéria de sanidade agropecuaria, especialmente os relacionados com as responsabilidades
dos produtores, dos fabricantes e das autoridades competentes, com requisitos estruturais e operacionais da sanidade
agropecuania.

§ 12 As regras gerais e especificas do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuéria tém por objetivo
garantir a protegdo da saide dos animais e a sanidade dos vegetais, a idoneidade dos insumos e dos servigos
utilizados na agropecuaria, e identidade, qualidade e seguranga higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos produtos
agropecudrios finais destinados aos consumidores.

§ 22 O Sistema Unificado de Atengado a Sanidade Agropecuaria funciona de forma integrada para garantir a
sanidade agropecudria, desde o local da produgdo primaria até a colocagéo do produto final no mercado intemo ou a sua
destinagao para a exportagao.

§ 32 Os produtores rurais, industriais e fomecedores de insumos, distribuidores, cooperativas e associagdes,
industriais e agroindustriais, atacadistas e varejistas, importadores e exportadores, empresarios e quaisquer outros
operadores do agronegécio, ao longo da cadeia de produgdo, séo responsaveis pela garantia de que a sanidade e a
qualidade dos produtos de origem animal e vegetal, e a dos insumos agropecuarios nao sejam comprometidas.

§ 42 A realizagdo de controles oficiais nos termos deste Regulamento ndc exime os participantes da cadeia
produtiva da responsabilidade legal e principal de garantir a saide dos animais, a sanidade dos vegetais, a seguranga, a
qualidade e a identidade dos produtos de origem animal e vegetal. e dos insumos agropecuarios, nem impede a
realizagdo de novos controles ou isenta da responsabilidade civil ou penal decomente do descumprimento de suas
obrigagdes.

§ 52 Os produtores rurais e os demais integrantes das cadeias produtivas cooperarao com as autoridades
competentes para assegurar maior efetividade dos controles oficiais @ melhoria da sanidade agropecuaria.

§ 62 Os processos de controle sanitario incluirdo a rastreabilidade dos produtos de origem animal e vegetal, dos
insumos agropecuarios e respectivos ingredientes e das matérias-primas, ao longo da cadeia produtiva.

§ 72 As normas complementares de defesa agropecuéria decorrentes deste Regulamento serdo fundamentadas
em conhecimento cientifico.

§ 82 A importagdo e a exportagdo de animais e vegetais, de produtos de origem animal e vegetal, dos insumos
agropecuarios e respectivas ingredientes e das matérias-primas respeitarao as disposigdes deste Regulamento.

§ 92_ O Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuaria respeitara as especificidades regionais de
produtos e das diferentes escalas de produgéo, incluindo a agroindustria rural de pequeno porte. {Incluido_pelo
Decreto n° 7.216, de 2010)

Art. 32 A area municipal é a unidade geografica basica para a organizagéo do Sistema Unificado de Atengao
Sanidade Agropecuaria e para o funcionamento dos servigos oficiais de sanidade agropecuaria. Q A

Art. 42 Este Regulamento se aplica a todas as fases da produgdo, transformagao, dislﬁbuigé% dg ServigoSy
agropecuarios, sem prejuizo de requisitos especificos para assegurar a sanidade agropecuaria, a qualitde Q ofigem &
identidade dos produtos e insumMos agropecuanos. (S L

= 5 N

Art. 52 Os participantes da cadeia produtiva estao obrigados a cientificar & autoridade compeler&, rg_fo ma ng

ela requerida:
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| - nomes e caracteristicas dos estabelecimentos sob o seu controle, que se dedicam a qualquer das' fgses (g
produgao. transformagao, distribuicdo e dos servigos agropecuarios: =
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Il - informagdes atualizadas sobre os estabelecimentos, mediante a notificag@o de qualquer alteracao significativa
das atividades e de seu eventual encerramento; e

Il - ocomréncia de alteragbes das condigOes sanitarias e fitossanitarias registrada em seus estabelecimentos,
unidades produtivas ou propriedades.

Art. 62 Este Regulamento estabelece as regras destinadas aos participantes do Sistema Unificado de Atengéo a
Sanidade Agropecuaria e as nommas para a realizagdo de controles oficiais destinados a verificar o cumprimento da
legislagao sanitaria agropecuaria e a qualidade dos produtos e insumos agropecudrios, levando em consideragéo:

| - a garantia da salde dos animais e sanidade dos vegetais;

1l - a garantia da sanidade, qualidade e seguranga dos produtos de origem animal e vegetal ao longo da cadeia
produtiva, a partir da produg&o primaria;

11l - a manutengdo da cadeia do frio, em especial para os produtos de origem animal e vegetal congelados ou
pereciveis que ndo possam ser armazenados com seguranga a temperatura ambiente;

IV - a aplicagdo geral dos procedimentos baseados no sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC e andlises de riscos;

V - o atendimento aos critérios microbioldgicos;

VI - a garantia de que os animais, vegetais, insumos agropecudrios e produtos de origem animal e vegetal
importados respeitem os mesmos padrées sanitarios e de qualidade exigidos no Brasil, ou padrbes equivalentes;

VIl - a prevengao, eliminagao ou redugdo dos riscos para niveis aceitaveis;

VIl - o cumprimento das normas zoossanitarias e fitossanitarias;

IX - a observagao dos métodos oficiais de amostragens e andlises; e

X - o atendimento aos demais requisitos estabelecidos pela legislagdo sanitaria agropecudria.

§ 12 Os meétodos oficiais de amostragem e analise utilizados como referéncia serdo estabelecidos observando
norma especifica.

§ 22 Enquanto ndo forem especificados os métodos oficiais de amostragem ou de andlise, podem ser utilizados
métodos que sejam cientificamente validados em conformidade com regras ou protocolos intemacionalmente
reconhecidos.
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Art. 72 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecerd normas especificas de defesa

agropecudna a serem observadas:  (Redacéo dada pelo Decreto n® 8.471, de 2015)

| - na produgdo rural para a preparagdo, a manipulagdo ou a armazenagem doméstica de produtos de origem
agropecudria para consumo familiar, que ficara dispensada de registro, inspegdo e fiscalizagdo; (Redacdo dada pelo
Decreto n® 8.471, de 2015)

Ii - na venda ou no fomecimento a retalho ou a granel de pequenas quantidades de produtos da produgdo primaria,
direto ao consumidor final, pelo agricultor familiar ou equivalente e suas organizagdes ou pelo pequeno produtor rural que

os produz; e  (Redacdo dada pelo Decreto n® 8.471, de 2015)

I - na agroindustrializagdo realizada pela agricultura familiar ou equivalente e suas organizagdes, inclusive quanto

as condi¢des estruturais e de controle de processo. Redagao dada pelo Decreto n° 8.471, de 201
§ 12 As nomas especificas de que trata o caput deverdo ser editadas no prazo de até: (| i n°
8.471, de 2015}
| - noventa dias, no caso do inciso |l do caput; € {Inciuido pelo Decreto n° 8.471. de 2015)
Il - cento e oitenta dias, no caso do inciso |l do caput. Inclui I 1
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§ 22 As nomas especificas previstas neste artigo deverdo observar o risco minimo de disseminagéo de doengas
para saide animal, de pragas e de agentes microbioldgicos e quimicos prejudiciais & saude publica e os interesses dos
consumidores.  (Inclui 1 n° 8.471 201

Art. 7%-A. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento podera classificar o estabelecimento
agroindustrial de bebidas ou de produtos de origem animal como agroindistria artesanal, considerados os costumes, os
habitos e os conhecimentos tradicionais na perspectiva da valorizagdo da diversidade alimentar e do multiculturalismo
dos povos, comunidades tradicionais e agricultores familiares. (Incluido pelo Decreto n® 8.471, de 2015

Art. 82 Este Regulamento nio desobriga o atendimento de quaisquer disposigées especificas relativas a outros
controles oficiais ndo relacionados com defesa agropecuaria da Unido, dos Estados, do Distrto Federal ou dos
Municipios.

Paragrafo unico. Entre os controles oficiais da Uni&o mencionados no caput estao as disposigbes relativas ao
controle higiénico-sanitario estabelecidas pelo Sistema Unico de Saude - SUS.

CAPITULO II
DO SISTEMA UNIFICADO DE ATENGAO A SANIDADE AGROPECUARIA
Segéo |
Das Instancias

Art. 92 As atividades do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria serdo executadas pelas
Instancias Central e Superior, Intermediarias e Locais.

§ 12 A Instancia Central e Superior respondera pelas atividades privativas do Govemo Federal, de natureza
politica, estratégica, nommativa, reguladora, coordenadora, supervisora, auditora, fiscalizadora e inspetora, incluindo
atividades de natureza operacional, se assim determinar o interesse nacional ou regional.

§ 22 As Instancias Intermediarias serdo responséveis pela execugio das atividades de natureza estratégica,
normativa, reguladora, coordenadora e operativa de interesse da Unido, e também as privativas dos Estados ou do
Distrito Federal, em seus respectivos ambitos de atuagdo e nos termos das regulamentagdes federal, estadual ou
distrital pertinentes.

§ 32 As Instancias Locais responderdo pela execugdo de agbes de interesse da Unido, dos Estados, do Distrito
Federal ou dos Municipios, no ambito de sua atuagdo, nos termos das legislagdes federal, estadual, distrital ou
municipal pertinentes.

§ 42 Cabe aos integrantes do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuéria zelar pelo pleno
cumprimento das legislagdes especificas vigentes, que regulamentam as atividades de defesa agropecudaria, as
obrigagbes e os compromissos assumidos pelos acordos intemacionais.

§ 52 Atos de controle realizados por autoridades competentes das trés Instancias s&o considerados atos diretos
do Poder Publico.

§ 62 Incumbe as autoridades competentes das trés Instancias assegurar:

| - a eficacia e a adequagéo dos controles oficiais em todas as fases das cadeias produtivas;

Il - a contratagao, por concurso plblico, do pessoal que efetua os controles oficiais;

Il - a auséncia de quaisquer conflitos de interesses por parte do pessoal que efetua os controles oficiais;

IV - a existéncia ou 0 acesso a laboratérios com capacidade adequada para a realizagéo de testes, com pessoal
qualificado e experiente em numero suficiente, de forma a realizar os controles oficiais com eficiéncia e eficacia;

V - a disponibilidade, a adequagéo e a devida manutengdo de instalagdes e equipamentos, para garantir que o
pessoal possa realizar os controles oficiais com seguranga e efetividade;

VI - a existéncia dos poderes legais necessarios para efetuar os controles oficiais e tomar as medidas previstas
neste Regulamento; e

VI - a existéncia de planos de emergéncia e de contingéncia, e a preparagdo das equipes para executar esses
planos.

§ 72 As autoridades competentes das trés Instancias garantirio imparcialidade, qualidade e coeréncia dos
controles oficiais.
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Art. 10. As trés Instancias assegurardo que os controles oficiais sejam r regularmente, em fungao dos
fiscos sanitarios agropecudrios existentes ou potenciais e com freqliéncia adeﬁra alcangar os objetivos deste
Regulamento, sobretudo:

I - riscos identificados ou associados:

I1 - antecedentes dos responséaveis pela produgao ou pelo processamento;

111 - confiabilidade de autocontroles realizados; e

IV -indicios de descumprimento deste Regulamento ou da legislagao especifica.

Art. 11. A critério da autoridade competente, os controles oficiais poderdo ser efetuados em qualquer fase da

produgdo, da transformacdo, do amtmazenamento. do transporte e da distribuigdo e abrangerdo o mercado intemo, as

exportagées e as importagdes.

§ 12 As autoridades competentes de cada Instancia verificardo o cumprimento da legislagdo mediante controles
ndo-discriminatérios.

§ 22 Para a organizagao dos controles oficiais, as autoridades competentes de cada Instancia solicitardo aos
produtores documentos e informagdes adicionais sobre seus produtos.

§ 32 Caso seja constatado qualquer descumprimento durante um controle efetuado no local de destino, ou durante
a armazenagem ou o transporte, as autoridades competentes de cada Instancia tomardo as medidas adequadas.

§ 42 As auditorias, inspegdes e fiscalizagdes serdo efetuadas sem aviso prévio, exceto em casos especificos em
que seja obrigatoria a notificagao prévia do responsavel pelo estabelecimento ou pelos servigos.

Art. 12. A adequacao, formulagdo ou as alteragdes de normas de defesa agropecudria observardo as disposicdes
deste Regulamento, para o continuo aprimoramento do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecudria.

Segéo Hl
Da Instancia Central e Superior

Art. 13. As atividades da Instancia Central e Superior s@o exercidas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento e seus 6rgdos colegiados, constituidos e disciplinados pelo Conselho Nacional de Politica Agricola, nos
termos do art. 5% da Lei n2 8.171, de 17 de janeiro de 1991.

§ 12 Cabe ao Conselho Nacional de Politica Agricola assegurar que 6rgaos colegiados sejam constituidos com
participag@o de representantes dos govemos e da sociedade civil, garantindo funcionamento democratico e
harmonizando interesses federativos e de todos os participantes do sistema, e aprovar os regimentos intemos dos
orgaos colegiados.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, coma Instancia Central e Superior, institucionalizara
0s orgaos colegiados no prazo maximo de noventa dias apds a constituicho pelo Conselho Nacional de Politica
Agricola.

§ 32 As Unidades Descentralizadas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - Superintendéncias
Federais de Agricultura, Pecudria e Abastecimento e Laboratérios Nacionais Agropecudrios - sio integrantes da
Insténcia Central e Superior.

§ 42 O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, constituird, no

prazo definido no § 22, Comités Executivos para apoiar a gestao de defesa agropecuaria de responsabilidade da
Instancia Central e Superior.

Art. 14. A Instancia Central e Superior do Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecudria compete:
| - a vigilancia agropecuaria de portos, aeroportos e postos de fronteira intermacionais e aduanas especiais;

Il - a fixagdo de normas referentes a campanhas de controle e de erradicagdo de pragas dos vegetais e doengas
dos animais;

Il - a aprovagéo dos métodos de diagndstice e dos produlos de usos veterinario e agrondmico;,
1V - a manutengao do sistema de informagdes epidemioldgicas;

V - a regulamentagao, regularizagao, implantagéo, implementagdo, coordenagdo e avaliagdo das atividades
referentes a educacao sanitaria em defesa agropecuarnia, nas trés Instancias do Sistema Unificado;
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VI - a auditoria ==rvisdo, a avaliagio e a coordenagao das agdes desenvolvidas nas Instancias intermedién'asﬂs. 28

e locais;
VIl - a representagao do Pais nos foruns intermacionais que tratam de defesa agropecuaria;

Vil - a realizagao de estudos de epidemiologia e de apoic ao desenvolvimento do Sistema Unificado de Atencédo a
Sanidade Agropecuana;

IX - 0 aprimoramento do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria;
X - a cooperagao técnica as outras instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria;

X! - a manutengao das normas complementares de defesa agropecuaria; e

Xl - a execugdo e a operacionalizagao de atividades de certificagdo e vigilancia agropecuaria, em areas de sua
competéncia.

Art. 15. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior do Sistema
Unificado de Ateng&o a Sanidade Agropecuaria, é responsavel por:

| - elaborar os regulamentos sanitarios e fitossanitarios para importagao e exportagdo de animais, vegetais e suas
partes, produtos e subprodutos, matérias organicas, organismos biologicos e outros artigos regulamentados em fungéo
do risco associado a introdugao e a disseminagao de pragas e doengas;

1! - organizar, conduzir, elaborar e homologar andlise de risco de pragas e doengas para importagao e exportagao
de produtos e matérias-primas;

Il - promover o credenciamento de centros colaboradores;

IV - participar no desenvolvimento de padrbes intemacionais relacionados ao requerimento sanitério e
fitossanitario, e a analise de risco para pragas e doengas;

V - gerenciar, compilar e sistematizar informagdes de risco associado as pragas e doengas; e

VI - promover atividades de capacitagao nos temas relacionados ao risco associado as pragas e doengas.

Art. 16. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera
as normas operacionais, contemplando o detalhamento das atividades do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade

Agropecuaria, no ambito de sua competéncia.

Art. 17. Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios fomecerdo as informagdes solicitadas pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Art. 18. Para operacionalizagdo e controle do Sistema Unificado de Atengao & Sanidade Agropecuaria, o Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Insténcia Central e Superior, devera:

| - organizar e definir as relagdes entre as autoridades do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuéria;
1l - estabelecer os objetivos e metas a alcangar;
11 - definir fungdes, responsabilidades e deveres do pessoal;

IV - estabelecer procedimentos de amostragem, métodos e técnicas de controle, interpretagao dos resultados e
decisdes decorrentes;

V - desenvolver os programas de acompanhamento dos controles oficiais e da vigilancia agropecuaria;

VI - apoiar assisténcia mutua quando os controles oficiais exigirem a intervengdo de mais de uma das Instancias
intermediarias; o

——— -
VIl - cooperar com outros servigos ou departamentos que possam ter responsabilidadem o

= .
VIII - verificar a conformidade dos métodos de amostragem, dos métodos de andlise e dos testes de degecgléo; eZ

l

=
L . ~ . . jo g
IX - desenvolver ou promover outras atividades e gerar informagdes necessarias para o funcionaméntg efid

o
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Art. 1. As atividades das Instancias Intermediarias serdo exercidas, em cada unidade da Federacao. pelp o‘rgE
com mandato ou com atribuigao para execugao de atividades relativas a defesa agropecuaria.
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§ 12 As atividades das Instancias Intermediarias poderdo ser exercidas por instituigdes definidas pelos Govemos
Estaduais ou pelo Distrito Federal, podendo representar:

| - regides geograficas;

Il - grupos de Estados, Estado ou o Distrito Federal, individualmente;
Ilf - polos produtivos; e

IV - regido geografica especifica.

§ 22 As Instancias Intermediarias designardo as autoridades competentes responsaveis pelos objetivos e
controles oficiais previstos neste Regulamento.

§ 32 Quando uma das Instancias Intermedidrias atribuir competéncia para efetuar controles oficiais a uma
autoridade ou autoridades de outra Instancia Intermediaria, ou a outra instituicdo, a instancia que delegou garantira
coordenagao eficiente e eficaz entre todas as autoridades envolvidas.

Art. 20. As Instancias Intermediarias do Sistema Unificado de Atengado competem as seguintes atividades:

| - vigilancia agropecudria do transito interestadual de vegetais e animais;

Il - coordenagdo e execugao de programas e campanhas de controle e erradicagado de pragas dos vegetais e
doengas dos animais;

H1l - manutengéo dos informes nosograficos;
IV - coordenagao e execugao das agdes de epidemiologia,

V - coordenacéo e execugéo dos programas, dos projetos e das atividades de educagéo sanitdria em sua area de
atuacao; e

VI - controle da rede de diagnodstico e dos profissionais de sanidade credenciados.

Art. 21. A Instancia Intermediaria tomara as medidas necessarias para garantir que os processos de controle
sejam efetuados de modo equivalente em todos os Municipios e Instancias Locais.

§ 12 A autoridade competente da unidade da Federagdo de destino deve verificar o cumprimento da legislagéo
mediante controles ndo-discriminatorios.

§ 22 Caso seja constatado qualquer descumprimento durante o controle efetuado no local de destino, ou durante a
armazenagem ou o transporte, a Instancia Intermediaria tomara as medidas adequadas.

Art. 22. As Instancias Intermediarias coordenardo e compilardo as informagdes referentes as atividades de
sanidade agropecuaria em seu ambito de atuagéo.

Segéo IV
Das Instancias Locais
Art. 23. As atividades da Instancia Local serao exercidas pela unidade local de atengéo a sanidade agropecuaria,
a qual estard vinculada & Instancia Intermediaria, na forma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior, e podera abranger uma ou mais unidades geograficas basicas,

Municipios, incluindo microrregido, territorio, associagdo de Municipios, consércio de Municipios ou outras formas
associativas de Municipios.

§ 12 A Instancia Local dara, na sua jurisdicéo, plena atengdo a sanidade agropecudria, com a participagéo da
sociedade organizada, tratando das seguintes atividades:

| - cadastro das propr‘iedades;

H - inventario das populagdes animais e vegetais;

11l - controle de transito de animais e vegetais;

IV - cadastro dos profissionais atuantes em sanidade;

V - execugao dos programas, projetos e atividades de educagdo sanitaria em defesa agropecuaria, na sua area de
atuagéo;

VI - cadastro das casas de comércio de produtos de usos agronémico e veten‘r—H—
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V1| - cadastro dos |aboratorios de diagndsticos de doengas;

VIl - inventario das doengas e pragas diagnosticadas;

IX - execugio de campanhas de controle de doengas e pragas;

X - educagéo e vigilancia sanitaria;

XI - participagdo em projetos de erradicagdo de doengas e pragas; e
XIlI - atuagao em programas de erradicagao de doengas e pragas.

§ 22 As Instancias Locais designardo as autoridades competentes responsaveis para efeitos dos objetivos e dos
controles oficiais previstos neste Regulamento.

Art. 24. A Instancia Local podera ter mais de uma unidade de atendimento a comunidade e aos produtores rurais
em defesa agropecuaria.

Art. 25. As Instancias Locais, pelos escritérios de atendimento & comunidade e pelas unidades locais de atengao
a sanidade agropecudria, sdo os érgéos de notificagdo dos eventos relativos & sanidade agropecuaria.

CAPITULO IlI
DOS PROCESSOS DAS INSTANCIAS DO SISTEMA
UNIFICADO DE ATENGAO A SANIDADE AGROPECUARIA
Secéo |
Da Emadicagédo e Dos Controles de Pragas e Doengas

Art. 26. As estratégias e as politicas de promogéo da sanidade e da vigilancia agropecudria serdo ecossistémicas
e descentralizadas, por tipo de problema sanitario, visando ao alcance de areas livres de pragas e doengas, conforme
previsto em acordos e tratados intemacionais subscritos pelo Pais.

§ 12 Sempre que recomendado epidemiologicamente, é prioritaria a emradicagdo das doengas e pragas na
estratégia de areas livres.

§ 22 Na impossibilidade de eradicagao, serdo adotados os programas de prevengao, controle e vigilancia sanitaria
e fitossanitaria visando a contengdo da doenga ou praga para o reconhecimento da condigdo de area de baixa
prevaléncia ou para o estabelecimento de sistema de mitigagao de risco.

Art. 27. Para todos os casos relevantes, serd adotado plano de contingéncia ou plano emergencial ajustado ao
papel de cada Instancia do Sistema.

Art. 28. As campanhas nacionais ou regionais de prevengdo, controle e eradicagdo serdo compativeis com o
objetivo de reconhecimento da condicdo de érea, compartimento, zona ou local livre ou area de baixa prevaléncia de
praga ou doenga.

Art. 29. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera e
atualizara os requisitos sanitarios e fitossanitarios para o transito nacional e intemacional de animais e vegetais, suas
partes, produtos e subprodutos de origem animal e vegetal, residuos de valor econdmico, organismos biolégicos e
outros produtos e artigos regulamentados, que possam servir de subsirato, meio de cuitura, vetor ou veiculo de
disseminagao de pragas ou doengas.

Art. 30. As Instancias Intermedidrias e Locais implantardo sistema de alerta € comunicagéo para notificagéo de
riscos diretos ou indiretos a saude animal e sanidade vegetal, e para troca de informagdes que facilitem agdo de
avaliagdo e gestdo dos riscos, rapida e adequada, por parte dos integrantes do Sistema Unificado de Atengdo a
Sanidade Agropecuaria.

Ag. 31. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, disciplinara
mecanismos que viabilizem a participagdo de consércios de entidades publicas e privadas, institutos e fundos, para a
impiementagao de politica sanitana ou fitossanitaria comuns, de forma a garantir maior insergdo da microrregido nos
mercados regional, nacional e intemacional.

Art. 32. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atencdo & Sanidade Agropecuaria desenvolverdo
mecanismos de mobilizagéo, articulag@o e organizagédo da comunidade local, na formulagao, implementagao e avaliagao
das politicas sanitarias ou fitossanitarias.

Art. 33. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, elaborara
planos de contingénci ntrole € de emergéncia para doengas e pragas de impacto, e institucionalizara Grupos
Nacionais de Emergén itaria e Fitossanitara,
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§ 12 Os planos de contingéncia, de controle e de emergéncia para doengas
de forma preventiva e constituirdo priondade para as trés Instancias.

=mms de iImpacto serao elaborados

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior. coordenara os
Grupos Nacionais de Emergéncias Sanitaria e Fitossanitaria e definira as normas para sua constituigdo, seu
funcionamento, seus programas de capacitagao, treinamento, hierarquia € competéncias especificas.

§ 32 Os Grupos Nacionais de Emergéncias Sanitaria e Fitossanitaria serdo constituidos, preferencialmente. por
tipo de problema sanitario ou fitossanitario.

.§ 42 Para o funcionamento dos Grupos Nacionais de Emergéncias Sanitaria ou Fitossanitaria, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, garantird equipes minimas, capacitagao
permanente e condigdes de mobilizagao para atuar nas agdes de controle de emergéncias sanitarias e fitossanitarias.

§ 52 Os Grupos Nacionais de Emergéncias Sanitaria ou Fitossanitaria poderéo ser auxiliados por equipes técnicas
especializadas, na forma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior.

Art. 34. As Instancias Intermediarias institucionalizarao e coordenardo os Grupos Estaduais ou Regionais de
Emergéncias Sanitaria e Fitossanitéria.

Paragrafo unico. Para sua atuagdo, os Grupos Estaduais ou Regionais de Emergéncias Sanitaria e Fitossanitaria
deverdo ser reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como instancia Central e Superior.

Art. 35. Os Grupos Nacionais, Estaduais ou Regionais de Emergéncias Sanitaria e Fitossanitaria atuardo como
orga@os operativos e auxiliares as atividades das autoridades competentes, apoiados pelo Ministério da Agricuitura,
Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, funcionando como forga-tarefa,

§ 1° Os Grupos Nacionais, Estaduais ou Regionais de Emergéncia Sanitaria e Fitossanitaria iniciardao suas
alividades de campo com a declaragdo de estado de alerta ou de emergéncia sanitaria ou fitossanitaria, na forma
definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 22 Os Grupos Nacionais, Estaduais ou Regionais de Emergéncia Sanitaria e Fitossanitaria estarao
permanentemente articulados e em estado de prontidéo, independentemente das declaragdes de emergéncia, podendo
realizar as agdes preventivas e corretivas recomendadas a contengdo do evento sanitario ou fitossanitario.

Art. 36. Os programas de capacitagio e treinamento dos Grupos Nacionais, Estaduais ou Regionais de
Emergéncia Sanitaria e Fitossanitaria serdo coordenados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
como Instancia Central e Superior, observando planos de contingéncia, de controle e de emergéncia.

Segéo Il
Da Saude Animal
Art. 37. O Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria mantera servigo de promogéo de saude animal,
prevengéo, controle e emadicagdo de doengas que possam causar danos a produtividade animal, & economia e a
sanidade agropecuaria, e desenvolvera as seguintes atividades, respeitando as atribuices de cada Instancia do
Sistema, de acordo com a legislagéo vigente:

I - avaliagao de riscos e controle de transito de animais, seus produtos, subprodutos, residuos e quaisquer outros
produtos ou mercadorias que possam servir de substrato, meio de cultura, vetor ou veiculo de doengas;
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para o desenvolvime  =—olitica nacional em saude animal;

VIt - programacéo. coordenagdo e execugio da fiscalizagao do transito de animais. de produtos veterinarios. de
materiais de multiplicago animal, de produtos destinados a alimentagao animal, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal, incluindo a aplicagéo de requisitos sanitarios a serem observados na importagao e exportagio;

IX - planejamento, coordenagdo e execugdo de agdes relacionadas as quarentenas animais e respectivos
estabelecimentos quarentenarios;

X - planejamento, coordenagdo e execugdo de agdes relacionadas com a realizagao de exposicdes, feiras, leildes
e outras aglomeragdes animais;

X - estabelecimento de procedimentos de controle, inclusive por meio de auditorias, em qualquer Instancia do
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuara, que auxiliem a gestdo em saude animal, a supervisdo das
atividades e a revisdo do planejamento;

XII - designagao e habilitagdo, em trabalho conjunto com o sistema de vigilancia agropecuarnia intemacional, de
pontos especificos de entrada no territorio brasileiro de animais e produtos importados que exijam notificagao prévia a
chegada, considerando o risco associado, acesso as instalagdes de controle, armazenamento, local apropriado para
quarentena e presenga de laboratdrio de apoio;

XIII - articulagdo com a rede de laboratérios credenciados, oficiais e acreditados nas atividades relacicnadas a
saude animal, visando a elevar a qualidade e uniformidade dos resultados; e

XIV - coordenagdo do sistema de alerta zoossanitario para notificagdo de riscos para a salde animal e para
informagdes que facilitem agéo de gestdo dos riscos rapida e adequada.

Paragrafo unico. A importagéo de animais, seus produtos, derivados, subprodutos e residuos de valor econdmico,
e de materiais de multiplicagao animal, orgaos, tecidos e células animais, atenderéo aos preceitos definidos por meio de
andlise de risco e procedimentos definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia
Central e Superior.

Segéo Il
Da Sanidade Vegetat

Art. 38. O Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuaria mantera servigo de promogao da sanidade
vegetal, prevengao, controle e erradicagéo de pragas que possam causar danos a produtividade vegetal, & economia e a
sanidade agropecudria, e desenvolverd as seguintes atividades, respeitando as atribuigbes de cada Insténcia do
Sistema, de acordo com a legislagdo vigente:

| - avaliagéo de riscos e controle de transito de vegetais, seus produtos, subprodutos, residuos, material organico
e organismos biolégicos, e quaisquer outros produtos, insumos ou mercadorias que possam servir de substrato, meio de
cuitura, vetor ou veiculo de pragas;

1l - elaboragéo de politicas, normas e diretrizes para os programas de prevengao, controle e erradicagao de pragas,
objetivando a erradicagdo ou o estabelecimento de area livre, local livre, érea de baixa prevaléncia ou sistema de
mitigagao de risco de pragas regulamentadas;

Il - programagéo, coordenagdo e execugdo de agdes de vigilancia fitossanitaria, especiaimente a definicao de
requisitos a serem observados no transito de vegetais, produtos, subprodutos, residuos, material organico e organismos
biolégicos, e quaisquer outros produtos, insumos ou mercadorias que possam servir de substrato, meio de cultura, vetor
ou veiculo de pragas;
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IIl - programagao, coordenacdo e execucdo de agdes de vigilancia zoossanitaria, especialmente a definicao de

para troca de informagoes entre os diferentes intervenientes;
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requisitos sanitarios a serem observados no transito de animais, produtos, subprodutos e derivados de origem animal;
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IV - elaboragao de planos de contingéncia, de controle e de emergéncia para doengas de impacto, definindo as
autoridades administrativas que intervirao, os respectivos poderes e responsabilidades, e os canais e procedimentos
para troca de informagdes entre os diferentes intervenientes;

V - planejamento, coordenagédo e implementagao do sistema de informagao fitosganitaria e banco d dado_s?
comrespondente, com o objetivo de facilitar a coordenagao das atividades, o intercambio de iﬁfcﬂa@ oraqég
B S N

e execugao de projetos comuns;

c
VI - estabelecimento dos requisitos fitossanitarios para a autorizagao de imporlagé@o e exportag dezvegetais e°

. " . n . N X X . o N . N o
V - planejamento, coordenagdo e implementagdo do sistema de informagéo zoossanitaria e banco de dados seus produtos e subprodutos, € quaisquer outros itens regulamentados, com finalidade comercial, cnerﬂflc?_,_cqltural E

Ita

correspondente, com o objetivo de facilitar a coordenagao das atividades, o intercambio de informacdes e a elaboragao diplomatica; [ g oN 3

e execuc¢ao de projetos comuns; . " . . - y S g 2

VIi - realizagao de estudos e analises de dados e investigagoes fitossanitarios correspondentes, @a @bs diar % ]

VI - planejamento, coordenagao e realizagdo de estudos epidemiolégicos para doengas de interesse em saude agbes de planejamento, avaliagao e controle relacionadas acs programas e as estratégias para o desgmvolRimento da_ 2

animal; politica nacional em sanidade vegetal: — N S

(]

- - ~ s - . o

VIt - realizagédo de estudos e andlises de dados zoossanitarios e investigagdes epidemioldgicas correspondentes, . VIt - programacao, coordenacao e execugao da f:gcall{acao do transito dg vegetais, produlos‘ subpradutoé,—‘n_ r

para subsidiar as agdes de planejamento, avaliagdo e controle relacionadas aos programas sanitarios e as estratégias residuos, material organico, material de propagagao e multiplicagéo, organismos biologicos e quaisquer outros produtos, ™ o g
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insumos ou mercadorias que possam servir de substrato, meio de cultura, vetor ou veiculo de pragas, incluindo a
aplicagdo de requisitos fitossanitarios a serem observados na importagéo e exportagéo;

IX - planejamento, coordenagdo, execucdo das atividades relacionadas a quarentena vegetal e respectivos
estabelecimentos quarentenarios;

X - estabelecimentc de procedimentos de controle, inclusive por meio de auditorias, em qualquer Instancia do
Sistema Unificado de Atengao & Sanidade Agropecudria, que auxilie a gestdo em sanidade vegetal, a supervisao das
atividades e a revisdo do planejamento;

Xl - designagéo e habilitagédo, em trabalho conjunto com o sistema de vigilancia agropecudria intemacional, de
pontos especificos de entrada no temitdrio brasileiro de vegetais e produtos importados que exijam notificagdo prévia a
chegada, considerando o risco associado, acesso as instalagdes de controle, acTmazenamento, local apropriado para
quarentena e presenca de laboratério de apoio;

Xl - articulagdo com a rede de laboratdrios credenciados, oficiais e acreditados nas atividades relacionadas a
sanidade vegetal, visando a elevar a qualidade e uniformidade dos resultados das andlises;

XIit - regulamentagdo dos critérios e diretrizes para prestagdc de servigos de tratamentos fitossanitarios e
quarentendrios por empresas credenciadas, centros colaboradores e estagdes quarentendrias, na forma da legislagéo
pertinente; e

XIV - coordenagdo do sistema de alerta fitossanitario para notificagcdo de riscos para a fitossanidade e para o
ambiente, e para informagdes que facilitem agéo de gestdo dos riscos rapida e adequada.

Paragrafo unico. A importagdo de vegetais, seus produtos, derivados, subprodutos e residuos de valor
econdmico, e de materiais organicos, biolégicos, de multiplicagdo vegetal, atenderdo a procedimentos definidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Secéo IV
Da Educagao Sanitaria
Art. 39. A educagdo sanitaria é atividade estratégica e instrumento de defesa agropecuaria no Sistema Unificado

de Atengdo a Sanidade Agropecudria, para garantir o comprometimento dos integrantes da cadeia produtiva
agropecuaria e da sociedade em geral, no cumprimento dos objetivos deste Regulamento.

§ 12 Para fins deste Regulamento, entende-se como educagéo sanitaria em defesa agropecuaria o processo ativo
e continuo de utilizagao de meios, métodos e técnicas capazes de educar e desenvolver consciéncia critica no publico-
alvo.

§ 22 As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria dispordo de estrutura
organizada para as agbes de educagéo sanitdria em defesa agropecuaria.

§ 32 As trés Instancias poderdo apoiar atividades de educagéo sanitaria realizadas por servigos, instituiges e
organizagdes publicas e privadas.

Art. 40. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, desenvolvera,
de forma continuada, gestdo de planos, programas e agdes em educagdo sanitaria em defesa agropecuara, de forma
articulada com as demais Instancias e com os Sistemas Brasileiros de Inspegéo de Produtos e Insumos Agropecuarios.

§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, instituira,
regulamentard, coordenara e avaliard periodicamente o Programa Nacional de Educagédo Sanitaria em Defesa
Agropecuaria.

§ 22 O Programa Nacional terd, entre outras, as seguintes diretrizes:

| - promogao da compreensao e aplicagao da legislagdo de defesa agropecudria;

4 - promogéo de cursos de egucagéo sanitana;

il - formagao de multiplicadores;

IV - promogao de intercambios de experiéncias; e

V - utilizagéo dos meios de comunicagdo como instrumento de informagao e de educagéo.

Art. 41. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, apoiara as
agbes de educagdo sanitaria em defesa agropecuaria dos segmentos publicos e privados da cadeia produtiva
agropecudria e da sociedade em geral, e das instituigdes de ensino e de pesquisa, ue estejam em conformidade
com o gue determina o Programa Nacional de Educagdo Sanitaria em Defesa Agro, i i
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Segao V
Da Gestéao dos Laboratérios

Art. 42. As autoridades competentes, em cada Instancia do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecuaria, designardo os laboratérios credenciados para andlise das amostras de controles oficiais, na forma
definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 12 Os Laboratérios Nacionais Agropecudrios sao os laboratérios oficiais do Ministério da Agricuitura, Pecudria e
Abastecimento.

§ 22 Os Laboratérios Nacionais Agropecudrios e os laboratérios publicos e privados credenciados constituem a
Rede Nacional de Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, coordenada
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 32 Os Laboratérios serdo organizados em rede, de forma hierarquizada e regionalizada, tendo como fundamento
para a sua estruturacao:

| - o nivel de complexidade de suas instalagdes laboratoriais;

Il - os critérios epidemioldgicos, sanitarios, demograficos e geograficos que orientem a delimitagdo de suas bases
temitoriais; e

11l - as atividades na sua respectiva jurisdi¢éo.

§ 42 O credenciamento de laboratérios atendera 4 demanda por analises ou exames, aos grupos de anglises ou
espécimes especificos, segundo critérios definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior.

§ 52 A autoridade competente das trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria que
credenciar o laboratdrio poderd, a qualquer tempo, cancelar este credenciamento quando deixarem de ser cumpridas as
condigdes previstas no sistema de credenciamento.

§ 62 Qualquer laboratério, seja publico ou privado, uma vez credenciado por uma das trés Instancias do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria, pode ser designado como referéncia, por um ou mais escopos,
atendendo a0s requisitos exigidos.

§ 72 A Instancia Intermediaria, ao designar um laboratério como referéncia, por escopo, para atuar na sua esfera
de competéncia, empregara procedimento documentado para verificar o cumprimento de critérios definidos por essa
Instancia, visando a reconhecer e a aceitar formalmente a competéncia analitica desse laboratoério.

§ 82 As instancias Intermedidrias e Locais podem estabelecer acordo de cooperagéo técnica com laboratérios de
referéncia situados em outras unidades da Federagao.

Art. 43. Fica proibida a manipulagdo de qualquer organismo patogénico de alto risco sem a existéncia de
laboratério com nivel de biosseguranga adequado e sem prévia autorizagéo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Segéo VI
Do Transito Agropecudrio

Art. 44. E obrigatéria a fiscalizagao do transito nacional e intemacional, por qualquer via, de animais e vegetais,
seus produtos e subprodutos, qualquer outro material derivado, equipamentos e implementos agricolas, com vistas a
avaliagao das suas condigdes sanitanas e fitossanitarias, e de sua documentagéo de transito obrigatéria.

§ 12 A fiscalizagdo e os controles sanitarios agropecudrios no transito nacional e intemacional de animais,
vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, equipamentos e
implementos agricolas, nos termos deste Regulamento, seréo exercidos mediante procedimentos uniformes, em todas
as Instancias do Sistema Unificado de Atengéo 4 Sanidade Agropecudria.

§ 22 As autoridades responsaveis por transporte aéreo intemacional e doméstico, navegagao intemacional e de
cabotagem, ferrovias, hidrovias e rodovias assegurardo condigdes de acesso das equipes de fiscalizagdo sanitaria
agropecudria as areas de embarque e desembarque de passageiros e recebimento e despacho de cargas.

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera as
normas e coordenara a fiscalizagéo do transito nacional e intemacional, por qualquer via, de animais e vegetais, seus
produtos e subprodutos, ou qualquer outro material destes derivado.
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§ 42 As Instancias Intermediarias do Sistema Unificado de AtengéolUUlﬂEEade Agropecuaria atuarao na
fiscalizagdo agropecuaria do transito interestadual, com base nas normas fi elo Ministério da Agricultura.
Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 52 As Instancias Intermedianias regulamentardo e coordenardo a fiscalizag@o agropecuaria do transito
intermunicipal e intramunicipal, com base nas normas fixadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
como Instancia Central e Superior.

§ 62 As Instancias Locais do Sistema Unificado de Atengao & Sanidade Agropecudria atuardo na fiscalizagéo
agropecuaria no ambito de sua atuagao.
§ 72 As Instancias Locais do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecudria regulamentardo e
coordenarao o transito intramunicipal. com base nas normas fixadas pelas Instancias Intermediarias e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Ant. 45, A fiscalizagao do transito agropecuario nacional e internacional incluira, entre outras medidas, a exigéncia
de apresentagdo de documento oficial de sanidade agropecuaria emitido pelo servigo correspondente, o qual contera a
indicag&o de origem, destino e sua finalidade, e demais exigéncias da legislagéo.

Segédo Vil
Da Vigilancia do Transito Agropecudrio Interestadual
Art. 46. Os critérios técnicos para estabelecer a classificagdo ou categorizagdo de risco de disseminagao e

estabelecimento de pragas e doengas regulamentadas, por unidade da Federagdo ou regido geogréfica, os quais
orientardc a fiscalizacdo do transito interestadual, serdo definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior, com base nos seguintes fatores:

| - caracteristicas epidemiolégicas especificas das pragas e doengas;

II - histérico da ocorréncia de casos ou focos das pragas ou doengas;

111 - historico das inconformidades verificadas na fiscalizagéo do transito;

IV - definigdo da area geografica incluida no programa a que se aplica a classificagdo ou categorizagéo;

V - avaliagdo da condigdo zoossanitara ou fitossanitaria nas areas geogréficas e das respectivas fronteiras, a
serem classificadas ou categorizadas;

VI - estrutura, operacionalizagao e desempenho dos programas de prevengdo, emadicagéo e controle de pragas e
doengas;

VIl - organizag&o do sistema de vigilancia sanitaria agropecuaria;
VI - condigdes e eficiéncia da fiscalizagao do transito agropecuario; e
IX - grau de articulagéo das estruturas de apoio institucional, incluindo a rede laboratorial.

Art. 47. O planejamento das agdes e a aplicacéo de medidas sanitarias e fitossanitarias para cada doenga ou
praga, e a definicao das normas de controle do transito para movimentagdo de vegetais, animais, seus produtos e
quaisquer outros produtos ou mercadorias estardo baseadas na classificagdo ou categoria de risco efetuada pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Art. 48. A critério do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior,
serdo definidas rotas de transito e pontos especificos de ingresso e egresso de vegetais, animais, produtos basicos e
outros artigos reguiamentados, que possam atuar como vetor ou veiculo de disseminagéo ou disperséo de determinada
praga ou doenga.

§ 12 As Instancias Intermedianas instalardo postos de fiscalizagao sanitaria e fitossanitaria interestaduais ou
inter-regionais, fixos ou moveis, para fiscalizagdo do transito, incluindo, entre outras medidas, os mecanismos de
interceptagao e exclusao de doengas e pragas, destruicdo de material apreendido, em estreita cooperagdo com outros
orgéos, sempre que Necessario.

§ 22 Nos casos de identificagao de pragas, doencas ou vetores e veiculos de pragas ou doengas de alto potencial

Art. 49. As a:ﬂtﬂﬁs competentes das Instancias intermediarias e Locais, ac controlar o transito agropecua’noﬂs_ 32

verificarao o cumpri s obrigagdes definidas neste Regulamento e nos demais atos normativos pertinentes.

§ 12 A autoridade competente das Instancias Intermedianas organizara sua atuagao e a das Instancias Locais,
com base nos planos plurianuais elaborados nos termos deste Regulamento e com base na categorizagao ou
classificagao de riscos.

§ 22 Os controles abrangerao todos os aspectos da legislag@o sanitaria para animais, vegetais, insumos, inclusive
alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal.

§ 32 Os controles serdo realizados em todas as rotas de transito de vegetais, animais, seus produtos e quaisquer
outros produtos, mercadorias, equipamentos e implementos agricolas que possam atuar como vetor ou veiculo de
disseminagao de praga ou doenga.

§42 Os servidores publicos das Instancias Intermediarias, observando as exigéncias previstas no § 62 do art. 9¢
deste Regulamento, serdo autoridades competentes para fiscalizar o trénsito de vegetais, animais, seus produtos e
quaisquer outros produtos ou mercadorias, equipamentos e implementos agricolas que possam atuar como vetor ou
veiculo de disseminagéo de praga ou doenga, na circulagéo entre as unidades da Federagéo.

Art. 50. Os controles sanitarios agropecudrios oficiais incluirdo, a critério da autoridade competente, o controle
documental, de origem e fisico, conforme norma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
como Instancia Central e Superior.

§ 12 A freqiiéncia e a natureza desses controles sero fixadas em normas especificas das trés Instancias.

§22 A frequiéncia com que os controles fisicos serdo efetuados dependera dos:

| - riscos associados @os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, € produtos de origem
animal e vegetal;

I - antecedentes em matéria de cumprimento dos requisitos aplicaveis ao produto em questéo; e

1Il - controles efetuados pelos produtores de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais,
produtos de origem animal e vegetal.

§ 32 As amostras retiradas pela fiscalizagéo do transito agropecuario seréo manuseadas de forma a garantir a sua
validade analitica.

Art. 51. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, dgfiniréye
divulgara lista de produtos agropecudrios de risco associado a pragas e doengas, e gue exigem controles e notificagc&o
prévia de transito entre Instancias de origem e de destino.

Paragrafo Gnico. As Instancias responsaveis pela administragdo das barreiras de fiscalnzagéo sanitéfia
agropecudria suprirdo as condigbes minimas de funcionamento das atividades de vigilancia agropecuaria no transito
interestadual, intermunicipal e intramunicipal.

Art. 52. Em caso de indicios de descumprimento da legislagdo ou de dividas quanto & identidade ou o destino da
produgdo, carga ou remessa, ou & correspondéncia entre a produgao, carga ou remessa e as respectivas garantias
certificadas, a autoridade competente nos postos sanitarios agropecudrios poderd reter a remessa ou partida, até que
sejam eliminados os indicios ou as duvidas.

§ 12 A autoridade competente retera oficialmente os animais, vegelais, insumos, inclusive alimentos para
animais, e produtos de origem animal e vegetal transportados, que ndo cumpram os requisitos da legistagao.

§ 22 A autoridade competente notificara oficialmente os responsaveis pela carga sobre a inconformidade
constatada, cabendo recurso, na forma definida em norma especifica.

§ 32 A autoridade competente adotara, a seu critério, as seguintes medidas:

| - ordenar que os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de oﬁg@ an
vegetal sejam submetidos a tratamento especial ou quarentenario, devolvidos, sacrificados ou destruidags e O

Il - destinar os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de jarigem apimal
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§ 52 No caso da detecgdo de inconformidades, a autoridade competente notificara as demais Instancias
envolvidas e prestara informagdes definidas em nomnas especificas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, como Insténcia Central e Superior.

§62 A autoridade competente assegurard gue os tratamentos especial ou quarentenario sejam realizados em
conformidade com as condigdes estabelecidas neste Regulamento e nas normas especificas aplicaveis.

§ 72 O prazo maximo para retengdo de cargas ou partidas, por motivo de controle sanitario agropecuario, sera de
quinze dias.

§ 82 O prazo de que trata o § 72 podera ser ampliado, a critério da autoridade competente, nos casos previstos
em normas especificas.

§ 92 Decorrido o prazo de quinze dias, se a reexpedicdo ndo tiver sido feita, salvo demora justificada, a remessa
deve ser devolvida, sacrificada ou destruida.

Art. 53. A autoridade competente cientificara o Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior, das suas decisoes, preferencialmente mediante sistema eletronico oficial.

Art. 54. Os responséaveis pela contratagdo dos servigos de transporte e o transportador de animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem animal e vegetal, equipamentos e implementos agricolas
responderdo pelas despesas incomidas em decorréncia das decisdes das autoridades competentes.

Segao VIII
Da Vigilancia do Transito Agropecuario Intemacional

Art. 55. As atividades de vigilancia sanitaria agropecudria de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para
animais, produtos de origem animal e vegetal, e embalagens e suportes de madeira importados, em transito aduaneiro e
exportados pelo Brasil, s@o de responsabilidade privativa do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento coordenara e executara as atividades do sistema de
vigilancia agropecuaria intemacional.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento institucionalizara o comité gestor do sistema de
vigilancia agropecudria internacional e os subcomités do sistema de vigilancia agropecudria intemacional dos aeroportos
intemacionais, portos organizados, postos de fronteira e aduanas especiais, 0s quais atuardo como érgéos consultivos
junto as autoridades competentes.

§ 32 Os Fiscais Federais Agropecuarios sdo as autoridades competentes para atuar na area da fiscalizagdo da
sanidade agropecudna das importagdes, exportagbes e trénsito aduaneiro de animais, vegetais, insumos, inclusive
alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal.

§42 As normas gerais de vigilncia agropecuaria intemacional previstas neste Regulamento e nas legislagdes
especificas sé@o aplicaveis aos controles oficiais de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e
produtos de origem animal e vegetal importados e exportados.

§ 52 Os controles oficiais abrangerdo todos os aspectos da legislagdo sanitaria agropecuaria para animais,
vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal.

§ 62 Os controles oficiais serdo realizados em locais definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, incluindo pontos de ingresso e saida das mercadorias em territdrio nacional, entrepostos, instalagdes de
produgdo, em regimes aduaneiros ou destinadas a zonas francas, em entrepostos especiais, unidades especiais de
reexportagdo ou outros pontos da cadeia de produgéo e distribuigdo, incluindo reembarques.

Art. 56. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como instancia Central e Superior, definira as
zonas primarias de defesa agropecuaria e estabelecera os comedores de importagéo e exportagéo de animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animaig, e produtos de origem animal e vegetal, com base em analises de risco,
requisitos e controles sanitarios, status zoossanitario e fitossanitéario, localizagdo geogrdfica e disponibilidade de infra-
estrutura e de recursos humanos.

Art. 57. Os controles sanitarios agropecuarios oficiais para exportacdo e importag@o de animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal incluirdo, a critério da autoridade
competente, o controle documental, de identidade e fisico, conforme norma definida pelo Ministério da Agricuitura,
Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 12 A freqiiéncia e a natureza desses controles serdo fixadas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior, e dependera:
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| - dos riscos associados aos animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem
animal e vegetal;

Il - dos controles efetuados pelos produtores ou importadores; e

Il - das garantias dadas pela autoridade competente do pais exportador.
§ 22 As amostras devem ser manuseadas de forma a garantir a sua validade analitica.

§ 32 Para organizagdo dos controles oficiais de vigilancia agropecuaria intemacional, o Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, podera exigir que os importadores ou responsaveis pelas
importagGes de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal,
notifiquem previamente a sua chegada e natureza, conforme norma especifica.

Art. 8. Os responsaveis pela administragdo das areas alfandegadas suprirdo as condigoes adequadas e basicas
de funcionamento das atividades de vigilancia agropecuaria intemacional, para o funcionamento dos pontos de entrada e
saida no temitorio nacional, em portos, aeroportos, aduanas especiais, postos de fronteiras e demais pontos habilitados
ou alfandegados, na forma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria ¢ Abastecimento, como Instancia Central e
Superior.

Art. 59. Em caso de indicios de descumprimento ou de davidas quanto a identidade, a qualidade, ao destino ou ao
uso proposto dos produtos importados, ou a correspondéncia entre a importagao e as respectivas garantias certificadas,
a autoridade competente, nas unidades de vigilancia agropecuana intemacional, podera reter a remessa ou partida, até
que sejam eliminados os indicios ou as duvidas.

§ 12 A autoridade competente notificara oficialmente os responsaveis pela carga sobre a inconformidade
constatada, cabendo recurso, na forma definida em norma especifica.

§ 22 A autoridade competente podera, a seu critério e conforme a legislagdo pertinente:

| - ordenar que os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e
vegetal, sejam sacrificados ou destrufdos, sujeitos a tratamento especial ou quarentenario, devolvidos ou reexportados;

Il - ordenar que os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e

vegetal sejam destinados para outros fins que n3o aqueles a que inicialmente se destinavam, dependendo do risco
associado; e

It - notificar os demais servigos aduaneiros das suas decisdes de rechago e fomecer informagdes sobre o destino
final da importagdo, no caso da detecgdo de nao-conformidades ou da nao-autorizagéo da introdugd@o de animais,
vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal.

§ 32 As medidas descritas no inciso | do § 22, a critério da autoridade competente e conforme a legislagao
pertinente, serao:

| - tratamento ou transformagao que coloque os animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e
produtos de origem animal e vegetal, em conformidade com os requisitos da legislagdo nacional, ou com os requisitos
de um pais exportador de reexpedig&o, incluindo, se for o caso, a descontaminagéo, excluindo, no entanto, a diluigéo; e

Il - transformag&o, por qualquer outra forma adequada, para outros fins que ndo o consumo animal ou humano,
desde que atenda a legislagéo pertinente.

§ 42 A autoridade competente assegurard que o tratamento especial ou quarentenario seja efetuado em
estabelecimentos oficiais ou credenciados e em conformidade com as condigcdes estabelecidas neste Regulamento e
nas normas especificas aprovadas.

§ 52 A autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior, permitira a reexportagdo de uma remessa, desde que:

I - 0 novo destino tiver sido definido pelo responsavel pela partida; e
Il - o pais de destino tenha sido informado, previamente, sobre os motivos e as circunstancias que impediram a

intemalizagdo dos animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal
em questao no Brasil.

§ 62 O prazo maximo para retengao de cargas ou partidas, por motivo de controle sanitario agropecuario, sera de
quinze dias.

§ 72 O prazo de que trata o § 62 podera ser ampliado, a critério da autoridade competente, nos casos previstos em
normas especificas.

http:/iwww.planaito.gov.br/ccivil m—(4-2006/2006/decreto/d5741.btm 16/39

Matéria PL 249/2017. Documento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

s. 33

172872.

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD



autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

Decreto n° 5741
fls. 34

2017-4-27 Decreton® 5741 2017-4-27

§ 82 Decorrido o prazo de quinze dias. caso ndo tenha sido efetuada a reem==——30. salvo demora justificada. a
partida ou remessa devera ser destruida.

§92 A autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior, notificarda os servigos aduaneiros das suas decisdes, preferencialmente mediante a utilizagdo de sistema
informatizado.

§ 10. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, adotara medidas
necessarias para prevenir a introdugao no temitério nacional das partidas rejeitadas ou rechagadas, na forma definida em
legislagao.

§ 11. Os responsaveis pela importagao de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e
produtos de origem animal e vegetal proverdo as despesas decorrentes das decisdes das autoridades competentes.

Art. 60. As autoridades competentes de vigilancia agropecudria do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior, e os demais servigos aduaneiros, publicos e privados, cooperardo
estreitamente na organizagao dos controles oficiais referidos neste Regulamento.

§ 12 Os servigos aduaneiros ndo permitirdo a introdugdo ou o manuseio, em zonas primarias, zonas francas e em
aduanas especiais, de remessas de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem
animal e vegetal, sem a concordancia da autoridade competente de vigilancia agropecuaria internacional do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§2° A autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior, informara, por meio de documentos previstos em normas especificas e proprias, aos servigos aduaneiros e
aos importadores, se os lotes podem ou nao ser introduzidos em temitério nacional.

§ 32 A autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento notificara, por meio de
documentos previstos em normas especificas e proprias, aos servigos aduaneiros e acs importadores e indicara se as
mercadorias podem ou néo ser colocadas no temitorio nacional antes de serem obtidos 0s resultados das analises das
amostras, desde que esteja garantida a rastreabilidade das importagdes.

Art. 81. Seréo estabelecidas, nos termos deste Regulamento, medidas necessdnas para garantir a execugo
uniforme dos controles oficiais da introdugdo de animais, vegetais, inclusive alimentos para animais, e produtos de
origem animal e vegetal.

Secao IX
Das Certificagdes
Art. 62. Compete as trés Instancias do Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecuaria e aos Sistemas
Brasileiros de Inspegao de Produtos e Insumos Agropecudrios, em suas areas de competéncia, implantar, monitorar e

gerenciar os procedimentos de certificagao sanitaria, fitossanitaria e de identidade e qualidade, que tém como objetivo
garantir a origem, a qualidade e a identidade dos produtos certificados e dar credibilidade ao processo de rastreabilidade.

§ 12 Os processos de controles assegurardo as condigdes para identificar e comprovar o fomecedor do material
certificado na origem e no destino dos produtos, que seréo identificados por codigos que permitam a sua rastreabilidade
em toda a cadeia produtiva, na forma definida em norma especifica.

§ 22 Compete, na forma da lei, aos Fiscais Federais Agropecudrios a emiss&o dos certificados oficiais
agropecudrios exigidos pelo comércio intemacional.

Art. 63. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, instituira e
coordenara bancos de dados de informagdes relativas a certificago.

Paragrafo Unico. Os requisitos sanitarios e fitossanitarios para o transito agropecuario intermunicipal, interestadual
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Il - os requisito——mmmmrios e fitossanitarios e o respaldo legal para Certificagao;
I - as qualificagdes dos responsaveis pela certificagao;
IV - as garantias e a confiabilidade da certificagao, incluindo a certificagao eletronica;

V - os procedimentos para emiss&o, acompanhamento, desdobramento. cancelamento, retificagdo e substituicao
de certificados; e

VI - os documentos que devem acompanhar a partida, remessa ou carga. apos a realizagao dos controles oficiais.
Art. 86. Nos casos em que for exigida certificagdo, devera ser assegurado que:
| - existe relagao e rastreabilidade garantida entre o certificado e a remessa, o lote, o item ou a partida;
Il - as informagdes constantes do certificado sdo exatas e verdadeiras; e
11l - os requisitos especificos relativos a certificagao foram atendidos.
Segao X
Dos Cadastros e Dos Registros

Art. 67. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, na forma por
ele definida, promoverd a articulagéo, a coordenagéo e a gestdo de banco de dados, interligando as trés Instancias do
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudna para o registro e cadastro unico, com base em identificagao
uniforme.

Art. 88. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, definira os
procedimentos a serem observados para o cadastro de estabelecimentos ou organizagbes.

§ 12 O cadastro é obrigatdrio e sera efetuado pelos servigos oficiais da esfera competente do Sistema Unificado
de Atengéo a Sanidade Agropecuaria, na forma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior.

§ 22 O cadastro contera identificagao individual nica no Sistema Unificado de Ateng&o a Sanidade Agropecuaria,
que identificara o interessado em todos os processos de seu interesse.

§ 32 Sempre que existirem cadastros oficiais previstos para outros fins, serdo utilizadas, preferencialmente, suas
informagdes e bases de dados para subsidiar o cadastro unico, e as informagdes do Sistema Unificado de Atengao a
Sanidade Agropecuaria, para o efeito normalizado neste Regulamento.

§ 42 As autoridades competentes, nas trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria,
manterdo atualizado o cadastro de estabelecimentos e produtores de animais, vegetais, insumos agropecuarios,
inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, sejam pessoas fisicas ou juridicas, empresas,
prestadores de servigos ou organizagoes.

Art. 69. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, definird os
procedimentos a serem observados para o registro de estabelecimentos, organizagdes ou produtos nas formas previstas
neste Regulamento.

§ 12 A concess&o do registro pelo Sistema Unificado de Ateng&o a Sanidade Agropecudria envolvera fiscalizagao
e auditoria oficial, com o objetivo de verificar se as exigéncias legais e os requisitos deste Regulamento foram
atendidos.

§ 22 O registro sera utilizado exclusivamente para a finalidade para a qual foi concedido, sendo proibida a sua
transferéncia ou utilizagao em outras unidades ou em outros estabelecimentos.

L

servigos técnicos ou operacionais, conforme legisiagao pertinente.
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Do Atendimento aos Compromissos internacionais

§ 12 Sempre que receber pedido de credenciamento, a autoridade competente efetuara visita ao local e emitira
laudo de vistoria e relatérios pertinentes na forma regutamentada.

§ 22 A autoridade competente credenciara o prestador de servigo, desde que esteja demonstrado o cumprimento
dos requisitos pertinentes da legislagao sanitaria agropecuaria e das demais exigéncias legais.

§ 32 Cabe a autoridade competente avaliar se o prestador de servigo atende aos requisitos de procedimentos,
pessoal, infra-estrutura, equipamentos, conhecimento técnico e outras exigéncias legais, na forma definida neste
Reguiamento e na legislagao sanitaria e fitossanitaria especifica.

Art. 71. A autoridade competente, na forma definida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
como Instancia Central e Superior, auditara e fiscalizara, a seu critério, as atividades do prestador de servigo.

§ 12 Caso detecte deficiéncias ou inconformidades, a autoridade competente adotara medidas cometivas previstas
em norma especifica, podendo, a seu critério, suspender a prestagao dos servigos credenciados até a comegdo das
deficiéncias, em prazo definido.

§ 22 Decorrido o prazo definido no § 12 e mantidas as deficiéncias e inconformidades, serd iniciado processo de
descredenciamento da empresa ou organizagdo, assegurando o direito de defesa, sem prejuizo da aplicagéo das
penalidades definidas na legislagdo pertinente.

§ 32 Na reincidéncia de inconformidades ou deficiéncias e nos casos de constatagdo de inconformidades e
deficiéncias consideradas graves, na forma definida em norma especifica, a autoridade competente suspendera o
credenciamento imediatamente e iniciara processo de descredenciamento.

Art. 72, As autoridades competentes manterdo cadastros atualizados, preferencialmente em meio eletronico, dos
prestadores de servigo credenciados, disponibilizando-os a todas as Instancias do Sistema Unificado de Atengao
Sanitaria Agropecuaria e ao publico em geral, no que couber.

Art. 73. Ao prestador de servigo credenciado competira:

| - atender aos critérios, diretrizes, parametros e especificagbes de servigos, materiais e produtos, instalagdes
fisicas, componentes de equipamentos e modalidades de aplicagdo dos tratamentos e procedimentos, e medidas de
seguranga, conforme normas especificas;

Il - colocar a disposigao da fiscalizagdo sanitaria agropecudria, das trés Instancias, sempre que solicitada,
documentagdo que comprove o credenciamento, a relagéo de produtos e equipamentos utilizados, e o histdrico das
atividades e dos servigos realizados;

Il - assegurar o acesso as suas instalagdes, para que a autoridade competente efetue visita ao local e emita laudo
de vistoria e relatérios pertinentes, na forma regulamentada, quando da solicitagdo de credenciamento ou a qualquer
tempo;

IV - comunicar a Instancia comespondente quaisquer alteragdes das informagbes apresentadas em seu
credenciamento, as quais serdo submetidas a analise para aprovagao e autorizagao;

V - manter os registros e controles dos processos e servigos prestados e realizados, por um periodo minimo de
cinco anos; e

V| - garantir supervis&o por responsavel técnico, observando legislagéo sanitaria agropecudria vigente.

Art. 74. Norma especifica editada pelo Ministério da Agncultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia
Central e Superior, definira os processos de credenciamento, 0s servigos cujos credenciamentos serdo obrigatoriamente
homologados e as regras especificas para a homologag&o, observando legislagao setorial.

Segao Xl
Da Habilitagdo de Profissionais € Reconhecimentos

Art. 75. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria poderdo habilitar
profissionais para prestar servigos e emitir documentos, conforme a legislagéo vigente, na forma definida pelo Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 12 Cabera as respectivas Instancias promover e fiscalizar a execugdo das atividades do profissional habilitado.
§22 A emissao de documentos e prestagdo de servigos por profissionais privados habilitados sera permitida em
casos especiais regulamentados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e

Superior, observando as demais legislagdes especificas.

Segao Xl

Art. 76. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuaria sdo responsaveis pelo
atendimento aos compromissos e obrigagbes decorrentes de acordos intemacionais firmados pela Unido, relativos as
atividades de sanidade agropecuarnia.

§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, coordenara e

acompanhard a implementagdo de decistes relativas ao interesse do selor agropecuario nacional, de organismos
intemacionais e de acordos com govemos estrangeiros.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como instancia Central e Superior, sem prejuizo dos
seus direitos e obrigagdes nos foros intemacionais, devera:

| - contribuir para a formulagéo consistente de normas técnicas intemacionais relativas aos produtos agropecuarios
e alimentos para animais, e de normas sanitarias e fitossanitarias;

i - promover a coordenagao dos trabalhos sobre normas propostas por organizagdes intemacionais relativas a
defesa agropecuaria, quando justificada;

11l - contribuir, sempre que relevante e adequado, para a elaboragéo de acordos sobre o reconhecimento da
equivaléncia de medidas especificas relacionadas com os produtos de origem animal e vegetal, e os alimentos para
animais;

IV - prestar especial atengdo as necessidades especificas de desenvolvimento e as necessidades financeiras e
comerciais das unidades da Federagdo, com vistas a garantir que as normas intemacionais nao criem obstaculos as
suas exportagoes; e

V - promover a coeréncia entre as normas técnicas intemacionais e a legistagdo de ateng@o a sanidade
agropecuaria, assegurando simultaneamente que o nivel de protegdo n&o seja reduzido.

Segao XIV
Da Formagao de Pessoal

Art. 77. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecudria serao responsaveis pela
capacitagdo do seu corpo de profissionais.

§ 12 Os eventos de capacitagio serfio utilizados para desenvolver abordagem harménica dos controles oficiais,
nas trés Instancias do Sistema Unificado de Atengédo a Sanidade Agropecuaria.

§ 22 O programa de capacitagéo e treinamento abordara, entre outros, os seguintes temas:
| - legislagdes nacional e intemacional relativas & sanidade agropecuana;

Il - métodos e técnicas de controle, a exemplo da auditoria de sistemas concebidos pelos operadores, para dar
cumprimento a legislag&o sanitaria agropecuaria;

Ili - métodos e técnicas de produgdo e comercializagédo de insumos, inclusive de alimentos para animais, e de
produtos de origem animal e vegetal;

IV - meios, métodos e técnicas pedagdgicas e de comunicagao, para execugdo das atividades dos educadores
sanitaristas com os componentes da cadeia produtiva e da sociedade em geral; e

V - outras agdes especificas de competéncia de cada instancia, a serem definidas pelo Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 32 Os eventos de capacitagdo podem ser abertos a participantes de outros paises.

Art. 78. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, propora a
politica de capacitagao, ouvidas as Instancias Intermediarias e Locais.

Art. 79. A autoridade competente das trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria
garantira que todo o seu pessoal encarregado dos controles oficiais:

i - tenha formagdo profissional exigida para as atividades de sanidade agropecuaria;

Il - receba, na respectiva esfera de atuagéo, capacitagao e mandatos adequados para exercer as suas fungdes
com competéncia, independéncia e isen¢ao;

11} - mantenha-se atualizado na sua esfera de competéncia e, se necessario, receba regularmente formagéo
suplementar; e
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IV - esteja apto a trabalhar em cooperagao multidisciplinar. I§ - assegurar ———>s os documentos que descrevem os processos desenvolvidos estejam sempre atualizados;ﬂs_ 36

CAPITULO IV
DA METODOLOGIA E DOS PROCEDIMENTOS ESPECIAIS
Secgao |
Da Andlise de Risco

Art. 80. A andlise de risco serd o método basico utilizado na definigdo dos procedimentos de atengao a sanidade
agropecuana. N -

§ 12 As andlises de risco serdo elaboradas utilizando as referéncias e os conceitos harmonizados
intemacionalmente e aprovadas em acordos firmados pelo Brasil.

§ 22 Para alcangar o objetivo geral de elevado nivel de protegédo a saude animal e a sanidade vegetal, a garantia
da inocuidade dos produtos de origem animal e vegetal, as medidas sanitarias e fitossanitérias serdo baseadas em
analise de risco, exceto quando nao for adequado as circunstancias ou a natureza da medida.

§ 32 Nas andlises de risco, serdo levadas em consideragdo as informagdes cientificas disponiveis, os processos
e métodos de produgdo pertinentes, os métodos para testes, amostragem e inspegao pertinentes, a prevaléncia de
pragas ou doengas especificas, a existéncia de dreas e locais livres de pragas ou doengas, as condigbes ambientais e
ecoldgicas e os regimes de quarentena.

§ 42 A determinagdo da medida a ser aplicada para alcangar o nivel adequado de protegdo sanitara e
fitossanitaria, para determinado risco, devera considerar o dano potencial a saude animal e & sanidade vegetal, as
perdas econdmicas no caso do ingresso, estabelecimento e disseminagdo de uma praga ou doenga, os custos de
controle e erradicagao no territério, e a relagdo custo e beneficio de enfoques altermnativos para limitar os riscos.

Art. 81. As autoridades competentes das trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecuéria deverao estabelecer procedimentos para identificagao de riscos, nas areas de sua competéncia.

Art. 82. Sempre que uma autoridade suspeitar que existe risco sanitario ou fitossanitario, solicitara informagoes
adicionais as outras Instancias do Sistema Unificado de Atengao Agropecuaria, que deverdo transmitir com urgéncia
todas as informagoes pertinentes de que disponham.

Art. 83. As medidas cometivas necessarias para determinar nivel adequado de protegéo sanitaria e fitossanitaria
para um local, Municipio, regiao ou Estado, para um risco identificado, serdo compativeis com o objetivo de reduzir ao
minimo os efeitos negativos para o Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria e para o comércio entre as
areas e localidades envolvidas.

§ 12 Nos casos em que a evidéncia cientifica for insuficiente para as andlises de risco, a critério da autoridade
competente poderdo ser adotadas, provisoriamente, medidas sanitarias ou fitossanitarias de protegéo, com base em
outras informagées disponiveis, incluindo as oriundas de organizagdes internacionais de referéncia e também de
medidas sanitarias e fitossanitarias aplicadas por outros paises.

§ 22 Serédo realizadas anlises de risco para autorizagao de importagéo de animais, vegetais e produtos, sempre
que a condigao sanitaria ou fitossanitaria do pais de origem, ou de seus paises vizinhos, assim determinar, ou em caso
de descumprimento das condigdes sanitarias ou fitossanitarias estabelecidas.

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, analisara as
regides brasileiras, formulard diagndsticos e propora linhas de agdo como estratégia para o desenvolvimento do
agronegocio local, regional ou nacional, com base nos estudos de analise de risco.

Il - conservar quaisquer outros documentos e registros, durante o periodo definido pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§ 22 Serdo definidas condigbes especiais para pequenos produtores de animais e vegetais, estabelecendo a
utilizagao de processos citados nas diretrizes, para aplicag&o dos principios do APPCC ou dos sistemas equivalentes.

§32 As condigdes devem especificar o periodo em que os produtores de animais e vegetais deverao conservar
documentos e registros. .

P
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§ 42 Serdo reconhecidos no Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuana, em atos especificqs do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, agdes, programas e projetos
implantados com o objetivo de valorizar as atividades de controle relacionadas com o sistema APPCC.

CAPITULO V
DAS NORMAS COMPLEMENTARES DA DEFESA AGROPECUARIA
Secgéo |
Do Compromisso com o Consumidor € com o Produtor

Art. 85. As normas complementares nacionais e estaduais de defesa agropecuaria serdo elaboradas com base
nas diretrizes deste Regulamento, buscando proteger os interesses dos consumidores, da produgéo agropecuaria e dos
produtores, no que se refere & qualidade de matérias-primas, aos insumos, a protegéo contra fraudes, as adulteragoes
de produtos e praticas que possam induzir o consumidor a erro, contemplando a garantia da sanidade de animais e
vegetais e a inocuidade de produtos de crigem animal e vegetal.

Paragrafo unico. Nas nommas complementares referidas no caput, serdo definidas e enfatizadas as
responsabilidades do produtor em colocar no mercado produtos e servigos seguros, o autocontrole da produgac e os
pontos criticos de controle de cada processo aprovado.

Segao Il
Da Elaboragao de Normas Complementares de Boas Praticas

Art. 86. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengéo & Sanidade Agropecudria elaborardo normas
complementares de boas praticas para a sanidade agropecuaria, inciuindo procedimentos-padréo de higiene operacional
para viabilizar a aplicagdo dos principios de andlise de risco de pragas e doengas, e andlise de perigos e pontos criticos
de controle, em conformidade com este Regulamento.

§ 12 O Conselho Nacional de Politica Agricola aprovara as normas complementares nacionais e estaduais, e
detemminara suas revisdes periddicas.

§ 22 O objetivo da revisao é assegurar que as normas complementares continuem a ser aplicadas objetivamente e
incorporem os desenvolvimentos cientificos e tecnologicos.

§ 32 Os titulos e as referéncias das normas complementares nacionais serao publicados e divulgados em todo o
temitério nacional

§42 As normas complementares nacionais de boas praticas serdo elaboradas por cadeia produtiva, e com a
participagao dos produtores e demais agentes dessa cadeia, considerando também as normas complementares de
praticas pertinentes dos organismos intemacionais de referéncia.

Secao Il . . =
Art. 87. As Instancias Intermediarias poderdo elaborar, a seu critério e observando interesses especifiGos, asgT
Da Analise de Perigo e Ponto Critico de Controle suas proprias normas complementares de boas praticas, as quais serdo enviadas para o cenhecima dinjsterio dg ]
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, e das demais Instanci ed as'.\\Q c
Art. 84. Os produtores de animais, vegetais, insumos agropecudarios, inclusive alimentos para animais. e produtos . ‘C‘ —= [
de origem animal e vegetal observario os principios do sistema de Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle - CAPITULO VI S 25
APPCC, conforme normas especificas. 5 2 o 08
DA OPERACIONALIZAGAO E DO CONTROLE — =
§ 12 Os produtores de animais, vegetais, insumos agropecuarios e produtos de origem animal e vegetal, conforme Secso | ad g r'\),\
normas especificas, devem: ¢ P % koob'_
192
N
| - fornecer a autondade competente as provas da observancia do requisito estabelecido, sob a forma por ela Do Controle Laboratorial u 2 \a
. - — '\.&
exigida, considerando a natureza e a dimens&o de sua atividade; Art. 88. Os métodos de andlise devem obedecer aos seguintes critérios: - (@
&
| - exatidao;
8
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11 - aplicabilidade (matriz € gama de concentragdes);
il - limite de detecgao;

IV - limite de determinagéo;

V - precisao;

VI - recuperagao;

VIl - seletividade;

VI!i - sensibilidade;

IX - linearidade;

X - incerteza das medigoes; e

X! - outros critérios que possam ser selecionados, consoante as necessidades.

§ 12 Os valores que caracterizam a precisao referida no inciso V devem ser obtidos a partir de ensaio coletivo,
conduzido de acordo com protocolos nacionalmente ou intemacionalmente reconhecidos e, quando tenham sido
estabelecidos critérios de desempenho para os métodos analiticos, a precisdo sera baseada em testes de
conformidade.

§ 22 Os resultados do ensaio coletivo serdo publicados ou acessiveis sem restrigdes.

§ 32 Os métodos de analise uniformemente aplicaveis a varios grupos de produtos serdo preferidos em relagéo
aos métodos aplicaveis unicamente a produtos especificos.

§ 42 Serdo definidas normas e diretrizes especiais, buscando harmonizag&o, para as situagdes em que:
| - os métodos de analise sé possam ser validados em laboratérios credenciados ou de referéncia; e
Il - os critérios de desempenho para os métodos analiticos forem baseados em testes de conformidade.

Art. 89. Os métodos de analise adaptados nos termos deste Regulamento serdo formulados de acordo com as
especificagbes e os métodos de analise preconizados nacional ou internacionalmente.

Segéo Il
Das Amostras

Art. 80. Os métodos de amostragem e de anélise utilizados nos controles oficiais devem respeitar as normas
brasileiras aplicaveis.

§ 12 Os métodos de andlise serdo validados em laboratério, observando regra nacional ou protocolo
intemacionalmente recomendado.

§ 22 Na auséncia de normas nacionais, ou de nomas ou protocolos reconhecidos intemacionalmente, o Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, aprovard normas ou instrugdes, definindo
métodos adequados para cumprir o objetivo pretendido.

§ 32 Os métodos de andlise serdo caracterizados pelos critérios definidos por este Regulamento.

Art. 91. As autoridades competentes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia
Central e Superior, regulamentardo os procedimentos de contraprovas e estabelecerdo procedimentos adequados para
garantir o direito de os produtores de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem
animal e vegetal, cujos produtos sejam sujeitos a amostragem e a andlise, solicitarem o parecer de outro perito
credenciado, na forma regulamentada, sem prejuizo da obrigagdo das autoridades competentes tomarem medidas
rapidas, em caso de emergéncia.

Paragrafo Unico. Nao se aplicam os procedimentos de contraprova e parecer de outro perito, quando se tratar de
riscos associados a animais, vegetais e produtos agropecuarios pereciveis.

Art. 92. As amostras serdo adequadamente coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e
transportadas, de forma a garantir a sua validade analitica.

Segao il

Dos Controles do Sistema Unificado de Atengéo & Sanidade ——uaria
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Art. 93. O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, realizara
auditorias gerais e especificas nas demais Instancias, com o objetivo de avaliar a conformidade dos controles e
atividades efetuados com base nos planos nacionais de controle piurianuais.

§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, pode nomear
peritos das Instancias Intenmediarias ou Locais, se necessario, para executar ou apoiar as auditorias gerais e
especificas nas demais Instancias.

§ 22 As auditorias gerais e especificas serdo organizadas em articulagdo e cooperagcdo com as autoridades
competentes das Instancias Intermediarias e Locais.

§ 32 As auditorias gerais serfio efetuadas regularmente, com base nos planos de controle plurianuais.

§ 42 A critério do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, poderdo
ser solicitadas, antes das auditorias gerais, informagdes atualizadas dos controles sanitarios agropecuarios elaborados
pelas Instancias Intermediarias e Locais.

Art. 94. As auditorias gerais serdo complementadas por auditorias e inspegbes especificas em uma ou mais &reas
determinadas.

§ 12 As auditorias e inspegdes especificas destinam-se a:
| - avaliar a aplicagéo do plano nacional de controle plurianual, da legislagdo em matéria de animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem animal e vegetal e da legislagio em matéria de sanidade
vegetal e saude dos animais, e podem incluir, se for o caso, inspegdes no local dos servigos oficiais e das instalacdes
associadas a cadeia produtiva objeto da auditoria;
Il - avaliar as condigdes de funcionamento e a organizagéo dos trabalhos das Instancias Intermediarias e Locais;

Il - identificar, avaliar e propor planos de contingéncia ou de emergéncia, para problemas relevantes, criticos ou
recomrentes nas Instancias Intermediarias e Locais; e

IV - investigar situagdes de emergéncia, problemas emergentes, resolugao de planos de contingéncias ou
aperfeicoamentos adotados nas Instancias Intermediarias e Locais.

§22 O Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, elaborara relatério
sobre os resultados de cada auditoria de que participar.

§32 Os relatérios conterdo, se for o caso, recomendagdes dirigidas as Instancias Intermedirias e Locais, para a
melhoria do cumprimento da legislagdo em matéria de defesa agropecuaria.

§ 42 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, fomecera a

autoridade competente o projeto de relatério, para que a Instancia auditada formule, no prazo de trinta dias, parecer e
observagdes.

§ 52 As manifestacdes das Instancias Intermediarias e Locais fardo parte do relatério final, desde que sejam
encaminhadas no prazo definido no § 42,

§62 Os relatérios serdo divulgados observando a forma regutamentada pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Art. 95. As Instancias Intermediarias e Locais deverdo:

| - participar das auditorias gerais e especificas, realizadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior;

Il - realizar suas proprias auditorias gerais e especificas;
11l - adotar medidas cormetivas, atendendo as recomendagdes resultantes das asditorias;

IV - prestar toda a assisténcia necessaria e fomecer toda a documentagdo e qualquer outro apoio técnico
solicitados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior; e

V - garantir aos auditores do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior, 0 acesso a todas as instalagdes ou partes de instalagdes e as informagdes, incluindo sistemas de informagéo,
relevantes para a auditoria.
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Art. 96. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como instancia central e superior, avaliara, a
qualquer tempo, a condigdo sanitaria ou fitossanitaria, ou a equivaléncia dos sistemas sanitaros agropecuarios,

adotadas pelas instancias intermediarias e locais. Redacgdo dada pelo Decreto n° 7.216, de 2010}
Segao IV
Do Controle de Importagao e Exportagao

Art. 97. Os importadores de animais, vegetais, insumos agropecudrios, inclusive alimentos para animais, produtos
de origem animal e vegetal e outros produtos que possam constituir risco de introdugdo e disseminagao de doengas e
pragas, ficam obrigados a observar os requisitos deste Regulamento e das nommas definidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Art. 98. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, elaborara e
atualizara lista de pragas e doengas, animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de
origem animal e vegetal, com base em andlise de risco, as quais estardo sujeitas a controles oficiais nos pontos de
ingresso do territério nacional, a critério das autoridades.

Art. 99. As autoridades competentes do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia
Central e Superior, realizarao controles oficiais para verificar a conformidade com os aspectos da legislagdo em matéria
de importagao e exportagao, definidos neste Regulamento.

Art. 100. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, definira, em
normas especificas, por pais, controles especiais prévios a exportagao para o Brasil de animais, vegetais, insumos,
inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, para verificar o atendimento dos requisitos e
demais exigéncias deste Regulamento.

§ 12 A aprovagdo sera aplicavel aos animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de
origem animal e vegetal originarios de pais, desde que tenha acordo sanitario com o Brasil, e serd concedida para um ou
mais produtos.

§ 22 Sempre que tenha sido concedida a aprovagéo de que trata o § 12, os controles na importag&do dos animais,
vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal serdo simplificados e
expeditos em conformidade com o risco associado e com as regras especificas definidas pelo Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§32 Os controles prévios a exportagéo realizados no pais de origem permanecem eficazes, podendo. a critério da
autoridade competente, ser solicitada a realizagé@o de novos controles oficiais para certificar a sanidade, a fitossanidade
e a qualidade dos animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal
importados.

§42 A aprovagao referida no § 12 sera concedida, desde que:

I - auditorias ou procedimentos oficiais, realizados com base em especificagdes definidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, comprovem que os animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, exporiados para o Brasil, cumprem
0s requisitos deste Regulamento ou requisitos equivalentes; e

1] - controles efetuados no pais de origem, antes da expedigéo, sejam considerados suficientemente eficientes e
eficazes para substituir ou reduzir os controles documentais, de identidade e fisicos previstos neste Regulamento.

§5° A aprovagao identificara a autoridade competente do pais de origem, sob cuja responsabilidade os controles
prévios a exportagao sao efetuados.

§ 62 A autoridade competente ou o organismo de controle especificado na aprovagao do pais exportador sao
responsaveis pelos contatos com o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e
Superior.

§ 72 A autoridade competente ou o organismo de controle do pais exportador assegurarao a certificagao oficial de
cada remessa controlada, antes da respectiva entrada em territorio nacional.

§ 82 A aprovagao especificara modelo para os certificados.
§ 92 Quando os controles oficiais das importagdes sujeitas ao procedimento referido revelarem qualquer

descumprimento deste Regulamento, as autoridades do Mimistério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior, ampliarao as verificagdes e os controles, observando a gravidade do descumprimento,
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realizando novas an=—=—= riscos e nolificando. de imediato, 0s paises exportadores. segundo os acordos sanita’n’osﬂS. 38

agropecuarios.

§ 10. Persistindo o descumprimento referido no § 92, ou constatado que o descumprimento coloca em risco 0s
objetivos deste Regulamento, inclusive a sanidade agropecuania, deixa de ser aplicavel, imediatamente. o regime de
controle simplificado ou expedito.

Art. 101. No que se refere 4 exportagao ou reexportagao de animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para
animais, produtos de origem animal e vegetal, deverdo ser observados os requisitos deste Regulamento e da legislagao
sanitaria agropecuaria vigente, além das exigéncias legais dos paises importadores.

Art. 102. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera
normas especificas para a execugao dos controles da importagéo para:

| - animais e vegetais sem valor comercial, quando for utilizado meio de transporte intemacional;

Il - isengbes ou condigdes especificas aplicdveis a determinados procedimentos de processamento,
industrializagao e imediata reexportagao;

Il - produtos de origem animal e vegetal, para abastecimento da tripulagéo e dos passageiros de meios de
transporte intemacionais;

IV - insumos, inclusive alimentos para animais e produtos de origem animal e vegetal, encomendados por via
postal, pelo correio, por telefone ou pela rede mundial de computadores, e entregues ao consumidor;

V - alimentos para animais e produtos de origem animal e vegetal, transportados por passageiros e pela tripulagdo
de meios de transporte internacionais;

VI - remessas de origem brasileira, que sejam devolvidas por paises importadores; e
VIl - documentos que devem acompanhar as remessas, quando tiverem sido recolhidas amostras.

Art. 103. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, podera, a

do e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

qualquer tempo, avaliar a condi¢éo sanitaria ou de equivaléncia da legislagéo e dos sistemas sanitarios agropecuarios
de paises exportadores e importadores, em relagao a legislagao de defesa agropecuéria brasileira.
§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, podera nomear, a
seu critério, peritos ou especialistas para tarefas especificas e definidas no caput deste artigo.
§ 22 As avaliagbes incluirdo, entre outras:
| - consisténcia e coeréncia da legislagdo de defesa agropecuaria do pais exportador;
Il - organizagéo e funcionamento dos servigos oficiais, das autoridades competentes do pais exportador, suas
competéncias e sua independéncia;
11 - qualificag@o do pessoal e equipe para o desempenho dos controles oficiais;
IV - infra-estrutura disponivel, incluindo laboratérios e instalagdes de diagnostico;
V - existéncia e funcionamento de procedimentos de controle;
VI - situagéo dos controles de sadde animal, zoonoses e no dominio fitossanitario, e procedimentos de notificagéo o
de surtos, focos ou eventos de doengas de animais e vegetais; e N
VII - garantias que podem oferecer para o cumprimento dos requisitos nacionais ou para a equivaiéncia sanitaria. g
(=]
§ 32 A freqiéncia da avaliagéo sobre as condigbes sanitarias agropecuarias Vi ises exporfadores, i
para o Brasil sera determinada com base em: e 3
I ls)
| - analise de risco dos produtos exportados; ?:
T - . = i o =2 °
Il - disposi¢des da legislagao brasileira; ) o
i 5 ‘ Aey: - -
11l - volume e natureza das importagdes do pais em questao; - < r-\)
- o)
L . . . . S
IV - resultados das avaliagbes anteriores, efetuadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuana eﬁbagec mentqo
como Instancia Central e Superior; w '(P" ~
= g
V - resultados dos controles na importagao; (@]
—
. N . . ~J o
V! - informagdes recebidas de outros organismos; ©
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VII - informagoes recebidas de organismos intemacionalmente reconhecidos, como a Organizagao Mundial de Il - informagdes e dados disponiveis, em nivel nacional, que possam ser Uteis para o controle nas Instancias fIS 39

Sadde, o Codex Alimentarius, Convengao Intemacional de Protecdo de Vegetais e a Organizagdo Mundial de Saude
Animal;

VIl - detecgao de doengas e pragas no pais exportador;

1X - identificag@o de riscos associados a animais, vegetais e produtos agropecuarios pereciveis; e

X - necessidade de investigar situagdes de emergéncia num pais exportador.

Art. 104. Quando forem identificados riscos associados a animais, vegetais e produtos agropecudrios pereciveis,
na andlise de risco, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, adotara,

de imediato, medidas de emergéncia nos termos deste Regulamento ou nas disposigbes de protegdo a sanidade
agropecuaria previstas na legislagdo pertinente.

Art. 105. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, elaborara
relatério sobre os resultados de cada avaliagéo efetuada, incluindo recomendagdes pertinentes.

Art. 106. O Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, podera
solicitar aos paises exportadores informagdes sobre a organizagdo e a gestao dos sistemas de controle sanitario
agropecuario.

§ 12 As informagoes referidas estardo relacionadas aos resultados dos controles do pais exportador.

§ 22 Se um pais exportador ndo fomecer essas informagdes ou se essas informagdes ndo forem corretas, o Brasil
exigira, unilateralmente e de imediato, a aplicagdo dos controles plenos de importagdo, sem quaisquer concessoes.

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera a
forma como as informagdes serdo coleladas, preparadas, organizadas e apresentadas, e as medidas de transigao
destinadas a dar tempo aos paises exportadores para preparar tais informagoes.

Art. 107. Os acordos de equivaléncia reconhecem que as medidas aplicadas no pais exportador oferecem
garantias equivalentes as aplicadas no Brasil.

§ 12 Para a determinagao de equivaléncia, serdo avaliados:

| - natureza e conteudo dos certificados que devem acompanhar os produtos;
Il - requisitos especificos aplicaveis a exportagado para o Brasil; e

1| - resultados de auditorias.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, elaborara e
manterd atualizadas listas de regides ou estabelecimentos dos quais sd@o permitidas importagdes pelo Brasil,
observando o sistema de equivaléncia.

§ 32 O reconhecimento de equivaléncia sera revogado, de imediato e de forma unilateral, sempre que deixem de
ser cumpridas quaisquer das condigdes estabelecidas.

Art. 108. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, fica
autorizado a executar agdes conjuntas e apoiar os paises vizinhos, em matéria de sanidade dos animais, vegetais,

insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, a fim de desenvolver a capacidade
institucional necessaria para cumprir as condigoes referidas neste Regulamento.

CAPITULO VI
DA COOPERAGAO E DA ASSISTENCIA

Art. 109. A pedido das autoridades competentes das Insténcias Locais e em colaboragdo com elas, a Instancia
Intermediaria prestara cooperagdo e assisténcia as Instancias Locais.

Art. 110. A pedido das autoridades competentes das Instancias Intermediarias e em colaboragdo com elas, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, prestard coopera¢do e
assisténcia as Instancias Intermediarias.

Paragrafo unico. A cooperacdo e assisténcia do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior, contemplara, em especial:

| - esclarecimentos sobre a legislagdo nacional de defesa agropecuaria;
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Intermedianas e Locais para garantir a universalidade, a harmonizagao, a eqliidade e a efetividade dos controles e das
agbes de sanidade agropecuaria; e

Il - suporte aperacional necessario aos controles de responsabilidade das Instancias Intermediarias e Locais no
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria.

Art. 111. A Instancia Intermediaria adotard medidas de assisténcia emergencial e temporaria, em caso de
descumprimento, por parte das Instancias Locais, de obrigagdes estabelecidas na legislagéo sanitaria agropecudria e
neste Regulamento, que comprometa os objetivos do Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecudria.

Art. 112. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, adotara
medidas de assisténcia emergencial e temporaria em caso de descumprimento, por parte das Instancias Intermediarias,
de obrigagdes estabelecidas neste Regulamento e na legislagdo sanitaria agropecuaria, que comprometam os objetivos
do Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecudria.

§ 12 Sempre que a autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia
Central e Superior, identifique descumprimento, tomard medidas que garantam que as Instancias Intermediarias ou
Locais possam resolver a situagéo.

§ 22 Ao decidir pela assisténcia, em fungéo da incapacidade operacional ou temporal das Instancias Intermedidrias

em cumprir o que estabelece o § 12, a autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
como Instancia Central e Superior, levara em consideragéo os antecedentes e a natureza do descumprimento.

§32 A agdo de assisténcia referida no caput pode incluir uma ou mais das seguintes medidas:

| - adogao de procedimentos sanitarios ou de quaisquer outras medidas consideradas necessarias para garantir a
seguranga dos animais, vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem animal e vegetal, e
das nommas relativas a saude dos animais;

It - restrigdo ou proibigéo da colocagéo de produtos no mercado;

11l - acompanhamento e, se necessarnia, determinacéo de recolhimento, retirada ou destruigdo de produtos;

IV - autorizagdo de utilizagédo de insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem animal e vegetal,
para fins diferentes daqueles a que inicialmente se destinavam;

V - suspenséo do funcionamento ou encerramento da totalidade ou de parte das atividades de produgdo ou de
empresas;

VI - suspensdo ou cancelamento do credenciamento concedido; e

VII - quaisquer outras medidas consideradas adequadas pela autoridade competente do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

§42 O onus decorrente das agdes estabelecidas no § 32 serd de responsabilidade dos produtores de animais,
vegetais, insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal, cabendo recurso, na forma
regulamentada pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior.

Art. 113. As sangdes as infragbes relacionadas com a sanidade agropecuaria serdo aplicadas na forma definida
em legislagao especifica, nas esferas federal, estadual e municipal.

Art. 114. Todos os procedimentos do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecudria deverdo ser
documentados.

Art. 115. No caso de descumprimento das normas de sanidade agropecuaria, os produtores de animais, vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, produtos de origem animal e vegetal, serdo formalmente notificados pela
autoridade competente.

Secdo | =
Dos Controles de Crises

Art. 116. O Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria dispora de Manual de Procedimentos de
Gestdo de Crises e de Grupos Especiais de Agdo Emergencial para Sanidade Agropecudria, que observardo normas
especificas definidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,

Art. 117. Para a implementag&o das orientagdes contidas no Manual de Procedimentos de Gestdo de Crises, as
trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria elaborarao, de forma proativa, planos de
contingéncia e de emefRanrig que definam as medidas aplicaveis imediatamente, sempre que se verifique risco para a
sanidade agropecudria ”i retamente, quer por intermédio do ambiente.
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§ 12 Os planos de contingéncia e de emergéncia especificardo as autorida inistrativas que devem intervir,
os respectivos poderes e responsabilidades. os canais e os procedimentos oca de informagdes entre os
diferentes intervenientes.

§ 22 As Instancias Intermediarias, em suas dreas de abrangéncia, revisardo e adequardo os planos de
contingéncia e de emergéncia as suas condigbes especificas.

Art. 118. As Instancias Intermedidnas prestardo assisténcia mutua, mediante pedido ou por iniciativa propra,
sempre que os resultados dos controles oficiais impliquem adogao de medidas emergenciais em mais de uma Instancia
Intermediaria.

Paragrafo Unico. A assisténcia mdtua das Instancias Intermediarias pode incluir, se for o caso, a participagdo em
controles no local, efetuados pela autoridade competente de outras Instancias Intermediarias.

Art. 119. Sempre que uma autoridade competente das trés [nstancias tome conhecimento de caso de
descumprimento e esse caso possa ter implicagdes para o Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuana para
outra Instancia Intermediaria, transmitiré imediatamente essas informagbes ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, como Instancia Central e Superior, e & outra Instancia Intermediaria, sem necessidade de pedido prévio.

§12 As Instancias que receberem as referidas informagdes procederdo a investigagdes e informardo a Instancia
que as prestou os resultados das investigagdes e, se for caso, as medidas adotadas, em especial a aplicagéo de
assisténcia, sem pedido prévio.

§22 Se as autoridades competentes das Instancias envolvidas tiverem motivos para supor que essas medidas
nado sdo adequadas, devem procurar, em conjunto, as formas e os meios de solucionar o descumprimento.

§ 32 As Instancias Intermediarias informardao ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como
Instancia Central e Superior, se ndo conseguirem chegar a um acordo sobre as medidas adequadas e se a nao-
conformidade afetar o Sistema Unificado de Atengao & Sanidade Agropecuaria como um todo.

§ 42 Constatada que a ndo-conformidade pode afetar a sanidade agropecudria em ambito regional ou nacional, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, realizara assisténcia, sem
pedido prévio, na area identificada.

Art. 120. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, suspendera a
aplicagdo de medidas sanitarias ou fitossanitarias injustificadas, ou contrarias a legislagdo de sanidade agropecuaria,
entre instancias do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria, adotando medidas pertinentes.

CAPITULO VI
DO PLANEJAMENTO
Art. 121. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior,
institucionalizard Planos Plurianuais de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, estratégicos e executivos, articulados entre
as trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, 0s qualis serao:

| - elaborados de cinco em cinco anos, com a participagdo dos segmentos sociais e dos governos envolvidos, com
atualizagdes anuais;

I - referéncias para a elaboragéo do Plano Plurianual do Govemo Federal, planos equivalentes dos Governos
estaduais e do Distrito Federal e dos Municipios, e seus respectivos programas de acéo; e

IIl - organizados e executados em fungdo dos perigos identificados e relacionados com animais. vegetais,
insumos, inclusive alimentos para animais, e produtos de origem animal e vegetal.

§ 12 Os Planos Plurianuais de Atencao a Sanidade Agropecuaria definirdo as metas, as responsabilidades
respectivas de cada Instancia, os recursos necessarios, inclusive contrapartidas financeiras, e fontes de financiamento.

§ 29 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento definira a forma de aplicagdo dos recursos da Unido,
observando a legislagao pertinente.

§ 32 As trés Instancias assumem a responsabilidade pela aplicagdo dos recursos e total observancia dos Planos
Plurianuais de Atengao a Sanidade Agropecuaria, acordados conjuntamente.

Art. 122. O Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, estabelecera
calendario de elaboragao e atualizagao dos Planos Plurianuais de Atengdo a Sanidade Agropecuana, de forma a
subsidiar a elaboragao do Plano Plurianual do Governo Federal.

§ 19 O Plano Plurianual de Atengac a Sanidade Agropecuaria deve conter informagdes gerais sobre:
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| - objetivos esEEE—s do plano e a forma como estes se refletem na atribuicao de priondades e de recursos:
1l - categoria ou classificagao de riscos das atividades:

Il - designagéo das autoridades competentes e respectivas fungdes. nos diversos niveis de atuagdo, e os
recursos de que dispdem;

IV - organizagao e gestao dos controles oficiais, incluindo controles oficiais nos diferentes estabelecimentos;

V - sistemas de controle aplicados e coordenagéo entre as autoridades competentes, responsaveis pelos controles
oficiais;

VI - eventual delegagdo de tarefas;

VIl - métodos para assegurar 0 respeito aos critérios operacionais;
VIl - formagao do pessoal encarregado dos controles oficiais;

IX - procedimentos documentados:

X - organizagéo e funcionamento de planos de contingéncia e de emergéncia, em caso de doengas e pragas de
impacto, e de outros riscos;

X! - organizagao da cooperagao e da assisténcia mutua;

XII - mecanismos de articulagéo institucional; e

Xl - érgdos colegiados e de cooperagao e assisténcia, a exemplo da extenséo rural.

§ 22 Os Planos Plurianuais de Ateng&o a Sanidade Agropecuaria podem ser alterados durante a sua aplicagao.
§ 32 As alteragdes serao efetuadas levando em consideragdo, entre outros:

| - aparecimento de novas doengas ou pragas de impacto, ou de outros riscos;

II - nova legislagéo e ajustes definidos pela Instancia Central e Superior;

11l - alteragdes significativas na estrutura, na gest&o ou no funcionamento das autoridades competentes;

IV - resultados dos controles oficiais efetuados no Sistema Unificado de Ateng&o & Sanidade Agropecuaria;

V - descobertas cientificas;

VI - sugestdes de consultorias técnicas realizadas pelas trés Instancias ou de missdes técnicas intemacionais; e
VII - resuitado das auditorias efetuadas pela Instancia Central e Superior.

§ 42 Os Planos Plurianuais de Atengéo a Sanidade Agropecuaria contemplarao:

| - abordagem coerente, global e integrada da legislagao;

Il - prioridades em fun¢&o de riscos;

11 - critérios para categoria ou classificagéo de riscos das atividades;

IV - procedimentos de controle e corregéo;

V - compromissos internacionais, multitaterais ou bilaterais, relativos a sanidade agropecuaria;

. . . - . o
VI - indicadores nas fases da cadeia produtiva que forecerao as informacgoes regpw nto dg o
legislagdo sanitaria agropecuaria; Tee—— N c
2S5
VII - sistemas de boas praticas, em todas as etapas das cadeias produtivas; g Zgl
X °0
VHI - sistemas de controle da rastreabilidade; ™ © Oo
[S=Y E =]
IX - sistemas de avaliagdo de desempenho e dos resultados das agdes de controle, comindigaddres dB
desempenho; g o Loo"-
L n ® ~Q
X - normas e recomendagdes dos organismos internacionais de referéncia: = N@

=
XI| - critérios para realizagdo das auditorias: e r:i
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X - estrutura dos relatérios anuais e informagdes que neles devem ser incluidas.

Art. 123. Ap6s o primeiro ano do inicio da execugéo dos Planos Plurianuais de Atengdo a Sanidade Agropecuaria
e, posteriormente, a cada ano, serdo preparados e publicados relatérios indicativos da evolugdo dos trabalhos pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, com as seguintes indicagdes:

| - alteragbes propostas ou introduzidas nos Planos Plurianuais de Atengéo a Sanidade Agropecudria;

Il - resultados dos controles e das auditorias realizados no ano anterior, conforme disposi¢fes dos Planos
Plurianuais de Atengdo a Sanidade Agropecuaria;

Ill - tipo e nimero de casos de descumprimento identificados, e localizagdo geogréafica dos principais eventos,
preferencialmente utilizando mapas eletronicos; e

IV - recomendagdes para o aperfeicoamento da execugéo das atividades previstas nos Planos Plurianuais de
Atengao a Sanidade Agropecudria subseqguentes.

Ant. 124. O relatério devera ser submetido ao Conselho Nacional de Politica Agricola, que o encaminhara, com
suas recomendagoes, ao Ministro de Estado da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, que o divulgara ao publico em
geral.

CAPITULO IX
DOS RECURSOS E DO FINANCIAMENTO

Art. 125. E responsabilidade das trés Instancias garantir os recursos necessarios para as atividades do Sistema
Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria, em suas respectivas jurisdigdes, observando a legislagao pertinente.

§ 12 As Instancias do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuaria podem cobrar taxas ou encargos,
conforme suas respectivas legislacdes pertinentes, para cobrir as despesas ocasionadas pelos controles oficiais,
vedada a duplicidade de cobranga pelos servigos prestados.

§ 22 Sempre que efetue simultaneamente vérios controles oficiais no mesmo estabelecimento, a autoridade
competente deve considera-los como uma Unica atividade e cobrar uma Unica taxa.

§ 32 No ato do recolhimento de qualquer taxa relativa ao Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria,
serd, obrigatoriamente, emitido um comprovante do pagamento, na forma regulamentada.

Art. 126. As Instancias do Sistema Unificado de Atencédo & Sanidade Agropecudria podem fixar, com base em
legislagdo propria, taxas diferenciadas para os servicos que prestam ou isenta-las em situagdes especificas.

Art. 127. As Instancias do Sistema Unificado de Atengéo & Sanidade Agropecuaria devem tomar publica a tabela
de taxas cobradas por servigos ou atividades.

Art. 128. As Instancias do Sistema Unificado de Atengao & Sanidade Agropecuaria podem cobrar as despesas
decorrentes de controles adicionais, sempre que a detecgio de uma nao-conformidade dé origem a controles oficiais ou
medidas comretivas que excedam as atividades normais da autoridade competente, observando iegislagéo pertinente.

Paragrafo Unico. As atividades que excedem as atividades normais de controle incluem medidas corretivas e
outros controles adicionais, para verificar a dimenséo e a solugéo do problema.

Art. 129. O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, como Instancia Central e Superior, poder4
suspender repasses de recursos para as Instancias intermediarias e Locais nos seguintes casos:

| - descumprimento deste Regulamento e das demais normas especificas de sanidade agropecuaria;
it - descumprimento das atividades e metas previstas nos Planos Plurianuais de Atengdo & Sanidade
Agropecudria, € em projetos especificos, quando ndo acatadas as justificativas apresentadas pela autoridade das
Instancias Intermediarias ou Local responsavel;
11l - falta de comprovagéo da contrapartida de recursos correspondente;

IV - emprego irregular dos recursos financeiros transferidos;

V - falta de comprovagao da regularidade e oportunidade da alimentagéo e retroalimentagéo dos sistemas de
informagéo epidemiolégica; e

VI - falta de atendimento tempestivo a solicitagdes formais de informagdes.

Pardgrafo tnico. Apos andlise das justificativas apresentadas pelas Instancias Intermedianas e Locais que
motivaram a suspensao dos repasses, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abas— o, como Instancia Central e
Superior, com base em parecer técnico fundamentado, podera restabelecer o === dos recursos financeiros,
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providenciar assisténcia sem pedido, manter a suspensdo do repasse de recursos, ou sustar o reconhecimento da
instancia inadimplente.

Art. 129-A. Para efeito do disposto no art. 26 da Lei n? 10.522, de 19 de julho de 2002, as atividades a que se
refere o § 32 do art. 12 deste Regulamento, quando voltadas & fiscalizagéo e inspecao de alimentos, agua e bebidas
para consumo humano, bem como de insumos, produtos e substancias que integrem sua cadeia produtiva, constituem
acdes sociais voltadas a protegao da salde e da seguranga alimentar, (Incluido pelo Decreto n° 8.613. de 2015

CAPITULO X
DA INSPEGAO DE PRODUTOS E INSUMOS AGROPECUARIOS
Art. 130. Como parte do Sistema Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecuaria e com o objetivo de inspecionar
e fiscalizar os produtos de origem animal e vegetal e os insumos agropecuarios, ficam constituidos os Sistemas
Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios, na seguinte foma:
| - Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Vegetal;
Il - Sistema Brasileiro de Inspeg&o de Produtos de Origem Animal; e

11l - Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Insumos Agropecudrios.

§ 12 Os Sistemas Brasileiros de Inspegao de Produtos e Insumos Agropecuarios desenvolvero atividades de:

| - auditoria, fiscalizagdo, inspegéo, certificacdo e classificagdo de produtos de origem vegetal, seus derivados,
subprodutos e residuos de valor econémico;

Il - auditoria, fiscalizagéo, inspegéo, certificagdo e classificagdo de produtos de origem animal, seus derivados,
subprodutos, e residuos de valor econdmico; e

Il - auditoria, fiscalizagdo, inspegéo e certificagao dos insumos e dos servigos usados nas atividades
agropecuarias.

§ 22 As atividades dos Sistemas Brasileiros de Inspegéo de Produtos e Insumos Agropecuarios serdo executadas
conforme a legisiagéo vigente de defesa agropecuaria e os compromissos intemacionais firmados pela Unido.

§ 32 As auditorias, inspeg6es e fiscalizagbes serido efetuadas sem aviso prévio, exceto em casos especificos em
que seja obrigatéria a notificagéo prévia do responsavel pela produgéo.

§4° As auditorias, inspegdes e fiscalizagdes serdo efetuadas em qualquer fase da produgéo, da transformagao,
do armazenamento e da distribuigdo.

§ 52 Excetuam-se das auditorias, inspegdes e fiscalizagdes previstas no § 42 as relacionadas com alimentos,
bebidas e agua para o consumo humano, que estdo a cargo das instituigdes de vigilancia sanitaria integrantes do
Sistema Unico de Saude - SUS.

§ 62 Na inspegéo, a critério da autoridade competente, podera ser adotado 0 método de andlise de riscos e pontos
criticos de controle.

§ 72 As auditorias, inspegdes e fiscalizagdes abrangem todos os produtos de origem animal e vegetal e insumos
agropecuarios importados ou produzidos em temitério nacional, destinados ou nao as exportagdes.

§ 82 A critério das autoridades competentes, as inspegdes poderdo ser realizadas de forma permanente, nas
préprias instalagdes industriais ou agroindustriais.

Art. 131. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento coordenara os Sistemas Brasileiros de Inspegao
de Produtos e Insumos Agropecuarios.

§ 12 Os Estados ¢ o Distrito Federal, por adesdo, poderdo integrar os Sistemas Brasileiros de Inspegdo de
Produtos e Insumos Agropecuarios.

§ 22 Os Municipios, por adesdo, poderdo integrar o Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal
e o Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Vegetal.
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§ 32 O Minist gricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera, no prazo de cento e vinte dias da

publicagdo deste Reg , Os requisitos e demais procedimentos necessarios para a adesdo aos Sistemas
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Brasileiro de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios. Redaca Decreto n° 5.830 20
§ 4° Para aderir aos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecudrios. as unidades da
Federagao deverdo adequar seus processos e procedimentos de inspegao e fiscalizagao.

Art. 132. Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios gue ainda nac tenham aderido ou decidirem pela nao-
adesdo aos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios terdo suas inspegdes e
fiscalizagbes de produtos de origem animal e vegetal, e insumos agropecuarios, reconhecidas apenas no &mbito de sua
jurisdigao.

§ 12 Desde que haja solicitagio formal, a Unido podera cooperar tecnicamente com os Estados e com o Distrito
Federal, da mesma forma que os Estados poderao cooperar com os Municipios.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento realizara auditorias anualmente nos servigos de
inspegdo dos Estados, do Distrito Federal, dos Temitérios e dos Municipios.

§ 32 Os Estados realizarao auditorias anuais nos Municipios em sua jurisdig&o.

Art. 133. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e os Estados, o Distrito Federal e os Municipios
que aderirem aos Sistemas Brasileiros de Inspegao de Produtos e Insumos Agropecuarios assegurarao:

| - eficacia e adequagéo das inspegoes e fiscalizagcdes, em todas as fases das cadeias produtivas;
Il - que o pessoal tecnico e auxiliar gue efetua as inspegdes e fiscalizagdes seja contratado por concurso publico;

Il - que o pessoal técnico e auxiliar que efetua as inspegdes e fiscalizagbes ndo tenha quaisquer conflitos de
interesses;

IV - existéncia ou acesso a laboratérios oficiais ou credenciados, com capacidade adequada para realizagéo de
testes, com pessoal qualificado e experiente, em nuimero suficiente, de forma a realizar os controles oficiais com
eficiéncia e eficécia;

V - existéncia de instalagOes e equipamentos adequados e sua manutengdo, de forma a garantir que o pessoal
possa realizar as inspegoes e fiscalizagdes com seguranga e efetividade;

- previsao dos poderes legais necessanos para efetuar as inspegdes e fiscalizagdes, e adogdo das medidas
previstas neste Regulamento;

VII - realizag@o de controles e agdes de educagao sanitaria;

VIII - que nenhum estabelecimento industrial ou entreposto podera funcionar no Pais, sem que esteja previamente
registrado no 6rgao competente, para a fiscalizagéo da sua atividade;

IX - agao efetiva de combate a atividades clandestinas; e

X - que os produtores rurais, industriais e fornecedores de insumos, distribuidores, cooperativas, associagdes,
industriais e agroindustriais, atacadistas e varejistas, importadores, exportadores, empresarios e quaisquer outros
operadores ao longo da cadeia de produg@o se submetam a qualquer inspegédo ou fiscalizagdo efetuada nos termos
deste Regulamento e apéiem o pessoal da autoridade competente no desempenho da sua miss&o.

Paragrafo Unico. Para integrar os Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios, os
Estados e os Municipios ficam obrigados a seguir a legistagao federal ou dispor de regulamentos equivalentes para
inspegdo de produtos de origem animal e vegetal, e de insumos, aprovados na forma definida por este Regulamento e
pelas normas especificas.

Art. 134, Os Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios terdo a responsabilidade de
assegurar que 0s procedimentos e a organizagao da inspegdo de produtos de origem animal e vegetal, e dos insumos
agropecuarios, se fagam por métodos universalizados e aplicados eqlitativamente em todos os estabelecimentos
inspecionados.

Art. 135, Auditorias e avaliagbes técnicas serdo realizadas para organizar, estruturar e sistematizar
adequadamente as agdes de inspegdo e fiscalizagdo no temitorio nacional e para buscar o aperfeigoamento dos
Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios, sendo observados os seguintes
procedimentos:

| - os servigos publicos de inspecao dos Estados e do Distrito Federal serdo avaliados pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e

Il - os servigos publicos de inspegao dos Municipios serdo avaliados pelos Estados, observando sua area de
atuagao geografica.
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§12 O Mm.stmgncunura, Pecuaria e Abastecimento devera orientar os servigos publicos de inspegao dofIS. 42

Estados. do Distrit al e do Municipio para o cumprimento dos dispositivos legais estabelecidos neste

Regulamento.

§ 22 Eventuais medidas de correcac adotadas serao comunicadas as organizagdes representativas da sociedade,
da regido ou setores afetados.

Art. 136. As atividades dos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e insumos Agropecudrios que cabem
aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios serdo exercidas por instituigbes publicas e reconhecidas pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 137.7Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios designarao servidores publicos para integrar as equipes
para as fungdes de autoridades responsaveis pelas inspe¢des e fiscalizagdes previstas neste Regulamento.

Art. 138. A autoridade competente dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios pode delegar competéncias
relacionadas com inspegao e fiscalizagdo a uma ou mais instituicGes publicas.

Art. 139. As autoridades competentes dos Sistemas Brasileiros de Inspecdo de Produtos e Insumos
Agropecuarios garantirao a imparcialidade, a qualidade e a coeréncia dos controles cficiais.

Art. 140. Sempre que as fungdes de controle oficial forem atribuidas a diferentes instituigdes publicas, a
autoridade competente que delegou as fungdes assegurara a coordenagdo e a cooperagao entre elas.

Art. 141. Serdo criados mecanismos de inter-relacionamento entre os Sistemas Brasileiros de Inspegao de
Produtos e Insumos Agropecudrios, instituigées de ensino e pesquisa, para a formagdo, capacitacdo e educagao
continuada dos profissionais integrantes.

Segao |
Da Inspegao e da Fiscalizagao de Produtos de Origem Animai

Art. 142. A inspegao higiénico-sanitaria, tecnolégica e industrial dos produtos de origem animal € da competéncia
da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.
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§ 12 Fica estabelecida a obrigatoriedade prévia de fiscalizagdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario, de B

todos os produtos de origem animal, comestiveis ou ndo-comestiveis, sejam ou néo adicionados de produtos vegetais. ﬂ

—

§ 22 A inspegéo abrange a inspegdo ante e post mortem dos animais, recebimento, maniputagéo, transformagéo, 3

elaboragdo, preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem, trénsito e consumo. de =

quaisquer produtos, subprodutos e residuos de valor econdmico, adicionados ou ndo de vegetais, destinados ou nao a I

alimentagdo humana. g

. . . . . . [}

Art. 143. Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal podera funcionar no £

Pais, sem que esteja previamente registrado no érgdo competente, para fiscalizagéo da sua atividade. 3
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Art. 143-A. Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios poderdo editar normas especificas gauh%gl =

condigdes gerais de instalagdes, equipamentos e praticas operacionais de estabelecimento agroinduﬂal phquenbg\ﬁ

porte, observados o disposto no art. 72, os principios basicos de higiene dos alimentos e a garantia d@_moquodade do|

produtos de origem animal.  (Redac&o dada pelo Decreto n® 8.471. de 2015) ,,_n

Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos dmon%‘m anim
aquele que, cumulativamente:  (Redagdo dada pelo Decreto n® 8.471, de 2015)

| - pertence, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares ou equivalentes ou a produtores rurais:
{Redacao dada pelo Decreto n® 8.471, de 2015)
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Il - ¢ destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal; {Redac: d: o to n®
8.471, de 2015)
11l - dispde de instalagdes para: {Redacdo dada pelo Decreto n® 8.471, de 2015)

a) abate ou industrializagao de animais produtores de cames;

{Incluido pelo Decreto n° 8.471, de 2015}
b) processamento de pescado ou seus derivados; {Incluido pelo Decreto n° 8.471, de 2015)
c) processamento de leite ou seus derivados; (Incluido pelo Decreto n® 8.471, de 2015)

d) processamento de ovos ou seus derivados; ou {Incluido peio Decreto n® 8.471, de 201

e) processamento de produtos das abelhas ou seus derivados; e (Incluido pelo Decreto n°® 8.471, de 2015)

IV - possui area util construida nao superior a duzentos e cinquenta metros quadrados. (R 80 _dada pelo

Decreto n° 8.471, de 2015)

Art. 143-B. Fica instituido, no ambito do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o Comité Técnico
Consultivo do Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal. {Incluido pelo Decreto n® 7.216, de
2010}

Art. 143-C. Ao Comité Técnico Consultivo do Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal
compete: Inciuido reto n° 7.21 201

I - avaliar periodicamente as diretrizes e as condigdes técnicas e operacionais do Sistema Brasileiro de Inspegéo

de Produtos de Origem Animal;  ({Incluido pelo Decreto n® 7.216, de 2010)

11 - apreciar e propor modificagdes nas nonmas que regulamentam o Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos
de Origem Animal; e Incluido pelo Decreto n® 7.216, de 2010

1l - emitir pareceres técnicos para subsidiar a tomada de decisdes relacionadas as regras e procedimentos do
Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal. Incluido Di to n° 7.216, de 2010

Art. 143-D. O Comité Técnico Consultivo do Sistema Brasileiro de Inspegédo de Produtos de Origem Animal sera

composto pelos seguintes membros: {Incluido pelo Decreto n® 7.216, de 2010)

| - dois representantes do Departamento de Inspe¢cao de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa
Agropecuana do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;  (incluido pelo Decreto n° 7,216, de 2010)

Il - dois representantes do Ministério do Desenvolvimento Agrario; Incluido pelo Decreto n° 7.216, de 2010

Il - um representante da Secretaria de Defesa Agropecudra do Ministério da Agricultura, Pecuara e
Abastecimento; e Incluido pelo Decreto n® 7.216, de 2010

IV - representantes da sociedade civil, indicados, em ato préprio, pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento. nelui n°7 1

§ 12 Os membros do Comité poderdo indicar técnicos dos Servigos Oficiais de Inspegéio, bem como
representantes de entidades afins para participar das reuniGes. Inciuido pelo Decreto n® 7.216, de 201

§ 22 A coordenagdo do Comité cabera ao Departamento de Inspego de Produtos de Origem Animal, que devera
organizar duas reunides ordinarias por ano. (Incluido pelo Decreto n° 7.216, de 2010)

§ 32 Os membros do Comité e seus respectivos suplentes serdo indicados pelos titulares dos orgéos que
representam e designados pelo Secretario de Defesa Agropecudria. Inclui elo Decreto n® 7.216, de 2010,

Segao ll
Da Inspegdo e Fiscalizagdo de Produtos de Origem Vegetal

Art. 144. A inspegdo higiénico-sanitara, tecnoldgica e industrial dos produtos de origem vegetal é da competéncia
da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

Art. 144-A. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento definira o estabelecimento agroindustrial de
pequeno porte de bebidas, que devera pertencer, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares ou

equivalentes ou a produtores rurais e dispor de instalagdes destinadas a produgdo de bebidas. (Incluido pelo Decreto
n® 8,471, de 2015)

Paragrafo unico. A definicao de que trata o caput devera considerar a escala de produgdo e a area util
construfda. {Inclui lo Decreto n°® 8.471
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Art. 145. O Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Vegetal tem por objetivo assegurar a
identidade, a qualidade, a conformidade, a idoneidade e a seguranga higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos produtos de
origem vegetal, seus subprodutos, derivados e residuos de valor econdmico, por meio das acdes de inspegéo,
fiscalizagao e classificagdo de produtos, sistemas, ou cadeia produtiva, conforme o caso.

Segao Il
Da Inspegéo e Fiscalizagao de Insumos Agropecuéarios

Art. 146. A inspegéo e a fiscalizagdo de insumos agropecuarios s30 da competéncia da Unido, dos Estados e do
Distrito Federal, observando as atribuigdes definidas em lei especifica.

Art. 147. Ficam instituidos o Sistema Brasileiro de Inspecéo e Fiscalizagdo de Insumos Agricolas e o Sistema
Brasileiro de Inspecfio e Fiscalizagdo de Insumos Pecuarios, estruturados e organizados sob a coordenacdo do
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, responsaveis pelas atividades de inspegao e fiscalizagio de
iNSUMOS agropecuarios.

Art. 148. O Sistema Brasileiro de Inspegao e Fiscalizagio de Insumos Agricolas e o Sistema Brasileiro de
Inspeg@o e Fiscalizagdo de Insumos Pecuarios tém por objetivo assegurar a identidade, a qualidade, a conformidade, a
idoneidade e a seguranga higiénico-sanitaria e tecnolégica dos insumos agropecudrios, por meio das agdes de inspegao,
fiscalizagao e classificagio de produtos, sistemas, processos ou cadeia produtiva, conforme o caso.

Segéo IV
Da Equivaléncia dos Servigos

Art. 149. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, os Estados da Federagao, o Distrito Federal e os
Municipios adotardo medidas necessarias para garantir que inspegoes e fiscalizagbes dos produtos de origem animal e
vegetal, e dos insumos, sejam efetuadas de maneira uniforme, harménica e equivalente em todos os Estados e
Municipios.

Paragrafo dnico. Para fins deste Regulamento, considera-se equivaléncia de servicos de inspegdo o estado no
qual as medidas de inspegéo higiénico-sanitaria e tecnolégica aplicadas por diferentes servigos de inspegao permitem
alcangar os mesmos objetivos de inspegéo, fiscalizagao, inocuidade e qualidade dos produtos. (Incluido_pelo

Decreto n® 7.216, de 2010)
Art. 150. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento cuidara que as inspegdes e fiscalizagdes sejam

realizadas mediante regras e critérios de controles predefinidos nos Sistemas Brasileiros de Inspegao de Produtos e
Insumos Agropecuarios.
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Art. 151. Os servigos publicos de inspegédo vinculados aos Estados, ao Distrito Federal, aos Municipios e aos
consorcios de Municipios solicitardo a verificagdo e o reconhecimento de sua equivaléncia para a realizagdo do
comércio interestadual, na forma definida pelos procedimentos de adesdo aos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de

Produtos e Insumos Agropecuarios. (Redacéo dada pelo Decreto 8.445, de 2015)  (Vigéncia)

Parégrafo unico. Apds a andlise e aprovagao da documentagéo prevista, serdo realizadas auditorias documentais
e operacionais nos servigos de inspegdo estaduais, distritais ou municipais, pelas autoridades competentes do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento para reconhecer a adesdo ao Sistema.

Art. 152. Os servigos de inspecdo dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios que aderirem aos Sistemas
Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios serdo reconhecidos como equivalentes, para suas
atividades e competéncias, desde que sigam as normas e regulamentos federais e que atendam aos requisitos
estabelecidos pelo Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria e implantados pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, conservando suas caracteristicas administrativas originais.

§ 12 Os Estados, o Distrito Federal e os Municiplos garantirao que todos os produtos, independentemente de
estarem destinados ao mercado local, regional ou nacional, sejam inspecionados e fiscalizados com o mesmo rigor.

§ 22 As autoridades competentes nos destinos devem verificar o cumprimento da legislagao de produtos de
origem animal e vegetal, por meio de controles no-discriminatoérios.

§ 32 Os Estados, o Distrito Federal e os Municipios podem solicitar informagbes técnicas especificas aos
servigos oficiais que tenham procedido & entrega de mercadorias provenientes de outros Estados, Distrito Federal ou
Municipios.
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§ 42 Os Estados. o Distrito Federal ou os Municipios que, nos da sua legislagcdo, aprovarem
estabelecimentos situados no seu termitorio, devem informar ao Ministério da A . Pecuana e Abastecimento e
aos demais Estados e Municipios.

Art. 153. Sao condigdes para o reconhecimento da equivaléncia e habilitagao dos servigos de inspegdo de
produtos nos Sistemas Brasileiros de Inspeg&o de Produtos e insumos Agropecuarnios:

+—formalizacdo-do-pleito—combase-nos-requisitos ritérios-definidospelo-Ministére-da-Agrcultura—Pecudra (Vigéncia)
Abasteeimento:
— lizacde-do-pleito—com—ba! quisH definidos—pelo-Sist Yeibsado-de—Atencd § 72 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e os ¢érgdos estaduais competentes terdo prazo de
Sanidade-Agrop SFa: {Redacdo-dad ~ noventa dias, contado da data de protocolo do requerimento de reconhecimento de equivaléncia e habilitagdo dos
H—api Hagho-de-programe-de-trabathe-de-inspeca £ lizecdore servigos de inspegéo devidamente instrui(lio, para andlise da documentagéol eqtregue, regli;a_(;éo de al{ditorias~ técnico-
+H rRprovagac-de-estrutura-e-equip Bt as-atrbuied administrativas nos casos de servigos de inspecdo de Municipios e de consércios de Municipios e manifestagdo quanto
Raragratonico—A~solicitacio-de heok to-da iwaléncia-do v de do-dos—=stad ok ao deferimento do pedido. {Incluido pelo Decreto 8.445, de 2015) Vigéncia
4 b3 ) b Y T p
Bieteit Ead 'l dos A " coria-anal o ] Minicténo-da-Aarncultura—R. 1A Ab '7 Farey
doral-c-gos—Mur & lo-Miristério-daAar —+ / rerto—guefealizard L . R _ i . ) ) L
auditonas-toonioo-administiativas. " N § 82 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento terd prazo de trinta dias para a manifestagao final, de
e citana o " i alAna ; ; 5 Ectad etrite Fadaral ue trata o § 22, sobre o deferimento do pedido de reconhecimento de equivaléncia e habilitagdo dos servigos de
§12A e # e = = de-inspecac-dos do-DistrtoFederat : - o ’ 2 :
dos Muniainian. cord. analcada aals Micictane da Aot I SRRSO shant inspegdo de Municipios e de consdrcios de Municipios, contado da data de recebimento da documentagéo enviada pelo
P T ; e 0 7 oAl an apamy TR il 4rgao competente estadual. (Incluido pelo Decreto 8.445. de 2015)  (Vigéncia)
5 ge-de-inspes He-apresentara-tista-com-es-estabeleeimentos— FrirBo-come-base-para § 92 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e os 6rgdos estaduais competentes poderao solicitar a
Fopiad PR fiode Sop 2 ; 90 i -
gao-da-cfietdneie go-Servige-de-tnspe finchsido-peto-Beeretor-7-216--de-2010) realizagdo de diligéncias, o que ensejara a intemupgao dos prazos de que tratam os §§ 72 e 82, que serdo reabertos a
§-3% OG5 Sesvives—detaspecio—gue—ebtiverom—o— h de—sua—equivaléncia—terdo—autoremia—na partir do protocolo da documentagéo que comprove seu atendimento. (Incluido pelo Decreto 8.445, de 2015)
ndicagde—de—novos tabelesimentos—para—ntegra istera—Brasteire—de—taspegdo—de—Produt de—Origern (Vigéncia
D .
§4-O-Miristéro-da-Agreditura—Pecuara-e-Abast to-terd-prazo—d Rta-dhas—a-contardo-protocelo-de Art. 154. Os servigos publicos de inspegao dos Sistemas Brasileiros de Inspegé@o de Produtos e Insumos
regquermento—de—rosonhecimento—de—cquivaléncia—e—habititacieo—de-serdeo—de—it do—devidamente—instruide—para Agropecuarios serao desabilitados, na comprovagao dos seguintes casos:
~ A ‘1‘ g 5 Y Y ) L4 C 4
anatisar—a—d h as—auditorlas—téenico-administrativas—de—que—trata—o—§1%e—manifestars ) - .
quanto-ao-def daehui o | - descumprimento das normas e das atividades e metas previstas e aprovadas no programa de trabalho, que
§-5°0 It Pecuaria—ecAbastec " dord—solicitara lizacao—de—diligénei comprometam os objetivos do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria;
& Recuana nente—poaderi-solicitar-a— cao-de—diligénetas—o—gue )
H A i & trata o £40 n A bort ie..d (3 4, o ) + 4. 3
? ey e N F P e || - falta de alimentacéo e atualizacao do sistema de informagao; e
AP o-atendrmento: {iretuide-pelo-Deereto-n> 7624 de201H) .
N
} . . S . . ~ ~
| - formalizagéo do requerimento, com base nos requisitos e critérios definidos pelo Sistema Unificado de Il - falta de atendimento tempestivo a solicitagbes formais de informagdes. Q
4o 2 i I (Redacdo dada pelo Decreto 8.445, ) igénci . N S = .
Atengao a Sanidade Agropecudria; Redacé lo Decreto 8.445. de 2015 {Migéncia) Art. 155. Para cumprir os objetivos dos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios, ,':

Il - apresentagdo da lei que instituiu o servigo de inspegéo e da sua regulamentagio;

Decreto 8.445, de 2015)  (Vigéncia)

IIl - apresentagdo de plano de trabalho do servigo de inspegéo;

2018}  (Vigéncia)

IV - comprovagéo de estrutura e de equipe compativeis com as atribuigées; e

de 2015 Vigéncia)

V - apresentagdo da lista completa dos estabelecimentos ja registrados e inspecionados pelo servigo de

inspecgao. {Incluido pelo Decreto 8.445, de 2015) (Vigéncia

§ 12 Os servigos publicos de inspegdo dos Estados e do Distrito Federal solicitardo ao Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento a analise e a aprovagdo da documentagao para reconhecimento da equivaléncia.  (Redacéo
dada pelo Decreto 8.445, de 2015)  (Vigéncia)

§ 2° Competem aos servigos publicos de inspegao dos Estados que aderiram aos Sistemas Brasileiros de
Inspegdo de Produtos e Insumos Agropecuarios a analise da documentacdo e a realizagdo de auditoria técnico-
administrativa para verificagdo da equivaléncia dos servigos publicos de inspegéo vinculados aos Municipios e aos
consércios de Municipios em sua jurisdicdo, antes da aprovagdo final pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento. (Redacao dada pelo Decreto 8.445, de 2015) Vigéncia)

§ 32 Na hipotese de o servigo publico de inspegéo do Estado ndo ter aderido acs Sistemas Brasileiros de

(Redacéo dada pelo

(Redagdo dada_pelo Decreto 8.445, de

Incluido pelo Decre 44

Inspegac de Produtos e insumos Agropecuarios, os servigos publicos de inspegao vinculados aos Municipios e aos E : o
consorcios de Municipios em sua jurisdigdo solicitardo diretamente ao Ministéric da Agricultura, Pecuaria e - 3 5,\3
Abastecimento a andlise e a aprovagdo da documentagdo e a realizagdo de auditoria técnico-administrativa para - O o 5.
reconhecimento da equivaléncia. {Redagao dada pelo Decreto 8.445, de 2015) (Vigéncia) - E‘ = g :
= N
. [} [7)
§ 42 Os servigos de inspegdo vinculados aos Estados, ao Distrito Federal, acs Municipios e aos consorcios de e g_ L% g
Municipios que aderiram ao Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal serao periodicamente g.} (D - o
submetidos & auditorias técnico-administrativas pelo Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento. para = o 2
aperfeicoamento desse Sistema e manutencdo da adesao. (Redacgéo dada pelo Decreto 8.445, de 2015) = o 9
Vigéncia) Gn. o
7]
83
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§ 52 Os serv:jﬂm JUlnspecéo vinculados aos Estados, ao Distrito Federal. aos Municipios e aos consorcios dafls. 44

Municipios que ade Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal fomecerao ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria € Abastecimento, na forma e periodicidade definidas por este 6rgdo. a lista de que trata o inciso V
do caput atualizada, contendo, inclusive, o numero de identificagdo dos estabelecimentos. {Redacdo dada pelo
Decreto 8.445, de 2015 Vigéncia)

§ 62 Os estabelecimentos identificados nas listas a que se referem o inciso V do caput e o § 5¢ serado integrados
ao Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal. {Incluido pelo Decreto 8.445, de 2015)

o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento desenvolvera, de forma continuada, o planejamento e o plano de
gestdo dos programas, agbes, auditorias e demais atividades necessadrias a inspegéo animal, vegetal e de insumos.

CAPITULO XI
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 156. As autoridades competentes das trés Instancias do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecudria e dos servigos publicos vinculados aos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos
Agropecuarios assegurardo que as suas atividades sejam realizadas com transparéncia, devendo, para esse efeito,
facultar ao publico o acesso as informagdes relevantes que detenham, em especial as atividades de controle.

Paragrafo anico. As trés Instancias do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria e as autoridades
responsaveis pelos servigos publicos vinculados aos Sistemas Brasileiros de Inspegdo de Produtos e Insumos
Agropecuarios disporao de mecanismo para impedir que sejam reveladas informagdes confidenciais a que tenham tido
acesso na execucgao de controles oficiais e que, pela sua natureza, sejam abrangidas pelo sigilo profissional.

Art. 157. Fica o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, na forma da lei e no dmbito de sua atuagao,
autorizado a celebrar convénios com entes publicos, para apoiar, subsidiariamente, as agdes no campo da defesa
agropecuaria.
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Art. 32 A insp fiscalizagao industrial e sanitaria em estabelecimentos de produtos de f)rigem animal quefls_ 45
realizem comércio e intermunicipal sero regidas por este Decreto, quando os Estados. o Distrito Federal e os

Presidéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

DECRETO N°9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017

Regulamenta a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
e a Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem
sobre a inspegao industrial e sanitdria de produtos de
orngem animal.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuigo que lhe confere o art. 84, caput, inciso IV, da
Constituigao, e tendo em vista o disposto na Lei n2 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e na Lei n® 7.889, de 23 de
novembro de 1989,

DECRETA:
TITULO |
DAS DISPOSIGCOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO
CAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 12 Este Decreto dispde sobre o regulamento da inspegao industrial e sanitéria de produtos de origem animal,
que disciplina a fiscalizagé@o e a inspe¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal, instituidas pela Lei n®
1.283. de 18 de dezembro de 1950, e pela Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989.

§ 12 As atividades de que trata o caput, de competéncia da Unido, serdo executadas pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§ 22 As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias e as normas prescritas pelo Sistema
Nacional de Vigilancia Sanitaria - SNVS.

§ 32 Este Decretc e as normas que o complementarem serao orientados pelos principios constitucionais do
federalismo, da promogédo das microempresas e das empresas de pequeno porte, do desenvolvimento cientifico e da
inovagao tecnoldgica, do respeito ao direito internacional, aos tratados pactuados pela Republica Federativa do Brasil e
aos acordos bilaterais e multilaterais de equivaléncia, entre outros principios constitucionais, e terdo por objetivo a
racionalizagdo, a simplificagao e a virtualizagao de processos e procedimentos.

CAPITULO Il
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 22 A inspecao e a fiscalizagdo de estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem o comércio
interestadual ou internacional, de que trata este Decreto, sao de competéncia do Departamento de Inspegéao de Produtos
de Origem Animal - DIPOA e do Servigo de Inspegao Federal - SIF, vinculado ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

§ 12 A inspecgdo e a fiscalizagdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento se estendem as casas
atacadistas que recebem e armazenam produtos de origem animat, em carater supletivo as atividades de fiscalizagéo
sanitaria local, conforme estabelecido na Lei n2 7.8893, de 1989, e tém por objetivo reinspecionar produtos de origem
animal procedentes do comércio interestadual ou intemacional.

§ 22 A inspegao e a fiscalizagdo nos estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio
interestadual poderdo ser executadas pelos servigos de inspegéo dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios,
desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servigos junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, conforme o disposto na legislagdo especifica do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecuaria - SUASA, de acordo com o disposto na Lei n2 8.171, de 17 de janeiro de 1991. e na Lei n2 9.712, de 20 de
novembro de 1998.
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Municipios nao dispuserem de legislagao propria.

Art. 42 Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar
comércio intemacional.

Ar. 52 Ficam sujeitos & inspegao e & fiscalizagao previstas neste Decreto os animais destinados ao abate. a
came e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados. o leite e seus derivados e os produtos
de abelhas e seus derivados, comestiveis e nao comestiveis. com adigdo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo Gnico. A inspegao e a fiscalizagao a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial
e sanitario, a inspegao ante mortem e post mortem dos animais, a recep¢ao, a manipulagdo, o beneficiamento, a
industrializagdo, o fracionamento, a conservagéo, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o amazenamento, a
expedig&o e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 62 A inspecao e a fiscalizagdo de que trata este Decreto serao realizadas:

| - nas propriedades rurais fomecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagéo ou ao processamento de
produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto para abate ou
industrializag&o;

11l - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagdo, distribuicdo ou
industrializag&o;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuic&o ou industrializagao;
V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializag&o;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para beneficiamento ou
industnalizagao;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, ammazenem, conservem, acondicionem ou expegam
matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e nado comestiveis, procedentes de estabelecimentos
registrados ou relacionados; e

VIl - nos portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e recintos especiais de despacho aduaneiro
de exportagdo.

Art. 72 A execugdo da inspegao e da fiscalizago pelo Departamento de Inspeg&o de Produtos de Origem Animal
isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para
produtos de origem animal.

Art. 82 Para os fins desle Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, sob inspegao
federal, qualquer instalagéo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde
sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados,
acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carmne e seus derivados, o
pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus
derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal conforme
dispde a Lei n° 8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 92 Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o produto ou a matéria-prima de origem
animal.

Art. 10. Para os fins deste Decreto, sdo adotados 0s seguintes conceitos:

| - analise de autocontrole - andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e monitoramgnto d
conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

LT g3 e
T o~ )
I - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avalia e contmia perigo
que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal; ] 3
et

Il - analise fiscal - andlise efetuada pela Rede Nacional de Laboratorios Agropecuarios do Sisterma L@'fic
Atengao a Sanidade Agropecuaria - SUASA ou pela autoridade sanitaria competente em amostras teoletarag
servidores do Ministério da Agricuitura, Pecudria e Abastecimento; Lbn g‘.

) o @
IV - analise pericial - analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova, quando o rEultado d
amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas. para assegurar amplo direito de™defg
interessado, quando pertinente;
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V - animais exoéticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exética, criados em cativeiro, cuja
distribuicdo geografica ndo inclua o teritério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em
estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas
jurisdicionais e que tenham entrado em temitdrio brasileiro;

VI - animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa, migratéria e quaisquer
outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocoma, no todo ou em parte, dentro dos limites do temitorio brasileiro ou
das aguas jurisdicionais brasileiras;

VIl - espécies de caga - aquelas definidas por norma do érgéo publico federal competente;

VIll - Boas Préticas de Fabricagdo - BPF - condigdes e procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais
sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a
qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

IX - desinfecgdo - procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de tratamentos
fisicos ou agentes quimicos;

X - equivaléncia de servigos de inspegao - condigdo na qual as medidas de inspegéo e fiscalizagdo higiénico-
sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servigos de inspegdo pemmitam alcangar os mesmos objetivos de
inspegao, fiscalizagao, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas
normmas regulamentadoras;

XI| - espécies de agougue - sdo os bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas,
bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspegdo veterinaria;

XI! - higienizagao - procedimento que consiste na execugéo de duas etapas distintas, limpeza e sanitizagéo;

X!l - limpeza - remogéo fisica de residuos orgénicos, inorgénicos ou de outro material indesejavel das superficies
das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;

XIV - sanitizag@o - aplicag@o de agentes quimicos aprovados pelo érgdo regulador da salde ou de métodos
fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de
limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XV - padréo de identidade - conjunto de parametros que pemnite identificar um produto de origem animal quanto a
sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composigdo, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de
apresentacdo, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico de |dentidade e Qualidade;

XVI - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO - procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o
estabelecimento evita a contaminagéao direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da
higiene, antes, durante e depois das operagdes;

XVII - programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a
qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos,
BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agrcultura, Pecudria e
Abastecimento;

XVIil - qualidade - conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagées de um produto de origem
animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-
sanitdrios e tecnoldgicos;

XIX - rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagao de um produto de origem
animal durante as etapas de produgao, distribuicdo e comercializagdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos
insumos utilizados em sua fabricagéo;

XX - Regulamento Técnico de |dentidade e Qualidade - RTIQ - ato normativo com o objetivo de fixar a identidade e
as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem atender; e

XX! - inovagdo tecnolégica - produtos ou processos tecnologicamente novos ou significativamente aperfeigoados,
ndo compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do
produto de origem animal, considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as normas e
diretrizes internacionais cabiveis.

Art. 11. A inspegao federal sera instalada em carater permanente nos estabelecimentos de cames e derivados
que abatem as diferentes espécies de agougue e de caga.

§ 12 No caso de répteis e anfibios, a inspegao e a fiscalizagdo serdo realizadas em carater permanente apenas
durante as operagdes de abate.
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§ 22 Nos demais estabelecimentos previstos neste Decreto, a inspegao federal serg instalada em carater
periédico.

§ 32 A frequéncia de inspegao e a fiscalizago de que trata o § 22 ser4 estabelecida em normas complementares.

Art. 12. A inspegéo e a fiscalizagao industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem, entre outros, os
seguintes procedimentos:

| - inspegdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificagdo das condigdes higiénico-sanitdrias das instalagdes, dos equipamentos e do funcionamento dos
estabelecimentos;

Il - verificag@o da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;
IV - verificagao dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagéo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de origem animal quanto ao atendimento
da legislagdo especifica;

VI - coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagdo dos resultados de andlises fisicas, microbioldgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da conformidade
dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos
mercados de consumo;

VIl - avaliagdo das informagdes inerentes a produgido primaria com implicagdes na satde animal e na salde
publica ou das informagdes que fagam parte de acordos intemacionais com os paises importadores;

VIl - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificag@o da dgua de abastecimento;

X - fases de obtengéo, recebimento, manipulagéo, beneficiamento, industrializagso, fracionamento, conservacio,
armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotuiagem, expedi¢ao e transporte de todos os produtos, comestiveis e

n&o comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢éo ou n&o de vegetais;

XI - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislagéo especifica
ou em férmulas registradas;

Xl - verificagdo das matérias-primas e dos produtos em transito nos portos, nos aeroportos, nos postos de
fronteira, nas aduanas especiais e nos recintos especiais de despacho aduaneiro de exportagéo;

Xill - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas
destinados a alimentagdo humana;

XIV - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XV - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos
ao longo da cadeia produtiva;

XVI - certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal; e

XVII - outros procedimentos de inspeg&o, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento da indUstria
de produtos de origem animal.

Art. 13. Os procedimentos de inspegédo e de fiscalizagdo poderdo ser alterados pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, mediante a aplicagéo da analise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento
tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e universalizados,
com vistas a seguranca alimentar.

Art. 14. A inspegéo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto sdo de atribuicdo do Auditor Fiscal Federal

" Agropecudrio com formagdo em Medicina Veterinaria, do Agente de Inspegdo Sanitaria e Industrial de Produtos de

Origem Animal e dos demais cargos efetivos de atividades técnicas de fiscalizagéo agropecuaria, respeitadas as
devidas competéncias.

Art. 15. Os servidores incumbidos da execugao das atividades de que trata este Decreto devem possuir carteira
de identidade funcional fomecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

§ 12 Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas fungdes, devem exibir a carteira funcional
para se identificar.
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§ 22 Os servidores do Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecir—  devidamente identificados, no
exercicio de suas fungdes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que trata —

§ 32 O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua integridade fisica, de
impedimento ou de embarago ao desempenho de suas atividades.

TiTULO 1
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 16. Os estabelecimentos de produtds de origem animal que realizem comeércio interestadual e intemacional,
sob inspecao federal, so classificados em:

| - de cames e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Ill - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;
VI- de armazenagem; e

VIl - de produtos ndo comestiveis.
CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 17. Os estabelecimentos de cames e derivados sao classificados em:

I - abatedouro frigorifico; e

Il - unidade de beneficiamento de came e produtos carneos.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos
animais produtores de came, a recepgao, @ manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de produtos
comestiveis e ndo comestiveis.

§ 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de came e produtos carneos o
estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, 2 rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de carne e produtos cameos, podendo realizar industrializagao de produtos comestiveis e o recebimento, a
manipulagao, a industrializagao, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de produtos ndo
comestiveis.

Art. 18. A fabricag@o de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos classificados como
unidade de beneficiamento de carne e produtos cameos.

Paragrafo unico. O processamento de peles para a obtengao de matérias-primas na fabricagao dos produtos de
que trata o caput sera realizado na unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis de que trata o art. 24.

CAPITULO It
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 18. Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:
| - barco-fabrica:

Il - abatedouro frigorifico de pescado:

I - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

IV - estagao depuradora de moluscos bivalves.

hitp /iwww.planalto.gov.briccivil_03/_ato2015-2018/2017/decreto/D9013 htm 575

autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

2017-4-27 09013

§ 12 Para osnmum:e Decreto, entende-se por barco-fabrica a embarcagao de pesca destinada & captura ou af|S 47

recepcao, a lavagent; ipulagdo. ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem € & expedi¢do de pescado e
produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, podendo realizar a industrializagdo de produtos
comestiveis e o recebimento, a manipulagéo, a industrializagao, o acondicionamento. a rotulagem, a atmazenagem e a
expedigao de produtos ndo comestiveis.

§ 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao
abate de pescado, recepgio, lavagem, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo dos
produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulagao, industrializagao, acondicionamento, rotulagem.
armazenagem e expedi¢ao de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de ‘pescado o
estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do pescado recebido da produgdo primaria, a manipulagdo, ao
acondicionamento, & rotulagem, a armazenagem e a expedi¢&o de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar
também sua industrializagdo e o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigao de produtos ndo comestiveis.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por estagdo depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento
destinado a recepgao, a depuragdo, ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedigdo de moluscos
bivalves.

CAPITULO 1l
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 20. Os estabelecimentos de ovos séo classificados em:
| - granja avicola; e
il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado & produgéo, a
ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a ammazenagem e & expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializagao direta.

§ 2¢ E permitida & granja avicola a comercializagao de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados.

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o
estabelecimento destinado & produgdo, & recepgdo, a ovoscopia, & classificagdo, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & atmazenagem e & expedig&o de ovos ou de seus derivados.

§ 42 E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos
ja classificados.

§ 52 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedi¢ao de ovos,
podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagéo de ovos.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 21. Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:

| - granja leiteira;

11 - posto de refrigeragao;
O
1ll - usina de beneficiamento; C‘ T =
- . o] >
1V - fabrica de laticinios; e T O
—
V - queijaria. :: c
N~ O
§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a m";:iu(;:o, BO pri
beneficiamento, ao beneficiamento, ac envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem &8 e;@gd—géo
leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de teite exclugt¥o de sul
producao, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagao, fabricag@o, maturagao, ralaga

fracionamento. acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao.

hittp:/iwww.planallo.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2017/decreta/D9013 htm

-10 ,N/1201d

(24

ia PL_249/2017. Documento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta!s%o;?d‘”l%ﬁs

LTOT

3
Mater

172872.

p.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID



autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

2017-4-27 D9O13
fls. 48

2017-4-27 D9Y013

§ 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeragao o estabelecimento intermediario entre as
propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selegdo, a recepgéo, a
mensuragao de peso ou volume, a filtrag3o, a refrigeragdo, ao acondicionamento e a expedi¢ado de leite cru, facultando-
se a estocagem temporaria do leite até sua expedigdo.

§ 3 Para os fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o estabelecimento destinado a
recepgao, ao pré-beneficiamento, ac beneficiamento, a envase, ao acondicionamento, a rotuiagem, a armazenagem e a
expedi¢gdo de leite para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a
maturagdo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedigao de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 42 Para os fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado & fabricagao de
derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepgdo de leite e derivados, de transferéncia, de refrigeragdo, de
beneficiamento, de manipulagdo, de fabricagdo, de maturagéo, de fracionamento, de ralagdo, de acondicionamento, de
rotulagem, de amtmazenagem e de expedi¢do de derivados lacteos, sendo também pemmitida a expedigéo de leite fiuido a
granel de uso industrial.

§ 52 Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento localizado em propriedade rural
destinado a fabricagdo de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de
sua prépria produgdo, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e

expedi¢do, e que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso ndo realize o
processamento completo do queijo.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 22. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados séo classificados em:

| - unidade de extrag&do e beneficiamento de produtos de abelhas; e

Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de abelhas o
estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a extragéo, ao acondicionamento, &
rotulagem, a ammazenagem e a expedi¢do dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

§ 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados
o estabelecimento destinado a recepgao, a classificagao, ao beneficiamento, a industrializagéo, ao acondicionamento, &
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extragdo de matérias-primas recebidas de
produtores rurais.

§ 3 E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o
disposto neste Decreto e em normas complementares.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 23. Os estabelecimentos de atmazenagem séo classificados em:
| - entreposto de produtos de origem animal; e
Il - casa atacadista.

§ 12 Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado exclusivamente a
recepgdo, a armazenagem e a expedicdo de produtos de origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que
necessitem ou ndo de conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para realizagao de
reinspegao.

§ 22 Entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no érgdo regulador da salude que receba e
armazene produtos de origem animal procedentes do comércio interestadual ou intemacional prontos para
comercializagao, acondicionados e rotulados, para efeito de reinspecéo.

§ 32 Nos estabelecimentos citados nos § 12 e § 22, ndo serdo pemitidos quaisquer trabalhos de manipulagao, de
fracionamento ou de reembalagem.
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§ 42 Nao se enquadram na classificagéo de entreposto de produtos de origem animal os portos, os aeroportos, os
postos de fronteira, as aduanas especiais, 0s recintos especiais para despacho aduaneiro de exportagdc e os terminais
de contéineres.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 24. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como unidade de beneficiamento de
produtos nédo comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis o estabelecimento
destinado a recepgdo, & manipulagido e ao processamento de matérias-primas e residuos de animais destinados ao

preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentagdo humana previstos neste Decreto ou em normas
complementares.

TiTULO 1N
DO REGISTRO E DO RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS
CAPITULO ¢
DO REGISTRO E DO RELACIONAMENTO

Art, 25. Todo estabelecimento que realize o comércio interestadual ou intemacional de produtos de origem animal
deve estar registrado no Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal ou relacionado junto ao servigo de
inspegéo de produtos de origem animal na unidade da federagéo, conforme disposto na Lei n2 1.283. de 1950, e utilizar a
classificagdo de que trata este Decreto.

§ 1¢ Para a realizagdo do comércio intemacional de produtos de origem animal, além do registro, o
estabelecimento deve atender aos requisitos sanitérios especificos dos paises ou dos blocos de paises importadores.

§ 22 O Departamento de inspegéo de Produtos de Origem Animal pode ajustar os procedimentos de execugéo
das atividades de inspegéo e de fiscalizagéo de forma a proporcionar a verificagdo dos controles e das garantias para a
certificagéo sanitaria, de acordo com os requisitos firmados em acordos sanitarios intemacionais.

Art. 26. Os estabelecimentos classificados neste Decreto como casa atacadista serdo vinculados ao Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento mediante procedimento de relacionamento,

Art. 27. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos estabelecimentos, o Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento estabelecerd, em normas complementares, as diferentes atividades permitidas
para cada classificagéo de estabelecimento prevista neste Decreto, inclusive para os estabelecimentos agroindustriais
de pequeno porte de produtos de origem animal, mencionados na Lei_n° 8.171, de 1991, e em suas normas
regulamentadoras.

Art. 28. Para a solicitagéo de registro ou o relacionamento de estabelecimento, serd obrigatéria a apresentagao
dos seguintes documentos:

| - termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as exigéncias deste Decreto, sem
prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

Il - plantas das respectivas construgdes;
11l - memorial técnico sanitario do estabelecimento; e

IV - documento exarado pela autoridade registraria competente, vinculado ao endereco da unidade que se pretende
registrar ou inscrigao de Produtor Rural ou Cadastro de Pessoa Fisica, quando aplicavel.

Paragrafo unico. Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados nos incisos do caput, deve
ser realizada inspecdo para avaliagdo das dependéncias industriais e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da
agua de abastecimento e de escoamento de aguas residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado por Auditor
Fiscal Federal Agropecuario com formagdo em Medicina Veterinaria.

Art. 28. A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas em
legislagdo da Unido, dos Estados, do Distrito Federal, dos Municipios e de outros 6rgdos de nommatizagdo técnica,
desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Decretc ou em nomas
complementares editadas relo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
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Art. 30. Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e nas no mplementares, o Diretor do § 42 No caso%ame. locador ou arrendante ter feito a comunicagao a que se refere 0 § 12, e 0 adquirenteﬂs. 49
Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal do Ministério da ma. Pecuaria e Abastecimento locatanio ou arrend o apresentar, dentro do prazo maximo de trinta dias. os documentos necessarios a

emitird o titulo de registro, no qual constara o numero do registro, 0 nome empresarial, a classificagao e a localizagao do transferéncia, sera cassado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.
estabelecimento.
§ 52 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a transferéncia do registro ou
Art. 31. Apés a emissao do titulo de registro. o funcionamento do estabelecimento sera autorizado mediante do relacionamento, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a cumprir todas as exigéncias
instalagao do SIF. por documento expedido pelo chefe do servigo de inspecao de produtos de origem animal na unidade formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.
da federagao.
Art.40. O processo de transferéncia obedecerd, no que for aplicavel, 0 mesmo critério estabelecido para o registro
Art. 32. O relacionamento do estabelecimento deve obedecer ao mesmo critério previsto para o registro dos ou para o relacionamento.
_estabelecimentos, no que for aplicavel.

IS i

Paragrafo tnico. Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e em normas complementares, o chefe do TITULO IV
servigo de inspec¢ao de produtos de origem animal na unidade da federagao emitira o titulo de relacionamento, no qual
constara o numero do relacionamento, o nome empresarial e a localizagdo, e autorizara o inicio das atividades de DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
reinspego.
CAPITULO |

Art. 33. Qualquer ampliagao, remodelagao ou construgdo nos estabelecimentos registrados ou relacionados, tanto
de suas dependéncias quanto de suas instalagdes, que implique alteragdo da capacidade de produgdo, do fluxo de

matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, s6 podera ser feita apds aprovagao prévia do projeto. DAS INSTALAGOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas na mesma area Art. 41. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao esteja completamente instalado e
industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa, podera ser dispensada a construgéo isolada de dependéncias que equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de
possam ser comuns. Origem Animal.

§ 12 Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro ou do relacionamento, sera responsabilizado Paragrafo unico. As instalagbes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as dependéncias
pelo atendimento as disposigdes deste Decreto e das normas complementares nas dependéncias que sejam comuns e minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de produgdo de cada estabelecimento e do
que afetem direta ou indiretamente a sua atividade. tipo de produto elaborado.

§ 22 Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area industrial serdo registrados Art. 42. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condigbes basicas e
ou relacionados sob 0 mesmo numero. comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em

. . . , R . normas complementares:
Art. 35. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis meses somente

podera reiniciar os trabalhos apds inspegédo prévia de suas dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, | - localizag@o em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes; Y
observada a sazonalidade das atividades industriais. B
It - localizagao em terreno com area suficiente para circulagéo e fluxo de veiculos de transporte; N
§ 12 Sera cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento que néo realizar comércio interestadual ou ":
intemacional pelo periodo de um ano. 111 - area delimitada e suficiente para construgéo das instalagdes industriais e das demais dependéncias; 11
§ 22 Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo periodo de um ano. 1V - patio e vias de circulagéo pavimentados e perimetro industrial em bom estado de conservagéo e limpeza;
Art. 36. No caso de cancelamento do registro ou do relacionamento, sera apreendida a rotulagem e serdo V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas para obtencéo,
recolhidos os materiais pertencentes ao SiF, além de documentos, lacres e carimbos oficiais. recepgdo, manipulagéo, beneficiamento, industrializagéo, fracionamento, conservagao, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou nao comestiveis;
Art. 37. O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado & autoridade competentes do Estado, do
Distrito Federal ou do Municipio e, quando for o caso, a autoridade federal, na pessoa do chefe do servigo de inspegéo VI - dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes inteiras daquelas que
de produtos de origem animal na unidade da federagéo onde o estabelecimento esteja localizado. se destinem ao preparo de produtos nao comestiveis e daquelas nao relacionadas com a produgao;
Art. 38. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento editarda normas complementares sobre os VIl - dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia,
procedimentos de aprovagao prévia de projeto, reforma e ampliagao, e para procedimentos de registro e relacionamento embalagens, rotulagem, materiais de higienizagéo, produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

de estabelecimentos. . '
VIII - ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo

CAPITULO Il operacional e prevenir a cantaminagdo cruzada;

IX - paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a higienizagao;,

DA TRANSFERENCIA
X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposigao adequada dos equipamentos e atender as condigoes
higiénico-sanitarias e tecnolégicas especificas para suas finalidades;
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Art. 39. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem que, o
concomitantemente, seja fei énci i i j - = ; 5 ¢ raro de maten ! °
» seja feita a transferéncia do registro ou do relacionamento junto ao SiF. X! - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recep¢éo, manipulagao e pmm_d&m%ms [}
§ 12 No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato devera ser produtos comestiveis; E Z\gl
imediatamente i i i ) R - . . e . -
comunicado por escrito ao SIF pelo alienante, locador ou arrendador. XIi - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagdo, construidos de fgrna 8fa gilitar ao"g
. . . o ) - : i nitarios e industriais; m
§ 22 Os empresarnos ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos devem notificar os coleta das aguas residuals e a sua drenagem para seus efluentes sanitaros ! - ata
interessados na aquisica 5 ituaga - s . 1S ON]
quisi¢ao, na Iocagao ou no arrendamepto a situagdo em que se encontram, durante as fases do Xt - ralos de facil higienizagéo e sifonados; = 8 N'l:
processamento da transagao comercial, em face das exigéncias deste Decreto. 0 @o
o - " . . . XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a ar&demrocucaoe\g
§ 32 Enquanto a transferéncia nao se efetuar. 0 empresario e a sociedade empresaria em nome dos quais esteja P A 2 . P —

] . . = e . ) pias para a higienizagéo de maos nas areas de produgao; = o
registrado ou relacionado o estabelecimento continuardo responsédveis pelas iregularidades que se verifiquem no - oN
estabelecimento. XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de vefores b—‘d

pragas e evitar o acumulo de sujidades; ~ ©
=
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XVI - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as dependéncias; Art. 44. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, fls. 50

XVIi - equipamentos e utensilios resistentes a corosdo, de facil higienizagao e atoxicos que ndo permitam o
actmulo de residuos;

XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéo calibrados e aferidos e considerados
necessanos para o controle técnico e sanitario da produgéo;

XIX - dependéncia para higienizagao de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e produtos;
XX - equipamentos e utensflios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de agua com instalagGes para armazenamento e distribuicdo, em volume suficiente
para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso, instalagbes para tratamento de agua;

XXI11 - agua potavel nas areas de produgéo industrial;

XXIII - rede diferenciada e identificada para agua néo potavel, quando a dgua for utilizada para outras aplicagdes,
de forma que ndo oferega risco de contaminagdo aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagdo dos pontos de coleta de residuos,
dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagdo das areas industnais;

XXV - vestidrios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo interno adequado;

XXV1 - local para realizagdo das refeigdes, de acordo com o previsto em legislagdo especifica dos orgaos
competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para higienizagao dos uniformes utilizados pelos
funciondrios nas areas de elaboragdo de produtos comestiveis;

XXVIII - sede para o SIF, compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as instalagdes sanitarias;

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecdo e de fiscalizagdo
sanitanias;

XXX - &gua fria e quente nas dependéncias de manipulagao e preparo de produtos;

XXXI - instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos resfriadores e
congeladores, nos tdneis, nas camaras, nas antecdmaras e nas dependéncias de trabalho industrial;

XXXII - instalagdes e equipamentos para recepgao, armazenamento e expedicéo dos residuos ndo comestiveis;
XXXII - local, equipamentos e utensitios destinados a realizagéo de ensaios laboratoriais;

XXXIV - gelo de fabricagéo propria ou adquirido de terceiros;

XXXV - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e presséo positiva;

XXXVI - equipamentos apropriados para a produgao de vapor; e

XXXVII - laborat6rio adequadamente equipado, caso necessario para a garantia da qualidade e da inocuidade do
produto.

Art. 43. Os estabelecimentos de cames e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis,
também devem dispor de:

| - instalagbes e equipamentos para recepg@o e acomodagao dos animais, com vistas ao atendimento dos
preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga;

Il - instalagcdo especifica para necropsia com fomo crematério anexo, autoclave ou outro equipamento
equivalente, destinado & destruigdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizagdo e desinfeccdo de veiculos transportadores de animais; e

V - instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e expedigéo de
produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo dnico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias devem ser
construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada e if sem prejuizo dos diferentes
fluxos operacionais. m
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também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protegao do pescado durante as operacdes de descarga nos estabelecimentos que
possuam cais ou trapiche;

It - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam diretamente da
produgao primaria;

fll - local para lavagem e depuragdo dos moluscos bivalves, tratando-se de estagio depuradora de moluscos
bivalves; e

IV - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua do mar limpa, quando
esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando os parametros definidos pelo drgdo
competente.

Paragrafo unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condigdes exigidas para os estabelecimentos em
tema, no que for aplicavel.

Art. 45. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis de cada
estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdo dos
OVOS.

Art. 46. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, também
devem dispor de:

| - instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais, no caso de
granja leiteira; e

Il - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de queijo, no caso das
queijarias.

Paragrafo unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a fabrica de laticinios ou
usina de beneficiamento sera co-responsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e do
monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas autocontroles.

Art. 47. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados como unidade de extracdo de
produtos de abelhas e derivados poderdo ser instalados em veiculos providos de equipamentos e instalagdes que
atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnologicas, constituindo-se em uma unidade mével.

Art. 48. O Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal podera exigir aiteragdes na planta industrial,
nos processos produtivos e no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugdo das atividades de
inspecgéo e garantir a inocuidade do produto e a satide do consumidor.

Art. 49. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a capacidade de suas
instalagdes e equipamentos.

Art. 50. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em uma
mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagéo, que nédo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade
dos produtos e que haja compatibilidade em relagdo & temperatura de conservagdo, ao tipo de embalagem ou ao
acondicionamento.

Art. 51. Serd permitida a utilizagdo de instalagdes e equipamentos destinados & fabricagéo de produtos de origem
animal para a elaboragdo e armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos ao registro no Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal, desde que nao haja prejuizo das condigbes higiénico-sanitarias e da
seguranga dos produtos sob inspegéo federal, ficando a permissdo condicionada & avaliagao dos perigos associados a
cada produto.

Paragrafo Gnico. Nos produtos de que trata o caput nao podem ser utilizados os carimbos oficiais do SiF.
Art. 52. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as depepdéncias e aos equipamentos dos estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em normas complementares

especificas, observado o risco minimo de disseminagdo de doengas para saude animal, de pragas e de agentes
microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudiciais A satide publica e aos interesses dos consumidores.

CAPITULO I
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 53. Os reEis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos
produtos de origem ani m realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam acs padrées de
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qualidade, que ndo apresentem risco a saude. a seguranga e ao interesse do Conse==

Art. 54. As instalagbes. os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condigbes de higiene antes. durante e apos a realizagdo das atividades industriais.

Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizagao devem ser realizados regularmente e sempre que necessario,
respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminagdo dos produtos de origem
animal.

Art. 55. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e
vetores.

§ 12 Nao € permitido o emprego de substancias néo aprovadas pelo ¢rgao regulador da saude para o controle de
pragas nas dependéncias destinadas a manipulagao e nos depositos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2¢ Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por pessoal
capacitado, conforme legislagao especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo reguiador da saude.

Art. 56. E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos estabelecimentos
elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 57. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar uniformes
apropriados e higienizados.

§ 12 Os funcionarios que trabalhem na manipulagéo e, diretamente, no processamento de produtos comestiveis
devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizaga@o de possiveis contaminagoes.

§ 22 E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora do
perimetro industrial.

§ 32 Os funcionérios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungdes que possam
acarretar contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 58. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais devem cumprir
préticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 59. Deve ser prevista a separagéo de dreas ou a definicdo de fluxo de funcionarios dos diferentes setores
nas areas de circulagdo comum, tais como refeitorios, vestiarios ou areas de descanso, entre outras, de forma a
prevenir a contaminagéo cruzada, respeitadas as particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou onde
exista maior risco de contaminag&o, nao devem circular em areas de menor risco de contaminagéo, de forma a evitar a
contaminagao cruzada.

Art. 80. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o deposito de produtos, roupas, objetos e materiais
estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 61. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulagdo ou ac depdsito de matérias-primas, de
produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 62. O SIF determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagbes e nos equipamentos,
de forma a manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagéo.

Art. 83. As instalagbes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e os depositos de residuos industriais
devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 64. As matérias-primas, 0s insumos e os produtos devem ser mantidos em condigbes que previnam
contaminagdes durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepgdo até a expedigao, incluido o transporte.
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Art. 67. Os rej;l-wm=dos de agua devem ser protegidos de contaminagao extema e higienizados regularmente f|s. 51

sempre que for nece:

Art. 68. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente higienizados e
protegidos contra contaminagao.

Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de dgua potavel ou de
agua do mar limpa.

Art. 69. E proibido residir nos edificios onde sao realizadas atividades industriais com produtos de origem animal.

Art. 70. As camaras frigorificas, antecAmaras, tuneis de congelamento e equipamentos resfriadores- €
congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 71. Sera obrigatéria a higienizagdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de matérias-primas €
produtos e dos vasilhames antes da sua devolug&o.

Art. 72. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacdo de utensilios e equipamentos, é obrigatéria
a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagao com agua renovavel a temperatura minima de
82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo
Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal.

CAPITULO 11
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 73. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execugdo dos trabalhos de inspegéo, conforme
normas especificas estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de inspegéo e
fiscalizagao;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIF, alimentando o sistema informatizadq do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento até o décimo dia Util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que
solicitado;

V - manter atualizado os dados cadastrais de interesse do SIF, conforme estabelecido em normas
complementares;

VI - comunicar ao SIF, com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizagdo de atividades de abate e
outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua provavel conclusdo, e de paralisagéo ou rein!'cio.
parcial ou total, das atividades industriais, troca ou instalagao de equipamentos e expedicao de produtos que requeiram
certificagao sanitaria;

VIl - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de coleta, acondicionamento,
inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

VIII - arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de requisitos especificos de exportagao ou de
importagao de produtos de origem animal;

IX - manter locais apropriados para recepgao e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos a reinspegao e
para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;
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saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos. ele devera ser afastado de suas atividades.
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Art. 65. E ibi i x . . X - forecer substancias para desnaturacdo e descaracterizagao visual permanente de produtos condJ nadosx o
 Art. 85. proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou ‘composicdo, possam comprometer_a ~moc_wda'de da quando nao houver instalagdes para sua transformagao imediata; —— g c
matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepgdo até a expedigdo, incluido o ‘li -0
transporte. X! - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do processo‘l:'ecnolégi 25 o
. . . . . . empregado, conforme estabelecido em normas complementares; = T
Art. 66. O responsével pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionarios que preg P n © o kg
trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos XII - manter registros auditaveis da recepgéo de animais, matérias-primas e insumos, espec:ﬁcamo pEcedénciéfo_ g
alimentos. quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagao, produtos fabricados, estoque, expedi¢ao eﬁest‘{qo: b‘_"“ »
o X - o - > ol §
§ 12 Deve ser apresentada comprovagado médica atualizada, sempre que solicitada, de que os funcionarios nao X1l - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do estabeleq_&ﬂenm; \;\\l 8
apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabrcagao de alimentos. = Nt {2
- . . . XIV - garantir o acesso de representantes do SIF a todas as instalagbes do estabelecimento para a redliZagao do>N 8)
§ 22 No caso de constatagdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou problema de trabalhos de inspecao, fiscalizagado, supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de documentos e outrds =l 3
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procedimentos inerentes a inspegdo e a fiscalizagao industrial e sanitarda previstos neste Decreto € em nomas
complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos, quando for
constatado desvio no controle de processo ou outra ndo conformidade que possa incorer em rsco A salde ou aos
interesses do consumidor; e

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizagdo de produtos de origem animal em
observancia aos critérios de destinagdo estabelecidos neste Decreto ou em normas compiementares expedidas pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, mantendo registros auditdveis do tratamento realizado,
principalmente nos casos em que a inutilizagao ou aproveitamento condicional nao foi realizado na presenga do SIF.

§ 12 Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspe¢ao forecidos pelos estabelecimentos
constituem patriménio destes, mas ficardo a disposicao e sob a responsabilidade do SIF local.

§ 22 No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem existente em
estogue sob supervisdo do SIF.

Art. 74. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditdveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em nomas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
desde a obtengao e a recepgdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢ao destes.

§ 12 Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a
APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§ 2¢ Os programas de autocontrole nao devem se limitar ao disposto no § 12.

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera em normas complementares os
procedimentos oficiais de verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de produgdo aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade dos produtos.

Art. 75. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das
matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com
este Decreto e com as normas complementares.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepgao de leite cru refrigerado,
transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas néo vinculadas, formal e comprovadamente, ao
programa de coleta a granel dos estabelecimentos sob inspegao federal.

Art. 76. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentagdo solicitada pelo SIF, seja de natureza fiscal
ou analitica, e, ainda, registros de controle de recepgao, estoque, produgéo, expedi¢do ou quaisquer outros necessarios
as atividades de inspegéo e fiscalizagdo.

Art. 77. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugdo dos trabalhos de natureza
higiénico-sanitaria e tecnologica, cuja formagéo profissional devera atender ao disposto em legislagao especifica.

Paragrafo unico. O SIF devera ser comunicado sobre eventuais substituigdes dos profissionais de que trata o
caput.

Art. 78. Os estabelecimentos sob SIF nao podem receber produto de origem animal destinadoe ao consumo
humano que nao esteja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento sob SIF.

§ 12 E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos
registrados em outros ambitos de inspegéo, desde que haja reconhecimento da equivaléncia deste servigo de inspegao
pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e o estabelecimento conste no cadastro geral do Sistema
Brasileiro de Inspegao dos Produtos de Origem Animal.

§ 22 E permitida a entrada de maténias-primas para elaboragdo de gelatina e produtos colagénicos procedentes de
estabelecimentos registrados nos servicos de inspegao dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios desde que
atendidas as condig&es previstas em normas complementares.

Art. 79. Nos estabelecimentos sob SIF, é permitida a entrada de matérias-primas e residuos de animais
provenientes de estabelecimentos industriais e varejistas sob inspe¢do sanitaria, para fins de comércio interestadual e
intemacional de produtos n&o comestiveis, desde que atendidas as condigdes previstas em normas complementares.

Art. 80. E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-primas delas retirados e que
permaneceram em condigdes inadequadas de temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas originais de
conservagao.

Art. 81. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos qu_—

http:/Awww.planaito.gov.br/ccivil_0_ata2015-2018/2017/decreta/D9013.vm 1875

http:/fwww.planalto.gov.be/ccivil

| - ndo representem risco a satde publica;
Il - nao tenham sido alterados ou fraudados; e
It - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obteng&o, recepgio, fabricagio e de expedigdo.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotaréo todas as providéncias necessarias para o recolhimento de lotes
de produtos que representem risco & satde publica ou que tenham sido alterados ou fraudados.

TiTuLo v
DA INSPEGAOQ INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 82, O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera em normas complementares os
procedimentos de inspegdo e fiscalizagéo de produtos de origem animal e desenvolvera programas de controle oficial
com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos

produtivos.

Paragrafo Unico. Os programas de que trata o caput contemplario a coleta de amostras para as andlises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a
avaliagé@o da conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art.83. O SIF, durante a fiscalizagéo no estabelecimento, pode realizar as analises previstas neste Decreto, no

RTIQ, em normas complementares ou em legislagao especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem
necessarias ou determinar as suas realizagGes pela empresa.

CAPITULO |
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 84. Nos estabelecimentos sob inspegéo federal, € permitido o abate de bovideos, equideos, suideos, ovinos,
caprinos, aves domésticas e lagomorfos e de animais exéticos, animais silvestres e pescado, atendido o disposto neste
Decreto e em normas complementares.

§ 12 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em instalagbes e
equipamentos especificos para a comespondente finalidade.

§ 22 O abate de gue trata o § 12 pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa segregagéo entre as

diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas do processo operacional, respeitadas as
particularidades de cada espécie, inclusive quanto & higienizago das instalagdes e dos equipamentos.

Segéo |
Da inspegao ante mortem

Art. 85. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feita com
prévio conhecimento do SIF.

Art. 86. Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve verificar os
documentos de transito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo anico. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos de transito.

Art. 87. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e alojados em
instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardarao avaliagéo pelo SIF.

Paragrafo tnico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinagdes sanitarias s6
poderao ser desembarcados na presenga de um representante competente do SIF.

Art. 88. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e aplicar agdes que
visem a protegéo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o momento do abate.

Art. 89. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programagéao de abate e a documentagio
referente & identificacdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes e as demais informagdes previstas em legislagéo
especifica para a verificagéo das condiges fisicas e sanitarias dos animais pelo SIF,

§ 12 Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagées sobre o cumprimento do
prazo de caréncia de p— rZe uso veterinario, o SIF podera apreender os lotes de animais ou os produtos, proceder
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a coleta de amostras e adotar outros procedimentos que respaldem a decisac acee=====sua destinagao.

§ 2¢ Sempre que o SIF julgar necessario, os documentos com informagdes de interesse sobre o lote devem ser
disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia.

Art. 90. E obrigatoria a realizagao do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por servidor
competente do SIF.
§ 12 O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento e do aspecto do

animal e dos sintomas de doengas de interesse para as areas de salde animal e de satide publica, atendido o disposto
neste Decreto e em normas complementares.
A

§ 22 Qualquer caso suspeito implica a identificagéo e o isolamento dos animais envolvidos. Quando necessario,
se procedera ao isolamento de todo o lote.

§ 32 Os casos suspeitos serdo submetidos & avaliagdo por Auditor Fiscal Federal Agropecuario, com formagao
em Medicina Veterindria, que pode compreender exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de
diagnosticar e determinar a destinagao, aplicando-se agdes de satde animal quando o caso exigir.

§ 4° O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apds a chegada dos
animais no estabelecimento de abate.

§ 52 Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser submetidos a
inspe¢ao ante mortem.

Art. 91. Na inspegdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou enfermidades
infectocontagiosas, ou animais que apresentem reag&o inconclusiva ou positiva em testes diagnodsticos para essas
enfermidades. o abate deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas complementares, o
abate deve ser realizado também em separado, para melhor estudo das lestes e verificagbes complementares.

Art. 92. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagao imediata determinada pelo servigo
oficial de saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao SIF:

| - notificar o servigo oficial de saude animal, primeiramente na drea de jurisdigdo do estabelecimento;

Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagdo enguanto ndo houver definicdo das medidas
epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas; e

Il - determinar a imediata desinfecgao dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter entrado em
contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendidas as
recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficiat de saude animal.

Art. 93. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo contagiosas que
permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagao total do animal, este deve ser abatido por Uitimo ou
em instalagdes especificas para este fim.

Art. 94. Os suideos que apresentem casos agudos de erisipela, com eritema cutaneo difuso, devem ser abatidos
em separado.

Art. 95. As fémeas em gestagdo adiantada ou com sinais de parto recente, ndo portadoras de doenga
infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento para melhor aproveitamento, observados os procedimentos
definidos pelo servigo de salde animal.

Paragrafo Unico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderdo ser abatidas ap6s no minimo
dez dias, contados da data do parto, desde que nao sejam portadoras de doenga infectocontagiosa, caso em que serao
avaliadas de acordo com este Decreto e com as normas complementares.

Art. 96. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia podem ser condenados, levando-se em
consideragao as condigoes climaticas, de transporte e os demais sinais clinicos apresentados, conforme dispdem
normas complementares.

Paragrafo unico. O disposto no caput néo se aplica aos animais pecilotérmicos.

Art. 97. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomogao em veiculos transportadores que
estejam nas instalagdes para recepgdo e acomodagao de animais ou em qualquer dependéncia do estabelecimentc
deve ser imediatamente levada ao conhecimento do SIF. para que sejam providenciados a necropsia ou o abate de
emergéncia e sejam adotadas as medidas que se fagam necessarias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 12 O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural s6 deve ser abatido depois do
resultado da necropsia.
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§ 22 No caso ”ﬂﬂ:e de aves. a realizagdo da necropsia sera compuiséria sempre que a mortalidade registradﬂs_ 53

nas informagdes sa da origem do lote de animais for superior aquela estabelecida nas normas complementares
ou quando houver suspeita clinica de enfermidades, a critério do Auditor Fiscal Federal Agropecuario, com formagao em
Medicina Veterinaria.

Art. 98. As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento, de‘sdev que
imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento condicional apés exame post mortem, a critério do
Auditor Fiscal Federal Agropecuario, com formagao em Medicina Veterinaria.

Art. 99. Quando o SIF autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes para o local onde sera realizada a
necropsia, deve ser utilizado veiculo ou contentor apropriado, impermeavel e que permita desinfec¢do logo apos seu
.
uso. b

§ 12 No caso de animais mortos com suspeita de doenga infectocontagiosa, deve ser feito o tamponamento das
aberturas naturais do animal antes do transporte, de modo a ser evitada a disseminagéo das secregdes e excregdes.

§ 22 Confimnada a suspeita, o animal morto e os seus residuos devem ser incinerados ou autoclavados em
equipamento préprio, que permita a destruigdo do agente.

§ 32 Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado no transporte, o piso da dependéncia
e todos 0s equipamentos e utensilios que entraram em contato com o animal devem ser lavados e desinfetados.

Art. 100. As necropsias, independentemente de sua motivagao, devem ser realizadas em local especifico e 0s
animais e seus residuos serdo destruidos conforme disposto neste Decreto.

Art. 101. O SIF levara ao conhecimento do servigo oficial de saude animal o resultado das necropsias que
evidenciarem doengas infectocontagiosas e remetera, quando necessario, material para diagnostico, conforme
legislagdo de saude animal.

Segao ll
Do abate dos animais

Art. 102. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagéo do SIF.

Art. 103. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dietal hidrica,
respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais gue comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo Unico. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera pardmetros referentes ao
descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos animais em normas complementares.

Art. 104. E proibido o abate de suideos ndo castrados ou que mostrem sinais de castragao recente.

Paragrafo Unico. Podera ser permitido o abate de suideos castrados por meio de métodos néo cirurgicos, desde
que o processo seja aprovado pelo 6rgao competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Subsegéo |
Do abate de emergéncia

Art. 105. Os animais que chegam ao estabelecimento em condigdes precarias de salde, impossibilitados ou nao
de atingirem a dependéncia de abate por seus prprios meios, e os que foram excluidos do abate normal apés exame
ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

lgitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

Paragrafo unico. As situagbes de que trata o caput compreendem animais doentes, com sinais de doengas .
infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas, hemorragia, hipoterry ia og
hipertermia, impossibilitados de locomog&o, com sinais clinicos neuroldgicos e outras condigdes previstas em form. =
complementares. — 5] 0%

\ﬁ__
Art. 106. E proibido o abate de emergéncia na auséncia de Auditor Fiscal Federal Agropecuén%couom fol ma95§% Q.

em Medicina Veterinaria.
—

[S=Y
Art. 107. O SIF deve coletar material dos animais destinados ao abate de emergéncia que agreseﬁem sma|
clinicos neuroldgicos e enviar aos laboratorios oficiais para fins de diagnostico, conforme legislagao de n]de"anl nal.

Art. 108. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas ou patol&ﬂ:as-devem sel
destinados ao abate de emergéncia.
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Paragrafo unico. No caso de paralisia decomente de alteragdes metabdlicas, € permitido retirar os animais do
estabelecimento para tratamento, observados os procedimentos definidos pela legislagio de satude animal.

Art. 109. Nos casos de ddvida no diagndstico de processo septicémico, o SIF deve realizar coleta de material
para analise laboratorial, principalmente quando houver inflamagéo dos intestinos, do Ubere, do Utero, das articulagdes,
dos pulmdes, da pleura, do peritdnio ou das lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 110. Sao considerados improprios para consumo humano os animais gue, abatidos de emergéncia, se
enquadrem nos casos de condenagao previstos neste Decreto ou em normas complementares.

Art. 111. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser destinadas ao
aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario, serdo liberadas, conforme previsto
neste Decreto ou em normas complementares.

Subsegio |l
Do abate normal

Art. 112. S6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de prévia
insensibilizagéo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangna.

§ 12 Os métodos empregados para cada espécie animal serdo estabelecidos em normas complementares.
§ 22 E facuitado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que seus produtos sejam
destinados total ou parcialmente ac consumo por comunidade religiosa que os requeira ou ao comeércio intemacional

com paises que fagam essa exigéncia.

Art. 113. Antes de chegar & dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersdo com agua
suficiente para promover a limpeza e a remogao de sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 114. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos membros
posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem
Animal.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o maximo possivel,
respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 115. As aves podem ser depenadas:

| - a seco;

1| - apds escaldagem em 4gua previamente aquecida e com renovagéo continua; ou

111 - por outro processo autorizado pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal.

Ant. 116. Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a depilagdo completa de toda a
carcaga de suideos pela prévia escaldagem em agua quente ou processo similar aprovado pelo Departamento de
Inspegéao de Produtos de Origem Animal.

§ 12 A operagéo depilatéria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de equipamento apropriado e
as carcagas devem ser lavadas apos a execugdo do processo.

§2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilagao prévias.
§ 32 E obrigatéria a renovagdo continua da agua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 42 Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua de escaldagem, conforme critérios
definidos pelo Departamento de Inspegédo de Produtos de Origem Animal.

Art. 117. Sempre que julgar necessario ou quando forem identificadas deficiéncias no cursg do abate, o SIF
determinara a interrupgao do abate ou a redugdo de sua velocidade.

Art. 118. A evisceragdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de forma que nao
ocofram contaminagdes.

§ 12 Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o disposto
em nommas complementares.

§ 22 O SIF deve aplicar as medidas estabelecidas na Secgado Ill, do Capitulo |, do Titulo V, no caso de
contaminagdo das carcagas e dos érgdos no momento da evisceragao.
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Art. 119. Deve ser mantida a corespondéncia entre as carcacas, as partes das carcagas e suas respectivas
visceras até o término do exame post mortem pelo SIF, observado o disposto em noma complementar.

§ 12 E vedada a realizag3o de operagdes de toalete antes do témino do exame post mortem.

§ 22 E de responsabilidade do estabelecimento a manutengéo da correlagéo entre a carcaga e as visceras e o
sincronismo entre estas nas linhas de inspegéo.

Art. 120. E permitida a insuflagdo como método auxiliar no processo tecnolégico da esfola e desossa das
espécies de abate, desde que previamente aprovada pelo Departamento de Inspegido de Produtos de Origem Animal.

§ 12 O ar utilizado na insuflagdo deve ser submetido a um processo de purificagao de forma que garanta a sua
qualidade fisica, quimica e microbiolégica final.

§ 22 E permitida a insuflagdo dos pulmées para atender as exigéncias de abate segundo preceitos religiosos.

Art. 121. Todas as carcagas, as partes das carcagas, 0s 4rgdos e as visceras devem ser previamente resfriados
ou congelados, dependendo da especificag&o do produto, antes de serem armazenados em camaras frigorificas onde ja
se encontrem outras matérias-primas.

Art. 122. As carcagas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de resfriamento pelo ar, devem
ser penduradas em camaras frigorificas, respeitadas as particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja
suficiente espago entre cada peca e entre elas e as paredes, as colunas e os pisos.

Parégrafo tnico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.

Art. 123. O SIF deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfecgao de dependéncias e
equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagiosas, para evitar contaminagdes cruzadas.

Art. 124. E obrigatéria a remogao, a segregagdo € a inutilizag&o dos Materiais Especificados de Risco - MER para
encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate.

§ 12 Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos, observado o disposto
em nommas complementares.

§ 22 A especificag@o dos orgaos, das partes ou dos tecidos animais classificados como MER sera realizada pela
legislagdo de saude animal.

§ 32 E vedado o uso dos MER para alimentag&o humana ou animal, sob qualquer forma.
Segao il
Dos aspectos gerais da inspegio post mortem

Art. 125, Nos procedimentos de inspegao post mortem, o Auditor Fiscal Federal Agropecudrio, com formagéo em
Medicina Veterinaria, pode ser assistido por Agentes de Inspegéo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal e
auxiliares de inspegdo devidamente capacitados.

Pardgrafo Unico. A equipe de inspecdo deve ser suficiente para a execugdo das atividades, conforme
estabelecido em normas complementares.

Art. 126. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos
orgéos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpagéo, olfagéo e incisao, quando necessario, e
demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 127. Todos os 6rgéos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de abate,
imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 128. As carcagas, as partes das carcagas e os 0rgaos que apresentem lesdes ou anomalidades que nao
tenham implicagdes para a carcaga e para os demais drgdos podem ser condenados ou liberados nas linhas de
inspegéo, observado o disposto em normas complementares.

Art. 129. Toda carcaga, partes das carcagas e dos drgdos, examinados nas linhas de inspegao, que apresentem
lesGes ou anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaga e para os demais 6rgdos devem ser desviados
para o Departamento de Inspecéo Final para que sejam examinados, julgados e tenham a devida destinagao.

§ 12 O julgamento e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos drgaos sao atribuiges do Auditor
Fiscal Federal Agropecuario, com formagio em Medicina Veterinaria.

§ 22 Quando s de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgdos sera similar aquele dado a
respectiva carcaga. T [ii[
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§ 32 As carcagas, as partes das carcagas e os orgdos condenados :Tcar retidos pelo SIF e serem
removidos do Departamento de Inspegac Final por meio de tubulagbes espec—— carrinhos especiais ou outros
recipientes apropriados e identificados para este fim.

§ 42 O material condenado deve ser desnaturado ou apreendido pelo SIF quando ndo possa ser processado no
dia do abate ou nos casos em que for transportado para transformagac em outro estabelecimento.

Art. 130. Sao proibidas a remogao, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesdes das carcagas ou
dos orgaos, antes do exame pelo SIF.

Art. 131. As carcagas julgadas em condigdes de consumo devem receber as marcas oficiais previstas neste
Decreto, sob supervisdo do SIF. - =

Paragrafo unico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcagas de bovideos e
suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade industrial, observados os
procedimentos definidos em normas complementares.

Art. 132. O SIF, nos estabelecimentos de abate disponibilizara, sempre que requerido pelos proprietarios dos
animais abatidos, laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcagas durante
a inspegao sanitaria e suas destinagdes.

Art. 133. Durante os procedimentos de inspe¢do ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos nao
previstos neste Decreto fica a critério do SIF, que deve direcionar suas agdes principalmente para a preservagdo da
inocuidade do produto, da saude publica e da saude animal.

Paragrafo unico. O SIF coletara material, sempre que necessario, e encaminhard para analise laboratorial para
confimagao diagndstica.

Art. 134. As carcagas, as partes das carcagas e os Orgdos que apresentem abscessos muitiplos ou
disseminados com repercussao no estado geral da carcaga devem ser condenadas, observando-se, ainda, o que segue:

| - devem ser condenados carcagas, partes das carcagas ou drgaos que sejam contaminados acidentalmente com
material purulento;

I} - devem ser condenadas as carcagas com alteragdes gerais como caquexia, anemia ou ictericia decorrentes de
processo purulento;

Il - devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor as carcagas que apresentem
abscessos mlltiplos em 6rgdos ou em partes, sem repercussdo no seu estado geral, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas;

IV - podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos multiplos em um U(nico érgdo ou parte da
carcaga, com exce¢do dos pulmdes, sem repercussao nos linfonodos ou no seu estado geral, depois de removidas e
condenadas as dreas atingidas; e

V - podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos localizados, depois de removidos e condenados
0s 6rgdos e as areas atingidas.

Art. 135. As carcagas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes generalizadas ou localizadas de
actinomicose ou actinobacilose nos locais de eleigdo, com repercussao no seu estado geral, observando-se ainda o que
segue:

| - quando as lesdes sé&o localizadas e afetam os pulmdes, mas sem repercussao no estado geral da carcaga,
permite-se o aproveitamento condicional desta para esterilizagdo pelo calor, depois de removidos e condenados os
6rgaos atingidos;

Il - quando a lesao € discreta e limitada a lingua afetando ou néo os linfonodos correspondentes, permite-se o
aproveitamento condicional da carne de cabega para esterilizagdo pelo calor, depois de removidos e condenados a
lingua e seus linfonodos:

I - quando as lesdes sdo localizadas, sem comprometimento dos linfonodos e de outros 6rgédos, e a carcaga
encontrar-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para o consumo, depois de removidas e condenadas as areas
atingidas; e

IV - devem ser condenadas as cabegas com lesdes de actinomicose, exceto quando a leséo ossea for discreta e
estritamente localizada, sem supurag&o ou trajetos fistulosos.

Art. 136. As carcagas de animais acometidos de afecgdes extensas do tecido pulmonar, em processo agudo ou
crénico, purulento, necrotico, gangrenoso, fibrinoso, associado ou nao a outras complicagdes e com repercussao no
estado geral da carcaga devem ser condenadas.
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§12 A carca(ﬁﬁmmais acometidos de afecgdes pulmonares, em processo agudo ou em fase de resolugadf|g, 55

abrangido o tecido r e a pleura, com exsudato e com repercuss3o na cadeia linfatica regional, mas sem
repercuss&o no estado geral da carcaga, deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 22 Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato. resultantes de processos patol()gicgs
resolvidos e sem repercussdo na cadeia linfatica regional, a carcaga pode ser liberada para o consumo, apds a remogao
das areas atingidas.

§ 32 Os pulmdes que apresentem lesdes patoldgicas de origem inflamatéria, infecciosa, parasitaria, traumatica ou
pré-agbnica devem ser condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais da carcaga.

Art. 137 As carcagas de animais que apresentem septicemia, piemia, toxemia ou indicios de viremia, cujo
consumo possa causar infec¢do ou intoxicagao alimentar devem ser condenadas.

Paragrafo Unico. Incluem-se, mas nao se limitam as afec¢bes de que trata o caput, os quadros clinicos de:
| - inflamag&o aguda da pleura, do peritdnio, do pericardio e das meninges;

11 - gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica,

HI - metrite;

IV - poliartrite;

V - flebite umbilical;

VI - hipertrofia do bago,

VII - hipertrofia generalizada dos nédulos linfaticos; e

VIl - rubefagéo difusa do couro.

Art. 138. As carcacas e os érgdos de animais com sorologia positiva para brucelose devem ser condenadas,
quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.

§ 12 Os animais reagentes positivos a testes diagnosticos para brucelose devem ser abatidos separadamente e
suas carcagas e 6rgaos devem ser encaminhados obrigatoriamente ao Departamento de Inspe¢ao Final.

§ 22 Os animais reagentes positivos a teste diagnésticos para brucelose que apresentem lesdes localizadas
devem ter suas carcacas destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e
condenadas as dreas atingidas, incluindo o tbere, o trato genital e o sangue.

§ 32 Os animais reagentes positivos a teste diagnosticos para brucelose, na auséncia de lesdes indicativas,
podem ter suas carcagas liberadas para consumo em natureza, devendo ser condenados o Ubere, o trato genital e o
sangue.

Art. 139. As carcagas e os 6rgaos de animais em estado de caquexia devem ser condenados.

Art. 140. As carcagas de animais acometidos de carbiinculo hematico devem ser condenadas, incluidos pgles,
chifres, cascos, pelos, 6rgdos, contetido intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execugdo das seguintes
medidas:

| - ndo podem ser evisceradas as carcagas de animais com suspeita de carbunculo hematico;

Il - quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceragdo, impde-se imediatamente a desinfecgao de todos os
locais que possam ter tido contato com residuos do animal, tais como &reas de sangria, pisos, paredes, plataformas,
facas, sermras, ganchos, equipamentos em geral, uniformes dos funcionarios e qualquer outro material que possa ter sido
contaminado;

)
Il - uma vez constatada a presenga de carbunculo, 0 abate deve ser interrompido &_a_desinfecgéo dgve s%

iniciada imediatamente; S
= S . . <

IV - recomenda-se, para desinfecgdo, o emprego de solugdo de hidroxido de sédio a 5% (%co Bor cento¥;

hipoclorito de sédio a 1% (um por cento) ou outro produto com eficacia comprovada; Ta ©

©

0
— (=]

V - devem ser tomadas as precaugdes necessarias em relagado aos funcionarios que entraram ewacorato| com F’*
matenial carbunculoso, aplicando-se as regras de higiene e antissepsia pessoal com produtos de eficdgia cempfovadabe—
=>

devendo ser encaminhados ao servigo medico como medida de precaugao; (03]

v @ §

—
VI - todas as carcagas, as partes das carcacas, inclusive pele, cascos. chifres. 6rgaos e seu cdafeufo qug
entrem em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados; e =
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VIl - a agua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado animal carbunculoso deve ser
desinfetada e imediatamente removida para a rede de efluentes industriais.

Art. 141. As carcagas e os 6rgdos de animais acometidos de carbunculo sintomatico devem ser condenados.

Art. 142. As carcagas de animais devem ser condenadas quando apresentarem alteragbes musculares
acentuadas e difusas e quando existir degenerescéncia do miocardio, do figado, dos rins ou reagéo do sistema linfatico,
acompanhada de alteragdes musculares.

§ 12 Devem ser condenadas as carcagas cujas cames se apresentem flacidas, edematosas, de coloragdo pdlida,
sanguinolenta ou com exsudagao.

§ 22 A critério do SIF, podem ser destinadas a salga, ao tratamento pelo calor ou a condenagéo as carcagas com
alteragdes por estresse ou fadiga dos animais.

Art. 143. As carcagas, as partes das carcagas e os érgdos com aspecto repugnante, congestos, com coloragdo
anormal ou com degeneragdes devem ser condenados.

Paragrafo unico. Sao também condenadas as carcagas em processo putrefativo, que exalem odores
medicamentosos, urinarios, sexuais, excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 144 As carcagas e os 6rgaos sanguinolentos ou hemorragicos, em decomréncia de doengas ou afecgdes de
carater sistémico, devem ser condenados.

Paragrafo anico. A critério do SIF devem ser condenados ou destinados ao tratamento pelo calor as carcagas e
os drgaos de animais mal sangrados.

Art. 145, Os figados com cirrose atréfica ou hipertréfica devem ser condenados.
Paragrafo unico. Podem ser liberadas as carcagas no caso do caput, desde que ndo estejam comprometidas.

Art. 146. Os 6rgaos com alteragdes como congestao, infartos, degeneragao gordurosa, angiectasia, hemorragias
ou coloragdo anormal, relacionados ou ndo a processos patolégicos sistémicos devem ser condenados.

Art. 147. As carcagas, as partes das carcagas e 0s Orgaos que apresentem area extensa de contaminagéo por
contetdo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagéo de qualquer natureza devem ser condenados
quando néo for possivel a remogéo completa da drea contaminada.

§ 12 Nos casos em que ndo seja possivel delimitar perfeitamente as areas contaminadas, mesmo apds a sua
remogdo, as carcagas, as partes das carcagas, os Orgdos ou as visceras devem ser destinados a esterilizagéo pelo
calor.

§ 22 Quando for possivel a remogdo completa da contaminagéo, as carcagas, as partes das carcagas, 0s 6rgaos
ou as visceras podem ser liberados.

§ 3¢ Podera ser permitida a retirada da contaminagéo sem a remogdo completa da area contaminada, conforme
estabelecido em normas complementares.

Art. 148. As carcagas de animais que apresentem contusdo generalizada ou multiplas fraturas devem ser
condenadas.

§ 12 As carcagas que apresentem lesdes extensas, sem que tenham sido totalmente comprometidas, devem ser
destinadas ao tratamento pelo calor depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

§ 22 As carcagas que apresentem contusdo, fratura ou luxagéo localizada podem ser liberadas depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

Ar. 149. As carcagas que apresentem edema generalizado no exame post mortem devem ser condenadas.

Paragrafo Unico. Nos casos discretos e localizados, as partes das carcagas e dos Orgéos que apresentem
infiltragGes edematosas devem ser removidas e condenadas.

h "

Art. 150. As carcagas e os ¢rgdos de animais p phag sp (esofagostomose) devem

ser condenados quando houver caquexia.

itados por O

Paragrafo Gnico. Os intestinos ou suas partes que apresentem nédulos em pequeno nimero podem ser liberados.

Ant. 151. Os pancreas infectados por parasitas do género Eurytrema, causadores de euritrematose devem ser
condenados.

Ant. 152. As carcagas e os 6rgdos de animais parasitados por Fasciola hepatica devem ser condenados quando
houver caquexia ou ictericia.
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Paragrafo dnico. Quando a lesdo for circunscrita ou limitada ao figado, sem repercussio no estado geral da
carcaga, este drgao deve ser condenado e a carcaga podera ser liberada.

Art. 153. Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser condenados.
Art. 154. As linguas que apresentem glossite devem ser condenadas.

Art. 155. As carcagas e os 6rgdos de animais que apresentem cisto hidatico devem ser condenados quando
houver caguexia.

Paragrafo unico. Os 6rgdos que apresentem lesdes periféricas, calcificadas e circunscritas podem ser liberados
depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 166. As carcagas e os drgdos de animais que apresentem ictericia devem ser condenados.

Paragrafo Onico. As carcagas de animais que apresentem gordura de cor amarela decorrente de fatores
nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser liberadas.

Art. 157. As carcagas de animais em que for evidenciada intoxicagédo em virtude de tratamento por substancia
medicamentosa ou ingestdo acidental de produtos téxicos devem ser condenadas.

Paragrafo dnico. Pode ser dado & carcaga aproveitamento condicional ou determinada sua liberagdo para o
consumo, a critério do SIF, quando a leséo for restrita aos drgdos e sugestiva de intoxicagéo por plantas toxicas.

Art. 158. Os coragdes com lesdes de miocardite, endocardite e pericardite devem ser condenados.

§ 12 As carcagas de animais com lesdes cardiacas devem ser condenadas ou destinadas ao tratamento pelo
calor, sempre que houver repercussdo no seu estado geral, a critério do SIF.

§ 22 As carcacas de animais com lesdes cardiacas podem ser liberadas, desde que ndo tenham sido
comprometidas, a critério do SIF.

Art. 159. Os rins com lesdes como nefrites, nefroses, pielonefrites, uronefroses, cistos urindrios ou outras
infecgdes devem ser condenados, devendo-se ainda verificar se estas lesdes estdo ou ndo relacionadas a doengas
infectocontagiosas ou parasitarias e se acarretaram alteragdes na carcaga.

Paragrafo unico. A carcaga e os rins podem ser liberados para o consumo quando suas lesGes nao estiverem
relacionadas a doengas infectocontagiosas, dependendo da extenséo das lesdes, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas do orgdo.

Art. 160. As carcagas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em linfonodos de distintas regides,
com comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 12 No caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem repercussao no estado geral da carcaga,
condena-se a drea de drenagem destes linfonodos, com o aproveitamento condicional da carcaga para esterilizagio pelo
calor.

§ 22 No caso de lesdes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos, sem repercuss&o no estado geral da
carcaga, a area de drenagem deste linfonodo deve ser condenada, liberando-se o restante da carcaga, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 161. As carcagas e os drgdos de animais magros livres de qualquer processo patolégico podem ser
destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIF.

Art. 162. As carcagas e os Orgdos de animais que apresentem mastite devem ser destinados a esterilizago pelo
calor, sempre que houver comprometimento sistémico.

§ 1 As carcagas e os Orgdos de animais que apresentem mastite, quando ndo houver comprometimento
sistémico, depois de removida e condenada a glandula mamaria, podem ser liberados.

§ 22 As glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a ndo pemmitir a contaminagdo da carcaga
por leite, pus ou outro contaminante, respeitadas as particularidades de cada espécie e a comelagdo das glandulas com
a carcaga.

§ 32 As glandulas mamarias que apresentem mastite ou sinais de lactagao e as de animais reagentes a brucelose
devem ser condenadas.

§ 42 O aproveitamento da glandula mamaria para fins alimenticios pode ser permitido, depois de liberada a
carcaga.

Art. 163. As partes das carcagas, os érgaos e as visceras invadidos por larvas (miiases) devem ser condenados.
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Art. 164. Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.

Paragrafo unico. Quando a lesdo coexistir com outras alteragdes que levem ao comprometimento da carcaga,
esta e os orgdos também devem ser condenados.

Art. 165. As carcagas de animais com neoplasias extensas que apresentem repercussdo no seu estado geral,
com ou sem metastase, devem ser condenadas.

§ 12 As carcagas e os 6rgaos de animais com linfoma maligno devem ser condenados.
§ 22 Deve ser condenado todo érgao ou parte de carcaga atingidos pela neoplasia.

§ 3¢ Quando se tratar de lesdes neoplasicas extensas, mas localizadas e sem comprometimento do estado geral,
a carcaga e os 6rgdos devem ser destinados a esterilizagao pelo calor depois de removidas e condenadas as partes e
os orgdos comprometidos.

§ 42 Quando se tratar de lesdes neoplasicas discretas e localizadas, e sem comprometimento do estado geral, a
carcaga pode ser liberada para o consumo depois de removidas e condenadas as partes e os orgéos comprometidos.

Art. 166, Os 6rgdos e as partes que apresentem parasitoses ndo transmissiveis ao homem devem ser
condenados, podendo a carcaga ser liberada, desde que ndo tenha sido comprometida.

Art. 167. As carcagas de animais que apresentem sinais de parto recente ou de aborto, desde que nao haja
evidéncia de infecgao, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, devendo ser condenados
© trato genital, o Ubere e o sangue destes animais.

Art. 168. As carcagas com infecgao intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose) devem ser condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa a presenga de cistos em incisdes praticadas em varias partes da
musculatura.

§ 22 Entende-se por infecgao leve a presenga de cistos localizados em um Unico ponto da carcaga ou do 6rgéo,
devendo a carcaga ser destinada ao cozimento, apés remogao da drea atingida.

Art. 169. As carcagas de animais com infestagdo generalizada por sarna, com comprometimento do seu estado
geral devem ser condenadas.

Paragrafo (nico. A carcaga pode ser liberada quando a infestagdo for discreta e ainda limitada, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 170. Os figados que apresentem les&o generalizada de telangiectasia maculosa devem ser condenados.

Paragrafo Unico. Os figados que apresentem lesdes discretas podem ser liberados depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

Art.171. As carcagas de animais portadores de tuberculose devem ser condenadas quando:
| - no exame ante mortem o animal esteja febril;
Il - sejam acompanhadas de caquexia;

11| - apresentem lesdes tuberculdsicas nos musculos, nos 0ssos, nas articulagdes ou nos linfonodos que drenam
a linfa destas partes;

IV - apresentem lesdes caseosas concomitantes em 6rgaos ou serosas do térax e do abdémen;
V - apresentem lesdes miliares ou perldaceas de parénquimas ou serosas;

Vi - apreseniem lesdes multiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela inflamagéo aguda nas
proximidades das lesdes, necrose de liquefagéo ou presencga de tubérculos jovens;

VII - apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificagdo de aspecto raiado ou estrelado em
mais de um local de elei¢do; ou

VIII - existam lesGes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que houver evidéncia de entrada do bacilo
na circulagao sistémica.

§ 12 As lesdes de tuberculose sao consideradas generalizadas quando, além das lesdes dos aparelhos
respiratorio, digestorio e de seus linfonodos correspondentes, forem encontrados tubérculos numerosos distribuidos em
ambos 0s pulmdes ou encontradas lesdes no bago, nos rins, no utero, no ovario, nos testiculos, nas capsulas
suprarrenais, no cérebro e na medula espinhal ou nas suas membranas.
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§ 2¢ Depois c==—vidas e condenadas as areas atingidas. as carcagas podem ser destinadas a esterilizagao
pelo calor quando:

| - os orgdos apresentem lesdes caseosas discretas. localizadas ou encapsuladas, limitadas a linfonodos do
mesmo 0rgao;

Il - os linfonodos da carcaga ou da cabega apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas:

1l - existam lesdes concomitantes em linfonodos e em drgdos pertencentes a mesma cavidade.

§ 32 .Carcagas de animais reagentes positivos a teste de diagnostico para tuberculose devem ser destinadas &
esterilizagao pelo calor, desde que ndo se enquadrem nas condigbes previstas nos incisos 1 a VIIl do caput.

§4° A carcaga que apresente apenas uma les@o tuberculésica discreta, localizada e completamente calcificada
em um nico 6rgao ou linfonodo pode ser liberada, depois de condenadas as areas atingidas.

§5° As partes das carcagas e 0s drgdos que se contaminarem com material tuberculoso, por contato acidental
de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 172. Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Decreto, os produtos devem ser
submetidos, a critério do SIF, a um dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no maximo 3,5cm
(trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

It - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius) por no minimo
trinta minutos;

b) fus&o pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

¢) esteriliza¢ao pelo calor umido, com um valor de F0 igual ou maior que trés minutos ou a reducao de doze ciclos
logaritmicos (12 log10) de Clostridium botulinum, seguido de resfriamento imediato.

§ 12 A aplicagéo de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve garantir a inativagdo ou a
destruigo do agente envolvido.

§ 22 Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde que se atinja ao final as mesmas
garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagdo do Departamento de Inspe¢éo de Produtos de Origem
Animal.

§ 32 Na inexisténcia de equipamento ou instalagbes especificas para aplicacao do tratamento condicional
determinado pelo SIF, deve ser adotado sempre um critério mais rigoroso, no préprio estabelecimento ou em outro que

possua condigbes tecnoldgicas para esse fim, desde que haja efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovagéo da
aplicagéo do tratamento condicional determinado.

Subsegéo |
Da inspegdo post mortem de aves e lagomorfos

Art. 173. Na inspecdo de aves e lagomorfos, além do disposto nesta Subsecdo e em norma complementar,
aplica-se, no que couber, o disposto na Secéo |l deste Capitulo.
énciZy

edida®
&-|

Art. 174. Nos casos em que, no ato da inspegéo post mortem de aves e lagomorfos se evidencie a oc
de doengas infectocontagiosas de notificagao imediata, determinada pela legislagao de salde-ank eém das
estabelecidas no art. 93, cabe ao SIF interditar a atividade de abate, isolar o lote de produtos’$ ‘
apreendido enquanto se aguarda definicdo das medidas epidemiolégicas de satde animal a serem adotadas. g

e}

\

Paragrafo tnico. No caso de doengas infectocontagiosas zoondticas, devem ser adotadas as meaaas%o Iéticag
cabiveis, considerados os lotes envalvidos. ': et o

Art. 175. As carcagas de aves ou 0S 0Orgdos que apresenitem evidéncias de processo )nflam@‘)n@u Iesée@
caracteristicas de artrite, aerossaculite, coligranulomatose, dermatose, dermatite, celulite, pericardite, gnlertd, i
hepatite, salpingite, sindrome ascitica, miopatias e discondroplasia tibial devem ser julgados de acord_z_

seguintes critérios: (e
[
~I
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I - quando as lesdes forem restritas @ uma parte da carcaga ou somente a um drgido, apenas as areas atingidas
devem ser condenadas; ou

il - quando a ies&o for extensa, multipla ou houver evidéncia de carater sistémico, as carcagas e os 6rgdos devem
ser condenados.

Parégrafo Unico. Para os estados anormais ou patoldgicos ndo previstos no caput a destinagao sera realizada a
critério do SIF.

Art. 176. Nos casos de endoparasitoses ou de ectoparasitoses das aves, quando ndo houver repercussao na
carcaga, 0s 6rgdos ou as areas atingidas devem ser condenados.

Art. 177. No caso de lesGes provenientes de canibalismo, com envolvimento extensivo repercutindo na carcaga,
as carcagas e os 6rgaos devem ser condenados.

Paragrafo Gnico. N&o havendo comprometimento sistémico, a carcaga pode ser liberada apés a retirada da area
atingida.

Art. 178. No casc de aves que apresentem lesdes mecénicas extensas, incluidas as decorrentes de escaldagem
excessiva, as carcagas e os 6rgaos devem ser condenados.

Paragrafo Unico. As lesdes supefficiais determinam a condenagéo parcial com liberagao do restante da carcaga e
dos 6rgaos.

Art. 179. As aves que apresentem alteragbes putrefativas, exalando odor sulfidrico-amoniacal e revelando
crepitagdo gasosa a palpagéo ou modificagédo de coloragao da musculatura devem ser condenadas.

Art. 180. No caso de lesbes de doenga hemorragica dos coelhos, além da ocorréncia de mixomatose,
tuberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmose, espiroquetose, clostridiose e pasteurelose, as carcagas
e os 6rgéos dos lagomorfos devem ser condenados.

Art. 181. As carcagas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial no caso de lesdes de necrobacilose,
aspergilose ou dermatofitose, apés a remogéo das dreas atingidas, desde que n&o haja comprometimento sistémico da
carcaga.

Art. 182, No caso de endoparasitoses e ectoparasitoses dos lagomorfos transmissiveis ao homem ou aos
animais ou com comprometimento da carcaga, estas devem ser condenadas e também os 6rgaos.

Paragrafo unico. Apenas os ¢érgdos ou as areas atingidas devem ser condenados quando ndoc houver
comprometimento da carcaga.

Subsegdo Il
Da inspegdo post mortem de bovideos

Art. 183. Na inspegéo de bovideos, além do disposto nesta Subsegéo e em norma complementar, aplica-se, no
que couber, o disposto na Segéo |il deste Capitulo.

Art. 184. As carcagas e os 6rgdos de animais com hemoglobiniria bacilar dos bovinos, variola, septicemia
hemorragica e febre catarral maligna devem ser condenados.

Art. 185. As carcagas com infecgao intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina) devem ser condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa quando sdo encontrados, pelo menos, oito cistos, vidveis ou calcificados,
assim distribuidos:

| - dois ou mais cistos localizados, simultaneamente, em pelo menos dois locais de eleigdo examinados na linha
de inspegdo (masculos da mastigagdo, lingua, coragado, diafragma e seus pilares, eséfago e figado), totalizando pelo
menos quatro cistos; e

I - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do pescogo, do peito e da paleta) ou no quarto
traseiro (misculos do coxdo, da alcatra e do lombo), apds pesquisa no DIF, mediante incisdes muiltiplas e profundas.

§ 22 Quando forem encontrados mais de um cisto, vidvel ou calcificado, e menos do que o fixado para infecgio
intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de eleicdo examinados na linha de inspecdo e na carcaga
correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apds remogdo e condenagao
das éreas atingidas.

§ 32 Quando for encontrado um cisto vidvel, considerando a pesquisa em todos os locais de eleigdo examinados
na linha de inspecdo e na carcaga comespondente, esta deve ser destinada ao trat— condicional pelo frio ou pela
salga, apds a remogéo e a condenagéo da area atingida.
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§ 42 Quando for encontrado um unico cisto ja calcificado, considerando todos os locais de eleigao examinados,
rotineiramente, na linha de inspeg&o e na carcaga comespondente, esta pode ser destinada ao consumo humano direto
sem restrigGes, apés a remogio e a condenagao da area atingida.

§ 5¢ O diafragma e seus pilares, o esdfago e o figado, bem como outras partes passiveis de infecgdo, devem
receber o mesmo destino dado a carcaga.

§ 62 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleigdo examinados rotineiramente devem
atender ao disposto nas normas complementares.

Subsegdo Il
Da inspegio post portem de equideos

Art. 186. Na inspecdo de equideos, além do disposto nesta Subsegdo e em norma complementar, aplica-se, no
que couber, o disposto na Segdo il deste Capitulo.

Art. 187. As carcagas e os 6rgdos de equideos acometidos de: meningite cérebro-espinhal, encefalomielite
infecciosa, febre tiféide, durina, mal de cadeiras, azotaria, hemoglobindria paroxistica, garrotilho e quaisquer outras
doengas e alteragbes com lesdes inflamatorias ou neoplasias malignas devem ser condenados.

Art. 188. As carcagas e os Orgaos devem ser condenados quando observadas lesdes indicativas de anemia
infecciosa equina.

Parégrafo dnico. As carcagas de animais com sorologia positiva podem ser liberadas para consumo, desde que
néo sejam encontradas lesdes sistémicas no exame post mortem.

Art. 189. As carcagas e os 6rgdos de animais nos quais forem constatadas lesdes indicativas de mormo devem
ser condenados, observando-se os seguintes procedimentos:

| - o abate deve ser prontamente interrompido e todos os locais, os equipamentos e os utensilios que possam ter
tido contato com residuos do animal ou qualquer outro material potencialmente contaminado serem imediatamente
higienizados quando identificadas as lesdes na inspegdo post mortem, atendendo as recomendagoes estabelecidas
pelo servigo oficial de saude animal;

Il - as precaugdes necessdrias devem ser tomadas em relagdo aos funcionarios que entraram em contato com o
material contaminado, com aplicagéo das regras de higiene e antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada
€ encaminhamento ao servigo médico; e

Il - todas as carcagas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, 6rgaos e seu contetido que entraram em
contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados.

Subsegéo IV
Da inspegio post mortem de ovinos e caprinos

Art. 190. Na inspegéo de ovinos e caprinos, além do disposto nesta Subseg&o e em noma complementar, aplica-
se, no que couber, o disposto na Segdo Il deste Capitulo,

Art. 191. As carcagas de animais portadores de Coenurus cerebralis (cenurose) quando acompanhadas de
caquexia devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Os érgéos afetados, o cérebro, ou a medula espinhal devem sempre ser condenados.
Art. 192. As carcagas com infecgao intensa pelo Cysticercus ovis (cisticercose ovina) devem ser condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa quando s&o encontrados cinco ou mais cistos, considerando-se a pesquisa
em todos os pontos de eleigao e na musculatura da carcaga.

§ 22 Quando forem encontrados mais de um cisto e menos do que o caracteriza a infecgdo intensa,
considerando-se a pesquisa em todos os pontos de eleigdo, as carcagas e os demais tecidos envolvidos devem ser
destinados ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 32 Quando for encontrado um unico cisto, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de eleigdo, a
carcaca pode ser liberada para consumo humano direto, depois de removida e condenada a 4rea atingida.

§ 42 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicdo examinados rotineiramente devem
atender ao disposto nas normas complementares.
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Art. 193, As carcagas de animais que apresentem lesdes de linfadenillli==a em linfonodos de distintas
regides, com ou sem comprometimento do seu estado geral. devem ser condenace—=

§ 12 As carcagas com lesdes localizadas, caseosas ou em processo de calcificagdo devem ser destinadas a
esterilizago pelo calor. desde que permitam a remogao e a condenagdo da area de drenagem dos linfonodos atingidos.

§ 22 As carcagas de animais com lesdes calcificadas discretas nos linfonodos podem ser liberadas para
consumo, depois de removida e condenada a area de drenagem destes linfonodos.

§ 32 Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos orgdos e das visceras, estes devem ser
condenados.

N

Subsegao V
Da inspegéo post mortem de suideos

Art. 184. Na inspegdo de suideos, além do disposto nesta Subsegdo e em norma complementar, aplica-se, no
que couber, o disposto na Segao Il deste Capitulo.

Art. 195. As carcagas que apresentem afecgbes de pele, tais como eritemas, esclerodermia, urticarias,
hipotricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser liberadas para o consumo, depois de removidas e condenadas
as areas atingidas, desde que a musculatura se apresente normal.

Paragrafo Unico. As carcagas acometidas com saras em estagios avangados, que demonstrem sinais de
caquexia ou extensiva inflamag&o na musculatura, devem ser condenadas.

Art. 196. As carcagas com artrite em uma ou mais articulag@es, com reagao nos linfonodos ou hipertrofia da
membrana sinovial, acompanhada de caquexia, devem ser condenadas.

§ 12 As carcagas com artrite em uma ou mais articulagdes, com reagao nos linfonodos, hipertrofia da membrana
sinovial, sem repercuss&o no seu estado geral, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pefo uso do calor.

§ 2¢ As carcagas com artrite sem reagao em linfonodos e sem repercusséo no seu estado geral podem ser
liberadas para o consumo, depois de retirada a parte atingida.

Art. 197. As carcagas com infecgao intensa por Cysticercus celullosae (cisticercose suina) devem ser
condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa a presenga de dois ou mais cistos, vidveis ou calcificados, localizados em
locais de eleigdo examinados nas linhas de inspegéo, adicionalmente & confirmagao da presenca de dois ou mais cistos
nas massas musculares integrantes da carcaga, apds a pesquisa mediante incisdes multiplas e profundas em sua
musculatura (paleta, lombo e pemil).

§ 22 Quando for encontrado mais de um cisto, viavel ou calcificado, e menos do que o fixado para infecgao
intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de eleigdo examinados rotineiramente e na carcaga
correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

§ 32 Quando for encontrado um unico cisto viavel, considerando a pesquisa em todos os locais de eleigdo
examinados, rotineiramente, e na carcaga correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo
uso do frio ou da salga, depois de removida e condenada a area atingida.

§ 4 Quando for encontrado um Unico cisto calcificado, considerados todos os locais de eleigdo examinados
rotineiramente na carcaga correspondente, esta pode ser liberada para consumo humano direto, depois de removida e
condenada a area atingida.

§ 5 A lingua, o coragdo, o esdfago e os tecidos adiposos, bem como outras partes passiveis de infecgao,
devem receber o mesmo destino dado a carcaga.

§ 62 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleigdo examinados rotineiramente devem
atender ac disposto nas normas complementares.

§ 72 Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com infecgdes intensas
para a fabricagdo de banha, por meio da fuséo pelo calor, condenando-se as demais partes.

Art. 198. As carcagas de animais criptorquidas ou que tenham sido castrados por métodos nao cirurgicos quando
for comprovada a presenga de forte odor sexual, por meio de testes especificos dispostos em norma complementar,
devem ser condenadas.

Paragrafo Gnico. As carcagas com leve odor sexual podem ser destinadas & fabricagao de produtos cameos
cozidos.
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Art. 199. As dﬂﬁﬁl Js de suideos com erisipela que apresentem multiplas lesGes de pele, artnte agravada por fls. 59
h

necrose ou quando inais de efeito sistémico devem ser condenadas.

§ 12 Nos casos localizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem alteragoes sistémicas, ou nos casos de
artrite cronica, a carcaga deve ser destinada ac aproveitamento condicional pelo uso do calor. apés condenagao do
6rgaoc ou das areas atingidas.

§ 22 No caso de lesdo de pele discreta e localizada, sem comprometimento de érgao ou da carcaga, esta deve
ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apds remogao da area atingida.

Art. 200. As carcagas de suinos que apresentem lesdes de linfadenite granulomatosa localizadas e restritas a
apenas um sitio primario de infecgao, tais como nos linfonodos cervicais ou nos linfonodos mesentéricos ou nos
linfonodos mediastinicos, julgadas em condigdo de consumo, podem ser liberadas apés condenagao da regido ou do
orgao afetado.

Paragrafo Unico. As carcagas suinas em bom estado, com lesdes em linfonodos que drenam até dois sitios
distintos, sendo linfonodos de érgdos distintos ou com presenga concomitante de lesdes em linfonodos e em um orgao,
devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apés condenagéo das areas atingidas.

Art. 201. As carcagas de suinos acometidos de peste suina devem ser condenadas.

§ 12 A condenagdo deve ser total quando os rins e os linfonodos revelarem lesdes duvidosas, desde que se
comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualquer outro 6rgéo ou tecido.

§ 22 LesdOes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer outro foco de supuragdo, implicam
igualmente condenacao total.

§ 32 A carcaga deve ser destinada a esterilizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as dreas
atingidas, quando as lesdes forem discretas e circunscritas a um érgéo ou tecido, inciusive nos rins e nos linfonodos.

Art. 202. As carcagas acometidas de Trichinella spirallis (Triquinelose) devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 12 O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes binémios de tempo e temperatura:
| - por trinta dias, a -15°C (quinze graus Celsius negativos),

1l - por vinte dias, a -25°C (vinte e cinco graus Celsius negativos); ou

Il - por doze dias, a -29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

§ 2¢O Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal podera autorizar outros tratamentos para
aproveitamento condicional desde que previstos em norma complementar.

Art. 203. Todos os suideos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa, bem como os que cairem vivos no
tanque de escaldagem, devem ser condenados.

Paragrafo Gnico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia previstos no caput aqueles decorrentes da
insensibilizagéo gasosa, desde que seguidos de imediata sangria.

Subsegao VI
Da inspegao post mortem de pescado

Art. 204. Na inspegao de pescado, além do disposto nesta Subsegao e em norma complementar, aplica-se, no
que couber, o disposto na Secao Il deste Capitulo.

Paragrafo Unico. A terminologia post mortem nao se aplica as espécies de pescado come:cializad% —E
[©]
Art. 205. Entende-se por pescado os peixes, 0s crustaceos, os moluscos, os anfibios,
equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentagdo humana. c =2
> o
o)

Paragrafo Unico. O pescado proveniente da fonte produtora nao pode ser destinado a venda diretTao Sondumide®
sem que haja prévia fiscalizagdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario. : - L

)

Art. 206. Os dispositivos previstos neste Decreto sdo extensivos aos gastropodes temrestres, no % fg_ap icéve@

[}
Paragrafo unico. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera em norma é’(’).lmpgmentar OE

procedimentos de inspegao referentes aos gastropodes terrestres. o
[y
~
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Art. 207. Sao vedados a recepgao e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atengéo ao disposto
nas legislagbes ambientais e pesqueiras.

2. olhos vivos, proeminentes nas drbitas;

3. came firme e elastica;
Art. 208. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo humano direto ou

para a industrializagao de forma a promover a limpeza, a remogéo de sujidades e microbiota superficial. 4, auséncia de qualquer pigmentagéo estranha & espécie; e

Art. 209. Os controles oficiais do pescado e dos seus produtos, no que for aplicavel, abrangem, além do disposto S. odor proprio;

no art. 10, 0 que se segue:
d *9 c) gastrépodes:

| - andlises sensoriais; h
’ 1. came umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;

1l - indicadores de frescor; .
2. odor préprio e suave; e

111 - controle de histamina, nas espécies formadoras; . .
3. estarem vivos e vigorosos;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saide humana; e .
V- anfibios:

V - controle de parasitas. ~
a) came de ra:

Art. 210. Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de cada espécie,

devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para: 1. odor suave e caracteristico da espécie;

I - peixes: 2. cor rosa pélida na came, branca e brilhante nas proximidades das articulagoes;
a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da espécie, sem qualquer 3. auséncia de lesGes e elementos estranhos; e

) = ha:
pigmentagédo estranha; 4. textura firme, elastica e tenra; e

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a cavidade orbitaria; V- réptels:

¢) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, Uimidas e brilhantes com odor natural, préprio e suave; . .
a) came de jacaré:

d) abdémen com forma normal, firme, néo deixando impresséo duradoura a presséo dos dedos; . L.
1. odor caracteristico da espécie;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos movimentos

provocados; 2. cor branca rosada;

f) came firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie; 3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

172872.

4. textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritdnio aderente a parede da cavidade celomatica;

h) anus fechado; e b) came de queldnios:

i) odor préprio, caracterfstico da espécie; 1. odor préprio e suave;

1l- crustaceos: 2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e

a) aspecto geral brilhante, Umido; 3. textura firme, elastica e tenra.
§ 12 As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sao extensivas, no que for aplicavel, as demais

b em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes; k " "
) corpo 9 espécies de pescado usadas na alimentagéo humana.

carapaga bem aderente ao corpo; - - . . .
©) pag § 22 As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicdveis ao pescado fresco, resfriado ou

d) coloragdo prépria da espécie, sem qualquer pigmentacéo estranha; congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 32 Os pescados de que tratam os incisos de | a Ill devem ser avaliados quanto as caracteristicas sensoriais
por pessoal capacitado pelo estabelecimento, utilizando-se uma tabela de classificagédo e pontuagdo com embasamento
técnico-cientifico, conforme definido em norma complementar pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

e) olhos vivos, proeminentes;
f) odor proprio e suave; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos; § 42 Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele duvidas acerca do frescor do pescado, deve-se recorrer a
exames fisico-quimicos complementares.

1 - moluscos:
Art. 211. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes pardmetros fisico-quimicos complementares, sem

a) bivalves: prejuizo da avaliagdo das caracteristicas sensoriais:

1. estarem vivos, com valvas fechadas e com retengao de agua incolor e limpida nas conchas;
2. odor proprio e suave; e
3. came umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada espécie;

b) cefalépodes:

1. pele lisa e Umida;

determinadas espécie:

| - pH da came inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

Il - pH da came inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crustaceos;

IH - pH da came inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos; e

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100g (cem gramas) de tecido muscular.

§ 12 Poderdo s lecidos valores de pH e base volateis totais distintos dos dispostos neste artigo para
m definidas em normas complementares, quando houver evidéncias cientificas de que os
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valores naturais dessas espécies diferem dos fixados. Il - classificag==  ovos: e fIS 61

§ 22 As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sdo aplicaveis ao pescado fresco. resfriado ou IV - verificagao das condigbes de higiene e integridade da embalagem.
congelado, no que couber.
Art. 224. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de categorias "A” e "B,
Art. 212. Nos estabelecimentos de pescado, € obrigatoria a verificagao visual de lesdes atribuiveis a doengas ou de acordo com as suas caracteristicas gualitativas.
infecgdes, bem como a presenga de parasitas.
Paragrafo Onico. A classificagao dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.
Paragrafo Gnico. O monitoramento deste procedimento deve ser executado por pessoa qualificada do

estabelecimento, atendendo ao disposto em normas complementares, exceto para as espécies de pescado de abate, Art. 225. Ovos da categoria "A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:
que serdo submetidas a inspegdo permanente.
- = - ¥ - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas: - <
Art. 213. Para preservagdo da inocuidade e da qualidade do produto, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e N ~ X o o
Abastecimento estabelecera. em norma complementar, as espécies de pescade que poderdo ser submetidas a sangria, Il - cémara de ar com altura ndo superior a 6mm (seis milimetros) ¢ imével:
ao descabegamento ou a evisceragdo a bordo, previamente ao encaminhamento ao estabelecimento, bem como os s ) o
requisitos para sua recepgao. 11l - gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente, movendo-se ligeiramente

em caso de rotagio do ovo, mas regressando a posigao central;

Art. 214. E permitido o aproveitamento condicional, conforme normas de destinagao estabelecidas em norma IV - clara limpida e t Jicid istent h t = I intactas:
complementar, do pescado que se apresentar injuriado, mutilado, deformado, com alteragdes de cor ou com presenca - clara limpica € translucida, consistente, sem manchas ou turvagao e com as calazas intactas; e
de parasitas localizados. . . R . .

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.
Art. 215, Nos casos do aproveitamento condicional a que se refere esta Subsegdo, o pescado deve ser

submetido, a critério do SIF, a um dos seguintes tratamentos: Art. 226. Ovos da categoria "B" devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”
| - congelamento; d 4 9

Il - salga; ou Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema; ou
11l - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugdo que nao foram submetidos ao processo de

Il - calor. . =
incubagao.

Art. 216. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas transmissiveis ao homem nao
podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos previamente ao congelamento a temperatura de
-20°C (vinte graus Celsius negativos) por vinte e quatro horas ou a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante Art. 227.
quinze horas.

Paragrafo Unico. Os ovos da categoria "B" seréo destinados exclusivamente & industrializag&o.

Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea intacta devem ser
destinados a industrializagao tao rapidamente quanto possivel.

Paragrafo unico. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se atinja ao final as
mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagao do Departamento de Inspegao de Produtos de
Origem Animal.

Art. 228. E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricacao de derivados de ovos.

172872.

Art. 229. Os ovos destinados a produgdo de seus derivados devem ser previamente lavados antes de serem

L. . . X . L rocessados.
Att. 217. O pescado, partes dele e os drg@os com lesdes ou anormalidades que possam toma-los improprios para P
consumo devem ser identificados e conduzidos a um local especifico para inspegdo, considerando o risco de sua Art. 230. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que minimizem as variagdes de
utilizag@o. temperatura.
CAPITULO Il Art. 231. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:

" | - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagao; e
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

il - ovos de espécies diferentes.
Art. 218. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem outra especificagao, os ovos de

galinha em casca. Art. 232. Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando doengas
zoondticas com informacgdes comprovadas pelo servigo oficial de salde animal podem destinar sua produgdo de ovos
Art. 219. A inspecéo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos ovos de galinha e, no que ao consumo na forma que se apresenta.

couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

zado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

_ ) CAPITULO 11l
Art. 220. Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspegao e a

classifi do previst te D t 1 . - .
ficagao previstas neste Decreto & em nomas complementares DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 221. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que nao forem conservados por

0ld
qm digitali
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qualquer processo e se enquadrem na classificagéo estabelecida neste Decreto e em normas complementares. Art. 233. A inspecgao de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto, abrange a verificagdo:
Art. 222. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser provenientes de | - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da consM&&m&ﬁ*j@
estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de salde animal. do leite; g Zo
=
. . ) . . i . - . o
Paragrafo Unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servigo oficial de saude animal. Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedigao; e : — S
C ! o
. . . ~ . . [
Art. 223. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos, que serdo Il - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analises laboratoriais. ~ g E
verificados pelo SIF: (=3 O
Art. 234. A inspegao de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel ao leite duacﬂe, No que.,
| - apreciagao geral do estado de limpeza e integridade da casca; couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particulandades. (= N ¥
o
Il - exame pela ovoscopia; Art. 235. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagao, o produto oriundo da rdenl‘@

completa, ininterrupta, em condigdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.
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§ 12 O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§2¢ E pemmitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagéo de venda
do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 236. Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da ordenha obtido apos o parto e enguanto
estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Ant. 237. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de reten¢éo o produto da ordenha obtido no periodo de
trinta dias antes da parigao prevista.

Art. 238. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto resultante da ordenha de uma sé
fémea e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites individuais.

Art. 239. Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a finalidade de
produzir leite.

Paragrafo unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de provocar
aumento da secregao lactea com prejuizo da saide animal e humana.

Art. 240. O leite deve ser produzido em condigdes higiénicas, abrangidos o manejo do gado leiteiro e os
procedimentos de ordenha, conservagéo e transporte.

§ 12 Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios especificos
previamente higienizados.

§ 22 O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e periodo definidos em norma
complementar.

§ 32 O vasilhame ou o equipamento para conservagdo do leite na propriedade rural até a sua captag@o deve
permanecer em local préprio e especifico e deve ser mantido em condigbes de higiene.

Art. 241, Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque comunitdrio o equipamento de refrigeragéao por
sistema de expansao direta, utilizado de forma coletiva exclusivamente por produtores de leite para conservagéo do leite
cru refrigerado na propriedade rural.

Paragrafo Unico. O tanque comunitario deve estar vinculado a estabelecimento sob inspegéo federal e deve
atender a norma complementar.

Art. 242. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 243. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que, independentemente da
espécie:

| - pertengam a propriedade que esteja sob interdigao;
1 - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutrigéo;
11l - estejam no ultimo més de gestagéo ou na fase colostral;

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnésticas que indiquem a presenga de doengas
infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterindrio durante o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante; ou

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do leite.

Art. 244. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do leite cru,
desde a sua captagao na propriedade rural até a recepgao no estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por meio de carro-tanque isotérmico, deve ser
colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario previamente a captagao, identificada e conservada até
a recepgao no estabelecimento industrial.

Art. 245. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das propriedades rurais até os
estabelecimentos industriais pode ser realizada em um local intermedidrio, sob controle do estabelecimento, desde que
este comprove que a operagao ndo gera prejuizo & qualidade do leite.

§ 12 O local intermediario de que trata o caput deve constar formalmente do programa de coleta a granel do
estabelecimento industrial a2 que esta vinculado.
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§ 22 A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotémicos deve ser realizada em sistema fIS 62

fechado.
§ 32 E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a contaminagdes.

Ant. 246. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo responsaveis pela implementagdo
de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagao continuada dos produtores.

Art. 247. A coleta, o acondicicnamento e o envio para andlises de amostras de leite proveniente das propriedades
rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite sdo de responsabilidade do
estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

| - contagem de células somaticas - CCS;

1l - contagem bacteriana total - CBT;

11t - composigdo centesimal;

IV - detecgao de residuos de produtos de uso veterinario; e

V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Paragrafo unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de amostras
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 248. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagoes:

| - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,09/100g (trés gramas por cem gramas),

c¢) teor minimo de proteina de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem gramas),
d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem gramas),

e) teor minimo de sodlidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e gquatro décimos de gramas por cem
gramas);

f) teor minimo de sdlidos totais de 11,49/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por cem gramas),

@) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em gramas de acido
1atico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 (um
inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa em g/mL;

i) indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -0,555°H
{quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

j) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C (quinhentos e
trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

Il - ndo apresente substancias estranhas a sua composigdo, tais como agentes inibidores do crescimento
microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico; e

Il - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos
em normas complementares.

Paragrafo tnico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padréo regional das caracteristicas
do leite podem, mediante aprovagdo do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal, adetar outros
padroes de leite.

Art. 249. A andlise do leite para sua selegdo e recepgdo no estabelecimento industrial deve abranger as
especificagdes determinadas em normas complementares.

Art. 250. O estabelecimento industral é responsavel pelo controle das condigdes de recepgéo e selegao do leite
destinado ao beneficiamento ou a industnalizagdo, conforme especificagbes definidas neste Decreto e em nommas
complementares.

§ 12 S¢ pode ser iiniﬂ_riado o leite que atenda as especificagdes previstas no art. 248.
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lises de selegao do leite, o

§ 22 Quando detectada qualquer nao conformidade nos resultados “
com o disposto neste Decreto

estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagio adequada do leite, de
e em normas complementares.

§ 32 A destinagao do leite que n3o atenda as especificagdes previstas no art. 248 e seja proveniente de
estabelecimentos industriais. desde que ainda ndo tenha sido intemalizado. & de responsabilidade do estabelecimento
fomecedor, facultada a destinagao do produto no estabelecimento receptor.

§ 42 Na hipotese de que trata o § 32 o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao SIF a ocorréncia,
devendo manter registros auditaveis das analises realizadas e dos controles de rastreabilidade e destinagdo, quando
esta ocorrer em suas instalagdes.

-

Art. 251. O processamento do leite apos a selegao e a recepgao em qualquer estabelecimento compreende, entre
outros processos aprovados pelo Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal, as seguintes operagoes:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as etapas de filtragao sob
presséo, clarificagéo, bactofugacdo, microfiltragdo, padronizagéo do teor de gordura, termizagdo (pré-aquecimento),
homogeneizagao e refrigeracao; e

I - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos térmicos de pasteurizagao, ultra-
aita temperatura - UAT ou UHT ou esterilizagéo e etapa de envase.

§ 12 E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento seja tecnologicamente
justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 22 E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagio do leite.

§ 32 Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido  filtragao antes de qualquer operag&o
de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 252. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtrago a retirada das impurezas do leite por processo
mecanico, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriado.

Anrt. 253. Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificagao a retirada das impurezas do leite por processo
mecanico, mediante centrifugagdo ou outro processo tecnoldgico equivalente, aprovado pelo Departamento de Inspegao
de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo Unico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a clarificagao.

Ant. 254. Para os fins deste Decreto, entende-se por termizagao ou pré-aquecimento a aplicagao de calor ao leite
em aparelhagem prépria com a finalidade de reduzir sua carga microbiana, sem alteragdo das caracteristicas do leite
cru.

Paragrafo Unico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apés o aquecimento e deve manter o perfil
enzimatico do leite cru.

Art. 255. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagéo o tratamento térmico aplicado ao leite com
objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de microorganismos patogénicos eventualmente presentes, e que
promove minimas modificagbes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 12 Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagao do leite:

| - pasteurizagao lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta e trés graus Celsius) e
65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitagéo mecanica, lenta,
em aparethagem propria; e

Il - pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72°C (setenta e dois
graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem propria.

§ 22 Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal outros binémios de tempo
e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 12.

§ 3° E obrigatéria a utilizagdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito funcionamento, provida
de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de temperatura, termdémetros e outros que venham
a ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operagao.

§ 4% Para o sistema de pasteurizago rapida, a aparelhagem de que trata o § 32 deve incluir valvula para o desvio
de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§ 52 O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado em temperatura n&o superior
a 4°C (quatro graus Celsius). imediatamente apos a pasteurizagdo. envasado automaticamente em circuito fechado no
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menor prazo possi pedido ao consumo ou ammazenado em camara frigorifica em temperatura também néao
superior a 4°C (quat Celsius).

§ 62 E permitido o amazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos de
termometros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 4°C (quatro graus Celsius).

§ 72 O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase positiva.
§ 82 E proibida a repasteurizagao do leite para consumo humano direto.

Art. 256. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento témico aplicado ao leite
a uma temperatura entre~130°C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C (cento e cinquenta graus” Celsius), pelo periodo de
dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C
(tinta e dois graus Celsius) e envasado sob condigbes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente
fechadas.

§ 12 Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspeg¢éo de Produtos de Origem Animal outros bindmios de tempo
e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido no caput.

§ 22 E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 257. Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizagao o tratamento térmico aplicado ao
leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de
vinte a quarenta minutos, em equipamentos proprios.

Paragrafo (nico. Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal outros
binémios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 258.
temperatura:

Na conservagdo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de conservagio e

| - conservagao e expedigao no posto de refrigeragdo: 4° C (quatro graus Celsius);

Il - conservagdo na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizagdo: 4°C (quatro graus
Celsius);

IIt - refrigeragédo apos a pasteurizagdo: 4° C (quatro graus Celsius);
IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus Celsius);
V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT e
esterilizado: temperatura ambiente.

Art. 259. O leite termicamente processado para consumo humano direto s6 pode ser exposto & venda quando
envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem inviolavel e especifica para as condigdes previstas de
armazenamento.

§ 12 Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutencao das condigdes
assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 22 O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em granjas leiteiras e em usinas de
beneficiamento de leite, conforme disposto neste Decreto

Art. 260. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Art. 261. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve apresentar os mesmos requisitos
do leite normal, com excegao do teor de solidos ndo gordurosos e de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 262. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como padronizado, semi 9
deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excegédo dos teores de gordura, de sdlidos ndo goi Be-
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solidos totais, que devem atender ao RTIQ. - g
mal

Art. 263. Os padroes microbiologicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ. - g
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DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
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Art. 264. A inspegao de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas neste Decreto, Paragrafo dnico. Os RTIQs contemplardo a definigao dos produtos, sua tecnologia de obtengao, os ingredientes fIS 64
abrange a verificagdo da extragdo, do acondicionamento, da conservagdo, do processamento, da armazenagem, da autorizados, €, no que couber, os parametros microbiologicos, fisico-quimicos, requisitos de rotulagem e outros julgados
expedigdo e do transporte dos produtos de abelhas. necessarios.
Art. 265. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepgdo e selegdo no estabelecimento processador, Art. 274. Os produtos de origem animal devem atender acs pardmetros e aos limites microbiolégicos, fisico-
devem abranger as caracteristicas sensoriais € as andlises determinadas em normas complementares, além da quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou
pesquisa de indicadores de fraudes que se faga necessaéria. em normas complementares.
Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das andlises de selecdo da Art. 275. Os produtos de origem animal podem ser submetidos ao processo de iradiagdo em estabelecimentos
maténa-prima, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinagdo adequada do produto, de acordo com o que estejam devidamente regularizados nos ¢rgdos competentes.

disposto neste Decreto e em normas complementares.
Paragrafo unico. Os procedimentos relativos a rastreabilidade, registro e rotulagem dos produtos,

Art. 266. O mei e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de descristalizagéo, responsabilidade quanto ao tratamento e comercializagéo seréo estabelecidos em normas complementares.
pasteurizagdo ou desumidificagdo, devem respeitar o bindmio tempo e temperatura e o disposto em normas
complementares. CAPITULO Il

Art. 267. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de produtores rurais devem
manter atualizado o cadastro desses produtores, conforme disposto em normas complementares. DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS
Paragrafo unico. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local préprio que que Segio |
possibilite os trabalhos de manipulagéo e acondicionamento da matéria-prima em condigbes de higiene.

Art. 268. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de meliponarios, Das matérias-primas

autorizados pelo 6rgao ambiental competente.
Art. 276. Para os fins deste Decreto, cames sdo as massas musculares e os demais tecidos que as
TITULO VI acompanham, incluida ou ndo a base Ossea comespondente, procedentes das diferentes espécies animais, julgadas
aptas para o consumo pela inspegéo veterinaria oficial.

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE Art. 277. Para os fins deste Decreto, carcagas sdo as massas musculares e os ossos do animal abatido,
tecnicamente preparado, desprovido de cabega, 6rgdos e visceras tordcicas e abdominais, respeitadas as
CAPITULO | particularidades de cada espécie, observado ainda:

DOS ASPECTOS GERAIS | - nos bovideos e equideos a carcaga nao inclui pele, patas, rabo, glandula mamaria, testiculos e vergalho,

exceto suas raizes; o

N~

Art. 269. Para os fins deste Decreto, ingrediente é qualquer substancia empregada na fabricagdo ou na Il - nos suideos a carcaga pode ou nio incluir pele, cabega e pés; R
preparagao de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permanega ao final do processo, ainda que de forma ) . i ":
modificada, conforme estabelecido em legislagao especifica e normas complementares., 11l - nos ovinos e caprinos a carcaga nao inclui pele, patas, glandula mamaria, testiculos e vergalho, exceto suas 11

raizes, mantido ou néo o rabo;

Art. 270. A utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites estabelecidos pelo
6rgao regulador da satide e pelo Ministério da Agricultura, Pecudéria e Abastecimento, observado o que segue: IV - nas aves a carcaga deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a retirada de rins, pés, pescogo, cabega
e orgaos reprodutores em aves que nao atingiram a maturidade sexual;

| - o 6rgao regulador da sadde definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos
e seus limites maximos de adigéo; e : V - nos lagomorfos a carcaga deve ser desprovida de pele, cabega e patas;

Il - o Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal estabelecera, dentre os aditivos e coadjuvantes VI - nas ratitas a carcaga deve ser desprovida de pele e pés, sendo facultativa a retirada do pescogo;
de tecnologia autorizados para uso em alimentos, aqueles que possam ser utilizados nos produtos de origem animal e

seus limites maximos, quando couber. VIi - nas rés e nos jacarés as carcagas s&o desprovidas de pele e patas; e

§ 1 O uso de antissépticos, produtos quimicos, extratos e infusdes de plantas ou tinturas fica condicionado a VI - nos queldnios as carcagas s&o desprovidas de casco.

aprovagao prévia pelo érgdo regulador da saude e a autorizagao pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem

Animal Paragrafo unico. E obrigatéria a remogdo da camne que fica ao redor da lesdo do local da sangria, a qual é

considerada imprépria para o consumo, respeitadas as particularidades de cada espécie.

22 roibido 0 emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou nocivas ao consumidor. . - = s .
§ E proi preg u que po prej Art. 278. Para os fins deste Decreto, mildos sdo os 6rgdos e as partes de animais de abate julgados aptos para

Art. 271. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo de produtos de o consumo humano pela inspecao veterinaria oficial, conforme especificado abaixo:

origem animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicao e devem atender a legislagdo especifica. . . e . , . .
| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coragéo, figado, rins, rimen, reticuto, omaso, rabo e mocoto;

Paragrafo unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apds seu uUso em processos . . " " ., R ) ) ,
de salga Il - nos suideos: lingua, figado, coragdo, encéfalo, estémago, rins, pés, orelhas, mascara e rabo;
Art. 272. E proibido 0 emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou 11 - nas aves: Tigado, coragao e moela sem o revestimento intemo;

inadequadas por qualquer outra razao. IV - no pescado: lingua, coragdo, moela, figado, ovas e bexiga natatéria, respeitadas as particularidades de cada

espécie;

V - nos lagomorfos: figado, coragéo e rins; e

Paragrafo unico. E permitido o tratamento com vistas a recuperagdo de salmouras por meio de métodos como
filtragé@o por processo continuo, pasteurizagéo ou pelo uso de substancias quimicas autorizadas pelo érgdo competente,
desde que néo apresentem alteragdes de suas caracteristicas originais.

Art. 273. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera RTIQ para os produtos de origem VI - nos equideos: coragao, lingua, figado, rins e estomago.

animal previstos ou ndo neste Decreto e estabelecerd regulamentos técnicos especificos para seus respectivos Paragrafo tnico. Podem ser aproveitados para consumo direto, de acordo com os habitos regionais, tradicionais
processos de fabricagao. ou de paises importEF pulmdes, bago, medula espinhal, glandula mamaria, testiculos, labios, bochechas,
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cartilagens e outros a serem definidos em nomas complementares, desde e==——> se constituam em materniais
especificados de risco.

Art. 278. Para os fins deste Decreto, produtos de triparia sdo as visceras abdominais utilizadas como envoltérios
naturais, tais como os intestinos e a bexiga. apés receberem os tratamentos tecnologicos especificos.

§ 12 Podem ainda ser utilizados como envoltérios os estdmagos, o peritonio parietal, a serosa do eséfago, o
epiplon e a pele de suino depilada.

§ 22 Os intestinos utilizados como envoltorios devem ser previamente raspados e lavados. e podem ser
conservados por meio de dessecagao, salga ou outro processo aprovado pelo Departamento de Inspegio de Produtos

de Origem Animal. N

Art. 280. As cames e os mildos utilizados na elaboragéo de produtos carmeos devem estar livres de gordura,
aponeuoroses, linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco pericardico, papilas, cartiiagens, 0ssos, grandes vasos,
coagulos, tendGes e demais tecidos nao considerados aptos ao consumo humano, sem prejuizo de outros critérios
definidos pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal,

Paragrafo Unico. Excetua-se da obrigagdo de remogac dos ossos de que trata o caput a came utilizada na
elaborag&o dos produtos carmeos em que a base dssea faga parte de sua caracterizacéo.

Art. 281. E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas mamarias, ovarios, bago,
testiculos, linfonodos, nédulos hemolinfaticos e outras glandulas como matéria-prima na composigdo de produtos
carneos.

Art. 282. E permitida a utilizagao de sangue ou suas fragdes no preparo de produtos cameos, desde que obtido
em condi¢bes especificas definidas em normas complementares.

§ 12 E proibido 0 uso de sangue ou suas fragdes procedentes de animais que venham a ser destinados a
aproveitamento condicional ou que sejam considerados impréprios para o consumo humano.

§ 22 E proibida a desfibrinagdo manual do sangue quando destinado a alimentagéo humana.
Segao li
Dos produtos carneos

Art. 283. Para os fins deste Decreto, produtos carneos sao aqueles obtidos de cames, de miudos e de partes
comestiveis das diferentes espécies animais, com as propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio
de tratamento fisico, quimico ou biolégico, ou ainda pela combinagdo destes métodos em processos que podem
envolver a adiga@o de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Art. 284. Para os fins deste Decreto, toucinho é o paniculo adiposo adjacente a pele dos suinos cuja designagéo
& definida pelo processo tecnolégico aplicado para sua conservagao.

Art. 285. Para os fins deste Decreto, unto fresco ou gordura suina em rama € a gordura cavitaria dos suinos, tais
como as porgbes adiposas do mesentério visceral, do envoltério dos rins e de outras visceras prensadas.

Art. 286. Para os fins deste Decreto, came mecanicamente separada ¢ o produto obtido da remogéo da carne dos
08508 que a sustentam, apds a desossa de carcagas de aves, de bovinos, de suinos ou de outras espécies autorizadas
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, utilizados meios mecanicos que provocam a perda ou
modificagdo da estrutura das fibras musculares.

Art. 287. Para os fins deste Decreto, came temperada, seguida da especificagéo que couber, é o produto carneo
obtido dos cortes ou de carnes das diferentes espécies animais, condimentado, com adigéo ou ndo de ingredientes.

Art. 288. Para os fins deste Decreto, embutidos sdo os produtos cameos elaborados com came ou com 6rgaos
comestiveis, curados ou ndo, condimentados, cozidos ou ndo, defumados e dessecados ou ndo, tendo como envoltorio
a tripa, a bexiga ou outra membrana animal.

§ 12 As tripas e as membranas animais empregadas como envoltérios devem estar rigorosamente limpas e sofrer
outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.

§ 22 E permitido o emprego de envoltérios artificiais, desde que previamente aprovados pelo drgao regulador da
saude.

Art. 289. Para os fins deste Decreto, defumados s&o os produtos carneos que, apos o processo de cura, sao
submetidos a defumagao, para Ilhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além de um maior prazo de vida comercial por
desidratagao parcial.

§ 12 E permitida a defumagao a quente ou a frio.
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§22 A defuvMeve ser feita em estufas construidas para essa finalidade e realizada com a queima gefls. 65

madeiras ndo resinoSAe as e duras.

Art. 290. Para os fins deste Decreto, carme cozida, seguida da especificagdo que couber, € o produto cameo
obtido de came das diferentes espécies animais, desossada ou ndo, com adigdo ou ndo de ingredientes. e submetida a
processo térmico especifico.

Art. 291. Para os fins deste Decreto, desidratados sdo os produtos cdmeos obtidos pela desidratagao da came
fragmentada ou de miudos das diferentes espécies animais, cozidos ou ndo, com adigao ou ndo de ingredientes,
dessecados por meio de processo tecnologico especifico.

Art. 292. Para os fins deste Decreto, esterilizados sao os produlos cameos obtidos a partir de cames ou de
miudos das diferentes espécies animais, com adigdo ou ndo de ingredientes, embalados hermeticamente e submetidos
a esterilizagdo comercial.

Art. 293. Para os fins deste Decreto, produtos gordurosos comestiveis, segundo a espécie animal da qual
procedem, sao os que resultam do processamento ou do aproveitamento de tecidos de animais, por fusdo ou por outros
processos tecnolégicos especificos, com adigdo ou ndo de ingredientes.

Paragrafo unico. Quando os produtos gordurosos se apresentarem em estado liquido, devem ser denominados
oleos.

Art. 294. Para os fins deste Decreto, alméndega € o produto cameo obtido a partir de came moida de uma ou
mais espécies animais, moldado na forma arredondada, com adigdo ou nao de ingredientes, e submetido a processo
tecnologico especifico.

Art. 295. Para os fins deste Decreto, hambuirguer é o produto cdmeo obtido de came moida das diferentes
espécies animais, com adigdo ou ndo de ingredientes, moldado na forma de disco ou na forma oval e submetido a
processo tecnoldgico especifico.

Art. 296. Para os fins deste Decreto, quibe € o produto cameo obtido de came bovina ou ovina moida, com
adigdo de trigo integral, moldado e acrescido de ingredientes.

Paragrafo unico. E facultada a utilizagéo de cames de outras espécies animais na elaboragéo do quibe, mediante
declarag@o em sua denominagao de venda.

Art. 297. Para os fins deste Decreto, linguica € o produto cameo obtido de cames cominuidas das diferentes
espécies animais, condimentado, com adigdo ou ndo de ingredientes, embutido em envoltério natural ou artificial e
submetido a processo tecnolégico especifico.

Art. 298. Para os fins deste Decreto, morcela é o produto carneo embutido elaborado principalmente a partir do
sangue, com adig&o de toucinho moido ou ndo, condimentado e cozido.

Art. 299. Para os fins deste Decreto, mortadela ¢ o produto cérneo obtido da emulsdo de cames de diferentes
espécies animais, com adigéo ou nao de toucinho, de pele, de miudos e de partes animais comestiveis, de ingredientes
e de condimentos especificos, embutido em envoltério natural ou artificial de calibre proprio em diferentes formas, e
submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 300. Para os fins deste Decreto, salsicha é o produto cameo obtido da emuls&o de came de uma ou mais
espécies de animais, com adigédo ou ndo de gordura, de pele, de milidos e de partes animais comestiveis, com adigéo
de ingredientes e de condimentos especificos, embutido em envoltério natural ou artificial de calibre préprio, e submetido
a processo térmico caracteristico.

Art. 301. Para os fins deste Decreto, presunto é o produto cameo obtido exclusivamente do pemil suino, curado,
defumado ou nado, desossado ou nao, com adigdo ou ndo de ingredientes, e submetido a processo tecnoldgico
adequado.

Paragrafo unico. E facultada a elaboragdo do produto com cames do membro posterior de outras eqpé(:iesc
animais, mediante declaragdo em sua denominagao de venda. —

T T——T—
Art. 302. Para os fins deste Decreto, apresuntado & o produto cérneo obtido a partir de recol
massas musculares dos membros anteriores ou posteriores de suinos, transformados em massa, condimegada, cO
adigdo de ingredientes e submetido a processo térmico especifico. =

Art. 303. Para os fins deste Decreto, fiambre é o produto cérneo obtido de carme de uma oﬁnagespécies

animais, com adigao ou ndo de miudos e partes animais comestiveis, transformados em massa, congmeﬂadn, corﬁ
adigdo de ingredientes e submetido a processo térmico especifico. wn T w
w fg ~

Art. 304. Para os fins deste Decreto, salame € o produto cameo obtido de came suina e de toucinho. eem|adicapy

ou ndo de came bovina ou de outros ingredientes, condimentado, embutido em envoltorios naturais ou artificiais, ¢uradé?
fermentado, maturado, defumado ou nao, e dessecado. E
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Art. 318. Os produtos cameos cozidos que necessitam ser mantidos sob refrigeragcao devem ser resfriados logo fls. 66

Art. 305. Para os fins deste Decreto, pepperoni é o produto cameo elaborado de came suina e de toucinho

cominuidos, com adigdo ou ndo de came bovina ou de outros ingredientes, condimentado, embutido em envoltorios
naturais ou artificiais, curado, apimentado, fermentado, maturado, dessecado, defumado ou néo.

Art. 306. Para os fins deste Decreto, copa é o produto cameo obtido do corte integro da carcaga suina
denominado de nuca ou scobrepaleta, condimentado, curado, com adigao ou néo de ingredientes, maturado, dessecado,
defumado ou n&o.

Art. 307. Para os fins deste Decreto, lombo € o produto cdmeo obtido do corte da regido lombar dos sufdeos, dos
ovinos ou caprinos, condimentado, com adigao de ingredientes, salgado ou ndo, curado ou néo, e defumado ou néo.

Art. 308. Para os fins deste Decreto, bacon é o produto cameo obtido do corte da parede téraco-abdominal de
suinos, que vai do estemo ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele, com adigdo de ingredientes, curado e
defumado.

Art. 309. Para os fins deste Decreto, pasta ou paté & o produto carneo obtido a partir de cames, de miudos das
diferentes espécies animais ou de produtos cameos, transformados em pasta, com adigao de ingredientes e submetido
a processo térmico especifico.

Art. 310. Para os fins deste Decreto, caldo de came é o produto liquido resultante do cozimento de cames,
filtrado, esterilizado e envasado.

§ 12 O caldo de came concentrado, mas ainda fluido, deve ser designado como extrato fluido de came.

§ 22 O caldo de came concentrado até a consisténcia pastosa deve ser designado como extrato de came, e
quando condimentado, deve ser designado como extrato de came com temperos.

Art. 311. Para os fins deste Decreto, charque é o produto cameo obtido de came bovina, com adigdo de sal e
submetido a processo de dessecagéo.

Paragrafo Gnico. E facultada a utilizagdo de cames de outras espécies animais na elaboragdo do charque,
mediante declaragéo em sua denominagéo de venda.

Art. 312. Para os fins deste Decreto, came bovina salgada curada dessecada ou jerked beef é o produto cameo
obtido de came bovina, com adigao de sal e de agentes de cura, submetido a processo de dessecagao.

Art. 313. Para os fins deste Decreto, gelatina é o produto obtido por meio de hidrélise térmica, quimica ou
enzimatica, ou a combinagdo desses processos, da proteina colagénica presente nas cartilagens, nos tendoes, nas
peles, nas aparas e nos ossos das diferentes espécies animais, seguida de purificagédo, filtragdo e esterilizagéo,
concentrado e seco,

§ 12 Quando houver a hidrdlise completa das proteinas colagénicas, de modo que o produto perca seu poder de
gelificagdo, ele sera designado como gelatina hidrolisada.

§ 22 No preparo da gelatina é permitido apenas o uso de matérias-primas procedentes de animais que nao tenham
sofrido qualquer restricao pela inspegéo oficial.

Art. 314. Para os fins deste Decreto, banha é o produto obtido pela fusdo de tecidos adiposos frescos de
suideos, com adigdo ou nao de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia.

Art. 315. Os produtos cdmeos de caracteristicas ou natureza idénticas, fabricados com diferentes composicoes,
podem ser classificados e diferenciados por sua qualidade em seus respectivos RTIQs, com base em um ou mais dos
seguintes critérios:

| - teores de proteina total, de proteina camea, de umidade e de gordura no produto acabado;

I - quantidade e qualidade da matéria-prima camea utilizada;

11 - adigdo ou ndo de miudos ou de partes comestiveis de diferentes espécies animais e respectivas quantidades;

IV - utilizagéo ou nédo de proteinas ndo cameas ou de produtos yvegetais e respectivas quantidades; e

V - outros parametros previstos em normas complementares.

Art. 316. £ pemmitida a adigao, nos limites fixados, de &gua ou de gelo aos produtos cameos com o objetivo de
facilitar a trituracdo e a homogeneizagdo da massa, ou para outras finalidades tecnoldgicas, quando prevista neste
Decreto e em normas complementares, ou mediante aprovagdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 317. E permitida a adigao, nos limites fixados, de amido ou de fécula, de ingredientes vegetais e de proteinas

ndo cameas aos produtos cameos quando prevista neste Decreto e em normas complementares, ou mediante
aprovagao do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal.
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apos o processamento térmico, em tempo e temperatura que preservem sua inocuidade.

Paragrafo unico. Produtos cameos cozidos conservados em temperatura ambiente devem atender as
especificagoes fixadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuarna e Abastecimento.

Art. 318. Todos os produtos cameos esterilizados devem ser submetidos a processo témico em no méaximo duas
horas apés o fechamento das embalagens.

§ 12 Quando depois da esterilizagao forem identificadas embalagens mal fechadas ou defeituosas, estas podem,
conforme o caso, ser reparadas, e seu conteudo reaproveitado, nas seguintes condigées:

| - quando a reparagdo e a nova esterilizagdo forem efetuadas nas primeiras seis horas que se seguirem a
verificagdo do defeito; ou

{l - quando o defeito for verificado no final da produgdo e as embalagens forem conservadas em camaras
frigorificas em temperatura ndo superior a 1°C (um grau Celsius), devendo ser realizado novo envase no dia
subsequente, seguido de esterilizago.

§ 22 Quando nao for realizada nova esterilizagdo, de acordo com os incisos | ou Il do § 12, o contetdo das
embalagens deve ser considerado imprdprio para o consumo.

Art. 320. Os produtos cameos esterilizados serdo submetidos a controles de processo que compreendam teste
de penetragdo e distribuigdo de calor, processamento témmico, avaliagdo do fechamento e da resisténcia das
embalagens ou dos recipientes, incubagdo e outros definidos em normas complementares.

Paragrafo unico. O teste de incubagéo de que trata o caput sera realizado de acordo com o disposto a seguir:

I- amostras representativas de todas as partidas devem ser submetidas a teste de incubagdo por dez dias,
contemplando, no minimo, 0,1% (zero virgula um por cento) das embalagens processadas e dispostas em sala-estufa
com temperatura controlada, mantida a 35°C (trinta e cinco graus centigrados), tolerando-se variagoes de 2,8°C (dois
virgula oito graus centigrados) para cima ou para baixo;

I1- caso a temperatura de incubagao fique abaixo de 32°C (trinta e dois graus centigrados) ou exceda 38°C (trinta
¢ oito graus centigrados), mas néo ultrapasse 39,5°C (trinta e nove virgula cinco graus centigrados), deve ser ajustada
na faixa requerida e o tempo de incubagao estendido, adicionando-se o tempo que as amostras permaneceram na
temperatura de desvio; e

Ill- se a temperatura de incubagéo permanecer em temperatura igual ou superior a 39,5°C (trinta e nove virgula
cinco graus centigrados) por mais de duas horas, as amostras devem ser descartadas, colhidas novas amostras e
reiniciado o teste de incubagao na faixa de temperatura estabelecida

Art. 321. Na verificagao dos produtos cdmeos esterilizados devem ser considerados:

| - as condigdes gerais do recipiente, 0 qual ndo deve apresentar defeitos que coloquem em risco a sua
inviolabilidade;

Il - a presencga de indicios de estufamento;
Il - 0 exame das superficies das embalagens;
IV - o cheiro, o sabor e a coloragdo proprios;

V - a auséncia de tecidos inferiores ou diferentes dagueles indicados na férmula aprovada quando da
fragmentagao da conserva;

VI - a ocorréncia de som correspondente & sua natureza na prova de percussao, no caso de enlatados; e

VIl - 0 ndo desprendimento de gases, a ndo projegdo de liquido e a produgdo de ruido caracteristico, decorrente
da entrada de ar no continente submetido a vacuo, que devera diminuir a concavidade da tampa oposta, no caso de
enlatados submetidos a prova de perfuragéo.

Paragrafo unico. Nas andlises microbioldgicas e fisico-quimicas, devem ser realizadas as provas pertinentes a
cada caso, a fim de comprovar a esterilidade comercial do produto.

Secido Il
Dos produtos nido comestiveis

Art. 322. Para
processamento de ma

deste Decreto, produto ndo comestivel € todo aquele resultante da manipulagdo e do
a, de produtos e de residuos de animais empregados na preparagdo de géneros nao
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destinados ao consumo humano. Segéo | fls. 67

Paragrafo Unico. Nao se incluem entre os produtos nao comestiveis abrangidos por este Decreto as enzimas e 0s
produtos enzimaticos, os produtos opoterapicos, os produtos farmoquimicos ou seus produtos intermediarios, os

insumos laboratoriais e os produtos destinados a alimentagao animal, com ou sem finalidade nutricional, obtidos de ~ ) -
tecidos animais. Art. 332. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de pescado inteiro ou de parte dele.

aptos para o consumo humano.

Dos produtos e derivados de pescado

Art. 323. Para os fins deste Decreto, produto gorduroso ndo comestivel € todo aquele obtido pela fusdo de

carcagas, de partes da carcaga, de ossos, de érgaos e de visceras ndo empregados no consumo humano e o que for § 12 Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve possuir mais de cinquenta por cento de
destinado a esse fim pelo SIF. pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico especifico.
Paragrafo “Unico. O produto gorduroso ndo comestivel deve ser desnaturado pelo emprego de substancias N § 22 Quando a quantidade de pescado for inferior a cinquenta por cento, o praduto sera considerado um praduto=a
desnaturantes, conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal. base de pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico especifico.
Art. 324. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a segédo de produtos ndo comestiveis, proibida Art. 333. Para os fins deste Decreto, pescado fresco ¢ aquele que nao foi submetido a qualquer processo de
sua passagem por se¢des onde sejam elaborados ou manipulados produtos comestiveis. conservagdo, a ndo ser pela acdo do gelo ou por meio de métodos de conservagdo de efeito similar, mantido em
temperaturas proximas a do gelo fundente, com excegao daqueles comercializados vivos.
§ 12 A condugdo de material condenado até a sua desnaturagao pelo calor deve ser efetuada de modo a se evitar .
a contaminagao dos locais de passagem, de equipamentos e de instalagdes. Art. 334. Para os fins deste Decreto, pescado resfriado é aquele embalado e mantido em temperatura de
refrigeragao.
§ 22 Os materiais condenados destinados as unidades de beneficiamento de produtos ndo comestiveis devem .
ser previamente desnaturados por substancias desnaturantes, na forma estabelecida em regulamento pelo Art. 335. Para os fins deste Decreto, pescado congelado ¢ aquele submetido a processos de congelamento
Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. rapido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os limites de temperatura de cristalizagdo maxima.
Art. 325. Quando os residuos ndo comestiveis se destinarem as unidades de beneficiamento de produtos nao § 12 O processo de congelamento rapido somente pode ser considerado concluido quando o produto atingir a
comestiveis, devem ser armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade e transportados em veiculos temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

vedados e que possam ser completamente higienizados apds a operagéo. . o
duep P 9 P perag § 22 E permitida a utilizagdo de congelador salmourador guando o pescado for destinado como matéria-prima para

Art. 326. E obrigatéria a destinagdo de carcagas, de partes das carcagas, de 0ssos e de drgaos de animais a elaboragdo de conservas, desde que sej_a atendido o conceito de .co.ngelarm.ento rapido e atinja temperatura ndo
condenados e de restos de todas as segdes do estabelecimento, para o preparo de produtos ndo comestiveis, com superior a -9°C (nove graus Celsius negativos), devendo ter como limite maximo esta temperatura durante o seu
excegao daqueles materiais que devem ser submetidos a outros tratamentos definidos em legislagao especifica. transporte e armazenagem.

Paragrafo Unico. E permitida a cessao de pecas condenadas, a critério do SIF, para instituigdes de ensino e para Art. 336. Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma temperatura nao superior a -18°C
fins cientificos, mediante pedido expresso da autoridade interessada, que declarara na solicitagdo a finalidade do (dezoito graus Celsius negativos).

material e assumira inteira responsabilidade quanto ao seu destino. . L - ~ o
Paragrafo Gnico. E proibido o transporte de pescado congelado a granel, com excegdo daquelas espécies de

Art. 327. Podera ser autorizada a fabricagdo de ingredientes ou insumos destinados & alimentagéo animal tais grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
como a farinha de came, a farinha de sangue, a farinha de came e ossos, a farinha de visceras, a farinha de penas, a
farinha de penas e visceras, a farinha de pescado e outros nas dependéncias anexas aos estabelecimentos de abate
destinadas ao processamento dos subprodutos industriais.

172872.

Art. 337. Para os fins deste Decreto, pescado descongelado ¢ aquele que foi inicialmente congelado e submetido
a um processo especifico de elevagao de temperatura acima do ponto de congelamento e mantido em temperaturas
proximas a do gelo fundente.

Paragrafo Gnico. Os padrées de identidade e qualidade dos produtos de que trata o caput serdo definidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, bem como os demais procedimentos de fiscalizagéo e registro,
observado o disposto em legislagéo especifica.

Paragrafo Unico. O descongelamento sempre deve ser realizado em equipamentos apropriados € em condigoes
autorizadas pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal, de forma a garantir a inocuidade e a
qualidade do pescado, observando-se que, uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas

Art. 328. E permitido o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e dos veiculos de condigdes de conservagéo exigidas para o pescado fresco.
transporte, desde que o estabelecimento disponha de instalagdes apropriadas para essa finalidade, observada a

legislagao especifica. Art. 338. Para os fins deste Decreto, came mecanicamente separada de pescado é o produto congelado obtido de

pescado, envolvendo o descabegamento, a evisceragdo, a limpeza destes e a separagdo mecéanica da came das
Paragrafo unico. O contetdo do aparelho digestério dos animais abatidos deve receber o mesmo tratamento demais estruturas inerentes a espécie, como espinhas, 0ssos e pele.

disposto no caput. L, ) ) .
Art. 339. Para os fins deste Decreto, surimi € o produto congelado obtido a partir de carne mecanicamente

Art. 329. E permitida a adicdo de conservadores na bile depois de filtrada, quando o estabelecimento néo tenha separada de peixe, submetida a lavagens sucessivas, drenagem e refino, com adigé@o de aditivos.

interesse em concentra-la. i
Art. 340. Para os fins deste Decreto, pescado empanado é o produto congelado, elaborado a partir de pescado
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Paragrafo unico. Para os fins deste Decreto, entende-se por bile concentrada o produto resultante da evaporagio com adigao ou ‘néo de ingredientes, moldado ou ndo, e revestido de cobertura que o caracterize, submetido ou ndo a
parcial da bile fresca. tratamento térmico.
- , o P
Art. 330. Os produtos de origem animal ndo comestiveis tais como as cerdas, as crinas, os pelos, as penas, 0s Art. 341. Para os fins deste Decreto, pescado em conserva € aquele elaborado com pescado, com adicao de? 50
chifres, os cascos, as conchas e as carapacas, dentre outros, devem ser manipulados em segdo especifica para esta ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente fechados e submetido a estenhzaca% [® 3
finalidade. ) R o
Art. 342, Para os fins deste Decreto, pescado em semiconserva é aquele obtido pelo tratamento egpec o
Art. 331, Os estabelecimentos de abate podem fomecer 6rgaos, tecidos ou partes de animais como matérias- pescado por meio do sal, com adigdo ou ndo de ingredientes, envasado em recipientes hermencamengfecgad ps. naoce
primas para fabricagao de produtos opoterapicos, de insumos farmoquimicos ou de seus intermediarios, de insumos esterilizados pelo calor, conservado ou ndo sob refrigeragao. 8

laboratoriais, e para outras finalidades ndo sujeitas a fiscalizagdo pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, desde que disponham de instalagoes e equipamentos especificos, e atendam aos requisitos de
produgao definidos pelo érgdo competente.

Art. 343. Para os fins deste Decreto, paté ou pasta de pescado, seguido das especificagdes qde‘co%erqm é b)
produto industrializado obtido a partir do pescado transformado em pasta, com adigao de mgredlentg @rretldo g

processo tecnoldgico especifico. v
-
i . . (= N
CAPITULO 1] Art. 344, Para os fins deste Decreto. embutido de pescado € aguele produto elaborado com pescado, TOM| adi¢agy
de ingredientes, curado ou ndo, cozido ou ndo. defumado ou ndo, dessecado ou ndo, utilizados os envoltérios prpvist%
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS DERIVADOS neste Decreto.
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Art. 345. Para os fins deste Decreto, pescado curado € aquele proveniente de pescado, tratado pelo sal, com ou
sem aditivos.
Paragrafo tnico. O tratamento pelo sal pode ser realizado por meio de salgas Umida, seca ou mista.

Art. 346. Para os fins deste Decreto, pescado seco ou desidratado é o produto obtido peia dessecagac do
pescado em diferentes intensidades, por meio de processo natural ou artificial, com ou sem aditivos, a fim de se obter
um produto estavel a temperatura ambiente.

Art. 347. Para os fins deste Decreto, pescado liofilizado € o produto obtido pela desidratagéo do pescado, em
equipamento especifico, por meio do processo de liofilizagao, com ou sem aditivos.

Art. 348. Para os fins deste Decreto, gelatina de pescado é o produto obtido a partir de proteinas naturais
soluveis, coaguladas ou ndo, obtidas pela hidrolise do colageno presente em tecidos de pescado como a bexiga
natatéria, os ossos, as peles e as cartilagens.

Art. 349. Na elaboragdo de produtos comestiveis de pescado, devem ser seguidas, naquilo que lhes for aplicavel,
as exigéncias referentes a produtos cameos previstas neste Decreto e o disposto em legislagéo especifica.

Segdo Il

Dos produtos ndo tiveis de p d

Art. 350. Para os fins deste Decreto, produtos ndo comestiveis de pescado sdo aqueles obtidos a partir de
pescado inteiro, de suas partes ou de qualquer residuo destes ndo aptos ao consumo humano.

Art. 351. Na elaborag@o de produtos ndo comestiveis de pescado devem ser seguidas, naquilo que lhes for

aplicavel, as exigéncias referentes aos produtos ndo comestiveis previstas neste Decreto e o disposto em legislagédo
especifica.

CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 352. Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus
diferentes componentes ou de suas misturas, apés eliminagdo da casca e das membranas.

Paragrafo unico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados, pasteurizados, desidratados,
liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas
utilizadas como alimento, conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal.

Art. 353. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera critérios e pardmetros para os ovos

e os derivados e para seus respectivos processos de fabricagdo em regulamento técnico especifico ou em noma
complementar.

CAPITULO V
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS
Segdo |
Do leite
Art. 354. E permitida a produgéo dos seguintes tipos de leites fluidos:
| - leite cru refrigerado;
H - leite fluido a granel de uso industrial;
11 - leite pasteurizado;
IV - leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT;

V - leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.
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§ 12 E permitida a produgao e o beneficiamento de leite de tipos diferentes dos previstos neste Decreto, mediante fIS 68

novas tecnologias aprovadas em norma complementar.

§ 22 Sao considerados para consumo humano direto apenas os leites fluidos previstos nos incisos Ili, IV, V e VI
do caput, além dos que vierem a ser aprovados nos temmos do § 12

§ 32 A produgdo de leite reconstituido para consumo humano direto somente pode ocorrer com a autorizagdo do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento em situagdes emergenciais de desabastecimento publico.

Art. 355. Para os fins deste Decreto, leite cru refrigerado ¢ o leite produzido em propriedades rurais, refrigerado e
destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob inspegéo sanitaria oficial.

Art. 356. Para os fins deste Decreto, leite fluido a granel de uso industnial € o leite higienizado, refrigerado,
submetido opcionalmente & termizagdo (pré-aquecimento), & pasteurizagdo e a padronizagdo da matéria gorda,
transportado a granel de um estabelecimento industrial a outro para ser processado e que ndo seja destinado
diretamente ao consumidor final.

Art. 357. A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial e de outras matérias- primas transportadas a
granel em carros-tanques entre estabelecimentos industriais deve ser realizada em veiculos isotérmicos lacrados e
etiquetados, acompanhados de boletim de analises, sob responsabilidade do estabelecimento de origem.

Art. 368. Para os fins deste Decreto, leite pasteurizado € o leite fluido submetido a um dos processos de
pasteurizagéo previstos neste Decreto.

Art. 359. Para os fins deste Decreto, leite UAT ou leite UMT ¢ o leite homogeneizado e submetido a processo de
ultra-alta temperatura conforme definido neste Decreto.

Art. 360. Para os fins deste Decreto, leite esterilizado € o leite fluido, previamente envasado e submetido a
processo de esterilizagdo, conforme definido neste Decreto.

Art. 361. Para os fins deste Decreto, leite reconstituido é o produto resultante da dissolugao em agua do leite em
po ou concentrado, com adi¢do ou ndo de gordura l&ctea até atingir o teor de matéria gorda fixado para o respectivo tipo,
seguido de homogeneizagdo, quando for o caso, e de tratamento térmico previsto neste Decreto.

Art. 362. Na elaboragdo de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e outras, devem ser seguidas as
exigéncias previstas neste Decreto e nas legislagdes especificas, respeitadas as particularidades.

Segao Il
Da classificagao dos derivados lacteos

Art. 363. Os derivados lacteos compreendem a seguinte classificagdo:
| - produtos lacteos;

Il - produtos lacteos compostos; e

11l - misturas lacteas.

Art. 364. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos s@o os produtos obtidos mediante processamento
tecnolégico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente
necessarios para o processamento.

Paragrafo dnico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em p6, sdo os produtos lacteos
resultantes da modificagao da composigao do leite mediante a subtragao ou a adigao dos seus constituintes.

Art. 365. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos s&o os produtos no qual o leite, os produtos
lacteos ou os constituintes do leite representem mais que cinquenta por cento do produto final massa/massa, tal como
se consome, sempre que os ingredientes ndo derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite. ~

Art. 366. Para os fins deste Decreto, mistura lactea é o produto que contém em sua composigdo final mais que
cinguenta por cento de produtos lacteos ou produtos lacteos compostos, tal como se consome, permitida a substituigao
dos constituintes do leite, desde que a denominagao de venda seja “mistura de (0 nome do produto lacteo ou produto
lacteo composto que corresponda) e (produto adicionado)”.

Art. 367. E pemmitida a mistura do mesmo derivado lacteo, porém de qualidade diferente, desde que prevalega o
de padréo inferior para fins de classificagdo e rotulagem.

Subsegio |
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Art. 374. Con|

2017-4-27 DY013

Do creme de leite e a data de fabricagado dos queijos frescos o Ultimo dia da sua elaboragao e, para queijosﬂs- 69

Art. 368. Para os fins deste Decreto, creme de leite € o produto lacteo rico em gordura retirada do leite por meio
de processo tecnolégico especifico, que se apresenta na forma de emulsdo de gordura em agua.

Paragrafo Unico. Para ser exposto ao consumo humano direto, o creme de leite deve ser submetido a tratamento
térmico especifico.

Art. 369. Para os fins deste Decreto, creme de leite de uso industrial é o creme transportado em volume de um
estabelecimento industrial a outro para ser processado e que n&o seja destinado diretamente ao consumidor final.

§ 12 Para os fins deste Decreto, creme de leite a granel de uso industrial € o produto transportado em camos-
tanques isotérmicos.

§ 22 Para os fins deste Decreto, creme de leite cru refrigerado de uso industrial é o produto transportado em
embalagens adequadas de um Unico uso.

§ 32 E proibido o transporte de creme de leite de uso industrial em latdes.
Art. 370. Os cremes obtidos do desnate de soro, de leitelho, de outros derivados lacteos ou em decorréncia da

aplicagéo de normas de destinagéo estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, podem ser
utilizados na fabricagao de outros produtos, desde que atendam aos critérios previstos nos RTIQs dos produtos finais.

Subsegao I
Da manteiga

Art. 371. Para os fins deste Decreto, manteiga é o produto lacteo gorduroso obtido exclusivamente pela bategao e
malaxagem, com ou sem modificagédo biologica do creme de leite, por meio de processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo tnico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta exclusivamente de gordura lactea.

Art. 372. Para os fins deste Decreto, manteiga de garrafa, manteiga da terra ou manteiga do sertdo € o produto
lacteo gorduroso nos estados liquido ou pastoso, obtido a partir do creme de leite pasteurizado, pela eliminacdo quase
total da agua, mediante processo tecnologico especifico.

Subsegio i
Dos queijos

Art. 373. Para os fins deste Decreto, queijo é o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém por meio da
separagdo parcial do soro em relagéo ao leite ou ao leite reconstituido - integral, parcial ou totalmente desnatado - ou de
soros lacteos, coagulados pela agao do coalho, de enzimas especificas, produzidas por microrganismos especificos, de
&cidos organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem adigdo de
substancias alimenticias, de especiarias, de condimentos ou de aditivos.

§ 12 Nos queijos produzidos a partir de leite ou de leite reconstituido, a relagéo proteinas do soro/caseina nac
deve exceder a do leite.

§ 22 Para os fins deste Decreto, queijo fresco é o que esta pronto para o consumo logo apds a sua fabricagao.

§ 3¢ Para os fins deste Decreto, queijo maturado € o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas necessarias e
caracteristicas da sua variedade.

§ 42 A denominagao queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea ndo contenha gordura ou proteina
de origem nao lactea.

§ 52 O leite utilizado na fabricagdo de queijos deve ser filtrado por meios mecanicos e submetido a pasteurizagao
ou ao tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa, combinado ou nao com outros
processos fisicos ou bioldgicos que garantam a inocuidade do produto.

§ 62 Fica excluido da obrigagao de pasteurizagdo ou de outro tratamento témico o leite que se destine a
elaboragao dos queijos submetidos a um processo de maturagdo a uma temperatura superior a 5°C (cinco graus
Celsius), durante um periodo ndo inferior a sessenta dias.

§ 7¢ O periodo minimo de maturagdo de queijos de que trata o § 62 podera ser alterado. apds a realizacdo de
estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do produto ou em casos previstos em RTIQ.
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maturados. o dia do do periodo da maturagao.

Paragrafo unico. Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara e precisa
quanto a sua origem e ao controle do periodo de maturagao.

Art. 375. O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em estabelecimento sob inspegédo federal
diferente daquele que iniciou a produgéo, respeitados os requisitos tecnoldgicos exigidos para o tipo de queijo e os
critérios estabelecidos pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal para garantia da rastreabilidade
do produto e do controte do periodo de maturagao.

Art. 376. Para os fins deste Dacreto, queijo de coalho é o queijo que se obtém por meio da coagulagdo do leite
pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada ou n&o pela agdo de
bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa dessorada, semicozida ou cozida, submetida a
prensagem e secagem.

Art. 377. Para os fins deste Decreto, queijo de manteiga ou queijo do sertdo é o queijo obtido mediante a
coagulagd@o do leite pasteurizado com o emprego de acidos organicos, com a obtengcdo de uma massa dessorada,
fundida e com adi¢do de manteiga de gamafa.

Art. 378. Para os fins deste Decreto, queijo minas frescal é o queijo fresco obtido por meio da coagulagac
enzimatica do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas ou com ambos,
complementada ou nao pela agdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa coalhada,
dessorada, ndo prensada, salgada e nao maturada.

Art. 379. Para os fins deste Decreto, queijo minas padrdo é o queijo de massa crua ou semicozida obtido por
meio da coagulagéo do leite pasteurizade com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas, ou com ambos,
complementada ou ndo pela agdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa coalhada,
dessorada, prensada mecanicamente, salgada e maturada.

Art. 380. Para os fins deste Decreto, ricota fresca € o queijo obtido pela precipitagdo acida a quente de proteinas
do soro de leite, com adigao de leite até vinte por cento do seu volume.

Art. 381. Para os fins deste Decreto, ricota defumada € o queijo obtido pela precipitacao acida a quente de
proteinas do soro de leite, com adigao de leite até vinte por cento do seu volume, submetido 4 secagem e a defumagao.

Art. 382. Para os fins deste Decreto, queijo prato € o queijo que se obtém por meio da coagulagéo do leite
pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada pela agdo de bactérias
lacticas especificas, com a obtengéo de uma massa semicozida, prensada, salgada e maturada.

Art. 383. Para os fins deste Decreto, queijo provolone é o queijo obtido por meio da coagulagdo do leite
pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada ou nao pela agdo de
bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa filada, ndo prensada, que pode ser fresco ou maturado.

§ 12 O queijo provolone fresco pode apresentar pequena quantidade de manteiga na sua massa, dando lugar a
variedade denominada butirro.

§ 22 O queijo de que trata o caput pode ser defumado e devem ser atendidas as caracteristicas sensoriais
adquiridas nesse processo.

§ 32 O queijo de que trata o caput pode ser denominado caccio-cavalo, fresco ou curado, quando apresentar
formato ovalado ou piriforme.

Art. 384. Para os fins deste Decreto, queijo regional do norte ou queijo tropical € o queijo obtido por meio da
coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas, ou de ambos,
complementada pela agéo de fermentos lacticos especificos ou de soro-fermento, com a obtengao de uma massa
dessorada, cozida, prensada e satgada.

Art. 385. E permitida exclusivamente para processamento industrial a fabricagao ijjos de formas ¢ peso)
diferentes dos estabelecidos em RTIQ, desde que sejam mantidos os requisitos previstos par:

™~
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Subsegao IV

Dos leites fermentados
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Art. 386. Para os fins deste Decreto, leites fermentados séao produtos lacteas ou produtos la os%?)n post
obtidos por meio da coagulagao e da diminuicao do pH do leite ou do leite reconstituido por meio da fermentagao|lacte
mediante agdo de cultivos de microrganismos especificos, com adigado ou ndo de outros produtos lacteos
substancias alimenticias.
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Art. 397. Para os fins deste Decreto, queijo em p6 é o produto lacteo ou produto lacteo composto obtido por meio fIS 70
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§ 1® Os microrganismos especificos devem ser viaveis, ativos e abundantes no produto final durante seu prazo

de validade, conforme disposto em normas complementares.

§ 2 Sao considerados leites fermentados o iogurte, o leite fermentado ou cultivado, o leite acidofilo ou
acidofilado, o kumys, o kefir e a coalhada.

Subsec¢éo V
Dos leites concentrados e desidratados

Art. 387. Para os fins deste Decreto, leites concentrados e leites desidratados s@o os produtos lacteos
resultantes da desidratagio parcial ou total do leite por meio de processos tecnoldgicos especificos.

§ 12 Para os fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos concentrados o leite concentrado, o leite
evaporado, o leite condensado e outros produtos que atendam a essa descrigéo.

§ 22 Para os fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos desidratados o leite em pd e outros produtos que
atendam a essa descrigéo.

§ 3 E proibida a utilizagdo de residuos da fabricagdo de produtos em pé para consumo humano ou
industrializagéo.

Art, 388. Na fabricagdo dos leites concentrados e desidratados, a matéria-prima utilizada deve atender as
condigbes previstas neste Decreto e em normas complementares.

Art. 389. Para os fins deste Decreto, leite concentrado é o produto de uso exclusivamente industrial que nao pode
ser reconstituido para fins de obtengao de leite para consumo humano direto.

Art. 390. Para os fins deste Decreto, leite condensado € o produto resultante da desidratagédo parcial do leite com
adigéo de aglicar ou o obtido mediante outro processo tecnolégico com equivaléncia reconhecida pelo Departamento de
Inspecéo de Produtos de Origem Animal, que resulte em produto de mesma composi¢éo e caracteristicas.

Art. 391. Para os fins deste Decreto, leite em po é o produto obtido por meio da desidratagao do leite integral,
desnatado ou parcialmente desnatado e apto para alimentagdo humana, mediante processo tecnolégico adequado.

§ 12 O produto deve apresentar composicdo de forma que, quando reconstituido conforme indicagéo na
rotulagem, atenda ao padrdo do leite de consumo a que corresponda.

§ 22 Para os diferentes tipos de leite em po, fica estabelecido o teor de proteina minimo de trinta e quatro por
cento massa/massa com base no extrato seco desengordurado.

Subsegéo VI
Dos outros derivados lacteos

Art. 392. Para os fins deste Decreto, leite aromatizado € o produto lacteo resultante da mistura preparada, de
forma isolada ou combinada, com leite e cacau, chocolate, suco de frutas e aromatizantes, opcionalmente com adigéo
de aglicar e aditivos funcionalmente necessdrios para a sua elaboragéo, e que apresente a proporgéo minima de oitenta
e cinco por cento massa/massa de leite no produto final, tal como se consome.

Art. 393. Para os fins deste Decreto, doce de leite é o produto obtido por meio da concentragéo do leite ou do
leite reconstituido sob agé@o do calor & pressdo normal ou reduzida, com adigao de sacarose - parcialmente substituida
ou nZo por monossacarideos, dissacarideos ou ambos - com ou sem adigdo de sélidos de origem lactea, de creme e de
outras substancias alimenticias.

Art. 394, Para os fins deste Decreto, requeijdo € o produto Jacteo ou produto lacteo composto obtido pela fuséo
de massa coalhada, cozida ou ndo, dessorada e lavada, obtida por meio da coagulagdo acida ou enzimatica, ou ambas,
do leite, opcionalmente com adigéo de creme de leite, de manteiga, de gord‘ura anidra de leite ou butter oil, separados
ou em combinagao, com adi¢do ou ndo de condimentos, de especiarias e de outras substancias alimenticias.

Paréagrafo Unico. A denominagéo requeijdo esta reservada ao produto no qual a base lactea nao contenha gordura
ou proteina de origem néo lactea.

Ant. 395. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou produto lacteo composto obtido a partir
de leite ou de leite reconstituido ou de derivados de leite ou da combinagdo destes, com adi¢do ou néio de ingredientes
néo lacteos.

Art. 396. Para os fins deste Decreto, composto lacteo é o produto lacteo ou produto lacteo composto em poé
obtido a partir de leite ou de derivados de leite ou de ambos, com adigéo ou nao de i+»tes ndo lacteos.
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da fusdo e da desidratagdo, mediante um processo tecnoldgico especifico, da mistura de uma ou mais variedades de
queijo, com ou sem adigdo de outros produtos lacteos, de sdlidos de origem lactea, de especiarias, de condimentos ou
de outras substincias alimenticias, no qual o queijo constitui o ingrediente lacteo utilizado como maténa-prima
preponderante na base lactea do produto.

Art. 388. Para os fins deste Decreto, queijo processado ou fundido é o produto lacteo ou produto lacteo composto
obtido por meio da trituragdo, da mistura, da fuséo e da emulsao, por meio de calor e de agentes emuisionantes de uma
ou mais varniedades de queijo, com ou sem adigdo de outros produtos lacteos, de sdlidos de origem lactea, de
especiarias, de condimentos ou de outras substancias alimenticias, no qual o queijo constitui o ingrediente lacteo
utilizado como matéria-prima preponderante na base lactea do produto.

Art. 399. Para os fins deste Decreto, massa coalhada é o produto lacteo intermediario, de uso exclusivamente
industrial, cozido ou ndo, dessorado e lavado, que se obtém por meio da coagulag@o acida ou enzimatica do leite,
destinado a elaborag&o de requeijdo ou de outros produtos, quando previsto em RTIQ.

Art. 400. Para os fins deste Decreto, sorc de leite é o produto lacteo liquido extraido da coagulagédo do leite
utilizado no processo de fabricagdo de queijos, de caseina e de produtos similares.

Paragrafo Unico. O produto de que trata o caput pode ser submetido & desidratagao parcial ou total por meic de
processos tecnolégicos especificos.

Art. 401. Para os fins deste Decreto, gordura anidra de leite ou butter oil € o produto lactec gorduroso obtido a
partir de creme ou de manteiga pela eliminagdo quase total de agua e de sdlidos ndo gordurosos, mediante processos
tecnolégicos adequados.

Art. 402. Para os fins deste Decreto, lactose é o agUcar do leite obtido mediante processos tecnolégicos
especificos.

Art. 403. Para os fins deste Decreto, lactoalbumina é o produto lacteo resultante da precipitagdo pelo calor das
albuminas soluveis do soro oriundo da fabricagado de queijos ou de caseina.

Art. 404. Para os fins deste Decreto, leitelho é o produto lacteo resultante da batedura do creme pasteurizado
durante o processo de fabricagdo da manteiga, podendo ser apresentado na forma liquida, concentrada ou em pé.

Art. 405. Para os fins deste Decreto, caseina alimentar € o produto lacteo resultante da precipitagao do leite
desnatado por meio da agé&o enzimatica ou mediante acidificagéo a pH 4,6 a 4,7 (quatro inteiros e seis décimos a quatro
inteires e sete décimos), lavado e desidratado por meio de processos tecnholégicos especificos.

Art. 406. Para os fins deste Decreto, caseinato alimenticio € o produto lacteo obtido por meio da reagdo da
caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar fresca com solugdes de hidréxidos ou de sais alcalinos ou
alcalino-terrosos ou de amdnia de qualidade alimenticia, posteriormente lavado e submetido & secagem, mediante
processos tecnolégicos especificos.

Art. 407. Para os fins deste Decreto, caseina industrial € o produto nao alimenticio obtido pela precipitagao do
leite desnatado mediante a aplicagéo de soro acido, de coalho, de acidos organicos ou minerais.

Art. 408. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos proteicos séo os produtos lacteos obtidos por separagéo
fisica das caseinas e das proteinas do soro por meio de tecnologia de membrana ou por meio de outro processo
tecnolégico com equivaléncia reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 409. E admitida a separagdo de outros constituintes do leite pela tecnologia de membrana ou por meio de
outro processo tecnoldgico com equivaléncia reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 410. Para os fins deste Decreto, farinha lactea é o produto resultante da dessecagéo, em condigdes proprias,
da mistura de farinhas de cereais ou de leguminosas com leite, nas suas diversas formas e tratamentos, com adigao ou
ndo de outras substancias alimenticias.

§ 12 O amido das farinhas deve ter sido tomado soluvel por meio de técnica apropriada.

§ 22 A farinha lactea deve ter no minimo vinte por cento de leite massa/massa do total de ingredientes do

produto.

Art. 411. Para os fins deste Decreto, sdo considerados derivados do leite outros produtos que se enquadrem na
classificagac de produto lacteo, de produto lacteo composto ou de mistura lactea, de acordo com o disposto neste
Decreto.

Art. 412. Sempre que necessario, o Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal solicitard
documento comprobatério do 6rgdo regulador da salde que discipline o registro de produtos com alegagdes funcionais,
indicagdo para alimentagdo de crianga de primeira infancia ou de grupos populacionais que apresentem condigdes

metabdlicas e fisiolégicnr.fﬂrciﬁcas.
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CAPITULO VI

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
Segao |
Dos produtos de abelhas

Art. 413. Para os fins deste Decreto, produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, delas extraidos
ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentagao artificial capaz de alterar sua composigdo onginal,
classificando-se em:

| - produtos de abelhas do género Apis, que s@o o mel, o pdlen apicola, a geleia real, a propolis, a cera de abelhas
e a apitoxina; e

Il - produtos de abethas sem ferrdo ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrao, o pdlen de abelhas sem
ferrdo e a propolis de abelhas sem ferrdo.

Paragrafo Unico. Os produtos de abelhas podem ser submetidos a processos de liofilizagéo, de desidratagdo, de
maceragao ou a outro processo tecnolégico especifico.

Art. 414. Para os fins deste Decreto, mel é o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a partir do
néctar das flores ou das secregbes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de
plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos favos da colmeia.

Art. 415. Para os fins deste Decreto, mel para uso industrial é aguele que se apresenta fora das especificages
para o indice de didstase, de hidroximetilfurfural, de acidez ou em inicio de fermentagédo, que indique alteragdo em
aspectos sensoriais que nao o desclassifique para o emprego em produtos alimenticios.

Art. 416. Para os fins deste Decreto, polen apicola € o produto resultante da aglutinagdo do pdlen das flores,
efetuada pelas abethas operarias, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual & recolhido no ingresso da
colmeia.

Art. 417. Para os fins deste Decreto, geleia real é o produto da secregéo do sistema glandular cefalico, formado
pelas glandutas hipofaringeanas e mandibulares de abelhas operarias, colhida em até setenta e duas horas.

Art. 418. Para os fins deste Decreto, propolis ¢ o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e
balsémicas, colhidas pelas abeihas de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam
secrecoes salivares, cera e polen para a elaboragao final do produto.

Art. 419. Para os fins deste Decreto, cera de abelhas é o produto secretado pelas abelhas para formagao dos
favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor amarelada e muito fusivel.

Art. 420. Para os fins deste Decreto, apitoxina é o produto de secregdo das glandulas abdominais ou das
glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no interior da bolsa de veneno.

Art. 421. Para os fins deste Decreto, mel de abelhas sem fermac € o produto alimenticio produzido por abelhas
sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de
insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos potes da colmeia.

Paragrafo tnico. Nao ¢ permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrao.

Art. 422. Para os fins deste Decreto, pdlen de abelhas sem ferrao é o produto resultante da aglutinagdo do polen
das flores, efetuada pelas abelhas operarias sem ferrdo, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual &

recolhido dos potes da coimeia. . - E &
§ 12 Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos requmtos.&ila%r&:fput do

Paragrafo Unico. Nao é permitida a mistura de polen apicola com pdlen de abelhas sem ferrdo. art. 428, o requerente deve apresentar ao Departamento de Inspegaoc de Produtos de Origem Animal: = S

c =>5.0
Art. 423. Para os fins deste Decreto, propolis de abelhas sem ferrdo é o produto oriundo de substancias | - proposta de denominagao de venda do produto; ;U S s O
resinosas, gomosas e balsdmicas, colhidas pelas abelhas sem ferrdo de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, O o 9

nas quais as abelhas acrescentam secregdes salivares, cera e polen para a elaboragao final do produto. I1 - especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto, seus requisitos dg_ndern'rda feedes 9 =

qualidade e seus métodos de avaliagao da conformidade; n N (?)

Paragrafo unico. N&o € permitida a mistura de propolis com propolis de abelhas sem ferrao. h g @ c

I - informagdes acerca do historico do produto, quando existentes; g 2 g 8

= (=4 (7]

Secao Il IV - embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes; e = 8 o))

(1)

[ -—

Dos derivados de produtos de abelhas V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagao do produto. ~N o %

83
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Art. 424, Parm deste Decreto, derivados de produtos de abelhas s&o aqueles elaborados com produtos deﬂS. 71

abethas, com adiga de ingredientes permitidos, classificados em:
| - composto de produtos de abelhas sem adigao de ingredientes; ou
11 - composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes.

Art. 425. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas sem adigdo de ingredientes € a mistura
de dois ou mais produtos de abelhas combinados entre si, os quais devem corresponder a cem por cento do produto
final.

Art. 426. Para os firis deste Decreto, composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes € a mistura
de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre si, com adigio de ingredientes permitidos.

§ 12 O composto de produtos de abethas com adigdo de ingredientes deve ser constituido, predominantemente,
em termos quantitativos, de produtos de abelhas.

§ 2¢ E proibido o emprego de aglcares ou de solugbes agucaradas como veiculo de ingredientes de qualquer
natureza na formulagao dos compostos de produtos de abelhas com adigao de outros ingredientes.

TiTULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE INSPECAO
CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 427. Todo produto de origem animal produzido no Pais ou importado deve ser registrado no Departamento de
inspegéo de Produtos de Origem Animal.

§ 12 O registro de que trata o caput abrange a formulagao, o processo de fabricagéo e o rétulo.
§ 22 O registro deve ser renovado a cada dez anos.

§ 32 Os produtos ndo previstos neste Decreto ou em normas complementares serdo registrados mediante
aprovagéo prévia pelo Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal.

Art. 428. No processo de solicitagao de registro, devem constar:
| - matérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos percentuais utilizados;

1l - descri¢do das etapas de recepgéo, de manipulacéo, de beneficiamento, de industrializagéo, de fracionamento,
de conservagao, de embalagem, de armazenamento e de transporte do produto;

Il - descrigdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a identidade, a qualidade e
a inocuidade do produto; e

IV - relagao dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Paragrafo tnico. Para registro, podem ser exigidas informagées ou documentagdo complementares, conforme
critérios estabelecidos pelo Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal.

Art. 429. E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal ndo previstos neste Decreto ou em normas
complementares, desde que seu processo de fabricagao e sua composicao sejam aprovados pelo Departamento de
Inspegdo de Produtos de Origem Animal.
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Art. 439. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos de origem animal fIS 72
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§ 22 O Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal julgara a pertinéncia dos pedidos de registro

considerados:
| - a seguranga e a inocuidade do produto;

1l - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos consumidores;

11l - a existéncia de métodos validados de avaliagao da conformidade do produto final.

§ 32 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos j& existentes,
também sera considerado na andlise da solicitagdo a tecnologia tradicional de obtengédo do produto e as caracteristicas
consagradas pelos consumidores.

Art. 430. As infoormagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos procedimentos
realizados pelo estabelecimento.

Art. 431. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma combinada
devem dispor de informagéo clara sobre sua composigao e seus percentuais.

Ant. 432. A rotulagem impressa exclusivamente em lingua estrangeira de produtos destinados ao comércio
intemacional sera registrada com a sua tradugdo em vermnaculo.

Art. 433. Nenhuma modificagdo na formulagéo, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode ser realizada sem
prévia atualizagao do registro no Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal.

Art. 434. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento serdo estabelecidos em norma
complementar pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

§ 12 Para efeito de registro, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento disponibilizara sistema
informatizado especifico.

§ 22 O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na legislagéo.
CAPITULO 11
DA EMBALAGEM

Art. 435. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes
que confiram a necessaria protegdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condigbes de
ammazenamento e transporte.

§ 12 O matenal utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto com o produto deve ser
previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da sadde.

§ 22 Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida
embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 436. E permitida a utilizagdo de embalagem diferente dos padrdes tradicionais para produtos destinados ac
comércio internacional, desde que atestado pelo fabricante o atendimento a legislagédo do pais importador.

Art. 437. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de
matérias-primas utilizadas na alimentagéo humana quando integros e higienizados, a critério do SIF.

Paragrafo Gnico. E proibida a reutilizag@o de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de
produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

registrados pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal e identificados por meio de rétulos, dispostos
em local visivel, quando destinados diretamente ac consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos que os
processarao.

§ 12 O rotulo deve ser resistente as condigdes de ammazenamento e de transporte dos produtos e, quando em
contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgéo deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo
regulador da saude.

§ 22 As infomagdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor contrastante
com o fundo e indeléveis, conforme legislagao especifica.

§ 32 Os rétulos devem possuir identificagao que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 440. Os produtos destinados a exportacéo devem observar a legislagéo do pais importador.

Paragrafo dnico. Os produtos que forem submetidos a processos tecnoldgicos ou apresentarem composigdo
permitida pelo pais importador, mas ndo atenderem ao disposto na legislagdo brasileira, ndo podem ser comercializados

em temitorio nacional.

Art. 441. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem animal e a
sua forma de indicagdo na rotulagem devem atender & legislagéo especifica.

Art. 442. Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais correspondam, devendo
constar destes a declaragdo do numero de registro do produto no Departamento de Inspecédo de Produtos de Origem
Animal.

Paragrafo unico. As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a
composigao e as caracteristicas do produto.

Art. 443. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e em legislagdo
especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - nome do produto;

Il - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

Il - nome empresarial e enderego do importador, no caso de produto de origem animal importado;
IV - carimbo oficial do SIF;

V - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI - marca comercial do produto, quando houver;

VII - data de fabricagao, prazo de validade e identificagéo do lote;

VIII - lista de ingredientes e aditivos;

IX - indicagéo do nimero de registro do produto no Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal;
X - identificagdo do pais de origem;

Xt - instrugdes sobre a conservagdo do produto;

XIl - indicagédo quantitativa, conforme legislagéao do 6rgao competente; e

X1 - instrugdes saobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

CAPITULO Il § 12 A data de fabricagdo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, e a identificagdo do lote, devem
ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério,

DA ROTULAGEM - observadas as normas complementares. ~
§ 22 No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressao “Fabricado por’, ou expressdo equivalente,
Segdo | seguida da identificagdo do fabricante, e a expressdo “Para”, ou expressdo equivalente, seguida da identificagdo do

Da rotulagem em geral

Art. 438. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigdo, legenda, imagem e toda
maténia descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada
sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao coméMn vistas a identificagéo.
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estabelecimento contratante.

§ 32 Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve constar a
expressao “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicdo & expressao “fabricado por”.

§ 42 Nos casos de que trata o § 32, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de validade,
COm prazo menor ou i estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios
definidos pelo Departal ﬂ” e Inspegdo de Produtos de Origem Animal.
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Art. 444, Nos rotulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengT————o0sas. desde que devidamente
comprovadas as suas concessoes.

Art. 445, Na composigdo de marcas. é pemitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer indicagées
referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve
cumprir a legislagao especifica.

Art. 446. Nos rétulos dos produtos de origem animal ¢ vedada a presenga de expressdes, marcas, vocabulos,
sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representacdes graficas que possam transmitir
informacdes falsas, incometas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco,
ero, confuso ou engano em relagdo & verdadeira natureza, composigdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 12 Os rotulos dos produtos de origem animal nao podem destacar a presenga ou auséncia de componentes que
sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos em legislagdo especifica.

§ 22 Os rétulos dos produtos de origem animal nao podem indicar propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 32 O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de salde em produtos de origem animal deve ser
previamente aprovado pelo érgao regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em legislagao especifica.

§ 42 As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restrigbes ao seu uso.

Art. 447. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em diferentes unidades da mesma
empresa, desde que cada estabelecimento tenha o seu processo de fabricag@o e composigéo registrados.

Art. 448. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia oficial e o
sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 449. A rotulagem aplicada em produtos destinados ao comércio internacional pode ser impressa em uma ou
mais linguas estrangeiras, desde que contenha o carimbo do SIF, além da indicagdo de que se trata de produto de
procedéncia brasileira e do nimero de seu registro no Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal.

§ 12 Nos produtos destinados & exportagdo, é permitida a rotulagem impressa exclusivamente em lingua
estrangeira, desde que contenha o carimbo do SIF, além da indicagdo de que se trata de produto de procedéncia
brasileira, impressa em caracteres destacados e uniformes em tipo de letra.

§ 22 No caso dos produtos importados, é permitido o uso de rotulagem impressa, gravada, litografada ou pintada
em lingua estrangeira, com tradugdo em vernaculo das informagdes obrigatérias, desde que sejam alendidos
dispositivos constantes em acordos intemacionais de mutuo comércio.

Art. 450. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra, total ou
parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIF.

Art. 451. Os rotulos e carimbos do SIF devem referir-se ao Ultimo estabelecimento onde o produto foi submetido a
algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 452. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinacées estabelecidas neste
Decreto, em normas complementares e em legislagao especifica.

Segao I
Da rotulagem em particular

Art. 453. O produto deve seguir a denominagdo de venda do respectivo RTIQ.

§ 12 O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser exigida a utilizagdo do
nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2¢ Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que procedam.

§ 3¢ Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem possuir em sua rotulagem a
designagao da espécie que |he deu origem, exceto para os produtos que, em fungdo da sua identidade, s&o fabricados
com leite de outras espécies que ndo a bovina.

§ 42 Os queijos elaborados a partir de processo de filtragdo por membrana podem utilizar em sua denominagao de
venda o termo queijo, porém sem fazer referéncia a qualquer produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 5% A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rétulo o percentual de leite contido no produto.
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§ 62 Casos Mﬂacées nao previstas neste Decreto e em normas complementares serdio submetidos 4ls. 73

avaliagao do Depart le Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal.

Art. 454. Carcagas, quartos ou partes de carcagas em natureza de bovideos, de equideos, de suideos, de ovinos,
de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o
carimbo do SIF diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 12 As etiquetas-acres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Decreto e em normmas
complementares.

§ 22 Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIF, conforme normas complementares.

Art. 455. Os produtos cameos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos rotulos a indicagao
das respectivas percentagens.

Art. 456. A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de ingredientes do
produto.

Paragrafo unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, o percentual de dgua
adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 457. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto nao podem utilizar rétulos,
ou qualquer forma de apresentagao, que declarem, impliquem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo
ou produto lacteo composto, ou que fagam alus@o a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 12 Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os nomes, denominagdes, simbolos,
representagdes graficas ou outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos
produtos lacteos.

§ 2° Fica excluida da proibigao prevista no caput a informagéo da presenga de leite, produto lacteo ou produto
lacteo composto na lista de ingredientes.

§ 32 Fica excluida da proibigdo prevista no caput a denominagdo de produtos com nome comum ou usual,
consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivo apropriado, desde que ndo induza o consumidor a ermo ou
engano, em relagdo a sua origem e a sua classificagao.

Art. 458. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e as formas de
apresentagdo do produto, pode ser dispensado o uso de embalagem e a aposigédo de rétuios, conforme definido em
normas complementares.

Art. 459. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designacdo do produto a palavra
“descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da denominagdo de venda, em caracteres
destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a
expressao “NAO RECONGELAR”.

Art. 460. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das abelhas deve
constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres
destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 461. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas em legislagao
especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indicagdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expresséo “Proibida a venda fracionada.”.
Art. 462. Os rétulos das embalagens de produtos nédo destinados a alimentagao humana devem conter, além do

carimbo do SIF, a declaragao “NAO COMESTIVEL", em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas
complementares.

CAPITULO IV

DOS CARIMBOS DE INSPECAO

1T 3y

Art. 463. O carimbo de inspegao representa a marca oficial do SIF e constitui a garantia de gue Qpr
procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Ministéno da Agncultura, Pecuaria e Abas(ect(r.‘gen
wu

]

—+
Art. 464. O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujog*foqmatody)
dimensdes e empregos s&o fixados neste Decreto. S
~

§ 12 O carimbo deve conter:
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| - 2 expressao “Ministério da Agricultura”, na borda superior extemna;

{l - a palavra “Brasil”, na parte superior intema;

11l - palavra “Inspecionado”, ao centro;

IV - o nimerc de registro do estabelecimento, abaixo da palavra “Inspecionado”, e
V - as iniciais “S.1.F.", na borda inferior intema.

§ 22 As iniciais “S.I.F.” significam “Servigo de Inspegao Federal”.

§ 32 O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegéo ndo é precedido da designagéo
“nimero” ou de sua abreviatura (n® ) e é aplicado no lugar comrespondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das
linhas que representam a forma.

§ 42 Pode ser dispensado o uso da expressao "Ministério da Agricultura” na borda superior dos carimbos oficiais
de inspegdo, nos casos em gue os carimbos forem gravados em relevo em vidros, latas, plasticos termo-moldaveis,
lacres e os apostos em carcagas.

Art. 465. Os carimbos do SIF devem obedecer exatamente & descrigdo e aos modelos determinados neste
Decreto e em normas complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de
letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos
produtos, numa cor unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja menor ou igual
a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita estar em destaque em relagdo aos demais dizeres
constantes no rétulo.

Art. 466. Quando constatadas imegularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente inutilizados pelo
SIF.

Art. 467. Os diferentes modelos de carimbos do SIF a serem usados nos estabelecimentos inspecionados e
fiscalizados pelo Departamento de Inspegcdo de Produtos de Origem Animal devem obedecer as seguintes
especificagoes, além de outras previstas em normas complementares:

| - modelo 1:

a) dimensdes: 7cm x 5cm (sete centimetros por cinco centimetros),

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

¢) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra “Inspecionado”,
colocada horizontalmente e “Brasil”, que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo do numero de registro do
estabelecimento devem constar as iniciais “S.1.F.”, acompanhando a curva inferior; e

d) uso: para carcaga ou quartos de bovideos, de equideos e de ratitas em condigbes de consumo em natureza,
aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcacas;

Il - modelo 2:
a) dimensdes: 5cm x 3cm (cinco centimetros por trés centimetros),
b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; e

¢) uso: para carcagas de suideos, de ovinos e de caprinos em condigbes de consumo em natureza, aplicado
sobre as carcagas ou sobre as quartos das carcagas;

111- modelo 3:
a) dimensdes:

1. 1cm (um centimetro) de diametro, quando aplicado em embalagens com superficie visivel para rotulagem
menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de didmetro, quando aplicado nas embalagens de peso até
1kg (um quilograma);

3. 4cm (quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso superior a 1kg (um quilograma)
até 10kg (dez quilogramas); ou

TITuLo vill
4. 5cm (cinco centimetros) de diametro, quando aplicado em embalagessm | peso superior a 10kg (dez
quilogramas);
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b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra “Inspecionado”
colocada horizontalmente e “Brasil’, que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do nimero de registro do
estabelecimento deve constar as iniciais “S..F.", acompanhando a curva inferior; e a expressdo “Ministério da
Agricultura” deve estar disposta ao longo da borda superior extema; e

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animat utilizados na alimentagao humana;

IV - modelo 4:

a) dimensoes:

1. 3cm (trés centimetros) de lade quando aplicado em rétulos ou etiquetas; ou

2. 15¢cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nos carimbos precedentes e dispostos todos no
sentido horizontal; a expressao “Ministério da Agricultura” deve estar disposta ao longo da borda superior extema; e

d) uso: para rétulos, etiquetas ou sacarias de produtos ndo comestiveis;
V - modelo 5:

a) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Brasil” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo, seguida das iniciais “S.I.F."”; e
logo abaixo destes, a palavra “condenado” também no sentido horizontal; e

d) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas;

VI - modelo 6:

a) dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Brasil” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo; abaixo no canto inferior
esquerdo, as iniciais “S.I.F."; na lateral direita, dispostas verticalmente as letras “E", “S” ou “C” com altura de 5cm (cinco
centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura de 2,5cm (dois centimetros e meio) para cada letra; e

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos de
esterilizagao pelo calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fuséo pelo calor (FC), e

VIl - modelo 7:
a) dimensdes: 15mm (quinze milimetros) de didmetro;
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o niimero de registro do estabelecimento, isolado e sobre as iniciais “S.I.F.” colocadas
horizontalmente, e a palavra “Brasil” acompanhando a borda superor intema do circulo; logo abaixo do numero, a
palavra “Inspecionado” seguindo a borda inferior do circulo; e

d) uso: em lacres utilizados no fechamento e na identificagéo de contentores e meios de transporte de matérias-
primas e produtos que necessitem de certificagdo sanitaria, de amostras de coletas fiscais € nas agdes fiscais de
interdigao de equipamentos, de dependéncias e de estabelecimentos, podendo ser de material plastico ou metalico.

§ 12 E permitida a impressao do carimbo em relevo ou pelo processo de impress&o automatica a tinta, indelével,
na tampa ou no fundo das embalagens, quando as dimensdes destas ndo possibilitarem a impressdo do carimbo no
rétulo.

§ 2 Nos casos de etiquetas-lacres de carcaga e de etiquetas para identificagdo de caminhdes tanques, 0
carimbo de inspegdo deve apresentar a forma e os dizeres previstos no modelo 3 com 4cm (quatro centimetros) de
didgmetro.
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DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 468. As matérias-pnmas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em suas
elaboragdes. estdo sujeitos a andlises fisicas. microbiologicas, fisico-quimicas. de biologia molecular, histoldgicas e
demais andlises que se fizerem necessarias para a avaliag&o da conformidade.

Pardgrafo Unico. Sempre que o SIF julgar necesséario, realizard a coleta de amostras para andlises laboratoriais.

Art. 469. As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas pela autoridade competente do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo Unico. Em casos excepcionais, a critério da auloridade competente do Ministério da Agrcultura,
Pecuaria e Abastecimento, podem ser aceitas metodologias analiticas além das adotadas oficialmente, desde que
reconhecidas intemacionalmente ou por instituicdes de pesquisa, e devem ser obrigatoriamente mencionadas nos
respectivos laudos.

Art. 470. Para realizagdo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do
produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua
conservagao.

§ 12 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério da Rede Nacional de Laboratérios
Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengdo @ Sanidade Agropecuaria, ¢ as demais devem ser utilizadas como
contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser
mantida em poder do laboratério ou do SIF local.

§ 22 E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagao de sua amostra de
contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 32 Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

It - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagdo da andlise de
contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspegao oficial; e

IV - forem destinadas a realizagdo de andlises microbiolégicas, por ser considerada impertinente a andlise de
contraprova nestes casos.

Art. 471. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboragdo e de dgua de abastecimento para andlise fiscal deve ser efetuada por servidores do SIF.

§ 12 A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenga do detentor do produto ou de seu
representante, conforme o caso.

§ 22 Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composigéo, integridade ou conservagdo esteja
comprometida.

Art. 472. As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e
transportadas de modo a garantir a manutengao de sua integridade fisica e a conferir conservagdo adequada ao produto.

Paragrafo dnico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver
procedendo a coleta.

Art. 473. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legistagdo, o SIF notificara
o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 474, E facultado ao interessado requerer ao SIF a analise pericial da amostra de contraprova, nos casos em
que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 12 Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o nome do assistente
técnico para compor a comissao pericial e podera indicar um substituto.

§ 22 O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido pela autoridade competente de
Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento, em que se realizara a analise pericial na amostra de contraprova,
com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 32 Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do detentor ou do
interessado.
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§ 52 A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de alteragao
ou de violagao.

§ 62 Comprovada a violagdo ou 0 mau estado de conservagdo da amostra de contraprova. deve ser considerado o
resultado da andlise fiscal.

§ 72 Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia entre os resultados da analise
fiscal com o resultado da andlise pericial de contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de
contraprova em poder do laboratério ou do SIF locat.

§ 82 O nao comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora determinadas ou a
inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a aceitag&o do resultado da analise fiscal.

Art. 475. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a
avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de
autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias
auditaveis que comprovem a efetiva realizagdo do referido controle.

Art. 476. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIF pode ser realizada em
estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas especificas.

Art. 477. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para andlises fiscais,
bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento em normas
complementares.

Art. 478. Os estabelecimentos podem arcar com os custos das analises fiscais em laboratérios credenciados em
atendimento aos programas nacionais, desde que sejam cientificados no momento da coleta das amostras e
manifestem sua concordancia expressa.

TITULO IX
DA REINSPEGAOQ INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 479. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario antes de sua
liberagao para consumo intemo ou para o comércio interestadual ou internacional.

Paragrafo unico. As matérias-primas e os produtos de origem animal submetidos & reinspegdo, os critérios de
amostragem e os demais procedimentos serdo definidos em norma complementar.

Art. 480. A reinspe¢do dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagcdo que preserve as condigdes
sanitarias dos produtos.

Paragrafo Unico. A reinspegao de que trata o caput abrange:

| - a verificagao das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltdrios e dos recipientes;
11 - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecao e as datas de fabricag&o e de validade;

Il - a avaliagao das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para andlises fisicas, microbiolgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular e
histolégicas, quando couber;

estabelecimentos sem prévia autorizagao do SIF.
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§ 22 Os produtos que, na reinspegdo, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento devem ser
submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo SIF e devem ser novamente reinspecionados
antes da liberagdo.

Art. 482. E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e de produtos de origem animal em outro
estabelecimento sob inspegdo federal, desde que haja prévia autorizagdo do SIF e efetivo controle de sua
rastreabilidade e da comprovagao do recebimento no destino.

TITULO X
DO TRANSITO E DA CERTIFICAGAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 483. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meio de transporte
apropriado, de modo a garantir a manutengdo de sua integridade e a permitir sua conservagéo.

§ 12 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes e apds o
transporte.

§ 22 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-primas e de
produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além
de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 32 E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excegdo das espécies de grande tamanho,
conforme critérios definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 484. As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e procedentes de
estabelecimentos sob inspegéo federal, tém livre transito e podem ser expostos ao consumo em temitério nacional ou
ser objeto de comércio intemacional para paises que ndo possuem requisitos sanitarios especificos, desde que
atendidas as exigéncias contidas neste Decreto e em normas complementares.

Paragrafo Unico. S6 podem constituir objeto de comércio intemacional para paises que possuem requisitos
sanitarios especificos, as matérias-primas e os produtos de origem animal que atenderem a legislagdo do pais
importador e os requisitos sanitarios acordados bilateralmente ou multilateraimente.

Art. 485. As matérias-primas e os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos nacionais, quando
em transito por portos, aeroportos, postos de fronteira ou aduanas especiais e recintos especiais de despacho aduaneiro
de exportagdo, ficam sujeitos ao controle oficial, podendo ser fiscalizados ou reinspecionados, ainda que se destinem
ao comércio interestadual, de acordo com o disposto em normas complementares, respeitadas as
competéncias especificas.

Art. 486. A importagao de matérias-primas e de produtos de origem animal somente deve ser autorizada quando:

| - procederem de paises cujo sistema de inspegdo sanitaria foi avaliado ou reconhecido como equivalente pelo
Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal;

Il - procederem de estabelecimentos habilitados & exportagao para o Brasil;
Il - estiverem previamente registrados pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal;
IV - estiverem rotulados de acordo com a legislagao especifica; e

V - vierem acompanhados de certificado sanitario expedido por autoridade competente do pais de origem, nos
termos acordados bilateralmente.

§ 12 O Departamento de Inspegdo de Pradutos de Origem Animal estabelecera os requisitos e os procedimentos
para a importagdo de amostras sem valor comercial e de produtos destinados ao consumo em feiras, em eventos
esportivos e pelas representagdes diplométicas no Brasil.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento estabelecerd, em nomas complementares, os
procedimentos para reconhecimento de equivaléncia de sistemas de inspecédo sanitéria de paises estrangeiros, de
habilitagdo e de alteragbes cadastrais de estabelecimentos estrangeiros e de importacdo de produtos de origem animal.

Art. 487. A circulagdo no teritorio nacional de matérias-primas e de produtos de origem animal importados
somente deve ser autorizada apés:
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| - fiscalizagdo pela drea competente da vigilancia agropecudria intemacional do Departamento de Inspegéo de fIS 76

Produtos de Origem Animal; e
Il - reinspegao pela drea competente da vigilancia agropecuaria intemacional ou pelo SIF.

§ 12 Apéds o procedimento de fiscalizagdo, deve ser fomecido documento de transito, com base nos elementos
constantes do certificado sanitario expedido no pais exportador, que deve seguir até o local de reinspegio.

§ 22 A critério do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal, a reinspegdo de matérias-primas e
de produtos de origem animal importados pode ser dispensada, ficando a circulagdo destes autorizada apés a
fiscalizagdo de que trata o inciso | do caput.

Art. 488. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento definira os pontos de ingresso de produtos de
origem animal importados que disponham de unidade do Sistema de Vigilancia Agropecuaria Intemacional instalada,
local e estrutura adequados para reinspegdo dos produtos, observados os requisitos da legislagao de sadde animal.

Art. 489. A autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento detemminara o retorno
de quaisquer produtos de origem animal ao pais de procedéncia, ou a outro destino, quando houver infrag&o ao disposto
neste Decreto e em normas complementares.

§ 12 Quando nao for possivel o retomo dos produtos de que trata o caput a origem, a carga devera ser inutilizada,
sob acompanhamento do servigo oficial.

§ 22 As imegularidades detectadas serdio comunicadas as autoridades sanitarias do pais de origem, para fins de
apuracao de suas causas e de adogdo de medidas corretivas e preventivas junto aos estabelecimentos habilitados.

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento podera adotar agGes restritivas a importagdo de
matérias-primas e de produtos de origem animal e suspender total ou parcialmente a aprovagio dos paises ou
habilitagao dos seus estabelecimentos.

CAPITULO Il
DA CERTIFICAGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 480. Os cerificados sanitarios nacionais ou internacionais e as guias de transito, emitidos para os produtos
de origem animal, inclusive os destinados a provedoria de bordo, devem atender aos modelos estabelecidos pelo
Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal.

Art. 431. Os certificados sanitarios para produtos de origem animal destinados ao comércio intemacional, quando
redigidos em lingua estrangeira, devem ser traduzidos em vemaculo.

§ 12 Os certificados sanitarios para produtos de origem animal destinados ao comércio interacional devem ser
assinados por Auditor Fiscal Federal Agropecuario, com formagéao em Medicina Veterinaria,

§ 22 Ao solicitar a emisséo de certificado sanitario para produtos de origem animal destinados ao comércio
intemacional, o estabelecimento deve apresentar comprovagdo de que o produto a ser certificado atende aos requisitos
do pais importador, quando houver.

Art. 492. E obrigatéria a emissdo de certificagéo sanitéria para o transito de matérias-primas ou de produtos de
origem animal.

§ 12 A critério do Ministério da Agricultura, Pecuara e Abastecimento, pode ser dispensada a certificagdo
sanitaria para o transito de maténas-primas ou de produtos de origem animal, conforme estabelecido neste Decreto e em
normas complementares, observada a legislagéo de salide animal.

§ 22 Os procedimentos de emisséo da certificagao sanitaria serdo definidos em normas complementares.

Art. 493. E obrigatdria a emisséo de certificagdo sanitaria para o transito de matérias-primas ou de produtos de
origem animal destinados ao aproveitamento condicional ou a condenagao.

§ 12 Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao aproveitamento condicional, é obrigatéria a
comprovagdo do recebimento das matériasprimas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao
estabelecimento expedidor.

§ 22 Nos casos de matérias-primas ou de produtos condenados, apds desnaturagdo na origem, é obrigatoria a
comprovagdo do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao
estabelecimento expedidor.

§ 32 O SIF deve impedir a expedigédo de novas partidas de matérias-primas ou de produtos até que seja atendido
o dispostonos § 1% e
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TiITULO XI

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
CAPITULO |

DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Segao |
Dos responsaveis pela infragao

Art. 494. Serao responsabilizadas pela infragdo as disposicbes deste Decreto, para efeito da aplicagéo das
penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o recebimento nos
estabelecimentos registrados ou relacionados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados ou relacionados no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou
produtos de origem animal;

Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal; e

IV - importadoras e exportadoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragbes cometidas por quaisquer

empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exercam atividades industriais e comerciais de produtos
de origem animal ou de matérias-primas.

Segao Il
Das medidas cautelares

Art. 495. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a sadde pubtica
ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento devera adotar,
isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensao do produto;

Il - suspensao provisdria do processo de fabricagédo ou de suas etapas; e

Il - coleta de amostras do produto para realizagéo de analises laboratoriais.

§ 12 Sempre que necessario, serd determinada a revisao dos programas de autocontrole dos estabelecimentos.

§ 22 A retomada do processo de fabricagao ou a liberagao do produto sob suspeita sera autorizada caso o SIF
constate a inexisténcia ou a cessagdo da causa que motivou a adogdo da medida cautelar.

§ 32 O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros drgaos fiscalizadores, na forma da legistagao.
CAPITULO Nl
DAS INFRAGOES

Art. 496. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprovagdo do Departamento de Inspegao de Produtos
de Origem Animal;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador. o locatario ou o
arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiao da venda, da locagao ou do arrendamento;

IH - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagao aplicavel especifica,
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IV - expedir ma——>rimas, ingredientes. produtos ou embalagens em condigdes inadequadas. fIS
V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de armazenagem:

VI - elaborar produtos que n3o possuam processos de fabricagao, de formulagao e de composigao registrados no
Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal;

VIi - expedir produtos sem rotulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados no Departamento de Inspegéo de
Produtos de Origem Animal;

VIl - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto e em normas
complementares referentes aos produtos de origem arfimal; -

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagoes,
dos equipamentos, dos utensilios € dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composigao centesimal e tecnologica do processo de fabricagéo;

XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da
comprovagao de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendem ao disposto na legislagéo especifica;

X1l - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos expedidos em
resposta ao SIF relativos a planos de agao, fiscalizagdes, autuagdes, intimagGes ou notificagoes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de estabelecimento néo
registrado ou reiacionado no Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal ou que nao conste no cadastro
geral do Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal,

XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagéo especifica ou em desacordo com 0s
processos de fabricago, de formulagio e de composi¢ao registrados pelo Departamento de Inspeg&o de Produtos de
Origem Animal;

XVIi - utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois de expirado o prazo
ou apor data posterior a data de fabricag&o do produto;

XVIIl - prestar ou apresentar informagdes, declaragées ou documentos falsos ou inexatos perante o orgéo
fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e & procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos
ou sonegar qualquer informagao que, direta ou indiretamente, interesse ao Departamento de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal e ao consumidor;

XiX - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIF;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XX| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

XXIIl - expedir para o comércio intemacional produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas normas
complementares relativas a exportagéo de produtos de origem animal; e

XXV - embaragar a acdo de servidor do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal no exercicio
de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagéo;

XXV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do Departamento de Inspe
Produtos de Origem Animal;

Tg.
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XXVI - produzir ou expedir produtos que representem risco a salde publica; E >

3 )

XXVII - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo h@nqg o

=

XXVIII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de prqiutos:usados %
alimentagao humana; b n
=

XX|X- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parciaimente, maténa-pnma, produto, rotuW‘bu anbalage
apreendidos pelo SIF e mantidos sob a guarda do estabelecimento; -
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XXX - fraudar documentos oficiais:
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XXXI - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incomer em risco a saGde ou aos interesses do
consumidor.

Art. 497. Consideram-se improprios para 0 consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em
parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

Il - apresentem-se fraudados;

1l - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais
anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragdo, na
conservagao ou no acondicionamento;

1V - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislagdo, mas que
possam prejudicar a saide do consumidor,;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em
legislagéo especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas complementares;

VII - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste Decreto, em normas
complementares e em legislagao especifica;

VIHI - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso veterinario acima dos limites
estabelecidos em legislagdo especifica do Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal e do 6rgéo
regulador da saude;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinario
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

Xl - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a
qualidade do produto;

X!I - apresentem embalagens estufadas;

XHI - apresentem embalagens defeituosas, com seu contetido exposto a contaminagao e a deterioragao;
X1V - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVi - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegao sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situagdes nao previstas nos incisos de [ a XVI podem tomar as matérias-primas e os
produtos improprios para consumo humano, conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspegao de Produtos de
Origem Animal.

Art. 498. Além dos casos previstos no art. 497, as cames ou os produtos cameos devem ser considerados
impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenag&o previstos neste Decreto e em normas
complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma consequéncia
natural de seu processamento tecnolégico; ou

11l - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agao por insetos ou roedores.

Paragrafo Gnico. Sé&o ainda considerados improprios para consumo humano a came ou os produtos cameos
obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspegao sanitaria oficial.

Art. 499. Além dos casos previstos no art. 497, o pescado ou os produtos de pescado devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservag@o e com aspecto repugnante;
1l - apresentem sinais de deterioragao;

tll - sejam portadores de lesdes ou doengas;
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IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo Departamento de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca; ou
VII - apresentem perfuragGes dos envoitérios dos embutidos por parasitas.

Art. 500. Além dos casos previstos no art. 497, os ovos e derivados devem ser considerados improprios para
consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de manchas escuras ou
de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitdria ou em adiantado estado de
desenvolvimento;

1l - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

11l - podriddo vermelha, negra ou branca;

{V - contaminag&o por fungos, extema ou intemamente;

V - sujidades extemas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de transmitir
odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. S&o também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram submetidos ao
processo de incubagéo.

Art. 501. Além dos casos previstos no art. 497, considera-se impropric para qualquer tipo de aproveitamento o
leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de sadde animal competente;

Il - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez, de
reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento
microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composigao;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presenga de colostro.

Parégrafo Unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha
sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 502. Além dos casos previstos nos art. 497 e art. 501, considera-se improprio para produgéo de leite para
consumo humano direto o leite cru, quando:

| - n3o atenda as especificagdes previstas no art. 248 e em normas complementares; ou

Il - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 503. Além dos casos previstos no art. 497, séo considerados impréprios para consumo humano, na forma
como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrao que evidenciem fermentagéo avangada ou hidroximetilfurfural

acima do estabelecido, conforme o disposto em normas complementares.

Art. 504. Para efeito das infragoes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos podem ser
considerados alterados ou fraudados.

Parégrafo Unico. S&o considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que apresentem adulteragdes ou
falsificagdes, conforme disposto a seguir:

| - adulteragdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totaimente de seus componentes
caracteristicos em razdo da substituigdo por outros inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislagdo
especifica;

b) as matérias-pn s produtos com adigdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de
substancias de qualqumza com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da
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matéria-prima, defeitos na elaboragao ou de aumentar o volume ou o peso do pro—— v - suspensémwdade. quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou quando causafIS. 79
embarago a agao fis ra;
c) os produtos que na manipulagao ou na elaboragdo tenham sido empregados matérias-primas ou ingredientes
impréprios ou que nao atendam ao disposto no RTIQ ou na formulagéo indicada no registro do produto; V - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragdo ou na falsificagao
habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegdo técnica realizada pela autoridade competente, a
d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia diferentes inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas; e
daqueles expressos na formulagéo original ou sem prévia autorizagdo do Departamento de Inspegdo de Produtos de
Origem Animal; ou VI - cassagdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.
e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagao, na data ou no prazo de validade: § 12 As multas previstas no inciso Il do caput serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil,
simulagao, desacato, embarago ou resisténcia & agao fiscal.
I - falsificagoes: . e

§ 22 A interdicao ou a suspensd@o podem ser levantadas apds o atendimento das exigéncias que as motivaram,
a) quando tenham sido utilizadas denominagbes diferentes das previstas neste Decreto, em normas exceto nos casos previstos no art. 517.
complementares ou no registro de produtos junto ao Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal;
§ 32 Se a interdigdo total ou parcial nio for levantada, nos termos do § 22, apds doze meses, sera cancelado o

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou nac ao consumo, com a aparéncia e registro ou o relacionamento do estabelecimento.

as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal

e que se denominem como este, sem que o seja; Art. 509. Para fins de aplicagéo da sangao de multa de que trata o inciso !l do art.508, sao consideradas:
¢) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressao que induza o consumidor a erro | - infragGes leves as compreendidas nos incisos | a VIl do caput do art. 496;

ou confusdo quanto a origem, a natureza ou & qualidade do produto ou lhe atribua qualidade terapéutica ou

medicamentosa; Il - infragbes moderadas as compreendidas nos incisos VIIf a XVI do caput do art. 496;
d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro Il - infragdes graves as compreendidas nos incisos XVIt a XXIli do caput do art. 496; e

do produto; ou . -
IV - infragdes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIV a XXXI| do caput do art. 486.
€) 0s que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou nao ao consumo, e que

estejam indicados como um produto processado. § 12 As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderéo receber graduagao superior, nos casos

em que a falta cometida implicar risco a salde ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas
Art. 505. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera, em nomas complementares, os reincidéncias.
critérios de destinagao de matérias-primas e de produtos julgados imprdprios para o consumo humano, na forma em que

se apresentem, incluidos sua inutilizagdo ou seu aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente viavel. § 22 Aos que cometerem outras infragSes previstas neste Decreto ou nas normas complementares, sera aplicada

multa no valor compreendido entre vinte e cem por cento do valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta

Art. 506. Nos casos previstos no art. 496, independentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser e com as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 510. o
adotados os seguintes procedimentos: ©
Art. 510. Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art. 508, serdo ﬂ
| - nos casos de apreensdo, apos reinspegao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser condenados considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a satdde publica e para os interesses do b

ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo humana, conforme disposto em normas consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

complementares; e ~ . . .
§ 12 Sao consideradas circunstancias atenuantes:

Il - nos casos de condenagéo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos produtos para fins . L
nao comestiveis. | - o infrator ser primario;

Il - a agéo do infrator n&o ter sido fundamental para a consecugéo do fato;
CAPITULO Il

Hi - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado;

DAS PENALIDADES ) . . _ L
IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

Art. 507. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou consistirao V - a infragZo ter sido cometida acidentalmente;
em obrigacao de fazer ou de nao fazer, assegurados os direitos a8 ampla defesa e ao contraditério.
VI - a infragao nao acarretar vantagem econdmica para o infrator; ou
Art. 508. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao disposto neste Decreto ou em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, VIl - a infrag&o ndo afetar a qualidade do produto.
acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:
§ 22 Sao consideradas circunstancias agravantes:
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| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;
| - o infrator ser reincidente;

T_0

Il - multa, nos casos nao compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo o correspondente ao valor fixado -10 2&

em legislagdo especifica, observadas as seguintes gradagdes: It - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtengéo de qualquer tipo de vantagem; = _ o 2 5%
a) para infragdes leves, multa de dez a vinte por cento do valor maximo; 1t - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua lesividade para z\g o
saude publica; o 8 ° oﬁ

b) para infragdes moderadas, multa de vinte a quarenta por cento do valor maximo; m O Qug

IV - o infrator ter coagido outrem para a execu¢ao material da infragao, = E b._x =

c) para infragdes graves, multa de quarenta a oitenta por cento do valor maximo; e ) N (?)

V - ainfragao ter consequéncia danosa para a saltde publica ou para o consumidor; P S_ k% c

d) para infragdes gravissimas, multa de oitenta a cem por cento do valor maximo; tg [ ~ 8

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agéo da fiscalizagac ou a inspegao; = o i)

Il - apreensao ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal. quando ndo apresentarem - o >
condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados; VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou ':n. %_
s 2
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VIII - o infrator ter descumprido as obrigagdes de depositario relativas a guarda do produto. IV - expedigdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condigdes fIS 80

§ 32 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagdo da pena deve ser
considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§ 42 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois do transito em julgado da decisdo
administrativa que o tenha condenado pela infragéo anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 5¢ A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a reincidéncia especifica é
caracterizada pela repeti¢do de infragdo j& anteriomente cometida.

§ 62 Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenagdo anterior se entre a data do cumprimento ou da
extingao da penalidade administrativa e a data da infragdo posterior tiver decomido mais de cinco anos, podendo norma
especifica reduzir esse tempo.

§ 7° Quando a mesma infragado for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste Decreto, prevalece
para efeito de punigéo o enquadramento mais especifico em relagéo ao mais genérico.

Art. 511. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da inutilizagéo do
produto, da interdigao total ou parcial de instalagdes, da suspensdo de atividades, da cassa¢ao do registro ou do
relacionamento do estabelecimento ou da agao criminal, quando tais medidas couberem.

§ 12 A cassagdo do relacionamento serad aplicada pelo chefe do servigo de inspecdo de produtos de origem
animal na unidade da federagdo a qual esta subordinado o estabelecimento.

§ 22 A cassagao do registro do estabelecimento cabe ao Diretor do Departamento de Inspegdo de Produtos de
Origem Animal.

Art. 512. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais infragdes, as penalidades
serdo aplicadas cumulativamente para cada disposigao infringida.

Art. 513. Para fins de aplicagdo das sangbes de que trata o inciso |ll do caput do art. 508, sera considerado que
as matérias primas e os produtos de origem animal nao apresentam condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a
que se destinam ou que se encontram adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condigdes inadequadas;

1l - utitizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de expirado o prazo ou
apor data posterior a data de fabricagéo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a satde publica;
V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou néo inspecionados no preparo de produtos utilizados na
alimentagdo humana;

VIl - elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagao especifica ou aos processos de fabricagéo,
formulagdo e composigdo registrados pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal; ou

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIF e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

§ 12 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogédo, de transporte e de destruicdo dos produtos
condenados.

§ 22 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogdo e de transporte dos produtos apreendidos e
perdidos em favor da Uni&io que serdo destinados aos programas de seguranca alimentar e combate a fome, nos termos

do § 42 do art. 22 da Lei n® 7.889, de 1989.

Art. 514, Para fins de aplicagéo da sangdo de que trata o inciso 1V do caput do art. 508, caracterizam atividades
de risco ou situagdes de ameaga de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto:

-

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e
produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composigao centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagao;

111 - alterag@o ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de cemsm  nimal;
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inadequadas;

V - recepcdo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéra-prima, ingrediente ou produto
desprovido de comprovagdo de sua procedéncia;

VI - simulagao da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VIl - utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢do nos produtos de novas datas depois de
expirado o prazo ou aposigdo de data posterior a data de fabricagao do produto;

VI - produgdo ou expedicdo de produtos que representem risco a satde publica;
I1X - produg@o ou expedi¢do, para fins comestiveis, de produtos que sejam impréprios ao consumo humano;

X - utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de produtos
utilizados na alimentagéo humana;

Xl — utilizagéo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na legislagao
especifica;

XIt - utilizagdo, substituigdo, subtragdo ou remogdo, total ou parcial, de matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIF e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XIH - prestagdo ou apresentacéo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o érgéo
fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos
ou qualquer sonegacdo de informacédo que interesse, direta ou indiretamente, ac Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento e ac consumidor;

X1V - alteragao, fraude, adulteragéo ou falsificagdo de registros sujeitos a verificagao pelo SIF;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos
expedidos ao SIF, em atendimento a planos de agao, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade méxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
amazenagem;

XVII - ndo apresentacdo de documentos que sirvam como embasamento para a comprovagdo da higidez ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento dos produtos expedidos, em atendimento & solicitagdo, intimagéo
ou netificagao;

XVIIlI - aquisicdo, manipulagdo, expedicdo ou distribuigdo de produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento ndo registrado ou relacionado no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento ou que nao
conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspegao de Produtos de Origem Animal; ou

XIX - nédo realizagéo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou acs interesses do
consumidor.

Art. 515. Para fins de aplicagdo da sangao de que trata o inciso IV do art. 508, caracterizam embarago a agéo
fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsées deste Decreto, quando o infrator:

| - embaragar a agdo de servidor do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento no exercicio de suas
fungdes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burar os trabalhos de fiscalizagéo;

Il - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subomar servidor do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento;

11l - omitir elementos informativos sobre composigao centesimal e tecnolégica do processo de fabricagio;
1V - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprovagdo do Departamento de inspegéo de Produtos
de Origem Animal;

V| - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIF e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VIl - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o Orgdo
fiscalizador, referente & quantidade, & qualidade e & procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos,
ou cometer qualquer sonegacdo de informagao que, direta ou indiretamente, interesse ao Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento e ao consumidor;
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VIIt - fraudar documentos oficiais:
IX - fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIF;

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos
expedidos ao SIF, em atendimento a planos de agao, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

X| - expedir para o comércio intemacional produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas normas
complementares relativas a exportagdo de produtos de origem animal; ou

XIt - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco & saude ou aos interesses do
consumidor. -

Art. 516. Para fins de aplicagdo da sangdo de que trata o inciso V do caput do art. 508, caracterizam a
inexisténcia de condigbes higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando
ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagbes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-
primas e produtos; ou

Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos
expedidos ao SIF, em atendimento & planos de agéo, fiscalizagoes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes relativas a
manutengao ou higiene das instalagdes.

Art. 517. As sangbes de interdigao total ou parcial do estabelecimento em decoméncia de adulteragdo ou
falsificagdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades oriundas de embarago a acgdo fiscalizadora, seréo
aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual podera ser acrescido de quinze, trinta ou sessenta dias, tendo em
vista o histérico de infragdes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art. 510.

Art. 518. Caracteriza-se a habitualidade na adulteragdo ou na falsificagdo de produtos quando constatada a
idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

Art. 519. As sangdes de cassacao de registro ou de relacionamento do estabelecimento devem ser aplicadas nos
casos de:

| - reincidéncia na pratica das infragbes de maior gravidade previstas neste Decreto ou em normas
complementares;

Il - reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdigdo do estabelecimento ou a suspensao de
atividades, nos periodos méaximos fixados no art. 517; ou

Il - ndo levantamento da interdigdo do estabelecimento apés decorridos doze meses.
CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 520. O descumprimento as disposigoes deste Decreto e as normas complementares serd apurado em
processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragéo.

Art. 521. O auto de infragdo sera lavrado por Auditor Fiscal Federal Agropecudrio que houver constatado a
infrag&o, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no érgao de fiscalizagdo do Ministério da Agricultura, Pecuédria
e Abastecimento.

Art. 522. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a infragcéo
cometida e a base legal infringida.

Art. 523. O auto de infragdo sera lavrado em modelo proprio a ser estabelecido pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

Art. 524, A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado, ao receber sua coépia,
caracterizam intimagao valida para todos os efeitos legais.

§ 12 Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragdo, o fato deve ser consignado no préprio auto de
infragdo.

§ 22 A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal. com aviso de recebimento
- AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificagdo do interessado.
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Art. 525. A dm autuado deve ser apresentada por escrito, em vernaculo e protocolizada na representagaof|g. 81

do Ministério da Ag . Pecuaria e Abastecimento mais proxima junto a Unidade da Federacdo onde ocorreu a
infragao, no prazo de dez dias, contados da data da cientificagéo oficial.

Art. 526. O Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal na Unidade da Federagdo de jurisdigao da
ocorréncia da infragdo, apds juntada ao processo a defesa ou o termo de revelia, deve instruido com relatorio € o Chefe
desse Servigo deve proceder ao julgamento em primeira instancia.

Art. 527. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdes de legalidade e do mérito, no
prazo de dez dias, contado da data de ciéncia ou da data de divulgagao oficial da deciséo.

Paragrafo unico. O recurso tempestivo podera, a critério~da autoridade julgadora, ter efeito suspensivo sobre a
penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decis@o, a qual, se nao a reconsiderar, encaminhara o
processo administrativo ao Diretor do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal, para proceder ac
julgamento em segunda instancia.

Art. 528. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia e o Diretor do
Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal, respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a
interposigao de recurso na instancia anterior.

Art. 529. O n3o recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo
transitado em julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricao em divida ativa da Unido.

Art. 530. Sera dado conhecimento publico dos produtos € dos estabelecimentos que incorrerem em adulterag@o
ou falsificagio comprovadas em processos com transito em julgado no ambito administrativo.

Paragrafo Unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude ou os
interesses do consumidor.

Art. 531. A lavratura do auto de infragdo nao isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha motivado.
TITULO XNl
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 532. O Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal e o drgéo regulador da saude devem atuar
em conjunto para a definigdo de procedimentos de inspegdo e fiscalizagéo de produtos alimenticios que contenham
produtos de origem animal em diferentes proporgdes e que ndo permitam seu enquadramento classico como um produto
de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os interesses dos consumidores.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de que trata o caput incluem a atuagao conjunta nos procedimentos de
importagao ou exportagao dos produtos alimenticios e de certificagéo sanitaria intemacional destes produtos.

Art. 533. Os rétulos de produtos importados ja registrados em lingua estrangeira que utilizam etiquetas gdesivas
com tradug&o em vernaculo das informagdes obrigatorias podem ser utilizados até o final da validade de seu registro.

Art. 534. Serao instituidos, no dmbito do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, comités técqico-
cientificos de carater consultivo, sem énus remuneratorio, para tratar de assuntos inerentes a inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A composigéo do comité e a designagao dos integrantes seréo definidas em ato do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 535. O Ministério da Agricultura, Pecudaria e Abastecimento podera adotar procedimentos complementares de
inspecao e fiscalizagdo decorrentes da existéncia ou da suspeita de:
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Art. 538. Os estabelecimentos registrados ou relacionados no Ministério da Agricultura, Pecudria e fIS 82
Abastecimento terdo o prazo de um ano, contado da data de entrada em vigor, para se adequarem as disposi¢des deste
Decreto.

Art. 538. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento expedira normas complementares necessarias a
execugao deste Decreto.

Art. 540. As normas complementares existentes permanecem em vigor, desde que ndo contrariem o disposto
neste Decreto.

Art. 541. Ficam revogados:

| - o Decreto n® 30,691, de 29 de margo de 1952;
I - o Decreto n® 39.093, de 30 de abril de 1956;

11l - o Decreton® 1.2 2 junho de 1

IV - o Decreto n2 56,585, de 20 de julho de 1965;
V - o Decreto n® 1.236, de 2 de setembro de 1994;

VI - o Decreto n? 1,812, de 8 de fevereiro de 1996;
VIl - o Decreto n? 2,244, de 4 de junho de 1997;

VIIt - o Decreto n® 6.385, de 27 de fevereiro de 2008;
IX - o art. 32 do Decreto n® 7.216, de 17 de junho de 2010;
X - o0 Decreto n? 8.444, de 6 de maio de 2015; e

X! - o Decreto n® 8.681, de 23 de fevereiro de 2016.
Art. 542. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Brasilia, 29 de margo de 2017; 1962 da Independéncia e 1292 da Republica.

172872.

MICHEL TEMER
Blairo Maggi

Este texto néc substitui o publicado no DOU de 30.3.2017
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Instrucdo Normativa SDA - 83, de 21/11/2003
Publicado em 03/12/2003 | Sancionado em 21/11/2003

Ementa

Aprovar os REGULAMENTOS TECNICOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE BOVINA EM CONSERVA (CORNED BEEF)
E CARNE MOIDA DE BOVINO.

Status

N&o possui nenhuma modificagao vigente.

=xto Integral

INSTRUGAO NORMATIVA N2 83, DE 21 DE NOVEMBRO DE 2003

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da
atribuigéo que lhe confere o art. 15, inciso Il, do Anexo |, do Decreto n® 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo emvista o disposto no
Decreto n? 30.691, de 29 de margo de 1952, Considerando ainda a necessidade de instituir medidas que normatizem a
industrializagao de produtos de origem animal, garantindo condi¢des de igualdade entre os produtores e assegurando a transparéncia

nos processos de pradugao, processamento e comercializagao, e o que consta do Processo n® 21000.002076/2002-10, resolve:

Art. 1° Aprovar os REGULAMENTOS TECNICOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE BOVINA EM CONSERVA (CORNED
BEEF) E CARNE MOIDA DE BOVINO, conforme Anexos.

Art. 2° Esta Instrugc@o Normativa entra em vigor na data de sua publicagéo.
MACAO TADANO
ANEXO !

ﬁ.IEPULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE BOVINA EM CONSERVA (CORNED BEEF)

172872.

|. | Ilcance

1.1. Objetivo:

Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que devera obedecer o produto carneo industrializado denominado
Carne Bovina em Conserva (Corned Beef).

1.2. Ambito de Aplicagao

O presente Regulamento refere-se ao produto Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) destinado ao mercado nacional e/ou
internacional.

2. Descrigao

2.1. Definigao:

Entende-se por Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) o produto carneo industrializado, obtido exclusivamente de carne bovina,
curado, cozido, embalado hermeticamente, submetido a esterilizacdo comercial e esfriado rapidamente.

Nota: O produto Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) podera ser obtido sem adigao de agentes de cura atendendo as
exigéncias comerciais e legisla¢éo especifica desde que nao comprometa a seguranga alimentar do produto final.

2.2. Classificagao:

Trata-se de um produto acondicionado em recipiente hermeticamente fechado, termicamente processado e comercialmente estéril.
2.3. Designagéo (Denominagao de Venda):

O produto sera designado de Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) ou apenas Corned Beef quando destinado ao mercado
internacional.

3. Referéncia:

- ABNT. Associagao Brasileira de Normas Técnicas. Normas ABNT - Plano de amostragem e procedimento na inspegao por atributos
- 03.011, NBR 5426, jan/1985.

- AOAC. Association of Official Analytical Chemists. Official methods of analysis: of the AOAC international, 42.1.03, 1995.

http://lwww.defesa.agricultura.sp.gov.br/legislacoes/instrucao-normativa-sda-83-de-21-11-2003,666.htm|
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- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Portaria n® 368, de 04/09/97. Regulamento Técnico sobre as Condigdes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaborag&o para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Brasilia:
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Métodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos Carneos e
seus Ingredientes - Sal e Salmoura - SDA. Instrugdo Normativa n® 20, de 21/07/99, publicada no Diério Oficial da Unido, de 09/09/99.
Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento,

1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem Animal.
instrugéo Normativa n® 42, de 20/12/99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministerio da Agricultura e do Abastecimento. Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos. Portaria n® 371, de
04/09/97. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. Circular 028/DICAR de 19/06/78 - Divisdo de Inspegdo de Carnes e Derivados - Brasilia:
Ministério da Agricultura, 1978.

04/11/68. Brasilia: Ministério da Agricultura, 1968.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. RIISPOA - Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.
Decreto n? 30.691, de 29/03/52. Brasilia: Ministério da Agricultura, 1952.

- BRASIL. Ministério do Desenvolvimento, Indlstria e Comércio Exterior. Portaria INMETRO n2 157, de 19/08/2002. INMETRO 2002.
- BRASIL. Ministério da Justica. Cédigo de Protegio e Defesa do Consumidor. Lei n® 8.078, de 11/09/90. Brasilia: Ministério da
Justica, Departamento de Protecao e Defesa do Consumidor, 1997. ’

- BRASIL. Ministério da Saude. Principios Gerais para Estabelecimento de Critérios e Padrdes Microbioldgicos para Alimentos.
Resolugdo - RDC n® 12, de 02/01/01. Brasilia: Ministério da Saude, 2001.

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico de Atribuigdo de Fungdo de Aditivos, e seus Limites Maximos de Uso para a
Categoria 8 - Carne e Produtos Carneos. Portaria n? 1002/1004, de 11/12/98. Brasilia: Ministério da Saude, 1998.

- EUROPEAN COMMUNITIES. European Parliament and Council Directive n2 95/2/EC, of 20 february 1995. Official Journal of the
European Communities. N2 L61/1, 18/03/95.

- FAO/OMS. Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion. Organizacion Mundial de la Salud. Codex
Alimentarius. Carne y Productos Carnicos. 22. Ed, v. 10, Roma, 1994.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Compendium of methods for microbiological
examination of foods. ICMSF, 1992.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Micoorganisms in foods 2. Sampling for microbiological-
analysis: Principles and specific applications. University of Toronto Press, 1986.

- James F.Price y Bernad S. Schweigert - Ciéncia da la Carne y de los productos carnicos - Editorial Acribia, S.A. - Zaragoza - Espaiia
- 1994

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resotugdo 91/94. BRASIL. Ministério da Industria, do Comércio e do Turismo. Portaria
INMETRO n? 74, de 25/05/95. Brasilia: INMETRO, 1995.

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugédo do Grupo Mercado Comum (GMC) 36/93. Mercosul, 1993.

- UNITED STATES - Code of Federal Regulamentations - Part 200 to end - Washington - 1995

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos em contato com Alimentos. Resolugiao RDC
ANVISA n? 91, de 11/05/2001. Brasilia. Ministério da Saude, 2001. :
- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos Metalicos em contato com Alimentos.
Portaria SVS/MS n? 28, de 18/03/1996. Brasilia. Ministério da Satude, 1996.

- BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n2 08, de 16 de janeiro de 2002, Uso de Produtos ¢
- AUP, nos estabelecimentos de produtos de origem animal, sob Inspe¢ao Federal, publicada no D.O.U de 17/01/2002.
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4. Composigao e Requisitos

4.1. Composigao:

4.1.1. Ingredientes obrigatérios:

Carne Bovina (musculatura esquelética com gordura de constitui¢ao, inclusive recortes de desossa e porgao muscular do diafragma) -
minimo 55%;

Cloreto de sédio;

4.1.2. Ingredientes Opcionais: CMS (carne mecanicamente separada) de bovino - até 20%;

Tendbes, gelatina, estbmago (rimen e reticulo) - até 5% isoladamente ou combinados entre si. Quando esta matéria-prima for
utilizada simultaneamente com CMS, o somatdrio fica limitado em 20%;

Carne industrial [(carnes de cabega, de sangria, da base da lingua, do esbéfago (por¢do muscular)] - até 15%;

Coragao e lingua - até 5% isoladamente ou combinados entre si;

Tecido adiposo de cobertura in natura ou fundido;

Agucares;

Aditivos intencionais;

Condimentos e Especiarias.

4.2, Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas Sensoriais:

4.2.1.1. Textura: Caracteristica,;

4.2.1.2. Cor: Caracteristica;

4.2.1.3. Sabor: Caracteristico;

4.2.1.4. Odor: Caracteristico.

4.2.2. Caracteristica fisico-quimica:

Proteina Minimo = 18%

4.2.3. Fatores Essenciais de Qualidade:

4.2.3.1. Matéria-prima: a carne com que se prepara o produto devera estar isenta de tecidos inferiores (cartilagens, ossos,
hematomas, ganglios, papilas e outros), além de odores e sabores estranhos

4.2.3.2. A carne devera estar curada de modo uniforme e completo, permitindo o corte em fatias, uma vez esfriada;

4.2.3.3. O produto final deve estar envasado em recipiente integro, hermeticamente fechado e ter sido submetido a processamento
térmico, previamente aprovado, estando limpo e isento de contaminagdes devido ao processamento ou ao envase.

4.2.4. Envase e Acondicionamento:

172872.
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4.2.4.1. O produto devera ser envasado em material adequado as condigbes de processamento e armazenggem dﬁgﬁgg}y@@yﬁ fls. 85
confiram prote¢ao apropriada.
4.2.4.2. O produto final devera ser acondicionado em materiais adequados as condi¢bes de armazenamen

Bruno Lucchetti

5. Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragéo:
De acordo com o Regulamento especifico vigente. j RF11.455

6. Contaminantes:
Os residuos organicas e inorganicos devem estar ausentes e, quando presentes, em quantidades inferiores aos limites estabelecidos
em regulamentagao especifica.

7. Consideragdes Gerais:

7.1. As praticas de higiene para a elaboragdo do produto devem estar de acordo com:

- "Codigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para os Produtos Carneos Elaborados" (Ref. CAC/RCP 13-1976 (rev.1,

1985).

- "Cédigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para a 'Carne Fresca™ (CAC/RCP11- 1976 (ver. 1, 1993).

- "Codigo Internacional Recomendado de Praticas/Principios Gerais de Higiene dos Alimentos" (Ref.: (CAC/RCP 1-1969 (rev.2 -

1985)- Ref. Codex Alimentarius, vol. 10, 1994.

- Portaria n? 368, de 04/09/97 - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias € de Boas Praticas de Elaboragao para

Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

7.1.2. Toda a Carne usada na elaboracao de Corned beef devera ter sido submetida aos processos de inspegao prescritos no

RIISPOA - "Regulamento de Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal" - Decreto n? 30.691, de 29/03/1952.

7.1.3. O destino do produto final devera ser compativel com a certificagdo sanitaria de procedéncia da matéria-prima.

7.1.4. O Corned Beef devera ser tratado termicamente em conformidade com as secdes 7.5 e 7.6.1 a 7.6.7 do "Cdédigo Internacional

Recomendado de Préticas de Higiene para Alimentos de baixa acidez e alimentos acidificados envasados".

7.1.5. Quando da aprésentagao ao DIPOA dos documentos referentes & homologagao do processamento térmico de produtos

submetidos & esterilizagao comercial, as empresas devem indicar o valor de esterilizagao desejado, sendo que em nenhuma hipétese

mme valor podera ser inferior ao equivalente a 6 minutos a 250° F (121,1°C), com o parametro microbiolégico Z = 18 F ( - 7.82C).
Critérios Macroscépicos/Microscopicos:

O produto ndo devera conter substincias/matérias estranhas de qualquer natureza.

7.3. Critérios Microbiologicos:

O produto deve obedecer a legislagao especifica em vigor.

8. Pesos e Medidas:
Aplica-se o Regulamento vigente.

9. Rotulagem:
Aplica-se o Regulamento vigente.
ANEXO 1l

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE MOIDA DE BOVINO

1. Alcance

1.1. Objetivo:

Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que devera obedecer o produto carneo denominado Carne Moida, obtido
de massas musculares de carcagas de bovinos.

1.2. Ambito de Aplicagéo:

O presente regulamento refere-se ao produto Carne Moida, destinado ao comércio nacional e/ou internacional.

172872.

L scricao

. 1. Definigao:

Entende-se por Carne Moida o produto cameo obtido a partir da moagem de massas musculares de carcagas de bovinos, seguido de
imediato resfriamento ou congelamento.

Nota: o presente regulamento aplica-se também ao produto obtido a partir da carne de bufalos.

2.2. Classificagao:

Trata-se de um produto cru, resfriado ou congelado.

2.3. Designagao (Denominagao de Venda):

O produto sera designado de Carne Moida, seguido de expressdes ou denominagdes que o caracterizem de acordo com sua
temperatura de apresentagdo e do nome da espécie animal da qual foi obtida.

E dispensavel a indicégéo do sexo do animal.

E facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for obtida, exclusivamente, das massas musculares que o constituem.
Exemplos:

Carne moida resfriada de bovino;

Carne moida congelada de bufalo;

Carne moida congelada de bovino - Capa de filé;

Carne moida congelada de bovino - Patinho.

3. Referéncias:

- ABNT. Associagao Brasileira de Normas Técnicas. Normas ABNT - Plano de amostragem e procedimento na inspe¢ao por atributos
-03.011, NBR 5426, jan/1985.

- AOAC. Association of Official Analytical Chemists. Official methods of analysis: of the AOAC international, 42.1.03, 1995.
- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Portaria n® 368, de 04/09/97. Regulamento Técnico sobre as Condigdes

Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboragéo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Brasilia:
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

http://iwww .defesa.agricultura.sp.gov.br/legislacoes/instrucao-normativa-sda-83-de-21-11-2003,666.htm!|

@
(6]
Matéria PL 249/2017. Documento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD



autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

2017-4-27 Legislagéo: Instrugdo Normativa SDA - 83, de 21/11/2003 | Defesa Agropecuéria do Estado de S&o Paulo fls. 86
- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Métodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos Carneos e s
seus Ingredientes - Sal e Salmoura - SDA. Instrugdo Normativa n? 20, de 21/07/99, publicada no Diario Oficial da Unido, de 09/09/99.
Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento,

1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem Animal.
Instrugéo Normativa n? 42, de 20/12/99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos. Portaria n® 371, de
04/09/97. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. Decreto n® 63.526, de 04/11/68. Brasilia: Ministério da Agricuitura, 1968.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. RHSPOA - Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.
Decreto n® 30.691, de 29/03/52. Brasilia: Ministério da Agricultura, 1952.

- BRASIL. Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior. Portaria INMETRO n2 157, de 19/08/2002. INMETRO, 2002.
- BRASIL. Ministério da Justica. Codigo de Prote¢ao e Defesa do Consumidor. Lei n? 8.078, de 11/09/90. Brasilia: Ministério da
Justiga, Departamento de Prote¢ao e Defesa do Consumidor, 1997.

- BRASIL. Ministério da Saude. Principios Gerais para Estabelecimento de Critérios e Padres Microbiolégicos para Alimentos.
Resolugéao - RDC n2 12, de 02/01/01. Brasilia: Ministério da Saude, 2001.

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico de Atribuigdo de Fungéo de Aditivos, e seus Limites Maximos de Uso para a
Categoria 8 - Carne e Produtos Cérneos. Portaria n® 1002/1004, de 11/12/98. Brasilia: Ministério da Saude, 1998.

- EUROPEAN COMMUNITIES. European Parliament and Council Directive n® 95/2/EC, of 20 february 1995. Official Journal of the
European Communities. N2 L61/1, 18/03/95.

- FAO/OMS. Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion. Organizacion Mundial de la Salud. Codex
Alimentarius. Carne y Productos Carnicos. 22 Ed, v. 10, Roma, 1994.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Compendium of methods for microbiological
examination of foods. ICMSF, 1992.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Micoorganisms in foods 2. Sampling for microbiological
analysis: Principles and specific applications. University of Toronto Press, 1986.

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugao 91/94. BRASIL. Ministério da Industria, do Comércio e do Turismo. Portaria
INMETRO n2 74, de 25/05/95. Brasilia: INMETRO, 1995.

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugao do Grupo Mercado Comum (GMC) 36/93. Mercosul, 1993. BRASIL. Ministério !!
Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos em contato com Alimentos. Resolugdo RDC ANVISA

n291, de 11/05/2001. Brasilia. Ministério da Saude, 2001.

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos Metalicos em contato com Alimentos.
Portaria SVS/MS n2 28 de 18/03/1996. Brasilia.Ministério da Saude, 1996.

4. Composi¢ao e Requisitos s

4.1. Composigao:

4.1.1. Ingredientes Obrigatdrios:

Carnes obtidas de massas musculares esqueléticas de bovinos.

4.1.2. Ingredientes Opcionais:

Agua (maximo 3%)

4.1.3. Coadjuvantes de Tecnologia:

Nao tem.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas Sensoriais:

4.2.1.1. Textura: caracteristica;

4.2.1.2. Cor: caracteristica;

4.2.1.3. Sabor: caracteristico;

4.2.1.4, Odor: caracteristico.

4.2.2, Caracteristica Fisico-Quimica:

Espécie Gordura (max.)

Bovina 15%

4.2.3. Fatores essenciais de qualidade:

4.2.3.1. Matéria-prima: carne resfriada e ou congelada nao se permitindo a utilizagdo de carne "quente". 4.2.3.2. A matéria-prima a ser
utilizada devera estar isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendoes, coagulos, nodos
linfaticos, etc;

4.2.3.3. Nao sera permitida a obtengao do produto a partir de moagem de carnes oriundas da raspa de 0ssos e carne mecanicamente
separada - CMS;

4.2.3.4. Permiti-se a a utilizagéo de carnes industrial da matanga, desde que as mesmas sejam previamente levadas, escorridas, e
submetidas a processo de resfriamento ou congelamento.

4.2.3.5. O produto devera ser obtido em local proprio para moagem, com temperatura ambiente nao superior a 10°C;

4.2.3.6. A Carne Moida deveré sair do equipamento de moagem com temperatura nunca superior a 7°C (sete graus Celsius) e ser
submetida, imediatamente, ao congelamento (rapido ou ultra-rapido) ou ao resfriamento;

4.2.3.7. O prazo de validade do produto sera estabelecido de acordo com o previsto na legislagao vigente, observando-se as variaveis
dos processos de obtengdo, embalagem e conservagdo. O produtor demonstrara, junto aos 6rgéos competentes, os procedimentos,
testes e resultados de garantia no prazo estabelecido proposto.

4.2.4. Acondicionamento:

O produto devera ser embalado com materiais adequados para as condi¢des de armazenamento e transporte, de modo que lhe
confiram uma protegéo apropriada.
4.2.5. Armazenamento:

A carne moida resfriada devera ser mantida a temperatura de 0°C a 4°C e a carne moida congelada a temperatura maxima de -18°C
(menos dezoito graus Celsius) durante o armazenamento.

172872.
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5. Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragéo:
N&o serdo permitidos.
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6. Contaminantes:
Os residuos organicos e inorganicos devem estar ausentes, e quando presentes, em quantidades inferiore imi j
em regulamentagao especifica.

runo Lucchetti

7. Higiene RF 11.455
7.1. Consideragdes Gerais: /
7.1.1. As praticas de higiene para a elaboragéo do produto estarao de acordo com o estabelecido no "Cdédigo jpternacional
Recomendado de Praticas de Higiene para os Produtos Carnicos Elaborados” {(Ref. CAC/RCP 13 -1976 (revif1, 1985)} do "Cadigo
Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para a Carne Fresca" {{(CAC/RCP 11 -1976 (rev. 1,1993)}/ do "Cédigo
Internacional Recomendado de Praticas - Principios Gerais de Higiene dos Alimentos” {(Ref.: CAC/RCP 1 - 1969 (rev. 2 - 1985)} - Ref.
Codex Alimentarius, vol. 10, 1994.

Portaria n 368, de 04/09/97 - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboragao para
Estabelecimentos Elaboradores / Industrializadores de Alimentos - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

7.1.2. Toda a carne usada para elaboracao da Carne Moida devera ter sido submetida aos processos de inspecao prescritos no
RIISPOA - "Regulamento de Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal" - Decreto n? 30.691, de 29/03/1952.

7.2. Critérios Macroscépicos/Microscopicos:

O produto nao deverd conter substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

7.3. Critérios Microbioldgicos:

Aplica-se a Legislacao vigente.

8. Pesos e Medidas:
Aplica-se o Regulamento vigente.
8.1. A carne moida devera ser embalada imediatamente apds a moagem, devendo cada pacote do produto ter o peso maximo de 1
(um) quilograma.

8.2. Em fungéo do destino do produto (uso hospitalar, escolas, cozinhas industriais, instituicdes, etc.) poderdo ser admitidas
embalagens com peso superior a 1 kg, devendo sua espessura ser igual ou menor que 15 centimetros, nao sendo permitida a sua

—da no varejo.

E proibido o fracionamento do produto no mercado varejista.

9. Rotulagem:

Aplica-se o Regulamento vigente (Portaria n® 371, de 04/09/97 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos - Ministério da
Agricultura e do Abastecimento, Brasil).

9.1. Os dizeres "PROIBIDO O FRACIONAMENTO" deverdo constar em rotulagem com caracteres destacados em corpo e cor.

9.2. Os dizeres "PROIBIDA A VENDA NO VAREJO" deverdo constar em rotulagem com caracteres destacados em corpo e cor,
quando as embalagens forem superiores a 1 kg.

10. Métodos de Analises:

Instrugdo Normativa n® 20, de 21/07/99, publicada no Diario Oficial da Unido, de 09/09/99 - Métodos Analiticos para Controle de
Produtos Carneos e seus Ingredientes - Métodos Fisico-Quimicos - SDA - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.
- AOAC Official Methods of Analysis, 42.1.03 ,1995.

11. Amostragem:
Seguem-se os procedimentos recomendados na norma vigente.

Aviso Legal

Este texto nao substitui o publicado no D.O. (origem) de (data de publicacdo).
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—Os textos legais disponiveis no site sdo meramente informativos e destinados a consulta / pesquisa, sendo impropria sua
utilizacao em agées judiciais.
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LEI N9 11.624 , DE 14 DE -JULHO DE 1994 -
(Projeto de Lei nQ 177/93, do Vereador Hanna Gharib) runo Lucchetti

Institui comandos sanitirios permanentes | RF11 455'
para a fisclaizaglo_de estabelecimentos ! :
que. comerciem com géneros alimenticios. _l

" PAULO MALUF, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando \/
das atribuigdes que lhe sao conferidas por lei. i
Faz saber que a Camara Municipal em sessao de 15 de junho

de 1994, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

‘ Art. 1* - A Secretaria Municipal de Abas-
tecimento manteré comandos sanitdrios permanentes para
exercerer "in loco", rigorosa fiscalizagio sobre os es-
tabalecimentos comerciais e industriais que se dediquem
ao preparo e venda de alimentos, nos termos do Convénio
firmado entre a Prefeitura do Municipio de S&o Paulo, e
a Secretaria de Estado. dos Negécios de Saude, adnexo a
Lei n* 10.085, de 17 de junho de 1986.. o

Pardgrafo unico - A atuagdo dos comandos
ora institidos se estenderid, também, sobre as atividades B -
do comércio de géneros alimenticios exercido de forma -
provisdéria ou tempordria, nas vias publicas.

Art. 2= - (VETADO)

Art. 3* - (VETADO) )

‘ Art. 4° - As vistorias a serem realizadas
pelos comandos sanitarios abrangeréo: )
a. a edificagfio e as suas instalagdes;
b. os maquindrios;

c. os naterials empregados na preparagdo
dos alimentos;

d. a saiude e a higiene pessoal;

e. os instrumentos utilizados no manuseio
dos alimentos. - .
Art. 5* - As despesas decorrentes da.
aplicagdo da presente lei correrdo por conta das verbas
proprias, suplementadas se necessirio.

Art. 6®* - Esta lei entrard em vigor na
data de sua publicagio, revogadas as disposigdes em con-
trario. .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAC PAULO, aos 14 de Jjulho

de 1994, 441¢ da Fundagao de S3do Paulo.

PAULO MALUF, PREFEITO .

JOSE ALTINO MACHADO, Secretdrio dos Negoclos Juridicos

CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas

WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipal de Abastecimento

LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBBUL, Secretdrio da Habitagaoe

Desenvolvimento Urbano )

Publicada na Secretaria do Govermo Municipal, em 14 de
julho de 1994, :

EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretdrio do Governo Municipal

172872.

Retificagao da publicagao do dia 15/julhc/1994

Lel n? 11.624, de 14 de julho de 1994
Na Ementa -~ Leia-se como segue e nao como constou:

... para a fiscalizagao de estabelecimentos ...........
No Secretariado - Leia-se como segue e ndo como constou:
LAIR ALBERTO SOARES KRAHENBUHL, Secretario da Habitagao
e Desenvolvimento Urbano :

Lei n® 11.624, de 14 de julho de 1994
No Art. 1% - Paragrafo unico - Leia-se como-e nao como constou:
...... comandos ora instituidos se estendera,. ...........
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Titulo: LEI N° 11.683 17/11/1994 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Ementa: Dispoe sobre a proibigao de comercializar todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em
barracas de feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que nao apresentam as condigoes minimas
de higiene, e da outras providencias.

Projeto: Projeto de Lei N° 236/1994 (ver documento)

Autor(es): Wadih Mutran
Regulamentagdo: Decreto n® 34.850/1995 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) .
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGCAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTAGAO.
Notas complem.: - Decreto n° 36.955/1997 - Art. 3° - Para a instalagao das feiras permanentes e confinadas,
de que trata o art. 1°, deverao ser obedecidas as disposigoes contidas no Decreto n®
25.545/1988, e demais legisiagao aplicavel a materia, em especial esta Lei, o Decreto n°
34.555/1994, o Decreto n° 34.850/1995, e a Portaria n® 213/SEMAB-SEC/94.
[ Back ]
http://intranet/
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runo Lucchetti

; RF 11.455

]

LET N¢ 11.683 , DE 17 DE NOVEMBRO DE 19%4 .
{(Projeto de Lel n?® 236/94, do Vereador Wadih Mutran)

Dispoe sobre a proibigao de comercializar
todos os tipos de carnes, peixes e aves
abatidas em barracas de feiras-livres do
Municipio_de Sao Paulo que nao apresentam
as condigoes minimas de higiene e da ou-
tras providéncias.

PAULO MALUF, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando
das atribuigdes que lhe sao conferidas por lei.

Faz saber gque, nos termos do disposto no inciso I do- ar-
tigo 84 da Resolugao n9 02/91, a Camara Municipal de Sao
Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 19 - Fica proibida a comercializagao
de todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em bar
racas de feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que nao
apresentarem as condigoes minimas de higiene.

Pardgrafo Ginico -~ Os produtos mencionados
neste artigo deverao permanecer cobertos e com temperatu
ra ideal parg o consumo.

Art. 29 -~ Aos comerciantes ou funciona
riés que lidam ‘com tails produtos, tornar-se-a obrigatorio
o uso de luvas descartaveis.

Art. 39 - O descumprimento do disposto
nesta lei acarretara ao infrator multa de 25 (vinte e cin
co) UFM (Unidade Fiscal do Municipio), sendo que em caso
de reincidéncia o valor da multa duplicara.

Axrt. 49 - As despesas com a execuqao des
ta lei correrdo por conta das dotagdes orgamentdrias pro-
prias,suplementadas se necessario.

Art. 59 - Esta lei entrard em_vigor na
data de sua publicagao, revogadas as disposigoes em con-
trario.

PREFEITURA DO MUNICIPIC DE SBO PAULO, aos 17 de novembro
de 1994, 4419 da fundagao de Sao Paulo.

PAULO MALUF PREFEITO

JOSE ALTINO MACHADO, Secretario dos Negbcios Juridicos
CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretdrio das Finangas
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Munic1pal de Abastecimento
Publicada na Secretaria do Governo Municipal.‘em 17 de
novenbro de 1994.

EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

=172872.
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LEI N© 13.330, 12 DE MARCO DE 2002
(Projeto de Lei n® 225/00, do Vereador Domingos Dissei - PFL)

[

Dispbe sobre a inclusdo de dados relativos as fiscalizacbes efetuadas pela Secretaria
Municipal de Abastecimento - SEMAB, Departamento de Vigildncia Sanitaria, em
bares, restaurantes e afins, na pagina eletrénica da Prefeitura do Municipio de S&o
Paulo e da outras providéncias.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que Ihe sdo
conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal de S3o Paulo, nos termos do disposto
no inciso I do artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo a seguinte lei:
Art. 1° - O Poder Executivo deverd disponibilizar na "Internet", através da pagina eletrénica
da Prefeitura Municipal de Sao Paulo, dados e informagdes relativos as fiscalizagbes
efetuadas pela Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB, Departamento de Vigilancia
Sanitéria, referente a bares, restaurantes e afins.

Art. 2° - Entre os dados veiculados na pagina eletrénica, deverdo constar, obrigatoriamente,
de forma atualizada, as mesmas informagdes publicadas no Diario Oficial do Municipio de
Sao Paulo.

Art. 39 - O Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 30 (trinta) dias, a contar da
data de sua publicagao.

Art. 4° - As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdo por conta de dotacgdes
orgamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 59 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes em
contrario. .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 12 de margo de 2002, 449° da fundacdo
de Sao Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretaria dos Negocios Juridicos

JOAO SAYAD, Secretario de Finangas e Desenvolvimento Econdmico

ANTONIO CARLOS REA, Secretario Municipal de Abastecimento

VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Comunicacdo e Informacao
Social

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 12 de marco de 2002.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretério do Governo Municipal
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Titulo: LEI N° 13.683 16/12/2003 (ver documento)
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Ementa: Dispoe sobre a criagao, no Quadro dos Profissionais da Saude, de cargos de Medico
Veterinario.
Projeto: Projeto de Lei N° 457/2003 (ver documento)
‘ Autor(es): EXECUTIVO; Marta Suplicy
Notas complem.: - Decreto n® 46.197/2005 - Define a composicdo das carreiras que integram o Quadro dos
Profissionais da Saude.
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LEIN° 13.683, DE 16 DE DEZEMBRO DE 2003
(Projeto de Lei n° 457/03, do Executivo)

Dispée sobre a criagdo, no Quadro dos
Profissionais da Saude, de cargos de
¢ Médico Veterinario.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no
uso das atribuigdes que the sdo conferidas por lei, faz saber
que a Camara Municipal, em sessio de 27 de novembro de
2003, decretou ¢ eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° - Ficam criados, na Tabela 1II da Parte Permanente do
Quadro dos Profissionais da Saude, 40 (quarenta) cargos de
Médico Veterinario.

Pardgrafo wnico - Em decorréncia do disposto no “caput”, a
quantidade de cargos da carreira de Médico Veterindrio, cons-
tante do Anexo I, Tabela “A”, Grupo 1, da Lei n° 11.410, de

I
o
13 de setembro de 1993, passa a ser a indicada na dofuna “Si-
tuagiio Nova” do Anexo Unico integrante desta lei.
Art. 2° - O provimento dos cargos de Médico Veterinario
constantes do Anexo Unico integrante desta lei far-se-4 me-
diante:
[ - concurso publico de provas ou de provas ¢ titulos, para os
cargos da Classe [;
IT - concurso de acesso para os cargos da Classe [1.
Art. 3° - As despesas com a execugdo desta lei correrdo por
conta das dotagdes orcamentdrias préprias, suplementadas se
necessario.
Art. 4° - Estd lei entrard em vigor na data de sua publicago.
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 16 de
dezembro de 2003, 450° da fundagiio de Sdo Paulo.
MARTA SUPLICY, PREFEITA
LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretario dos Ne-
gécios Juridicos
LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Fi-
nangas e Desenvolvimento Econémico
MONICA VALENTE, Secretiria Municipal de Gestio Publica
GONZALO VECINA NETO, Secretario Municipal da Saiide
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 16 de de-
zembro de 2003.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretirio do Governo

Municipal

Anexo Unico a que se refere o paréagrafo Unico do artigo 1°
dalein® 13.683, de 16 de dezembro de 2003
Quadro dos Profissionais da Saide
Grupo | - Cargos de provimento efetivo

F SITUACAO ATUAL SITUAGAQ NOVA T
N° de Denominag&o do Cargo Ref. T Parte N° de Denominagao do Cargo Ref. Parte
Cargos | Tabela | Cargos — . __| Tabela
189 Médico Veterinario — Classe | PP-H! 160 Médico Veterindrio - Classe | . PR-Il}
a) Categoria 1 QPS-11 a) Categoria 1 QPS-11
b) Categoria 2 QPS-12 b) Categoria 2 QPS-12
¢) Categoria 3 QPs-13 c) Categoria 3 QPS-13
d) Categoria 4 QPsS-14 d) Categoria 4 QPS-14
Meédico Veterinario - Classe |1 PP-1i) 69 Médico Veterinario ~ Classe Il
a) Categoria 1 QPS-15 a) Categoria 1 QPS-15
b) Categoria 2 QPS-16 b) Categoria 2 QPS-16
¢) Categoria 3 QPS-17 ¢} Categoria 3 QPS-17
! |
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LEI N© 13.725 09/01/2004 (ver documento)

Sem revogagao expressa

Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lei N° 718/2003 (ver documento)

EXECUTIVO; Marta Suplicy

Decreto n° 44,577/2004 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n° 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagdo anterior. (ver
documento) ) B N
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO.

Revoga a Lei n® 10.153/1986.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento)

Revoga a Lei n® 12.580/1998.; (ver documento)

Revoga os arts. 29, 3° e 35 a 39 da Lei n® 10.309/1987. {ver documento)
Lei 15.299/2010 - Acrescenta o art. 50-A a esta Lei.

Revoga a Lei n°® 10.770/1989.; (ver documento)
Revoga a Lei n°® 11.728/1995.; (ver documento)
Revoga a Lei n°® 12.039/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.268/1996.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.369/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 12.371/1997.; (ver documento)
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LEL N® 13.725, DE @ DE JANEIRC DE 2004

{Prujeto de Le: n® 718/83. de Executive, aprovado na forma do Substitutivo do
Legisiativo} .

Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de So Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigSes que |lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Cdmara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promuligo a seguinte lei:

TITULO 1 i i .

CODIG'O SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 10 - Fica instituido o Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituigdo Federal, na Constituicdo do Estado de Sao
Paulo, nas Leis Orgénicas da Saude - Leis Federais n°® 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n° 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cédigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cddigo de Saude do Estado de
S&o Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de marco de 1995, e na Lei Orgdnica do
Municipio de Sdo Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizagdo, preconizada nas Constitui¢des Federal e Estadual, bem como na
Lei Organica do Municipio de Sdo Paulo, observando-se as seguintes diretrizes:

a) direcdo Unica no ambito municipal;

b) municipalizagdo dos recursos, servigos e agbes de saude, estabelecendo-se em
legistagdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
c) integragao das agdes e servigos, com base na regionalizagao e hierarquizagao do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemioldgicas;
d) universalizagdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populagdo urbana e
rural a todos os niveis dos servigos de saude;

II - participagao da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de salde;

b) conselhos de salde;

c) representagdes sindicais;

d) movimentos e organizagdes ndo-governamentais,;

111 - articulagdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos 6rgdos que atuam ou se relacionam com a area de saude;

1V - publicidade, para garantir o direito a informacdo, facilitando seu acesso mediante
sistematizagdo, divulgagdo ampla e motivagdo dos atos;

V - privacidade, devendo as agbes de vigilancia sanitaria e epidemiologica preservar
este direito do cidad&o, que so podera ser sacrificado quando néo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a salde pUblica.

TITULO 1I

OBJETIVO, CAMPO DE AGAO E METODOLOGIA

Art. 2° - Para os efeitos deste Cddigo, entende-se por Vigildncia em Salde as agdes de
Vigilancia Sanitéaria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigilancia em Saude Ambiental e
Vigilancia em Saude do Trabalhador, que compdem um campo integrado e
indissocidvel de praticas, fundado no conhecimento interdisciplinar € na agdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participagdo
ampla e solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizagbes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 19 - As agdes de vigildncia sanitaria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, inclusive o do trabatho, da produgdo e circulagao de
bens e da prestacdo de servigos de interesse da salde.

§ 2° - As acbes de vigilancia epidemioldgica abrangem o conjunto de atividades que

autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

proporcionam o conhecimento, a detecgdo ou prevengdo de qualguer mudanga nos
fatores determinantes e condicionantes da saude individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevengdo e controle das doengas e agravos a
salde. -

§ 30 - As agBes de vigilancia em saiude ambiental abrangem, no que se relaciona com
o bindmio satide-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigilancia sanitaria e
epidemiolégica, incluindo-se as a¢des especificas de prevencéo e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluigdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagdo e
integragdo com outros setores, dentre os quais os de saneamento basico,
planejamento urbano, obras publicas e meio ambiente.

§ 49 - As acgdes de vigildncia em salGde do trabalhador abrangem, no gue se relaciona
com o bindmio saude-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio
das agdes de vigilancia sanitaria e epidemiolégica, a promogao e protegdo da satde
dos trabathadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigdes e dos processos de trabalho, da manutengéo ou incorporagdo de tecnologias
potencialmente nocivas & saude e, ainda, das condi¢des de produgdo, extragao,
armazenamento, transporte, distribuigdo e manuseio de substancias, produtos,
maquinas e equipamentos.

Art. 39 - Os principios expressos neste Cédigo dispdem sobre precaugdo, bioética,
protegdo, promogdo e preservacdo da salde, no que se refere as atividades de
interesse a salide e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes
objetivos:

I - assegurar condigdes adequadas a saude, a educagdo, a moradia, ao transporte, ao
lazer e ao trabatho;

11 - assegurar e promover agdes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de
risco de interesse a saude;

I1I - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele inciuido o do trabalho,
garantindo condicdes de salde, seguranga e bem-estar pUblico;

IV - garantir condigdes de seguranga sanitaria na produgdo, comercializagéo e
consumo de bens e servigos de interesse da sadde, incluidos procedimentos, métodos
e técnicas que as afetem;

V - assegurar e promover a participagdo da comunidade nas acbes de salde.

Art. 4° - Entende-se por principio da precaugdo a garantia de protegdo contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estagio atual do conhecimento cientifico, ndo podem
ser ainda identificados com seguranga, porém podem ensejar a ocorréncia de danos
$érios ou irreversiveis a vida, a salde e ao meio ambiente.

§ 10 - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo devera ser utilizada como motivo
para postergar a adocdo de medidas eficazes que visem prevenir o comprometimento
da vida, da salde e do meio ambiente.

§ 29 - Os 6rgdos de vigilancia em salde municipais, quando houver ameaga de danos
sérios ou irreversiveis a vida, & salde e ao meio ambiente, adotardo medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaugdo.

Art. 50 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensdes morais, incluindo
uma visdo moral, decisdes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
salde, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
multidisciplinar, que surgiu em fungdo da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avanco tecnolégico das ciéncias do campo da saude, bem como
aspectos tradicionais da relacdo de profissionais da saude com pacientes e voluntarios

de pesquisas clinicas. ]

§ 10 - Para os efeitos deste Codigo, adotam-se as seguintes definigdes:
I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo é desenvolver ou contribuir para o
conhecimento generalizavel. O conhecimento generalizavel consiste em teorias,
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relagdes ou principios ou no acimulo de informagdes sobre as quais esta baseado, que
possam ser corroborados por métodos cientificos aceitos de observagdo e inferéncia;
II - pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
envolva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
incluindo o manejo de informagdes ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apds a devida aprovagdo pelos 6rgaos publicos competentes, nos termos da legislagdo
em vigor;

111 - protocolo de pesquisa - documento obrigatério que deve contemplar a descrigdo
da pesquisa em seus aspectos fundamentais, informagtes relativas ao sujeito da
pesquisa, a qualificagdo dos pesquisadores e a todas as instancias responsaveis.

§ 2° - No desenvolvimento de pesquisas, devem estar incorporados, com a finalidade
de prover segurancga ao individuo e as coletividades, os cinco referenciais basicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, a comunidade cientifica e ao Estado.

§ 3° - Nos casos de pesquisa em que ¢ uso de animais é a Unica maneira de alcangar
os resultados desejados, ndo sendo pertinente o emprego de métodos alternativos a
sua utilizagdo, observar-se-a o quanto segue:

1 - os animais devem ser mantidos em condigées adequadas e o seu nimero, em cada
experimento, ser justificado mediante calculo estatistico apropriado;

IT - os experimentos que causam dor e/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia apropriadas a espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabilidade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigagao;

III - os animais sé poderdo ser submetidos as intervengdes inscritas nos protocolos de
pesquisa, aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendizagem cirGrgica de instituicdes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e apés a realizagdo dos procedimentos, receberem cuidados especiais;

1V - ao final do experimento ou em casos de doenga ou ferimento em que a eutandsia
seja o Unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos animais devera ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e de
forma rapida, indolor e irreversivel.

§ 4° - A diregdo municipal do Sistema Unico de Sadide - SUS, em consonancia com a
Comissédo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Municipal de Salde e com o érgao
de vigilancia em saude, deve manter banco de dados contendo a relagdo de todas as
pesquisas em saGde desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade,
com as Comissdes de Etlca em Pesquisa das instituigdes de ensino e pesquisa e com a
Comissdo Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Saude.

§ 59 - Os drgdos de vigilancia em salde municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia a salde, seja observada a legislacdo aplicavel &
pesquisa clinica envolvendo os seres humanos.

Art. 6° - Os érgdos de vigilancia em salde incorporardo as suas agdes o conceito de
biosseguranga.

§ 1° - Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
prevenc¢do, minimizagdo ou eliminagdo de riscos inerentes as atividades de pesqulsa
produgdo, ensino, desenvolvimento tecnologlco e prestagao de servigos, visando a
salde do homem e dos animais, a preservagdo do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.

§ 20 - Para os efeitos deste Cddigo, no que for pertinente, aplica-se a legislagdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modificados, bem como a pesquisa envolvendo esses organismos.

§ 30 - Os érgdos municipais de vigildncia em saude zelardo pelo cumprimento das
normas de seguranga e mecanismos de fiscalizagdo referentes ao uso das técnicas de
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engenharia genética na construgdo, cultivo, manipulagdo, transporte, comercializagdo,
consumo, liberagdo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida e a salide humana, dos animais e das plantas, bem como o
meio ambiente.

Art. 7¢ - Os érgdos de vigilancia em salde langardo méo de um conjunto de agSes e
servigos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo saude-doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgdo e/ou circulagdo de produtos ou da
prestacdo de servigos de interesse da saude, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a saude da populagao.

Art. 80 - Constitui atributo dos 6rgéos que comp&em o Sistema Municipal de Vigilancia
em Salde, das suas equipes multiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de policia administrativa no desenvolvimento de agdes e servigos que visam
promover e proteger a salide humana e animal, controlar as doengas e agravos a
salde,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e defender a vida.

Art. 9° - Observadas as normas vigentes no ambito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliagdo, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliagdo das
agOes de vigilancia em salide, com vistas ao aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da qualidade das agBes. ,

Art. 10 - Cabe a diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo
com o érgdo competente de vigilancia em salde, a elaboracdo de normas, codigos e
orientagBes, observadas as normas gerais de competéncia da Unido e do Estado, no
que diz respeito as questdes das vigilancias sanitéria, ambiental, epidemioldgica e em
saude do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constituicdo
Federal. i

Art. 11 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
6rgdo competente de vigildncia em saude, cabe a formulagdo da politica de recursos
humanos para a area da saude, devendo ser mantido servigo de
capacitagdopermanente dos profissionais que atuam na vigilancia em saude, de acordo
com os objetivos & campo de atuagdo.

Art. 12 - As informacg@es referentes as a¢des de vigilancia em saide devem ser
amplamente divulgadas & populagdo, por intermédio de diferentes meios de
comunicagdo.

Art. 13 - A vigilancia em salde deve organizar servigos de captagio de reclamacdes e
denuncias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da denuncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificagio do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Satde - SUS, no &mbito do Municipio, devera coletar,
analisar e divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de satde publica
por meio dos 6rgdos de vigildncia em salde, de informacéo e, ainda, de auditoria e
avaliagdo da Secretaria Municipal da Sadde.

§ 1° - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em consonancia com o
6rgdo competente de vigildncia em salde, deve organizar o Subsistema de
Informagdes de Vigilancia em Salide, articulados com os respectivos Sistemas Estadual
e Federal. ,

§ 20 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
6rgdo de vigildncia em saide, com o 6rgdo de auditoria e avaliagdo e com outras
instancias técnico-administrativas do Sistema de Salde Municipal, deve garantir:

I - a andlise dos dados dos sistemas de informagdo de morbidade e mortalidade
nacionais implantados no Municipio de Sdo Paulo, bem como de sistemas de
informagdo de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

1I - a divulgagdo periédica de informagGes sobre morbidade e mortalidade registrada
na populagéo residente no Municipio de S&o Paulo, bem como nos estabelecimentos de
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assisténcia & salde neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usudrios
em regime de internagdo hospitalar.

Art. 15 - Os 6rgéos e entidades publicos e as eptidades do setor privado, participantes
ou ndo do Sistema Unico de Satde - SUS, deverdo fornecer informagoes a diregdo
municipal do Sistema e ao 6rgdo competente de vigildncia em saude, na forma
solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
monitoramento das condigdes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragdo de
estatisticas de saude.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide e outros tipos de
estabelecimentos de interesse da salde, de natureza agropecuaria, industrial ou
comercial, e os profissionais de salde, quando solicitados, deverdo remeter aos orgaos
de vigildncia em sauide:

I - dados e informagdes necessarios a elaboragdo de estatisticas de salde;

II - informagdes e depoimentos de importancia para a vigilancia em saude.

Art. 17 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
orgdo competente de vigildncia em saude, deve manter fluxo adequado de informagGes
aos orgaos estadual e federal competentes, de acordo com a legislagdo em vigor.
TITULO 111

SAUDE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 18 - Constitui finalidade das agbes de vigilancia em saude sobre o meio ambiente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideragéo
aspectos da economia, da politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protegdo
ao meio ambiente.

Art. 19 - Sdo fatores ambientais de risco a saude aqueles decorrentes de qualquer
situagdo ou atividade no meio ambiente, principalmente os relacionados a organizagdo
territorial, a0 ambiente construido, ao saneamento ambiental, as fontes de polui¢do, a
proliferagdo de artrépodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermediarios, as
atividades produtivas e de consumo, as substancias perigosas, toxicas, explosivas,
inflamaveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam vir a ocasionar risco ou dano a saulde, a vida ou a qualidade de
vida.

§ 19 - Os critérios, parametros, padrées, metodologias de monitoramento ambiental e
bioldgico e de avaliagdo dos fatores de risco citados neste artigo sdo os definidos neste
Cédigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes.

§ 20 - Os proprietarios de imoveis particulares ou legalmente estabelecidos s&o
responsaveis pela manutengdo de sua propriedade em condigdes sanitarias que
dificultem a presenga de animais sinantrépicos que possam comprometer a
preservacgdo da sadde publica.

Art. 20 - A autoridade sanitaria, motivadamente e com respaldo cientifico e
tecnoldgico, pode determinar intervengdes em saneamento ambiental, visando
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da saude da populagdo.

§ 19 - Os o6rgdos de vigilancia em salde deverdo manter programacdo permanente de
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediacdo de areas
contaminadas.

§ 29 - Os 6rgdos de vigilancia em salude deverdo manter cadastro atualizado das dreas
contaminadas.

CAPITULO II
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ORGANIZACAO TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS

HUMANOS E SANEAMENTO AMBIENTAL

Art. 21 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, por meio do 6rgdo
competente de vigilancia em satde, deve emitir parecer técnico de avaliagdo de
impacto & salde sobre projetos de organizagdo territorial, assentamentos humanos e
saneamento ambiental que, por sua magnitude, representem risco a salde publica.
Paragrafo tnico - O parecer referido no "caput" deveré versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutengéo de areas livres e
institucionais, sistemas de lazer, indices de ocupagdo e de densidade demografica.

Art. 22 - Toda e qualquer edificagdo, urbana ou rural, deve ser construida e mantida,
observando-se:

1 - a protegdo contra as enfermidades transmissiveis e enfermidades crénicas, inclusive
aquelas transmitidas ao homem por animais e vetores;

11 - a prevengdo de acidentes e intoxicagdes;

111 - a redugdo dos fatores de estresse psicolégico e social;

1V - a preservagdo do ambiente do entorno;

V - o0 uso adequado da edificagdo em fungdo de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vulneraveis.

Art. 23 - Toda e qualquer instalagdo destinada & criagdo, & manutengdo e & reprodugdo
de animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em
condigdes sanitarias adequadas e sem causar incdmodo a populagdo e transtornos ao
entorno.

§ 10 - Os proprietarios de iméveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde
existam criagdes de animais, s&o responsdveis pela manutengdo das instalagdes
destinadas a esse fim.

§ 20 - As instalagdes devem obedecer aos principios de bem-estar animal e adequar-se
as exigéncias da espécie abrigada no local.

§ 30 - A criagdo de outros animais em area urbana do Municipio estara sujeita as
normas emanadas da autoridade sanitaria municipal.

§ 49 - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou instituigdo publica ou privada,
deve contar com responsavel técnico cadastrado no érgdo de vigilancia em sadde
municipal, bem como dispor de instalagdes, equipamentos e recursos humanos
adequados & execugdo de suas atividades técnicas.

§ 5° - A vacinacdo anti-rabica e o registro de c8es e gatos s&o obrigatérios, cabendo a
sua regulamentagio ao 6rgéo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em
Saude.

Art. 24 - Além da observancia a legislagdo municipal pertinente, toda edificagao,
ampliacio ou reforma de imdvel, qualquer que seja o fim a que se destine, deve
também atender as normas de edificagbes especificas federais, estaduais e municipais.
SEGAO I .

ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 25 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de dgua, publico ou privado,
individual ou coletivo, esta sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitaria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a satide publica.

§ 10 - Os 6rgdos de vigilancia em salde manterdo programacdo permanente de
vigilancia e controle da qualidade da agua fornecida pelo sistema de abastecimento de
agua para consumo humano, inclusive no caso de solucdes alternativas de
abastecimento de dgua para essa finalidade.

§ 20 - A Secretaria Municipal da Saude ou 0 6rgdo competente em vigilanci
publicard norma técnica sobre a programagdo permanente de monitoramento da
qualidade da agua para consumo humano no Municipio de S&o Paulo.

§ 39 - Os érgaos de vigildncia em salde, no dmbito de sua competéncia, colaboraré%
para a preservagdo de mananciais.

SSY'TT 4
1333420Nn7 ounu

}

/

(=]
&S0

PL 249/2017. Doc
https://splegisconsulta

fls. 99

172872.

p-leg.br/Home/AbrirDocumento?pIlD=

id
to digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

=8

LT0T /61T

Matéria



Art. 26 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
abastecimento de agua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser
elaborados, executados e operados conforme as normas técnicas estabelecidas pela
autoridade sanitaria competente.

Art. 27 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de dgua,
publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes
principios gerais, independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente
estabelecidas:

1 - a dgua distribuida deve obedecer as normas e aos padrdes de potabilidade
estabelecidos pela legislagdo vigente;

II - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de agua devem atender as exigéncias e especificagdes das normas
técnicas estabelecidas pela autoridade sanitaria competente, a fim de nao alterar o
padrdo de potabilidade da agua distribuida;

III - toda agua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfec¢do, de modo a assegurar sua qualidade
do ponto de vista microbioldgico e manter concentragéo residual do agente
desinfetante na rede de distribuicdo, de acordo com norma técnica;

IV - deve ser mantida pressdo positiva em qualquer ponto da rede de distribuigdo;

V - a fluoretagédo da agua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padrdo estabelecido pela legislagdo vigente.

SECAO II B

ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 28 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, publico ou privado,
individual ou coletivo, estd sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a saude publica.

Art. 29 - Os projetos de construgdo, ampliagéo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitario, pablicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados,
executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislagdo
vigente.

Art. 30 - A utilizagdo, em atividades agropecuérias, de agua fora dos padrdes de
potabilidade, de esgotos sanitdrios ou de lodo proveniente de processos de tratamento
de esgotos s6 sera permitida se em conformidade com as pertinentes normas técnicas.
SECAO III

RESIDUOS SOLIDOS

Art. 31 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, publico ou privado, de
geragdo, armazenamento, coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinacgdo final
de residuos sdlidos de qualquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, esta
sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente, em todos os aspectos que
possam afetar a saude publica.

§ 1° - Os proprietarios de imdveis residenciais ou legalmente estabelecidos sdo
responsaveis pela disposicao adequada de residuos provenientes da manutengdo e
criagdo de animais, de acordo com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente.

§ 20 - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia a salude,
bem como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e
substéncias de interesse da salde, devem inserir, em suas normas de rotinas e
procedimentos e normas de boas praticas de fabricagdo, as orientagdes adequadas
sobre residuos sélidos que abordem o acondicionamento no local da geragéo, o
armazenamento interno, o armazenamento externo e o transporte no interior dos
estabelecimentos.

Art. 32 - Os projetos de implantagdo, construgdo,”ampliacdo e reforma de sistemas de
coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinacdo final de residuos sélidos devem
ser elaborados, executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela
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legislagdo vigente.

Art. 33 - Fica proibida a reciclagem de residuos sélidos infectantes gerados por
estabelecimentos prestadores de servigos de saude.

Art. 34 - As instalagdes destinadas ao manuseio de residuos com vistas a sua
reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
adequada, a fim de ndo vir a comprometer a salide humana e o meio ambiente.

Art. 35 - As condigdes sanitarias de acondicionamento, transporte, incineragdo,
localizagdo e forma de disposigdo final dos residuos perigosos, toxicos, explosivos,
inflaméaveis, corrosivos, radioativos e imunobiolégicos, deven obedecer as normas
técnicas especificas e ficam sujeitas a fiscalizagdo da autoridade sanitaria.

TITULO IV

SAUDE E TRABALHO

CAPITULO 1

DISPOSIGOES GERAIS

Art. 36 - A saide do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relagdes sociais que
se estabelecem entre o capital e o trabalho, quanto no processo de produgdo.

§ 1° - Nas relagdes estabelecidas entre o capital e o trabalho, est3o englobados os
aspectos econdmicos, organizacionais e ambientais da produgio de bens e servicos.
§ 20 - As agBes na drea de salde do trabathador previstas neste Cédigo compreendem
0 meio ambiente urbano e rural.

§ 30 - Para os efeitos do disposto no "caput”, as autoridades sanitarias deverdo
executar agdes de inspegdo em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da
legislagd@o sanitéria vigente, incluindo a andlise dos processos de trabalho que possam
colocar em risco a saide dos trabalhadores,

Art. 37 - Sdoobrigagdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em
vigor:

I - manter as condigbes e a organizagéo de trabalho, garantindo a promogdo, protecio
e preservacdo da salde dos trabalhadores;

11 - garantir e facilitar o acesso aos locais de trabalho, pelas autoridades sanitarias,
Comiss@es Internas de Prevencgdo de Acidentes - CIPAs e pelos representantes dos
sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e horario, fornecendo-lhes todas as
informagdes e dados solicitados;

111 - garantir a participagdo, nas atividades de fiscalizagdo, dos trabalhadores para tal
fim requisitados pela autoridade sanitaria;

1V - dar ampla informacédo aos trabalhadores e CIPAs sobre 0s riscos aos quais estdo
expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer os riscos
decorrentes das condigdes de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitéria a detecgdo de quaisquer riscos
para a salde do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos,
biolégicos, operacionais ou provenientes da organizagdo do trabalho, elaborando
cronograma de implementagdo de sua correcdo.

Art. 38 - As autoridades sanitdrias que executam agdes de vigildncia em saGde do
trabalhador devem desempenhar suas fungdes, observando os seguintes principios e
diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos
a salide no exercicio da atividade laborativa € nos ambientes de trabaiho;

II - assegurar a participacdo das CIPAs, das comissdes de salde e dos sindicatos de
trabalhadores na formulagdo, planejamento, avaliagdo e controle de programas de
saude do trabalhador;

1II - assegurar as CIPAs, as comissdes de salide e aos sindicatos de trabalhadores a
participagdo nos atos de fiscalizagdo, avaliago e pesquisa referentes ao ambiente de
trabalho ou a saide, garantindo acesso aos resultados obtidos;

Matéria PL 249/2017. Documento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?plD

172872.



1V - assegurar ao trabalhador em condigdes de risco grave ou iminente no local de
trabalho a interrup¢do de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a
eliminagao do risco;

V - assegurar ads sindicatos o direito de requerer ao 6rgdo competente do Servigo de
Vigilancia em Saude a interdigdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de
trabalho, quando houver exposicdo a risco iminente para a vida ou satide dos
trabalhadores e da populagdo, com imediata agdo do poder publico competente;

VI - considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente fundamental para o
levantamento das areas de risco e dos danos a saude;

VII - estabelecer normas técnicas para a protecdo da saude no trabalho, da mulher no
periodo de gestacdo, do menor e dos portadores de deficiéncia;

VIII - considerar os preceitos e as recomendagdes dos organismos internacionais do
trabatho na elaboragdo de normas técnicas especificas.

Art. 39 - E dever da autoridade sanitaria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessarias para a plena corregéo de
irregularidades nos ambientes de trabalho, observados os seguintes niveis de
prioridades:

I - eliminagdo das fontes de riscos;

II - medidas de controle diretamente na fonte;

111 - medidas de controie no ambiente de trabalho;

1V - utilizagdo de equipamentos de protegdo individual, que somente devera ser
permitida nas situacdes de emergéncia ou nos casos especificos em que for a Onica
possibilidade de protegdo, e dentro do prazo estabelecido no cronograma de
implantacdo das medidas de protegdo coletiva.

CAPITULO II

ESTRUTURAGAO DAS ATIVIDADES E ORGANIZAGAO

DO TRABALHO

SECAO I

DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUC;\O

Art. 40 - O transporte, a movimentagdo, 0 manuseio e 0 armazenamento de materiais,
o transporte de pessoas, os veiculos e os equipamentos usados nessas operagoes
devem obedecer a critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a saude
do trabalhador.

Art. 41 - A fabricagdo, importagdo, venda, locagdo, instalagdo, operagdo e manutengédo
de maquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo
40 desta lei.

Art. 42 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a
saude do trabalhador, como ruido, iluminagdo, calor, frio, umidade, radia¢des, agentes
quimicos, pressdes hiperbaricas e outros de interesse da salude, dentro dos critérios
estabelecidos em normas técnicas ou reconhecidos como cientificamente validos.

Art. 43 - A organizacdo do trabalho deve adequar-se as condigBes psicofisioldgicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussdes negativas sobre a sadde, quer
diretamente por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializagdo dos
riscos de natureza fisica, quimica, bioldgica e psicossocial, presentes no processo de
producéo.

Paragrafo Unico - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6rgdo
competente do Sistema de Vigildncia em Saltde Municipal deve elaborar instrumentos
normativos relacionados aos aspectos da organizagdo do trabalho e ergonémicos que
possam expor a risco a saude dos trabalhadores.

TITULO V

PROPUTOS E SUBSTANCIAS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO 1

DISPOSIC@ES GERAIS

autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

Art. 44 - Entende-se por produtos e substancias de interesse da saude os alimentos,
aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, correlatos, cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes,

~ domissanitarios, agrotéxicos, materiais de revestimento e embalagens ou outros

produtos que possam trazer riscos a saude.

Art. 45 - Compete & autoridade sanitaria a avaliagdo e controle de riscos, a
normatizacdo, a fiscalizagdo e controle das condigdes sanitarias e técnicas relacionadas
3 importagdo, exportagdo, extragdo, produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuigdo, dispensagao,
esterilizacdo, embalagem e reembalagem, aplicagdo, comercializagdo e uso, referentes
aos produtos e substancias de interesse da saude.

Paragrafo Unico - A fiscalizagdo de que trata este artigo estende-se & propaganda e 3
publicidade dos produtos e substancias de interesse da saude.

Art. 46 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos
relacionados aos produtos e substancias de interesse da saude sao responsdveis pela
manutengdo dos padrdes de identidade, qualidade e seguranca, definidos a partir de
normas técnicas, aprovadas pelo drgdo competente, bem como pelo cumprimento de
normas de boas praticas de fabricagdio e de normas de boas praticas de prestagao de
servigos.

§ 10 - Os estabelecimentos referidos no "caput” deste artigo, sempre que solicitados
pela autoridade sanitaria, devem apresentar o fluxograma de produgdo e os
documentos e instrumentos que expressem o cumprimento das normas de boas
praticas de fabricagdo e de prestagdo de servigos.

§ 20 - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos
que expressem o cumprimento de normas de boas praticas de fabricagdo e de normas
de boas préticas de prestacao de servigos.

Art. 47 - Os profissionais de salide devemformular suas prescrigdes de medicamentos
com base na sua denominagio genérica, aprovada pelo Ministério da Sadde.
Paréagrafo Unico - A dire¢do municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em
articulagdo com o 6rgdo competente de vigildncia em salde, fara afixar, em todos os
dispensarios de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua
denominagdo genérica.

Art. 48 - A comercializagdo dos produtos importados de interesse da saude fica sujeita
a prévia autorizag8o da autoridade sanitaria competente.

Art. 49 - A rotulagem de produtos de interesse da salide deve obedecer as exigéncias
da legislagao vigente.

CAPITULO 11 R

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 50 - As disposicdes referentes as condictes de funcionamento dos
estabelecimentos industriais, comerciais e de prestacdo de servigos relacionados aos
produtos e substancias de interesse da saude, no que for pertinente, devem seguir as
regulamentagdes especificas vigentes.

§ 1° - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais e comerciais, devem ter local
adequado e seguro para guarda de produtos e substancias de controle sanitario
especial, definido pela legislagdo vigente,

§ 20 - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 1° deste artigo devem manter
registro de controle de estoque dos produtos e substancias de controle sanitario
especial.

Art. 51 - As farmacias e drogarias podem manter servigos de atendimento a ico
para a aplicacdo de injegdes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo
farmacéutico, de acordo com normas técnicas especificas.

Paragrafo Unico - As ervanarias e postos de medicamentos, fica vedado o exercicio &S’s
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atividades mencionadas neste artigo.

CAPITULO 111 .

PROPAGANDA DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 52 - As amostras gratis distribuidas pelos estabelecimentos industriais de produtos
farmacéuticos devem ser dirigidas exclusivamente ao médico, ao cirurgido-dentista e
ao médico veterinario, devendo a propagandadesses produtos restringir-se a sua
identidade, qualidade e indicagdo de uso, de acordo com as normas federais vigentes.
Art. 53 - Fica vedada a permanéncia, nos estabelecimentos comerciais farmacéuticos,
de amostras gratis e de produtos destinados & distribuicdo gratuita.

Art. 54 - E proibida a veiculacdo de propaganda de produtos farmacéuticos e outros
correlatos que contenham promogdes, ofertas, doagdes, concursos e prémios dirigidos
aos médicos, cirurgides-dentistas, médicos veterindrios ou quaisquer outros
profissionais de salde, de acordo com as normas federais vigentes.

caPiTULO IV .

EVENTOS ADVERSOS A SAUDE

Art. 55 - Para os efeitos deste Codigo, todos os estabelecimentos industriais,
comerciais e de prestagdo de servigos, relacionados aos produtos e substancias de
interesse da saude, sdo obrigados a notificar os 6rgdos de vigildncia em salde a
ocorréncia de eventos adversos a saude, de que vierem a tomar conhecimento ou
forem cientificados por usudrios ou profissionais de salide, decorrentes do uso ou
emprego de:

I - medicamentos e drogas;

II - produtos correlatos;

III - cosméticos e perfumes;

IV - saneantes domissanitarios;

V - agrotéxicos;

VI - alimentos industrializados, a serem definidos em norma técnica;

VII - outros produtos definidos por ato administrativo da autoridade sanitaria.

Art. 56 - A obrigatoriedade prevista no artigo 55 desta lei aplica-se aos
estabelecimentos de assisténcia & salde, a seus responséveis legais e técnicos, bem
como a seus profissionais de salide, em especial aos médicos e cirurgides-dentistas.
Art. 57 - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Salde
estabelecerd o fluxo das notificagdes previstas nos artigos 55 e 56 desta lei, bem
assim tornara publicos os instrumentos utilizados para a comunicagdo, as autoridades
sanitarias, de eventos adversos a saude.

TITULO VI ,

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSIGOES GERAIS

Art. 58 - Para os fins deste Codigo e das pertinentes normas técnicas, sdo
consideradas de interesse da satde todas as a¢des que, direta ou indiretamente,
estejam relacionadas com a promogdo, protegado e preservagdo da saude, dirigidas a
populagdo e realizadas por drgdos publicos, empresas publicas, empresas privadas,
instituigdes filantropicas, outras pessoas juridicas de direito piblico ou direito privado,
bem como pessoas fisicas.

CAPITULO II X o

ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE

Art. 59 - Para os fins deste Codigo e das pertinentes normas técnicas, considera-se
assisténcia a salide a atengdo a saude prestada nos estabelecimentos definidos e
regulamentados em norma técnica, destinados precipuamente & promogao, protegao,
recuperagao e a reabilitacdo da saude, bem como a prevengdo de doengas, inclusive
asilos, casas de repouso ou congéneres.
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Art. 60 - Devem implantar e manter programacdo permanente de controle de infecgdo
os estabelecimentos de assisténcia a saide que:

I - precipuamente, assistem usudrios em regime de internagdo hospitalar;

II - assistem usudrios em regime ambulatorial e contem com centro cirtrgico no quai
sejam realizados procedimentos médico-cirirgicos ambulatoriais;

III - assistem usuarios em regime ambulatorial e realizem procedimentos médicos
invasivos em diagnose e terapia;

IV - estejam definidos em norma técnica.

§ 1° - A responsabilidade pessoal dos profissionais de sadde pelo controle de infecgdo
em seus ambientes de trabalho independe da existéncia da programagdo permanente
referida neste artigo.

§ 20 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem manter comiss3o de controle
de infecgdo que elabore procedimentos técnicos padronizados e coordene e execute
acles inerentes a programacgdo permanente de controle de infecgdo.

§ 3° - A composicdo da comissdo de controle de infecgdo dos estabelecimentos
aludidos no inciso I do "caput” deste artigo deve atender &s disposicdes da legistagao
federal pertinente e, no caso dos estabelecimentos referidos nos incisos I, [ll e 1V, as
disposigbes de regulamentagdo especifica.

Art. 61 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide e os veiculos para transporte de
paciente devem ser mantidos em rigorosas condigbes de higiene, observando-se as
normas de controle de infeccdo estipuladas na legislagdo sanitaria.

Art. 62 - Os estabelecimentos de assisténcia a salude devem adotar procedimentos
adequados na geragéo, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino
final e demais questdes relacionadas com residuos de servicos de saude, conforme
legislagdo sanitaria.

Art. 63 - Os estabelecimentos de assisténcia & salide devem possuir condicdes
adequadas para o exercicio da atividade profissional na pratica de acdes que visem a
protecdo, promogdo, preservagdo, recuperagdo e reabilitagdo da salde.

Art. 64 - Os estabelecimentos de assisténcia & salde devem possuir quadro de
profissionais legalmente habilitados, em nimero adequado @ demanda, as atividades
desenvolvidas e & legislagdo profissional vigente.

Pardgrafo Unico - Os estabelecimentos de assisténcia & salde que, por suas
caracteristicas e finalidades, destinam-se a prestar servigos em regime de internagédo
hospitalar e em urgéncia e emergéncia ambulatorial ou pronto atendimento, devem
contar com quadro de profissionais legalmente habilitados nas 24 (vinte e quatro)
horas do dia, em nimero adequado & demanda e as atividades desenvolvidas,
especialmente médicos e enfermeiros.

Art. 65 - Os estabelecimentos de assisténcia a saide devem possuir instalagdes,
equipamentos, instrumentais, utensilios e materiais de consumo indispensaveis e
condizentes com suas finalidades e em perfeito estado de conservagao e
funcionamento, de acordo com normas técnicas especificas.

Art. 66 - Cabe ao responsével técnico pelo estabelecimento e/ou servigo, o
funcionamento adequado dos equipamentos utilizados nos procedimentos diagnosticos
e terapéuticos, durante sua vida (til, instalados ou utilizados pelos estabelecimentos
de assisténcia a salde.

§ 10 - Respondem solidariamente pelo funcionamento adequado dos equipamentos:

I - o proprietario, a quem caberd a compra do equipamento adequado, sua instalacdo,
manutengdo permanente e reparos;

II - o fabricante, cabendo-lhe prover os equipamentos do certificado de garantia,
manual de instalagdo, operacionalizagdo, especificacies técnicas e assisténcia técnica
permanente; =

III - a rede de assisténcia técnica, cabendo-lhe garantir o acesso aos equipamentos
nas condigdes estabelecidas no inciso 1I deste paragrafo.
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§ 20 - Os equipamentos, quando nao estiverem em perfeitas condigdes de uso, devem
ficar fora da area de atendimento ou, quando a remocdo for impossivel, exibir aviso
inequivoco de proibigdo de uso.

Art. 67 - Os estabelecimentos de assisténcia a saude qué utilizarem, em seus
procedimentos, medicamentos ou substancias psicotropicas ou sob regime de controle

especial, devem manter controles e registros na forma prevista na legislagdo sanitaria.

Art. 68 - Todos os estabelecimentos de assisténcia a salide devem manter, de forma
organizada e sistematizada, os registros de dados de identificagdo dos pacientes, de
exames clinicos e complementares, dos procedimentos realizados ou da terapéutica
adotada, da evolugdo e das condi¢des de alta, apresentando-os a autoridade sanitaria
sempre que esta o solicitar, justificadamente, por escrito.

Paragrafo Gnico - Os documentos previstos no "caput” devem ser guardados pelo
tempo previsto em legislacdo especifica.

CAPITULO 111

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE INDIRETO DA SAUDE

Art. 69 - Para os fins deste Codigo, sdo considerados de interesse indireto da salde
todos os estabelecimentos e atividades nele ndo relacionados, cuja prestagdo de
servigos ou fornecimento de produtos possa constituir risco a salide pUblica.

TITULO VII o

VIGILANCIA DE DOENCAS E AGRAVOS A SAUDE

CAPITULO I

NOTIFICAGAO COMPULSORIA DAS DOENGAS

E AGRAVOS A SAUDE

Art. 70 - As doengas e agravos de notificagdo compulsdria, no ambito do Municipio,
serdo definidas mediante normas técnicas especificas, em consondncia com o
estabelecido na legislagdo federal e estadual e neste Cédigo.

Paragrafo Unico - No dmbito do Municipio, devem também ser notificados aos 6rgaos
de vigilancia em saude:

I - os acidentes de trabalho;

II - as doengas e agravos a salde relacionados ao trabalho;

III - os eventos adversos a saude, decorrentes do uso ou emprego de produtos a que
se referem os incisos I a VII do artigo 55 deste Cédigo;

IV - as doengas transmitidas por alimentos.

Art. 71 - A notificagdo de doengas, quando compulsdria, deve ser feita a autoridade
sanitdria {ocal por:

I - médicos chamados para prestar cuidados ao doente, mesmo que ndo assumam a
diregdo do tratamento;

I - responsaveis por estabelecimentos de assisténcia a salde e instituicdes médico-
sociais de qualquer natureza;

111 - responséveis por laboratérios que executem exames microbiolégicos, soroldgicos,
anatomo-patoldgicos ou radioldgicos;

IV - farmacéuticos, biogquimicos, veterinarios, dentistas, enfermeiros, parteiras e
pessoas que exergam profissdes afins;

V - responsaveis por estabelecimentos prisionais, de ensino, creches, locais de
trabalho, ou habitagdes coletivas em que se encontre o doente;

VI - responsaveis pelos servigos de verificagdo de obito e institutos médico-legais;
VII - responsaveis pelo automével, caminhdo, 6nibus, trem, avido, embarcacdo ou
qualquer outro meio de transporte em que se encontre o doente.

§ 1° - A notificagdo de quaisquer doengas e agravos referidos neste artigo deve ser
feita a simples suspeita e 0 mais precocemente possivel, pessoalmente, por telefone
ou por qualguer outro meio rapido disponivel, a autoridade sanitaria.

§ 20 - As doengas e agravos referidos no "caput”, que dependem de confirmagdo
diagnéstica, devem ter a confirmagdo da suspeita notificada ap6s a realizagdo dos
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exames complementares, conforme norma técnica especifica.
Art. 72 - E dever de todo cidaddo comunicar & autoridade sanitdria local a ocorréncia,
comprovada ou presumivel, de doenga e agravos a salude de notificagao compulséria,
nos termos do artigo 71. -

Art. 73 - A notificagdo compulsdria de casos de doengas e agravos tem carater sigiloso,
obrigando-se a autoridade sanitdria a manté-fo.

Pardgrafo unico - Excepcionalmente, a identificagdo do paciente fora do ambito
médico-sanitario podera ser feita em caso de grande risco a comunidade, a critério da
autoridade e com conhecimento prévio do paciente ou de seu responsavel, estando o
ato formalmente motivado.

Art. 74 - As informag0es essenciais a notificagdo compulséria, bem como as instrugdes
sobre o processo de notificagdo, constaréo de normas técnicas.

CAPITULO T i

INVESTIGACAO EPIDEMIOLOGICA E MEDIDAS DE CONTROLE

Art. 75 - Recebida a notificagdo, a autoridade sanitaria deve proceder a investigagdo
epidemiologica pertinente.

§ 19 - A autoridade sanitdria pode exigir e executar investigag@es, inquéritos e
levantamentos epidemioldgicos junto a individuos e a grupos populacionais
determinados, sempre que julgar oportuno, visando a protecdo da salide, mediante
justificativa por escrito.

§ 20 - Quando houver indicagdo e conveniéncia, a autoridade sanitaria pode exigir a
coleta de amostra de material para exames complementares, mediante justificativa por
escrito.

Art. 76 - Em decorréncia dos resultados parciais ou finais das investigagdes, dos
inquéritos ou levantamentos epidemioldgicos de que trata o artigo 75, fica a
autoridade sanitaria obrigada a adotar, prontamente, as medidas indicadas para
controle da doenga ou agravo a salide, no que concerne a individuos, grupos
populacionais e ao meio ambiente.

Paragrafo Unico - De acordo com a doenca, as agdes de controle devem ser
complementadas por medidas de combate a vetores bioldgicos e seus reservatorios.
Art. 77 - As instrugdes sobre o processo de investigagdo epidemiolégica em cada
doenga ou agravo a saude, bem como as medidas de controle indicadas, serdo objeto
de normas técnicas.

Art. 78 - Em decorréncia das investigacBes epidemioldgicas, a autoridade sanitaria
local deve adotar medidas pertinentes, podendo, inclusive, providenciar o fechamento
total ou parcial de estabelecimentos, centros de reunido ou diversdo, escolas, creches
e quaisquer locais abertos ao publico, durante o tempo julgado necessario, observada
a legislagdo vigente.

CAPITULO IIT ) )

VACINAGAO DE CARATER OBRIGATORIO |

Art. 79 - A dire¢do municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
orgdo competente de vigildncia em saude, é responsavel pela coordenagéo e execugdo
dos programas de imunizagdes de interesse da salide publica.

Paragrafo Unico - A relagdo das vacinas de carater obrigatério no Municipio deverd ser
regulamentada por norma técnica, em consonancia com a legislagdo federal e
estadual. |

Art. 80 - E dever de todo cidaddo submeter-se a vacinagdo obrigatéria, assim como os
menores sob sua guarda ou responsabilidade.

Paragrafo Unico - S6 deve ser dispensada da vacinagdo obrigatéria a pessoa que____ __
apresentar atestado médico e contra-indicacfio explicita de aplicagdo da vacing——-—_
Art. 81 - O cumprimento da obrigatoriedade das vacinagdes deve ser comprovado
mediante atestado da vacinac¢do, adequado & norma técnica referida no paragrafo
unico do artigo 80, emitido pelos servigos de saude que aplicarem as vacinas.
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Art. 82 - Os atestados de vacinagdo obrigatdria ndo podem ser retidos por qualquer
pessoa, natural ou juridica.

Art. 83 - Todo estabelecimento de saude, publico ou privado, que aplique vacinas,
obrigatérias ou ndo, deve cadastrar-se perante a autoridade sanitaria competente.
Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria deve regulamentar, em norma técnica, o
funcionamento dos estabelecimentos referidos no "caput”, bem como o fluxo de
informagdes, cabendo-the, ainda, a responsabilidade por sua superviséo periddica.
Art. 84 - As vacinas fornecidas pelo Sistema Unico de Salde - SUS sdo gratuitas,
inclusive quando aplicadas por estabelecimentos de salde privados, assim como os
atestados que comprovem sua aplicagdo.

Art. 85 - Todo e qualquer estabelecimento de assisténcia a saude que desenvolva
atividades de imunizagao, independentemente de sua natureza juridica e forma de
gerenciamento, é obrigado a enviar, trimestralmente, aos 6rgéos de vigilancia em
salide, o nimero de doses aplicadas por més, segundo o tipo de imunobiolégico
aplicado e faixa etdria.

CAPITULO IV |

ATESTADQ DE OBITO

Art. 86 - O atestado de dbito é documento indispensavel para o sepultamento e deverd
ser fornecido por médico, em impresso especialmente destinado a esse fim,

Art. 87 - Quando o 6bito for decorrente de acidente, violéncia ou causa suspeita,
segundo determinagdo legal, o atestado sera fornecido por perito legista, apds
necropsia no Instituto Médico Legal.

Art. 88 - Quando o ébito for decorrente de causa mal definida ou ocorrer sem |
assisténcia médica, o corpo deve ser encaminhado ao Servigo de Verificagdo de Obitos
para necropsia, conforme disposto na legislacdo vigente.

CAPITULO V

INUMACOES, EXUMACOES, TRASLADAGCOES E CREMAGOES

Art. 89 - As inumagdes, exumacgdes, trasladagbes e cremagdes deverdo ser
disciplinadas em normas técnicas, em consondncia com a legislacdo federal e estadual
pertinente.

TITULO VIII

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

CAPITULO 1

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA

SAUDE E DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS, DE

PRODUGAO, EMBALAGEM E MANIPULACAO DE

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE

INTERESSE DA SAUDE

Art. 90 - Todos os estabelecimentos de interesse da salide e os estabelecimentos
comerciais, de produgdo, embalagem e manipulagdo de produtos e substncias de
interesse da saude, antes de iniciarem suas atividades, devem encaminhar a
autoridade sanitaria declaragdo de que suas atividades, instalagGes, equipamentos e
recursos humanos obedecem a legislagdo sanitaria vigente, para fins de obtengao do
Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde.

§ 10 - Os estabelecimentos devem comunicar a autoridade sanitaria competente as
modificagdes nas instalagbes e equipamentos, bem como a inclusdo de atividades e
quaisquer outras alteragdes que repercutam na identidade, qualidade e seguranga dos
produtos ou servigos oferecidos a populagdo.

§ 20 - Os estabelecimentos comerciais que pretendam vender ou possibilitar o
consumo de bebidas alcodlicas deverdo informar tal pretensdo a autoridade sanitaria
competente, em formulario préprio.

§ 30 - Constatando que a declaragdo e a comunicagao previstas no "caput” e no
paragrafo 1° deste artigo sdo inverfdicas, deverd a autoridade sanitaria comunicar o

‘
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fato ao Ministério Pablico, para fins de apura¢éo de eventual ilicito penal, sem prejuizo
da adogdo dos demais procedimentos administrativos.

Art. 91 - Todo estabelecimento que mantenha servigo de transporte de pacientes, bem
como de produtos e substancias de interesse da salde, deve apresentar, perante a
autoridade sanitaria competente, declaragdo individualizada de cada veicuio, dela
fazendo constar, obrigatoriamente, equipamentos e recursos humanos, para fins de
cadastramento.

Art. 92 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que devera estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo unico - O 6rgao coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em Salde
disciplinara, no que for pertinente, a assungdo de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de interesse da satde, excetuando-se os estabelecimentos de que
trata o "caput” deste artigo.

Art. 93 - Os estabelecimentos comerciais, de produgdo, embalagem e manipulagdo de
produtos e substancias de interesse da salde, cuja assungdo de responsabilidade
técnica estiver regulamentada na legislagdo vigente, devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que devera estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo unico - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Sadde,
disciplinard, no que for pertinente, a assungdo de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de produtos e substancias de interesse da saude.

Art. 94 - As empresas ou as pessoas fisicas que mantém estabelecimentos de interesse
da salde s&o responsaveis perante a autoridade sanitaria competente, sem prejuizo da
responsabilidade subsididria de prestadores de servigos profissionais autonomos, bem
como de outras empresas de prestaga@o de servigos de salde e assemelhados por ela
contratados.

Art. 95 - Ocorrendo a interdigdo de estabelecimentos de assisténcia a saiide ou de
suas subunidades pelos érgéos de vigildncia em saude, a diregdo municipal do Sistema
Unico de Salde - SUS deve suspender, de imediato, eventuais contratos e convénios
que mantenha com tais estabelecimentos ou suas subunidades, pelo tempo em que
durar a interdigdo.

Art. 96 - Os drgdos publicos municipais responsaveis, sempre que solicitados pela
autoridade sanitaria, prestardo as informag8es necessarias para o cumprimento das
disposictes desta lei.

CAPITULO 1T

COMPETENCIAS

Art. 97 - Os profissionais das equipes de Vigilancia em Salde, investidos nas suas
fungdes fiscalizadoras, sdo competentes para fazer cumprir as leis e regulamentos
sanitarios, expedindo termos, autos de infracdo e de imposicdo de penalidades,
referentes a prevengdo e controle de tudo quanto possa comprometer a saude.
Paragrafo unico - O Secretario Municipal da Saude, bem como o dirigente do érgdo de
Vigitdncia em Salde, sempre que se tornar necessario, podem desempenhar fungdes
de fiscalizagdo, com as mesmas prerrogativas e atribuicdes conferidas por este Cédigo
as autoridades fiscalizadoras.

Art. 98 - A toda situagdo em que a autoridade sanitaria concluir pela existéncia de
violagdo de preceito legal deve corresponder, sob pena de responsabilidade
administrativa, a lavratura de auto de infragdo.

Art. 99 - As penalidades sanitarias previstas neste Codigo devem ser aplicadas sem
prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis.

Art. 100 - As autoridades sanitarias, observados os preceitos constitucionais, terdo
livre acesso a todos os locais sujeitos a legislagdo sanitaria, a qualquer dia e hora,
sendo as empresas obrigadas, por seus dirigentes ou prepostos, a prestar os
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esclarecimentos necessarios ao desempenho de suas atribuigbes legais e a exibir,
quando exigido, quaisquer documentos que digam respeito ao fiel cumprimento das
normas de prevengdo a saude. .

Art. 101 - Nenhuma autoridade sanitaria pode exercer as atribuigdes do seu cargo sem
exibir a credencial de identificacdo fiscal, devidamente autenticada, fornecida pela
autoridade competente.

§ 1° - Fica proibida a outorga de credencial de identificagao fiscal a quem nao esteja
autorizado, em razdo de cargo ou fungdo, a exercer ou praticar, no ambito da
legislagdo sanitaria, atos de fiscalizagdo.

§ 20 - A credencial a que se refere este artigo deve ser devolvida para inutilizagdo, sob
as penas da lei, em casos de provimento em outro cargo publico, exoneragdo ou
demissdo, aposentadoria, bem como nos de licenciamento por prazo superior a 80
(noventa) dias e de suspensdo do exercicio do cargo.

§ 30 - A relagdo das autoridades sanitarias deve ser publicada semestralmente pelas
autoridades competentes, para fins de divulgagdo e conhecimento pelos interessados,
ou em menor prazo, a critério da autoridade sanitdria competente, e por ocasido de
exclusdo e inclusdo dos membros da equipe de vigildncia sanitaria.

CAPITULO III

ANALISE FISCAL

Art. 102 - (VETADO)

Art, 103 - Compete a autoridade sanitaria colher amostras para anélise fiscal de
insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos,
utensilios, embalagens, substéncias e produtos de interesse da salde, com vistas a
verificagdo da sua conformidade a legislagdo sanitaria.

Paragrafo Unico - Sempre que houver suspeita de risco a saude, a colheita de amostra
para analise fiscal deve ser procedida com interdi¢do cautelar do lote ou partida
encontrada.

Art. 104 - A colheita de amostra para fins de andlise fiscal deve ser realizada mediante
a lavratura do termo de colheita de amostra e do termo de interdigdo, quando for o
caso, dividida em 03 (trés) invdlucros invioldveis, conservados adequadamente, de
forma a assegurar a sua autenticidade e caracteristicas originais.

§ 1° - Se a natureza ou quantidade n&o permitir a colheita de amostra em triplicata,
deve ser colhida amostra Unica e encaminhada ao laboratério oficial para a realizagdo
de analise fiscal na presenga do detentor ou fabricante do insumo, matéria prima,
aditivo, coadjuvante, recipiente, equipamento, utensilio, embalagem, substéncia ou
produto de interesse da saude, ndo cabendo, no caso, pericia de contraprova.

§ 2° - Na hipotese prevista no paragrafo 1° deste artigo, se estiverem ausentes as
pessoas mencionadas, deverdo ser convocadas 02 (duas) testemunhas para presenciar
a analise.

Art. 105 - Quando a andlise fiscal concluir pela condenag¢do dos insumos, matérias-
primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens,
substancias e produtos de interesse da saude, a autoridade sanitéria deve notificar o
responsavel para apresentar defesa escrita ou requerer pericia de contraprova.

Art. 106 - O laudo analitico condenatério sera considerado definitivo na hipotese de
ndo ser apresentada defesa ou de ndo ser solicitada pericia de contraprova, pelo
responsavel ou detentor, no prazo de 10 (dez) dias.

Art. 107 - Ndo cabe defesa ou recurso, apos condenagéo definitiva, em razdo de laudo
laboratorial condenatério da pericia final de contraprova.

CAPITULO IV

DA INTERDICAO, APREENSAO E INUTILIZAGAO DE PRODUTOS, EQUIPAMENTOS,
UTENSILIOS E ESTABELECIMENTOS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 108 - Quando o resultado da analise fiscal indicar que o produto constitui risco a
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saude, é obrigatéria sua interdigdo ou do estabelecimento.

Art. 109 - O detentor ou responsavel pelo produto, equipamento e utensilios
interditados, fica proibido de entrega-lo ao consumo ou, uso, desvia-lo ou substitui-io,
no todo ou em parte, até que ocorra a liberagdo da mercadoria pela autoridade
competente, sob pena de responsabilizagdo civil ou criminal.

§ 1° - Os locais de interesse da satide sé podem ser desinterditados mediante
liberagao da autoridade competente.

§ 20 - A desobediéncia por parte da empresa acarretard a aplicagdo das penas cabiveis
por responsabilizag3o civil ou criminal, nos termos da legislagdo em vigor.

Art. 110 - Os produtos clandestinos de interesse da salde, bem como agueles com
prazos de validade vencidos, devem ser interditados pela autoridade sanitaria, a qual,
apods avaliacdo técnica, decidird sobre sua destinagdo.

Art. 111 - Nos casos de condenagdo definitiva, a autoridade sanitaria deve determinar
a apreens3o ou inutilizagdo do produto.

Art. 112 - Quando o produto for considerado inadequado para uso ou consumo
humano, mas passivel de utilizagdo para outros fins, a autoridade sanitaria deve lavrar
laudo técnico circunstanciado, definindo o seu destino final.

Art. 113 - Os produtes, equipamentos e utensilios de interesse da saude
manifestamente alterados, considerados de risco a saide, devem ser apreendidos ou
inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis.

Paragrafo Unico - Na hipétese do "caput”, a autoridade sanitaria deve lavrar laudo
técnico circunstanciado, ficando dispensada a colheita de amostra.

Art. 114 - Cabem ao detentor ou responsavel pelo produto, equipamentos e utensilios
de interesse da salude condenados, os encargos decorrentes do recolhimento,
transporte e inutilizagdo, acompanhados pela autoridade sanitaria até ndo mais ser
possivel a utilizag&o.

Art. 115 - Os procedimentos de andlise fiscal, interdigdo, apreensdo e inutilizagdo de
produtos, equipamentos, utensilios e locais de interesse da salde deverdo ser objeto
de norma técnica.

CAPITULO V i

INFRACOES SANITARIAS E PENALIDADES

Art. 116 - Considera-se infragdo sanitaria, para fins deste Cédigo e das pertinentes
normas técnicas, a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas normas legais e
regulamentos que, por qualquer forma, se destinem & promogao, preservagao e
recuperacdo da saude.

Art. 117 - Respondera pela infragdo quem, por agdo ou omissdo, lhe deu causa,
concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

Paragrafo Unico - Exclui a imputagao de infracdo a causa decorrente de forga maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vierem a
determinar avaria, deterioragdo ou alteragéo de locais, produtos ou bens de interesse
da satide publica.

Art. 118 - As infragdes sanitarias, sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal
cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com penalidades de:

1 - adverténcia;

11 - prestagdo de servigos a comunidade;

I1I - multa de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 500.000,00 (quinhentos mil reais);

1V - apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

V - apreensdo de animai; —

VI - interdigdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes; o

VII - inutilizagdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;
VIII - suspensdo de venda de produto;
IX - suspensdo de fabrica¢do de produto;
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X - interdigdo parcial ou total do estabelecimento, segdes, dependéncias e veiculos;

XI - proibigdo de propaganda;

XII - cancelamento de autorizagdo para funcionamento de empresa;

XIII - cancelamento do cadastro do estabelecimento e do veiculo;

X1V - intervengéo.

Paragrafo unico - Sem prejuizo das penalidades previstas neste artigo, o proprietario
do animal apreendido ficara sujeito ac pagamento de despesas com transporte,
alimentacgdo, assisténciaveterinaria e outras decorrentes da apreensdo.

Art. 119 - A penalidade de prestagdo de servigos a comunidade consiste em veiculagdo
de mensagens educativas dirigidas a comunidade, aprovadas pela autoridade sanitaria.
Art. 120 - A penalidade de intervengdo serd aplicada aos estabelecimentos prestadores
de servigos de saude, industrias de medicamentos, correlatos e outros, sempre que
houver riscos iminentes a saude.

§ 19 - Os recursos publicos que venham a ser aplicados em um servigo privado
durante a intervengdo deverdo ser cobrados dos proprietérios em dinheiro ou em
prestagdo de servigos ao Sistema Unico de Salde - SUS.

§ 29 - A duragdo da intervengdo limitar-se-a ao tempo julgado necessario pela
autoridade sanitdria para que cesse o risco aludido no "caput" deste artigo, ndo
podendo exceder o periodo de 180 (cento e oitenta) dias.

§ 39 - A intervengdo e a nomeagdo do interventor dos estabelecimentos apenados
competem ao Secretdrio Municipal da Salde, vedada a nomeagdo do entdo dirigente,
sOcios ou responsaveis técnicos, seus conjuges e parentes até segundo grau.

Art. 121 - A penalidade de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

I - nas infragdes leves, de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 30.000,00 (trinta mil reais);

II - nas infragdes graves, de R$ 30.001,00 (trinta mil e um reais) a R$ 100.000,00
(cem mil reais);

IIT - nas infragdes gravissimas, de R$ 100.001,00 (cem mil e um reais) a R$
500.000,00 (quinhentos mil reais).

§ 10 - Os valores previstos neste artigo deverdo ser atualizados em 1° de janeiro de
cada exercicio, de acordo com a variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo -
IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no
exercicio imediatamente anterior.

§ 2° - Na hipdtese de extingdo do indice referido no paragrafo 1° deste artigo, serd
adotado outro criado por legislagdo federal que, de igual modo, reflita a perda do valor
aquisitivo da moeda.

Art. 122 - A penalidade de interdigdo sera aplicada de imediato, sempre que o risco a
salde da populagdo o justificar, nas seguintes modalidades:

I - cautelar;

II - por tempo determinado;

IIT - definitiva.

Art. 123 - Para a graduagdo e imposicdo de penalidades, devera a autoridade sanitaria
considerar:

I - as circunsténcias atenuantes e agravantes;

II - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a salde publica;
11 - os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

Paragrafo Unico - Sem prejuizo do disposto neste artigo e da aplicagdo da penalidade
de multa, a autoridade sanitaria competente deverd levar em consideragéo a
capacidade econdmica do infrator.

Art. 124 - S3o circunstancias atenuantes:

1 - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do evento;

11 - o infrator, por espontanea vontade, imediatamente procurar reparar ou minorar as
conseqiiéncias do ato lesivo a satde publica que Ihe for imputado;

1II - ser o infrator primario.
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Art. 125 - Sdo circunstancias agravantes ter o infrator:

I - agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé;

II - cometido a infragdo para obter vantagem pecuniaria decorrente de ag3o ou
omissdo que contrarie o disposto na legislagdo sanitaria;

III - deixado de tomar providéncias de sua algada, tendentes a evitar ou sanar a
situagdo que caracterizou a infragdo;

1V - coagido outrem para a execugdo material da infragdo;

V - reincidido.

Art. 126 - Havendo concurso de circunstdncias atenuantes e agravantes, a aplicagdo
da penalidade deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Art. 127 - A reincidéncia tornaré o infrator passivel de enquadramento na penalidade
maxima.

Art. 128 - Sempre que ocorrer infragdo sanitaria que contenha indicios de violagdo de
ética profissional, deverd a autoridade sanitaria comunicar os fatos aos consethos
profissionais.

Art. 129 - S3o infragdes de natureza sanitdria, entre outras que se enquadrem no
disposto no artigo 116 deste Codigo, com as correspondentes penalidades:

I - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de produgdo, embalagem
e manipulacdo de produtos de interesse da salide e estabelecimentos de assisténcia e
de interesse da saude, sem licenga dos drgdos sanitdrios competentes ou contrariando
as normas legais vigentes.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos 8 comunidade, interdigdo, apreensdo,
inutilizagdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

IT - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de produgdo, embalagem
e manipulagdo de produtos de interesse da salde, sem a presencga de responsavel
técnico legalmente habilitado.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos & comunidade, cancelamento da
licenga, interdigdo e/ou multa;

1IT - transgredir quaiquer norma legal e regulamentar e/ou adotar procedimentos na
area de saneamento ambiental que possam colocar em risco a saude humana.
Penalidade: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade, interdi¢do, intervencio
e/ou muita;

IV - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, transportar ou utilizar produtos ou residuos perigosos, téxicos,
explosivos, inflamaveis, corrosivos, emissores de radiagdes ionizantes, entre outros,
contrariando a legislagdo sanitaria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, apreensdo, inutilizagdo,
suspensdo de venda ou fabricacdo, cancelamento de registro, interdigdo, cancelamento
da licenca, proibicdo de propaganda, interven¢do e/ou multa;

V - construir ou fazer funcionar todo e qualquer estabelecimento de criaggo,
manutengdo e reprodugdo de animais, contrariando as normas legais e regulamentos
pertinentes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servicos a comunidade, apreensdo, interdigdo
€e/ou multa;

VI - reciclar residuos sélidos infectantes gerados por estabelecimentos prestadores de
servigos de saude.

Penalidade: interdigdo, cancelamento da licenga e/ou multa;

VII - manter condigdo de trabalho que oferega risco & saude do trabalhador.
Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos & comunidade, interdi¢do parcial ou
total de equipamento, maquina, setor, local ou estabelecimento e/ou multa;

VIII - obstar, retardar ou dificultar a acdo fiscalizadora da autoridade sanitéria
competente no exercicio de suas fungdes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servicos & comunidade e/ou multa;
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IX - omitir informagdes referentes a riscos conhecidos a saude.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa;

X - fabricar, operar, comercializar maquinas ou equipamentos que oferecam risco a
satide do trabalhador. b

Penalidade: prestagdo de servigos a comunidade, interdigdo parcial ou total do
equipamento, maquina, setor, local, estabelecimento e/ou multa;

XI - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar,
vender, ceder ou usar produtos de interesse da salde, sem os padrdes de identidade,
qualidade e seguranga.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade, apreenséo e
inutilizagdo, interdigdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

XII - comercializar produtos institucionais e de distribuigdo gratuita.

Penalidade: interdicdo e/ou muita;

XIII - expor a venda ou entregar ao consumo e uso produtos de interesse da saude
que ndo contenham prazo de validade, data de fabricacdo ou prazo de validade
expirado, ou apor-lhes novas datas de fabricacdo e validade posterior ao prazo
expirado.

Penalidade: prestacdo de servicos & comunidade, interdigdo, apreensdo, inutilizagdo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

XIV - rotular produtos de interesse da saude contrariando as normas legais e
regulamentares.

Penalidade: prestacdo de servicos a comunidade, apreensdo, inutilizagdo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

XV - fazer propaganda enganosa de produto ou servigo de saude, contrariando a
legislagéo sanitaria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa;

XVI - fazer propaganda de produtos farmacéuticos e produtos correlatos em
promocdes, ofertas, doagdes, ou por meio de concursos ou prémios aos médicos,
cirurgides-dentistas, médicos veterinarios ou quaisquer outros profissionais de saude.
Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos @ comunidade e/ou multa;

XVII - instalar ou fazer funcionar eguipamentos inadequados, em nimero insuficiente,
conforme definido em norma técnica, em precarias condigdes de funcionamento ou
contrariando normas legais e regulamentos pertinentes em relagéo ao porte ou
finalidade do estabelecimento prestador de servicos de assisténcia a saude.
Penalidade: adverténcia, interdicdo, apreensdo, cancelamento de licenga e/ou multa;
XVIII - alterar o processo de fabricagdo dos produtos sujeitos a controle sanitario,
modificar seus componentes, nome e demais elementos, sem a necessaria autorizagdo
do 6rgdo sanitario competente.

Penalidade: prestacdo de servigos a comunidade, interdigdo, apreenséo, inutilizagéo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

XIX - deixar de implantar permanente programacdo de controle de infecgdo nos
estabelecimentos de assisténcia a salde, nos quais seja obrigatorio programa de
controle de infecgdo.

Penalidade: muita, cancelamento de licenga, interdi¢do, intervengéo;

XX - realizar pesquisa clinica, de qualquer natureza, envolvendo os seres humanos,
sem a autorizagdo dos 6rgdos competentes.

Penalidade: multa, cancelamento de licenga, interdigéo, intervengdo;

XXI - deixar de remeter a autoridade sanitaria competente, na forma solicitada,
informagdes em salide para fins de planejamento, corregao finalistica de atividades,
monitoramento das condicdes de funcionamento de estabelecimentos, controle de
fatores de risco @ que possa estar exposta a coletividade e elaboragdo de estatisticas
de salde.
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Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenga, interdigao, intervengao;

XXII - deixar de notificar 3 autoridade sanitaria competente doencas e agravos & saude
de notificacdo compulséria, inclusive acidentes de trabalho, doengas ou agravos a
satde relacionados ao trabalho, eventos adversos & satide e doengas transmitidas por
alimentos.

Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenca, interdicdo, intervencao;
XXIII - transgredir outras normas legais federais, estaduais e municipais, destinadas &
promogao, prevengdo e protegdo a salde.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos & comunidade, interdigdo, apreensao,
inutilizagdo, suspensdo de fabricagdo ou venda, cancelamento de licenga, proibicdo de
propaganda, intervengdo e/ou multa;

XXIV - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias visando a aplicagdo da
legislacdo pertinente & promogdo, prevengéo e protegdo a salde.

penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade, interdicdo, apreensao,
inutilizagdo, suspensdo de venda ou fabricacdo, cancelamento de licenga, proibicdo de
propaganda, intervengdo e/ou multa;

XXV - desacatar autoridade sanitaria no exercicio de suas fungdes.

Penalidade: prestacdo de servigos a comunidade e/ou multa.

CAPITULO VI

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DAS

INFRAC()ES DE NATUREZA SANITARIA

SEGAO I

AUTO DE INFRAGAO

Art. 130 - Quando constatadas irregularidades configuradas como infracdo sanitaria
neste Cédigo, ou em outros diplomas legais vigentes, a autoridade sanitdria
competente lavrara de imediato os autos de infragéo.

Paragrafo Unico - As infragdes sanitarias serdo apuradas em processo administrativo
préprio, iniciado com o auto de infragéo, observados o rito e os prazos estabelecidos
neste Codigo.

Art. 131 - O auto de infragdo, a ser lavrado em 03 (trés) vias, no minimo, destinando-
se a primeira ao autuado, contera:

I - 0 nome da pessoa fisica ou denominagdo da pessoa juridica autuada, especificando
o seu ramo de atividade e enderego;

1I - o ato ou fato constitutivo da infragdo, o local, a hora e a data respectivos;

111 - a disposigdo legal ou regulamentar transgredida;

1V - a indicacdo dodispositivo legal que comina a penalidade a que fica sujeito o
infrator;

V - a indicac8o do prazo de 10 (dez) dias para defesa ou impugnagéo do auto de
infragdo;

VI - 0 nome e o cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura;

VII - 0 nome, a identificagdo e a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagdo do fato pela
autoridade autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

§ 10 - Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, sera
ele cientificado do auto de infragdo por via postal, mediante carta registrada.

§ 20 - Restando infrutifera, por qualquer motivo, a medida prevista no paragrafo 1°©
deste artigo, a cientificagdo do interessado far-se-a por meio de edital a ser publicado
uma Unica vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notificagéo agé_s__s

(cinco) dias de sua publicagdo. R —

Art. 132 - Configuram procedimento irregular de natureza grave a falsidade e a
omissdo dolosa no preenchimento dos autos de infragdo.

Art. 133 - O ndo-cumprimento da obrigagdo subsistente, além da sua execugdo
forcada, acarretara, apds decisao irrecorrivel, a imposicdo de multa diaria, arbitradade
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acordo com os valores correspondentes 3 classificagdo da infragdo, sem prejuizo das
demais penalidades previstas na iegislacdo vigente.

SECAO II

AUTO DE IMPOSIGAO DE PENALIDADE

Art. 134 - O auto de imposicdo de penalidade deve ser lavrado pela autoridade
competente, apos decorrido o prazo estipulado pelo artigo 131, inciso V, ou
imediatamente apés a data do indeferimento da defesa, quando houver.

§ 1° - Nos casos em que a infracdo exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para
protecdo da salde publica, as penalidades de apreensdo, de interdigdo e de inutilizagdo
devem ser aplicadas de imediato, sem prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 20 - O auto de imposicdo de penalidade de apreensdo, interdigdo ou inutilizagdo, a
que se refere o paragrafo 1° deste artigo, deve ser anexado ao auto de infragdo
original, e, quando se tratar de produtos, acompanhado do termo respectivo, que
especificara a sua natureza, quantidade e qualidade.

Art. 135 - O auto de imposicdo de penalidade de multa, a ser lavrado em 3 (trés) vias,
no minimo, destinando-se a primeira ao infrator, contera:

I - 0 nome da pessoa fisica ou juridica e seu enderego;

1I - o0 ndmero, a série e a data do auto de infragdo respectivo;

ITI - o ato ou o fato constitutivo da infragdo e o local;

IV - a disposigdo legal ou regulamentar infringida;

V - a penalidade imposta e seu fundamento legal;

VI - a indicagdo do prazo de 10 (dez} dias para interposi¢do de recurso, contado da
ciéncia do autuado;

VII - a assinatura da autoridade autuante;

VIII - a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante legal ou
preposto, e, em caso de recusa, a consignagao dessa circunstancia pela autoridade
autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

Paragrafo Gnico - Na impossibilidade de efetivagdo da providéncia a que se refere o
inciso VIII deste artigo, observar-se-a o procedimento previsto nos paragrafos 1° e 2°
do artigo 131 deste Cédigo.

SECAO 111

PROCESSAMENTO DAS MULTAS

Art. 136 - Transcorrido o prazo fixado no inciso VI do artigo 135, sem que tenha
havido interposicdo de recurso ou pagamento de multa, o infrator sera notificado para
recolhé-la no prazo de 30 (trinta) dias ao drgdo arrecadador competente, sob pena de
cobranga judicial.

Art. 137 - Havendo interposicdo de recurso, o processo, apos decisdo denegatdria
definitiva, serd restituido a autoridade autuante, para fins de lavratura da notificagéo
de que trata o artigo 136.

Paragrafo unico - N&o recolhida a multa no prazo de 30 (trinta) dias, o processo
administrativo serd encaminhado ao 6rgdo competente para cobranga judicial.

Art. 138 - O recolhimento das multas sera feito na conta do Fundo Municipal de Saude,
mediante guia de recolhimento, que podera ser fornecida, registrada e preenchida
pelos drgdos municipais.

SECAO IV

RECURSOS

Art. 139 - O infrator podera oferecer defesa ou impugnar o auto de infragdo no prazo
de 10 (dez) dias, contados da data de sua cientificagdo, observado o disposto nos
paragrafos 19 e 2° do artigo 131 deste Codigo.

Art. 140 - A defesa ou impugnacéo serd julgada e decidida pelo superior imediato do
servidor autuante, ouvindo-se este preliminarmente. =

Paragrafo Unico - No procedimento previsto neste artigo, observar-se-3o os seguintes
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prazos, contados da data do respectivo recebimento do processo:

1- 5 (cinco) dias para a manifestagdo do servidor autuante;

II - 10 (dez) dias para o julgamento e decisdo da defesa ou impugnacéo pelo superior
imediato.

Art. 141 - Da imposigdo de penalidade, podera o infrator recorrer & autoridade
imediatamente superior, no prazo de 10 (dez) dias, contados de sua ciéncia.
Parégrafo dnico - Da aplicagdo da penalidade de intervencio pelo Secretario Municipal
da Saude, cabera recurso ao Chefe do Poder Executivo, na forma da legislagdo em
vigor, cuja decisdo encerrard a instancia administrativa.

Art. 142 - Mantida a decisdo cominatdria, caberd recurso no prazo de 10 (dez) dias:

I - a instancia definida pelo 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em
Saude, qualquer que seja a penalidade aplicada;

II - das decisdes da autoridade definida no inciso I deste artigo, ao Diretor do érgéo
coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Salide, quando se tratar de
penalidade prevista nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa de valor
correspondente ao previsto nos incisos II e III do artigo 121.

Art. 143 - Os recursos serdo decididos apés a oitiva da autoridade autuante, a qual
podera propor a revisdo ou manutengio da decisdo anterior.

Art. 144 - Os recursos s terdo efeito suspensivo nos casos de imposigdo de multa.
Art. 145 - O infrator tomara ciéncia das decisdes proferidas nos recursos pelas
autoridades sanitarias mediante publicagéo, na imprensa oficial, dos respectivos
despachos.

TITULO IX

DISPOSI(}@ES FINAIS

Art. 146 - As infragdes as disposicGes legais de ordem sanitéria prescrevem em 5
{cinco) anos.

§ 1° - A prescrigdo interromper-se-a pela notificagdo ou qualquer outro ato da
autoridade sanitaria que objetive a sua apurag¢8o e consegiente imposicdo de
penalidade.

§ 20 - N&o corre prazo prescricional enquanto houver processo administrativo
pendente de decisdo.

Art. 147 - Os prazos previstos neste Codigo e nas pertinentes normas técnicas correm
ininterruptamente.

Art. 148 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado, o auto podera
ser assinado "a rogo" na presenga de 02 (duas) testemunhas ou, na falta destas,
devera ser feita a ressalva pela autoridade autuante.

Art. 149 - Os 6rgdos da Secretaria Municipal de Saude, apds decisdo definitiva na
esfera administrativa, faréio publicar todas as penalidades aplicadas aos infratores da
legislagdo sanitéria.

Art. 150 - O disposto neste Cddigo devera, na sua aplicagdo, ser compatibilizado com a
legislagdo sanitdria correlata vigente, prevalecendo sempre os parametros legais e
técnico-cientificos de protegdo, promogéo e preservacdo da saude.

Art. 151 - Na auséncia de norma legal especifica, prevista neste Codigo e nos demais
diplomas federais e estaduais vigentes, a autoridade sanitaria, fundamentada em
documentos técnicos reconhecidos pela comunidade cientifica, podera fazer exigéncias
que assegurem o cumprimento do artigo 2° desta lei.

Art. 152 - Os drgdos de vigildncia em salde, em articulagio com os 6rgdos que atuam
na drea do meio ambiente, devem proceder & analise e manifestacdo a respeito dos
planos de gerenciamento de residuos sélidos de servigos de salde, elaborados pelos
estabelecimentos de assisténcia a salide, com vistas & sua aprovacdo ou reprovagao.
§ 1° - E de competéncia exclusiva dos érgdos de vigilancia em salde verificar se as
condigdes propostas no plano de gerenciamento de residuos solidos de servigos de
salde aprovado estdo sendo cumpridas pelos estabelecimentos de assisténcia 3 saude.
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—§ 2° - Os orgdos de vigilancia em saiude devem cooperar com os 6rgdos que atuam na
Larea do meio ambiente, quando solicitada a participacdo de seu quadro de pessoal
specializado. N
Art. 153 - O descumprimento das normas constantes da Lei n® 10.309, de 22 de abril

----de-1987, caracteriza infragdo ao Cdodigo Sanitario ora instituido, aplicando-se as

U &5 e os procedimentos administrativos nele previstos.
Art. 154 - As despesas com a execugdo desta lei correrdo por conta das dotagées
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.
Art. 155 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as Leis n®
10.153, de 7 de outubro de 1986, n°® 10.770, de 8 de novembro de 1989, n°® 11.728,
de 22 de fevereiro de 1995, n® 12.039, de 11 de abril de 1996, n° 12.268, de 19 de
dezembro de 1996, n® 12.369, de 13 de junho de 1997, n°® 12.371, de
13 de junho de 1997, n° 13.456, de 26 de novembro de 2002, e n® 12.580, de 31 de
marco de 1998, bem como os artigos 2°, 3°, 35, 36, 37, 38 e 39 da Lei n® 10.309, de
22 de abril de 1987. ) B
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 9 de janeiro de 2004, 450° da
fundagdo de S&o Paulo.
MARTA SUPLICY, PREFEITA
LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretario dos Negocios Juridicos
LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Finangas e Desenvolvimento
Econdmico
GONZALO VECINA NETO, Secretario Municipal da Satde
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, aos 9 de janeiro de 2004,
UBIRATAN DE PAULA SANTOS, Secretario do Governo Municipal - Substituto
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LEI N° 15.299, DE 30 DE SETEMBRO DE 2010

(Projeto de Lei n° 03/08, do Vereador Aurélio Miguel - PR)

Acrescenta artigo, numerado como 50-A, a Lei n© 13,725, de 9 de janeiro de 2004,
e da outras providéncias.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de S&o Paulo, no uso das atribuicdes que
Ihe sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, nos termos do
disposto no inciso I do artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo
a seguinte lei:

Art. 1° Fica acrescido o seguinte artigo a Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
que instituiu o Codigo Sanitdrio do Municipio de Sao Paulo:

"Art. 50-A. Os estabelecimentos que possuam expositores refrigerados para
conservacdo de alimentos indicardo, de forma facilmente visivel ao consumidor, a
temperatura do ar no interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais
aplicaveis."

Art, 29 As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta das
dotagbes orcamentdrias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 30 Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrario. . .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 30 de setembro de 2010, 4579
da fundagdo de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretario do Governo Municipal

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 30 de setembro de 2010.
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DECRETO N© 50.079, DE 7 DE OUTUBRO DE 2008
Regulamenta disposigdes da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que |nst|tU| 0
Cédigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo; dispde sobre o Sistema Municipal de
Vigildncia em Salde, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude,
estabelece os procedimentos administrativos de vigildncia em sadde, altera a
denominacdo do Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o
Decreto n® 44,577, de 7 de abril de 2004.
GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes que lhe
sao conferidas por lei,
CONSIDERANDO as disposi¢des constantes da Lei n°® 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
que institui o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo, e dos Decretos n° 43.669,
de 26 de agosto de 2003, e n° 46.209, de 15 de agosto de 2005, que transferiram
para a Secretaria Municipal da Salde, respectivamente, o Departamento de Inspe¢éo
Municipal de Alimentos - DIMA e as Coordenadorias de Salde das Subprefeituras;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto n® 49.460, de 30 de abril de 2008, que
estabelece procedimento para a expedigdo por via eletronica das licengas de
funcionamento, e no Decreto n° 49.969, de 28 de agosto de 2008, que regulamenta a
expedicdo de Auto de Licenga de Funcionamento, Alvara de Funcionamento, Alvara de
Autorizac3o para eventos publicos e temporarios e Termo de Consulta de
Funcionamento;
CONSIDERANDO, finalmente, a necessidade de estruturar o Sistema Municipal de
Vigildncia em Salde e de adequar as atividades de vigilancia em saude a atual
organizacdo administrativa municipal e a normatizagdo vigente, prevista na legislagdo
acima referida,
DECRETA:
Art. 19, O Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos - DIMA, previsto na Lei
n® 10.311, de 22 de abril de 1987, e na legislacdo subseqiliente, transferido para a
Secretaria Municipal da Saude nos termos do Decreto n® 43.669, de 26 de agosto de
2003, passa a denominar-se Coordenagdo de Vigilancia em Sadde - COVISA, cabendo-
Ihe, além das atribuicGes do referido departamento, a prerrogativa precipua de
coordenar o Sistema Municipal de Vigilancia em SalGde - SMVS, na conformidade dos
preceitos constantes do artigo 1° da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004.
Art. 29, O Sistema Municipal de Vigilancia em Saude é constituido por:
I - Coordenagdo de Vigilancia em Saude;
II - Superwsoes de Vigilancia em Saude;
III - Centros de Referéncia em Saude do Trabalhador.
Art. 3°, Participam do Sistema Municipal de Vigilancia em Saude todos os servigos de
saude do Municipio que executam agdes de vigilancia, de forma direta ou indireta,
como os hospitais, unidades basicas de saude, ambulatérios gerais ou especializados,
unidades de Programa de Salde da Familia e Centros de Referéncia, dentre outros.
Art. 49, O Secretdrio Municipal da Salde é a autoridade maxima do Sistema Municipal
de Vigildncia em Saulde, cabendo-lhe designar servidor para a coordenagéo das acdes
de vigildncia no ambito da Secretaria Municipal da Saude.
Art. 59, O Secretario Municipal da Saude credenciara como autoridade sanitaria
servidores publicos municipais de nivel universitario, lotados na Secretaria Municipa! da
Salde.
Paragrafo Unico. Também poderdo ser credenciados como autoridades sanitarias os
servidores de nivel universitario da area de salde de outros érgaos publicos, afastados
para a prestacdo de servigos na Secretaria Municipal da Saude.
Art. 69. Os servidores credenciados como autoridades sanitéarias ficardo impedidos de
ter outros vinculos funcionais, empregaticios ou associativos, publicos ou privados, que
possam caracterizar conflito de interesse com suas fung¢6es publicas municipais.
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Paragrafo unico. Para fins de controle do cumprimento do disposto no "caput" deste
artigo, os servidores deverdo declarar, em formulério especifico, seus eventuais outros
vinculos funcionais ou empregaticios. .
Art. 7°. Para os efeitos deste decreto, ficam adotadas as seguintes definicdes:

I - auto de infragdo: documento lavrado pela autoridade sanitéria, sempre que
verificada violagdo da legislacdo sanitaria;

IT - autoridade sanitaria: aquela credenciada pelo Secretério Municipal da Saude como
competente para o exercicio das atribuigdes de salide pUblica, com a prerrogativa de
aplicar a legislagdo sanitaria;

Il - autorizagdo de funcionamento: ato privativo da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitéria - ANVISA, que permite o exercicio de atividades sob regime de vigilancia
sanitaria a empresas interessadas, nos termos da legislagdo federal em vigor;

IV - autorizagdo especial: ato da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria - ANVISA,
que permite o exercicio de atividades de extracdo, producso, transformacao,
fabricagdo, fracionamento, manipulagdo, embalagem, distribuicdo, transporte,
reembalagem, importagdo, exportacdo de substincias e medicamentos sujeitos a
controle especial, conforme legislagdo em vigor;

V - Cadastro Municipal de Vigilancia em Salude - CMVS: sistema de registro dos dados
de identificacdo de estabelecimentos e equipamentos de interesse da satde;

VI - dispensa da obrigatoriedade de registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA desobriga o registro de produtos;

VII - inspegdo sanitaria: procedimento técnico realizado pela autoridade sanitaria em
estabelecimento ou equipamento de interesse da salde, com o objetivo de identificar e
intervir sobre os riscos a salde da populagdo, presentes na produgdo e circulacdo de
mercadorias, na prestacdo de servigos e no meio ambiente, inclusive o de trabalho,
mediante a avaliacdo de processos que garantam produtos, servicos e ambientes
seguros e saudaveis;

VIII - relatério de inspegdo sanitaria: documento de registro das condigdes sanitdrias
de estabelecimentos, ambientes e equipamentos de interesse da sa(de, constatadas
em inspecao;

IX - Sistema de Informagéo de Vigilancia em Saude (SIVISA): sistema informatizado,
descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de subsidiar o planejamento e a
avaliagdo de agles de vigilancia em salde nos diferentes niveis de gestao;

X - laudo ou levantamento radiométrico: avaliagdo dos niveis de radiacdo nas areas de
uma instalagdo, com resultados expressos em fungdo das condi¢Ses de carga maxima
de trabalho semanal;

XI - manual de boas préticas: documento produzido pelo responsavel pelo
estabelecimento, descrevendo as operagdes realizadas no processo de producio,
distribuigdo e comercializacdo de produtos de interesse da salde;

XII - manual de normas de procedimentos e rotinas: documento elaborado sob a
coordenagdo do responsdvel técnico pelo estabelecimento, descrevendo os
procedimentos e as rotinas inerentes a prestagdo de servicos de salde e de interesse
da saude;

XIII - plano de radioprotegdo: conjunto de medidas de protecdo ao homem e ao meio
ambiente contra possiveis efeitos indevidos da radiacdo ionizante;

XIV - responsavel ou representante legal: pessoa fisica legitimada a responder pela
pessoa juridica que mantenha estabelecimento, equipamento ou instalagdes de
interesse da salde, ou que realize processos produtivos especificos inerentes ao
campo da saude;

XV - registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria - ANVISA
reconhece a adequagdo de um produto a legislagdo sanitaria vigente, formalizado por
meio de publicagdo no Diario Oficial da Unido;
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XVI - responsavel técnico: profissional legalmente habilitado, responsavel pela
qualidade e seguranga do produto ou servigo de interesse da satde;

XVII - roteiro de inspecdo sanitaria: instrumento técnico, instituido pelos 6rgédos
federal, estadual e/ou municipal, para orientar a acdo de fiscalizacdo, bem como a
elaboracdo do relatdrio de inspegdo sanitaria.

Art. 89. S3o atribuigbes da Coordenacgdo de Vigildncia em Salde - COVISA:

1 - elaborar o Plano Plurianual de Vigildncia em Saude para o Municipio de Sdo Paulo e
as correspondentes Programacdes Anuais de Trabalho, em consonéancia com o Plano
Municipal de Saude;

11 - estabelecer parametros para a descentralizagdo das agbes de vigilancia em saude;
111 - coordenar as agOes de vigilancia em salde no ambito do Municipio de Sdo Paulo;
1V - editar normas técnicas de vigilancia em saulde;

V - proporcionar as Supervis@es de Vigilancia em Satde o apoio técnico necessario ao
desenvolvimento das agdes de vigilancia em saulde;

VI - propor parcerias, convénios e ajustes com instituigdes plblicas e privadas,
obedecidas as normas de direito publico, visando ao desenvolvimento de suas
atribuigdes ou a complementagdo de agbes e servigos de salde de sua competéncia;
VII - manter bases de dados e informacgdes de interesse da saude publica e
disponibilizar informagdes de interesse do publico em geral e das autoridades
sanitarias;

VIII - fomentar o desenvolvimento de recursos humanos e a cooperagdo técnico-
cientifica no ambito da vigilancia em salde;

IX - administrar e controlar as receitas e despesas alocadas a vigilancia em saude;

X - dar publicidade as agdes e medidas administrativas desenvolvidas no &mbito da
vigilancia em saude;

XI - utilizar e estimular o uso de métodos epidemioldgicos na caracterizagdo dos
problemas de salde, visando ao planejamento das atividades atinentes a vigilancia em
saude;

XII - criar sistema informatizado, descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de
subsidiar o planejamento e a avaliagao de agoes de vigilancia em salde nos diferentes
niveis de gestéo.

Art. 90, Incumbem as Supervisdes de Vigildncia em Salde e aos Centros de Referéncia
em Saude do Trabalhador as seguintes atribuicdes:

I - participar do planejamento e da avaliagao das agGes de vigildncia em sadde no
ambito da respectiva regido;

IT - executar as agdes de vigildncia em salde definidas no Plano Municipal de Salde;
III - dar publicidade as agdes e medidas administrativas desenvolvidas no &mbito da
vigildncia em saulde;

IV - utilizar e estimular o uso de métodos epidemioldgicos na caracterizacdo dos
problemas de salde, visando ao planejamento das atividades atinentes a vigildncia em
salde;

V - remeter periodicamente a Coordenagdo de Vigildncia em Salde - COVISA
informagdes sobre as agdes de vigilancia em salde executadas no Ambito de sua
competéncia.

Art. 10. Para os fins do disposto no artigo 90 do Coédigo Sanitario do Municipio de Sdo
Paulo, o Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde - CMVS fica integrado ao Cadastro
Estadual de Vigilancia Sanitaria - CEVS.

Art. 11. O Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS sera gerido pela
Coordenagao de Vigilancia em Salde.

Art, 12. Os estabelecimentos e equipamentos de interesse da salde, classificados
segundo o risco inerente as suas atividades, indicados em portaria especifica do
Secretario Municipal da Saude, deverdo requerer sua inscrigdo no Cadastro Municipal
de Vigilédncia em Salde - CMVS antes de iniciarem suas atividades.

¢
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Paragrafo unico. Os estabelecimentos e equipamentos sujeitos & obrigatoriedade de
inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigildncia em Sadde deverdo comunicar &
Coordenagéo de Vigilancia em Saude - COVISA quaisquer alteracdes referentes ao
exercicio de sua atividade, tais como as relacionadas a endereco, responsabilidade
legal, equipamentos, numero de leitos, razdo social, assuncdo e baixa de
responsabilidade técnica e alteracdo de atividade.

Art. 13. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da salde
deverdo requerer a inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigiladncia em SaGde - CMVS por
meio de formulario préprio, definido em portaria do Secretario Municipal da Saude,
apresentando, no ato do requerimento, a guia de recolhimento do preco piblico e/ou
da taxa porventura devidos.

Paragrafo Unico. O cadastramento da atividade denominada "dogueiro motorizado",
disciplinada pela Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n°
13.185, de 11 de outubro de 2001, e regulamentada pelo Decreto n° 42.242, de 1° de
agosto de 2002, alterado pelo Decreto n® 46.078, de 15 de julho de 2005, devido as
suas especificidades, deverd obedecer aos regulamentos técnicos proprios vigentes.
Art. 14. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude
deverdo apresentar, no ato da solicitagdo de inscrigdo no Cadastro Municipal de
Vigilancia em Satde - CMVS, os seguintes documentos:

I - requerimento de cadastro no CMVS;

IT - cdpia do contrato social devidamente registrado na Junta Comercial ou em Cattério
de Registro de Titulos e Documentos;

III - copia da declaragdo de firma individual registrada na Junta Comercial, no caso de
microempresa ou empresa de pequeno porte;

1V - cépia do documento de comprovagdo de habilitagdo profissional e vinculo
empregaticio do responséavel técnico, quando exigido pela legislacéo especifica;

V - cépia do documento do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica - CNPJ, no caso de
pessoa juridica, ou copia da cédula de identidade - RG e do documento do Cadastro de
Pessoa Fisicas - CPF, no caso de pessoa fisica.

Art. 15. A concessdo e a atualizagdo do Cadastro Municipal de Vigildncia em Salde -
CMVS independem de prévia inspecdo sanitaria.

Art. 16. Quaisquer locais, produtos, equipamentos, procedimentos e ambientes, que
possam, direta ou indiretamente, acarretar riscos a saude da populagdo, devem ser
objeto de monitoramento e inspegdo sanitaria, independentemente da obrigatoriedade
de sua inscricdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saldde - CMVS.

Paragrafo Unico. As atividades de inspegdo serdo priorizadas considerando o risco a
saude e organizadas conforme plano de agdo dos servicos municipais de vigilancia em
salde.

Art. 17. Apds a realizagdo da inspecgdo, a equipe técnica devera elaborar relatério de
inspegdo do qual constarad a descrigdo da situagdo de risco, a sua avaliacdo e as
exigéncias sanitarias que deverdo ser cumpridas pelo estabelecimento, equipamento,
local ou ambiente inspecionado.

Art. 18. A inspecgdo sanitaria podera ser realizada de oficio ou a requerimento do
interessado.

Art. 19. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da salde
deverdo apresentar, no ato da inspegao ou a qualquer momento, mediante solicitacdo
da autoridade sanitaria, os seguintes documentos:

I - manual de boas praticas operacionais, procedimentos operacionais-padrdo ou
manuais de rotinas e procedimentos, conforme as atividades desenvolvidas;

I1 - cépia(s) do(s) contrato(s) de servigos terceirizados, registrado(s) em Cartério de
Registro de Titulos e Documentos, do(s) qual (is) constem clausulas que definam, clara
e detalhadamente, as agbes necessarias a garantia da qualidade do produto, do -
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equipamento ou do servigo prestado, bem como dos ambientes interno e externo, sem
prejuizo da responsabilidade da empresa contratante;

111 - documento original do plano de radioprotegdo, do laudo de levantamento
radiométrico e do teste de radiacdo de fuga para o cadastro de equipamentos de
radiodiagnéstico médico e odontoldgico, radioterapia e servigos de medicina nuclear "in
vivo", assim como de equipamentos de Raio X de aplicacdo industrial;

1V - copia da autorizacdo da Comissdo Nacional de Energia Nuclear - CNEN para
operacdo de equipamento de radioterapia e de aplicagdo industrial;

V - copia da autorizagdo da Comissdo Nacional de Energia Nuclear - CNEN para
preparo e uso das fontes radioativas ndo-seladas e comprovante de registro perante
aquela comissdo para prestagdo de servico de medicina nuclear "in vitro", "in vivo" e
de andlises laboratoriais clinicas, quando for o caso;

V1 - copia da portaria de lavra concedida pelo Departamento Nacional de Produgdo
Mineral - DNPM para o cadastro de indUstria de dgua mineral;

VII - outros eventuais documentos requeridos para situagdes especificas.

Paragrafo Unico. Na hipdtese prevista no inciso VII do "caput” deste artigo, os
documentos complementares deverdo ser entregues no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, contados de sua solicitagao.

Art. 20. A concessdo e o cancelamento do nimero de inscricdo no Cadastro Municipal
de Vigildncia em Salde - CMVS deverdo ser publicados no Diario Oficial da Cidade.

§ 1°, A publicagdo de que trata o "caput” deste artigo dispensa a emissdo de qualquer
outro documento para a comprovagado da inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigilancia
em Salde - CMVS de estabelecimentos ou de equipamentos de interesse da salde.

§ 29, O cadastramento de estabelecimentos prestadores de servigo de remogao de
pacientes ou empresas transportadoras de produtos de interesse da saude dispensara
a emissdo de documento especifico para cada veiculo da frota.

§ 3°. A Coordenacdo de Vigilancia em Saude deverd comunicar ao érgdo federal de
vigilancia sanitaria o cancelamento do cadastro municipal do equipamento e o
cancelamento do cadastro municipal e encerramento das atividades do
estabelecimento, para ciéncia e adogdo das medidas cabiveis no &mbito de sua
competéncia.

Art. 21. Os estabelecimentos e equipamentos sujeitos a obrigatoriedade de atualizagdo
do Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde - CMVS, indicados em portaria especifica
do Secretaric Municipal da Saude, devem atualizar seu cadastramento a cada 12
(doze) meses, a partir da data da publicagdo do nimero do CMVS no Diério Oficial da
Cidade, por meio de formulario préprio, sob pena de cancelamento da inscrigdo
cadastral.

Art. 22. Os estabelecimentos ou equipamentos sujeitos a exigéncia legal de
autorizacdo de funcionamento ou autorizacdo especial do Ministério da Saude devem
requerer, perante a Coordenagado de Vigildncia em Saude, a concessdo da referida
autorizacdo, conforme modelo instituido pelo préprio Ministério da Salde e segundo as
normas federais aplicaveis a espécie.

Art. Z3. Os estabelecimentos produtores, distribuidores e importadores de alimentos
dispensados da obrigatoriedade de registro deverdo informar a Coordenagéo de
Vigitdncia em Salde o inicio da fabricacdo ou da comercializagdo do produto,
observada a legislagdo federal vigente.

Paragrafo Unico. O requerimento referido no "caput" deste artigo podera ser
simultdneo ao de cadastramento no Cadastro Municipal de Vigildncia em Saudde -
CMVS.

Art. 24. As etapas de produgdo, comercializagdo, transporte e prestacao de servicos
realizadas por terceiros sdo consideradas como extensdo da atividade do
estabelecimento ou do equipamento e, como tais, passiveis de inspecao sanitaria.
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Paréagrafo unico. Na hipétese de os terceiros referidos no "caput" deste artigo estarem
instalados em outro municipio, solicitar-se-&, ao érgdo de vigildncia sanitaria da
localidade de origem, laudo de inspegdo sanitaria atualizado e outros documentos
eventualmente considerados necessarios, bem como autorizagdo para visita técnica,
quando for o caso.

Art. 25. O auto de infragdo serd lavrado quando constatada a desobediéncia ou
inobservancia as normas legais e aos regulamentos que, por qualquer forma, se
destinem a promogé&o, preservagdo e recuperagio da sadde.

Art. 26. A defesa ou a impugnag&o do auto de infracdo observara os prazos e
procedimentos previstos nos artigos 139 e 140 da Lei n° 13.725, de 2004.

Art. 27. Em ndo tendo havido oferecimento de defesa ou impugnagdo pelo infrator ou
tendo sido mantido o auto de infragdo, seguir-se-a, imediatamente, a imposicdo da
penalidade cabivel pelo Supervisor de Vigildncia em Salude ou pela autoridade
responsavel pela geréncia da subarea tematica a que pertencga o servidor autuante da
Secretaria Municipal da Saude ou pelo Coordenador do Centro de Referéncia em Satde
do Trabalhador, apds ouvida a autoridade autuante.

Art. 28. As penalidades ser@o impostas ao infrator, de acordo com o disposto no artigo
118 da Lei n® 13.725, de 2004, ou em legislacdo especifica.

Art. 29. Os recursos contra o auto de imposicdo de penalidade obedecerio os
procedimentos previstos nos artigos 141 ao 145 da Lei n® 13.725, de 2004, e serdo
apreciados pela autoridade responsével pela geréncia tematica da Coordenac&o de
Vigildncia em Salude - COVISA, no dmbito de sua competéncia.

Art. 30. Mantida a decisdo cominatéria, qualquer que seja a penalidade aplicada,
cabera recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicagdo do despacho
decisério no Diério Oficial da Cidade, dirigido & autoridade responsavel pela
Coordenagdo de Vigildncia em Salde - COVISA da Secretaria Municipal da Saude.
Paragrafo Unico. Da decis&o da autoridade referida no "caput”" deste artigo cabera,
ainda, recurso ao Secretario Municipal da Satde, no prazo de 10 (dez) dias, contados
da publicagdo do despacho decisério no Didrio Oficial da Cidade, quando se tratar das
penalidades previstas nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa no valor
correspondente ao estabelecido nos incisos II e III do "caput" do artigo 121, ambos da
Lei n© 13.725, de 2004.

Art. 31. Da aplicagdo da penalidade de intervengdo pelo Secretario Municipal da Sadde
cabera recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicacdo do despacho
decisério no Didrio Oficial da Cidade, ao Chefe do Poder Executivo, cuja decisio
encerrara a instancia administrativa.

Art. 32. Este decreto entrara em vigor na data de sua publicagio, revogado o Decreto
n° 44.577, de 7 de abril de 2004.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 7 de outubro de 2008, 455° da
fundagdo de Sdo Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

JANUARIO MONTONE, Secretéario Municipal da Saude

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 7 de outubro de 2008.

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretario do Governo Municipal '
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CAMARA MUNICIPAL DE

sAo PAULO

DECRETO N° 57.486, DE 1° DE DEZEMBRO DE 2016

Introduz alteragbes no Decreto n° 50.079, de 7 de outubro de 2008,
que regulamenta disposigbes da Lei n° 13.725, de 9 de janeiro de
2004, dispbe sobre o Sistema Municipal de Vigildncia em Saude,
disciplina o Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude e
estabelece o0s procedimentos administrativos de vigildncia em
saude.

NADIA CAMPEAOQ, Vice-Prefeita, em exercicio no cargo de Prefeito do Municipio de
Sao Paulo, no uso das atribuigdes que |he sao conferidas por lei,

DECRETA:

Art. 1° Os artigos 7°, 12, 13, 14, 15, 19, 20 e 21 do Decreto n° 50.079, de 7 de outubro
de 2008, passam a vigorar com as seguintes alteragdes:

"Art. 7° Para os efeitos deste decreto, ficam adotadas as seguintes definigdes:

| - autoridade sanitaria: aquela credenciada pelo Secretario Municipal da Saude como
competente para o exercicio do poder de policia administrativa no desenvolvimento de agdes e
servigos que visem promover e proteger a sadde publica, com a prerrogativa de aplicar a
legislagao sanitaria;

II - Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS: documento emitido pelos
orgaos de vigilancia em saude que contém os dados do estabelecimento instalado neste
municipio que realize atividade de interesse da salde;

I - dispensa da obrigatoriedade de registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA desobriga o registro de produtos;

IV - inspecdo sanitaria: procedimento técnico realizado pela autoridade sanitaria
competente, com o objetivo de identificar e avaliar "in loco" os riscos a salde da populagéo,
presentes na produgdo e circulagdo de bens, na prestagdo de servicos e no meio ambiente,
inclusive o do trabalho;

172872.

V - Licenga de Funcionamento Sanitaria: documento emitido pelos érgaos de vigilancia
em saude que permite o funcionamento dos estabelecimentos e equipamentos instalados no
Municipio de Sdo Paulo que desenvolvem atividades de interesse da saude, de acordo com a
legislacao sanitaria vigente;

VI - registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA
reconhece a adequacdo de um produto a legislagao sanitaria vigente, formalizado por meio de
publicacao no Diario Oficial da Uniao;

VII - relatdrio de inspec¢ao sanitaria: documento de registro das condi¢des sanitarias de
estabelecimentos, ambientes, maquinas e equipamentos, constatadas em inspegdo, o qual
deve ser inserido no Sistema de Informacgao em Vigilancia Sanitaria do Governo do Estado de
Sao Paulo - SIVISA;

VIII - responsavel ou representante legal: pessoa fisica que responda pela atividade
econdmica que realiza ou pessoa fisica legitimada a responder pela pessoa juridica;
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IX - responsavel técnico: profissional legalmente habilitado, responsavel pela qualidade
e seguranga do produto, equipamento ou servigo de interesse da saude;

X - roteiro de inspeg&o sanitaria: instrumento para o registro estruturado da observagao
relativa ao ambiente, processos, procedimentos e documentagéo durante a inspegdo sanitaria;

Xl - Sistema de Informagéo em Vigilancia Sanitaria - SIVISA: é o instrumento definido
para a padronizagdo do Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS, contendo o
registro de dados de estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude cadastrados e
licenciados no Municipio de Sao Paulo, bem como o registro de inspegdes sanitarias e de
procedimentos técnico-administrativos relacionados.” (NR)

"Art. 12. Os responsaveis pelos estabelecimentos, servicos e equipamentos de
interesse da saude instalados no Municipio deverao:

| - solicitar inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS ou
requerer a Licenga de Funcionamento Sanitaria para cada uma das atividades de interesse da
saude, antes de inicia-las;

Il - no caso dos estabelecimentos referidos no paragrafo unico deste artigo, informar os
veiculos utilizados nos servigos prestados, bem como a inclusdo ou exclusdo de veiculos,
conforme norma especifica da Secretaria Municipal da Saude;

Il - requerer a renovagdo da Licenga de Funcionamento Sanitaria nos casos
necessarios;

IV - comunicar, para fins de atualizagao cadastral, as alteragdes referentes ao exercicio
de sua atividade, enderego, responsabilidade legal, nimero de leitos, razdo social e nome
fantasia, assun¢ao e baixa de responsabilidade técnica, inclusdo e exclusdo de veiculos,
equipamentos, ampliagdo ou reducao de atividade e a classe ou categoria de produto;

V - no caso do encerramento das atividades, solicitar a desativagdo do cadastro ou o
cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria.

Paragrafo unico. Os veiculos de estabelecimentos prestadores de servigo de transporte
de pacientes, de remogdo de cadaveres, transporte de medicamentos, material bioldgico,
produtos e substdncias de interesse da salde s3o considerados extensdo desses
estabelecimentos, dispensando-se a inscricdo no CMVS ou expedigdao de licenga para os
veiculos." (NR)

"Art. 13. Norma especifica da Secretaria Municipal da Saude:

| - definira, considerando critérios de risco sanitario, as atividades de interesse da
saude sujeitas a inscrigdo no CMVS ou a Licenga de Funcionamento Sanitaria;

Il - estabelecera o rol de documentos a serem apresentados no ato da solicitagdo de
inscricdo no CMVS ou do requerimento da Licenga de Funcionamento Sanitaria, ndo sendo
recebidas as solicitagdes com documentagao incompleta nos termos da referida norma;

172872.

I - definird as atividades de interesse da salde sujeitas‘é renovagao da licenga, o
prazo para sua solicitagdo, o periodo de validade dessa licenga e 0 procedimento a ser
observado para sua obtengao, sob pena de cancelamento da licenga.” (NR)

"Art. 14. O descumprimento das obrigagdes previstas no artigo 12 deste decreto e nas
normas especificas editadas pela Secretaria Municipal da Saude sujeitard os infratores as
penalidades previstas na legislagédo vigente.” (NR)

"Art. 15. A inscrigao no Cadastro Municipal de Vigilancia em Sadde ou a concesséo da
Licenca de Funcionamento Sanitaria independem de prévia inspe¢ao sanitaria.

Paragrafo unico. Excetuam-se do disposto no "caput" deste artigo as atividades
consideradas de alto risco, indicadas na norma especifica referida no artigo 13 deste decreto,
cujas Licengas de Funcionamento Sanitaria somente serdo concedidas apds avaliagdo técnica
das condigbes sanitarias, por meio de inspegédo prévia realizada pela autoridade sanitéria
competente."(NR)

"AR. 1O, e
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I - copia(s) do(s) contrato(s) de servigos terceirizados, do(s) qual(is) constem usu 5511'455
que definam, clara e detalhadamente, as atividades e agdes sob responsabilidade das
empresas contratada e contratante;

"Art. 20. A inscricdo, sua alteragdo e cancelamento, no Cadastro Municipal de
Vigilancia em Saude - CMVS, bem como a concessao, renovagao, alteragéo e o cancelamento
da Licenga de Funcionamento Sanitaria serdo disponibilizados no sitio eletrénico oficial do
Sistema de Informagéo em Vigilancia Sanitaria do Governo do Estado de S3o Paulo - SIVISA,
que podera ser consultado por meio de "link" constante da pagina da internet da Secretaria
Municipal da Saude.

Paragrafo unico. A Secretaria Municipal da Saude nao emitira documento de
comprovacao dos atos a que se refere o "caput” deste artigo, os quais estardo disponiveis no
sitio eletrénico oficial do SIVISA." (NR)

"Art. 21. O periodo de validade da Licenga de Funcionamento Sanitaria inicia na data
do seu deferimento, informagao disponivel mediante consulta ao sitio eletrénico oficial do
Sistema de Informacgdo em Vigilancia Sanitaria do Governo do Estado de Sao Paulo - SIVISA,
que podera ser acessado por meio de "link" constante da pagina da internet da Secretaria
Municipal da Sauade." (NR)

Art. 2° O Decreto n° 50.079, de 2008, passa a vigorar acrescido dos artigos 18-A e 18-
B, com a seguinte redagao:

Art. 18-A. No caso de demandas programadas e em atendimento a dendncias ou
solicitagdbes de outros oOrgdos, as autoridades sanitarias competentes poderao,
preliminarmente, notificar os responsaveis pelo estabelecimento, equipamento, produto, local
ou ambiente a apresentar comprovag¢do documental, inclusive fotografica, quando cabivel,
guanto a inexisténcia de irregularidades sanitarias no local ou quanto as providéncias tomadas
para sua adeguagao.

Art. 18-B. O responsavel pelo estabelecimento, servigo, equipamento, produto, local ou
ambiente inspecionado poderd, a qualquer tempo, apresentar um cronograma de adequagao
ou firmar um termo de compromisso de adequag&o a legislacdo sanitaria, com as devidas
justificativas, cujos prazos terdo vigéncia a partir do parecer favoravel da autoridade sanitaria
competente." (NR)

Art. 3° Este decreto entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogados o Decreto
n°® 31.723, de 15 de junho de 1992, e o artigo 22 do Decreto n° 50.079, de 7 de outubro de
2008.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 1° de dezembro de 2016, 463° da
fundacgéo de Sao Paulo.

NADIA CAMPEAQ, Prefeita em Exercicio
ALEXANDRE ROCHA SANTOS PADILHA, Secretario Municipal da Saude
FRANCISCO MACENA DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

Pubiicado na Secretaria do Governo Municipal, em 1° de dezembro de 2016.

172872.

Este texto nao substitui o publicado no Diario Oficial da Cidade em 02/12/2016, p. 1 ¢. 1-2

Para informag8es sobre revogagses ou alteragbes a esta norma, visite o site www.camara.sp.gov.br.
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Titulo: LEI N° 15,120 14/01/2010 (ver documento)
Sem revogagao expressa
Ementa: Estabelece procedimentos de controle ambiental para a aquisigdo de carne bovina "in natura"
pelo Municipio de S8o Paulo, e da outras providéncias.
Projeto: Projeto de Lei N° 604/2009 (ver documento)
Autor(es): Roberto Tripoli
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LEI N° 15.120, DE 14 DE JANEIRO DE 2010

(Projeto de Lei n® 604/09, do Vereador Roberto Tripoli - PV)

Estabelece procedimentos de controle ambiental para a aquisicdo de carne bovina “in
natura” pelo Municipio de Sdo Paulo, e da outras providéncias.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 10 de
dezembro de 2009, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 As aquisi¢cdes de carne bovina “in natura” pelo Municipio de S&o Paulo deverdo
obedecer aos procedimentos estabelecidos nesta lei, com vistas a comprovacdo de sua
procedéncia ambientalmente sustentavel.

Art. 20 Os editais de licitagdo de aquisicao de produtos alimenticios que incluam carne
bovina “in natura”, realizados pelo Municipio de Sdo Paulo, deverdo especificar, além
das exigéncias de habilitagdo elencadas na Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1983, a
apresentagdo de declaracdo do licitante, sob as penas da lei, de que toda a carne a ser
fornecida ndo serd oriunda de gado criado em &reas onde tenha ocorrido
desmatamento irregular, inclusive aquelas ja& embargadas pelos 6rgdos ambientais;
nem de terras indigenas invadidas; e ndo contera, em sua cadeia produtiva, desde a
origem, a utilizagdo de trabalho infantil e/ou escravo, nos termos do modelo constante
do Anexo I integrante desta lei.

Paragrafo Unico. Durante a execugdo do contrato devera ser exigido, no momento de
cada entrega de carne bovina, a apresentacdao do histérico da procedéncia do
respectivo lote, desde a origem da cadeia produtiva.

Art. 3% As normas e procedimentos estabelecidos nesta lei aplicam-se a Administracdo
Publica Municipal Direta e Indireta.

Art. 49 O Executivo regulamentard a presente lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da data de sua publicagao.

Art. 59 As despesas correrdo por conta das disposicdes orgamentarias proprias,
suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes em
contrario. )

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 14 de janeiro de 2010, 456° da
fundagao de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 14 de janeiro de 2010.

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretario do Governo Municipal

o
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Anexo I integrante da Lei n® 15.120, de 14 de janeiro 2010 ?_

3 11

DECLARAGAO

Eu, ; RG ,

legalmente nomeado representante da empresa ,

CNPJ , e participante do procedimento licitatério

no ,ha modalidade de , no° / , processo

no , declaro, sob as penas da lei, que a carne bovina “in

natura” a ser fornecida ndo serd oriunda de gado criado em &reas onde tenha
ocorrido desmatamento irregular, inclusive aquelas ja embargadas pelos érgdos
ambientais; nem de terras indigenas invadidas; e ndo conterd, em sua cadeia
produtiva, desde a origem, a utilizagdo de trabalho infantil e/ou escravo.

Sao Paulo, de de
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‘ Base de dados : legis éruno Lucchetti
Pesquisa : 15476 | RF11.455
Total de referéncias : 1 ‘/

1/1
Titulo: LEI N° 15.476 04/11/2011 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Altera a Lei n° 14.485, de 19 de julho de 2007, para incluir o Dia do Médico Veterinario, a ser
comemorado anualmente no dia 09 de setembro, e da outras providéncias.
Projeto: Projeto de Lei N° 211/2011 (ver documento)
Autor(es): Adolfo Quintas
Notas: - A ser comemorado, anualmente, no dia 9 de setembro.
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RF 11.455
PUBLICADO DOC 11/11/2011, p. 155 ¢c. 1

LEI N° 15.476 DE 04 DE NOVEMBRO DE 2011

(PROJETO DE LEI N° 211/11)

(VEREADOR ADOLFO QUINTAS - PSDB)

Altera a Lei n® 14.485, de 19 de julho de 2007, para incluir o Dia do Médico
Veterinario, a ser comemorado anualmente no dia 09 de setembro, e da outras
providéncias.

José Police Neto, Presidente da Camara Municipal de Sdo Paulo, faz saber que a
Camara Municipal de Sdo Paulo, de acordo com o § 7° do artigo 42 da Lei Orgénica
do Municipio de S&o Paulo, promulga a seguinte lei:

Art. 1° Fica inserida alinea ao inciso CLXXXVIII do art. 7° da Lei n® 14.485, de 19
de julho de 2007, com a seguinte redagdo:

“o Dia do Médico Veterinario.” (NR)

Art. 2° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes
em contrario.

Cém,ara Municipal de Sao Paulo, 07 de novembro de 2011.

JOSE POLICE NETO, Presidente

Publicada na Secretaria Geral Parlamentar da Cadmara Municipal de Sdo Paulo, em
07 de novembro de 2011.

ADELA DUARTE ALVAREZ, Secretaria Geral Parlamentar

=172872.
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Titulo: LEL N° 16.386 03/02/2016 (ver documento)

Sem revogagdo expressa

Ementa: Dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a que o produto carneo,
denominado Carne Moida, obedecerd quando destinado a venda, manipulado e embalado no
comércio varejista de carnes e da outras providéncias.

Projeto: Projeto de Lei N© 432/2014 (ver documento)

Autor(es): Paulo Fiorilo; Jonas Camisa Nova
Regulamentag8o: Decreto n° 57.005/2016 - Regulamenta este Decreto. (ver documento) .

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERQ DE CADA ATO OU DECRETO DE

REGULAMENTACAO.

[ Back ]
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CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAU LO

LEI N° 16.386, DE 3 DE FEVEREIRO DE 2016

(Projeto de Lei n® 432/14, dos Vereadores Paulo Fiorilo - PT e Jonas Camisa
Nova - DEMOCRATAS)

Dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de
qualidade a que o produto cérneo, denominado Carne Moida,

‘ obedeceré quando destinado a venda, manipulado e embalado no
comércio varejista de carnes e dé outras providéncias.

FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, no uso das atribuigées que
lhe sao conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sesséo de 21 de dezembro
de 2015, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° E facultada a manipulagdo, a embalagem e a comercializagao do produto carneo
denominado Carne Moida, em estabelecimento do comércio varejista de carnes, mediante
adequacdo da area fisica e sob condigdes higiénico-sanitarias controladas com registro das
operagdes efetuadas na forma de Procedimento Operacional Padronizado - POP.

§ 1° Para fins desta lei, entende-se:

| - Carne Moida: o produto carneo cru obtido a partir da moagem de massas
musculares de carcagas de bovinos, seguida de imediato resfriamento;

Il - Comércio varejista de carnes: agougue com venda direta de carne ao consumidor
final, instalado em locais com acesso direto para a rua ou em areas internas de mercados,
supermercados, hipermercados e congéneres;

Il - (VETADO)

IV - Procedimento Operacional Padronizado - POP: o procedimento escrito de forma
objetiva que estabelece instrugdes sequenciais para a realizagdo de operagbes rotineiras e
especificas das atividades de manipulagdo, produgdo, armazenamento e exposi¢éo para a
venda de alimentos e das atividades de limpeza e desinfeccdo das instalagdes, materiais,
equipamentos e utensilios.

172872.

§ 2° E direito do consumidor exigir que a carne seja moida na sua presenga € no tipo
por ele solicitado.

Art. 2° Ficam autorizados a manipular, embalar e comercializar o produto Carne Moida
os estabelecimentos que estejam devidamente regularizados perante o Orgao da Vigilancia em
Saude no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saltde - CMVS, desde que atendam as
seguintes exigéncias:

. | - o estabelecimento devera possuir local proprio para a moagem do produto carneo,
em conformidade com os regulamentos técnicos higiénico-sanitarios vigentes e as boas
praticas de manipulagao dos alimentos;

Il - todas as etapas realizadas na obtengéo do produto Carne Moida serao descritas
sob a forma de Procedimentos Operacionais Padronizados mantidos a disposigao dos
funcionarios e das autoridades competentes;

Il - (VETADO)
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IV - os manipuladores atenderéo as boas praticas de manipulagdo de alimentos, aos
regulamentos técnicos vigentes, serdo supervisionados rotineiramente, capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagdo higiénica dos alimentos e em doengas
veiculadas por alimentos, devendo a capacitagdo ser comprovada mediante documentagéo;

V - (VETADO)

VI - (VETADO)

Vi - (VETADO)

VIil - (VETADO)

IX - (VETADO)

X - (VETADO) .
XI - (VETADO)

XII - (VETADO)

XIll - (VETADO)

XIV - (VETADO)
XV - (VETADO)
XVI - (VETADO)

XVII - os documentos que comprovam a procedéncia da carne serdo mantidos no
estabelecimento & disposigado da fiscalizagéo;

XVIIl - n&o seréo permitidos quaisquer aditivos e coadjuvantes de tecnologia;
XIX - o produto ndo contera substancias ou matérias estranhas de qualquer natureza;
XX - (VETADO)

XXI - (VETADO)

XXl - (VETADO)

XXl - (VETADO)

XXIV - (VETADO)

XXV - (VETADO)

XXVI - (VETADO)

XXVII - (VETADO)

Art. 3° (VETADO)

Paragrafo unico. (VETADO)

Art. 4° O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber, no prazo méxirpo de
60 (sessenta) dias, a contar da data de sua publicagao.

172872.

Art. 5° As despesas decorrentes da execugéo desta lei correrdo por conta das dotagbes
orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta lei entra em vigor na data de sua publicag&o, revogadas as disposigdes em
contrario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 3 de fevereiro de 2016, 463° da
fundagao de Sao Paulo.

FERNANDO HADDAD, PREFEITO
FRANCISCO MACENA DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 3 de fevereiro de 2016.

Cémara Municipal de Séo Paulo Lei 16.386 de 03/02/2016
Secretaria de Documentagéo Pagina 2 de 3
Disponibilizado pela Equipe de Documentagao do Legislativo
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Tipo: PORTARIA v
Numero: 2619 Ano: 2011 Secretaria: SMS v
Enviar Limpar

Foi encontrada 1 ocorréncia

1. PORTARIA N°: 2619 Ano: 2011 Secretaria: SMS

Publicagdo
6/12/2011, Folha 23
Ementa: ‘

APROVA O REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS. ESTABELECE CRITERIOS/PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS PARA
—>PRODUCAQ DE ALIMENTOS. REVOGA P 1210/06(SMS).

—/er texto integral

Voltar
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N°® 2619 Ano: 2011 Secretaria: SMS

Voitar Imprimir

PORTARIA 2619/11 - SMS

O Secretario Municipal da Saude, no uso de suas atribuigdes legais e, CONSIDERANDO as disposigbes
contidas nos artigos 10, 45 e 46 da Lei Municipal n® 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo Sanitario do
Municipio de Sao Paulo),

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeigoamento das agdes de vigilancia em sauide, visando
a protegédo da salide da populacéo e as peculiaridades locais, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigdes sanitarias e técnicas das
atividades relacionadas a importagao, exportagédo, extragao, produgdo, manipulagao, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuigao, embalagem e reembalagem, fracionamento,
comercializagao e uso de alimentos — incluindo dguas minerais, aguas de fontes e bebidas -, aditivos e
embalagens para alimentos.

Ar_t._2° - Além da legislacao federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que realizam quaisquer das
atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir as boas praticas, bem como os procedimentos
operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Portaria.

Art._3° - A desobediéncia ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria configura infragdo
sanitaria, punivel nos termos da legislagao especifica e da Lei Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004
(Cddigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo).

Art. 4° - Revogam-se as disposigdes em contrario, especiaimente a Portaria SMS.G n°® 1.210/06.
Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 90 dias ap6s a data de sua publicag&o.
ANEXO

Regutamento de Boas Praticas e de Controle de condigbes sanitarias e técnicas das atividades relacionadas
a importagao, exportagéo, extragéo, produgao, maniputagdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuigdo, embalagem, reembalagem, fracionamento, comercializagéo e uso de
alimentos, aguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos e embalagens para alimentos.

1. DEFINIGOES
Para fins deste Regulamento considera-se:

Aditivo Alimentar: Qualquer ingrediente adicionado intencionaimente aos alimentos, sem propésito de nutrir,
com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a
fabricagdo, processamento, preparagao, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem,
transporte ou manipulagao de um alimento. Ao agregar-se podera resultar em que o proprio aditivo ou seus
derivados se convertam em um componente de tal alimento. Esta definigdo n&o inclui os contaminantes ou
substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades
nutricionais.

Alimento: Toda substancia ou mistura no estado sdlido, liquido, pastoso ou gualquer outra forma adequada,

destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formagéo, manutengao e
desenvolvimento, incluindo dguas minerais, dguas de fontes e bebidas.

http:/Awww 3. prefeitura.sp.gov.br/cadiem/secretaniasnegocios_juridicos/cadlem/integra.asp?alt=06122011P%20026192011SMS 1441

2017-4-27

autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

Prefeitura da Cidade de S30 Pauo
Alimento preparad

institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés, rotisserias e congéneres e exposto & venda ou distribui¢ao,
embalado ou nio, subdividindo-se em trés categorias:

a) Alimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo;

b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou a temperatura ambiente, que necessite ou ndo de
aquecimento antes do consumo;

¢) Alimento cru, mantido refrigerado ou & temperatura ambiente, exposto ao consumo.

Animais Sinantropicos: S3o aqueles que se adaptaram a viver junto ao homem, a despeito da vontade
deste. Destacam-se entre os animais sinantropicos aqueles que podem transmitir doengas ou causar
agravos a saude do homem, tais como moscas, formigas, aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entre

outros.

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a
conformidade dos alimentos e das embalagens para alimentos com a legislag&o.

Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, biolégica ou quimica, matéria estranha ou outras
substancias nao intencionalmente adicionadas ao alimento que possam comprometer a seguranca e a
adequacgao dos alimentos.

Contaminagao cruzada: Transferéncia da contaminagéo de uma area ou produto para areas ou produtos
anteriormente nao contaminados por meio de superficies de contato, maos, utensilios, equipamentos, entre
outros.

Cozinhas industriais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagéo pronta para 0 consumo para
comunidades fixas, como industrias e empresas.

Cozinhas institucionais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagao pronta para consumo para
comunidades fechadas, como creches, escolas, instituigdes de longa permanéncia para idosos, presidios e
quartéis, entre outros.

Embalagem primaria: E a embalagem que esta em contato direto com os alimentos.
Embalagem secundaria: E a embalagem destinada a conter a embalagem primaria.
Embalagem terciaria; E a embalagem destinada a conter uma ou varias embalagens secundarias.

Equipamentos de refrigeragdo: Equipamentos destinados a manter as temperaturas dos alimentos resfriados
ou congelados.

Higienizagao das maos: Termo genérico aplicavel a higienizagéo simples das maos e higienizagéo
antisséptica das méos.

Higienizago simples das maos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido comum.

Higienizago antisséptica das maos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido associado a
agente antisséptico.

Higienizagdo de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagéo que compreende as etapas de
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Manipulador de alimentos: Toda pessoa que manipule diretamente os alimentos embalados ou nio, as
embalagens, os equipamentos e utensilios utilizados em alimentos, e as superficies que entram em contato
com os alimentos. Também é considerado manipulador de alimentos o funcionario que participe diretamente
da oferta de refei¢des para criangas, idosos, e para qualquer pessoa que dependa de auxilio para ingestio
de alimentos.

Manipulacéo de alimentos: Operacdes efetuadas sobre as matérias-primas para obtengéo e entrega ao
consumo do alimento preparado ou do produto acabado, envolvendo as etapas de preparagio, embalagem,
armazenamento, transporte, distribui¢do, exposicao a venda, oferta de refeigdes, entre outras.

Matéria—prima: E toda substancia que para ser utilizada como alimento necessite sofrer tratamento e ou
transformagao de natureza fisica, quimica ou bioldgica.

Manual de Boas Préticas: Documento que descreve as operagdes realizadas pela pessoa fisica ou juridica,
e que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengdo da higienizagéo das
instalagOes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle de qualidade da agua para consumo humano, o
controle integrado de vetores e pragas urbanas, controle da higiene e salide dos manipuladores e o controle
e garantia de qualidade do produto final.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: Procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instrugdes seqlienciais para a realizagao de operagdes rotineiras e especificas na produgéo,
armazenamento e transporte de alimentos.

Rastreabilidade: Processo de acompanhamento do produto na cadeia produtiva, que engloba produgao,
beneficiamento, armazenamento, transporte, industrializagdo, embalagem, reembalagem, comercializagao,
utilizagédo e consumo final.

Responsavel técnico: E o profissional legaimente habilitado, responsavel pela qualidade e seguranga do
produto perante os drgaos de vigilancia em satde.

Restos alimenticios: Alimentos j& expostos para o consumo ou aqueles que nao foram expostos, mas foram
mantidos fora das condigdes de tempo e temperatura recomendadas pelo fabricante ou por este
regulamento.

Saneantes: Substancias ou preparagdes destinadas a limpeza, desinfec¢ao ou desinfestagdo domiciliar, em
ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de agua, compreendendo, entre
outros, os detergentes e seus congéneres, alvejantes, desinfetantes, dgua sanitaria e desinfestantes.

2. EDIFICAGAO E INSTALAGOES

2.1. Os estabelecimentos devem situar-se em areas isentas de substéncias potencialmente téxicas e de
outros contaminantes. As areas circundantes nao devem oferecer condi¢des de atragdo, acesso,
proliferagéo e abrigo para pragas e vetores.

2.2. Area externa - Os patios e as vias de circulagdo ao redor das areas de recebimento, pré-preparo,
preparo, armazenamento e expedi¢do de alimentos devem ser revestidos com piso resistente ao transito
sobre rodas, lavavel e sem acumulo de liquidos e residuos. A vegetagéo deve ser mantida aparada.

2.2.1. A érea destinada ao armazenamento de residuos deve ter dimenséo compativel com as quantidades
geradas e com a frequéncia da coleta, ser revestida com material sanitério e ser provida de ponto de agua e
ralo ligado a rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva, sol, acesso de animais e de pessoas estranhas a
atividade.

2.2.2. As cagambas e 0s outros recipientes utilizados no armazenamento de residuos devem ser construidos
com material de facil limpeza, possuir tampas bem ajustadas e permanecer dispostos em local com piso
lavavel dotado de ralo ligado a rede de esgoto.

2.2.2.1. Esses recipientes devem estar disponiveis em numero suficiente e possuir capacidade compativel
com a quantidade de residuos gerados.

2.2.3. A area para guarda de botijoes de gas deve ser exclusiva para armazenamento de recipientes de Gas
Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus acessorios. A delimitagao deve ser efetuada com estruturas que evitem
0 acesso de pessoas estranhas e permita a constante ventilagao.
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2.3. Areas Externas e Internas - Todas as edificagdes, instalagdes e dependéncias devem ser mantidas
limpas, organizadas, em boas condigdes de conservagao, livres de focos de insalubridades, pragas, vetores
urbanos, outros animais, materiais em desuso, inserviveis e estranhos a atividade.

2.3.1. Toda construgéo deve garantir a acessibilidade a pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida
conforme legislagéo vigente.

2.3.2. Os estabelecimentos ndo podem ter comunicagao direta com dependéncias residenciais, bem como
ser utilizados como moradia, dormitério ou para outras finalidades néo pertencentes a atividade fim. O
descanso durante as pausas deve ocorrer em local préprio, separado e sem acessa direto as areas de
manipulagéo de alimentos.

2.3.3. Os ralos e as grelhas devem ser em namero suficiente de forma que seja possivel o adequado
escoamento de liquidos. Devem ser dotados de dispositivos resistentes que impegam a passagem de
pragas e vetores urbanos. Nas areas internas é obrigatdria a instalagéo de ralos protegidos e sifonados. Os
ralos e grelhas devem ser ligados a rede de esgoto.

2.3.3.1. E proibida a instalag&o de ralos ou grelhas no interior das camaras frias.
2.3.4. E obrigatéria a existéncia de reservatdrio de agua potavel, que deve:

I. Ser instalado em local acessivel para inspegéo e higienizagao, protegido contra inundagdes, infiltragées,
acesso de vetores, pragas e outros animais;

Il. Possuir capacidade e vazao suficientes;

Ill. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de higienizagao, atoxico, inodoro e
impermeavel;

IV. Possuir superficie lisa;

V. Ser mantido em boas condigbes de conservagéo, sem rachaduras.
VI. Ser mantido bem vedado;

Vil. Possuir extravasador na sua parte superior.

2.4. Area interna - As instalagbes devem ser organizadas de forma a facilitar a execugdo dos procedimentos
operacionais, apresentar fluxos ordenados, continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de
produgéo, compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até a expedigao do produto acabado ou a
distribuigao para o consumo. A separagéo adequada das diferentes atividades deve estar garantida por
meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

2.4.1. O dimensionamento das instalagdes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas,
considerando-se o volume de produgao, as caracteristicas dos produtos, o padrao do cardapio e os sistemas
de distribui¢do e venda.

2.4.2. As instalagdes devem ser organizadas de maneira a restringir o transito de pessoas néo envolvidas
diretamente com as atividades realizadas no setor.

2.4.3. As préticas de reformas civis devem ser executadas fora do horario de manipulagdo dos alimentos. A
realizagao de obras durante o funcionamento do estabelecimento s6 é permitida quando for possivel o
completo isolamento da drea que esta sendo reformada. O isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a
contaminagao dos demais setores.

2.4.3.1. Durante a execucao dessas atividades todos os equipamentos, utensilios, méveis, embalagens para
alimentos e alimentos devem estar adequadamente protegidos.

2.4.3.2. As instalagbes, os méveis, 0s equipamentos e os utensilios devem estar higienizados quando do
reinicio das atividades de manipulagao de alimentos.

2.4.4. A edificagdo e as instalagbes devem garantir aos funcionarios o conforto ambiental, que compreende
o nivel de ruidos, a ventilagao, a iluminagéo e a minimizagéo da poluigio do ar no local de trabalho.
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2.4.5. Os pisos devem ser revestidos com material liso, antiderrapante, inm;ﬁnvel, lavavel, de facit
higienizagdo e resistente ao uso e aos produtos de limpeza e desinfec¢ao. ter inclinagao suficiente
em direcao aos ralos para nao permitir que a agua fique estagnada. Nao € permitida a utilizagao de papelao,
tapetes, carpetes ou outros materiais n3o sanitarios para forragao de pisos.

2.4.6. As paredes devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara e resistente aos
impactos, a higienizagéo e ao calor. Devem estar livres de umidade, bolores, descascamentos, rachaduras e
outras imperfeigdes. Sdo vedadas as divisdrias de vazio interno. As aberturas para iluminag&o e instalagao
de equipamentos de exaustao, ventilagéo e climatizagao devem ser protegidas contra o acesso de animais
sinantropicos e sujidades. R

2.4.7. Os tetos devem possuir acabamento liso, impermeavei, lavavel, de cor clara, sem frestas e resistente
ao calor. Devem estar livres de goteiras, umidade, bolores, descascamentos e rachaduras. E proibido forro
de madeira em ambientes que envolvam a geragao de calor e umidade. Os v&os de telhado e as aberturas
para ventilagao, exaustdo e entrada de luz devem possuir mecanismos de prote¢do contra a entrada de
animais sinantropicos e sujidades.

2.4.8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza e de cor clara.
Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento automatico. As portas com acesso direto ao meio
externo devem ter mecanismos de protegéo contra entrada de sujidades e animais sinantropicos. Os
estabelecimentos que, devido as caracteristicas de suas atividades, ndo consigam manter o isolamento
adequado do meio externo devem possuir, em todas as portas internas, mecanismos de protegédo iguais
aqueles exigidos para as portas com acesso direto ao meio externo. E vedada a utilizagdo de cortinas
plasticas com o objetivo de impedir o acesso de sujidades e animais sinantropicos.

2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza. Devem possuir
mecanismos de protegdo adequados contra o acesso de animais sinantrépicos e outros contaminantes. As
telas milimétricas, quando instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com material
resistente e de facil limpeza, ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As janelas devem estar
protegidas de modo que os raios solares no incidam diretamente sobre os funcionarios, alimentos e
equipamentos sensiveis ao calor. A protegdo adotada deve ser constituida de material de facil limpeza.

2.4.10. A iluminagao deve ser uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras e cantos
escuros, e nao deve alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

2.4.11. Para as areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos néo se aplicam os itens 2.4.5 a
2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas, pisos, grelhas e ralos devem ser mantidos em bom estado de
conservagao.

2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso e em ambientes mais altos em relagéo a outros €
obrigatéria a instalagdo de corrimao ou guarda-corpo. Os pisos das rampas e escadas devem possuir
dispositivos antiderrapantes especificos.

2.4.13. As lampadas e as luminarias instaladas em locais nos quais os alimentos n&o estejam embalados
devem ser protegidas contra explosdes e quedas acidentais.

2.4.14. As fiagdes elétricas devem ser embutidas em eletroductos, internos ou externos as paredes,
segundo a legislacéo vigente.

2.4.15. A ventilagao deve proporcionar a renovagéo do ar e garantir que o ambiente fique livre de fungos,
gases, pos, fumaga, gordura e condensagéo de vapores.
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2.4.15.4. Os compc—=== dos equipamentos de climatizagao devem ser mantidos em adequadas condigéfﬁ& 1 32

de conservagao e higiene.

2.4.15.5. A higienizagdo, a manutengdo programada e periodica dos componentes do sistema de
climatizagao e a troca de filtros devem ser realizadas conforme legislagao especifica.

2.4.15.6. E proibida a utilizagdo de ventitadores nas areas onde sao realizadas as atividades de pre-preparo,
preparo e embalagem de alimentos.

2.4.15.6.1. E proibida a utilizagao de climatizadores com aspersao de neblina nas areas de pré-preparo,
preparo, embalagem e exposiGado de refeicoes prontas para o consumo. -

2.4.15.7. Os componentes para captagdo do ar externo devem ser localizados em areas livres de
contaminantes e distantes dos pontos de exaustdo de ar.

2.4.16. E obrigatoria a instalagéo de pias exclusivas para higienizagdo das maos em:
|. Sanitarios para funcionarios e publico;
II. Vestiarios para os funcionarios;

111. Pontos estratégicos em relagao ao fluxo de producao, de forma a garantir o facil acesso a todos os
funcionarios e evitar a contaminagdo cruzada, considerando-se as areas de guarda de residuos, o
recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, porcicnamento, fracionamento, embalagem, expedi¢cao

e consumo de alimentos.

2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagao das méaos devem ser instaladas em numero suficiente
considerando-se o fluxo de produgao, a dimensao das instalagtes e as caracteristicas dos alimentos
manipulados em cada setor.

2.4.18. E obrigatoria a instalagdo de pias exclusivas para higienizagao das mé&os em todos os locais

destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitorios, saldes de restaurantes e pracas de alimentagéo.

2.4.19. E obrigatéria a instalagéo de pias exclusivas para higienizagao das mé&os no setor de venda de
frutas, verduras e legumes nas lojas dos supermercados e hipermercados.

2.4.20. As instalagdes sanitarias para os funcionarios devem ser especificas para cada sexo. Os vasos

sanitarios e os chuveiros devem ser instalados na proporgéao de um para cada vinte funcionarios. E vedado o

vaso sanitario do tipo privada turca ou similar. As instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:
I. Descarga em bom estado de conservagéao e funcionamento;

II. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa;

111. Mictorios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;

V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem das méaos;

VI. Suporte para papel higiénico devidamente suprido.
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2.4.21. Os vestiarios devem ser especificos para cada sexo, possuir armarios individuais ou outros sisfemasy

2.4.15.1. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulagao natural do ar. A para guarda de roupas e pertences pessoais que devem ser organizados de forma a prevenira P

ventilagdo ndo deve ser assegurada com a simples abertura de portas. contaminagéo dos uniformes e dispostos de modo a permitir a higienizagao do ambiefte———— @@ T—. O

-
o . ~ . -. . ) . ) . . =S

2.4.15.2. O pé-direito das instalacdes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas no local. O pé- 2.4.21.1. Os calgados devem ser dispostos em local limpo e organizado de forma a evitar a cogtamnacao 3

direito deve ter, no minimo, 2,70 metros. uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos. ™ S_ Q
- [a]
N . . . - .. e H C L
2.4.15.3. Em locais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico ndo possam ser assegurados por 2.4.21.2. Para os estabelecimentos comerciais classificados como ME ou EPP e a empresa r&gisteadd comip
meio de aberturas na edificagdo, devem ser instalados sistemas de climatizagdo compativeis com as Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples esta dispensada a exigé - . b=
dimensdes das instalagdes, o numero de ocupantes e as caracteristicas do processo produtivo, de acordo vestiario, desde que a area do sanitario comporte de forma organizada a instalagao de armarigs ingivi jualmg
com os parametros e os critérios estabelecidos na legislagao especifica. A diregao do fluxo de ar deve ser chuveiros na proporgéo de um para cada vinte funcionarios. = Bq-
da area limpa para a suja e nao deve incidir sobre os alimentos expostos e os funcionarios daquela area. . }—*3
2.4.22. As instalagbes sanitarias destinadas ao publico devem possuir: ~3
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1. Descarga em bom estado de conservagao e funcionamento;

1. Vaso sanitério sifonado com assento e tampa;

lil. Mictorios com descarga, preferencialmente automatica;

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;
V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem das maos;
VI. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido.

2.4.22.1. Os estabelecimentos com area de consumag&o para o publico devem dispor, pelo menos, de um
banheiro acessivel, exceto quando instalados em centros comerciais que oferegam esse servigo. Os
equipamentos e acessorios devem ser instalados de forma que possam ser utilizados por pessoa com
deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

2.4.23. Nos locais onde ndo ha consumag&o ¢ opcional a instalagdo de sanitério para o pGblico.

2.4.24. As instalagdes sanitarias ndo devem ter comunicagao direta com as 4reas destinadas a manipulagao
e ao armazenamento de alimentos.

2.4.25. O esgotamento sanitario deve ser ligado & rede de esgoto.

2.4.26. Nao deve existir caixa de esgoto dentro das areas de pré-preparo, preparo e armazenamento de
alimentos. As caixas de esgoto devem ser mantidas bem vedadas.

2.4.27. E obrigatéria a presenca de caixa de gordura, mantida bem vedada, proxima a area de geragéo do
residuo. Deve estar localizada fora das areas de manipulagdo e armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagoes de vapor devem ser resistentes a corrosao, fabricadas com material atéxico, de facil
limpeza e desinfecgéo, dotadas de filtros, isoladas termicamente e protegidas fisicamente com material
adequado. As tubulagbes devem possuir ponto de coleta para avaliagdo da qualidade do vapor.

2.4.29. As tubulagBes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as normas vigentes. O ar
comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local nac contaminado e livre de
lubrificantes.

2.4.29.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros externos e internos, fabricados com material
denso, descartavel, atoxico, que nao libere particulas, odor e sabor aos alimentos. A freqiiéncia de troca dos
filtros deve obedecer a especificagao do fabricante.

2.4.30. As tubulagdes, quando aéreas, devem ser instaladas de forma a nao contaminar os alimentos e o
ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitar a higienizagao.

3. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

3.1. Os méveis, equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados, limpos, bem conservados, sem
incrustagées, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos revestimentos.

3.2, As mesas, bancadas, prateleiras, armarios, pias, cubas, tanques, balces de distribuigdo, carrinhos para
transporte de alimentos e demais mdveis, equipamentos e utensilios devem estar disponiveis em
quantidades suficientes, de acordo com as atividades desenvolvidas, o volume de produgéo, as
caracteristicas dos produtos ou padrao do cardapio e o sistema de distribuicdo ou venda.

3.3. As empresas devem dispor dos instrumentos de medig&o necessarios para o controle dos processos
produtivos realizados em suas instalagoes, tais como balangas, reldgios, pHmetros, termdmetros, termo-
higrémetros, higrometros, entre outros.

3.4. Os instrumentos de medigao devem ser calibrados anualmente ou conforme a recomendagéo do
fabricante.

3.4.1. As empresas devem manter registros de controle da calibragéo dos instrumentos e equipamentos de
medigéo, além de manter a disposigéo da autoridade sanitaria comprovante da execugao do servigo
realizado por empresa acreditada em 6rgao oficial competente.
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3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros méveis devem ser construidos ou revestidos interna e
externamente com material sanitario.

3.6. Os mobveis das dreas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos estéo livres das exigéncias
do item anterior. Os mesmos devem ser mantidos limpos e bem conservados.

3.7. Os equipamentos e utensilios utilizados devem ser fabricados com material sanitério.

3.8. Os equipamentos devem ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem ajustados e livres de
gotejamento.

3.9. N&o ¢ permitido o uso de equipamentos e utensilios de madeira e vidro ou fabricados com material
poroso, esmaltado ou susceptivel & oxidag&o ou calor nas etapas de fracionamento, pré-preparo, preparo e
porcionamento, exceto nas preparages reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia
de substitutos disponiveis no mercado, e desde que obedecidos os quesitos de boas praticas.

3.10. N&o é permitida a utilizagdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a utilizagdo de
termdmetros de vidro.

3.11. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente entrar em contato com os
alimentos ou embalagens devem ser de grau alimenticio. As especificagdes técnicas do produto devem
permanecer a disposigao da autoridade sanitaria.

3.12. Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos protegidos de sujidades e de animais sinantrépicos
e dispostos de forma a evitar a contaminagao cruzada, mesmo quando fora de uso. Nao é permitida a
disposicéo dos mesmos, higienizados ou nio, diretamente sobre o piso, exceto quando a instalagdo dos
mesmos assim o exigir.

3.13. Os fornos, para qualquer utilizagéo, devem ser construidos solidamente, revestidos com material
sanitario e refratario, oferecendo o maximo de seguranga e conforto aos trabathadores.

3.14. Os fornos que produzem gases provenientes da queima devem ser dotados de chaminé e filtros
suficientemente dimensionados para a livre saida dos gases queimados, de acordoe com as normas téchicas
oficiais de poluigéo.

3.15. E proibido em fornos a lenha o uso de madeira provinda de demoligdo, méveis, caixarias e aquelas
utilizadas em obras.

3.16. O arranjo fisico dos equipamentos e dos mdéveis deve obedecer ao fluxo operacional, propiciar o facil
acesso a0s mesmos e garantir a seguranga dos funcionarios.

3.17. O entorno dos equipamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu perfeito funcionamento,
manutencao, higienizagéo, circulagao de ar e dos operadores.

3.18. Nas areas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragdo devem ser instalados de
forma a nao comprometer a sua eficiéncia.

3.19. Os equipamentos que processem alimentos em p6 devem ser herméticos ou dotados de captadores
de pé.

3.20. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a produgido de

alimentos e embalagens devem possuir dispositivos de protecédo e seguranga, de modo a minimizar ruidos e
prevenir acidentes.

3.21. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos, tais coma: partes moéveis, zonas entrantes, de
cisalhamento, de corte, areas de cilindro, serras e transmissées de forga, devem possuir dispositivos de
protecao que impegam o acesso involuntario e acidental ou que possibilitem o acesso voluntario dos
trabalhadores.

3.22. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de modo que:
I. Sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posi¢éo de trabalho:

Il. N&o se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;
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1ll. Possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por out ==oa que nio seja o operador:

IV. Nao possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de qualquer outra forma
acidental;

V. Nao acarretem riscos adicionais.

3.23. A empresa deve utilizar e manter em condigdes seguras de uso os equipamentos que auxiliem no
transporte e movimentagao de cargas, cujo peso possa comprometer a seguranga ou acarretar agravos a
saude dos funcionarios.

3.24. O dimensionamento dos equipamentos e mobiliarios deve assegurar a perfeita adaptagéo as
dimensdes corporais do manipulador.

3.25. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizag&o de tarefas que possam ser
executadas na posigao sentada.

3.26. Os motores e casas de maquinas devem possuir sistemas de isolamento que garantam a seguranga
dos funcionarios e operadores.

4. HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

4.1. A etapa de higienizagdo dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em area prépria, protegida, isolada,
dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e agua corrente fria e quente.

4.1.1. Quando da impossibilidade de adequagao da estrutura fisica, os procedimentos devem ser realizados
de forma a garantir a eficacia do processo e a seguranca dos alimentos, de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

4.2, Os equipamentos que apresentem superficies ndo visiveis e com contornos que possam acumular
residuos, como fatiadores, picadores, moedores de carne, liquidificadores, entre outros, devem ser
desmontados para que seja possivel a higienizagcao adequada.

4.2.1. Os equipamentos que ndo possam ser totalmente ou parcialmente desmontados devem ser
higienizados por meio de técnicas eficientes.

4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfecgdo devem garantir a ndo contaminagéo dos alimentos por
meio da utilizagéo de procedimentos, equipamentos, utensilios e produtos adequados.

4.4, Todos os materiais, utensilios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza, vassouras, rodos, pas de
lixo, baldes, lavadoras de pisos, entre outros, devem ser mantidos limpos, bem conservados e guardados
em local préprio e identificado, separados de acordo com o tipo e local de utilizagéo.

4.5, Os utensilios e panos de limpeza utilizados nas areas de armazenamento de residuos e nos sanitarios
devem ser especificos e ndo podem ser usados em outras areas.

4.6. E proibido o uso de panos ndo descartaveis nos procedimentos de higienizagéo e secagem de
utensilios, equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto com alimentos. O uso de panos
descartaveis ndo deve acarretar risco de contaminagao cruzada.

4.7. Todos os produtos destinados a higienizagao das instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios devem
obedecer a legislagao vigente, estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria - ANVISA e
ser utilizados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade. Os
produtos de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de segurancga.

4.8. A lavagem de utensilios em maquinas de lavar louga deve ser efetuada de forma a garantir que sejam
atingidas as seguintes temperaturas:

|. Durante a lavagem: 55°C a 65°C;
Il. Durante o enxague: 80°C a 90°C.

4.9. A periodicidade e os métodos de higienizagdo devem ser compativeis com os processos de produgéo e
com as propriedades das matérias-primas, superficies e produtos utilizados.
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permitido o seu es 0 para galerias pluviais, via publica ou vizinhanga.

4.11. E vedado:

|. Varrer a seco,

1I. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgao;

IIt. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos de limpeza e desinfecgao,

IV. Lavar pecas de uniformes e panos de limpeza em areas nas quais possam acarretar ou sofrer
contaminacgdo cruzada;

V. Diluir produtos detergentes e saneantes contrariando a recomendagao do fabricante;

V1. Manter esponjas, sabdes e panos descartaveis utilizados na higienizagao de utensilios imersos em
recipientes com agua ou outra solugéo;

VIi. Manter recipientes para acondicionamento de residuos sobre bancadas e pias.

4.12. Durante a manipulagao de alimentos é proibido realizar a lavagem das instalagdes. A Iim_peza para
remogao de sujidades ou residuos de alimentos deve ser feita de forma a evitar a contaminagado cruzada.

4.13. O Sistema de limpeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos de produtos, que devem
ser removidos pelo sistema de aspiragéo ou outro compativel com o processo. Nao é recomendado o uso de
ar comprimido para esta operagéo.

4.13.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para facilitar a limpeza. A renjogéo
das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se escovas de cerdas sintéticas, de dureza adequada a
superficie.

4.14. No sistema de limpeza a seco, a lavagem e a desinfecgao s6 devem ser empregadas quando o nivel
de contaminagéo exigir.

5. RECEBIMENTO

5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartaveis deve ocorrer em drea protegida de qhuva, sol
e poeira e livre de residuos e materiais inserviveis. O local deve ser organizado de forma a garantir a
seguranga dos produtos.

5.2. E proibida a entrada de veiculos de transporte nas areas destinadas ao armazenamento de alimentos.

5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartaveis ndo devem ser dispostos diretamente
sobre o piso.

5.4. Os produtos devem permanecer nesta area apenas o tempo necessario para realizagdo das atividades
relacionadas com a avaliagdo e conferéncia das mercadorias, devendo ser encaminhados, imediatamente a
sequir, para as areas destinadas ao armazenamento.

5.5. E proibido o armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para alimentos e descartaveis nos
patios e nas plataformas de recebimento.

- - ©
5.6. No momento da recepgio de mercadorias, devem ser observadas as condiges de conservagao p 3
i i higi a uniformizagdo dos entregadores. ™~ o
limpeza dos veiculos de transporte e a higiene e [ lo} \E*
5.7. Os alimentos devem ser inspecionados, no momento da recepcéo dos mesmos, conside%ndg-se r
padrao de identidade e qualidade previamente definido. Deve-se, ainda, observar: m rO_ 8
—
C 1
|. Integridade e legibilidade da rotulagem; : q
v =
{l. Denominagaco de venda; w @
—

Ili. Data de validade;
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IV. Numero de registro no 6rgao oficial, quando obrigatorio; IX. Utilizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou PEPS — Primeiro que

Entra, Primeiro que Sai.
V. ldentificagéo de origem: razdo social e enderego do fabricante, do distribuidor quando proprietario da

marca e do importador, para alimentos importados; 6.1.2. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios improprios para o consumo, com prazos de

validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados, reprovados, devolvidos ou recolhidos do mercado,
destinados a devolugéo ou descarte devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente
identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos de forma a impedir a atragéo, o acesso, o abrigo e
proliferacéo de vetores e pragas urbanas. Incluem-se também as embalagens para alimentos em
desconformidade com esta norma e a legislagéo vigente. Deve ser determinada a destinagao final dos
mesmos. Os produtos resfriados e congelados devem estar armazenados em equipamentos destinados
para este fim.

V1. Temperatura dos alimentos pereciveis que, quando do recebimento, devem obedecer aos seguintes
parametros:

a) Produtos congelados: no maximo a —12°C ou conforme a especificagdo do fabricante;
b) Pescados resfriados crus: no méaximo a 3°C ou conforme especificagio do fabricante;
c¢) Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificagéo do fabricante;

6.1.3. Nos ambientes caracterizados como depdsito, onde sao utilizados estrados, gaiolas e similares, as

d) Leite e derivados, ovos, frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos e ggh:es n(tji?n‘;;(r): su t:; fifrvoem estar, no minimo, a 40 centimetros de distancia da parede e das outras pilhas e a
polpas: no méximo a 10°C ou conforme especificagéo do fabricante; :

_ . o o 6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 10
ina crua: Xim ; . L ea ¢ y _ ' ’

€) Preparagdes prontas para o consumo com pescados crus ou came bovina crua: no maximo a 5°C centimetros de distancia da parede e a 60 centimetros do forro, com separagdo entre as pilhas. Os

f) Produtos de panificagéo e confeitaria com coberturas e recheios que possuam ingredientes que allrpentos, bgb|das, e[nbalagens e descgrjtévels devem estar dispostos em prateleiras de material liso,

necessitem de refrigeragao: no méximo a 5°C: resistente e impermeavel, com altura minima de 25 centimetros de distancia do piso, de forma a evitar a

contaminagdo dos alimentos.

g) Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagdo do fabricante; L ) o .
6.2. As embalagens primarias para alimentos e os descartaveis (copos, canudos, pratos, marmitas, talheres

h) Produtos quentes: no minimo a 60°C. guardanapos, filmes plasticos, papel toalha para secagem das maos, entre outros) devem ser armazenados
de forma organizada. Devem ser mantidos protegidos, separados de outras categorias de produtos, sobre

VII. Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais como: amolecimento e estrados ou prateleiras.

deformagGes nos produtos, embalagens molhadas ou deformadas, com camada de gelo, acimulo de L. . .

liquidos ou cristais de gelo; 6.3. As embalagens secundarias e terciarias para alimentos devem ser armazenadas de forma organizada,

segregadas dos produtos alimenticios, sobre estrados ou prateleiras.
VIII. As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor, textura; L .

6.4. Os produtos para higienizagéo e limpeza com prazos de validade vencidos devem ser identificados e
IX. A integridade, limpeza e presenga ou vestigios de animais sinantropicos nas embalagens e nos mantidos segregados em local afastado das dreas destinadas 4 manipulagéo de alimentos.
recipientes de transporte dos alimentos.

172872.

6.5. Os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos devem ser armazenados
5.8. Os alimentos que nao atenderem os critérios e parametros de qualidade e seguranga apresentados no segundo a recomendagéo do fabricante, afastados do piso e em local segregado, organizado e identificado.
item 5.7 ndo devem ser recebidos. " ,

6.6. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos a

6. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO atividade em locais de armazenamento de alimentos, embalagens e descartaveis.

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartaveis devem ser 6.7.0s tamborqs, barricas, sacos e cailxas d'e matérias-primas, ingredigntes, produtos intermediarios e finais

armazenados em local organizado, com iluminagéo, temperatura, umidade e ventilagao adequadas, devem ser mantidos fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso e paredes.

dimensdo compativel com o volume armazenado, isolado por barreiras fisicas do ambiente externo e das . N - . . .

demais areas com atividades distintas e atender aos sequintes critérios: 68 Ap9§ a abertura das embalagens originais, as matérias-primas, os ingredientes e os produtos
alimenticios devem ser conservados conforme a recomendagao do fabricante, considerando-se anova data

1. Protegidos da incidéncia de raios solares; de validade e as condigdes de acondicionamento e armazenamento.

Il. Separados por categorias; 6.9. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais apos a abertura das mesmas,

devem ser identificados com a data de abertura e nova data de validade.
Ill. Separados de todos os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos;

6.10. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de suas embalagens originais

IV. Separados dos alimentos que exalem odores; devem ser identificados com as seguintes informagdes: nome do produto, marca, lote, data de abertura da
embalagem e a nova data de validade, conforme a orientagdo do fabricante. OQutros sistemas de etiquetas
V. Empilha~dos segundo as recomendagdes dos fabricantes e de forma a ndo comprometer a qualidade e a podem ser implantados, desde que permitam a identificagao e a rastreabilidade do produto.

integridade das embalagens e dos produtos;
- 6.11. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o consumo nao forem utilizados
VL. Organizados de forma a garantir a ventilagao, higienizagéo e circulagdo de pessoas; ou embalados imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente, protegidos e identificados com o
nome do produto, data de manipulagéo e data de validade.
VII. Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidos em bom estado de
conservagéo e limpeza; 6.12. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados, acondicionados e

. ) ) ~ armazenados em condigBes condizentes com as caracteristicas dos produtos.
VIIl. Acondicionados em embalagens integras, sem deformagées, sujidades e ferrugem, com identificagao

visivel e apresentando todos os dados necessarios para garantir sua rastreabilidade e o controle da data de 6.13. Os equipamentos de refrigeragao devem ser dimensionados de acordo com o volume e os tipos de
validade; alimentos manipulados ou armazenados no local.
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6.26. Os alimentos ==m==congelamento e em dessalgue para posterior preparo devem ser protegidos e ﬂS. 1 36

6.14. Nos equipamentos de refrigeragao, tipos diferentes de alimentos po armazenados, desde que
devidamente protegidos e separados, de forma a evitar a contaminagao c| . A disposigao dos produtos
deve respeitar as linhas de carga maxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

6.15. Os alimentos estocados em camaras frias devem ser armazenados distantes das paredes e sob
arrumagdo modular, de forma a garantir a circulagdo do ar frio. Os mesmos ndo devem estar dispostos sob
os evaporadores.

6.16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes, carnes, pescados e outros
produtos crus devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos termicamente processados.
Quando da existéncia de apenas um equipamento, 0 armazenamento deve ser realizado de forma a evitar
contaminagéo cruzada e a migragao de odores de um alimento para o outro.

6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo
equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores; 0s
semiprontos e pré-preparados nas prateleiras do meio; e os produtos crus ou néo higienizados nas
prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas especificas para cada
recipiente, de modo que o fundo de um recipiente nao fique em contato direto com os alimentos do

recipiente inferior, guando empilhados. O material descartavel utilizado neste procedimento néo deve ser
reaproveitado.

6.19. Os produtos acondicionados em caixas de papeldo devem ser armazenados em equipamento de
refrigeragao exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

6.20. Os equipamentos de refrigeragao devem ser organizados e regulados de forma a garantir que sejam
atingidas as temperaturas indicadas para cada categoria de alimentos.

6.21. No caso de existir apenas um equipamento de refrigeragdo, o0 mesmo deve estar regulado para o
alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua conservagéo.

6.22. E proibido desligar os equipamentos de refrigeragéo com o objetivo de economizar energia. A
operagdo de degelo automatico nao pode acarretar variagdées nas temperaturas dos alimentos
recomendadas pelos fabricantes ou pela legislagéo vigente.

6.23. As camaras frias, quando instaladas, devem possuir:

I. Antecamara, porta de impacto ou outro sistema que permita a protegéo térmica,

Il. Revestimento com material de facil limpeza, impermeavel, liso e resistente e mantido livre de ferrugem:;

I1l. Prateleiras confeccionadas com material sanitério;

IV. Estrados em bom estado de conservagéo e limpeza, sem infestagdes e sem sinais de umidade ou
emboloramento;

V. Porta com sistema de vedagao que permita a manutengao da temperatura interna;
VI. Dispositivo de seguranga que permita abertura da porta pelo lado interno,

VII. Termdmetro localizado no lado externo que permita a verificagdo de temperatura interna;

identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de uso.

6.27. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitem de posterior complementagao da cocgao para o
seu consumo devem ser armazenados separadamente dos alimentos prontos para o consumo. Devem ser
mantidos devidamente protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes: alimento
parcialmente cozido, nome da preparagéo, data de manipulagéo e data de uso ou validade.

6.28. Os alimentos pré-preparados e os alimentos prontos para o consumo devem ser acondicionados em
recipientes de material liso, impermeavel, com aproximadamente 10 centimetros de altura, devidamente
protegidos e identificados com no minimo as seguimtes informagoes: nome da preparagao e data de uso ou
validade.

6.29. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as recomendagdes dos fabricantes
quanto as condigdes de armazenamento dos alimentos antes e apos a abertura das embalagens. Na
auséncia dessas informagoes e para alimentos pré-preparados e preparados no estabelecimento devem ser
usados os critérios e parametros indicados abaixo:

I. De 0 a-5°C: 10 dias;

Il. De - 6 a - 10°C: 20 dias;

lIl. De -11 a -18°C: 30 dias;

IV. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6.30. Os alimentos resfriados devem ser armazenados conforme os prazos de validade e nas temperaturas
indicadas pelos fabricantes na rotulagem. Na auséncia dessas informagées e para alimentos, pré-
preparados e preparados no estabelecimento devem ser utilizados os parametros apresentados a seguir:

|. Leite e derivados: no maximo a 7° C por 5 dias;

il. Ovos e outros produtos: no maximo a 10°C por 7 dias;

IIl. Carne bovina, carne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados crus, exceto espetos mistos,
bife rolé, carnes cruas empanadas e preparagbes com carne moida: no maximo a 4° C por 3 dias;

IV. Espetos mistos, bife rolé, carnes empanadas cruas, e preparagdes com carne moida: no maximo a 4°C
por 2 dias;

V. Pescados e seus produtos manipulados crus: no maximo a 2° C por 3 dias;

VI. Produtos de panificagao e confeitaria prontos para o consumo com coberturas ou recheios que possuam
ingredientes que necessitem de refrigeragéo: no maximo a 5°C por 5 dias;

VII. Frios e embutidos fatiados, picados ou moidos: no maximo a 4°C por 3 dias;
VIII. Alimentos pds-cocgao, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;
IX. Pescados pos-cocgdo: no maximo a 2°C por 1 dia;

X. Sobremesas e outras preparagdes com lacticinios: no maximo a 4°C por 3 dias ou acima de 4°C até 6°C

172872.
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por 2 dias ou acima de 6 °C até 8°C por 1 dia; o O
VIIl. Sensor de temperatura do ar interno. O sensor deve ser instalado no local mais quente da camara ) ) ) . ) . o T T~ oC o EE-—CS
determinado por estudo de distribuicdo de temperatura ou por célculo de projeto do fabricante; Xl “élféonese z misturas de maionese com outros alimentos: no maximo a 4°C por 2 N@e I3} 5
até por 1 dia; o

IX. Interruptor, localizado na parte externa, com lampada piloto indicadora de ligado / desligado.

6.24. As embalagens dos alimentos armazenados devem estar limpas, integras, sem deformacdes, livres de
sinais de umidade e emboloramento.

6.25. As embalagens de madeira e de uso unico, provenientes diretamente do fabricante ou produtor,
utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos, entre outros produtos, devem apresentar
rotulagem e ser armazenadas em equipamentos de refrigeracao exclusivo. Na total impossibilidade, as
mesmas devem ser separadas dos demais produtos.
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XII. Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos, polpas, ca@) d@cgna:
maximo a 5° C por 3 dias;

XlIl. Para os demais alimentos preparados: no maximo a 4°C por 3 dias.

SSY'1T
19420N7

6.31. Quando forem utilizadas temperaturas superiores as indicadas no item 6.30, no limite maxime dé 10°Go

o prazo maximo de consumo dos alimentos deve ser reduzido.
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6.31.1. Alimentos que nao observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 6.29
e 6.30 devem ser descartados.

6.32. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos equipamentos de refrigeragdo nio
deve ultrapassar 1,0 centimetro.

6.33. Apos a higienizacao, os equipamentos de refrigeragéo devem ter sua temperatura interna reduzida e
estabilizada antes do armazenamento de alimentos.

6.34. Nao ¢ permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias fria e quente com
tecidos, plasticos, papelao ou qualquer outro material que impega ou dificulte a circulagao do ar entre os
produtos armazenados.

6.35. Produtos alimenticios que apresentem sinais de descongelamento ou de recongelamento, tais como,
amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, acamulo de
liquidos ou cristais de gelo, e que ndo atenderem o estabelecido no Subitem 6.1.2, devem ser descartados.

6.36. E vedada a utilizagao de sacolas para transporte de compras e sacos coletores de residuos para
armazenamento de alimentos nos equipamentos de refrigerag@o e de aquecimento de refeigdes.

7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

7.1. A configuragdo das areas de pré-preparo, preparo, porcionamento e acondicionamento dos alimentos
deve possuir fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre as varias categorias e niveis de preparo dos
alimentos, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

7.1.1. A separagdo adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou outras medidas
efetivas que permitam evitar a contaminagao cruzada.

7.2. E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas areas externas dos estabelecimentos.

7.3. As dreas destinadas a selegéo e lavagem de vegetais, manipulagdo de ovos, pescados, carnes e seus
derivados crus devem ser separadas das demais por meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a
evitar a contaminagéo cruzada.

7.4. E proibido manter a disposicéo e utilizar alimentos, matérias-primas e ingredientes, com prazos de
validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas recomendadas pelo fabricante ou por este
regulamento.

7.5. E proibido manter a disposigao e utilizar alimentos com embalagens ndo integras, violadas, amassadas,
enferrujadas, estufadas e sem identificagao de procedéncia.

7.6. As embalagens impermeéveis dos alimentos devem estar limpas antes de serem abertas. Para remogao
de sujidades deve ser utilizada agua corrente e potavel.

7.7. Todos os equipamentos e utensilios que entrarem em contato com material potencialmente contaminado
devem ser higienizados antes do contato com as matérias-primas ou com o produto acabado.

7.8. A manipulagao dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento térmico ou que ndo
serdo submetidos a tratamento térmico, e de frutas, verduras e legumes ja higienizados, deve ser realizada
com o uso de utensilios previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar a
contaminagio cruzada.

7.9. A higienizagdo de frutas, verduras, legumes e demais vegetais utilizados na confecgéo de preparagdes
culinarias e bebidas deve contemplar as seguintes etapas:

|. Selecao para retirada de partes e unidades deterioradas;
Il. Selecéo para retirada de unidades brotadas, de sujidades, pragas e vetores;

lll. Lavagem cuidadosa efetuada em agua corrente e potavel: folha por folha, legume por legume, cacho por
cacho, fruta por fruta;

IV. Desinfecgao realizada conforme a recomendagéo do fabricante do prodmrante utilizado;
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V. Enxague efetuado de forma cuidadosa em agua corrente e potével ou conforme a recomendagéo do
fabricante.

7.9.1. Nao precisam sofrer desinfecgiio:
|. As frutas, legumes, verduras e demais vegetais que irdo sofrer agao do calor;
Il. As frutas cujas cascas n&o serdo consumidas;

lil. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos e vitaminas Cujas cascas nao
serao utilizadas no processo.

7.10. Para higienizagao de vegetais os estabelecimentos devem possuir utensilios, equipamentos ou cubas
de material ndo contaminante, proprios para este fim, resistentes a corrosio, de tamanho que permita a
imers&o completa dos mesmos, e em nimero suficiente de acordo com as quantidades de alimentos
manipulados e os procedimentos utilizados.

7.11. Os produtos utilizados na lavagem e desinfecgéo de vegetais devem apresentar, na rotulagem,
indicacao de uso para este fim, estar devidamente regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
- ANVISA e serem utilizados até a data de validade. As diluigbes dos produtos, o tempo de contato e as
demais instrugbes para uso devem atender as orientagdes dos fabricantes.

7.12. Outros procedimentos para higienizagéo de frutas, verduras, legumes e demais vegetais s6 podem ser
utilizados apds a realizagéo de estudos de validagdo que comprovem sua eficacia. A descrigdo da
metodologia e os resultados encontrados devem permanecer a disposicdo da autoridade sanitaria.

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devem ser manipulados e embalados segundo
os parametros e os critérios estabelecidos por este regulamento e por outros regulamentos técnicos
especificos.

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condigoes seguras, conforme a
recomendagéo do fabricante. Na auséncia dessa informagéo, o dessalgue deve ser realizado:

|. Em agua potavel, sob refrigeragéo até 5° C;
Il. Por meio de fervura.

7.15. O tempo de manipulagéo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve exceder a 30
minutos por lote.

7.16. A temperatura das areas climatizadas deve ser mantida entre 12°C e 18°C e a manipulagdo nestas
areas nao deve ultrapassar 2 horas por lote.

7.17. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagao do fabricante. Na
auseéncia desta informacao, o descongelamento deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C ou em
forno micro-ondas ou de convecgdo, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgdo. O
procedimento deve ser realizado de forma a garantir que todas as partes do alimento sejam completamente
descongeladas.

7.18. Os produtos congelados devem ser preparados segundo a recomendac&o do fabricante expressa na
rotulagem. Na auséncia dessa informagao, o descongelamento pode ser realizado diretamente sob cocgao,
desde que o método de cocgao assegure o disposto no subitem 7.21.

7.19. Os alimentos que tenham sido descongelados néo devem ser congelados novamente, exceto os
alimentos crus que passem por processo de cocgdo e os alimentos crus semiprontos, feitos com carnes
descongeladas, desde que sejam preparados diretamente na cocgdo, sem descongelamento prévio. Devem
ser asseguradas as condi¢des estabelecidas no subitem 7.21.

7.20. Os alimentos submetidos a cocgéo e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, e a seguir para o congelamento.

7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura minima
de 74°C. Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagoes de

temperatura e tempo seigm suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, como
70°C por 2 minutos o por 15 minutos.
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7.22. O resfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma mizar 0s riscos de V. Identificagdo do | fls. 138
contaminagao cruzada e de multiplicagao microbiana. A temperatura do a preparado deve ser

reduzida de 60°C a 10°C em até duas horas. Em seguida, o alimento preparado deve ser mantido em VL. Instrugbes para o preparo e uso do alimento, quando necessario;

equipamentos de refrigeragdo, resfriado ou congelado. .
VIil. Indicagao das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os

7.23. Os alimentos reconstituidos devem receber a adigdo de agua potavel. Apos a reconstituicdo, devem produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservagao

ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados conforme a indicagao do fabricante. e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigoes. O mesmo
dispositivo é aplicado para alimentos que possam sofrer alteragdes apds a abertura das embalagens;

7.24. As gorduras e os 6leos utilizados em frituras ndo devem ser aquecidos a temperaturas superiores a

180°C. N VIlil. Informagéo nutricional, conforme legislagao vigente;

7.25. A reutilizagdo de 6leos e gorduras s6 € permitida enquanto estes nao apresentarem fumaga em IX. Registro, guando obrigatério.

temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragdes na cor, aroma ou sabor.
8.2.2. Os alimentos fabricados, manipulados ou fracionados no local de venda, e embalados na presenga do

7.26. Os oleos e gorduras devem ser filtrados em filtros proprios. Em caso de utilizagéo de fritadeira com consumidor devem apresentar as seguintes informagdes:
filtro, devem ser obedecidas as recomendagdes do fabricante e observadas as caracteristicas fisico- .
quimicas e sensoriais dos dleos e gorduras. |. Denominacéo de venda do alimento;
7.27. Os ovos devem ser utilizados segundo os seguintes critérios: Il. Marca;
I. Ndo é permitida a utilizagio de ovos com as cascas rachadas ou sujas; Ill. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgao;
Il. Devem ser manipulados de maneira que o contetido ndo entre em contato com a superficie externa da IV. Data de validade apés fracionamento ou manipulagao;
casca, de forma a evitar a contaminagao cruzada; L L L. L . .
V. Indicagéo das precaugdes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os
Iil. Sdo proibidas preparagées em que 0s ovos permanegam crus ou mal cozidos. Os ovos cozidos devem produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservacao
ser fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem apresentar a gema dura. Nas preparagdes sem cocgao e o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condiges.

devem ser utilizados ovos pasteurizados, cozidos ou desidratados. - -
9. DISTRIBUIGAO, EXPOSIGCAO PARA VENDA E CONSUMO

7.28. Na etapa de reaquecimento todas as partes dos alimentos devem atingir, no minimo, a temperatura de

composigao ou nas caracteristicas sensoriais dos alimentos. . " . . . ) e
9.4. E proibido expor para venda e utilizar produtos com prazos de validade vencidos, sem identificagao ou

ento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

74°C. 9.1. Durante as etapas de distribuigdo e exposigdo para venda ou consumo, os alimentos e utensilios devem o
estar devidamente protegidos contra contaminantes de origem quimica, fisica e biolégica que possam ser s
7.29. E vedada a utilizacao de restos alimentares. gerados pelos ambientes internos e externo, consumidores, manipuladores e animais. 8

-
7.30. E proibida a presenga de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos a 9.1.1. E vedada a utilizagdo de tecidos e de outros materiais ndo sanitarios com o intuito de forrar bancadas 3
atividade nas areas de pré-preparo, preparo e acondicionamento dos alimentos. ou proteger alimentos. -

[
7.31. E proibida a entrada de caixas de madeira nas areas destinadas ao preparo de alimentos. 9.1.2. Os utensilios destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para cada preparagéo ou produto g
alimenticio e possuir cabos longos de forma a propiciar o distanciamento entre a mao do usuario e os o
8. EMBALAGEM E ROTULAGEM alimentos. g

o
8.1. As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as boas praticas. Devem ser 9.2. Os ornamentos e plantas nao devem propiciar risco de contaminagdo dos alimentos. 8
adequadas as caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os regulamentos técnicos especificos, com =
o objetivo de preservar os padroes de identidade e qualidade do produto. 9.2.1. As plantas em terra ndo devem permanecer entre o fluxo de ar e os alimentos, sobre baicdes e mesas H
de distribuigao. E vedada a adubagao orgénica. <
8.1.1. As embalagens ndo devem permitir a migragdo para os alimentos de componentes indesejaveis, g
toxicos ou contaminantes em quantidades tais que superem os limites maximos estabelecidos em legislagao 9.3. E permitida a utilizagéo de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar ndo incida °
ou que possam representar riscos para a saude humana ou ocasionar modificagdes nio esperadas na diretamente sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos. -

8

o
8.2. A rotulagem dos alimentos deve apresentar-se integra, com caracteres perfeitamente legiveis, conter os sem o registro no 6rgdo competente, conforme legislagéo vigente. 2
dados necessarios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer aos consumidores informagdes sobre suas . ) 3
caracteristicas. 9.5. E proibido expor para venda e utilizar alimentos com embalagens violadas, estufadas, rasgadas, o ag’

furadas, amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que p‘osk S

8.2.1. A rotulagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve conter as informacées comprometer a qualidade do produto. T3] 358
exigidas pela legislacao geral, especifica e por este regulamento: c Z38

c
9.6. E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de descongelamento ou re”ngnlar
|. Denominagdo de venda do alimento; tais como: amolecimento ou deformagéo dos produtos, embalagens molhadas, com camada dEg

acumuio de liquidos ou cristais de gelo, entre outros. H c §

Il. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgao; 2
9.7. As balangas, bancadas e esteiras utilizadas para apoio de mercadorias nos caixas de pagb,amento g

Ill. Identificagao de origem: razdo social e enderego do fabricante, do distribuidor quando proprietario da produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada dos alimentos. V1 @ 2
marca e do importador, para alimentos importados; = k)
9.8. Os alimentos resfriados e congelados deixados pelos consumidores nos caixas de pagamento de 2

V. Data de validade; produtos devem ser imediatamente recolhidos e armazenados nos equipamentos especificos. %
=
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9.9. E proibido expor para venda, em sistema de autosservigo, alimentos ndo embalados, exceto vegetais
nao higienizados, graos e refeigdes prontas para consumo imediato servidas em restaurantes e similares.

9.10. E permitida a comercializacdo de carne moida, desde que a moagem seja feita, obrigatoriamente, a
pedido e na presenga do comprador.

9.10.1. € permitida também a comercializagdo de carne moida processada e embalada em estabelecimento
regularizado junto aos érgaos oficiais competentes.

9.11. No comércio varejista de carnes, somente serd permitido empanar e adicionar temperos em carnes
quando existir local que atenda os mesmos requisitos da area de pré-preparo. O responsavel pelas
atividades deve estar devidamente treinado em manipulagéo de carnes.

9.11.1. Sdo vedadas no comércio varejista de carnes a manipulagdo de preparagdes com carnes moidas e a
adigdo de sais de cura nas carmnes temperadas.

9.12. Sao proibidas a comercializagado e a utilizagdo de carne seca, came de sol, charque e outros produtos
carneos produzidos em estabelecimentos sem registro nos 6rgédos oficiais competentes.

9.13. E permitida a venda de alimentos carneos descongelados desde que esteja em conformidade com a
recomendagao do fabricante impressa na rotulagem e que ocorra em estabelecimentos que possuam
equipamentos destinados para este fim. Durante a exposi¢ao para venda o produto deve estar identificado
de forma clara, informando aos consumidores tratar-se de alimento descongelado e que 0 mesmo néao deve
ser recongelado antes do preparo. Deve ser informada, também, a data de descongelamento do produto.

9.14. E proibida a comercializagdo de produtos descongelados contrariando a recomendagéo do fabricante,
indicada na rotulagem, de preparar o alimento diretamente na cocgao ainda congelado.

9.15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos limpos e bem conservados,
dotados de protecao, fabricados ou revestidos com material sanitario, conforme as caracteristicas dos
alimentos.

9.16. Os produtos vendidos a granel devem ser identificados, de forma visivel e clara, fornecendo aos
consumidores as seguintes informagdes:

|. Denominagao de venda do produto;
IIl. Marca;
Ill. Data de validade segundo a recomendagao do fabricante.

9.17. Os utensilios utilizados para o porcionamento dos alimentos vendidos a granel, exceto gréos e demais
produtos secos, devem ser removidos dos recipientes e lavados apés sua utilizagdo.

9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de forma facilmente visivel ao
consumidor, a temperatura do ar interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais vigentes.

9.19. Os balcbes, os equipamentos e 0s recipientes de exposi¢édo dos alimentos preparados prontos para
consumo na area de consumagéao devem dispor de barreira de prote¢ao que previna a contaminagao dos
mesmos em decorréncia da proximidade ou da agédo do consumidor ou de outras fontes.

9.20. Os alimentos pereciveis das cadeias fria e quente devem ser mantidos em equipamentos proprios que
permitam a manutengao das temperaturas indicadas para cada uma das categorias de produtos.

9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser digpostos de forma organizada, sem sobreposigdes,
em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensdes dos equipamentos e de forma que as
temperaturas indicadas para a conservagao dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos.

9.22. O balcao térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a
temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter dimensdes compativeis com o equipamento de forma
que o fundo de todas as cubas atinja a 4gua aquecida.

9.22.1. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos balcdes térmicos somente quando a
temperatura da agua estiver, no minimo, a 80 °C.
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9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de manutengéo a quente
somente quando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima de 60°C.

9.24, Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para 0 consumo ou em espera para a
distribuicao devem permanecer protegidos de contaminagdes e sob controle de temperatura e tempo,
segundo os seguintes critérios e pardmetros:

|. Alimentos quentes:

a) Em temperaturas superiores a 60°C, por no maximo por 6 horas;

b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no maximo por 1 hora.

Il. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagao:

a) Até 10°C, por no maximo 4 horas;

b) Entre 10°C e 21°C, por no maximo 2 horas. Exceto preparagbes com pescados e carnes cruas.

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribui¢do ou espera, que contenham carnes
ou pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a contaminagéo cruzada. Essas preparagdes
devem ser mantidas em exposigéo por no maximo 2 horas a 5°C.

9.26. Alimentos que ndo observarem os parametros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 9.24 e
9.25 devem ser descartados.

9.27. As refeigdes dos funcionarios devem ser realizadas em locais préprios e adequados ao consumo de
alimentos.

9.28. E proibido vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade. Os estabelecimentos devem manter avisos da proibigéo
de venda, oferta, fornecimento, entrega e permisséo de consumo de bebida alcodlica, ainda que
gratuitamente, aos menores de 18 anos de idade, em tamanho e local de ampla visibilidade, afixado s em
numero suficiente para garantir sua visibilidade na totalidade dos respectivos ambientes, conforme
regulamentagéo vigente.

9.28.1. Nos estabelecimentos que operam no sistema de autosservigo, as bebidas alcodlicas deverao ser
dispostas em locais ou estandes especificos, distintos dos demais produtos expostos, com a afixagéo da
sinalizagéo de proibigao, conforme regulamentagéo vigente.

10. TRANSPORTE

10.1. Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens
para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservagao, limpos, organizados e livres de
animais sinantrépicos, produtos toxicos, substancias e objetos estranhos a atividade, além de garantir a
integridade e a qualidade dos produtos.

10.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos, matérias-primas, ingredientes,
descartaveis e embalagens para alimentos.

10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga.

10.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a saude em veiculos que
transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes e embalagens para alimentos, mesmo que submetidos
a lavagem e desinfecgéo. .

10.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos
compartimentos de carga e dos produtos transportados.

10.3.1. Os procedimentos para a utilizagéo e higienizagao dos tanques para transporte de alimentos devem
ser descritos em forma de Procedimento Operacional Padronizado.

10.4. Os materiais utilizados para protegéo e fixagéo das cargas (cordas, encerados, plasticos e outros)
devem estar integros, em bom estado de conservagio, ndo devendo constituir fonte de contaminagao ou
dano para o produto.
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10.5. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados dem====r revestidos de material il. Provido de tamp pecao e passagem dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para f|S. 1 40
liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel. inspe¢ao e higienizagao,;

10.6. As operagdes de carga, transporte e descarga ndo podem oferecer risco de contaminagao, dano ou lll. Provido de indicador do nivel de agua, bocal de alimentagao com tampa hermética e sistema de

deteriora¢ao dos produtos. drenagem que permita total escoamento da agua contida no seu interior,;

10.7. Alimentos, descartaveis e embalagens para alimentos né&o devem ser dispostos diretamente sobre o IV. Provido de mangueira para transferéncia da agua do tanque para o reservatorio do usuario dotada de

piso dos veiculos. protegao nas extremidades proprias ao contato com a agua, em bom estado de higiene e conservagao;

10.8. Os equipamentos de refrigeragdo devem garantir a temperatura adequada dos alimentos transportados V. Higienizado, sempre gue houver mudanga na origem da agua e, obrigatoriamente, a cada 6 meses. Para

e nao oferecer risco de contaminagao para o produto. desinfecgao deve ser utilizado produto regularizado na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,

com a concentragao e tempo de contato recomendado pelo fabricante.
10.9. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos

permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura. 10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, a
seguinte inscricdo: “Transporte de Alimentos ou Agua Potavel”, nome, endereco e telefone da empresa, e,
10.10. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser mantidos durante o transporte ainda, os dizeres: "Produto Perecivel", quando for o caso.

nas seguintes temperaturas:

11. ABASTECIMENTO DE AGUA
|. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificagio do fabricante;

11.1. A agua utilizada para a produgao de alimentos e gelo, geragao de vapor e higienizagdo de instalagdes,

Il. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagédo do fabricante; equipamentos, moveis, utensilios e veiculos de transporte, proveniente de sistema de abastecimento pablico
. . L . . . ou de fonte alternativa, deve ser potavel, segundo padrdes de potabilidade estabelecidos pela legislagdo

Ill. Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificagéo do fabricante; vigente.

IV. Alimentos prontos para consumo preparados com pescados crus: no maximo a 5°C; 11.2. Ndo é permitida a instalagdo de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagio

; ; da agua potavel.
V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no maximo a 5°C; quap

11.3. O gelo utilizado em alimentos ou em superficies que entrem em contato com alimentos deve ser
fabricado com agua potavel, de acordo com o Padrao de Identidade e Qualidade vigente e estocado sob
condi¢Bes sanitarias adequadas.

VI. Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagao do fabricante;

VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

P . ' ) - L . 4. i i i , e islagao vi .
10.11. A exigéncia de veiculos com equipamentos de refrigeragao fica na dependéncia do tipo de transporte 11.:4. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme legislagao vigente

e das caracteristicas do produto.

172872.

11.5. O reservatorio de agua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a cada 6 meses e na
ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua.

10.11.1. Os compartimentos com equipamentos de refrigeragio devem ser regulados de forma a garantir a
conservago do alimento que exigir a menor temperatura. 11.6. A higienizagao dos reservatorios deve seguir os métodos recomendados pelos 6rgaos oficiais.
10.11.2. Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com a temperatura pré-condicionada ao

11.7. A higienizagdo e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem devem seguir a
serem carregados.

recomendagao dos fabricantes.

10.12. O transporte de refeigbes prontas para consumo deve ser realizado em veiculos fechados ou

A o 11.8. Sera permitida a utilizagdo de solugbes alternativas de abastecimento de dgua desde que devidamente
compartimentos fechados e préprios para este fim.

regularizadas junto aos 6rgaos de vigilancia em saude.

10.12.1. As refeigdes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de material sanitario
ou embalagens proprias para alimentos devidamente identificados com o nome e o enderego do
estabelecimento produtor, a data de preparo e o prazo de validade.

11.8.1. A agua oriunda de solugao alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser
controlada por meio de analises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela iegislagédo especifica
vigente.

10.12.2. E permitida a utilizagdo de caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e externo, de
material liso, atéxico, resistente, impermeavel e lavavel, com tampa ou outro sistema de fechamento
perfeitamente ajustado.

11.9. A empresa deve comprovar a realiza¢&o de tratamento e monitoramento da qualidade da agua oriunda
de solugao alternativa.

digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em
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11.10. A empresa usudria de agua transportada deve exigir a comprovagao da realizagao de tratamento e

10.13. Os alimentos prontos para consumo sé podem ser transportados com outros alimentos desde que monitoramento da qualidade do produto.

devidamente segregados e protegidos, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

]

11.11. A empresa fornecedora de agua e aquelas que utilizem agua provinda de solucoes\ltématﬁés-
devem manter em gquantidades suficientes os reagentes e 0s equipamentos necessarios ao tratarrgnt

é

10.14. Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo imediato s&o obrigados a
usarem selc? de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O se_Io devgarantia ou lacre monitoramento da qualidade da agua. = 3
destrutivel € aquele que ndo pode ser removido ou violado visando garantir a integridade do alimento. O selo m

de garantia ou lacre deve conter a informagdo que se o lacre estiver violado, o produto deve ser devolvido. 11.12. Para veiculos transportadores de agua para consumo humano devem ser realizadas pEl“a eEpr psa
fornecedora ou transportadora da agua, analises de cloro residual livre e pH a cada carga no Qon@nt" da
entrega do produto. 3

o

LT0T/ 6YC-TO N

i

10.15. A agua potavel deve ser transportada em tanque:
u-| {‘D

11.13. O vapor utilizado na produgao de alimentos nao pode representar risco de contaminacao pa'_r'a as
produtos e para as superficies que entrem em contato com estes.

|. Revestido de material anticorrosivo, atdxico e que nao altere a qualidade da agua;
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11.13.1. A agua potével utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formagao de incrustagoes
e corrosao nas tubulagoes, e eliminar possiveis contaminagoes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12.1. Todas as instalagGes internas e externas devem ser livres de vetores e pragas urbanas e de outros
animais, assim como de indicios da presenga destes.

12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de medidas preventivas e
corretivas, ser desenvolvido de forma continua e contemplar todas as medidas necessérias para impedir a
atrag@o, o acesso, o abrigo e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas e minimizar a necessidade da
aplicacdo de saneantes desinfestantes.

12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalagdo de barreiras mecanicas e nas boas
praticas de limpeza e armazenamento de alimentos e residuos, limitando ou eliminando a oferta de alimento
e de abrigo para vetores e pragas urbanas.

12.4. Quando constatada a infestacédo, devem ser adotadas medidas de carater corretivo, visando diminuir
ou eliminar a infestagao por vetores e pragas urbanas no local, por meio de controle quimico.

12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo, a indicagéo de
uso de saneantes desinfetantes, bem como a disposi¢ao das armadilhas e iscas sdo de responsabilidade da
empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante deve cumprir as recomendagdes contidas
no relatorio técnico elaborado pela empresa contratada, bem como revisar as medidas preventivas
necessarias para evitar o acesso e a proliferagéao e/ou infestagéo por vetores e pragas urbanas no local.

12.4.2. A atividade de aplicagdo de saneantes desinfestantes sé pode ser executada por empresa
controladora de pragas urbanas devidamente licenciada ou cadastrada por 6rgéos do Sistema de Vigilancia
em Saude.

12.4.3. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de caréter corretivo deve ser
efetuada de modo a garantir a seguranga dos alimentos, dos operadores, dos funcionarios do
estabelecimento, dos usuarios do servigo e do meio ambiente.

13. RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a minimizag@o da geragéo de residuos, sendo
responsaveis pela separacgéo, acondicionamento e destino correto do lixo reciclavel e lixo organico nas
areas internas e externas.

13.2. No interior dos estabelecimentos, os residuos devem ser acondicionados em recipientes préprios, com
tampa sem acionamento manual e em perfeito funcionamento, construidos com material de facil limpeza,
com capacidade compativel ao volume gerado, revestidos com sacos plasticos, que devem ser retirados
sempre que necessario. O residuo pastoso e aquele que exsuda deve ser mantido em recipiente rigido
revestido com saco plastico resistente, até o momento da coleta.

13.3. Os residuos devem ser acondicionados em sacos proprios para lixo domiciliar ou comercial,
confeccionados com material e solda resistente, de forma a evitar a perda de seu contetdo durante o
manuseio.

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos moveis e equipamentos onde s@o manipulados
os alimentos e ser dispostos de forma a evitar a contaminagao cruzada.

13.5. O lixo ndo deve sair da area de produgdo pelo mesmo local por onde circulem alimentos, embalagens
e descartaveis. Na total impossibilidade de areas distintas, determinar horarios difereneiados e rotina de
higienizagéo que deve ser realizada logo apds a retirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

13.6. As garrafas, latas, potes plasticos, bombonas e todas as demais embalagens e materiais inserviveis
destinados a reciclagem ou troca devem mantidos organizados e armazenados em local protegido, de forma
a evitar o acimulo de liquidos e o fornecimento de abrigo para pragas e vetores.

13.7. E proibido o langamento de gorduras e dleos comestiveis utilizados no preparo de alimentos em
encanamentos e no lixo.
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13.8. Os residuos de gorduras e 6leos servidos ou que ndo serdao mais utilizados devem ser acondicionadoils' 141

em recipiente préprio, rigido, mantido bem fechado e fora das areas de pré-preparo e preparo. O recipiente
deve apresentar rétulo indicando o nome, o niimero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da empresa
responsavel pela coleta e a frase: "Residuo de éleo comestivel”.

13.9. 86 ¢é permitida a comercializagdo de residuos de alimentos, de dleo e gordura comestivel, sebo e
0ssos para empresas especializadas na coleta ou no reprocessamento dos mesmos, devidamente
licenciadas e autorizadas pelos 6rgdos competentes.

13.10. O residuo n&o coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por empresa especializada
cadastrada no Departamento de Limpeza Urbana/Secretaria de Servigos/Prefeitura do Municipio de Sao
Paulo e no contrato deve constar o destino do material recolhido.

13.11. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo 6rgéo oficial competente.
14. CONTROLE DE QUALIDADE

14.1 O fornecedor deve ser selecionado por meio de auditoria, avaliagdo de especificacao técnica e de
sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagao, triagem e cadastramento.

14.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples deve avaliar o fornecedor por meio de cadastro
préprio baseado nos critérios do item 5.7.

14.2. A empresa € responsavel pelo cumprimento das normas de boas praticas em todas as etapas de
manipulagdo dos produtos, bem como, pela manutengdo dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga
destes.

14.2.1. A empresa deve executar, periodicamente, auditorias internas de Boas Praticas e Sistemas de
Qualidade utilizando roteiro ou lista de verificag@o e elaborar planos de agdes corretivos com prazos e
responsaveis definidos.

14.3. As temperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagéo e manutengdo das temperaturas
dos alimentos das cadeias fria e quente devem ser monitoradas durante as etapas de recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, acondicionamento das refeigdes transportadas, embalagem, espera
para distribuigéo, distribuigdo e exposigéo para a venda e consumo.

14.3.1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para o consumo devem ser
aferidas e registradas de 2 em 2 horas.

14.3.2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeragdo devem ser aferidas e registradas, no minimo, 2
vezes ao dia.

14.4. A industria de alimentos deve manter disponiveis para a autoridade sanitaria todos os procedimentos
relativos a identificagdo do lote e dados que possibilitem sua identificagdo, bem como o inventario da
produgao de cada lote e a sua distribuigéo.

14.5. A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de falhas que
comprometam a qualidade e a seguranga dos alimentos ofertados aos consumidores.

14.5.1. Nas industrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas pelo periodo referente ao
prazo de validade.

14.5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em estabelecimentos com sistema de
autosservigo, escolas, creches, casas de longa permanéncia e em servigos de nutricdo de estabelecimento
de assisténcia a saide, devem ser guardadas por 96 horas sob refrigeragao até 4°C, ou sob congelamento a
-18°C. Alimentos liquidos devem ser armazenados por 96 horas sob refrigeragéo até 4°C.

14.5.3. As amostras devem ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na area de consumagao um tergo
do tempo antes do término da distribuigio das refeigbes.

14.5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparagéo, data e horario em que
foram servidas, e enviadas para analise microbiolégica em situagdes de suspeita de caso ou surto de
doenga veiculada por ﬂ"mrrtos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no
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VIi. Controle da pot =—=le da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

processamento. As amostras devem ser armazenadas protegidas do cont—— outros alimentos e de
outras possiveis fontes de contaminagao.

14.6. A empresa deve manter a disposigao da autoridade sanitaria os procedimentos adotados para
determinagao da data de validade. Devem ser efetuados estudos de vida de prateleira considerando-se as
caracteristicas dos produtos e o prazo de validade esperado.

14.7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da suspeita ou constatagao

de que alimentos expostos & comercializagao possam acarretar danos a satde dos consumidores. O aviso
de recothimento deve ser dirigido ao publico e aos 6rgdos de vigilancia em saude.

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das reclamagdes pertinentes a
qualidade e seguranga do produto. Os dados das rectamagdes devem ser anotados, arquivados e as agoes
corretivas registradas.

14.9. As industrias alimenticias devem implantar e implementar Procedimentos Operacionais Padronizados
relacionados com:

I. Higienizagdo das instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios;

II. Higienizagao do reservatério de agua;

Ill. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de &gua de fonte alternativa;

V. Capacitagao, higiene e saude dos manipuladores;

V. Manejo dos residuos;

VI. Manutengao preventiva e calibragdo de equipamentos e instrumentos de medigéo;
VIi. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

VIII. Selegéo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

IX. Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final;

X. Programa de recolhimento de alimentos.

j4.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as cozinhas institucionais devem
imptantar e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

I. Higienizagao das instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios;

Il. Capacitagao, higiene e saide dos manipuladores;

Ill. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

1IV. Higienizagao do reservatério de agua;

V. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar e implementar os
seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

I. Higienizagdo das instalagbes, equipamentos, méveis e utensilios;

IIl. Capacitagao, higiene e saude dos manipuladores;

I1l. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV. Programa de recolhimento de alimentos;

V. Manutengao preventiva e calibragdo de equipamentos e instrumentos de medigao;

VI. Higienizagao do reservatorio de agua;
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14.12. Para todos os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes devem ser implantados e
implementados Procedimentos Operacionais Padronizados de Higienizagdo para estes grupos de alimentos.

15. PESSOAL: HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITACAO
15.1. O manipulador deve manter o asseio pessoal:

|- Untjas curtas, limpas e sem esmalte ou base;

1l - Cabelos totalmente protegidos por toucas ou redes;

1l — Barba e bigode aparados. Os funcionérios que possuam barba ou bigode devem utilizar protetor
especifico e descartavel, que deve ser mantido corretamente posicionado. Os protetores devem ser trocados
frequentemente durante a jornada de trabalho e descartados imediatamente apés o uso.

15.2. E vedada a utilizagao de colar, amuleto, pulseira, reldgio, fita, brincos, anel, alianga, piercing e
qualquer outro adorno que possa representar risco de contaminagéo dos alimentos ou de acidentes.

15.3. Todos os manipuladores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem conservados, fechados,
completos, apropriados para a atividade, sem bolsos acima da cintura, calgados totaimente fechados e
antiderrapantes.

15.3.1. E vedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.

15.4. E proibido carregar objetos no uniforme, exceto o cracha para identificagéo do funcionario e aqueles
necessarios ao desenvolvimento das atividades.

15.4.1. Os crachas devem ser afixados de forma a evitar o risco de acidentes e os demais objetos devem
ser mantidos nos bolsos inferiores.

15.5. Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do estabelecimento durante a jornada
de trabalho e de forma a evitar a contaminagio dos mesmos.

15.6. As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocados diariamente.

15.7. No caso de contaminagdo acidental do uniforme, este deve ser substituido prontamente e, se
necessaria, deve ser realizada a higienizagdo corporal.

15.7.1. As pegas de roupas dos uniformes disponiveis para os funcionarios devem possibilitar a troca diaria
e aquela necessaria em casos emergenciais.

15.8. Os funcionarios responsaveis pelas atividades de higienizagdo das instalagdes sanitarias e
armazenamento de residuos devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na
manipulagéo de alimentos.

15.9. Pessoas estranhas a equipe de funcionarios das areas de produgéo inclusive, aquelas que, no
exercicio de suas fungbes, necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos de boas praticas
adotadas, ou executar manutenco e instalagio de equipamentos, devem estar devidamente paramentadas
com avental, rede ou touca para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores para os pés, além
de estarem informadas das nogdes minimas de boas praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande quan,tidﬁdﬁ%
durante as etapas de higienizagdo de utensilios e de vegetais, durante a manipulac,éo\denpeéQms_~ mn
cruas, e de outros alimentos que possam contaminar os uniformes, sendo vedada sua utilizag&o pgoxi
fonte de calor. O avental plastico deve ser mantido limpo, bem conservado, e higienizado apc’_m;‘o Lgo.
-

HE =

15.11. E vedada a utilizacdo de panos ou sacos plasticos para protegdo do uniforme.
o

Boug

ento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em
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15.12. As iuvas descartaveis utilizadas durante a manipulagao de alimentos devem ser troca(fs semgre queg

houver troca de atividade e as mesmas nao devem ser usadas em procedimentos que diretark@nté,

envolvam calor, como cozimento, fritura, preparo de grelhados e assados e, quando do uso de mé&uinas dg
moagem, tritura, moldagem. mistura, e outras que acarretem riscos de acidentes. As luvas devem ser =
~a

descartadas imediatamente apés terem sido retiradas das maos.
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15.13. A empresa deve dispor de equipamentos de protegado individual (EPIs) em nimero suficiente e em
tamanhos adequados considerando-se o quadro de funcionarios e as atividades desenvolvidas no local.

15.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizagdo dos uniformes e dos EPIs,
respeitando-se o explicitado nas respectivas convengdes coletivas de trabalho.

15.15. Os EP!s devem estar limpos, em bom estado de conservagao e disponiveis para os funcionarios em
local de facil acesso.

15.16. E obrigatério o uso de EPIs para funcionarios que trabalhem no interior de camaras frias e para os
que movimentem mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e vice-versa.

15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes. Quando necessario, no corte de
vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de material resistente ao corte e adequado a
manipulagao de alimentos. Apos a sua utilizagao, as luvas devem ser devidamente higienizadas e
guardadas protegidas em local limpo e organizado.

15.17.1. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada.

15.18. As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e limpas, e utilizadas de forma a evitar a
contaminagdo das maos e dos alimentos.

15.19. E obrigatério o uso de luvas de cano longo durante a manipulagéo de produtos quimicos, a
higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios, a coleta e o transporte de lixo, a higienizagao de
contentores de lixo e a limpeza de sanitarios e areas de residuos. As luvas devem ser utilizadas de forma a
evitar a contaminagéo cruzada. Apds a utilizagéo as mesmas devem ser adequadamente higienizadas e
guardadas em local préprio. As luvas devem ser confeccionadas com material resistente ao manuseio e aos
produtos quimicos utilizados.

15.20. O funcionario deve higienizar as maos sempre que:

|. Chegar ao trabalho;

II. Utilizar os sanitarios ou vestiarios;

IIl. Iniciar, interromper ou trocar de atividade;

IV. Apds manipular alimentos crus ou néo higienizados;

V. Antes de manipular alimentos submetidos a cocgao, higienizados ou prontos para consumo;

VI. Tossir, espirrar, assoar o nariz, secar 0os suor, tocar no corpo ou cabelo;

VII. Usar utensilios e materiais de limpeza, como vassouras, rodos, pas, panos de limpeza, entre outros;
Vill.Manipular lixo e outros residuos;

IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas, maganetas, sapatos ou outros objetos estranhos a atividade;

X. Pegar em dinheiro;

XI. Tocar em mascaras;

XIl. Antes de vestir e apos retirar as luvas utilizadas na manipulagao de alimentos.

15.21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizagéo antisséptica das maos com
sabonete liquido neutro e inodoro e com produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de
papel néo reciclado branco ou de cor clara nos sanitarios para funcionarios, vestiarios e nas areas de pré-
preparo, preparo e embalagem de alimentos.

15.22. Nas areas destinadas ao consumo de alimentos, depdsitos, areas de guarda de residuos e em outras

areas, as pias exclusivas para a higienizagao simples das maos devem estar abastecidas, com pelo menos,
sabonete liquido neutro e inodoro e toalha de papel néo reciclado.
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15.23. Nos sanitarios para o publico as pias exclusivas para a higienizago simples das maos devem estar
abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e toalha de papel nao reciclado.

15.24. Em locais proximos as pias exclusivas para higienizagio das méos destinadas aos funcionarios
devem ser afixados cartazes indicando o procedimento correto de higienizagdo das maos.

15.25. Préximo as pias exclusivas para a higienizagao das méos devem estar disponiveis lixeiras sem
contato manual para descarte de papel utilizado na secagem das maos.

15.26. Todos os produtos utilizados nos procedimentos de higienizagao das maos devem ser proprios para
este fim e estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

15.27. E vedada a utilizagéo para fins de higienizagio das maos, de sabonete em barra, sabao em pedra,
sabdo em po, detergente ou outros produtos saneantes nao indicados para higienizagdo das maos.

15.28. E proibido, para fins de antissepsia das maos, o uso de alcool regularizado como saneante na
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

15.29. A utilizag&o unica e exclusiva de antisséptico ndo substitui a lavagem das maos com agua e sabonete
liquido neutro e inodoro.

15.30. E proibido o uso de produtos para higienizagdo das maos com prazo de validade vencido.

15.31. N&o ¢ obrigatério o uso de mascaras durante a manipulagéo e preparo de alimentos. Quando
utilizadas, devem ser mantidas corretamente posicionadas sobre a boca e o nariz.

15.31.1 As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jomada de trabalho e descartadas
imediatamente apés o uso.

16.32. Durante a manipulagéo de alimentos é vedado aos funcionarios:
I. Cantar, assobiar, tossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

Il. Mascar goma, palito, fésforo ou similares, chupar balas, comer;

lil. Experimentar alimentos diretamente das méos;

IV. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipiente contendo os alimentos, sem
prévia higienizagéo;

V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;

VI. Enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer pega da vestimenta;

VII. Manipular dinheiro, exceto quando os produtos estiverem embalados.

15.33. E proibida a manipulagdo de alimentos pelo funcionario que se apresente ao trabalho com sinais e
sintomas sugestivos de processos infecciosos, tais como vomitos, febre, diarréia, ou afecgdes buco-

odontoldgicas, infecgdes gastrintestinais, do trato respiratério e cutaneas:

I. O manipulador que apresentar as condigdes citadas no item anterior deve ser afastado para outras
fungdes e encaminhado para avaliagdo médica;

1l. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes nao deve manipular alimentos ou superficies que entrem
em contato com os alimentos, a menos que as lesGes estejam efetivamente protegidas por curativo e uma
cobertura a prova d'agua, como dedeiras ou luvas protetoras impermeaveis. ®

15.34. O controle de satde dos manipuladores de alimentos deve seguir as diretrizes do Programa de
Controle Médico de Saltide Ocupacional - PCMSO e da norma regulamentadora vigente.

15.34.1. Adicionalmente ao indicado no PCMSO devem ser realizados, na admissao e no acompanhamento
periédico, os exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitélogico.

15.34.2. Os exames de coprocultura e o coproparasit6logico devem ser realizados semestralmente para
aqueles que manipule====tamente os alimentos ou participem diretamente da distribuigdo e oferta de
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refeigbes, e anualmente para aqueles envolvidos exclusivamente com ativemm  nas quais os alimentos

encontrem-se totalmente embalados.

15.35. Os Atestados de Saude Ocupacional — ASOs com indicagéo da realizagao dos exames laboratoriais
de coprocultura e coproparasitologico ou copia destes, devem permanecer no local de trabalho.

15.36. O controle dos riscos ocupacionais no ambiente de trabalho deve ser realizado com base no
Programa de Prevengao de Riscos Ambientais - PPRA, nos termos da legislagao vigente.

15.37. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitagéo para todos os envolvidos diretamente
e indiretamente na manipulagao de alimentos segundo as Boas Praticas de Manipulagéo e Procedimentos
Operacionais Padronizados. Este deve ser compativel com a complexidade das tarefas identificadas no
processo produtivo.

15.38. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rotineiramente e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagao higiénica dos alimentos e em doengas veiculadas por
alimentos. A capacitagdo deve ser comprovada mediante documentagéo.

16. RESPONSABILIDADE TECNICA

16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produgdo, manipulagao, fracionamento,
embalagem, armazenamento, importac&o, transporte, distribuigao ou venda deve possuir responsavel
técnico legalmente habilitado, de acordo com os critérios estabelecidos pelos Conselhos Profissionais.

16.1.2. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante peto Sistema Tributario Simples, estao dispensadas da exigéncia do item anterior,
exceto aquelas que fabriquem, manipulem ou importem produtos incluidos nas seguintes categorias:
alimentos com alegagdes de propriedade funcional e/ou de salde, alimentos infantis, alimentos para
nutrigdo enteral, novos alimentos e novos ingredientes, substancias bioativas e probidticos isolados com
alegagao de propriedades funcional e/ou de saude, suplementos vitaminicos ou minerais, aditivos
alimentares, adogantes dietéticos, alimentos para controle de peso, alimentos para dietas com restrigao de
nutrientes, alimentos para dieta com ingestdo controlada de agucares, alimentos para gestantes e nutrizes,
alimentos para idosos, alimentos para atletas e embalagens fabricadas com novas tecnologias.

16.1.3. Os documentos gue comprovem o vinculo empregaticio ou o contrato de prestacéo de servicos entre
a empresa e o responsavel técnico devem permanecer no estabelecimento a disposi¢ao da autoridade
sanitaria.

16.1.4. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico legaimente habilitado,
o proprietario ou pessoa por ele designada deve apresentar certificado de curso de boas praticas, com carga
horaria minima de oito horas, promovido pelos o6rgaos competentes do Sistema Municipal Vigilancia em
Saude ou apresentar certificado de curso de capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos
emitido por entidade de ensino reconhecida por 6rgaos vinculados ao Ministério da Educagédo - MEC ou &
Secretaria da Educagéo do Estado de Séo Paulo.

16.2. O responsavel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir responsavel técnico
legalmente habilitado ou pessoa por ele designada séo responsaveis pelas seguintes atividades:

|. Elaboragéo, implantacéo e implementagéao de programa de capacitagdo para funcionarios;

1. Elaboragao, atualizagao, implantagao e implementagao do Manual de Boas Praticas;

vigentes;
VIiI. Elaboragao de rotulagem para informag&o ao consumidor e rastreabilidade do produto.

16.3. Em cumprimento do que dispde o Artigo 179, Inciso XVII, da Lei Municipal 8.989, de 29 de outubro de
1979, os servidores lotados nas unidades que constituem o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude nao
podem assumir a responsabilidade técnica de empresas ou entidades publicas ou privadas, nem tampouco
prestar-ihes consultoria ou assessoria em matéria de vigilancia em saude.

17. DOCUMENTAGAO -

17.1. Os documentos referidos neste regulamento ou cépia destes devem permanecer no estabelecimento,
organizados, atualizados e disponiveis para a autoridade sanitaria no momento da inspecgéao.

17.2. Todos os estabelecimentos devem possuir os documentos apresentados a seguir:

|. Registros das reclamagdes efetuadas por consumidores;

II. Programa de Controle Médico de Satide Ocupacional — PCMSO;

111, Atestados de Saude indicando a realizagéo dos exames de coprocultura e coproparasitélogico;
IV. Programa de Prevengao de Riscos Ambientais — PPRA,;

V. Comprovantes de higienizagdo do reservatério de agua;

VI. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item Controle de Qualidade deste
Regulamento. Os POPs devem apresentar, no minimo as seguintes informagoes:

a) Higienizagdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios: devem conter informagdes sobre a
natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizagao, principio ativo, produto utilizado e sua
concentragao, tempo de contato dos agentes quimicos ou fisicos utilizados na operagao de higienizagao,
temperatura, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel o
desmonte dos equipamentos, o POP deve contemplar esta operagéo;

b) Controle da potabilidade da agua e higienizagao do reservatério de agua: devem conter informagodes
sobre o tipo de abastecimento da agua, volume utilizado, local de armazenamento, localizagao do
reservatorio, capacidade e periodicidade de higienizagéo de cada reservatario, descrigdo do método de
higienizagao, incluindo as caracteristicas da superficie a ser higienizada, identificagéo do principio ativo e do
produto utilizado, concentragdo e tempo de contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, as
operagdes relativas ao controle da potabilidade da agua, incluindo as etapas em que a mesma é critica para
o processo produtivo, especificando os locais de coleta das amostras, a freqiiéncia de sua execugao, as
determinagdes analiticas, a metodologia aplicada e os responsdveis pela operagao. Nos casos em que as
determinagdes analiticas ou a higienizagéo do reservatorio for realizada por empresa terceirizada, o
estabelecimento deve apresentar, para o primeiro caso, laudos de andlises e, para o segundo, o certificado
de execucao do servigo devidamente datado, assinado e contendo todas as informagdes;

¢) Capacitagéo, Higiene e Saude dos manipuladores: devem abordar as etapas, a frequéncia e os principios
ativos usados para a lavagem e antissepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas
adotadas nos casos em que os manipuladores apresentem lesao nas maos, sintomas de enfermidade ou
suspeita de problema de satde que possa comprometer a seguranga do alimento. A capacitagao dos
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hitp /www 3 prefeitura.sp.gov bricadlem/secretanasnegocios_juridicos/cadiem/integra.asp?alt=06122011P%20026132011SM S 29141 http /iwww3 prefertura.sp.gov.br/cadlem /secretariasinegocios_jundicos/cadlemintegra asp?alt=06122011P%20026182011SMS 30/4310_-, ;
-
==



2017-4-27 Prefeitura da Cidade de S3o Paulo

quarentena necessario. Esses procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens
e ingredientes reprovados no controle efetuado;

g) Controle de qualidade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar todos os procedimentos
relativos a identificagao do lote e a determinagao do prazo de validade;

h) Programa de recolhimento de alimentos: devem estabelecer as situagdes de adogdo do programa, os
procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto, a forma de segregagao
dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos responsdveis pela atividade. O Programa escrito para
o recolhimento rapido e eficiente de produtos que nao atendam aos parametros de qualidade e seguranga
deve conter minimamente as seguintes informagdes: nome do produto, marca, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distribui¢io, motivo do
recolhimento, destino final do produto e pessoa responsavel por esta operagao. A empresa deve dispor de
programa escrito, treinamento e pessoal para o recolhimento rapido e eficiente de produtos que nao
atendam aos parametros de qualidade e seguranga;

i) Higienizagao de frutas, verduras e legumes: devem conter informagoes sobre o grupo do alimento a ser
higienizado, método de higienizagao, produto utilizado, principio ativo e concentragao, tempo de contato dos
agentes quimicos, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessarias.

VIl. Comprovante de capacitagdo de funcionarios contemplando contetido programatico, carga horaria e
registro nominal de participagéo de funcionarios;

VIII. Manual de Boas Praticas individual e especifico para a empresa, obedecendo aos critérios e
parametros deste regulamento e de outras legislages especificas, quando couber.

17.3. Considerando-se as atividades desenvolvidas e as caracteristicas dos estabelecimentos, 0s mesmos
devem possuir os documentos referidos a seguir:

I. Comprovante de contratagéo do responsavel técnico;

Il. Certificado de curso de Capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos para as empresas
classificadas como EPP ou ME e a empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo
Sistema Tributario Simples;

Ill. Comprovante de treinamento especifico para manipulagao de carnes com registro nominal de
participagéo dos funcionarios do comércio varejista de carnes que realizem atividades de empanar e
adicionar temperos em carnes;

IV. Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservagédo e manutengéo dos alimentos
das cadeias fria e quente;

V. Planilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento, acondicionamento das
refeigdes transportadas, exposi¢ao para venda de alimentos congelados e refrigerados e exposigao para
venda ou distribuigao de alimentos preparados prontos para o consumo, embalados ou nao;

VI. Planilhas de controle de qualidade dos 6leos e gorduras utilizados nas frituras;

VII. Fichas técnicas dos produtos de higienizag&o de uso profissional;

Vlil.Contrato com a empresa coletora de residuos sélidos;

IX. Cadastro de fornecedores para as empresas classificadas como ME ou EPP e a empresa registrada
como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples;

X. Comprovantes de higienizagdo e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem do
sistema de abastecimento de agua;

XlI. Comprovante de regularizagéo das solugdes alternativas e dos veiculos transportadores de agua junto
aos orgdos de vigilancia em saude;

XH. Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da agua de solugao alternativa por meio de
Laudos de andlises laboratoriais;
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XIll. Laudos de analises laboratoriais que comprovem a potabilidade da agua de solug&o alternativa
transportada por veiculos;

XIV. Planilhas de controle do cloro residual livre de cada carga de 4gua de solucéo alternativa transportada
por veiculos;

XV. Comprovantes de limpeza, manutengao e troca de filtros dos componentes dos equipamentos de
climatizacao;

XVL. Fichas Técnicas dos produtos alimenticios fabricados contemplando a composigéo do produto acabado;
XVII. Metodologia utilizada para elaboragdo da informagéo nutricional apresentada na rotulagem;

XVIIl. Comprovantes de coleta de residuos de dleo e gordura comestiveis servidos;

XIX. Laudos de migragédo das embalagens primarias para alimentos;

XX. Fichas técnicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em contato com os alimentos
ou embalagens para alimentos;

XXI. Comprovante de regularizagdo da empresa Controladora de Pragas junto aos 6rgéos competentes;
XXIi. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as medidas preventivas
necessarias para o controle da infestagéo considerando - se as caracteristicas das instalages e das
atividades desenvolvidas pela empresa contratante;

XXIIl. Comprovante de Execugéo do Servigo emitido pela empresa Controladora de Pragas, contendo as
seguintes informagdes:

a) Identificacao da contratante: razao social e enderego completo;

b) ldentificagéo da empresa especializada prestadora do servigo com: razéo social, nome fantasia, niimero
de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, enderego completo, telefone e nimeros das licengas
sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de validade;

¢) Descri¢éo dos servigos executados, incluido a indicagéo das pragas e vetores alvo, o mapeamento das
iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas;

d) Nome dos saneantes desinfestantes utilizados com a indicagdo do ingrediente ativo e da formulagéo, das
quantidades e das concentragdes aplicadas, além dos numeros dos registros desses produtos na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

e) Indicag&o dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da aplicagio de saneantes
desinfestantes visando a preveng&o da contaminagao dos alimentos, equipamentos e utensilios, e da
intoxicagdo de funcionarios e usuarios;

f) InformagGes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico: grupo quimico, ingrediente
ativo, formulagéo, agao téxica, antidoto e tratamento adequado;

g) Namero do telefone de centro de informagao toxicolégica localizado no municipio de Sao Paulo;

h) Assinatura, identificagdo legivel e nimero de inscrigido do Responsavel Técnico no Conselho Regional de
Classe.

XXIV. Comprovantes de calibragéo de equipamentos e instrumentos de medigao;

XXV. Comprovantes de manutengao preventiva e corretiva de equipamentos.

17.4. Os estabelecimentos sempre que solicitados pela autoridade sanitéria, devem apresentar, além dos
documentos, ou copia destes, exigidos neste regulamento, outros que forem julgados necessarios para

expressar o cumprimento das normas de boas praticas.

17.5. Os documentos, ou cépia destes, citados nos itens 17.2 (i1, IIl, IV, V), 17.3 (I, VIII, IX, XI, XXI) devem
permanecer arquivados pelo periodo de validade/vigéncia dos mesmos.
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17.6. Devem permanecer arquivados os documentos, ou copias destes, d———orrente e do més anterior

citados nos itens 17.2 (1), 17.3 (IV, V. XIll, XIV).

17.7. Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (VI, VII), 17.3 (VII, XVI, XVII, XIX, XX) devem
permanecer arquivados pelo periodo de uso ou validade dos mesmos.

17.8. Os documentos, ou copia destes, citados no item 17.3 (11, I} deve permanecer arquivado
permanentemente.

17.9. O documento, ou copia deste, citado no item 17.3 (XIf) deve permanecer arquivado pelo prazo de
validade dos produtos alimenticios nos quais foi utizada a agua.

17.10. Deve ser mantido arquivado o ultimo documento emitido ou elaborado, ou copia deste, que comprove
a realizagao das atividades citadas nos itens 17.2 (VII), 17.3 (VI, X, XV, XVIiI, XXII, XXIII, XXIV, XXV).

18. REFERENCIAS

- Constituicao Federal, de 05/10/88 - Constituicdo da Republica Federativa do Brasil — 1988, e suas
alteragdes. DF, BR.

- Constituigao Estadual, de 05/10/89 — Constituigdo do Estado de Sao Paulo — 1989, e suas alteragoes. DF,
BR.

- Decreto-Lei 986, de 21/10/69 - Institui Normas Basicas sobre Alimentos. DF, BR.
- Decreto-Lei 7841, de 08/08/45 - MME - Cédigo de Aguas Minerais. DF, BR.

- Decreto 30691, de 29/03/52 - Aprova o novo Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal. DF, BR.

- Decreto 1255, de 25/06/62 — Altera o Decreto 30691, de 29/03/52 que Aprovou o Regulamento da
Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal. DF, BR.

- Decreto 5296, de 02/12/04 - Regulamenta as Leis 10048, de 08/11/00, que da prioridade de atendimento
as pessoas que especifica, e 10098, de 19/12/00, que estabelece normas gerais e critérios basicos para a
promogao da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras
providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Dispde sobre as restrigdes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas
alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4° do art. 220 da Constituigao
Federal. DF, BR.

- Lei 11725, de 19/06/08 - Altera a Lei 9503, de 23/09/97, que ‘institui o Codigo de Transito Brasileiro’, e a Lei
9294, de 15/07/96, que dispde sobre as restrigdes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas
alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 4o do art. 220 da Constituigdo
Federal, para inibir o consumo de bebida alcodlica por condutor de veiculo automotor, e da outras
providéncias. DF, BR.

- Decreto 1255, de 29/09/94 — Promulga a Convengéo 119, da Organizagao Internacional do Trabalho, sobre
Protecao das Maquinas, concluida em Genebra, em 25/06/63. DF, BR.

- Decreto 6523, de 31/07/08 - Regulamenta a Lei 8078, de 11/09/90, para fixar normas gerais sobre o
Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC. DF, BR.

- Decreto 41788, Kml'!‘l- Regulamenta a Lei 13113, de 16/03/01, que dispSe sobre a proibigdo do uso dis. 146
0

materiais, element; rutivos e equipamentos da construgao civil constituidos de amianto. Sao Paulo,

SP, BR.

- Decreto 48172, de 06/03/07 — Dispde sobre o funcionamento das feiras livres no Municipio de Sao Paulo.
Sao Paulo, SP, BR.

- Decreto 50079, de 07/10/08 - Reguiamenta disposicbes da Lei 13725, de 09/01/04; dispde sobre o Sistema
Municipal de Vigilancia em Saude, disciplina o Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude, estabelece os
procedimentos administrativos de vigilancia em saude, altera a denominacéo do Departamento de Inspegéo
Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o Decreto 44577, de 07/04/04. Sao Paulo, SP, BR.

- Decreto 50284, de 01/12/08 - Reguiamenta a Lei 14487, de 19/07/07, que introduz o Programa de
Conscientizagdo sobre a Reciclagem de Oleos e Gorduras de Uso Culinério no Municipio de Sao Paulo,
bem como a Lei 14698, de 12/02/08, que dispde sobre a proibigdo de destinar dleo comestivel servido no
meio ambiente. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 1283, de 18/12/50 - Dispde sobre a Inspegéo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal. DF,
BR.

- Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configuram as Infragdes & Legislagao Sanitaria Federal,
estabelece as sangdes respectivas e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 7889, de 24/11/89 — Dispbe sobre a Inspe¢io Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Animal, e
da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 8078, de 11/09/90 - Codigo de Defesa do Consumidor. DF, BR.
- Lei 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Saude. DF, BR.

- Lei 9782, de 26/01/99 - Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 8069, de 13/07/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente. DF, BR.

- Lei 10098, de 19/12/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogao da acessibilidade
das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 111286, 27/06/05 - Dispde sobre o direito do portador de deficiéncia visual de ingressar e permanecer
em ambientes de uso coletivo acompanhado de cdo-guia. DF, BR.

- Lei 12305, de 02/08/10 — Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos; altera a Lei 9605, de 12/02/98 e
da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Restrigdes ao uso e & propaganda de produtos fumigeros, bebidas alco{)liqag
medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do paragrafo 4° do art. 220, da Constituicao
Federal. DF. BR.

- Lei 8208, de 30/12/92 — Disp&e sobre a prévia Inspegéo Sanitaria dos Produtos de Origem Animal. SP, BR.

- Lei 14148, de 21/06/10 - Altera a Lei 8208, de 30/12/92, que dispde sobre a prévia Inspegao Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal, institui taxas e da outras providéncias. SP, BR.
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- Lei Complementar 791, de 09/03/95 - Cédigo de Saude do Estado de Séo Paulo. SP, BR— —— ]
- Decreto 45248, de 28/09/00 — Da nova redagao ao artigo 461 do Regulamento a que se refere o artigo 22 ) - \AQ‘J—%@
do Decreto-Lei 211, de 30/03/70, aprovado pelo Decreto 12342, de 27/09/78, que dispde sobre normas de - Lei 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a Preservagéo dos Depositos Naturais de Aguas Subterrangas|do z§—1
promogao, preservagao e recuperagao da salde no campo de competéncia da Secretaria da Saude e da Estado de Sao Paulo. SP, BR. = 3 °0
providéncia correlata. SP, BR. . . " —

- Lei 13541, de 07/05/09 - Proibe o consumo de cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou@ qgralduer
- Decreto 52031, de 27/12/10 - Regulamenta a Lei 14724, de 15/05/08, que dispde sobre a obrigatoriedade outro produto fumigero, derivado ou n&o do tabaco, na forma que especifica. SP, BR. ~ §

[

das danceterias, saloes de danga e estabelecimentos similares fornecerem, gratuitamente, agua potavel,
bem como proverem os meios adequados a prestagéo de primeiros socorros, a seus frequentadores. Sao
Paulo, SP, BR.
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- Lei 14592, de 19/10/11 — Proibe vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bgbi@
alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos de idade, e da providéncias=-
correlatas. SP, BR.

A9 RY7 52
https:/splegisconsulta/s8o

£
Matéria



2017-4-27 Prefeitura da Cidade de S3o Pauo

- Lei 12907, de 15/04/08 - Consolida a legislagao relativa & pessoa com deficiéncia no Estado de Séo Paulo.
SP, BR.

- Lei 10083, de 23/09/98 - Codigo Sanitario do Estado de Sao Paulo. SP, BR.

- Lei 12684, de 26/07/07 — Proibe o uso, no Estado de Sao Paulo de produtos, materiais ou artefatos que
contenham gquaisquer tipos de amianto ou asbesto ou outros minerais que, acidentalmente, tenham fibras de
amianto na sua composigédo. SP, BR.

- Lei 8989, de 29/10/79 - Dispde sobre o Estatuto dos Funcionarios Publicos do Municipio de So Paulo e da
providéncias correlatas. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 13113, de 16/03/01 - Proibe na construgao civil a utilizagdo de materiais, elementos construtivos e
equipamentos constituidos por amianto. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 14450, de 22/06/07 — Institui o Programa de Combate a Venda llegal de Bebida Alcodlica e de
Desestimulo ao seu Consumo por Criangas e Adolescentes, no ambito do Municipio de Sao Paulo. Sao
Paulo, SP, BR.

- Lei 14724, de 15/05/08 - Dispde sobre a obrigatoriedade de fornecimento gratuito de adgua potavel pelas
danceterias, saldes de dancga e estabelecimentos similares aos seus freqlientadores. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 10790, de 15/12/89 — Proibe o manuseio de pées e outros produtos sem o uso de protetores higiénicos
nos estabelecimentos comerciais do Municipio de Sdo Paulo. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 11345, de 14/04/93 - Dispde sobre a adequagao das edificagdes a pessoa portadora de deficiéncia e da
outras providéncias. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 12363, de 13/06/97 - Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizagéo de cardapio impresso em Braille em
bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e similares, no Municipio de Sdo Paulo. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 13264, de 02/01/02 - Institui, no Municipio de Séao Paulo, o Programa Municipal de Combate e
Prevengdo a Dengue, a ser coordenado pela Secretaria Municipal da Saude. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 12265, de 11/12/96 - Proibe a venda de bebidas alcodlicas pelos mercados, supermercados e
hipermercados as criangas e adolescentes. Séo Paulo, SP, BR.

- Lei 12733 - de 04/09/98 - Da nova redagéo ao artigo 1° da Lei 12265, de 11/12/96, e da outras
providéncias. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 13725, de 09/01/04 - Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo Paulo. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 13478, de 30/12/02 - Dispde sobre a organizagéo do Sistema de Limpeza Urbana do Municipio de Sao
Paulo, cria e estrutura seu érgéo regulador, autoriza o Poder Publico a delegar a execugéo dos servigos
publicos mediante concessdo ou permissao; institui a Taxa de Residuos Sdélidos Domiciliares - TRSD, a Taxa
de Residuos Soélidos de Servigos de Salde - TRSS e a Taxa de Fiscalizagio dos Servigos de Limpeza
Urbana - FISLURB, cria o Fundo Municipal de Limpeza Urbana - FMLU e da outras providéncias. Sao Paulo,
SP, BR.

- Lei 13522, de 19/02/03 - D4 nova redagao a dispositivos e aos Anexos |, lil, IV e VI da Lei 13478, de
30/12/02. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 15299, de 30/09/10 — Acrescenta Artigo, numerado como 50 A, a Lei 13725, de 09/01/04, e da outras
providéncias. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 14264, de 06/02/07 - Estabelece normas para a uti!izacéc; de caixas descartaveis e retornaveis no
acondicionamento, transporte, distribuicao e venda de alimentos hortifruticolas "in natura” no ambito do
Municipio de Sdo Paulo e da outras providéncias. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 14732, de 28/05/08 - Dispde sobre as pizzarias, restaurantes e demais empresas que fazem entrega de
alimentos para consumo imediato, obrigadas a usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens
de entrega. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 14698, 12/02/08 - Dispoe sobre a proibigdo de destinar 6leo comestivel Iln"no no meio ambiente. Séo
Paulo, SP.
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de residuos sélidos do Municipio de Sao Paulo. Sao Paulo, SP, BR.

- Resolugéo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Dispde sobre os Procedimentos Basicos de Registro e
Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Importados Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR.

- Resoluggo 23, de 15/03/00 — MS/ANVISA — Dispbe sobre o Manual de Procedimentos Basicos para
Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 27, de 06/08/10 — MS/ANVISA - Dispde sobre as Categorias de Alimentos e Embalagens
Isentos e com Obrigatoriedade de Registro Sanitario. DF, BR.

- Resolug&@o-RDC 35, de 17/06/09 - MS/ANVISA - Ovos. Instrugbes de conservagao e consumo. Dispoe
sobre a obrigatoriedade de instrugdes de conservagéo e consumo na rotulagem de ovos e da outras
providéncias. DF, BR.

- Resoluggio-RDC 218, de 29/07/05 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
sanitarios para a Manipulagéo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 173, de 13/09/06 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Industrializagdo e Comercializagdo de Agua Mineral Natural e de Agua Natural e a Lista de Verificagdo das
Boas Praticas para Industrializagéo e Comercializagao de Agua Mineral Natural e de Agua Natural. DF, BR.

- Resolugao-RDC 45, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre aditivos alimentares autorizados para uso
segundo as Boas Praticas de Fabricagao (BPF). DF, BR.

- Resolugdo-RDC 46, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Disp&e sobre limites maximos para aditivos excluidos da
lista de “aditivos alimentares autorizados para uso segundo as Boas Praticas de Fabricagao (BPF)". DF,BR.

- Resolugao-RDC 34, de 16/08/10 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Desinfestantes. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Fortemente Acidos e Fortemente Alcalinos. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 259, de 20/09/02 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos
Embalados. DF, BR.

- Resolugao-RDC 360, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico sobre Rotutagem Nutricional de
Alimentos Embalados. DF, BR.

- Resolugéo-RDC 359, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos
Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de
Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/industrializadores de
Alimentos. DF, BR.

- Resolugdo-RE 176, de 24/10/00 - MS/ANVISA - Orientagao Técnica sobre Padrbes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior, em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Pablico e Coletivo. DF, BR.

- Resolugao-RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientagéo técnica sobre Padrdes Referenciais de
Qualidade do Ar Interior em Ambientes Climatizados artificialmente, de Uso Publico e Coletivo. DF, BR.

- Resolugao-RDC 216, de 15/09/04 - MS/ANVIéA — Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagao. DF, BR.

- Resolug&o-RDC 184, de 22/10/01 - MS/ANVISA - Efetua o Registro de Produtos Saneantes
Domissanitarios e Afins, de uso domiciliar, institucional e profissional, levando-se em conta a avaliagéo e
gerenciamento do risco. DF, BR.

- Resolugao-RDC 91, de 11/05/01 — MS/ANVISA — Critérios gerais e classificagio de materiais para
embalagens e equiparﬂinm em contato com alimentos. DF, BR.
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- Resolugao-RDC 14, de 28/02/07 — MS/ANVISA - Regulamento Técnicop ——dutos Saneantes com
Agao Antimicrobiana Harmonizado no Ambito do Mercosul. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 211, de 14/07/05 — MS/ANVISA - Estabelece a definigdo e a classificagdo de produtos de
higiene pessoal, cosméticos e perfumes, conforme anexos | e |l desta resolugdo. DF, BR.

- Resolugao-RDC 52, de 22/10/03 — MS/ANVISA - Dispde sobre o funcionamento de empresas
especializadas na prestagao de servigo de controle de vetores e pragas urbanas e da outras providéncias.
DF, BR.

- Resolugao-RDC 274, de 22/09/05 - MS/ANVISA - Aprova o Regulamento Técnico para Aguas Envasadas e
Gelo. DF, BR.

- Resolugdo Conjunta 3, de 21/06/06 - SES/SERHS/SMA — Dispde sobre Procedimentos Integrados para
Controle e Vigilancia de Solugdes Alternativas Coletivas de Abastecimento de Agua para Consumo Humano
proveniente de mananciais subterraneos. SP, BR.

- Resolugdo Conjunta 1, de 26/12/01 — SS/SAA — Dispde sobre os agougues e estabelecimentos do
comércio varejista de carnes frescas que optarem por temperar as carnes. SP, BR.

- Resolugéo 42, de 19/06/09 - SAA - Norma Técnica para produtos hortifruticolas minimamente processados
e frescos cortados. SP, BR.

- Resolugéo SS 48, de 31/03/99 — SES/CCD/CVS - Dispde sobre o transporte e comercializagédo de agua
potavel através de caminhdes-pipa e da outras providéncias. SP, BR.

- Resolugao SS 65, de 12/04/05 - SES/CCD/CVS - Estabelece os procedimentos e responsabilidades
relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de S&o Paulo e
da outras providéncias. SP, BR.

- Portaria 518, de 25/03/04 - MS/GM - Estabelece procedimentos e responsabilidades relativas ao Controle e
Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano e seu padréo de potabilidade, e da outras
providéncias. DF, BR.

- Portaria 854, de 04/07/05 - MD/SELOM - Aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas em Seguranga
Alimentar nas Qrganizagdes Militares. DF, BR.

- Portaria 1428, de 26/11/93 - MS/GM - Regulamento Técnico Sobre Inspegao Sanitaria, Boas Praticas de
Produgao e/ou Prestagao de Servigos e Padrao de Identidade e Qualidade na Area de Alimentos. DF, BR.

- Portaria 304, de 22/04/96 — MAPA/GM - Determina que os estabelecimentos de abate de bovinos,
bubalinos e suinos, somente poderédo entregar carnes e miudos, para comercializagdo, com temperatura de
até sete graus centigrados. DF, BR.

- Portaria 89, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui o Programa de Distribuicdo de Carnes Bovina e Bubalina ao
Comeércio Varejista previamente embaladas e identificadas. DF, BR.

- Portaria 90, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui a obrigatoriedade da afixagao de etiquetas-lacre de
seguranga nos cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes secundarios do traseiro de bovinos e
bubalinos, bem como nas meias carcagas de suinos, ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos de
abate. DF, BR.
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- Portaria 152, de 2 ! l — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para produtos destinados & desinfeccaofls. 148

de agua para o consu umano e de produtos algicidas e fungicidas para piscinas. DF, BR.

- Portaria 540, de 27/10/97 - MS/SVS - Aprova o Regulamento Técnico: Aditivos Alimentares - definigées,
classificagdo e emprego. DF, BR.

- Portaria 3214, de 08/06/78 - MTb/SIT - Aprova as Normas Regulamentadoras - NR - do Capitulo V, Titulo
11, da Consolidagao das Leis do Trabalho, relativas a Seguranga e Medicina do Trabalho. DF, BR.

- Portaria 1, de 13/01/98 - SES/CVS - Dispde sobre Responsabilidade Técnica e Boas Praticas de
Fabricagdo. SP, BR. ) -

- Portaria 6, de 10/03/99 — SES/CVS - Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 15, de 07/11/91 - SES/CVS - Normatiza e padroniza o transporte de alimentos destinados ao
consumo humano. SP, BR.

- Portaria 9, de 16/11/00 - SES/CVS - Norma Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Controle
de Vetores e Pragas Urbanas. SP, BR.

- Portaria 18, de 09/09/08 — SES/CVS - Aprova alteragéo do item 4 — Controle de Saude dos Funcionarios,
do item 16 — Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da Portaria CVS 6, de 10/03/99, que dispde sobre o
regulamento técnico que estabelece os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em
Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 110, de 21/10/00 — SMA/SEMAB — Veiculos de transporte de géneros alimenticios deverao manter
a integridade e qualidade dos produtos e manter a higiene e conservagéo dos alimentos. Sao Paulo, SP, BR.

- Portaria 1931, de 07/11/09 - SMS.G - Disciplina os procedimentos necessarios a inscricao de ]
estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude —
CMVS, bem como a alteragao e atualizagao dos dados constantes do referido Cadastro. Sao Paulo, SP, BR.

- Portaria 42, de 05/11/10 - SMSP/ABAST - Obriga os responsaveis pelos locais das operagbes de
manipulagao de alimentos fora do recinto das feiras a participar de “Curso de Boas Praticas de Manipulagédo
de Alimentos para Feiras Livres’, ministrado pela Supervisdo Geral de Abastecimento — ABAST. S&o Paulo,
SP, BR.

- Portaria 11, de 28/05/10 — SMSP/ABAST - Disciplina a aplicagdo do Decreto 41425/01, que dispde sobre o
funcionamento dos Mercados, Centrais de Abastecimento e dos Frigorificos Municipais, € do Decreto

44754/04, que cria 0 Complexo de Abastecimento Cantareira, constituido pelos Mercados Municipais
Paulistano e Kinjo Yamato. Sao Paulo, SP, BR.

- Norma Regulamentadora 1 — MTE - NR 1 e suas alteragées — Disposicdes Gerais. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 2 — MTE - NR 2 e suas alteragdes — Inspegéo Prévia. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 3 — MTE - NR 3 e suas alteragdes — Embargo ou Interdigao. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 5 — MTE - NR 5 e suas alteragdes - Comissao Interna de Prevencéao de
Acidentes. DF, BR.
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- Norma Regulamentadora 11 — MTE - NR 11 e suas alteragdes - Transporte, Movimentagédo, Armazenagem
e Manuseio de Materiais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 12 — MTE - NR 12 e suas alteragdes - Seguranga no Trabalho em Maguinas e
Equipamentos. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 13 — MTE - NR 13 e suas alteragdes - Caldeiras e Vasos de Press&o. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 14 — MTE - NR 14 e suas alteragbes - Fornos. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 15 — MTE - NR 15 e suas alteragdes, Anexos1, 2, 3,5,6,7, 8,9, 10, 11, 12, 13,
13 A, 14 — Atividades e Operacdes Insalubres. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 16 — MTE - NR 16 e suas alteragdes - Atividades e Operagées Perigosas. DF,
BR.

- Norma Regulamentadora 17 — MTE - NR 17 e suas altera¢des — Ergonomia. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 23 — MTE - NR 23 e suas alteragGes — Protegéo Contra Incéndios. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 24 — MTE - NR 24 — Condig6es Sanitarias e de Conforto nos Locais de Trabalho.
DF, BR.

- Norma Regulamentadora 28 — MTE - NR 28 e suas alteragées — Fiscalizagdo e Penalidades. DF, BR.

- Nota Técnica 94, de 20/04/09 - MTE/SIT/DSST - Estabelece requisitos especificos de seguranga para
maquinas de panificagdo, mercearia e agougue. DF, BR.

- Nota Técnica 3/2004: refrigeragao industrial por aménia: riscos, seguranga e auditoria fiscal. — Brasilia:
MTE, SIT, DSST, 2005. 31 P. Publicagéo. Biblioteca. Se¢ao de Processos Técnicos — MTE.

- Instrugdo Normativa 22, de 31/07/00 — MAPA/SDA - Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade de carne bovina dessecada salgada curada, entre outros. DF, BR.

- Instrugdo Normativa 22, de 24/11/05 - MAPA/GM - Aprova o Regulamento Técnico para rotulagem de
produto de origem animal embalado. DF, BR.

- Instrugéo Normativa 83, 21/11/03 —~ MAPA/SDA - Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
Carne Bovina em Conserva e Carmne Moida de Bovino. DF, BR.

- Instrugdo Normativa Conjunta 18, 28/05/09 — MAPA/MS - Regulamento Técnico para o Processamento,
Armazenamento e Transporte de Produtos Organicos. DF, BR.

- Informe Técnico 31, de 30/07/07 — ANVISA/MS - Esclarecimentos sobre a utilizagao de climatizadores
(sistema de aspersédo) em areas de manipulagdo, armazenamento e comercializagdo de alimentos. DF, BR.

- Informe Técnico 11, de 05/10/04 — ANVISA/MS - Assunto: Oleos e Gorduras Utilizados em Frituras. DF,
BR.

- Comunicado 60, de 08/03/07 - SES/CVS - Define procedimentos para cadastramento na exploragao de
aguas subterraneas na Solugdo Altemativa de Abastecimento de Agua para Consumo Humano. SP, BR.

- Comunicado CVS 6, de 12/01/11 — SES/CVS - Limpeza e desinfecgdo de caixas d’agua. SP, BR.

- Informe-Net DTA - SES/CVE/DDTHA - Manual de Doengas Transmitidas por Agua e Alimentos —
Diphyllobothrium ssp./Difilobotriase, 2005. SP, BR. v

- Informagdes Basicas sobre a Difilobotriase — Perguntas e Respostas - elaboradas pela equipe técnica da
Divisdo de Doengas de Transmissdo Hidrica e Alimentar, 2008. Secretaria de Estado da
Salde/Coordenagdo de Controle de Doengas/Centro de Vigilancia Epidemiologica “Professor Alexandre
Vranjac” /Divisdo de Doenga de Transmissao Hidrica e alimentar. SP, BR.

- Comunidade Européia Legislagao Comunitdria Vigente - Documento 390 LO 269 — Diretiva 90/269/CEE de
29/05/1990 e artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposi¢des minimas de Sequi e de Saude relativas a
manipulagdo manual de carga que contém riscos, em particular dores Iom:ﬂm os trabalhadores.
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- Rotulagem Nutricional Obrigatdria: Manual de Orientagao as Industrias de Alimentos - 2° Versao / Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — Universidade de Brasilia — Brasilia : Ministério da Saude, Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria / Universidade de Brasilia, 2005. 44p.

- Aprovacgéo de Uso de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia no Brasil/Guia de Aditivos e
Coadjuvantes — 2009 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Brasilia: ANVISA, 2009. 1° ed. 36p.

- O Agente Comunitario de Saude no Controle da Dengue - Ministério da Saude, Secretaria de Vigilancia em
Saude, Secretaria de Atencao a Salde. Série F. Comunicagao e Educagéo em Satde — Brasilia : Ministério
da Satde, 2009.36 p.

- Comercializagdo de Pescado Salgado e Seco: Cartilha Orientativa, 2007. Associagao Brasileira de
Supermercados — ABRAS, com apoio técnico do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento e
Ministério da Satude/ANVISA. DF, BR.

- Manual de uso e seguranga de instalacdes de gas em escolas / Fundagao para o Desenvolvimento da
Educagéo - SES/SE/FDE - 2. ed. Sdo Paulo : FDE/DOS, 2009. 36 p.

- Associagao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 6675 — Instalagdo de condicionadores de ar de
uso doméstico (tipo monobloco ou modular), 30/08/93. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagéo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 14518 - Sistemas de ventilagao para cozinhas
profissionais, 30/06/00. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associacgéo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 9191 - Sacos plasticos para acondicionamento de
lixo — Requisitos e método de ensaio, 30/10/02. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagao Brasileira das Empresas de Refeigtes Coletivas — ABERC. Manual ABERC de Praticas de
Elaboragéo e Servigo de Refeigdes para Coletividades, 9° edigao, 2009. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual - Série Qualidade - PROFIQUA,
2° edigao, 2000. Higiene e sanitizagdo para empresas de alimentos. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° edigéo, 1996. Boas praticas de transporte e armazenagem de alimentos. Sdo Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
1° edigédo, 1996. Controle integrado de pragas. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
1° edigdo, 1996. Rastreabilidade de insumos e produtos para indistria de alimentos. Sdo Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA,
3° edigéo, 1996. Programa de fornecimento com garantia de qualidade para empresa de alimentos. Sao
Paulo, SP, BR.

- Instituto Nacional de Satde Dr. Ricardo Jorge — INSA. Centro de Seguranga Alimentar e Nutrigio — CSAN.
Laboratério de Microbiologia dos Alimentos - Guia para Controlo da Seguranga Alimentar em Restaurantes
Europeus, 2006. Lisboa, PT.

- Codex Alimentarius - Higiene dos Alimentos: Textos Basicos / Organizagdo Pan-Americana da Sadde -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria; Food and Agriculture Organization of the United Nations. Brasilia:
Organiza¢ao Pan-Americana da Saude, 2006.

- Food and Drug Administration — FDA. Food Code 2009: Recommendatiors of the United States Public
Health Service Food and Drug Administration U. S. Department of Health and Human Services - Public
Health Service, Food and Drug Administration. College Park, MD, 20740, US.

- Associag8o da Restauragéo e Similares de Portugal - Cédigo de Boas Praticas para o Transporte de
Alimentos, 2006. Lisboa, PT.

- Organizagdo Mundial da Satde — OMS. Departamento de Seguranga Alimentar, Zoonoses e Doencas de

Origem Alimentar, Genebra, CH. Cinco Chaves para uma Alimentagao mais Segura: manual, 2006.
Tradugao: Instituto Nmm de Saude Dr. Ricardo Jorge — INSA, Lisboa, PT.
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PROJETO DE LEI 01-0319/2006 do Vereador Russomanno (PP)

“Proibe a comercializagdo de carne pré moida e embalada pelos supermercados,
mercados, agougues e similares no municipio e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

Art.1° Fica proibida a comercializacdo de carne pré moida e embalada pelos
supermercados, mercados, acougues e similares no municipio.

Art.2° A inobservancia do disposto nesta Lei acarretard em multa, que consiste
no pagamento do seguinte valor:

I - R$ 600,00 (seiscentos) reais, sendo duplicada no caso de reincidéncia;

§ 19 Considerar-se-a reincidéncia para fins da presente Lei a constatagdo de
nova infracdo apds a lavratura do auto de infragdo.

§ 2° O valor da multa de que trata este artigo serd atualizado anualmente, de
acordo com a variagao do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no exercicio
imediatamente anterior;

§ 32 Na hipétese de extingdo do indice referido no paragrafo 2° deste artigo,
sera adotado outro criado por legislacdo federal que, de igual modo, reflita a perda do
poder aquisitivo da moeda.

" Art.3° Os supermercados, mercados, agougues e similares deverdao no prazo de
90 (noventa) dias, contados da publicagao desta Lei, tornarem efetivas as medidas
necessarias a seu cumprimento.

Art.4° O Poder Executivo regulamentara esta Lei no prazo maximo de 30 (trinta)
dias a partir da sua publicagdo.

Art.5° As despesas decorrentes da execugao da presente Lei correrdo por conta
das dotagdes orgamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art.6° Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposigdes em contrario.

Sala das Sessoes, As Comissdes competentes

=172872.
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PROJETO DE LEI 01-0253/2010 do Vereador Jamil Murad (PC do B)

“DispBe sobre a presenca obrigatdria de médico veterinario em casas atacadistas de
carnes, supermercados e hipermercados na cidade de S&o Paulo.

A Camara Municipal de Sao Paulo DECRET A:

Art. 10 Os supermercados, hipermercados e casas atacadistas de carnes onde haja
producdo, manipulagdo ou fracionamento de produtos e subprodutos de origem
animal deverdo manter em seus quadros médico veterinario.

Paragrafo Unico. O profissional mencionado no caput serd o responsavel técnico
pelo manuseio destes produtos, zelando pela qualidade, origem, validade do
produto e higiene no manuseio.

Art. 2° Para efeitos desta lei considera-se :

I - supermercados , aqueles que possuem area de venda de 200 a 5000 metros
quadrados;

II - hipermercados, aqueles que possuem area de venda superior a 5000 metros
quadrados;

III - casas atacadistas de carne, aquelas que comercializam carne fresca,
frigorificada, seca e salgada ou congelada de bovinos, suinos, caprinos, ovinos,
aves, coelhos, ras, peixes, frutos do mar, salsicharia e derivados.

Art. 39 O descumprimento do disposto nesta lei ensejard ao proprietério do
estabelecimento as seguintes sangoes, independentemente de outras sangdes
legais existentes e pertinentes, que poderdo ser cumulativas ou ndo:

I - multa fixada em R$ 10,00 (dez reais) por metro quadrado da area de venda do
estabelecimento, limitada a R$ 50.000,00 (cinqlienta mil reais), aplicada em dobro
em caso de reincidéncia;

II - suspensdo das atividades relativas ao comércio de carnes, até a efetiva
regularizagdo do estabelecido nesta lei.

Paragrafo unico - O valor da multa de que trata o inciso I serd reajustado
anualmente pela variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA,
apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no
exercicio anterior.

Art. 49 O Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 90 (noventa) dias,
contados da data de sua publicagao.

Art. 59 As despesas com a execucdo desta Lei correrdo por conta das dotagses
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigoes
em contrario. .

Sala das Sessbdes, As Comissdes competentes."”
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PARECER N° JA COMISSAO DE CONSTITUICAO, JUSTICA

E LEGISLACAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0249/17

Trata-se de projeto de lei, de autoria do Nobre Vereador Zé Turin, que dispde sobre a
inspecdo e a fiscalizagdo de agougues e estabelecimentos similares, por equipe
especializada, chefiada por médico veterinario, no ambito do Municipio de Sao Paulo.

Em suma, a propositura objetiva obrigar que a inspegao e fiscalizagao dos estabelecimentos
mencionados no art. 1° seja realizada por uma equipe chefiada por um medico veterinario,
devidamente habilitado para o exercicio de atividade sanitaria, higiénica e tecnoldgica.

Sob o aspecto juridico, o projeto reune condi¢gdes para prosseguir em tramitagdo, consoante
sera demonstrado.

No que tange ao aspecto formal, a propositura encontra fundamento no artigo 37, caput, da
Lei Organica Paulistana, segundo o qual a iniciativa das leis cabe a qualquer membro ou
Comissao Permanente da Camara Municipal, ao Prefeito e aos Cidadaos. inexistindo, ainda,
qualguer impedimento para a iniciativa de projetos de lei que versem sobre a matéria em
guestao, uma vez que a reserva de iniciativa para projetos de lei que disponham sobre a
prestacao de servigo publico foi abolida do citado diploma legal, através da Emenda n° 28,
de 14 de fevereiro de 2006.

A matéria de fundo versada na propositura — protecao e defesa da saude, em especial a
vigilancia sanitaria — insere-se na competéncia concorrente da Unido, dos Estados e do
Distrito Federal (art. 24, inciso Xll, da Constituicdo Federal) e também dos Municipios. ja
que a tais entes é dado suplementar a legislagao federal e estadual no que couber (art. 30,
inciso ll, da Constituicao Federal).

Nesse sentido, € a ligao de Fernanda Dias Menezes de Almeida, para quem:

172872.

[...] a competéncia conferida aos Estados para complementarem as normas
gerais da Unido nado exclui a competéncia do Municipio de fazé-lo também. Mas
0 Municipio ndo podera contrariar nem as normas gerais da Unido, o que é
obvio, nem as normas estaduais de complementagdo, embora possa também
detalhar estas ultimas, modelando-as mais adequadamente as particularidades
locais. (In, Competéncias na Constituicdo de 1988, 42 edicdo, Sao Paulo: Atlas,
p. 125))

Em outro aspecto, consoante o disposto no artigo 30, inciso |, da Constituicdo Federal
compete aos Municipios legislar sobre assuntos de interesse local, dispositivo com idéntica
redagao no artigo 13, inciso |, da Lei Organica Municipal.

Nesse diapasdo, estando a propositura relacionada a protecdo da saude, observa-se a
concretizagdo do dever constitucional imposto ao Poder Puablico de protecao a sadde.
insculpido no art. 196, caput, do Texto Maior, in verbis:

Art. 196. A saude é direito de todos e dever do Estado, garantido mediante
politicas sociais e econémicas que visem a redugdo do risco de doenga e de

./
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outros agravos e ao acesso universal e igualitario as a¢oes e servigos para sua
promocgao, prote¢ao e recuperagao.

Frise-se que as acdes de vigilancia sanitaria estdo previstas no campo de atuacdao do
Sistema Unico de Salde, de acordo com a Lei n° 8.080/1990:

Art. 6° Estdo incluidas ainda no campo de atuacdo do Sistema Unico de Satide
(SUS):

| - a execugao de agoes:

a) de vigilancia sanitaria;

A vigilancia sanitaria € conceituada no § 1° e incisos do mesmo artigo 6° da citada norma
juridica:

§ 1° Entende-se por vigilancia sanitaria um conjunto de agbes capaz de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, da produgao e circulagdo de bens e da prestagao
de servigos de interesse da saude, abrangendo:

I - o controle de bens de consumo que, direta ou indiretamente, se relacionem
com a saude, compreendidas todas as etapas e processos, da produgdo ao
consumo; e

Il - o controle da prestagdo de servigos que se relacionam direta ou
indiretamente com a saude.

Por seu turno, expressa, também, a Lei Organica Municipal, em seu art. 219, abaixo
transcrito:

Art. 219 - O Municipio, coordenando sua agdo com a Unido, o Estado e as

entidades representativas dos trabalhadores, desenvolvera agbes visando & g
promocgdo, prote¢do, recuperagdo e reabilitacdo da saude dos trabalhadores ?_
submetidos aos riscos e agravos advindos das condi¢des de trabalho, através o
de:

[]

Il - vigildncia sanitaria e epidemiolégica;

[-]

§ 3° - As licengas para construir, os autos de conclusdo e as licengas para
instalagdo e funcionamento somente serdo expedidos mediante prévia
comprovagédo de que foram atendidas as exigéncias legais especificas, a cada
caso, relativas a seguranga, integridade e satde dos trabalhadores e usuarios.

§ 4° - O auto de vistoria de seguranga devera ser renovado periodicamente, para
verificagdo de obediéncia ao disposto no paragrafo anterior.

Vé-se que a medida ora pretendida € de indubitavel interesse local de promocgéo a saude,
amparada pelo art. 213, | e lll, da Lei Orgénica local, segundo o qual o Municipio, com
participagao da comunidade, garantira o direito a saide, mediante “politicas que visem ao
bem estar fisico, mental e social do individuo e da coletividade” e o “atendimento integral do
individuo, abrangendo a promogao, a preservagao e recuperagio da saude”.
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Para ser aprovado o projeto depende de voto favoravel da maioria absoluta dos membros
desta Casa, nos termos do art. 40, § 3°, Xli, da Lei Organica do Municipio.
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O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Declaro abertos os trabalhos da 62
Audiéncia Publica da Comissao de Administracao Publica, do ano de 2017. Com a
presenca dos Srs.Vereadores Fernando Holiday, Gilson Barreto, Antonio Donato e
Patricia Bezerra.

Informo que essa reunido esta sendo transmitida através do portal da
Camara — www.camara.sp.gov.br, links TV Camara e Auditérios On-Line.

Essa audiéncia vem sendo publicada no Diario Oficial da Cidade de S&o
Paulo, diariamente, desde 22/06; Jornal O Estado de Sdo Paulo, desde 26/06 e na
Folha de S&o Paulo, no dia 27/06. Foram convidados a participar todos os Srs.
Vereadores da Casa.

Vou suspender a reunidao por cinco minutos para um entendimento na
COMIissao.

- Suspensos, os trabalhos sao reabertos sob a presidéncia do Sr. Toninho

Paiva.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Reabertos os trabalhos.

Foram convidados a participar todos os Srs. Vereadores da Casa e as
seguintes autoridades da lista parte. Pego ao nobre Vereador Gilson Barreto que faca a
leitura dos convidados.

O SR. GILSON BARRETO - Foram convidados os Srs: Julio Semeghini,
Secretario Municipal de Governo; Heloisa Maria Proenga, Secretaria Municipal de
Urbanismo, Licenciamento; Caio Megali, Secretario Municipal da Fazenda; Marica
Mendes, Superintendente do Servigo Funerario do Municipio de S&o Paulo; Wilson
Pollara, Secretario Municipal de Saulde; Alexandre Alves Schneider, Secretario
Municipal de Educagado; Paulo Antonio Spencer Weber, Secretario Municipal de
Gestao; Heloisa de Souza Arruda, Secretaria Municipal dos Direitos Humanos e
Cidadania; Gilberto Natalini, Secretario Municipal do Verde e Meio Ambiente: Eliseu
Gabriel, Secretario Municipal do Trabalho e Empreendedorismo,. Estevao Nicolau,
Analista de Politicas Publicas; Tacio Piacentini, Analista de Politicas Publicas,
representando, neste ato, Caio Megale, Secretario Municipal da Fazenda; Eliseu
Soares Lopes, representando, neste ato, Sergio Henrique Passos Avelleda, Secretario
Municipal de Mobilidade, e Transporte.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Passemos a apreciacdo dos itens

172872.

da pauta.

1 — PL 71/2011, Vereadores Jamil Murad, Juliana Cardoso e Netinho de
Paula. “Dispde sobre o Conselho Municipal dos Direitos da Mulher e da outras
providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discusséo. Realizada audiéncia publica ao PL 71/11.

Passemos ao item seguinte.

2 — PL 487/2013, Vereador Laércio Benko. “Dispde sobre a implantacao de
programa de permeabilizagao do solo paulistano.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) —~ Em discussao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao. Realizada a segunda audiéncia publica ao PL
48713.

Passo a presidéncia ao nobre Vereador Gilson Barreto.

- Assume a Presidéncia o nobre Vereador Gilson Barreto.
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O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto) — Passemos ao item seguinte:

3 — PL 208/2015, Vereador Toninho Paiva. “Altera o § 2° do art. 9° da lei n°
10.365, de 22 de setembro de 1.987, acrescido pela Lei n® 16.137, de 16 de margo de
2.015, e da outras providéncias. (Ref. ao corte e a poda de vegetacao de porte arboéreo
existente no municipio de Sao Paulo).”

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto) — Em discussdo. Tem a palavra, o Sr.
Joao Batista da Secretaria do Verde e Meio Ambiente.

O SR. JOAO BATISTA - Boa tarde a todos. Em que pese esse projeto que
diz respeito direto aos Recursos Humanos das Prefeituras Regionais a Secretaria do
Verde, manifesto favoravel ao Projeto.

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto) — Muito obrigado Sr. Jodo Batista.
Tem a palavra o nobre Vereador Toninho Paiva.

O SR. TONINHO PAIVA - Sr. Presidente, gostaria de fazer uma
manifestagcdo rapidamente. Primeiro agradecer a presenca de todos, do representante
do Secretario do Verde e Meio Ambiente, Jodo Batista, representando o nobre
Vereador Gilberto Natalini, Acredito que com esse projeto temos de agilizar mais as
podas, a retirada de arvores, que porventura estejam prejudicando. A Prefeitura, chega
em frente as residéncias ou comércio, planta uma arvore, sem pedir autorizacéao para
ninguém. Ai essa arvore se desenvolve, cresce, fica adulta, se precisar, realmente,
pedir para podar, ou qualquer outra coisa que venha acontecer até mesmo a
necessidade de ser retirada, tem fila de nao sei quantas mil arvores para podar.
Demora de trés a seis meses a poda de arvore aqui na Cidade de Sao Paulo. E um
absurdo. Por isso tem acontecido também, das arvores ficarem doentes, causando
sérios prejuizos, ndo sé prejuizos financeiros, mas prejuizos com a propria vida. Entao
queremos agilizar esse projeto, e esperamos que realmente possamos dar a um passo
a frente para sanar esse problema de podas e retirada de arvores da Cidade de Sao
Paulo. Obrigado.

O SR. PRESIDENTE (Gilson Barreto) — Apds defesa e manifestacao do
autor do projeto.

Nao ha oradores inscritos; estd encerrada a discussdo. Realizada a
audiéncia publica ao PL 487/13.

Passo a presidéncia ao nobre Vereador Toninho Paiva.

- Assume a Presidéncia o nobre Vereador Toninho Paiva.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Declaro que os projetos da
audiéncia Publica do dia de hoje, em segunda, ja foram realizados.

Passemos aos projetos que tem sua votagdo em primeira.

4 - PL 443/2015, Vereador Jonas Camisa Nova. “Dispde sobre a
obrigatoriedade de reserva de espago para o trafego de motocicletas nas vias publicas
de grande circulagdo do municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Tem a palavra, o
nobre Vereador Gilson Barreto.

O SR. GILSON BARRETO - Sr. Presidente, creio que esse projeto & de
grande importancia, e eu apresentei um projeto a respeito para o trafego de
motociclistas, em governos anteriores e foi vetado pelo Sr. Prefeito da época, mas
agora com a retomada de um novo projeto, defendo esse projeto.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Ndo ha mais oradores inscritos;
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esta encerrada a discussao. Realizada a audiéncia publica ao PL 443/15.

Passemos ao item seguinte.

5 — PL 238/2011, Vereador Adilson Amadeu. “Dispde sobre a autorizagao
para alienacdo de carcagas e veiculos abandonados na cidade de Sao Paulo, e da
outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Tem a palavra, o
nobre Vereador Gilson Barreto.

O SR. GILSON BARRETO - Sr. Presidente, hoje na Cidade de Sao Paulo €
uma bagunca. Muitas vezes algumas prefeituras recolhem as carcagas, outros a
policia, outros ninguém, entao fica uma tristeza a Cidade de S&o Paulo. Creio que essa
situacdo tem de ser passado para a iniciativa privada cuidar dessas questoes de carros
abandonados. Como sera discutido em plenario, e agora com essa audiéncia publica,
em seguida iremos reavaliar melhor o projeto, Sou favoravel.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Concordo plenamente com V.Exa.
na hora em que entrarmos ai com a pauta de concessdes, vamos ter a oportunidade,
de realmente avaliar, essas empresas que hoje pertence a CET.

Nao ha mais oradores inscritos; esta encerrada a discussao. Realizada a
audiéncia publica ao PL 238/11.

Passemos ao item seguinte.

6 — PL 122/2012, Vereador Paulo Frange. “Dispde sobre a reabertura do
prazo para ingresso no Programa de Parcelamento Incentivado - PPl, e da outras
providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao.

O SR. GILSON BARRETO - Sr. Presidente, retirada de pauta.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Aprovado para retirado da pauta.

Item seguinte.

7 — PL 314/2013, Vereador Eduardo Tuma. “Dispde sobre o parcelamento
dos servigos funerarios municipais e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao. Realizada a audiéncia publica ao PL 314/13.

Passemos ao item seguinte.

8 — PL 79/2016, Vereadores Toninho Vespoli e Samia Bomfim. “Dispoe
sobre a obrigatoriedade da construgdo ou adaptacdo de fraldarios acessiveis a
frequentadores masculinos em "shopping centers" e estabelecimentos similares, e da
outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussdo. Realizada a audiéncia pUblica ao PL 79/16.

Passemos ao item seguinte.

9 — PL 452/2016, Vereador Paulo Frange. “Institui no municipio de Sao
Paulo o "Programa de capacitacdo e treinamento de primeiros socorros aos
profissionais da area de educagdo, em decorréncia de acidentes ou qualquer
intercorréncia ocorridos dentro das unidades de educagao”, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Ndo ha oradores
inscritos; esta encerrada a discusséo. Realizada a audiéncia publica ao PL 452/16.

Passemos ao item seguinte.
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10 — PL 460/2016, Vereadores George Hato e Janaina Lima. “Institui o
InterCEU’s no ambito do municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao. Realizada a audiéncia publica ao PL 460/16.

Passemos ao item seguinte.

11 — PL 551/2016, Executivo - Fernando Haddad. “Institui o Férum
Municipal de Educacgao do Municipio de Sao Paulo.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao. Realizada a audiéncia publica ao PL 551/16.

Passemos ao item seguinte.

12 — PL 5/2017, Vereador Mario Covas Neto. “Autoriza a Prefeitura a
fornecer merenda escolar, cesta basica ou cartao alimentagao durante o periodo de
férias ou recesso escolar aos alunos da rede publica e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussao. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discusséo. Realizada a audiéncia publica ao PL 05/17.

Passemos ao item seguinte.

13 — PL 41/2017, Vereadores Alfredinho, Alessandro Guedes, Gilberto
Nascimento e Rinaldi Digilio. “Dispbe sobre a proibicdo da comercializagdo do
cachimbo de agua egipcio conhecido como narguilé aos menores de dezoito anos de
idade, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussao. Nao ha oradores
inscritos. Gostaria de fazer uma manifestacao nobres Vereadores. Acredito ser
fundamental, um projeto que venha, realmente, proibir que menores possam estar ai
com cachimbo e de agua de egipcio conhecido com Narguilé. Realmente € importante,
porque se fosse s6 isso aqui, realmente outros ingredientes sdo misturados. E a porta
de entrada para outros vicios. Como a bebida, maconha, crack. Agora precisa de gente
para fiscalizagao.

Damos, o PL 41/17, como feita a primeira audiéncia publica.

Item seguinte.

14 — PL 78/2017, Vereador Camilo Cristéfaro. “Acrescenta a alinea "j" ao art.
2° da Lei n® 14.964, de 20 de julho de 2009, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo. Nao ha oradores
inscritos. Damos por encerrada a primeira audiéncia publica do PL 78/2017, do
Vereador Camilo Cristéfaro.

15 — PL 94/2017, Vereador Ota. “Institui a Semana da Orientagao
Profissional para o Primeiro Emprego nas escolas publicas municipais de Sao Paulo e
da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo o PL 94/2017, do
Vereador Ota. N&o ha inscritos para discutir. Damos por realizada a primeira audiéncia
publica.

172872.

Préximo projeto.

16 — PL 110/2017, Vereador Zé Turin. “Institui o ensino de musica na rede
municipal de ensino e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo o PL 110/2017, do
Vereador Z¢ Turin. N&o ha inscritos. Damos por realizada a primeira audiéncia publica.

17 — PL 112/2017, da Vereadora Rute Costa. “Disp6e sobre a alteracao da
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Lei Municipal da Lei Municipal n® 16.271, de 17 de setembro de 2015 (Plano Municipal
de Ensino), com a inclusdo de incisos no Art. 2°, e alteragéo do Art. 7°, e da outras
providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo o PL 112/2017, da
Vereadora Rute Costa. Nao ha inscritos para discutir. Damos por realizada a primeira
audiéncia publica.

Préoximo projeto da pauta.

18 — PL 156/2017, Vereador Arselino Tatto. “Obriga a Prefeitura do
Municipio de Sao Paulo a manter, nas unidades integrantes da rede municipal de
educacao, auxiliar ou técnico em enfermagem®.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussao o PL 156/2017, do
Vereador Arselino Tatto. Nao ha inscritos para discutir. Damos por realizada a primeira
audiéncia publica do PL.

Préximo projeto da pauta.

19 — PL198/2017, Vereador Souza Santos. “Institui o ‘Selo Cidade Linda’ no
ambito do Municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussédo o PL 198/2017, do
Vereador Souza Santos. Nao ha inscritos para discutir. Damos por realizada a primeira
audiéncia publica do PL.

Préximo projeto da pauta.

20 — PL 249/2017, Vereador Ze Turin. “Dispbe sobre a instalagcado e a
fiscalizagao de agougues e estabelecimentos similares, por equipe especializada,
chefiada por médico veterinario no ambito do Municipio de Sao Paulo, e da outras
providéncias.”

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo o PL 249/2017, do
Vereador Zé Turin. Ha inscritos para discutir. Sra. Matsumota tem a palavra.

A SRA. BRUNA MATSUMOTA - Boa tarde. Estou representando a Covisa,
a Subgeréncia de Alimentos, sou coordenadora das ac¢des, médica veterinaria. Somos
contrarios, temos um parecer desfavoravel ao PL, porque a equipe da Vigilancia
Sanitaria € composta por profissionais de diversas promogdes académicas, inclusive
por medicos veterinarios que sao credenciados pelo Secretario de Saude como
autoridades sanitarias e sdo devidamente capacitados para exercer as fungbes de
vigilancia, para intervir nos riscos sanitarios da atividade desenvolvida. Temos uma
equipe de vigilancia tanto na Covisa quanto nas 26 supervisdes de vigilancia em saude
que estao espalhadas pelas seis regioes. Ai teria que garantir que a equipe seja
formado por veterinarios em todas essas supervisdbes que sao responsaveis pela
fiscalizagdo do comércio varejista de carnes no Municipio.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Encerrada a discuss&o, damos por
realizada a audiéncia publica do PL 249/2017, do Vereador Zé Turin.

Préximo item da pauta.

21 — PL 320/2017. Vereadores Caio Miranda Carneiro, Eduardo Tuma,
Reginaldo Tripoli, Janaina Lima, David Soares e Aline Cardoso. “Adota a Agenda 2030
para o Desenvolvimento Sustentavel da Organizagédo das Nagdes Unidas (ONU) como
diretriz de politicas publicas em &mbito municipal, institui o programa de sua
implementagéo, autoriza a criagdo da Comissdo Municipal para o Desenvolvimento
Sustentavel e da outras providéncias.”
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O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Em discussdo o PL 320/2017. O
nobre Secretario Gilson Barreto ja descreveu os proponentes. Ha trés inscritos para
discutir. Solicitamos ao Sr. Jodo Batista, membro da Secretaria do Verde e Meio
Ambiente, neste momento representando o Secretario Gilberto Natalini.

O SR. JOAO BATISTA - Sr. Presidente, Sr. Secretario, no ambito da
Secretaria do Verde e atendendo a uma demanda desta douta Comisséo, que pediu a
manifestacdo da Secretaria, queremos afirmar que devemos propor um texto
alternativo, fazer algumas substituicdes, mas, no mérito, a Secretaria do Verde se
manifesta favoravel. Repito: faremos algumas sugestdes de alteragao de texto.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Nobre representante do Secretario
Gilberto Natalini, Joao Batista, gostariamos que V.Exa. encaminhasse para esta
comissao as colocagdes feitas verbalmente, para inserir no projeto.

O SR. JOAO BATISTA — Sim, nés estamos preparando para devolver a esta
comissao.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Muito obrigado, Joao Batista. Da
um abraco no Vereador Gilberto Natalini.

Tem a palavra, pela ordem, o nobre Vereador Gilson Barreto.

O SR. GILSON BARRETO - Sr. Presidente, esse projeto ja foi aprovado em
primeira. Estamos realizando audiéncia publica. Agora tudo que for feito sera feito em
substitutivo. O que tiver de mudar, V.Exa. solicitou que seja encaminhado a Comissao
e a Comissao podera fazer um substitutivo ao projeto quando da discussao em
plenario.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Perfeitamente.

O préximo inscrito € o Sr. Estevao Nicolau, da Secretaria da Fazenda.

O SR. ESTEVAO NICOLAU - Boa tarde, Exmos. Vereadores Toninho
Paiva, Gilson Barreto, a quem felicito pela audiéncia. Boa tarde a todos. Em nome do
Secretario Caio, gostaria de agradecer o convite e manifestar que a Secretaria da
Fazenda, através da Coordenadoria de Planejamento — Coplan tem acompanhado
bastante essa agenda.

Nos temos a missao, partindo do compromisso firmado com a ONU no
ambito nacional e agora com os objetivos do desenvolvimento sustentavel,
territorializando as metas para a gente alcangar os compromissos firmados no ambito
nacional. A Coplan, como responsavel pela construgao das pecas orcamentarias, tem
tido especial a tramitacdo na Camara dos Vereadores e a todo o contexto que envolve
a Agenda 2030.

Gostaria de convidar o meu companheiro de Fazenda, Tacio Piacentini, que
pode dar alguns esclarecimentos sobre o andamento da incorporagado dessa Agenda
nas pecas de planejamento orgcamentario.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Tem a palavra o Sr. Tacio
Piacentini, representando o Secretario da Fazenda.

O SR. TACIO PIACENTINI - Srs. Vereadores, demais presentes, boa tarde.

Em complemento ao meu colega Estevao, gostaria de afirmar que,
considerando todo o desenho, a construgdo do processo de planejamento do Municipio
de Sao Paulo, os servidores da Secretaria da Fazenda ja tém observado a implantagao
da Agenda 2030 nos termos, nos projetos, nos futuros programas e projetos do Plano
Plurianual, que esta no inicio da construgao em atendimento as disposi¢oes legais.
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Ressaltamos que a Secretaria de Gestao, que vem sendo nossa parceira no
Programa de Metas que estd em fase final de elaboragdo, que deve estar sendo
entregue em breve a todos os cidadaos e que ja incorporou dispositivos, os 17
objetivos da Agenda 2030. Como a prépria Lei Organica prevé, é necessaria uma
integragao entre os instrumentos de planejamento do Municipio. No caso, os principais
sao programa de metas e Plano Plurianual.

A partir do trabalho realizado no desenvolvimento do Programa de Metas, a
gente tem incorporado o que foi feito no inicio dos nossos trabalhos no Plano
Plurianual. E ja em contato com as demais secretarias a gente tem buscado dialogar no
sentido de que os dispositivos, os objetivos da Agenda 2030 estejam contemplados nas
agbes orcamentarias e nos projetos.

A gente entende, fazendo coro ao nobre colega da Secretaria do Verde, que
o meérito do projeto € totalmente correto, concordamos com ele. Afinal, é necessario ter
uma visao holistica, as agbes tém de estar integradas, ha uma transversalidade entre
os projetos, entre as secretarias e o agir, obviamente, é global e local. Portanto somos
favoraveis ao mérito do projeto.

Boa tarde a todos.

O SR. PRESIDENTE (Toninho Paiva) — Agradecemos a participagao dos
Sr. Joéo Batista, da Secretaria do Verde e Meio Ambiente, do Sr. Estevao Nicolau e do
Sr. Tacio Piacentini, da Secretaria da Fazenda. Levem nosso abraco ao Secretario
Caio Megale. Agradecemos também a participagdo da Sra. Bruna Matsumota,
Coordenadora da Vigilancia de Alimentos da Covisa.

Encerramos a presente audiéncia publica, ndo havendo mais nada a tratar.
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A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Com a presenga dos Srs. Vereadores
Gilberto Nascimento, Noemi Nonato e eu, como Presidente da Comissao de Saude, Promogao
Social, Trabalho e Mulher, declaro abertos os trabalhos da 92 audiéncia publica do ano de
2017.

Informo que essa reunido estd sendo transmitidas no portal da Camara -
www.camara.sp.gov.br, link TV Camara, Auditérios On-Line.

As inscricdes para o pronunciamento devem ser feitas junto a Secretaria da
Comissao.

Passemos ao item da pauta. O primeiro item, PL 676/2007 institui o Diario Oficial da
Cidade, que seja eletronico, foi retirado pelo autor. Assim, passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 55/2017, que dispée sobre a criacao e
denominagado do Parque Municipal Brasilandia, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha inscritos? (Pausa) Em ndo havendo, esta
realizada a audiéncia publica ao PL 55/2017.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 243/2014, que dispde sobre a publicidade e

transparéncia na regulagcdo do acesso a assisténcia a saude do trabalhador, prevista como

172872.

parte integrante da politica nacional da regulacéo do Sistema Unico de Saude, o SUS.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha inscritos? (Pausa) Em n&o havendo, esta
realizada a audiéncia publica ao PL 243/2014.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 136/2016, que estabelece normas e
condigbes para instalagdo, locagdo e funcionamento de feiras e exposigdes de industria,
comercio, prestacdo de servigo e similares com vendas a varejo e por atacado no municipio de

Sé&o Paulo, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha inscritos? (Pausa) Em n&o havendo, esta

realizada a audiéncia publica ao PL 136/2016.
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Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 243/2016, que institui o programa de
vacinagao para colaboradores do sistema de transporte, professores e profissionais que atuam
junto ao publico.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Ha inscritos? (Pausa) Em ndo havendo, esta
realizada a audiéncia publica ao PL 243/2016.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 302/2016, dispde sobre as diretrizes
basicas da alimentagéo escolar do municipio de Sao Paulo e institui o Programa Municipal de
Alimentagao Escolar, PMAE, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha inscritos? (Pausa) Em nao havendo, esta
realizada a audiéncia publica ao PL 302/2016.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 384/2016, que dispde sobre a
obrigatoriedade de disponibilizagdo de cadeira infantil nos estabelecimentos que especifica e
da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha inscritos? (Pausa) Em nao havendo, esta

172872.

realizada a audiéncia publica ao PL 384/2016.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 404/2016, que dispde sobre as normas de
seguranca e de manuten¢do em brinquedos de parques infantis localizados em areas de uso
coletivo, publicas ou privadas e da outras providencias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Existem inscricdes? Nao havendo inscricdes
esta realizada a audiéncia publica ao PL 404/2016.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO — O nono item da pauta € o PL 416/2016, da
Vereadora Juliana Cardoso, do PT, que é membro desta comissio, “estabelece diretrizes aos

Centros Educacionais Infantis para permitir o aleitamento materno.”
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A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Existem inscricdes? Nao havendo inscri¢cdes
esta realizada a audiéncia publica ao PL 416/2016.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO — O décimo item da pauta é o PL 78/2017, do
Vereador Camilo Cristéfaro, do PSB, "acrescenta a alinea "j" ao art. 2° da Lei n° 14.964, de 20

” o«

de julho de 2009, e da outras providéncias.” “Altera a lei que dispde sobre a padronizacao do
uniforme escolar na rede municipal de ensino para a instalagdo de microchips eletrénicos.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nao ha inscritos, esta realizada a audiéncia
publica ao PL 78/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo primeiro item da pauta é o PL
87/2017, do Vereador Ricardo Teixeira, do PROS, “dispde sobre a obrigatoriedade de
implantagéo de creches em todos os polos geradores de trafego existentes e da outras
providéncias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 87/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo segundo item da pauta ¢ o PL

133/2017, do Vereador Rinaldi Digilio e Vereador André Santos, ambos do PROS, “acrescenta

o art. 7°-A da Lei 13.250, de 27 de dezembro de 2001, e da outras providéncias.” Referente a
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autodeclaragao de imunidade tributaria para o IPTU.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 133/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo terceiro item da pauta é o PL
190/2017, da Vereadora Sandra Tadeu, do DEM, "regulamenta no Municipio de S&o Paulo o
funcionamento dos portdes e cancelas automaticas e da outras providéncias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nao existindo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 190/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo quarto item da pauta € o PL

249/2017, do Vereador Zé Turin, do PHS, “dispée sobre a inspecao e a fiscalizacdo de
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agougues e estabelecimentos similares, por equipe especializada, chefiada por medico
veterinario, no ambito do Municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 249/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo quinto item da pauta € o PL
299/2017, do Presidente da Camara, Vereador Milton Leite, do DEM, “altera a Lei n® 15.150, de
6 de maio de 2010, que dispde sobre os procedimentos para a aprovacdo de projetos
arquitetdbnicos e para a execugdo de obras e servicos necessarios para a minimizagio de
impacto no Sistema Viario decorrente da implantagdo ou reforma de edificagdes e da
instalagao de atividades - Polo Gerador de Trafego, e da outras providéncias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 299/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo sexto item da pauta é o PL
370/2017, do Vereador Souza Santos, do PRB, "dispde sobre a instituicdo do PROGRAMA DE
CONSCIENTIZACAO SOCIOAMBIENTAL E CERTIFICACAO EMBAIXADOR DO VERDE, no
ambito da rede municipal de ensino de Sao Paulo e d& outras providéncias.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nao havendo inscritos, esta realizada a
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audiéncia publica ao PL 370/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo sétimo item da pauta é o PL
405/2017, do Vereador Caio Miranda Carneiro, do PSB, "dispde sobre o controle de ruidos e
poluentes toxicos da frota de veiculos em uso do transporte coletivo e de carga utilizados pela
Administragdo Publica, bem como daqueles que circulem no Municipio mediante autorizacao
do Executivo.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Nio havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 405/2017.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - O décimo oitavo item da pauta € o PL 9/2017,

do Vereador Antonio Donato, do PT, que "acrescenta o § 9° ao artigo 137 da Lei organica do
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Municipio referente ao Anexo a Lei orgamentaria constando a execu¢ao da mesma de forma
regionalizada por subprefeitura.”

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Em nado havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 238/2011, que dispde sobre a autorizacao
para alienagao de carcacas e veiculos abandonados na cidade de S&o Paulo, e da outras
providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 238/2011.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 314/2013, que dispde sobre o parcelamento
dos servigos funerarios municipais, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Em ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 314/2013.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 528/2014, que altera a lei n°® 11.228, de 25

172872.

de junho de 1.992, e da outras providéncias. E referente ao Codigo de Obras no municipio de

Sao Paulo.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Esta inscrito o Sr. Otavio Muniz, para falar
sobre esse projeto.

O SR. OTAVIO MUNIZ - Bom dia. Sou do gabinete do Vereador Mario Covas Neto.
Esse projeto é fruto da CPI da Sabesp. Por isso, todos Vereadores fizeram parte da CPI. E
bom explicar que nos tentamos o Codigo de Obras fazer passar como uma emenda.
Infelizmente n&o foi possivel. Por incrivel que parega, o Cédigo de Obras da Cidade nao prevé
nao reservacdo de agua em residéncias, casas; em apartamentos sim. Por conta da CPI da

Sabesp, nos nos deparamos com gente que, na Cidade, tinha ligagao de agua, mas nao tinha

Matéria PL 249/2017. Documento digitalizado e autenticado por ANDRE BITENCOURT LOPES. Sua validade pode ser conferida em

https://splegisconsulta.saopaulo.sp.leg.br/Home/AbrirDocumento?pID



autuado por ANDRE BITENCOURT LOPES em 22/05/2018 17:22:10.

fls. 172
CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO FL.N° 108
SECRETARIA DE REGISTRO PARLAMENTAR E REVISAO — SGP.4 Proc. n° 01-0249/2017
Elaine G. Gavioli i
REUNIAO: 16982 DATA: 23/08/2017  FL: 108 DE 12 RF 100465 YN \\
\ C N\
N\ '~,\\‘\‘,

reservagdo de agua na sua casa, nem uma caixa d'agua de 250 litros. Era direto. Entao,
quando faltava agua, ficava sem nenhuma reservagao, e essa foi a maioria esmagadora das
reclamacdes que a companhia de agua recebeu, superior a 80%. Entao, essa inclusdo desse
item no Coédigo de Obras parece ser uma coisa simples, mas ndo consta nem no antigo nem
nesse que aprovamos. Ha a obrigatoriedade da inclusdo. Determina-se o tamanho, de 250
litros talvez, mas uma obrigacdo de reservatorio em residéncias, em casas, e nao em
apartamentos. Isso nao consta no Cédigo de Obras. E por isso o projeto.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - Obrigado. Parabenizo também o Vereador
Mario Covas Neto pela iniciativa.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Esta realizada a audiéncia publica ao PL
528/2014.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 08/2015, que altera a lei n® 16.050/2014, e
da outras providéncias, que incentiva a implantagdo de crematérios na cidade de Sdo Paulo.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Ndo ha inscritos. Esta realizada a audiéncia
publica ao PL 08/2015.

Passemos ao proximo item.

172872.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 79/2016, que dispde sobre a

obrigatoriedade da construgdo ou adaptagdo de fraldarios acessiveis a frequentadores
masculinos em shopping centers, estabelecimentos similares, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Em ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 79/2016.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 452/2016, que institui, no municipio de Sao
Paulo, o Programa de Capacitagdo e Treinamento de Primeiros Socorros aos Profissionais da

area de Educagéo, em decorréncia de acidentes ou qualquer intercorréncia ocorridos dentro

das unidades de Educacao, e da outras providéncias.
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A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a

audiéncia publica ao PL 452/2016

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 460/2016, que institui o Inter-CEUs no
ambito do municipio de Sao Paulo e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 460/2016.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 551/2016, que institui o0 Forum Municipal de
Educagao no municipio de Sao Paulo.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 551/2016.

Passemos ao préoximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 05/2017, que autoriza a Prefeitura a
fornecer merenda escolar, cesta basica ou cartdo alimentagdo, durante o periodo de férias ou
recesso escolar, aos alunos da rede publica, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Ha um orador inscrito, o Sr. Otavio. Pode

172872.

usar a palavra.

O SR. OTAVIO - Esse é um pedido recorrente que nés ouvimos sempre nas
visitas, principalmente durante a campanha eleitoral do Sr. Mario, muitas comunidades e
muitas escolas. S6 lembro que durante quatro meses do ano, até mais, novembro, dezembro,
janeiro, fevereiro e julho, as criangas ficam fora da escola e € desnecessario dizer que muitas
delas n&do tém alimentag&o na sua prépria casa, e, no momento em que ficam sem alimentacao
da escola, elas n&o so retiram das pessoas da casa uma parte do seu sustento, como também
obrigam essas pessoas a gastar um dinheiro que nao tem. Em funcao disso, nés pensamos
num projeto, para que, nas férias, quase metade do ano em férias, quatro ou cinco meses. as

criangas possam ter alimentagdo e possam levar recursos para as suas casas, porque, eu
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repito, nao comem na escola e ainda vao dividir, em casa, uma coisa que nao tem. Entao, esse
foi um pedido das comunidades. No momento em que a merenda esta em discussao, é
importante a gente tratar desse assunto.

Obrigado.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Esta realizada a audiéncia publica ao PL
05/2017.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 41/2017, que dispbe sobre a proibicio da
comercializagéo do cachimbo de agua egipcio, conhecido como narguilé, aos menores de 18
anos de idade, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Esta realizada a audiéncia publica ao PL
41/2017.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 94/2017, que institui a Semana da
Orientagéo Profissional para o Primeiro Emprego nas Escolas Publicas Municipais de Sio

Paulo, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a
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audiéncia publica ao PL 94/2017.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 110/2017, que institui o Ensino de Musica
na Rede Municipal de Ensino, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em ndo havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 110/2017.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 112/2017, que dispbe sobre a alteracdo da
lei municipal n® 16.271, de 17 de setembro de 2015, referente ao Plano Municipal de Ensino,

com a incluséo dos incisos no artigo 2° e alteracdo no artigo 7°, e da outras providéncias.
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A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a

audiéncia publica ao PL 112/2017.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 156/2017, que obriga a Prefeitura do
municipio de Sao Paulo a manter, nas unidades integrantes da rede municipal de Educacao,
auxiliar ou técnico de enfermagem.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 156/2017.

Passemos ao préximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 198/2017, que institui o Selo Cidade Limpa
no ambito do municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) - Em nao havendo inscritos, esta realizada a
audiéncia publica ao PL 198/2017.

Passemos ao proximo item.

O SR. GILBERTO NASCIMENTO - PL 320/2017, que adota a agenda 2030 para o
desenvolvimento sustentavel da Organizacdo das Nagdes Unidas, como diretriz de politicas

publicas em ambito municipal, que institui o programa de sua implementacédo, autoriza a
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criagcdo de comissdo municipal para o desenvolvimento sustentavel da agenda de 2030, e da

outras providéncias.

Eu vou pedir para que a Vereadora Noemi Nonato leia novamente o projeto.

A SRA. NOEMI NONATO - PL 41/2017, que dispde sobre a proibicdo da
comercializagédo do cachimbo de agua egipcio, conhecido como narguilé, aos menores de 18
anos de idade, e da outras providéncias.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Em ndo havendo inscritos, esta realizada a

audiéncia publica ao PL 41/2017.
Ha duas pessoas inscritas, para discutir em termos gerais.

Primeiramente tem a palavra a Sra. Edna Santos Freitas, do Voto Consciente.
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A SRA. EDNA SANTOS FREITAS - Boa tarde a todos. Eu fago parte de trabalho
voluntario do Movimento Voto Consciente ha onze anos, sendo que ha dez anos eu
acompanho a Comissao de Saude na Camara Municipal, €, durante todo esse ano, a comissao
tem sido suprapartidaria. Nesse primeiro semestre, eu fiquei s6 observando, para ver como
seria 0 comportamento dessa comissdao nova, com pessoas entrando agora e com dois
profissionais s6 antigos. O que a gente notou é que a comissdo esta pautando em ser
partidaria, e satude € um dever de todos e um direito de todos, digo. Entao, eu acho lamentavel.
Aqui vai ser registrada a minha indignacdo da quarta-feira anterior, quando houve uma
audiéncia publica. Esse saldo ficou lotado, provavelmente arrebanhado por um determinado
partido politico. O que a gente notou aqui foi ndo um movimento de reivindicar, mas atitudes de
ma educagao.
As pessoas entraram todas aqui, dificultando até a leitura e o desenvolvimento da comissao.
Nao é porque é de periferia que s&o assim. Eu acho que todos ndo merecem isso, s6 que esse
grupo estava tremendamente manipulado. Se nés estamos numa casa do povo, que é
apartidaria, pelo menos, nas comissdes, eu acho muito estranho haver essa manifestacao.

Também aproveito, porque ni3o é essa a primeira vez que acontece, houve uma
segunda manifestagdo também manipulada por partidos, quando do tratamento do pessoal da

cracolandia. Esta certo que a Policia ndo pode usar de violéncia. Eu sentei |14 atras e falei: “O
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que todo mundo esta fazendo hoje, se ha dez anos a gente ndo vé esse pessoal?” Uma
pessoa disse: “Nos estamos protestando pela internagdo compulsoéria”. Ai perguntei para ela,
porque a minha formacao é saude, se ela conhecia o Cédigo Sanitario Brasileiro? Ela nem
sabia que existia isso. Ai eu informei que, em qualquer local que estiver uma pessoa com
doenga infectocontagiosa, ela & obrigada a ser internada. Entéo, ndo havia necessidade desse
procedimento. Ai ela ficou meio assim. Eu falei: “Uma pessoa que esta viciada em droga perde
a capacidade de decis&o por si. Entdo, nesse caso, € licito sim fazer a internac3o. Qualquer
pessoa que tivesse um filho drogado na familia gostaria que alguém que interessasse, para

tira-lo dessa situagdo. H4 um outro fato que aconteceu. Até escrevi ao Movimento Voto
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Consciente. Eu queria saber qual € a seguranga que as pessoas tém de entrar na Camara
Municipal, porque havia uma reunido normal, e quando eu entrei, eu vi um senhor com um
saco plastico de lixo nas costas. Eu observei que ninguém faz nenhuma detectacdo, se ha
metal ou ndo. Eu fiquei observando. No final da reunido, eu estava sentada na segunda fileira,
como sempre eu sento. No final, quando havia uma Vereadora, se ndo me engano, ela se
chama Adriana Ramalho, aquela de cabelo comprida, dois senhores, um entrou e sentou na
fileira da frente e o outro sentou na fileira de tras, onde eu estava. Ele dizia que o que estava
acontecendo € que ela era uma mentirosa e levantava e o outro gritava. Eu fiquei tao
atemorizada, de que algum deles estivesse armado e um problema aqui. Eu sai da comissao e
fui falar ali na Guarda Municipal, de quem é a seguranga, na medida em que todo mundo entra
aqui e que ninguém é revistado, se ha metal ou ndo. Como eu tenho fratura de coluna, eu uso
um colete de metal. Em todos os lugares em que vou, eu sou parada. Isso tudo bem. Eu acho
que essas coisas deveriam ser repensadas aqui na Camara.

Muito obrigada pela atengao.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) -~ Tem a palavra o Sr. Laerte Brasil.

O SR. LAERTE BRASIL - Primeiramente parabenizo a Sra. Presidente desta
comissdo, Vereadora Rute Costa, a Vereadora Noemi Nonato e o Vereador Gilberto

Nascimento. Eu sou da frente republicana democratica popular do Brasil, em defesa do SUS,
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Brasil saude, e também chanceler global no cosmos universidade, que é unesca, e presidente
nacional e mundial da uniglobal trabalho e cidade. As nossas organizagdes agora comegam
nossas atividades a partir da semana que vem, empregadamente com a ONU. Adotaram o 17
ODS da ONU e criamos mais quatro ODS, do Esporte e Desenvolvimento Econémico, do
Turismo e Desenvolvimento Econdmico, da Cultura e Desenvolvimento Econémico, e a ODS
do Controle Social e Combate a Corrupgéo.

Eu sou autor da criagéo do Sistema Unico de Saude no Pais. Apresentei a tese na
Assembleia Constituinte, em Brasilia, na oitava conferéncia nacional. Eu também defendia a

tese. Eu sou autor do Sistema Unico de Saude, e, de la para ca, eu participei de mais de
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quinze conferéncias nacionais. Apresentei o projeto de constituicdo do SAMU, das UlsA/s, das
moto-langas, saude na escola e o esporte na saude. Estou delegado, a conferéncia de
vigilancia em saude, que acontece agora nos dias 26 e 27 em Sao Paulo, e nas pré-
conferéncias. Eu apresentei e defendi uma tese, que a vigilancia aqui, na cidade de Sao Paulo,
seja uma vigilancia transparente, ética, que converse com o empresario e o trabalhador, e ndo
uma vigilancia que tinha aqui no Governo Maluf, do Pitta e outro Governo, que passou por esta
Cidade, que era um sistema de vigilancia corrupta. lam |4, ndo dialogavam com esses setores,
aplicavam a multa e depois pegavam a propina. Isso aconteceu muito aqui na cidade de Sao
Paulo.

Alem disso, eu apresentei outra tese. Até hoje, uma pessoa que perde vida na
cidade de Sao Paulo e em outra cidade, € enterrada como indigente. Ela sofre, perde a vida
num acidente violento, como de carro ou de outros acidentes, e, as vezes, perde os
documentos. Também € enterrada indigentemente. Eu apresentei uma tese de criacdo do
sistema de biometria no Sistema Unico de Satde aqui na cidade de Sio Paulo, nas pré-
conferéncias; e vou defender na primeira conferéncia de vigilancia em sadde. E um sistema
avangado. Espero que essa comissdo adote, sem duvida alguma, a Secretaria de Saude e o

Governo Municipal de S&do Paulo, possa adotar, porque ai vai dificultar também a vida de
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quase 16 mil moradores de rua que ha em Sao Paulo, que sdo enterradas também como

indigentes. Com a implantagao desse sistema, ninguém sera enterrado como indigente aqui na
cidade de Sao Paulo ou em outra cidade.

Obrigado.

A SRA. PRESIDENTE (Rute Costa) — Esta comissdo agradece toda contribuicao
inteligente. O Sr. Brasil sempre aqui 6timas contribuicées, boa ideias.

Registro a presenca da Vereadora Juliana Cardoso.

N&o havendo mais nada a tratar, declaro encerrada essa audiéncia publica.

Muito obrigada a todos.
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PL n° 249/17

PARECER CONJUNTO N° "2"’2/‘20‘1DAS COMISSOES REUNIDAS D& ADMINISTRAGAO
PUBLICA; DE TRANSITO, TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TU RISMO, LAZER E
GASTRONOMIA; DE SAUDE, PROMOGAO SOCIAL, TRABALHO E MULHER, E DE FINANCAS E
ORCAMENTO SOBRE O PROJETO DE LEI N° 249/2017

O presente projeto de lei, de autoria do Vereador Z¢ Turin, “dispde sobre a inspegéo e a fiscalizagéo de
agougues e estabelecimentos similares, por equipe especializada, chefiada por médico veterinario. no
ambito do Municipio de S&o Paulo, e da outras providéncias”. Além disso, prevé que a obrigatoriedade
de inspecdo e fiscalizagdo dos agougues devera se estender gradativamente a “outros
estabelecimentos e locais de produgdo, manipulagdo, armazenagem e comercializagdo, como
matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne e de pescado, fabricas de banha e gorduras
em que se empreguem produtos de origem animal, usinas e fabricas de laticinios, entrepostos de
came, leite, peixe, ovos, mel, cera e demais derivados da industria pecuaria e, de um modo geral.
todos os produtos de origem animal”.

Em sua justificativa, o nobre proponente destaca os fatos revelados pela Operagéo “Carne Fraca’, da
Policia Federal, e afirma a importancia do Municipio de Sdo Paulo “garantir aos consumidores locais
acesso a produtos de origem animal, em especial, &s carnes, de forma segura, sem risco a sua saude”.

A Comissao de Constituicio, Justica e Legislagdo Participativa exarou parecer pela legalidade.

A Comisséo de Administragdo Publica, no ambito de sua competéncia, entende que a propositura &
meritéria e deve prosperar, sendo, portanto, favoravel o parecer.

A Comissado de Transito, Transporte, Atividade Econémica, Turismo, Lazer e Gastronomia, no ambito
de sua competéncia, consigna parecer favoravel ao Projeto de Lei.

A Comissao de Saude, Promocéo Social, Trabalho e Mulher, no ambito de sua competéncia, entende
que a propositura deve prosperar, exarando, portanto, parecer favoravel.

Quanto ao aspecto financeiro, a Comissdo de Finangas e Orgamento nada tem a opor, tendo em vista
que a matéria nao ofende os dispositivos da lei orgamentaria, bem como esta condizente com os
referendos legais de conduta fiscal. Favoravel, portanto, € o parecer.
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Sala das Comissées Reunidas, Vet ol ac N <

COMISSAO DE ADMINISTRAGAO PUBLICA

| ///,////

onfrho Paiva ~—~——.

v Antonio bomato

%ésfkﬂtés

Patricia Bezerra
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— “PL 249/2017, do Vereador ZE TURIN (PHS). DinQeﬂ‘obre a inspecgéo € a

fiscalizagéo de agougues € estabelecimentos similares, por equipe especializada, chefiada por

meédico veterinario no ambito do Municipio de Séao Paulo, e da outras providéncias. FASE DA

DISCUSSAO: 12. Aprovagéo mediante voto favoravel da maioria absoluta dos membros da

Camara”.

O SR. PRESIDENTE (Celso Jatene - PR) — Em discussao. NZo ha oradores

inscritos; esta encerrada a discuss&o. A votos o PL 249/17. Os Srs. Vereadores favoraveis

permanegam como estdao: os contrarios, ou aqueles que desejarem verificacdo nominal de

votacéo, manifestem-se agora.

O SR. FERNANDO HOLIDAY (DEM) - (Pela ordem) — Sr. Presidente, registre-se 0

meu voto contrario.

A SRA. SONINHA FRANCINE (PPS) - (Pela ordem) — Sr. Presidente, registre-se

meu voto contrario.

O SR. PRESIDENTE (Celso Jatene - PR) - Registrem-se 0s votos contrarios dos
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nobres Vereadores Fernando Holiday e Soninha Francine. Esta aprovado em primeira

discussao, volta em segunda.
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- “PL 249/2017, do Vereador ZE TURIN (PHS). Dispde sobre a inspegdo e a
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fiscalizagdo de agougues e estabelecimentos similares, por equipe especializada, chefiada por
meédico veterinario no ambito do Municipio de S&o Paulo, e da outras providéncias. FASE DA

DISCUSSAO: 22. Aprovacdo mediante voto favoravel da maioria absoluta dos membros da

Camara.”

O SR. PRESIDENTE (Celso Jatene - PR) — Em discussdo. N&o ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussdo. A votos o PL 249/2017. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanecam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificacdo nominal de

votacao, manifestem-se agora.

A SRA. SONINHA FRANCINE (PPS) — (Pela ordem) - Sr. Presidente, peco que

registre meu voto contrario.

O SR. PRESIDENTE (Celso Jatene — PR) — Registre-se o voto contrario da nobre

Vereadora Soninha Francine ao PL 249/2017. Aprovado. Vai a sangao.

=172872.
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Sr. Supervisor,

O presente projeto de lei foi APROVADO EM SEGUNDA
DISCUSSAO E VOTACAO NA FORMA DO TEXTO ORIGINAL na
1232 Sessdao Extraordinaria da 172 Legislatura em 03 de maio de
2018.

S. Sua validade pode ser conferida em
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Encaminho os presentes autos para a sancdo da

respectiva Lei.

07/05/2018

N
QS@\>~

Carlos Eduardo de Araajo

Secretario de Apoio Legislativo
SGP.2
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