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PROJETO DE LEI N° .....covviririinnns 01-PL

01- 0230/2007

Dispée sobre a proibicao de
comeércio ambulante .ou de
prestacdo de servicos - por .
ambulantes no  interior: ::dos.:
jardins e parques ' publicos
municipais, acrescenta um artigo
11-A, com seus paragrafos 1°,2°,

3% 4° 5° 6°e 7° & Lei 11.039, de
23 de agosto de 1991 e da outras
providencias. :

A Camara Municipal de Sao Paulo DECRETA:

«g _38'. ABR 2607
P

Art. 1° A Lei n°® 11.039, de 23 de agosto de 1991, fica. acrescuda de
um artigo 11-A com a seguinte redacao:

?fﬁtmiﬂﬁi&f@im

ByLace -

Art. 11-A Fica proibido o exercicio de comércio ambulante :ou a. .
prestacao de servicos por ambulantes no interior. dos Jardlns e ¥
parques publicos municipais.

Byt

3 v .

130

i,
B

§ 1° Para os fins deste artigo, entende-se como interior dos'jardins **
e parques publicos municipais toda a sua area interna, inclusive
seus equipamentos, areas livres, gramadas, -ajardinadas,
arborizadas, suas areas inundadas, suas areas .de’circulagao de
pedestres e veiculos, quando for o caso, além da parte interna dos
muros e grades que ao longo de seu perimetro os separam dos
espacos exteriores circundantes.

16t

§ 2° Fica autorizado o comércio ambulante de. ponto ﬁx_d, dé_e que
trata o § 3° do artigo 5° desta lei, dentro dos jardins e parques
publicos municipais, desde que exclusivamente destinado a venda
de bebidas e géneros alimenticios, obedecidos todos os rggquisitos
sanitarios e administrativos estabelecidos na legislacdo vige
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§ 3° O comércio autorizado nos termos do paragrafo 2° deste artigo
s6 podera ser realizado em quiosques construidos de acordo com
critérios estabelecidos pelo Poder Publico, de modo a que
preservem as finalidades estéticas e de lazer préprias de jardins e
parques e sejam padronizados e harmonizados com o conjunto
paisagistico, permitido, porém, o uso dos equipamentos
indispensaveis para a acomodacéo e o conforto dos usuarios e 0
armazenamento, a preservagado, a manipulagdo e o consumo dos
alimentos e das bebidas comercializados.

§ 4° Fica o Poder Executivo autorizado a permitir,
excepcionalmente, obedecidas as normas especificas, a
comercializagdo de bens e servicos nos jardins e parques
municipais, quando da realizacdo de eventos sociais ou culturais
autorizados nesses locais, exclusivamente durante sua duragéo.

§ 5° A exploragéo do comércio ambulante de ponto fixo de que
trata o paragrafo 3° deste artigo serda sempre por meio de
permissdo de uso de natureza onerosa, que devera sempre ser
procedida do devido processo seletivo, obedecido a legislacdo
vigente.

§ 6° O descumprimento ao disposto neste artigo 11-A implicara em
multa no valor de R$ 1.000,00 (Hum Mil Reais), dobrada na
reincidéncia, com apreensdo da mercadoria comercializada, nos
termos admitidos na legislagdo vigente.

§ 7° A multa que trata o paragrafo 6° deste artigo sera atualizada
anualmente pela variacdo do indice de Precos ao Consumidor
Amplo — IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica — IBGE acumulada no exercicio anterior, sendo que, no
caso de extincdo deste indice, sera adotado outro indice criado
pela legislagéo federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da
moeda.

Art. 2°%-As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo

por contajas dotagdes orgcamentarias proprias, suplementadas se
necessaxo.
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Art. 3° Esta lei sera regulamentada pelo Poder Executivo, no que
couber, no prazo Maximo de 30 (trinta) dias, contado de sua
publicacéo.

Art. 4° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagéao,
revogadas as disposicées em contrario.

Sala das Sessodes, 12 de abril 2007.
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JUSTIFICATIVA

A intencdo fundamental deste projeto, que certamente contard com o apoio de
todos os Vereadores desta Casa, é regulamentar e restringir as atividades
desenvolvidas por ambulantes no interior dos parques no ambito do municipio de

Sao Paulo,

A presente propositura visa contribuir para a melhoria da qualidade de vida da
coletividade como um todo, no entanto, com um olhar especial aos usuarios dos
parques que procuram na escassez de proprios publicos de lazer e descanso

mental, um espaco longe da poluigdo comum do cotidiano.

Notorio;a proliferagdo de ambulantes no interior de parques no municipio de Sao
Paulo, seja pela falta de emprego formal, seja para tirar um ganho extra nos finais

de semana.

Contudo 0s nossos parques ndo comportam mais o descaso da fiscalizagido, que
contempla um comercio informal, que muitas vezes dao lugar a vendas de
produtos, ilegais, pirateados ou de perigo a saude publica, como alimentos

manipulados ou fabricados sem o devido cuidado higiénico.

Insta salientar, que além destes fatores, tal comércio causa poluigdo, situagdo
incompativel com o local, seja no aspecto visual, seja no aspecto sonoro, quando

estes para promover suas vendas, utilizam artificios que agridem o ambiente.

Assim, para acomodar aqueles que praticam as boas praticas de comercio, o
presente projeto prevé a cargo do executivo a criagao de locais proprios na forma
de quiosques para beneficiar os comerciantes e os usuarios na sua methor forma,
onde por entender ser uma propositura de intéresse publico, conto com o apoio

dos nobres pares para ver esta proposta aprova

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI
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f6- 001012008 DA COMISSAO DE CONSTITUIGAO, JUSTIGA E

LEGISLAGAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LE} N° 0230/07.

Trata-se de projeto de lei, de iniciativa do nobre Vereador Adilson Amadeu, que dispde .
sobre a regulamentacdo do comércio ambulante ou de prestagdo de servigos por
ambulantes no interior dos jardins e parques publicos municipais, e acrescenta o art. 11-A &
Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, |

A matéria relativa a regulamentacgédo da atividade de comércio ambulante encontra respaldo
no &mbito do poder de policia administrativa do Municipio.

De fato, segundo ensina Celso Antonio Bandeira de Mello, "pelo poder de policia, o Estado,
mediante lei, condiciona, limita, o exercicio da liberdade e da propiied_ade dos
administrados, a fim de compatibiliza-las com o bem-estar social. Dai que a Admihiétragéo
fica incumbida de desenvolver certa atividade destinada a assegurar que a atuagdo dos
particulares se mantenha consoante com as exigéncias legais, o que pressupde a pratica de
atos, ora preventivos, ora fiscalizadores e ora repressivos" (in "Curso ‘de Direito
Administrativo", Ed. Malheiros, 52 ed., pag. 353).

A propositura, entretanto, excede a competéncia legislativa parlamentar quando. concede,
impropriamente, autorizacdo ao Executivo para permitir, excepcionaimente, &
comercializagdo de bens e servigos nos jardins e parques municipais, quando da realiiagéo
de eventos sociais ou culturais autorizados nesses locais, exclusivamente durante sua
duragao.

Isto porque a administragdo dos bens publicos compete ao Prefeitc, nos termos do art. 111
da Lei Orgéanica Municipal, sendo, por decorréncia, de sua exclusiva competéncia permitir a
utilizagdo por terceiros dos bem publicos, sem a necessidade de autorizagdo pelo
Legislativo.

O Projeto de Lei em tela, neste aspecto, pretende enquadrar-se na categoria de lei
autorizativa, de molde a estender ao Legislativo iniciativa que néo lhe compete, qual seja,
dispor sobre permissédo para utilizagédo de bens publicos.

Entretanto, trata-se em verdade de lei autorizativa imprépria.

17 - RELCOM
17- 0007/2008
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A problematica ndo é nova e ja foi enfrentada através de questdo de ordem submetida a
Comissao de Constituicdo e Justica, pelo entdo Vereador Arnaldo Madeira, onde se
concluiu:

“(..) De certa forma, a expressdo “autorizar” estd a indicar o exercicio do poder
fiscalizador da Camara sobre o Executivo em cerfos atos de natureza complexa, cuja
iniciativa é reservada com exclusividade ao Poder Executivo, mas que tém por condi¢cdo
para sua plena realizacéo o aval dado pelo Poder Legislativo mediante lei. Interessa notar
que todos os casos de autorizagéo legislativa, mediante lei, elencadas no art. 13 da Lei
Orgénica do Municipio de S&o Paulo, sédo referentes a medidas administrativas
pertencentes ao campo das atribuicbes que o Direito Constitucional reserva
tradicionalmente ao Poder Executivo {(...)

(...) No caso das leis autorizativas é o Poder Executivo que tem a prerrogativa de dar
inicio ao processo legislativo, visto tratar-se de matéria administrativa, detendo o poder de
decidir, inicialmente, sobre a oportunidade e a conveniéncia de determinado
empreendimento. Nesse sentido, é o Executivo quem escolhe 0 momento de pedir
autorizagdo. A Cémara entdo sé se manifesta quando chamada a dar ou negar a
autorizagdo, podendo o Prefeito dela se utilizar ou ndo, ndo estando obrigado a aproveitar
a autoriza¢do recebida.

Isto posto, resta claro que as leis autorizativas impréprias, autorizagbes por lei que o
legislativo concede ao Executivo sem que este as tenha pedido, mais que prejudiciais ao
trabalho da Cémara Municipal por serem leis inécuas que atravancam e atrapalham a
producdo legislativa, séo inconstitucionais, visto terem por objetivo burlar as restricbes
relativas a iniciativa do processo legislativo, violando a repartigdo constitucional e legal
das atribuicbes privativas do Executivo e do Legislativo, ferindo assim o principio da
separagdo e da harmonia entre os poderes’.

Desse modo, o § 4° deve ser retirado da propositura.

O § 5° também apresenta impropriedade, que deve ser corrigida, ao estabelecer que a
permisséo de uso devera sempre ser precedida do devido processo seletivo, obedecida a
legislagdo vigente. Isto porque o § 4° do art. 114 da Lei Organica, estabelece que a
permiss&o de uso, que podera incidir sobre qualquer bem publico, independe de licitagdo.

O projeto esta amparado nos arts. 13, | e 160, ambos da Lei Organica do Municipio.

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI
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Por se tratar de matéria sujeita ao quérum de maioria simples para deliberagdo, é
dispensada a votagdo em Plenario, cabendo tal prerrogativa as Comissdes Permanentes, na
forma do art. 46, X, do Regimento Interno da Casa.

Diante do exposto, na forma somos pela LEGALIDADE.

SUBSTITUTIVO N°. DA COMISSAO DE CONSTITUICAO, JUSTICA E
LEGISLAGAO PARTICIPATIVA AO PROJETO DE LEI N° 0230/07.

Dispbe sobre a regulamentagcdo de comércio ambulante
ou de prestacdo de servigos por ambulantes no interior
dos jardins e parques publicos municipais, acrescenta o
artigo 11-A a Lei 11.039, de 23 de agosto de 1991, e da
outras providencias.

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

Art. 1° A Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, fica acrescida do artigo 11-A, com a
seguinte redacgao:

“Art. 11-A Fica proibido o exercicio de comércio ambulante ou a prestagdo de servigos por
ambulantes no interior dos jardins e parques publicos municipais.

§ 1° Para os fins deste artigo, entende-se como interior dos jardins e parques publicos
municipais toda a sua area interna, inclusive seus equipamentos, areas livres, gramadas,
ajardinadas, arborizadas, suas areas inundadas, suas areas de circulacdo de pedestres e
veiculos, quando for o caso, além da parte interna dos muros e grades que ao longo de seu
perimetro os separam dos espagos exteriores circundantes.

§ 2° Fica autorizado o comércio ambulante de ponto fixo, de que trata o § 3° do artigo 5°
desta lei, dentro dos jardins e parques publicos municipais, desde que exclusivamente
destinado a venda de bebidas e géneros alimenticios, obedecidos todos os requisitos
sanitarios e administrativos estabelecidos na legislag&o vigente.

§ 3° O comércio autorizado nos termos do § 2° deste artigo sé podera ser realizado em
quiosques construidos de acordo com critérios estabelecidos pelo Poder Publico, de modo a

que preservem as finalidades estéticas e de lazer préprias de jardins e parques e sejam .

padronizados e harmonizados com o conjunto paisagistico, permitido, porém, o uso dos

Pai4cio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S&o Paulo-SP CEP 01319-800 fone (11) 68244000 www.camara.sp.gov.br
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equipamentos indispensaveis para a acomodagcdo e o conforto dos usuérios e o
armazenamento, a preservagéo, a manipulagdo e o consumo dos alimentos e das bebidas
comercializados.

§ 4° A exploragdo do comércio ambulante de ponto fixo de que trata o paragrafo 3° deste
artigo sera sempre por meio de permissao de uso de natureza onerosa.

§ 5° O descumprimento ao disposto neste artigo 11-A implicara em multa no valor de R$
1.000,00 (mil reais), dobrada na reincidéncia, com apreensdo da mercadoria comercializada,
. nos termos admitidos na legislago vigente.

§ 6° A multa que trata o § 5° deste artigo sera atualizada anuaimente pela variagéo do indice
de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica - IBGE acumulada no exercicio anterior sendo que, no caso de extingdo deste
indice, sera adotado outro indice criado pela legislagdo federal e que reflita a perda do poder
aquisitivo da moeda”.

Art. 2° As despesgs-decorrentes da execucgdo desta lei correréo por conta das dotagdes
or¢camentarias proprias, syuplementadas se necessario.

Art. 3°
(trinta

ta lei sera reglilamentada pelo Poder Executivo, no que couber, no prazo de 30
dias, contados de

sua publicagéo.

. Arf. 4° Esta lei entrg/ em vigbr na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes em

(pl0230-07a)
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PARECER N°  '6-0621/2008 DA COMISSAO DE POLITICA URBANA,
METROPOLITANA E MEIO AMBIENTE, SOBRE O PROJETO DE LEI 230/2007.

De iniciativa do n. Vereador Adilson Amadeu, dispde a matéria sobre a proibigéo de
comércio ambulante ou de prestagdo de servigos por ambulantes no interior dos
jardins e parques publicos municipais, acrescenta um artigo, 11-A, com seus
paragrafos 1°, 2°, 32, 4°, 5°,6° e 7°, a Lei 11.039 de 23 de agosto de 1991

A Douta Comissdo de Constituicdo, Justica e Legislagdo Participativa manifestou-se
pela legalidade, tendo apresentado substitutivo as folhas 6 a 9.

No que pertine a analise desta Comissdo de Politica Urbana, Metropolitana e Meio
Ambiente, manifestamo-nos pelo prosseguimento do procedimento, tendo em vista
que a medida alcanga resultado de impacto urbanistico que favorece a Cidade, ndo

identificados Obices ou descumprimento de posturas relacionadas ao proposito.

Acrescente-se que a medida atende o interesse publico de forma mdltipla, haja vista
o consorcio de contribuicdes acessérias que alcanga por intervir positivamente na
paisagem urbana, na limpeza publica, nos aspectos de vigildncia sanitaria, na
seguranga publica e na formalidade dos meios e transa¢des comerciais, inibindo,

esta Ultima, a economia informal e a evasao tributaria.

Desse modo, favoravel é o nosso parecer, na forma do substitutivo mencionado.

N

Sala da Comissdo de Poh’ticakbaq& Metropolitana e Meio Ambiente, (/ 5// U6 / ook

=

‘ I/ _ ” g
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SECRETARIA GERAL PARLAMENTAR
Secretaria de Registro Parlamentar e Revisdo

COMISSAO DE POLITICA URBANA, METROPOLITANA
E MEIO AMBIENTE

PRESIDENTE: CARLOS APOLINARIO
TIPO DA REUNIAO: AUDIENCIA PUBLICA
LOCAL: Camara Municipal de Séo Paulo
DATA: 04 de junho de 2008

OBSERVACOES:
¢ Intervencao, expressao ou palavra ininteligivel
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O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - N6s vamos dar inicio a8 nossa pauta extensa, que
temos aqui de audiéncias publicas. Quero ja iniciar informando a todos os presentes aqui, p?er;o até
atencao, a nossa pauta foi divulgada duas vezes no Diario Oficial, uma vez foi publicada no Diario
Oficial do dia 31 e foi republicada no Didrio Oficial do dia 03. também foi publicado no Diario de
S&o Paulo, na terga-feira, dia 03 de junho, que estd em minhas maos, e também na Folha de
S.Paulo, publicado na pagina A13, que € uma das paginas mais importantes da nossa cidade.
Entdo a devida publicagdo que é requerida por todos foi feita em dois jornais, Didrio de S&o Paulo
e Folha de S.Paulo e duas vezes no Diario Oficial. N6s estamos aqui abertos a qualquer indagagéo
e a qualguer manifestagéo das pessoas presentes.

Nés vamos dar inicio ao item primeiro, que é o PL 143/2007, do Vereador Claudinho de Souza,
que dispde sobre a obrigatoriedade de compensacéo arbdrea quando da vinculagdo da imagem da
referéncia dos parques publicos ou areas verdes do municipio de S&o Paulo e dé outras
providéncias. Vereador Juscelino Gadelha & o relator. Independente da inscrigao, se veio aqui para
falar vai falar. ’

O SR. ANDRE GOLDMAN - Sou da Secretaria do Verde do municipio. A nossa consideragdo da
Secretaria é a seguinte, o PL da forma como esta proposta considera de dificil regulamentagao,
aplicacao e fiscalizagdo da lei pela dificuldade de identificagdo do uso e mensuragdo do dano a ser
compensado. Sera a verba investida na publicidade, ou futura compensagdo? Penso que deva se
fazer algum sentido como no caso de campanhas publicitérias de empreendimentos imobiliarios tal
compensagado poderia se valer de uma base de calculo sobre prejuizos causados pela obra para o
meio-ambiente, como emissdes de carbono e movimento de terra e geragdo de entulho, entre
outros impactos mediante critérios estabelecidos.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Nao ha mais inscritos. Portanto, dou como realizada a
audiéncia publica do PL 143/2007, do Vereador Claudinho de Souza, relator o Vereador Juscelino
Gadelha.

PL 147/2007, do Vereador Chico Macena.

Quero dar uma sugestdo aos presentes. A fala aqui é importante, mas é importante falar com o
relator do projeto e com o autor do projeto, porque a audiéncia publica cumpre um mandamento
regimental, porém aqui ndo se faz mudanga nem para pior e nem para melhor, é apenas para se
ouvir as pessoas. Entdo queria sugerir ao senhor que além de falar aqui, mandasse para o autor e
o relator as suas sugestdes vindas da Secretaria do Verde.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Eu me comprometo a entregar para todos os autores e relatores. O
PL 147 a Secretaria € contra pela impossibilidade do cumprimento da disposigdo tendo em vista o
decurso de prazo da data prevista para extensao do prazo inicial para adequacgao previsto no artigo
45 da Lei 14.223. E considerando a instituigdo da penalidade estabelecida nos artigos 40 a 43 da
mesma lei.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou como realizada a
audiéncia publica do PL 147/2007, do Vereador Chico Macena, que tem como relator o Vereador
Toninho Paiva.

ltem 3. PL 171/2006, do Vereador Aurélio Nomura, estabelece sang¢bes para proprietarios os
responsaveis de terrenos que estejam ou venham a gerar sedimentos terrosos para além dos
limites de suas propriedades ou para trechos de drenagem eventualmente existente nessa
propriedade e da outras providéncias. Vereador Juscelino Gadelha.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A Secretaria se manifesta favoravelmente.

O SR. PRESIDENTE (Carios Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos, dou como realizada a
audiéncia publica do PL 171/2006, do nobre Vereador Aurélio Nomura e relator o Vereador
Juscelino Gadelha.

ltem 4. PL 249/2007, do Vereador Auréfio Miguel. Disp8e sobre a criagdo para fins comerciais e
comercializagdo de caes e gatos no municipio de Sdo Paulo e da outras providéncias.
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O SR. ANDRE GOLDMAN - A Secretaria do Verde é contra porque ja ha Ie/ municipal
regulamentada tratando do assunto, 14.483/07 e o Decreto 49.393/08 se n&o me engano.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou como realizada a
audiéncia publica do PL 249/2007, do Vereador Aurélio Miguel e relator Toninho Paiva.

tem 5. PL 292/2007, da Vereadora Claudete Alves, que dispde sobre o programa de contengéo e
preservacido do meio-ambiente nas dependéncias da Prefeitura Municipal de S&o Paulo ¢ da
outras providéncias. Relator € o Vereador Juscelino Gadelha.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A Secretaria é contra. Considerando que no ambito do Executivo
municipal o comité sobre mudangas ciimaticas e eco-economia sustentavel criada pelo Decreto
45.959/05, onde esta previsto no seu artigo 2: “uso de fontes renovaveis de energia, a melhoria da
eficiéncia energética e uso racional da energia” e no artigo 3: “o fomento a reciclagem de residuos
e implementacéo do papel reciclado na admlnlstragao publica mumcnpal também definido na Lel
14, 439/07” Uso de energia solar

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Um momento s6. Eu pediria aos presentes, por
gentileza, que ouvissem o representante da Secretaria do Verde. Pode continuar.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Nao precisa ouvir, é s6 falar mais baixo. O uso de energia solar nas
dependéncias da Prefeitura municipal de Sdo Paulo que utilizam agua quente ja esta determinado
na Lei 14.459/07.

A tecnologia para geragdo de energia através de painéis fotovoltaicos € muito cara e demanda
areas enormes para instalacdo das placas coletoras. Assim, é necessaria avaliagdo técnica da
possibilidade desta proposicdo, bem como para o aproveitamento da 4gua de reusc em vasos
sanitarios para o qual ha muita controvérsia entre especialistas.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo ha inscritos. Dou por encerrada a audiéncia
publica do PL 292/07 da Vereadora Claudete Alves com relator Juscelino Gadelha.

ltem 6 - PL 357/07, Vereador Goulart, dispde sobre as cagambas estaciondrias em vez de
logradouros publicos municipais. Acrescenta dispositivo na Lei 13.478 e 570/2002 e da outras
providéncias. Relator Vereador Farhat.

O SR. ANDRE GOLDMAN - O PL trata de questdes operacionais para as quais ja ha legislagio e
normatizacdo da Limpurb que considera deva avaliar a lei. As referéncias a Lei 13.478 né&o esté&o
claras na relagéo como o proposto.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo ha inscritos. Dou por realizada a audiéncia publica
ao PL 357/07 do Vereador Goulart. Relator Farhat.

item 7 - PL 363/2007 do Vereador Natalini. Institui no &mbito do Municipio de Sdo Paulo o
Programa de Monitoramento ambiental e da outras providéncias. Vereador Toninho Paiva é o
relator.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A SVMA ¢ favoravel.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou por realizada a
audiéncia publica do PL 363/07 do Vereador Natalini, relator Toninho Paiva.

Deixo registrado que os Srs. Vereadores gue nio se pronunciarem aqui poderdo passar a
assessoria 0s seus pronunciamentos por escritos e ser@o colocados em nossa ata de trabaiho.
ltem 8 - PL 464/07 do Vereador Antonio Carlos Rodrigues que dispde sobre organizagdo do
Sistema Municipal de Planejamento e Gestdo e Intervencdo em Areas de Risco e da outras
providéncias.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A SVMA é favoravel.
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O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - N&o havendo mais inscritos dou-com
audiéncia publica do PL 464/07 do Vereador Antonio Carlos Rodrigues, relator Toninho Raiva.
Item 9 - PL 468/07 do Vereador Francisco Chagas, dispde sobre a distingdo de recursos oriundos
da alienagao de crédito de carbono pelo Municipio de S&o Paulo. Relator Toninho Paiva.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Favoravel.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndao havendo mais inscritos dou como realizada a
audiéncia publica do PL 468/2007 do Vereador Francisco Chagas e que tem como relator o nosso
vice-Presidente, Toninho Paiva, acompanhado do Vereador Farhat.

ltem 10 - PL 477/07 do Vereador Aurélioc Miguel, dispde sobre a proibigdo da pratica de eutanasia
como método de controle populacional de cédes e gatos e da outras providéncias. Relator Chico
Macena. : ' :

O SR. ANDRE GOLDMAN - H3 Legislagio Estadual com a mesma disposigéo. Lei 12.916/08.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - N&o havendo mais inscritos dou por realizada a
audiéncia pUblica do PL 477/07 do Vereador Aurélio Miguel que tem como relator o Vereador Chico
Macena.

ltem 11 - PL 483/07 do Vereador Claudinho de Souza, dispde sobre a obrigatoriedade de constar
aviso de produto reciclavel em periédicos e materiais de propaganda em geral, instituido no &mbito
do Municipio e da outras providéncias. Relator Juscelino Gadelha.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A SVMA apéia este projeto.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo mais havendo inscritos dou por realizada a
audiéncia publica do PL 483/07 do Vereador Claudinho de Souza com Relator Juscelino Gadeiha.
ftem 12 - PL 503/2007 do Vereador Kamia, institui no &mbito do Municipio a forma de utilizagdo de
sacolas plasticas e da outras providéncias.

O SR. ANDRE GOLDMAN - E polémica a avaliagdo do interesse ambiental na utilizagdo das
sacolas plasticas oxi-biodegradaveis que tem sido objeto de varias iniciativas e de instrumentos
legais para a sua adogéo, sobre os quais temos nos posicionados contrariamente a indicagéo do
uso até que os estudos desenvolvidos comprovem a sua eficacia conforme parecer do Decont -
SVMA. A explicagdo do material dado no PL é de dificil verificagdo, ndo informa a sua composi¢éo
quimica na rotulagem e a identificacdo do produto ndo é imediata o que apresenta dificuldade na
normatizagéo para adequagdo do uso proposto na regulamentacdo da lei e ainda restringe a
desejavel reutilizagdo de matérias. A SVMA discorda da determinagdo de um Unico material para
embalar produtos pois ndo podemos inviabilizar a possibilidade de que outras tecnologias
alternativas possam surgir e trazer beneficios. Temos a considerar que a capacidade de poluir &
dada, sobretudo pela forma do uso descarte ou deposicéo final. Se for biodegradavel o plastico
devera se decompor em processo de compostagem e ndo em aterros, onde sua decomposicdo €
poluente. Consideramos ainda que além da preocupag&o com o material € importante a adogdo de
medidas para evitar desperdicios, utilizar sacolas durdveis de qualquer material, diminuir o
consumo de sacolas para o acondicionamento de mercadorias, restringir o excesso de material nas
embalagens dos produtos comercializados e minimizar os impactos da contribuigdo do volume de
deposicao dos aterros e os de sua decomposi¢ao.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo ha mais inscritos. Dou por realizada a audiéncia
publica do PL 503/07 do Vereador Kamia que tem como relator Chico Macena.

ltem 13 - PL 541/07 do Vereador Dalton Silvano, acrescenta dispositivo na Lei 14.223 de 26 de
setembro de 2006 que dispde sobre a ordenag&o dos elementos que compdem a paisagem urbana
do Municipio e d& outras providéncias. O Vereador Arselino Tatto é o relator.

- Manifestacéo da Sra. Cecilia Coutinho, assessora do Vereador Dalton Silvano, ao PL 541/07:

5. 18
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O SR. ANDRE GOLDMAN - E o 541, nao é? A Secretaria é contra. O artigo 19 refe/ e-se aos
anuncios afixados em logradouros quando considerados especiais, finalidade cultural, educativa,
eleitoral e imobiliaria. S&o excegdes colocadas para anuncios fixos. Portanto, ndo guardam relagéo
com o PL proposto de distribuigdo de jornais e revistas.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou por realizada a
audiéncia publica do PL 541/2007 do Vereador Dalton Silvano, relator Arselino Tatto.

item 14 - PL 552/07 do Vereador Russomanno, dispde sobre a poda, por particulares, de arvores e
arbustos de porte arbéreo ou significativos plantados nas cal¢adas das vias e logradouros publicos
do Municipio de S&o Paulo e da outras providéncias. Relator Dalton Silvano.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos favoraveis com as seguintes modificagdes: que o entorno dos
parques a ser considerado, para efeito da lei, seja definido através do estabelecimento de uma
faixa lindeira ou raio de abrangéncia e que a aprovagéo dos projetos referidos no artigo 2° esteja
condicionada andlise e parecer da SVMA, afterag&o do artigo 2°.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou por realizada a
audiéncia publica do PL 552/07 do Vereador Russomanno e o Vereador vai, por escrito, se
manifestar acerca da sua posigao.

- Documento a que se refere o vereador.
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O SR. ANDRE GOLDMAN - Desculpe, somos contra o conflito com a Lei 10.365/87
toda a vegetacdo de porte arbéreo. Este € o parecer do 552.

O SR. PRESIDENTE (Carios Apolinario) - O Sr. André € o representante da Secretaria do Verde
e estd trazendo a opinido da Secretaria. Estou pedindo a ele que, além de manifestar aqui,
encaminhe tanto ao autor quando ao relator do projeto a opini&o da Secretaria que, se eu fosse
autor, seria muito importante no auxilio da finalizagdo do projeto.

PL 614/07 do Vereador Russomanno que dispde sobre a obrigatoriedade de o Poder Publico
Municipal empregar lAmpadas cujo funcionamento seja com base na utilizagdo de energia solar e
da outras providéncias. Relator Daiton Siivano.

- Manifestagao do Sr. Francisco Bruno Neto, assessor do Vereador Russomanno, ao PL 614/07:
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O SR. ANDRE GOLDMAN - Nosso parecer é o seguinte: considerando que SVMA«é favoravel a
utilizagdo de produtos que funcionem como fontes de energia alternativa e renovavel, como € o
caso da iluminagdo por células fotovoltaicas. Essa assessoria se manifesta favoravelmente a
presente propositura com alteragbes que julgamos ser absolutamente necessaria, posto que
diferentemente do aquecedor solar que funciona bem, mesmo em dias nublados. Para iluminag&o
publica eficiente, produzida exclusivamente por células fotovoltaicas haveria obrigatoriamente a
necessidade de sol pleno durante o ano todo, o que ndo é caracteristica climatica da cidade de
Sdo Paulo. Portanto, deve-se proceder a alteragdes no texto deste PL no sentido de as células
fotovoltaicas serem inseridas na iluminagdo puUblica de forma alternativa complementar a
iluminagao convencional e ndo como tecnologia Unica para iluminag&o publica.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos, dou como realizada a
audiéncia publica do PL 614/07 do Vereador Russomanno, relator Dalton Silvano.

Iltem 16 - PL 678/06 do Vereador Paulo Frange, institui o Plano Municipal de Drenagem Urbana,
relator Chico Macena.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos favoraveis.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo ha mais inscritos. Dou como reallzada a audlenC|a
publica do PL 678/06 do Vereador Paulo. Frange e relator Chico Macena.

Item 17 - PL 713/03 do Vereador Dalton Silvano, dispde sobre a criagdo do servico de mstalagao
de cagambas municipais em locais pré-determinados para a coleta de entulho, materiais e
produtos sem serventia e da outras providéncias. Relator Juscelino Gadelha.

- Manifestagdo da Sra. Cecilia Coutinho, assessora do Vereador Dalton Silvano.
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adequados para os servigos de recolhimento de entulho e objetos inserviveis atravég da instalaggo
de Ecopontos, estacbes de entrega voluntaria, com 27 unidades em funcionamerito e previséo de
ampliagdo a cargo do departamento de Limpeza Urbana - Limpurb.
O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Ndo havendo mais inscritos dou por realizada a
audiéncia publica do PL 713/06 do Vereador Dalton Silvano. Refator Juscelino Gadelha.
item 18 - PL 850/07 do Vereador Beto Custddio, dispde sobre a implantagéo da coleta seletiva de
lixo reciclavel nas unidades escolares da rede municipal de ensino. Relator Dalton Silvano.
Registro a presenga do Vereador Gilson Barreto.
O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos favoraveis. H& um parecer muito grande. N&o vou ler. A coleta
seletiva de residuos solidos e sua reciclagem é de grande importancia para a preservagéo de
recursos naturais. Dai temos uma série de indicagdes. Vamos entregar para o relator'e para o
autor do projeto.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Nao havendo mais inscritos dou por encerrada a
audiéncia publica do PL 850/07 do Vereador Beto Custodio, relator Dalton Silvano.

O SR. ANDRE GOLDMAN - A SVMA ¢é contra. A Prefeitura de Sao Paulo ja ;}Sﬁe locais

Item 19 - PL 271/07 da Vereadora Claudete Alves, institui programa para eliminagdo gradatlva das .-

carrogas conduzidas manualmente e da outras providéncias. Relator Toninho Paiva.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos contra. O uso de carrogas conduzidas manualmente deve ser
opcdo do carroceiro e sua eliminacdo deve ser dada através da melhoria das condigbes de
trabalho e da remuneracéo e valorizagdo do servigo prestado.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - N&o havendo mais inscritos dou como realizada a
audiéncia pUblica do PL 271/07 da Vereadora Claudete Alves, relator Toninho Paiva.

Estamos retirando o item 20 da pauta.

ltem 21 - PL 467/07, de autoria da nobre Vereador Soninha e do nobre Vereador Chico Macena.
Altera o dispositivo da lei municipal n® 14.178, de 28 de junho de 2006, que institui o Dia Municipal
Sem Carro. Estabelece condutas a serem adotadas, nesta data, e da outras providéncias. O relator
€ o Vereador Toninho Paiva.

Tem a palavra o Sr. André Goldman.

O SR. ANDRE GOLDMAN- Somos favoraveis. (inaudivel) apoia e participa da Campanha do Dia
Mundial sem Carro, desde 2005. A lei proposta vai ao encontro de nossas aspiragdes, pela
participagdo macica da populagdo e do Poder Puablico nesse evento.

Vou ler a alteragdo que sera feita ao artigo 3° no inciso 2: “A autoridade de trénsito deverd
encaminhar ao condutor, preferenciaimente, no ato da infrago, notificagdo com adverténcia, por
escrito.”

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) — Tem a palavra o Sr. Luis Nader, assessor da nobre
Vereadora Soninha.

O SR. LUiS NADER - Sr. Presidente, Srs. Vereadores, Sr. André Goldman e presentes, esse
projeto ja foi objeto de uma audiéncia publica, na qual tive oportunidade de esclarecer alguns de
seus pontos principais.

Voltando a estudar a matéria, com maior rigor, pude verificar que ela altera a lei municipal 14.178,
revogada pela Consolidacéo das Leis, que unifica as datas comemorativas.

Entdo, elaboramos um substitutivo, uma minuta do substitutivo, a qual vou entregar,
oportunamente, a assessoria do relator, nobre Vereador Toninho Paiva, para que possa ser feita
essa adequagao técnica.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) — Em ndo havendo oradores inscritos, esta encerrada a
audiéncia publica ao PL 467/07, cujo relator é o nobre Vereador Toninho Paiva.

Passemos ao item seguinte, PL 01/08, de autoria do nobre Vereador Aurélio Miguel. Institui multa
pela utilizagdo de imdvel residencial e ndo residencial, sem o correspondente Certificado de
Conclusdo, e da outras providéncias.

Em n&o havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 01/08, cujo relator é
o nobre Vereador Arselino Tatto.

Passemos ao item seguinte, PL 220/07, de autoria do nobre Vereador Goulart. Dispde, no dmbito
do municipio de S&o Paulo, sobre apresentagédo obrigatéria de Relatério de Impacto de Vizinhanga,
RIV, devidamente aprovado, para concessdo de alvara de construgdo para edificagbes com dez ou
mais andares, e d4 outras providéncias. O relator é o nobre Vereador Chico Macena.

Nao ha Vereadores inscritos.
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Goulart, como o relator do projeto, nobre Vereador Chico Macena, pois essa é Uma importante
providéncia. Vemos, na cidade, construgdo de edificios de 10 a 30 andares, sem que haja um
estudo de impacto, seja de vizinhanga, seja de transito.

Assim, satido o Vereador autor da proposta.

Em nao havendo oradores inscritos, e apds essa calorosa saudagéo, estd encerrada a audiéncia
publica ao PL 220/07.

Passemos ao item seguinte, PL 343/07, de autoria do nobre Vereador Eliseu Gabriel. Obriga o
sistema bancario do municipio de S&o Paulo a instalar barreiras fisicas nas caixas de atendimento.
O relator é o nobre Vereador Dalton Silvano.

Em néo havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 343/07.

Passemos ao item seguinte, PL. 354/05, de autoria do nobre Vereador Wadih Mutran. Dispde sobre
a obrigatoriedade de instalagbes de lixeiras suspensas, em frente aos locais que especifica, e da
outras providéncias.

Em n#o havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 354/05.

Passemos ao item seguinte, PL 370/05, de autoria do nobre Vereador Russomanno. Inclui, no item
10.1.5.4, na lei n® 11.228/92, e da outras providéncias, referente a obrigatoriedade de colocacéo de
indicagdo de profundidade nas bordas externas das piscinas. O relator € o nobre Vereador Chico
Macena. '

- Manifestag&o do Sr. Francisco Bueno Neto, assessor do Vereador Russomanno, ao PL 370/05.
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O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Em n3do havendo oradores inscritos, esta yéerrada a
audiéncia publica ao PL 370/05.

Passemos ao item seguinte, PL 381/04, de autoria do nobre Vereador Eliseu Gabriel. Condiciona a
condicdo de habite-se, para edificagdes que se enquadrarem nas condigbes exigidas pela lei de
anistia e apresentacdo de projeto assinado por engenheiro ou arquiteto cadastrado na Prefeitura.
O relator é o nobre Vereador Arselino Tatto.

Em nao havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 3§1/04.

Passemos ao item seguinte, PL 415/07, de autoria do nobre Vereador Eliseu Gabriel. Dispbe sobre
a concessdo de habite-se as edificagdes que se enquadrem nas condi¢des exigidas nas leis de
anistia. O relator é o nobre Vereador Juscelino Gadelha.

Em ndo havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia puablica ao PL 415/07.

Passemos ao item seguinte, PL 510/07, de autoria do nobre Vereador Goulart. Dispde sobre a
obrigatoriedade de novas construgdes de estagbes de transportes metropolitanos estarem dotadas
de garagem, areas de estacionamento de veiculos exclusivas para -usuarios do SIstema de
transporte coletivo. O relator é o nobre Vereador Toninho Paiva.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Sr. Presidente, ha duas questdes. Prlmelro quando V.Exa. fala em

transportes metropolitanos, V.Exa. esta excluindo o metrd e a SPTrans. Isso tem de ficar mais
esclarecido. Segundo, ndo ha como se aferir quem vai parar no estacionamento. Podemos obrigar
0 metrd e a SPTrans fazerem estacionamentos. Ocorre que ndo podemos obrigar que quem pare
la seja usuario do transporte coletivo, metrd. Nao temos como aferir isso.

Entao, o projeto tem de ser modificado.

Em ndo havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 510/07.

Passemos ao item seguinte, PL 589/06, de autoria do nobre Vereador Russomanno. Dispde sobre
a implantacdo obrigatéria, no ambito do municipio de S&o Paulo, do sistema de aterramento e
instalacbes elétricas, compativeis com a utilizacdo do condutor terra, nos iméveis que especifica, e
da outras providéncias. O relator € o nobre Vereador Chico Macena.

- Manifestagdo do Sr. Francisco Bruno Neto, assessor do vereador Russomanno, ao PL 589/06.

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI



O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Em ndo havendo oradores inscritos, esté efcerrada a
audiéncia publica ao PL 589/06.

Passemos ao item seguinte, PL 752/07, de autoria do nobre Vereador Russomanno. Inclui, no item
5.2.2 da segdo 5.2, fechamento do canteiro de obras do capitulo 5, preparacédo e execugdo de
obras da lei nimero 11.228, de 25 de junho de 1992 do Codigo de Obras e Edificagdes, COE, no
municipio, e d& outras providéncias. O relator € o nobre Vereador Chico Macena.

- Manifestag&o do Sr. Francisco Bruno Neto, assessor do Vereador Russomanno, ao PL 752/07.
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O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) -
audiéncia publica ao PL 752/07.

O item 32 é igual ao 21.

Passemos ao item seguinte, de autoria do nobre Vereador Jooji Hato. S.Exa. mandou um
documento, solicitando & Comissdo que retire o seu projeto da pauta. Se é vontade de S.Exa.,
acatamos. Assim, o projeto esta retirado.

Passemos ao item seguinte, PL 750/07, de autoria do nobre Vereador José Ferreira dos Santos —
Zeldo. Dispde sobre a instalagdo ou adaptagdo de edificagbes para fraldarios geriatricos, e da
outras providéncias. O relator é o nobre Vereador Farhat.

Em ndo havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia pUblica ao PL 750/07.

Passemos ao item seguinte, PL 170/08, de autoria do nobre Vereador Aurélio Miguel. Disp&e sobre
a instalag@o de manietes, estagbes de fratamento de esgoto, nas edificagcbes do municipio, e da
outras providéncias.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos favoréveis, com algumas modifi icagbes. Estamos suprimindo
parte do artigo 1°. Estamos suprimindo todo o artigo 2°, todo o artigo 3°, paragrafo Unico e todo o
artigo 7°.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) — Em nao havendo oradores inscritos, esta encerrada a
audiéncia publica ao PL 170/08.

Passemos ao item seguinte, PL 155/06, de autoria do nobre Vereador William Honroso. Dispde
sobre o descarte e destinagdo final de residuos liquidos da comercializagdo de pescados, frutos do
mar e carnes, nas feiras livres, no @mbito do municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias. O
relator é o nobre Vereador Arselino Tatto.

Em n&o havendo oradores inscritos, esté encerrada a audiéncia publica ac PL 155/06.

Passemos ao item seguinte, PL 664/07, de autoria do nobre Vereador Gilson Barreto. Dispde sobre
a criagéo do Conselho Municipal de Desenvolvimento e Meio ambiente, e da outras providéncias.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Sr. Presidente, temos uma proposta substitutiva, que aprimora o
Cades, Conselho Municipal do Meio ambiente e Desenvolvimento Sustentave!, tornando-o
paritario. A proposta tem toda a composigdo que propomos. A base & paritaria.

O SR. GILSON BARRETO - Sr. Presidente, a Secretaria se manifestou e quer discutir a questdo
do substitutivo. Estou disposto a discutir, na segunda votagdo. Ap6s a primeira votagdo, em
plenario, solicito & Secretaria que envie o esbogo do que precisa ser modificado. A Secretaria teve
uma iniciativa recente, em criar alguns conselhos distritais. 1sso é muito salutar, e devera constar
nesse projeto de lei.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) — O nobre Vereador Gilson Barreto, juntamente com a
Secretaria, dispde-se a construir um projeto mais adequado.

Em n#o havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia pUblica ao PL 664/07.

Passemos ao item seguinte, PL 543/07, de autoria do nobre Vereador Mario Dias. Dispde sobre a
obrigatoriedade das empresas de coleta de lixo, no municipio de Sdo Paulo, a adaptarem os
carrinhos utilizados pelos garis para a coleta seletiva de lixo, e da outras prowdenc1as O relatore o
nobre Vereador Toninho Paiva.

Em n&o havendo oradores inscritos, estd encerrada a audiéncia pUblica ao PL 543/07.

Passemos ao item seguinte, PR 03/08, de autoria do nobre Vereador José Rolim. Institui frente
parlamentar pelo uso racional de dgua. O relator é o Farhat.

Em n&o havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PR 03/08.

Passemos ao item seguinte, PL 592/06, de autoria do nobre Vereador Adilson Amadeu. Revoga,
em todos os seus termos, a lei n® 10.862/04 de julho de 1990, que flexibiliza a proibicdo de
tabagismo, nos locais em que especifica, no municipio de S&o Paulo. O relator é o nobre Vereador
Juscelino Gadelha.

Em n&o havendo oradores inscritos, esta encerrada a audiéncia publica ao PL 592/06.

Passemos ao item seguinte, PL 50/08, de autoria do nobre Vereador Aurélio Miguel. Cria o
Programa municipal de combate ao aquecimento global e as mudangas climdticas. Torna
obrigatdrio o uso de sistemas e procedimentos que visem a eficiéncia energética dos iméveis e da
outras providéncias. Relator: Dr. Farah.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Somos favoraveis, com as seguintes modificagbes: primeiro, a
supressdo de todos os artigos que integram o capitulo Il do referido PL.

Justificativa: o tema € tratado de forma ampla pela Lei 14.459, de 2007.

:00:00.
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Segunda, supressao do artigo 25°.
Justificativa: quanto as edificagdes existentes, o préprio mercado imobiliario e a rendvagdo do
material do ambiente construido da cidade se encarregardo de promover, nas futuras reformas que
essas edificagbes devam sofrer, e contemplar as devidas adaptagées.

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Obrigado, André.

Ndo ha mais inscritos. Portanto, dou como realizada a audiéncia publica do PL 50/2008, de autoria
do Vereador Aurélio Miguel e relatoria do Dr. Farah.

ltem 42: PL 0373/07, do Vereador Aurélio Nomura: “Altera o subitem 10.1.2.1...”.

Relator: Dalton Silvano.

O SR. ANDRE GOLDMAN - Tenho em maos uma manifestagio de trés paginas, que n3o vou ler.
Eu a enviarei ao Sr. Relator, de pronto. ]

O SR. PRESIDENTE (Carlos Apolinario) - Quero agradecer a presenga do André. E muito
importante que a Secretaria se manifeste, e ele estd presente, manifestando-se, de forma
consciente. Quando ele viu que o relatério é extenso, ja se comprometeu a enviar copia para o Sr.
Relator e também para o autor do projeto, o que é muito mais produtivo.

Agradeco a vocé, André, pela forma como esta conduzindo a sua presenga.

Portanto, dou como realizada a audiéncia publica do PL 0373/2007, de autoria do Vereador Aurélio
Nomura, relatoria do Vereador Dalton Silvano.

ltem 43: PL 0230/07, do Vereador Adilson Amadeu: “Dispde sobre a proibigdo de comércio
ambulante ou de prestagéo de servigos por ambulantes no interior dos jardins e parques publicos
municipais, acrescenta um artigo 11-A, com seus paragrafos 1°, 2°, 3°, 4°, 5° 6°e 7° a Lei 11.039,
de 23 de agosto de 1991, e da outras providencias”.

Nao ha oradores inscritos ao PL 0230/07, do Vereador Adilson Amadeu, relatoria do Vereador
Chico Macena.

Esta realizada, portanto, a audiéncia publica.

ltem 44: PL 0357/07, do Vereador Goulart: “Dispde sobre as cagambas estacionarias em vias e
logradouros publicos municipais, acrescenta dispositivos a Lei n® 13.478, de 30 de dezembro de
2002 e da outras providéncias". Relator: Dr. Farah.

N&o ha inscritos.

Portanto, dou como realizada a audiéncia publica do PL 0357/07, de autoria do Vereador Goulart,
de relatoria do Dr. Farah.

ltem 45: PL 0564/07, da Vereadora Myryam Athie: “Dispde sobre a instalagéo e funcionamento de
circos itinerantes no Municipio de S0 Paulo e da outras providéncias". Relator: Vereador Chico
Macena.

N&o ha inscritos.

Portanto, dou como realizada a audiéncia do PL 0564/07, de autoria da Vereadora Myryam Athie e
relatoria do Vereador Chico Macena.

ltem 46: PL 0600/07, do Vereador Adilson Amadeu: ‘Dispde sobre a identificacdo de Iote ou
terreno sem construgdo na Cidade de Sao Paulo e da outras providéncias”. Relator: Dr. Farah.
Queria até fazer uma homenagem publica ao Vereador Dr. Farah, porque todos projetos que véo
para S.Exa. voltam imediatamente, n&o ficam parados projetos em suas maos. Parabéns, nobre
Vereador.

Registre-se em ata esta homenagem ao Vereador Farhat.

Portanto, como n&o ha inscritos, dou como realizada a audiéncia publica ao PL 0600/07, de autoria
do Vereador Adilson Amadeu e relatoria do Vereador Dr. Farah.

ftem 47: PL 0631/06, de autoria do Vereador Goulart, relatoria do Vereador Chico Macena: “Dlspoe
sobre a proubu;ao no @mbito do Municipio de S&o Paulo, da prética de se empinar ‘pipas' ou
‘papagaios’ nos locais que especifica, e da outras providéncias”.

N&o ha inscritos.

Portanto, dou como realizada a audiéncia ptblica do PL 0631/06.

ltem 48: PL 0738/07, do Vereador Paulo Fiorilo: “Altera a redagdo do Art. 12 da Lei n® 14.454, de
27 de junho de 2007, que consolida a legislagdo municipal sobre a denominagéo e a alteragéo de
denominagdo de vias, logradouros e préprios municipais”. Relator: Dalton Silvano - grande
Vereador.

N&o ha inscritos. Portanto, dou como realizada a audiéncia publica PL 0738/07, do Vereador Paulo
Fiorilo, relatoria do Vereador Dalton Silvano.
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ltem 49: PL 0551/07, dos Vereadores Aurélio Nomura, Juscelino Gadelha e Toninho Pa{va: “Dispde 7
sobre restricdo de gabarito nos Lotes, localizados em quadras situadas no entorno dos Parques

Municipais, e da outras providéncias”.

Ndo havendo escritos, quero dar como realizada a audiéncia pulblica do PL 0551/07, dos

Vereadores Aurélio Nomura, Juscelino Gadelha e Toninho Paiva.

Item 50: do Vereador Aurélio Nomura: "dispde sobre a cerca destinada a protegdo de perimetros

de imoveis e que seja dotada de corrente elétrica e da outras providéncias”.

Nao ha inscritos.

Portanto, quero dar como realizada a audiéncia publica do item de nimero 50, de autoria do

vereador Aurélio Nomura.

N&o havendo nada mais a tratar nesta audiéncia publica, vou dar inicio a nossa sess&o ordinaria.

Esta encerrada a audiéncia publica.
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CAMARA MUNICIPAL DE Eduardo Valiéoncelios Oliveira

SAO PAULO LW

16 - PAR
16- 0784/2008 . .
PARECER N° DA COMISSAO DE TRANSITO,

TRANSPORTE, ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO, LAZER E
GASTRONOMIA SOBRE O PROJETO DE LE! N° 230/2007.

De autoria do nobre Adilson Amadeu, o projeto de lei n®
230/2007 pretende proibir o comércio ambulante e a prestagdo de
servicos por ambulantes no interior dos jardins e parques municipais,
acrescentando artigo 11A e seus paragrafos a Lei 11.039, vigente.

A Douta Comissao de Constituicao, Justica e Legislacao
Participativa deu pela legalidade da matéria, alertando para o quorum
de maioria simples para deliberacéo e oferecendo substitutivo de modo
a corrigir impropriedades no texto inicial.

A Douta Comisséo de Politica Urbana, Metropolitana e
Meio Ambiente manifestou-se favoravelmente quanto ao mérito, nos
termos do substitutivo acima mencionado.

Analisando a justificativa apresentada pelo nobre autor,
esta Comissdo entende que a propositura é meritéria e deve prosperar
entendendo, também, que a argumentagdo inserta nos pareceres
anteriores é fundamental para o aprimoramento do texto legislativo.

Pelo exposto, FAVORAVEL é o parecer nos termos do substitutivo
oferecido pela Comissdao de Constituicdo, Justica e Legislagao
Participativa.

Sala da Comissdao de Transito, Trangporte, Atividade EcondOmica,
Turismo, Lazer e Gastronomia, em jé 0@ mf

Presidente b
“ B

~

elator .~

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sdo Paulo - SP @ER-01319-900 fon&'(/n 6824-4000 Wwww.camara.sp.gov.br
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, Requeiro a Douta Mesa, nos termos regimentais, que os seguintes projetos
.‘ em listagem anexa, de autotia do Vereador Adilson Amadeu, sejam desarquivados
e voltem ao tramite normal. :

VEREADOR

Iseriedadeysempre]
PROTOCOLO (.£¢ uSUﬁ.’fﬂ:"@
. Seriedade Sempre \

Viaduto Jacarei, 100 9.° andar — sala 914 — Cep 01319-900 — Fone: 3396-4505 ~ Fax; 3396-3940
e-mail: vereador@celsojatene. com.br site: www.celsojatene.com.br
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Vereador Adilson Amadet — 46°GY mm;cc ADMINISTRATIVO
RF. 11234

REQUERIMENTO

Sao Paulo, 04 de fevereiro de 2009.

Requeiro, ao Exmo. Sr. Lider da Bancada do PTB — Nobre Vereador Celso
Jatene, pela seqiiéncia descrita a seguir, projetos que por motivo de
termino de legislatura foram arquivados, para as providéncias de praxe no

. sentido de dar seu devido prosseguimento.

Projetos de Leis

55/2005

56/2005

61/2005
73/2005
144/2005
178/2005  / /
397/2005  / /
4652005 |/
4672005 |/

@ 591/2005 / ./

6122005/ /

613/2005  /
679/2005  /
71212005/
745/2005
746/2005
752/2005

780/2005 \\Y

3/2006
20/2006
21/2006 [
40/2006

133/2006

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

i1534

Camara Municipal de S P&iﬁ‘leo """"""" i

......
----------------------------------
uu

v

Vereador Adilson Amadeu — 46°GV WWA ks 5070
"‘ECN!CQADM'N!’\‘T RATNO
223/2006 . aF. 1424
229/2006 Yy
310/2006 YAV
311/2006 i
312/2006 / /
387/2006 / /
388/2006
506/2 6),:\\‘
532/2006\{\§
637/2006 \§ 4N

128/2007 W\
19172007 /
230/2007
231/2007
293/2007 //
389/2007 S/
488/2007 7/
526/2007  / /
5462007  //
600/2007 //
736/2037 (A
781/2007/ %\

192008
26/2008
32/2008
39/2008
53/2008
56/2008
118/2008 /o
134/2008
152/2008 ;o
153/2008
288/2008 /
307/2008 / /
308/2008 / /
367/2008 /. / |
377/200& A\
386/2008,  §
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420/2008
421/2008
444/2008
472/2008  /
473/2008 /
532/2008 /
669/2008/
PR 36/2005

Atenciosamente,
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Angela i\ordinAndreoni

Secretaria de Apoio Legislativo
SGP. 2

A SGP.2 - Senhora Secretéria,

expediente, para volta a tramitago.

Atenciosamente

\J/C MM%'

Viviane Ferreira P6
Supervisora Arquivo Geral
SGP.33
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PARECER N*° 16 OO‘B”A COMISSAO DE FINANGAS E ORGAMENTO SOBRE O
PROJETO DE LEI N®230/2007

O presente projeto de lei, de autoria do nobre Vereador Adilson Amadeu,
objetiva acrescentar artigo 11-A e seus paragrafos a Lei n® 11.039, de 23 de agosto de
1991, que disciplina o exercicio de servigos ambulantes nas vias e logradouros pubicos
do Municipio de Sao Paulo, visando proibir 0 comércio ambulante e a prestacao de
servicos por ambulantes no interior dos jardins e parques municipais.

A douta Comissdo de Constituicdo, Justica e Legislagdo Participativa
apresentou substitutivo, a fim de suprimir o § 4° e parte do § 5°. Entende essa
Comissao que o § 4° excede a competéncia legislativa parlamentar quando concede
autorizacao ao Executivo para permitir, excepcionalmente, a comercializagdo de bens e
servigos nos jardins e parques municipais, quando da realizag8o de eventos sociais ou
culturais autorizados nesses locais; entretanto, a administragdo dos bens publicos
compete ao Prefeito, nos termos do art. 111 da LOM. O § 5°, por seu turno, estabelece
que a exploragdo do comércio ambulante de ponto fixo sera sempre por meio de
permissao de uso, a qual sera precedida de processo seletivo. No entanto, o § 4° do
art. 114 da LOM estabelece que a permissao de uso, que podera incidir sobre qualquer
bem publico, independe de licitacao.

Quanto ao aspecto financeiro, nada ha a opor a propositura, visto que as
despesas de sua execucdo serdo cobertas por dotagbes orgamentarias proprias,
suplementadas se necessario.

Favoravel, portanto, € o parecer, nos termos bstitutivo da Comissao

| ’ \(\ ‘
% &Oﬁ Flonano Pesaro / Barr 8‘(‘1
q Reistol i;’
Damato hore'li

i ?Jﬂ’l

17 - RELCOM
17- 00193/2009

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 S&o Paulo -SSP CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara.sp.gov.br



H autuado em 30/09/2015 00:00:00.

T ! . fls. 39

zhbarasdo
L]

W

Sonfzrido por 2908 -
Maria Tersza Aficnso da oiva
Técnico Administrativo
RF 10,651

ABGR-2D

Zo P, 30 jO4 09

L u-iw,

('JP

- 2023
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Sra. Creusa,
Juntar ao processo o Recurso n® 11- 15/09
12/05/2009

2}

JOSE CRISTINQ SOUZA SANTOS
Supervisor de Finalizacio do Proc. Legislativo

Sr. Supervisor,
Providenciado de acordo com a determinagdo de V. Sa.
12/05/2009

ILVA ZACARIAS
Tecnito Administrativo

SEGUE ——__, Juntado ., nesla datu?

documento, —— o papel ds informagdo .

rubricado, — sob fulha =, .. no
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Tbcnoo Administrativo

CAMARA MUNICIPAL DE

SAO PAULO

RECURSO ‘

11-REC
11- 00015/2009

Requeiro, na forma regimental, nos termos do artigo 82 do Regimento Interno, que o b
Projeto de Lei n® 230/07, de autoria do Vereador Adilson Amadeu, que disp&e sobre ;
a proibigdo de comeércio ambulante ou de prestagdo de servigos por ambulantes no
interior dos jardins e parques publicos municipais, acrescenta um artigo 11-A, com
seus paragrafos 1°, 2°, 3°, 4°, 5° 6° e 7° a Lei 11.039, de 23 de agosto de 1991, e da
outras providéncias Cias., seja submetido a apreciagao do Plenario.

Sala das sessoes. £

Palécio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 Sao Paulo- SP CEP 01319-900 fone (11) 6824-4000 WWw.camara.sp.qov.br
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Secrétariad de Apoio Legislativo
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JECEBIDO EM SGP-2}
EM_£2 1,05 19

. Z; Ii
|4
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SGP-21 - Senhora Supervisora,

Para as devidas providéncias, tendo em vista o recebimento

de recurso.

12/05/09

JOSE Cng ; INO SOUZA SANTOS

Supervisor de Finalizag3o do Proc. Legislativo
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PARA ARQUIVAMENTO, face ao disposto no artigo 275, caput, do Regimento Interno.
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REQUERIMENTO 13-RDS
13- 00035/2013

'.-x..me:.-_—n . At \ o

Requeiro na qualidade de Lider do Partido Trabalhista Brasileiro — PTB, com
fundamento no artigo 275 § 2° do Regimento Interno, o desarquivamento de todos

os Projetos de Lei de autoria do vereador Adilson Amadeu, conforme abaixo:
]
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Sala das Sessoes, 05 de Fevereiro de 2013.
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) PAULO FRANGE
«»ﬂ*": ‘ vereador
Lider do PTB na CMSP

Palécio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  Sao Paulo- SP CEP 01319-900 fone (11) 33964428 fax (11) 3396-3984
http://www.paulofrange.com.br e-mail: vereador@paulofrange.com.br
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Papel para informagao, rubricado 0 folha N° ... e
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UBlRAJW DE . PRESTES FILHO
CONSULTOR TECNICO - HISTORIA

A SGP.33 RF. 1.216
Sra. Supervisora,

Encaminho o presente requerimento para o desarquivamento da propositura
indicada no RDS 13-0035/2013.

28/02/2013

A
SOLANGE RAINONE DOS SANTOS
Supervisora da Equipe de Controle do Processo Legislativo
SGP.22

A SGP.-22

Sra. Supervisora,

Conforme solicitado pelo RDS n° 13-0035/2013, segue o presente expediente
para volta a tramitagao.

Al Aol

NCA SILVA
quipe de Arquivo Geral
SGP.33

RECEBIDO EM SGP-22

96143 1t ée\ina Cicone

Assistente Parlamemm'
Reg“s"(\. 100 206

IS
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=RF 11.20

SAO PAULO

PROCURADORIA

SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
[
PL 0230/07

Realizada a pesquisa no APL (Banco de Dados da Camara Municipal de S&o Paulo) e

no site www.prefeitura.sp.gov.br/legislacdo, a respeito do assunto foi localizado o
seguinte:

- Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, que dispde sobre a prote¢io do
consumidor (especialmente art. 31);

. - Lei Federal n° 10.962, de 11 de outubro de 2006, que dispde sobre a oferta e as
formas de afixagdo de pregos de produtos e servigos ao consumidor;

8.078/90 e 10.962/06;

- Resolugdo da ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre
regulamento técnico de boas praticas para servigos de alimentacao;

1 S =

!g - Decreto Federal n® 5.903, de 20 de setembro de 2006, que regulamenta as Leis n°
" <
1]

- I

- Lei Municipal n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, que disciplina o exercicio do
comercio ou prestacdo de servicos ambulantes nas vias e logradouros publicos do
Municipio de Sao Paulo. Com alteragéo da Lei n°® 11.124/91;

- Lei Municipal n°® 11.405, de 09 de setembro de 1993, que proibe o comércio de
ambulantes proximo a hospitais, casas de salde, prontos-socorros e ambulatérios
publicos e particulares;

—hdXhe T - -
c— —

N P

. - Lei Municipal n® 11.683, de 17 de novembro de 1994, que dispde sobre a proibigao
de comercializar todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em barracas de
feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que nao apresentam as condi¢gdes minimas de
higiene, e da outras providencias;

- Lei Municipal n® 12.318, de 16 de abril de 1997, que veda a comercializagdo de
mercadorias e prestagdo de servicos em cruzamentos de vias no Municipio de Sao
Paulo;

do sanduiche denominado “cachorro quente’ e de refrigerantes por vendedores
autdnomos motorizados no Municipio de Sao Paulo. Com alteragdo da Lei n°
LE 13.185/01;

.]; E - Lei Municipal n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, que regula a comercializagao

i - Lei Municipal n° 13.702, de 24 de dezembro de 2003, que institui a criagdo de
varejdes noturnos, nas areas municipais com alta densidade demogréfica, destinados
a comercializagdo de géneros basicos de alimentagdo e afins, e da outras
providéncias;

Palacio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100  S3o Paulo-SP CEP 01319-900 fone (11) 33964000 www.camara.sp.gov.br
PL0230-07 pesquisa

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI
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- Lei Municipal n® 14.167, de 06 de junho de 2006, que dispde sobre a cassagao do
auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permissao de uso de ambulantes
que comercializem produtos irregulares;

- Decreto n°® 42.242, de 1° de agosto de 2002, que regulamenta a Lei n® 12.736, de 16
de setembro de 1998, alterada pela Lei n° 13.185, de 11 de outubro de 2001, que
dispbe sobre a comercializagdo de sanduiche denominado "cachorro quente” e de
refrigerantes por vendedores auténomos motorizados;

- Decreto n® 42.600, de 11 de novembro de 2002, que regulamenta a Lei n° 11.039, de
23 de agosto de 1991, que disciplina o exercicio do comércio e a prestagido de
servicos ambulantes nas vias e logradouros publicos do Municipio de Sao Paulo, de
acordo com o disposto na Lei n°® 13.399, de 1° de agosto de 2002, que dispds sobre a
criagao das Subprefeituras;

- Decreto n°® 45.312, de 20 de setembro de 2004, que dispde sobre o funcionamento
dos varejoes em areas publicas municipais, bem como regulamenta a Lei n°® 13.702,
de 24 de dezembro de 2003, que institui os varejées noturnos;

- Decreto n°® 52.432, de 21 de junho de 2011, que confere nova regulamentacgdo a Lei
n°® 14.167, de 6 de junho de 2006, que dispGe sobre a cassagao do auto de licenga de
funcionamento de lojistas e da permissdo de uso de ambulantes que comercializem
produtos irregulares no Municipio de Sao Paulo; disciplina a fiscalizagdo do comércio
irregular e delitos conexos; revoga o Decreto n® 47.801, de 23 de outubro de 2006;

- Decreto n° 53.256, de 2 de julho de 2012, que dispée sobre a implantagdo de
espagos destinados ao exercicio do comércio ambulante;

- Portaria da Secretaria de Saude n°® 2619/11, que dispde sobre regulamento técnico
de boas praticas e procedimentos operacionais para a produgéo de alimentos;

- Portaria da Secretaria de Seguranga Urbana n°® 495/12, que aprova instrumental de
avaliagao do programa de prote¢do ao espago publico e fiscalizagdo do comércio
ambulante;

- Portaria da Subprefeitura de Pinheiros, que dispGe sobre o horario de trabalho dos
ambulantes;

- PL 256/2004, que altera redagdao do art. 23 da Lei 11.039/91, e da outras
providéncias;

- PL 619/2005, que autoriza as Subprefeituras do Municipio de Sao Paulo, a elaborar
cadastros e emitir Termos de Permissdo de Uso em carater provisério aos
ambulantes, e da outras providéncias;

Palacio Anchieta  Vieduto Jacarei, 100 S&o Paulo - SP CEP 01319-900 fone (11) 33964000 www.camara.sp.gov.br
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- PL 0230/2007, que dispbe sobre a proibicdo de comércio ambulante ou de prestagao
de servigos por ambulantes no interior dos jardins e parques publicos municipais, e da
outras providéncias;

- PL 34/2010, que dispde sobre a criagdo e implantagdo de passarelas destinadas
exclusivamente para o uso de vendedores ambulantes, e da outras providéncias;

- PL 311/2013, que dispde sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias
e areas publicas, as chamadas “comida de rua”, e da outras providéncias.

Copia(s) do(s) texto(s) acima indicado(s) acompanha(m) a presente informagao.

A SGP-21, para prosseguimento, conforme fls. 32, verso (recurso).

Sao Paulo, 11 de novembro de 2013.

ot Christiana Samara Chebib
b Procuradora do Setor de Pesq. e Andlise Prévia
‘d 1' - OAB/SP 244.472

Marcella Falbd Giacaglia
Procuradora Supervisora do Setr de Pesq. e Analise Prévia

OAB/SP 111.393

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI
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17/07/13 L8078

LEI N° 8.078, DE 11 DE SETEMBRO DE 1990.

Texto compilado
Mensagem de veto
Regulamento

Regulamento

Regulamento

Vigéncia

Vide Decreto n°® 2.181, de 1997

Disp6e sobre a prote¢do do consumidor e da outras
providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte
lei:

TITULO |
Dos Direitos do Consumidor

CAPITULO |
Disposigoes Gerais

Art. 1° O presente cdodigo estabelece normas de protegdo e defesa do consumidor, de ordem publica e
interesse social, nos termos dos arts. 5°, inciso XXX, 170, inciso V, da Constituicdo Federal e art. 48 de suas
Disposi¢cdes Transitérias.

i o PR R PN PR B -

Art. 2° Consumidor é toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza produto ou senigo como
destinatario final.

Paragrafo unico. Equipara-se a consumidor a coletividade de pessoas, ainda que indeterminaweis, que haja
intenindo nas relagdes de consumo.

Art. 3° Fomecedor é toda pessoa fisica ou juridica, publica ou privada, nacional ou estrangeira, bem como
os entes despersonalizados, que desenwlvem atiidade de produgdo, montagem, criagdo, construgéo,
transformag&o, importagéo, exportagao, distribuicdo ou comercializagdo de produtos ou prestagao de senigos.

. § 1° Produto é qualquer bem, méwvel ou iméwel, material ou imaterial.

§ 2° Senvigo é qualquer atividade fomecida no mercado de consumo, mediante remuneragao, inclusive as de
natureza bancaria, financeira, de crédito e securitaria, salvo as decorrentes das relagées de carater trabalhista.

CAPITULO It ;
Da Politica Nacional de Relagdes de Consumo |
¥

oA el e -

Art. 4° A Politica Nacional das Relagdes de Consumo tem por objetivo o atendimento das neceSS|dade
dos consumidores, o respeito a sua dignidade, satde e seguranga, a protegado de seus interesses econémicos,

melhoria da sua qualidade de vida, bem como a transparéncia e harmonia das relagdes de consumo, atendldo%-l_I
os seguintes principios: (Redacdo dada pela Lei n° 9.008, de 21.3.1995)

| - reconhecimento da winerabilidade do consumidor no mercado de consumo;

Il - agdo governamental no sentido de proteger efetivamente o consumidor:

a) por iniciativa direta;

l@téria PL 230/2007. DANI

www.planalto.gov.br/ccivil_0Meis/18078.htm
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Art. 27. Prescreve em cinco anos a pretensao a reparagao pelos danos causados

cou dis 51

. ToC. N
senigo prevista na Segédo |l deste Capitulo, iniciando-se a contagem do prazo a partir do conned o-do -
de sua autoria. Isis Duarte

RF 11,207
Paragrafo unico. (Vetado).

SEGAQV |
Da Desconsideragao da Personalidade Juridica |

Art. 28. O juiz podera desconsiderar a personalidade juridica da sociedade quando, em detrimento do
consumidor, houver abuso de direito, excesso de poder, infragdo da lei, fato ou ato ilicito ou violagao dos
estatutos ou contrato social. A desconsideragdo também sera efetivada quando houver faléncia, estado de
insolvéncia, encerramento ou inatiidade da pessoa juridica provocados por ma administragao.

§ 1° (Vetado).

§ 2° As sociedades integrantes dos grupos societarios e as sociedades controladas, sdo subsidiariamente
responsaweis pelas obrigagbes decorrentes deste cédigo.

§ 3° As sociedades consorciadas sdo solidariamente responsaweis pelas obrigagdes decorrentes deste
cédigo.

. § 4° As sociedades coligadas sé responderdo por culpa. i

§ 5° Também podera ser desconsiderada a pessoa juridica sempre que sua personalidade for, de alguma
forma, obstaculo ao ressarcimento de prejuizos causados aos consumidores.

CAPITULO V
Das Praticas Comerciais

SEGAO|
Das Disposigdes Gerais

Art. 29. Para os fins deste Capitulo e do seguinte, equiparam-se aos consumidores todas as pessoas
determinaweis ou ndo, expostas as praticas nele previstas.

SEGAO Il
Da Oferta

1
.-

Art. 30. Toda informagao ou publicidade, suficientemente precisa, veiculada por qualquer forma ou meio de
.comunicagéo com relagdo a produtos e senigos oferecidos ou apresentados, obriga 0 fomecedor que a fizer

weicular ou dela se utilizar e integra o contrato que vier a ser celebrado.

!
'n
l

Art. 31. A oferta e apresentagao de produtos ou senigos devem assegurar informagdes corretas, claras,
precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades, quantidade, composigao,
prego, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam a
saude e seguranga dos consumidores.

el M TR RN TR o e - -

Paragrafo Gnico. As informagdes de que trata este artigo, nos produtos refrigerados oferecidos ao
consumidor, serdo gravadas de forma indeléwel. (Incluido pela Lei n® 11.989, de 2009)

an

gate‘ﬁa PL 23672007. DANIEL mARTINS GEDoI

Art. 32. Os fabricantes e importadores deverdo assegurar a oferta de componentes e pegas de reposi¢
enquanto nao cessar a fabricagdo ou importagédo do produto.

Paragrafo Unico. Cessadas a produgao ou importagao, a oferta devera ser mantida por periodo razoavel d
tempo, na forma da lei.

Art. 33. Em caso de oferta ou venda por telefone ou reembolso postal, deve constar o nome do fabricante
endere¢o na embalagem, publicidade e em todos os impressos utilizados na transag&o comercial.

Paragrafo Gnico. E proibida a publicidade de bens e senigos por telefone, quando a chamada for onerosa a

consumidor que a origina. (Incluido pela Lei n® 11.800, de 2008).

Art. 34. O fomecedor do produto ou senigo é solidariamente responsavel pelos atos de seus prepostos o
www.planalto.gov.br/ccivil_03eis18078.htm
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LEI N2 10.962, DE 11 DE OUTUBRO DE 2004.

Mensagem de elo Disp&e sobre a oferta e as formas de afixagao de pregos
Reaul ntacio de produtos e senigos para o consumidor.
Regulamentagéo

O PRESIDENTE DA REPUBLICA Fago saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte
Lei:

Art. 12 Esta Lei regula as condi¢gdes de oferta e afixagao de pregos de bens e senigos para o consumidor.

Art. 22 S3o admitidas as seguintes formas de afixagao de pregos em vendas a varejo para o consumidor:

| — no comércio em geral, por meio de etiquetas ou similares afixados diretamente nos bens expostos a
.venda, e em vitrines, mediante divulgacao do prego a vista em caracteres legiveis;

Il — em auto-senigos, supermercados, hipermercados, mercearias ou estabelecimentos comerciais onde o
consumidor tenha acesso direto ao produto, sem intervengdo do comerciante, mediante a impressao ou afixagcéo
do prego do produto na embalagem, ou a afixagao de cédigo referencial, ou ainda, com a afixagdo de cédigo de
barras.

—p—— iﬂiwﬂgﬁmsm;.-—— -

Paragrafo Gnico. Nos casos de utilizagdo de cédigo referencial ou de barras, o comerciante devera expor,
de forma clara e legivel, junto aos itens expostos, informagao relativa ao prego a vista do produto, suas
caracteristicas e codigo.

Art. 32 Na impossibilidade de afixagdo de pregos conforme disposto no art. 2°, é permitido o uso de
relagdes de pregos dos produtos expostos, bem como dos senigos oferecidos, de forma escrita, clara e
acessivel ao consumidor.

Art. 42 Nos estabelecimentos que utilizem cédigo de barras para apregamento, deverdo ser oferecidos
equipamentos de leitura 6tica para consulta de prego pelo consumidor, localizados na area de vendas e em
outras de facil acesso.

. § 12 O regulamento desta Lei definira, observados, dentre outros critérios ou fatores, o tipo e o tamanho do l :
estabelecimento e a quantidade e a diversidade dos itens de bens e senigos, a area maxima que dewera ser '
atendida por cada leitora 6tica.

§ 22 Para os fins desta Lei, considera-se area de vendas aquela na qual os consumidores tém acesso as
mercadorias e senigos oferecidos para consumo no varejo, dentro do estabelecimento.

Art. 52 No caso de;divergéncia de pregos para o mesmo produto entre os sistemas de informagao de
precos utilizados pelo estabelecimento, o consumidor pagara o menor dentre eles.

Art. 62 (VETADO)

Art. 72 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Brasilia, 11 de outubro de 2004; 1832 da Independéncia e 1162 da Republica.

LUIZ INACIO LULA DA SILVA
Marcio Thomaz Bastos

Este texto ndo substitui o publicado no D.O.U. de 13.10.2004
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Presidéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

DECRETO N° 5903 DE 20 DE SETEFMBRQO DE 2008

Regulamenta a Lei n® 10.962, de 11 de outubro de 2004,
e alei n®8.078, de 11 de setembro de 1990.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuico que lhe confere o art. 84, inciso IV, da

Constituicao, e tendo em vista o disposto na Lei n? 8.078, de 11 de setembro de 1990, e na Lei n® 10.962, de 11
de outubro de 2004,

DECRETA:

Art. 19 Este Decreto regulamenta a Lei n® 10 962_de 11 de outubro de 2004 e dispde sobre as praticas
infracionais que atentam contra o direito basico do consumidor de obter informag8o adequada e clara sobre

produtos e senvigos, previstas na Lei n® 8 078 de 11 de setembro de 1990

Art. 29 Os pregos de produtos e senigos deverso ser informados adequadamente, de modo a garantir ao
consumidor a corregao, clareza, precis8o, ostensividade e legibilidade das informagbes prestadas.

§ 19 Para efeito do disposto no caput deste artigo, considera-se:
| - correg o, a informagao verdadeira que ndo seja capaz de induzir o consumidor em erro;

Il - clareza, a informagao que pode ser entendida de imediato e com facilidade pelo consumidor, sem
abreviaturas que dificultem a sua compreenséo, e sem a necessidade de qualquer interpretag&o ou calculo;

Il - precis8o, a informagao que seja exata, definida e que esteja fisica ou visualmente ligada ao produto a
que se refere, sem nenhum embarago lisico ou visual interposto;

IV - ostensividade, a informagdo que seja de facil percepglo, dispensando qualquer esforgo na sua
assimilagao; e

V - legibilidade, a informagao que seja visivel e indelével.
Art. 3% O prego de produto ou senigo devera ser informado discriminando-se o total 4 vista.

Paragrafo unico. No caso de outorga de crédito, como nas hipéteses de financiamento ou parcelamento,
dever8o ser também discriminados:

| - o valor total a ser pago com financiamento;

It - o nimero, periodicidade e valor das prestagdes;

Il - os juros; e

IV - os eventuais acréscimos e encargos que incidirem sobre o valor do financiamento ou parcelamento.

At. 49 Os pregos dos produtos e senicos expostos a4 venda devem ficar sempre visheis aos
consumidores enquanto o estabelecimento estiver aberto ac publico.

Paragrafo nico. A montagem, rearranjo ou limpeza, se em horano de funcionamento, dewe ser feito sem
prejuizo das informagdes relativas aos pregos de produtos ou senvigos expostos 4 venda.

g 1;‘ sy -
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Art. 52 Na hlpdas‘ afixacdo de pregos de bens e sewu;os para o consumndor em vitrines e |
comércio em geral, de que trata o incisn I do an 29 da lei n® 10 962 de 2004, a etiqueta ou similar afixad

diretamente no produto exposto & venda devera ter sua face principal voltada ac consumidor, a fim de garantir a
pronta visualizago do prego, independentemente de solicitagao do consumidor ou intenengac do comerciante.

Paragrafo tnico. Entende-se como similar qualquer meio fisico que esteja unido ao produto e gere efeitos
visuais equivalentes aos da etiqueta.

Art. 69 Os pregos de bens e senvigos para o consumidor nos estabelecimentos comerciais de que trata o
, admitem as seguintes modalidades de afixagao:

| - direta ou impressa na propria embalagem;
Il - de codigo referencial; ou

lll - de codigo de barras.

§ 19 Na afixagao direta ou impressao na propria embalagem do produto, sera observado o disposto no art.
59 deste Decreto.

§ 20 A utilizag8o da modalidade de afixagao de codigo referencial devera atender as seguintes exigéncias:

| - a relagio dos codigos e seus respectivos pregos devem estar visualmente unidos e proximos dos
produtos a que se referem, e imediatamente perceptivel ao consumidor, sem a necessidade de qualquer esforgo
ou deslocamento de sua parte; e

Il - o codigo referencial deve estar fisicamente ligado ao produto, em contraste de cores e em tamanho
suficientes que permitam a pronta identificagdo pelo consumidor.

§ 3° Na modalidade de afixag8o de codigo de barras, dever2o ser observados oc seguintes requisitos:

| - as informagfes relativas ao prego a vista, caracteristicas e cédigo do produto dewerdo estar a ele
visualmente unidas, garantindo a pronta identificagao pelo consumidor;

Il - a informag8o sobre as caracteristicas do item deve compreender o nome, quantidade e demais
elementos que o particularizem; e

Il - as informagOes deverdo ser disponibilizadas em etiquetas com caracteres ostensivos e em cores de
destaque em relagao ao fundo.

Art. 7° Na hipotese de utilizagio do codigo de barras para apregamento, os fornecedores deverfo
disponibilizar, na area de vendas, para consulta de pregos pelo consumidor, equipamentos de leitura otica em
perfeito estado de funcionamento.

§ 19 Os leitores dticos deverdo ser indicados por cartazes suspensos que informem a sua localizagao.

§ 29 Os leitores oticos deverdo ser dispostos na area de vendas, observada a distancia maxima gp &4
metros entre qualquer produto e a leitora ética mais préxima.

dos leitores Gticos e a distancia que os separa, demonstrando graficamente o cumprimento da d
fixada neste artigo.

Art. 8@ A modalidade de relagio de pregos de produtos expostos e de servigos &
consumidores somente podera ser empregada quando for impossivel o uso das modalidades desci

50 e 69 deste Decreto.
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consumidor, de forma a garantir a pronta msuahzacao do pret;o independentemente .Iicitacao do consumidor : -
ou intervengdo do comerciante.

§ 29 A relagao de pregos devera ser também afixada, externamente, nas entradas de restaurantes, bares,
casas noturnas e similares.

Art. 92 Conliguram infragdes ao direito basico do consumidor & informag&o adequada e clara sobre os !
dilerentes produtos e senigos, sujeitando o infrator s penalidades previstas na Lei , as .
seguintes condutas: '

| - utilizar letras cujo tamanho ndo seja uniforme ou dificutte a percepgo da informag8o, considerada a
distancia normal de visualizag&o do consumidor,;

Il - expor pregos com as cores das letras e do fundo idéntico ou semelhante;
Il - utilizar caracteres apagados, rasurados ou borrados; '
IV - informar pregos apenas em parcelas, obrigando o consumidor ao calculo do total;

V - informar pregos em moeda estrangeira, desacompanhados de sua convers3o em moeda corrente
nacional, em caracteres de igual ou superior destaque;

VI - utilizar referéncia que deixa divida quanto a identificagao do item ao qual se refere;
VII - atribuir pregos distintos para o mesmo item; e
Vil - expor informagéo redigida na vertical ou outro angulo que dificulte a percepgao.

Art. 10. A aplicag@o do disposto neste Decreto dar-se-& sem prejuizo de outras normas de controle
incluldas na competéncia de demais 6rg&os e entidades federais.

Paragrafo tnico. O disposto nos arts. 29, 39 e 9° deste Decreto aplica-se as contratagdes no comércio

eletrdnico. (Incluido pelo Decreto n® 7 962 de 201'3)
Art. 11. Este Decreto entra em vigor noventa dias apés sua publicagso.
Brasilia, 20 de setembro de 2006; 185° da Independéncia e 118° da Republica.

LUIZ INACIO LULA DA SILVA
Marcio Thomaz Bastos

Este texto nado substitui 0 publicado no DOU de 21.9.2006.
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RESOLUGAO-RDC N*® 216, DE 15 DE SETEMDRO DE 2004
Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de
Alimentagaa.

A Diretorla Colegiada da Agénda Nacional de Viglidnda Sanitdria, no uso da atribuicBo que the confere o art. 11,
inciso IV, do Regulamento da Agéndia Nacional de Vigilincia Sanitdria, aprovado pelo Decreto n.© 3.029, de 16 de
abril de 1999, c/c o art. 89, indso IV, do Regimento Interno aprovado pela Portaria n® 593 de 25 de agosto de 2000,
em reunido realizada em 13 de satembro de 2004, considerando a necesskiade de ¢ aperfeigoamento das
agSes de controle sanitario na drea de alimentos visando a protegSo & salide da populagio;

cof a necessidade de har ¢80 da aclo de inspeg3o sanitdria em servicos de alimentaco;

considerando 3 necessidade de elaboracBo de requisitos higiénico-sanitarios gerais para servicos de alimentacSo
aplickveis em todo territirio nacional;

LR A e b ey e imanan Sy

adota a seguinte Resclug3o de Diretoria Coleglada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicagio:

Art. 19 Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de AlimentacSo.

Art. 2° A presente ResolugBo pode ser complementada pelos drgdos de viglidndla sanitdrla estaduals, distrital e
municipais visando abranger requisitos Inerentes 3s realidades locals e promover a melhoria das condigBes higiénico-

sanitarias dos servigos de alimentaco.

Art. 30 Os estabelecimentos tdm o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicaglo, para se
adequarem a0 Regulamento Técnico constante do Anexo 1 desta ResolugBo.

Art, 4 Esta Resolug3o entra em vigor na data de sua publicag3o.

Art. 5° Fica revogada a Resolug3o CNNPA n® 16, publicada no Didrio Oficial da UniSo em 28 de junho de 1978.

Art. 6° A Inobservandia ou desobedidncia ao disposto na presente ResolugBo configura infragBo de natureza sanitdria,
na forma da Lei n°® 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator &s penalidades previstas nesse diploma
legal.

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES

ANEXO

REGULAMENTO TECMICO DE BOAS PRATICAS PARA SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

1 - ALCANCE

1.1, Objetivo

Estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servigos de alimentag3o a fim de garantir as condigbes higidnico-
sanitarias do alimento preparado.

1.2, Ambito de AplicacSo

Aplica-se 30s servigos de alimentagdo que realizam algumas das seguintes atividades: manipulagdo, preparag3o,
fracionamento, armazenamento, distribuic3o, transporte, exposicio & venda e entrega de alimentos preparados ao
consumo, tals como cantinas, bufds, comissarias, confeitarias, cozinhas Industrials, cozinhas Institudonais,
delicaté , lanch , padarias, larias, restaurantes, rotisserias e congéneres.

As comissarias instaladas em Portos, Aeroportos, Fronteiras e Terminais Alfandegados devem, ainda, obedecer aos
regulamentos téonicos especificos.

‘n—
Exduem-se deste Regulamento os lactsrios, as unidades de Terapla de Nutriglo Enteral - TNE, os bancos de leite &

humano, as cozinhas dos estabek 1tos clais de salde e 0s estabelecimentos industriajs abrangidos nas
Ambito do Regulamento Técnio sobre as Condigdes Higiénico-Sanitdrias e de Boas Priticas de
belecimentos Produtores/Industrializad de Alimentos.

2- DEFINIQBES
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Para efeito deste Regulamento, considera-se:

2.1 Alimentos preparados: s30 alimentos manipulados e preparados em servigos de alimentag3o, expostos 3 venda
embalados ou ndo, subdividindo-se em trés categorias:

a) Alimentos cozidos, mantidos Q! e 0 C ;
b) Alimentos cozidos, mantidos refrigerados, Mados ou & temp 2 ambk que necessitam ou ndo de
aquedmento antes do consumo;

Q0 CoNsUMo.

) Alimentos crus, mantidos refrigerados ou 3 sra ambiente,

2.2 Anti-sepsia: operagio que visa a reduglo de microrganismos presentes na pele em nivels seguros, durante a
lavagem das m3os com sabonete anti-séptico ou por uso de agente anti-séptico apds a lavagem e secagem das
maos.

2.3 Boas Praticas: procedimentos que devem ser adotados por servigos de alimentac3o a fim de garantir a quaiidade
higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legislagSo sanitaria.

2.4 Cor bstindas ou ag de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhos ao alimento, que sejam
considerados nocivos  salde humana ou que comprometam a sua Integridade.

2.5 Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas: sistema que incorpora agbes preventivas e corretivas
destinadas a Impedir a atragdo, o abrigo, o e ou a proliferacdo de vetores e pragas urbanas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do ali-mento.

2.6 Desinfecgdo: operagdo de redugBo, por método fisico e ou agente quimico, do nimero de microrganismos em
nivel que ndo comprometa a qualidade higiénico-sanitéria do alimento.

2.7 Higienlzagdo: operac3o que compreende duas etapas, a iimpeza e a desinfecg5o.

2.8 Limpeza: operagdo de remogdo de substfindas mincrals ¢ ou orgdnicas indesejivels, tals como terra, poelra,
gordura e outras sujidades.

2.9 Manipulacdo de alimentos: operagdes efctuadas sobre a matéria-prima para obtenc3o e entrega ao consumo do
alimento preparado, envolvendo as etopas de preparagdo, embaiag ari transporte, distribuicdo e
exposicBo A venda.

2,10 Manipuladores de aiimentos: quaiquer pessoa do servigo de alimentagSo que entra em contato direto ou indireto
com o alimento.

2.11 Manual de Boas Préticas: documento que descreve as operagdes realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no
minimo, os requisitos higiénico-sanitdrios dos edificos, a manutenc3o e higienizagio das InstalagBes, dos

p itos e dos flios, o controle da dgua de abastedmento, o controle Integrado de vetores e pragas
urbanas, a capacitaglo profissional, o controle da higiene e saide dos manipuladores, 0 manejo de residuos e o
controle e garantia de qualidade do al preparadk

2.12 Medida de controle: procedimento ad com o obj de pt , reduzir 8 um nivel aceitdvel ou eliminar

R AR S ag e R 2
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um agente fisico, quimico ou biokdgico que comp a qualidade higiénico-sanitéria do afimento.

2.13 Produtos perecivels: produtos alimenticios, alimentos “in natura®, produtos semi-preparados ou produtos

prep para o ¢ que, pela sua natureza ou composicBo, necessitam de condigles espediais de
temperatura para sua conservag3o.
2.14 Registro: consiste de anotagdo em p € 0U doc to, ap do data e identificagSo do funciondrio
responsével pelo seu preenchimento.

2.15 Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da rea de preparaclio e das demais dreas do servico de
alimentacdo.

2.16 Sancantes: substincias ou preparagdes destinadas 3 hig! ¢3o, feogdo ou festagio domidillar, em
amblentes coletivos e/ou piblicos, em kugares de uso comum e no tratamento de dgua.

2.17 Servigo de alimentagio: imento onde o alimento é manipulado, preparado, \ado e ou exp a
venda, podendo ou n30 ser ¢ ido no local.

2.18 Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de forma objetiva que estabelece instrugBes
seqlendais para a realizac3o de operagbes rotinelras e especificas na manipulag3o de alimentos.

3. REFERENCIAS

3.1 BRASIL. Decreto-Lei no 986, de 21 de outubro de 1969.
Institui Normas Basicas sobre Alimentos.

3.2 BRASIL. Lei n® 6360, de 23 de setembro de 1976.

Dispde sobre a vigitdnda sanitdria a que ficam sujeitos os medicamentos, as drogas, os insumos farmaciuticos e
correlatos, cosméticos, saneantes e outros produtos, e da outras providéncias.

3.3 BRASIL. Lei n°® 6437, de 20 de agosto de 1977, e suas alteragBes. Configura infragBes a legislagio sanitdria
federal, estabelece as sangbes respectivas e di outras providéndas.

3.4 BRASIL, Ministério da Salide. Divisio Nacional de Vigildnda Sanitdria de Produtos Saneantes Domissanitdrios.
Portarla no 15, de 23 de agosto de 1988. Normas para Registro dos Saneantes Domissanitirios com AcSo
Antimicrobiana.

3.5 BRASIL, Ministério da Saide. Secretaria Nadional de Organizaciio e Desenvolvimento de Servicos de Saide.

Programa de Controle de Infecco |ospitalar, LAVAR AS MAOS: INFORMACOES PARA PROFISSIONAIS DE SAUDE. 39 -

paginas na Impressdo Original, Il. - Série A: Normas e Manuais Técnicos - 11, 1989.

3.6 BRASIL, Ministério da Saide. Secaetaria de Vigildnda Sanitéria. Portaria n® 1.428, de 26 de novembro de 1993,
Regulamentos Técnicos sobre InspegBo Sanitra, Boas Priticas de Produc3o/ Prestaclio de
Identidade e Quaiidade na Area de Alimentos.

3.7 BRASIL, Ministério da Saide. Secretaria de Viglidncia Sanitiria. Portaria n® 152, de 26 de
Regulamento Técnko para Produtos destinados 3 Desinfecg3o de Agua para o Consumo Humano
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Algicidas e Fungiddas para Piscinas.

3.8 BRASIL, Ministério da Saide. Gabinete do Ministro. Portaria n® 3,523, de 28 de agosto de 1998. Regulamento
Técnico contendo Medidas Bisicas referentes aos Procedimentos de Verificago Visual do Estado de Uimpeza,
Remoglo de Sujidades por Métodos Fisicos e Manuteng3o do Estado de Integridade e Efidénca de todos os
Componentes dos Sistemas de Climatizac3o, para garantir 2 Qualidade do Ar de Interiores e Prevenclo de Riscos &
Sa(de dos Ocupantes de Ambientes Climatizados.

3.9 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigitdndia Sanitria. Resolug3o n° 105 de 19 de maio de 1999.
Aprova os Regulamentos Técnicos: Disposighes Gerals para Embalagens e Equipamentos Pidsticos em contato com
Alimentos

3.10 BRASIL, Ministério da Salde. Agéncia Naclonal de Vigildndia Sanitdria. Resolugio n© 211, de 18 de junho de
1999.

Altera as dispositivos das Normas para Registro dos Saneantes Domissanitarios com Ag3o Antimicroblana.
3.11 BRASIL, Ministério da Salde. Agénda Nacional de Vigildncia Sanitria. Resolug30-RDC n® 18, de 29 de fevereiro

de 2000. DispSe sobre Normas Gerais para Func de Emp! Espedalizadas na Prestacio de Servicos de
Controle de Vetores e Pragas Urbanas.

3.12 BRASIL, Ministério da Saide. Agéndia Nacional de Vigildnda Sanitdria. Resolug30-RDC ne 277, de 16 de abril de
2001.

Altera os dispositivos do Regulamento Técnico para Produtos destinados & Desinfecgdo de Agua para o Consumo
Humano e de Produtos Algicidas e Fungiddas para Piscinas.

3.13 8RASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigildndia Sanitéria. ResolugBo-RDC no 91, de 11 de maio de
2001. Aprova o Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificaco de rials para Embalagens e Equi
em Contato com Alimentos constante do Anexo desta Resolug3o.

3.14 BRASIL, Ministério da Salide. Agéncia Nadional de Vigildnda Sanitaria. Resolugdo-RE n® 9, de 16 de janeiro de
2003. Orientac8o Técnica Elaborada por Grupo Técnico Assessor sobre PadrBes Referencials de Qualidade do Ar
Interior em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Pliblico e Coletivo.

3.15 BRASIL, Ministério da Salide, Gabinete do Ministro. Portaria n® 518, de 25 de mampo de 2004. Estabelece os
Procedimentos e as Responsabilidades relativos ao Controle e Vigildnda da Qualidade da Agua para Consumo
Humano e seu Padr8o de Potabilidade.

3.16 BRASIL, Ministério do Trabalho e Emprego. Secretaria de Seguranca e Saide no Trabolho. Norma
Regulamentadora n° 7. Programa de Controle Médico de Salide Ocupadonal.

3.19 WORLD HEALTH ORGANIZATION. Genebra, 1999. Basic Food Safety for Health Workers.
4 BOAS PRATICAS PARA SERVIGOS DE ALIMENTACAO
4.1 EDIFICAGAO, INSTALAGDES, EQUIPAMENTOS, MOVELS E UTENSLIOS

4.1.1 A edificacdo e as InstalagBes devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas as etapas da preparag3o de alimentos e a fadiiltar as operagBes de manutengSo, fimpeza e,
quando for 0 caso, desinfecgB0. O acesso as instalagdes deve ser controlado e independente, n3o comum a outros
usos.

4.1.2 O dimensionamento da edificagBo e das instalagies deve ser compativel com todas as operagdes. Deve existir
separagBo entre as diferentes atividades por melos fiskos ou por outros melos eficazes de forma a evitar a
contaminagio cruzada.

4.1.3 As instalagBes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso, impermedvel e lavével. Devem
ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, g 3 infitragdes, bolores,
descascamentos, dentre outros e n3o devern transmitir contaminantes aos alimentos.

4.14 As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos batentes. As portas da drea de preparacdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automdtico. As aberturas extemnas das dreas de
armazer e preparagdo de alimentos, Inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de telas
milimetradas para impedir 0 acesso de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para fadiitar a
limpeza periédica.

4.1.5 As Instalagdes devem ser abastecidas de dgua comrente e dispor de conexdes com rede de esgoto ou fossa
séptica. Quando presentes, os ralos devem ser sifonados e as grelhas devem possuir dispositivo que permitam seu
fechamento.

4.1.6 As calxas de gordura e de esgoto devem possulr dimens3o compativel ao volume de residuos, devendo estar
localizadas fora da 4drea de preparacBo ¢ armazenamentn de alimentos e apresentar adequado estado de
conservacdo e funclonamento.

4.1.7 As édreas intemas ¢ externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou estranhos 20
ambiente, ndo sendo permitida a presenga de animais.

4.1.8 A illuminagio da &rea de preparagSo deve proporcionar a Visualizac3o de forma que as atividades sejam
reafizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos alimentos. As lumindrias localizadas sobre a
4rea de preparaclo dos alimentos devem ser apropriadas ¢ estar protegidas contra explos3o e quedas acidentais.

4.1,9 As InstalagBes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagSes externas e integras de tal forma a

permitir a higienizagBo dos ambicntes. AD(;
3.17 CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCP 1-1969, Rev. 4, 2003. Recommended International Code of Practice General ™H—i
Principles of Food Hygiene. 4.1.10 A ventilacio deve garantir a renovaglo do ar e a manutencBo do ambiente [ivre de fungos, gases, fumaca, ot i

wb,paﬁmhsmm,mdewwmmmqwposs-ammnprometcraqualldade:o
3.18 CODEX ALIMENTARIUS, CAC/RCP 39-1993. Code of Hyglenic Practice for Precooked and Cooked Foods In Mass higidnico-sanitéria do alimento. O fluxo de ar n3o deve incidir diretamente sobre os alimentos. )
Catering. N.‘.

4.1.11 Os equipamentos e os filtros para dimatizacdo devem estar conservados. A limpeza dos entes

sistema de dimatizac3o, a troca de filtros e a manuteng3o programada e periédica destes equ
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registradas ¢ reallzadas conforme legisiaclo especifica.

4.1.12 As instalagBes sanitdrias e os vestidrios nSo devem se comunicar diretamente com a 4rea de preparag3o e
ar de all ou refeitdrios, devendo ser tid e em ad estado de

conservag30. As portas externas devem ser dotadas de fechamento automético.

4,1.13 As instalagSes sanitArias devem possuir lavatdrios e estar supridas de produtos destinados 3 higiene pessoai
tals como papel higiénico, sabonete liquido Inodoro anti-séptico ou sabonete liquido Inodoro e produto anti-séptico e
toathas de papel nSo recidado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das mdos. Os coletores dos
residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual,

4.1,14 Devem existir lavatorios exclusivos para a higiene das m30s na srea de manipulag3o, em posicdes estratégicas
em relacBo a0 fluxo de preparo dos alimentos e em nimero sufidente de modo a atender toda a 4rea de preparag3o.
Os lavatdrios devem possuir sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido Inodoro e produto anti-séptico,

toalhas de papel n3o reddado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem das mdos e coletor de papel,
adonado sem contato manual.

4.1.15 Os equipamentos, mévels e utensflios que entram em contato com alimentos devem ser de materials que n3o
transmitam substdnclas téxicas, odores, nem sabores acs mesmos, conforme estabelecido em legislagBo espedifica.
Devem ser mantidos em adeguando estado de conservag30 e ser resistentes 3 corros3o e a repctidas operages de
limpeza e desinfecgdo.

4.1.16 Devem ser realizadas manutenc3o programada e periédica dos equipamentos e utensilios e calibragdo dos
instrumentos ou equipamentos de medicio, mantendo registro da realizag3o dessas operagbes.

4,1.17 As superficles dos equip , movels e fios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuicdo e exposiao 3 venda dos alimentos devem ser lisas, Impermedvels, lavavels e estar Isentas de
rugosidades, frestas e outras imperfeiches que possam comprometer a higienizacdo dos mesmos e serem fontes de
contaminacdo dos aiimentos.

4.2 HIGIENIZAGAO DE INSTALAQOES, EQUIPAMENTOS, MOVELS E UTENSfLIOS

4.2.1 As InstalagBes, 0s cquipamentos, os mévels e os utensilios devem ser mantidos em condigBes higiénico-
sanitArias apropriadas. As operagdes de higienizacio devem ser realizadas por funcionarios comprovadamente
capaditados e com freqléncla que garanta a manutenc3o dessas condicBes e minimize o risco de contaminag3o do
alimento.

4.2.2 As cabxas de gordura devem ser periodicamente limpas. O descarte dos residuos deve atender ao disposto em
legislac3o especifica.

4,2.3 As operagBes de limpeza e, se for o caso, de desinfecg3o das InstalagBes e equipamentos, quando ndo forem
realizadas rotinciramente, devem ser registradas.

4.2.4 A drea de preparagio do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessdrias e imediatamente apés
o término do trabatho. Devem ser tomadas precaugdes para impedir a contaminag3o dos alimentos causada por
produtos saneantes, pela suspenslo de particulas e pela formacBo de aerossdis. Substdncias odorizantes e ou
desodorantes em quaisquer das suas formas n8o devem ser utilizadas nas dreas de preparac3o e armazenamento
dos alimentos.
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4.2.5 Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Saide. A diluic3o, o tempo de
contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer 3s InstrugBes recomendadas pelo
fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade.

4.2.6 Os utensllios e equipamentos utilizados na higlenlzacBo devem ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponivels em nimero sufidente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os
utensllios utilizados na higienizagdo de instalagdes devern ser distintos daqueles usados para higienizaclo das partes
dos equipamentos e utensflios que entrem em contato com o alimento.

4.2.7 Os fundlondrios responsévels pela atividade de higienizaco das InstalagBes sanitarias devem utilizar uniformes
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagSo de alimentos,

4.3 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

4.3.1 A edificacBo, as Instalag3es, os equipamentos, os mévels e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas
urbanas. Deve existir um conjunto de acbes eficazes ¢ continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de Impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou proliferagdo dos mesmos.

4,3.2 Quando as medidas de prevenco adotadas nlo forem eficazes, o controle quimico deve ser empregado e
executado por empresa espedalizada, conforme legisiagdo especifica, com produtos desinfestantes regularizados pelo
Ministério da Saide.

4.3.3 Quando da apilcagdo do controle Guimico, a empresa espedalizada deve estabelecer procedimentos pré e
pdstratamento a fim de evitar a contaminag3o dos alimentos, equipamentos e utensflios. Quando aplicivel, os
equipamentos e os utensilios, antes de serem ¢ dos, devemn ser higienizados para a remog3o dos residuos de
produtos desinfestantes,

4.4 ABASTECIMENTO OE AGUA

4.4.1 Deve ser utilizada somente dgua potdvel para manipulag3o de alimentos. Quando utilizada solugdo alternativa
de abastecimento de dgua, a potabilidade deve ser atestada semestralmente mediante laudos laboratorials, sem
prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacio espedifica.

4.4.2 O gelo para utilizagdo em aiimentos deve ser fabricado a partir de dgua potdvel, mantido em condigdo
higiénico-sanitiria que evite sua contaminagdo.

4.4.3 O vapor, quando utilizado em contato direto com alimentos ou com superfides que entrem em contato com
alimentos, deve ser produzido a partir de gua potivel e nSo pode representar fonte de contaminacdo.

4.4.4 O reservatdrio de 8gua deve ser edificado e ou stido de is que ndo comp a quaiidade da

Sgua, conforme-lcgistacdo cspedfica. Deve estar fivre- de rachaduras, , infitragBes, descasc

dentre outros defeftos e em adequado estado de higienc e conservagio, devendo estar devidamente tampado. “’

reservatério de Sgua deve ser higlenlzado, em um intervalo médmo de sels meses, devendo ser dos 1 “

da operagfio. 20
Y

4.5 MANEJO DOS RES{DUOS

4.5.1 O estabelecimento deve dispor de redpientes identificados e integros, de ficil higienizagio e tra
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nimero e capacidade sufidentes para conter os residucs.

4.5.2 Os coletores utflizados para deposic30 dos residuos das dreas de preparagio e ar nto de afi
devem ser de tampas aclonadas sem contato manual.

4.5.3 Os residuos devem ser freqlentemente coletados e estocados em local fechado ¢ isolado da area de
preparagio e an dos de forma a evitar focos de contaminag3o e atrac3o de vetores e pragas
urbanas.

4,6 MANIPULADORES
4.6.1 O controle da salde dos manipuladores deve ser registrado e realizado de acordo com a legistagio especifica.

4.6.2 Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitdria dos alimentos devem ser afastados da atividade de preparagSo de alimentos enquanto
persistirem essas condigbes de salde.

4,6.3 Os manipuladores devem ter asseio pessodl, apresentando-se com uniformes compativeis 3 atividade,
conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas
dependéndas Intemas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoals devem ser guardados em local especifico
e reservado para esse fim.

4.6.4 Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as mdos ao chegar a0 trabaiho, antes e apds manipular
alimentos, apés quaiquer Interrupg3o do servico, apés tocar materlals contaminados, apdés usar os sanitdrios e
sempre que se fizer necessério. Devem ser aftxados cartazes de orlentag8o aos manipuladores sobre a correta
lavagem e antisepsia das m&os e demais hdbitos de higiene, em iocais de facil visualizag3o, inclusive nas Instalagbes
sanitdnias e lavatdrios.

4.6.5 Os manlpuiadores ndo devem fumar, faiar desnecessariamente, cantar, assoblar, espirrar, cuspir, tossir, comer,
manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alfimento, durante o desempenho das
atividades.

4.6.6 Os manipuiadores devem usar cabeios presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessdrio apropriado
para esse fim, nSo sendo permitido o uso de barba. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a
manipulag3o, devem ser retirados todos os objetos de adomo pessoal e a maquiagem.

4.6.7 Os manipuladores de al devem ser supervisionados e capaditados periodicamente em higiene pessoal,
em manipulagdo higidnica dos alimentos e em doencas transmitidas por alimentos. A capacitacio deve ser
comprovada mediante documentag8o,

4.6.8 Os visitantes devem cumprir os requlsitos de higiene ¢ de saide decldes para os p

4.7 MMMAS, INGREDIENTES E EMBALAGENS

4.7.1 Os servicos de alimentacdo devem espedficar os critérios para avallag3o e selecBo dos fornecedores de
matérias-primas, Ingredientes @ embalagens. O transporte desses insumos deve ser realizado em condigdes
adequadas de higiene e conservag3o.

4.7.2 A recepcio das matérias-primas, dos Ingred e das embalagens deve ser realzada em rea protegida e

limpa. Devem ser adotadas medidas para evitar que esses insumos contaminem o alimento preparado.

473 As érias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser submetidos & inspecdo e aprovados na
recepg30. As embalagens primérias das matérias-primas e dos Ingredi devem estar integras. A temp: das
matérias-primas e ingredientes que necessitem de condigdes espedials de conservac3o deve ser verificada nas etapas
de recepgdo e de armazenamento.

4.7.4 Os lotes das matérias-primas, dos Ingredientes ou das embalagens reprovados ou com prazos de validade
vencidos devem ser imediatamente devolvidos a0 formecedor e, na impossibilidade, devem ser devidamente
Identificados e dos sceparad Deve ser determinada a d ¢3o final dos

4.7.5 As matérias-primas, os ingreds e as embal devem ser ar dos em local limpo e organizado, de
forma a garantir proteg3o contra contaminantes. Devem estar adequadamente acondiclonados e Identificados, sendo
que sua utilizaclio deve respeltar o prazo de validade. Para os allmentos dispensados da obrigatoriedade da indicagio
do prazo de validade, deve ser observada a ordem de entrada dos mesmoas.

4.7.6 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre paietes, estrades e ou
prateleiras, respeitando-se o espacamento minimo necessario para garantir adequada ventilago, limpeza e, quando
for o caso, desinfecgio do local. Os paletes, estrados e ou prateleiras devem ser de material liso, resistente,
Impermedvel e lavével.

4.8 PREPARAGAO DO ALIMENTO

4.8.1 As matérias-primas, os Ingredientes ¢ as embalag tilizados para preparagio do alimento devem estar em
condigBes higiénico-sanitrias adequadas e em conformidade com a legisiagdo especifica.

4.8.2 O quantitativo de funclondrios, equipamentos, mdvels e ou utensilios disponivels devem ser compativeis com
volume, diversidade e complexidade das preparagdes alimenticias.

4.8.3 Durante a preparac3o dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contaminag3o
cruzada. Deve-se evitar 0 contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-preparados e prontos para o
consumo.

4.8.4 Os funclondrios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a anti-sepsia das mdos antes de
manusear aimentos preparados.

4,85 As matérias-pdimas e os Ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos 3
temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessirio para a preparaglo do alimento, a fim de ndo
comprometer a qualidade higiénico-sanitéria do alimento preparado.

4.8.6 Quando as matérias-primas e-0s Ingredientes n3o forem utilizados em sua tota'idade, devem ser
adequadamente aconcicionados e Identificados com, no minimo, as seguintes informacdes: designaclo do produto,
data de fradonamento e prazo de validade apés a abertura ou retirada da embatagem original.

4.8.7 Quando apilcivel, antes de Inidar a preparag3o dos alimentos, deve-se proceder & adequada
embalagens primérias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagso.

4.8.8 O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do ali atinfam a peratura de,
70°C (setenta graus Celslus). Temperaturas Infericres podem ser utitizadas no tratamento térmico d
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combinagbes de tempo e temperstura sejam sufidentes para assegurar 3 qualidade higidnico-sanitirda dos
allmentos.

4.8.9 A eficdda do tratamento térmico deve ser avaliada pela verificagdo da temperatura e do tempo utilizados e,
quando aplicivel, pelas mudangas na textura e cor na parte central do alimento.

4.8.10 Para os alimentos que forem submetidos 3 fritura, além dos controles belecidos para um
térmico, deve-se instituir medidas que garantam que o Glco e a gordura utflizados nSo constituam uma fonte de
contaminacio quimica do alimento preparado.

4.8.11 Os dleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C (cento e oltenta
graus Celsius), sendo substituidos Imediatamente sempre que houver alteracio evidente das caracteristicas fisico-
quimicas ou sensorials, tals como aroma e sabor, e formagBo intensa de espuma e fumaga.

4.8.12 Para os alimentos c lados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao descongelamento, a fim de
garantir adequada penetragio do calor. Excetuam-se os casos em que o fabricante do alimento recomenda que o
mesmo seja submetido a0 tratamentn témmico ainda congelado, devendo ser seguidas as orientagBes constantes da
rotulagem.

4.8.13 O descongclamento deve ser conduzido de forma a evitar que as dreas superfidals dos alimentos se
mantenham em condigBes favordvets & multiplicagdo microblana. O descongelamento deve ser efetuado em
condigles de refrigeracdo & temperatura Inferfor a 5°C (cinco graus Celsius) ou em forno de microondas quando o
I for sub o imedi: 4 coogdo.

4.8.14 Os alimentos submetidos a0 descongelamento devem ser mantidos sob refrigeragio se ndo forem
imediatamente utilizados, ndo devendo ser recongelados.

4,8.15 Apds serem submetidos 3 cocgBio, os alimentos preparados devem ser mantidos em condigdes de tempo e de
temperatura que ndo favorecam a muitiplicaglo microblana. Para conservac8o a quente, os alimentos devem ser
submetidos & temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius) por, no mdximo, 6 (seis) horas. Para
conservagdo sob rofrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de
resfriamento,

4.8.16 O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar o risco de
contaminagdo cruzada e a permanénda do mesmo em temperaturas que favoregam a multiplicagio microblana. A

sra do ali preparado deve ser reduzida de 60°C (! graus Celsius) a 10°C (dez graus Ceisius)
ematéduashom Em seguida, 0 mesmo deve ser conservado sob refrigeragdo a temperaturas Inferiores a 5°C
(cinco graus Ceisius), ou congelado A temperatura igual ou inferior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

4.8.17 O prazo méximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracdo a temperatura de 4°C
(quatro graus Celsius), ou Inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas superiores a
4°C (quatro graus Celsius) e Inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), 0 prazo maximo de consumo deve ser reduzido,
de forma a garantir as condig3es higiénico-sanitirias do alimento preparado.

4.8.18 Caso 0 alimento preparado seja armazenado sob refrigerac3o ou congelamento deve-se apor no Invélucro do
mesmo, no minimo, as seguintes informagBes: designacdo, data de preparo e prazo de validade. A temperatura de
armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada.

4.8.19 Quando aplicivel, os all a serem ¢

dos arus devem ser submetidos a processo de higlenizag3o a
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fim de reduzir 3 contaminagBo superficdai. Os produtos utiiizados na higlenizaclo dos alimentos devem estar
reqularizados no 6rgdo competente do Ministério da Salde e serem aplicados de forma a evitar a presenca de
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4.8.20 O estabelecimentn deve Imp! e manter documentado o controle e garantia da qualidade dos alimentos
preparados.

4.9 ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DO ALIMENTO PREPARADO

4.9.1 Os allmentos preparados mantidos na drea de armazenamento ou aguardando o transporte devem estar
Identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificacBo deve constar, no minimo, a designag3o do produto,
a3 data de preparo e o prazo de validade.

4.9.2 O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicSo até a entrega ao consumo, deve
ocorrer em condigbes de tempo e temperatura que nSo comp sua qualidade higinico-sanitiria. A
temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas.

4.9.3 Os melos de transporte do alimento preparado devem ser higienlzados, sendo adotadas medidas a fim de
garantir a ausénda de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protec3o da
carga, n3o devendo transportar outras cargas que comprometam a guafidade higidnico-sanitiria do alimento
preparado.

4,10 EXPOSIGAO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO
4,10.1 As areas de exposicSo do alimento preparado e de consumagdo ou refeitdrio devem ser mantidas organizadas

e em adequadas condigdes higiénico-sanitarias. Os equipamentos, méveis e utensllios disponivels nessas areas
devem ser tivels com as atividades, em niimero suficiente e em adequado estado de conservacso.

4.10.2 Os manlpuladores devem adotar proc que o risc de ¢ Inagdo dos all
preparados por melo da anti-sepsia das mdos e pelo uso de utensilios ou luvas descartdvels.

4,10.3 Os equlpamentos necessdrios 3 exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados sob temperaturas
controladas, devem ser devidamente dir jonados, e estar em adequado estado de higlene, conservagio e
fundior A ten ira desses 1tos deve ser regularmente monitorada.

4.10.4 O equipamento de exposic3o do alimento preparado na &rea de consumacdo deve dispor de barreiras de
protegSo que previnam a contaminagdo do mesmo em decorménda da proximidade ou da agBo do consumidor e de
outras fontes.

4.10.5 Os utensilios utilizados na consumago do alimento, tais como pratos, copos, talheres, devem ser descartaveis
ou, quando feltos de material nSo-descartavel, devidamente higienlzados, sendo armazenados em local protegido.

Py
4.10.50somamemoseplantasbmllmdosnaérudemnsmadoourefeltﬂfbn&odevunmns(mlrfontede“
contaminag3o para os alimentos preparados. -

-
4.10.7 A &rea do servico de alimentagSo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, ca ¢ N
rndosudlzadosparaopaganmtodedespesas deve ser reservada. Os fundondrios responséveis por o
n30 devem manipular al prep balados ou n3o.
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4.11 DOCUMENTAGRO E REGISTRO

4.11.1 Os servicos de alimentaclo devem dispor de Manual de Boas Priticas e de Procedimentos Operacionals
Padronizados, Esses documentos devem estar acessivels aos funclondrios envolvidos e disponivels A idad
sanitaria, quando requerido.

4.11.2 Os POP devem conter as instrugBes seqUenciais das operagdes e a freqiidnda de execucBo, espedificando o
nome, 0 cargo ¢ ou a fungSo dos responsdveis pelas atividades. Devern ser aprovados, datados e assinados pelo

responsével do estabelecimento.

4.11.3 Os registros devem ser mantidos por periodo minimo de 30 (trinta) dias contados a partir da data de
preparago dos ailmentos.

4.11.4 Os servicos de alimentagSo devem Implementar Procedimentos Operacionals Padrontzados reladonados aos
seguintes itens:

a) HigienizagBo de instalagdes, equipamentos e méveis;
b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas; »
¢) Higienizagdo do reservatdrio;

d) Higiene e saide dos manipuladores.

4,11.5 Os POP referentes &s operagdes de higienizagio de instalagdes, equipamentos e mévels devem conter as
seguintes informagdes: natureza da superfide a ser higlenizada, método de higlenizagSo, principio ativo selecionado
e sua concentragBo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagBo de higienizag3o,
temperatura e outras Informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicivel, os POP devem contemplar a
operac8o de desmonte dos equipamentos.

4.11.6 Os POP relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem contemplar as medidas
preventivas ¢ corretivas destinadas a impedir a atrag3o, o abrigo, 0 acesso e ou a proliferac3o de vetores e pragas
urbanas. No caso da adogSo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execug3o de
servico fornecido pela empresa espedalizada « da, ¢ do as inft ghes cstabelecidas em legislagao
sanitdria especifica.

4.11.7 Os POP referentes a higlenizag3o do reservatério devem especificar as infermagBes constantes do ttem 4.11.5,
mesmo quando realizada por empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado de execugdo do
Servico.

4,11.8 Os POP reladionados 3 higlene e salide dos manipulad devem contemplar as etapas, a freqiénda e os
principios ativos usados na lavagem e anti-sepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas
nos casos em que os manipuladores apresentem les3o nas ma3os, sintomas de enfermidade ou suspeita de problema
de saide que possa comprometer a qualidade higidnico-sanitéria dos alimentos. Deve-se espedificar os exames aos
quais 0s manipuladores de alimentos s3o submetidos, bem como a perfodicidade de sua execugdo. O programa de
capaditacio dos manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo determinada a carga hordria, o conteido
programético e a freqiénda de sua realizacdo, mantendo-se em arquivo os registros da participacdo nominal dos
funclonrios.
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4.12. RESPONSABILIDADE

4.12.1. O responsével pelas atividades de manipulagBo dos alimentos deve ser o proprietdrio ou funciondrio |
designado, devidamente capadtado, sem prejuizo dos casos onde hé previs3o legal para responsabilidade técnica.

4.12.2. O responsdvel pelas atividades de manipulag3o dos al deve scr compt sbmetido a curso
de capacitag3o, abordando, No Minimo, s seguintes temas:

a) Contaminantes alimentares;
b) Doengas transmitidas por alimentos;
) Manipulag3o higiénica dos alimentos;

d) Boas Préticas.
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Titulo: LEI N°© 11.039 23/08/1991 (ver documento) :
Revogado(a) parcialmente it
Ementa: Disciplina o exercicio do comercio ou prestagao de servigos ambulantes nas vias e '
logradouros publicos do Municipio de Sao Paulo.
Projeto: Projeto de Lei N° 34/1989 (ver documento)
Autor(es): Bruno Feder
Regulamentagdo: Decreto n°® 33.398/1993 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)
Decreto n® 40.342/2001 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagao
anterior.; (ver documento)
Decreto n° 42.600/2002 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentagao
anterior. (ver documento) ~
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE
REGULAMENTACAO DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO
OU DECRETO DE REGULAMENTACAO.
Revogagdo: Revoga o Decreto n® 27.619/1989 e o Decreto n® 27.660/1989;
‘ Lei n©11.124/1991 - Revoga o art. 15 desta Lei. (ver documento)
Notas complem.: - Lein®11.111/1991 - Altera o valor das multas pela pratica de infragoes as normas

reguladoras do comercio ambulante.

-lein®11.112/1991 - Autoriza o Executivo Municipal a ampliar o prazo de retengao
de mercadorias apreendidas atraves do comercio irregular.

- Lei n®11.405/1993 - Proibe 0 comercio de ambulantes proximo a hospitais, casas
de saude, pronto-socorros e ambulatorios publicos e particulares.

- Decreto n© 36.045/1996 - Regulamenta o exercicio do comercio ambulante nos
parques municipais.

- Decreto n° 26.834/1997 - Disciplina a verificacao de sanidade, condigao fisica ou
invalidez em interessados em exercer comercio ou prestagao de servico ambulante
em vias ou logradouros publicos de que trata o art. 14 desta Lei.

- Decreto n® 37.054/1997 - Art. 3° - A transferencia de ambulantes para os Bolsoes a
serem implantados devera se dar mediante criterios a serem previamente definidos
e divulgados pela Administragao Regional da Se, respeitadas as disposicoes desta
Lei.

- Decreto n© 37.143/1997 - Dispoe sobre a implantagcao de Bolsoes de Comercio
Ambulante na Regiao Central da Cidade.

- Decreto n© 37.594/1998 - Dispoe sobre a constituicao das Comissoes Permanentes
de Ambulantes, criadas pelo artigo 7° desta Lei.

Alteracbes: Lei 13.635/2003 - Altera e acrescenta par. 30 ao art. 49, acresce alinea "i" ao art. 14,
altera o par. 19 do art. 18, todos desta Lei. (ver documento)
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b) Indicar o locals para a Implantacfy _dog Bol-

- . Jnrlndl
- : Ppnto: Fiybe
LEI 49 11.832. DE 23 2€ AGOSIQ DE 1.291 §

(ProJeto de Lei nQ 34/89 - Vereador Brunu Feder) tles dr Comé: clos
: Relecionar os produtos ¢ servicos -'sJ#cpH:ar ues
Discliplina v exercicio do cnmdrciu -crcizllzados e prastadoss RF .
ou prastacfo de servigos ambulantes N d) Dirinir as dlvidas surgldas na aplicacSo .
nas vias e'logradouros piblicos du prt-tntc Jei, na a Jurlgdl:io cos| v
do Huniciplo de Sio Paulo.- ~
Art..99 ~ Fica delegpada ao Administrador Reg
Arnnldo de Abreu Madeira, Presidente Jda Chmara ®u- ouvida a Comissdo Permanente do Ambulante, a comp -
niciral de SKo Paulo, faz saber que a Cdmara Manicipal cia de baixar os 1Atos atinentes ao comércio de
de SSo0 Paulo, de ucordo com o N 7R do art. 42 da Lei lante e a prestacdo de servicos em vias ¢ logr
?rglnlc- do Municipia de SRo Paulo, promulga a sezuinte pUidblicos da sua Regi3o Administrativa, em cspecials
wis . .
a) A fixagXo das dreas, pracas ¢ ruas de AtuacSo .
Art. 1R - Fica disciplinado o exercicio do comér- com s respectivos Pontas Fixosy :
civo ou prestacio de servicos ambulantes nas vias & lo- b) A 1lsta de produtos que poderfo ser comercliali- 3
gradouros publicos dJo Municipio de SSo Pauslo, observa- zados ¢ 0s servicas prestados, respeitadas as narmas de 4
dos os critdrios e« as disposlcBes, instituidos nesta controle sanitério & de. Sadde Piidlicay {
lel.. c) A enpedicin do respectivo Térmo de PermissSo de .
Uso. 53
CaBfIULO I
. Da Conceituacio e Atribuictes Art. 19 ~ Na fixacSo dos pontos, pracas ¢ ruass de
atuacfo, serd obedecida a seguinte escala de prioridade i
Art. 20 - 0 comércio & prestagSo de servicos nas de uso da.via pidbllcat .
vias ¢ logradouros piblicos poderio ser excrcidos, em !
cardter prtctrln « de forma regular, por profissional a) Circulacio de pedestres e de velculas) 'i
aut8noma, de acordo com as determinacBes contidas nesta b) Estaclonamento de pedastres, tals comot pontas i
lei. de énidbus, filas de cinemas, saidas ¢ antradas de esco~ N
las, repartictes pddlicas, agén bancdrias, hospi- .
Art. 3R - Considera-se¢ Vendedor ou Prestador de tals, farmicias, cemitérios ¢ estabelecimentos assexc-
Servicos nas vias ¢ logradouros .pdblicos., reconhecido lhados.)
coso AMBULANTE, u ressoa fisica, civilgente caraz, aue c) Paradas de velculos, transportes coletivos, as-
exercs atividade licita por conta erdpria ou mediante sim conslderados Snibus ¢ tdxis, veiculos de caraa «
relacfo de emerego, desde que devidamznte autorirado para descargap
pelo Poder PuUblico competente. : d) Preservaco de espacos significativos de valé- -
. res histérico, cultural & civicosy
Art. 40 - .Do ponto de vista da condicSo fisica do e) Instalacio de equipamentos publicos (orelhSo.
Ambulante « das cominacies pruvistas nesta 1ei, os am— caixa de correlo, etc...).

bulantes ficam divididos nas seguintes categoriast

Art. 11 - A utilizacfo das vias e logradouros mé-~

a) Deficiente fisico de natureza graves blicos serdi feita através de Perminsio de Uso, a titulo

b) Deficlente fisico de capacidade reduzida e se- precério, cncrado, pessoal e Intransferivel, que poderd
wngendriosy ser revogada a qualquer tempo, & Juizo da Adaministra-

c) Fislcamente capazes. ¢¥0, sem que assista ao Interessado qualquer direito a

indenizacSo.

N 12 - Enquadram-se na categorin A), as pessons
rortadoras de cegueira, peralisia, falta de¢ membros in- H dnico - A AdministracSo Regional notificard o
ferlores ou superlores ou outras defici€éncias que se permissiondério de sua respectiva Jurisdicio, com prazo
equiparam, conforme defintdo no artigo 13 da Lei nQ nSo Inferior a 39 (trinta) dlas, quando da revogacfo da
5.449, de 20 de Dezembro de 1.957. . Permissfo de Uso.

# 20 ~ Enquadram-se® na categoria 8), as pessoas
que, nio sat!safazendo o disposto no pardgrafo anterior, Art. 12 -~ Para exercer a atividade prevista nesta
sejam portadoras de deficiéncias fislcas que as impos- lei, scri& cobrado preco pibllico, a ser determinado pela
sibiliten de exercer atividades normals de trabalho, Secretaria das Administracées Regiondis, de acorda com
atestada por laudo médico exepedida por érgio manicleal. o valor do metro quadrado da Planta gendrica de Valo-
€, squrlas que, mesm0 normais. tenham mals de 69 anos res.
de ldade.

CariTULO I1

Art. 5@ - Do ponto de vista da forma com que a Da PermissSo

atividede ¢ exercida, os Asdulantes sfo classiflcad?s Art. 43 - A Permissfo de Uso € uma outorpa wunila-

comos ‘ "
teral feita relo Poder Publico Municipal a pessoas i~

A) Efctivos) sicas que satisfacam as disposicoes emitidas nesta lel.

. tador de moléstia contagiosm, infecto-contaglosa ou re-
Art. 60 - Para efeito do que dispGe wsta lel en- pugnante;
9) Atestado wédico que declare 0 arau de deflici@n-

tende-se comot
cla fislca, nos termos da Lei $5.449/57, expedido spor

i
. i
:; g: ::::: :?:;I' Art. 14 ~ Os pedidos de Pernissfo de Uso de aque
° trata esta lei, deveriRo ser formalizados ltr;v‘l de re-
" 1R - Efetivos, sko os Ambulantes que e - . quer imento dirigido 3 respectiva Administracio Rejlonal
atividede carrepando Junto ao-€orpo a sua -.rz:;zr?a ‘;: e instruido com os seguintes documentos:
equlpamento ¢ em clrculaclo. . a) Cédula de Ident idade) )
# 22 - De ponto Mivel, s3o os Asbulantes que exer- b) Comprovante de Inscrigfo no Cadestro de Pessoas \
cem a sua atividade com o aun{lio de vel{culos automoti- Fisicas do hinistdrio da Fazenda (CPF); . -‘E
vos ou ndp, ou equipamentos desmontdveis e removiveis. c) Comprovante de Inscriciio no Cadastro de Contri- '{
parando em locals persitidos de vias ¢ logradouros. ply bulntes Mohilldrio (CCM)s
bllicos. d) Ateslado de bons Antecedentess v
. fi 32 - De ponto Fixo., s30 os Ambulantes aue exer- e) Comprovante de residéncia no Municiplo de SSo B
cem a sua atividade em barracas nfv removivels e» lo- Pauloy
cals préviamente desipnados ¢e vias « logradouros pi- £) Ficha de Saide, fornecida mor dérgiio Municlpal
blicos. . competente, da qual conste aue o interessada nSao ¢ por—
®) Areas de atuacSo -~ os bairros do Hunicipic de drgfo Munlcipal competente, quando for o caso. v
Sin Paulo onde a atividade for repulamentadusr h) Praova de pagamento de contridbuicfo sindlical,
U) Pracas de Atuaclio - logradouros piblicos ondz a quando for © caso.
ntivldadn for regulamentaday
c) Ruas de AtuacBo - as vias piblicas onde a atl- Art. 15 -~ € reqauisito essencinl para a obtenco da
vidade for regulamentadas Permissio dr Uso, o tempo afnimo de 7 (sete) anos de
d) Bolsies de Comérclo ~ dreas de coamercializacfo resldéncla e domic{ilo no Municiplo de BSo Paulo, com-
lsplantsdas pela Prefeltura, através de érg9Sos compe- provados de forwa inequivoca por drgSo Publico.
tentes, com Infraestrutura adeauada, que atenda a obJe-
tivo turistico do local e da Cidade. Art. 13 ~ Da Permiss3o de Uso deverd constar obri-

gatoriamente?
Art. 70 ~ Flca criada em cada Administracio Reglo- .

nal una Comissiv.Permansnte do Awbulante, para regula- a) Nome do permissiondrio, com foto 212y
mentar e controlar esta atividade, obedeclida a politica b) Locwl deslgnado para o exerciclo da atividade
geral dada h matdria, constitulda por representantes de toa identificec3o do Ponto:
Assoclacies « Sindicatos do Comércio Ambulante, de As- c) O nimero do permissiondrior
soclacies ¢ Sindicatos do Comdrcio estabelecido da po- d) Descricfo do ramo de atjvidade:
pulagio através de suas representacies orgmnizadas e da ‘e) Prazo miximo de validade:
Administrac8o Municipal, sob 3 coordenac3o do Adminis- f) Hordrio de exerciclo da atlividades
tradur Regional correspondente. g) Nimero do proccsso referente o permissior
h) Nome do Auxlliar, auando for o caso.
¥ Jnico - As Comissies nerfo constituidas e regi- .
dus por Ao da Secretaria das Administracies Reglonais. Art. 17 - Com o0 objetivo de se criar oportunidade
. peraanent® as pessoas que Uese iniclar-se nesta atl-
Art. 89 - Compete b ComisuSo Permansnie do Ambn- vidade ¢ de se¢ induzir aos peraisclionirios a s& prepa-
.lantes . rarem para exercer a stividade formal do comércio e de

seu ramo de negdécio, ficam «stabelecidos os seguintes
Frazos maximos para 3s permissGes, sem prejuizo de dlis-
posto no artigo 11 desta lel & seu ® uUnicot

A) Categorla A de Ambulante: 3 (tris) anos;
B) Categrria b de Ambulantet 2 (dols) anas)
C) Categoria C de Asbulante: 1 (hum) ano.

M dnlico ~ Os periodos acima poder¥o ter no midximo,
duss renovacies iguals, a critério da Administragio Re-
glona) competente.
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Art. 18 - Oy pontos fixon e a sua distribuicfo en-,
tre os interessados serfo determlnados no &mbito de ca-
da Adainistracio Regional, obscrvando-se a ordem de an-
tisuldade de resld@ncia & domicillo no Municipic de .850
Peulo, cadendo ags mals antligos, preced@ncla para esco-
1ha de Fanto Fino e do tlpo de equipamento, desde que
cnnrut‘vll com ‘a atividade nue pretenda desenvolver.

¥ 12 -~ Os pontos fixos estabelecidos en cada Re-
gional serSo destinados preferencinimente aos Ambulan-
tes da categoria-A ¢ B definidos nesta lei, até a, soma
das meswas alcancar o 1lmite miximo de 2/3 (dois ter-
cos) das partas designadas, ficando os pontos remanes-—
centaes deatin 208 Ambulantes da categoria C.

# 22 - Uma praca, rua de atuagfo, deverdi abrigar
-c-:rc ambulantes da mesma categoria, J& definidas nes-
ta lei.

Art. 19 - A mudangam de local <designado, do ponto
fixo ou ramo de atividade poderd ser concedida pela Ad-
ministracfo Reglonal competente, wmedliante requerimento
do interessado que deveri ser definido ou n3o em prazo
:c 30 (trlntu) dias da data do protocolo do recebliman-

Q.

# dnlco - Enquanto aguardar a decisfo.sobre o seu
requerimento, o peraisslondrio deverd continuar exer-
cendo a sus atividade no Jocal Inicial, sob rena dr
perda ou Indeferimento.

Art. 2% - A nSo utlllizaclo do Ponto Fixc pelo pra-
zo minImo de 70 (noventa) dius, implicard na perda du
sesan, consideradc como vago o respectivo Panto.

Art. 24 - Nfo havendo pedido de renovacihc da Per-
missfo, respeitado o W dnico do artigo 17 dasta el
spds 90 (noventa) diss do seu vencimento, » wmesma sers
considernda automaticamente como cancelada.

- Art, 22 -\Al Adllnlntrlcic- Repionals, a0 regula-
entarila atividide de  Ambulante «=  sun* Jurisdicio,
cho(’kn determinar as viss ®¢ logradzaras publicos onde’

surd terminantemente groidldo a qua presenca ¢ atuacio,
L13 ‘irlctcrlltlc-s‘ inadequadas dos mesmos para
Illvldldtl.

‘CagdItng IIS
0o suxlltar.

Art. 237~ Os Amuluntes das Catesoriss A ¢ B pode-
r&5 ter 1 Chum) empregado que 03 auxliles observada a
lqgiljocio‘cn vigor no que lhe for pertinente.

S~ " Art. 24 - Para o ssu registro na respectiva Repio-
81, o auxlliar deverd seresentar os docusentos por ela
ervado o direlto de ser recusado o pedl-
e cujos antecedentes nio o recomendem pa-
‘ra a atividade.

CazfIuta 1w
Equipamento

Art. 25 - No enerc{clic das stividades de Ambulmn-
ctes, previstas nesta lei, serSo permitidos o uso dos
seguintes cquiranentost

a) Modelo A - desmontdvels ¢ removivels, com di-
menstes miniman de 1,20 md)
.b) Modelo 8 - fixos., com dimensTes miximas de 2,00

W IR - O modelo B, destina-se apenas acs Ansdbulan-
tes da categoria A, enquanto que o modelo A, destina-se
w todos as Ambulantes.

® 22 - Os exulpamentos pr:vlstoi nesta lel serdo
padronlizados por Portaria da Secretaria das Administra—
cGes Replonais, obedecidas as caracteristices da drea
de atuagfo.

N 30 - Os Asbulantes de Ponto Mével Indepcndes da
padronlzacho prevista no pardgrafo anterior.

Art. 26 - No equlipamento do peraissiondrio deverd
estar previsto local para recipiente de coleta de 1lxo
decorrente da sus atividade, bem como cartZo de Identi-
flcas%o em local visivel ¢ sproprlado.

Art. 27 - A Llberagfo do Tipo de equlpamento para
determinada Rua de AtuacBo deverd levar em conta a res-
tricSo de aue, apés a sun instalacBo a largura remanes-
cente da calcada no local, nfo sela inferior a 1,50 8
para a circulacko de pedestres.

Art, 28 - A distlincia entre equipamantos deveri
obedecer os segulntes critdrioss

- Hodelo A - pelc wenos 13 (quinze) metros
= Modelo § - pelo mencs 10 (dez) mctros

# dnico - Nas Ruas de Pedestres poderio ser insta—
1ados no midnimo 10 (dex) cauipamentos do Modelo A, ob-
servando-se a distfncia mintma de 39 (trinta) ametros
entre us seuirasento e outro.

Art. 29 - Nfo podero sar iInstalados equipamentos:

a) a manos de 20 (vinte) metros de estacies de em—
barque e desembarque de netrovias, ferrovias, rodovias
¢ aerosortoss

b) a menos de 5 (cinco) metros de pontos ou abri-
gos de Snibus ou tixisy

<) a menos de 20 {(vinte) wmetros de monuuentos e
bens tombados) .

d) am frente a guilas rebaixadasy

®) em frente a porties de acesso a sdificlos ¢ rue-
particies piblicas, quartéis, hospitals, farmicins,
bancos e estabelecimentos assemelhados.

€) a menos de 109 (cem) metros de qualquer eastabe-
lecinento de ensino, em seus portdes de acessoy

9) » wenos de 30 (cinquenta) metros de estabeleci-
mento que venda O mesmo artligo.s

h) em frente a reeldinclas.

autuado em 30/09/2015 00:00:00.
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Ocs BolsGes de Comdrcio

Art. 30 - As Adminlistractes RepfQnpg grt* P 5'" o

leclonar em Areas de AtuacSo de sua
dlisponivels para Implantacfo de Boia
conforme o que Jd fol dreterminado an!(rlurnentt.

Art. 31 - No prazo de 180 (cento e cltenta
contar da aprovaciio desta lel, a Secretaria
nistracdes regionuis com o aux/1io dos érgkos
tes da Prefeitura, deverd elaborar @ apresentar a Se-
nhora Prefeita, projeto bisico de implantac3c de Bol-
stes de Comérclo.

I dnico - A colaboracfo da Iniciativa privada ¢
desejidvel e permitida, desde que atenda o intervsse pd-
bilico.

CoeiIULO VI
Dos Deveres ¢ das Prolbicies

Art. 32 - Aldm de outras obrigacies Previstas nes-
ta Lel, sKo deveres do Ambulantes

a) Portar o Termo de PermissZo de Uso, o CartSo dn
Identificacio ¢ outros deterainados aquando da expedicSo
da Permiasfos

b) Portar o comprovante de pagamento dos precos
puiblicos e de outros impostos devidos conforme estas 1ol
e outras disposicSes viguntas. R

c) Exercer pcssoalmente a sua atividades

d) Demonstrar rigorosa higiene pessoal, bes como
do seu egulpamentor

€) Conservar o gquipamento dentro das especifica-
cSes prescritas pela Administracfo Municlpal.

f) Vender produtos ©m bom estado de conservacfo e
Ue acordo cos a leglslucic vigentey

9) Usar papel adequado para embrulhar os géneros
alimenticios.y

h) Menter 1impo o seu local de trabalho, obedecen-
do no que couter o disposto na Lel 7.773/72

1) Observar Irrepreensivel composturs e polidex no
trato pdblicoy e

J) Respeirvar o hordrio de trabzlho determinado pe-
1a Adninistracior

k) Afixar sobre as mercadorias, de modc bem vis(-
vel, a indicacSo de seu preco, abntrvnndc os tabelamen-
tos existentus;

1) Conservar devidamente aferlidos os pesos & ba-
lancas utllizados no seu negécior
, . m) Exibir, quando soliclitadeo pela fiscallzaclo, o
documento fiscal de origem relativo sos produtos comer-
ciallizadosy

n) Cumprir ordens e instrugies emanadas do Poder
Pdblico competente. .

Art. 33A- ¢ proibido mos Ambulantest

a) Ceder a terceiros, a qualquer titulo, a sua
Permissio de Uso, Ponto Fixo ou Equipamentor

b) Adulterar ou rasurar documentos necessdrios A
sua atlvidades

c) Comercializar produtes téxicos, farmac@utlicos,
Inflamdveis ou explosivos,. fogos de artificio, bebidas
alcodlicas., animnals vivos ou ewdbalsamados, reldgios,
Jéias e dculos, ¢ alimentos em desacBrdo com as normas
higli&€nico-sanitidrias.

d) Comercianlizar mercadorias ou PpPrestir servigos
em desacordo com a sua Permissioc.

ceriIULQ VII
Das Penalidaces

Art. 34 - 0 descumprimento do diwposto rno artige
32, atd a lIctra N), constitue InfracSo passivel de mul-
ta a ser determinada pela Aduninistracio, Podcndo chegar
até a cassacio da PermissSo de Usa.

caeiJuLo WIIX
Das Disposicies Finais

Art. 35 - A Secretaria das Adainistracées Realo-
nais deverd, no prazo de 43 (quarenta ¢ cinco) dlas da
wprovacfo desta lei, baisar normas ¢ Ato de Constltui-
cio das ComlissGes previstas nesta lei.

Art. 36 - Os cascos omissos nasta lel serfo solu-
clonados pela Secretaria das Administracies Regionals,
ouvidas as ComissGes Permanentes do Ambulante das Admi-
nistracies Reglonais.

Art. 37 - Durante o prazo concedlde ‘noc artigo 35
desta lei, » implantacfo das norsss estabelecides na
presente 1ol flcard sob a responsabilidade dirsta o
imgdiata do Administrador Regional da respectiva Regifio
Administrativa.

Art. 38 — As despesas decorrentes oa Implantacio
desta lel, corrxrSo por conta de dotacSes orcamentdrias
priprins.

Art. 39 - 0 Executivo regulamentard ests let, na
prazo de 68 (sessenta) diss a contar da sus aprovacio.

Art. 40 - Esta Lel entrard «m vigor na data de sua
publjcasfo, revogadas as disponicdes anteriores, em es-
recial os decretas 27.4619, de 94 de Jjaneiro de 1989 «
rQ 27.469, de 22 de fevereiro de 198Y.

Cimara Municlpal de S50 Paulo., 23 de @agosto de
1.991.

O Presidente,
Arnaldo de Abreu Madeira

Publicada na Diretorla Geral da Chmara Municisal
de S50 Paulo em 23 de amgosto de 1.991.

PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI
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Base de dados : legis E 11207
Pesquisa : 11124 3“
Total de referéncias : 1 W

1/1
Titulo: LEI N©11.124 26/11/1991 (ver documento)

Sem revogacao expressa

Ementa: Revoga o art. 15 da Lei 11.039, de 23/08/1991, e da outras providencias.

Projeto: Projeto de Lei N°© 429/1991 (ver documento)

Autor(es): Bruno Feder
Legislaciio explicativa: Lein®11.039/1991 - Disciplina o exercicio ou prestagao de servicos ambulantes nas

vias e logradouros publicos do Municipio de Sao Paulo. (ver documento)

[ Back ]

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI

intranet



LEI 82 11.124 DE 2¢& LE NOVEMRRQ DE-1991
(Projeto de Lei n2 429/91)
(VEREADOR BRUNO FEDER)

Revoga o srt. 15 da Lei
n@ 11.039, de 23.008.7%,
& dd outras providéncias

Arnaldo de Abreu Madeira, Presidente da C3-
mara Municipal de S350 Paulo, faz saber que a Camara Mu-
nicipal de S30 Paulo, nos  termos dos §§ 32 e 79 do art.
42 da Lel Orgd@nica do Municiplo de S8 Paulo. esromuiga
a seguinte lei’s

Art. 49 - Fica revogado em todos os seus ter-
mos o disposto no artigo 1S5 da Lei- 11.039 de 23 de
agosto de 1994.

Art. 29 - Fica suprimido o pardgrafo tunico do
artigo 17.

Art. 32 - 0 artigo 18 passa a ter a sequinte
redagfos

“ 0% pontos flxoes € a sua distribulcfo entre
08 Interessados ser3o determinados no @&mblito de cada
Administrag®o Reglonal, observandoc-se a ordem de anti-
guldade no comdrcio ambulante através de documento ex-—
pedido- pela Administrac8o Municieral, cabendo aos mals
ant lgos precedé&ncla para escolhr de rponto fixo e do ti-
po de equlpamento”.

Art. 42 - 0 artigo 23 passa a ter a seguinte
redacfo:

” O0s. ambulantes da categoria “ A poderfo fa-
zer uso de até dols empregados que os auxliliem . enquanto
que os da categaria “ B” arenas um. Os empregados agqui
menc lonados serfo regidos pela legislweio em vigor per-—
tinente”

Art. 92 -~ Passa a ser = seguinte a redagcfo do
parigrafo inico do artigo 28:

” Nas ruas de p€destres poderdo, . no maximo,
ser instalados 20 (vinte) equipamentos de modelo, ob-
wervada a distdncia de 15 (quinze) metros entre um
rquipamento e outro”.

. Art. 40 - Passa a ser a seguinte redacfo da
rlinea “ F” do artigo 291 °

“ a menos de 20 (vinte) metrcos dos porties de
acesso de qualquer estabelecimento de ensinor”

Art. iQ - Passa a ser a sequinte redaclo da
alinea ” G” do urtige 29t

“ em frente =m estabelecimento Qque venda o

mesmo artigo “.

Art. B2 - Com as alteracies desta lei, passa
a ter nova enumeragio os artigos da Lel 11.039/9%.

. Art. 98 - As despesas decorrentes da Imeplan-
tacf8o desta 1ei correrfio por conta de dotac8es orcamen—
tirias préprias, suplementadas se necessdrio.

Art. 10 - Esta lel Entraré.em vigor na data
de sua publicacSo, revogadas.as disposicies contrdrio.

. C8mara Municlipal de S8o Paulo, 27 de novembro
de 1991.

O Presidente,
Arnaldo de Abreu Madeira

Publicado na Diretoria Geral da Camara Hunicnpal de S%o
Paulo, em 27 de novembro de 1991.

O Diretar Geral,
Nelson Takeo 8himabukuro
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i Isis Duarye 1' e
Base de dados : legis RF 11.207 Quses
Pesquisa : 11405
Total de referéncias : 1
1/1
Titulo: LEI N°© 11.405 09/09/1993 (ver documento)
Sem revogacao expressa
Ementa: Proibe o comercio de ambulantes proximo a hospitais, casas de saude, prontos-
socorros e ambulatorios publicos e particulares.
Projeto: Projeto de Lei N°66/1993 (ver documento)
Autor(es): Alberto Calvo
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LEI N? 11.405 , DE 9 .DE SETEMBRO DE 1993
(Progeto de Lei n? 66/93, do Vereador Alberto Calvo)

Proibe o comércio de ambulantes proximo a
hospitais, casas de saide, prontos-socorros
e ambulatdrios’ publicos e particulares.

PAULO -MALUF, Prefeito do MunicIpio de S3ao Paulo, usando
das atribuigoes que lhe sdo conferidas por lei.

Faz saber que, nos termos do disposto no inciso I do arti
go 84 da Resolugao n? 02/91, a Camara Municipal de sao
Paulo decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1% - Fica proibido o exercicio do co
mércio de ambulantes num perimetro de 50 m (cinquenta me~
tros) de distancia, contados a partir do ponto mais proxi
mo, de hospitais, casas de saude, prontos-gocorros e ambu
latorios publicos ou particulares do Municipio de sao Pau

lo. A

Art. 2% - As despesas decorrentes com a-
execuqao desta lei correrao por conta das dotagoes orga
mentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 3% - Esta lei entrara em vigor na da
ta de sua publicagao, revogadas as disposigces .em con;rg
rio.

PREFEITURA DO MUNICIPIO_DE SAO_PAULO,aos 9 de setembro
de 1993, 440%2°da fundagao de Sao Paulo.

PAULO MALUF PREFEITO

CORNELIO VIEIRA DE MORAIS JUNIOR Secretario dos Negocios
Juridicos .

CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Finangas
SILVANO MARIO ATILIO RAIA, Secretario Municipal da Saude
RICARDO NAGIB I1ZAR, Secretario das Administragoes Regionals
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 9 de

setembro de 1993.
EDEVALDO ALVES DA SILVA, Secretario do Governo Municipal

odtigues
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Camara Municipal de Sio Paulo Breg, n°AS). ;
. T Buarls A
: 7
Base de dados : legis RE 1120 rigues
Pesquisa : 11683
Total de referéncias : 1
1/1 ;
Titulo: LEI N°11.683 17/11/1994 (ver documento) '
Sem revogacao expressa '
Ementa: Dispoe sobre a proibicao de comercializar todos os tipos de cames, peixes e aves '4‘
abatidas em barracas de feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que nao apresentam
as condicoes minimas de higiene, e da outras providencias.
Projeto: Projeto de Lei N° 236/1994 (ver documento)
Autor(es): Wadih Mutran

Regulamentagdo:

Notas complem.:

Decreto n°® 34.850/1995 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE
REGULAMENTAGAO DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO
OU DECRETO DE REGULAMENTACAO

- Decreto n° 36.955/1997 - Art. 3% - Para a instalagao das feiras permanentes e
confinadas, de que trata o art. 19, deverao ser obedecidas as disposigoes contidas
no Decreto n® 25.545/1988, e demais legislagao aplicavel a materia, em especial
esta Lei, o Decreto n® 34,555/1994, o Decreto n° 34.850/1995, e a Portaria n°
213/SEMAB-SEC/94.

[ Back ]
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LEI N9 11.683 [ DE 17 DE NOVEMBRO DE 1954 .
(Projeto de Lei n? 236/94, do Vereador Wadih Mutran)

Dispoe sobre a proibigao de comercializar
todos os tipos de carnes, peixes e aves
abatidas em barracas de felras-livres. do
Municipio de Sao Pailo que nao apresentam
as condigoes minimas de higiene e di ou-
tras providéncias. - ia

PAULO MALUF, Prefeito do Municipio de S3ao Paulo, usando
das atribuigdes que lhe saoc conferidas por lei. .
Faz saber que, nos_termos do disposto no inciso I do- arx- :
tigo 84 da Resolugao n? 02/91, a Camara Municipal de Sao
Paulo decretou e eu promulgo a ‘seguinte lei:

Art. 19 - Fica proibida a comercializai>ar
de todos os tipos de carnes, peixes e aves abatidas em
racas de feiras-livres do Municipio de Sao Paulo que naoc
apresentarem as condiqoes minimas de higiene.

Paragrafo inico - Os produtos mencionados
neste artigo deverao permanecer cobertos e com temperatu

ra ideal para o consumo. .
Art. 29 - Ros comerciantes ou funciona
rios que lidam ‘com tais produtos, tornar-se-a obrigatorio
o uso de luvas descartaveis.
‘ Art. 39 - O descumprimento do disposto
nesta lei acarretard ao. infrator multa de 25 (vinte e cin
co) UFM (Unidade Fiscal do Municipio), sendo que em caso
de reincidencia o valor da multa duplicara.
‘Art. 49 - As despesas com a execugao des
ta lei correrao por conta das dotagoes orgamentarias pro-
prias,suplementadas se necessario.

Art. 59 - Esta lei entrard em_vigor na W
data de sua. publicagao, revogadas as disposigoes em con- ﬁ
trario. ;
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 17 de novenbro ,
de 1994, 4419 da fundagao de Sao Paulo. NE
PAULO MALUF, PREFEITO ' Qh
JOSE ALTINO MACHADO, Secretario dos Negdcios Juridicos al

CELSO ROBERTO PITTA DO NASCIMENTO, Secretario das Financas
WALDEMAR COSTA FILHO, Secretario Municipal de Abastecimento
Publicada na.Secretaria do Governo Municipal' em 17 de
novenbro de 1994. -

EDEVALDQ ALVES DA SILVA, Secretario do Governo Municipal
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Base de dados : legis q‘p’ by . °
Pesquisa : 12318
Total de referéncias : 1
1/1

Titulo:

Ementa:

Projeto:
Autor(es):
Regulamentagdo:

LEI N°© 12.318 16/04/1997 (ver documento)
Sem revogacgdo expressa

-l
i

Veda a comercializagao de mercadorias e prestagao de servigos em cruzamentos de ¢

vias no Municipio de Sao Paulo.
Projeto de Lei N© 110/1993 (ver documento)
Jooji Hato

Decreto n® 36.954/1997 - Regulamenta esta Lei. (ver documento)
PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGCOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE
REGULAMENTACAO DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO

OU DECRETO DE REGULAMENTAGCAO.
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LEI N. 12.318 - DE 16 DE ABRIL DE 1997

Veda a comercializagdo de mercadorias e prestagdo de servigos em cruzamentos de
vias no Municipio de Sao Paulo.

(Projeto de Lei n. 110/93, do Vereador Jooji Hato)

Nelo Rodolfo, Presidente da Camara Municipal de Sao Paulo, faz saber que a Camara
Municipal de S3o0 Paulo, de acordo com o § 7° do artigo 42 da Lei Orgénica do
Municipio de Sdo Paulo, promulga a seguinte Lei:

Art. 10 E vedada a comercializagdo de mercadorias e prestagao de servigos de qualquer
espécie, em cruzamentos de vias do Municipio de Sao Paulo.

Art. 29 O Poder Executivo requlamentard a presente Lei no prazo de 30 (trinta) dias,
contados a partir de sua publicagao.

Art. 39 As despesas para execucdo desta Lei, correrdo por conta de dotagdes
orgamentdrias préprias suplementadas se necessario.

Art. 49 Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrario.

drigues
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Base de dados : legis RE Wt
Pesquisa : 12736
Total de referéncias : 1
1/1

Titulo:
Ementa:
Projeto:

Autor(es):
Regulamentag¢do:

Alteragdes:

LEI N© 12.736 16/09/1998 (ver documento)
Sem revogagao expressa

Regula a comercializagao do sanduiche denominado "cachorro quente” e de
refrigerantes por vendedores autonomos motorizados no Municipio de Sao Paulo.

Projeto de Lei N° 69/1997 (ver documento)
Maria Helena Pereira Fontes; Wadih Mutran

Decreto n® 42.242/2002 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) it
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE ko
REGULAMENTAGAO DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO

OU DECRETO DE REGULAMENTA(;AO

intranet

(<
Lei 13.185/2001 - Altera o inciso I do art. 4% e o art. 6° desta Lei. (ver documento) : 1%
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LEI N. 12.736 - DE 16 DE SETEMBRO DE 1998

Regula a comercializagdo do sanduiche denominado “cachorro quente” e de
refrigerantes por vendedores autdnomos motorizados no Municipio de Sdo Paulo.

(Projeto de Lei n. 69/97, dos Vereadora Maria Helena - PL e Wadih Mutran - PPB)

CELSO PITTA, Prefeito do Municipio de Sao Paulo, usando das atribuicdes que lhe sdo

conferidas por lei. i
Faz saber que a Camara Municipal, em sessdo de 18 de agosto de 1998, decretou e eu ﬁ

promulgo a seguinte lei: ut-
Art. 1° Fica permitida no Municipio de Sdo Paulo a comercializagdo em logradouros 8
publicos de sanduiche denominado “cachorro quente” e de refrigerantes por

vendedores auténomos motorizados, obedecidas as disposigdes desta lei.

Paragrafo Gnico. Para efeitos fiscais a atividade prevista no caput deste artigo serd

denominada “Dogueiro Motorizado”.

Art. 2° Os interessados no exercicio da atividade prevista nesta lei deverdo requerer ao

6rgdo competente do Executivo a concessdao da permissdo de uso, comprovando a

participacdo em curso basico de higienizagdo e armazenamento dos alimentos e

preparagdo do lanche, consultadas as entidades representativas da classe.

Art. 32 O valor do prego anual da permissdo e a forma de seu pagamento, bem como

os locais permitidos para o estacionamento dos veiculos serdo determinados pelo

Executivo.

Art. 49 S8o deveres do permissionario:

1 - Obediéncia as condigdes minimas de higiene impostas pelo érgdo competente do

Executivo, tais como a utilizagdo de boné, jaleco e luvas descartdveis;

II - Afixagdo do termo de permissdo de uso, do comprovante de pagamento do preco

anual da permissdo e da lista de pregos dos produtos vendidos em local visivel do

veiculo;

III - Utilizag3o de sinais identificadores nos veiculos.

Art. 5° Serdo credenciados para a utilizagdo do veiculo e exercicio da atividade

prevista nesta lei, o permissionario, sua familia e um ajudante.

Art. 6° Qualquer infragdo ao disposto nesta lei importara na aplicagdo da multa de 190 ;, ;,'E
UFIR, elevada ao dobro na reincidéncia. o
Art. 7° Sdo tornadas sem efeito as multas aplicadas até a data da sancd@o desta lei pelo .
exercicio da atividade ora regulamentada. Zi
Art. 89 Esta lei serd regulamentada pelo Executivo no prazo de 90 (noventa) dias a E
contar de sua publicagao. 1
Art. 9° Esta lei- entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigoes ;
em contrario. . :

o
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Base de dados : legis
Pesquisa : 13185
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N° 13.185 11/10/2001 (verdocumento)
Sem revogacao expressa
Ementa: Da nova redacao ao inciso I do artigo 4° e ao artigo 6° da Lei n® 12.736, de 16 de
setembro de 1998, e da outras providencias.
Projeto: Projeto de Lei N°© 16/2000 (ver documento)
Autor(es): Wadih Mutran

Leglslacdo explicativa: Lei n®12.736/1998 - Regula a comercializagao do sanduiche denominado "cachoro
quente" e de refrigerantes por vendedores autonomos motorizados no Municipio de

Sao Paulo. (ver documento)
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LEI N© 13.185, 11 DE OUTUBRO DE 2001
(Projeto de Lei n® 16/2000, do Vereador Wadih Mutran - PPB)

Dé nova redagdo ao inciso I do artigo 4° e ao artigo 6° da Lei n°® 12.736, de 16 de
setembro de 1998, e da outras providéncias.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sao Paulo, no uso das atribuigdes que Ihe sdo
conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal de Séo Paulo, nos termos do disposto
no inciso I do artigo 84 do seu Regimento Interno, decretou e eu promulgo a seguinte lei:
Art. 19 - O inciso I do artigo 4° da Lei n°® 12.736, de 16 de setembro de 1998, passa a
vigorar com a seguinte redagdo:

"I - Obediéncia &s condicdes minimas de higiene impostas pelo 6rgdo competente do
Executivo, tais como a utilizacdo do boné, jaleco contendo dispositivo de visualizagdo
noturna, constituido de faixas de pelicula refletiva e fosforescente e luvas descartaveis.".
Art. 29 - Fica estabelecido o prazo de 120 (cento e vinte) dias para o cumprimento do
disposto nesta lei, contados a partir de sua publicagao.

Art. 39 - O artigo 6° da Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, passara a vigorar com a
seguinte redagao:

"Art. 6° - O ndo cumprimento das disposi¢des contidas nesta lei acarretara ao infrator a
imposi¢do de multa no valor de R$ 2.255,00 (dois mil, duzentos e cinquenta e cinco reais),
que sera dobrada em caso de reincidéncia.

Paragrafo Gnico - O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado, anualmente,
pela variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada no exercicio anterior, sendo que, no
caso de extingdo desse indice, serd adotado outro indice criado por legislagdo federal e que
reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.".

Art. 4° - As despesas decorrentes da execugdo da presente lei correrdo por conta de
dotagdes orgamentdarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 50 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagédo, revogadas as disposi¢des em
contrario.

PREFEITURA DO MUNICiPIO DE SAO PAULO, aos 11 de outubro de 2001, 448° da fundacgao
de Sao Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretaria dos Negocios Juridicos

FERNANDO HADDAD, Respondendo pelo Cargo de Secretario de Finangas e
Desenvolvimento Econdmico

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 11 de outubro de 2001.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretario do Governo Municipal
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Camara Municipal de Sdo Paulo jsls Duarte Ro;f'r‘j‘-ﬁ
R RF 117.207

Base de dados : legis

Pesquisa : 13702
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: LEI N° 13.702 24/12/2003 (ver documento)
Sem revogagdo expressa
Ementa: Institui a criagac de varejoes noturnos, nas areas municipais com alta densidade demografica,
destinados a comercializagao de generos basicos de alimentacgao e afins, e da outras
providencias.
Projeto: Projeto de Lei N°© 501/2003 (ver documento)
: Autor(es): Jose Nogueira
:* Regulamentacdo: Decreto n® 45.312/2004 - Regulamenta esta Lei. (ver documento) -
N PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTAGCAO
=y DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
; .m : REGULAMENTACAO.
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‘ LEI N° 13.702, DE 24 DE DEZEMBRO DE 2003
| (Projeto de Lei n® 501/03, do Vereador José Nogueira - PT)

Institui a criacdo de varejées noturnos, nas dreas municipais com alta densidade
demogréfica, destinados & comercializagdo de géneros basicos de alimentagdo e afins e
da outras providéncias.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessao de 27 de
novembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° - Fica instituida, nas areas municipais com alta densidade demografica, a
criacdo de varejbes noturnos destinados a comercializagdo de géneros basicos
alimenticios.

Art. 20 - Os varejbes noturnos funcionardo de segunda a sexta-feira, das 17:00 as
23:00 h e também nos finais de semana, conforme locais e horarios determinados pelo
Poder Publico.

Art. 3° - O Executivo regulamentara a presente lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da sua publicagao.

Art. 4° - As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdo por conta de
dotacgbes orgamentarias proprias.

Art. 50 - Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrario. )

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 24 de dezembro de 2003, 450° da
fundacao de Sao Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretario dos Negdcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretario de Finangas e Desenvolvimento
Econémico

VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Abastecimento
Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 24 de dezembro de 2003.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretario do Governo Municipal
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Base de dados : legis isis Duarte Rpdf)ghps
. RF 11.207
Pesquisa : 14167
Total de referéncias : 1
1/1

Titulo:
Ementa:
Projeto:

Autor(es):
Regulamentagdo:

LEI N° 14.167 06/06/2006 (ver documento)
Sem revogagao expressa

Dispde sobre a cassagdo do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da
permissao de uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares.

Projeto de Lei N© 152/2006 (ver documento)
Gilson Barreto

Decreto n° 47.801/2006 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)
Decreto n© 52.432/2011 - Regulamenta esta Lei, revogando a regulamentacao

anterior. (ver documento)

PARA VERIFICAR SE HA ALTERAGOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE
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LEI N° 14.167, DE 6 DE JUNHO DE 2006

(Projeto de Lei n® 152/06, do Vereador Gilson Barreto - PSDB)

Disp0e sobre a cassagdo do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da
permissao de uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuices que lhe
sdo conferidas por lei, faz saber que a Cdmara Municipal, em sessdo de 10 de maio de
2006, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 10 Sera cassada a licenga de funcionamento do estabelecimento, da mesma forma
que sera cassada a permissdo de uso do ambulante, que comercializar, adquirir,
estocar ou expuser produtos de qualquer natureza que sejam falsificados, pirateados,
contrabandeados ou fruto de descaminho.

Art. 20 (VETADO)

Art. 30 (VETADO)

Art. 40 Esta lei serd regulamentada pelo Executivo no prazo de 60 (sessenta) dias, a
contar da sua publicacao.

Art. 50 As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdo por conta de dotagdes
orcamentarias proprias, suplementares se necessario.

Art. 6° Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes
em contrdrio. . .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 6 de junho de 2006, 453° da
fundacao de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 6 de junho de 2006.

ALOYSIO NUNES FERREIRA FILHO, Secretario do Governo Municipal
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Camara Municipa! de S3o Paulo

. legi Isis Duarte
Base de dados : tegis RF 11.20

Pesquisa : 42242
Total de referéncias : 1

1/1
Titulo: DECRETO N©42.242 01/08/2002 (ver documento)
Sem revogacdo expressa
Ementa: Regulamenta a Lei n® 12.736, de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n°
13.185, de 11 de outubro de 2001, que dispoe sobre a comercializagao de sanduiche
denominado "cachorro quente" e de refrigerantes por vendedores autonomos
mototrizados, no Municipio de Sao Paulo.
Alteragdes: Dec. 46.078/2005 - Altera o art. 6° deste Decreto. (ver documento)

[ Back ]

intranet

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI

.

e ——

P
- e R TR DR

=

RO 4

[

e —r——— -~

P

YT TN T2 PSS F553 65 e



Fotha

Proc. n®,

42.242 , DE 10 DE AGOSTO DE 2002

2 a Lein® 12.736, de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n®

. de outubro de 2001, que dispbe sobre a comercializagdo de sanduiche
& “denominado "cachorro quente” e de refrigerantes por vendedores auténomos

93 :notorlzados, no Municiplo de Sdo Paulo.

ARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribuicdes que lhe s3o

Byferidas por lei,

%IEIA:

Art. 10 - A comerclalizac3o de sanduiche denominado "cachorro quente”, de refrigerantes e
bebidas ndo alcéollcas e ndo manlpuladas, por vendedores auténomos motorizados,
permitida nos logradouros publicos do Municiplo de S3o Paulo pela Lei n® 12.736, de 16 de
setembro de 1998, alterada pela Lei n©® 13.185, de 11 de outubro de 2001, fica
regulamentada na conformidade das disposigdes contidas neste decreto e nas legislagdes
sanitdria e de comércio ambulante, sem prejuizo das demais normas aplicaveis.

Paragrafo Unico - Denomina-se "cachorro quente” o sanduiche composto de pdo, salsicha e
demals ingredientes que o0 acompanham, sendo vedado o uso de outros produtos carneos.
Art. 20 - Para efeitos fiscals, a atlvidade de que trata este decreto serd denominada
"dogueiro motorizado”.

§ 10 - Os interessados no exercicio da atividade mencionada no "caput" deste artigo
dever&o requerer permissdo de uso, a titulo precario ¢ oneroso, na forma prevista nos
artigos 3° e 5° deste decreto, desde que comprovados a participagdo em Curso para
Dogueiro Motorizado sobre Normas Especiais de Manipulagdo de Alimentos e o atendimento
aos demais requisitos disciplinados neste decreto.

§ 20 - Sera concedida somente uma permissdo de uso para cada permissionario.

§ 3° - Poder3o ser credenciados como auxiliares para o exercicio da atividade a familia do
permissiondrio e um ajudante.

§ 40 - Os locais permitidos para o exercicio da atlvidade serdo determinados a critérlo
exclusivo do Poder Executivo Municipal.

Art. 3° - A permiss3o de uso serd concedida, mediante requerimento do interessado, em
carater pessoal e intransferivel, a titulo precédrio e oneroso, para a comercializagdo dos
produtos mencionados no artigo 1° deste decreto, podendo ser revogada a quaiquer tempo,
sem que asslista ao interessado qualquer direito & indenizagao.

Paragrafo Unico - Obtida a permissdo de uso, o “doguciro motorizado” deverd observar as
seguintes regras:

I - o Termo de Permissdo de Uso e 0 comprovante de pagamento do prego anual da
permiss3o, em suas vlas origlnals, serdo afixados no canto superior direito do para-brisa do
veiculo utilizado, sem o que o "dogueiro" serd considerado como ndo autorizado;

II - qualquer rasura, adulteragdo ou modificagdo, empréstimo, uso por terceiros,
transferéncia ou cessdo do Termo de Permissdo de Uso implicar&o no seu imediato
cancelamento e apreensdo, sem prejuizo da multa prevista no artigo 24 deste decreto,
perdendo o "dogueiro motorizado” todo e qualquer direito, em decorréncia do cancelamento
da permissdo, ficando, inclusive, Impedido de requerer nova permissdo de uso.

III - a qualquer tempo e sem aviso prévio, a permissdo de uso perderd sua validade, nas

hipéteses de reallzag&o de servigos ou obras e de modificagdo permanente na sinalizagéo de -

regulamentag8o da via, que impegam o regular estacionamento do veiculo no local
autorizado, podendo ser suspensa se a modificacdo for proviséria ou emergencial, enquanto
esta perdurar;

1V - o0 "dogueiro motorizado" que tiver a sua permissdo de uso invalidada, nos casos
mencionados no inciso I1I deste artigo, poderd requerer nova autorizagdo para outro local,
tendo prioridade em relag3o a outros requerentes;

V - a permiss3o de uso n3o exime o "doguelro motorizado” da obediéncia & legislag3o e as

T AR o i L g e -
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posturas municlpais aplicaveis, Inclusive, & legislagdo sobre ruidos e limpeza publica.
Parégrafo unico - O prego publico a ser cobrado pela permiss&o de uso serd definido por
portaria intersecretarial, de acordo com o valor do metro quadrado da Planta Genérica de
Valores.

Art. 4° - Somente serd concedida permissdo de uso para 1 (um) "dogueiro motorizado” por
quarteir8o, entendido este como trecho de uma via compreendido entre dois cruzamentos
com outras duas vias distintas.

Paragrafo Unico - Para efeitos de Identificagdo do quarteirdo autorizado, serdo utilizados,
além do nome oficial e Cadlog da via prevista no Termo de Permissdo de Uso, os nomes
oficiais e Cadlog das vias que delimitam o quarteirdo e os nomes constantes do Mapa Oficial
da Cidade.

Art. 50 - A emiss3o do Termo de Permiss3o de Uso obedecerd as diretrizes, procedimentos e
critérios a serem estabelecidos conjuntamente pelas Secretarias Municipais das
Subprefelturas e de Transportes, competindo ao Departamento de Operagdo do Sistema
Vlario - DSV, da Secrctaria Municipal de Transportes - SMT, por meio da Companhia de
Engenharia de Trafego - CET, sua expedigdo, renovagdo, invalidagdo e cancelamento,
quando for o caso, observando-se o seguinte:

1 - a permiss3o de uso sé podera ser requerida pelo interessado mediante a comprovagao
da obtengiio do Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitdria - CMVS e da participagdo no
Curso para Dogueiro Motorizado sobre Normas Especiais de Manipulacdo de Alimentos
oferccido pelo Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos da Secretaria Municipal de
Abastecimento;

II - somente sera concedida permissdo de uso para o "dogueiro motorizado" cujo veiculo
objeto do Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitéria - CMVS estiver devidamente licenciado
para o exercicio, sem débitos de multas de trénsito vencidas e com o Imposto sobre a
Propriedade de Velculos Automotores - IPVA pago em dia, que tenham comprimento
méximo de 5,50 m (cinco metros e cinqienta centimetros) e classifiquem-se como Veiculos
de Passageiros, Velculos de Carga ou Velculos Mistos, conforme o Cddigo de Transito
Brasileiro, instituido pela Let Federal n° 9.503, de 23 de setembro de 1997;

II1 - a emiss8o dos Termos de Permissdes de Uso dar-se-a respeltando a ordem de
protocolo dos requerimentos dos Interessados para efeito de prioridade da escolha dos
locais de permiss3o;

IV - a permiss3o de uso somente poderd ser concedida apds vistoria e parecer favordvel do
setor técnico do DSV/CET responsavel pelo controle do transito do quarteirdo objeto da
referida permissao;

V - apds o parecer favoravel pelo DSV/CET, deverd ser ouvida a Secretaria Municipal das
Subprefeituras - SMSP no mesmo processo, para que se manifeste quanto ao deferimento
da permissao de uso, depois da vistoria do local solicitado;

VI - ndo poderdo ser utilizados na calgada quaisquer elementos do tipo cerca, parede,
divisbria, grade, tapume, barreira, caixas, méveis, vasos, vegetacdo ou outros que
caracterizem o isolamento do local de manipulagdo e comerclalizagdo em relagdo A calgada;
VII - nSo poder8o ser colocados na calgada qualquer tipo de carpete, tapete, forracdo,
assoalho, piso frio ou outros que caracterizem a delimitagdo do local de manipulag3o e
comerciallzagdo dos produtos mencionados no artigo 1° deste decreto;

VIII - aplica-se, no que couber, a iegislagio de comércio ambulante, especialmente a Lei-
Municipal n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, e alteragdes posteriores, regulamentada
pelo Decreto n© 40.342, de 21 de margo de 2001, e a Lei Municipal n© 11,111, de 31 de
outubro de 1991;

IX - aplicam-se aos equipamentos Instalados no veiculo as normas pertinentes & seguranga,
depbsito e manuselo de combustiveis liquidos.

Paragrafo Unlco - Portarla Intersecretarial disciplinard os procedimentos e critérios a serem
adotados, estabelecendo, ainda, os documentos que instruirdo o requerimento do
interessado, o qual deverd ser protocolado na Companhla de Engenharia de Tréfego - CET.
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. 69- O9\Termos de Permissdo de Uso terdo prazo de validade de 1 (um) ano, permitida
pedido de interessado, conforme critérios a serem estabelecidos em portaria

o requerida a renovagdo da permissdo de uso apbs 90 (noventa) dias

he o dos da data de seu vencimento, sera ela conslderada automaticamente invalidada.
CBw° - A ndo utilizacdo da permisséo de uso pelo prazo maéximo de 90 (noventa) dias
acarretard a sua invalidagdo.

.!’ﬁm. 70 - O estacionamento do veiculo para a comercializagdo dos produtos referidos no
Yopigo 1° deste artigo, nas vias publicas, devera obedecer as regras previstas no Cédigo de
ransito Brasileiro - CTB e em Resolugdes do Conselho Nacional de Transito - CONTRAN,

bem como & regulamentagado estabelecida pelo 6rg&o executivo municipal de trénsito.

§ 1° - Junto ao veiculo estacionado ndo poderdo ser depositadas, na pista, mercadorias,
equipamentos ou mobilidrio, sob pena de multa e aplicacio de medida administrativa
prevista na legislag3o de transito, em especial no artigo 245 do Cédigo de Transito Brasileiro
- CT8B.

§ 2° - A manipulagdo e a comercializagdo dos produtos mencionados no "caput” deste
artigo, quando efetuadas fora do veiculo, deverdo ser feitas de modo que o vendedor, o
manipulador, o consumidor e as demais pessoas envolvidas na atividade permanegam fora
da pista, sob pena de multa prevista na legislagdo de trénsito, em especial no artigo 254 do
Cédigo de Transito Brasileiro - CTB.

Art. 8° - Na calgada, quando a manipulagdo e a8 comercializagdo dos produtos de que trata
este decreto forem efetuadas fora do veiculo, devera ser assegurada a largura livre minima
de 1,50 m (um metro e meio) para a passagem de pedestres no sentido de circulagdo na
calgada, sob pena de multa prevista na legislagdo de transito, em especial nos artigos 245 e
254 do Cddigo de Trénsito Brasileiro - CTB.

Paragrafo (nico - A largura minima de que trata o "caput" deste artigo podera ser maior
doque 1,50 m (um metro e meio), determinada pelo DSV/CET especificamente para o local
autorizado, em razdo da seguranga e/ou volume de pedestres.

Art. 9°- Se no local estabelecido no Termo de Permissdo de Uso opcrar estacionamento
regulamentado rotativo pago, do tipo "Zona Azul" ou similar, fica o "doguelro motorizado”
dispcnsado apenas da obrigagdo de rotatividade da vaga ocupada, devendo ser obedecidas
as demais disposicdes do sistema, entre as quais o uso de cartdes ou pagamento de taxa
pelo perfodo de estacionamento.

Art. 10 - O vendedor autdnomo motorizado deverd manter 3 disposi¢do da fiscalizagdo os
exames médicos e laboratoriais como coprocultura, hemograma e VDRL, renovados
anualmente.

Art. 11 - O Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitdria - CMVS do velculo, emitido pelo 6rgdo
competente, devera ser mantido a disposigdo da fiscalizacdo.

Paragrafo Unico - O Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitaria - CMVS somente poderd ser
emitido para veiculos automotores dotados de aberturas nas suas laterais para acesso aos
equipamentos e utensilios necessdrios & manipulagdo e a comerclalizagdo de sanduiches
"cachorro quente”, refrigerantes e bebidas ndo alcéolicas e n§o manipuladas.

Art. 12 - O vendedor autdnomo motorizado devera participar do Curso para Dogueiro
Motorizado sobre Normas Especiais de Manlpulagdo de Alimentos, promovido pelo
Departamento de Inspe¢do Municipal de Alimentos da Secretaria Municipal de
Abastecimento.

§ 19 - A habilitagdo referente ao conhecimento das Normas Técnicas para Manipulagdo de
Allmentos serd conferida mediante Certificado de Participagdo no referido Curso, o qual
deverd permanecer exposto no veiculo, de modo visivel e permanente.

§ 29 - A apresentag8o do Cadastro Municlpal de Vigildncia Sanltdria - CMVS do veiculo serd
obrigatéria para participagdo no curso referido neste artigo.

§ 39 - O permissiondrio assumird o compromisso de manter sistema de controle de
qualidade dos alimentos a serem consumidos.

Art. 13 - A base de operagdes do "dogueiro motorizado®, consistente no local utilizado para
o pré-preparo dos alimentos e seus componentes a serem comercializados, devera contar
com:

I - todas as facilidades para a completa higienizagdo dos equipamentos e do veiculo;

1I - local adequado com cobertura para guarda, iimpeza e higienizagdo do veiculo e dos
utensilios, livre de Insetos, roedores e demais formas de contaminac3o do equipamento;
111 - local adequado para semi-preparagdo ou preparagdo, acondicionamento e
armazenamento dos alimentos com revestimento de material liso, resistente e
impermedvel, iluminagdo e ventilagdo suficlente em perfeitas condigdes de higlene e limpeza
e com proteg3o contra insetos e roedores, contendo telas milimétricas nas aberturas e
protecdo na parte inferior das portas;

IV - pia com &gua corrente tratada; em locais onde ndo houver fornecimento de dgua da
rede publica de abastecimento, deverd ser feita a cloragdo da dgua a ser utilizada;

V - destino adequado dos dejetos, conforme legislacdo especifica vigente.

Paragrafo Unico - A base de operag3es deverd, obrigatoriamente, situar-se no Municipio de
S3o Paulo, podendo localizar-se na residéncia do interessado, desde que atendidas as
exigéncias deste artigo.

Art. 14 - O local de instalag8o do equipamento dever4 apresentar condigdes higiénico-
sanitdrias adequadas, distante de locais com dgua parada, esgoto a céu aberto, "bocas de
lobo”, entulhos, lixo e livre da presencga de insetos e roedores.

Art. 15 - Todo equipamento utilizado no comércio ambulante de alimentos deverd
apresentar condigBes de conservagado e limpeza compativeis com as atividades exercidas.
Paragrafo Gnico - O "dogueiro motorizado" deverd dispor dos seguintes equipamentos e
utensilios:

I - recipiente para armazenamento de 4gua potdvel e limpa, com capacidade minima de 50
(cingiienta) litros, pia com torneira e tanque especial, provido de fecho hidrdulico para
coleta de 4gua servida que devera ser despejada em ponto da rede de esgoto mais
préxima, ficando vedada sua descarga nas vias publicas;

II - recipiente ou unidade frigorifica adequada a conservagdo de alimentos, usado somente
para armazenagem de produtos pereciveis, em material plastico ou similar, atéxico, de facil
limpeza, em bom estado de conservagio, que garanta a temperatura necessaria para
manutengao dos allmentos;

111 - local especifico e fechado para armazenamento de alimentos ndo pereciveis, que
garanta a qualidade do produto;

IV - recipiente em ago inox com tampa para armazenamento de produtos que necessitem
de alta temperatura de conservagdo, como, por exemplo, purés, cremes, salsichas e
molhos;

V - local préprio e fechado para armazenamento de refrigerantes, de modo a impedir o
contato direto com o alimento;

VI - depésito para produtos de limpeza, a serem utilizados na higienizagdo pessoal,
equipamentos e utensilios.

Art. 16 - O gelo, eventualmente utllizado no processo de conservagio dos alimentos, deverd
ser feito com adgua potdvel e acondicionado em recipiente fechado, sendo permitida a
utilizagdo de gelo reciclavel. :

Art. 17 - Somente poderd ser comercializado allmento com procedéncla, cuja embalagem
contiver todas as informagBes exigldas na leglslagdo vigente, conforme disposto no § 2°
deste artigo, e que apresentar caracteristicas organolépticas préprias do produto.

§ 19 - As matérias-primas deverdo ter procedéncla conhecida e as notas fiscals de compra
dever3o ser apresentadas & autoridade sanitdria municipal sempre que solicitadas, com a
finalidade de possibilitar o seu rastreamento, quando necessario.

§ 29 - Os alimentos expostos ao consumo deverdo conter na rotulagem as seguintes
Informagdes, salvo quando o preparo final do alimento for feito no local:

1 - nome do produto;

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI



R N e e R T T R A R ST SR R Y AN R i W R S

Lo [iirsevintadiy autuadoem30/09/2015 00:00:00.
—r—— Cm ——— - ——— -

fls. 84

93

Folha
Proc. n°.

[
©
3

¢ enderego do fabricante e do distribuidor;
[ peso Kguido;
ata dé\fabricacdo e prazo de validade;
0 dys ingredientes.

3% - Proi como condimentos, molhos e temperos para sanduiches e similares deverdo
qﬁdentlﬁcados e oferecidos em recipientes fechados, protegidos dos riscos de

ntaminagdo
® S3o proibidos o preparo e a exposicdo & venda de malonese caseira e outros produtos

%orados com Ovos crus.

N3o & permitida a reutilizagdo de restos de alimentos.

§ 6° - A lista de pregos dos produtos vendidos deverd ser afixada em iocal visivel do
veiculo.
Art. 18 - Os alimentos, quando armazenados, deverdo ser acondicionados em utensiiios
lavados, higienizados e tampados, ou em plastico n3o reciclado que os proteja dos riscos de
contaminag8o.
Art. 19 - E obrigatéria a prote¢do do alimento exposto & venda.
Pardgrafo unico - Os alimentos pereciveis deverdo ser mantidos em equipamentos dotados
de vitrines; os produtos deverdo permanecer & vista do consumidor e em temperatura
adequada.
Art. 20 - Para o consumo de refrigerantes e de bebidas nao aicodlicas e ndo manipuladas,
os vendedores autdnomos deverdo fornecer copos ou canudos descartaveis.
Art. 21 - Dever3o ser colocados cestos de lixo com tampa, acoplados ao veicuio, ficando sob
a responsabiiidade do comerciante manter a area do comércio e o entorno de 5 m2 (cinco
metros quadrados) limpos e em perfeitas condigBes de higiene, durante e ao finai das
atividades.
Art. 22 - Na manipulacdo deverdo ser utilizadas as "Boas Préticas de Manipulagdo de
Alimentos”.
Art. 23 - Os manipuladores dever&o usar uniforme composto por boné ou gorro protegendo
todo o cabelo e jaleco de cor clara, contendo dispositivo de visualizagdo noturna, constituido
de faixas de peifcula reflexiva e fosforescente, fechado, mantido limpo e em condigBes de
uso, luvas descartdveis e sapatos fechados.
§ 10 - Os manipuladores de alimentos ndo poderdo exercer sua atividade quando
acometidos de doengas infecto-contagiosas ou transmissivels, bem como quando
apresentarem dermatoses exudativas ou esfoliativas e ferimentos visiveis ou infeccionados.
§ 20 - Os manipuladores deverdo manter higiene pessoal adequada, observados os
seguintes itens:
1 - unhas limpas e curtas;
II - cabelos e barbas feitasou aparadas;
III - ndo fumar, espirrar ou tossir, marcar goma, comer, cuspir ou palitar dentes enquanto
estiver lidando com alimentos;
IV - ndo passar a m3o na boca, nariz, cabelos ou cabega;
V - as m3os devem ser lavadas tantas vezes quanto necessario e apds o uso do sanitdrio
(banheiro);
VI - ndo manusear dinhelro.
Art. 24 - O descumprimento das disposigdes contidas neste decreto acarretard ao infrator a
Imposi¢3o de multa no valor de R$ 2.255,00 (dois mil, duzentos e cinqlenta e cinco reais),
dobrada em caso de reincidéncia.
Paragrafo unlco - O valor da multa de que trata este artlgo serd atualizado, anualmente,
pela varlagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto
Brasilelro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada no exerciclo anterior, sendo que, no
caso de exting80 desse Indice, serd adotado outro indice criado por legislagdo federal e que
reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.
Art. 25 - A fiscalizagdo quanto ao cumprimento das disposigBes previstas na Lei n® 12 736,

de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n© 13.185, de 11 de outubro de 2001, serd
exercida conjuntamente pela Secretaria Municlpal das Subprefeituras - SMSP, por
intermédio de suas Subprefeituras, pela Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB e
pela Secretaria Municipal de Transportes - SMT, por meio de seus 6rgdos técnicos, no
ambito de suas respectivas competéncias, na forma prevista em portaria.

Art. 26 - Os casos omissos ser3o decididos pelo Departamento de Operagdo do Sistema
Vidrio - DSV, da Secretaria Municipal de Transportes - SMT, ouvidas a Secretaria de
Municipal das Subprefeituras - SMSP e a Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB.
Art. 27 - Caberd as Secretaria Municipais das Subprefeituras - SMSP, de Transportes - SMT,
de Abastecimento - SEMAB e de Pianejamento Urbano - SEMPLA, por meio de ato conjunto,
definir os logradouros publicos nos quals, devido & sua relevincla histérica, cultural,
econdmica e sociai, ndo serd permitida a atividade de "dogueiro motorizado”.

Art. 28 - As despesas decorrentes da execugao deste decreto, correrdo por conta das
dotagbes orgamentdrias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 29 - Este decreto entrard em vigor no prazo de 120 (cento e vinte) dias, contados da
data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des em contrério.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 1° de agosto de 2002, 449° da fundagio
de S&o Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretdria dos Negdcios Juridicos

JOAO SAYAD, Secretario de Finangas e Desenvolvimento Econdmico

CARLOS ALBERTO ROLIM ZARATTINI, Secretdria Municipal de Transportes

VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretario Municipal de Abastecimento

JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretario de Implementagdo das Subprefeituras

JORGE WILHEIM, Secretario Municipal de Planejamento Urbano

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 1° de agosto de 2002.

RUI GOETHE DA COSTA FALCAO, Secretario do Governo Municipal

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI



1707113 Intranet // Camara Municipal de S&o Paulo v1.5

Cé&mara Municipal de Sdo Paulo

autuado em
Fotha

Pioc. n° ?F

Base de dados : legis
Pesquisa : 42600
Total de referéncias : 1

isis Duarte Rb l‘ es
RF 11.20

1/1

Titulo: DECRETO N°42.600 11/11/2002 (ver documento)

Sem revogacao expressa
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[}E (o] 42.600, DE 11 DE NOVEMBRO DE 2002

© NReguIamenta a lel n® 11.039, de 23 de agosto de 1991, que disciplina o exercicio do
D 2 comércio e a prestagSo de servigos ambulantes nas vias e logradouros publicos do
(o) r-MunIapIo de S&o Paulo, de acordo com o disposto na Lei n® 13.399, de 1° de agosto
de 2002, que dispds sobre a criagdo das Subprefeituras.

TA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribuigdes que lhe sdo
feridas por lei,

CONSIDERANDO a necessidade de adequagdo da regulamentagdo da Lei n° 11.039, de 23

de agosto de 1991, que dlisciplina o exercicio do comércio e a prestagdo de servigos

ambulantes nas vias e logradouros ptiblicos do Municiplo de S3o Paulo, as normas

constantes da Lel n° 13.399, de 1° de agosto de 2002, que dIspds sobre a criagao das

Subprefeituras,

DECRETA:

CAPfTULO 1

Da Conceituagdo e Atribui¢bes

Art. 1° - O comércio e a prestagdo de servigos nas vlas e logradouros publicos poderdo ser

exercidos, em caréter precdrio e de forma regular, por profissional autdbnomo, obedecido o

disposto na Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, com as alteragbes posteriores, neste

decreto e nas demals disposigdes legais e regulamentares.

Art, 20 - Para os efeitos deste decreto, considera-se ambuiante a pessoa fisica, clvilmente

capaz, que exerca atividade licita por conta prépria ou mediante relagdo de emprego, desde

que devidamente autorizada pelo Poder Publico.

Art. 3° - Quanto a condicdo fisica, os ambulantes ficam classificados nas seguintes

categorias:

a) Deficlente Fisico de Natureza Grave (DFNG);

b) Deficlente Fisico de Capacidade Reduzida (DFCR) e sexagenario;

c) Fisicamente Capaz (FC).

§ 1° - Enquadram-se na categoria "a" as pessoas portadoras de cegueira, paralisia, falta de

membros inferiores ou superiores e outras deficiénclas equiparéveis, conforme definido no

artigo 1° da Lei n°® 5.440, de 20 de dezembro de 1957.

§ 29 - Enquadram-se na categoria "b" as pessoas que, ndo abrangidas pelo disposto no

pardgrafo anterior, sejam portadoras de deficiéncias fisicas que as impossibilitem de exercer

atividades normais de trabalho, atestadas por laudo médico expedido por 6rgdo municipal, e

aquelas que, mesmo fisicamente capazes, tenham mais de 60 (sessenta) anos de idade.

§ 3° - Enquadram-se na categoria "c" as pessoas fislcamente capazes.

Art. 49 - Quanto a forma pela qual a atlvidade é exercida, os ambulantes classificam-se em:

a) efetivos - os que exercem suas atividades carregando junto ao corpo a sua mercadoria

ou equipamento e em circulagdo, respeitados os locais permitidos pela respectiva

Subprefeitura, segundo critérios de estética e funcionalidade do meio urbano local;

b) de ponto mével - os que exercem suas atividades com auxilio de veiculos automotivos,

de propulsdo humana ou similar, ou, ainda, equipamentos desmontdveis e removiveis, em

modelos fixados segundo critérios de estética, funcionalidade e seguranga urbana, parando i

em locais permitidos pela respectiva Subprefeitura, nas vias e logradouros publicos, f

observadas as especificagdes definidas em lei e neste decreto, no que diz respeito ao i

equipamento; !

c) de ponto fixo - 0s que exercem suas atlvidades em barracas nao removiveis, em locais \

designados e com equipamentos previamente determinados pela respectiva Subprefeitura,

segundo critérios de estética, funclonalidade e seguranga urbana, observadas as

especificagdes definidas em lel e neste decreto, no que diz respeito ao equipamento.

Paragrafo tnico - A permissao aos ambulantes que exergam a sua atividade mediante

velculos automotivos devera ser regulamentada por melo de portaria da Secretaria ‘
|
|
1

rteR dr

Municipal das Subprefeituras, ouvida previamente a Secretaria Municipal de Transportes.
Art. 50 - Os ambulantes efetivos, os de ponto mdvel e os de ponto fixo poderdo
comercializar produtos alimenticios e ndo alimenticios adquiridos legalmente.

Pardgrafo tnico - A comercializagdo dos produtos alimenticios serd regulamentada no
&mbito de cada Subprefeitura.

CAPITULO IT

Da Localizagdo da Atividade e Identificagdo dos Pontos Fixos e Hordrio de Funcionamento
Art. 6° - Para os fins deste decreto, os ambulantes poderdo exercer suas atividades na
forma a ser definida pela Subprefeltura, observadas as diretrizes especificas estabelecidas
pela Secretaria Municipal das Subprefeituras - SMSP em conjunto com a Secretaria
Municipal de Planejamento Urbano - SEMPLA, ouvida a Comissdo Permanente de
Ambulantes, nos seguintes locais:

a) Areas de Atuagdo - os balrros onde a atividade for regulamentada;

b) Pragas de Atuagdo e Ruas de Atuagdo - os logradouros e vias publicas onde a atividade
for regqulamentada;

c) BolsBes de Comércio (Shopping Popular) - as dreas de comercializagdo com real
viabilidade econdmica para sua implantacdo pela Subprefeitura, com infra-estrutura
adequada, dotada de equipamentos instalados, lado a lado ou separadamente, que atendam
objetivos turisticos e urbanisticos do local e da cidade;

d) Bolsdes Lineares - as dreas de comerclalizagdo com real viabilidade econdémica, que
poderdo ser implantadas em ruas ou pragas, dotadas de equipamentos padronizados e
individuais. ,

Art. 79 - Uma vez escolhidas, em cada Subprefeitura, as Areas de Atuago e, em cada uma,
as Pragas e Ruas de Atuagdo, os pontos fixos resultantes da aplicagdo dos dispositivos da
Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, serdo identificados por c6digos numéricos,
contendo os seguintes campos de identificagdo:

a) da Subprefeitura;

b) da Area de Atuag3o;

c) da Praga ou Rua de Atuagdo;

d) do Ponto Fixo.

§ 1° - A Secretaria Municlpai das Subprefeituras observard a seqtiéncla numérica das
Subprefeituras j4 estabeleclda no campo destinado a identificacdo constante da alinea "a".
§ 20 - Cada Subprefeitura estabelecerd a sequéncia numérica das Areas de Atuacdo e,
dentro de cada uma, das Pragas eRuas de Atuagdo e, dentro destas, dos Pontos Fixos,
criando e mantendo atualizado o registro competente.

Art. 8° - Os ambulantes poderdo exercer suas atividades nos horarios estabelecidos pela
Subprefeitura, ouvida a respectiva Comissdo Permanente de Ambulantes e observada a
legislacdo referente a poluigdo sonora.

CAPfTULO I

Das Comissdes Permanentes de Ambulantes

Art. 99 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes, criadas pelo artigo 7° da Lei n®
11.039, de 23 de agosto de 1991, sob a coordenagdo do Subprefeito, serdo constituidas
por:.

I - no minimo 2 (dois) e no méxlmo 5 (cmco) membros de entidades representatuvas do
comércio estabelecido;

II - no minimo 2 (dois) e no maximo 5 (cinco) membros de entidades representativas do
comércio ambulante, de natureza sindical ou nd3o, que tenham, pelo menos, 70 (setenta)
associados;

III - no minimo 3 (trés) e no maximo 6 (seis) representantes da socledade civll ou
movimentos populares;

IV - no minlmo 2 (dols) e no maximo 5 (cinco) representantesda Administragdo Municipal.
§ 19 - Cada membro titular das Comissdes Permanentes de Ambulantes terd um suplente
da mesma categoria representada.

SR A AL RO
autuado em 30/09/2015 00:00:00.
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- presentantes das entidades do comércio estabelecido e do comércio ambulante
corhprovar que:

oo a el ssoclados ou filiados h4, pelo menos, um ano;

£uam como comerciantes ou ambulantes;

icipam de sua diretoria ou foram por ela indicados para representa-las;
wpresentam entidades legalmente constituidas.

0 - Na hipétese de existirem vdrias associagdes representativas de cada categoria, ser8o
ﬁ!nhldas as que tiverem maior nimero de associados ou filiados e, no caso de empate, a
refajy antiga.

§4Y - As representacdes de comerciantes e ambulantes deverdo sempre ser paritdrias.
Art. 10 - Poderdo ser convidados, para as reunides das Comissdes Permanentes de
Ambulantes, representantes da Receita Federal, Policia Federal, Policia Civil, Policia Militar,
Secretaria de Estado da Fazenda, Ministério Piblico doEstado e demais érgdos municipals,
de acordo com a temdtica em discussSo.

Art. 11 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes contardo com suporte técnico dos
diversos 6rgdos municipals, em especlal das Secretarias Municipais de Transportes - SMT,
de Planejamento Urbano - SEMPLA e da Seguranga Urbana - SMSU, incluindo a Guarda Civil
Metropolitana.

Art. 12 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes deverdao manifestar-se sobre aspectos
relativos ao comércio ambulante em locais que, devido a sua importancia cultural,
urbanistica, histérica, econdmica ou soclal, estejam englobados na politica geral sobre a
matéria, compreendendo:

a) Areas, Pragas e Ruas de Atuagdo;

b) produtos e servigos comercializados e tipos de equipamentos utilizados;

c) expedigdo dos Termos de Permissdo de Uso.

Art. 13 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes serdo regradas por regimento Interno,
a ser expedido pela Secretaria Municipal das Subprefeituras.

Art. 14 - A participagdo dos membros das Comissdes Permanentes de Ambulantes
constituird servico publico relevante, ndo gerando direitos ou beneficios de qualquer
natureza.

Art. 15 - As Comissdes Permanentes de Ambulantes j& constituldas e em funcionamento
dever8o adequar-se s disposigdes deste decreto.

CAPITULO IV

Dos Critérios de Distribuigdo dos Pontos

Art. 16 - A distribuigdo dos pontos serd determinada no &mbito de cada Subprefeitura,
observando-se, pela ordem, os seguintes critérios:

I - condig8o fisica;

11 - antigilldade no exercicio do comércio ambulante, a ser comprovada mediante critérios
estabelecidos por ato do Subprefeito.

Art. 17 - Os pontos fixos estabelecidos em cada Area de Atuag3o serdo destinados
preferentemente aos ambulantes das categorias "a" e "b", definidos no artigo 3° deste
decreto, até o limite maximo de 2/3 (dois tergos), ficando o 1/3 (um tergo) restante
destinado aos ambulantes da categoria "c".

Paragrafo Unico - Ndo havendo numero suficiente de interessados das categorias "a" e "b",
o total de pontos restantes de cada 4rea de atuagdo poderd ser preenchido pelos
ambulantes da categoria "c".

Art. 18 - Quando o nimero de ambulantes for superior ao de pontos disponiveis, a

acordo com o critério de antiglidade, os quals serdo convocados, observada a ordem de
classificagdo, para escolha e ocupagdo dos pontos que se vagarem.

capiTuLO V

Da Permissdo de Uso

Art. 19 - A atividade de ambulante, qualquer que seja a categoria, sé podera ser exercida

mediante a emissdo, pela respectiva Subprefeitura, de Termo de Permissdo de Uso, a titulo
precario, oneroso, pessoal e Intransferivel, podendo ser revogado a qualquer tempo, sem
que assista ao interessado qualquer direito a indenizag3o.

Paragrafo Gnico - Todos os Termos de Permiss3o de Uso (TPUs) emitidos deverdo estar
disponiveis, para consulta, no site da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo.

Art. 20 - Os pedidos de permissdo dever8o ser instruidos com os documentos relacionados
no artigo 14 da Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, fazendo-se constar do respectivo
termo os elementos discriminados no artigo 16 da mesma lei, com as modificagdes
posteriores.

Art. 21 - As revogacgdes e as cassagOes de Termos de Permissdo de Uso se darao por
despacho fundamentado do Subprefeito, ouvida previamente a Comissdo Permanente de
Ambulantes nas hipéteses de cassagdo.

Art. 22 - Serd revogado o Termo de Permissdo de Uso concedido a ambulante que, sem
motivo justificado e aceito pela Subprefeitura, delxar de iniciar a atividade no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, contados da data de expedigéo do TPU.

Art. 23 - Revogada a Permissio de Uso, 0 permissiondrio serd notificado para a
desocupacio do local no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

Art. 24 - O permissiondrio poderd requerer a mudanca do ramo de atividade ou a alteracdo
da localizagdo do ponto fixo, ficando a decisdo do pedido a cargo do Subprefeito, no prazo
de 30 (trinta) dias, mediante verificagdo de que a medida ndo afeta o interesse publico e
ouvida previamente a Comissdo Permanente de Ambulantes.

Art. 25 - Os Termos de Permiss3o de Uso terdo os prazos de validade determinados no
artigo 17 da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991.

CAPITULO VI

Da Fixagdo do Prego Publico

Art. 26 - O preco publico a ser cobrado pela permiss8o de uso serd definido por portaria da
Secretaria Municipal das Subprefeituras, de acordo com o valor do metro quadrado da
Planta Genérica de Valores.

CAPITULO VII

Do Auxiliar

Art. 27 - Os ambulantes compreendidos na categoria "a" poderdo ter até 2 (dois) auxiliares
e os ambulantes da categoria "b" apenas 1 (um).

Art. 28 - Para registro do auxillar na Subprefeltura, deverdo ser apresentados os seguintes
documentos:

a) requerimento do permissiondrio indicando o auxiliar;

b) cédula de Identidade do auxlliar;

¢) ficha de salide do auxiliar, nos termos do artigo 14, alinea "f", da Lei n°® 11.039, de 23 de
agosto de 1991,

CAPiTULO VIIT

Do Equipamento

Art. 29 - Os equipamentos utilizados no exercicio da atividade ora regulamentada, além das
restrigdes Impostas no Capitulo IV da Lel n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, com as
alteragBes posteriores, observardo, ainda, as seguintes disposicdes: \
a) ndo poderdo ser instalados sobre calgadas com largura Inferior a 2,50 m (dois metms e
cinqienta centimetros);

b) n8o poder8o avangar no espago reservado a circulagdo de pedestres;

¢) a face lateral do equipamento, transversal 3 via publica, ndo podera exceder a 1,20 m

ultrapassar 1,20 m2 (um metro e vinte centimetros quadrados), no equipamento de modelo
"A", e 2,00 m2 (dois metros quadrados), no equipamento do modelo "B";

d) as mercadorias ndo poderdo ser expostas em drea cuja projec3o horizontal seja maior do
que a drea autorizada para o equlpamento;

e) a projec3o horizontal da eventual cobertura para protegdo solar ou de chuva ndo poderd

Subprefeitura manterd cadastro dos interessados, divididos por categoria e classificados de (um metro e vinte centimetros) de comprimento, bem como a 4rea total ndo poderd
l
I
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evBrgo ppssuir recipientes adequados para coleta de lixo resultante da atividade;
ta deverad~anter o entorno de S m2 (cinco metros quadrados) em perfeitas condicdes de
@thJiene, durante e ao final da atividade.
JArt. 30 - Fica vedada a Instalag3o de equipamentos:

T a menos de 5 m (cinco metros) do cruzamento de vias, faixas de travessia de pedestres,
@ pontos de dnibus e de tixis;

'a 8- a menos de 5 m (cinco metros) de equipamentos publicos, tais como hidrantes e vélvulas
2 & incéndio, orelhdes e cabines telef8nicas, tampas de limpeza de bueiros e pogos de visita;
c) a menos de 20 m (vinte metros) de entradas e saidas de estagbes de metrd e de trem,

rodoviarias e aeroportos;

d) a menos de 20 m (vinte metros) de monumentos e bens tombados;

e) a menos de 20 m (vinte metros) dos portdes de acesso a qualquer estabelecimento de
ensino;

f) em frente a estabelecimento que venda o mesmo artigo;

g) em frente a guias rebaixadas;

h) em frente a residéncias, farmacias, bancos e hotéis;

1) no perimetro de 50 m (cinqienta metros) de distdncia, contados a partir do ponto mais
préximo de hospitais, casas de satde, prontos-socorros e ambulatérios publicos ou
particulares;

}) em frente a portSes de acesso a edificlos e repartigdes publicas e quartéis.

Art. 31 - O padrdo do equipamento para a venda de produtos alimenticios serd definido pela
Subprefeitura, ouvida a Comissdo Permanente de Ambulantes.

CAPITULO IX

Dos Deveres, Proibicdes e Penalidades

Art. 32 - Os deveres e proibices a que est8o sujeitos os permissiondrios sdo aqueles
definidos nos artigos 32 e 33 da Lei n® 11.039, de 23 de agosto de 1991.

Art. 33 - Pela inobservancia de suas disposi¢Bes, serdo aplicadas as sangBes previstas na Lel
n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, com as alteragdes introduzidas pelas Leis n°® 11.111 e
n° 11.112, ambas de 31 de outubro de 1991.

Art. 34 - Além dos deveres e proiblcBes expressos na Icl, nd0 poder&o os permissionarios:
a) utliizar aparelhos sonoros de qualquer tipo para promover a venda ou divulgacdo de seus
produtos;

b) trabalhar sem camisa;

c) praticar qualquer tipo de jogo no local de trabalho.

Paragrafo Unico - Os permissiondrios que infringirem o disposto neste artigo terdo seus
Termos de Permissdo de Uso revogados.

caprfTuLO X

Da Fiscalizagdo

Art. 35 - A fiscalizagdo do comércio ambulante serd regulamentada por portaria da
Secretaria Municipal das Subprefeituras - SMSP,

CAPITULO XI

Das Disposiges Finais

Art. 36 - Os casos omissos serdo decididos pelo Subprefeito, ouvidas as

ComissOes Permanentes de Ambulantes e, quando for o caso, a Procuradoria Geral do
Municipio.

Art. 37 - Cabe &s Subprefeituras e 3 Secretaria Municipal de Planejamento Urbano, por meio
de ato conjunto, definir os logradouros publicos nos quais, em razdo de sua relevéncia
histérica, cuitural, econdmica ou social, ndo serd permitida, em nenhuma hipétese, a
atividade de comércio ambulante.

Art. 38 - Este decreto entrard em vigor na data de sua publicaco, revogadas as disposigdes
em contrdrio, em especial o Decreto n® 40.342, de 21 margo de 2001.

PREFEITURA DO MUNIC{PIO DE SAO PAULO, aos 11 de novembro de 2002, 449° da
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fundagdo de S&o Paulo.
MARTA SUPLICY, PREFEITA
ANNA EMILIA CORDELLI ALVES, Secretdria dos Negécios Juridicos
JOAO SAYAD, Secretério de Financas e Desenvolvimento Econ8mico
CARLOS ALBERTO ROLIM ZARATTINI, Secretario Municipal de Transportes
JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretario Municipal das Subprefeituras
ELIZABETH BELLO, Respondendo pelo Expediente da Secretaria Municipai de Planejamento
Urbano
BENEDITO DOMINGOS MARIANO, Secretdrio Municipal de Seguranca Urbana
Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 11 de novembro de 2002.
RUI GOETHE DA COSTA FALCAQ, Secretério do Governo Municipal
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© 45,312, DE 20 DE SETEMBRO DE 2004

o funcionamento dos varejdes em 4reas pubiicas municipals, bem como
a Lei n® 13.702, de 24 de dezembro de 2003, que institui os varejoes

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S8o Pauio, no uso das atribulgdes que lhe
s3o conferidas por lei,

DECRETA:

CAPfTULO I

DOS VAREJOES

Art. 19, Fica delegada aos Subprefeitos, no 8mbito de suas respectivas dreas de
atuagdo, competéncia para criar, localizar, suspender e extinguir os varejoes em dreas
publicas municipais, atendendo-se sempre ao Interesse publico, respeitando-se as
exigéncias higiénico-sanitarias, vidrias e urbanisticas em geral e as normas
preestabelecidas pela Secretaria Municipal de Abastecimento - SEMAB.

Paragrafo Unico. Os varejdes noturnos deverdo ser localizados em regides de alta
densidade demografica e funcionarao em dreas publicas municipais, em espagos
confinados.

Art. 20, Os varejbes de que trata este decreto ser3o destinados 3 comercializagdo de
géneros bésicos de alimentagdo e produtos afins, realizada por meio de Cooperativas
de Varejistas regularmente constltuidas, voltadas a distribuigdo dos produtos
especificados nos grupos menclonados no artigo 4° deste decreto, e terdo seus pregos
controlados pela SEMAB.

Art. 3°. Para a instalagdo dos varejdes, deverdo ser obedecidas as seguintes normas:
1 - sempre que possivel, manter distdncia minima de 100 (cem) metros de unidades de
saude, postos de venda de combustiveis, templos religiosos e estabelecimentos de
ensino publicos ou particulares;

11 - utilizar ruas, quando for o caso, que possam acomoda-los sem ocasionar prejuizos
ao trafego de veiculos, com largura minima de 6 (seis) metros entre as guias,
preferencialmente planas, pavimentadas com asfalto e dotadas de galerias de dguas
pluvlais (bocas-de-lobo), junto as quais, sempre que possivel, se instalara a barraca de
pescados;

111 - localizd-los, sempre que possivel, em 4reas que permitam o estacionamento de
veiculos, tanto dos usudrios quanto dos cooperados, e que disponham de instalagdo
sanitaria acessivel a todos;

1V - quando instalados em vias publicas, evitar-se, sempre que possivel, ruas com
grande quantidade de arvores, postes e edificios, além das que apresentem declives.
Pardgrafo Unico. Caberd 3s Subprefelturas delimitar as dreas destinadas a reailzagdo
dos varejoes.

capfTULO 1T .

DOS GRUPOS DE COMERCIO

Art. 4°, Os produtos comercializados nos varejdes ficam classificados em grupos, a
seguir descritos:

I - Grupo 1 - verduras (hortalicas herb3ceas, cujas partes comestivels sdo as folhas,
flores, hastes ou talos, podendo ser incluidas neste grupo as hortaligas tuberosas,
como a beterraba e a cenoura, desde que acompanhadas de suas respectivas folhas e
comercializadas em magos);

II - Grupo 2 - legumes (hortaligas que produzem frutos comestiveis ou cujas partes
alimenticlas s80o subterrdneas - raizes, caules modlficados e outros - inclusive
abéboras, & exceglo de batata, cebola e alho) e tomates;

111 - Grupo 3 - batatas, cebolas e alhos;

IV - Grupo 4 - frutas frescas em geral, nacionais ou Importadas, exceto coco verde e
banana;

V - Grupo S - bananas;

VI - Grupo 6 - ovos;

VII - Grupo 7 - mel industrializado;

VIII - Grupo 8 - cereais e graos alimenticios;

IX - Grupo 9 - macarrdo e massas industrializadas; bolachas e biscoitos; doces em
geral (enlatados ou empacotados);

X - Grupo 10 - laticinios em geral; embutidos em geral (salsichas, lingUicas
Industrializadas, paios, salames e outros frios); bacalhau e outros peixes secos ou
salgados; carnes secas, salgadas ou defumadas; azeitonas e picles;

XI - Grupo 11 - produtos alimenticlos orientais (tofu, broto de feljdo, broto de bambu e
outros);

XII - Grupo 12 - pescados de toda espécie, frescos ou resfriados;

X111 - Grupo 13 - aves abatidas Inteiras ou fracionadas; miudos bovinos e de frango;
bisteca, costela e lombo suinos;

XIV - Grupo 14 - pastel, massa para pastel e salgados diversos fritos na hora;
refrigerantes e 4gua mineral envasada em copos ou garrafas descartéveis;

XV - Grupo 15 - churros; refrigerantes e 4gua mineral envasada em copos ou garrafas
descartavels;

XVI - Grupo 16 - caldo de cana, refrigerantes e dgua mineral envasada em copos ou
garrafas descartaveis;

XVII - Grupo 17 - coco verde e dgua de coco "in natura®; sucos de frutas
industrializados.

CAPITULO 111

+ DOS EQUIPAMENTOS

Art. 59. Os equlpamentos serdo dividldos em setores, segundo seus ramos de
comércio.

Art. 6°. Para a comercializagdo dos produtos nos varejdes, serdo utllizadas barracas,
obrigatoriamente dotadas de toldos que ndo permitam a passagem da luz e que
abriguem todas as mercadorias expostas, bem como de anteparos (saias) frontais e
laterais.

Paragrafo Unico. Os toldos e anteparos (saias) deverao ser confeccionados em lona ou
outro material equivalente, obedecendo ao padrao de cor estabelecido pela SEMAB, na
tonalidade azul céu para os toldos e azul escuro para os anteparos (saias).

Art. 79, As dimens3es dos equipamentos utilizados pelos cooperados na
comercializagdo de scus produtos deverdo obedecer aos seguintes limites:

1 - metragem minima de 4m2 (2m x 2m);

II - metragem méxima de 40m2 (4m x 10m).

Parédgrafo Unico. As metragens a que se refere o "caput” deste artigo s3o vélidas
também para os cooperados que utilizam seus veiculos como parte integrante dos
respectlvos equipamentos.

Art. 8°. Durante o transporte e a comercializagéo de seus produtos, os cooperados,
conforme os respectivos grupos de comérclo, deverdo utilizar veiculos, equlpamentos e
utensfillos que obedecam, também, as sequintes especificagdes:

1 - para a comerclalizagdo dos produtos classlficados nos Grupos 1, 2, 3,4, 5,6 e 7
dever3o ser-utilizadas barracas constituidas de cavaletes, tabuleiros de 2 (dols) metros
de.comprimento e 1 (um) metro de largura com cobertura, sendo que para os
produtos classificados no Grupo 3 poderdo ser utilizados estrados, para a venda
diretamente em sacos;

1I - para a comercializagdo dos produtos classificados nos Grupos 8 e 9, deverdo ser
utilizadas barracas providas de vitrinas, prateleiras, estrados e balcdes, devendo o
transporte e a exposi¢io dos produtos ser efetuados em reclplentes confeccionados em
material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienizagdo;

111 - para o transporte dos produtos classificados nos Grupos 10 e 11, deverdo ser
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s velculos fechados, dotados de revestimento interno confeccionado em
| liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienlzagdo; os produtos

ados em recipientes fechados e isotérmicos, confeccionados em material liso,
redistentp, impermedvel, de facil limpeza e higienizag8o, utilizando-se gelo picado em
seu Interior para a manutengo da temperatura adequada aesses produtos, ndo sendo
permitida a utilizac8o de caixas de isopor; para a comercializagdo dos produtos
deverSo ser utilizadas barracas providas de vitrinas, prateleiras, estrados, balcdes e
ganchos estanhados;

IV - para o transporte e conservagdo dos produtos classificados nos Grupos 12 e 13,
dever3o ser utilizados veiculos que possuam revestimento isotérmico, recolhendo-se a
4gua proveniente do degelo e os residuos em recipientes apropriados, sendo vedada a
utilizago de redpientes de madeira; os produtos deverdo estar acondicionados em
reclpientes confeccionados em material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza
e higienizagdo; para a comercializagdo dos produtos, deverdo ser utllizadas barracas
providas de balcdes, vitrinas e recipientes para o acondicionamento dos mesmos,
confecclonados em material liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e
higienizacdo; para os produtos classificados no Grupo 13, poderdo ser utilizados
ganchos estanhados;

V - para a comerclalizag3o dos produtos classificados nos Grupos 14 e 15, deverdo ser
utilizadas barracas com balcoes de material liso, resistente, Impermeével, de facil
limpeza e higienizag3o e Incombustivel, devendo estar aparelhadas de modo a permitir
que todas as operagdes de fritura sejam feitas em seu interior; todos os utensilios e
equipamentos empregados na atividade serdo de materiais lisos, resistentes,
Impermeévels, de facil limpeza e higienlzago e os botijdes de gas deverdo ser
mantidos conforme normas do Conselho Nacional de Petréleo;

VI - para a comerclalizacdo dos produtos classificados no Grupo 16, poderdo ser
utilizadas barracas ou veiculos, motorizados ou ndo, aparelhados de modo a permitir
que o armazenamento e todas as operagdes de moagem sejam realizados em seu
interior; os balcdes dever3o ser de material liso, resistente, Impermeavel, de fécil
limpeza e higienizagdo, devendo o equipamento compor-se de:

a) fonte motriz a propulsio humana, elétrica ou combustivel;

b) moenda de fécil limpeza;

c) utensllio para coletar o produto exclusivamente em ago inoxidavel;

d) recipiente de materiai resistente e de facil limpeza para receber os copos usados e
os detritos provenientes da moagem, os quais serdo acondiclonados em sacos plésticos
para posterior recolhimento;

VII - para a comercializagio dos produtos classificados no Grupo 17, deverdo ser
utilizadas barracas providas de balcBes confeccionados em material liso, resistente,
impermeével, de facil limpeza e higienizagdo, aparelhadas de modo a permitir que o
armazenamento dos produtos e a operagdo de extragdo da dgua do coco sejam
realizados em seu Interior, devendo a extragdo ser efetuada por melo de equipamento
apropriado a esta finalidade, confecclonado em material liso, resistente, de facll
limpeza e higlenizagdo, dando-se preferéncia ao ago inoxldavel, sendo o equipamento
composto de:

a) mecanismo para perfura¢3o da casca do coco;

b) compartimento fechado, munido de serpentina envolta por gelo, no Interior da qual
circulard a dgua obtida apés a perfurag3o dos frutos, que serd servida por meio de
dispositivo apropriado, devendo esse equlpamento apresentar-se sempre bem
conservado e higienlzado;

¢) reciplente de material resistente e de facll limpeza, para receber os utensflios
descartivels e os detritos provenlentes da comercializagdo, que serdo acondicionados
em sacos plasticos para posterior recolhimento.

———

I
are

T NRLYRE S

Art. 9°, Para os produtos classificados nos Grupos 12, 13, 14, 15, 16 e 17, serd
obrigatéria a utiiizagSo dé 4gua potivel para a iavagem de maos e utensilios, bem
como de materiais apropriados para limpeza.

Pardgrafo Unico. Em caso de Inexist&nda de dgua corrente, serd exigido o uso de
recipiente apropriado, com capacidade minima para 50 (cinqUenta) litros de dgua
potavel.

CAPITULO IV ;

DA COMERCIALIZAGAO

Art. 10. E proibida a venda de carme bovina "in natura” nos varejBes.

Art. 11. A comercializac8o de pescado fracionado ou em filés s6 serd permitida desde
que sejam preparados, inspecionados, embalados e devidamente rotulados nos
estabelecimentos de origem ou quando o pescado for fracionado ou filetado por
solicitagdo do comprador e na sua presenga.

Art. 12. A comerdalizacdo de camaroes frescos sem carapaga, bem como de bisteca,
costela e lombo suinos s6 sera permitida desde que sejam preparados, inspecionados,
embalados e devidamente rotulados nos estabelecimentos de origem.

Art. 13, Os produtos pereciveis, classificados nos Grupos 10 e 11, deverdo
permanecer, durante todo o tempo de exposicdo para venda, no interior das vitrinas,
devidamente embalados, acondicionados em recipientes confeccionados em material
liso, resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienizagdo e recobertos por gelo
picado para a manuteng3o da temperatura adequada a sua conservagao.

Art. 14. Os produtos classificados no Grupo 12, deverdo estar sempre recobertos por
gelo picado, permanecendo, durante todo o tempo de exposicdo para venda, no
interior das vitrinas, acondicionados em recipientes confeccionados em material liso,
resistente, impermedvel, de facil limpeza e higienizagdo.

Art. 15. A comerclalizagdo de aves abatldas, intelras ou fracionadas, e de mitdos
bovinos e de frango s6 serd permitida desde que procedentes de estabelecimentos
devidamente inspeclonados pelas autoridades sanltdrias, sendo que esses produtos,
bem como bisteca, costela e lombo suinos, deverdo permanecer, durante todo o tempo
de exposigdo para venda, no interior das vitrinas, acondicionados em recipientes
confeccionados em material liso, resistente, Impermeével, de facil limpeza e
higienizagdo, que por sua vez serdo apoiados sobre camadas de gelo, para a
manutengdo da temperatura adequada a conservagio dos produtos.

Art. 16. Os produtos preparados, 0s que ndo possam ser higienizados e os que possam
ser consumidos sem prévia cocgdo, deverdo estar devidamente protegidos de
contaminagdo por impurezas.

Art. 17. A comercializac8o de queljo ralado, frios, iaticinios e produtos fracionados ou
fatiados sé serd permitida quando os mesmos forem preparados, Inspecionados,
embalados e devidamente rotulados nos estabelecimentos de origem ou quando o
corte for solicitado pelo comprador e na sua presenca.

Art. 18. Massas alimenticias e bolachas, quando vendidas a granel, deverdo estar
devidamente protegidas de qualquer contaminagdo por impurezas, constando o nome
do produto, marca, nome e enderego do fabricante e prazo de valldade.

Art. 19. Os pastéis, salgados e churros deverdo ser fritos em tachos de ago Inoxidavel
ou ferro galvanlzado e servidos de maneira a evitar-se o contato manual com os
alimentos, sendo que o cooperado fica obrigado & troca freqiente do bleo utilizado
para a fritura desses produtos.

Art. 20. O coco deverd ser lavado previamente antes da comercializagdo, retirando-se
todas as sujidades aderidas & casca.

Art. 21. O caldo de cana, os sucos de frutas e a 4gua de coco, quando extraida do
fruto, deverdo ser servidos em copos plasticos descartdvels, sendo vedado o uso de
recipientes que possibilitem sua reutilizag3o.

Art. 22. Para o consumo da polpa do coco, quando o comprador o desejar, deverd ser
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&scartévels, ndo que a faca utilizada para a abertura do coco também deve ser
nfecclonada em ago inoxiddvel e apresentar-se sempre bem conservada e
3J migienizada.

Att. 23. A comercializagdo do mel s6 serd permitida desde que embalado, inspecionado
w ¢ devidamente rotulado no estabelecimento de origem.
= fst. 24. O gelo utilizado pelos comerciantes cadastrados para a venda dos produtos
® &assificados nos Grupos 10, 11, 12, 13, 16 e 17 devera ser produzido com dgua
potdvel e proveniente de estabelecimentos devidamente legalizados.
Art. 25. Todos os cooperados, durante o periodo de comercializagdo de seus produtos,
dever3o utilizar vestimentas (jaleco e acessérios) padronizadas conforme especificagéo
constante do Anexo Unico, Integrante deste decreto.
CAPiTULO V
DO FUNCIONAMENTO DOS VAREIOES
Art. 26. Os varejdes diurnos funcionardo de segunda a sexta-feira e nos finais de
semana das 6 as 14 horas, e 0s varejdes noturnos, das 17 as 23 horas.
§ 19. O descarregamento e a montagem dos equipamentos ndo poderdo ser Iiniciados
antes das 6 horas, no caso de varejdes diurnos, e das 17 horas, no caso de varejdes
noturnos, assim como a desmontagem e o carregamento deverao estar concluidos até
as 14 e 23 horas, respectivamente, quando os locais utilizados para o funcionamento
dos varejdes deverdo estar livres e desimpedidos para os servigos de limpeza.
§ 20. Durante o horario de funcionamento dos varejdes, fica proibido o trénsito e o
estacionamento de veiculos nas ruas a eles destinados, excetuando-se aqueles de
propriedade dos cooperados e que fazem parte integrante dos respectivos
equipamentos.
Art. 27. Nas ruas em que s3o realizados os varejdes, a localizag8o dos equipamentos
seré feita de modo a n3o impedir o acesso de pedestres as residéncias, mantendo-se
obrigatoriamente entre os equipamentos uma passagem minima de 60 (sessenta)
centimetros, que devers estar sempre desimpedida
Art. 28. Excepcionalmente, a critério do érgdo competente, poderdo funcionar no
periodo das 6 as 14 horas os varej0es j existentes na data de publicagdo deste
decreto.
Paragrafo Gnico. O Executivo publicard, no prazo de 30 dias, a relagdo dos varejdes
contemplados no "caput” deste artigo.
CAPITULO VI
DA PERMISSAO DE USO
Art. 29. A ocupacdo dos espagos publicos destinados aos varejdes serd deferida na
forma de permissdo de uso, outorgada a titulo precério, oneroso, intransferivel, por
prazo Indeterminado e por intermédio de regular certame licitatério, a cargo da
SEMAB.
§ 19, Poderdo particlpar da licitagéo a que alude o "caput” deste artigo, as
Cooperativas de Varejistas definldas no artigo 2° e constituidas segundo a legislagdo
vigente,
§ 2°. Os documentos necessarios & obtencSo da permiss8o de uso, por intermédio de
procedimento licitatério, serfo os exigidos na legislago que regula a matéria.
§ 39, As Cooperativas iniclarfo suas atividades somente apés o deferimento da
permiss8o de uso e a lavratura do competente termo.
§ 49, Constard do termo de permissdo de uso a relagdo dos varejdes nos quais as
Coo;;ar)atlvas estardo aptas a comercializar.
CAPITULO VII
DA REMUNERAGAO DE USO

calculada de acordo com a quantidade de varejdes designados as Cooperativas, bem
como das 4reas por elas utilizadas - metro quadrado por varejdo - com o acréscimo
ofertado na proposta apresentada por ocasido do processo licitatério, e cobrada em até
12 (doze) parcelas mensals.

Paragrafo tnico. O valor do m2 (metro quadrado) de que trata o "caput” deste artigo
serd estabelecido e atualizado anualmente mediante decreto especifico a ser editado
pelo Executivo, prevalecendo para o ano em curso os pregos constantes da Tabela II,
item 11, do Decreto n° 44,281, de 24 de dezembro de 2003.

Art. 31. As Cooperativas, na hipétese de desisténcia da permissdo de uso e
conseqiiente desocupac8o dos varejdes, dever3o comunicar o fato & SEMAB com, no
minimo, 60 (sessenta) dias de antecedéncia, a fim de que seja providenciada, em
tempo hdbil, a abertura de certame licitatério para preenchimento das vagas.
CAPITULO VIII

DAS COOPERATIVAS

Art. 32. As Cooperativas de Varejistas interessadas em operar nos varejoes deverao
estar constituidas em conformidade com a legislagdo vigente, comprovada sua
regularidade fiscal por meio da documentagdo pertinente.

Parégrafo Gnico. As Cooperativas respondem perante a Administragdo pelos atos de
seusé cooperados, no que diz respeito & observancia da legislagdo municipal que rege a
matéria.

Art. 33. As Cooperativas serdo responsdveis pela execugdo dos servigos de varrigdo,
lavagem e desodorizagdo de todos os locais utilizados para o funcionamento dos
varejdes ao final do periodo de comercializagdo, bem como peia instalagdo de
equipamento sanitdrio, quando inexistente no local.

CAPITULO IX

DAS OBRIGAGOES

Art. 34. Os cooperados cadastrados para a comerciaiizagdo de pescados, aves
abatidas, mlGdos bovinos e de frango, bisteca, costela e lombo suinos, pastéis e
salgados, churros, caldo de cana, laticinios e embutidos em geral, deverdo apresentar,
quando solicitado pela fiscalizagdo das Subprefeituras ou outro érgéo competente, o
nuimero de registro dos respectivos veiculos junto ao Cadastro Municipal de Vigilincia
Sanitdria.

Art. 35. Ocorrendo o extravio de documentos referentes a sua atividade, as
Cooperativas deverdo notificar o fato ao setor competente da SEMAB e requerer por
escrito a 22 via.

Art. 36, Os cooperados deverdo, ainda, atender as seguintes obrigagdes:

I - vender somente os produtos classificados em seus respectivos grupos de comércio;
11 - afixar prego sobre as mercadorias, de modo bem visivel, observados os
tabelamentos estabelecidos pelos 6rgdos competentes;

111 - instalar balanga, a ser utilizada para a comerdalizagdo de seus produtos, em local
que permita ao comprador verificar a exatiddo do peso da mercadoria adquirida,
conservando-a devidamente aferida a cada 6 (seis) meses;

IV - usar, no exercicio de sua atividade, o uniforme estabelecido pela SEMAB,
conforme o disposto no artigo 25 deste decreto;

V - ndo lavar nem manipular mercadorias no local do varejdo, ressalvado o disposto no
artigo 9° deste decreto;

VI - usar papel adequado para embrulhar os géneros alimenticios, vedado o emprego
de jornais, impressos, papéis usados ou quaisquer outros que contenham substancias
quimicas prejudiciais & saude;

VII - manter rigorosa higiene pessoal, do vestuério, dos equipamentos e dos
utensilios;

VIII - manter sempre limpa, durante o periodo de comercializag3o, a 4rea de

Art. 30. A remunerag30o devida pela ocupaglo de 4rea nos varejdes serd anual, localizag30 de suas barracas, instalando, inclusive, recipientes préprios para receber
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produzido, 0 qual dever4 ser acondicionado em sacos plésticos para Subprefeituras;
() colhimento; 1V - controlar, mediante a realizag3o de estudos técnicos, os pregos dos produtos
B-o rigorosamente, naquilo que lhe couber, as exigéncias de ordem comercializados nos varejoes.
0giénico- arias, previstas na legislagéo vigente; Art. 40. Compete as Subprefeituras, além das outras atribuicBes previstas neste
* acatar ordens e instrucdes dos agentes vistores das Subprefeituras e demais decreto:
awtoridades competentes, devidamente identificados e credenciados no exercicio de 1 - fiscalizar o cumprimento das normas legais referentes ao funcionamento dos
suas fungdes; varejdes;
_‘_’ ¥l - franquear o acesso ao local de manipulagSo e acondicionamento dos alimentos, 11 - notificar as Cooperativas que estiverem em desacordo com as normas
(4 do recinto dos varejdes, quando solicitado pelas autoridades competentes. preconizadas neste decreto e na legislagdo complementar vigente.
= Paragrafo Gnlco. Ficam proibidas aos cooperados a oferta e a venda de mercadorias Art. 41. Todos os produtos e equipamentos que se encontrarem em desacordo com as
fora do espaco delimitado pelas barracas. exigéncias legais serdo apreendidos e recolhidos pelas respectivas Subprefeituras.
CAPITULO X . § 19, Os produtos alimenticios apreendidos, depois de relacionados, e constatada sua
DA FISCALIZAGAO boa quaildade, serdo encaminhados ao Banco de Alimentos da Cidade de S&o Paulo.
Art. 37. A fiscalizagio dos varejdes ficard a cargo das Subprefeituras, no &mbito de § 20, A destinagdo dos demais produtos apreendidos devera obedecer o disposto no
suas &rcas de atuagdo, sendo exercida pelos agentes vistores e demais autoridades Decreto n° 44,382, de 17 de fevereiro de 2004.
competentes. § 30, Nos casos mencionados nos pardgrafos 19 e 20 deste artigo, ndo caberd aos
Parégrafo Gnico. Fica proibido ao agente publico, quando no exercicio de suas fungdes infratores quaiquer tipo de Indenizagao.
nos varejdes, efetuar compras, bem como tratar de interesse do cooperado junto a Art. 42, Os casos omissos serdo apreciados e decididos conjuntamente pela SEMAB e
SEMAB ou as Subprefeituras. pelas Subprefeituras respectivas.
CAPITULO XI Art. 43. Aplicam-se as disposicBes deste decreto a todos os varejdes instalados em
DAS PENALIDADES : areas publicas do Municipio de Sao Paulo.
Art. 38. A perniss3o de uso, formalizada por despacho da SEMAB, poderé ser . Art. 44, Este decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo.
revogada a qualquer tempo, observado o interesse publico, atendendo-se & PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 20 de setembro de 2004, 451° da
precariedade do titulo e, ainda, quando ficar comprovada: i - fundagdo de Sdo Paulo.
I - Infragdo a quaisquer dispositivos deste decreto; ' MARTA SUPLICY, PREFEITA
1I - falta de pagamento do prego publico, taxas e demais encargos devidos em raz&o | LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretdrio dos Negdcios Juridicos
do exercicio da atlvidade; i LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Finangas e Desenvolvimento |
111 - manuteng3o e exposligio, durante a realizagdo do varejdo, de carne bovina "in Econdmico
natura”, cuja comercializacdo estd vedada por este decreto; . VALDEMIR FLAVIO PEREIRA GARRETA, Secretdrio Municipal de Abastecimento
IV - auséncia & testa do equipamento, durante o periodo de comercializagdo, do ! CARLOS ALBERTO ROLIM ZARATTINI, Secretério Municipal das Subprefeituras
cooperado ou do preposto devidamente cadastrado junto as Cooperativas para esse Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 20 de setembro de 2004.
fim; JILMAR AUGUSTINHO TATTO, Secretdrio do Governo Municipal
V - pratica, pela Cooperativa permissiondria ou por um de seus cooperados, de: 3
a) atos de indisciplina, turbuléncia ou atentatérios & boa ordem e & moral; ANEXO UNICO A QUE SE REFERE O ARTIGO 25 DO DECRETO N° 45.312, DE 20
b) reincidéncia de infragdes de carater grave e gravissimo, relativas & legislagdo DE SETEMBRO DE 2004
sanitdria vigente; GRUPOS COR DO JALECO ACESSORIOS
¢) desacato as ordens administrativas. 1 AZUL-MARINHO
§ 1°, Anteriormente & revogagso da permissdo de uso, e considerando-se a gravidade i 2 AZUL-MARINHO
da infrac3o, poderd ser aplicada, preventivamente, uma adverténcia por escrito, | 3 AZUL-MARINHO
apontando-se suas razdes; persistindo a infragdo no mesmo ano civil, proceder-se-4 a ' 4 AZUL-MARINHO
suspens3o das atividades da Cooperativa permissiondria no préximo dia da realizagdo ! S AZUL-MARINHO ,
do varejdo. 6 BRANCO '
§ 29. No caso de aplicag8o de penalldade, em conformidade com o disposto no "caput” 7 BRANCO \
deste artigo, ficaré ressalvada a cobranga de possivels débitos existentes, ndo 8 BRANCO GORRO OU BONE NA COR BRANCA .
assistindo & Cooperativa direlto a qualquer tipo de indenizag80, seja a que titulo for. 9 BRANCO . GORRO OU BONE NA COR BRANCA A
CAPTULO XII \ 10 BRANCO GORRO OU BONE NA COR BRANCA
DAS DISPOSICOES FINAIS | 11 BRANCO GORRO OU BONE NA COR BRANCA 1
Art. 39. Compete & SEMAB, além das outras atribuicBes previstas neste decreto: 12 BRANCO BOTAS DE P.V.C. E GORRO OU BONE, '
1 - elaborar normas pertinentes aos varejdes, orlentando e supervisionando o AMBOS NA COR BRANCA; LUVAS !
cumprimento da leglslag8o; DESCARTAVEIS ‘
II - manter atuallzado o cadastro das Cooperativas e dos respectivos cooperados; 13 BRANCO BOTAS DE P.V.C. E GORRO OU BONE, AMBOS NA

11I - estabelecer e fiscalizar a cobranga do prego plblico, taxas e demais encargos COR BRANCA; LUVAS DESCARTAVEIS

devidos pelas Cooperativas, encaminhando relatérios mensais as respectivas
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Titulo: DECRETO N°52.432 21/06/2011 (ver documento)

Sem revogacao expressa

Ementa: Confere nova regulamentagdo a Lei n® 14.167, de 6 de junho de 2006, que dispde
sobre a cassac¢do do auto de licenca de funcionamento de lojistas e da permissdo de ‘ 2
uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares no Municipio de Sao t
Paulo; disciplina a fiscalizagdo do comércio irregular e delitos conexos; revoga o ﬂh X
Decreto n©47.801, de 23 de outubro de 2006. tl(

Revogagdo: Revoga o Decreto n°47.801/2006. (ver documento) ‘i

Legislacao explicativa:

Decreto n© 47.801/2006 - Regulamenta a Lei n® 14,167, de 6 de junho de 2006, que
dispGe sobre a cassagao do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da
permissdo de uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares no
Municipio de S&o Paulo. (ver documento)
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PUBLICADO DOC 22/06/2011, p. 1 c. 2-3

DECRETO N° 52.432, DE 21 DE JUNHO DE 2011

Confere nova regulamentacdo a Lei n® 14,167, de 6 de junho de 2006, que dispoe
sobre a cassacdo do auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permissdo de
uso de ambulantes que comercializem produtos irregulares no Municipio de Séao
Paulo; disciplina a fiscalizacdo do comércio irregular e delitos conexos; revoga o
Decreto n° 47.801, de 23 de outubro de 2006.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigbes que
lhe sdo conferidas por lej,

CONSIDERANDO competir ao Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M,
criado pelo Decreto n°® 49.071, de 19 de dezembro de 2007, o planejamento de
acoes conjuntas envolvendo organismos federais, estaduais e municipais;
CONSIDERANDO o Convénio celebrado em 1° de dezembro de 2009, entre o
Ministério da Justica, a Prefeitura Municipal de Sdo Paulo e o Instituto Brasileiro de
Etica Concorrencial - ETCO, para implantar o Programa "Cidade Livre de Pirataria e
do Comeércio Ilegal" no Municipio de S&o Paulo;

CONSIDERANDO a constituicdo de grupo de trabalho permanente no Gabinete da
Secretaria Municipal de Seguranca Urbana, integrado por representantes de
diferentes entes federativos e da sociedade civil, visando a implementacdo do
referido Programa e ao combate ao crime de contrabando ou descaminho e a
delitos conexos,

DECRETA:

Art. 10, A Lei n°® 14.167, de 6 de junho de 2006, que dispde sobre a cassacdo do
auto de licenga de funcionamento de lojistas e da permissdo de uso de ambulantes
que comercializem produtos irregulares, passa a ser regulamentada de acordo com
as normas previstas neste decreto.

Art. 20, O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M, criado pelo Decreto n°
49.071, de 19 de dezembro de 2007, alterado pelo Decreto n® 52.179, de 14 de
margo de 2011, promovera a articulagdo com os organismos federais, estaduais,
municipais e da sociedade civil, com vistas a ampliar a fiscalizacdo e o combate ao
comércio irregular, em agdes a serem definidas conforme planejamento realizado
com o Comité de Combate a Pirataria, ao Contrabando e a Sonegacao.

Art. 39, Serdo cassados o auto de licenga de funcionamento e o termo de permissdo
de uso, respectivamente, do estabelecimento ou do ambulante que comercializar,
adquirir, estocar ou expuser produtos de qualquer natureza que sejam falsificados,
pirateados, de origem duvidosa, contrabandeados ou fruto de descaminho.
Paragrafo Unico. Para os efeitos deste decreto, consideram-se produtos falsificados,
pirateados, de origem duvidosa, contrabandeados ou fruto de descaminho aqueles
assim caracterizados preliminarmente, em razdo de evidéncias de auséncia de
comprovacao fiscal da origem licita dos produtos, de representacdo das empresas
titulares da marca ou de constatagdes realizadas pela Policia Civil, Policia Federal,
Policia Militar, Receita Federal, por integrantes da Guarda Civil Metropolitana
capacitados para tanto ou por agentes vistores da Prefeitura Municipal de S3o
Paulo.

Art. 40, Ao infrator serdo assegurados o contraditorio e o exercicio do direito a
ampla defesa, bem como a produgdo e a apresentacdo de provas, de acordo com o
seguinte procedimento:

I - se constatada a infragdo administrativa referida no artigo 3° deste decreto, a
Subprefeitura competente autuarad processo administrativo, do qual constardo os
fatos e os fundamentos legais para aplicacdo da penalidade;

11 - o infrator sera intimado para, em 5 (cinco) dias, oferecer defesa e indicar as
provas que pretende produzir;

II1 - se apresentado requerimento para producdo de provas, a autoridade
competente apreciara sua pertinéncia, em despacho motivado;

ues
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IV - o infrator serd intimado para manifestar-se, em 3 (trés) dias, sobre novo
documentos juntados, quando for o caso;

V - concluida a instrugdo, o Supervisor de Uso do Solo e Licenciamentos
Subprefeitura competente proferira a decisdo, devidamente motivada;

VI - contra o despacho que determinar a cassagdo do auto de licenga de
funcionamento ou do termo de permissdo de uso cabera recurso para o
Subprefeito, cuja decisdo encerrara a instancia administrativa.

§ 19, Nos casos de edificagdo de uso ndo residencial com diferentes
estabelecimentos e licengas de funcionamento, serd avaliada a regularidade do
imovel e das licengas individuais.

§ 2° Na hipotese de regularidade do imbvel, poderdao funcionar os
estabelecimentos que exercerem suas atividades em conformidade com a
respectiva licenca de funcionamento e que ndo comercializarem produtos ilicitos.

§ 39. Proferida a decisdo administrativa final, nos termos deste artigo, a
Subprefeitura competente procedera a agao fiscalizatéria, visando ao encerramento
da atividade ou a liberagdo do imoével, para funcionamento dos diferentes
estabelecimentos, total ou parcialmente.

§ 49, Nos casos em que for constatada, na agdo fiscalizatéria, a inexisténcia de oo
licenca de funcionamento, o estabelecimento sera fechado e sofrera as sangoes ,1”
aplicaveis de acordo com as regras previstas na legisiacdo pertinente, sem prejuizo

da continuidade da operacao de fiscalizacao e averiguagao complementares,
inclusive com a apreensao de produtos e equipamentos, bem como a condugdo de
pessoas, conforme o caso. _
Art. 59, A fiscalizagdo do cumprimento das disposicdes previstas na Lei n® 14.167, ‘
de 2006, e neste decreto compete a Supervisdo de Fiscalizagdo da Coordenadoria
de Planejamento e Desenvolvimento Urbano - CPDU da Subprefeitura em cujo
territorio estiver situado o estabelecimento ou em que tiver sido emitido o termo de
permissdo de uso para comércio ambulante.

Art. 69, A Guarda Civil Metropolitana - GCM, observado o disposto na Lei n® 13.866,
de 1° de julho de 2004, alterada pela Lei n° 14.879, de 7 de janeiro de 2009,
também participard, mediante planejamento conjunto, da fiscalizacdo de
irregularidades nos estabelecimentos a que se refere este decreto, verificando
evidéncias de produtos- falsificados, pirateados, de origem duvidosa,
contrabandeados ou fruto de descaminho.

§ 19. A GCM podera fazer a preservacdo do local, utilizando-se dos meios
necessdrios para controle de entrada e saida de produtos ou pessoas, podendo
também apoiar a agdo do agente vistor da Subprefeitura competente, bem como ]
dos demais organismos federais, estaduais e municipais, conforme o caso e

observadas as respectivas competéncias.

§ 20. As atividades do estabelecimento poderdao ser suspensas durante as

operagdes de fiscalizagdo, com vistas a seguranga das atividades dos agentes dos o
diferentes organismos e da agilizagao e controle das apreensées. 1“,
§ 39. Em situagdes de flagrante delito, no caso de produtos falsificados, pirateados, '
contrabandeados ou fruto de descaminho, o Guarda Civil Metropolitano fard a
apreensdo dos. produtos e conduzira ao Distrito Policial os responsaveis por sua
comercializagdo, bem como os produtos apreendidos; no caso de produtos de
origem duvidosa, deverdo ser levados ao depdsito da Subprefeitura local, para os
fins do disposto no artigo 4° deste decreto, em conformidade com o procedimento
nele previsto.

§ 49. Na hipdtese prevista no § 4° do artigo 4° deste decreto, a GCM, além de fazer
a preservagao do local para as apreensdes e a protecdo da agdo fiscalizatéria,
efetuard monitoramento do local para coibir a reabertura e conduzird os
responsdveis a autoridade policial em caso de infragZo, por crime de desobediéncia,
cabendo a Subprefeitura as providéncias de relacragdo e aplicagdo das sancdes
agravadas previstas na legislacdo pertinente.

Art. 79. O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M, por meio da Secretaria
Municipal de Seguranga Urbana, e a Secretaria Municipal de Coordenacdo das
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Subprefeituras poderdao firmar parcerias e convénios e editar portarias cofjun
com organizagoes afins, visando aos propositos previstos neste decreto.
Art. 89. O Gabinete de Gestdo Integrada Municipal - GGI-M podera requisitafr apoio
das Secretarias Municipais, no ambito de suas competéncias, a fim de auxiliar nas
operacoes realizadas para o combate ao comércio irreqular e delitos conexos.

Art. 9°. Os produtos ilicitos apreendidos serdo acondicionados em embalagens
apropriadas, fechadas por lacre, identificadas por lojas ou boxes e natureza dos
produtos, e encaminhadas aos depoésitos da Policia Civil, da Receita Federal ou da
Prefeitura, conforme a competéncia, para efeito dos inquéritos instaurados e, no
caso de produtos contrafeitos, seus exemplares serdo submetidos a pericia.

§ 19, A Secretaria Municipal de Seguranga Urbana podera viabilizar e manter
depésitos especificos, dotados de sistema de seguranca e procedimentos de
controle, para a guarda dos produtos de apreensbes resultantes do combate a
pirataria ou contrafagdo e ao contrabando ou descaminho, especialmente os
decorrentes das agdes de que trata o artigo 2° deste decreto.

§ 29, A Secretaria Municipal de Seguranga Urbana designara os agentes que
atuardo nos procedimentos de controle e protecdo dos depositos, bem como os
responsaveis pela exibigdo dos produtos perante a autoridade competente,
conforme o caso e 0os entendimentos estabelecidos.

§ 3°. Os produtos apreendidos de origem duvidosa serdo encaminhados ao
depésito da Subprefeitura competente ou indicado pela Secretaria Municipal de
Coordenagao das Subprefeituras.

Art. 10. A suspeita de existéncia de produtos falsificados, pirateados,
contrabandeados ou fruto de descaminho, comercializados ou estocados por
ambulante ou estabelecimento, podera ser comunicada a Subprefeltura, a Central
de Atendimento 156 da Prefeitura Municipal de Sdo Paulo, a Central 153 da Guarda
Civil Metropolltana e a outros, conforme acordos firmados.

Paragrafo unico. Todas as denuncias serdo disponibilizadas ao Gabinete de Gestdo
Integrada Municipal - GGI-M e as Subprefeituras, que planejardo ou adotardo as
providéncias necessérias, em articulagdo com os organismos municipais, estaduais
e federais, conforme o caso.

Art. 11, Este decreto entrard em vigor na data de sua pubhcagao revogado o
Decreto no. 47.801, de 23 de outubro de 2006.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 21 de junho de 2011, 458° da
fundacdo de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

RONALDO SOUZA CAMARGO, Secretdrio Municipal de Coordenagdo das
Subprefeituras

EDSOM ORTEGA MARQUES, Secretdrio Municipal de Seguranca Urbana

NELSON HERVEY COSTA, Secretdrio do Governo Municipal

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 21 de junho de 2011.
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Ementa: Dispde sobre a implantagdo de espagos destinados ao exercicio do comércio
ambulante.
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DECRETO N° 53.256, DE 2 DE JULHO DE 2012

Disp6e sobre a implantacdo de espagos destinados ao exercicio do comércio
ambulante.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuigbes que
Ihe sdo conferidas por lei,

CONSIDERANDO que a Lei n° 11.039, de 23 de agosto de 1991, disciplinadora do
comércio ambulante, prevé a implantagdo de areas de comercializacdo popular;
CONSIDERANDO a necessidade de reorganizar o comércio ambulante na Cidade de
Sdo Paulo, priorizando o uso racional do espago publico e minimizando os graves
problemas decorrentes da concentragdo desordenada dessa atividade nas vias e
logradouros publicos;

DECRETA:

Art. 10, A Secretaria Municipal de Coordenacao das Subprefeituras, em conjunto
com as Subprefeituras e ouvidas as Comissdes Permanentes de Ambulantes, fica
autorizada a adotar providéncias objetivando implantar espagos destinados
exclusivamente ao exercicio do comércio ambulante por pessoas com deficiéncias
fisicas de natureza grave e de capacidade reduzida e sexagenarios, definidos nos
termos do artigo 4° da Lei 11.039, 23 de agosto de 1991.

Art. 29, Ficam desde j& indicados para a finalidade prevista no artigo 1° os
seguintes locais:

1 - na regido da Subprefeitura da Sé: Rua Rodrigo Silva com a Rua Assembléia, ao
lado do Viaduto Dona Paulina, proximo a Praga Clovis Bevilaqua e a Estagdo Sé do
Metro;

II - na regido da Subprefeitura da Sé: Rua Vergueiro, em frente a Estagdo
Vergueiro do Metrd, préoximo aos Hospitais da Beneficiéncia Portuguesa e do
Servidor Publico Municipal;

HI - na regido da Subprefeitura da Lapa: drea sob o Viaduto Comendador Elias
Nagib Breim, ao lado da estacdo de trem e do Terminal de Onibus da Lapa, em
frente ao Mercado Municipal da Lapa;

IV - na regido da Subprefeitura do Jabaquara: Rua Anita Costa com a Rua dos
Comercidrios, ao lado do Terminal de Onibus do Jabaquara, préximo & Estacdo
Jabaquara do Metrd; .

V - na regido da Subprefeitura da Mooca: Rua Toledo Barbosa com a Rua Alvaro
Ramos, proximo a Estagdo Belém do Metrd, ao lado da Radial Leste;

VI - na regido da Subprefeitura da Casa Verde: Largo do Peri, préximo ao Terminal
de Onibus Cachoeirinha e do Centro Comercial;

VII - na regido da Subprefeitura de Sdao Miguel: Rua Salvador de Medeiros, na
antiga Estagdo S@o Miguel da CPTM, proximo ao Centro Comercial de Sdo Miguel.
Art. 3°. Na implantagdo dos espagos destinados ao comércio deverdo ser
integralmente observadas as disposigbes previstas na Lei n® 11.039, de 1991.

Art. 49, Este decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 2 de julho de 2012, 459° da
fundagao de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

RONALDO SOUZA CAMARGO, Secretdrio Municipal de Coordenacdo das
Subprefeituras

NELSON HERVEY COSTA, Secretario do Governo Municipal

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 2 de julho de 2012.
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O Secretario Municipal da Saude, no uso de suas atribuigdes legais e, CONSIDERANDO as disposi¢des
contidas nos artigos 10, 45 e 46 da Lei Municipal n° 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo Sanitario do

Municipio de Sao Paulo),

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeigoamento das agdes de vigilincia em salde, visando a
protegao da saide da populagao e as peculiaridades locais, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigcdes sanitérias e técnicas das
atividades relacionadas a importagéo, exportagao, extragdo, produgio, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribui¢io, embalagem e reembalagem, fracionamento,
comercializagio e uso de alimentos — incluindo dguas minerais, 4guas de fontes e bebidas -, aditivos e
embalagens para alimentos.

Art. 2°- Albm da legislagdo federal, estadual e municipal, os estabelecimentos que realizam quaisquer das
atividades descritas no artigo 1° ficam obrigados a cumprir as boas praticas, bem como os procedimentos
operacionais padronizados estabelecidos no Regulamento aprovado por esta Poraria.

Ar. 3°- A desobediéncia ao disposto no Regulamento aprovado por esta Portaria configura infrag8o sanitéria,
punivel nos termos da legislagao especifica e da Lei Municipal n® 13.725, de 09 de janeiro de 2004 (Cédigo
Sanitario do Municipio de Sao Paulo).

An. 4° - Revogam-se as disposigdes em contrario, especiaimente a Portaria SMS.G n 1.210/06.
Art. 5° - Esta Portaria entrara em vigor 90 dias apds a data de sua publicagio.

ANEXO

Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condigbes sanitdrias e técnicas das atividades relacionadas a
importagao, exportagio, extragao, produgio, manipulagio, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
armazenamento, distribuigio, embalagem, reembalagem, fracionamento, comercializago e uso de alimentos,
4guas minerais e de fontes, bebidas, aditivos e embalagens para alimentos.

1. DEFNIGOES
Para fins deste Regulamento considera-se:

Aditivo Alimentar; Qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem prop@sito de nutrir,
com o objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricagao,

processamento, preparagao, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou
manipulagio de um alimento. Ao agregar-se podera resultar em que o préprio aditivo ou seus derivados se
converlam em um componente de tal alimento. Esta definigo ndo inclui os contaminantes ou substancias
nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais.

Alimento: Toda substancia ou mistura no estado sdlido, liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada,
destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais & sua formagao, manutencao e
desenvolvimento, incluindo aguas minerais, 4guas de fontes e bebidas.
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Alimento preparado: Alimento pronto para consumo que foi manipulado em cozinhaé in;ustriais. cozinhas
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institucionais, restaurantes, lanchonetes, bufés, rotissenas e congéneres e exposto a venda ou distribuico, fls. 102

embalado ou néo, subdividindo-se em trés categorias:
a) Alimento cozido, mantido quente e exposto ao consumo,

b) Alimento cozido, mantido refrigerado, congelado ou a temperatura ambiente, que necessite ou nio de
aquecimento antes do consumo,

c) Alimento cru, mantido refrigerado ou & temperatura ambiente, exposto ao consumo.

Animais Sinantrdpicos: S&0 aqueles que se adaptaram a viver junto ao homem, a despeito da vontade deste.
Destacam-se entre os animais sinantrépicos aqueles que podem transmitir doengas ou causar agravos a
saude do homem, tais como moscas, formigas, aranhas, abelhas, pombos, ratos e baratas, entre outros.

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitariae a
conformidade dos alimentos e das embalagens para alimentos com a legislagéo.

Contaminante: Qualquer agente de origem fisica, biolégica ou quimica, matéria estranha ou outras substancias
nio intencionalmente adicionadas ao alimento que possam comprometer a seguranga e a adequagao dos
alimentos.

Contaminagao cruzada: Transferéncia da contaminagdo de uma area ou produto para areas ou produtos
anteriormente no contaminados por meio de superficies de contato, maos, utensilios, equipamentos, entre
outros.

Cozinhas industriais: Cozinhas que preparam e fornecem alimentagao pronta para 0 consumo para
comunidades fixas, como industrias e empresas.

Cozinhas institucionais; Cozinhas que preparam e fornecem alimentagao pronta para consumo para
comunidades fechadas, como creches, escolas, instituigdes de longa permanéncia para idosos, presidios e
quartéis, entre outros.

Embalagem primaria: E a embalagem que esta em contato direto com os alimentos.
Embalagem secundéria: E a embalagem destinada a conter a embalagem primaria.
Embalagem terciana: E a embalagem destinada a conter uma ou varias embalagens secundarias.

Equipamentos de refrigeragao: Equipamentos destinados a manter as temperaturas dos alimentos resfriados
ou congelados.

Higienizagho das maos: Termo genérico aplicavel a higienizagao simples das maos e higienizagdo
antisséptica das maos.

Higienizagao simples das maos: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido comum. - -

Higienizag8o antisséptica das m3os: Ato de higienizar as maos com agua e sabonete liquido associado a
agente antisséptico.

Higienizagio de ambientes, equipamentos, utensilios e alimentos: Operagéo qQue compreende as etapas de
limpeza e desinfecgao. .

Ingrediente: £ qualquer substancia, incluldos os aditivos alimentares, empregada na fabricagio ou preparagio
de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada.

Lote: Conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em tempo
determinado, sob-condigdes essencialmente iguais. - - - e T

Material sanitario: Material inerte que nao favorece a migragao de elementos para os alimentos, atdxico, liso,

impermeavel, lavavel, de facil higienizag5o, resistente ao ataque de substancias corrosivas e & agdo mecanica.
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embalagens, 0s equipamentos e utensilios utilizados em alimentos, e as superficies que entram em contato
Slimentos. Também é considerado manipulador de alimentos o funcionario que participe diretamente

3 de refeigdes para criangas, idosos, e para qualquer pessoa que dependa de auxilio para ingestao de

entos: Operagdes efetuadas sobre as matérias-primas para obtengao e entrega ao
preparado ou do produto acabado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem,
sporte, distribuigdo, exposigao a venda, oferta de refeigdes, entre outras.

a substancia que para ser utilizada como alimento necessite sofrer tratamento e ou

a}gao ﬁe dreza fisica, quimica ou biol6gica.

£ Senu He'-Boas Praticas: Documento que descreve as operagdes realizadas pela pessoa fisica oujuridica, e

13 Lpo minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutencao da higienizagao das instalagdes, dos
ggup ffietitos e dos utensilios, o controle de qualidade da agua para consumo humano, o controle integrado de
vetores e pragas wbanas, controle da higiene e salde dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade
do produto final.

Procedimento Operacional Padronizado - POP: Procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instrugdes sequenciais para a realizagio de operagdes rotineiras e especificas na produgdo, armazenamento e
transporte de alimentos.

Rastreabilidade: Processo de acompanhamento do produto na cadeia produtiva, que engloba produgao,
beneficiamento, armazenamento, transporte, industrializagdo, embalagem, reembalagem, comercializagao,
utilizagao e consumo final.

Responsavel técnico: E o profissional legalmente habilitado, responsavel pela qualidade e seguranga do
produto perante os 6rgaos de vigilancia em salde.

Restos alimenticios: Alimentos ja cxpostos para o consumo ou aqueles que ndo foram expostos, mas foram
martidos fora das condigdes de tempo e temperatura recomendadas pelo fabricante ou por este regulamento.

Saneantes: Substancias ou preparagdes destinadas a limpeza, desinfecgdo ou desinfestagio domiciliar, em
ambientes coletivos ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de agua, compreendendo, entre
outros, os detergentes e seus congéneres, alvejantes, desinfetantes, agua sanitaria e desinfestantes.

2. EDIFICAGAOQ E INSTALAGOES

2.1. Os estabelecimentos devem situar-se em areas isentas de substancias potencialmente toxicas e de outros
contaminantes. As areas circundantes nio devem oferecer condigdes de atragdo, acesso, proliferagao e abrigo
para pragas e vetores.

2.2. Area externa - Os patios e as vias de circulagio ao redor das areas de recebimento, pré-preparo, preparo,
armazenamento e expedigdo de alimentos devem ser revestidos com piso resistente ao transito sobre rodas,
lavavel e sem acimulo de liquidos e residuos. A vegetagio deve ser mantida aparada.

2.2.1. A 4rea destinada ao armazenamento de reskiuos deve ter dimensao compativel com as quantidades
geradas e com a frequéncia da coleta, ser revestida com material sanitario e ser provida de ponto de agua e
ralo ligado a rede de esgoto. Deve ser protegida da chuva, sol, acesso de animais e de pessoas estranhas a
atividade.

2.2.2. As cagambas e os outros recipientes utilizados no armazenamento de residuos devem ser construidos
com material de facil limpeza, possuir tampas bem ajustadas e permanecer dispostos em local com piso
lavave! dotado de ralo ligado a rede de esgoto.

2.2.2.1. Esses recipientes devem estar disponiveis em nimero suficiente @ possuir capacidade compativel com
a quantidade de residuos gerados.

2.2.3. A 4rea para guarda de botijdes de gas deve ser exclusiva para armazenamento de recipientes de Gas
i Liquefeito de Petréleo (GLP) e seus acessérios. A delimitagdo deve ser efetuada com estruturas que evitem o
acesso de pessoas estranhas e permita a constante ventilagao.

- et
- e e

2.3. Areas Externas e Intemas - Todas as edificagdes, instalagdes e dependéncias devem ser mantidas lim|
organizadas, em boas condigdes de conservagio, livies de focos de insalubridades, pragas, vetores urbano
outros animais, materiais em desuso, inserviveis e estranhos 3 atividade.

2.3.1. Toda construcao deve garantir a acessibilidade 4 pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida
conforme legislagao vigente.

2.3.2, Os estabelecimentos ndo podem ter comunicagao direta com dependéncias residenciais, bem como ser
utilizados como moradia, dormitdrio ou para outras finalidades nio pertencentes & atividade fim. O descanso
durante as pausas deve ocorrer em local préprio, separado e sem acesso direto &s areas de manipuagio de
alimentos.

2.3.3. Os ralos e as grelhas devem ser em nimero suficiente de forma que seja possivel o adequado
escoamento de liquidos. Devem ser dotados de dispositivos resistentes que impegam a passagem de pragas
e vetores urbanos. Nas areas internas é obrigatéria a instalagdo de ralos protegidos e sifonados. Os ralos e
grelhas devem ser ligados a rede de esgoto.

2.3.3.1. E proibida a instalagdo de ralos ou grelhas no interior das camaras frias.
2.3.4 E obrigatéria a existéncia de reservatério de agua potavel, que deve:

|. Ser instalado em local acessivel para inspegao e higienizagao, protegido contra inundagdes, infiltragdes,
acesso de vetores, pragas e outros animais,

Il. Possuir capacidade e vazao suficientes;

lll. Ser construido com material resistente aos produtos e aos processos de higienizagao, atdxico, inodoro e
impermeavel;

V. Possuir superficie lisa;

V. Sermantido em boas condigdes de conservagio, sem rachaduras.

VI. Ser mantido bem vedado;

VII. Possuir extravasador na sua parte superior.

2.4. Area interna - As instalagdes devem ser organizadas de forma a facilitar a execugio dos procedimentos
operacionais, apresentar fluxos ordenados, continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de
producéo, compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até a expedigao do produto acabado ou a
distribuicdo para o consumo. A separagao adequada das diferentes atividades deve estar garantida por meios
fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagao cruzada.

2.4.1. O dimensionamento das instalagdes deve ser compativei com as atividades desenvolvidas,
considerando-se o volume de produgo, as caracteristicas dos produtos, o padrio do cardapio e os sistemas
de distribui¢o e venda. ) ‘ -

2.4.2. As instalagbes devem ser organizadas de maneira a restringir o trAnsito de pessoas no envolvidas -
diretamente com as atividades realizadas no setor.

2.4.3. As praticas de reformas civis devem ser exccutadas fora do horario de manipulag3o dos alimentos. A
realizagdo de obras durante o funcionamento do estabelecimento s6 & permitida quando for possivel o
completo isolamento da area que esta sendo reformada. O isolamento deve ser efetuado de forma a evitar a
contaminagao dos demais setores.

2.4.3.1. Durante a exacugio dessas atividades todos os equipamentos, utensilios, méveis, embalagens para
alimentos e alimentos devem estar adequadamente protegidos.

2.4.3.2 As instalagdes, os méveis, os equipamentos e os utensllios devem estar higienizados quando do
reinicio das atividades de manipulagao de alimentos.

2.4.4 A edificagdo e as laacbes devem garantir aos funcionarios o conforto ambiental, que compreende o
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devem possuir acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara, sem frestas e resistente ao
@I Depempestar livres de goteiras, umidade, bolores, descascamentos e rachaduras. E proibido forro de

ateira Em ambientes que envolvam a gerag3o de calor e umidade. Os vaos de telhado e as aberturas para
ventilagio, exaustio e entrada de luz devem possuir mecanismos de protecao contra a entrada de animais
sinantrépicos e sujidades.

O tet:

2.4.8. As portas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel, de facil impeza e de cor clara.
Devem estar ajustadas aos batentes e possuir fechamento automatico. As portas com acesso direto ao meio
externo devem ter mecanismos de protegao contra entrada de sujidades e animais sinantrépicos. Os
estabelecimentos que, devido as caracteristicas de suas atividades, ndo consigam manter o isolamento
adequado do meio extemo devem possuir, em todas as portas internas, mecanismos de protegao iguais
aqueles exigidos para as portas com acasso direto ao meio externo. E vedada a utilizagdo de cortinas
plasticas com o objetivo de impedir 0 acesso de sujidades e animais sinantrépicos.

2.4.9. As janelas devem possuir acabamento liso, resisterte, impermeavel e de facil limpeza. Devem possuir
mecanismos de protegio adequados contra o acesso de animais sinantrépicos e outros contaminantes. As
telas milimétricas, quando instaladas, devern possuir malha de 2 milimetros, ser construidas com material
resistente e de tacil limpeza, ser mantidas integras e ajustadas aos batentes. As janelas devem estar
protegidas de modo que os raios solares ndo incidam diretamente sobre os funcionarios, alimentos e
equipamentos sensiveis ao calor. A protec3o adotada deve ser constituida de material de facil impeza.

2.4.10. A iluminag3o deve ser uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras e cantos escuros,
e ndo deve alterar as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

2.4.11. Para as areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos ndo se aplicamos itens 2.4.5 a
2.4.10. As paredes, tetos, janelas, portas, pisos, grelhas e raios devem ser mantidos em bom estado de
conservagao.

2.4.12. Nas rampas, escadas, locais com desnivel de piso e em ambientes mais altos em relagao a outros &
obrigatéria a instalag8o de corrimao ou guarda-corpo. Os pisos das rampas e escadas devem possuir
dispositivos antiderrapantes espceclficos.

2.4.13. As |ampadas e as luminarias instaladas em locais nos quais os alimentos nio estejam embalados
devem ser protegidas contra explosdes e quedas acidentais.

2.4.14. As fiagbes elétricas devem ser embutidas em eletroductos, internos ou externos s paredes, segundo a
legislagao vigente.

2.4.15. A ventilagio deve proporcionar a renovag8o do ar e garantir que o ambiente fique livre de fungos,
gases, pos, fumaga, gordura e condensagao de vapores.

2.4.15.1. O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas que permitam a circulagao natwral do ar. A
ventilacao nao deve ser assegurada com a simples abertura de portas.

2.4.15.2. O pé-direito das instalagdes deve ser compativel com as atividades desenvolvidas no local. O pé-
direito deve ter, no minimo, 2,70 metros.

2.4.15.3. Emlocais em que a boa qualidade do ar e o conforto térmico ndo possam ser assegurados por meio
de aberturas na edificagio, devem ser instalados sistemas de climatizacao comwis com as dimensdes
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limpa para a suja e ndo deve incidir sobre os alimentos expostos e os funcionarios daquela area.

2.4.15.4. Os componentes dos equipamentos de climatizagdo devem ser mantidos em adequadas condigbes
de conservagao e higiene.

2.4.155. A higienizagdo, a manutengio programada e peridédica dos componentes do sistema de climatizagao
e atroca de filtros devem ser realizadas conforme legislagao especifica.
2.4.15.6. E proibida a utilizagao de ventiladores nas areas onde sao realizadas as atividades de pré-preparo,

preparo e embalagem de alimentos.

2.4.156.1. E proibida a utilizagao de climatizadores com aspersdo de neblina nas areas de pré-preparo,
preparo, embalagem e exposigao de refeigdes prontas para o consumo.

2.4.15.7. Os componentes para captagdo do ar externo devem ser localizados em areas livres de
contaminantes e distantes dos pontos de exaustao de ar.

2.4.16. E obrigatéria a instalagio de pias exclusivas para higienizagio das maos em:
|. Sanitarios para funciondrios e publico;
II. Vestiarios para os funcionarios;

Ill. Pontos estratégicos em relagao ao fluxo de produgdo, de forma a garantir o facil acesso a todos os
funcionarios e evitar a contaminagdo cruzada, considerando-se as areas de guarda de residuos, recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, porcionamento, fracionamento, embalagem, expedi¢ao e consumo de
alimentos.

2.4.17. As pias exclusivas para a higienizagio das maos devem ser instaladas em nimero suficiente
considerando-se o fiuxo de produgdo, a dimensao das instalagdes e as caracteristicas dos alimentos
manipulados em cada setor.

2.4.18. E obrigatéria a instalagio de pias exclusivas para higienizagdo das maos em todos os locais
destinados ao consumo de alimentos, tais como refeitérios, saldes de restaurantes e pragas de alimentagio.

2.4.19. E obrigatéria a instalagao de pias exclusivas para higienizagio das maos no setor de venda de frutas,
verduras e legumes nas lojas dos supermercados e hipermercados.

2.4.20. As instalagbes sanitarias para os funcionarios devem ser especificas para cada sexo. Os vasos
sanitarios e os chuveiros devem ser instalados na proporg3o de um para cada vinte funcionrios. E vedado o
vaso sanitario do tipo privada turca ou similar. As instalagdes devem possuir os seguintes requisitos:

|. Descarga em bom estado de conservagao e funcionamento;

Il. Vaso sanitario sifonado com assento e tampa;

lll. Mictérios com descarga, preferencialmente automatica,

IV. Lixeira com tampa e acionamento sem contato manual para descarte de papel higiénico;
V. Lixeira sem corntato manual para descarte de papel toalha Wilizado na secagem das maos;
V1. Suporte para papel higiénico devidamerte suprido.

2.4.21. Os vestiarios devem ser especificos para cada sexo, possuir armarios individuais ou outros sistemas
para guarda de roupas e pertences pessoais que devem ser organizados de forma a prevenir a contaminagao
dos uniformes e dispostos de modo a permitir a higienizagao do ambiente.

2.4.21.1. Os calgados devem ser dispostos em local impo e organizado de forma a evitar a contaminagéo de
uniformes, roupas de uso pessoal e demais objetos.

_xraytuado em 30/09/2015 00:00:00.
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2_ JPara os estabelecimentos comerciais classificados como ME ou_EP'P ea em;ifesa registrada como

a - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples esta dispensada a exigéncia de vestiario.
sanitario comporte de forma organizada a instalagao de armarios individuais e chuveiros
ara cada vinte funcionarios.

V. Lixeira sem contato manual para descarte de papel toalha utilizado na secagem das maos,
VI. Suporte para papel higiénico devidamente abastecido.

2.4.22.1. Os estabelecimentos com area de consumagio para o publico devem dispor, pelo menos, de um
banheiro acessivel, exceto quando instalados em centros comerciais que oferegam esse servigo. Os
equipamentos e acessorios devem ser instalados de forma que possam ser utilizados por pessoa com
deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

2.4.23. Nos locais onde nAo ha consumag3o é opcional a instalagao de sanitario para o pablico.

2.4.24. As instalagbes sanitarias n3o devem ter comunicagao direta com as areas destinadas & manipulagio e
ao armazenamento de alimentos.

2.4.25. O esgotamento sanitario deve ser ligado a rede de esgoto.

2.4.268. Nao deve existir caixa de esgoto dentro das areas de pré-preparo, preparo e armazenamento de
alimentos. As caixas de esgoto devem ser mantidas bem vedadas.

2.427. € obrigatéria a presenga de caixa de gordura, mantida bem vedada, proxima 4 area de geragéo do
residuo. Deve estar localizada fora das areas de manipulagio e armazenamento de alimentos.

2.4.28. As tubulagbes de vapor devem ser resistentes a corrosao, fabricadas com material atéxico, de facil
limpeza e desinfecga0, dotadas de filtros, isoladas termicamente e protegidas fisicamente com material
adequado. As tubulagSes devem possuir ponto de coleta para avaliagio da qualidade do vapor.

2.4.29. As tubulagdes de ar comprimido devem ser fabricadas de acordo com as normas vigentes. O ar
comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local ndo contaminado e livre de
lubrificantes.

2.4.29.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros extemos e internos, fabricados com material denso,
descartavel, atéxico, que nio iibere particulas, odor e sabor aos alimentos. A freqiéncia de troca dos filtros
deve obedecer 4 especificagio do fabricante.

2.4.30. As tubulagdes, quando aéreas, devem ser instaladas de forma a nio contaminar os alimentos e o
ambiente e distantes das paredes e tetos para facilitar a higienizagéo.

3. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
3.1. Os méveis, equipamentos e utensilios devem ser mantidos organizados, limpos, bem conservados, sem - -
incrustagdes, ferrugens, furos, amassamentos ou outras falhas nos revestimentos.

3.2. As mesas, bancadas, prateleiras, armarios, pias, cubas, tanques, balcdes de distribui¢ao, carrinhos para
transporte de alimentos e demais méveis, equipamentos e uenslios devem estar disponiveis em quantidades
suficientes, de acordo com as atividades deservolvidas, o volume de produg8o, as caracteristicas dos produtos
ou padrio do cardapio e o sistema de distribuicdo ou venda.
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3.3. As empresas devem dispor dos i'rlstium:mos de medigao necessarios para o controle dos processos

produtivos realizados em suas instalagdes, tais como balangas, relégios, pHmetros, termdmetros, termo- fls.

higrdmetros, higrdmetros, entre outros.

3.4. Os instrumentos de medigao devem ser calibrados anuaimente ou conforme a recomendagao do
fabricante.

3.4.1. As empresas devem marnter registros de controle da calibragao dos instrumentos e equipamentos de
medicao, além de manter a disposi¢ao da autoridade sanitaria comprovante da execugao do servigo realizado
por empresa acreditada em 6rgao oficial competente.

3.5. As mesas, bancadas, prateleiras, entre outros méveis devem ser construidos ou revestidos interna e
externamente com material sanitario.

3.6. Os moveis das areas destinadas exclusivamente ao consumo de alimentos estao livres das exigéncias do
item anterior. Os mesmos devem ser mantidos limpos e bem conservados.

3.7. Os equipamentos e utensilios utilizados devem ser fabricados com material sanitario.

3.8. Os equipamentos devem ser mantidos com porcas, parafusos e arrebites bem ajustados e livres de
gotejamento.

3.9. N3o é permitido o uso de equipamentos e utenslios de madeira e vidro ou fabricados com material
poroso, esmaltado ou susceptivel & oxidagao ou calor nas etapas de fracionamento, pré-preparo, preparo e
porcionamento, exceto nas preparagdes reconhecidamente tipicas nacionais, internacionais e na auséncia de
substitutos disponiveis no mercado, e desde que obedecidos 0s quesitos de boas praticas.

3.10. N3o é permitida a utilizagdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem como a utilizagao de
termémetros de vidro.

3.11. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventuaimente entrar em contato com os
alimentos ou embalagens devem ser de grau alimenticio. As especificagdes técnicas do produto devem
permanecer a disposigao da autoridade sanitaria.

3.12. Os equipamentos e utenslios devem ser mantidos protegidos de sujidades e de animais sinantropicos e
dispostos de forma a evitar a contaminagao cruzada, mesmo quando fora de uso. N3o é permitida a
disposigao dos mesmos, higienizados ou ndo, diretamente sobre 0 piso, exceto quando a instalagao dos
mesmos assim 0 exigir. :

3.13. Os fornos, para qualquer utilizagio, devem ser construidos solidamente, revestidos com material sanitario
e refratario, oferecendo 0 maximo de seguranca e conforto aos trabalhadores.

3.14. Os fornos que produzem gases proveniertes da queima devem ser dotados de chamine e filtros
suficientemente dimensionados para a livre salda dos gases queimados, de acordo com as normas técnicas
oficiais de poluigdo.

3.15. E proibido em fomos a lenha 0 uso de madeira provinda de demoligio, moéveis, caixarias e aquelas
utilizadas em obras.

3.16. O arrarjo fisico dos equipamentos e dos méveis deve obedecer ao fluxo operacional, propiciar o facil
acesso aos mesmos e garantir a seguranga dos funcionanos.

3.17. O entorno dos equipamentos deve ser mantido livre, de modo a garantir seu perfeito funcionamento,
manutenc3o, higienizagao, circulagdo de ar e dos operadores.

3.18. Nas areas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragao devem ser instalados de forma
a ndo comprometer a sua eficiéncia. :

3.19. Os equipamentos que processem alimentos em p6 devem ser herméticos ou dotados de captadores de
po.
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agens devem possuir dispositivos de protegao e seguranga, de modo a minimizar ruidos e prevenir

de perigo das maquinas e equipamentos, tais como: partes mdveis, zonas entrantes, de
y corte, areas de cilindro, serras e transmissdes de forga, devem possuir dispositivos de
Xam o acesso involuntario e acidental ou que possibilitem o acesso voluntario dos

ENgo g gcglizem na zona perigosa da maquina ou equipamento;
- "

I.ﬁ' Eass @s‘;r acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa que nao seja o operador,

V. N3o possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de qualquer outra forma
acidental

V. Nao acarretem riscos adicionais.

3.23. A empresa deve utilizar e manter em condigbes seguras de uso os equipamentos que auxiliem no
transporte e movimentagio de cargas, cujo peso possa comprometer a seguranca ou acarretar agravos 4
saude dos funcionarios.

3.24. O dimensionamento dos equipamentos e mobilidrios deve assegurar a perfeita adaptagao as dimensdes
corporais do manipulador.

3.25. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizagdo de tarefas que possam ser
executadas na posicao sentada.

3.26. Os motores e casas de maquinas devem possuir sistemas de isolamento que garantam a seguranga dos
funciondrios e operadores.

4. HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

4.1. A etapa de higienizag3o dos equipamentos e utensilios deve ocorrer em area prépria, protegida, isolada,
dotada de tanque ou pia, bancada para apoio e gua corrente fria e quente.

4.1.1. Quando da impossibilidade de adequagfo da estrutura fisica, os procedimentos devem ser realizados de
forma a garantir a eficAcia do processo e a seguranga dos alimentos, de forma a evitar a contaminagao
crwzada.

4.2. Os equipamentos que apresentem superficies no visiveis e com contornos que possam acumular
residuos, como faliadores, picadores, moedores de came, liquidificadores, entre outros, devem ser
desmontados para que seja possivel a higienizagdo adequada.

4.2.1. Os equipamentos que nAo possam ser totalmente ou parciaimente desmontados devem ser higienizados
por meio de técnicas eficientes. i

4.3. Os procedimentos de limpeza e desinfecgdo devem garantir a ndo contaminagao dos alimentos por meio
da utilizagdo de procedimentos, equipamentos, utensliios e produtos adequados.

4.4, Todos os materiais, utensllios e equipamentos de limpeza, panos de limpeza, vassouras, rodos, pas de
lixo, baldes, lavadoras de pisos, entre outros, devem ser mantidos limpos, bem conservados e guardados em
local préprio e identificado, separados de acordo com o tipo e local de utilizagéo.

4.5. Os utensllios e panos de limpeza utilizados nas dreas de armazenamento de residuos e nos sanitarios
devem ser especificos e ndo podem ser usados em outras areas.

4.8. E proibido o uso de panos niio descartdveis nos procedimentos de higienizagio e secagem de utensllios,
equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto com alimentos. O uso de panos descartaveis
nAo deve acarretar risco de contaminagao cruzada.

4.7. Todos os produtos destinados a higienizagao das instalagdes, equipamentos, moveis e uensilios deveﬂs

obedecer 4 legislagao vigente, estar regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e ser
utilizados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade. Os produtos
de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranga.

4.8. A lavagem de utensilios em maquinas de lavar louga deve ser efetuada de forma a garantir que sejam
atingidas as seguintes temperaturas:

|. Durante a lavagem: 55°C a 65°C;
Il. Durante o enxague: 80°C a 90°C.

4.9. A periodicidade e os métodos de higienizagio devem ser compativeis com os processos de produgéo e
com as propriedades das matérias-primas, superficies e produtos utilizados.

4.10. Toda a 4gua utilizada para a higienizag3o deve ser descarregada na rede de esgoto, ndo sendo
permitido o seu escoamento para galerias pluviais, via publica ouvizinhanga.

4.11. E vedado:

I. Varrer a seco,

Il. Reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgao;

lll. Reutilizar embalagens de alimentos e bebidas para acondicionar produtos de limpeza e desinfecgao;

V. Lavar pegas de uniformes e panos de limpeza em areas nas quais possam acarretar ou sofrer
contaminagio crwzada;

V. Diluir produtos detergentes e saneantes contrariando a recomendagao do fabricante;

VI. Manter esponjas, sabdes e panos descartaveis utilizados na higienizagao de utensllios imersos em
recipientes com agua ou outra solugao;

VII. Manter recipientes para acondicionamento de residuos sobre bancadas e pias.

4.12. Durante a mahipulac;ao de alimentos & proibido realizar a lavagem das instalagdes. A limpeza para
remogao de sujidades ou residuos de alimentos dsve ser feita de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

4.13. O Sistema de impeza a seco deve garantir a retirada de sujidades e restos de produtos, que devem ser
removidos pelo sistema de aspiragao ou outro compativel com o processo. Nao é recomendado o uso de ar
comprimido para esta operagao.

4.13.1. Os equipamentos devem ser desmontados, sempre que possivel, para facilitar a limpeza. A remogao
das sujidades aderidas deve ser feita utilizando-se escovas de cerdas sintéticas, de dureza adequada a
superficie.

4.14. No sistema de limpeza a seco, a lavagem e a desinfecgdo s6 devem ser empregadas quando o nivel de
contaminagio exigir.

5. RECEBIMENTO

5.1. O recebimento de alimentos, embalagens e descartaveis deve ocorrer em area protegida de chuva, sol e
poeira e livre de residuos e materiais inserviveis. O local deve ser organizado de forma a garantir a seguranga
dos produtos.

5.2. E proibida a entrada de veiculos de transporte nas reas destinadas ao armazenamento de alimentos.

5.3. Os alimentos, as embalagens para alimentos e os descartaveis ndo devem ser dispostos diretamente
sobre o piso.

5.4. Os produtos devem permanecer nesta drea apenas o tempo necessario para realizaco das atividades
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relacnonadas coma avahagao e conferéncia das mercadon B"aevendo ser encaminhados, imediatamente a

p armazenamento de alimentos, bebidas, embalagens para alimentos e descartaveis nos patios
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ecepgao de mercadorias, devem ser observadas as condig8es de conservagao e
e transporte e a higiene e a uniformizag3o dos entregadores.

I
o |- htegl{@ade e legibilidade da rotuagem,
0 IDen rﬁl‘écﬁo de venda,

a |-
lll. Data de validade;
V. Nimero de registro no drg&o oficial, quando obrigatério;

V. identificagio de origem: raz4o social e enderego do fabricante, do distribuidor quando proprietario da marca

e do importador, para alimentos importados;

VI. Temperatura dos alimentos pereciveis que, quando do recebimento, devem obedecer aos seguintes
parametros:

a) Produtos congelados: no maximo a —12°C ou conforme a especificagio do fabricante;
b) Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagao do fabricante;
c) Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a especificagado do fabricante;

d) Leite e derivados, ovos, frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos e
polpas: no maximo a 10°C ou conforme especificagdo do fabricante;

e) Preparagdes prontas para o consumo com pescados crus ou carne bovina crua: no maximo a 5°C;

f) Produtos de panificagao e confeitaria com coberturas e recheios que possuam ingredientes que necessitem
de refrigeragao: no maximo a 5°C;

g) Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagdo do fabricante;
h) Produtos quentes: no minimo a 60°C.

VIl Indicios de descongelamento e recongelamento de produtos congelados, tais como: amolecimento e
deformagdes nos produtos, embalagens molhadas ou deformadas, com camada de gelo, acumulo de liquidos
ou cristais de gelo;

VII. As caracteristicas sensoriais: cor, aparéncia, odor, textura;

IX. A integridade, impeza e presenga ou vestigios de animais sinantrépicos nas embalagens e nos recipientes
de transporte dos alimentos.

5.8. Os alimentos que ndo atenderem os critérios e parametros de qualidade e seguranga apresentados no
item 5.7 ndo devem ser recebidos.

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

6.1. Os alimentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens para alimentos e descartaveis devem ser
armazenados em local organizado, com iluminagéo, temperatura, umidade e ventilagdo adequadas, dimenséo
compativel com o volume armazenado, isolado por barreiras fisicas do ambiente extemo e das demais areas
com atividades distintas e atender aos seguintes critérios:
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Il. Separados por categorias,
ll. Separados de todos os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos,
V. Separados dos alimentos que exalem odores;

V. Empilha~dos segundo as recomendagdes dos fabricantes e de forma a ndo comprometer a qualidade e a
integridade das embalagens e dos produtos;

VI. Organizados de forma a garantir a ventilagao, higienizagao e circulagdo de pessoas,;

VI Dispostos distantes do piso, sobre estrados com acabamento liso, mantidos em bom estado de
conservagao e impeza,

VII. Acondicionados em embalagens integras, sem deformagdes, sujidades e ferrugem, com identificagao
visivel e apresentando todos os dados necessarios para garantir sua rastreabilidade e o controle da data de
validade;

IX. Utilizados, segundo o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai ou PEPS — Primeiro que
Entra, Primeiro que Sai.

6.1.2. As matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios imprdprios para o consumo, com prazos de
validade vencidos, avariados, adulterados, fraudados, reprovados, devolvidos ou recolhidos do mercado,
destinados a devolugdo ou descarte devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente
identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos de forma a impedir a atragao, o acesso, o abrigo e
proliferagdo de vetores e pragas urbanas. Incluem-se também as embalagens para alimentos em
desconformidade com esta norma e a legislagao vigente. Deve ser determinada a destinagao final dos
mesmos. Os produtos resfriados e congelados devem estar armazenados em equipamentos destinados para
este fim.

6.1.3. Nos ambientes caracterizados como deposito, onde s8o utilizados estrados, gaiolas e similares, as
pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 40 centimetros de distancia da parede e das outras pilhas e a 60
centimetros do forro.

6.1.4. Nos ambientes caracterizados como despensa, as pilhas de produtos devem estar, no minimo, a 10
centimetros de distancia da parede e a 60 centimetros do forro, com separagao entre as pilhas. Os alimentos,
bebidas, embalagens e descartaveis devem estar dispostos em prateieiras de material liso, resistente e
impermeavel, com altura minima de 25 centimetros de distaricia do piso, de forma a evitar a contaminagao dos
alimentos.

6.2. As embalagens primarias para alimentos e os descartaveis (copos, canudos, pratos, marmitas, talheres,
guardanapos, filmes plasticos, papel toalha para secagem das maos, entre outros) devem ser armazenados de__
forma organizada. Devem ser mantidos protegidos, separados de outras categorias de produtos, sobre
estrados ou prateleiras.

6.3. As embalagens secundarias e terciarias para alimentos devem ser armazenadas de forma orgaruzada
segregadas dos produtos alimenticios, sobre estrados ou prateleiras.

6.4. Os produtos para higieniza¢ao e limpeza com prazos de validade vencidos devem ser identificados e
martidos segregados em local afastado das areas destinadas & manipulagao de alimentos.

6.5. Os materiais de limpeza, higiene, perfumaria e outros produtos quimicos devem ser armazenados segund!
a recomendagao do fabricante, afastados do piso e em local segregado, organizado e identificado.

6.6. E proibida a presenca de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos a atividade
em locais de armazenamento de alimentos, embalagens e descartaveis.

6.7. Os tambores, barricas, sacos e caixas de matérias-primas, ingredientes, produtos intermediarios e finais
devem ser mantidos fechados, impos, identiticados e fora de contato direto com o piso e paredes.
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devem ser conservados conforme a recomendagao do fabricante, considerando-se a nova data de validade e

Jg-primas, ingredientes e produtos alimenticios transferidos de suas embalagens originais
ados com as seguintes informagdes: nome do produto, marca, lote, data de abertura da
Xva data de validade, conforme a orientagio do fabricante. Outros sistemas de etiquetas

6.12. Os produtos e subprodutos destinados ao reprocesso devem ser identificados, acondicionados e
armazenados em condi¢des condizentes com as caracteristicas dos produtos.

6.13. Os equipamentos de refrigeragio devem ser dimensionados de acordo com o volume e os tipos de
alimentos manipulados ou armazenados no local.

6.14. Nos equipamentos de refrigeraco, tipos diferentes de alimentos podem ser armazenados, desde que
devidamente protegidos e separados, de forma a evitar a contaminagao cruzada. A disposigao dos produtos
deve respeitar as linhas de carga maxima indicada nos equipamentos ou pelos fabricantes.

6.15. Os alimentos estocados em camaras frias devem ser armazenados distantes das paredes e sob
arrumagao modular, de forma a garantir a circulag3o do ar frio. Os mesmos ndo devem estar dispostos sob os
evaporadores.

6.16. Produtos que exalem odor ou que exsudem, frutas, verduras, legumes, camnes, pescados e outros
produtos crus devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos termicamente processados. Quando
da existéncia de apenas um equipamento, 0 armazenamento deve ser realizado de forma a evitar
contaminagao cruzada e a migragio de odores de um alimento para o outro.

6.17. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros aiimenticios em um mesmo equipamento,
os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores; os semiprontos e pré-
preparados nas prateleiras do meio; e 0s produtos crus ou nao higienizados nas prateleiras inferiores,
separados entre si e dos demais produtos.

6.18. Os alimentos prontos para o consumo devem ser protegidos com coberturas especificas para cada
recipiente, de modo que o fundo de um recipiente nio fique em contato direto com os alimentos do recipiente
inferior, quando empiihados. O material descartave! uilizado neste procedimento nio deve ser reaproveitado.

6.19. Os produtos acondicionados em caixas de papel3o devem ser armazenados em equipamento de
refrigeragao exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos demais produtos.

6.20. Os equipamentos de refrigerago devem ser organizados e regulados de forma a garantir que sejam - -
atingidas as temperaturas indicadas para cada categoria de alimentos.

6.21. No caso de existir apenas um equipamento de refrigeragio, 0 mesmo deve estar regulado para o
alimento que necessitar da temperatura mais baixa para sua conservagao.

6.22. E proibido desligar os equipamentos de refrigeragio com o objetivo de economizar energia. A operagao
de degelo automatico ndo pode acarretar variagdes nas temperaturas dos alimentos recomendadas pelos
fabricantes ou pela legislagdo vigente.

6.23. As cAmaras frias, quando instaladas, devem possuir:

|. AntecAmara, porta de impacto ou outro sistema que permita a protegdo térmica;

Il. Revestimento com material de facil impeza, impermeavel, liso e resistente e mantido livre de ferrugem;
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V. Estrados em bom estado de conservagdo e limpeza, sem infestagdes e sem sinais de umidade ou
emboloramento,

V. Porta com sistema de vedagio que permita a manutengao da temperatura interna;
VI. Dispositivo de seguranga que permita abertura da porta pelo lado interno;
VII. Termdmetro localizado no lado externo que permita a verificagio de temperatura interna,

VIi. Sensor de temperatura do ar interno. O sensor deve ser instalado no local mais quente da cAmara
determinado por estudo de distribuicao de temperatura ou por calculo de projeto do fabricante,

IX. Interruptor, localizado na parte externa, com Idmpada piloto indicadora de ligado / desligado.

6.24. As embalagens dos alimentos armazenados devem estar limpas, integras, sem deformagdes, livres de
sinais de umidade e emboloramento.

6.25. As embalagens de madeira e de uso Unico, provenientes diretamente do fabricante ou produtor, utilizadas
para o acondicionamento de peixes salgados e secos, entre outros produtos, devem apresentar rotulagem e
ser armazenadas em equipamentos de refrigeragao exclusivo. Na total impossibilidade, as mesmas devem ser
separadas dos demais produtos.

6.26. Os alimentos em descongelamento e em dessalgue para posterior preparo devem ser protegidos e
identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de uso.

6.27. Os alimentos parcialmente cozidos e que necessitem de posterior complementagao da cocgdo para o
seu consumo devem ser armazenados separadamente dos alimentos prontos para o consumo. Devem ser
mantidos devidamente protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes: alimento
parcialmente cozido, nome da preparagao, data de manipulagdo e data de uso ou validade.

6.28. Os alimentos pré-preparados e os alimentos prontos para o consumo devem ser acondicionados em
recipientes de material liso, impermeavel, com aproximadamente 10 centimetros de altura, devidamente
protegidos e identificados com no minimo as seguintes informagdes: nome da preparagao e data de uso ou
validade.

6.29. Para produtos congelados industrializados devem ser obedecidas as recomendagdes dos fabricantes
quanto as condigdes de armazenamento dos alimentos antes e apds a abertura das embaiagens. Na auséncia
dessas informagdes e para aiimentos pré-preparados e preparados no estabelecimento devem ser usados os
critérios e pardmetros indicados abaixo:

1.De0a-5°%: 10 dias;
I. De-6 a-10°C: 20 dias;
I, De -11 a -18°C: 30 dias;

V. Abaixo de -18°C: 90 dias.

6.30. Os alimentos resfriados devem ser armazenados conforme os prazos de validade e nas temperaturas
indicadas pelos fabricantes na rotulagem. Na aus&ncia dessas informagdes e para alimentos, pré-preparados
e preparados no estabelecimento devem ser utilizados os parAmetros apresentados a seguir.

I. Leite 6 derivad‘os: no mé)dnﬁo arc pbr 5 dias;
Il. Ovos e outros produtos: no maximo a 10°C por 7 dias;

. Carne bovina, carne suina, aves, entre outras e seus produtos manipulados crus, exceto espetos mistos, bife
rold, carnes cruas empanadas e preparagdes com carme moida: no maximo a 4° C por 3 dias;

V. Espetos mistos, bife rolé, carnes empanadas cruas, e preparagdes com carne moida: no maximo a 4°C por
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H0s e seus produtos manipulados crus: no maximo a 2°C por 3 dias,

\ U
'cagao e confeitaria prontos para o consumo com coberturas ou recheios que possuam
% ssitem de refrigeragdo: no maximo a 5°C por 5 dias,
AN

tiados, picados ou moidos: no maximo a 4°C por 3 dias;

¢hio, exceto pescados: no maximo a 4°C por 3 dias;

4 é{pés-cocr;ao: no maximo a 2°C por 1 dia;

!5as e outras preparagdes com lacticinios: no maximo a 4°C por 3 dias ouacima de 4°C até 6°C por
d&s oyatigpa de 6 °C até 8°C por 1 dia;

X|. Maionese e misturas de maionese com outros alimentos: no maximo a 4°C por 2 dias ou acima de 4°C até
6°C por 1 dia;

Xil. Frutas, verduras e legumes higienizados, fracionados ou descascados, sucos, polpas, caldo de cana: no
maximo a 5° C por 3 dias,

XIII. Para os demais alimentos preparados: no maximo a 4°C por 3 dias.

6.31. Quando forem utilizadas temperaturas superiores as indicadas no item 6.30, no limite maximo de 10°C, o
prazo maximo de consumo dos alimentos deve ser redwzido.

6.31.1. Alimentos que n3o observarem os parAmetros de temperatura e tempo estabelecidos nos itens 6.29 e
6.30 devem ser descartados.

6.32. A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos equipamentos de refrigerag8o nao
deve utrapassar 1,0 centimetro.

6.33. Apos a higienizagao, os equipamentos de refrigeragao devem ter sua temperatura interna redwzida e
estabilizada antes do armazenamento de alimentos.

6.34. N3o é permitido forrar ou cobrir as prateleiras dos equipamentos das cadeias fria e quente com tecidos,
plasticos, papel&o ouqualquer outro material que impega ou dificulte a circulagéo do ar entre os produtos
armazenados.

6.35. Produtos alimenticios que apresentem sinais de descongelamento ou de recongelamento, tais como,
amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, acumulo de liquidos
oucristais de gelo, e que n3o atenderem o estabelecido no Subitem 6.1.2, devem ser descartados.

6.36. E vedada a utilizag3o de sacolas para transporte de compras e sacos coletores de residuos para
armazenamento de alimentos nos equipamertos de refrigeragao e de aquecimento de refeigdes.

7. PRE-PREPARO, PREPARO E ACONDICIONAMENTO

7.1. A configuragdo das areas de pré-preparo, preparo, porcionamento e acondicionamento dos alimentos
deve possduir fluxo linear, sem cruzamento de atividades entre as varias categorias e niveis de preparo dos

alimentos, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

7.1.1. A separagiio adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou outras medidas efetivas
que permitam evitar a contaminagdo cruzada.

7.2. E vedado o pré-preparo e o preparo de alimentos nas areas externas dos estabelecimentos.

7.3. As areas destinadas a selegio e lavagem de vegetais, manipulagao de ovos, pescados, cames e seus
derivados crus devem ser separadas das demais por meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a
evitar a contaminag&o cruzada.

7 4 £ nrnihidn mantar o dienneir8n a idilivar alimantne matérise.nrimac a imrsd"c ~AmMm nravne da
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validade vencidos ou mantidos fora das temperaturas recomendadas pelo fabricante ou por este n.agd:—;mer?nr,S

7.5. E proibido manter a disposi¢ao e utilizar alimertos com embalagens n2o integras, violadas, amassadas,
enferrujadas, estufadas e sem identificagao de procedéncia.

7.6. As embalagens impermeaveis dos alimentos devem estar impas antes de serem abertas. Para remogao
de sujidades deve ser utilizada agua corrente e potavel.

7.7. Todos os equipamentos e utensilios que entrarem em contato com material potenciaimente contaminado
devem ser higienizados antes do contato com as matérias-primas ou com o produto acabado.

7.8. A manipulagio dos alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento térmico ou que nao serdo
submetidos a tratamento térmico, e de frutas, verduras e legumes ja higienizados, deve ser realizada com o uso
de utensilios previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

7.9. A higienizag3o de frutas, verduras, legumes e demais vegetais Wilizados na confecco de preparagdes
culinarias e bebidas deve contemplar as seguintes etapas:

|. Selegdo para retirada de partes e unidades deterioradas;
Il. Selegao para retirada de unidades brotadas, de sujidades, pragas e vetores;

lll. Lavagem cuidadosa efetuada em agua corrente e potavel: folha por folha, legume por legume, cacho por
cacho, fruta por fruta;

V. Desinfecgao realizada conforme a recomendagao do fabricante do produto saneante utilizado;

V. Enxague efetuado de forma cuidadosa em agua corrente e potavel ou conforme a recomendagao do
fabricante.

7.9.1. Nao precisam sofrer desinfecgéo:
I. As frutas, legumes, verduras e demais vegetais que irdo sofrer agao do calor;
Ii. As frutas cujas cascas ndo serdo consumidas;

lil. As frutas, legumes e demais vegetais destinados ao preparo de sucos e vitaminas cujas cascas ndo serdo
utilizadas no processo.

7.10. Para higienizag&o de vegetais 0s estabelecimentos devem possuir utensilios, equipamentos ou cubas de
material ndo contaminante, proprios para este fim, resistentes a corros&o, de tamanho que permita a imersao
completa dos mesmos, e em numero suficiente de acordo com as quantidades de alimentos manipulados e os
procedimentos utilizados.

7.11. Os produtos utilizados na lavagem e desinfecg3o de vegetais devem apresentar, na rotulagem, indicagao
de uso para este fim, estar devidamente reguarizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e
serem utilizados até a data de validade. As diluigdes dos produtos, o tempo de contato e as demais instru¢gSes
para uso devem atender ds orientagbes dos fabricantes.

7.12. Outros procedimentos para higienizagao de frutas, verduras, legumes e demais vegetais s6 podem ser
utilizados apds a realizagio de estudos de validagio que comprovem sua eficacia. A descrigdo da
metodologia e os resultados encontrados devem permanecer a disposi¢ao da autoridade sanitaria.

7.13. Os produtos hortifruticolas minimamente processados devemn ser manipulados e embalados segundo os
parametros e os critérios estabelecidos por este regulamento e por outros regulamertos técnicos especificos.

7.14. A etapa de dessalgue de carnes e pescados deve ocorrer sob condigdes seguras, conforme a
recomendagao do fabricante. Na ausédncia dessa informagao, o dessalgue deve ser realizado:

I. Em agua potavel, sob refrigeragio até 5°C;
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Amento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagao do fabricante. Na

Qp Npimaglo, o descongelamento deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C ouem
as 00 de convecgio, quando o alimento for submetido imediatamente & cocgdo. O
ijertedeve ser realizado de forma a garantir que todas as partes do alimento sejam completamente

Hytos congelados devem ser preparados segundo a recomendagao do fabricante expressa na
btﬂage M auséncia dessa informagao, o descongelamento pode ser realizado diretamente sob cocgéo,
desde que o método de cocgao assegure o disposto no subitem 7.21.

7.19. Os alimentos que tenham sido descongelados ndo devem ser congelados novamente, exceto os
alimentos crus que passem por processo de cocgo e os alimentos crus semiprontos, feitos com carnes
descongeladas, desde que sejam preparados diretamente na cocgao, sem descongelamento prévio. Devem
ser asseguradas as condigdes estabelecidas no subitem 7.21.

7.20. Os alimentos submetidos a coc¢ao e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o resfriamento forgado, e a seguir para o congelamento.

7.21. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura minima de
74°C. Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagdes de
temperatura e tempo sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, como
70°C por 2 minutos ou 65°C por 15 minutos.

7.22. Oresfriamento do alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar os riscos de
contaminagio cruzada e de multiplicagdo microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser reduzida
de 80°C a 10°C em até duas horas. Em seguida, o alimento preparado deve ser mantido em cquipamentos de

refrigeragao, resfriado ou congelado.

7.23. Os alimentos reconstituidos devem receber a adigao de dgua potavel. Apds a reconslituigdo, devem ser
consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados conforme a indicagao do fabricante.

7.24. As gorduras e os dleos utilizados em frituras nio devem ser aquecidos a temperaturas superiores a
180°C.

7.25. A reutilizag3o de dleos e gorduras sé é permitida enquanto estes nio apresentarem fumaga em
temperaturas de fritura, espuma, residuos ou alteragdes na cor, aroma ou sabor.

7.26. Os 6leos e gorduras devem ser filtrados em filtros proprios. Em caso de utilizagio de fritadeira com filtro,
devem ser obedecidas as recomendagbes do fabricante e observadas as caracterisbcas lisuco«qutm.cas e
sensoriais dos 6leos e gorduras.

7.27. Os ovos devem ser utilizados segundo os seguintes critérios:
I. N3o é permitida a utilizagao de ovos com as cascas rachadas ou sujas;

Il. Devem ser manipulados de maneira que o conteldo nao entre em contato com a superficie externa da casca,
de forma a evitar a contaminagao cruzada;

Iil. S30 proibidas preparagBes em que 0s Ovos permanegam Crus ou mal cozidos. Os ovos cozidos devem ser
fervidos por 7 minutos e os ovos fritos devem apresentar a gema dura. Nas preparagdes sem coq;éo devemn
ser utilizados ovos pasteurizados, cozidos ou desidratados. - --

7.28. Na etapa de reaquecimento todas as partes dos alimentos devem atingir, no minimo, a temperatura de

74°C.
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7.29. E vedada a utilizaglio de restos alimentares.

s. 110

7.30. E proibida a presenga de pertences de uso pessoal e de outros objetos e materiais estranhos a atividade
nas areas de pré-preparo, preparo e acondicionamento dos alimentos.

7.31. E proibida a entrada de caixas de madeira nas areas destinadas ao preparo de alimentos.
8. EMBALAGEM E ROTULAGEM

8.1. As embalagens devem ser produzidas e utilizadas em conformidade com as boas praticas. Devem ser
adequadas as caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os regulamentos técnicos especificos, com o
objetivo de preservar os padrdes de identidade e qualidade do produto.

8.1.1. As embalagens n&o devem permitir a migragio para os alimentos de componentes indesejaveis, toxicos

ou contaminantes em quantidades tais que superem os limites maximos estabelecidos em legislagao ou que
possam representar riscos para a salde humana ou ocasionar modificagbes n3o esperadas na composi¢ao ou
nas caracteristicas sensoriais dos alimentos.

8.2. A rotulagem dos alimentos deve apresentar-se integra, com caracteres perfeitamente legiveis, conter os
dados necessarios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer aos consumidores informagdes sobre suas
caracteristicas.

8.2.1. A rotulagem dos alimentos embalados na auséncia do consumidor deve conter as informagdes exigidas
pela legislagao geral, especifica e por este regulamento.

I. Denominagao de venda do alimento;
Il. Lista de mgredlentes em ordem decresoente de proporcéo

1. Identxlxcac;ao de origem: razao socnal e endereco do 1abncanle do distribuidor quando proprietario da marca
e do importador, para alimentos importados,

V. Data de validade;
V. dentificagao do lote;
VI. Instrugdes para o preparo e uso do alimento, quando necessario;

VII. Indicagdo das precaugdes necessdrias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os
produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservagao e
o0 tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigdes. O mesmo
dispositivo é aplicado para alimentos que possam sofrer alteragbes apos a abertura das embalagens;

VIii. informag&o nutricional, conforme legislagao vigente;
[X. Registro, quando obrigatério.

8.2.2. Os alimentos Iabncados manipulados ou fraceonados no Iocal de venda, e embalados na presenga do
consumidor devem apresentar as seguintes informagdes:

|. Denominagéo de venda do alimento;

Il. Marca;

lll. Lista de ingredientes em ordem decrescente de proporgao;
V. Data de validade ap6s fracionamento ou manipuagao;

V. Indicagao das precaugBes necessarias para manter as caracteristicas normais do alimento. Para os -
produtos congelados e resfriados devem ser informadas as temperaturas maxima e minima de conservagéo e
o tempo que o fabricante ou o fracionador garante a qualidade do produto nessas condigBes.

9. DISTRIBUICAO, EXPOSICAO PARA VENDA E CONSUMO
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. Dyrante as etapas de distribuigo e exposigio para venda ou consumo, os alimentos e utensilios devem
r cr idamente protegidos contra contaminantes de origem quimica, fisica e biolégica que possam ser
elos ambientes internos e externo, consumidores, manipuladores e animais.

{0s destinados a porcionar ou servir devem ser exclusivos para cada preparagao ou produto
uir cabos longos de forma a propiciar o distanciamento entre a mao do usudrio e 0s

@
[~
62 fRamentos e plantas nao devem propiciar risco de contaminagdo dos alimentos.
o]

21 Es antas em terra nio devem permanecer entre o fluxo de ar e os alimentos, sobre balcdes e mesas de
istribifcdo. E vedada a adubagao organica.

9.3. E permitida a utilizagao de ventiladores, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar nio incida diretamente
sobre os ornamentos, as plantas e os alimentos.

9.4. E proibido expor para venda e utilizar produtos com prazos de validade vencidos, sem identificagdo ou
sem o registro no 6rgio competente, conforme legislagao vigente.

9.5. £ proibido expor para venda e utilizar alimentos com embalagens violadas, estuladas, rasgadas, furadas,
amassadas ou enferrujadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto.

9.6. E proibido expor para venda alimentos que apresentem sinais de descongelamento ou recongelamento,
tais como: amolecimento ou deformagao dos produtos, embalagens molhadas, com camada de gelo, acimulo
de liquidos ou cristais de gelo, entre outros.

9.7. As balangas, bancadas e esteiras utilizadas para apoio de mercadorias nos caixas de pagamento de
produtos devem ser higienizadas de forma a evitar a contaminagao cruzada dos alimentos.

9.8. Os alimentos restriados e congelados deixados pelos consumidores nos caixas de pagamento de
produtos devem ser imediatamente recolhidos e armazenados nos equipamentos especificos.

9.9. E proibido expor para venda, em sistema de autossenvigo, alimentos ndo embalados, exceto vegetais ndo
higienizados, grios e refeicdes prontas para consumo imediato servidas em restaurantes e similares.

9.10. E permitida a comercializag&o de came mokda, desde que a moagem seja feita, obrigatoriamente, a
pedido e na presenga do comprador.

9.10.1. £ permitida também a comercializag&o de came moida processada e embalada em estabelecimento
regularizado junto aos 6rgéos oficiais competentes.

9.11. No comércio varejista de carnes, somente sera permitido empanar e adicionar temperos em carnes
quando existir local que atenda os mesmos requisitos da area de pré-preparo. O responsavel pelas atmdades .
deve estar devidamente treinado em manipulagao de carnes.

9.11.1. Sa0 vedadas no comércio varejista de carnes a manipulagio de preparagdes com carnes moidas e a
adigao de sais de cura nas cames temperadas.

9.12. S#o proibidas a comercializagao e a utilizagao de came seca, carne de sol, charque e outros produtos
carneos prodwzidos em estabelecimentos sem registro nos érgéos oficiais competentes.

9.13. E permitida a venda de alimentos cameos descongelados desde que esteja em conformidade com a
recomendagao do fabricante impressa na rotulagem e que ocorra em estabelecimentos que possuam
equipamentos destinados para este fim. Durante a exposigao para venda o produto deve estar identificado de
forma clara, informando aos consumidores tratar-se de alimento descongelado e que 0 mesmo nzo deve ser
recongelado antes do preparo. Deve ser informada, também, a data de descongelamento do produto.

A s~ e e - . . . . . . e
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9.14. £ proibiga a comercuallzacaorue proautos gescongeiados contranando a recomendagao do fabricante, = s

indicada na rotulagem, de preparar o alimento diretamente na cocgéo ainda congelado. f|S

9.15. Os recipientes contendo produtos vendidos a granel devem ser mantidos limpos e bem conservados,
dotados de protegao, fabricados ourevestidos com material sanitario, conforme as caracteristicas dos
alimentos.

9.16. Os produtos vendidos a grane! devem ser identificados, de forma visivel e clara, fornecendo aos
consumidores as seguintes informagdes:

|. Denominagao de venda do produto;
Il. Marca;
ll. Data de validade segundo a recomendagao do fabricante.

9.17. Os utensilios utilizados para o porcionamento dos alimentos vendidos a granel, exceto gréos e demais
produtos secos, devem ser removidos dos recipientes e lavados apds sua utilizagdo.

9.18. Os expositores de alimentos resfriados e congelados devem indicar, de forma faciimente visivel ao
consumidor, a temperatura do ar interior do expositor, observadas as normas técnicas oficiais vigentes.

9.19. Os balcbes, os equipamentos e os recipientes de exposigdo dos alimentos preparados prontos para
consumo na area de consumagio devem dispor de barreira de protegao que previna a contaminagao dos
mesmos em decorréncia da proximidade ou da agio do consumidor ou de outras fontes.

9.20. Os alimentos pereciveis das cadeias fria e quente devem ser mantidos em equipamentos proprios que
permitam a manutengdo das temperaturas indicadas para cada uma das categorias de produtos.

9.21. Os alimentos das cadeias fria e quente devem ser dispostos de forma organizada, sem sobreposigdes,
em recipientes de tamanhos compativeis com as dimensdes dos equipamentos e de forma que as
temperaturas indicadas para a conservagao dos alimentos sejam mantidas em todas as partes dos produtos.

9.22. O balcao térmico deve estar impo, com agua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a
temperaturas entre 80°C e 90°C. As cubas devem ter dimensdes compativeis com o equipamento de forma que
o fundo de todas as cubas atinja a égua aquecida.

9.22.1.0s ahmemos preparados devem ser acondicionados nos balcdes térmicos somente quando a
temperatura da dgua estiver, no minimo, a 80 °C.

9.23. Os alimentos preparados devem ser acondicionados nos equipamentos de manutengao a quente
somente quando, em todas as suas partes, a temperatura estiver acima de 60°C.

9.24. Os pratos prontos e os alimentos pereciveis expostos para 0 consumo ouem espera para a distribuigio
devem permanecer protegidos de contaminagdes e sob controle de temperatura e tempo, segundo os
seguintes critérios e parametros:

a) Em temperaturas superiores a 60°C por no méxlmo por 6 horas

b) Em temperaturas abaixo de 60°C, por no méaximo por 1 hora.

I. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua conservagao:

a) Até 10°C, por no maximo 4 horas;

b) Entre 10°C e 21°C, por no maximo 2 horas. Exqeto _preparagbes com pescados e carnes cruas.

9.25. Os alimentos preparados e prontos para consumo em distribuig3o ou espera, que contenham carnes ou
pescados crus devem ser expostos de forma a evitar a contaminagéo cruzada. Essas preparagdes devem ser
mantidas em exposigao por no maximo 2 horas a 5°C. -
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gi25]deyasn ser descartados. ll. Carnes e derivados resfriados crus. no maximo a 7°C ou conforme a especificagao do fabricante, fls. 112

es dos funcionarios devem ser realizadas em locais préprios e adequados ao consumo de V. Alimentos prontos para consumo preparados com pescados crus: no maximo a 5°C;

) : ) V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no maximo a 5°C,
ghder, ofertar, fornacer, entregar e permitir o consumo de bebida alcoolica, ainda que
enores de 18 anos de idade. Os estabelecimentos devem manter avisos da prpibi:;éo de VI. Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou conforme especificagdo do fabricante,

Srao Ye 18\anos de idade, em tamanho e local de ampla visibilidade, afixado s em nimero suficiente VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

10.11. A exigéncia de veiculos com equipamentos de refrigeragao fica na dependéncia do tipo de transporte e

[= - )
5. . [MQsrestabelecimentos que operam no sistema de autosservigo, as bebidas alcotlicas deverao ser das caracteristicas do produto.
Siig hjem locais ou estandes especificos, distintos dos demais produtos expostos, com a afixagdo da . . . i
Ginalizal-3Mye proibigao, conforme regulamentagao vigente 10.11.1. Os compartimentos com equipamentos de refrigeragao devem ser reguiados de forma a garantir a
' L QL conservagao do alimento que exigir a menor temperatura.

10. TRANSPORTE ! . -
10.11.2. Os compartimentos refrigerados dos veiculos devem estar com a temperatura pré-condicionada ao

10.1. Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens para serem carregados.
alimentos devem apresentar-se em bom estado de consenvagao, impos, organizados e livres de animais
sinantropicos, produtos toxicos, substancias e objetos estranhos a atividade, além de garantir a integridade e a
qualidade dos produtos.

10.12. O transporte de refeigdes prontas para consumo deve ser realizado em veiculos fechados ou
compartimentos fechados e proprios para este fim.

10.12.1. As refeigbes prontas para consumo devem ser acondicionadas em recipientes de material sanitario ou
embalagens préprias para alimentos devidamente identificados com o nome e 0 enderego do estabelecimento
produtor, a data de preparo e o prazo de validade.

10.1.1. E proibido o transporte de pessoas e animais junto com alimentos, matérias-primas, ingredientes,

descartaveis e embalagens para alimentos.

10.1.2. A cabine do condutor deve ser isolada do compartimento de carga. N - o . o . ] ]
10.12.2. E permitida a utilizagio de caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e externo, de material

10.2. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco & saide em veiculos que . ~ liso, atdxico, resistente, impermeavel e lavavel, com tampa ou outro sistema de fechamento perfeitamente

transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes e embalagens para alimentos, mesmo que submetidos & ajustado.

lavagem e desinfecgéo. ‘
9 e 10.13. Os alimentos prontos para consumo sé podem ser transportados com outros alimentos desde que f

10.3. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos compartimentos ) devidamente segregados e protegidos, de forma a evitar a contaminagao cruzada.
de carga e dos produtos transportados. 10.14. Os estabelecimentos que fazem entrega de alimentos para consumo imediato s40 obrigados a usarem |
selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O selo de garantia ou lacre destrutivel & aquele
que nao pode ser removido ou viclado visando garantir a integridade do alimento. O selo de garantia oulacre |
deve conter a informagao que se 0 lacre estiver violado, o produto deve ser devolvido. ‘
10.4. Os materiais utilizados para protegao e fixagao das cargas (cordas, encerados, plasticos e outros) devem ] . - v
estar integros, em bom estado de conservagao, nao devendo constituir fonte de contaminagZo ou dano para o 10.15. A 4gua potavel deve ser transportada em tanque:

produto. I. Revestido de material anticorrosivo, atéxico e que nio altere a qualidade da agua, :

10.3.1. Os procedimentos para a utilizagéo e higienizagao dos tanques para transporte de alimentos devem ser
descritos em forma de Procedimento Operacional Padronizado.

10.5. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem ser revestidos de material liso,

resistente, impermeavel, atdxico e lavavel.

I

Il. Provido de tampa de inspe¢ao e passagem dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para \
inspegao e higienizagéo; i
\

IIl. Provido de indicador do nivel de agua, bocal de alimentagdo com tampa hermética e sistema de drenagem

10.8. As operagdes de carga, transporte e descarga nio podem oferecer risco de contaminag&o, dano ou
i que permita total escoamento da agua contida no seu interior;

deterioragao dos produtos.

|

|

|

i
10.7. Alimentos, descartaveis e embalagens para alimentos nao devem ser dispostos diretamente sobre o piso { IV. Provido de mangueira para transferéncia da agua do tanque para o reservatério do usuério dotada de
dos velculos. \ protegao nas extremidades proprias ao contato com a agua, em bom estado de higiene e conservagao,

10.8. Os equipamentos de refrigeragao devem garantir a temperatura adequada dos alimentos transportados e
nio oferecer risco de contaminagao para o produto.

V. Higienizado, sempre que houver mudanga na origem da agua e, obrigatoriamente, a cada 6 meses. Para
desinfecgao deve ser utilizado produto regularizado na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,

com a concentracao e tempo d ntato r endado pelo fabricante.
10.9. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos ¢ po de comtalo recomendado pelo fabricarve

permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura.

! 10.16. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma visivel, a
. | seguinte inscrigao: “Transporte de Alimentos ou Agua Potavel®, nome, enderego e telefone da empresa, e,
! 10.10. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para 0 consumo devem ser mantidos durante o lransporte nas | - ainda, os dizeres: "Produto Pereciver", quando for o caso.
seguintes temperaturas: !
- . ; 11. ABASTECIMENTO DE A
I. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificagao do fabricarte; ’ GuA

" . 11.1. A 4gua utilizada para a producao de alimentos e gelo, geragio de vapor e higieniza odelnstala S,
1. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificacdo do labn%e; ) -......,mgm.. m.s.....p... p.. E?iu-.an. Aat g ..3 5;34 Aa po ga- h Ga " .\.i?f.. P
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g alte raativa, deve ser potavel, segundo padrbes de potabilidade estabelecidos pela legislagao vigente.

: %rmiﬁda ainstalag3o de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagao da

1%d

m alimentos ou em superficies que entrem em contato com alimentos deve ser fabricado
cordo com o Padrao de identidade e Qualidade vigente e estocado sob condigbes

B

114 ~ & vendido a terceiros deve ser embalado e rotulado, conforme legislagao vigente.
11.8. ﬁ/s{brio de agua deve ser lavado e desinfetado quando for instalado, a cada 6 meses e na
oérg-r:i 4t Bcidentes que possam contaminar a agua.

-

ig M‘l&hcao dos reservatérios deve seguir os métodos recomendados pelos drgaos oficiais.

11.7. A higienizagio e manutengao dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem devem seguir a
recomendagao dos fabricantes.

11.8. Sera permitida a utilizagao de solugdes alternativas de abastecimento de agua desde que devidamente
regularizadas junto aos 6rgaos de vigilancia em saude.

11.8.1. A agua oriunda de solugio alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser controlada
por meio de analises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagao especifica vigente.

11.9. A empresa deve comprovar a realizagao de tratamento e monitoramento da qualidade da agua oriunda
de solugdo alternativa.

11.10. A empresa usuaria de agua transportada deve exigir a comprovagao da realizagao de tratamento e
monitoramento da qualidade do produto.

11.11. A empresa fornecedora de a4gua e aquelas que utilizem agua provinda de solugdes alternativas devem
manter em quantidades suficientes os reagentes e os equipamentos necessarios ao tratamento e
monitoramento da qualidade da agua.

11.12. Para velculos transportadores de 4gua para consumo humano devem ser realizadas pela empresa
fornecedora ou transportadora da agua, andlises de cloro residual livre e pH a cada carga no momento da
entrega do produto.

11.13. O vapor utilizado na produgdo de alimentos ndo pode representar risco de contaminagao para 0s
produtos e para as superficies que entrem em contato com estes.

11.13.1. A 4gua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formagao de incrustagdes e
corros&o nas tubulagdes, e eliminar possiveis contaminagdes.

12. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

12.1. Todas as instalagdes internas e externas devem ser livres de vetores e pragas urbanas e de outros
animais, assim como de indicios da presencga destes.

12.2. O programa de controle de vetores e pragas urbanas deve ser constituido de medidas preventivas e
corretivas, ser desenvolvido de forma continua e contemplar todas as medidas necessérias para impedir a
atracio, o acesso, o abrigo e a proliferago de vetores e pragas urbanas e minimizar a necessidade da
aplicagio de saneantes desinfestantes.

12.3. As medidas preventivas devem ser baseadas na instalagho de barreiras mecanicas e nas boas praticas
de limpeza e armazenamento de alimentos e residuos, limitando ou eliminando a oferta de alimento e de abrigo
para vetores e pragas urbanas.

12.4. Quando constatada a infestagio, devem ser adotadas medidas de carater corretivo, visando diminuir ou
eliminar a infestagdo por vetores e pragas urbanas no local, por meio de controle quimico.

12.4.1. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo, a indicagao de

% PR W gPRass Tl
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~"{so de saneantes desinfetantes, bem como a disposi¢ao das armadilhas e iscasS50 de responsabilidade da
empresa controladora de pragas urbanas. A empresa contratante deve cumprir as recomendagdes contidal®. 113
relatério técnico elaborado pela empresa contratada, bem como revisar as medidas preventivas necessarias
para evitar o acesso e a proliferagao e/ouinfestagio por vetores e pragas urbanas no local.

12.4.2. A atividade de aplicagio de saneantes desinfestantes sé pode ser executada por empresa
controladora de pragas urbanas devidamente licenciada ou cadastrada por 6rgaos do Sistema de Vigilancia
em Saide.

12.4.3. A escolha das técnicas de controle de vetores e pragas urbanas de carater corretivo deve ser efetuada
de modo a garantir a seguranga dos alimentos, dos operadores, dos funcionarios do estabelecimento, dos
usuarios do servigo e do meio ambierite.

13. RESIDUOS

13.1. Os estabelecimentos devem contribuir para a minimizagao da geragao de residuos, sendo responsaveis
pela separagao, acondicionamento e destino correto do lixo reciclavel e lixo organico nas areas internas e
externas.

13.2. No interior dos estabelecimentos, os residuos devem ser acondicionados em recipientes proprios, com
tampa sem acionamento manual e em perfeito funcionamento, construidos com material de facil limpeza, com
capacidade compativel ao volume gerado, revestidos com sacos plasticos, que devem ser retirados sempre
que necessario. O residuo pastoso e aquele que exsuda deve ser mantido em recipiente rigido revestido com
saco plastico resistente, até o momento da coleta.

13.3. Os reskluos devem ser acondicionados em sacos préprios para lixo domiciliar ou comercial,
confeccionados com material e solda resistente, de forma a evitar a perda de seu contetdo durante o
manuseio. .

13.4. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos méveis e equipamentos onde sdo manipulados os
alimentos e ser dispostos de forma a evitar a contaminag8o cruzada.

13.5. O lixo nAo deve sair da area de produgio pelo mesmo local por onde circulem alimentos, embalagens e
descartaveis. Na total impossibilidade de areas distintas, determinar horarios diferenciados e rotina de
higienizagio que deve ser realizada iogo apds a retirada dos residuos, de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

13.6. As garrafas, latas, potes plasticos, bombonas e todas as demais embalagens e materiais inserviveis
destinados a reciclagem ou troca devem mantidos organizados e armazenados em local protegido, de forma a
ewvitar o acumulo de liquidos e o fornecimento de abrigo para pragas e vetores.

13.7. E proibido o langamento de gorduras e 6leos comestiveis wilizados no preparo de alimentos em
encanamentos e no lixo.

13.8. Os residuos de gorduras e 6leos servidos ou que n3o serdo mais uilizados devem ser acondicionados
em recipiente proprio, rigido, mantido bem fechado e fora das areas de pré-preparo e preparo. O recipiente
deve apresentar rétulo indicando o home, o nimero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica da empresa
responsavel pela coleta e a frase: "Reskduo de 6leo comestivel”.

13.9. S6 é permitida a comercializagio de residuos de alimentos, de 6leo e gordura comestivel, sebo e ossos
para empresas especializadas na coleta ou no reprocessamento dos mesmos, devidamente licenciadas e
autorizadas pelos 6rgdos competentes.

13.10. O residuo n3o coletado pelo servigo publico deve ser recolhido por empresa especializada cadastrada
no Departamento de Limpeza Urbana/Secretaria de Servigos/Prefeitura do Municipio de S&o Paulo e no
contrato deve constar o destino do material recolhido.

13.11. O destino do residuo industrial deve ser aprovado pelo 6rgao oficial competente.

14. CONTROLE DE QUALIDADE

14 1 O inmacadnr dawa :m'ninmdn nar main da anditnria avaliacAn da acnanificacaAn tAcnica A de
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sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagdo, triagem e cadastramerdo

. A @mpresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
1 -atda. optante pelo Sistema Tributario Simples deve avaliar o fornecedor por meio de cadastro
b@seado nos critérios doitem5.7.

dyesponsavel pelo cumprimento das normas de boas praticas em todas as etapas de
odutos, bem como, pela manutengio dos padrdes de identidade, qualidade e seguranca

lL1QG AS ﬁperaturas dos alimentos e dos equipamentos de conservagio e manutencao das temperaturas dos
alimentos das cadeias fria e quente devem ser monitoradas durante as etapas de recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, acondicionamento das refeigdes transportadas, embalagem, espera
para distribuigao, distribuicdo e exposicao para a venda e consumo.

14.3.1. As temperaturas dos pratos prontos e alimentos pereciveis expostos para o consumo devem ser
aferidas e registradas de 2 em 2 horas.

14.3.2. As temperaturas dos equipamentos de refrigeragio devem ser aferidas e registradas, no minimo, 2
vezes ao dia.

14.4. A indUstria de alimentos deve manter disponiveis para a autoridade saritaria todos os procedimentos
relativos & identificag3o do lote e dados que possibilitem sua identificagdo, bem como o inventario da produgao
de cada lote e a sua distribuigdo.

14.5. A guarda de amostras deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de falhas que comprometam
a qualidade e a seguranca dos alimentos ofertados aos consumidores.

14.5.1. Nas indUstrias, as amostras do produto acabado devem ser conservadas pelo periodo relerente ao
prazo de validade.

14.5.2. As amostras de pratos prontos para consumo preparados em estabelecimentos com sistema de -
autossenvigo, escolas, creches, casas de longa permanéncia e em servicos de nutricio de estabelecimento de
assistdncia a salde, devem ser guardadas por 96 horas sob refrigeragdo até 4°C, ou sob congelamento a
-18°C. Alimentos liquidos devem ser armazenados por 96 horas sob refrigeragao até 4°C.

14.5.3. As amostras devem ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na drea de consumagao um tergo do
tempo antes do término da distribuic@o das refei¢des.

14.5.4. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparagéo, data e horario em que
foram servidas, e enviadas para analise microbiolégica em situagdes de suspeita de caso ou surto de doenga
veiculada por alimentos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no processamento. As
amostras devem ser armazenadas protegidas do contato com outros alimentos e de outras possiveis fontes de
contaminagao.

14.6. A empresa deve manter 4 disposi¢io da autoridade saritaria os procedimentos adotados para
determinagio da data de validade. Devem ser efetuados estudos de vida de prateleira considerando-se as
caracteristicas dos produtos e o prazo de validade esperado.

14.7. A empresa deve possuir Programa de Recolhimento de Alimentos quando da suspeita ou constatagéo de
que alimentos expostos & comercializagio possam acarretar danos & saude dos consumidores. O aviso de
recolhimento deve ser dirigido ao publico e aos érgaos de vigilancia em sadde.

14.8. O Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC deve manter registros das reclamagdes pertinentes &
qualidade e seguranga do produto. Os dados das reclamagbes devem ser anotados, arquivados e as agdes

corretivas registradas.

e @T@@w

14.9. As industrias alimenticias devem implantar e |mplehemar Procedimentos Operacionais Padronizado:
relacionados com: sf|
I. Higienizagao das instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios;

Il. Higienizag3o do reservatério de agua;

Ill. Controle da potabilidade da &gua, no caso de uso de &gua de fonte alternativa,

V. Capacitagao, higiene e salude dos manipuladores;

V Manejo dos residuos;

VI. Manutengdo preventiva e calibragdo de equlpamentos e instrumentos de medigao;

VII. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

VII. Selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

IX. Controle de qualidade e rastreabilidade do produto final;

X. Programa de recolhimento de alimentos.

. 14.10. Os estabelecimentos do comércio varejista, cozinhas industriais e as cozinhas institucionais devem

implantar e implementar os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:
|. Higienizagao das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;

Il. Capacitagao, higiene e saude dos manipuladores;

Ill. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

V. Higienizagdo do reservatoério de agua;

V. Controle da potabilidade da dgua, no caso de uso de 4gua de fonte alternativa.

14.11. Os estabelecimentos do comércio atacadista de alimentos devem implantar e implementar os sequintes
Procedimentos Operacionais Padronizados:

| Higienizagao das instalagdes, equipamentos, moéveis e utensilios;

Il. Capacitag3o, higiene e saude dos manipuladores;

ll. Controle integrado de vetores e pragas urbanas,

N. Programa de recolhimento de alimentos;

V. Ma'ﬁhencao preventi\)a e i:alibracao de equipamentos e instrumentos de medigao;
VI. Higienizagio do reservatorio de agua; - o

V. Controle da potabilidade da agua, no caso de uso de agua de fonte alternativa.

14.12. Para todos os estabelecimentos que manipulem frutas, verduras e legumes devem ser implantados e
implementados Procedimentos Operacionais Padronizados de Higienizag&o para estes grupos de alimentos.

15. PESSOAL: HIGIENE, CONTROLE DE SAUDE E CAPACITAGAO
15.1. O manipulador deve manter o asseio pessoal;
|- Unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;

Il - Cabelos totaimente protegidos por toucas ou redes,

autuado em 30/09/2015 00:00:00.
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n tba g bigode aparados. Os funcionarios que possuam barba ou bigode devem utilizar protetor especffico
e Mel, que deve ser mantido corretamente posicionado. Os protetores devem ser trocados
fr nt urante a jornada de trabalho e descartados imediatamente apos o uso.
150 E acao de colar, amuleto, pulseira, relégio, fita, brincos, anel, alianga, piercing e qualquer
% ad sy representar risco de contaminagao dos alimentos ou de acidertes.
3 Td da aniRadores de alimentos devem usar uniformes limpos, bem conservados, fechados,
le &, @Pro jadds para a atividade, sem bolsos acima da cintura, calgados totalmente fechados e
¥derrp mes

1. Dedado o uso de aventais diretamente sobre o corpo.

[«
™53
£ é "
(o] E|prolbido carregar objetos no uniforme, exceto o cracha para identificago do funcionario e aqueles
ao desernvolvimento das atividades.

15.4.1. Os crachas devem ser afixados de forma a evitar o risco de acidentes e os demais objetos devem ser -
mantidos nos bolsos inferiores.

15.5. Os uniformes devem ser utilizados somente nas dependéncias do estabelecimento durante a jornada de
trabalho e de forma a evitar a contaminag&o dos mesmos.

15.6. As roupas dos uniformes, incluindo-se os aventais, devem ser trocados diariamente.

15.7. No caso de contaminagao acidental do uniforme, este deve ser substituido prontamente e, se necessaria,
deve ser realizada a higienizagéo corporal.

15.7.1. As pegas de roupas dos uniformes disponiveis para os funcionarios devem possibilitar a troca diaria e
aquela necessaria em casos emergenciais.

15.8. Os funcion4rios responsaveis pelas atividades de higienizago das instalacdes sanitarias e
armazenamento de residuos devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na
manipulagdo de alimentos.

15.9. Pessoas estranhas A equipe de funcionarios das areas de produgao inclusive, aquelas que, no exercicio
de suas fungdes, necessitem supervisionar ou fiscalizar os procedimentos de boas praticas adotadas, ou.
executar manutengio e instalagio de equipamentos, devem estar devidamente paramentadas com avental,
rede ou touca para proteger os cabelos e, se necessario, botas ou protetores para os pés, além de estarem
informadas das nogdes minimas de boas praticas.

15.10. O avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande quantidade de agua, durante
as etapas de higienizago de utensilios e de vegetais, durante a manipulag&o de pescados e carnes cruas, e
de outros alimentos que possam contaminar os uniformes, sendo vedada sua utilizaglo préxima a fonte de

calor. O avental plastico deve ser mantido limpo, bem conservado, e higienizado apds o uso.
15.11. E vedada a utilizag4o de panos ou sacos plasticos para protegdo do uniforme.

15.12. As luvas descartaveis utilizadas durante a manipulagao de alimentos devem ser trocadas sempre que
houver troca de atividade e as mesmas nio devem ser usadas em procedimentos que diretamente envolvam
calor, como cozimento, fritura, preparo de grelhados e assados e, quando do uso de maquinas de moagem,
tritura, moldagem, mistura, e outras que acarretem riscos de acidentes. As luvas devem ser descartadas
imediatamente apés terem sido retiradas das maos.

15.13. A empresa deve dispor de equipamentos de protegao individual (EPIs) em nimero suficiente e em
tamanhos adequados considerando-se o quadro de funciondrios e as atividades deservolvidas no local.

15.14. E de responsabilidade da empresa o fornecimento e a higienizagao dos uniformes e dos EPls,
respeitando-se 0 explicitado nas respectivas convencdes coletivas de trabalho.

15.15. Os EPIs devem estar impos, em bom estado de conservagio e disponiveis para 0s funcionarios em
jocal de facil acesso.

- sabonete liquido neutro e inodoro e com produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de papel. -

- ser afixados cartazes indicando o procedimento correto de higienizagdo das maos. SRR P
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15.17. As luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes. Quando necessario, no corte de
vegetais e outros produtos, devem ser utilizadas luvas de material resistente ao corte e adequado a
manipulagdo de alimentos. Apds a sua utilizagao, as luvas devem ser devidamente higienizadas e guardadas
protegidas em local limpo e organizado.

15.17.1. As luvas devem ser Wilizadas de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

15.18. As luvas térmicas devem ser mantidas bem conservadas e limpas, e utilizadas de forma a evitar a
contaminagio das maos e dos alimentos.

15.19. E obrigatério o uso de luvas de cano longo durante a manipulagao de produtos quimicos, a higienizagao
do ambiente, equipamentos e uensfios, a coleta e o transporte de lixo, a higienizagao de contentores de lixo e
a impeza de sanitarios e areas de reskduos. As luvas devem ser utilizadas de forma a evitar a contaminagéo

cruzada. Apds a utilizagio as mesmas devem ser adequadamente higienizadas e guardadas em local proprio.
As luvas devem ser confeccionadas com material resistente ao manuseio e aos produtos quimicos utilizados.

15.20. O funcionario deve higienizar as maos sempre que:

|. Chegar ao trabalho;

Il. Utilizar os sanitarios ou vestiarios,

lll. Iniciar, interromper ou trocar de atividade;

V. Apés manipular alimentos crus ou n3o higienizados;

V.Antes de manipular alimentos submetidos a cocgao, higienizados ou prontos para consumo;
VI. Tossir, espirrar, assoar o nariz, secar os suor, tocar no corpo ou cabelo;

VIl. Usar utensilios e materiais de limpeza, como vassouras, rodos, pas, panos de limpeza, entre outros;

VIl Manipular lixo e outros residuos; R
IX. Tocar em sacarias, caixas, garrafas, maganétas, sapatos ou outros objetos estranhos a atividade;
X. Pegar em dinheiro,

Xl. Tocar em mascaras,

XIl. Antes de vestir e apds retirar as luvas utilizadas na manipulagdo de alimentos.

15.21. E obrigatério o abastecimento das pias exclusivas para a higienizagio antisséptica das méos com

ndo reciclado branco oude cor clara nos sanitarios para funcnonénos vestiarios e nas areas de pré-preparo,
preparo e embalagem de alimentos.

15.22, Nas areas destinadas ao consumo de alimentos, depésitos, areas de guarda de residuos e em outras
areas, as pias exclusivas para a higienizagdo simples das maos devem estar abastecidas, com pelo menos,
sabonete liquido neutro e inodoro e toalha de papel ndo reciclado.

15.23. Nos sanitarios para o plblico as pias exclusivas para a higienizagao simples das maos devem estar
abastecidas, com pelo menos, sabonete liquido e toalha de papel ndo reciclado.

15.24. Em locais préximos as pias exclusivas para higienizagao das maos destinadas aos funcionarios devem

15.25. Préximo as pias exclusivas para a higienizagio das mios devem estar disponiveis lixeiras sem contato
manual para descarte de papei utiizado na secagem das méos.
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Todos os produtos wilizados nos procedimentos ae h'glemzac;ao das maos devem ser proprios para

4
23 Eobrigatério o uso de mascaras durante a manipulagio e preparo de alimentos. Quando utilizadas,
antidas corretamente posicionadas sobre a boca e o nariz.

15.31.1 As mascaras devem ser trocadas frequentemente durante a jornada de trabalho e descartadas
imediatamente apés 0 uso.

15.32. Durante a manipulagio de alimentos é vedado aos funcionarios:
|. Cantar, assobiar, lossir, espirrar, falar sobre os alimentos;

Il. Mascar goma, palito, féstoro ou similares, chupar balas, comer;

Ill. Experimentar alimentos diretamente das maos;

V. Provar alimentos em talheres ou outros utensilios e devolvé-los ao recipiente contendo os alimentos, sem
prévia higienizagao,

V. Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;
V1. Enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer peca da vestimenta,
VII. Manipular dinheiro, exceto quando os produtos estiverem embalados.

15.33. E proibida a manipulagao de alimentos pelo funcionaric que se apresente ao trabalho com sinais e
sintomas sugeslivos de processos infecciosos, tais como vdmitos, febre, diarréia, ou afecgdes buco-
odontolégicas, infecgdes gastrintestinais, do trato respiratorio e cutaneas:

1. O manipulador que apresentar as condigbes citadas no item anterior deve ser afastado para outras funcdes e
encaminhado para avaliagdc médica;

Il. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes nao deve manipular alimentos ou superficies que entrem em
contato com os alimentos, a menos que as lesdes estejam efetivamente protegidas por curativo e uma
cobertura & prova d'agua, como dedeiras ou luvas protetoras impermeaveis.

15.34. O controle de salde dos manipuladores de alimentos deve seguir as diretrizes do Programa de Controle
Médico de Salide Ocupacional - PCMSO e da norma regulamentadora vigente.

15.34.1. Adicionalmente ac indicado no PCMSO devem ser realizados, na admissao e no acompanhamento
periédico, os exames laboratoriais de coprocultura e coproparasitélogico.

15.34.2. Os exames de coprocuitura e o coproparasitdlogico devem ser realizados semestralmente para
aqueles que manipulem diretamente os alimentos ou participem diretamente da distribuicao e oferta de
refeicSes, e anualmente para aqueles envolvidos exclusivaments com alividades nas quais os alimentos
encontrem-se totalmente embalados. : .

15.35. Os Atestados de Saude Ocupacional — ASOs com indicag8o da realizagao dos exames laboratoriais de
coprocultura e coproparasitolégico ou copia destes, devem permanecer no local de trabalho.
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15.37. Os estabelecimentos devem possuir programa de capacitagao para todos os envolvidos diretamente e
indiretamente na manipulagéo de alimentos segundo as Boas Praticas de Manipulago e Procedimentos
Operacionais Padronizados. Este deve ser compativel com a complexidade das tarefas identificadas no
processo produtivo.

15.38. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados rolineiramente e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagao higiénica dos alimentos e em doengas veiculadas por
alimentos. A capacitagaoc deve ser comprovada mediante documentagao.

16. RESPONSABILIDADE TECNICA

16.1. A pessoa fisica ou juridica que realize atividades de produgio, manipulagdo, fracionamento, embalagem,
armazenamento, importag4o, transporte, distribuigao ou venda deve possuir responsavel técnico legaimente
habilitado, de acordo com os critérios estabelecidos pelos Conselhos Profissionais.

16.1.2. A Empresa de Pequeno Porte - EPP, a Microempresa - ME e a empresa registrada como Sociedade
Limitada - Ltda, optante pelc Sistema Tributario Simples, estao dispensadas da exigéncia do item anterior,
exceto aquelas que fabriquem, manipulem ou importem produtos incluidos nas seguintes categorias: alimentos
com alegagdes de propriedade funcional e/ou de salde, alimentos infantis, alimentos para nutrigao enteral,
novos alimentos e novos ingredientes, substancias bioativas e probibticos isolados com alegagao de
propriedades funcional e/ou de saude, suplementos vitaminicos ou minerais, aditivos alimentares, adogantes
dietéticos, alimentos para controle de peso, alimentos para dietas com restrigdo de nutrientes, alimentos para
dieta com ingestao controlada de agucares, alimentos para gestantes e nutrizes, alimentos para idosos,
alimentos para atletas e embalagens fabricadas com novas tecnologias.

16.1.3. Os documentos que comprovem o vinculoc empregaticio ou o contrato de prestagao de servigos entre a
empresa e o responsavel técnico devem permanecer no estabelecimento a disposigdo da autoridade sanitaria.

16.1.4. Nas empresas dispensadas da obrigatoriedade de possuir responsavel técnico legalmente habilitado, o
proprietario ou pessoa por ele designada deve apresentar certificado de curso de boas praticas, com carga
horaria minima de oito horas, promovido pelos 6rgaos competentes do Sistema Municipal Vigil&ncia em Saude
ou apresentar certificado de curso de capacitagdo em Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos emitido por
entidade de ensino reconhecida por 6rgaos vinculados ao Ministério da Educagao - MEC ou a Secretaria da
Educagao do Estado de Sao Paulo.

16.2. O responsavel técnico e o proprietario das empresas dispensadas de possuir responsavel técnico
legaimente habilitado ou pessoa por ele designada sac responsaveis pelas seguintes atividades:

I. Elaboragao, implantagao e implementagao de programa de capacitagao para funcionarios;
ll. Elaboragao, atualizagao, implantagio e implementagido do Manual de Boas Pralicas;

ll. Elaboragao, atualizago, implantagao e implementagio dos Procedimentos Operacionais Padronizados —
POPs, .

V. Acompanhamento das inspe¢des realizadas por autoridade sanitaria e prestagdo de esclarecimentos sobre
térmulas, composigao dos produtos, processos de produgao, praticas e procedimentos adotados;

V. Notificagao aos 6rgaos de vigildncia em salde dos casos e surtos de doengas veiculadas por alimentos,
dos casos de desvio no processo de fabricag&o com risco a saide do consumidor, bem como no recebimento
de matéria-prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir iscos a saude;

V1. implantag@o e implementacio de servigo de atendimento ao consumidor, para reclamagdes pertinentes a
qualidade e seguranga dos produtos;

VI. implantagao e implementagao do programa de recolhimento de produtos em desacordo com as normas
vigentes,

VIil. Elaboragao de rotulagem para informagao ao consumidor e rastreabilidade do produto.
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umprimento do que dispde 0 Amgo 179, Inclso XVIl. da Lei Municipal 8.989, de 29 de outubro de
rvidores lotados nas unidades que constituem o Sistema Municipal de Vigilancia em Sa(de ndo
ira responsablhdade técruca de empresas ou emdades pubhcas ou privadas, nem tampouco

lll. Atestados de Salde indicando a realizagao dos exames de coprocultura e coproparasitblogico;

V. Programa de Prevengéo de Riscos Ambientais — PPRA,
V. Comprovantes de higienizag&o do reservatdrio de agua,

VI. Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme estabelecido no item Controle de Qualidade deste
Regulamento. Os POPs devem apresentar, no minimo as seguintes informagdes:

a) Higienizagao das instalagdes, equipamentos, moveis e utensllios: devem conter informagdes sobre a
natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizagao, principio ativo, produto utilizado e sua
concentragio, tempo de contato dos agentes quimicos ou fisicos utilizados na operagao de higienizagao,
temperatura, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel o
desmonte dos equipamentos, o0 POP deve contemplar esta operagao;

b) Controle da potabilidade da agua e higienizagdo do reservatério de dgua: devem conter informagdes sobre
o tipo de abastecimento da agua, volume utilizado, iocal de armazenamento, localizagéo do reservaltorio,
capacidade e periodicidade de higienizagdo de cada reservatério, descrigdo do método de higienizagao,
incluindo as caracteristicas da superficie a ser higienizada, identificagao do principio ativo e do produto
utilizado, concentragao e tempo de contato dos agentes quimicos. O POP deve abordar também, as operagdes
relativas ao controle da potabilidade da agua, incluindo as etapas em que a mesma é critica para o processo
produtivo, especificando os locais de coleta das amostras, a freqbéncia de sua execugao, as determinagbes
anallticas, a metodologia aplicada e os responsaveis pela operagdo. Nos casos em que as determinagdes
analiticas ou a higienizagao do reservatério for realizada por empresa terceirizada, o estabelecimento deve
apresentar, para o primeiro caso, laudos de analises e, para o segundo, o certificado de execugdo do servigo
devidamente datado, assinado e contendo todas as informagdes;

c) Capacitagao, Higiene e Saide dos manipuladores: devem abordar as etapas, a freqiéncia e os principios
ativos usados para a lavagem e antissepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas
nos casos em que os manipuladores apresentem les3o nas m2os, sintomas de enfermidade ou suspeita de
problema de sa(de que possa comprometer a seguranga do alimento. A capacitagio dos manipuladores deve
ser descrita, sendo determinada a carga horaria, o contetido programatico e a freqiéncia de sua realizacao,

d) Mancjo dos reskduos: devem indicar a forma de coleta, a empresa responsave! pela coleta de residuos
organicos e reciclaveis, periodicidade das coletas e iocais de armazenamento, e os procedimentos de
higienizagio dos coletores de residuos e da area de armazenamento;

e) Controle integrado de vetores e pragas urbanas: devem contempiar as medidas preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atrag3o, o abrigo, o acesso e a proiiferagdo de vetores e pragas urbanas,

f) Selegio das matérias-primas, ingredientes e embalagens: devem espacificar os critérios uilizados para a
selecio e recebimento da matéria-prima, embalagens e ingredientes, e, quando aplicavei, o tempo de
quarentena necessario. Esses procedimentos devem prever o destino dado as matérias-primas, embalagens e
ingredientes reprovados no controle efetuado;
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Vil. Fichas técnicas dos prodmos de higi_enizac;éo de uso profissional,
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g) Cortrole de qualldade e rastreabilidade do produto acabado: devem contemplar iodos os procedlmerrtosfI 117
relativos a identificagao do lote e a determinagao do prazo de validade; .

h) Programa de recolhimento de alimentos: devem estabelecer as situagdes de adog&o do programa, os
procedimentos a serem seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto, a forma de segregagio dos
produtos recolhidos e seu destino final, além dos responsaveis pela atividade. O Programa escrito para o
recolhimento rapido e eficiente de produtos que nao atendam aos parametros de qualidade e seguranga deve
conter minimamente as seguintes informagdes: nome do produto, marca, numero do lote, data de fabricagéo,
data de validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de distribuigdo, motivo do recolhimento,
destino final do produto e pessoa responsavel por esta operagao. A empresa deve dispor de programa escrito,
treinamento e pessoal para o recolhimento rapido e eficiente de produtos que ndo atendam aos parametros de
qualidade e seguranga;

i) Higienizagao de frutas, verduras e legumes: devem conter informagdes sobre o grupo do alimento a ser
higienizado, método de higienizagao, produto utilizado, principio ativo e concentragao, tempo de contato dos
agentes quimicos, responsavel pela tarefa e outras informagdes que se fizerem necessanas.

VII. Comprovante de capacitagio de funcionarios contemplando contedo programatico, carga horaria e
registro nominal de participagao de funcionarios;

Vili. Manua! de Boas Praticas individual e especifico para a empresa, obedecendo aos critérios e parémetros
deste regulamento e de outras legisiagdes especificas, quando couber.

17.3. Considerando-se as atividades desenvolvidas e as caracteristicas dos estabelecimentos, os mesmos
devem possuir os documentos referidos a seguir:

I. Comprovante de contratagao do responsavel técnico,

Il. Certificado de curso de Capacitagdo em Boas Praticas de Manipulag&o de Alimentos para as empresas
classificadas como EPP ou ME e a empresa registrada como Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo
Sistema Tributario Simples;

ll. Comprovante de treinamento especifico para manipulagao de carnes com registro nominal de participagao
dos funcionarios do comércio varejista de carnes que realizem atividades de empanar e adicionar temperos
em carnes;

V. Planilhas de controle dé temperatura dos equipamentos de conservagio e manuten¢ao dos alimentos das
cadeias fria e quente;

V. Planilhas de controle de temperatura dos alimentos nas etapas de recebimento, acondicionamento das
refeigdes transportadas, exposigao para venda de alimentos congelados e refrigerados e exposigao para
venda ou distribuiglo de alimentos preparados prontos para o consumo, embalados ou nio;

Vi. Pianithas de controle de qualidade dos éleos e gorduras utilizados nas frituras;

ARTINS GODOI

IX Cadastro de fomecedores para as empresas classlllcadas como ME ou EPP e a empresa registrada como,
Sociedade Limitada - Ltda, optante pelo Sistema Tributario Simples;

X. Comprovantes de higienizagio e manutengio dos elementos filtrantes e dos sistemas de filtragem do
sistema de abastecimento de dgua;

XI. Comprovante de regularizagio das solugdes atemnativas e dos veiculos transportadores de agua junto aos
drg3os de vigilancia em saide;

XII. Comprovantes de tratamento e controle da potabilidade da dgua de solugao alternativa por meio de Laudo:
de andlises laboratoriais;
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trans ortaga por veicuos;

coleta de residuos de 6leo e gordura comestiveis servidos,

" & migragao das embalagens primarias para alimentos,

XX. Fichas técnicas dos lubrificantes utilizados nos equipamentos que entram em contato com os alimentos ou
embalagens para alimentos,

XXI. Comprovante de regularizagio da empresa Controladora de Pragas junto aos 6rgdos competentes;

XX I.. Relatério elaborado pela empresa Controladora de Pragas indicando as medidas preventivas
necessarias para o controle da irfestagao considerando - se as caracteristicas das instalagdes e das
atividades desenvolvidas pela empresa contratante,

XXIlIl. Comprovante de Execugao do Servigo emitido pela empresa Cortroladora de Pragas, contendo as
seguintes informagdes:

a) dentificagdo da contratante: razao social e enderego completo;

b) identificagio da empresa especializada prestadora do servigo com: razéo social, nome fantasia, nimero de
inscrigio no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, enderego completo, telefone e numeros das licengas
sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de validade;

¢) Descrigdo dos servigos executados, incluido a indicagio das pragas e vetores alvo, o mapeamento das
iscas e armadilhas, caso as mesmas sejam utilizadas;

d) Nome dos saneantes desinfestantes wilizados com a indicagao do ingrediente ativo e da formulagéo, das
quantidades e das concentragdes aplicadas, além dos nimeros dos registros desses produtos na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA;

e) Indicagio dos procedimentos que devem ser adotados antes e depois da aplicagdo de saneantes

desinfestantes visando a prevencio da contaminagao dos alimentos, equipamentos e utensiios, e da
intoxicagao de funciondrios e usuarios;

f) Iformagbes sobre os saneantes desinfestantes utilizados para uso médico: grupo quimico, ingrediente ativo,
formulagao, agao tdxica, artidoto e tratamento adequado;

g) Nimero do telefone de centro de informagao toxicoldgica localizado no municipio de Sao Paulo;

h) Assinatura, identificagao legivel e nimero de inscrigdo do Responsavel Técnico no Conselho Regional de
Classe.

XXN. Comprovantes de calibragao de equipamentos e instrumentos de medigao;

XXV. Comprovantes de manutengao preventiva e corretiva de equipamentos.

17 4. Os estabelecimentos sempre que solicitados pela autoridade sanitaria, devem apresentar, além dos
documentos, ou copia destes, exigidos neste regulamento, outros que forem juigados necessarios para

expressar o cumprimento das normas de boas praticas.

17.5. Os documentos, ou cdpia destes, citados nos itens 17.2 (R, lll, V, V), 17.3 (I, VIll, X, XI, XXI) devem
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17 6. Devem permanecer arquivados os documentos, ou copias destes, do més corrente e do més anterior
citados nos itens 17.2 (1), 17.3 (V, V, X, XV).

17.7. Os documentos, ou copia destes, citados nos itens 17.2 (VI, VI, 17.3 (VIl, XV, XVIi, XIX, XX) devem
permanecer arquivados pelo periodo de uso ou validade dos mesmos.

17.8. Os documentos, ou cpia destes, citados no item 17.3 (ll, Il) deve permanecer arquivado
permanentemente.

17.9. O documento, ou copia deste, citado no item 17.3 (XI) deve permanecer arquivado pelo prazo de
validade dos produtos alimenticios nos quais foi Wwilizada a agua.

17.10. Deve ser mantido arquivado o ultimo documento emitido ou elaborado, ou copia deste, que comprove a
realizagdo das atividades citadas nos itens 17.2 (VIl), 17.3 (VI, X, XV, XVIIl, XXII, XXl XXV, XXV).
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alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do § 40 do art. 220 da Constituigao
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Protegéo das Maquinas, concluda em Genebra, em 25/06/63. DF, BR.

- Decreto 6523, de 31/07/08 - Regulamenta a Lei 8078, de 11/09/90, para fixar normas gerais sobre o Servigo
de Atendimento ao Consumidor - SAC. DF, BR.

- Decreto 45248, de 28/09/00 — D4 nova redagao ao artigo 461 do Regulamento a que se refere o artigo 22 do
Decreto-Lei 211, de 30/03/70, aprovado pelo Decreto 12342, de 27/09/78, que dispde sobre normas de
promogao, preservagio e recuperagio da saide no campo de competéncia da Secretaria da Saude e da
providéncia correlata. SP, BR.

- Decreto 52031, de 27/12/10 - Regulamenta a Lei 14724, de 15/05/08, que dispde sobre a obrigatoriedade
das dancatarias saldes de danca e aestabelecimantos similaras fornecaram aratuitamente Aaua notavel bem ||
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Ygrem os meios adequados a prestaé;ao'dé primeiros socorros, a seus frequentadores. Sdo Paulo,

3/03/02 - Regulamenta a Lei 13113, de 16/03/01, que dispde sobre a proibigdo do uso de
Rps construtivos e equipamentos da construgao civil constituidos de amianto. Sao Paulo, SP,

Jprbredimentos administrativos de vigildncia em saude, altera a denominagio do Departamento de inspegao
alleiici i Alimentos - DIMA e revoga o Decreto 44577, de 07/04/04. Sdo Paulo, SP, BR.
wa

- Decreto 5%284. de 01/12/08 - Regulamenta a Lei 14487, de 19/07/07, que introduz o Programa de
Conscientizagio sobre a Reciclagem de Oleos e Gordwras de Uso Culinario no Municipio de S3o Paulo, bem
como a Lei 14698, de 12/02/08, que dispbe sobre a proibigao de destinar 6leo comestivel servido no meio
ambiente. Sdo Paulo, SP, BR.

- Lei 1283, de 18/12/50 - Dispde sobre a Inspegao Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animai. DF,
BR.

- Lei 6437, de 20/08/77, e suas alteragdes - Configuram as infragdes 4 Legislagdo Sanitaria Federal,
estabelece as sangdes respectivas e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 7889, de 24/11/89 — Dispde sobre a Inspegio Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Animai, e da
outras providéncias. DF, BR.

- Lei 8078, de 11/09/90 - Codigo de Detesa do Consumidor. DF, BR.
- Lei 8080, de 19/09/90 - Lei Orgénica de Saude. DF, BR.

- Lei 9782, de 26/01/99 - Detine o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a Agéncia Nacionai de
VigiiAncia Sanitaria, e d& outras providéncias. DF, BR.

- Lei 8069, de 13/07/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente. DF, BR.

- Lei 10098, de 19/12/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogao da acessibiiidade
das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras providéncias. DF, BR.

- Lei 11126, 27/06/05 - Dispde sobre o difeito do portador de deficiéncia visual de ingressar e permanecerem
ambientes de uso coletivo acompanhado de cao-gua. DF, BR.

- Lei 12305, de 02/08/10 - Institui a Politica Nacionai de Residuos Sélidos; altera a Lei 9605, de 12/02/98 e da
outras providéncias. DF, BR.

- Lei 9294, de 15/07/96 - Restrigdes ao uso e 4 propaganda de produtos fumigeros, bebidas alcodlicas,
medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do paragrafo 4° do art. 220, da Constlituigio
Federal. DF. BR.

- Lei 8208, de 30/12/92 - Disp&e sobre a prévia Inspegao Sanitaria dos Produtos de Origem Animal. SP, BR.

- Lei 14148, de 21/06/10 - Altera a Lei 8208, de 30/12/92, que dispde sobre a prévia Inspegao Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal, institui taxas e da outras providéncias. SP, BR.

- Lei Complementar 791, de 09/03/95 - Cédigo de Salde do Estado de S&o Paulo. SP, BR.

- Lei 6134, de 02/06/88 - Dispde sobre a Preservagio dos Depdsitos Naturais de Aguas SubterrAneas do
Estado de Sao Paulo. SP, BR.

- Lei 13541, de 07/05/09 - Proibe o consumo de cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou de qualquer outro
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produfo fumigero, derivado ou nfio do tabaco, na forma que especifica. SP,BR. =~~~ e fls. 119
S.

- Lei 14592, de 19/10/11 - Proibe vender, ofertar, fornecer, entregar e permitir o consumo de bebida alcodlica,
ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos de idade, e da providéncias correlatas. SP, BR.

- Lei 12907, de 15/04/08 - Consolida a legislacio relativa & pessoa com deficiéncia no Estado de Sao Paulo.
SP, BR.

- Lei 10083, de 23/09/98 - Cédigo Sanitario do Estado de S&o Paulo. SP, BR.

- Lei 12684, de 26/07/07 - Proibe o uso, no Estado de S&o Paulo de produtos, materiais ou artefatos que
contenham quaisquer tipos de amianto ou asbesto ou outros minerais que, acidentaimente, tenham fibras de
amianto na sua composig¢ao. SP, BR.

- Lei 8989, de 29/10/79 - Dispde sobre o Estatuto dos Funcionrios Publicos do Municipio de Sao Paulo e d
providéncias correlatas. So Paulo, SP, BR.

-Lei 13113, de 16/03/01 - Proibe na construgao civil a utilizagdo de materiais, elementos construtivos e
equipamentos constituidos por amianto. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 14450, de 22/06/07 - Institui o Programa de Combate & Venda ilegal de Bebida Alcodlica e de
Desestimulo ao seu Consumo por Criangas e Adolescentes, no dmbito do Municipio de Sao Paulo. Sao Paulo,
SP,BR.

- Lei 14724, de 15/05/08 - Dispbe sobre a obrigatoriedade de fornecimento gratuito de agua potavei pelas
danceterias, saldes de danga e estabelecimentos similares aos seus freqientadores. Sao Pauio, SP, BR.

- Lei 10790, de 15/12/89 — Proibe o manuseio de pAes e outros produtos sem o uso de protetores higiénicos
nos estabelecimentos comerciais do Municipio de S3o Paulo. So Paulo, SP, BR.

- Lei 11345, de 14/04/93 - Dispde sobre a adequagio das edificagdes a pessoa portadora de deficiéncia e d&
outras providéncias. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 12363, de 13/06/97 - Dispbe sobre a obrigatoriedade da utilizagao de cardapio impresso em Braille em
bares, restaurantes, lanchonetes, hotéis e simiiares, no Municipio de S3o Paulo. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 13264, de 02/01/02 - Institui, no Municipio de Sao Paulo, o Programa Municipal de Combate e Prevengao
a Dengue, a ser coordenado peia Secretaria Municipai da Saide. S&o Paulo, SP, BR.

- Lei 12265, de 11/12/96 - Proibe a venda de bebidas aicodlicas pelos mercados, supermercados e
hipermercados as criangas e adolescertes. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 12733 - de 04/09/98 - D4 nova redagao ao artigo 1° da Lei 12265, de 11/12/96, e da outras providéncias.
Sao Paulo, SP,BR.

- Lei 13725, de 09/01/04 - Institui o C6digo Sanitario do Municipio de Sao Paulo. S&o Paulo, SP, BR.
- Lei 13478, de 30/12/02 - Dispde sobre a organizagao do Sistema de Limpeza Urbana do Municipio de S&o -

Paulo, cria e estrutura seu 6rgao regulador, autoriza o Poder Piblico a deiegar a execugio dos servigos
publicos mediante concess30 ou permissa0; institui a Taxa de Residuos Sélidos Domiciliares ~TRSD, a Taxa
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- Lei 13522, de 19/02/03 - D4 nova redacéo a dispositivos e aos Anexos |, lll, IV e Vida Lei 13478, de 30/12/02%
Séo Paulo, SP, BR. . .

- Lei 15299, de 30/09/10 - Acrescenta Artigo, numerado como 50 A, & Lei 13725, de 09/01/04, e da outras
providéncias. Sao Paulo, SP, BR.

- Lei 14264, de 06/02/07 - Estabelece normas para a utilizagio de caixas descartaveis e retorndveis no
acondicionamento, transporte, distribuigio e venda de alimentos hortifruticolas "in natura® no ambito do
Municipio de Sdo Paulo e d4 outras providéncias. Sao Paulo, SP, BR.
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alimeptos para consumo imediato, obrigadas a usarem selo de garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de

- REspiuca bd3rde 15/03/00 - MS/ANVISA - Dispe sobre o Manual de Procedimentos Basicos para Registro
e vs?ns _«_ta@brigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes a Area de Alimentos. DF, BR.

. (2] i .
- Res:‘olur;a-ﬂﬁb 27, de 06/08/10 — MS/ANVISA - Dispde sobre as Categorias de Alimentos e Embalagens
Isentos e com Obrigatoriedade de Registro Sanitario. DF, BR.

- Resoluga0-RDC 35, de 17/06/09 - MSIANVISA - Ovos. Instrugdes de conservagéo e consumo. Dispde sobre a
obrigatoriedade de instrugdes de conservagao e consumo na rotulagem de ovos e da outras providéncias. DF,

BR.

- Resoluga0-RDC 218, de 29/07/05 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
sanitarios para a Manipulagao de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais. DF, BR.

- Resolugao-RDC 173, de 13/09/06 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Industrializagio e Comercializagao de Agua Mineral Natural e de Agua Natural e a Lista de Verificagao das
Boas Praticas para Industrializagao e Comercializag8o de Agua Mineral Natural e de Agua Natural. DF, BR.

- Resolugao—-RDC 45, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Dispde sobre aditivos alimentares autorizados para uso
segundo as Boas Praticas de Fabricagio (BPF). DF, BR.

- Resolugao-RDC 46, de 03/11/10 - MS/ANVISA - Disp&e sobre limites maximos para aditivos excluidos da
lista de "aditivos alimentares autorizados para uso segundo as Boas Praticas de Fabricagao (BPF)". DF,BR.

- Resolugao-RDC 34, de 16/08/10 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Desinfestantes. DF, BR.

- Resoluga0-RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes
Fortemente Acidos e Fortemente Alcalinos. DF, BR.

- Resoluga0-RDC 259, de 20/09/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos
Embalados. DF, BR.

- Resolugao0-ROC 360, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados. DF, BR.

- Resoluga0-RDC 359, de 23/12/03 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos Embalados
para Fins de Rotulagem Nutricional. DF, BR.

- Resolugao-ROC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/industrializadores de Alimentos e a Lista de
Verificag8o das Boas Praticas de Fabricagio em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de

Alimentos. DF, BR.

- Resoluga0-RE 176, de 24/10/00 - MS/ANVISA - Orientagdo Técnica sobre Padr8es Referenciais de
Qualidade do Ar Interior, em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Piblico e Coletivo. DF, BR.

- Resoluga0-RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientago técnica sobre Padrdes Referenciais de Qualidade
do Ar Interior em Ambientes Climatizados artificialmente, de Uso Pablico e Coletivo. DF, BR.

- ResolugA0-RDC 218, de 15/09/04 - MS/ANVISA — Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de

"'Portaria 304, de 22/04/96 — MAPA/GM - Determina que os estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos

Alimentagso. DF, BR: wwe——>" -
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- Resolugdo-RDC 184, de 22/10/01 — MS/ANVISA - Efetua o Registro de Produtos Saneantes Domissanitarios
e Afins, de uso domiciliar, institucional e profissional, levando-se em conta a avaliagéo e gerenciamento do
risco. DF, BR.

- Resolugao-RDC 91, de 11/05/01 — MS/ANVISA - Critérios gerais e classificagio de materiais para
embalagens e equipamentos em contato com alimentos. DF, BR.

- Resolugdo-RDC 14, de 28/02/07 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para Produtos Saneantes com Agdo
Antimicrobiana Harmonizado no Ambito do Mercosul. DF, BR.

- Resolugao0-RDC 211, de 14/07/05 - MS/ANVISA - Estabelece a definigio e a classificagdo de produtos de
higiene pessoal, cosméticos e perfumes, conforme anexos | e Il desta resolugdo. DF, BR.

- Resolugao-ROC 52, de 22/10/09 — MS/ANVISA - Dispde sobre o funcionamento de empresas especializadas
na prestagao de servigo de controle de vetores e pragas urbanas e da outras providéncias. DF, BR.

- Resolugio-RDC 274, de 22/09/05 - MS/ANVISA - Aprova o Regulamento Técnico para Aguas Envasadas e
Gelo. DF, BR.

- Resolugao Conjunta 3, de 21/06/06 - SES/SERHS/SMA - Dispde sobre Procedimentos Integrados para
Controle e VigilAncia de Soluges Alternativas Coletivas de Abastecimento de Agua para Consumo Humano
proveniente de mananciais subterraneos. SP, BR.

- Resolugao Conjunta 1, de 26/12/01 — SS/SAA - Dispde sobre os agougues e estabelecimentos do comércio
varejista de carnes frescas que optarem por temperar as carnes. SP, BR.

- Resolugio 42, de 19/06/09 - SAA - Norma Técnica para produtos hortifruticolas minimamente processados e
frescos cortados. SP, BR.

- Resolugo SS 48, de 31/03/99 — SES/CCD/CVS - Dispde sobre o transporte e comercializagdo de agua
potavel através de caminhes-pipa e da outras providéncias. SP, BR.

- Resolugao SS 65, de 12/04/05 - SES/ICCDICVS - Estabelece os procedimentos e responsabilidades
relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano no Estado de S0 Paulo e d4
outras providéncias. SP, BR.

- Portaria 518, de 25/03/04 - MS/GM - Estabelece procedirnentos e responsabilidades relativas ao Controle e
Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano e seu padréo de potabilidade, e d4 outras
providéncias. DF, BR.

- Portaria 854, de 04/07/05 - MD/SELOM - Aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas em Seguranga
Alimentar nas Organiza¢des Militares. DF, BR.

- Portaria 1428, de 26/11/93 - MS/GM - Regulamento Técnico Sobre Inspegdo Sanitaria, Boas Praticas de
Produgio efou Prestagiio de Servigos e Padrio de identidade e Qualidade na Area de Alimentos. DF, BR.

e suinos, somente poderio entregar cames e mildos, para comercializagéo, com temperatura de até sete
graus centigrados. DF, BR.

- Portaria 89, de 15/07/96 — MAPA/SDA - Institui 0 Programa de Distribuigdo de Cames Bovina e Bubalina ao
Comércio Varejista previamente embaladas e identificadas. OF, BR.

- Portaria 90, de 15/07/96 - MAPA/SDA - Institui a obrigatoriedade da afixagao de etiquetas-lacre de
seguranga nos cortes primarios (quartos de carcaga) e cortes secundarios do traseiro de bovinos e bubalinos,
bem como nas meias carcagas de suinos, ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos de abate. DF, BR.

- Portaria 326, de 30/07/97- MS/SVS - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagio para Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Alimentos. DF, BR.

- Portaria 3523. de 28/08/98 — MS/GM - Reaulamento Técnico contendo medidas basicas referentes aos
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prcednmemos de venflcaqéo wsual do estado de Ilmpeza remogao de su;rdades por métodos !blcos e

fendd®h do estado de integridade e eficiéncia de todos os componentes de climatizagdo, para garantir a
'.\‘Sa de interiores e prevengao de riscos a saude dos ocupantes de Ambientes Climatizados. DF,

109197 - MAPA/GM - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higi&nico-Sanitarias e de
abricagéo para Estabelecimentos Elaboradores/industrializadores de Alimentos. DF, BR.

- Ppdarid b8 de26J02/99 — MS/ANVISA - Regulamento Técnico para produtos destinados a desinfecgao de
gnsuno humano e de produtos algicidas e fungicidas para piscinas. DF, BR.

O'de 27/10/97 - MS/SVS - Aprova o Regulamento Técnico: Aditivos Alimentares - definigdes,
Qaigi!ice d'e emprego. DF, BR.

Q
Q’Rﬂam '&b de 08/06/78 - MTb/SIT - Aprova as Normas Regulamentadoras - NR - do Capitulo V, Titulo Il, da
bonsohdat;éo das Leis do Trabalho, relativas a Seguranga e Medicina do Trabalho. DF, BR.

- Portaria 1, de 13/01/98 - SES/CVS - Dispde sobre Responsabilidade Técnica e Boas Praticas de
Fabricagdo. SP, BR.

- Portaria 6, de 10/03/99 - SES/CVS - Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle
Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 15, de 07/11/91 - SES/CVS - Normaliza e padroniza o transporte de alimentos destinados ao
consumo humano. SP, BR.

- Portaria 9, de 16/11/00 - SES/CVS - Norma Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Cortrole de
Vetores e Pragas Urbanas. SP, BR.

- Portaria 18, de 09/09/08 — SES/CVS - Aprova alteragao do item 4 — Controle de Saude dos Funcionarios, do
item 16 — Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da Portaria CVS 6, de 10/03/99, que dispde sobre o
regulamento técnico que estabelece os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em
Estabelecimentos de Alimentos. SP, BR.

- Portaria 110, de 21/10/00 - SMA/SEMAB - Veiculos de transporte de géneros alimenticios deverao manter a
integridade e qualidade dos produtos e manter a higiene e conservagao dos alimentos. S3o Paulo, SP, BR.

- Portaria 1931, de 07/11/09 - SMS.G - Disciplina os procedimentos necessarios a inscrigdo de
estabelecimentos e equipamentos de interesse da saide no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saide -
CMVS, bem como a alteragao e atualizagao dos dados constantes do referido Cadastro. S3o Paulo, SP, BR.

- Portaria 42, de 05/11/10 - SMSP/ABAST - Obriga os responsaveis pelos iocais das operagdes de
manipulagao de alimentos fora do recinto das feiras a participar de “Curso de Boas Praticas de Manipulagao
de Alimentos para Feiras Livres”", ministrado pela Supervisdo Gerai de Abastecimento - ABAST. S3o0 Paulo,
SP.BR.

- Portaria 11, de 28/05/10 — SMSP/ABAST - Disciplina a aplicagdo do Decreto 41425/01, que dispbe sobre o
funcionamento dos Mercados, Centrais de Abastecimento e dos Frigorificos Municipais, e do Decreto
44754/04, que cria o Complexo de Abastecimento Cantareira, constituido pelos Mercados Municipais
Paulistano e Kinjo Yamato. Sao Paulo, SP, BR.

- Norma Regulamentadora 1 - MTE - NR 1 e suas alteragbes — Disposi¢des Gerais. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 2 - MTE - NR 2 e suas alteragbes - Inspe¢ao Prévia. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 3 — MTE - NR 3 e suas alteragbes — Embargo ou Interdigdo. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 5 — MTE - NR 5 e suas alteragbes - Comissao Intema de Prevengdo de Acidentes. -
DF,BR.

- Norma Regulamentadora 6 —- MTE - NR 6 e suas alteragbes - Equipamentos de Protegio Individual - EPI. DF,
[~]~]

- Norma Regulamentadora 7 - MTE - NR 7 e suas alteragdes - Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 8 - MTE - NR 8 e suas alteragdes - Edificagbes. DF, BR.

- Norma Regu'amentadora 9 - MTE - NR 9 e suas alteragdes - Programas de Prevengio de Riscos
Ambientais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 10 — MTE - NR 10 e suas alteragdes - Seguranga em Instalagdes e Servicos em
Eletricidade. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 11 - MTE - NR 11 e suas alteragdes - Transporte, Movimentagao, Armazenageme

Manuseio de Materiais. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 12 — MTE - NR 12 e suas alteragdes - Seguranga no Trabalho em Magquinas e
Equipamentos. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 13 — MTE - NR 13 e suas alteragdes - Caldeiras e Vasos de Press3o. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 14 - MTE - NR 14 e suas alteragdes - Fornos. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 15 - MTE - NR 15 e suas alteragdes, Anexos1,2,3,5,6,7,8,9, 10, 11,12, 13,13
A, 14 - Atividades e Operagdes insalubres. DF, BR.

- Norma Reguamentadora 16 - MTE - NR 16 e suas alteragdes - Atividades e Operagbes Perigosas. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 17 — MTE - NR 17 e suas alteragdes - Ergonomia. DF, BR.
- Norma Regulamentadora 23 - MTE - NR 23 e suas alteragdes — Protegao Contra Incéndios. DF, BR.

- Norma Regulamentadora 24 — MTE - NR 24 - Condi¢des Sanitarias e de Conforto nos Locais de Trabalho.
DF,BR.

- Norma Regulamentadora 28 —~ MTE - NR 28 e suas alteragdes - Fiscalizag8io e Penalidades. DF, BR.

- Nota Técnica 94, de 20/04/09 - MTE/SIT/DSST - Estabelece requisitos especificos de seguranga para
maquinas de panificagdo, mercearia e agougue. DF, BR.

- Nota Técnica 3/2004: refrigeragao industrial por aménia. riscos, seguranga e auditoria fiscal. — Brasilia: MTE,
SIT, DSST, 2005. 31 P. Publicag5o. Biblioteca. Segio de Processos Técnicos — MTE.

- Instrugao Normativa 22, de 31/07/00 - MAPA/SDA - Aprova os Regulamentos Técnicos de dentidade e
Qualidade de carne bovina dessecada salgada curada, entre ouros. DF, BR.

- Instruca o Normativa 22, de 24/11/05 - MAPA/GM - Aprova o Regulamento Técnico para rotuagem de produto
de origem animal embalado. DF, BR.

* - lInstrugdo Normativa 83, 21/11/03 —~ MAPA/SDA - Regulamentos Técnicos de Kentidade e Qualldade de

Carne Bovina em Conserva e Carne Molda de Bovino. DF, BR.

- Instrucdo Normativa Conjunta 18, 28/05/09 - MAPA/MS - Regulamento Técnico para o Processamento,
Armazenamento e Transporte de Produtos Organicos. DF, BR.

- Informe Técnico 31, de 30/07/07 - ANVISA/MS - Esclarecimentos sobre a utilizagao de climatizadores
(sistema de aspersdo) em areas de manipulagdo, armazenamento e comercializagao de alimentos. DF, BR.

- Informe Técnico 11, de 05/10/04 — ANVISA/MS - Assunto: Oleos e Gorduras Utilizados em Frituras. DF, BR.

- Comunicado 60, de 08/03/07 - SES/CVS - Define procedimentos para cadastramento na exploragio de
Aguas subterrneas na Solugio Alternativa de Abastecimento de Agua para Consumo Humano. SP, BR.

- Comunicado CVS 6, de 12/01/11 — SES/CVS - Limpeza e desinfecgao de caixas d"agua. SP, BR.
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- Informe-Net DTA - SES/CVE/DDTHA - Manual de Doengas Transmitidas por Agua e Alimentos —
botlgium ssp./Difilobotriase, 2005. SP, BR.
©

as/Centro de Vigilancia Epldemtolbglca "Prolessor Alexandre Vranjac® /Divisdo de
-~ fissao Hidrica e alimentar. SP, BR.

\
&ia Legislagdo Comunitaria Vigente - Documento 390 LO 269 - Diretiva 80/269/CEE de
apiYy_16\da Diretiva 89/381/CEE - disposigdes minimas de Seguranga e de Salde relativas &
carga que contém riscos, em particular dores lombares para os trabalhadores.

-RQ utncaonal Obrigatéria: Manual de Orientago as Industrias de Alimentos - 2° Versdo / Agéncia
Natiopal de Migilancia Sanitaria — Universidade de Brasliia - Brasliia : Ministério da Saude, Agéncia Nacional
de /iglianc| q}%ﬂéna / Universidade de Brasilia, 2005. 44p.

i

- Aprovagio de Uso de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia no Brasil/Guia de Aditivos e
Coadjuvantes — 2009 - Agéncia Nacional de Vigilancia Saritaria. Brasllia: ANVISA, 2009. 1° ed. 36p.

- O Agente Comunitario de Salde no Controle da Dengue - Ministério da Saide, Secretaria de Vigilancia em
Salde, Secretaria de Atengao a Saude. Série F. Comunicagao e Educagdo em Salde — Brasllia : Ministério da
Saude, 2009.36 p.

- Comercializagio de Pescado Saigado e Seco: Cartilha Orientativa, 2007. Associagao Brasileira de
Supermercados - ABRAS, com apoio técnico do Ministério da Agricuttura Pecuaria e Abastecimento e
Ministério da Saude/ANVISA. DF, BR.

- Manual de uso e seguranga de instalagdes de gas em escolas / Fundagao para o Desenvolvimento da
Educacio - SES/SE/FDE - 2. ed. Sao Paulo : FDE/DOS, 2009. 36 p.

- Associacgao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT. NBR 6675 - Instalagdo de condicionadores de ar de uso
domastico (tipo monobloco ou modular), 30/08/93. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associacao Brasileira de Normas Técnicas - ABNT. NBR 14518 - Sistemas de ventilagao para cozinhas
profissionais, 30/06/00. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagao Brasileira de Normas Técnicas - ABNT. NBR 9191 - Sacos plasticos para acondicionamento de
lixo — Requisitos e método de ensaio, 30/10/02. Rio de Janeiro, RJ, BR.

- Associagio Brasileira das Empresas de Refeiges Coletivas - ABERC. Manual ABERC de Praticas de
Elaboragao e Servigo de Refeicdes para Coletividades, 9° edigao, 2009. S0 Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Marwal - Série Qualidade - PROFIQUA, 2°
edig¢ao, 2000. Higiene e sanitizagio para empresas de alimentos. Sao Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Cincia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, 3°
edic3o, 1996. Boas praticas de transporte e armazenagem de alimentos. S3o Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, 1°
edigao, 1996. Controle integrado de pragas. S&o Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Cléncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manuai Série Quaiidade - PROFIQUA, 1°
edigl0, 1996. Rastreabilidade de insumos e produtos para indUstria de alimentos. S3o Paulo, SP, BR.

- Sociedade Brasileira Cidncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, 3°
edigao, 1996. Programa de fornecimento com garantia de qualidade para empresa de alimentos. Sao Paulo,
SP,BR.

- Instituto Nacional de Saide Dr. Ricardo Jorge — INSA. Centro de Seguranga Alimentar e Nutrigdo — CSAN.
Laboratério de Microbiologia dos Alimentos - Guia para Controlo da Seguranga Alimentar em Restaurantes
Europeus, 2006. Lisboa, PT.

- Codex Alimentarius - Higiene dos Alimentos: Textos Basicos / Organizagao Pamﬁn’cana da Salde -
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Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdra, Food and Agricuiture Organization of the United Nations. Brasilia: T
Organizagao Pan-Ameficana da Saide, 2006. fls. 122

- Food and Drug Administration - FDA. Food Code 2009: Recommendations of the United States Public Heaith
Senvice Food and Drug Administration U. S. Department of Health and Human Services - Public Health Service,
Food and Drug Administration. College Park, MD, 20740, US.

- Associagao da Restauragio e Similares de Portugal - Cédigo de Boas Praticas para o Transporte de
Alimentos, 2006. Lisboa, PT.

- Organizagao Mundial da Saide — OMS. Departamento de Seguranga Alimentar, Zoonoses e Doengas de
Origem Alimentar, Genebra, CH. Cinco Chaves para uma Alimentagio mais Segura: manual, 2006. Tradugao:
Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge — INSA, Lisboa, PT.
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Pesquisa de Legislagao Municipal

Tipo: [PORTARA V]

Numero: 49.5"

[ Enwviar ] [ Limpar ]

Foi encontrada 1 ocorréncia

1. PORTARIA N°: 495 Ano: 2012 Secretaria: SMSU

Publicagao
19/12/2012, Folha S

Ementa:

APROVA INSTRUMENTAL DE AVALIACAO DO PROGRAMA DE PROTECAO AO ESPACO PUBLICO E FISCALIZACAO DO COMERCIO
AMBULANTE, REFERENTE A ATUACAO DA GUARDA CIVIL METROPOLITANA.

Ver texto integral
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Pesquisa de Legislagao Municipal

N° 495 Ano: 2012 Secretaria: SMSU

[ votar | [ Imprimir |

PORTARIA 495/12 - SMSU 3' 3
EDSOM ORTEGA MARQUES , Secretario Muricipal de Seguranga Urbana, no uso das atribuigdes, e ‘
CONSIDERANDO a necessidade de estabelecer os procedimentos a serem adotados pela Guarda Civil

Metropolitana na avaliagdo do Programa de Protegdo ao Espago Publico e Fiscalizagdo do Comércio
Ambulante;

‘:ONSIDERANDO o Programa de Qualidade da Secretaria Municipal de Seguranga Urbana e as diretrizes de
publicagdo de normativos;

RESOLVE:

Art. 1°. Aprovar o Instrumental de Avaliagdo do Programa de Protegédo ao Espago Publico e Fiscalizagédo do
Comércio Ambulante, referente a atuagéo da Guarda Civil Metropolitana — GCM, em agdes cotidianas
realizadas por suas Unidades voltadas a fiscalizagdo do uso do espago publico e pelo comércio informal de
ambulantes.

Art. 2°. O Instrumental de Avaliagdo do Programa de Protegdo ao Espago Publico e Fiscalizagdo do Comércio
Ambulante podera ser reeditado com vistas a incorporar aprimoramentos identificados como relevantes para o
melhor alcance dos seus objetivos.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANGCA URBANA , aos 18 de dezembro de 2012.

PRt waiped

"“mﬁ%' £

[T

EDSOM ORTEGA MARQUES , Secretario Municipal de Seguranga Urbana

[ wvoitar | [ Imprimir |}
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Pesquisa de Legislagdo Municipal

Tipo: |PORTARIA v,
Numero: |1ﬁ1_.’;~‘ Ano: Iiﬁg— Secretaria: | SMS v
[ Enw'arJ [ﬁnpar ]

Foram encontradas 2 ocorréncias

1. PORTARIA N°: 113 Ano: 2013 Secretaria: SMSP Departamento: SP/CS

Publicacdo
24/5/2013, Folha 13

. Ementa:

NOMEIA SERVIDORES COMO PREGOEIRO E MEMBROS DA EQUIPE DE APOIO, PARA JULGAR E CONDUZIR OS PROCESSOS
LICITATORIOS NA MODALIDADE PREGAO PRESENCIAL E ELETRONICO.

Ver texto Integral

2. PORTARIA N°: 113 Ano: 2013 Secretaria: SMSP Departamento: SP/PI

Publicagdo
18/5/2013, Folha 11

Ementa:

ALTERA P 28/11(SMSP/SP/PI)-DETERMINA QUE OS AMBULANTES, DEVERAO TRABALHAR DIARIAMENTE, DE 2A. A 6A., DAS 8:30
AS 18:30, E AOS SABADOS, DAS 8:30 AS 13:00.

Ver texto integral

o
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Pesquisa de Legislagao Municipal

N° 113 Ano: 2013 Secretaria: SMSP ¥
Departamento: SP/PI

[ Voltar J ﬁmprimir ]

PORTARIA 113/13 - SP/PUSMSP
17 de abrilde 2013
ANGELO SALVADOR FILARDO JUNIOR, subprefeito de Pinheiros, no uso de suas atribui¢des legais, e

CONSIDERANDO a Lei n° 13.399, de 1 de agosto de 2002, que, dentre outras providencias, dispde sobre a B
‘riagéo das Subprefeituras; e

13
CONSIDERANDO a Lei n° 11.039/91 e suas posteriores alteragdes, bem como o Decreto n° 42.600/02, que 4‘
disciplinam o exercicio do comércio e a prestagao de servigos de ambulantes nas vias e logradouros publico '
do Municipio de Sao Paulo;

CONSIDERANDO a edigao da Portaria n° 28/SP-PVGAB/2011, que determinou no item 1) que o horario de
trabalho diario dos Ambulantes seria de segunda a sexta feira das 08:30 as 18:30 horas, e aos sabados das
08:30 as 13:00; e

CONSIDERANDO o contido na Portaria n° 34/03 — SMSP;
RESOLVE:

1 - Determinar que os Ambulantes, qualquer que seja a categoria, deverdo trabalhar diariamente de segunda a
sabado, das 08:00 as 20:00 horas.

2 — Ficam mantidos os demais termos constates da Portaria n° 28/SP-PVUGAB/2011.

.3 - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as disposi¢gdes em contrario.

[ Voltar ] [ Imprimir ]
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PROJETO DE LEI 01-0256/2004 do Vereador José Américo (PT)

“Altera redacdo do Art. 23 da Lei 11039/91, e da outras providéncias.

A Camara Municipal de S3o Paulo decreta:

Art. 10 O art. 23 da Lei 11.039/91, que disciplina o exercicio do comércio ou prestagao
de servigos ambulantes nas vias e logradouros puablicos do Municipio de Sao Paulo,
passa a vigorar com a seguinte redagao: i
“Art. 23 Os ambulantes da categoria "A” poderdo fazer uso de até dois empregados
que os auxiliem enquanto que os da categoria "B” e “C"” apenas um. Os empregados i
aqui mencionados serao regidos pela legislacdo em vigor pertinente.” §|
Art. 2° O Poder Executivo regulamentara esta Lei no prazo de 60 dias, contados a ]
partir da sua publicagao.

Art. 3° As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdao por conta de dotagoes X
orcamentdrias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 40 Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicGes N
em contrario. . ‘
Sala das Sessoes, em As Comissoes competentes”.
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PROJETO DE LEI 01-0619/2005 do Vereador Adolfo Quintas (PSDB)
““Autoriza as Subprefeituras do Municipio de Sao Paulo, a elaborar cadastros e emitir
Termos de Permiss3o de Uso, ambos, em carater provisério, para ambulantes de sua
competéncia territorial e da outras providéncias.” ;
A Camara Municipal de Sao Paulo DECRETA: ﬁ
Artigo 19 - Fica autorizado a todas Subprefeituras do Municipio de Sdo Paulo, em
elaborar cadastros e emitir Termos de Permissdo de Uso, ambos, em carater i 3
provisério, aos ambulantes residentes e domiciliados no territorio de cada
subprefeitura, onde exercerao as devidas fungdbes mercantis.

Artigo 29 - A avaliagdo para a autorizagdo devera ser encaminhada de acordo com o
entendimento dos Assistentes Sociais e demais profissionais técnicos, que emitirao !
laudo em conjunto, devidamente fundamento. ‘
Artigo 3°- Para a concessdo ou nd@o do cadastro provisorio, serdo obedecidos os
critérios existentes na Lei 11.039/91 e Decretos Lei n°s 33.398/93, 40.342/01 e
42.600/02.

Artigo 4°- O interessado devera fazer requerimento junto as Subprefeituras de sua
regido, devidamente justificado.

Artigo 5°- Em sendo deferido o cadastramento provisério ao interessado, desde logo ja
devera ser determinado local de atuagdo (T.P.U), bem como os produtos que deverdo
ser comercializados.

Paragrafo Unico: Fica expressamente proibido o desvio da funcdo determinada, como
também atuagdo em local diverso do estabelecido.

Artigo 69- O Prazo dos cadastros provisorios sera de 06 (seis) meses, prorrogaveis
pelo mesmo periodo, quando devera ser emitido, ou ndo, o cadastro permanente pelo
Poder Executivo, apds processo legal.

I - O interessado podera ou ndo intervir no processo de concessdo do cadastro
permanente, trazendo fatos novos que porventura ndo teve oportunidade em
apresentd-lo quando do cadastramento provisério. T
11 - No processo que concedera ou ndo o cadastro definitivo para ambulante, sera i
garantido o principio do contraditério e todos os recursos inerentes. h &
IIT - No caso de haver recurso, 0 mesmo sera recebido s6 no efeito devolutivo, ndo g
garantindo ao recorrente o direito de poder atuar enquanto tramitar o recurso. '
Artigo 7°- O Executivo regulamentara esta Lei no prazo de 06 (seis) meses,
impreteriveimente.

Artigo 89- As despesas decorrentes da execugdo desta lei correrdao por conta de
dotagbes orgamentaria proprias, suplementadas se necessarias.

Artigo9° - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposigées em  contrario.

Sala das Sessdes, 19 de setembro de 2005. As Comissbes competentes."

pl0619-2005.doc
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PROJETO DE LEI 01-0230/2007 do Vereador Adilson Amadeu (PTB)

Dispde sobre a proibicdo de comércio ambulante ou de prestagdo de servigos por
ambulantes no interior dos jardins e parques publicos municipais, acrescenta um artigo
11-A, com seus paragrafos 10, 20, 30, 40, 50, 60 e 70 3 Lei 11.039, de 23 de agosto de
1991, e da outras providencias.

A Camara Municipal de Sao Paulo DECRETA:

Art. 19 A Lei n© 11.039, de 23 de agosto de 1991, fica acrescida de um artigo 11-
A com a seguinte redagao:

Art. 11-A Fica proibido o exercicio de comércio ambulante ou a prestagao de
servigos por ambulantes no interior dos jardins e parques publicos municipais.

§ 19 Para os fins deste artigo, entende-se como interior dos jardins e parques
publicos municipais toda a sua area interna, inclusive seus equipamentos, areas livres,
gramadas, ajardinadas, arborizadas, suas areas inundadas, suas areas de circulagao
de pedestres e veiculos, quando for o caso, além da parte interna dos muros e grades
que ao longo de seu perimetro os separam dos espagos exteriores circundantes.

§ 29 Fica autorizado o comércio ambulante de ponto fixo, de que trata o § 3° do
artigo 5° desta lei, dentro dos jardins e parques publicos municipais, desde que
exclusivamente destinado a venda de bebidas e géneros alimenticios, obedecidos todos
os requisitos sanitarios e administrativos estabelecidos na legislagao vigente.

§ 39 O comércio autorizado nos termos do paragrafo 2° deste artigo s6 podera
ser realizado em quiosques construidos de acordo com critérios estabelecidos pelo
Poder Pablico, de modo a que preservem as finalidades estéticas e de lazer préprias de
jardins e parques e sejam padronizados e harmonizados com o conjunto paisagistico,
permitido, porém, o uso dos equipamentos indispensaveis para a acomodacdo e o
conforto dos usudrios e o armazenamento, a preservagao, a manipulagdo e o consumo
dos alimentos e das bebidas comercializados.

§ 49 Fica o Poder Executivo autorizado a permitir, excepcionalmente, obedecidas
as normas especificas, a comercializagdo de bens e servigos nos jardins e parques
municipais, quando da realizagao de eventos sociais ou culturais autorizados nesses
locais, exclusivamente durante sua duragao.

§ 59 A exploragdo do comércio ambulante de ponto fixo de que trata o paragrafo
30 deste artigo sera sempre por meio de permissdo de uso de natureza onerosa, que
devera sempre ser procedida do devido processo seletivo, obedecido a legislagdo
vigente.

§ 6° O descumprimento ao disposto neste artigo 11-A implicard em multa no
valor de R$ 1.000,00 (Hum Mil Reais), dobrada na reincidéncia, com apreensdo da
mercadoria comercializada, nos termos admitidos na legislacdo vigente.

§ 7° A multa que trata o paragrafo 6° deste artigo sera atualizada anualmente
pela variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE acumulada no exercicio anterior sendo que,
no caso de extingdo deste indice, serd adotado outro indice criado pela legislacdo
federal e que reflita a perda do poder aquisitivo da moeda.

Art. 2° As despesas decorrentes da execugao desta lei correrdo por conta das
dotagdes orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 30 Esta lei sera regulamentada pelo Poder Executivo, no que couber, no
prazo Maximo de 30 (trinta) dias, contado de sua publicagdo.

Art. 40 Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao, revogadas as
disposicdes em contrario.

Sala das Sessdes, 12 de abril 2007. As Comissdes competentes

PL0230-2007.doc
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PUBLICADO DOC 25/02/2010, PAG. 120
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PROJETO DE LEI 01-0034/2010 do Vereador Wadih Mutran (PP) ‘

“Dispde sobre a criagdo e implantagdo de passarelas estilo shopping center, ‘
destinadas exclusivamente para o uso de vendedores ambulantes, no Municipio de
Sé&o Paulo, e da outras providéncias. !

A CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO,decreta:

Art. 1° - Disple sobre a criagdo e implantacdo de passarelas em estilo
shopping center a serem construidos préximos a locais como terminais de 6nibus e
ou estacGes de trem, de metrd, grandes avenidas, ou nos pontos determinados
pelo Poder PUblico Municipal, os quais serdo destinadas exclusivamente para a
travessia de pedestres e instalagdo de boxes voltados para o uso de vendedores
ambulantes devidamente credenciados pela Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo.

Art. 2° - Cabera ainda ao poder publico municipal, em parceria com a
iniciativa privada, a construgdo das passarelas mencionadas no artigo anterior,
através de contratos emergenciais, devidamente autorizadas pelo Poder Legislativo
Municipal, onde através do empenho da iniciativa privada esta podera inclusive
explorar a publicidade nas passareias shopping center.

Paragrafo Unico - Fica a Prefeitura Municipal autorizada a efetuar a cobranga
de taxas pelo uso de drea publica e também pela manutengdo das passarelas

Art. 39 - As despesas com a execucdo desta Lei correrdo por conta das
dotagbes orgamentarias proprias suplementadas se necessario.

Art. 4° - Esta lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposigdes em contrario.

Sala das SessOes, As ComissOes competentes.”

b s -

|
g
i
l
!

Matéria PL 230/2007. DANIEL MARTINS GODOI



e TR S S AR s e A TR N B S
- et o autuaderern:30/09/2015 00:00:00.
- erery————

. N » . fls. 131

PUBLICADO DOC 10/05/2013, PAG 122

PROJETO DE LEI 01-00311/2013 do Vereador Andrea Matarazzo (PSDB)
"Dispde sobre as regras para comercializagdo de alimentos em vias e dreas publicas
- comida de rua - e dé outras providénclas”.

A Cémara Municipal de S&o Paulo DECRETA:

Art. 10 - O comércio e a doagdo de alimentos em vias e dreas publicas - comida de
rua - deverd atender aos termos fixados nessa lel, excetuadas as feiras livres.

Art. 2°- Para os efeitos dessa lel, consldera-se comérclo ou doagdo de alimentos em
vias e dreas publicas as atividades que compreendem a venda direta ou 2
distribuicdo gratuita ao consumidor, de cardter permanente ou eventual e de modo
estaclondrio.

Pardgrafo unico, O comércio de aiimentos de que trata esse artigo serd realizado
conforme as seguintes categorias de equipamentos:

1 - categoria A: alimentos comercializados em veicuios automotores, assim
considerados os equipamentos montados sobre velculos a motor ou rebocados por
estes, desde que recolhidos ao final do expediente, até o comprimento maximo de
6 (sels) metros;

II - categoria B: alimentos comerclalizados em carrinhos, assim considerados os
equipamentos montados em estrutura tracionada pela forga humana;

111 - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontdvels.

Art. 39 - Serd admitida a colocagdo de equipamento das categorias A e B em bens
privados de uso comum, assim definidos aqueles que a populagdo em geral tem
livre acesso, mediante termo de anuéncia do proprietdric do imdvel.

Dos Alimentos

Art. 49 - Os grupos de alimentos autorizados a serem comerciailzados por cada
categoria ser§o definidos em decreto regulamentador.

Art. 50 - Fica vedada a comercializagdo de bebidas aicodlicas pelos equipamentos
das categorias A e B.

Art. 69 - Os rétulos dos produtos industrializados deverdo conter, no minimo, as
seguintes informagdes:

I - nome e enderego do fabricante e do distribuidor e/ou importador;

I1 - data de fabricagdo, data de valldade e/ou prazo de valldade;

111 - registro no 6rgdo competente, quando assim exigido por lei.

Da Comissdo de Comida de Rua

Art. 79 - Fica criada, em cada Subprefeitura, a Comissdo de Comida de Rua,
composta por:

1 - um representante da Secretaria Municipal de Saude, portador de diploma
universitdrio de médico veterindrio ou nutricionista, ou universitario com pds-
graduag8o em seguranga e higiene do alimento ou vigildncla sanitdria;

II - um representante da Subprefeitura;

III - um representante da Companhla de Engenharla de Trifego - CET;

IV - um representante do Conselho de Seguranga - CONSEG;

V - um representante da socledade civil oriundo de assoclagdes de balrro ou de
moradores com atuacdo no dmbito da Subprefeitura, indicado pelo Subprefeito.

§1° - Os membros da Comissdo representantes da sociedade clvii exercerdo
mandato de 2 (dois) anos, prorrogdvel por gual periodo.

§20° - Caberd 3 Subprefeltura organizar o cadastro das associagdes de bairro ou de
moradores que queiram participar da Comissdo, ficando vedada a participagdo de
mals de um representante por entldade.

§39 - A fungdo dos membros da Comiss3o nfo serd remunerada, sendo considerada
servico de relevante Interesse pablico.

Art. 80 - Compete & Comliss3o de Comida de Rua:

I - anallsar e proferir parecer sobre as sollcita¢bes de permissdo de uso;

11 - receber e processar peticdes;

III - receber recurso das partes interessadas e encaminhar ao Subprefeito.

Art. 9° - A Comiss3o de Comida de Rua deverd levar em consideragdo em sua
andlise e parecer:

I - a existéncla de espaco fisico adequado para receber o equipamento e
consumidores;

I1 - a adequagio do equipamento quanto 3s normas sanitirias e de segurang¢a do
alimento em face dos grupos de alimentos que serdo comercializados;

III - a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em
consideracBo as normas de trinsito, o fluxo seguro de pedestres e automévels, as
regras de uso e ocupagdo do solo;

IV - 0 nimero de permissdes j& expedidas para o local e periodo pretendidos;

V - eventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida.

§1° - Fica vedada a instalagdo de equipamentos de qualquer categoria nas Zonas
Estritamente Resldencials - ZER.

§20 - A instalacio de equipamentos em passelos publicos deverd respeitar a faixa
livre de 1,20m (um metro e vinte centimetros) para circulagdo.

Art. 10 - As solicitacdes de permissio que incidam sobre a utilizagdo de vias e
4reas publicas no interlor de parques munlidpais serdo analisadas e decididas pelo
respectivo conselho gestor, aplicando-se todas as demais regras dessa lei.

Art. 11 - As solidtacdes de permissdo que incidam sobre vias e dreas publicas
limitrofes a parques municipals serdo analisadas e decididas, conjuntamente, peio
respectivo Conselho Gestor e pela Comissao de Comida de Rua.

Art. 12 - Os casos omissos serdo decididos pela Comissdo de Comida de Rua.

Art. 13 - Decreto regulamentador dispord sobre o funclonamento e periodicidade da
Comlssdo, complementada, se necessério, por ato do Subprefeito.

Do Termo de Permissao de Uso

Art. 14 - A ocupagdo dos espagos publicos destinados ao comércio de que trata
essa lel sera deferida na forma de permissdo de uso, outorgada a titulo precdrio e
intransferivel, oneroso e por prazo de 1 (um) ano, renovado uma unica vez por
Igual periodo.

§1° - O Termo de PermissSo de Uso - TPU para os equipamentos Instalados para
atender a evento ou calenddrio de eventos do mesmo género ou local ndo serd
superior a um periodo de 12 meses, vedada sua renovagdo.

§2° - Fica vedada a concessdo de Termos de Permissdo de Uso - TPU a Interessado

- inscrito no Cadastro Informativo Municlpal - CADIN.

Art. 15 - Caberd ac Subprefelto competente a emiss3o dos Termos de Permiss3o de
Uso - TPU, aprovados peia Comissdo de Comida de Rua.

Paragrafo Gnico - Poderd o Subprefeito negar a emissdo de Termo de Permisséo de
Uso - TPU aprovado pela Comissao de Comida de Rua, sendo-lhe vedada a emissdo
de Termo ndo aprovado pela Comissdo.

Art. 16 - E vedada a concess3o de mais de um Termo de Permissdo de Uso - TPU &
mesma pessoa juridica.

§10 - N3o serd concedida permissio de uso a sécio ou cdnjuge de qualquer sdcio de
pessoa juridica ou de titular de firma individuai, j& permissiondrias.

§2° - Fica vedada a transferéncia do Termo de Permiss3o de Uso - TPU por melo da

- alteragdo do quadro socletdrio.

§30 - Serd admitida a transferéncia do Termo de Permissdo de Uso mediante
alteragio-do quadro societdrio apenas -nos casos de aposentadoria, invalldez e -
falecimento do permissiondrio, ficando condicionada ao prazo remanescente do
Termo.

Art, 17 - Um mesmo ponto poderd atender a dols permissiondrios diferentes degde
que exer¢am suas atividades em dias ou periodos distintos.
Art. 18 - A permissSo de uso serd cancelada, sem prévio aviso, nas hipéteses \d
realizacio de servicos ou obras e de modificagdo na slinalizacdo da via quand
Impedirem o regular estacionamento do equipamento no local autorizado, podenfi
ser suspensa a permiss3o se a modificagdo for proviséria ou emergenclal, enqua
esta perdurar.
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Paragrafo unico - O permissiondrio cuja permissdo de uso tenha sido cancelada ou
suspensa nos casos de que trata esse artigo, poderd requerer & Comiss§o a sua
transferéncia para um raio de até 50 m do ponto atual, que decidira.

Art. 19 - A permissio de uso poderd ser revogada a qualquer tempo, com 0
consequente cancelamento da matricula, por descumprimento das obrigages
assumidas em decorréncia de sua outorga, bem como em atendimento ao interesse
publico, mediante regular processo administrativo, garantida a ampla defesa do
Interessado.

Art. 20 - Todo evento organizado por pessoa juridica de direito privado que ocorra
em vias e dreas publicas ou em &drea privada de uso comum, com comerclalizacdo
de alimentos por melo dos equipamentos previstos no artigo 3°, deverd ter controle
de qualidade de seguranga e higiene do alimento mediante a contratago de
empresa especializada.

Pardgrafo Unico - No caso de eventos realizados pelo poder publico, o controle de
qualidade de seguranga e higlene do alimento podera ser feita mediante
contratacdo de empresa especializada.

Do Procedimento de Solicitagdo do Termo de Permissdo de Uso

Art. 21 - O pedido terd inlcio com a solicitagdo do interessado junto & Subprefeitura
competente, assim considerada aquela em que se situa o local pretendido para
localizagdo do equipamento.

§1° - A solidtacdo devera ser acompanhada dos seguintes documentos, sem
prejuizo de outros a serem fixados em decreto regulamentador:

I - cbpia autenticada do Cadastro de Pessoas Fisicas do representante lega! da
pessoa juridica;

II - documentagdo que comprove a regularidade do registro da empresa;

111 - identificagdo do ponto pretendido contendo rua, nimero, bairro, CEP, e foto do
local, e definicdo do periodo e dias da semana em que pretende exercer sua
atividade, ndo podendo ser inferior a 4 (quatro) horas nem superior 8 12 (doze) por
dia pieiteado;

IV - descricdo dos equipamentos que serdo utilizados de modo a atender as
condigBes técnicas necessdrias em conformidade com a legisiagdo sanitdria, de
higiene e seguranga do alimento, controle de geragdo de odores e fumaga;

V - indicagdo dos grupos de alimentos que pretende comercializar,;

VI - termo de anuéncia do proprietdrio acompanhado de cépia do titulo da
propriedade, no caso de colocacio de equipamentos das categorias A e B em drea
privada de uso comum;

VII - autorizagdo do érgdo de protegdo do patrim8nio cultural, quando se tratar de
colocagdo de equipamentos ou realizacdo de evento em bem tombado ou em sua
area envoltéria;

VIII - declaragdo de propriedade do equipamento a ser utilizado ou providenciado.
§2° - Para a comercializagdo de alimentos em vias e areas publicas por ocasido de
eventos publicos ou privados 0 interessado deverd indicar o evento ou calenddrio
de eventos do mesmo género ou local, os equipamentos e seus respectivos grupos
de alimentos a serem comerclalizados, ficando vedada a autorizagdo quando se
tratar de evento que tenha por objeto central feira gastrondmica ou similar.

§30 - No caso de equipamentos da categoria A, @ descrigdo da utillzagdo de toldos
retrateis fixos ao velculo e de mobilidrio (mesas, bancos e cadeiras), se assim
desejar.

Art. 22 - Para a realizacdo de eventos na forma do artigo 20, o responsdvel pelo
mesmo deverd solicitar um dnico alvard, contemplando todos os equipamentos que
serdo instalados, estando dispensado de aprovagdo pela Comissdo de Comida de
Rua.

Art. 23 - A documentac8o apresentada pelo solicitante serd analisada pela
Comissdo de Comida de Rua, que emitird parecer, podendo estabelecer as
mudangcas que Jjulgar necessdrias com relagdo & adequag8o técnica do
equipamento, o grupo de alimentos que se pretende comercializar, iocalizagdo, e
colocagdo de toldo retratil e fixo ao equipamento, mesas, bancos e cadelras.
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Art. 24 - Havendo parecer favordvel da Comiss8o, esta convocard chamamento
publico para recebimento de propostas de Interessados no mesmo ponto, que
indicarSo a categorla de equipamento pretendido e o grupo de alimentos
autorizados.

Art. 25 - Editai do chamamento fixard prazo para que 0s Interessados apresentem a
documentagdo constante do §1° do artigo 21 junto 3 Subprefeitura.

Art. 26 - Para os efeltos do chamamento publico, o solicitante Iniclai ndo precisard
manifestar-se novamente nem juntar nova documentagdo.

Art. 27 - Havendo mals de um interessado pelo mesmo ponto que também tenha
apresentado a documentacdo completa, tempestivamente e atendendo as
disposigdes da ComissSo de Comida de Rua, a selec8o serd realizada através de
critérios técnicos estabelecidos pela Comissdo.

Art. 28 - Assessdes de seleg3o pela Comiss3o de Comida de Rua serdo divuigadas
no Di4rio Oficiai da Cidade e devers ocorrer na sede da Subprefeitura, sendo aberto
ao acompanhamento dos interessados.

Art. 29 - O indeferimento da solicitagdo, devido & inadequagdo do ponto pretendido,
deverd ser informado pela Subprefeitura competente, mediante publicagdo no
Didrio Oficial da Cidade.

Pardgrafo tnico - Qualquer reconsideracdo posterior que viabilize a emissdo do
Termo de Permissdo de Uso para o ponto, deverd ser publicado no Diario Oficial da
Cidade.

Art. 30 - Aqueles que exerceram continuamente e nos (itimos dois anos antes da
vigéncia dessa lei atividade em determinado ponto, terdo preferéncia pelo mesmo,
ficando dispensados da selegdo técnica, porém dependerdo de aprovagdo pela
Comiss§o.

Art. 31 - Fica dispensado de selegdo técnica o solicitante de ponto localizado em
bem privado de uso comum, n3o estando isento do procedimento de aprovagéo
pela Comissdo de Comida de Rua, do recolthimento de valores e da observancia das
demais obrigagdes previstas nesta lei.

Art. 32 - Findo o procedimento de selegdo, a Subprefeitura deverd publicar no
Disrlo Oficial da Cidade, no prazo de 15 (quinze) dias, o Termo de Permissdo de
Uso, especificando a categorla do equipamento, grupo de alimentos, enderego de
sua instalag8o, dias e periodos de funcionamento.

Art. 33 - Publicado o Termo de Permissdo de Uso, o permissiondrio terd prazo de 60
dias, prorrogavel justificadamente uma dnica vez por Igual perfodo, para se Instalar
efetivamente.

Pargrafo unico - Findo o prazo sem que o permissiondrio esteja operando nos
termos fixados no Termo de PermissSo de Uso - TPU, esta serd cancelada.

Da Renovagdo do Termo de Permissdo de Uso

Art. 34 - O Termo de Permissdo de Uso terd validade por 1 (um) ano, podendo ser
renovado por igual periodo uma Unica vez, mediante pagamento do prego publico
correspondente e requerimento do Interessado dirigido & Subprefeitura competente,
entregue no penlitimo més de validade do Termo.

§1° - A renovacgdo s6 serd concedida ao permissionario que n8o estiver em débito
com as taxas e precos para obten¢io do Termo ou inscrito no Cadastro Informativo
Municipai - CADIN.

§20 - A Subprefeitura terd o prazo maximo de 60 (sessenta) dias para decidir sobre
a renovagdo do Termo de Permissdo de Uso, sob pena de se considerar
automaticamente renovado. o

§3° - Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar vistoria anual para
renovagdo.

Art. 35 - Decreto regulamentador poderd fixar outros requisitos.
Do Prego Publlco

Art. 36 - O preco publico devido pela ocupagéo da drea, a ser pago anuaimgnte,
serd definido pelo Poder Executivo e terd como base de cdlculo o valor do mieto
quadrado efetivamente utiilzado constante da Pianta Genérica de Valores ¢
categorias de equipamento.
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Do Permissionério

Art. 37- O permissionério fica obrigado a:

I - apresentar-se, durante o perfodo de comercializagfo, munido dos documentos
necessdrios & sua Identificacio e 3 de seu comércio, exigéncia que se aplica
também em relag8o aos prepostos e auxillares;

II - responder, perante a Administragdo Municipal, peios atos praticados por seu
preposto e auxillares quanto & observdncia das obrigagdes decorrentes de sua
permissdo e dos termos dessa lel;

III - pagar o prego publico e os demais encargos devidos em raz3o do exercicio da
atividade, bem como renovar a permissdo no prazo estabelecido;

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagdo, 0 seu
Termo de Permissdo de Uso;

V - armazenar, transportar, manlpular e comerclalizar apenas os alimentos
constantes do grupo de alimentos a que estd autorizado;

VI - manter permanentemente limpa a drea ocupada pelo equipamento, bem como
0 seu entorno, instaiando recipientes apropriados para receber o lixo produzido,
que deverd ser acondicionado em sacos pldsticos resistentes e colocado na calgada,
observando-se os hordrios de coleta, para posterior recolhimento pelo servigo de
limpeza publica, bem como cumprir, rigorosamente, no que for aplicivei, o disposto
na Lel n° 13.478, de 30 de dezembro de 2002, e aiteragdes subsequentes;

VII - coletar e armazenar todos os residuos liquidos para posterior descarte de
acordo com a legislagdo em vigor, vedado o descarte na rede piuvial;

VIII - manter rigorosa higiene pessoal e do vestudrio, bem como assim exigir e
zelar pela de seus auxiilares e prepostos;

IX - manter o equipamento em perfeito estado de conservacdo e higiene,
providenclando, por sua conta e risco, os concertos que se fizerem necessarios;
bem como utillza-lo apenas dentro da validade da vistoria;

X - manter copia do certificado de realizagio do curso de boas priticas de
manipulagio de allmentos, concluido dentro dos dltimos 12 meses, pelo
permissiondrio e por seus prepostos e auxiliares, e emitido por Institulgdo de ensino
reguiarmente inscrito no Ministério da Educago ou por técnicos das Supervisdes de
Vigilincla em Salde - SUVIS, ou por entldade particular credenclada junto 3
Coordenacdo de Vigildncia em Satide - COVISA.

Art. 38 - O permissiondrio de equipamento da categoria B deverd comparecer e
permanecer presente no local da atividade e durante todo o periodo constante de
sua permissdo, sendo-lhe facuitada a colaborag&o de auxillares e prepostos.

Art. 39 - Somente serd concedida permissdo de uso para o solicitante cujo veicuio
esteja:

1 - cadastrado junto ao Cadastro Municipai de Vigildncia Sanitaria - CMVS, para os
equipamentos das categorias A e B;

11 - devidamente licenciado para o exercicio, sem débitos de multas de trénsito
vencidas, para os equipamentos da categoria A;

III - com o Imposto sobre a Propricdade de Veiculos Automotores - IPVA,
licenciamento e seguro do trénsito pagos, e com inspegéo veicular realizada, para
os equipamentos da categoria A.

Art. 40 - Serd permitido ao titular da permissdo:

I - solicitar, a qualquer tempo, o cancelamento de sua permiss3o, respondendo
pelos débitos relativos ao prego ptiblico, taxas e demais encargos;

II - ausentar-se de seu locai de trabalho pelo prazo, dependendo sempre de
comunicagdo & Subprefeitura:

a) de 5 (cinco) dias consecutivos, por falecimento do cdnjuge, filhos, pais e pessoas
que vivam sob sua dependéncia econdmica;

b) de 30 (trinta) dlas por ano, para gozo de férias;

c) de até 120 (cento e vinte) dias apds o parto, no caso da permissiondria; d) de
até 30 (trinta) dias, por motivo devidamente justificado;

e) de até 8 (olto) dias, por ocasido de seu casamento;
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f) pelo prazo estabelecido em atestado, fornecido por médico devidamente
habilitado, que comprove a impossibilidade para o exercicio da atlvidade.

Art. 41 - Os permissionarios de equipamentos das categorias A e B poderdo obter,
junto & concesslondria de eletricidade, sua respectiva ligagdo elétrica, dentro dos
procedimentos especificados pela concessiondria.

Art. 42 - Fica proibido ao permissiondrio:

I - alterar o seu equipamento e grupo de comércio de alimentos;

11 - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para tercelros;

III - manter, no local de trabalho, mercadorias n§o designadas em seu respectivo
grupo de comércio;

IV - colocar calxas e equipamentos em d&reas particulares e dreas publicas
ajardinadas;

V - causar dano ao bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VI - permitir a permanéncia de animals na Jrea abranglda peio respectivo
equipamento;

VII - montar seu equipamento fora do local determinado;

VIII - utilizar postes, drvores, gradls, bancos, canteiros e residéncias ou imoveis
ptblicos para a montagem do equipamento e exposigdo das mercadorias;

IX - perfurar calgadas ou vias ptiblicas com a finalidade de fixar seu equipamento;

X - comercializar ou manter em seu equlpamento produtos sem inspegio, sem
procedéncia, alterados, adulterados, fraudados e com prazo de valldade vencido;

XI - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas,
encerados ou toldos, com o propésito de ampliar os limites do equipamento e que
venham a alterar sua padronizagdo;

XII - apregoar suas atlvidades através do quaisquer melos do divulgagdo sonora;
XIII - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do
equipamento;

XIV - utillzar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condigoes de
uso determinado para tal;

XV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio, ou de outra origem nas
vlas ou logradouros ptiblicos;

XVI - utilizar 2 vla ou drea ptblica para coiocagdo de quaisquer elementos do tipo
cerca, parede, divisérla, grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetagdo ou
outros que caracterizem o isolamento do local de manipuiagdo e comercializacdo;
XVII - colocar na via ou 4rea ptblica qualquer tipo de carpete, tapete, forragdo,
assoalho, piso frio ou outros que caracterizem a delimitagdo do local de
manipulacdo e comercializacdo.

Dos Equipamentos

Art. 43 - O armazenamento, transporte, manipulagio e venda de allmentos deveréd’

observar as legislagdes sanitdrias vigentes no dmbito federal, estadual e municipal.
Art. 44 - Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar, anualmente, a
inspe¢8o pela Coordenagio de Vigiidncla Sanitdria - COVISA, inclusive antes de seu
efetivo funcionamento apés obtengdo do Termo de Permissdo de Uso - TPU.

Art. 45 - Decreto regulamentador dispord sobre os equipamentos minimos
necessdrios para cada categoria e grupo de alimentos para exercicio da atividade
nos termos dessa iei, ndo estando dispensados da observéncia das normas de
seguranga relativas ao uso de gds liquefeito de petrSleo e instalagdes elétricas,
controie de emissdes de odor e fumaca e destinagdo de residuos gerados.

Art. 46 - Todos os equipamentos deverSio ter depésito de captagdo dos residuos

liquidos gerados para posterior descarte de acordo com a legislagdo em vigor,
vedado o descarte na rede pluvial.

Art. 47 - Os equipamentos ndo terSo demarcac3o exciusiva em vias e dre
publicas, podendo permanecer nos termos de sua permissdo.

Da Fiscalizago

Art. 48 - Compete as Subprefelturas:

I - fiscalizar as emlssdes das permiss3es;
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11 - fiscalizar as condigBes gerais do equipamento, que deverd conter um selo de
vistoria da COVISA, vélido por um ano;

111 - fiscalizar as condigBes de seguranga e higiene do local, segundo as disposigdes
da legislag8o sanitdria vigente;

IV - fiscalizar o grupo de alimentos autorizado a ser comercializado;

V - fiscallzar a localizagdo dos equipamentos com base no ponto definido pela
permissdo;

VI - fiscalizar o prazo de validade das permissdes e demais obrigagdes e vedagdes
ao permissiondrio contidas nessa lei.

Art. 49 - Compete & COVISA a fiscalizag8o higiénico-sanitaria.

Art, SO - Fica submetido 3 fiscalizacdo o estabelecimento usado pelo permissionério
para quaiquer tipo de preparo ou manipula¢do do alimento a ser comercializado em
vias e dreas pubilicas.

Da Lei Cldade Limpa

Art. 51 - A veiculagdo de anuncios em qualquer equipamento deverd atender ao
disposto na Lei n° 14,223, de 26 de Setembro de.2006.

Da Doagdo e Distribuigdo

Art. 52 - A doagdo e a distribuigdo gratuita, em vias e dreas pubiicas, de alimentos
manipulados e preparados para consumo imediato, dependerdo de autorizagdo da
Subprefeitura competente e prévia autorizacdo da Comissdo de Comida de Rua,
dispensado o procedimento de chamamento publico.

§10 - O pedido de que trata esse artigo devera vir acompanhada de descrigéo do
equipamento a ser utilizado, comprovagdo do atendimento das normas de higiene e
seguranga do alimento e do registro do local de produgdo junto a autoridade
competente, bem como Indicacdo do iocal e periodo pretendidos para a doagdo e
distribuigdo.

§20° -Fica dispensada da autorizagdo e andiise prévia pela Comissdo a doagdo e a
distribuicio de produtos industrializados registrados nos drgdos de viglidncia
sanitaria que sejam objeto de agdes de divulgacdo do produto.

§30 - O interessado deverd observar, no que couber, as obrigagdes e vedagdes
previstas nos artigos 37 e 42.

Das Infragdes Administrativas

Art. 53 - Considera-se infragdo administrativa toda acdo ou omissdo que viole as
regras para comercializagdo, doagdo ou distribuicdo de alimentos em vias e areas
publicas nos termos fixados nessa lei.

§1° - S3o autoridades competentes para iavrar Auto de Infragdo e Imposicdo de
Penaiidade - AIIP e instaurar processo administrativo os funciondrios da
Coordenagdo de Vigildncia Sanitdria - COVISA e os assim designados pelas
Subprefeituras.

§2° - Qualquer pessoa, constatando uma Infrag3o, podera dirigir representacdo as
autoridades reiacionadas no paragrafo anterior.

Art. 54 - As Infragdes a essa lei ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes
sangGes administrativas, sem prejuizo das de natureza civil e penal:

I - adverténcia;

II - multa;

III -apreensdo de equipamentos e mercadorias;

IV - suspensdo da atividade;

V - cancelamento do Termo de Permissdo de Uso.

Parédgrafo Unico - Se o Infrator cometer, simultaneamente, duas ou mals infragdes,
ser-lhe-8o aplicadas, cumulativamente, as sangBes a eias cominadas.

Art. 55 - A adverténcia serd aplicada pela inobservancia das disposi¢des desta Lel e
da legislacdo em vigor, ou de preceitos regulamentares, quando o permissiondrio
cometer uma das seguintes Infragdes:

1 - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagdo, o
seu Termo de Permiss&o de Uso;

II - delxar de portar cépla do certificado de realizagdo do curso de boas préticas de
manipulagdo de alimentos.
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Art. 56 - A multa serd aplicada, de imediato, sempre que o permissionério:
I - nSo estiver munido dos documentos necessdrios & sua identificacio e a de seu
comércio;

II - descumprir com sua obrigagio de manter limpa a 4rea ocupada pelo
equipamento, bem como seu entorno, instalando recipiente apropriados para
receber o lixo produzido, que deverd ser acondicionado e destinado nos termos -
dessa lel;

III - deixar de manter rigorosa higlene pessoal e do vestudrio, bem como exigi-las
de seus auxillares e prepostos;

IV - da categoria B deixar de comparecer a permanecer no local da atividade
durante todo o periodo constante de sua permiss8o; .

V - colocar caixas e equipamentos em dreas particulares e &reas publicas
ajardinadas;

VI - causar dano a bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VII - montar seu equipamento fora do local determinado; .
VIII - utilizar postes, rvores, grades, bancos, canteiros e residéncias ou imdveis
pubiicos ou particulares para a montagem do equipamento e exposicdo de
mercadoria;

IX - permitir a presenca de animals na darea abrangida peio respectivo
equipamento; .

X - fazer uso de muros, passeios, drvores, postes, bancos, caixotes, tabuas,
encerados, toldos, ou outros equipamentos, com o propésito de ampliar os limites
do equipamento e que venham a aiterar sua padronizagdo;

XI - expor mercadorias ou volumes além do iimite ou capacidade do equipamento;
XII - colocar na calcada qualquer tipo de carpete, tapete, forragéo, assoaiho, piso
frio, ou outros que caracterizem a delimitagio do iocai de manipulagdo e
comerclalizagdo dos produtos; .

XIII - perfurar caigadas ou vias pablicas com a finalidade de fixar equipamento;

§10 - Serd aplicada muita em caso de reincidéncia das Infragdes punidas com
adverténcia.

§2° - O valor da muita de que trata este artigo serd fixado em regulamento préprio.
§3° - O valor proveniente da aplicagio das multas serd destinado ao custelo das
acdes e programas de fiscalizag8o referentes a essa lei.

Art. 57 - A suspensdo da atividade serd aplicada quando o permissiondrio cometer
uma das seguintes infragdes:

I - deixar de pagar o prego piblico e os demals encargos devidos em razdo do
exercicio da atividade;

I1 - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio, ou de outra origem nas
vlas e logradouros publicos;

IIl - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de armazenamento e,
posteriormente, descarta-lo na rede de esgoto.

IV - utiiizar na via ou 4rea publica quaisquer elementos que caracterizem o
isoilamento do local de manipuiagdo e comercializagdo;

V - n8o manter o equipamento em perfeito estado de conservagdo e higiene, bem
como delxar de providenciar os concertos que se fizerem necessérios.

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades municipais competentes;

VII - apregoar suas atividades através de qualquer meio de divuigagdo sonora; D
VIII - efetuar alteracdes fisicas nas vias e logradouros pubiicos; 4
IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - aiterar o seu equipamento e/ou grupo de comércio de alimentos. -
§10 - A suspensio serd por prazo varidvel entre um e sete dias em funcdo dd,
gravidade da Infrag&o.

§20 - Serd aplicada a pena de suspens3o das atividades em caso de reing
das infragBes punidas-com multa, /=~ -
Art. S8 - A apreensSo de equlpamentos e mercadorias deverd sp
acompanhada do respectivo auto de apreens3do e ocorrerd nos seguintes cag
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I - comerdalizar ou manter em seu equipamento produtos sem inspegdo, sem
procedéncia, alterados, aduiterados, fraudados e com prazo de validade vencido;
I1 - utilizar equipamento sem a devida permiss&o ou modificar as condigdes de uso '
determinados peia iei;
111 - para as categorias A e B, utilizar equipamento que n8o esteja cadastrado junto
ao Cadastro Municipal de Vigildncia Sanitdria - CMVS; que ndo esteja devidamente
licenclado para exercicio, que tenha débitos de multas de trdnsito ou que esteja
. Inadimpiente com o pagamento do Imposto sobre a Propriedade de Veicuios
) Automotores;
L. Art. 59 - O cancelamento do Termo de Permissdo de Uso serd aplicado nas
' seguintes hipdteses e ocorrerd por ato do Subprefeito nos seguintes casos:
. I - reincidéncia em Infragdes de apreens3o ou suspens3o;
- I - quando houver transferéncia do Termo de Permiss8o de Uso em desacordo com
o §3° do artigo 16;
I11I - quando houver alteragdo do quadro societdrio da empresa permissiondria;
IV - quando o permissiondrio armazenar, transportar, manipuiar e comercializar
bens, produtos ou alimentos diversos daqueies constantes no grupo a que estd
autorizado.
Paragrafo unico - O cancelamento do Termo de Permissdo de Uso também implicard
na proibicdo de qualquer obtengdo de novo Termo em nome da pessoa juridica ou
de seu representante legal.
Art. 60 - As infracdes administrativas serdo acompanhadas da lavratura de Auto de
Infragdo e Imposi¢3o de Penalidade - AIIP.
Art. 61 - O Auto de Infragio e Imposicdo de Penalidade - AIIP serd lavrado em
nome do permisslondrio, podendo ser recebido ou encaminhado ao seu
representante legai, assim considerados 0s seus prepostos e auxiilares.
Parégrafo (inico - Presumir-se-3 o recebimento do Auto de Infragdo e Imposicdo de
Penalidade - AIIP quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro
: Nacional da Pessoa Juridica do permissiondrio.
! Art. 62 - O autuado terd prazo de dez dlas para apresentagdo de defesa, com efeito
' suspensivo, dirigldo ao Supervisor de Fiscalizagdo da Subprefeitura competente,
contado da data do recebimento do Auto de Infragdo.
§10 - Contra o despacho decisdrio que desacoiher a defesa, caberéd recurso, com
efeito suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contados da
data da publicagdo da decisdo no Dldrio Oficial da Cidade.
§20 - A decisdo do recurso encerra a instdncia admlinistrativa.
Disposigdes Finais
Art. 63 - Fica revogada a Lei n°® 12.736, de 16 de sctembro de 1998, e suas
posteriores alteragdes.
Art. 64 - O Executivo regulamentara csta Lei no prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da data de sua publicag3o.
Art. 65 - Esta lel entrard em vigor na data de sua publicagio. As ComissGes
competentes.”

TN

NR&ANS copol
eU|04

2Lt Jdy
?lienq ss|

o




A SGP-33, PARA ARQUIVAMENTO nos

termos dc artige 275 do Regimento Interno.
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45° GV - VEREADOR PAULO FRANGE

REQUERIMENTO
RDS

65/2017

Requeiro na qualidade de Lider do Partido Trabalhista Brasileiro — PTB,

com fundamento no artigo 275§ 2° do Regimento Interno, o

desarquivamento de todos os Projetos de Lei , de ‘autoria do vereador

ADILSON AMADEU,conforme relagdo abaixc:

PDL - 63/2016
PDL- 74/2016
PDL-97/2016
PDL- 119/2016
PL-3/2006
PL-3/2010
PL-20/2006

PL 26/2008
PL-27/2014
PL- 31/2010
PL-32/2008
PL-37/2011
PL-38/2011

PL- 39/2008
PL- 40/2006
PL- 46/2016
PL-50/2011
PL-55/2005
PL-56/2005 g
PL-73/2005
PL-76/2015
P1-77/2009

PL-78/2009 v

PL-79/2009
PL-84/2014
PL-972010

- Prolocolo Leislativo - S89.22

18:27 87/02/2017 817029
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PL-377/2008
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PL-399/2012
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Téenico Administrasive
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Sao Paulo, 06 de fevereiro de 2017.
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PAULO FRANGE
Vereador
Lider do PTB na CMSP
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e-mail: vereador@paulofrange.com.pr
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André de Olivelrs Loomerdo
Técnico Administrativo
A SGP.33 RF 11.226

Sr. Supervisor,

Encaminho o presente requerimento para as providéncias pertinentes.

09/02/2017

A SGP.-22

Sr. Supervisor,

Conforme solicitado pelo RDS n° 13-65/2017, segue o presente expediente

para volta a tramitagéao.

I3/ O/ 1o

f

UBIRAJARA DE FARJAS PRESTES FILHO
Supervisor da Equipe de Arquivo Geral
SGP.33
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