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PROJETO DE LEI 432/2014 DE 05/09/2014

Promovente:

Ver. PAULO FIORILO (PT)

Ementa:

DISPOE SOBRE A IDENTIDADE E AS CARACTERISTICAS MINIMAS DE QUALIDADE QUE
O PRODUTO CARNEO, DENOMINADO CARNE MOIDA, OBEDECERA QUANDO
DESTINADO A VENDA, MANIPULADO E EMBALADO NO COMERCIO VAREJISTA DE
CARNES E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.
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PROJETODE LEIN® do Vereador Paulo Fiorilo (PT)

“Dispbe sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que o produto
carneo, denominado Carne Moida, obedecera quando destinado a venda,
manipulado e embalado no comércio varejista de carnes e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sao Paulo DECRETA:

Art. 1° - Facultada a manipulagdo, a embalagem e a comercializagdo do produto
carneo denominado Carne Moida, em estabelecimento do comércio varejista de
carnes, mediante adequacao da area fisica e sob condi¢des higiénico-sanitarias
controladas com registro das operacdes efetuadas na forma de Procedimento
Operacional Padronizado — POP.

§1° - Para fins desta lei, entende-se:

. Carne Moida: ¢ produto carneo cru obtido a partir da moagem de massas
musculares de carcagas de bovinos, seguido de imediato resfriamento.

Il. Comércio varejista de carnes: agougue com venda direta de carne ao consumidor
final, instalado em locais com acesso direto para a rua ou em areas internas de
mercados, supermercados, hipermercados e congéneres.

ill. Lote: o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
produtor, fabricante, fracionado ou manipulado, em tempo determinado, sob
condi¢des essencialmente iguais.

IV. Procedimento Operacional Padronizado — POP: o procedimento escrito de forma
objetiva que estabelece instrugdes sequenciais para a realizagcdo de operagdes
rotineiras e especificas das atividades de manipulagao, produgao, armazenamento e
exposi¢do para a venda de alimentos e das atividades de limpeza e desinfecgao das
instalagées, materiais, equipamentos e utensilios.

§2° - E direito do consumidor exigir que a carne seja moida na sua presenca e no tipo
por ele solicitado.

Art. 2° - Ficam autorizados a manipular, embalar e comercializar o produto Carne
Moida os estabelecimentos que estejam devidamente regularizados perante ao

Orgao da Vigilancia em Saude no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude -

CMVS, desde que atendam as seguintes exigéncias: w-*lm“”“ R
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| - O produto Carne Moida sera obtido em estabelecimento, com local proprio
para moagem, em conformidade com os regulamentos técnicos higiérﬂqg-gqn'itagiqs
vigentes e as Boas Préticas de Manipulacao dos Alimentos.
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Il. Todas as etapas realizadas na obten¢ado do produto Carne Moida serdao descritas
sob forma de Procedimentos Operacionais Padronizados mantidos a disposi¢gao dos
funcionarios e das autoridades competentes.

lll. O local de operagbes do produto Carne Moida sera protegido do ambiente externo
por meios fisicos com barreiras mecanicas e dispositivos de protegdo que impegam o
acesso de pragas e vetores urbanos.

IV. Os manipuladores atenderao as Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos, aos
regulamentos técnicos vigentes, serdo supervisionados rotineiramente, capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagao higiénica dos alimentos e em
doengas veiculadas por alimentos. A capacitagdo serda comprovada mediante
documentacgao.

V. A area de manipulagao, moagem e embalagem possuira dispositivo de medidor de
tempo de facil visualizagdo para o funcionario e instrumentos de medigao
necessarios para o controle dos processos produtivos realizados em suas
instalagées, tais como balangas e termémetros, calibrados anualmente ou conforme
a recomendagao do fabricante.

VI. A iluminagao sera uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras,
cantos escuros, proibido alterar as caracteristicas sensoriais da carne. As lampadas
e as luminarias instaladas serao protegidas contra explosdes e quedas acidentais. As
fiagbes elétricas serdo embutidas em eletroductos, internos ou externos as paredes,
conforme a legislagao vigente. A ventilagao deve proporcionar a renovagéo do ar.

VII. As operagdes para obtengado do produto Carne Moida serao realizadas em area
especifica e previamente higienizada, distinta do preparo de outros tipos de produtos
e todos os materiais, utensilios, bancadas e equipamentos serdo exclusivos para
este fim. Nos casos em que a disposigdo do local nao o permita, as operagdes serao
separadas no tempo por uma fase de limpeza e desinfecgao e registradas sob a
forma do Procedimento Operacional Padronizado, incluindo os horarios diferenciados
para cada tipo de preparagao, mantido a disposigdo dos funcionarios e das
autoridades competentes.

VIIl. As instalagbes, equipamentos, utensilios, bancadas e demais materiais serao
mantidos em bom estado de conservagdo e higiene e serem confeccionadas de
material sanitario, inerte, que ndo favorega a migragdo de elementos para os
alimentos, atoxico, liso, impermeavel, lavavel, de facil higienizagao, resistente ao
ataque de substancias corrosivas e a agao mecanica.

IX. Todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a
produgao e embalagens do produto terdo dispositivos de protegdo e seguranga, de
modo a minimizar ruidos e prevenir acidentes.
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X. As zonas de perigo das maquinas e equipamentos terdo dispositivos de protegao
que impegam o acesso involuntario e acidental ou que possibilitem o acesso
voluntario dos trabalhadores.

Xl. As maquinas e equipamentos deverao ter dispositivos de acionamento e parada,
de modo a:

a) serem acionados ou desligados pelo operador na sua posi¢ao de trabalho;
b) nao se localizarem em area perigosa da maquina ou equipamento;

c) poderem ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa
que nao seja o operador;

d) nao poderem ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou
de qualquer outra forma acidental para que nao acarretem riscos adicionais.

XIl. A mao que n&o segura a faca durante o corte de carnes devera estar protegida
com luva de malha de ag¢o.

XllI. O estabelecimento tera agua corrente, potavel, produtos saneantes especificos
para higienizagao dos equipamentos, utensilios, bancadas e demais materiais. Dispor
de rede de esgoto em perfeito estado de funcionamento, dotada de canalizagao,
instalagdes para retengao de gorduras, residuos e corpos flutuantes.

XIV. A Higienizagao do ambiente, dos materiais, dos equipamentos e utensilios sera
realizada com frequéncia necessaria a garantir a eficacia do processo e a seguranga
dos alimentos, de forma a evitar a contaminagao cruzada, compreendendo as etapas
de limpeza e desinfecgdo, atendendo as recomendagdes dos fabricantes dos
produtos saneantes utilizados e estar descrita sob a forma de Procedimento
Operacional Padronizado mantido a disposi¢cao dos funcionarios e das autoridades
competentes.

XV. E obrigatéria na area de moagem e embalagem do produto Carne Moida a
instalagao de pia, com agua corrente e potavel, para a higienizagéao antisséptica das
maos, abastecida com sabonete liquido neutro e inodoro, com produto antisséptico
ou sabonete liquido antisséptico, toalha de papel nao reciclado branco ou de cor
clara.

XVI. Toda matéria-prima usada para elaboragado da Carne Moida tera procedéncia
comprovada e estar isenta de carnes oriundas da raspa de ossos e de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, pelanca, sebo,
tendées, coagulos, nodos linfaticos, etc.
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XVIl. Os documentos que comprovam a procedéncia da carne serao mantidos no
estabelecimento a disposi¢aoc da fiscalizagao.

XVIIl. Nao serao permitidos quaisquer aditivos e coadjuvantes de Tecnologia.
XIX. O produto nao contera substéncias ou matérias estranhas de qualquer natureza.

XX. O produto Carne Moida sera produzido no menor tempo possivel, apenas o
estritamente necessario para sua preparagao, essa tarefa sera realizada por
profissional treinado, sem interrupgdes e nao excedera a 30 (trinta) minutos por lote
em temperatura ambiente ou 2 (duas) horas por lote em areas climatizadas mantidas
entre 12°C (doze graus Celsius) e 18°C (dezoito graus Celsius).

XXI. A Carne Moida saira do equipamento de moagem com temperatura nunca
superior a 7°C (sete graus Celsius) e sera submetida imediatamente ao resfriamento
em temperaturas de 0°C (zero graus Celsius) a 4°C (quatro graus Celsius);

XXIl. A Carne Moida resfriada sera armazenada ou exposta a venda em
temperaturas de 0°C (zero graus Celsius) a 4°C (quatro graus Celsius) com prazo de
validade maximo de 3 (trés) dias, incluindo a data da moagem.

XXII. Outro prazo de validade do produto somente sera aceito se previsto na
legislagao vigente, observando-se as variaveis dos processos de obtengao,
embalagem, armazenamento e conservagao, considerando a recomendagao do
fabricante ou fornecedor da matéria-prima e que o produtor demonstre, junto aos
érgaos competentes, os procedimentos, testes e resultados de garantia no prazo
estabelecido proposto, incluindo planos de amostragens seguidos de laudos de
analises laboratoriais, e demais documentos julgados necessarios pelas autoridades
competentes.

XXIV. O produto Carne Moida sera embalado com materiais préprios para este fim de
modo a lhe conferir uma protegao apropriada e que nao seja alterada suas
caracteristicas organolépticas.

XXV. A carne moida sera embalada imediatamente ap6s a moagem, cada pacote do
produto tera o peso maximo de 1K (um quilograma) apresentando rotulagem em
conformidade com os regulamentos vigentes.

XXVI. A designagao ou denominagao de venda do produto denominado Carne Moida
sera seguida de expressées ou denominagdes que o caracterize de acordo com sua
temperatura de apresentag¢do e do nome da espécie animal da qual foi obtida e do
nome do corte. Exemplo: Carne moida resfriada de bovino - Capa de filé; Carne
moida resfriada de bovino — Patinho.
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XXVII. E facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for obtida,
exclusivamente, das massas musculares que o constituem.

Art. 3° - Compete ao Sistema Municipal de Vigilancia em Saude do Municipio de Sao
Paulo fiscalizar o cumprimento desta lei, bem como aplicar os demais regulamentos
técnicos sanitarios vigentes no que couber e apurar as infragbes de natureza
sanitaria aplicando as sang¢gdes administrativas cabiveis, em conformidade com a
legislagao sanitaria vigente, o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo.

Art. 4° - O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber, no prazo maximo
de 60 (sessenta) dias a contar da data de sua publicagao.

Art. 5° - As despesas decorrentes da execugao desta Lei correrdo por conta das
dotagbes orgamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° - Esta lei entra em vigor na dat
em contrario.

sua publicagao, revogadas as disposi¢des

Sala das Sessoes, As Comissdes com

Vereador
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JUSTIFICATIVA

Considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das a¢des de controle
sanitario na area de alimentos, visando a prote¢ao da saude da populagao.

Considerando que os estabelecimentos que manipulam alimentos estdo sujeitos a
obrigatoriedade de cumprimento dos principios fundamentais de boas praticas de
producao, prestagao de servigos, controle e garantia de qualidade, conforme disposto
em legislagdes vigentes.

Considerando a necessidade de regulamentar a atividade de manipulagdo, moagem
e embalagem de carne moida com garantia de higiene, seguranca e qualidade do
produto carneo denominado Carne Moida produzido nos estabelecimentos varejistas
de carnes no Municipio de Sao Paulo.

Considerando que, a venda da carne moida e embalada no comércio varejista pode
apresentar qualidade e segurancga sanitarias adequadas, tanto quanto, a carne moida
na presenga e a pedido do consumidor, desde que, respeitados os principios de
higiene e das Boas Praticas de Manipulagao dos Alimentos.

O presente Projeto de Lei responde aos anseios dos empregadores e trabalhadores
do ramo do comércio varejista de carnes em optarem por embalar a carne moida,
além da moagem na presencga e a pedido do consumidor. Também, responde ao
anseio dos consumidores em optarem pelo produto ja embalado com o direito a
obtengao de um alimento saudavel e produzido com qualidade e seguranga sem
precisar ficar na fila de consumidores aguardando pela moagem da carne.

O avango tecnolégico na area de alimentos propicia condigbes para o manuseio e
embalagem dos produtos carneos que garante a seguranga dos produtos. Nem
sempre a moagem da carne na presenga do consumidor & garantia de qualidade do
produto vendido. Ocorre que na manipulagado de carnes in natura observa-se, com
frequéncia, que as maquinas de moer carne e outros utensilios utilizados nesse
procedimento permanecem por longos periodos de tempo desprotegidos, com
residuos das moagens anteriores, e em temperatura ambiente, acarretando
aumentodo risco de contaminagdo dos alimentos e a multiplicagcdo de
microrganismos.

As sobras de carne no moedor com temperaturas acima de 7° C (sete graus Celsius)
sem controle de tempo e de temperatura pode ser um fator que propicia a
deterioragdo mais rapida da carne moida e a multiplicagao de microrganismos. As
regras contidas na instrugao Normativa do Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento — MAPA, n°® 83/2003, regem que a carne deve sair do moedor em
temperatura maxima de 7° C (sete graus Celsius) e ser conservada armazenada de
0°C (zero graus Celsius) a 4°C (quatro graus Celsius).
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Atualmente, os segmentos comerciais tentam facilitar a vida do consumidor
oferecendo produtos de facil preparo como, por exemplo, a venda de carne bovina
moida, no momento da compra ou embalada, porém essa pratica, quando executada
sem critérios minimos de higiene e controles de temperaturas, pode comprometer o
prazo de validade do alimento além de facilitar assim a contaminagao microbiolégica
e a sua deterioragao.

Sendo assim, torna-se necessario e imprescindivel o regramento desta atividade, a
fim de zelar pela saude da populagdao por meio deste Projeto de Lei. O presente
Projeto de Lei obriga que o estabelecimento mantenha documentos comprobatérios
da procedéncia da carne a disposi¢ao da fiscalizagao, garantido a rastreabilidade e
impedindo o uso de matérias-primas clandestinas. As carnes s6 podem ser
adquiridas com o carimbo S.I.LF (servico de inspe¢ao federal), que garante a
qualidade e procedéncia do produto e atesta que este foi inspecionado pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

O Projeto de Lei prevé exigéncias de Procedimentos Operacionais Padronizados de
higienizagdo do ambiente, equipamentos, materiais e utensilios, que sao
imprescindiveis para prevengao de contaminagdes, do produto manipulado, por
microrganismos ou matérias estranhas. Os procedimentos devem contemplar a
limpeza e a desinfecgdo. O objetivo principal da limpeza é a remogao de residuos
organicos (proteinas, gorduras) e sais minerais que ficam aderidos as superficies de
contato, equipamentos e utensilios. O objetivo da desinfec¢do é eliminar
microrganismos patogénicos e nao patogénicos (saprofitas) a niveis considerados
seguros pela saude publica. A rigor, somente a limpeza nao reduz a carga
microbiana a niveis satisfatérios, sendo necessaria a desinfecgao.

A carne moida faz parte da maioria das refeigdes da populagao brasileira e por ser
um alimento de facil preparo e cozimento muito rapido, torna-se uma opgao de
escolha para as pessoas que nao tem muito tempo para preparar suas refeigées.

Normalmente, por sua alta versatilidade, a carne moida, € empregada em muitas
preparagoes, incluindo, alméndegas, bolinhos, recheios de massas, pastéis ou
refogada com legumes. A carne oferece muitos nutrientes, como proteinas (10 a
20%), gorduras (5 a 30%), vitaminas do complexo B e vitamina A, além de minerais,
como ferro e potassio. As proteinas fornecidas pelas carnes sao de alto valor
biolégico, sendo o percentual de absorcdo de 87%. Em relagdo a absorgao do
mineral ferro, as carnes possuem vantagens quando comparado a qualquer outro tipo
de alimento (PHILIPPI, 2006).

Devido aos nutrientes fornecidos pelas carnes, alta atividade de agua, pH préximo da
neutralidade, entre outros fatores, este alimento € um excelente meio de cultura para
a proliferagdo de microrganismos patogénicos, principalmente bactérias (FERREIRA
et al., 2012).
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A moagem da carne aumenta a superficie de contato e exposi¢cdo do alimento ao
meio ambiente e as fontes de contaminagdao, o que torna este produto apods
manipulagdo e moagem mais suscetivel aos processos de deterioragcdo e a
multiplicagdo dos microrganismos. Devido a aceleragdo dos processos de
deterioragdo ap6s moagem da carne, o tempo de vida (til ou vida de prateleira e o
prazo de validade diminuem consideravelmente. Pode ocorrer contaminagao durante
o processo de moagem. Além das deficiéncias higi€nicas durante o processo de
preparo das carnes moidas, muitas sao as formas de contaminagao, dentre elas as
de maior importancia sao: o tempo e a temperatura que o produto fica depositado e
exposto nos pontos de venda, higienizagao inadequada de utensilios e equipamentos
e o excesso de manipulagdo sem cuidados higiénicos, sendo este ultimo ainda de
maior relevancia visto que os manipuladores sao um dos principais veiculadores de
contaminagao dos alimentos (OLIVEIRA, 2008).

De acordo com a RDC n° 12, a qualidade microbiolégica da carne moida in natura é
definida pela auséncia de Salmonella spp. em 25 g (BRASIL, 2001). No entanto
outros parametros podem ser determinados, como os indicadores: coliformes totais e
termotolerantes (FERREIRA et al., 2012), além de mesdfilos, psicrotrofilos, bolores e
leveduras (FRANCO; LANDGRAFF, 2004).

Segundo Franco e Landgraf (2008), a elevada contagem de mesdfilos indica a
qualidade sanitaria insatisfatéria, e provavel presenga de patdgenos, e ainda, o
numero elevado desses microrganismos indica que o alimento & insalubre.

Em estudo realizado em supermercados, agougues e feiras livies na cidade de
Belém/PA Xavier e Joele (2004) analisaram trinta amostras de carne bovina em
diversos cortes e encontraram a presen¢a de salmonella em 3,3% (1 amostra).
Pigarro e Santos (2008) em trabalho realizado em duas redes de supermercados em
Londrina/PR, também encontraram uma amostra (12,5%) contaminada, de um total
de 8 amostras. Dias (2008), encontrou uma amostra (4,2%) que apontou a presenga
de salmonella de um total de 24 amostras de carne moida, coletadas no comércio
varejista em estudo realizado no Rio Grande do Sul. Ferreira (2008), analisou
quarenta amostras de carne moida nas quais nao foi detectada a presenca do
microrganismo, as amostras foram coletadas supermercados e agougues e do
municipio de Uberlandia/MG. Ristori (2010) avaliou 552 amostras de produtos
carneos comercializados em supermercados e hipermercados do municipio de Sao
Paulo/SP sendo 138 delas de carne bovina moida crua onde também nao foi
detectada a presenga de salmonella e resultado semelhante foi encontrado por
Lundgren (2009) que pesquisou 10 amostras de carne bovina provenientes de feiras
livres e mercados publicos de Joao Pessoa/PB. Quanto a contagem de coliformes,
apesar da legislagao brasileira nao exigir como parametro de qualidade para carne in
natura, a verificagdo dos mesmos visa avaliar as condigdes higiénico-sanitarias da
carne. Para Silva (2001) através da quantificagao dos coliformes é possivel avaliar as
condigdes de higiene e sanidade as quais o produto foi submetido.
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As condigbes higiénicas e sanitarias da carne moida bovina podem ser melhoradas
com a implantagdo de programas como Boas Praticas, abrangendo todas as etapas
de processamento e manipulagdo, inclusive melhorando a qualificagao dos
manipuladores de alimentos.

Verifica-se, também, que os estabelecimentos que realizam o cumprimento dos
principios fundamentais de boas praticas de produgéo e possuem area propria para a
moagem e embalagem de carne garantem um controle mais preciso do processo e
um menor risco de contaminagdo do que comparado ao procedimento de moagem no
momento do pedido do consumidor quando seguida de varias interrupgbes no
decorrer do processo. A moagem da carne realizada em operagdes sistematizadas
em lotes de forma ininterrupta e o posterior acondicionamento do produto moido em
embalagens apropriadas para contato com alimentos, em porgdes de 1 quilograma
(quantidade que assegura uma circulagdo mais rapida do ar frio por todo produto e
uma conservagao mais eficiente na temperatura de seguranga para venda ao
consumidor), podem ser tao eficazes do ponto de vista sanitario, quanto a moagem
na presenga do consumidor, desde que atendam rigorosamente as boas praticas de
manipulagdo, a higienizagdo adequada da maquina e a temperatura correta de
acondicionamento da carne.

Em razao da relevancia da matéria aqui tratada, o alcance da medida e o interesse
publico inerente € que submeto a analise e manifestagdo favoravel dos demais
vereadores.

Viaduto Jacarei, 100- 9° andar Bela Vista - Sdo Paulo, SP CEP 01319-900
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PROCURADORIA
SETOR DE PESQUISA, ASSESSORIA E ANALISE PREVIA
PL N° 432/14

Realizada a pesquisa no APL (Banco de Dados da Camara Municipal de Sao Paulo),
www.senado.gov.br , www.al.sp.gov.br e no site www prefeitura.sp.gov.br/legislacdo, a
respeito do assunto foi localizado o seguinte:

- Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, que dispde sobre a protegao do
consumidor, e da outras providéncias;

- Instrugdo Normativa do Ministério da Agrocultura, Pecuaria e Abastecimento, n°® 83,
de 21 de novembro de 2003, que aprova regulamentos técnicos de identidade e
qualidade de carne bovina em conserva (corned beef) e carne moida de bovino;

- Lei Municipal n°® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui 0 Cédigo Sanitario do
Municipio de Sao Paulo; arts. 44 e seguintes;

- Decreto Municipal n® 50.079, de 7 de outubro de 2008, que regulamenta disposi¢es
da Lei n® 13.275, de 9 de janeiro de 2004, que institui o Codigo Sanitario do Municipio
de Sao Paulo; dispde sobre o Sistema Municipal de Vigilancia em Saude, disciplina o
Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde, estabelece os procedimentos
administrativos de vigilancia em salde, altera a denominagio do Departamento de
Inspec¢ao Municipal de Alimentos — DIMA, e revoga o Decreto n° 44.577, de 7 de abril
de 2004,

- Manual de Boas Praticas de Manipulagio de Alimentos — Prefeitura de Sao Paulo;

- PL 387/02, que dispde sobre a comercializagdo de produtos em mercados,
supermercados e hipermercados e grandes redes;

- PL 752/05, que dispde, no ambito do Municipio de Sao Paulo, sobre a
obrigatoriedade dos estabelecimentos comerciais que manipulem, fabriquem,
estoquem, transportem ou comercializem alimentos para consumo, efetuarem o
controle integrado de vetores e pragas sinantropicas através de empresas
especializadas, nas suas instalacoes fisicas para obtengéo e renovagio de Alvara de
funcionamento e da outras providéncias;

- PL 137/06, que proibe a comercializagdo de queijos pré-fatiados e embalados pelos
supermercados, mercados, padarias e similares no Municipio, e da outras
providéncias;

Palécio Anchieta  Viaduto Jacarei, 100 S3o Paulo- SP  CEP 01319-900 fone (11) 3396-4000 www.camara sp.gov.br
PL0432/14 - pesqulsa
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- PL 319/06, que proibe a comercializagdo de carne pré moida e embalada pelos

supermercados, mercados, agougues e similares no Municipio de S3o Paulo, e da
outras providéncias.

Cépia(s) do(s) texto(s) normativo(s) acima indicado(s) acompanha(m) a presente
informacgao.

A Comissao de Constituigao, Justica e Legislacio Participativa, conforme despacho do
Sr. Presidente de fls. 10.

Sao Paulo, 10 de novembro de 2014.

Marcella Fglbo Giacaglia
Procuradora Supervisora do Setor de Pesq. e Andlise Prévia
OAB/SP 111.393
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Presidéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

LEI N° 8.078, DE 11 DE SETEMB

Texto compilado
Mensagem de veto
Regulamento
Regulamento

Dispde sobre a protegdo do consumidor e da outras

Regqulamento providéncias.
Vigéncia

(Vide Decreto n® 2.181, de 1997)

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, fago saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a
seguinte lei:

TITULO |
Dos Direitos do Consumidor

CAPITULO |
Disposi¢des Gerais

Art. 1° O presente c6digo estabelece normas de protegéo e defesa do consumidor, de ordem publica e
interesse social, nos termos dos arts. 5°, inciso XXXII, 170, inciso V, da Constituicdo Federal e art. 48 de

suas DisposicSes Transitérias.

Art. 2° Consumidor & toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza produto ou servigo como
destinatario final.

Paragrafo Gnico. Equipara-se a consumidor a coletividade de pessoas, ainda que indeterminaveis, que
haja intervindo nas relagbes de consumo.

Art. 3° Fornecedor é toda pessoa flisica ou jurldica, publica ou privada, nacional ou estrangeira, bem
como os entes despersonalizados, que desenvolvem atividade de produgdo, montagem, criagéo,
construgéio, transformagéo, importagio, exportag8o, distribuigo ou comercializagdo de produtos ou
prestagéo de servigos.

§ 1° Produto é qualquer bem, mével ou imével, material ou imaterial.

§ 2° Servigo & qualquer atividade fornecida no mercado de consumo, mediante remuneragéo,
inclusive as de natureza bancéria, financeira, de crédito e securitaria, salvo as decorrentes das relagbes
de carater trabalhista.

CAP[TULO Il
Da Politica Nacional de Relagdes de Consumo

Art. 4° A Politica Nacional das Relagbes de Consumo tem por objetivo o atendimento das
necessidades dos consumidores, o respeito & sua dignidade, saude e seguranga, a protegdo de seus
interesses econdmicos, a melhoria da sua qualidade de vida, bem como a transparéncia e harmonia das
relagdes de consumo, atendidos os seguintes principios: (R o dad la Lei n® 9.008, de 21

| - reconhecimento da vulnerabilidade do consumidor no mercado de consumo;

Il - agéo governamental no sentido de proteger efetivamente o consumidor:

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas.
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CAPITULO Il Q func.andyin
Da Politica Nacional de Relagdes de Consumo

Art. 4° A Politica Nacional das Relagdes de Consumo tem por objetivo o atendimento das
necessidades dos consumidores, o respeito & sua dignidade, saude e seguranga, a protegdo de seus
interesses econbmicos, a melhoria da sua qualidade de vida, bem como a transparéncia e harmonia das

relagbes de consumo, atendidos os seguintes principios: (Redagéo dada pela Lei n® 9.008, de 21.3.1995)

| - reconhecimento da vulnerabilidade do consumidor no mercado de consumo;

Il - agio governamental no sentido de proteger efetivamente o consumidor:

a) por iniciativa direta;

b) por incentivos & criagdo e desenvolvimento de associagdes representativas;
¢) pela presenga do Estado no mercado de consumo;

d) pela garantia dos produtos e servigos com padrbes adequados de qualidade, seguranga,
durabilidade e desempenho.

Il - harmonizag#o dos interesses dos participantes das relagfes de consumo e compatibilizagdo da
protegiio do consumidor com a necessidade de desenvolvimento econdmico e tecnologico, de modo a
viabilizar os principios nos quais se funda a ordem econdmica (art_170. da Constituico Federal), sempre
com base na boa-fé e equilibrio nas relages entre consumidores e fornecedores;

IV - educagso e informagso de fornecedores e consumidores, quanto aos seus direitos e deveres,
com vistas & melhoria do mercado de consumo;

V - incentivo & criagsio pelos fornecedores de meios eficientes de controle de qualidade e seguranga
de produtos e servigos, assim como de mecanismos alternativos de solugdo de conflitos de consumo;

VI - coibigso e repressao eficientes de todos os abusos praticados no mercado de consumo, inclusive
a concorréncia desleal e utilizagdo indevida de inventos e criagbes industriais das marcas e nomes
comerciais e signos distintivos, que possam causar prejuizos aos consumidores;,

VI - racionalizagéo e melhoria dos servigos publicos;

VIl - estudo constante das modificagSes do mercado de consumo.

http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L8078.htm 11/09/2014

fls. 32

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas.



L8078 aqrggshrry BYRoRO15 00:00.00.

- fls. 33
Sthar dg nroc.
wo M-QY B3R de 2034
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Dos Direitos Basicos do Consumidor

voira
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Art. 6° S0 direitos basicos do consumidor:

| - a proteg¢&o da vida, salde e seguranga contra os riscos provocados por praticas no fomecimento de
produtos e servigos considerados perigosos ou noCivos;

Il - a educagio e divulgagdo sobre o consumo adequado dos produtos e servigos, asseguradas a
liberdade de escolha e a igualdade nas contratagdes;

Il - a informacgéo adequada e clara sobre os diferentes produtos e servigos, com especificagio correta
de quantidade, caracteristicas, composi¢do, qualidade, tributos incidentes e preco, bem como sobre os

riscos que apresentem; (Redac&o dada pela Lei n°® 12.741, de 2012) Vigéncia

IV - a proteg&o contra a publicidade enganosa e abusiva, métodos comerciais coercitivos ou desleais,
bem como contra praticas e clausulas abusivas ou impostas no fomecimento de produtos e servigos;

V - a modificagfo das clausulas contratuais que estabelegam prestagfes desproporcionais ou sua
revisio em raz&o de fatos supervenientes que as tornem excessivamente onerosas;

VI - a efetiva prevengéo e reparagio de danos patrimoniais e morais, individuais, coletivos e difusos;

VIl - 0 acesso aos 6rgéos judiciarios e administrativos com vistas a preveng&o ou reparagéo de danos
patrimoniais e morais, individuais, coletivos ou difusos, assegurada a protegdo Juridica, administrativa e
técnica aos necessitados;

VIl - a facilitagdo da defesa de seus direitos, inclusive com a invers&o do 6nus da prova, a seu favor,
no processo civil, quando, a critério do juiz, for verossimil a alegagdo ou quando for ele hipossuficiente,
segundo as regras ordindarias de experiéncias;

IX - (Vetado);

X - a adequada e eficaz prestago dos servigos publicos em geral.

Art. 7° Os direitos previstos neste cédigo n&o excluem outros decorrentes de tratados ou convengdes
internacionais de que o Brasil seja signatario, da legislagéo interna ordinaria, de regulamentos expedidos
pelas autoridades administrativas competentes, bem como dos que derivem dos principios gerais do
direito, analogia, costumes e equidade.

Paragrafo unico. Tendo mais de um autor a ofensa, todos responderao solidariamente pela reparagéo
dos danos previstos nas normas de consumo.
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SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21 DE NOVEMBRO DE 2003 (*)
0] SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuigdo que lhe confere o art. 15, inciso II, do Anexo I,
do Decreto n°® 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo em vista o disposto no Decreto n® 30.691, de 29 de
margo de 1952, Considerando ainda a necessidade de instituir medidas que normatizem a industrializag@o
de produtos de origem animal, garantindo condigdes de igualdade entre os produtores e assegurando a
transparéncia nos processos de produgdo, processamento e comercializagio, € o que consta do Processo n°
21000.002076/2002-10, resolve:

Art. 1° Aprovar os REGULAMENTOS TECNICOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE
BOVINA EM CONSERVA (CORNED BEEF) E CARNE MOIDA DE BOVINO, conforme Anexos.

Art. 2° Esta Instru¢do Normativa entra em vigor na data de sua publicag3o.
MACAO TADANO

(*) Republicada por ter saido com incorregdo, do original, no DOU 228, Seg¢#o 1, paginas 29 a 30, de 24
de novembro de 2003.

ANEXO1

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE BOVINA EM
CONSERVA (CORNED BEEF)

1. Alcance
1.1. Objetivo:

Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que devera obedecer o produto carneo
industrializado denominado Carne Bovina em Conserva (Corned Beef).

1.2. Ambito de Aplicagio

O presente Regulamento refere-se ao produto Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) destinado ao
mercado nacional e/ou internacional.

2. Descrigdo

2.1. Definig3o:

Entende-se por Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) o produto carneo industrializado, obtido
exclusivamente de carne bovina, curado, cozido, embalado hermeticamente, submetido 2 esterilizagdo
comercial e esfriado rapidamente.

Nota: O produto Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) podera ser obtido sem adig¢&o de agentes de
cura atendendo as exigéncias comerciais e legislagio especifica desde que ndo comprometa a seguranga
alimentar do produto final.

2.2. Classificag3o:

Trata-se de um produto acondicionado em recipiente hermeticamente fechado, termicamente processado e
comercialmente estéril.
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2.3. Designagdo (Denominag¢do de Venda): v AJ-o-¥ 10.940

O produto serd designado de Carne Bovina em Conserva (Corned Beef) ou apenas Corned Beef quando
destinado ao mercado internacional.

3. Referéncia;

- ABNT. Associag¢do Brasileira de Normas Técnicas. Normas ABNT - Plano de amostragem e
procedimento na inspeg¢éo por atributos

-03.011, NBR 5426, jan/1985.

- AOAC. Association of Official Analytical Chemists. Official methods of analysis: of the AOAC
international, 42.1.03, 1995.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Portaria n° 368, de 04/09/97. Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Elaboragdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Brasilia:
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Meétodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos Carneos e seus Ingredientes - Sal e
Salmoura - SDA. Instru¢io Normativa n° 20, de 21/07/99, publicada no Didrio Oficial da Unido, de
09/09/99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem Animal. Instru¢do Normativa n°® 42, de
20/12/99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos. Portaria n® 371, de 04/09/97. Brasilia: Ministério da
Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. Circular 028/DICAR de 19/06/78 - Divisdo de Inspe¢do de Carnes
e Derivados - Brasilia: Ministério da Agricultura, 1978.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. Decreto n® 63.526, de 04/11/68. Brasilia: Ministério da Agricultura,
1968.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. RIISPOA - Regulamento da Inspe¢fo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal. Decreto n® 30.691, de 29/03/52. Brasilia: Ministério da Agricultura, 1952,

- BRASIL. Ministério do Desenvolvimento, Industria € Comércio Exterior. Portaria INMETRO n°® 157, de
19/08/2002. INMETRO 2002.

- BRASIL. Ministério da Justi¢a. Codigo de Protegdo e Defesa do Consumidor. Lei n® 8.078, de 11.09/90.
Brasilia: Ministério da Justi¢a, Departamento de Prote¢do e Defesa do Consumidor, 1997.

- BRASIL. Ministério da Saude. Principios Gerais para Estabelecimento de Critérios e Padrdes
Microbiologicos para Alimentos.

Resolugdo - RDC n° 12, de 02/01/01. Brasilia: Ministério da Saude, 2001.

s. 35
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- BRASIL. Ministério da Saide. Regulamento Técnico de Atribui¢do de Funggio de Adlit}
Limites Maximos de Uso para a Categoria 8 - Camne e Produtos Cameos. Portariara® 1002/]
11/12/98. Brasilia: Ministério da Saude, 1998.

- EUROPEAN COMMUNITIES. European Parliament and Council Directive n® 95/2/EC, of 20 february
1995. Official Journal of the European Communities. N° L61/1, 18/03/95.

- FAO/OMS. Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion. Organizacion
Mundial de la Salud.

Codex Alimentarius. Carne y Productos Carnicos. 22, Ed, v. 10, Roma, 1994.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Compendium of
methods for microbiological examination of foods. ICMSF, 1992.

- ICMSF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Micoorganisms in
foods 2. Sampling for microbiological analysis: Principles and specific applications. University of
Toronto Press, 1986.

- James F.Price y Bemnad S. Schweigert - Ciéncia da la Carne y de los productos carnicos - Editorial
Acribia, S.A. - Zaragoza -Espaiia - 1994

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. ResolugZo 91/94.

BRASIL. Ministério da Industria, do Comeércio e do Turismo. Portaria INMETRO n° 74, de 25:05:95.
Brasilia: INMETRO, 1995.

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugio do Grupo Mercado Comum (GMC) 36/93.
Mercosul, 1993.

- UNITED STATES - Code of Federal Regulamentations -Part 200 to end - Washington - 1995

- BRASIL. Ministério da Saide. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos em contato
com Alimentos. Resolugdo RDC ANVISA n° 91, de 11/05/2001. Brasilia. Ministério da Satde, 2001.

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos Metalicos em
contato com Alimentos.

Portaria SVS/MS n° 28, de 18/03/1996. Brasilia. Ministério da Saude, 1996.
- BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Instrugdo Normativa n° 08, de 16 de janeiro de 2002, Uso de Produtos - AUP, nos estabelecimentos de
produtos de origem animal, sob Inspegdo Federal, publicada no D.O.U de 17/01/2002.

4. Composicéo e Requisitos
4.1. Composicéo:
4.1.1. Ingredientes obrigatérios:

Carne Bovina (musculatura esquelética com gordura de constitui¢do, inclusive recortes de desossa e
por¢do muscular do diafragma) - minimo 55%;

Cloreto de sodio;
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4.1.2. Ingredientes Opcionais: 2.

T -F 10.940

CMS (carne mecanicamente separada) de bovino - até 20%;

Tenddes, gelatina, estdmago (rimen e reticulo) - até 5% isoladamente ou combinados entre si. Quando
esta matéria-prima for utilizada simultaneamente com CMS, o somatdrio fica limitado em 20%;

Carne industrial [(carnes de cabega, de sangria, da base da lingua, do esdfago (por¢io muscular)] - até
15%;

Coracdo e lingua - até 5% isoladamente ou combinados entre si;
Tecido adiposo de cobertura in natura ou fundido;
Acgucares;

Aditivos intencionais;

Condimentos e Especiarias.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas Sensoriais:

4.2.1.1. Textura: Caracteristica;

4.2.1.2. Cor: Caracteristica;

4.2.1.3. Sabor: Caracteristico;

4.2.1.4. Odor: Caracteristico.

4.2.2. Caracteristica fisico-quimica:

[Proteina [Minimo = 18% |

4.2.3. Fatores Essenciais de Qualidade:

4.2.3.1. Matéria-prima: a carne com que se prepara o produto devera estar isenta de tecidos inferiores
(cartilagens, ossos, hematomas, ginglios, papilas e outros), além de odores e sabores estranhos;

4.2.3.2. A carne devera estar curada de modo uniforme e completo, permitindo o corte em fatias, uma vez
esfriada;

4.2.3.3. O produto final deve estar envasado em recipiente integro, hermeticamente fechado e ter sido
submetido a processamento térmico, previamente aprovado, estando limpo e isento de contaminag¢des
devido ao processamento ou ao envase.

4.2.4. Envase e Acondicionamento:

4.2.4.1. O produto devera ser envasado em material adequado as condigdes de processamento e
armazenagem, de modo que lhe confiram protegio apropriada.

4.2.4.2. O produto final devera ser acondicionado em materiais adequados as condi¢des de
armazenamento e transporte.

5. Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaborag&o:
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6. Contaminantes:

Os residuos orgénicos € inorginicos devem estar ausentes e, quando presentes, em quantidades inferiores
aos limites estabelecidos em regulamentagio especifica.

7. Consideragdes Gerais:
7.1. As priticas de higiene para a elaboragdo do produto devem estar de acordo com:;

- "Cddigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para os Produtos Cameos Elaborados" (Ref.
CAC/RCP 13-1976(rev.1, 1985).

- "Codigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para a 'Came Fresca™ (CAC/RCP11- 1976
(ver. 1, 1993).

- "Cddigo Internacional Recomendado de Préticas/Principios Gerais de Higiene dos Alimentos" (Ref.:
(CAC/RCP 1-1969 (rev.2 -1985)- Ref. Codex Alimentarius, vol. 10, 1994,

- Portaria n® 368, de 04/09/97 - Regulamento Técnico sobre as CondigGes Higiénico-Sanitérias e de Boas
Praticas de Elaboragdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos -Ministério
da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

7.1.2. Toda a Came usada na elaboragdo de Corned beef devera ter sido submetida aos processos de
inspegdo prescritos no RIISPOA - "Regulamento de Inspegfo Industrial e Sanitria de Produtos de
Origem Animal" - Decreto n® 30.691, de 29/03/1952.

7.1.3. O destino do produto final devera ser compativel com a certificago sanitaria de procedéncia da
matéria-prima.

7.1.4. O Comed Beef devers ser tratado termicamente em conformidade com as se¢des 7.5 € 7.6.1 2 7.6.7
do "Codigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para Alimentos de baixa acidez e
alimentos acidificados envasados".

7.1.5. Quando da apresentagdo ao DIPOA dos documentos referentes 3 homologagio do processamento
térmico de produtos submetidos & esterilizagdo comercial, as empresas devem indicar o valor de
esteriliza¢do desejado, sendo que em nenhuma hipétese esse valor podera ser inferior ao equivalente a 6
minutos a 250° F (121,1°C), com o pardmetro microbiologico Z = 18°F ( - 7.8°C).

7.2. Critérios Macroscdpicos/Microscopicos:

O produto ndo devera conter substincias/matérias estranhas de qualquer natureza.

7.3. Critérios Microbioldgicos:

O produto deve obedecer 2 legislagdo especifica em vigor.

8. Pesos € Medidas:

Aplica-se o Regulamento vigente.

9. Rotulagem:

Aplica-se o Regulamento vigente.
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, Téen - ;-wm -
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE MOIDA DE BOVINO
1. Alcance
1.1. Objetivo:

Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que devera obedecer o produto cirneo
denominado Carne Moida, obtido de massas musculares de carcacas de bovinos.

1.2. Ambito de Aplicagdo:

O presente regulamento refere-se ao produto Carne Moida, destinado ao comércio nacional e/ou
internacional.

2. Descrigdo
2.1. Definigdo:

Entende-se por Carne Moida o produto cérneo obtido a partir da moagem de massas musculares de
carcagas de bovinos, seguido de imediato resfriamento ou congelamento.

Nota: o presente regulamento aplica-se também ao produto obtido a partir da carme de bufalos.
2.2. Classificagdo:

Trata-se de um produto cru, resfriado ou congelado.

2.3. Designag@o (Denominagio de Venda):

O produto sera designado de Carne Moida, seguido de expressdes ou denominagdes que o caracterizem de
acordo com sua temperatura de apresentagfo e do nome da espécie animal da qual foi obtida.

E dispensavel a indicagdo do sexo do animal.

E facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for obtida, exclusivamente, das massas musculares
que o constituem.

Exemplos:

Carne moida resfriada de bovino;

Carne moida congelada de bufalo;

Came moida congelada de bovino - Capa de filé;
Carne moida congelada de bovino - Patinho.

3. Referéncias:

- ABNT. Associagfo Brasileira de Normas Técnicas. Normas ABNT - Plano de amostragem e
procedimento na inspeg&o por atributos

- 03.011, NBR 5426, jan/1985.

- AOAC. Association of Official Analytical Chemists. Official methods of analysis: of the AOAC
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- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. T ¢

Portaria n® 368, de 04/09/97. Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitérias e de Boas
Praticas de Elaboragio para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Brasilia:

Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Meétodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos Cérneos e seus Ingredientes - Sal e
Salmoura - SDA. Instrugdo Normativa n° 20, de 21,07/99, publicada no Didrio Oficial da Unifio, de
09/09/99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem Animal. Instrugio Normativa n® 42, de
20/12:99. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1999.

- BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos. Portaria n® 371, de 04/09/97. Brasilia: Ministério da
Agricultura e do Abastecimento, 1997.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. Decreto n°® 63.526, de 04/11/68. Brasilia: Ministério da Agricultura,
1968.

- BRASIL. Ministério da Agricultura. RIISPOA - Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal. Decreto n® 30.691, de 29/03/52. Brasilia: Ministério da Agricultura, 1952.

- BRASIL. Ministério do Desenvolvimento, Indistria e Comércio Exterior. Portaria INMETRO n° 157, de
19,08/2002. INMETRO, 2002.

- BRASIL. Ministério da Justiga. Codigo de Prote¢do e Defesa do Consumidor. Lei n° 8.078, de 11:09.90.
Brasilia: Ministério da Justiga, Departamento de Prote¢3o e Defesa do Consumidor, 1997.

- BRASIL. Ministério da Saude. Principios Gerais para Estabelecimento de Critérios e Padrdes
Microbiologicos para Alimentos.

Resolugdo - RDC n° 12, de 02/01/01. Brasilia: Ministério da Saude, 2001.
- BRASIL. Ministério da Satde. Regulamento Técnico de Atribuicio de Fungdo de Aditivos, e seus
Limites Maximos de Uso para a Categoria 8 - Carne e Produtos Carneos. Portaria n° 1002/1004, de

11/12/98. Brasilia: Ministério da Saude, 1998.

- EUROPEAN COMMUNITIES. European Parliament and Council Directive n® 95/2/EC, of 20 february
1995. Official Journal of the European Communities. N° L61/1, 18/03/95.

- FAO/OMS. Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion. Organizacion
Mundial de la Salud.

Codex Alimentarius. Carne y Productos Carnicos. 2* Ed, v. 10, Roma, 1994,

- ICMSEF. International Commission on Microbiological Specifications for Foods. Compendium of
methods for microbiological examination of foods. ICMSF, 1992.
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- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugio 91/94.

BRASIL. Ministério da Industria, do Comércio e do Turismo. Portaria INMETRO n° 74, de 25,05/95.
Brasilia: INMETRO, 1995.

- MERCOSUL. Mercado Comum do Sul. Resolugio do Grupo Mercado Comum (GMC) 36/93.
Mercosul, 1993. BRASIL. Ministério da Saiide. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos
em contato com Alimentos. Resolugio RDC ANVISA n°91, de 11/05/2001. Brasilia. Ministério da Saide,
2001.

- BRASIL. Ministério da Saude. Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos Metalicos em
contato com Alimentos.

Portaria SVS/MS n° 28 de 18/03/1996. Brasilia.Ministério da Saide, 1996.
4. Composi¢do e Requisitos

4.1. Composigéo:

4.1.1. Ingredientes Obrigatdrios:

Carnes obtidas de massas musculares esqueléticas de bovinos.
4.1.2. Ingredientes Opcionais:

Agua (méximo 3%)

4.1.3. Coadjuvantes de Tecnologia:

Nio tem.

4.2. Requisitos:

4.2.1. Caracteristicas Sensoriais:

4.2.1.1. Textura: caracteristica;

4.2.1.2. Cor: caracteristica;

4.2.1.3. Sabor: caracteristico;

4.2.1.4. Odor: caracteristico.

4.2.2. Caracteristica Fisico-Quimica:

Espécie |Gordura (méx.)
Bovina 15%

4.2.3. Fatores essenciais de qualidade:

4.2.3.1. Matéria-prima: carne resfriada e ou congelada ndo se permitindo a utilizag@io de carne quente.
4.2.3.2. A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagens,
gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc;
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4.2.3.3. Ndo sera permitida a obteng&o do produto a partir de moagem de carnes oriund#s iz '&%g
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4.2.3.4. Permiti-se 4 a utiliza¢do de camnes industrial da matanga, desde que as mesmas sejam previamente
levadas, escorridas, e submetidas a processo de resfriamento ou congelamento.

4.2.3.5. O produto devera ser obtido em local proprio para moagem, com temperatura ambiente nio
superior a 10°C;

4.2.3.6. A Carne Moida devera sair do equipamento de moagem com temperatura nunca superior a 7°C
(sete graus Celsius) e ser submetida, imediatamente, ao congelamento (ripido ou ultra-rapido) ou ao
resfriamento;

4.2.3.7. O prazo de validade do produto sera estabelecido de acordo com o previsto na legislagio vigente,
observando-se as varidveis dos processos de obtengio, embalagem e conservagio. O produtor
demonstrara, junto aos érgéos competentes, os procedimentos, testes e resultados de garantia no prazo
estabelecido proposto.

4.2.4. Acondicionamento:

O produto devera ser embalado com materiais adequados para as condig¢des de armazenamento e
transporte, de modo que lhe confiram uma protecfo apropriada.

4.2.5. Armazenamento:

A carne moida resfriada deveré ser mantida a temperatura de 0°C a 4°C e a carne moida congelada 4
temperatura maxima de -18°C (menos dezoito graus Celsius) durante o armazenamento.

5. Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragio:
Nao serdo permitidos.
6. Contaminantes:

Os residuos orgénicos e inorgdnicos devem estar ausentes, e quando presentes, em quantidades inferiores
aos limites estabelecidos em regulamentagfo especifica.

7. Higiene
7.1. ConsideragGes Gerais:

7.1.1. As praticas de higiene para a elaboragdo do produto estardo de acordo com o estabelecido no
"Cédigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para os Produtos Carnicos Elaborados"

{(Ref. CAC/RCP 13 -1976 (rev. 1, 1985)} do "Cddigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene
para a Carne Fresca"

{(CAC/RCP 11 -1976 (rev. 1,1993)}, do "Codigo Internacional Recomendado de Praticas - Principios
Gerais de Higiene dos Alimentos"

{(Ref.: CAC/RCP 1 - 1969 (rev. 2 - 1985)} - Ref. Codex Alimentarius, vol. 10, 1994,
Portaria n° 368, de 04/09/97 - Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas

Préticas de Elaborag@o para Estabelecimentos Elaboradores / Industrializadores de Alimentos -Ministério
da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.
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7.1.2. Toda a carne usada para elaboragio da Carne Moida devera ter sido submetida 4 J ‘ )
inspe¢do prescritos no RIISPOA - "Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria e Proditysde. " cr 10.940

Origem Animal" - Decreto n° 30.691, de 29/03/1952. "

7.2. Critérios Macroscdpicos/Microscopicos:

O produto ndo devera conter substincias/matérias estranhas de qualquer natureza.
7.3. Critérios Microbioldgicos:

Aplica-se a Legisla¢do vigente.

8. Pesos e Medidas:

Aplica-se o Regulamento vigente.

8.1. A camne moida devera ser embalada imediatamente apos a moagem, devendo cada pacote do produto
ter o peso maximo de 1 (um) quilograma.

8.2. Em fun¢@o do destino do produto (uso hospitalar, escolas, cozinhas industriais, institui¢des, etc.)
poderio ser admitidas embalagens com peso superior a 1 kg, devendo sua espessura ser igual ou menor
que 15 centimetros, nio sendo permitida a sua venda no varejo.

8.3. E proibido o fracionamento do produto no mercado varejista.

9. Rotulagem:

Aplica-se o Regulamento vigente (Portaria n° 371, de 04/09/97 - Regulamento Técnico para Rotulagem
de Alimentos -Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil).

9.1. Os dizeres PROIBIDO O FRACIONAMENTO deverio constar em rotulagem com caracteres
destacados em corpo e cor.

9.2. Os dizeres PROIBIDA A VENDA NO VAREJO deverdo constar em rotulagem com caracteres
destacados em corpo e cor, quando as embalagens forem superiores a 1 kg.

10. Métodos de Analises:

Instru¢do Normativa n° 20, de 21/07/99, publicada no Diério Oficial da Unido, de 09/09/99 - Métodos
Analiticos para Controle de Produtos Carneos e seus Ingredientes - Métodos Fisico-Quimicos -SDA -
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

- AOAC Official Methods of Analysis, 42.1.03 ,1995.

11. Amostragem:

Seguem-se os procedimentos recomendados na norma vigente.

D.O.U., 24/11/2003

REP., 03/12/2003

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas.



Camara Municipal de Sdo Paulo apgshePdeoFo15 00:00:00.

fls. 44
'\° do pr 3
Cémara Municipal de Sédo Paulo d“ 203
Y é,‘o .
. n.-.Vr [ iMredira
Base de dados : legls C3F 10.940
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1/1
Titulo: LEI N°© 13,725 09/01/2004 (ver documento)
Sem revogacdo expressa
Ementa: Institul o Codigo Sanitario do Municipio de Sao Pauio.
Projeto: Projeto de Lel N° 718/2003 (ver documento)
Autor({es): EXECUTIVO; Marta Suplicy
Regulamentagdo: Decreto n© 44,577/2004 - Regulamenta esta Lei.; (ver documento)

Decreto n® 50.079/2008 - Regulamenta esta Lei, revogando a requlamentagdo anterior. (ver
documento)
PARA VERIFICAR SE HA ALTERACOES PARA OS ATOS E DECRETOS DE REGULAMENTACAO
DESTA NORMA, FACA NOVA PESQUISA PELO NUMERO DE CADA ATO OU DECRETO DE
REGULAMENTACAO

Revogagdo: Revoga a Lei n© 10.153/1986.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 10.770/1989.; (ver documento)
Revoga a Lei n© 11.728/1995.; (ver documento)
Revoga a Lel n® 12.039/1996.; (ver documento)
Revoga a Lel n® 12,268/1996.; (ver documento)
Revoga a Lel n® 12.369/1997.; (ver documento)
Revoga a Lel n® 12.371/1997.; (ver documento)
Revoga a Lei n® 13.456/2002.; (ver documento)
Revoga a Lel n® 12,580/1998.; (ver dogumento)
Revoga os arts. 29, 30 e 35 a 39 da Lei n©® 10.309/1987. (ver documento)

AiteragBes: Lel 15.299/2010 - Acrescenta o art. 50-A a esta Lei. (ver documento)
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LEI N° 13,725, DE 9 DE JANEIRO DE 2004

(Projeto de Lei n® 718/03, do Executivo, aprovado na forma do Substitutivo do
Legislativo)
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Institui o Cédigo Sanitario do Municipio de S&o Paulo.

MARTA SUPLICY, Prefeita do Municipio de S&o Paulo, no uso das atribui¢des que lhe
sao conferidas por lei, faz saber que a CAmara Municipal, em sessdo de 19 de
dezembro de 2003, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

TITULO I , , ~

CODIGO SANITARIO DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

PRINCIPIOS, PRECEITOS E DIRETRIZES GERAIS

Art. 19 - Fica instituido o Cédigo Sanitdrio do Municipio de S3o Paulo, fundamentado
nos principios expressos na Constituigdo Federal, na Constituicio do Estado de S3o
Paulo, nas Leis Organicas da Saude - Leis Federais n° 8.080, de 19 de setembro de
1990, e n°© 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no Cédigo de Defesa do Consumidor -
Lei Federal n© 8.078, de 11 de setembro de 1990, no Cédigo de Salde do Estado de
Sdo Paulo - Lei Complementar n® 791, de 9 de marco de 1995, e na Lei Organica do
Municipio de Sdo Paulo, com os seguintes preceitos:

I - descentralizacdo, preconizada nas Constituigbes Federal e Estadual, bem como na
Lei Organica do Municipio de S3o Paulo, observando-se as seguintes diretrizes:

a) diregao unica no ambito municipal;

b) municipalizagdo dos recursos, servigos e agdes de salde, estabelecendo-se em
legislagdo especifica os critérios de repasse de verbas das esferas federal e estadual;
c) integragdo das agdes e servigos, com base na regionalizagdo e hierarquizacdo do
atendimento individual e coletivo, adequado as diversas realidades epidemioldgicas;
d) universalizacdo da assisténcia com igual qualidade e acesso da populacio urbana e
rural a todos os niveis dos servigos de saude;

II - participagdo da sociedade, por meio de:

a) conferéncias de saude;

b) conselhos de salde;

c) representacoes sindicais;

d) movimentos e organizagGes ndo-governamentais;

IIT - articulagdo intra e interinstitucional, mediante o trabalho integrado e articulado
entre os diversos 6rgaos que atuam ou se relacionam com a area de salde;

IV - publicidade, para garantir o direito a informacdo, facilitando seu acesso mediante
sistematizagao, divulgagdo ampla e motivagdo dos atos;

V - privacidade, devendo as agdes de vigilancia sanitdria e epidemioldgica preservar
este direito do cidadao, que sé podera ser sacrificado quando ndo existir outra maneira
de evitar perigo atual ou iminente para a saude publica.

TITULO II

OBJETIVO, CAMPO DE AC;Z\O E METODOLOGIA

Art. 20 - Para os efeitos deste Cédigo, entende-se por Vigilancia em Salde as a¢des de
Vigilancia Sanitdria, Vigilancia Epidemioldgica, Vigildncia em Saide Ambiental e
Vigilancia em Saude do Trabalhador, que compdem um campo integrado e
indissociavel de préticas, fundado no conhecimento interdisciplinar e na acdo
intersetorial, desenvolvidos por meio de equipes multiprofissionais, com a participacdo
ampla e solidaria da sociedade, por intermédio de suas organizacdes, entidades e
movimentos, estruturando, em seu conjunto, um campo de conhecimento.

§ 10 - As agles de vigildncia sanitdria abrangem o conjunto de medidas capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos problemas sanitérios
decorrentes do meio ambiente, inclusive o do trabalho, da producdo e circulacdo de
bens e da prestagdo de servigos de interesse da salde.

§ 20 - As agOes de vigilancia epidemiol6gica abrangem o conjunto de atividades que
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proporcionam o conhecimento, a detecgdo ou prevengao de qualquer mudanga nos
fatores determinantes e condicionantes da saude individual e coletiva, com a finalidade
de adotar ou recomendar medidas de prevengao e controle das doencgas e agravos a
saude.

§ 39 - As agoes de vigilancia em saude ambiental abrangem, no que se relaciona com
o binémio salde-meio ambiente, o conjunto de medidas de vigildncia sanitaria e
epidemiolégica, incluindo-se as agoes especificas de prevencgao e controle das zoonoses
e enfermidades transmitidas por vetores, bem como dos agravos causados pelas
diversas formas de poluigdo do meio ambiente, que serdo exercidas em articulagdo e
integragdo com outros setores, dentre os quais os de saneamento basico,
planejamento urbano, obras publicas e meio ambiente.

§ 49 - As agles de vigilancia em saude do trabalhador abrangem, no que se relaciona
com o bindmio salde-trabalho, um conjunto de atividades que se destina, por meio
das agdes de vigilancia sanitaria e epidemioldgica, a promogao e protegdo da saude
dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos dos ambientes, das
condigbes e dos processos de trabalho, da manutengdo ou incorporagao de tecnologias
potencialmente nocivas a salde e, ainda, das condigdes de producdo, extragado,
armazenamento, transporte, distribuicdo e manuseio de substancias, produtos,
maquinas e equipamentos.

Art. 30 - Os principios expressos neste Cédigo dispdem sobre precaugdo, bioética,
protegdo, promogao e preservacdo da saude, no que se refere as atividades de
interesse a salde e meio ambiente, nele incluido o do trabalho, e tém os seguintes
objetivos:

I - assegurar condigdes adequadas a salde, a educagao, a moradia, ao transporte, ao
lazer e ao trabalho;

IT - assegurar e promover agoes visando o controle de doengas, agravos ou fatores de
risco de interesse a saude;

III - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, nele incluido o do trabalho,
garantindo condigtes de saude, seguranca e bem-estar publico;

IV - garantir condigoes de seguranga sanitaria na produgdo, comercializagdo e
consumo de bens e servigos de interesse da salde, incluidos procedimentos, métodos
e técnicas que as afetem;

V - assegurar e promover a participacdo da comunidade nas agoes de saude.

Art. 4° - Entende-se por principio da precaugdo a garantia de protegdo contra os riscos
potenciais que, de acordo com o estagio atual do conhecimento cientifico, ndo podem
ser ainda identificados com seguranga, porém podem ensejar a ocorréncia de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a saude e ao meio ambiente.

§ 1° - A auséncia de absoluta certeza cientifica ndo devera ser utilizada como motivo
para postergar a adogdo de medidas eficazes que visem prevenir o comprometimento
da vida, da saude e do meio ambiente.

§ 20 - Os 6rgdos de vigildncia em saude municipais, quando houver ameaga de danos
sérios ou irreversiveis a vida, a salude e ao meio ambiente, adotardo medidas
intervencionistas preventivas norteadas pelo principio da precaugdo.

Art. 50 - Entende-se por bioética o estudo sistematico das dimensbes morais, incluindo
uma visao moral, decisoes, condutas e politicas, das ciéncias da vida e cuidados da
saude, empregando uma variedade de metodologias éticas em um ambiente
multidisciplinar, que surgiu em fungao da necessidade de se discutir moralmente os
efeitos resultantes do avango tecnoldgico das ciéncias do campo da saide, bem como
aspectos tradicionais da relagao de profissionais da satde com pacientes e voluntdrios
de pesquisas clinicas.

§ 19 - Para os efeitos deste Codigo, adotam-se as seguintes definigoes:

I - pesquisa - classe de atividades cujo objetivo é desenvolver ou contribuir para o
conhecimento generalizdvel. O conhecimento generalizavel consiste em teorias,

fls. 46

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM n&o contém assinaturas. .



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

v olha n°® S dop
e 04 033& de 203

QO tung,on

Mari
Téer - ddn

relages ou principios ou no acimulo de informagdes sobre as quals estd baseado, que
possam ser corroborados por métodos cientificos aceitos de observac3o e inferéncia;
II - pesquisa envolvendo seres humanos - pesquisa que, individual ou coletivamente,
envolva o ser humano, de forma direta ou indireta, em sua totalidade ou partes dele,
incluindo o manejo de informagGes ou materiais, que somente pode ser desenvolvida
apos a devida aprovagdo pelos 6rgdos publicos competentes, nos termos da legislagio
em vigor;

III - protocolo de pesquisa - documento obrigatério que deve contemplar a descricio
da pesquisa em seus aspectos fundamentais, informagdes relativas ao sujeito da
pesquisa, a qualificagdo dos pesquisadores e a todas as instncias responsaveis.

§ 20 - No desenvolvimento de pesquisas, devem estar incorporados, com a finalidade
de prover seguranga ao individuo e &s coletividades, os cinco referenciais bdsicos da
bioética, ou seja, a autonomia, a ndo-maleficéncia, a beneficéncia, a justica e a
privacidade, entre outros, visando assegurar os direitos e deveres que dizem respeito
aos sujeitos da pesquisa, a comunidade cientifica e ao Estado.

§ 3° - Nos casos de pesquisa em que o uso de animais é a (nica maneira de alcangar
os resultados desejados, ndo sendo pertinente o emprego de métodos alternativos a
sua utilizagdo, observar-se-a o quanto segue:

I - os animais devem ser mantidos em condigbes adequadas e o seu nimero, em cada
experimento, ser justificado mediante célculo estatistico apropriado;

II - os experimentos que causam dor e/ou desconforto devem prever analgesia e
anestesia apropriadas a espécie e ao tipo de experimento, sendo de responsabilidade
do pesquisador evitar o sofrimento do animal em estudo, exceto quando o estudo da
dor for o objetivo da investigacdo;

III - os animais s6 poderdo ser submetidos as intervengdes inscritas nos protocolos de
pesquisa, aprovados nos termos da legislagdo vigente, ou nos programas de
aprendizagem cirurgica de instituicGes de ensino e pesquisa ou assistenciais, se,
durante e apds a realizagdo dos procedimentos, receberem cuidados especiais;

IV - ao final do experimento ou em casos de doenga ou ferimento em que a eutanasia
seja o unico procedimento adequado a ser prescrito, a morte dos animais deveréa ser
realizada mediante o emprego de técnicas consagradas, de acordo com a espécie e de
forma rapida, indolor e irreversivel.

§ 49 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em consonancia com a
Comissdo de Etica em Pesquisa - CEP da Secretaria Municipal de Salide e com o 6rgéo
de vigildncia em salde, deve manter banco de dados contendo a relacdo de todas as
pesquisas em saude desenvolvidas no Municipio, articulando-se, para tal finalidade,
com as Comissodes de Etlca em Pesquisa das instituigdes de ensino e pesquisa e com a
Comissdo Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP do Conselho Nacional de Saude.

§ 59 - Os drgdos de vigilancia em saude municipais zelardo para que, nos
estabelecimentos de assisténcia a saude, seja observada a legislago aplicivel &
pesquisa clinica envolvendo os seres humanos.

Art. 6° - Os 6rgdos de vigilancia em salde incorporardo as suas acdes 0 conceito de
biosseguranca.

§ 19 - Entende-se por biosseguranga o conjunto de medidas voltadas para a
prevengdo, minimizagdo ou eliminagdo de riscos inerentes as atividades de pesquisa,
producdo, ensino, desenvolvimento tecnoldgico e prestacdo de servicos, visando a
saude do homem e dos animais, a preservagdo do meio ambiente e a qualidade dos
resultados.

§ 20 - Para os efeitos deste Codigo, no que for pertinente, aplica-se a legislacdo
estadual e federal aos produtos que possam conter organismos geneticamente
modificados, bem como a pesquisa envolvendo esses organismos.

§ 39 - Os drgdos municipais de vigilancia em salude zelardo pelo cumprimento das
normas de seguranga e mecanismos de fiscalizagdo referentes ao uso das técnicas de
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engenharia genética na construgdo, cultivo, manipulagdo, transporte, comercializacéo,
consumo, liberagdo e descarte de organismos geneticamente modificados - OGM,
visando proteger a vida e a saude humana, dos animais e das plantas, bem como o
meio ambiente.

Art. 79 - Os érgdos de vigilancia em salde langardo mao de um conjunto de acdes e
servigos para detectar, analisar, conhecer, monitorizar e intervir sobre determinantes
do processo saude-doenga, incidentes sobre individuos ou sobre a coletividade, sejam
eles decorrentes do meio ambiente, da produgao e/ou circulagdo de produtos ou da
prestacao de servigos de interesse da salde, com a finalidade de prevenir agravos e
promover a saude da populacao.

Art. 89 - Constitui atributo dos 6rgaos que compdem o Sistema Municipal de Vigilancia
em Saude, das suas equipes multiprofissionais e dos seus agentes, o exercicio do
poder de policia administrativa no desenvolvimento de agfes e servigos que visam
promover e proteger a saide humana e animal, controlar as doencas e agravos a
saude,preservar o meio ambiente, inclusive o do trabalho, e defender a vida.

Art. 90 - Observadas as normas vigentes no ambito do Sistema Municipal de Auditoria
e Avaliagao, deve ser mantido processo continuo de acompanhamento e avaliagdo das
acGes de vigilancia em salde, com vistas ao aprimoramento técnico-cientifico e a
melhoria da qualidade das agoes. .

Art. 10 - Cabe a diregdao municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulacdo
com o érgdo competente de vigilancia em salde, a elaboragdo de normas, cédigos e
orientagdes, observadas as normas gerais de competéncia da Unio e do Estado, no
que diz respeito as questdes das vigilancias sanitaria, ambiental, epidemiolégica e em
saude do trabalhador, conforme o disposto no artigo 30, inciso I, da Constituicdo
Federal. .

Art. 11 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
6rgdao competente de vigildncia em salde, cabe a formulacdo da politica de recursos
humanos para a area da saude, devendo ser mantido servigo de
capacitagdopermanente dos profissionais que atuam na vigilancia em saude, de acordo
com o0s objetivos e campo de atuagao.

Art. 12 - As informagdes referentes as agbes de vigildancia em saude devem ser
amplamente divulgadas a populacdo, por intermédio de diferentes meios de
comunicagao.

Art. 13 - A vigiladncia em salide deve organizar servigos de captagio de reclamacdes e
denuncias, divulgando periodicamente as estatisticas por tipo de estabelecimento,
motivo da dentncia e providéncias adotadas em cada caso, preservando o sigilo
quanto a identificacdo do denunciante.

Art. 14 - O Sistema Unico de Salde - SUS, no ambito do Municipio, devera coletar,
analisar e divulgar dados estatisticos de interesse para as atividades de salde publica
por meio dos érgdos de vigilancia em satde, de informacdo e, ainda, de auditoria e
avaliagao da Secretaria Municipal da Saude.

§ 19 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em consondncia com o
6rgao competente de vigilancia em salde, deve organizar o Subsistema de
Informagdes de Vigilancia em Salde, articulados com os respectivos Sistemas Estadual
e Federal. .

§ 20 - A diregao municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
6rgdo de vigilancia em saude, com o érgdo de auditoria e avaliacdo e com outras
instancias técnico-administrativas do Sistema de Salde Municipal, deve garantir:

I - a anadlise dos dados dos sistemas de informacdo de morbidade e mortalidade
nacionalis implantados no Municipio de Sao Paulo, bem como de sistemas de
informagdo de morbidade e mortalidade especificos de abrangéncia municipal;

II - a divulgagao periddica de informagdes sobre morbidade e mortalidade registrada
na populagdo residente no Municipio de Sdo Paulo, bem como nos estabelecimentos de
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assisténcia a salde neles instalados, em especial naqueles que assistem seus usuarios
em regime de internagéo hospitalar.

Art. 15 - Os 6rgdos e entidades publicos e as entidades do setor privado, partlmpantes
ou ndo do Sistema Unico de Salde - SUS, deverdo fornecer informagdes a diregdo
municipal do Sistema e ao 6rgdo competente de vigildncia em salde, na forma
solicitada, para fins de planejamento, de corregdo finalistica de atividades, de
monitoramento das condigdes de funcionamento de estabelecimentos, de controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e de elaboragio de
estatisticas de salde.

Art. 16 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde e outros tipos de
estabelecimentos de interesse da salde, de natureza agropecuaria, industrial ou
comercial, e os profissionais de saude, quando solicitados, deverdo remeter aos 6rgios
de vigildncia em salde:

I - dados e informagOes necessarios a elaboragdo de estatisticas de salde;

II - informagOes e depoimentos de |mportanC|a para a vigildncia em salde.

Art. 17 - A dire¢do municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em articulagdo com o
orgao competente de vigilancia em saude, deve manter fluxo adequado de informagdes
aos 6rgdos estadual e federal competentes, de acordo com a legislacio em vigor.
TITULO II1

SAUPE E MEIO AMBIENTE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 18 - Constitui finalidade das agBes de vigilancia em salide sobre o meio ambiente
o enfrentamento dos problemas ambientais e ecoldgicos, de modo a serem sanados ou
minimizados a fim de ndo representarem risco a vida, levando em consideragdo
aspectos da economia, da politica, da cultura e da ciéncia e tecnologia, com vistas ao
desenvolvimento sustentado, como forma de garantir a qualidade de vida e a protegio
ao meio ambiente.

Art. 19 - S3o fatores ambientais de risco a salide aqueles decorrentes de qualquer
situagdo ou atividade no meio ambiente, principalmente os relacionados & organizacio
territorial, a0 ambiente construido, ao saneamento ambiental, as fontes de poluig3o, &
proliferagdo de artropodes nocivos, a vetores e hospedeiros intermedidrios, as
atividades produtivas e de consumo, as substancias perigosas, téxicas, explosivas,
inflamaveis, corrosivas e radioativas, bem como a quaisquer outros fatores que
ocasionem ou possam vir a ocasionar risco ou dano a saude, a vida ou a qualidade de
vida.

§ 10 - Os critérios, parametros, padrGes, metodologias de monitoramento ambiental e
bioldgico e de avaliagdo dos fatores de risco citados neste artigo s3o os definidos neste
Cédigo, em normas técnicas e nos demais diplomas legais vigentes.

§ 20 - Os proprietdrios de imdveis particulares ou legalmente estabelecidos s3o
responsavels pela manutengdo de sua propriedade em condigGes sanitdrias que
dificultem a presenga de animais sinantrépicos que possam comprometer a
preservagao da salde publica.

Art. 20 - A autoridade sanitdria, motivadamente e com respaldo cientifico e
tecnologico, pode determinar intervengbes em saneamento ambiental, visando
contribuir para a melhoria da qualidade de vida e da salide da populagdo.

§ 10 - Os drgdos de vigilancia em salde deverdo manter programacdo permanente de
monitoramento das atividades potencialmente contaminadoras de areas urbanas ou
rurais, bem como garantir a concretizagdo dos projetos de remediagdo de areas
contaminadas.

§ 20 - Os 6rgdos de vigildncia em salde deverdo manter cadastro atualizado das areas
contaminadas.

CAPITULO II
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ORGANIZACAO TERRITORIAL, ASSENTAMENTOS

HUMANOS E SANEAMENTO AMBIENTAL .

Art. 21 - A diregdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, por meio do 6rgao
competente de vigilancia em salde, deve emitir parecer técnico de avaliagio de
impacto & satde sobre projetos de organizagao territorial, assentamentos humanos e
saneamento ambiental que, por sua magnitude, representem risco a satde publica.
Paragrafo tnico - O parecer referido no "caput" devera versar, dentre outros, sobre
aspectos de drenagem, infra-estrutura sanitaria, manutengdo de areas livres e
institucionais, sistemas de lazer, indices de ocupacgdo e de densidade demogréfica.
Art. 22 - Toda e qualquer edificagdo, urbana ou rural, deve ser construida e mantida,
observando-se:

I - a protegao contra as enfermidades transmissiveis e enfermidades crdnicas, inclusive
aquelas transmitidas ao homem por animais e vetores;

II - a prevengao de acidentes e intoxicagdes;

III - a redugdo dos fatores de estresse psicolédgico e social;

IV - a preservagdo do ambiente do entorno;

V - 0 uso adequado da edificacdo em fungdo de sua finalidade;

VI - o respeito a grupos humanos vulneraveis.

Art. 23 - Toda e qualquer instalagao destinada a criagdo, 8 manutencdo e a reproducédo
de animais, em zona urbana ou rural, deve ser construida, mantida e operada em
condigdes sanitarias adequadas e sem causar incomodo a populagdo e transtornos ao
entorno.

§ 19 - Os proprietarios de imdveis residenciais ou legalmente estabelecidos, onde
existam criagdes de animais, sd3o responsaveis pela manutencdo das instalagdes
destinadas a esse fim.

§ 20 - As instalagdes devem obedecer aos principios de bem-estar animal e adequar-se
as exigéncias da espécie abrigada no local.

§ 39 - A criagdo de outros animais em drea urbana do Municipio estara sujeita as
normas emanadas da autoridade sanitdria municipal.

§ 49 - Todo biotério, mantido por estabelecimento ou instituigdo publica ou privada,
deve contar com responsavel técnico cadastrado no érgdo de vigildncia em satide
municipal, bem como dispor de instalagdes, equipamentos e recursos humanos
adequados a execugdo de suas atividades técnicas.

§ 59 - A vacinagdo anti-rabica e o registro de cdes e gatos sdo obrigatérios, cabendo a
sua regulamentagdo ao 6rgao coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em
Salde.

Art. 24 - Além da observancia & legislagdo municipal pertinente, toda edificacdo,
ampliagdo ou reforma de imével, qualquer que seja o fim a que se destine, deve
também atender as normas de edificacdes especificas federais, estaduais e municipais.
SEGAO I

ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 25 - Todo e qualquer sistema de abastecimento de agua, publico ou privado,
individual ou coletivo, esta sujeito a fiscalizacdo da autoridade sanitdria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a salde publica.

§ 10 - Os 6rgdos de vigilancia em saude manterdo programacgdo permanente de
vigilancia e controle da qualidade da &gua fornecida pelo sistema de abastecimento de
agua para consumo humano, inclusive no caso de solugBes alternativas de
abastecimento de dgua para essa finalidade.

§ 29 - A Secretaria Municipal da Satde ou o érgdo competente em vigilancia em salde
publicard norma técnica sobre a programagéo permanente de monitoramento da
qualidade da dgua para consumo humano no Municipio de S3o Paulo.

§ 39 - Os 6rgaos de vigilancia em satide, no ambito de sua competéncia, colaborardo
para a preservagdo de mananciais.
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Art. 26 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
abastecimento de agua, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser
elaborados, executados e operados conforme as normas técnicas estabelecidas pela
autoridade sanitaria competente.

Art. 27 - Nos projetos, obras e operagdes de sistemas de abastecimento de dgua,
publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser obedecidos os seguintes
principios gerais, independentemente de outras exigéncias técnicas eventualmente
estabelecidas:

I - a dgua distribuida deve obedecer as normas e aos padrdes de potabilidade
estabelecidos pela legislagdo vigente;

II - todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de dgua devem atender as exigéncias e especificagbes das normas
técnicas estabelecidas pela autoridade sanitdria competente, a fim de n3o alterar o
padrdo de potabilidade da dgua distribuida;

III - toda &gua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida,
obrigatoriamente, a um processo de desinfecgdo, de modo a assegurar sua qualidade
do ponto de vista microbiolégico e manter concentrag3o residual do agente
desinfetante na rede de distribuicdo, de acordo com norma técnica;

IV - deve ser mantida pressao positiva em qualquer ponto da rede de distribuicio;

V - a fluoretagdo da agua distribuida por meio de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padrdo estabelecido pela legislagdo vigente.

SEGAO II )

ESGOTAMENTO SANITARIO

Art. 28 - Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, publico ou privado,
individual ou coletivo, esta sujeito a fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente,
em todos os aspectos que possam afetar a salde publica.

Art. 29 - Os projetos de construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitdrio, publicos ou privados, individuais ou coletivos, devem ser elaborados,
executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela legislacdo
vigente.

Art. 30 - A utilizagdo, em atividades agropecudrias, de dgua fora dos padrdes de
potabilidade, de esgotos sanitarios ou de lodo proveniente de processos de tratamento
de esgotos s6 sera permitida se em conformidade com as pertinentes normas técnicas.
SECAO III

RESIDUOS SOLIDOS

Art. 31 - Todo e qualquer sistema, individual ou coletivo, publico ou privado, de
geracdo, armazenamento, coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinac3o final
de residuos sélidos de qualquer natureza, gerados ou introduzidos no Municipio, esta
sujeito a fiscalizacdo da autoridade sanitdria competente, em todos os aspectos que
possam afetar a saude publica.

§ 19 - Os proprietarios de imOveis residenciais ou legalmente estabelecidos s3o
responsaveis pela disposigdo adequada de residuos provenientes da manutencgio e
criacdo de animais, de acordo com a legislagdo municipal, estadual e federal vigente.
§ 20 - Os responsaveis legais e técnicos pelos estabelecimentos de assisténcia & salde,
bem como pelos estabelecimentos industriais e comerciais relacionados aos produtos e
substancias de interesse da salide, devem inserir, em suas normas de rotinas e
procedimentos e normas de boas préticas de fabricagdo, as orientagBes adequadas
sobre residuos sélidos que abordem o acondicionamento no local da geracdo, o
armazenamento interno, o armazenamento externo e o transporte no interior dos
estabelecimentos.

Art. 32 - Os projetos de implantagdo, construgdo, ampliagdo e reforma de sistemas de
coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destinac3o final de residuos sélidos devem
ser elaborados, executados e operados conforme normas técnicas estabelecidas pela
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legislagao vigente.

Art. 33 - Fica proibida a reciclagem de residuos sdlidos infectantes gerados por
estabelecimentos prestadores de servigos de salide.

Art. 34 - As instalagBes destinadas ao manuseio de residuos com vistas a sua
reciclagem devem ser projetadas, operadas e mantidas de forma tecnicamente
adequada, a fim de ndo vir a comprometer a saide humana e o meio ambiente.

Art. 35 - As condigdes sanitarias de acondicionamento, transporte, incineragdo,
localizagdo e forma de disposigdo final dos residuos perigosos, téxicos, explosivos,
inflamaveis, corrosivos, radioativos e imunobioldgicos, devem obedecer as normas
técnicas especificas e ficam sujeitas a fiscalizago da autoridade sanitéria.

TITULO IV

SAUDE E TRABALHO

CAPITULO 1

DISPOSICOES GERAIS

Art. 36 - A salde do trabalhador deve ser resguardada, tanto nas relagdes sociais que
se estabelecem entre o capital e o trabalho, quanto no processo de producgao.

§ 19 - Nas relagOes estabelecidas entre o capital e o trabalho, estdo englobados os
aspectos econdmicos, organizacionais e ambientais da producdo de bens e servicos.
§ 20 - As agdes na area de salde do trabalhador previstas neste Cddigo compreendem
0 meio ambiente urbano e rural.

§ 30 - Para os efeitos do disposto no "caput", as autoridades sanitarias deverao
executar agdes de inspegdo em ambientes de trabalho, visando ao cumprimento da
legislagdo sanitaria vigente, incluindo a andlise dos processos de trabalho que possam
colocar em risco a saude dos trabalhadores.

Art. 37 - S3oobrigagdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em
vigor:

I - manter as condigBes e a organizagdo de trabalho, garantindo a promogao, protecio
e preservacao da saude dos trabalhadores;

IT - garantir e facilitar o acesso aos locais de trabalho, pelas autoridades sanitarias,
Comissdes Internas de Prevencdo de Acidentes - CIPAs e pelos representantes dos
sindicatos de trabalhadores, a qualquer dia e horario, fornecendo-lhes todas as
informagdes e dados solicitados;

IIT - garantir a participacao, nas atividades de fiscalizagcdo, dos trabalhadores para tal
fim requisitados pela autoridade sanitaria;

IV - dar ampla informagao aos trabalhadores e CIPAs sobre 0s riscos aos quais estdo
expostos;

V - arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem esclarecer os riscos
decorrentes das condigdes de trabalho e do meio ambiente;

VI - comunicar imediatamente a autoridade sanitaria a deteccdo de quaisquer riscos
para a saude do trabalhador, de qualquer natureza, tais como fisicos, quimicos,
biolégicos, operacionais ou provenientes da organizagdo do trabalho, elaborando
cronograma de implementagdo de sua correcéo.

Art. 38 - As autoridades sanitarias que executam acdes de vigildncia em satde do
trabalhador devem desempenhar suas fungdes, observando os seguintes principios e
diretrizes:

I - informar aos trabalhadores, CIPAs e respectivos sindicatos sobre os riscos e danos
a saude no exercicio da atividade laborativa e nos ambientes de trabalho;

IT - assegurar a participagdo das CIPAs, das comissdes de salide e dos sindicatos de
trabalhadores na formulagao, planejamento, avaliagdo e controle de programas de
salide do trabalhador;

III - assegurar as CIPAs, as comissdes de salide e aos sindicatos de trabalhadores a
participagao nos atos de fiscalizacdo, avaliacdo e pesquisa referentes ao ambiente de
trabalho ou a salde, garantindo acesso aos resultados obtidos;
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IV - assegurar ao trabalhador em condigdes de risco grave ou iminente no local de
trabalho a interrupgao de suas atividades, sem prejuizo de quaisquer direitos, até a
eliminag¢ao do risco;

V - assegurar aos sindicatos o direito de requerer ao 6rgdo competente do Servigo de
Vigilancia em Salde a interdigdo de maquinas, de parte ou de todo o ambiente de
trabalho, quando houver exposigdo a risco iminente para a vida ou satde dos
trabalhadores e da populagdo, com imediata ag3o do poder publico competente;

VI - considerar o conhecimento do trabalhador como tecnicamente fundamental para o
levantamento das areas de risco e dos danos a satde;

VII - estabelecer normas técnicas para a protecdo da satide no trabalho, da mulher no
periodo de gestagdo, do menor e dos portadores de deficiéncia;

VIII - considerar os preceitos e as recomendagbes dos organismos internacionais do
trabalho na elaboragao de normas técnicas especificas.

Art. 39 - E dever da autoridade sanitaria competente indicar, bem como obrigagdo do
empregador, adotar todas as medidas necessdrias para a plena correcdo de
irregularidades nos ambientes de trabalho, observados os seguintes niveis de
prioridades:

I - eliminagdo das fontes de riscos;

IT - medidas de controle diretamente na fonte;

III - medidas de controle no ambiente de trabalho;

IV - utilizagdo de equipamentos de protegdo individual, que somente devera ser
permitida nas situagbes de emergéncia ou nos casos especificos em que for a Unica
possibilidade de protegdo, e dentro do prazo estabelecido no cronograma de
implantacdo das medidas de protegdo coletiva.

CAPfTULO II 3

ESTRUTURA(;AO DAS ATIVIDADES E ORGANIZACAO

DO TRABALHO

SEGAO I 3

DOS RISCOS NO PROCESSO DE PRODUGAO

Art. 40 - O transporte, a movimentagdo, 0 manuseio e 0 armazenamento de materiais,
o transporte de pessoas, 0s veiculos e os equipamentos usados nessas operagdes
devem obedecer a critérios estabelecidos em normas técnicas, que preservem a saude
do trabalhador.

Art. 41 - A fabricagdo, importagdo, venda, locagdo, instalagdo, operagdo e manutengio
de maquinas e equipamentos devem, de igual modo, obedecer ao disposto no artigo
40 desta lei.

Art. 42 - As empresas devem manter sob controle os fatores ambientais de risco a
saude do trabalhador, como ruido, iluminag&o, calor, frio, umidade, radiaces, agentes
quimicos, pressdes hiperbaricas e outros de interesse da salde, dentro dos critérios
estabelecidos em normas técnicas ou reconhecidos como c:entlflcamente validos.

Art. 43 - A organizagdo do trabalho deve adequar-se as condigdes psicofisiolégicas dos
trabalhadores, tendo em vista as possiveis repercussdes negativas sobre a saude, quer
diretamente por meio dos fatores que a caracterizam, quer pela potencializacdo dos
riscos de natureza fisica, quimica, biolégica e psicossocial, presentes no processo de
produgdo.

Paragrafo Unico - Na auséncia de norma técnica federal e estadual, o 6rgdo
competente do Sistema de Vigilancia em Saldde Municipal deve elaborar instrumentos
normativos relacionados aos aspectos da organizagdo do trabalho e ergonémicos que
possam expor a risco a saude dos trabalhadores.

TiTULO V ) .

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

do proc.
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Art. 44 - Entende-se por produtos e substancias de interesse da salide os alimentos,
dguas minerais e de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, correlatos, cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes,
domissanitarios, agrotoxicos, materiais de revestimento e embalagens ou outros
produtos que possam trazer riscos a saude.

Art. 45 - Compete a autoridade sanitaria a avaliagdo e controle de riscos, a
normatizacao, a fiscalizagao e controle das condigdes sanitarias e técnicas relacionadas
a importagdo, exportacdo, extracdo, produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuicao, dispensagao,
esterilizagdo, embalagem e reembalagem, aplicagdo, comercializagédo e uso, referentes
aos produtos e substancias de interesse da saude.

Paragrafo unico - A fiscalizacdo de que trata este artigo estende-se a propaganda e a
publicidade dos produtos e substancias de interesse da saude.

Art. 46 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagdo de servigos
relacionados aos produtos e substadncias de interesse da saude sdo responsaveis pela
manutencao dos padrdes de identidade, qualidade e seguranga, definidos a partir de
normas técnicas, aprovadas pelo 6érgao competente, bem como pelo cumprimento de
normas de boas praticas de fabricagcdo e de normas de boas praticas de prestagdo de
servigos.

§ 10 - Os estabelecimentos referidos no "caput” deste artigo, sempre que solicitados
pela autoridade sanitdria, devem apresentar o fluxograma de producdo e os
documentos e instrumentos que expressem o cumprimento das normas de boas
praticas de fabricacdo e de prestagao de servigos.

§ 20 - Deve ser assegurado ao trabalhador o acesso aos documentos e instrumentos
gque expressem o cumprimento de normas de boas praticas de fabricagdo e de normas
de boas préticas de prestagdo de servigos.

Art. 47 - Os profissionais de saide devemformular suas prescrigbes de medicamentos
com base na sua denominagdo genérica, aprovada pelo Ministério da Saude.
Pardgrafo Unico - A direcao municipal do Sistema Unico de Salde - SUS, em
articulagdo com o 6rgdo competente de vigilancia em saude, fara afixar, em todos os
dispensarios de medicamentos, a lista de medicamentos identificados por sua
denominagdo genérica.

Art. 48 - A comercializagao dos produtos importados de interesse da salde fica sujeita
a prévia autorizacdo da autoridade sanitdria competente.

Art. 49 - A rotulagem de produtos de interesse da saude deve obedecer as exigéncias
da legislagao vigente.

CAP{TULO II X

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 50 - As disposigoes referentes as condigdes de funcionamento dos
estabelecimentos industriais, comerciais e de prestagao de servigos relacionados aos
produtos e substancias de interesse da saude, no que for pertinente, devem seguir as
regulamentacgdes especificas vigentes.

§ 19 - Os estabelecimentos farmacéuticos, industriais e comerciais, devem ter local
adequado e seguro para guarda de produtos e substéncias de controle sanitario
especial, definido pela legislacdo vigente.

§ 20 - Os estabelecimentos referidos no paragrafo 1° deste artigo devem manter
registro de controle de estoque dos produtos e substéncias de controle sanitario
especial.

Art. 51 - As farmacias e drogarias podem manter servigos de atendimento ao publico
para a aplicagao de injegdes e curativos de pequeno porte, desde que realizados pelo
farmacéutico, de acordo com normas técnicas especificas.

Paragrafo Unico - As ervanarias e postos de medicamentos, fica vedado o exercicio das
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atividades mencionadas neste artigo.

CAPITULO III X

PROPAGANDA DE PRODUTOS E SUBSTANCIAS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 52 - As amostras gratis distribuidas pelos estabelecimentos industriais de produtos
farmacéuticos devem ser dirigidas exclusivamente ao médico, ao cirurgido-dentista e
ao médico veterindrio, devendo a propagandadesses produtos restringir-se & sua
identidade, qualidade e indicagdo de uso, de acordo com as normas federais vigentes.
Art. 53 - Fica vedada a permanéncia, nos estabelecimentos comerciais farmacéuticos,
de amostras gratis e de produtos destinados a distribuigdo gratuita.

Art. 54 - E proibida a veiculagdo de propaganda de produtos farmacéuticos e outros
correlatos que contenham promogdes, ofertas, doagdes, concursos e prémios dirigidos
aos médicos, cirurgides-dentistas, médicos veterindrios ou quaisquer outros
profissionais de salde, de acordo com as normas federais vigentes.

CAPITULO IV . .

EVENTOS ADVERSOS A SAUDE

Art. 55 - Para os efeitos deste Cddigo, todos os estabelecimentos industriais,
comercials e de prestagdo de servigos, relacionados aos produtos e substincias de
interesse da saude, sdo obrigados a notificar os 6rgdos de vigildncia em sadde a
ocorréncia de eventos adversos a salide, de que vierem a tomar conhecimento ou
forem cientificados por usudrios ou profissionais de satde, decorrentes do uso ou
emprego de:

I - medicamentos e drogas;

IT - produtos correlatos;

III - cosméticos e perfumes;

IV - saneantes domissanitdrios;

V - agrotéxicos;

VI - alimentos industrializados, a serem definidos em norma técnica;

VII - outros produtos definidos por ato administrativo da autoridade sanitaria.

Art. 56 - A obrigatoriedade prevista no artigo 55 desta lei aplica-se aos
estabelecimentos de assisténcia a saude, a seus responsaveis legais e técnicos, bem
como a seus profissionais de saude, em especial aos médicos e cirurgides-dentistas.
Art. 57 - O 6rgao coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Saude
estabelecerd o fluxo das notificagbes previstas nos artigos 55 e 56 desta lei, bem
assim tornara publicos os instrumentos utilizados para a comunicagdo, as autoridades
sanitdrias, de eventos adversos a saude.

TiTULO VI )

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO I

DISPOSICOES GERAIS

Art. 58 - Para os fins deste Cédigo e das pertinentes normas técnicas, sdo
consideradas de interesse da saude todas as agdes que, direta ou indiretamente,
estejam relacionadas com a promogdo, protegao e preservacdo da salde, dirigidas a
populagdo e realizadas por érgdos publicos, empresas publicas, empresas privadas,
instituices filantropicas, outras pessoas juridicas de direito publico ou direito privado,
bem como pessoas fisicas.

CAPITULO 1I . . .

ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE

Art. 59 - Para os fins deste Cddigo e das pertinentes normas técnicas, considera-se
assisténcia a saude a atengdo a salde prestada nos estabelecimentos definidos e
regulamentados em norma técnica, destinados precipuamente a promogdo, protecdo,
recuperacao e a reabilitagdo da salde, bem como a prevengdo de doencas, inclusive
asilos, casas de repouso ou congéneres.
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Art. 60 - Devem implantar e manter programagao permanente de controle de infeccao
os estabelecimentos de assisténcia a salde que:

I - precipuamente, assistem usuarios em regime de internagdo hospitalar;

II - assistem usuarios em regime ambulatorial e contem com centro cirdrgico no qual
sejam realizados procedimentos médico-cirlirgicos ambulatoriais;

III - assistem usuarios em regime ambulatorial e realizem procedimentos médicos
invasivos em diagnose e terapia;

IV - estejam definidos em norma técnica.

§ 10 - A responsabilidade pessoal dos profissionais de satde pelo controle de infecgdo
em seus ambientes de trabalho independe da existéncia da programacdo permanente
referida neste artigo.

§ 20 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde devem manter comissdo de controle
de infecgdo que elabore procedimentos técnicos padronizados e coordene e execute
acdes inerentes a programagao permanente de controle de infecgdo.

§ 39 - A composicao da comissado de controle de infeccdo dos estabelecimentos
aludidos no inciso I do "caput" deste artigo deve atender as disposicGes da legislagdo
federal pertinente e, no caso dos estabelecimentos referidos nos incisos II, III e 1V, as
disposicdes de regulamentagao especifica.

Art. 61 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde e os veiculos para transporte de
paciente devem ser mantidos em rigorosas condi¢cdes de higiene, observando-se as
normas de controle de infecgdo estipuladas na legislagdo sanitaria.

Art. 62 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem adotar procedimentos
adequados na geragdo, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino
final e demais questdes relacionadas com residuos de servigos de satde, conforme
legislagdo sanitaria.

Art. 63 - Os estabelecimentos de assisténcia a satide devem possuir condicdes
adequadas para o exercicio da atividade profissional na pratica de acdes que visem a
protecdo, promocao, preservacao, recuperacao e reabilitacdo da salde.

Art. 64 - Os estabelecimentos de assisténcia a salde devem possuir quadro de
profissionais legalmente habilitados, em nlimero adequado a demanda, as atividades
desenvolvidas e a legislagdo profissional vigente.

Paragrafo Gnico - Os estabelecimentos de assisténcia & salide que, por suas
caracteristicas e finalidades, destinam-se a prestar servigos em regime de intemacdo
hospitalar e em urgéncia e emergéncia ambulatorial ou pronto atendimento, devem
contar com quadro de profissionais legalmente habilitados nas 24 (vinte e quatro)
horas do dia, em ndmero adequado a demanda e as atividades desenvolvidas,
especialmente médicos e enfermeiros.

Art. 65 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem possuir instalacSes,
equipamentos, instrumentais, utensilios e materiais de consumo indispensaveis e
condizentes com suas finalidades e em perfeito estado de conservacdo e
funcionamento, de acordo com normas técnicas especificas.

Art. 66 - Cabe ao responsdvel técnico pelo estabelecimento e/ou servico, o
funcionamento adequado dos equipamentos utilizados nos procedimentos diagnésticos
e terapéuticos, durante sua vida util, instalados ou utilizados pelos estabelecimentos
de assisténcia a salde.

§ 10 - Respondem solidariamente pelo funcionamento adequado dos equipamentos:

I - o proprietario, a quem cabera a compra do equipamento adequado, sua instalacdo,
manutengao permanente e reparos;

II - o fabricante, cabendo-lhe prover os equipamentos do certificado de garantia,
manual de instalagdo, operacionalizacdo, especificagbes técnicas e assisténcia técnica
permanente;

III - a rede de assisténcia técnica, cabendo-lhe garantir o acesso aos equipamentos
nas condi¢des estabelecidas no inciso II deste paragrafo.
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§ 20 - Os equipamentos, quando ndo estiverem em perfeitas condicdes de uso, devem
ficar fora da area de atendimento ou, quando a remog3o for impossivel, exibir aviso
inequivoco de proibicdo de uso.

Art. 67 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide que utilizarem, em seus
procedimentos, medicamentos ou substancias psicotrépicas ou sob regime de controle

especial, devem manter controles e registros na forma prevista na legislacdo sanitaria.

Art. 68 - Todos os estabelecimentos de assisténcia & salide devem manter, de forma
organizada e sistematizada, os registros de dados de identificacdo dos pacientes, de
exames clinicos e complementares, dos procedimentos realizados ou da terapéutica
adotada, da evolugdo e das condigbes de alta, apresentando-os & autoridade sanitdria
sempre que esta o solicitar, justificadamente, por escrito.

Paréagrafo Gnico - Os documentos previstos no "caput" devem ser guardados pelo
tempo previsto em legislacdo especifica.

CAPITULO III .

ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE INDIRETO DA SAUDE

Art. 69 - Para os fins deste Cddigo, sdo considerados de interesse indireto da saude
todos os estabelecimentos e atividades nele ndo reIacnonados, cuja prestagao de
servigos ou fornecimento de produtos possa constituir risco a saGide publica.

TITULO VII

VIGILANCIA DE DOENGAS E AGRAVOS A SAUDE

CAPITULO I

NOTIFICACAO COMPULSORIA DAS DOENCAS

E AGRAVOS A SAUDE

Art. 70 - As doengas e agravos de notificagdo compulséria, no &mbito do Municipio,
serdo definidas mediante normas técnicas especificas, em consondncia com o
estabelecido na legislagdo federal e estadual e neste Codigo.

Paragrafo Unico - No &mbito do Municipio, devem também ser notificados aos 6rgdos
de vigilédncia em salde:

I - os acidentes de trabalho;

II - as doengas e agravos a saude relacionados ao trabalho;

III - os eventos adversos a salde, decorrentes do uso ou emprego de produtos a que
se referem os incisos I a VII do artigo 55 deste C6digo;

IV - as doengas transmitidas por alimentos.

Art. 71 - A notificagdo de doengas, quando compulséria, deve ser feita & autoridade
sanitdria local por:

I - médicos chamados para prestar cuidados ao doente, mesmo que ndo assumam a
diregdo do tratamento;

II - responsaveis por estabelecimentos de assisténcia a saude e instituicdes médico-
sociais de qualquer natureza;

III - responsavels por laboratérios que executem exames microbioldgicos, sorolégicos,
anatomo-patolégicos ou radioldgicos;

IV - farmacéuticos, bioquimicos, veterinarios, dentistas, enfermeiros, parteiras e
pessoas que exergam profissdes afins;

V - responsaveis por estabelecimentos prisionais, de ensino, creches, locais de
trabalho, ou habitagBes coletivas em que se encontre o doente;

VI - responsaveis pelos servigos de verificagdo de 6bito e institutos médico-legais;
VII - responsaveis pelo automével, caminhdo, 6nibus, trem, avido, embarcacio ou
qualquer outro meio de transporte em que se encontre o doente.

8§ 10 - A notificagdo de quaisquer doengas e agravos referidos neste artigo deve ser
feita a simples suspeita e 0 mais precocemente possivel, pessoalmente, por telefone
ou por qualquer outro meio rapido disponivel, a autoridade sanitdria.

§ 20 - As doengas e agravos referidos no "caput", que dependem de confirmagdo
diagnéstica, devem ter a confirmagdo da suspeita notificada apés a realizac3o dos
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exames complementares, conforme norma técnica especifica.

Art. 72 - E dever de todo cidaddo comunicar & autoridade sanitéria local a ocorréncia,
comprovada ou presumivel, de doenga e agravos a saude de notificagdo compulséria,
nos termos do artigo 71.

Art. 73 - A notificagdo compulséria de casos de doengas e agravos tem carater sigiloso,
obrigando-se a autoridade sanitaria a manté-lo.

Paragrafo Unico - Excepcionalmente, a identificagdo do paciente fora do dmbito
medico-sanitario podera ser feita em caso de grande risco a comunidade, a critério da
autoridade e com conhecimento prévio do paciente ou de seu responsavel, estando o
ato formalmente motivado.

Art. 74 - As informacoes essenciais a notificagdo compulséria, bem como as instrugdes
sobre o processo de notificacdo, constardo de normas técnicas.

CAPITULO II _ .

INVESTIGACAO EPIDEMIOLOGICA E MEDIDAS DE CONTROLE

Art. 75 - Recebida a notificacdo, a autoridade sanitaria deve proceder a investigagao
epidemioldgica pertinente.

§ 19 - A autoridade sanitdria pode exigir e executar investigacOes, inquéritos e
levantamentos epidemioldgicos junto a individuos e a grupos populacionais
determinados, sempre que julgar oportuno, visando a protecdo da saude, mediante
justificativa por escrito.

§ 29 - Quando houver indicagdo e conveniéncia, a autoridade sanitdria pode exigir a
coleta de amostra de material para exames complementares, mediante justificativa por
escrito.

Art. 76 - Em decorréncia dos resultados parciais ou finais das investigactes, dos
inquéritos ou levantamentos epidemiolégicos de que trata o artigo 75, fica a
autoridade sanitaria obrigada a adotar, prontamente, as medidas indicadas para
controle da doenga ou agravo a saude, no que concerne a individuos, grupos
populacionais e ao meio ambiente.

Paragrafo Unico - De acordo com a doenga, as acoes de controle devem ser
complementadas por medidas de combate a vetores bioldgicos e seus reservatérios.
Art. 77 - As instrugbes sobre o processo de investigagao epidemioldgica em cada
doencga ou agravo a salde, bem como as medidas de controle indicadas, serdo objeto
de normas técnicas.

Art. 78 - Em decorréncia das investigagbes epidemioldgicas, a autoridade sanitaria
local deve adotar medidas pertinentes, podendo, inclusive, providenciar o fechamento
total ou parcial de estabelecimentos, centros de reunido ou diversao, escolas, creches
e quaisquer locais abertos ao publico, durante o tempo julgado necessario, observada
a legislagao vigente.

CAPITULO III ) .

VACINACAO DE CARATER OBRIGATORIO

Art. 79 - A direcdo municipal do Sistema Unico de Saude - SUS, em articulagdo com o
6rgao competente de vigilancia em satde, é responsavel pela coordenacdo e execugdo
dos programas de imunizacgtes de interesse da saude publica.

Paragrafo unlco - A relagdo das vacinas de carater obrigatério no Municipio devera ser
regulamentada por norma técnica, em consondncia com a legislacdo federal e
estadual.

Art. 80 - E dever de todo cidaddao submeter-se a vacinagao obrigatéria, assim como os
menores sob sua guarda ou responsabilidade.

Paragrafo Unico - S6 deve ser dispensada da vacinagdo obrigatoria a pessoa que
apresentar atestado médico e contra-indicagdo explicita de aplicagdo da vacina.

Art. 81 - O cumprimento da obrigatoriedade das vacinagbes deve ser comprovado
mediante atestado da vacinagdo, adequado a norma técnica referida no paragrafo
unico do artigo 80, emitido pelos servicos de saude que aplicarem as vacinas.
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Art. 82 - Os atestados de vacinagdo obrigatéria ndo podem ser retidos por qualquer
pessoa, natural ou juridica.

Art. 83 - Todo estabelecimento de sadde, publico ou privado, que aplique vacinas,
obrigatorias ou ndo, deve cadastrar-se perante a autoridade sanitaria competente.
Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria deve regulamentar, em norma técnica, o
funcionamento dos estabelecimentos referidos no "caput”, bem como o fluxo de
informagdes, cabendo-lhe, ainda, a responsabilidade por sua supervis&o periddica.
Art. 84 - As vacinas fornecidas pelo Sistema Unico de Saude - SUS sdo gratuitas,
inclusive quando aplicadas por estabelecimentos de saide privados, assim como os
atestados que comprovem sua aplicagdo.

Art. 85 - Todo e qualquer estabelecimento de assisténcia a salde que desenvolva
atividades de imunizagdo, independentemente de sua natureza juridica e forma de
gerenciamento, é obrigado a enviar, trimestralmente, aos 6rgdos de vigilancia em
saude, o nimero de doses aplicadas por més, segundo o tipo de imunobiolégico
aplicado e faixa etaria.

CAPITULO IV

ATESTADO DE OBITO

Art. 86 - O atestado de 6bito é documento indispensavel para o sepultamento e deverd
ser fornecido por médico, em impresso especialmente destinado a esse fim.

Art. 87 - Quando o ébito for decorrente de acidente, violéncia ou causa suspeita,
segundo determinacdo legal, o atestado serd fornecido por perito legista, apds
necropsia no Instituto Médico Legal.

Art. 88 - Quando o 6bito for decorrente de causa mal definida ou ocorrer sem .
assisténcia médica, o corpo deve ser encaminhado ao Servigo de Verificacdo de Obitos
para necropsia, conforme disposto na legislagdo vigente.

CAPITULO V .

INUMACOES, EXUMAGCOES, TRASLADAGOES E CREMAGOES

Art. 89 - As inumagdes, exumagdes, trasladacbes e cremagoes deverdo ser
disciplinadas em normas técnicas, em consonéncia com a legislagdo federal e estadual
pertinente.

TITULO VIII

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

CAPITULO I

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA

SAUDE E DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS, DE

PRODUCAO, EMBALAGEM E MANIPULAGAO DE

PRODUTOS E SUBSTANCIAS DE

INTERESSE DA SAUDE

Art. 90 - Todos os estabelecimentos de interesse da salde e os estabelecimentos
comerciais, de produgdo, embalagem e manipulagao de produtos e substéncias de
interesse da salde, antes de iniciarem suas atividades, devem encaminhar &
autoridade sanitaria declaracdo de que suas atividades, instalacdes, equipamentos e
recursos humanos obedecem a legislagdo sanitdria vigente, para fins de obtencdo do
Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde.

§ 10 - Os estabelecimentos devem comunicar a autoridade sanitdria competente as
modificagdes nas instalagdes e equipamentos, bem como a inclusdo de atividades e
quaisquer outras alteragdes que repercutam na identidade, qualidade e seguranca dos
produtos ou servigos oferecidos a populagao.

§ 20 - Os estabelecimentos comerciais que pretendam vender ou possibilitar o
consumo de bebidas alcodlicas deverdo informar tal pretensdo a autoridade sanitdria
competente, em formulario préprio.

§ 30 - Constatando que a declaragdo e a comunicagdo previstas no "caput" e no
paragrafo 1° deste artigo sdo inveridicas, devera a autoridade sanitaria comunicar o
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fato ao Ministério Publico, para fins de apuragao de eventual ilicito penal, sem prejuizo
da adogdo dos demais procedimentos administrativos.

Art. 91 - Todo estabelecimento que mantenha servigo de transporte de pacientes, bem
como de produtos e substdncias de interesse da saude, deve apresentar, perante a
autoridade sanitaria competente, declaragdo individualizada de cada veiculo, dela
fazendo constar, obrigatoriamente, equipamentos e recursos humanos, para fins de
cadastramento.

Art. 92 - Os estabelecimentos de assisténcia a salide devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que devera estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo unico - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Salde
disciplinard, no que for pertinente, a assungdo de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de interesse da saude, excetuando-se os estabelecimentos de que
trata o "caput" deste artigo.

Art. 93 - Os estabelecimentos comerciais, de produgdao, embalagem e manipulagao de
produtos e substédncias de interesse da salde, cuja assungdo de responsabilidade
técnica estiver regulamentada na legislagao vigente, devem contar com responsavel
técnico legalmente habilitado, que devera estar presente durante o periodo de seu
funcionamento.

Paragrafo unico - O 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigilancia em Salde,
disciplinard, no que for pertinente, a assungdo de responsabilidade técnica de
estabelecimentos de produtos e substancias de interesse da salde.

Art. 94 - As empresas ou as pessoas fisicas que mantém estabelecimentos de interesse
da saude sdo responsaveis perante a autoridade sanitaria competente, sem prejuizo da
responsabilidade subsididria de prestadores de servigos profissionais auténomos, bem
como de outras empresas de prestagao de servigos de saude e assemelhados por ela
contratados.

Art. 95 - Ocorrendo a interdigdo de estabelecimentos de assisténcia a saude ou de
suas subunidades pelos érgdos de vigildncia em salde, a direcdo municipal do Sistema
Unico de Salde - SUS deve suspender, de imediato, eventuais contratos e convénios
que mantenha com tais estabelecimentos ou suas subunidades, pelo tempo em que
durar a interdig3o.

Art. 96 - Os 4rgdos publicos municipais responsaveis, sempre que solicitados pela
autoridade sanitaria, prestardo as informagdes necessérias para o cumprimento das
disposigbes desta lei.

CAPITULO II

COMPETENCIAS

Art. 97 - Os profissionais das equipes de Vigildncia em Salde, investidos nas suas
fungdes fiscalizadoras, sdo competentes para fazer cumprir as leis e regulamentos
sanitarios, expedindo termos, autos de infragdo e de imposicdo de penalidades,
referentes a prevengdo e controle de tudo quanto possa comprometer a satde.
Paragrafo Unico - O Secretario Municipal da Salde, bem como o dirigente do 6rgdo de
Vigilancia em Saude, sempre que se tornar necessario, podem desempenhar funcdes
de fiscalizagdo, com as mesmas prerrogativas e atribuigbes conferidas por este Codigo
as autoridades fiscalizadoras.

Art. 98 - A toda situagdo em que a autoridade sanitéria concluir pela existéncia de
violag@o de preceito legal deve corresponder, sob pena de responsabilidade
administrativa, a lavratura de auto de infragao.

Art. 99 - As penalidades sanitdrias previstas neste Coédigo devem ser aplicadas sem
prejuizo das sangGes de natureza civil ou penal cabiveis.

Art. 100 - As autoridades sanitarias, observados os preceitos constitucionais, terdo
livre acesso a todos os locais sujeitos a legislagdo sanitaria, a qualquer dia e hora,
sendo as empresas obrigadas, por seus dirigentes ou prepostos, a prestar os

fls. 60

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas.



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

esclarecimentos necessarios ao desempenho de suas atribui¢des legais e a exibir,
quando exigido, quaisquer documentos que digam respeito ao fiel cumprimento das
normas de prevencgdo a salde.

Art. 101 - Nenhuma autoridade sanitaria pode exercer as atribuices do seu cargo sem
exibir a credencial de identificagdo fiscal, devidamente autenticada, fornecida pela
autoridade competente.

§ 19 - Fica proibida a outorga de credencial de identificacdo fiscal a quem ndo esteja
autorizado, em razdo de cargo ou fungdo, a exercer ou praticar, ho &mbito da
legislagdo sanitdria, atos de fiscalizag&o.

§ 29 - A credencial a que se refere este artigo deve ser devolvida para inutilizacdo, sob
as penas da lei, em casos de provimento em outro cargo publico, exoneragdo ou
demissdo, aposentadoria, bem como nos de licenciamento por prazo superior a 90
(noventa) dias e de suspensao do exercicio do cargo.

§ 39 - A relagdo das autoridades sanitarias deve ser publicada semestralmente pelas
autoridades competentes, para fins de divulgagdo e conhecimento pelos interessados,
Ou em menor prazo, a critério da autoridade sanitdria competente, e por ocasido de
exclusdo e inclusdo dos membros da equipe de vigilancia sanitdria.

CAPITULO III

ANALISE FISCAL

Art. 102 - (VETADO)

Art. 103 - Compete a autoridade sanitaria colher amostras para anélise fiscal de
insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos,
utensilios, embalagens, substéncias e produtos de interesse da satide, com vistas a
verificacdo da sua conformidade a legislagdo sanitaria.

Paragrafo Unico - Sempre que houver suspeita de risco & salde, a colheita de amostra
para analise fiscal deve ser procedida com interdigdo cautelar do lote ou partida
encontrada.

Art. 104 - A colheita de amostra para fins de analise fiscal deve ser realizada mediante
a lavratura do termo de colheita de amostra e do termo de interdi¢do, quando for o
caso, dividida em 03 (trés) invdlucros invioldveis, conservados adequadamente, de
forma a assegurar a sua autenticidade e caracteristicas originais.

§ 10 - Se a natureza ou quantidade ndo permitir a colheita de amostra em triplicata,
deve ser colhida amostra Unica e encaminhada ao laboratério oficial para a realizacdo
de analise fiscal na presenga do detentor ou fabricante do insumo, matéria prima,
aditivo, coadjuvante, recipiente, equipamento, utensilio, embalagem, substincia ou
produto de interesse da saude, ndo cabendo, no caso, pericia de contraprova.

§ 20 - Na hipédtese prevista no paragrafo 1° deste artigo, se estiverem ausentes as
pessoas mencionadas, deverdo ser convocadas 02 (duas) testemunhas para presenciar
a analise.

Art. 105 - Quando a analise fiscal concluir pela condenacdo dos insumos, matérias-
primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens,
substéncias e produtos de interesse da salde, a autoridade sanitaria deve notificar o
responsavel para apresentar defesa escrita ou requerer pericia de contraprova.

Art. 106 - O laudo analitico condenatdrio serd considerado definitivo na hipbtese de
ndo ser apresentada defesa ou de ndo ser solicitada pericia de contraprova, pelo
responsavel ou detentor, no prazo de 10 (dez) dias.

Art. 107 - Ndo cabe defesa ou recurso, apds condenacgdo definitiva, em razdo de laudo
laboratorial condenatério da pericia final de contraprova.

CAPITULO IV _ ;

DA INTERDICAO, APREENSAO E INUTILIZACAO DE PRODUTOS, EQUIPAMENTOS,
UTENSILIOS E ESTABELECIMENTOS

DE INTERESSE DA SAUDE

Art. 108 - Quando o resultado da andlise fiscal indicar que o produto constitui risco a
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saude, é obrigatéria sua interdigdo ou do estabelecimento.

Art. 109 - O detentor ou responsavel pelo produto, equipamento e utensilios
interditados, fica proibido de entrega-lo ao consumo ou uso, desvia-lo ou substitui-lo,
no todo ou em parte, até que ocorra a liberagdo da mercadoria pela autoridade
competente, sob pena de responsabilizagdo civil ou criminal.

§ 19 - Os locais de interesse da satde s6 podem ser desinterditados mediante
liberagao da autoridade competente.

§ 20 - A desobediéncia por parte da empresa acarretara a aplicagdo das penas cabiveis
por responsabilizacao civil ou criminal, nos termos da legislacdo em vigor.

Art. 110 - Os produtos clandestinos de interesse da satide, bem como aqueles com
prazos de validade vencidos, devem ser interditados pela autoridade sanitdria, a qual,
apds avaliagdo técnica, decidira sobre sua destinag8o.

Art. 111 - Nos casos de condenagao definitiva, a autoridade sanitdria deve determinar
a apreensao ou inutilizagdo do produto.

Art. 112 - Quando o produto for considerado inadequado para uso ou consumo
humano, mas passivel de utilizacdo para outros fins, a autoridade sanitéria deve lavrar
laudo técnico circunstanciado, definindo o seu destino final.

Art. 113 - Os produtos, equipamentos e utensilios de interesse da satide
manifestamente alterados, considerados de risco a satide, devem ser apreendidos ou
inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis.

Paragrafo tnico - Na hipétese do "caput”, a autoridade sanitaria deve lavrar laudo
técnico circunstanciado, ficando dispensada a colheita de amostra.

Art. 114 - Cabem ao detentor ou responsavel pelo produto, equipamentos e utensilios
de interesse da salde condenados, os encargos decorrentes do recolhimento,
transporte e inutilizacdo, acompanhados pela autoridade sanitaria até ndo mais ser
possivel a utilizagdo.

Art. 115 - Os procedimentos de analise fiscal, interdi¢do, apreensao e inutilizacdo de
produtos, equipamentos, utensilios e locais de interesse da satide deverdo ser objeto
de norma tecnica.

CAPITULO V ,

INFRACf)ES SANITARIAS E PENALIDADES

Art. 116 - Considera-se infragdo sanitaria, para fins deste Codigo e das pertinentes
normas técnicas, a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas normas legais e
regulamentos que, por qualquer forma, se destinem a promocao, preservagdo e
recuperagao da salde.

Art. 117 - Respondera pela infragdo quem, por agdo ou omissdo, lhe deu causa,
concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

Paragrafo Unico - Exclui a imputacdo de infracdo a causa decorrente de forca maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vierem a
determinar avaria, deterioragdo ou alteragado de locais, produtos ou bens de interesse
da saude publica.

Art. 118 - As infragOes sanitdrias, sem prejuizo das sancGes de natureza civil ou penal
cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com penalidades de:

I - adverténcia;

II - prestagdo de servigos a comunidade;

IIT - multa de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 500.000,00 (quinhentos mil reais);

IV - apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

V - apreensao de animal;

VI - interdigdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

VII - inutilizagdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;

VIII - suspensao de venda de produto;

IX - suspensdo de fabricacao de produto;
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X - interdigdo parcial ou total do estabelecimento, secdes, dependéncias e veiculos;

XI - proibigdo de propaganda;

XII - cancelamento de autorizagdo para funcionamento de empresa;

XIII - cancelamento do cadastro do estabelecimento e do veiculo;

XIV - intervengao.

Paragrafo unico - Sem prejuizo das penalidades previstas neste artigo, o proprietario
do animal apreendido ficara sujeito ao pagamento de despesas com transporte,
alimentagdo, assisténciaveterindria e outras decorrentes da apreensao.

Art. 119 - A penalidade de prestacdo de servigos a comunidade consiste em veiculagdo
de mensagens educativas dirigidas & comunidade, aprovadas pela autoridade sanitaria.
Art. 120 - A penalidade de intervengdo serd aplicada aos estabelecimentos prestadores
de servigos de saude, industrias de medicamentos, correlatos e outros, sempre que
houver riscos iminentes a satde.

§ 19 - Os recursos publicos que venham a ser aplicados em um servigo privado
durante a intervencdo deverdo ser cobrados dos proprietérios em dinheiro ou em
prestagdo de servigos ao Sistema Unico de Salide - SUS.

§ 20 - A duracdo da intervengdo limitar-se-a ao tempo julgado necessério pela
autoridade sanitaria para que cesse o risco aludido no "caput” deste artigo, ndo
podendo exceder o periodo de 180 (cento e oitenta) dias.

§ 39 - A intervencgdo e a nomeagao do interventor dos estabelecimentos apenados
competem ao Secretario Municipal da Satude, vedada a nomeac&o do entdo dirigente,
sdcios ou responsaveis técnicos, seus cdnjuges e parentes até segundo grau.

Art. 121 - A penalidade de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

I - nas infragdes leves, de R$ 100,00 (cem reais) a R$ 30.000,00 (trinta mil reais);

II - nas infragdes graves, de R$ 30.001,00 (trinta mil e um reais) a R$ 100.000,00
(cem mil reais);

III - nas infragBes gravissimas, de R$ 100.001,00 (cem mil e um reais) a R$
500.000,00 (quinhentos mil reais).

§ 19 - Os valores previstos neste artigo deveréo ser atualizados em 1° de janeiro de
cada exercicio, de acordo com a variagdo do Indice de Precos ao Consumidor Amplo -
IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no
exercicio imediatamente anterior.

§ 20 - Na hipdtese de extingdo do indice referido no pardgrafo 1° deste artigo, sera
adotado outro criado por legislagdo federal que, de igual modo, reflita a perda do valor
aquisitivo da moeda.

Art. 122 - A penalidade de interdigdo sera aplicada de imediato, sempre que o risco &
saude da populagdo o justificar, nas seguintes modalidades:

I - cautelar;

II - por tempo determinado;

III - definitiva.

Art. 123 - Para a graduagdo e imposigao de penalidades, devera a autoridade sanitaria
considerar:

I - as circunstancias atenuantes e agravantes;

II - a gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqiiéncias para a satide publica;
III - os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

Paragrafo unico - Sem prejuizo do disposto neste artigo e da aplicacdo da penalidade
de multa, a autoridade sanitdria competente devera levar em consideragdo a
capacidade econémica do infrator.

Art. 124 - S3o circunstancias atenuantes:

I - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecuc&o do evento;

II - o infrator, por espontanea vontade, imediatamente procurar reparar ou minorar as
conseqléncias do ato lesivo & satide publica que lhe for imputado;

III - ser o infrator primario.
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Art. 125 - Sdo circunstancias agravantes ter o infrator:

I - agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé;

II - cometido a infragdo para obter vantagem pecuniaria decorrente de acdo ou
omissdo que contrarie o disposto na legislacdo sanitaria;

III - deixado de tomar providéncias de sua alcada, tendentes a evitar ou sanar a
situacdo que caracterizou a infracdo;

IV - coagido outrem para a execucdo material da infragao;

V - reincidido.

Art. 126 - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo
da penalidade deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Art. 127 - A reincidéncia tornara o infrator passivel de enquadramento na penalidade
maxima.

Art. 128 - Sempre que ocorrer infragdo sanitaria que contenha indicios de violagdo de
ética profissional, devera a autoridade sanitdria comunicar os fatos aos conselhos
profissionais.

Art. 129 - S3o infragbes de natureza sanitaria, entre outras que se enquadrem no
disposto no artigo 116 deste Cédigo, com as correspondentes penalidades:

I - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de producdo, embalagem
e manipulagdo de produtos de interesse da salide e estabelecimentos de assisténcia e
de interesse da saude, sem licenga dos 6rgdos sanitarios competentes ou contrariando
as normas legais vigentes.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdicdo, apreensso,
inutilizacdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

IT - construir ou fazer funcionar estabelecimentos comerciais, de producdo, embalagem
e manipulagdo de produtos de interesse da salde, sem a presenca de responsavel
técnico legalmente habilitado.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, cancelamento da
licenga, interdicdo e/ou multa;

III - transgredir qualquer norma legal e regulamentar e/ou adotar procedimentos na
area de saneamento ambiental que possam colocar em risco a salide humana.
Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade, interdicdo, intervengdo
e/ou muita;

IV - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, transportar ou utilizar produtos ou residuos perigosos, toxicos,
explosivos, inflamaveis, corrosivos, emissores de radiacdes ionizantes, entre outros,
contrariando a legislagdo sanitdria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, apreensdo, inutilizagdo,
suspensdo de venda ou fabricagdo, cancelamento de registro, interdicdo, cancelamento
da licenga, proibigdo de propaganda, intervengdo e/ou multa;

V - construir ou fazer funcionar todo e qualquer estabelecimento de criacdo,
manutengdo e reprodugdo de animais, contrariando as normas legais e regulamentos
pertinentes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade, apreens3o, interdig3o
e/ou multa;

VI - reciclar residuos sélidos infectantes gerados por estabelecimentos prestadores de
servigos de saude.

Penalidade: interdicdo, cancelamento da licenca e/ou multa;

VII - manter condigao de trabalho que ofereca risco a salide do trabalhador.
Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade, interdic3o parcial ou
total de equipamento, maquina, setor, local ou estabelecimento e/ou multa;

VIII - obstar, retardar ou dificultar a acao fiscalizadora da autoridade sanitaria
competente no exercicio de suas fungdes.

Penalidade: adverténcia, prestagdo de servigos a comunidade e/ou multa;

fls. 64

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas. .



autuado em 30/09/2015 00:00:00.

IX - omitir informagoes referentes a riscos conhecidos a satde.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos & comunidade e/ou multa;

X - fabricar, operar, comercializar maquinas ou equipamentos que oferegam risco a
satde do trabalhador.

Penalidade: prestagdo de servigos a comunidade, interdicdo parcial ou total do
equipamento, maquina, setor, local, estabelecimento e/ou multa;

XI - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar,
vender, ceder ou usar produtos de interesse da saliide, sem os padrdes de identidade,
qualidade e seguranca.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade, apreensdo e
inutilizagdo, interdigdo, cancelamento de licenga e/ou multa;

XII - comercializar produtos institucionais e de distribuigdo gratuita.

Penalidade: interdigdo e/ou muita;

XIII - expor a venda ou entregar ao consumo e uso produtos de interesse da satde
que ndo contenham prazo de validade, data de fabricagdo ou prazo de validade
expirado, ou apor-lhes novas datas de fabricacdo e validade posterior ao prazo
expirado.

Penalidade: prestacdo de servigos a comunidade, interdigdo, apreensdo, inutilizacdo,
cancelamento de licenca e/ou mulita;

X1V - rotular produtos de interesse da salde contrariando as normas legais e
regulamentares.

Penalidade: prestagdo de servigos a comunidade, apreensdo, inutilizacdo,
cancelamento de licenga e/ou mulita;

XV - fazer propaganda enganosa de produto ou servico de satde, contrariando a
legislag@o sanitaria em vigor.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servicos a comunidade e/ou multa;

XVI - fazer propaganda de produtos farmacéuticos e produtos correlatos em
promogoes, ofertas, doagbes, ou por meio de concursos ou prémios aos médicos,
cirurgides-dentistas, médicos veterindrios ou quaisquer outros profissionais de salde.
Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigcos a comunidade e/ou multa;

XVII - instalar ou fazer funcionar equipamentos inadequados, em nimero insuficiente,
conforme definido em norma técnica, em precarias condicdes de funcionamento ou
contrariando normas legais e regulamentos pertinentes em relacdo ao porte ou
finalidade do estabelecimento prestador de servigos de assisténcia & saude.
Penalidade: adverténcia, interdigdo, apreensdo, cancelamento de licenca e/ou multa;
XVIII - alterar o processo de fabricagdo dos produtos sujeitos a controle sanitdrio,

modificar seus componentes, nome e demais elementos, sem a necessdria autorizagéo

do 6rgao sanitdrio competente.

Penalidade: prestagdo de servigos a comunidade, interdigdo, apreensdo, inutilizagdo,
cancelamento de licenga e/ou multa;

XIX - deixar de implantar permanente programacdo de controle de infec¢do nos
estabelecimentos de assisténcia a saude, nos quais seja obrigatério programa de
controle de infecgdo.

Penalidade: multa, cancelamento de licenga, interdigdo, intervengio;

XX - realizar pesquisa clinica, de qualquer natureza, envolvendo os seres humanos,
sem a autorizagdo dos 6rgaos competentes.

Penalidade: multa, cancelamento de licenga, interdigéo, intervengéo;

XXI - deixar de remeter a autoridade sanitéria competente, na forma solicitada,
informagdes em saude para fins de planejamento, corregdo finalistica de atividades,
monitoramento das condigbes de funcionamento de estabelecimentos, controle de
fatores de risco a que possa estar exposta a coletividade e elaboragdo de estatisticas
de saude.
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Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenga, interdigdo, intervencdo;
XXII - deixar de notificar a autoridade sanitaria competente doengas e agravos & salide
de notificagdo compulséria, inclusive acidentes de trabalho, doencas ou agravos &
saude relacionados ao trabalho, eventos adversos a satide e doengas transmitidas por
alimentos.

Penalidade: adverténcia, multa, cancelamento de licenga, interdigdo, intervencdo;
XXIII - transgredir outras normas legais federais, estaduais e municipais, destinadas a
promogao, prevengao e protecdo a salde.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servigos a comunidade, interdicdo, apreens3o,
inutilizagdo, suspensdo de fabricagdo ou venda, cancelamento de licenga, proibicdo de
propaganda, intervencdo e/ou multa;

XXIV - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias visando a aplicagdo da
legislacdo pertinente a promogao, prevencio e protecdo a salde.

Penalidade: adverténcia, prestacdo de servicos & comunidade, interdigdo, apreensdo,
inutilizagdo, suspensdo de venda ou fabricagdo, cancelamento de licenga, proibicdo de
propaganda, intervencao e/ou multa;

XXV - desacatar autoridade sanitaria no exercicio de suas funcdes.

Penalidade: prestacdo de servigos @ comunidade e/ou multa.

CAPITULO VI

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATI\{OS DAS

INFRACOES DE NATUREZA SANITARIA

SECAO I N

AUTO DE INFRACAO

Art. 130 - Quando constatadas irregularidades configuradas como infragdo sanitaria
neste Codigo, ou em outros diplomas legais vigentes, a autoridade sanitaria
competente lavrard de imediato os autos de infracgdo.

Paragrafo unico - As infragbes sanitérias serdo apuradas em processo administrativo
préprio, iniciado com o auto de infragdo, observados o rito e os prazos estabelecidos
neste Codigo.

Art. 131 - O auto de infragdo, a ser lavrado em 03 (trés) vias, no minimo, destinando-
se a primeira ao autuado, contera:

I - o nome da pessoa fisica ou denominagdo da pessoa juridica autuada, especificando
0 seu ramo de atividade e endereco;

II - o ato ou fato constitutivo da infragdo, o local, a hora e a data respectivos;

III - a disposigao legal ou regulamentar transgredida;

IV - a indicagdo dodispositivo legal que comina a penalidade a que fica sujeito o
infrator;

V - a indicacdo do prazo de 10 (dez) dias para defesa ou impugnacdo do auto de
infragéo;

VI - 0 nome e o cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura;

VII - 0 nome, a identificagdo e a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagdo do fato pela
autoridade autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

§ 19 - Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, serd
ele cientificado do auto de infragdo por via postal, mediante carta registrada.

§ 20 - Restando infrutifera, por qualquer motivo, a medida prevista no paragrafo 1°
deste artigo, a cientificagdo do interessado far-se-a por meio de edital a ser publicado
uma Unica vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notificacdo apés 5
(cinco) dias de sua publicacdo.

Art. 132 - Configuram procedimento irregular de natureza grave a falsidade e a
omissdo dolosa no preenchimento dos autos de infracdo.

Art. 133 - O ndo-cumprimento da obrigacdo subsistente, além da sua execugdo
forgada, acarretard, ap6s decisdo irrecorrivel, a imposicdo de multa didria, arbitrada de
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acordo com os valores correspondentes a classificagdo da infragdo, sem prejuizo das
demais penalidades previstas na legislagdo vigente.

SECAO II }

AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE

Art. 134 - O auto de imposigdo de penalidade deve ser lavrado pela autoridade
competente, apés decorrido o prazo estipulado pelo artigo 131, inciso V, ou
imediatamente apéds a data do indeferimento da defesa, quando houver.

§ 1° - Nos casos em que a infragdo exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para
protegdo da salde publica, as penalidades de apreensdo, de interdigdo e de inutilizagdo
devem ser aplicadas de imediato, sem prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 20 - O auto de imposigdo de penalidade de apreensdo, interdigdo ou inutilizagdo, a
que se refere o paragrafo 1° deste artigo, deve ser anexado ao auto de infragio
original, e, quando se tratar de produtos, acompanhado do termo respectivo, que
especificard a sua natureza, quantidade e qualidade.

Art. 135 - O auto de imposigdo de penalidade de multa, a ser lavrado em 3 (trés) vias,
no minimo, destinando-se a primeira ao infrator, contera:

I - o nome da pessoa fisica ou juridica e seu enderego;

II - o nimero, a série e a data do auto de infragdo respectivo;

ITI - o ato ou o fato constitutivo da infragdo e o local;

IV - a disposigdo legal ou regulamentar infringida;

V - a penalidade imposta e seu fundamento legal;

VI - a indicagao do prazo de 10 (dez) dias para interposicdo de recurso, contado da
ciéncia do autuado;

VII - a assinatura da autoridade autuante;

VIII - a assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante legal ou
preposto, e, em caso de recusa, a consignagao dessa circunstancia pela autoridade
autuante e a assinatura de 02 (duas) testemunhas, quando possivel.

Paragrafo Gnico - Na impossibilidade de efetivacdo da providéncia a que se refere o
inciso VIII deste artigo, observar-se-a o procedimento previsto nos paragrafos 10 e 20
do artigo 131 deste Cédigo.

SECAQ III

PROCESSAMENTO DAS MULTAS

Art. 136 - Transcorrido o prazo fixado no inciso VI do artigo 135, sem que tenha
havido interposigdo de recurso ou pagamento de multa, o infrator sera notificado para
recolhé-la no prazo de 30 (trinta) dias ao 6rgdo arrecadador competente, sob pena de
cobranga judicial.

Art. 137 - Havendo interposigdo de recurso, o processo, apés decisdo denegatoéria
definitiva, serd restituido a autoridade autuante, para fins de lavratura da notificacdo
de que trata o artigo 136.

Pardgrafo Unico - Nao recolhida a multa no prazo de 30 (trinta) dias, o processo
administrativo serd encaminhado ao érgdo competente para cobranga judicial.

Art. 138 - O recolhimento das multas sera feito na conta do Fundo Municipal de Salde,
mediante guia de recolhimento, que podera ser fornecida, registrada e preenchida
pelos 6rgdos municipais.

SEGCAO IV

RECURSOS

Art. 139 - O infrator poderd oferecer defesa ou impugnar o auto de infragdo no prazo
de 10 (dez) dias, contados da data de sua cientificagdo, observado o disposto nos
paragrafos 1° e 29 do artigo 131 deste Cédigo.

Art. 140 - A defesa ou impugnagado sera julgada e decidida pelo superior imediato do
servidor autuante, ouvindo-se este preliminarmente.

Paragrafo Unico - No procedimento previsto neste artigo, observar-se-3o os seguintes
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prazos, contados da data do respectivo recebimento do processo:

I - 5 (cinco) dias para a manifestagao do servidor autuante;

II - 10 (dez) dias para o julgamento e decisdo da defesa ou impugnagdo pelo superior
imediato.

Art. 141 - Da imposi¢do de penalidade, podera o infrator recorrer a autoridade
imediatamente superior, no prazo de 10 (dez) dias, contados de sua ciéncia.
Paragrafo unico - Da aplicagdo da penalidade de intervengdo pelo Secretdrio Municipal
da Salde, cabera recurso ao Chefe do Poder Executivo, na forma da legislagdo em
vigor, cuja decisdao encerrara a instancia administrativa.

Art. 142 - Mantida a decisdo cominatoéria, cabera recurso no prazo de 10 (dez) dias:

I - 3 instancia definida pelo 6rgdo coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em
Saulde, qualquer que seja a penalidade aplicada;

II - das decisdes da autoridade definida no inciso I deste artigo, ao Diretor do 6rgdo
coordenador do Sistema Municipal de Vigildncia em Saude, quando se tratar de
penalidade prevista nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa de valor
correspondente ao previsto nos incisos II e III do artigo 121.

Art. 143 - Os recursos serao decididos apos a oitiva da autoridade autuante, a qual
poderd propor a revisdao ou manutencdo da decisdo anterior.

Art. 144 - Os recursos so6 terdo efeito suspensivo nos casos de imposi¢cdo de multa.
Art. 145 - O infrator tomara ciéncia das decises proferidas nos recursos pelas
autoridades sanitarias mediante publicagdo, na imprensa oficial, dos respectivos
despachos.

TiTULO IX

DISPOSICOES FINAIS

Art. 146 - As infragdes as disposicdes legais de ordem sanitdria prescrevem em 5
(cinco) anos.

§ 10 - A prescrigdo interromper-se-a pela notificagdo ou qualquer outro ato da
autoridade sanitdria que objetive a sua apuragdo e conseqiiente imposicdo de
penalidade.

§ 29 - Ndo corre prazo prescricional enquanto houver processo administrativo
pendente de decisao.

Art. 147 - Os prazos previstos neste Cédigo e nas pertinentes normas técnicas correm
ininterruptamente.

Art. 148 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado, o auto podera
ser assinado "a rogo" na presenga de 02 (duas) testemunhas ou, na falta destas,
devera ser feita a ressalva pela autoridade autuante.

Art. 149 - Os 6rgdos da Secretaria Municipal de Saude, apds decisdo definitiva na
esfera administrativa, fardao publicar todas as penalidades aplicadas aos infratores da
legislagdo sanitaria.

Art. 150 - O disposto neste Codigo deverd, na sua aplicagdo, ser compatibilizado com a
legislagdo sanitaria correlata vigente, prevalecendo sempre os pardmetros legais e
técnico-cientificos de protegdo, promogdo e preservagdo da saude.

Art. 151 - Na auséncia de norma legal especifica, prevista neste Codigo e nos demais
diplomas federais e estaduais vigentes, a autoridade sanitaria, fundamentada em
documentos técnicos reconhecidos pela comunidade cientifica, podera fazer exigéncias
que assegurem o cumprimento do artigo 20 desta lei.

Art. 152 - Os 6rgdos de vigilancia em salde, em articulacdo com os 6rgdos que atuam
na drea do meio ambiente, devem proceder a analise e manifestagdo a respeito dos
planos de gerenciamento de residuos sélidos de servigos de salde, elaborados pelos
estabelecimentos de assisténcia a satde, com vistas a sua aprovagdo ou reprovaggo.

§ 10 - E de competéncia exclusiva dos o6rgaos de vigilancia em salde verificar se as
condigBes propostas no plano de gerenciamento de residuos sélidos de servigos de
saude aprovado estdo sendo cumpridas pelos estabelecimentos de assisténcia a satde.
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§ 20 - Os 6rgdos de vigilancia em saude devem cooperar com 0s 6rgdos que atuam na
area do meio ambiente, quando solicitada a participacdo de seu quadro de pessoal
especializado.

Art. 153 - O descumprimento das normas constantes da Lei n® 10.309, de 22 de abril
de 1987, caracteriza infragdo ao Cédigo Sanitdrio ora instituido, aplicando-se as
penalidades e 0s procedimentos administrativos nele previstos.

Art. 154 - As despesas com a execugdo desta lei correrdo por conta das dotacges
orgamentdrias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 155 - Esta lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as Leis n®
10.153, de 7 de outubro de 1986, n° 10.770, de 8 de novembro de 1989, n°© 11.728,
de 22 de fevereiro de 1995, n° 12.039, de 11 de abril de 1996, n°® 12.268, de 19 de
dezembro de 1996, n° 12.369, de 13 de junho de 1997, n°© 12.371, de

13 de junho de 1997, n° 13.456, de 26 de novembro de 2002, e n°® 12.580, de 31 de
margo de 1998, bem como os artigos 29, 39, 35, 36, 37, 38 e 39 da Lei n° 10.309, de
22 de abril de 1987. . .

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 9 de janeiro de 2004, 450° da
fundacao de S3o Paulo.

MARTA SUPLICY, PREFEITA

LUIZ TARCISIO TEIXEIRA FERREIRA, Secretério dos Negdcios Juridicos

LUIS CARLOS FERNANDES AFONSO, Secretério de Financgas e Desenvolvimento
Econdmico

GONZALO VECINA NETO, Secretario Municipal da Saude

Publicada na Secretaria do Governo Municipal, aos 9 de janeiro de 2004.

UBIRATAN DE PAULA SANTOS, Secretario do Governo Municipal - Substituto
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DECRETO N°© 50.079, DE 7 DE OUTUBRO DE 2008

Regulamenta disposi¢bes da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004, que institui o
Cédigo Sanitério do Municipio de Sdo Paulo; dispbe sobre o Sistema Municipal de
Vigilancia em Salide, disciplina o Cadastro Municipal de Vigildncia em Salde,
estabelece os procedimentos administrativos de vigildncia em salde, altera a
denominagdo do Departamento de Inspegdo Municipal de Alimentos - DIMA e revoga o
Decreto n® 44.577, de 7 de abril de 2004.

GILBERTO KASSAB, Prefeito do Municipio de Sdo Paulo, no uso das atribuicdes que lhe
sdo conferidas por lei,

CONSIDERANDO as disposigoes constantes da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004,
que institui o Codigo Sanitdrio do Municipio de S3o Paulo, e dos Decretos n° 43.669,
de 26 de agosto de 2003, e n% 46.209, de 15 de agosto de 2005, que transferiram
para a Secretaria Municipal da Salde, respectivamente, o Departamento de Inspecdo
Municipal de Alimentos - DIMA e as Coordenadorias de Salde das Subprefeituras;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto n° 49.460, de 30 de abril de 2008, que
estabelece procedimento para a expedigdo por via eletronica das licengas de
funcionamento, e no Decreto n° 49.969, de 28 de agosto de 2008, que regulamenta a
expedigdo de Auto de Licenga de Funcionamento, Alvard de Funcionamento, Alvara de
Autorizagdo para eventos pulblicos e temporarios e Termo de Consulta de
Funcionamento;

CONSIDERANDO, finalmente, a necessidade de estruturar o Sistema Municipal de
Vigilancia em Salde e de adequar as atividades de vigildncia em satde & atual
organizagdo administrativa municipal e @ normatizagdo vigente, prevista na legislagdo
acima referida,

DECRETA:

Art. 19, O Departamento de Inspegao Municipal de Alimentos - DIMA, previsto na Lei
n® 10.311, de 22 de abril de 1987, e na legislagdo subseqiiente, transferido para a
Secretaria Municipal da Saude nos termos do Decreto n° 43.669, de 26 de agosto de
2003, passa a denominar-se Coordenagdo de Vigiléncia em Salde - COVISA, cabendo-
Ihe, além das atribuigGes do referido departamento, a prerrogativa precipua de
coordenar o Sistema Municipal de Vigildncia em Salde - SMVS, na conformidade dos
preceitos constantes do artigo 19 da Lei n® 13.725, de 9 de janeiro de 2004.

Art. 29, O Sistema Municipal de Vigilancia em Salde é constituido por:

I - Coordenacdo de Vigilancia em Salde;

II - Supervisbtes de Vigildncia em Salide;

III - Centros de Referéncia em Salde do Trabalhador.

Art. 39, Participam do Sistema Municipal de Vigilancia em Salde todos os servigos de
salde do Municipio que executam acgdes de vigilancia, de forma direta ou indireta,
como os hospitais, unidades basicas de salde, ambulatérios gerais ou especializados,
unidades de Programa de Saude da Familia e Centros de Referéncia, dentre outros.
Art. 49. O Secretarlo Municipal da Saude é a autoridade méxima do Sistema Municipal
de Vigilancia em Saude, cabendo-lhe designar servidor para a coordenagao das agdes
de vigiléncia no ambito da Secretaria Municipal da Salde.

Art. 59. O Secretdrio Municipal da Salde credenciaré como autoridade sanitdria
servidores publicos municipais de nivel universitario, lotados na Secretaria Municipal da
Salde.

Pardgrafo Unico. Também poderdo ser credenciados como autoridades sanitdrias os
servidores de nivel universitario da drea de salde de outros 6rgdos publicos, afastados
para a prestagdo de servigos na Secretaria Municipal da Salde.

Art. 69, Os servidores credenciados como autoridades sanitdrias ficardo impedidos de
ter outros vinculos funcionais, empregaticios ou associativos, publicos ou privados, que
possam caracterizar conflito de interesse com suas fungdes pulblicas municipais.
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Paragrafo unico. Para fins de controle do cumprimento do disposto no "caput" deste
artigo, os servidores deverao declarar, em formulario especifico, seus eventuais outros
vinculos funcionais ou empregaticios.

Art. 70, Para os efeitos deste decreto, ficam adotadas as seguintes defini¢bes:

I - auto de infragdo: documento lavrado pela autoridade sanitaria, sempre que
verificada violagdo da legislacdo sanitéaria;

II - autoridade sanitaria: aquela credenciada pelo Secretario Municipal da Satde como
competente para o exercicio das atribuigbes de satude publica, com a prerrogativa de
aplicar a legislagao sanitaria;

III - autorizagdo de funcionamento: ato privativo da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA, que permite o exercicio de atividades sob regime de vigilancia
sanitaria a empresas interessadas, nos termos da legislacdo federal em vigor;

IV - autorizagcdo especial: ato da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitdria - ANVISA,
que permite o exercicio de atividades de extragdo, produgdo, transformagdo,
fabricagdo, fracionamento, manipulagdo, embalagem, distribuic3o, transporte,
reembalagem, importagao, exportagdo de substdncias e medicamentos sujeitos a
controle especial, conforme legislagdo em vigor;

V - Cadastro Municipal de Vigilancia em Salde - CMVS: sistema de registro dos dados
de identificagdo de estabelecimentos e equipamentos de interesse da satide;

VI - dispensa da obrigatoriedade de registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria - ANVISA desobriga o registro de produtos;

VII - inspegdo sanitaria: procedimento técnico realizado pela autoridade sanitaria em
estabelecimento ou equipamento de interesse da salde, com o objetivo de identificar e
intervir sobre os riscos a saude da populagdo, presentes na producdo e circulacdo de
mercadorias, na prestagdo de servigos € no meio ambiente, inclusive o de trabalho,
mediante a avaliagdo de processos que garantam produtos, servigos e ambientes
seguros e saudaveis;

VIII - relatério de inspecdo sanitdria: documento de registro das condicdes sanitarias
de estabelecimentos, ambientes e equipamentos de interesse da salde, constatadas
em inspecgdo;

IX - Sistema de Informacdo de Vigildncia em Salde (SIVISA): sistema informatizado,
descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de subsidiar o planejamento e a
avaliagdo de agdes de vigilancia em salde nos diferentes niveis de gestdo;

- laudo ou levantamento radiométrico: avaliacdo dos niveis de radiacdo nas areas de
uma instalagdo, com resultados expressos em fungdo das condicbes de carga maxima
de trabalho semanal;

XI - manual de boas praticas: documento produzido pelo responsavel pelo
estabelecimento, descrevendo as operagOes realizadas no processo de producio,
distribuicdo e comercializagdo de produtos de interesse da saude;

XII - manual de normas de procedimentos e rotinas: documento elaborado sob a
coordenagdo do responsavel técnico pelo estabelecimento, descrevendo os
procedimentos e as rotinas inerentes a prestacdo de servicos de salde e de interesse
da salde;

XIII - plano de radioprotegdo: conjunto de medidas de protecdo ao homem e ao meio
ambiente contra possiveis efeitos indevidos da radiacdo ionizante;

X1V - responsdvel ou representante legal: pessoa fisica legitimada a responder pela
pessoa juridica que mantenha estabelecimento, equipamento ou instalagdes de
interesse da salde, ou que realize processos produtivos especificos inerentes ao
campo da salde;

XV - registro: ato pelo qual a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA
reconhece a adequagdo de um produto a legislacao sanitaria vigente, formalizado por
meio de publicagdo no Didrio Oficial da Unido;
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XVI - responsavel técnico: profissional legalmente habilitado, responsavel pela
qualidade e seguranga do produto ou servigo de interesse da satde;

XVII - roteiro de inspegdo sanitaria: instrumento técnico, instituido pelos 6rgios
federal, estadual e/ou municipal, para orientar a agdo de fiscalizacdo, bem como a
elaboragdo do relatorio de inspegio sanitaria. |
Art. 89. S3o atribuigdes da Coordenagdo de Vigildncia em Salde - COVISA:

I - elaborar o Plano Plurianual de Vigilancia em Salde para o Municipio de S3o Paulo e
as correspondentes Programagdes Anuais de Trabalho, em consonancia com o Plano
Municipal de Saude;

II - estabelecer parametros para a descentralizagdo das acdes de vigilancia em satde;
IIT - coordenar as agdes de vigilancia em saide no &mbito do Municipio de S3o Paulo;
IV - editar normas técnicas de vigildncia em saude;

V - proporcionar as Supervisdes de Vigilancia em Salde o apoio técnico necessario ao ‘
desenvolvimento das agGes de vigildncia em saude; |
VI - propor parcerias, convénios e ajustes com instituicdes publicas e privadas, ‘
obedecidas as normas de direito publico, visando ao desenvolvimento de suas \
atribuigoes ou a complementagao de agGes e servigos de salide de sua competéncia; |
VII - manter bases de dados e informagGes de interesse da salde publica e

disponibilizar informagdes de interesse do publico em geral e das autoridades

sanitarias;

VIII - fomentar o desenvolvimento de recursos humanos e a cooperagdo técnico-

cientifica no ambito da vigildncia em salde;

IX - administrar e controlar as receitas e despesas alocadas a vigildncia em saude;

X - dar publicidade as agbes e medidas administrativas desenvolvidas no 4mbito da

vigilancia em salde;

XI - utilizar e estimular o uso de métodos epidemioldgicos na caracterizacdo dos

problemas de saude, visando ao planejamento das atividades atinentes & vigildncia em

saude;

XII - criar sistema informatizado, descentralizado e hierarquizado, com a finalidade de

subsidiar o planejamento e a avaliagdo de agdes de vigilancia em salde nos diferentes

niveis de gestdo.

Art. 9°. Incumbem as SupervisGes de Vigilancia em Salide e aos Centros de Referéncia

em Saude do Trabalhador as seguintes atribuigGes:

I - participar do planejamento e da avaliagdo das agGes de vigildncia em salde no

ambito da respectiva regido;

IT - executar as agOes de vigilancia em saude definidas no Plano Municipal de Saude;

III - dar publicidade as agdes e medidas administrativas desenvolvidas no dmbito da

vigilancia em salde;

IV - utilizar e estimular o uso de métodos epidemioldgicos na caracterizagdo dos

problemas de saude, visando ao planejamento das atividades atinentes a vigilancia em

saude;

V - remeter periodicamente a Coordenacao de Vigildncia em Salide - COVISA
informagdes sobre as agdes de vigilancia em salde executadas no d&mbito de sua
competéncia.

Art. 10. Para os fins do disposto no artigo 90 do Cédigo Sanitario do Municipio de Sdo
Paulo, o Cadastro Municipal de Vigildncia em Satde - CMVS fica integrado ao Cadastro
Estadual de Vigilancia Sanitaria - CEVS.

Art. 11, O Cadastro Municipal de Vigildncia em Salude - CMVS serd gerido pela
Coordenagao de Vigilancia em Saude.

Art. 12. Os estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude, classificados
segundo o risco inerente as suas atividades, indicados em portaria especifica do
Secretério Municipal da SalGde, deverao requerer sua inscrigdo no Cadastro Municipal
de Vigilancia em Saude - CMVS antes de iniciarem suas atividades.
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Pardgrafo unico. Os estabelecimentos e equipamentos sujeitos a obrigatoriedade de
inscricdo no Cadastro Municipal de Vigildncia em Sadlde deverdo comunicar a
Coordenacédo de Vigilancia em Sadde - COVISA quaisquer alteragdes referentes ao
exercicio de sua atividade, tais como as relacionadas a endereco, responsabilidade
legal, equipamentos, ndmero de leitos, razdo social, assuncdo e baixa de
responsabilidade técnica e alteracéo de atividade.

Art. 13. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da saude
deverdo requerer a inscricdo no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS por
meio de formulario préprio, definido em portaria do Secretério Municipal da Satde,
apresentando, no ato do requerimento, a guia de recolhimento do preco publico e/ou
da taxa porventura devidos.

Paragrafo Unico. O cadastramento da atividade denominada "dogueiro motorizado”,
disciplinada pela Lei n® 12,736, de 16 de setembro de 1998, alterada pela Lei n®
13.185, de 11 de outubro de 2001, e regulamentada pelo Decreto n® 42.242, de 10 de
agosto de 2002, alterado pelo Decreto n° 46.078, de 15 de julho de 2005, devido as
suas especificidades, devera obedecer aos regulamentos técnicos préprios vigentes.
Art. 14. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da salde
deverdo apresentar, no ato da solicitagéo de inscrigdo no Cadastro Municipal de
Vigilancia em Saude - CMVS, os seguintes documentos:

I - requerimento de cadastro no CMVS;

I - cdpia do contrato social devidamente registrado na Junta Comercial ou em Cartério
de Registro de Titulos e Documentos;

III - cépia da declaracdo de firma individual registrada na Junta Comercial, no caso de
microempresa ou empresa de pequeno porte;

IV - cdpia do documento de comprovacdo de habilitagdo profissional e vinculo
empregaticio do responsavel técnico, quando exigido pela legislacdo especifica;

V - cépia do documento do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica - CNPJ, no caso de
pessoa juridica, ou cdpia da cédula de identidade - RG e do documento do Cadastro de
Pessoa Fisicas - CPF, no caso de pessoa fisica.

Art. 15. A concessdo e a atualizagdo do Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude -
CMVS independem de prévia inspecdo sanitéria.

Art. 16. Quaisquer locais, produtos, equipamentos, procedimentos e ambientes, que
possam, direta ou indiretamente, acarretar riscos a saude da populacdo, devem ser
objeto de monitoramento e inspegéo sanitdria, independentemente da obrigatoriedade
de sua inscricdo no Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude - CMVS.

Paragrafo unico. As atividades de inspecdo serdo priorizadas considerando o risco a
saude e organizadas conforme plano de acdo dos servicos municipais de vigildncia em
saude.

Art. 17. ApOs a realizagdo da inspecdo, a equipe técnica deverd elaborar relatério de
inspecdo do qual constard a descrigdo da situagdo de risco, a sua avaliacdo e as
exigéncias sanitarias que dever3o ser cumpridas pelo estabelecimento, equipamento,
local ou ambiente inspecionado.

Art. 18. A inspecdo sanitaria poderd ser realizada de oficio ou a requerimento do
interessado.

Art. 19. Os responsaveis pelos estabelecimentos e equipamentos de interesse da satde
deverdo apresentar, no ato da inspegdo ou a qualquer momento, mediante solicitagdo
da autoridade sanitaria, os seguintes documentos:

I - manual de boas préticas operacionais, procedimentos operacionais-padrdo ou
manuais de rotinas e procedimentos, conforme as atividades desenvolvidas;

I1 - cdpia(s) do(s) contrato(s) de servicos terceirizados, registrado(s) em Cartério de
Registro de Titulos e Documentos, do(s) qual (is) constem cldusulas que definam, clara
e detalhadamente, as agBes necessarias a garantia da qualidade do produto, do
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eqmpamento ou do servigo prestado, bem como dos ambientes interno e externo, sem
prejuizo da responsabilidade da empresa contratante;

III - documento original do plano de radioprotecdo, do laudo de levantamento
radiométrico e do teste de radiagdo de fuga para o cadastro de equipamentos de
radiodiagnéstico médico e odontolégico, radioterapia e servicos de medicina nuclear "in
vivo", assim como de equipamentos de Raio X de aplicacdo industrial;

IV - copla da autorizacdo da Comissdo Nacional de Energia Nuclear - CNEN para
operacdo de equipamento de radioterapia e de aplicacdo industrial;

V - copla da autorizagdo da Comissdo Naclonal de Energia Nuclear - CNEN para
preparo e uso das fontes radioativas ndo-seladas e comprovante de registro perante
aquela comissdo para prestagdo de servigo de medicina nuclear "in vitro", "in vivo" e
de analises laboratoriais clinicas, quando for o caso;

VI - cépia da portaria de lavra concedida pelo Departamento Nacional de Produgdo
Mineral - DNPM para o cadastro de industria de dgua mineral;

VII - outros eventuais documentos requeridos para situacdes especificas.

Paragrafo unico. Na hipétese prevista no inciso VII do "caput” deste artigo, os
documentos complementares deverdo ser entregues no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, contados de sua solicitagdo.

Art. 20. A concessdo e o cancelamento do nimero de inscrigdo no Cadastro Municipal
de Vigilancia em Saude - CMVS deverdo ser publicados no Diario Oficial da Cidade.

§ 19, A publicagado de que trata o "caput“ deste artlgo dispensa a emissdo de qualquer
outro documento para a comprovagao da inscrigdo no Cadastro Municipal de Vigilancia
em Saude - CMVS de estabelecimentos ou de equipamentos de interesse da salide.

§ 20, O cadastramento de estabelecimentos prestadores de servico de remog3o de
pacientes ou empresas transportadoras de produtos de interesse da salide dispensara
a emissao de documento especifico para cada veiculo da frota.

§ 39. A Coordenacdo de Vigilancia em Saude devera comunicar ao érgdo federal de
vigilancia sanitéaria o cancelamento do cadastro municipal do equipamento e o
cancelamento do cadastro municipal e encerramento das atividades do
estabelecimento, para ciéncia e adogdo das medidas cabiveis no &mbito de sua
competéncia.

Art. 21. Os estabelecimentos e equipamentos sujeitos a obrigatoriedade de atualizaco
do Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude - CMVS, indicados em portaria especifica
do Secretario Municipal da Saude, devem atualizar seu cadastramento a cada 12
(doze) meses, a partir da data da publicacio do nimero do CMVS no Didrio Oficial da
Cidade, por meio de formulario préprio, sob pena de cancelamento da inscricio
cadastral.

Art. 22. Os estabelecimentos ou equipamentos sujeitos a exigéncia legal de
autorizagdo de funcionamento ou autorizagdo especial do Ministério da Satde devem
requerer, perante a Coordenagao de Vigildncia em Salde, a concess3o da referida
autorizagdo, conforme modelo Iinstituido pelo préprio Ministério da Salde e segundo as
normas federais aplicdveis a espécie.

Art. 23, Os estabelecimentos produtores, distribuidores e importadores de alimentos
dispensados da obrigatoriedade de registro deverdo informar & Coordenagdo de
Vigilédncia em Saude o inicio da fabricagdo ou da comercializag3o do produto,
observada a legislagdo federal vigente.

Paragrafo Unico. O requerimento referido no “caput” deste artigo podera ser
simultaneo ao de cadastramento no Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude -
CMVS.

Art. 24. As etapas de produgdo, comercializagdo, transporte e prestacdo de servigos
realizadas por terceiros sdo consideradas como extensdo da atividade do
estabelecimento ou do equipamento e, como tals, passiveis de inspecdo sanitaria.
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Paragrafo Unico. Na hipétese de os terceiros referidos no "caput" deste artigo estarem
instalados em outro municipio, solicitar-se-a, ao érgdo de vigilancia sanitéria da
localidade de origem, laudo de inspegdo sanitdria atualizado e outros documentos
eventualmente considerados necessdrios, bem como autorizagio para visita técnica,
quando for o caso.

Art. 25. O auto de infragdo serd lavrado quando constatada a desobediéncia ou
inobservancia as normas legais e aos regulamentos que, por qualquer forma, se
destinem a promogdo, preservagdo e recuperacdo da saude.

Art. 26. A defesa ou a impugnagao do auto de infragdo observard os prazos e
procedimentos previstos nos artigos 139 e 140 da Lei n® 13.725, de 2004.

Art. 27. Em ndo tendo havido oferecimento de defesa ou impugnacdo pelo infrator ou
tendo sido mantido o auto de infragdo, seguir-se-4a, imediatamente, a imposicdo da
penalidade cabivel pelo Supervisor de Vigildncia em Salde ou pela autoridade
responsavel pela geréncia da subdrea tematica a que pertenca o servidor autuante da
Secretaria Municipal da Saude ou pelo Coordenador do Centro de Referéncia em Salde
do Trabalhador, apés ouvida a autoridade autuante.

Art. 28. As penalidades serdo impostas ao infrator, de acordo com o disposto no artigo
118 da Lei n® 13.725, de 2004, ou em legislacdo especifica.

Art. 29. Os recursos contra o auto de imposicdo de penalidade obedecerdo os
procedimentos previstos nos artigos 141 ao 145 da Lei n® 13.725, de 2004, e serdo
apreciados pela autoridade responsdvel pela geréncia tematica da Coordenacdo de
Vigilancia em Saude - COVISA, no ambito de sua competéncia.

Art. 30. Mantida a decisdo cominatéria, qualquer que seja a penalidade aplicada,
caberd recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicacdo do despacho
decisério no Didrio Oficial da Cidade, dirigido & autoridade responsavel pela
Coordenagdo de Vigildncia em Saude - COVISA da Secretaria Municipal da Saude.
Paragrafo Unico. Da decisdo da autoridade referida no "caput” deste artigo caberad,
ainda, recurso ao Secretdrio Municipal da Saude, no prazo de 10 (dez) dias, contados
da publicagdo do despacho decisério no Didrio Oficial da Cidade, quando se tratar das
penalidades previstas nos incisos IV a XIII do artigo 118 ou de multa no valor
correspondente ao estabelecido nos incisos II e III do "caput" do artigo 121, ambos da
Lei n® 13.725, de 2004.

Art. 31, Da aplicagdo da penalidade de intervencgdo pelo Secretdrio Municipal da Saude
caberd recurso, no prazo de 10 (dez) dias, contados da publicacdo do despacho
decisério no Didrio Oficial da Cidade, ao Chefe do Poder Executivo, cuja decisdo
encerrard a instancia administrativa.

Art. 32. Este decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogado o Decreto
n° 44.577, de 7 de abril de 2004.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, aos 7 de outubro de 2008, 455° da
fundagdo de Sao Paulo.

GILBERTO KASSAB, PREFEITO

JANUARIO MONTONE, Secretdrio Municipal da Satde

Publicado na Secretaria do Governo Municipal, em 7 de outubro de 2008.

CLOVIS DE BARROS CARVALHO, Secretdrio do Governo Municipal
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3 ., MICRO-ORGANISMOS EMALIMENTOS

O que sio micro-organismos?
Sao seres vivos tio pequenos que so podemos enxerga-los com micros-
copio e, muitos dos quais, podeimn causar doengas

Todos os micro-organismos causam doenga?
+ i Nio Existem varios tipos

Os aters: utilizados na producio de queljos ogurtes leites fermentados.

i

H

N . -

§ Os deteriorantes: sio os que estragam os alimentas, mudando o
-

b ‘wpccto‘ cheiro e sabor o que impede o consumo do produto,

Os patogénicos: sao os que causam doengas sem alterar aspecto
cheiro ou sabor do alimento
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Quais os sintomas das doencas de origem alimentar?
Os sintomas mais frequentes sio

* Danen,

* Dores de estémago

« Vémitos,

+ Colica abdonunal.

Os sintomas dependem da causa da doenga Podem ocorrer muito
depressa, logo apos a ingestao do alimento, ou podem lavar dias ou
semanas a aparccerem

Na maioria dos casos de doengas de origem alimentar os sintomas,
aparccem 24-72 horas apas a mgestio do alimento e pode levar 4 pro-
biemas de saude durante um longo perisdo de tempo

Onde sio encontrados os micro-organismaos?
Em todos as lugares!
No a1, agua, terra pessoas animais utensihos e no pidprio Amento
Apesar dos micro-organisimos estarem em todas os lugares, cncon-
tram-se com mas facihdade em
« Fezes, ;
« Agua e solo,
« Ratos. insetos e outias pragas,
* Ammais domésbcos e marinhos {caes, peixes vacas, galinhas porcos cte )
« Pessoas (intestinos, bocea. nariz maas, unhas € pele)

Todo alimento possul certa quantidade de micio-ofgamsmos £ a conta !
minagao de origem

Exemplos verduras, frutas. giios, ovos ¢i s, cai nes zrais, 3gua nao tratada

Além da contanunagio de origem. existe a contanminagao cruzada

turas.
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O que significa contaminagio cruzada?
[ 1 contaminagao que acontece quando MIC 0-01 ganismos sao trans-
feridos de um alimento ou superficie para outro alimento por meio de
utcnsthos equipamentos ou do proprie manipulador Exemplo corear
com a mesma faca ¢ na mesma tabua carne crua € cozida sem antes
higieniza-las
Se s nucro-or gamismios €5tao piesentes em todos os lugates e alguns
sdo capazes de nos causar doengas, por que nda ficamos sempre doentes?
Pormue o seres humanos téim uma resistenci natural aos micro-organismos
Por causa desta ressstencia, 2 maioria dos micro-organismos. quando
cm quantrdades pequenas, nac ¢ capaz de produzir doengas. Para que cau-
sem dO(’n§115 © necessivio QU estcjam piesentes om qu:\ntldades maiot Cs

R

#

“A falta de cuidados de higiene durante a manipulagao de alimentos
~ aumenta o risco de contaminagio por micro-organismos causadores de

(X4 : eute g1y ; ] '
L Betoss Souned Oute srifuicofeonthecid sodcllevar
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Como um alimento se torna inseguro?

Um alimento s torna imscguro quando ©s 1m1ci 0-01 ganismos pruseintes
nele atungem a dose infectante, padendo causar doenga n1 pessoa que
o consome Esta dose infectante pode ser alcang¢ada quando se
permite a multiplicacdo dos micro-organismos no alimento.

O cheiro, o sabor e a aparéncia dos alimentos nio sic os fatores indica-

eeri P AR T LBk Sprte, M

Para que os micra-organismos sc muftiphquem cles precicam encon-
trar celtas condigdes favor avers, como:

Agua: quanto mass gua livre um alimento tiver, maior ¢ a mulripii-
cagao dos micro-organismos Carne sovint suma, aves peeerdos [~ite ¢
quesjos sao alimentos ricos em agua

Alimentos sccos como paa bolach cerears maunas ¢ gobacdy
duram mais que outios porque tein menot quantidade de dgia

Nutrientes: os micro-organismos nceessitam de nutrientes conio
proteinas e carboidratos

Ar: Os micro-organismos diferentemente ge oUt 6s SCICs vivas,
podem ou nic preaist de ai para se¢ muluphecar

Acidez: A maiona dos mici o-ol @nismos nia se multiplicarn quands o
alimento € muito dado A industiia de thmentos uohza du toenclogi paa
aadificar os produtos Os abimentos pouco aados como © palm te, milho,
manga. melao, melanaa, mamao, queios carn s pescados, entre aitros,
favor ecem a multipheagac de micro-or gants.nos

Tempo: Os mici o-0r ganismos precisam de tempo scficiente para
muluplicarem-se As baceérias por exemplo podeny se maltuplhear de 20
em 20 minutos Em poico tempo o alimento pade apt esertar a quana-
dade de bacterias que aunja 1 dose infectante capiz de causar docnga
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Exemplos:

* Acados cm conservas de vegetais,

* Nitritos e nitratos em produtos carncos

Apos considcral todos csses conceitos, conhega os alimentos gue de-

vem sct mantpulades com mais cundado

5§ “; '
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o 2 .
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PESCADOS

(peixes, mariscos e crusticeos)

- - -

CARNE SUINA

t i

SALADAS QUE
CONTENHAM CARNES

CARNE BOVINA

" i

OVOS IN NATURA {crus)

LEITE E DERIVADOS
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Que curdados devem ser tomadas coin tndos os finicn-
narios para a produgido de alimentos seguros?
Todos os funcionirios devem manter bons habitos de higiene, boas
condigoes de sadde e ser, continuamente, tremados em boas praucas de

manipulagdo de ahmentos bl )
AT

K '

O que os funciondrios I N

devem fazer para manter 5 i ~

a higiene pessoal? \

I Tomar banho diariamente 3,

2 Lavai a cabega com fiequénci e \1 -

escovar bem os cabelos

3 Escovar os dentes apos cada 1 efeao,
Conservar as unhas curtas, impas e sem
esmaltes ou bases,

5 Rewrar todas os adornos, como
anéss, pulserras, refogio antes de . '
higienizar as mios e vesur os
uniformes,

— -
mose

6.  Usar uniformes himpos e bem
conses vados, Y

7 Uulzar papel tealtha para secar as Pl

maos e o suor

e S e TP

T g
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E necessario que os funcionarios utilizem uniformes
dentro do estabelecimento?

Sim Os uniformes devem ser limpos e trocados diariamente, bem como
usados somente dentro do estabelecimento

' O umifor me completo ¢ composto de

K -

oo

Calca ou safa, camisa ou camiseta,

Avental sem bolsos acima da cintura,

Protetor de cabelo (touca. rede) que proteja totalmente os cabelos,
Sapato totalmente fechado antiderrapante e em bom estado de
CONSErvagao,

W

5 Uso dc casaco de protegio para entrar em camaras frias
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Atengio! Nao e permitido:
« Unlizar avental plastica praximo a fontes de calor,
* Cariega no uniforme espelhinhos, fer ramentas, pentes pingas.
batons, cigatros, 1squeiros e relégios,

* Usar adoinos coma brincos, aneis, pulseiras relogios alangs.
piercings, colates amuletos. fitas etc,
+ Utihzar panos ou sacos plisticos para a protegao do umforme

Quando utilizar tuvas? E quando troca-las?
As luvas sio indicadas somente para algumas situagdes especificas
* Luvas de cano longo para lavagem e desinfecgio de ambientes,
equipamentos ¢ utensihos,
* Luvas isolantes termicas devem ser utihzadas na manipulagio de
utensilios quentes
* Luvas de malha de ago devem ser utilizadas no corte de carnes
para protege:r as maos
No caso de utilizagao de luvas de plistico, efas devery ser descartadas
sempre que houver mudanga de atividade, nao dispensando a lavagem
das maos a cada troca,

Nic é permitido o uso de luva descartavel em piccedimentos quc en-
volvam calor como cozimento ou fritura ¢ quando do 1so de maquinas
de moagem, tritura, moldagem ou sinilares

40 0pec fis. 81

paspecnr

turas.
$
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BOAS PRATICAS DAS COMPRAS AO CONSUMO

As boas praticas devem ser adotadas em todas as etapas do processo de
producio dos ahmentos

Quais os cuidados que se deve ter ao comprar os alimentos?
« Nac adquira proautos clandesunos {(sem nome e enderego do

fabricante € sem outras informacdes obrigatérias do + 6rulo)

Observe a valhidade dos produtos,

Vertfique as condigbes de higiene e manspulagio do fornecedor.

Faga una hsta dos for necedores para ter opgoes de cscolha dos

produtos

Verifique as condigSes da embalagem e do produto As embalagens

servem para proteger os alimentos e quando alteiadas podem

permutir a contanminagiao

. Embalagens violadas, furadas, amassadas, trincadas, estufadas, enfer-
rujadas, emboloradas ou rasgadas;

+ Embalagens soltas e nio aderidas fortemente aos produtos quando
embalados a vacuo;

« Sinais de descongelamento ou recongelamento, como: liquido con-
gelado nas caixas, cristais de gelo no produto, embalagens molha-
das, produtos amolecidos ou deformados;

+ Sinais de vazamento ou espuma, no caso de conservas.

32
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« Observe se os alimentos congelados ¢ 1esfiiades estaa arinazenados
na tempet atura recomendada pelo fabricante Paia confern i rempes
ratura os equipamentos de frio devem possuir termometios em lo-
cais de faal wisuahzagio Atencao! A temperatur do cquipamento nio
deve esta acima daquela recomendada pele fabuicante do produto

estio com prazos.de vahdade proxxmos do vencrmento ou'com emba~
Iagens &m condigdes impréprias. Muitas vezes sio ofertados alimentos

com pregos bastante vantajosos, pois estdo muito proximos do venci-
mento. Caso vocé opte por comprar, € importante que adquira quan-
tidade adequada ao consumo, ndo se deixando levar pelo impulso de
comprar quantidades que ndo serio utilizadas a tempo.

Durante as compras, observe com atencio as dicas a seguir;
Carnes resfriadas devem ter:
¢ Aspecro e coloragao préprios,
« Textuia firme,
» Ausénca de manchas escuras esverdeadas ou acmnzentadas odoras
desagradavers ¢ textura pegajesa

Ep AR

Cuidado com lampadas vermelhas, elas mascaram a cor da carne

Produtos salgados, como pertences de feijoada, nio devem ter:
» Aspecto amolecido. dmido ¢ pegijoso
« Odor desagradivel,
« Mofo
» Gorduna rangosa.
= Larvas
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Produtos embutidos, como salsicha, salame e linguicas ndo
devem ter:

« Superficies umidas pegajosas e liberando liquido,

¢ Gordura rangosa,

» Massa com manchas esverdeadas ou pardas,

* Odot estranho

Verifique se as embalagens a vicuo dos embutidos nao estio rompidas.
Produtos embutidos soltos dentro de embalagens i vicuo significam

entrada de ar e por este motivo podem estar deteriorados.

Na compra de ovos e laticinios, observe:
* A casca dos ovos deve api esentar-se uniforme. impa e integra.
* As embalagens de leite UHT ndo devem estar amassadas. deforma-
das ou suas,
* Os queijos devem apresentar superficies isentas de mofe e/ou
ctosta mehida

Na compra de dgua mineral, verifique:
*« Se o produto esta ntacto ¢ se ndo hé sujidades ou akteragio da cor,
* Se o produto estd armazenado em local sem incidéncea direta
de luz solar

Na compra de grios (arroz, feijio, lentilha ete), farinhas, biscoi-
tos, macarrio, hio compre se apresentarem:
+ Contaminagao por msetos, geialmente catunchos,
« Embalagens com sinais de tompimento como pequenos furos,
» Alteragoes nos cereals como avenn, farinha de mitho. farelo ou
giacs. parecendo “grudados” como se estvessem umidos

;O m e para producos yerids AR
aparéncia do alimento. Recuse produtos mal aconds
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presenca de sujidades e mofo e nio compre o produto se houver sus-

peitas sobre sua qualidade. Os produtos vendidos a granel devem estar
identificados cam no minimo: denominagio de venda do produto,
marca e data de validade.

Amendoim e frutas secas devem:
» Estar com embalagem imtegra, auséncia de mofo e de insctos,
« Scr armazenados em Jocal fresco e sem umidade

Na compra de pescado salgado e seco, ndo adquira quando
apresentar sinais de alteragdes como:

Bolo, causado pelo excesso de umidade ou calor.

Manchas avermelhadas, também conheadas come * vermelhao
1sto pode ser resultado de armazenamento incoreto, com consc-

.

quente petda e ganho de unudade ou calor excessivo,

Manchas de co1 marrom acinzentado ou com fina camada de po
branco que indicam contaminagao por fungos ¢ armazenagem
inadequada.

Presenca de ovos ou larvas de moscas,

Sinars de deterioragdo como hmosidade superficial, aspecto mela-
do, viscoso, amarclado € amolcamento da carne,

Odor desagradavel

turas.
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Na compra de peixe fresco, observe as caracteristicas de frescor:
Pele bem aderida, brithante, inida. com tonalidade viva. sem lace-
1350es

Muco ausente Quando catacteristico da espécie, deve ser aquoso.
Escamas unidas entre st. fot temente aderidas a pele translicidas e
com britho,

Carne firme clasuca e aderida aos ossos:

Guelras roscas ou vermelhas Gmidas e brilhantes,

Qlhos devem ocupar toda a cavidade, estar salientes. transparentes,
brilhantes ¢ sem a presenga de pontos brancos no centro do alho,
Abdémen aderido aos ossos fortemente e de elasticidade marcante,
Odot suave caracteristica da espécie ou ausente

.

Naio adquira o peixe que apresentar alteragdes que possam indi-
car deterioracio, tais como:

¢ Pele pakda e sem brilho;

* Muco presente ou com espessura aumentada.

= Escamas quc se soltam faciimente, opacas e sem britho;

* Caine leitosa, 2amar elada ¢ com ma aderéncia aos 0ssos,

* Guelras pahidas ou com pi esenga de muco intenso e espesso,

* Olhos fundos. opacos e sem brilho,

* Odor intenso desagiadivel, caracteristico de alteragao

Os camardes frescos devem ter:

* Aspectos geiais biilhantes e amidos.

« Corpo em curvatura naua al e ngida,

Carapaga ¢ cabega bem adercntes ao corpo;

Pernas inteiras e firmes;

Coloragao propria a especie, sem qualquer pigmentagio estranha:
Nao api esentar mancha negra ou alaranjada na carapaga, caracte-
1istica de camardes com qualidade comprometida;

Olhos vivas ¢ destacados;

Chewo proprio e suave
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Os polvos e tulas frescos devem ter:
* Pele hsa e Gnuda,
* Olhos vivos e sahientes.
» Caine tonsistente e elastica.
* Chero proprio (levemente adocicado)
« Auséncia de qualquer pigmentagio estianha i especie.

Como deve ser o transporte do alimento para garantir
sua qualidade?

1. Em veiculos kmpos, fechados ¢ em bom estado de consei vagao

2 As tempetaturas, durante o transpor e, deverio ser adequadas
para cada tipo de alimento,

3 Se o proprio estabelcamento transporta os produtos adqus 1cos
os alimentos perecivers devem scmpie ser mantidos ¢m (aixas
termicas, para mantet: as temperacuras recomendadas pelo fabri-
cante ou por este manual,

4 Nunca transportar alimcatos conjuntamente com pessoas ol
antmais, produtos toxicos ou que exalem odol

Como deve ser o recebimento do alimento para garantir
sua qualidade?

I. Receba ou descariegue os alimentos em area protegida de chuva,
sol ¢ que seja limpa, bem duminada e livre de pragas,

Obset ve se o entregador esta com o unifor me hmpo,

3 Verifique se a temperatura do akmento esta de acordo com a
recomendado no rétulo esou adequada para seu transpos te.
utihzando um ter mometro.

4 Rejeite almenta que tenha prazo de validade venado, sinars de
dano ou deterioragao.
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INFORMAGAO NUTRICIONAL Porgdo g ou mi {medida caselra)
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Informagao Nuttictanal Pargro g o ml (medida casairm) Valor ¢nenvgetica
keal = Kl ( %VDy, Carbordratos g { %VD).Protcinas g %vDi
Gorduras toris  _ g ( %VD) Gorduras sxwradas g (VD) Gorduis
trans g Fibra ahmentar g {%VD),Sodio mg (%VD} Nio contém qurinuayde
significatva de  .{valor energéuco efou ofs) nomets} do(s) nutrenteistt’
(Esaa frase pode ser empregada quando se utihaa a declaragac nutricional
simplficada)

1} % Vedlores Diarios com base em uma dirta de 2 000 kel ou 8400 ¥ Sens
valores didrios poden ser manoares ou menorcs dependende de suas nicecss
dades energeticas

v

As aguas mmerals « demals

+ As bebidas aleodlicas;
Os aditivos alimentares & coad;uvantcx de tecnologla.
As especiarias, como pimenta do reino, cominha, noz moscaca, canela e outros;
Qs vinagres;
O sal {cloreto de sédio),
Café, erva mate, chd e outras ervas sem adicio de outros ingredientes;
Os alimentos preparados & embalados em restaurantes e estabele-
cimentos comerciais, prontos para o consumo, come por exemplo,
sanduiches embalados, sobremesas do tipo flan ou mousses ou
saladas de frutas e outras semelhantes;
Os produtos fracionados nos pontes de venda a varejo, comer-
cializados como pré-medidos. Alimentos fatiados como queijos,
presuntos, salames, mortadelas, entre outros;
As frutas, vegetais e carnes in natura, refrigerados ou congelados;
Produtos que possuem embalagens com menos de 100 em? (esta
dispensa nio se aplica 20s alimentos para fins especiais ou que
apresentem declaragSes de propriedades nutricionais).

43
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Durante o preparo, quanto tempo os produtos pereciveis
LEMBRE-SE: podem permanecer em temperatura ambiente?
Antes de iniciar o trabalho, verifique se o ambiente, as mesas, as O tempo de manipulagao de produtos pereciveis em temperaturs
pias, equipamentos e utensilios estio rigorosamente limpos; ambicnte nao deve ultrapassar 30 minutos Em drea dimatizada untee
Trabathe organizando as atividades e, a cada etapa, lave a pia, mesas 12 e 18 C,nao deve ultrapassar 2 horas Portanto os almentos gevem
e utensilios para evitar a contaminagio cruzada; sempre ser manipulados em pequenas poi ¢oes.

Sclecione e higienize as frutas, verduras e legumes gue serio con-
sumidos crus. Frutas, verduras e legumes que serio cozidos, fritos

Quais as informagdes que um produto pré-preparado no

ou assados devem ser lavados, mas nio necessitam de desinfecgio; N
estabelecimento deve conter?

Prepare as carnes, acondicione-as, identifique-as e guarde-as sob

refrigeracio; O pioduta pr?-prcparado deve con- e -,
N , A ter identificagdo. nome da preparacio &
Nunca utilize produto com validade vencida. data de uso ou vahdade f?& > !
Excmplos de produtos pre-pi epa- ﬁ
rados perto de frango cru temperado; e : is

Que produto pode ser utilizado na desinfecciio de alimentos? alméndega crua de carne bovima R T '
Os produtos unhzados na desinfecgao dos alimentos devem ser 1 egular-
23dos na Agéncra Nacional de Vigilancia Samitaria (ANVISA) e apresentar Como fazer o resfriamento e o congelamento?
a indicagdo para este fim A descrigio do pracedimenta de higienizagdo O alimento deve cstar acondicionado em vasilhas rasas em pequenas
(mpceza ¢ desinfeccio) das fiuras. verdu as e legumes, deve permanecer poi ¢des para facihtar o resfriamento de 60°C a 10°C no piazo miximo
a disposigdo da autoridade samtaria de 2 horas Em seguida, deve ser encaminhado naa refrigeragao A parur

da temperatura de refiigei2¢ie, o congelamento deve aungn temperatu-
raigual ouinfecriora - 18 C
Para resfriar mais rapidamente o

- o dt e e

e - A ,, alimento, pode ser utihizado o resfria-
“lk‘ e‘ifxumssy siga as reco-= mento foi ¢ado, realizado das seguintes
el mendagdes do fabricante do produto utilizado. formas imersao em gelo antes de levar
i a geladeira ou através de equipamentos
; proprios para resfriamento rapido
- gan Como devo fazer o dessalgue dos produtos carneos?
O dessalgue deve ser feito em agua potivel. sob refrigeragio até 5°C.
por meio de fervuia ou conforme a recomendagao do fabricante
Lembre-se:
Mantenha as vasilhas sempre bem protegidas.
46 47
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Como deve ser realizado o descongelamento dos alimentos?
Pode st feito das seguintes manet as

+ Em geladena, cm temperatura inferior a 5°C,

¢ Em forno de convecgao ou mictoondas,

* Ou segundo a recomendagao do fabricante

v ;
7

e ) A o A
‘escorre durante o descongelamento,
ele pode ser fonte de contaminages;

*+ Alimentos crus preparados com carnes descongeladas, podem
ser congelados desde que sejam utilizados, sem descongelamento
prévio, diretamente na cocgio.

Qual a temperatura ideal que os alimentos devem atingir
na etapa de cocgdo?

Todos os Almentos deven set bem cozidos, assados. gielhados ou fiitos
A temperatura de cocgao recomendada é de 74° C em todas as partes
dos alimentos

Quais os cuidados na utilizacio de fornos a lenha para
assar alimentos?

Os foinos que produzem gases provenientes da queina devem ser
dotados de chamune e filtros suficientemente dimenstonados para a livre
saida dos gascs quenmados
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+ Maveis;
+ Caixarias,

Quais os cuidados ao reutilizar o 6leo de fritura?
O dleo s6 pode ser reunhzado quando nio aptesentar escurccrmento
da cor alteragio do chewo ¢ nio tiver formagao de espunt o, fumaga
durante a fritura

Os dlcos ¢ gorduras para fritur 1 nao devem ser 1quccidos a tempe
raturas supetiores a 180°C

Posso reaquecer os alimentos?
Sim desde que atinja todas as partes dos amentos a temperatura de no
minimo 74C

Quais as normas para o uso de ovos?

Nio é permitida a venda nem a utilizacio de ovos com a (asea
rachidy ou suja.

Devem ser manipulados de maneiia que o cente ido nao entre em
contato com a supcrficic extesna da casca do ovo,

Sdo proibidas preparacoes onde 05 ovos pormanegam < us ¢ niyl
condos Portanto nac utiize ovos erus no preparo de maicneses
mousses coberturas de bolos. gemadas ¢ outras pratos Neste« cases,
devemn ser utlizados ovos pasteur zadoes, desid atados ou condus,

O ovo deve ser submetido a fet vura por 7 minutos

Ovos fiitos devem apresentar a gema dura

Para ovos liquidos e ovos em po industiiahzados verifique ro 1otu-
lo a nstrugao de armazenamento s ccomendada pelo fabr icante

Matéria PL 432/2014. O arquivo migrado do ECM nao contém assinaturas.
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PROJETO DE LEI 01-0387/2002, dos Vereadores Paulo Frange, Atilio Frdhdig
Jatene. M&#
"Dispbe sobre a comercializacdo de produtos em mercados, supermercads €
hipermercados e grandes redes.

A CAMARA MUNICIPAL DE SAO PAULO decreta:

ART. 10 - Fica proibida a comercializacdo de qualquer tipo de género alimenticio em
mercados , supermercados, hipermercados e grandes redes que ndo estejam embalados
hermeticamente.

ART. 29 - Os produtos comercializados além de atender o artigo 1° , deverdo estar
etiquetados, constando da etiqueta o peso, o valor por kilo e o valor total do produto.

ART. 39 - Todo e qualquer produto devera conter em local visivel da embalagem sua
especificacdo, data da validade, data de fabricagdo e procedéncia.

ART. 49 - Para os fins desta Lei, entende-se por redes, as empresas que possuam mais de
trés filiais no Brasil.

ART. 59 - O ndo cumprimento do disposto nesta lei, acarretara ao infrator a aplicagdo de
multa no valor de 30.000(trinta mil) UFIRS.

ART. 6° - O Poder Executivo regulamentara a presente Lei no prazo de noventa dias a
contar da sua publicagéo.

ART. 7° - As despesas decorrentes desta Lei correrdo por conta das dotagbes orgamentadrias
préprias, suplementadas se necessario.

Art. 80 - Esta Lei entrard em vigor a partir da data da sua publicagdo, revogadas as
disposicdes em contrario. .

SALA DAS SESSOES, 26 de junho de 2.002. As Comissdes competentes.”

vgira
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PROJETO DE LEI 01-0752/2005 do Vereador Adilson Amadeu (PTB)

"Dispde, no &mbito do Municipio de Sdo Paulo sobre a obrigatoriedade, dos
estabelecimentos comerciais que manipulem, fabnquem, estoquem, transportem ou
comercializem alimentos para consumo, efetuarem o controle integrado de vetores e
pragas sinantrépicas através de empresas especializadas, nas suas instalagdes fisicas
para obteng&o ou renovagdo de Alvara de functonamento e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

Art. 10 Fica obrigado os estabelecimentos comerciais que manipulem, fabriquem,
estoguem, transportem ou comercializem allmentos para consumo, no dmbito do
municipio de Sdo Paulo, a efetuarem através de empresas especializadas, o controle
integrado de vetores e pragas sinantrépicas em suas instalagdes fisicas para obtencio
ou renovacgéo de alvara de funcionamento.

Paragrafo 10 O controle integrado de vetores e pragas sinantrépicas devera ser
realizado mensalmente, através de inspegdes e ado¢do de medidas de controle
ambiental, de forma a eliminar as condigdes de abrigo, alimento e acesso que venham
a favorecer a presencga e proliferagdo desses animais.

Paréagrafo 20 O controle quimico devera ser realizado somente nas situagdes em
que as medidas de controle ambiental ndo forem suficientes para diminuir ou controlar
a infestagao.

Art. 20 Para efeito desta Lei, entende-se por empresas especializadas quando
preenchidos os seguintes requisitos:

1 - ser pessoa juridica publica ou privada,

11 - ser licenaada pela autoridade sanitdna competente do Estado ou do
Municipio de S&o Paulo,

III - que possuam conhecimento em controle de vetores e pragas sinantrépicas,

IV - que sejam especializada na identificacdo de pragas e respectivas biologias,

VI - que utiizem metodologia de controle, manipulagdo e aplicagdo de
desinfetante domissanitarios de uso profissional que sejam devidamente registrados no
ministério da Satde.

Art. 30 Entende-se por controle integrado de vetores e pragas Sinantrépicas
para efeito desta Lel, o conjunto de agdes que visam a adogdo de medidas de controle
ambiental, educacional e quimico / bioldgico visando a diminuigdo de infestacdo e
proliferagdo de animais sinantrépicos e seus agravos.

Art. 40 Para esta Lei entende-se por Pragas sinantropicas e vetores, aquelas
espécies que possuem uma capacidade competitiva de se adaptarem aos nichos
artificiais criados pelo homem e que coabitam indesejavelmente com este, e vetores
como seres artrépodes, invertebrados que transmitem infecgdes do carreamento
interno ou interno de microorganismos.

Art. 59 A fiscalizagdo de cumprimento desta Lei, ficard a cargo do 6rgdo
competente do municipio destinado a atuar na Vigildncia Sanitaria.

Art. 69 A obtengdo ou renovagdo do Alvara de Funcionamento dos
estabelecimentos comerciais alcangados por esta Let ficardo condicionados a
apresentagdo de certificado comprobatério do controle integrado de vetores e pragas
sinantroptcas na Prefeitura Muntcipal de S3o Paulo para tal finalidade.

Art. 79 A aplicacdo de desinfetantes domissanitrios pelas empresas
especializadas, deverd estar de acordo com o preconizado pelas normas da Agencia
Nacional de VIGILANCIA Sanitdria - ANVISA,

Art. 80 O Executivo regulamentard a presente lei, no prazo de 90 (noventa) dias,
em especial no tocante aos aspectos procedimentais e de formalizagdo.

Art. 90 As despesas decorrentes da implantagdo desta lei correrdo por conta das
dotagdes orgamentdrias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 10 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposigdes em contrario.

pl0752-2005.doc

pl0752-2005.doc

Sala das SessBes, 17 de novembro de 2005. As Comissdes competentes”
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PROJETO DE LEI 01-0137/2006 do Vereador Russomanno (PP)

“Proibe a comercializagdo de queijos pré-fatiados e embalados pelos
supermercados, mercados, padarias e similares no municipio e da outras providéncias.

A Camara Municipal de S3o Paulo DECRETA:

Art.1° Fica proibida a comercializagdo de queijos pré-fatiados e embalados pelos
supermercados, mercados, padarias e similares no municipio.

Art.2° A inobservancia do disposto nesta Lei acarretard em multa, que consiste
no pagamento do seguinte valor:

I - R$ 600,00 (seiscentos) reais, sendo duplicada no caso de reincidéncia;

§ 1° Considerar-se-a reincidéncia para fins da presente Lei a constatacdo de
nova infragdo apos a lavratura do auto de infragdo.

§ 20 O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado anualmente, de
acordo com a variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, acumulado no exercicio
imediatamente anterior;

§ 3° Na hipotese de extingdo do indice referido no paragrafo 2° deste artigo,
sera adotado outro criado por legislagdo federal que, de igual modo, reflita a perda do
poder aquisitivo da moeda.

Art.3° Os supermercados, mercados, padarias e similares deverdo no prazo de
90 (noventa) dias, contados da publicacdo desta Lei, tornarem efetivas as medidas
necessarias a seu cumprimento.

Art.4° O Poder Executivo regulamentara esta Lei, no prazo maximo de 30
(trinta) dias a partir da sua publicacdo.

Art.50 As despesas decorrentes da execugdo da presente Lei correrdo por conta
das dotagdes orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art.6° Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposi¢cBes em contrério.

Sala das SessOes, As ComissOes competentes"

pl0137-2006.doc
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PROJETO DE LEI 01-0319/2006 do Vereador Russomanno (PP)

“Proibe a comercializagdo de carne pré moida e embalada pelos supermercados,
mercados, agougues e similares no municipio e da outras providéncias.

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

Art.1° Fica proibida a comercializagdo de carne pré moida e embalada pelos
supermercados, mercados, agougues e similares no municipio.

Art.2° A inobservéncia do disposto nesta Lei acarretarda em multa, que consiste
no pagamento do seguinte valor:

I - R$ 600,00 (seiscentos) reais, sendo duplicada no caso de reincidéncia;

§ 10 Considerar-se-a reincidéncia para fins da presente Lei a constatagdo de
nova infragdo apods a lavratura do auto de infragdo.

§ 20 O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado anualmente, de
acordo com a variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA, apurado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulado no exercicio
imediatamente anterior;

§ 39 Na hipétese de extingao do indice referido no paragrafo 2° deste artigo,
serd adotado outro criado por legislacdo federal que, de igual modo, reflita a perda do
poder aquisitivo da moeda.

Art.39 Os supermercados, mercados, agougues e similares deverdo no prazo de
90 (noventa) dias, contados da publicagdo desta Lei, tornarem efetivas as medidas
necessarias a seu cumprimento.

Art.4° O Poder Executivo regulamentarad esta Lei no prazo maximo de 30 (trinta)
dias a partir da sua publicagdo.

Art.59 As despesas decorrentes da execugdo da presente Lei correrdo por conta
das dotagOes orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art.6° Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposicbes em contrario.

Sala das Sessbes, As Comissdes competentes
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PARECER N° DA COMISSAO DE CONSTITUIGAO, JUSTICA E

LEGISLACAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0432/14

Trata-se de projeto de lei, de iniciativa do nobre Vereador Paulo Fiorilo, que dispbe, em
sintese, acerca das qualidades minimas que o produto carneo conhecido como carne moida
deve obedecer quando oferecido ao publico no comércio varejista.

Impde, ainda, uma série de exigéncias que devem ser observadas pelos estabelecimentos
comerciais em que o produto for negociado, especialmente no que diz respeito ao seu
acondicionamento e manipulagio.

O artigo 1° dispbe que as empresas que promovem a venda, no varejo, de carhe moida,
apenas poderéo desenvolver a referida atividade econémica mediante a adequacgao da area
fisica e sob condigbes higiénico-sanitarias controladas de acordo com Procedimento
Operacional Padronizado — POP. Os respectivos incisos tratam, primordialmente, de
estabelecer conceitos e definicbes destinados a melhor aplicagéo da lei.

O artigo 2°, a seu turno, estabelece uma série de regras que devem ser observadas quando
do acondicionamento, manuseio e preparo da carne moida, de modo a manter o produto em
condi¢gbes higiénico-sanitarias adequadas para 0 consumo humano, reduzindo o risco de
contagio por doengas e contribuindo para a promogao da salubridade publica.

O projeto pode prosperar, como veremos.

Sob o aspecto de fundo, a propositura encontra amparo no poder de policia sanitaria. Hely
Lopes Meirelles, ao discorrer sobre o assunto, ensina que “a policia sanitéria abrange tudo
quanto possa interessar a salubridade publica. (..) Além de medidas de defesa e
preservagédo contra doengas e moléstias de toda espécie, € missdo do Poder Publico dotar
as comunidades de melhores condigbes de habitagcdo, de alimentagéo, de trabalho, de
recreagéo, de assisténcia médica e hospitalar, bem como prescrever normas de profilaxia e
higiene que garantam ao meio ambiente, aos géneros e as utilidades um minimo de pureza
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e asselo indispensaveis a vida humana.” (in “Direito Administrativo Brasileiro”, Ed. Malheiros,
62 ed., pag. 350).”

Nesse sentido, o art. 3° da Lei n® 13.725/04 — Codigo Sanitario do Municipio — prevé que, in
verbis:

‘Art. 3° Os principios expressos neste Cédigo dispdem sobre precaugéo,
bioética, prote¢éo, promogéo e preservacéo da satide, no que se refere as
atividades de interesse a salde e meio ambiente, nele incluido o do
trabalho, e tém os seguintes objetivos:

| - assegurar condicées adequadas a saude, a educagdo, & moradia, ao
transporte, ao lazer e ao trabalho;”

A jurisprudéncia a respeito do assunto também é inequivoca ao confirmar a competéncia
municipal para legislar sobre o exercicio do poder de policia local, especialmente no que diz
respeito a questbes sanitarias. Especificamente sobre o comércio de carnes, relevante
mencionar decisao histérica do E. STF:

‘(...) Salvo engano, o que tem decidido o Supremo Tribunal é que n&o
pode o Municipio, contrariamente a lei federal, instituir monopdlio de
abastecimento de carne e derivados, como também n&o pode impor uma
segunda inspegdo sanitaria para licenciar & venda produtos ja
inspecionados favoravelmente pelas autoridades federais competentes.

Creio que a estes pontos esta circunscrito o entendimento do

Tribunal, sem, contudo, excluir de modo total os poderes dos

municipios, no_tocante ao abastecimento de suas populacées, a
requlamentacdo do comércio local e & complementacdo das normas

competentes e superiores de policia sanitaria e das profissées. Uma
vez que a seguranca, No caso presente, foi concedida com extensio

muito maior, tenho por ofendido, nesta parte, o art. 28 da Constituicao
Federal. Assim, conheco do recurso, dando-lhe provimento em parte
para_ressalvar a competéncia do Municipio, menos nos pontos
indicados neste voto, mantendo-se nessa conformidade a sequranca
concedida & companhia recorrida {(...)” (RE 48198 / RECURSO
EXTRAORDINARIO; Relator(a): Min. VICTOR NUNES; Julgamento:

15/05/1969; Orgéo Julgador: Segunda Turma.

Ora, se a competéncia municipal para legislar sobre as condigées sanitarias do comércio
varejista de carnes ja era reconhecida pela Suprema Corte sob o prisma da Constituicio de
1967, com muito maior razédo o mesmo raciocinio deve ser aplicado a luz da Constituigéo
Federal de 1988, que conferiu aos municipios o status de entes federativos, ampliando a
competéncia legislativa até entao existente.
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Especificamente em relagdo ao § 2° do artigo 1°, que amplia os direitos dos consumidores
facultando a exigibilidade de que a moagem da carne ocorra na presenga do comprador, em
nosso entender, o projeto em analise também ndo extrapolou o interesse peculiar do
Municipio pois, segundo o entendimento mais recente do Supremo Tribunal Federal, ndo
invadem a competéncia federal as normas editadas pelo Municipio que protejam mais
eficazmente o direito do consumidor, 0 meio ambiente e a salde publica, matérias estas
inseridas na competéncia legislativa de todos os entes federativos, conforme ilustram os
segmentos abaixo:

Né&o ha usurpagdo de competéncia da Unido para legislar sobre direito
comercial e comércio interestadual porque o ato normativo impugnado
buscou, tdo somente, assegurar a prote¢do ao consumidor.

Precedente deste Tribunal (ADI 1.980, Rel. Min. Sydney Sanches) no
sentido de que nédo invade esfera de competéncia da Unido, para legislar
sobre normas gerais, lei paranaense que assegura ao consumidor o direito
de obter informagbes sobre produtos combustiveis. (ADI n° 2.832-4/PR,
Rel. Min. Ricardo Lewandowski)

Em matéria de protegdo a salde e de defesa do meio ambiente, a
competéncia legislativa é concorrente, a teor do art. 24, VI e Xll, da
Constituigéo.

De outro lado, também, a defesa da saude, conforme estabelece o art. 196
da Carta Magna é competéncia do Estado genericamente compreendido.
Portanto, ndo é apenas da Unido, mas também dos Estados-membros, do
Distrito Federal e dos Municipios.

(..)

Por fim, como bem ressaltei, em voto oral, quando do julgamento da ADI
3.937-MC/SP, Rel. Min. Marco Aurélio, tenho defendido, ndo apenas em
sede académica, mas também em algumas decisbes que proferi ja na
Corte Estadual a qual pertenci, como também tive oportunidade de
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manifestar esse entendimento nesta Suprema Corte, no sentido de que,
em matéria de protegdo do meio ambiente e em matéria de defesa da
saude publica, nada impede que a legislacdo estadual e a legislacdo
municipal sejam mais restritivas do que a legislagdo da Unido e a
legislagdo do proprio Estado, em se tratando dos municipios’. (ADPF n°
109, Relator Ministro Ricardo Lewandowski. DJ 22/04/2009, grifamos).

Tampouco se vislumbra qualquer vicio em relagdo ao artigo 2°, incisos IX, X, XI, XlI, que
dispGem acerca das condigdes de seguranga dos trabalhadores que atuardo no processo de
moagem da carne. Trata-se, novamente, do exercicio da competéncia para produzir normas
voltadas a atender da melhor forma ao interesse local, além de suplementar a legislagdo
federal e estadual no que pertine & preservagéo da sa(de publica.

Com efeito, a prépria Consolidagdo das Leis Trabalhistas prevé em seu art. 154 que a
observéncia do disposto no seu texto, em relagéo a seguranga e medicina do trabalho, ndo
desobriga as empresas a cumprir outras disposigdes que sejam incluidas em Cédigos de
Obras ou regulamentos sanitarios dos Municipios em que se situem seus estabelecimentos.

Alias, ha um capitulo especifico na Lei Orgéanica do Municipio destinado & seguranga e a
saude do trabalhador. Das normas ali-presentes, mostra-se pertinente destacar o contetido
do artigo 219:

Art. 219. O Municipio, coordenando sua a¢do com a Unido, o Estado e as
entidades representativas dos trabalhadores, desenvolvera agbes visando
a promogdo, protegdo, recuperagdo e reabilitagdo da salde dos
trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos das condigées de
trabalho, através de:

I - controle das condi¢des de seguranga, redugdo e eliminagdo das
nocividades do trabalho, promovendo condigbes dignas e seguras de
trabalho;

Il - vigiléncia sanitéaria e epidemioldgica;

Il - assisténcia as vitimas de acidentes do trabalho e portadores de
doengas profissionais e do trabalho.
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Resta claro, em vista do exposto, que o projeto de lei apresentado encontra-se apto a
tramitacdo, tanto em seu aspecto formal quanto material, estando em perfeita harmonia com
os dispositivos da Constituicdo Federal e da Lei Organica do Municipio.

Por se tratar de matéria sujeita ao qudérum de maioria simples para deliberagido, é
dispensada a votagdo em Plenario, cabendo tal prerrogativa as Comissdes Permanentes, na
forma do art. 46, inciso X, do Regimento Interno desta Casa.

Durante a sua tramitacdo, deverao ser convocadas pelo menos 2 (duas) audiéncias
publicas, por forca do art. 41, X da Lei Organica.

Nao obstante, &€ necessaria a apresentacdo de Substitutivo a fim de: (i) adequar o projeto a
melhor técnica de elaboracdo legislativa; (ii) excluir o artigo 3° do texto proposto, pois
embora o referido artigo disponha acerca da fiscalizacdo a ser realizada pelo Poder Publico,
inserindo-se no Ambito do poder de policia municipal, é vedado ao Legislativo atribuir fungao
a orgao do Executivo, sob pena de violagdo ao Principio da Independéncia e Harmonia entre
os Poderes; e; (iii) prever a imposicao de multa para a hipétese de descumprimento da lei a
gue o projeto pretende dar origem, tendo em vista que a sangado é um dos elementos
componentes da norma juridica e ressaltando-se que o valor proposto consiste em mera
sugestao, podendo ser alterado pelas Comissdes de mérito.

Pelo exposto, na forma do Substitutivo que segue, somos PELA LEGALIDADE,

SUBSTITUTIVO N° DA COMISSAO DE CONSTITUICAO,
JUSTICA E LEGISLAGAO PARTICIPATIVA SOBRE O PROJETO DE LEI N° 0432/14.
APROVADO Ej 12 PISCY

. Dispbe sobre a identidade e as caracteristicas
VOLTAA 24 DiSPUSSAY | minimas de qualidade que o produto carneo,
1 ﬁ‘ﬂ l denominado Carne Moida, obedecera quando
% destinado a venda, manipulado e embalado no
] comércio varejista de carnes e da outras
PREZ: , providéncias.

A Camara Municipal de Sdo Paulo DECRETA:

Art. 1° E facultada a manipulagdo, a embalagem e a comercializacdo do produto carneo
denominado Carne Moida, em estabelecimento do comércio varejista de carnes, mediante
adequacao da area fisica e sob condigées higiénico-sanitarias controladas com registro das
operacgdes efetuadas na forma de Procedimento Operacional Padronizado - POP.

§1° Para fins desta lei, entende-se:

| - Carne Moida: o produto carneo cru obtido a partir da moagem de massas musculares de
carcagas de bovinos, seguido de imediato resfriamento;
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Il - Comércio varejista de carnes: agougue com venda direta de carne ao consumidor final,
instalado em locais com acesso direto para a rua ou em areas internas de mercados,
supermercados, hipermercados e congéneres;

Ill - Lote: o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesma produtor,
fabricante, fracionade ou manipulade, em tempo determinado, sob condicdes
essencialmente iguais;

IV - Procedimento Operacional Padronizado - POP: o procedimento escrito de forma objetiva
que estabelece instrucbes sequenciais para a realizacdo de operagdes rotineiras e
especificas das atividades de manipulagao, producac, armazenamento e exposicac para a
venda de alimentos e das atividades de limpeza e desinfec¢do das instalagdes, materiais,
equipamentos e utensilios.

§2° E direito do consumidor exigir que a carne seja moida na sua presenca e no tipo por ele
solicitado.

Art. 2° Ficam autorizados a manipular, embalar e comercializar o produtec Carne Moida os
estabelecimentos que estejam devidamente regularizados perante ao Orgao da Vigilancia
em Saude no Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude - CMVS, desde que atendam as
seguintes exigéncias:

| — o estabelecimento devera possuir local propric para a moagem do produto carneo, em
conformidade com os regulamentos técnicos higiénico-sanitarios vigentes e as Boas
Praticas de Manipulagéo dos Alimentos;

Il - todas as etapas realizadas na obtencao do produto Carne Moida serao descritas sob a
forma de Procedimentos Operacionais Padronizados mantidos a disposicao dos funcionarios
e das autoridades competentes;

Il - o local de manipulagao do produto Carne Moida sera protegido do ambiente externo por
meios fisicos com barreiras mecanicas e dispositivos de protecao que impecam o acesso de
pragas e vetores urbanos;

IV - os manipuladores atenderao as Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos, aos
regulamentos técnicos vigentes, serdo supervisionados rotineiramente, capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulagao higiénica dos alimentos e em doencas
veiculadas por alimentos, devendo a capacitagao ser comprovada mediante documentacao;

V - a area de manipulagao, moagem e embalagem possuira dispositivo de medidor de
tempo de facil visualizagdo para o funcionario e instrumentos de medicac necessarios para
o controle dos processos produtivos realizados em suas instalagdes, tais como balancas e
term@metras, calibrados anualmente ou conforme a recomendacéo do fabricante;

VI - ailuminacao sera uniforme, sem ofuscamentos, contrastes excessivos, sombras, cantos
escuros, sendo vedado alterar as caracteristicas sensoriais da carne. As lampadas e as
luminarias instaladas serdo protegidas contra explosGes e quedas acidentais. As fiacGes
elétricas serdo embutidas em eletroductos, internos ou externos as paredes, conforme a
legislagao vigente. A ventilacao deve proporcionar a renovacgao do ar;
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VIl - as operagdes para obtencdo do produto Carne Moida serdo realizadas em area
especifica e previamente higienizada, distinta do preparo de outros tipos de produtos e
todos os materiais, utensilios, bancadas e equipamentos serdo exclusivos para este fim.
Nos casos em que a disposi¢gdo do local ndo o permita, as operagdes serdo separadas no
tempo por uma fase de limpeza e desinfeccio e registradas sob a forma do Procedimento
Operacional Padronizado, incluindo os horarios diferenciados para cada tipo de preparacao,
mantido a disposicao dos funcionarios e das autoridades competentes para consulta;

VIl - as instalagdes, equipamentos, utensilios, bancadas e demais materiais serdo mantidos
em bom estado de conservagdo e higiene e serdo confeccionados a partir de material
sanitario inerte que ndo favoregca a migracado de elementos para os alimentos, atéxico, liso,
impermeével, lavavel, de facil higienizagao, resistente ao ataque de substancias corrosivas e
a acdo mecanica;

IX - todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades relacionadas com a
producdo e embalagem do produto terdo dispositivos de protecdo e seguranga, de modo a
minimizar ruidos e prevenir acidentes;

X - as zonas de perigo das maquinas e equipamentos terdo dispositivos de protecdo que
impecam o acesso involuntdrio e acidental, possibilitando o acesso voluntario dos
trabalhadores;

Xl - as maquinas e equipamentos deverdo ter dispositivos de acionamento e parada, ndo
localizados em area perigosa da maquina ou do equipamento, de modo a:

a) serem acionados ou desligados pelo operador na sua posi¢cdo de trabalho;

b) poderem ser acionados ou desligados em caso de emergéncia, por outra pessoa que nao
seja o operador;

c) ndo poderem ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de
qualquer outra forma acidental para que n&o acarretem riscos adicionais.

XIl - 2 médo que nao segura a faca durante o corte de carnes devera estar protegida com
luva de malha de aco;

Xl - o estabelecimento devera ter agua corrente, potavel, produtos saneantes especificos
para higienizacdo dos equipamentos, utensilios, bancadas e demais materiais, dispor de
rede de esgoto em perfeito estado de funcionamento, dotada de canalizagao, instalacdes
para reten¢do de gorduras, residuos e corpos flutuantes;

XIV - a higienizagcdo do ambiente, dos materiais, dos equipamentos e utensilios sera
realizada com frequéncia necessaria a garantir a eficacia do processo e a seguranca dos
alimentos, de forma a evitar a contaminagéo cruzada, compreendendo as etapas de limpeza
e desinfecgdo, atendendo as recomendagbes dos fabricantes dos produtos saneantes
utilizados e estar descrita sob a forma de Procedimento Operacional Padronizado mantido a
disposi¢do dos funcionarios e das autoridades competentes para consulta;

XV — a area de moagem e embalagem do produto Carne Moida devera ter pia com agua

corrente e potavel para a higienizacéo antisséptica das méaos, abastecida com sabonete
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liquido neutro e inodoro, com produto antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha
de papel nao reciclado branco ou de cor clara,

XVI - toda matéria-prima usada para elaboragao da Carne Moida devera ter procedéncia
comprovada e estar isenta de carnes oriundas da raspa de ossos e de tecidos inferiores
como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, pelanca, sebo, tendbes, coagulos,
nodos linfaticos, etc;

XVIl - os documentos que comprovam a procedéncia da carne serdo mantidos no
estabelecimento a disposi¢cao da fiscalizagao;

XVIII - ndo serao permitidos quaisquer aditivos e coadjuvantes de tecnologia;
XIX - o produto nao contera substancias ou matérias estranhas de qualquer natureza;

XX - o produto Carne Moida sera produzido no menor tempo possivel, apenas o
estritamente necessario para sua preparacio, sendo essa tarefa realizada por profissional
treinado, sem interrupcdes nao podendo exceder a 30 (trinta) minutos por lote em
temperatura ambiente ou 2 (duas) horas por lote em areas climatizadas mantidas entre 12°C
(doze graus Celsius) e 18°C (dezoito graus Celsius);

XXI - a Carne Moida saira do equipamento de moagem com temperatura nunca superior a
7°C (sete graus Celsius) e sera submetida imediatamente ao resfriamento em temperaturas
de 0°C (zero graus Celsius) a 4°C (quatro graus Celsius);

XXIl - a Carne Moida resfriada sera armazenada ou exposta a venda em temperaturas de
0°C (zero graus Celsius) a 4°C (quatro graus Celsius) com prazo de validade maximo de 3
(trés) dias, incluindo a data da moagem;

XXl - outro prazo de validade do produto somente sera aceito se previsto na legislacéo
vigente, observando-se as variaveis dos processos de obtencdo, embalagem,
armazenamento e conservagao, considerando a recomendacdo do fabricante ou fornecedor
da matéria-prima e que o produtor demonstre, junto aos Orgaos competentes, os
procedimentos, testes e resultados de garantia no prazo estabelecido proposto, incluindo
planos de amostragens seguidos de laudos de analises laboratoriais, e demais documentos
julgados necessarios pelas autoridades competentes;

XXIV - o produto Carne Moida sera embalado com materiais proprios para este fim de modo
a lhe conferir uma protecdo apropriada e que nao sejam alteradas suas caracteristicas
organolépticas;

XXV - a carne moida sera embalada imediatamente apdés a moagem, cada pacote do
produto tera o peso maximo de 1K (um quilograma) apresentando rotulagem em
conformidade com os regulamentos vigentes;

XXVI - A designagao ou denominagao de venda do produto denominado Carne Moida sera
seguida de expressdes ou denominagdes que o caracterize de acordo com sua temperatura
de apresentacao e do nome da espécie animal da qual foi obtida e do nome do corte.
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Exemplo: Carne moida resfriada de bovino - Capa de filé; Carne moida resfriada de bovino —
Patinho;

XXVII - é facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for obtida, exclusivamente, das
massas musculares que o constituem.

Art. 3° A infragdo ao disposto nesta Lei acarretara a imposi¢cdo de multa no valor de R$
1.000,00 (mil reais).

Paragrafo unico. O valor da multa de que trata este artigo sera atualizado anualmente pela
variacio do indice de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica - IBGE, acumulada no exercicio anterior, sendo que no caso de
extingdo desse indice sera adotado outro, criado por lei federal, que reflita e recomponha o
poder aquisitivo da moeda.

Art. 4° O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber, no prazo maximo de 60
(sessenta) dias a contar da data de sua publicagdo.

Art. 5° As despesas decorrentes da execucdo desta Lei correrdo por conta das dotagdes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes em
contrario.

Sala da Comissao de Constituicao, Justica e Legislagdo Participativa, V7 l v \ 4.
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O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Declaro abertos os trabalhos da 22
Audiéncia Publica que a Comissao de Administragdo Publica realiza nesse ano de 2015.

Informo que essa reunido esta sendo transmitida através do portal da Camara
Municipal de Sao Paulo, no enderego www.camara.sp.gov.br no link Auditérios On Line.

Essa audiéncia vem sendo publicada no Diario Oficial da Cidade, diariamente,
desde o dia 10 de abril de 2015. Foram publicados também convites nos jornais O Estado de
S.Paulo e na Folha de S.Paulo.

Essa audiéncia publica tematica tem como objetivo a discussao dos seguintes
projetos, em primeira audiéncia publica, PLS.: 341/2012, de autoria do Vereador Antonio Carlos
Rodrigues, que dispde sobre condi¢cdes de funcionamento aos locais de reunido no ambito do
Municipio de Sao Paulo, e da outras providéncias; 393/2013, de autoria do Vereador Natalini,
altera inciso da Lei 13.697, de 22 de dezembro de 2003, que cria o programa de Transporte
Escolar Municipal Gratuito - Vai e Volta, e da outras providéncias; 325/2014, de autoria do
Vereador Eduardo Tuma, cria, no ambito do sistema de ensino do municipio, o Programa
Escola Sem Partido e da outras providéncias; 432/2014, de autoria do Vereador Paulo Fiorilo,
que dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que o produto carneo,
denominado carne moida, obedecera quando destinado a venda, manipulado e embalado no
comércio varejista de carnes e da outras providéncias; 453/2014, de autoria dos Vereadores
Andrea Matarazzo, Floriano Pesaro, Calvo, José Américo e Marta Costa, que estabelece
diretrizes para a politica municipal de incentivo ao desenvolvimento na primeira infancia, e da
outras providencias; e, finalmente, 455/2014, de autoria do Vereador Atilio Francisco, que
acrescenta o § 4° ao art. 2° da Lei n® 14.097, de 08 de dezembro de 2005, para reverter
créditos para a Secretaria de Sadde, e da outras providéncias.

Foram convidadas para essa audiéncia publica as seguintes autoridades, as quais
peco — todos que vou citar - que, se estiverem presentes, por favor, sdo bem-vindos em fazer
parte da Mesa, Sras. e Srs.: Marcos de Barros Cruz, Secretario Municipal de Financas e
Desenvolvimento Econdmico que, aqui, se faz representado por Carlos Katsuhito Yoshimori;
Valter Correia da Silva, Secretario Municipal de Gestao; Mauro Caseri, Presidente do Conselho
Municipal em Defesa dos Direitos da Crianca e do Adolescente, CMDCA; Eduardo Dias de
Souza Ferreira, Promotor de Justica de Defesa dos Interesses Difusos e Coletivos da Infancia e
Juventude; Dr. Jodo Paulo Fastinoni e Silva, Promotor do Grupo de Atuagdo Especial de
Educacdo do Ministério Publico do Estado de Sao Paulo — Geduc; José de Filippi Jr.,
Secretario Municipal de Saude, do qual recebemos a seguinte comunicagao: “Representado
pela Sra. Andrea Anzai, da Geréncia de Vigilancia de Produtos e Servigos de Interesse de
Saude — GVPSIS, e da coordenacéao de Vigilancia da Saude ~ Covisa, da Secretaria Municipal
da Salde de S3o Paulo; Gabriel Benedito Isaac Chalita, Secretario Municipal de Educagao,
representado pela Professora Sonia Larrubia Valverde e peio Professor Luiz Fernando Franco,
da Divisdo de Orientagéo Técnica - DOT-P e Jilmar Tatto, Secretario Municipal de Transportes.

Tendo em vista a grande guantidade de PLs e ja tendo dois inscritos para debater o
PL 393/2013, item 2 da pauta, passarei primeiramente a discussdo desse item. Convido todos
que quiserem discutir € debater sobre quaisquer desses outros projetos a fazerem a inscricéo
junto a secretaria da nossa comiss&o, ao meu lado direito.

Tem a palavra a Sra. Lurdinha Rodrigues, representante da Federacado Nacional do
Transporte Escolar.

A SRA. LURDINHA RODRIGUES - Sr. Presidente, em seu nome cumprimento
toda a Mesa, senhoras e senhores, sou Presidente da Federacdo Nacional do Transporte
Escolar.

O motivo pelo qual estamos fazendo essa intervengdo - e agradecendo essa
possibilidade - & porque entendemos que ao se dar o transporie escolar para as criangas, nao
deve haver nenhum impedimento para que ela ndo tenha acesso ao mesmo.

Foi criada pela Secretaria Municipal de Educacdo ha mais de dez anos uma
informacao, que seria um comunicado internc, de que teria de haver, no minimo, uma distancia
de dois quildmetros de casa para a escola para terem direito ao veiculo. Injusticas mil tém
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acontecido. Criangas que moram na mesma rua, lado a lado, por um ca?js\a de um metro, tém
deixado de ir a escola.

Mostramos a Prefeitura de Sao Paulo, aos prefeitos passados e ao atual, que é
preciso fazer um teste com as pernas dos filhos dos outros, especialmente as das criancas,
que na verdade vao para a escola para se alimentarem. A Prefeitura precisa tomar
conhecimento da necessidade que elas possuem de comida, ol seja, da falta dela.

Ocorre que essas criancas sao pequenas € mutas desnutridas e andam dois
quildmetros. Fiz um desafio no qual nenhum dos senhores que eu chamei naquele dia quis
aceitar. Nao quero dois quildmetros do neto ou do filho de quem inventou essa regra. So6
preciso que tenham coragem de colocar o seu filho ou o seu neto para andar 500 metros
debaixo de um sol escaldante ou debaixo de uma chuva para ver se teriam o coracao partido
ou nao. Porque as criangcas, os adolescentes, tém necessidades e chegam cansados na
escola. Nao importa se sao dois quildometros ou 500 metros, nao tem que ter limite, tem que ter
transporte.

E garantido pela Constituicdo Federal. Tenho certeza de que nenhum Secretario de
Transportes, especialmente o novo, comungue com a ideia, mas esta herdando isso. Esse PL
vem com o intuito de diminuir os dois quildmetros para um. E até louvavel, inclusive, mas nao
estamos aplaudindo que se diminua, com respeitec ao Natalini, um Vereador que se preocupa
bastante.

Queremos que respeitem o direito da crianga e nao se rasgue mais uma vez a
Constituicao Federal. Nao podemos fazer isso acontecer com o aval da Camara, porque tudo o
gue acontece em S3o0 Paulo € copiado no Brasil todo. Daqui a pouco teremos um transporte
escolar para que pensem que se preocupam com a seguranga do aluno. Nao estou falando do
transportado, ndo. O transportador escolar leva o aluno a esccla. O aluno, ao chegar a escola
sujo, suado, é discriminado. Todo mundo sabe que o tal bullying comeca muitas vezes dessa
forma.

Entdo, o nosso pedido é para que o proprio vereador transfira essa exigéncia
imposta a nés, para nao ter km, mas para ter transporte parair 4 escola.

Muito obrigada. (Palmas)

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Obrigado. Permita-me, gostaria de
fazer um questionamento. Vocés sdo remunerados de que maneira?

R — No caso do transporie escolar gratuito, que é quem limita as condi¢des para
que o aluno chegue a escola, é pago com uma verba que vem do Fundeb e também do préprio
Municipio. Hoje a verba esta em 158 milhdes, que a Secretaria de Educagio recebe para fazer
o transporte escolar desses alunocs. A forma de remuneraco, Fresidente, que &€ importante.

A Prefeitura de Sao Paulo, nos Ultimos anos, tem tomado a posi¢ao de pagar um
fixo e depois por aluno. O que ocorre quando é feito dessa maneira, fatiada? Fixo,
aluno/quilémetro rodado. Eu ganho fixo, dito que é para manutencao e um por aluno, que sao
54 reais. Se eu levar dez alunos, ganho 540 reais. Se nio levar nenhum, s6 ganho o fixo. Se
eu levar um, s6 ganho 54, mais o km daquele aluno.

Mas, a prépria lei exige que eu entregue um monitor. Um monitor & celetista, recebe
13 meses, tem os direitos trabaihistas. Entdo, a forma de pagamento € uma forma que n&o me
da condicdo de contratar o condutor ou entdo teremos de abandonar o programa. Esse foi um
dos maiores programas do Brasil, quica do mundo em relagéo ao transporte escolar, que esta
morrendo. Estamos contando que a nova Administragdo da Secretaria faga uma mudanga
acontecer, porque até agora as decepgdes foram muito grandes.

P — Perfeitamente. Entdo, a sua posicao é contraria a esse PL?

R — Contréria ao PL, pedindo, inciusive, que a gente possa eliminar a possibilidade
de dar quildmetro para a crianca.

O SR. PRESIDENTE {(Mario Covas Neto) — Okay. Muito obrigado pela sua
manifestacdo. Tem a palavra o Sr. Donay da Silva Jacinto Neto, Diretor do Sindicato das
Empresas e Transportadores Autdnomos das Escolas de Sao Paulo.

O SR. DONAY DA SILVA JHACINTO NETO - Boa tarde, Sr. Presidente. Boa
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tarde, senhores e senhoras presentes.
Meu nome & Donay, sou diretor do Simetesp ~ Sindicato do Transporte Escolar do
Estado de Sao Paulo. Na verdade, a gente queria corroborar com a fala que a Lurdinha acabou
de fazer.

A questao levantada nos preocupa no sentido de gue o programa de Transporte
Escolar Gratuito da cidade de Sao Paulo tem por origem privilegiar a crianca com deficiéncia
fisica, que esta sob algum tipo de problematica social, que {enha algurn tipo de dificuldade
econOmica ou de acesso.

Em relacdo a distancia, nunca foi apontado, a princ pio, um determinado quildbmetro
para comecar a ser atendido ou ndo. A questdo do quildmetro, Presidente, entrou na pauta
justamente porque a Secretaria de Educagao nao tinha Orgcamento para ampliar a demanda
que havia na porta da escola. O programa chegou a atender quase cem mil alunos por dia.
Hoje ndo chega a atender 70 mil por for¢a de limitacdo orcamentaria. Como isso nunca foi
colocado de forma explicita, comegou a se criar mecanismos para que se limitasse o acesso e
o numero da demanda para que, consequentemente, diminuisse o numero de alunos
transportados.

Infelizmente isso € de uma injustica social enorme, porque criar qualquer tipo de
restricdo para criangas — como a Lurdinha comentou agora — gque moram, as vezes, a menos
dos dois quildmetros regulamentares da escola, porém com dificuldades enormes de acesso.
Nao estamos falando de um jovem adolescente, que agora é beneficiado com o passe livre.
Estamos falando de menores incapazes, criangas de cinco, seis, sete ou oito anos que ndo tém
a menor condi¢&o de ter acesso & escola a ndo ser por um sistema de um transporte escolar
gratuito, como € o Vai e Volta.

Nossa preocupacéo hoje e nossa determinagdo aqui, a principio, € contra o PL,
porque ndo se resolve de dois para um. Deveria ser eliminado qualquer critério de distancia. Os
critérios a serem adotados para inclusdo de um aluno no programa Vai e Volta deveriam ser
outros. Deveriam estar incluidos e pautados em cima de condigcdes socioecondmicas da
familia, as questdes que envolvem a limitagéo fisica do aluno e, cbviamente, deveriam ser
levadas em consideragdo as questées que analisam a topografia da distancia. As vezes a
criangca mora em uma comunidade, numa favela e existe uma rodovia que limita o acesso a
escola, entdo sao outros fatores que deveriam englobar o acesso da crianca ao programa Vai e
Volta, n3o a questdo da distancia ou de determinar se s3o dois, um quildbmetro ou 500 m. Isso,
infelizmente nao é a realidadgs.

Sr. Presidente, usamos como exemplo programas feitos na cidade de Santo André
e do proprio Governo do Estado em que ndo sdo determinados limites, do ponto de vista de
distancia. E a remuneracdo, como o senhor perguntou, também & feita de outra forma. E pago
um valor pelo veiculo e pelo quiidmetro rodado por ele. O Governo do Estado faz assim, como
a Prefeitura de Santo André e outras. Por qué? E preciso otimizar um veiculo locado. Se esse
veiculo for locado pela Prefeitura e ele transportar 18, 18 ou 20 alunos por periodo, a Prefeitura
€& quem tem de otimizar o uso desse veiculo. Ele esta serdo pago, esta sendo colocado
dinheiro ptiblico nisso.

Essa é a nnssa observacgéo.

Muito obrigado, Sr. Presidente.

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Muito obrigado por sua manifestagao.
Esta muito claro o posicionamento dos senhores, com ¢ quai manifesto total concordancia.

N2o ha mais oradores inscritos em relacao a esse projeto de lei.

Ha oradores inscritos para o PL 453/2014, de autoria dos Vereadores Andrea
Matarazzo, Floriano Pesaro, Calvo, José Américo e Marta Costa, que estabelece diretrizes para
a politica municipal de incentivo ao desenvolvimento na orimeira infancia, e da outras
providéncias.

Tem a palavra a Sra. Marilena Flores Martins, da Associagao Brasileira pelo Direito
de Brincar e a Cultura.

(o]
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A SRA. MARILENA FLORES MARTINS — Boa tardz a todos, ao Sr. Presidente,
aos demais Vereadores e componentes desta Casa. Gostaria muito de cumprimentar aos Srs.
Vereadores autores desse PL, porque a nossa organiza¢ao atua a 18 anos no Brasil, embora
seja uma organizac¢ao internacional, existe ha mais de 50 anos na Europa, € somos também
membros da rede nacional pela 12 Infancia que € uma rede que reline varios atores, incluindo
orgédos de governo, organiza¢des sociais, empresas que lutam pela valorizacéo da 1?2 Infancia
no Brasil, por uma série de razdes, inclusive de cunho cientificc que estdo cornprovados que
todas as habilidades, as capacidades se desenvolvem nz 12 Infancia, assim como 0s
transtornos de comportamento, comportamentos violentos tar bim se instalam na1? Infancia.
Entdo ela é vital para o desenvolvimento humano e vital paia uma sccietade pacifica e
saudavel. Esse PL vem a favor de todas essas reivindicagcdes que a nossa faz e que a IPA do
Brasil, que é essa associacao, luta para coiocar a questdo do brincar. O brincar é muito mais
do que uma simples ocupacgao para a crian¢a, mas € a forma pela qual a crianca se comunica,
pela qual ela vive, pela qual ela s desenvoive.

Gostariamos de ressaltar que no projeto, embora aparecam as palavras lazer e
atividade ludica elas diferentes, elas tém conceitos diferentes. Atividade lddica inclui uma série
de regras, por exemplo, montar um quebra cabega, ou jogar um xadrez, uma dama, isso € uma
atividade ladica com um objetivo. E a crianga quando ela brinca, brinca liviemente. Ela
improvisa. O brincar € livre na crianca. E urn comportamento de crianca. Nos inclusive, fizemos,
parte em 2012, 2013, estivemos em Genebra, no alio comissariado dos Direitos Humanos e
nés fizemos parte de um grupo de trabalho que eiaborou comentario gerai sobre o Art. 31. Art.
gue define que a crianga tenha direito a brincar, a cultura, o lazer, e a convivéncia com seus
pares. No6s gostariamos muito que isso ficasse enfatizado. Trouxemos, inclusive, um
documento que nés aa IPA Brasil elaboramos a partir do comentario geral do Art. 31, que foi
entregue na ONU e aprovado em 1° de fevereiro de 2013, € para que essa Camara possa
acrescentar no projeto de lei, aiérmn das atividades ludicas, e do lazer, lazer na verdade é uma
forma de adminisirar o tempo. N&o & um conceito de desenvolvimenio. O Conceito & brincar o
direito, oportunidade de brincar.

Outra questido que vimos que nao consta do projets & a questdo das criangas com
deficiéncia. Eu, particularmente, trabalhei 20 anos com crianga com deficiéncia, e a gente sabe
que elas tém inUmeras necessidades diferenciadas que n&o eparecem, inclusive na aérea da
salde, na area da educacgio, essas necessidades especiais que as criangas com deficiéncias
tém, e que precisariami ser ressaltadas, porque a préopria ONU exortam os governos, para
especial atencdo as criangas vuineraveis que as criangas institucionaiizadas, com deficiéncia,
as criangas em situagao do traocalho infantil & principalmente s meninas. Entdo gostariamos
muito de pedir que nos colocamos a disposicéo, inclusive para colaborar, para que nesse PL
aparegam essas duas questdes. Questdo do direito ao brincar e a questdo do direito das
criangas com deficiéncia.

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Com a palavra a Sra. Bruna, da
lideranga do PSDB.

A SRA. BRUNA — Boa tarde a todos. O projeto da 12 Infancia tem como objetivo,
desenvolver pienamente a crian¢a, do zero aos szis anos de idade, aue é a principal fase do
desenvolvimento e cuorn esse desenvolvimento vecé vai ter aduitos malhores com menos
agressividade, com rnais desenvoivimento completo daguiio que efe pode vir a ter. a politica
municipal de incentivo a desenvolvimento a 12 Infancia objetiva ao atendimento integral e
integrado. N&o s6 de criangas, mas tamopém de suas familias e busca promogéao de
transformacdes culturais. A consirugdc de aliangas e parcerias entre o Poder Publico e
diversos setores da sociedace para garantir efetiva dos direitos na infancia, sensibilizacdo da
sociedade sobre a imnortancia do afeto, das relagdes sociais, da educagdo, da salde, de
estimular as capacidades da criangca nos seus primeiros anos de vida. Ela tem agbes
articuladas, principios, metas faz com que as Secretarias articulem a melhor forma de
conseguir desenvolver & crianga plenamente. As secretarias envolvidas no projeto sio:
Secretarias de Salae, de Educacdo e de Assisténcia Social, que sdo as trés areas principais
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para o desenvolvimento. O desenvolvimento da 12 Infancia, vai desde 0 inicio mesmo, as
pessoas subestimam o quanto que a crianga pode aprender assim que ela nasce, o quanto ela
pode ser estimulado os desenvolvimentos dela, para realmente ter um desenvolvimento pleno.
E isso.

Obrigada!

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Ccm a palavra a Sra. Carla, da
Secretaria do Desenvolvimento Social.

A SRA. CARLA - Na verdade esse PL foi constr.iido, vale ressaltar, vem desde
201, depois 2014, teve um primeiro PL que era o 227/13, que ‘oi vetads por um voto politico e
nao juridico pelo prefeito. Esse PL, construimos com a sociedads civil, realizamos trés
audiéncias publicas que a rede nacional pela 12 Infancia participou. Fizemos trés audiéncias
publicas, eles fizeram um oficio, uma analise bem criteriosa do Pi.. Nés incorporamos todas as
sugestdes. E assim, o que eie tem de diferencial & que visa uma politica de estado, ent3o
independentemente, de quem estiver governando a cidade de S&o Paulo sera necessario uma
politica voltada para a 1? Infancia, € o que queremos. Independentemente de quem tiver no
poder, a 1? Infancia, seja a prioridade. Uma coisa que ele tem: de diferencial que é legal falar
que a gente coloca como principio € ouvir as criangas. E importante ouvir as criangas para
fazer politica para as criancas. Muitas vezes o adulto se coloca como tutor da crianga de fala
por ela. Entdo a brincadeira vem nesse sentido, ouvir as criangas para construir a politica, € um
principio que ele prevé. Um aiferencial que ¢ uma coisa inovadora, que estd sendo discutida
mundialmente que ainda ndo se consegue atingir € a interseteriaiidade. E um projeto que tem
de articular educacao assistincia a saude e as demais secretarias que também forem
responsaveis por ela. O PL prevé um comité gestor com profissionais dessa area, um érgao
separado mesmo, um comité tenha recurso proprio para sua gestio e que tem essas trés areas
envolvidas pensando junto essa poiitica e eu acho que temos dados suficientes, matérias que
comprovam a imporidncia. A gente teve as conquistas dos direitos, principalmente na
educacao, de forma errada, a prioridade foi fundamental, depo:s o médio e a gente nem tem a
primeira infancia universalizada, mais o 4-5, mais de 1-3 n&o temos essa universalizacao.
Queria mais falar da relevancia dele e do formato com que foi construido gue foi ouvindo todos
os atores do Brasil que trabalham com esse tema. £ntdo, ele retrata a voz de todos que
trabalham nessa area.

O SR. FRESIDENTE (Maric Covas Neto) — Obrigadn. Eu gostaria, por intermédio
da Carla que acabou de faiar, cumprimentar o Secretario Floriano Pesaro, que € um dos
autores do projeto e que continua atuante aqui, afinal, o pessoal que compunha o seu gabinete
vinha aqui defender o projeto o que & muite pacana. Também esta aqui presente e quer fazer
uso da palavra o Sr. Euripedes Balsanufo Carvatho, que é aa assessoria de gabinete da
Secretaria de Saude de Municipic.

O SR. EURIPEDES BALSANUFO CARVALHO - Frimeiro, esclarecendo, a pessoa
gue me antecedeu nao falou em nome da Secretaria de Desenvolvimento Social. Falou em
nome da Secreraria? .

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) -- Sim, faicu em nome da Secretaria. E
do Estado, n2o do Municipio. O Secretario Floriano Pesaro é Secretario Estadual de
Assisténcia Social. ]

O SR, EURIPELES BALSANUFO CARVALHO - Em nome da Secretaria
Municipal de Saude, primeirs, cumprimento o Fresidente desta comissao, Vereador Mario
Covas Neto, Vereador Vaidecir Cabraborm e digo que tinhamos sido convidados para uma
audiéncia relacionades a essas discussfes e eu pedi uma informag¢éo & no nosso gabinete
sobre esse projeto e ¢ que foi me alertado pela area técnica que esta discutindo esse projeto e
que essas iniciativas que estdo no proieto se relacionam com uma atividade que tem sido
desenvolvida peia Prefeitura do municipio de S8o Pauio, oque € chamada de “Sdo Paulo
Carinhosa”. Entao, ndo temos ainda uma avaliag3o cempleta do projeto, ndo sei se hoje é a
primeira, aqui s2o duas discussodes.

0O SR, PRESIDENTE {Mario Covas Neto) ~ Derende do projeto. Eu lhe digo ja.
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Em tese s8o duas audiéncias piblicas. Essa € a primeira delas.

O SR. EURIPEDES BALSANUFO CARVALHO - Noés teremos a oportunidade de
na proxima audiéncia trazermos uma posigdo mais definida sobre esse projeto. De qualquer
maneira, o0 que gostariamos de dizer € isso: existem vérias atividades que estdo sendo feitas
pelo municipio, que, numa avaliag3o inicial, as pessoas que vir:u acham que o projeto trata de
questbes semelhantes. Entdo, precisaremos fazer essa aviliacde para depois podermos
expressar nesta comissao uma posicdo sobre o projeto. A iniciativa chama-se S&o Paulo
Carinhosa, quem tiver interesse de ter um conhecimento miicr dessas iniciativas pode se
informar sobre elas. Trago um abrago do Secretario José de Fil pri Junior.

Muito obrigado.

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) - Obrigado. Com certeza,
independentemente, de eventuaimenie terem programas ja em curso, isso ndo quer dizer que
nao possa ser moaificado, aprimorado, enfim, ou até mesmo acontscs de pouca divulgacédo do
programa, o Vereaaor acaba propondo alguma coisa que ja existe, pode acontecer. Peco a
gentileza de que, quando tiver a segunda audiéncia, que os senhores possam divulgar
exatamente os programas gue se tem e se héa uma sobreposi¢ac entre as duas coisas. E bem
verdade que um programa instituido peia Secretaria € algo que pode mudar conforme a gestao.
Uma lei ndo, uma lei supera o periodo da gestdo, entdo, as vezes, aié mesmo o programa que
ja existe € importante que se tenha uma lei para torné&-io permanente. Obrigado pela sua
participacao.

N&o ha mais inscritos em relagdo a esse item cinco da pauta, sobre o PL 453/14 e
agora vamos transferic para o iiem 3 da pauta, que & o PL 325/14, do nobre Vereador Eduardo
Tuma. Temios cuas paisoas inscritas. Yem a paiavra o Sr. Luis Fernando, da Secretaria de
Educacao.

O SR. LUIS FERNANDO - Boa tarde a tooos. Penso gue a contribuigio nossa para
esse PL tem urna ancoragem comum, Gue & a Constituicdo Fedz-al, que defende a pluralidade
de ideias e defznde uma formacdo educacionail para o povo brasileiro que contribua para a
criticidade para que consiga ler a complexicade da realidade orasileira e se posicionar de
maneira a construir os proprios argumentos em funcdo do seu percurso formativo na rede por
onde passa.

Nesse sentide & importante destacar que nao necessariamente o profissional
educador tem uma caracteristica de intencionalidade de manipuiacdo de ideias de jovens e
criangas, tem urna ioimagés profissional que o qualifica, que o certifica do ponto de vista do
ensino superior a esiar navtitaco a irabalhar corinecimentos de uma area especifica, de um
objeto especifico que poda cantribuir para zjudar essa leitura critica desse jovem.

Eniao, nossa preccupagée € especificamente em permiitir e estimuiar olhares que
olham para esszs jovens na perspectiva de gue sejam frageis ¢ manipulados por um docente.
Essa perspectiva, na Secretania Municipal de Ecucagéo, defendemos que haja todas as
condigbes para gque o profissional educador seja qualificado e respeite o direito que a
sociedade brasileira construiu através da sua Constituicdo, gue &€ o pluralismo de ideias,
portanto, ndo ficar refém de uma teoria “a” ou “b”, mas que colegque esse aluno em contato com
a pluralidace de teorias que formam varias areas do conhecimenio e que, portanto, tenha
elementos que o zjudarn A ier a reaiidade de mansirz mais critica e faga as suas escolhas.

Nao codermos cuscensiaerar, tomands o professor Anicnio Novo, de Portugal, que
diz que parte da pessoa € o proiissional, parte do profissional € a pessoa, entdo, essas
questdes fazem pane da ‘deatdade o profissionai tambérn. O ser hurnano, quando vai para a
sala de aula, & nomeam, &€ muiner, € um jider, e, na sala de aula, € um profissional de uma area
de conhecimento que ‘em de entencer que seu papel 2 wabalnar a construcdao de
conhecimento, portanto, cfertando elementos para um olhar critico de todos 0s jovens com os
quais ele vai trabainar e jamais desenvolver qualguer perspectiva dogmatica e outros termos
pesados que possarn indicar que o professor tenha intenc&o de formar grupos.

Nés vivemeos um momento perigoso, preocupante, devido a0 crescimento de grupos
com tendéncia fundaimentadista. ssa ocoire ne mundo e tem sido preocupacdo para todos nos.
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Portanto, mais do que nunca, é necessario formar pluralmente esses joyens, ndo atuando em
qualquer perspectiva de dogmatizacdo, ou outro termo que se aplique no sentido de utilizar
essa relagdo de sala de aula, para tornar as criancas reféns de teorias ou pratica de
profissionais que devem...

A propria Prefeitura, a Secretaria é cuidadosa ness = sentio, para impedir qualquer
manifesta¢do de sigla partidaria no interior do espago publico, cue é a sala de aula.

Temos acordo, ha preceitos importantas ali, mas fago essa ressalva, preocupado,
de fato, de que o profissional va para sala de aula qualificado, anrovado por concurso publico,
conhecedor da pluralidade de teorias e que essa pluralidade deve s2; disponibilizada para os
alunos.

Muito obrigado.

O SR. PRESIDENTE (iiario Covas Neto) - Desculpe, s6 ndo ficou claro para mim
8€ 0 senhor concorda ou discorda do projeto.

U SR. ILUIZ FERNANDG - Olha, a Unica preocupacio é no teor como um todo do
projeto quando sua ancoragem € pela Constituigdo Federal, temos acordo.

O Udnico ponic - nao me iembro do arugo especifizamente - € aquele quando vai
falar que o professor pode ser um profissional que atue maniputando e explorando a fragilidade
das criangas. Eu penso que j& existe mecanismo adminisirativo de punicdo na prépria
Secretaria caso esse profissional seja reparado numa situacdo zomo essa.

O SK. PRESIBENTE (Mario Covas Neto) - Entdo o sennor é favoravel ao projeto
com a retirada dessa coisa especifica?

O SK. LUZ FERNANDO -isso.

0 SR. PRESIDENTE {Wario Covas Neto) — Eu pedisia uma gentileza ao senhor.

O SR, LUIZ FERNANDG - Fais ndo.

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Que o senhor encaminhasse a esta
Comisséo, se possive! por esciito, exatamente qual € 0 teor gue esta desajustado, para
quando o relator for designaao possa agreciar a sua colocacdo.

Muito obrigado.

O SR. LUIZ FERNANDO - Esta bom.

O SK. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) - Tem a oselavra o Sr. Jodo Galvino.

O 3R. JOAO GALVINO — Quero cumprirnentar a mesa e todos os presentes, na
verdade concordanao com a fala do nosso amigo que trabalha conosco na Secretaria de
Educacao, contnuando a ahoirdagan & asrofundzndo um pouco mais.

A nossz Conarituicdo & a LDB tratam a educacdo como laica, na forma que
defendemos. Fotarro. el & plural. 1sso fambérm precisa ser melhorado no projeto, ou seja,
trabalhar nc sentido aco.

Se nes peganmoes Jm acs maiores educadores do mundo, o brasileiro Paulo Freire,
ele diz que educacdo e um a0 peiltico, concretamente ele vé a educagdn como um ato politico.
A relagao entre o ecucanoo e o educador é uma relaczo politica.

Portanto ¢ projeto tem preocupacas. quando fala escola sem partido, eu defenderia
uma escola coin todes ©s partides. Porgue nds estamos numa sociedade democratica e a
escola é um iugar privilegiado, porque ia podem acontecer os depaies sim ideoldgicos,
politicos, d= concepcan F uw espaco publicc importante, inciusive, para criarmos ali,
arregimentarrics 2 bzsze damcwéina ¢ a construgdc dernocratica do Pals.

S5e psearmos 3s38 arigd, come o Luiz Fernando faiou, vemos que eie representa
como se o educagsr ‘osse @pliicn. e ndc pode, nde deve, ndo é seu papel, ndo é a sua
formacao. Fie & um sujeito politics, tem o seu frabalho junio com os educandos, com a
comunidade, o Cernisatho de Escola é politico, a gestédo democratica € poiltica. A comunidade
escolar é puiitica. Porianio, guarito mais acgdes politicas tivermos, menos interferéncia de um
determinado pariido. A ecucagdo orasiieira avanga e a educacao publica de Sao Paulo - a rede
municipal de ensino - comesga & avangar politicamente, a velorizar cs educandos € a criar
educandos parnicipativos, cridicos 4 partr do momento que mudamos o curriculo 14 atras.

FPrecisames aiscutiv 2 curriculo e a partir dele qual educador € como vamos
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trabalhar com o educando. A educacéio &€ uma coristrucdo essancialmente politica.

Concordo que escola é sam partido, mas deveria ser com todos os partidos, uma
escola diversificada. Essa é a base social que estamos construinde na cidade de S&o Paulo e
na educac¢an brasileira. Obrigado.

O SR. PRESIDENTE (Mario Covas Neto) — Agrade o a sua imaniiestacao.

N&o havia mais inscritos, mas neste momento apar=ceu urna pessoa para tratar de
um projeto que ja tinhamos tratado. Peco a gentileza de ser breve.

Tem a palavra a professora Sonia Larrubia Valverde..

A SRA. SONIA LARRUBIA VALVERDE- Paraberizo prinsiramente a criagao do
decreto que trata de politicas publicas para a educacao infantil & ienliv aigurmas sugestdes.

Tenho uma duvida em relagdo ao artigo 4°, item ||, sobre elaboracdo de avaliagéo
diagnédstica. Que tipo de avaliag&o d.agnéstica € essa que se pretende fazer? Nao esta claro
no documento. Dependendo do tipo de avaliacdo pode 20 invés de ser uma acéao favoravel,
mas &s vezes de discriminar algumas criangas.

Entan, gostaria ce saber que tipo de avaliacio seria essa.

No artigo 8¢, item il, “orientacéo sobre a importanca da mobilidade como forma de
amadurecimenios das comunicacdes neurais.” Ao invés de usar a palavra mobilidade, usar a
palavra desenvoivimento de cocraenacao motora e nao s6 motilidade.

No item X, desse mesmo artigo, “inforrmacéao e conscientizagéo sobre o perigo da
medicalizagao excessiva e aesnecessaria para o controle de comportamento desorganizado”.
Sugerimos que sejam retiradas as palavras “conirole de comportamenio desorganizado” e
mude-se para ‘informacéo e censoientizagdo schre o perigo da medicalizagdo excessiva e
desnecessaria para a infancia”, Na verdade, a psicologia traz que criancas até seis anos estao
desenvolvendo a suz personalidads, constituindo a sua identidade. Dizer que uma crianga de
zero a seis anos fern um comportamento desorganizado é muito forte. Entéo, proponho essa
mudanga.

Outra sugestdo & referente ao artigo 9°, das varias éreas que poderiam estar
voltadas para as ay®es premotoras para a inféncia, eu incliiria a Secretaria de Cultura. A
Secretaria de Cuitura tem muito 2 coairibuir na promogéc de eventos para criangas da faixa
etaria da primeia infancia. £xistam naises que fazem até festivais de featros para bebes. Sao
Paulo também ganharia muito se a questdo cultural fosse incivida.

Com reiacdo £ utilizacgo da televisdo e qas midias eletrénicas, seria mais
interessante que zo invés de za iixar somente na telavisde € nas midias eletrénicas fosse
colocado o uso ¢z tecnoiogia < das midis Je modo geral, néo se concentrar somente na
televisado.

Ainca no attico 9, no itern Vi, precpomos uma neva redagdo: a promogéo de
autonomia dos vais € educadores e orientacdo sobre as civersidades éinico-racial, género e
sexualidade, nucleos familiares, sociais, cuiturais, 0s quais condiriam com uma realidade
contemporanea, qus demanda Jdma compreansio de toda @ sociedade ao invés de ficar
somente na quest&o do traurma ¢s convivénsia.

O 3R. PRESIDENTE {Mario Covas Neto) — A sanhora esta falando em nome
pessoal ou e riome de alguérn?

A SRA. SONIA LARRUBIA VALYERDE - Estou falarido em nome da Secretaria de
Educacéao de 550 Paue,

O 3. PRESIDENTE fharic Lovas Meto) - Sugiro gue lodas essas sugestoes que
a senhora esta fazends, fagz-as oo ascrito.

E absolutamerite pertinente o que a senhora esta falando, mas sera designado um
relator que podera fazer wdas ersas modificagtes. E importante aue tenhamos a opinido do
Executivo porgue no 7 nal sera es cue vai exercar z politica.

FFor favor, prossigz

A SRA. SONIA LARRUBIA VALVERDE- Cutra sugestio & no artigo 11, item Il
“criar politicas urbanas que consinersm as caracteristicas fisicas, sociais e de aprendizagem
das criangas’, sugesimos que s3ia acrescida a cuestdo do desenvelvimento e aprendizagem.
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As criangas bem pequenas, além da aprendizagem, o desenvolvimente é muito importante.

C artigo 12 aponta alguns itens. O item VI, por exemplo, “falta de coordenacio
motora’. A gente pensa que todas as criangas tém coordenacgio motora, ela ndo tem uma falta.
As vezes ela nao tem estimulos adequados para gque se possa desenvolver adequadamente
motoramente, a ndo ser que ela tenha uma deficiéncia. Se ela nao tiver uma deficiéncia, todas
as criangas tém coordznagdo motora. Ent3o, pensar uma formz de redigir isso melhor.

No item Vili, “instabilidade emocional & nas relagies sociais” sugerimos que seja
trocado pelo sofrimento psiquico, pois muitas criangas s&o agredidas e sofram violacio.

Com reiagao ao desvio de personalidade, corio ja disse, sabemos que a
personalidade da crianca se forma até os seis anos, portanto, &€ dificii uizer gue uima crianca de
até seis anos tenha aesvio de personalidade uma vez que ela ainda esta se constituindo e
construindo a sua identidade. Eni&o, no lugar de desvio de personalidade seria violacdo de
direitos da infancia. Sabemos gue isso, infelizmente, acontece.

Outra questdo é do desempenno escolar insatisfatério. Na educacao infantil, na
faixa a qual essas criancas de zero a seis anos estdo contempladas, ndo ha desempenho
escolar Ingatisfatorio. O que podemos vensar & que a propria Jesignacdo de educacgao infantil
€ 0 que a propria LDB aponta gue a Eaucacgdo Basica € composta vela Educacgdo Infantil,
Ensino Fundamenta! € Ensino vedio. Nao é uma questdo somente de semantica. A Educacao
Infantil ndo € um ensino infanti, mas pensa em uma agao mais iniegrada € que nao esta,
especificamente, preocupada corm esse desempenho escolar nao & um trabalho escolar de
conteudos a serem trasalhados. £ urna designacéo que deveria ser muaada.

Os ‘reflexos negativos da atuacdo profissional” tamhém poderiamos pensar em
outra forma de coiocar essa guestso.

E isso.

O 8K. PRESIDENTE (Wario Couvas Meto) — Solicito a senhora que, por gentileza,
fizesse as sugesies nor escriios € encaminhass2 a esta Comissio para que o relator possa
apreciar.

Miuito obrgado.

N&o navendo mais ingcritos, gostaria ce encerrar as audiéncias publicas relativas
aos PLs: 341/12, 393/13, 328/14, 432/14, 453/14 e 455/14. Agiaceco 2 presenca de todos, em
especial, as pesisoas que vieram rapresentznao NOSsos convidados.

Descuipen-me, houve um desentendimento na minha compresnsio. O Sr. Carlos
Yoshimori ndo quena falar sebre o projeto antericr, mas ele quer falar sobre o FL 455/14.

Tem a paiavra o Si. Carlos, por favor,

2 8R. CARLOS YOQSHIMOR! — Boza tarde, Sr. Presidente. Sou Carlos Yoshimori,
diretor do Depariamenio de Tribuizgio e duigemento, da Secretaria Municipal de Finangas.

Quers ehservar que 2 axiste na Lei 12 027 um dispazitivo similar a6 que se propde
por meio do projetu £35/14, porém d2 forma mais ampla. E > artige 3A que foi inserido por
meio da Lei 1£.406, gue permiie gue case 2 nota fiscal seja emitida sem a identificagdo do
tomador sejam favorecidas as anndades pauusianas de assiciéincia social e salde sem fins
lucrativos. Esse dispositive (2 foi regulamentado por meio do Decreto 52.536, de 1° de agosto
de 2011. Emoora tenna sida reguigrnentado em 2011, a medida s6 astd sendo implementada
agora.

O SR, PRESIDENTE (Mario Covas Neto) - S6 uma questéo. O projeto dispde que
se ndo indicar n nome. vai para a Secreiaria Municipal de Saude ou entidade paulistana. Na Lei
em curso eiz «f farz gue w3l ca’2 enticadss. nwas nioc cita 2 secretaria. Ela poderia estar
contemplada n:z307

O SR, CARLYS YOUSHIMIOR) —~ Exatamente. O artigo 3A da Lei 14.097 refere
entidades paulistanas te assisténcia social e saldde sem fins lucrativos.

O SR, PRESIGENTE fifario Lovas Nete) ~ Mas ndo a Secretaria Municipal de
Saude?

O SR, CAKLOS YOSHIBIGRI - di0 nasessariamente.
O SR, PRESIDENTE {Mearic Covas Netw) —~ A Secretaria Municipal de Saude pode
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obter esses recursos?

O 8B, CARLOS YOSHIMORI — A Secretaria, ndo; entidades sem fins lucrativos,
sim, inclusive de saCce. E uma medida que estd serd implementada em breve e tem um
sistema que esta sendo dessnvelvide e (8 estéd em fase de concluséo.

Em relacdo ao projeto, temos mais algumas observiuOss a Tazer porgue ele fala em
entidade paulistana que venha ser indicada pela Secretaria (la Saude, mas nao se refere a
quais seriam essas entidades — sz seriarn somente aquelas sem Tins lucrativos ou se séo
aquelas que atuam em salide ou n3o. Como esta redigido, en endames ¢ue seriam entidades
relacionadas & Salce, mas para um proximo gestor exacutivo ai.ar na regulamentacao da lei
nao sei se vai ficar claro e ele pode entender que vai ber.ciiviar enudades que ndo sio
relacionadas a Saude. Como também ndo existe uma exigéncia em relagdo a finalidade
lucrativa, seria interessants gue isso estivesse explicitado.

O oema remete tampidm 2 uma questdo orgamenidria. cstamos diminuindo o
recurso da prefeitura porque hoje as notas fiscars sdo emitidas para pessoa juridicas sem a
identificagdo do CFF e, hoje, ndo gsram crédito. Notas para pessoa juridica sem identificacao
passarao a gerar crédito.

- Faias sobrepostas.

0O 8SR. CARLOS YOSHIMORI ~ Entdo, parece-me gue pode ter vioiagcdo do
Principio da Separac¢ao dus Foderes.

O SR. PRESIDENYE (Mario Tovas Neto) — Ok. Muito obrigado pela sua
manifestacao. A assessoria da nossa Comissao, certamente, j& estd anotando essas
sugestbes.

Agradecn a presenca oe todos. Nzda rmais havendo para tratar, decizro encerradas
as audiéncias publicas. Boa tarde.
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O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Declaro abertos os trabalhos da 3?2
audiéncia publica, que a Comissdo de Administracdo Publica realiza em 2015. Informo que
esta reunido estd sendo transmitida através do portal da Camara Municipal pelo site:
www.camara.sp.gov.br, link: Auditérios On-Line e as audiéncias vém sendo publicadas no
Diario Oficial da Cidade desde o dia 9/05/15. Foram publicados convites nos jornais Estadao e
Folha de S. Paulo.

Esta audiéncia publica tem como objetivo a discussdo de PLs diversos que
chegaram a esta Comissdo. Foram convidados para participar os Srs. Secretarios Marcos de
Barros Cruz, Secretario Municipal de Financgas, Vaiter Correa da Silva, Secretario Municipal de
Gestdo; Gilmar Tatto, Secretario Municipal de Transportes; Gabriel Chalita, Secretario
Municipal de Educacao; Jodao Paulo Fastioni Silva, Promotor do Grupo de Atuacao Especial de
Educacado e Sr. Mauro Kaseri, Presidente do Conselho Municipal de Defesa dos Direitos do
Adolescente e o Secretario Municipal de Saude, José de Filippi Junior, que deve estar
extremamente ocupado tentando entender porque as consultas cairam em 30% em Sao Paulo.
O Secretario Marcus de Barros Cruz convidou o Sr. Carlos Yochimori, que esta presente.

Dando inicio a audiéncia publica: PL 341/12, de autoria do Vereador Antonio Carlos
Rodrigues.

- E lido o seguinte: (PL 341/12)

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Audiéncia publica realizada

Passemos ao item seguinte.

PL 393/13, de autoria do Vereador Natalini, do PV.

- E lido o seguinte: (PL 393/13)

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Nao ha inscritos. Audiéncia publica
realizada.

Passemos ao item seguinte.

PL 325/13, de autoria do Vereador Eduardo Tuma, do PSDB.

- E lido o seguinte: (PL 325/13)

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Tem a palavra o Sr. Luis Fernando.

O SR. LUIS FERNANDO - Boa tarde a todos. Sou da Secretaria Municipal de
Educacéo e trago uma contribuicao a esse PL a partir da Secretaria, que farei a entrega. Esta
registrado para a Comissao poder analisar as consideracées que contem essa sugestio de
complementacao a este PL.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Perfeitamente. Entdo, o Secretario
Chalita mandou representante da Secretaria e deixa consignado a essa Comissdo suas
sugestdes. PL 341/14, de autoria do Vereador Nelo Rodolfo.

- E lido o seguinte: (PL 341/14)

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Ndo ha inscritos. Audiéncia publica
realizada.

Passemos ao item seguinte.

PL 432/14, de autoria do Vereador Paulo Fiorilo, do PT.

- E lido o seguinte: (PL 432/14)

O SR. PRESIDENTE {Andrea Matarazzo) — Interessante o detalhamento da carne
moida. Provavelmente o Vereador Paulo Fiorilo, embora descendente de italianos, deve ser
apreciador de kibe cru e de pastel, por isso, entdo, tem um sentido.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Nao ha inscritos. Audiéncia publica
realizada. Vereador Mario Covas lembrou do pastel, que o Governador Mario Covas era um
grande apreciador. Bem lembrado que o pastel usa carne moida e, portanto, requer cuidados.
Estava pensando que carne moida era uma coisa que sé se vendia de vez em quando.

Passemos ao item seguinte.

PL 453/14, de autoria dos Vereadores Rubens Calvo, José Américo, Marta Costa
Floriano Pesaro, Andrea Matarazzo.
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- E lido o seguinte: (PL 453/14) \bg

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Nao ha inscritos. Audiéncia publica

realizada.

Passemos ao item seguinte.

PL 455/14, de autoria do Vereador Atilio Francisco, do PT.

- E lido o seguinte: (PL 455/14)

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Tem a palavra o Sr. Carlos, da
Secretaria da Fazenda. Seria importante de o senhor pudesse nos dar um briefing para quem
esta nos assistindo para que entendam do que se trata especificamente.

O SR. CARLOS - Boa tarde. O PL 455 tem por objetivo acrescer o paragrafo 4°, do
artigo 2° da Lei 14.097 com objetivo de reverter como favorecida pelo crédito da nota fiscal
paulistana nos casos em que a nota for emitida sem indicagdo de um tomador para que este
crédito seja revertido para a Secretaria Municipal de Saude paulistana que ela venha a indicar.

Na pratica o que ocorre em relagdo a notas fiscais que sdo emitidas sem a
identificac@o do tomador. Ele nao gera créditos para o tomador de servigos, entao, o crédito
corresponde no caso de pessoas fisicas de 30% do ISS recolhido pelo prestador que fica com
a Prefeitura.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Nao tem hoje notas fiscais quando
vocé nao pede, nao pde o CPF, vocé pode dar para uma entidade assistencial?

R — Exatamente isso que eu ia comentar na sequéncia porque, por meio da Lei
15.406, foi promovida uma altera¢do na Lei 14.097.

P — E ai incluiria a Secretaria de Saude como uma eventual beneficiaria junto com
as outras. E isso?

R — Na verdade a Lei 15.406 estabelece que sdo beneficiadas as entidades
paulistanas de assisténcia social e saude, sem fins lucrativos. Entdo, nao faz nenhuma
referéncia a Secretaria.

P — A Secretaria de Finangas teria algum problema se se acrescentasse, ou segja,
também a Secretaria de Saude como uma das entidades ou como um ente que pudesse ser
beneficiado?

R — Sim, vislumbramos uma possivel violagdo a principio da separagdo dos
poderes porque a reparticao da receita é atribuicdo exclusiva do Executivo, entao, favorecendo
a Secretaria da Saude imagino que estamos retirando uma parte da receita que seria
distribuida como um todo para uma Secretaria especifica. E o projeto de lei também nao faz
referéncia a quais entidades, simplesmente, menciona entidade que a Secretaria vier a indicar.
Entdo, a principio poderia indicar inclusive entidades que ndo atuam na area de saude,
inclusive, aquelas que tém finalidade lucrativa, pois a lei nao especifica.

O SR. ALESSANDRO GUEDES - Eu s6 queria entender, pois eu tive acesso a um
projeto que ndo estou com 0 numero aqui agora e que nao esta na pauta de hoje que é de
autoria do Vereador Coronel Telhada com autoria com outros Vereadores da Casa do PSDB e
estou vendo esse de autoria do Vereador Atilio Francisco. Estamos falando de projetos
distintos? Porque s&o muito semelhantes por sinal? E 0 mesmo projeto esse que vocé esta
defendendo? E Unica e exclusivamente do Vereador Atilio Francisco ou & um que tem...

O SR. CARLOS - Esse PL nao é do Executivo.

O SR. ALESSANDRO GUEDES - O proponente é o Coronel Telhada junto com
outros Vereadores.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — E outro diferente.

O SR. ALESSANDRO GUEDES - Tem outro tramitando igual.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Tem a palavra, pela ordem, o nobre
Vereador Valdecir Cabrabom.

O SR. VALDECIR CABRABOM - Estou analisando isso que vocé esta falando. Na
ultima sessao eu pedi vistas.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Obrigado pelo esclarecimento. Vamos
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levar as observacdes ao Vereador Atilio Francisco, até porque, como ha gss}a\gonflito dos
poderes, e ha a lei, ou seja, a lei ja distribui a nota fiscal sem CPF e vocé pode direcionar para
entidade que o contribuinte quiser desde que nao tenha fins lucrativos.

O SR. MARIO COVAS NETO - O projeto restringe ao que antes era assisténcia
social e saude, agora, fica restrito s6 a Saude e parece que a destinagdo que poderia ser feita
para a assisténcia social deixa de existir.

O SR. CARLOS - Sé complementando no meu entendimento esse PL nao deve
coexistir com a atual redacdo que foi dada com a Lei 15.406. A redacgao atual permite
beneficiar entidades paulistanas de assisténcia social e saude sem fins lucrativos, entdo, me
parece que nao pode coexistir com esse PL que esta em discussao.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Muita gente deve lembrar que muita
gente ndo queria pedir a nota fiscal paulista porque dizia que a receita ia ver, entdo, ndo queria
dar o CPF. Entdo, criou-se esse artigo de que quando a nota nao tivesse CPF o contribuinte
que estivesse com a nota poderia entregar a qualquer entidade filantrépica de saude ou de
assisténcia social sem fins lucrativos. O que resolvia o problema.

O SR. MARIO COVAS NETO - Eu conhego uma entidade que recebe um auxilio
de uma rede de lanchonetes e toda a nota fiscal que as pessoas nao utilizam eles direcionam
para essa entidade e conseguem manter a assisténcia a uma série de criangcas em virtude
dessa receita.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — A Santa Casa também recebe uma
receita grande. Alguma outra observagao, Srs. Vereadores? (Pausa) Ainda ndo encerramos.
vamos continuar. Tem a palavra a Sra. Sonia.

A SRA. SONIA — Obrigada pela oportunidade. Queria trazer algumas sugestdes
para o projeto, e vou falar ponto a ponto.

A primeira sugestao € para o capitulo 2 — art. 4° - item 2 — “Elaboracgao de avaliagao
diagnéstica a fim de subsidiar a formulagao de politicas publicas, programas, planos e agdes
voltadas a 12 infancia”. Sugerimos substituir por: “Elaboracdoc de pesquisa e estudo das
singularidades e necessidades apontadas pelos territérios da cidade a fim de subsidiar a
formulacao de politicas publicas, programas, planos € agées voltadas a 12 infancia”.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Posso lhe dar uma sugestao? Sugira
gual a alteracao e o seu sentido, depois a senhora nos entrega por escrito.

A SRA. SONIA - Esta bem, mas ja entreguei por e-mail.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Otimo.

A SRA. SONIA - Na verdade, quando falamos de “avaliagdo diagndstica de ;
subsidiar a agdo de politicas publicas” entendemos que a avaliagdo diagnéstica nao é feita 8
somente nos territérios, mas através de pesquisas, de elaboracdo de estudos existentes. E 2
importante também levar essas questées em consideragéo.

Outra modificagdo € no capitulo 4° - art. 8° - item 2, orlentagao da importancia da ©
mobilidade como forma de amadurecimento das conexdes neurais’, entendemos que nawg
educagao infantil primeiro devemos pensar que a criagdo se manifesta por meio do corpo, do§
movimento. Sugerimos uma modificagdo na redagdo levando em consideragdo asg
caracteristicas especificas da crianga pequena e nao sé pensar na mobilidade, mas pensar naE
questao do corpo, pois a crianga pequena se comunica por meio do corpo. 9

Outra modificagdo também no art. 8° - item 5 — “Conscientizacédo e orientacédo dos g
pais, educadores e demais setores da sociedade sobre os maleficios que pode causar a g
exposicdo em excesso e precoce de criangas a midia. Consideramos que é importante pensar §
que no mundo contemporaneo as criangas convivem diariamente com a midia, ndo podemos 'é
desconsidera-la. Entdo entendemos que é importante pensar nessa tecnologia no sentido de S
como pode ajudar a crianga na construgdo do conhecimento e na sua visdo de mundo.
Sugerimos uma modificacao, e tudo foi mandato por escrito.

Ainda no art8° - item 9, “Informacdo e conscientizacdo sobre o perigo da<
medicalizagao excessiva e desnecessaria para o controle de comportamento desorganizado”, a

dm assina
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expressao “comportamento desorganizado” ndo € a mais adequada a ser u¥|‘r a gm relacao
a crianca. Pensando em criangas pequenas, na 1? infancia, acho que a legislacao esta voltada
a ela. O que é, de fato, um comportamento desorganizado, por exemplo, para uma crian¢a de
dois anos? Sugerimos substituicdo na redacao para haver outro olhar pensando na criancga
pequena. Muitas vezes para o adulto 0 comportamento pode parecer desorganizado, mas, na
verdade, ndo é. E somos contra a medicalizagao das criangas.

No art. 9° gostariamos de inserir a questdo da Cultura, que consideramos
importantissima a parceria com as demais secretarias e achamos que a Cultura tem muito a
contribuir.

No art. 9° item 4, sugerimos também modificagdo no que tange as midias,
propomos uma redagao que incorpore o que eu havia falado.

No item 6 sugerimos modificacdo que trata da promogdo da autonomia pelos pais,
da orientacdo e também a importancia de ensinarem para as criancas limites saudaveis.
Propomos mudanca de redacdo levando em consideracdo a questdo da autonomia, um
trabalho de autonomia com as criangas. Se pensarmos nos projetos politicos-pedagdgicos na
area da Educacéo, trabalhamos muito para a autonomia das criancas. Reescrevemos esse
item e gostariamos que ele fosse apreciado.

No art. 10° - item 1° - assegurar que todos os estabelecimentos de educacéo infantil
estejam dentro dos padrdes de infraestrutura. Sugerimos modificagdo na redacéo, pois sao
citadas criancas com deficiéncias, e a mudanca € no sentido de usar o termo adequado, como
€ usado na literatura.

No art. 11 — item 3 — mais uma sugestio.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Mas a senhora esta fazendo uma lei
nova.

A SRA. SONIA - Nao senhor, estou dando algumas contribuicées com um olhar
que alguns dos especialistas...

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — De qual entidade a senhora &?

A SRA. SONIA - Da area da educacéo infantil. Sou da Secretaria Municipal de
Educacéo - DOT Educacao Infantil.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Ah, é? Bom saber. A senhora nos
deixou por escrito?

A SRA. SONIA - Eu ja mandei por e-mail.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Depois a senhora deixa esse
papelzinho ai, por favor.

A SRA. SONIA - E a cépia do que eu enviei, mas tudo bem, no ha problema.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Deixe com a minha assessora Camila
pois ela é interessada nessa lei, ela prépria.

A SRA. SONIA - Eu passo pra ela, e também passo por e-mail. E depois se quiser
sentar, conversar, estou a disposicéo. E que é rapidamente, & s6 pontuar mesmo.

No art. 12 - “Falta de coordenagdo motora’, para as criancas pequenas
coordenagdo motora se desenvolve ao longo dos anos. Quando vocé usa o termo “falta de
coordenacdo motora” — a ndo ser que haja alguma crianca deficiéncia ~ e ela ainda esta
construindo a sua coordenacdo. Propomos entdo alteracédo para “privacdo de desenvolvimento
da psicomotricidade”.

No item 8: “instabilidade emocional’, nés achamos que esse termo nao é o mais

adequado.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Por que nao € o mais adequado? E so
na idade da gente que ficamos instavel emocional?

R — Nao, é porque numa crianga é natural. Eu nfo sei se o senhor convive com
criangas pequenas...

P - Nao, eu convivo com instabilidade emocional, eu quero saber se ainda ha
solucio.
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R - Claro que ha! Mas com as criangas pequenas a emocao é\ehg& esta a flor
da pele. Num momento esta 14, brincando, sorrindo; num outro, pode estar chorando. E isso
para nd6s nao é instabilidade emocional, € natural na crianca, ela esta aprendendo a lidar com
as suas emocdes, conhecendo a si mesma, construindo a sua identidade. Por isso
consideramos que “instabilidade emocional” ndo € o termo mais adequado.

P - Entédo posso dizer que ainda nao aprendi a conviver bem com as emocgées, e
que posso esperar mais um tempinho?

R — Acho que o ser humano, desde que esta vivo, ha sempre condigoes de ser
transformado ou de se transformar. Enta,o eu diria que sim.

P — Gostei, gostei. Estao muito bem colocadas as sugestdes. Siga, por favor.

R — No item 9 — o termo usado é “desvio da personalidade”. Consideramos que a
crianca esta se formando. A primeira infancia é justamente o periodo em que constréi a sua
identidade, forma a sua personalidade. Consideramos que detectar um desvio de
personalidade na primeira infancia € algo que nem psic6logos se atrevem a fazer. Propusemos
substituir por “violagdo dos direitos da infancia”. E Isso sim nds sabemos que h3, infelizmente.

No item 11, o termo usado € “desempenho escolar insatisfatorio”, e na primeira
infancia ndo se costuma usar essa expressio, pois ndo sao feitas avaliacbes com notas, etc.
As avaliagdes sao no sentido de descrever o desenvolvimento das criancas € nao classifica-las
medindo conhecimento. Entendemos que desempenho escolar insatisfatério ndo € o mais
adequado, sugerimos “falta de garantia para o desenvolvimento da aprendizagem”. Temos de
garantir que as criangas tenham oportunidade para aprender.

Por fim, “reflexos negativos da atuagao profissional”, propomos que seja substituido
por “negligéncias na atuagao profissional”.

No art. 13 — item b — esta escrito “motoras”, sugerimos que seja excluido “motoras”
€ acrescentado “corporais”, levando em consideracio as questdoes abordadas anteriormente.

Sucintamente, era isso.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Sra. Sonia, muito obrigado.

A SRA. SONIA - De nada.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — E um prazer quando alguém & um
projeto de ponta a ponta e argumenta com embasamento. Facilita muito a nossa vida. Vamos
acatar 90% ou tudo o que foi sugerido , nés corrigiremos. Por favor, deixe seus contatos com a
Camila.

A SRA. SONIA - Vou deixar a copia com ela.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Agradeco demais 0 seu empenho €
boa vontade.

A SRA. SONIA — Muito obrigada, estamos a disposigao.

O SR. PRESIDENTE (Andrea Matarazzo) — Se tivéssemos mais pessoas com todo
esse interesse , realmente as leis sairiam mais completas, com menos problemas. Dona Sonia,
por favor, agradeca o Secretario Chalita por ter mandado as contribuigées.

Nao havendo mais nada a tratar nesta audiéncia publica, declaro encerrados os
trabalhos e agradego quem participou.

Esta encerrada a audiéncia publica.
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PARECER CONJUNTO N° .-~ COMISSOES DE ADMINISTRAGAO
PUBLICA; DE TRANSITO, TRANSPORTE ATIVIDADE ECONOMICA, TURISMO,
LAZER E GASTRONOMIA; DE SAUDE, PROMOGAO SOCIAL, TRABALHO E
MULHER; E DE FINANCAS E ORGAMENTO SOBRE O PROJETO DE LEI N°
432/2014.

Trata-se de Projeto de Lei, de iniciativa do Nobre Vereador Paulo Fiorilo, que
“dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que o produto
carneo, denominado Carne Moida, obedecera quando destinado a venda, manipulado e

embalado no comércio varejista de carnes e da outras providéncias.”.

Conforme a exposicdo de motivos que acompanha a iniciativa, “o avango
tecnologico na area de alimentos propicia condigdes para o manuseio e embalagem dos
produtos carneos que garante a seguranca dos produtos. Nem sempre a moagem da
carne na presenca do consumidor € garantia de qualidade do produto vendido. Ocorre
gue na manipulagao de carnes in natura observa-se, com frequéncia, que as maquinas
de moer carne e outros utensilios utilizados nesse procedimento permanecem por
longos periodos de tempo desprotegidos, com residuos das moagens anteriores, e em
temperatura ambiente, acarretando aumento do risco de contaminagao dos alimentos e

a multiplicagéo de microrganismos.”.

A Dignissima Comissdo de Constituicdo, Justica e Legislagdo Participativa
manifestou-se pela Legalidade do projeto, nao obstante, objetivando adequar o projeto
a melhor técnica de produgao legal, como também suprimir artigo que atribuia funcao a
orgao do Executivo - por ferir o principio da separagao dos Poderes - e inserir norma
prevendo aplicagao de penalidade pecuniaria, sob pena da ineficacia da norma vindoura
propdés SUBSTITUTIVO.

Nos termos do projeto, somente poderao efetuar a manipulagao, a embalagem e a
comercializagdo do produto carneo denominado Carne Moida os estabelecimento do

comércio varejista de carnes (agougue com venda direta de carne ao consumidor final,

RELCON&
4995/2615
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instalado em locais com acesso direto para a rua ou em areas internas de mercados,
supermercados, hipermercados e congéneres) que tenham &rea fisica adequada para
moagem e atendam as condigdes higiénico-sanitarias, controladas com registro das

operacdes efetuadas na forma de Procedimento Operacional Padronizado - POP.

O projeto estabelece a definicdo deste POP, qual seja: procedimento escrito de
forma objetiva que descreve instrugbes sequenciais para a realizagdo de operagdes
rotineiras e especificas das atividades de manipulagdo, produgdo, armazenamento e
exposi¢do para a venda de alimentos e das atividades de limpeza e desinfecgdo das

instalacbes, materiais, equipamentos e utensilios.

A Comissao de Administragao Publica, considerando que a iniciativa apresenta-se
adequada e oportuna no que diz respeito ao interesse publico, consigna voto
FAVORAVEL ao projeto, nos termos do SUBSTITUTIVO da CCJLP.

Tendo em vista que o projeto reveste-se de elevado interesse publico, a
Comisséo de Transito, Transporte, Atividade Econémica, Turismo, Lazer e Gastronomia
manifesta-se = FAVORAVELMENTE a aprovagdo da propositura, conforme
SUBSTITUTIVO da CCJLP.

A Comissao de Saude, Promog¢ao Social, Trabalho e Mulher, tendo em vista a
importancia da presente iniciativa, consigna voto FAVORAVEL ao projeto de lei, nos
termos do SUBSTITUTIVO da CCJLP.

A Comissao de Finangas e Orgcamento, quanto ao aspecto financeiro, nada tem a
opor, nos moldes do SUBSTITUIVO da CCJLP, visto que as despesas com a sua
execugao serao cobertas por dotagbes orgamentarias préprias, suplementadas se

necessario.

Sala das Comissdes Reunidas, em '\\/\\ \o\ \S .
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O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato — PT) - Em discussao. Nao ha oradores

inscritos: esta encerrada a discussio. A votos o: Substitutivo da‘Comissao de Constituicio e

Justigaff’“a"‘b%;F?,lf%ﬁé?ﬁﬂ??,6S;LSij;§Vere'ad6re§’ffavoréveis’befrn*ane'c;am« como estio; os contrarios,

aprovado eni primeira discussaovolta’em segunda

Tem a palavra, pela ordem, o nobre Vereador Reis.

O SR. REIS (PT) — (Pela ordem) - Sr. Presidente, requeiro, regimentalmente, o

adiamento dos itens 51 e 52.

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato - PT) — E regimental o pedido de V.Exa. A
votos o adiamento. Os Srs. Vereadores favoraveis permanegam como estdo; os contrarios, ou
aqueles que desejarem verificagdo nominal de votagdo, manifestem-se agora. (Pausa)
Aprovado.

Passemos ao item seguinte.

- “PL 218 /2014, do Vereador REIS (PT) Cria o Programa Selo Igualdade Racial,

é
para promover agles afirmativas de promogao da igualdade racial no ambito da iniciativaS

]

£
privada no Municipio de S&o Paulo, e da outras providéncias. FASE DA DISCUSSAO: 133

£ |
Aprovagao mediante voto favoravel da maioria absoluta dos membros da Camara’. ‘% ;

g

e

=

[&]

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato - PT) — Pe¢o ao Sr. Secretario que proceda

oE

a leitura do parecer.

- E lido o seguinte: (Parecer ao PL 218/14)
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{' [ - 7° GV - VEREADOR JONAS CAMISA NOVA
Sao Paulo, 04 de novembro de 2015
RDS
1801/2015
REQUERIMENTO ot
Bt
§
Requeiro nos termos do regimento interno a coautoria do projeto de lei
432/2014 que:

"DISPOE SOBRE A IDENTIDADE E AS CARACTERISTICAS MINIMAS DE QUALIDADE
QUE O PRODUTO CARNEO, DENOMINADO CARNE MOIDA, OBEDECERA QUANDO
DESTINADO A VENDA, MANIPULADO E EMBALADO NO COMERCIO VAREJISTA DE
CARNES E DA OUTRAS PROVIDENCIAS”

271 ~ 96GT00 - 20891 - SHE/TLAG - 227 4h

Atenciosamente,

A Yt vwaraare TR
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- “PL 432/2014, dos Vereadores Paulo Fiorilo (PT) e Jonas Camisa Nova (DEM).
Dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que o produto carneo,
denominado carne moida, obedecera quando destinado a venda, manipulado e embalado no
comeércio varejista de carnes e da outras providéncias. Fase da discussao: 22 do substitutivo da
Comissdo de Constituicao, Justica e Legislacdo Participativa. Aprovacdo mediante voto

favoravel da maioria simples.”

O SR. PRESIDENTE (Antonio Donato — PT) — Em discussdo. Nao ha oradores
inscritos; esta encerrada a discussao. A votos o PL 432/2014, na forma do Substitutivo da
Comissao de Constituicdo, Justica e Legislagdo Participativa. Os Srs. Vereadores favoraveis
permanecam como estdo; os contrarios, ou aqueles que desejarem verificagdo nominal de

votacdo, manifestem-se agora. (Pausa) Aprovado. Vai a sangéo do Sr. Prefeito.
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do processo n°® 01-0432 de 2014 22/01/2016
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Sr. Supervisor,

O Substitutivo da Comissao de Constituicido, Justica e
Legislagdo Participativa de folha(s) n°® 66 a n° 70 ao presente Projeto de
Lei foi aprovado em 22 Discussao e Votacdo na 3032 Sessao

Extraordinaria da 162 Legislatura, no dia 21 de dezembro de 2015.

Encaminho os presentes autos para elaboragdo dos

documentos pertinentes a san¢ao do respectivo Projeto de Lei.

22/01/2016

THPVAA
Solange Ralnone dos Sintos
Secretaria de\Apoio Legislativo
. SGP.2

3 -igi;géxl_n,Jﬁoqm
(Bﬁé)\ﬁﬁ
Jose Cristino Souza Santos

Técnico Administrativo
I 1CCE3
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PRESIDENCIA

Sao Paulo, 07 de janeiro de 2016.
Oficio SGP-23 n® 113/2016

Senhor Prefeito,

Encaminho a Vossa Exceléncia texto da lei aprovada pela
Cémara em sessdo de 21 de dezembro de 2015, relativa ao Projeto de Lei n©
432/14, de autoria dos Vereadores Paulo Fiorilo e Jonas Camisa Nova, que
dispde sobre a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a que o
produto carneo, denominado Carne Moida, obedecerd quando destinado a
venda, manipulado e embalado no comércio varejista de carnes e da outras
providéncias.

Na oportunidade, renovo protestos de elevada consideracdo e
respeito.

D — = ’///«-/// » ‘v

’,’,‘_——,,,t, 1 l >
/ '{/,5{’ _~ &y i\CIO

A Sua Exceléncia o Senhor
Fernando Haddad
Prefeito do Municipio de Sao Paulo.

ARS/chll
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LEI DECRETADA NA SESSAQ DE 21 DE DEZEMBRO DE 2015
Copia extraida de fls. 66/70 do processo
(PROJETO DE LEI N© 432/14)
(VEREADORES PAULO FIORILO - PT E JONAS CAMISA NOVA - DEMOCRATAS)

Disp0oe sobre a identidade e as
caracteristicas minimas de qualidade a
que o produto carneo, denominado
Carne Moida, obedecera quando
destinado a venda, manipulado e
embalado no comércio varejista de
carnes e da outras providéncias.

Faco saber que a Camara, em sessdo de 21 de dezembro de
2015, decretou a seguinte lei:

Art. 10 E facultada a manipulacio, a embalagem e a
comercializagdo do produto carneo denominado Carne Moida, em
estabelecimento do comércio varejista de carnes, mediante adequagao da area
fisica e sob condigbes higiénico-sanitarias controladas com registro das
operagdes efetuadas na forma de Procedimento Operacional Padronizado - POP.

§ 19 Para fins desta lei, entende-se:

I - Carne Moida: o produto carneo cru obtido a partir da moagem
de massas musculares de carcacas de bovinos, seguida de imediato
resfriamento;

II - Comércio varejista de carnes: agougue com venda direta de
carne ao consumidor final, instalado em locais com acesso direto para a rua ou
em areas internas de mercados, supermercados, hipermercados e congéneres;

IIT - Lote: o conjunto de produtos de um mesmo tipo,
processados pelo mesmo produtor, fabricante, fracionado ou manipulado, em
tempo determinado, sob condigbes essencialmente iguais;

IV - Procedimento Operacional Padronizado - POP: o
procedimento escrito de forma objetiva que estabelece instrugdes sequenciais
para a realizacdo de operacoes rotineiras e especificas das atividades de
manipulagao, producao, armazenamento e exposicao para a venda de alimentos
e das atividades de limpeza e desinfeccao das instalagdes, materiais,
equipamentos e uten,silios.

§ 20 E direito do consumidor exigir que a carne seja moida na sua
presencga e no tipo por ele solicitado.

Art. 29 Ficam autorizados a manipular, embalar e comercializar o
produto Carne Moida o0s estabelecimentos que estejam devidamente

=
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regularizados perante o Org3o da Vigilancia em Salde no Cadastro Municipal de
Vigilancia em Saude - CMVS, desde que atendam as seguintes exigéncias:

I - o estabelecimento devera possuir local proprio para a moagem
do produto cdrneo, em conformidade com os regulamentos técnicos higiénico-
sanitdrios vigentes e as boas praticas de manipulagdo dos alimentos;

II - todas as etapas realizadas na obten¢ao do produto Carne
Moida serdao descritas sob a forma de Procedimentos Operacionais Padronizados
mantidos a disposicao dos funcionarios e das autoridades competentes;

III - o local de manipulagdo do produto Carne Moida sera
protegido do ambiente externo por meios fisicos com barreiras mecanicas e
dispositivos de protegao que impegam o acesso de pragas e vetores urbanos;

IV - os manipuladores atender3ao as boas praticas de manipulagao
de alimentos, aos regulamentos técnicos vigentes, serdao supervisionados
rotineiramente, capacitados periodicamente em higiene pessoal, em manipulagao
higiénica dos alimentos e em doencas veiculadas por alimentos, devendo a
capacitagao ser comprovada mediante documentagao;

V - a drea de manipulagdo, moagem e embalagem possuira
dispositivo de medidor de tempo de facil visualizagdo para o funcionario e
instrumentos de medicdo necessarios para o controle dos processos produtivos
realizados em suas instalacGes, tais como balangas e termdmetros, calibrados
anualmente ou conforme a recomendacgao do fabricante;

VI - a iluminagdo serd uniforme, sem ofuscamentos, contrastes
excessivos, sombras, cantos escuros, sendo vedado alterar as caracteristicas
sensoriais da carne. As lampadas e as luminarias instaladas serdo protegidas
contra explosdes e quedas acidentais. As fiagdes elétricas serdo embutidas em
eletroductos, internos ou externos as paredes, conforme a legislagao vigente. A
ventilagao deve proporcionar a renovagao do ar;

VII - as operagdes para obten¢dao do produto Carne Moida serdo
realizadas em drea especifica e previamente higienizada, distinta do preparo de
outros tipos de produtos e todos os materiais, utensilios, bancadas e
equipamentos serao exclusivos para este fim. Nos casos em que a disposigao do
local nao o permita, as operagdes serao separadas no tempo por uma fase de
limpeza e desinfec¢ao e registradas sob a forma do Procedimento Operacional
Padronizado, incluindo os horarios diferenciados para cada tipo de preparagao,
mantido a disposicao dos funcionarios e das autoridades competentes para
consulta;

VIII - as instalagbes, equipamentos, utensilios, bancadas e
demais materiais serao mantidos em bom estado de conservagdo e higiene e
serdo confeccionados a partir de material sanitario inerte que ndo favorega a
migracdo de elementos para os alimentos, atéxico, liso, impermeavel, lavavel, de

facil higienizagdo, resistente ao ataque de substancias corrosivas e a '
mecanica; .

igrado do ECM nao contém assinaturas.
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IX - todas as maquinas e equipamentos utilizados em atividades
relacionadas com a produgcao e embalagem do produto terdao dispositivos de
protecao e seguranga, de modo a minimizar ruidos e prevenir acidentes;

X - as zonas de perigo das maquinas e equipamentos terdo
dispositivos de protecdo que impecam o acesso involuntario e acidental,
possibilitando o acesso voluntario dos trabalhadores;

XI - as maquinas e equipamentos deverdo ter dispositivos de
acionamento e parada, ndo localizados em area perigosa da maquina ou do
equipamento, de modo a:

a) serem acionados ou desligados pelo operador na sua posi¢ao
de trabalho;

b) poderem ser acionados ou desligados em caso de emergéncia,
por outra pessoa que nao seja o operador;

¢) ndo poderem ser acionados ou desligados, involuntariamente,
pelo operador ou de qualquer outra forma acidental para que ndo acarretem
riscos adicionais;

XII - a mao que nao segura a faca durante o corte de carnes
devera estar protegida com luva de malha de ago;

XIII - o estabelecimento devera ter agua corrente, potavel,
produtos saneantes especificos para higienizagao dos equipamentos, utensilios,
bancadas e demais materiais, dispor de rede de esgoto em perfeito estado de
funcionamento, dotada de canalizagdo, instalagdoes para retencdo de gorduras,
residuos e corpos flutuantes;

XIV - a higienizagdo do ambiente, dos materiais, dos
equipamentos e utensilios seré realizada com frequéncia necessaria a garantir a
eficacia do processo e a seguran¢a dos alimentos, de forma a evitar a
contaminagao cruzada, compreendendo as etapas de limpeza e desinfecgao,
atendendo as recomendagdes dos fabricantes dos produtos saneantes utilizados
e estar descrita sob a forma de Procedimento Operacional Padronizado mantido a
disposicao dos funcionarios e das autoridades competentes para consulta;

XV - a drea de moagem e embalagem do produto Carne Moida
devera ter pia com agua corrente e potdvel para a higienizagdo antisséptica das
maos, abastecida com sabonete liquido neutro e inodoro, com produto
antisséptico ou sabonete liquido antisséptico, toalha de papel ndo reciclado
branco ou de cor clara;

XVI - toda matéria-prima usada para elaboragdo da Carne Moida
devera ter procedéncia comprovada e estar isenta de carnes oriundas da raspa
de ossos e de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, pelanca, sebo, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc;

XVII - os documentos que comprovam a procedéncia da carne
serao mantidos no estabelecimento a disposi¢ao da fiscaliza¢ao;

XVIII - ndo serdo permitidos quaisquer aditivos e coadjuvante/e 2
tecnologia; v
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XIX - o produto nao contera substancias ou matérias estranhas
de qualquer natureza;

XX - o produto Carne Moida sera produzido no menor tempo
possivel, apenas o estritamente necessario para sua preparacdo, sendo essa
tarefa realizada por profissional treinado, sem interrupgdes, nao podendo
exceder a 30 (trinta) minutos por lote em temperatura ambiente ou 2 (duas)
horas por lote em areas climatizadas mantidas entre 12° C (doze graus Celsius)
e 18° C (dezoito graus Celsius);

XXI - a Carne Moida saira do equipamento de moagem com
temperatura nunca superior a 7° C (sete graus Celsius) e sera submetida
imediatamente ao resfriamento em temperaturas de 0° C (zero graus Celsius) a
4° C (quatro graus Celsius);

XXII - a Carne Moida resfriada sera armazenada ou exposta a
venda em temperaturas de 0° C (zero graus Celsius) a 4° C (quatro graus
Celsius) com prazo de validade maximo de 3 (trés) dias, incluindo a data da
moagem;

XXIII - outro prazo de validade do produto somente sera aceito
se previsto na legislacao vigente, observando-se as varidveis dos processos de
obtencao, embalagem, armazenamento e conservagao, considerando a
recomendagdo do fabricante ou fornecedor da matéria-prima e que o produtor
demonstre, junto aos érgaos competentes, os procedimentos, testes e resultados
de garantia no prazo estabelecido proposto, incluindo planos de amostragens
seguidos de laudos de analises laboratoriais e demais documentos julgados
necessarios pelas autoridades competentes;

XXIV - o produto Carne Moida sera embalado com materiais
proprios para este fim de modo a lhe conferir uma protegdao apropriada e que
nao sejam alteradas suas caracteristicas organolépticas;

XXV - a Carne Moida sera embalada imediatamente apds a
moagem, cada pacote do produto tera o peso maximo de 1kg (um quilograma),
apresentando rotulagem em conformidade com os regulamentos vigentes;

XXVI - a designagao ou denominagao de venda do produto
denominado Carne Moida sera seguida de expressdes ou denominagdes que o
caracterize de acordo com sua temperatura de apresentagao e do nome da
espécie animal da qual foi obtida e do nome do corte. Exemplo: Carne moida
resfriada de bovino - Capa de filé; Carne moida resfriada de bovino - Patinho;

XXVII - é facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for
obtida, exclusivamente, das massas musculares que o constituem.

Art. 39 A infragao ao disposto nesta lei acarretara a imposigao de
multa no valor de R$ 1.000,00 (mil reais).

Paragrafo unico. O valor da multa de que trata este artigo sera
atualizado anualmente pela variagao do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo ~

IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica/?GE,/"”
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acumulada no exercicio anterior, sendo que no caso de extin¢do desse indice
sera adotado outro, criado por lei federal, que reflita e recomponha o poder
aquisitivo da moeda.

Art. 40 O Poder Executivo regulamentara esta lei, no que couber,
no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua publicacg3o.

Art. 50 As despesas decorrentes da execucdo desta lei correrdo
por conta das dotagdes orgamentarias proprias, suplementadas se necessario.

Art. 6° Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao,
revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Céamara Municipal de S3o Paulo, 07 de janeiro de 2016.

ARS/chll
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S3o Paulo, 12 de janeiro de 2015.

Recebi oficio SGP-23 n© 113, de 07 de janeiro de
2016, encaminhando ao Executivo texto da lei decretada pela Camara, relativa
ao Projeto de Lei n® 432/14, de autoria dos Vereadores Paulo Fiorilo e Jonas

Camisa Nova.
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Conforme publicagao ocorrida no DOC de 04/02/2016, pag. 01, col. 12, foi
atribuido a esta matéria o n°® de LEI 16.386, DE 03 DE FEVEREIRO DE 2016.

A SGP-22 - Sr. Supervisor,
Para as devidas providéncias, tendo em vista o VETO PARCIAL.

SGP-23, 04/02/2016.

ANDERSON R
Supervisor de Fin3lizaggo

1Q DE SOUZA
Proc. Legislative
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